G

/

LAVENDELLIMO \\J &

_‘
f e =%

L Y

MIT KOKOSWASSER, - 5

SOMMERCOCKTAIL
GEGEN FERNWEH

Lavendel aus der Provence,
Kokos aus den Tropen und
wohlriechende Zitronen
aus Sizilien: Dieser Sommer-
cocktail nimmt Dich mit auf
eine Weltreise der Aromen.
Mit ihrem betorenden Duft,
exotischen Geschmack und
ausgefallenen Farbton ist
die Lavendellimo mit Kokos-
wasser ein Sommerhighlight
fur alle Sinne!

Zutaten fur 2,5 Liter
e 250 ml Wasser

e 200 g Zucker

e 5 TL getrocknete
e [ avendelbliten J

Sogeht’s

Saft von 5 Zitronen
150 g Zucker

11 Kokoswasser
1,5 [ Mineralwasser

Fur den Lavendelsirup Wasser, Zucker und ge-

trocknete LavendelblUten aufkochen und 1 Min.
kocheln. Abgedeckt ohne Hitze 20 Min. ziehen

lassen. Abseihen, (optional) 1 Tropfen Lebens-

mittelfarbe unterrthren und abkuhlen lassen.

AnschlieBend Zitronensaft, Zucker, Kokoswasser
und Mineralwasser mit der Halfte des Sirups im
Mixer mischen bis der Zucker sich aufgelost hat.
Mit Eiswurfeln und Zitronenscheiben servieren.
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Tipp

Der Sirup halt

sich im Kuhlschrank
bis zu einer Woche
und verleiht auch
SUspeisen eine
besondere Note.



