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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitit befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Liinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backofen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verinderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBAKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

baazooapum Bac 3a npuobpemenue nauteti mexHuxu.

Mbi ysepenwi, umo Bbi coenanu npasunbHbiil 8b100p.
Jlannvii npooykm, Y0081emeopsaowUll CambiM  GblCOKUM
MpeboBaHUAM U OMBEUAOWULl MUPOBBIM CMAHOAPMAM,
nozeonum Bawm nezko eonnomums éce Bawu kyrumapHvle
CNOCOOHOCMU, A e20 COBPEMEHHbIll 6U0, pa3padoOmaHHbIl
AYUWUMY  €8PONENCKUMU  OU3AHEPaMU,  BENUKONIENHO
yKkpacum Bawiy Kyxuio.

Ilpocum Bac enumamenvHo npouumames UHCMPYKYUO no
00CTYAHCUBAHUIO U IKCHIAYAMAyuu 00 NYycKa YCmpoucmead.
Cobniodenue  codepoicawuxcsi 6 Hell peKOMeHOayull
sawumum Bac om o3modicHbix Henpusmuocmeu npu
HenpasuibHOU dKCHIyamayuy 0yxo8020 wikaga, a maxoice
nosgonum Bam ymenvuiums pacxoo snekmposnepeuu. Ecau
aKCnIyamayus 0yxo802o wkagpa 6yoem coomeemcmeosams
Hacmosiyel UHCMPYKYuU, Haw 0yxogou wkag 0Oydem
padosams Bac ooneoe spems.

Hawu oOyxoevie wixagvl nonnocmvio coomeemcmeyiom
OCHOBHBIM — MpebosaHusiM — 6E30NaAcCHOCMU,  2UcUeHbl U
sauumul  OKpyscaroujeri  cpeodvl, CO2NACHO OUPEKMUBAM
Eeponeiickozo Coro3a, umo NnOOMBEPAHCOEHO
cepmugpukamamuy  DIN ISO 9001, ISO 1400, s
COOMEEMCMEUU C HACMOSWUMU HOPMAMU, OeUCmBYIOWUMU
Ha meppumopuu Esponeiickoeco coobwecmea, a maxoice

HOHOCMbIO omeeyarom 6cem mpebosanusIm
T'occmanoapma Poccuu u cmandapmog Opyeux cmpau
CHI, umo noomeepacoaemcs cepmuguxkamamu
COOMBEMCmeus.

C wmbicavio 0 OanvHeliuieM NOBbIUEHUU THEXHUUECKUX U
IKCHIYAMAYUOHHLIX  XAPAKMEPUCIMUK  HAWUX  ObIMOBbIX
npubopos mvl ocmaeisiem 3a coOoU Npaso Ha GHeceHue
UBMeHeHUll 6 OU3AaliH U YCMPOUCMEBO, BAUAIUUX MOTbKO
NOJOJNCUMENbHO — HA ~ nompedumenvckue  Kavecmea u
ceoticmea npooykma.

Kenaem Bam apghexmusnoco nonvsosanus O0yxoebim
wxaghom nawetl pupmol.

Veaowcarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawy npubopvl, ABIAIOWUECS NPEOMEMOM
nHacmoswel Mncmpykyuu, npeonasHaiersl UCKIIoUUmenbto s
oomaunezo noab3068aHUsL.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for
damage caused by non-compliance of this
instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerét entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméBer Gebrauch kann jedoch zu
Schédden an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie  bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Sie enthélt wichtige
Hinweise fiir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie
sich und vermeiden Schédden am Gerét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fir die
Schiaden  Ubernehmen,  die infolge  von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

RU
TEXHUKA BE3OINACHOCTHU
HaHHbIl  npubop  coomeemcmeyHm  8cem

delicmeyrouwum Hopmam besonacHocmu.

HenpasunsHoe  ucnonb3osaHue  npubopa U
HecobmodeHue  daHoU  UHCMpyKuuu  mMoaym
rnpusecmu K yuwepbyb Kak 4esio8e4ecKoMy mas U K
MamepuasibHOMY.

lNoxanyticma, eHUMameribHO fpoYymume OaHHYH
UHCMPYKUUK 10 3Kcrfyamayuu U  MOHMaxy
rneped ycmaHOBKOU U UCMofIb308aHUeM OaHHO20
ycmpotcmea. Ona codepxxum BAXKHYIO
UHghopmayuro, Kacaroulyrocsi ycmaHO8KU,
6e3onacHocmu, Ucronb308aHusi U obcryxueaHus
OaHHoU mexHuUKU. Takum obpa3zom Bkl 3awumume
cebss om B03MOXHbIX mpasm U rnpedoxpaHume
€c80€ ycmpolicmeo 0m 803MOXXHbIX MO8PEXIeHUU.

lpouseodumernb He Moxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a MO8PEXOeHUsl, KOmopble
BO3HUKI/IU u3-3a HecobrodeHust OaHHoU
UHCMpPYyKUUU.

lMoxanydcma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUO U
rnepedalime eé, 8 cnyyae nepedadyu ycmpolicmea

Opyaomy nuuy.
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TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance
has been damaged in transport, do not
connect it. Never use a damaged
appliance It could be dangerous

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kdnnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

Reparaturen  dirfen nur von einer
qualifizierten  Fachperson  durchgefihrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn |hr Gerat eine Reparatur
bendbtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen dirfen das Gerat
nicht berthren.

Das Geréat soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerdt an das Stromnetz
anzuschlieB3en.

Die Stromversorgung des Geréates soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Gerat darf nicht an nichtstationaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

Achtung! Vor dem Auswechseln der
Lampe schalten Sie das Gerat ab, um
einen mdoglichen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

RU

TEXHUYECKASA BE3OINACHOCTb

lNogkniodyeHne U ycTaHOBKA YCTPOWCTBA
AOIMKHO ObITb BbIMOMHEHO
KBanmuumpoBaHHbIM CrieLmanmcToM.

lMpoBepbTe YCTPOWCTBO Ha npegmeT
BUONMbIX NoBpEXOEHWUN. Takne
noBpeXxaeHns MoryT NpeacTaBnaTb yrposy
Bawen  6es3onacHocTw. Hukoroa  He
noaxnoyanTe NoBpexgeHHoOe yCTPOMCTBO!

PeMoHT yCTpoOncTBa DOIDKEH
OCYLLIeCTBNATLCA TONbKO
KBanmuunpoBaHHbIM crneymanucTom.
HekBanudnunpoBaHHbIi  PEMOHT  MOXET
npeacTaenaTb onacHocTe Bam u Bawewmy
oKpy>xeHuto. NMpn HeobxoaUMOCTN peMOHTa
obpartnTech B Hally CEPBUCHYIO CIyOyto.

Ybegutecb, 4YTO WHYP MUT@HUA  He
nospexaeH. Bo wu3bexaHun onacTtHOCTU
noBpeXaeHns, HencnpaBHbIN LHYP
nuTaHus OOIMKeH 6bITb 3aMeHeH
npov3BoAnTEeNeM, ero areHToM Mo cepBucy
WNN  aHanorMyHbiM KBaNMUUMPOBAHHbLIM

nepcoHanom.
OnekTpuyeckMme npoBoda He  OOJDKHbI
KacaTbCs yCTPOWCTBA.

Annapart OOJDKEH NOACOEANHATLCA
HenocpeACcTBEHHO K anekTpoceTy,
MMeLWEN paspeLlléHHbIA K MPUMEHEHUIO
creymanbHbIn aBTOMAaTUYECKUN

BblkMovaTenbs. M3 coobpaxenun 6Geso-
NacHOCTW He NOAKMNYanTe YCTPOWCTBO K
TPONHWKY UMW YOSIMHUTENIO.

MutaHne  ycTponcTBa  OOMKHO  ObiTb
BbIKNIOYEHO Nepen €ero PEeMOHTOM  Unu
YUCTKOWN.

[JaHHOoe YyCTPOMCTBO He MOXeT OblTb
YCTaHOBNEHHO B HecTaLMOHapHbIX
NOABWXKHbIX MOMELEeHnsix (Hanpumep, Ha

GopTy cyaoB).

BHumaHune! OTknounte yCTPOMCTBO
OT Q3neKTponuTaHua nepes 3aMeHow
namnbl, YTOObI n36exaTtb yaapa TOKOM.
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TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance
or removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do
not spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat ist nur far den privaten
Haushalt und das héausliche Umfeld
bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb hei. Sie kdénnen sich an den
Heizkdrpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehér und dem heiBen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heiBen Gargut
sowie bei Arbeiten im heiBen Garraum an.

Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerét.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehaltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass die HeiBluft und der Dampf schnell
verdunsten kdnnen.

Wenn fur  die  Zubereitung von
Lebensmitteln alkoholische Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heiBen Heizkérpern entziinden.
Tiefklhlkost wie Pizza soll auf dem Girill
gegart werden. Wenn daflir das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei gro3en
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerét in Betrieb ist, soll die
Tar geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Topfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtsafte kébnnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie daflr die tiefen GefaBe.
Stellen Sie kein Geschirr auf die gedffnete
Tar des Gerétes.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

RU

NMPABUJIA SKCINTYATALUU
[aHHoe YCTPOWNCTBO npeaHasHadeHo
UCKITIOYMTENBHO ans JoMaLlHero
ncnonb3oBaHn4.

OnacHoctb noxapa! [Npu akcnnyatauuu
YCTPOWUCTBO HarpeBaeTca. Bbl  MoxeTte
obxeybcs npwu NPUKOCHOBEHNN K
HarpeBaTernbHOMY 3rileMeHTy, CTOpOHam
BHYTPEHHEN  MOBEPXHOCTH, HarpeTbIM
nogHocam wnu npw BO34eNCTBUW Mapa.
Hapesante crneumansHble nepyarku,
n3enekas u pacnonoras Bawe 6nogo
BHYTPU YCTpOMUCTBA.

He cTtaBbTe BOCMnameHsieMble MaTtepuansl
BO BHYTPEHHIOKO YacTb YCTPOMCTBA.

Bo Bpemsi roToBKM CTapanlTecCb akKypaTHO
pasmelLaTtb U u3Bnekatb Bawwu 6nioga, He
pacnneckmBass WMX Ha  MNOBEPXHOCTb
YCTPOWCTBA.

MomHuTe, yTO OTKpbITUE asepu,
paboTatoLero yCcTporucTBa, MOXeT NoBreYyb
ObICTPOE ucnapeHue ropsvero Bosgyxa U
napa.

Mpn  wucnonb3oBaHuM  ankorons  Ans
npurotoBnexHus Bawwnx 6nog noMHUTE, 4YTO
ankorofnb  Mcnapsietca  NpuM  BbICOKUX
Temnepartypax. Ero napbl MmoryT 3aropetbcs
npu KOHTaKTe C HarpeBaTenbHbIM
3NEMEHTOM.

3aMOpOXeHHble  MPOAYKTbl, TakMe  Kak
nauua, OOMMKHbI  FOTOBUTLCA Ha  Ha
peweéTtke. Wcnonb3oBaHWe  NPOTUBHEN
MOXET MpMBECTU K UX aedopmMauun npu
f6onbLlKMX Nepenagax TemnepaTyp.

Korga yctponctBo Haxogutca B paboyem
COCTOSIHUKM, [ABepb [JOSPKHA OCTaBaTbCs
3aKpbITON.

He knagute antoMuHneByto ornbry 1 He
CTaBbTe KacTplonu, CKOBOpOAbl M T.M.
HEenoCpeACTBEHHO Ha AHO YCTPOWCTBA, Tak
Kak €ero nMnoBepxHOCTb MOXeT ObITb
nospexaeHa.

®PpyKTOBbLIE COKM MOrYT OCTaBUTb MNHATHA,
KOTOpble He cMoryT ObiTb YyaaneHbl C
nosepxHocTn. Ecnn Bbl rotoBuTte 6ntoga ¢
BO3MOXHOCTbIO BbIKMMaHUSA, WUCNOSb3ynUTe
rny6okyto nocyay.

He cTaBbTe nocyay Ha OTKpbITYH ABepb
yCTpOWCTBa.

Ecnn Bpemsa npurotoBneHuss He Obino
3aflaHO, YCTPOWCTBO BLIKIMIOYNTCA 4epes
HEeKoTopoe BpeMsi caMo no cebe.
MpumeHeHne HecneLuMann3npoBaHHOW
NNacTMKOBOW nocydbl nNpuBedéT K eé
nnaBneHuo NpU BbICOKUX TemnepaTtypax, a
TaKke MOXeT MOoBpeduTb YCTPOWMCTBO W
Bbl3BaTb BO3ropaHue.
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Attention! Appliance interior will become
hot during of use. Your children must be
kept away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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KINDERSICHERHEIT
e Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen

Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Gerét sicher zu
benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder missen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder

motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne  notwendige  Erfahrungen  und
Kenntnisse kdnnen das Gerat unter

Aufsicht oder mit Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss flir die
Betriebssicherheit und die Vermeidung

RU

BE3OMNACHOCTb OETEN

HaHHbin npubop He npegHasHadeH Ans
NCNONb30BaHUA AETbMW UNU NMUAMK YbM
du3anyeckne, CEHCOPHbIE NN MeHTarnbHble
cnocobHocTw, nn6o OTCyTCTBUE
HeobXoOUMOro onbiTa W 3HAHWA  He
Nno3BonsAlT UM obecneunTb ©Ge3onacHyto
akcnnyataumio npmbopa 6e3 npucmoTpa nnm
YKa3aHWA CO CTOPOHbl OTBETCTBEHHOIrO
niua, KoTopoe  OOSMKHO — obecneyvnTtb
ocyLlecTBrneHne 6e3oBacHoON
3KCnyaTaumm € UX CTOPOHBI.

Oetn AOMKHbI HaxoaAuTbCA
HabntogeHnem, 4Tobbl rapaHTUpOBaTb,
YTO OHM He UrpatoT ¢ NpPNBOpPOM.
[aHHbn  npubop npegHasHadeH AOngd
ncnonb3oBaHMs AeTbMu OT 8 neT wnm
nuuamm c OorpaHMYeHHbIMK

noAa

usmyeckumu, CEHCOpPHbIMU nnu
MEHTanbHbIMW  CMOCOOHOCTAMM NGO
OTCYTCTBMEM HEobXoaumoro onbita MU

3HaHWM Nog NPUCMOTPOM UMK C yKasaHWn
OTBETCTBEHHOIO nuua, KOTOpOe [OJTKHO
obecneuntb ocyllecTBneHne 6GesonacHom

mdglicher Gefahren sorgen. akcnnyatauMm € UX  CTOPOHbI U
npegoTBpaLLeHme BO3MOXHbIX
onacHocTen.

Aghtun ! Innere Geréteteile kénnen ' BHumaHue: BHyTpeHHme yactm  MoryT

wahrend der Verwendung hei3 werden. HarpeBaTbCsl BO BPEMSI UCMOMb30BaHUS.

Kleine Kinder sollen vom Gerat fern Py

gehalten werden. aneHbkue et  [OMKHbl - HAaXOANTLCS
noganblle OT yCTPOWCTBA.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen e CrosTb, c©MAEeTb, NOOHUMATBCA  WNK

T.eilen des Geréats zu stehen, Zu sitzen, auf
sie zu klettern oder an sie zu lehnen. Das

kann das Gerat beschadigen und
moglicherweise  schwere  Verletzungen
verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe
des angeschalteten Gerates nicht alleine
oder unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Ndhe des Geréates
zu spielen, unabhangig davon, ob das
Gerat in Betrieb oder aul3er Betrieb ist.

onupaTbCsa Ha pasHble 4acTu YCTpoKcTBa
3anpelwjaetca. JTO MOXeT nNpuMBECTU K
MOBPEXOEHNIO YCTPOMCTBA a TakkKe cTaTb
MPUYMHON CepbEe3HbIX TPABM.

[eTn n gomallHMe XMBOTHblE HEe OOSDKHbI
octaBatbcs 6e3 npucmoTpa psaoM  C
BKMNKOYEHHbIM  yCTponcTBOM. [leTn He
AOMMKHbI  Urpatb B HEMNOCpeaCTBEHHOW
©nn30CTN OT YCTPOWNCTBA, HE3ABUCUMO OT
TOro, aBnsieTcs nm YCTPOWCTBO
BKITHOYEHHBIM UITN BbIKITHOYEHHbIM.

13
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

' Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
® | expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

e die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemaB den geltenden
Bestimmungen und  Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht, der auf dem Typenschild auf der
hinteren Wand des Gerates angegeben ist. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von
Uber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewilnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontakt6ffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Geréat von dem Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-grine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
mussen bei dem installierten Gerat problemlos
zuganglich sein.

RU

MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY
NOAKIMIOYEHUE K JIEKTPOCETH

Mepen nogkntoyeHMem [yxoBoro Likada K an.
ceTn, Heobxoammo ybeanTbes, YTo:
e napameTpbl CETVM COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnnyke Ha 3agHen CTeHKe [AyXOBOro
wkada,

e JJl. Ce€Tb 3a3emMijieHa B COOTBETCTBUN C

ﬂ,eI7ICTByI'OLLI,VIMVI npeannMcaHnaMn.

3asemneHve sBnseTca HeobxoOUMbIM YCIOBUEM
npaBunNbHOM akcnnyatauun. Ecnu gyxoson wkady

He oOcHalleH kabenem W/ WM  LITEKEPOM,
npuUMeHsiiTe TOJbKO martepuarnbl,
COOTBETCTBYIOLIME  [daHHbIM,  YKasaHHbIM B

Tabnnyke Ha 3agHel CcTeHke npuGopa, KoTopble
MOryT YyHKUMOHMpOBaTL B paboyeMm pexume
Temnepatyp. Kabenb HM B KOem cnyvae He
[AOMKEH HarpesaTbCsl Bbille TemnepaTtypbl Gonee
50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHus HEMOCPEOCTBEHHO K 371.
ceTn, HeobxoOMMO WCMoNb3oBaTb crneyuarnbHbIn
aBTOMaTMYECKUIN BbIKIOYaTENb C 3a30pOM MeXay
KOHTakTaMm He MeHee 3 MM, MNO3BOMIAKOLNA
OTCOEAUHATb NpUGop OT CeTn, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKNM JaHHbIM OEeNCTBYyHOLLNX
npeanMcaHum (kenTo-3eneHbIn kabenb
3a3eMJIEHUsT He [OJDKEH MpepbiBaTbCs AaHHLIM
BblkMovaTenem). Ltekep unu aBsTomaTnyeckui

BblKMOYaTeNb Ha MpaBUibHO YCTAHOBMEHHOM
npubope gormkeH ObITb BCeraa nerko Aocsraem.

' Achtung! Die Montage und der
Stromnetzanschluss sollen nur von einem
® | qualifizierten  Fachmann  durchgefihrt

werden.

' BHumaHme! MoHTaX U nogknto4eHue

AYyXOBOro Lwkadga [AOMMKHbI NPOBOAUTLCSA

@® | Tonbko KBannUMpPOBaHHbIM
cneynanucTom.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Geréates alle
obenangeflihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

BHumaHue! WsrotoButenbs He  HeceT
HUKaKon OTBETCTBEHHOCTW, ecnu npu
yCTaHOBKe npnbopa He cobnogatoTcs Bce
BblLLENPUBEAEHHbIE NPEANUCaHUS.

15
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. Put trays and other accessories on side
racks.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter eine Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumale
muUssen den auf der Abbildung dargestellten
MaBen entsprechen. Das Mad&belmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Moébelwanden zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch soll der Backofen
grindlich mit dem Seifenwasser gesaubert und
anschlieBend mit dem klaren Wasser
abgewaschen werden. Die Gitter und Bleche sollen
auf die Einhangegitter aufgestellt werden. Den
Backofen soll man fir etwa 30 Minuten auf
Hoéchsttemperatur aufheizen. Auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsriickstéande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Geriliche
verursachen kénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen ddrfen keine sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor allem fir die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens soll die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht

RU

YCTAHOBKA

[yxoBow wkad npegHasHa4yeH ans BCTPOWKKN nnbo
noa pabo4yto NOBEPXHOCTb CTONa, NGO B LIKad.
Pa3wmepbl, KOTOpPbIMK Heobxoammo
PYKOBOACTBOBATLCA MPU BCTPOMKE, YKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb gomkHa ObiTb M3rOoTOBMEHa U3
HarpeBOCTOMKOro Matepuana. YCTpOMUCTBO A0SMKHO
OblTb OTLEHTPOBAHO MO OTHOLUEHUIO K CTEeHKam
Mebenu 1 HadeXHo 3akpensieHo npyv MoOMOoLU
nocTaBnsemMbIX B KOMMrekTe KpeneXHbIX
MaTepwanos.

Ona komOrHauun oyxoBoro wkada ¢ rasoBon unm
ra3o-aNekTPMYECKONn MOBEPXHOCTLIO MCMOSb3yNTe
npuknagbiBaemyo JOKyMEHTaLMIO.

NnoAroToBKA

Mepen nepBbiM  MNOMb30BaHMEM  TLATESNbHO
OYUCTUTb OYXOBOM LKA MbIfbHBIM PAcTBOPOM U
XOPOLUO MPOMbITb JOCTATOYHbIM KONMYECTBOM BOApbI.
YCTaHOBUTbL Ha NECTHUYKU PELLUETKU U NPOTUBHMU.
B TeyeHne npumepHo 30 MMHYT NpOrpeTb OyXOBOM
WwKad 0O MakcuMarnbHOW TemnepaTtypbl, Npu 3TOM
HEenTpanuayTcs BCE Xunpocogepxatime
BelllecTBa, UCMOonb3yemble Npu NPOU3BOACTBEHHOM
0bpaboTke M3genusa, KoTopble MOryT OOYyCrnoBUTb

NnosiBNEHNE HEMNPUATHLIX 3arnaxoB Mpu MNEPBOM
NpUroToBneHun onioa.

BaxHo!!!

B KayecTBe Mepbl NpegoCcTOPOXHOCTH

HeobOXoaAUMO nepen Kaxaon YUCTKOW [OyXOBOro
WwKada OTKMNYaTb ero oT cetTu. He npumeHsnte
ANA YUCTKM KUCIOTO- UMW  LenoyecogepxaLimx
BeLecTB (YKCyC, COK NMMMOHA, conb 1 1.4.). Hn B
Koem cnyyae He npuMeHsinTe Takke
xnopocogepxawume cpeacrtsa (otbenuearowme u
T.0.). OCoBEeHHO 3TO HYXXHO MMEeTb B BMAY Mpu
YUCTKE 3SManuMpOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN [YyXOBbIX
LwKadgos.

' BHumaHue! Mepen nepBbIM
MCNONb30BaHMEM [AYyXOBOro wkada

o HeobXoaNMO BbICTaBUTb TEKYLLLEE BPEMS Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NEeKTPOHHOe nporpaMmmupyioiiee
YCTPOMCTBO).
B npoTvBHOM cny4ae ycTpoWCTBO He Byaet
paboTtaTb!

17
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BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING
BUILT-IN OVENS

Arrangement of functional assemblies

1. Control panel

2. Rotary knob of the oven operating functions

3. Rotary knob of the oven temperature
regulator

4. Oven door

5. Mechanical clock timer
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KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1.
2.
3

Bedienblende
Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
Drehknebel des Backofentemperaturreglers

Backofenttr
Mechanische Zeitschaltuhr

RU

KPATKOE ONMUCAHUE

BHELUHWA BUA

BCTPAUBAEMbIE IYXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABUCUMBIE)

MpumepHoe pa3meleHne hyHKUMOHaNbHbIX

y3roB
1.
2.
3.

4
5.

[Bepb ayxoBoro wkada
Pyuka pexuma paboTbl AyXOBKU
Pyuka TepmoperynaTopa oyXOBKM

. OBepb oyxoBoro wkada

MexaHn4eckoe nporpaMmmmpytoLlee
YCTPONCTBO

19
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EN
CONTROL PANEL

BUILT-IN OVENS

Model range Belle Epoque with ergonomical
rotary handles

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Mechanical clock timer

4. Oven function indicator (green)
5. Oven operation indicator (red)
Different control panels are put on different models

according to their technical equipment on which
the operating elements are arranged sensibly.

Electronic time switch clock can be executed
differently according to the model. See a precise
description in the suitable chapter.
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BEDIENBLENDE
EINBAU-BACKOFEN
Modellreihe Belle Epoque mit ergonomischen
Drehknebeln
1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Mechanische Zeitschaltuhr
4. Backofenfunktionsanzeige (Grun)
5. Kontrollleuchte (Rot)
Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen
Ausrlstung, sind mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll
angeordnet sind.
Elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell

unterschiedlich  ausgefiihrt  werden. Genaue
Beschreibung siehe im entsprechenden Kapitel.

RU
NMAHEJb YNPABJEHUA

BCTPAUBAEMbBIE YXOBbIE LUKA®bI
(HESABUCUMBIE)

MopenbHbIn pag Belle Epoque ¢
3ProHOMMUYHbLIMU pyYKaMu
1. Py4ka Tepmoperynatopa LyXOBKU
2. Pyuka pexrma paboTbl QyXOBKK

3. MexaHuyeckoe nporpamMmmupytoLee

YCTPONCTBO

4. KoHTpornbHasi namna Bblbopa pyHKL MM
(3en.)

5. KoHTponbHas namna paboTbl 4yXOBKU
(kpacH.)

OTpenbHble Mogenu, B 3aBUCUMOCTM OT  UX
TEeXHMYeckoro obopyaoBaHusl, UMEDT pasfnnyHble
naHenm ynpaeneHus c COOTBETCTBEHHO
pasMeLLEHHbIMM Ha HUX 3rieMeHTaMu yrpaBneHus.

OneKTpoHHOE NporpaMMUpyloLLEe YCTPOCTBO, B
3aBMCMMOCTM  OT  MoJenu, MoXeT  ObliTb
pasnuyHbiM. TOYHOE OnMcCaHWe CMOTpUTEe B
COOTBETCTBYIOLLEM pasaerne.

21
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EQUIPMENT
MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary knob temperature
regulator 3 and rotary knob mode ol
operation 2 on the control panel 1.

The graphic symbols next to/ on the rotary knobs
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary knot
temperature regulator 3 and the rotary knok

operating mode 2 to position «0».

signalizes by the flashing up of the red

' Important! The activation of the oven is
® | controlling light on the front panel.

Since your oven has reached the set temperature,
the red indication lamp goes out.

If a cooking recipe advices you to put the meal in g
preheated oven, o this after the lapse of the rec
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner illumination
position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.
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AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Temperaturregler 3 und
Drehknebel Betriebsart 2 auf der Bedienblende
1 gesteuert.

Die graphischen Symbole neben/ auf den
Drehknebeln zeigen die gewahlten
Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens den Drehknebel
Temperaturregler 3 und den Drehknebel

Betriebsart 2in die Position «0» bringen.

RU

OBOPYOBAHUE

YMPABJIEHUE PAEOTOW
MHOIO®YHKLUMOHAJIBHOIO AYXOBOI'O
LUKADA

YnpaeneHne pexnmom pabdoTbl AyXOBOro wkada
OCYLLIECTBISAETCA NOBOPOTOM pyyek Bbibopa

Tepmoperynatopa 3 1 pexxuma paborbi 2
AYXOBKMW, YCTAHOBIIEHHbIX Ha NaHenn ynpasneHns
AyxoBoro wkadga 1.

Mpaduyeckme  06O3HaA4YeHUs,  YCTaHOBMEHHbIE
pPSAOM C  pyydkamu/ Ha pydvkax ynpaBneHus
NnokasbiBalOT BbliOpaHHbIE MapameTpbl paboThl
AYXOBKMW.

[Ana OTKMOYEeHNs [OyXOBKW YCTaHOBWUTb  PYYKU
Tepmoperynatopa 3 1 Bbibopa pexuma
paboTtbl 2 B nonoxeHun «0».

' Wichtig! Die Einschaltung von dem
Backofen wird durch das Aufleuchten von
® | roter Kontrolllampe signalisiert.

' BaxHo! BkniodeHne [yXOBKM CUTHaANM3m-
pyeTcsl BKIOYEHMEM KPaCHOW KOHTPOSIbHOWN
® | namnoyku Ha naHene ynpaeneHus.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, dann
signalisiert es, dass die voreingestellte
Backofentemperatur erreicht worden ist.

Wenn es laut einem Kochrezept empfohlen ist, die
Speise in  den vorgewarmten  Backofen
hineinzulegen, so soll es nach dem Erléschen der
roten Kontrollleuchte gemacht werden.

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkérper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.

Mocne Toro, kak Bawa pgyxoBka [OCTUrHET
YyCTaHOBMEHHOW TemnepaTypbl, KpacHas namnoyka
WMHOMKaLMM NoracHer.

Ecnv  KynuHapHble  peuenTbl  pekoMeHayloT
cTaBuTb OnOo B NPOrpeTyo AyXOBKy, Oenaunte
3TO MNOCne BbIKMOYEHNs KPacHOW KOHTPOIbHOM
NaMMoYKu.

KOHTpOJ'IbHaFI JlaMno4Kka MOXeT TakKe CBETUTbCA B
NOJIOXKEeHNN  PY4YKnN OceBeuweHue AyXoBOro

u.ncad)a, HO B 3TOM MNOJ10XXEHNN HarpeBaTelibHblE
3J1IEMeHTbI BCerga BblIKIHO4YeHbl.
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Oven can work onlv in cooking duration mode or
in manual mode U

To switch on the oven turn the rotary switch 1
counter of mechanical clock timer to position\illj .

Child lock

An important planning aspect is to prevent
inadvertent shift or unintentional turning on. You
can activate the child lock at any time, even when
the oven is turned off.

In mechanical countdown timer mode E the oven
is locked against accidental activation (child safety

feature).
Deactivating the child lock

To unlock turn the rotary switch 1 counter to
position U

Activating the child lock

To activate child Iocli turn the rotary switch 1
counter to position \_J
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Der Backofen kann entweder im Garmodus mit
vorprogrammierter Zubereitungsdauer oder im

manuellen Modus verwendet werden \’1']

Zum Einschalten des Backofens den Druckschalter
der mechanischen Zeitschaltuhr 1 auf der Position
\’1'] drehen.

Kindersicherung

Ein  wichtiger Planungsaspekt lhres neuen
Backofens besteht darin, versehentliche
Vorstellungen oder ungewolltes Einschalten zu
verhindern. Sie kbénnen die Kindersicherung
jederzeit aktivieren, auch bei dem ausgeschalteten
Backofen.

Der Backofen istim Kurzzeitwecker-Modus E
gegen das zuféllige Eischalten blockiert
(Kindersicherung).

Ausschaltung der Kindersicherung

Zum Aufheben der Kindersicheruna den
Druckschalter 1 auf die Position \fl'j bringen.

Aktivierung der Kindersicherung

Zum Anschalten der Kindersicherung den
Druckschalter 1 auf die Position ﬂ'j bringen.

RU

[yxoBon wkad moxeT paboTaTb TOMBKO B peXUMe
3anporpaMmMpoBaHHOro BpeMeHU
NPOOOMKUTENBHOCTH uwim B

py4YHOM pemwmeﬂ'j .

NPUroToBIrieHnA,

[INs BKMIOYeHUs [OyxOBOro Lukada MOBEpHUTE
KHOMKy — nepekmouyatens 41 MeXaHU4YeckKoro
nporpammMpytoLLEero ycTpoiicTsa B nonoxerue Wl .

BnokupoBka ot geten

Bawa HoBas [ayxoBka uMMeeT pyHKUMIO
GNOKMPOBKM OT AeTel, KoTopas npedoTBpaliaeT
X BMeLLaTenbCTBO W CriyyaHoe BKIOYEHUE
AYXOBKM. Bbl MoXeTe akTMBMpOBaTb 3Ty (PYHKUMIO
B NMto6oe BpeMsi, Aaxe ecrniv AyXoBKa BbIKIoYeHa.

B pexxume MUHYTHUMKa E,qyxoaka 3abnoknpoBaHa
OT CNyYanHoro BKMOYEHUSA (3almTa OT AeTen).
He3akTnBaumsa ¢pyHKLMM ONOKMPOBKU OT AeTen

Ona oTknioveHns GNOKMPOBKM MOBEPHUTE KHOMKY
nepekntovatens 1 B NONOXeHUe ﬂ'j .

AxkTnBauua yHKUMMN GNOKMPOBKM OT AeTen
[Ons BKNOYEHUS ONOKMPOBKW, OaXe B pexunve

paboTbl, NOBEPHUTE KHOMKY nepeknoyatend 1 B
nonomeHmeﬂ'j
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING
R

I I

A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.

Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is

advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

2| @[x][x[)

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING

~
¢ o
By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
\A4 YVvY||VVY
| x|

This function is used to grill or brown foods.

Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the
temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 250 °C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN
N

| L]

Ein klassisches System, das in der Verwendung
der Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist
nur fir die Zubereitung eines Gerichts geeignet.
Die Speisen sollen mdglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhdht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewilinschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs solle die
Backofentlr mdglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN
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Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heiBe
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichméBig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
W
Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fOhrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und fordert
das schnelle Auftauen der Tiefkuhlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fir die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN
MY
~
Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.
Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.
Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 250 °C einstellen.
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PABOYME ®YHKUUUN AYXOBOIO LUKAD®A

OBbIYHOE NMPUITOTOBJIEHUE
I
Knaccuueckas cuctema, npu KOTOpoW
NPUMEHSETCA BEPXHUA UMM HWXKHWUIA  Harpes,
npurogHa Ansi NPUroTOBIEHWS TOMNbKO OAHOMO
6noga. brnoga gomkHbI NomelwaTbesl B AYXOBKY,
Mo BO3MOXHOCTM, nNUWb MoOCne OOCTUXKEHUS
3afaHHOW TemnepaTypbl, T.e. Korga noracHet
KOHTpOMbHas nammoyka.

Ecnn k KoHUy npouecca npurotoeneHus Gnioga
Bbl xenaeTe MOBbICUTL TemrepaTypy BEPXHEro
unm HWKHEro HarpeBsaTerns, yCTaHoBUTE
nepeknoyaTenlb Ha COOTBETCTBYIOLLYHO XKenaemyto
dyHKUMIO. B TeYeHne BbiNekaHUs ABepLy OyXOBKU
PEKOMEHAYETCS OTKPbIBATb Kak MOXHO pexe.

NPUITOTOBJIEHUE C O6[1YBOM
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Mpun aTOM pexrvme NPUroTOBIEHUS, HAXOASLLNIACS
B JanbHeMm 4acTu  OyXOBKM  BEHTUNSATOP,
OCYLLECTBMAET UUPKYNALMIO ropsyero BoO3adyxa,
paBHOMEPHO €ero pacrnpefenas, TeM CcambiM
coKpallas BpeMs MpuUroToBrieHUs No CPaBHEHWUIO C
06bIYHBIM NPUroTOBNEHMEM. 10T  MeToq
NOAXOAUT ANA OAHOBPEMEHHOro MPUroTOBMNEHNUS
pasHblX BuaoB 6roa (pblba n mMsco v T.4.) Npu
pasHbIX BbICOTaX NOMOXEHUS MPOTUBHS.

OTTAUBAHMUE

i

Mpu BkMOYeHHOM 06ayBe W YCTaHOBNEHHOM Ha
HOMb Tepmoperynsarope, BEHTUNSATOP

OCYLLECTBISAET LUMPKYNAUMIO XONOAHOro BO34YyXa,
obecneunBasi TeM cambiM ObICTPOE OTTamMBaHue
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MpenBapuTenbHbIv nporpes
HeobOsA3aTeneH, oJHako npwu
KOHOUTEPCKUX N3OENUN PEKOMEHOOBAH.

AYyXOBKA
Bbine4yke

rPUIb
[
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OTOT pexmMm Ucnonb3yeTcsa ANsi NPUroTOBNEHNS Ha
rpune vnvm NnogpyMsiHuBaHus 6ntog.

PeweTtka ¢  npurotaBnuBaeMbiM 6nogom
ycTaHaBnuBaeTcs Ha 1- unu 2-n ypoBeHb CBEPXY.
MporpeTb OyXOBKY B TeYeHMEe 5  MUHYT.
TepmMoperynarop yCTaHOBUTb Ha TeMnepaTtypy
o1 50 °C po 250 °C.

|
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ROTISSERIE (if available)

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The
rotisserie* allows to roast food in the oven rotary.
It serves primarily for the roasting of shashliks,
fowl, small sausages and similar dishes. The
switch on and off of the rotisserie actuation occurs
simultaneously with the switch on and off of the

Girill functions
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PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
arrange the rotisserie frame 9 in height "II"
in the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the rotisserie frame hook intervenes in
the groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,
e Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30 min.
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DREHSPIEB (wenn verfligbar)

Einige Backéfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel3 fir das SpieBbraten ausgestattet.
Der Spie3* erlaubt es, die Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptséchlich zum
Rdésten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.a.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung von dem
SpieBantrieb erfolgt gleichzeitig mit dem Ein- und
vy vvvlvvv
iy

Ausschaltenvon Grillfunktionen

GRILLEN AM DREHSPIEB

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spie3 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e Dbei Bedarf den Handgriff  aufschrauben,
den SpieBrahmen 9 an der Hohe ,II* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben, dabei
ist Zu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieBgriffmetallteils eingreift,

e den Handgriff 5 herausschrauben,

e das Blechtablett 7 in den Backofenraum auf
die niedrigste Héhe hineinschieben und die
Backofentlr anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kuihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur  KuUhlung
sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentiire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das auBere Gehause des
Backofens eine Temperatur von 60 °C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
dann schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min.
ein. Der Ventilator schaltet sich selbststandig
aus, wenn das auBere Gehause des Backofens
eine Temperatur von 60 °C unterschreitet, z.B.
wenn der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet ist, dann schaltet sich die
Kihlung nach etwa 30 Min. aus.
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BEPTE (ecnu nmeetcs)

HekoTopble OyxoBku 0OOpyAOBaHbl BepTenom,
npuMBOAMMbIM BO BpaLlEHME 3. MOTOPOM,
Bnarogapsi BepTeny* Bo3amMoxHa BpallaTenbHas
obxapka ontog B gyxoBke. CNy>XUT rMaBHbIM
obpasom ans  oOXapkum OOMallHEW  MTUUbI,
LaLsblkoB, Konbacok u gpyrux énwog. BkritoueHne
1 BbIKNIOYEHWE NpMBOAA BepTena npomcxoauT
OHOBPEMEHHO CO BKJ'I}O‘-IeHl/Isl\v/IvVI BbIKINIOYEHMEM

M |

OYHKUMI rpuns

NMPUrOTOBJIEHUE HA BEPTEJE

[ns aToro Heo6xoanmo criegytoLlee:

e HaHuM3aTb OnOO0 Ha NpyToK Beptena 3 u
3aKpenuTb ero nNpy NOMOLLN BUIOK 4,

e npu HeobxooMMOCTM HageTb pydky 5 Ha
BepTen,paMmky 9 noctaBuTb B [OyXOBKY Ha
ypoBeHb 11,

e KOHeL npyTka BepTena 3 BcTaBbTe B MydTy
npueoda 8, obpallas BHUMaHWEe Ha TO, YTODbI
BbleMKa paMKu nonarna B KaHaBKy
MeTannn4ecKomn 4acTun AepxaTensi BepTena,

e BbIBEPHUTE PYUKY 5,

e BCTaBbTE€ MNPOTMBEHb 7 Ha CaMbld HU3KUN
ypoOBEeHb [OyXOBOro LKada wun npukponTe
Asepuy.

Mpu BbIHUMaAHMKM Onoga Bo nsbexaHue oxera
o6s3aTenbHO UCNONb30BaTh PYUKy 5.

OXINAXOAIOLLUA BEHTUNATOP

Oxnaxgawluin  BEHTUNATOP®  Haxogutcsl  Ha
BEPXHEM YacTM [OyXOBKM W CAyXuT  Ons
OXNaXOEHUs1 KakK BCTPOEHHoM wmebenn, Tak wu

camou aBepubl OyXOBKW. BeHTunatop BkrtovaeTcs
aBTOMATUYECKN NpU  OOCTWKEHUM Temnepatypbl
BHElWHen  noBepxHocTn  gyxoBkm 60  °C.
Hanpumep, npn yctaHoBke gyxoBku Ha 200 °C
BEHTUIATOP BKNHOYUTCS NpubnuantensHo vyepes 10
MUH. Tlpu NOHWXEHWM TemnepaTypbl BHELLUHEN
NMOBEPXHOCTN AyXOBKM Hmxke 60 °C BeHTMnATOp
aBTOMaTMYeCKM OTKNyaeTca. Hanpumep, nocne
BbIKINIOYEHUA AYXOBKW, ycTaHoBneHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BbIKMOYNTCA NPUONIN3NTENBHO
yepes 30 MuH.
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OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The
oven light stays active during oven operations. If
you want to control your food after preparing it,
bring the rotary handle oven operating mode in
the light position.

USAGE

You can start the process of baking with a few
easy handels.

e Choose the wanted baking function with
the rotary handle 1 oven operating
mode.

e Set the wanted temperature with rotary
handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the
flashing up of controlling light on the front panel.

l Attention! To stop the oven operation turn
the rotary handles 1 and 2 in the zero

¢ position.
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INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit der

dann stellen Sie den
Backofenbetriebsart in die Position Licht.

BENUTZUNG

Zum Backen genlgen wenige einfache Handgriffe.

e Gewlnschte Backfunktion mit
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart wahlen.

e Gewilnschte Temperatur mit dem Drehknebel

2 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung von dem Backofen wird durch das
Aufleuchten von roter
Bedienblende signalisiert.

Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend
des Betriebes von dem Backofen aktiv. Wenn Sie
nach Zubereitung lhr Gericht kontrollieren méchten,
Drehknebel

dem

Kontrolllampe auf der

RU
OCBELUEHUE OYXOBKH

[lyxoBon wkag OcCHalleH CUCTEMOM OCBELLEHUA.
CBeT ocTaeTcs BKMOYEHHbIM BO BpeMms. Ecnu Bbl
XOTUTE NPOKOHTPONMPOBaATL COCTOAHME 6Gntoaa
nocne ero npUroTOBIIEHNS YCTaHOBUTE PY4Ky
BbIOOpa peXXMMOB AYXOBKM B NonoxeHne Ceer.

NCIMNOJIb3OBAHUE

B HeckonbKko NpOCTbIX ABMXKEHMI Bbl MoXxeTe
Ha4aTb NPOLECC NPUrOTOBIIEHNSI.

e Pyukon 1 pexuma paboTbl AYyXOBOro
wkacpa, BLIGEPUTE KEMAEMbIN  PEXUM
NPUroTOBMNEHMS.

e Pyuykon 2 Tepmoperynaropa ,Bbibepute
Xenaemyro Temneparypy nNpuroToBrneHus.

BkntoveHune AyXoBOro mkad)a CUrHanmsnpyetcd
BKITIOYEHNEM KOHTpOJ'IbHOVI J1aMMO4KN Ha naHesnmn
ynpasrieHuA.

' Achtung! Um den Backofen auszuschalten, ' BHumaHue! YToObl BbIKNIOYUTL  OYyXOBOW
bringen Sie die Drehknebel 1 und 2 wieder in wkadp, BepHuUTEe pydykn 1 m 2 B HyneBoe
die Null-Stellung. ® | Honoxenme.
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ELECTRONIC-ANALOGUE TIMER

Setting the clock
To set the current day time:

e Push the rotary switch 1 and turn it
counter clockwise.

Mechanical countdown timer

This function can be used in turn-off operation
modes of the oven.

Before you turn on the countdown timer assure
yourself that rotary knobs of of the oven
operating functions 2 and the oven
temperature regulator 3 are staying at null
position.

To switch on the countdown timer:
e Turn the rotary switch 1 counter clockwise

and set the required time between 0 and
180 minutes

When the set time has elapsed, the alarm will
sound.
To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
to position &
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ELEKTRONISCH-ANALOGE
ZEITSCHALTUHR

Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Den Drehknopf 1 dricken und gegen
Uhrzeigersinn drehen.

Mechanischer Kurzzeitwecker

Diese Funktion kann verwendet werden, wenn alle
Funktionen auBBer Betrieb sind.

Bevor Sie den Kurzzeitwecker einstellen,
vergewissern Sie sich, dass die Drehknebel der
Backofenbetriebsfunktionen 2 und des
Backofentemperaturreglers 3 auf die

Nullposition gestellt wurden.
Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:
e den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn

drehen und die gewiinschte Zeit zwischen
0-180 Minuten einstellen.

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit ertdnt ein
akustisches Signal.
Zum Abstellen des Signaltons:

» den Drehknopf 1 bis zur Stellun egen
Uhrzeigersinrﬁ)drehen. J & 99
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QNEKTPOHHO-AHAJIOMOBOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO

YcTaHOBKa TeKyLLiero BpeMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e Haxmute kHOMKy nepeknovatensd 1 wu
NnoBepHUTE NPOTUB YaCOBOM CTPESIKM.

MexaHU4eCKMA MUHYTHUK

[aHHasa pyHKUNA MOXET ObITb MCNOSb30BaHa NMpu
BbIKIIOYEHHbIX pexnmax paboTbl 4yX0BOro Lwkadga.

Mpexae 4eM BKMHOYUTb MUHYTHUK yOeauTechb, YTo
PyYkn pexuma paborbl AyxoBkM 2 ©u
TeMnepaTtypbl MPUroToBneHmMa 3 HaxoasTcs
B HYJIEBOM NMONOXEHUN.

YT106bI BKNIOYNTL MUHYTHUK:
e KHonky nepeknoyatena 1 NOBEpHyTb
NPOTMB 4acoBOW CTPEriku U YCTaHOBWUTb
Xenaemoe Bpemsi B npeaenax ot 0 go 180

MUHYT.

Mo ncrteveHnn sagaHHOro BpeMeHN Npo3By4UT
aKyCTW—IeCKI/IIZ curHanm.

YT00bI OTKMOYUTL CUIHAI:

e [loBepHuTe KHOMKy nepekntoyatens 1
NPOTMB YaCOBOWN CTPESKN 0 MOSOXKEHUS E
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Setting the cooking duration
The oven must switch off after the set duration.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the

temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
and set the duration of preparation 0 — 180
minutes.

After the set duration is reached, the alarm will
sound and the oven switches itself off.

e Set the oven operating function and
the temperature in the position 0.

To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
to position X

For undefined time of cooking, leave the knob in
the manual position (!
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Einstellen der Kochdauer

Der Backofen muss in eingegebener Dauer
ausgeschaltet werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von Multifunktionsbackofen«).

e Den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn
drehen und die Kochdauer 0 — 180 Minuten
eingeben.

Wenn die eingegebene Kochdauer erreicht ist,
dann ertdnt ein akustisches Signal und der
Backofen wird ausgeschaltet.

o Stellen Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur in die Position 0 ein.
Zum Abstellen des Signaltons:

e den Drehknopf 1 bis zur

B gegen Uhrzeigersinn drehen.

Stellung

Fir unbestimmte Garzeiten soll der Drehknopf auf
der Stellung Manuellbetrieb \’l'j bleiben.

RU

YcTtaHoBKa BpeéMeHU NpoaoITKUTENIbHOCTHU
nNpUroToBIyieHNA

[lyxoBka [OOfMKHA aBTOMaTUYECKU OTKIHOYUTLCA
yepes 3afaHHoe Bpems.

Mpexae 4Yem 3agaTb BpeMsi OKOHYaHMs paboThl,
Bbl  OOMKHbI  yCTaHOBUTL peXXum  paboTbl
AYXOBKM /I TeMmnepatypy NpUroToBrieHMSA.
(cm. pasgen «YnpaBneHue paboTtomn
MHOroyHKLMOHaNbLHOro AyX0oBOro LWKada»).

e [loBepHute KHOMKy nepekntovatena 1
NPOTUB 4acoOBOW CTPEnkWU, 4YToObl 3agaTb
Bpems OKOHYaHNA npotiecca
npurotosnexHns 0 — 180 MuHyT.

Mo AOCTUXKEHMIO 3anpPOorpaMMUPOBaHHOIO BPEMEHM
MPO3BYYMT aKyCTMYECKMA CUrHanm W  [yxoBKa
OTKIIOUUTCS aBTOMATUYECKN.

e YcTaHOBUTE pexum paboTbl AYyXOBKM
N Temnepatypy npUroToBrneHuMa B
nonoxexHue 0.

YTOoObl OTKMOYUTL CUTHAT:

e [loBepHUTE KHOMKY nepekntovatens 1
NPOTMB YaCoOBOW CTPENKMN A0 nonomeHMﬂﬁ

B cnyyae HeHagoGHOCTN OrpaHNYEHUS BPEMEHM

NPUrOTOBIIEHMS, KHOMKA OCTAETCS B PY4HOM
pexvmme \’1']
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PRACTICAL ADVICES

Baking

e |tis recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on model
the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary baking

trais, which are to be placed on the grate.

In this case baking trais out of black plate

are recommended. These trais have a

better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check

the pastry quality with a wooden rod. (If

the pastry is baked well, the rod will be dry

and clean after sticking it in and pulling it
out.

e After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating
are summarized in Table 1 and for
thermocirculation in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is adviced in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen auf den Backblechen zu backen,
die als Herdausristung mitgeliefert sind.
Wahlen Sie eine passende Hbéhe fir die
Backbleche. Je nach Modell verfligen die
Backéfen Gber 4 bzw. 5 Héhen.

e Backen ist auch in den handelsublichen
Kuchenformen und Backblechen mdglich,
die auf dem Rost aufzustellen sind. In
diesem Fall werden die Kuchenformen aus
dem schwarzen Blech empfohlen. Solche
Backformen  besitzen eine  bessere
Warmeleitfahigkeit. Die Backzeit wird
dadurch kirzer und die Energie kann damit
gespart werden.

e Manche Gebacke soll man in einem
vorgewarmten Backofen backen.
e Der Backofen soll vorsichtig nur fiur

schwere Gebacke, die eine ziemlich groB3e
Masse haben und schwach aufgehen,
vorgewartmt werden Die Gebacke, die

schnell aufgehen, sind in einem nur
schwach vorgewarmten Backofen
anzuordnen.

e Beim Abschalten des Backofens ist die
Gebackqualitat mit einem Holzstédbchen zu
Uberprifen (bei dem gut ausgebackenen
Geback soll das Holzstabchen, das aus
dem Gebadck nach dem Einstechen
herausgezogen ist, trocken und sauber
sein).

e Nach dem Abschalten des Backofens solle
das Geback noch 5 Minuten in dem
Backofen bleiben.

Gebéackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der  Tabelle 1
zusammengefasst und flr die Thermozirkulation
in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten
empfohlen und beim Backen in zwei Ebenen
gleichzeitig in der Ebene 1 und 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHAUTEPCKUX usaenum

e PekomeHoyeTca  BbliNeyka  TecTa  Ha
NPOTUBHSAX, MNOCTaBNAWMNXCA BMecTe C
AyxoBbIM WKadom. BeibepuTte nogxogawmi
YpPOBEHb ANS  YCTAHOBKM MPOTMBHA. B
3aBMICUMOCTU OT MOAENN AyXOBKN UMeIOT 4
nnn S ypoBHeN.

e Bbineyka BO3MOXHA Takke B oopmax M Ha
NPOTUBHSX, KoTOopble cnegyet
yCTaHaBnuBaTtb Ha peweTtke. B atom
crniydae pekomMeHgyeTtcs  ynotpebrneHuve
dopM M3 YepHOM XecTn wunu ¢opMm C
ranbBaHOMOKPbLITUEM  (30510TOr0  LBETA).
OTn opmbl nyywe npoBoaAT Tenno wu
COKpaLLaloT BpeMsi BbINeYKN, IKOHOMS Npu
3TOM 3MEKTPOIHEPTUIO.

e HekoTopble W13 BbiNEKAeMbIX U3OENUIA
TpebyloT  npegBapuTeNnibHO  MporpeTon
[AYXOBKM.

e [lpeaBaputenbHbii Harpes [1yXOBKMU

cnegyet MPUMEHsITb  UCKIIOYMTENbHO B
crny4vae Tskenoro Tecta 6onbworo o6bema

n cnabonogHumatoLerocs. BbicTpo
nogHnmatoLLeecs TecTo cnegyet
ycTaHaBnuBatb B cnabo pasorpetyto
OYXOBKY.

e [locrne OTKITHOYEHUS OYXOBKMU,
pekomeHayeTcs npoBepka KayecTtBa
BbIMEYEHHOro  TecTa npu noMoLLM
OepeBsaHHOM nasioyku (B cnyyae
npaBuUnbHOM  BbINEYKM, MOCne Hakona
TecTa, nanoyka p[JormkHa OblTb cyxon U

4YUCTON).

e BbineyeHHoe nsgenve, cnegyeT ocTaBuUTh B
AYyXOBKe, Mocre ee OTKMNIoYeHus, eLle Ha 5
MWHYT.

MpymepHble napameTpsbl BbINEYKN c
MCrMOSb30BaHNEM KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa
npuBeaeHbl B Tabnuue 1, a ¢ Ucnonb3oBaHUEM
TepMouupkynsiumm B Tabnuue 2.

Mpn  UCNOMNBb30BaHUM  TEPMOUMPKYNALMK,  He
TpebyeTcs npeaBapuUTENbHbLIN Pa3orpeB OyXOBOro
wKada.

ans BbINEYKM Tecta C NPUMEHEHNEM
TEPMOUMPKYNSALUN, PEKOMEHAYETCsi Bbineyka Ha 3

YpOBHE  CHM3Yy  [OyXOBKM a B  Chny4dae
OOHOBPEMEHHOM BbINEYKM Ha ABYX YPOBHSIX

pekomeHaytTca ypoBHu 1 1 3.
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Pastry parameter Gebéackparameter bei Nutzung MapameTpbl BbINe4Ykn c
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbIM HarpeBoM.
Table 1 Tabelle 1 Ta6bnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebéckart Héhe Temperatur °C Backzeit, min.
Tun Tecta Pab. yposeHb | Temnepartypa °C Bpems, MUH.
Pastry in forms Formgeback Bbineyka B hopmax
Meringue / Schaumgebéack / bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / lNeco4yHas 6aba 2-3 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / poxokesasn 6aba 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Marberteig flr Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /
/neco4vHoe TecTo Ans PPYyKTOBOro TopTa pasorp. 200-220
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / poxckeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Sknepsbl 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkun nupor ¢ 2-3 170-190 30-50
DPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkui nMpor ¢ KPOLLKON 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat
The following is adviced:

e Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is adviced to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbiNe4ku ¢

For thermocirculation. der HeiBluft. TEePMOLMPKYNALUNEN.
Table 2 Tabelle 2 Tabnuua 2
Temperature °C Baking time, min.
King of pastry / Gebéackart / Tun Tecta Temperatur °C Backzeit, min.
Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Pastry in forms / Formgeback/ Bbineuyka B chopmax
Meringue / Schaumgebéck / bese 80 60-70
Sandcake / Sandkuchen / lNecoyHas 6aba 150 65-70
Barmcake / Hefekuchen / poxokeBas 6aba 150 60-70
Tart/ Torte / TopT 150 25-35
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barmcake / Hefekuchen / [ipoxokeBoe TecTo 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 150 20-30
KPOLLKOW
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nnpor ¢ pykramm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird Folgendes empfohlen:

Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg
Fleischsticken im Backofen. Kleinere
Fleischsticke sind auf den Kochzonen
vorzubereiten,

beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen auf der niedrigsten Ebene (unter
dem Rost mit Gericht) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird das Wasser nachgefihlt,

zum Braten sollen die GefaBe mit den

temperaturbestéandigen  Griffen  benutzt
werden.
Zubereitungsparameter flir das Braten und

Schmoren von Speisen bei der Nutzung der
konventionellen Beheizung sind in der Tabelle 3
und fur die Thermozirkulation in der Tabelle 4
dargestellt.

XapeHue 1 TyweHune msaca

PekomeHayeTca criegytoluee:

lMNpumepHble napameTpbl
TyLLEHUS

XapeHune u TyweHue B AOyxoBke 6ntoa
Maccon npesblwatowen 1 kr. MeHbLume
nopumu cnegyeT NogroToBUTb Ha BapoOYHON
NOBEPXHOCTM,

B Cliy4ae XapeHua MdAca Ha pelleTKe,

pekoMeHOyeTcs YyCTaHOBKa Ha CcamoM
HM3KOM YpOBHe (Mof pelueTkon ¢ 6noaom)
NPOTMBHA,  codepxalero  HebonbLioe

KONMMYeCTBO BOAbl, KOTOPYH MOMOSHSIOT BO
BPEMS XXapeHbs,

AN KapeHus,  criegyeT  NPUMEHATb
eMKOCTM  (KacTpitonn) C  XKapOoCTOMKUMM
pyyKamu,

YCroBUN XXapeHbs U

onton c ncnorb3oBaHMEM

KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa npuBeAeHbl B
Tabnuue 3, a c UCnosnb3oBaHUEM
TepMOUUPKY LMK B Tabnuue 4.
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Roast parameters for usage of

conventional heating

Bratparameter bei Nutzung

Konventioneller Beheizung

EN

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLMUOHHbLIM HarpeBoMm.

Table 3 Tabelle 3 Ta6bnuua 3
Kind of meat Advices Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca PekomeHngaumm Pab6. ypoeHb | Temnepatypa °C | Bpewms, MUH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
ropsaguHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctoud ¢ | erhitzter Backofen
KpOBbHO pasorpeTtas AyxoBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbnd couHbIn erhitzter Backofen

pasorpeTasi LyxoBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbnd nogpymMsHeHbIN pasorpeTasa gyxoBka
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBuHMHa
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
bapaHuHa
Game / Wildfleisch / Aunub heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Fowl / Gefligel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
MTuua, ubinnara
Canard / Enten / YTkun heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTasi LyxoBKa
Goose / Ganse / I'ycu 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Gefllgel 2-3 210-225 45-60

geschmort / TyweHas ntuua
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Roast parameters for usage of

Bratparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl XXapeHus ¢

thermocirculation der HeiBluft TepMOLMPKYNALUEN.
Table 4 Tabelle 4 Ta6bnuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bua msaca Mopuwnsa Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Fowl / Hahnchen / Lbinnara 1 180 50-60

Game / Wildfleisch / Onyb 1-1,5 160 120-140

Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 1 160 100-140

Pork / Schweinefleisch / CBuHMHa 1 175 110-120

Beef / Rindfleisch / loBsanHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / Nycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce

Grill parameters.

Grillparameter.

MapameTpbl XXapeHns Ha

Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hoéhe Bpems, MuH
Bua msca Pab. yposeHb | 1.side/ 1. Seite/ | 2. side /2. Seite
1. cTopoHa / 2. cTOpoHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHas kotneTa 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CeuHon 3-4 8-10 6-8
LUHWLENb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHOE roBsiKbe MSICO
Sausages / Wirstchen 4-5 8-10 6-8
Konbackn
Shashlik / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
LWawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
"oBSXKbe Xapkoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneTa 13 TeNATUHLI
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
YKapkoe 13 TenaTuHbl
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneta 13 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 3-4 25-30 25-30
LibinneHok — nonoeuHa
Fish / Fisch / Pbiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / dune 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocThl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl € 3-4 6-8
HaYNHKOM
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200 °C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is adviced to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don’'t sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von den geschlossenen GefaBen ist
die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, soll das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gunstiger, die groBeren Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
BratensofR3e begielen.

Es ist empfohlen, ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Hohe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben und wéahrend des Bratens das
aufgedampfte Wasser nachzufiillen (nicht das
Fleisch begieBen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter des
Gebéacks und des Bratens sind aufgrund eigener
Erfahrungen zu korrigieren.

RU
MpumeyaHue! [NpuBeneHHble napameTpsbl
KacalTca XapeHus Ha pelweTtke. B cnydvae
NPUMEHEHMS  3aKPbITbIX €eMKOCTEN (KacTprosb),

Temnepartypy cnegyeTt ycTaHOBUTbL Ha yposHe 200
°C.

Mo ncTeyeHnu NOMNOBUHbI BPEMEHMU,
npegHasHadeHHoOro And  3aXxapuBaHusl, MSCO
cnegyeT nepeBopaynBaThb Ha gpyron Gok.

Bonee BLIrOOHbIM  SIBMSIETCS  3akapuBaHue
SonbLunX nopumn msca.

Bo BpeMsi XapeHns nonueaTtb MSICO

BbITONMNBLUNMCA COYCOM.

PekomeHayeTca yCTaHOBKA Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHe (MoA4 peweTkon c Ornogom) NPOTUBHS,
cogepxawero Hebonblioe KOnMYecTBO BOAbl,
KOTOPYKO MOMOSMHAT BO BpPeEMS XapeHbsi (MsACO
BOJOW He nonueaTb).

MapameTpbl, nNpuBeOEHHble B 3TOM  rnase,
KacatoLnecs BbINEeYKN U KapeHusi, pekoMeHayeTcs
KOPPEeKTUpOBaTb, OCHOBbLIBASICb HA COBCTBEHHOM
onbITe.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable
from the oven.

Make sure that the appliance is cool before
cleaning. Do not clean the appliance while it is still
hot. Some cleaners produce noxious fumes when
they apply to a hot surface. Wet clothes or sponges
can cause burns from steam.

Replacement the oven light
The oven light 1 must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

c) power 25W
d) G 9 connection.

' Attention! First of all disconnect the apparat
from the power supply.
®

e To prevent damage, place a tea cloth in the
oven
Unscrew the glass cover of the light
Unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e Put back the glass cover and remove the
tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply

Attention! Do not use steam cleaning
devices to clean this appliance. The steam
could reach electrical components and
cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem
Beginn der Reinigung abgekuhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht, solange es noch
hei3 ist. Einige Reinigungsmittel produzieren
giftige Dampfe, wenn sie auf eine hei3e
Oberflache aufgetragen werden. Nasse
Schwamme oder  Tucher  kdnnen die
Verbrennungen durch den Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel G 9.

Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfallen ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

e Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

anmontieren

RU

OBCINYXXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTM
Heobxoaumo nepen obCnyXmBaHMEM M yXOo40M 3a
AYXOBKOW OTKMOYaTb €€ OT CETU.

Mepen uuctkon ybeamtecb 4YTO YCTPOMCTBO He
ansetca ropsaymm. [pu HeobGxogumocTn fante
eMy OocCTbiTb. [lpy  KOHTakTe C  ropsiden
MOBEPXHOCTbID  YMCTAWME  cpeactBa  MOryT
BblAEeNATb SA0BUTbIE BELLECTBA.

3ameHa namMnbl OCBeLEeHUs AYXOBKN
OcBelleHne  OyxoBKU 1 MMETb
crnegyowme napameTpbi:

a) TepmocTownkocTb fo 300 °C.

b) O3nekTponuTaHune: napameTpbl NOAKNIOYEHNS
B/l'y yka3aHbl B 3aBOACKON Tabnunyke

c) MoTtpebnsemas mowHocTb 25 BT

d) Uokonb G 9.

JOJDKHO

BHumaHue! MNpexae Bcero oTKOYUTL
AYXOBKY OT CETWU.

e Bo nsbexaHue nospexneHun pasnoxuTe B
OYXOBKE KyXOHHOE MOosioTeHue
BbIKpyTUTE CTEKNAHHBIN NNadoH

e BbIKpyTuTE CTapyto NamnoyKy 1 BKpyTUTE
HOBYIO

¢ BkpyTtute Ha mecto nnadoH n ybepute
nonoTeHue

e Das Gerat erneut an das Stromnetz e [logkntoumTe OyXOBKY K 31EKTPOCETU
anschlieBen.
Achtung! Benutzen Sie niemals einen BHumaHume: Hukorga He wmcnonb3ymte

Dampfreini?er zum Reinigen des Gerates.
Der Dampft eines Dampfreinigers kann an
die spannungsfihrenden Teile gelangen
und einen Kurzschluss verursachen.

napooyncTuTesib ana OYNCTKU yCTpOVICTBa,
TaK KaK ero ncnosjib3oBaHmne MOXET Bbl3BaTb
KOPOTKOE 3aMblKaHMe.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface  counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation of
Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried with
an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels (if available)

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit der
hochwertigen und reiniogungsfreundlichen Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen st
reinigen.

nach jedem Gebrauch zu

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel reinigen. Nach dem
Reinigen soll der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen abgewischt oder bei gedffneter
Tar getrocknet werden.

Zum Reinigen dirfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wéande.

Selbstreinigende katalytische Platten (falls
vorhanden)

Unsere Backdéfen mit glatten Wanden bieten die
Méglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren. Diese Platten werden vor den
seitlichen Rahmen an den Wanden eingehangt
und sind mit einem mikroporésen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die Ol- und
Fettspritzer verdampfen l&sst und so bei den
Backvorgangen Uber 200°C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger Speisen
nicht sauber sein, lasst man ihn maximal 60
Minuten lang leer bei  Hbéchsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
durfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

RU

[dyxoBown wkad

BHyTpeHHMe CTEHKM
BbICOKOKa4€eCTBEHHOW
3mansblo. OuyeHb rnagkas NOBEPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET  MOSIBNEHUID HA  CTEHKaX
OYXOBKM OCTaTOUHbIX 3arpsA3HEHUA W OYEeHb
ObICTPO M NpPOCTO ouMwaeTcs. AHTUKMCNOTHOE
CBOWCTBO 3TOWM aMann no3eonsdeT LONrOCPOYHO U
KayeCTBEHHO MCMnonb3oBaTh Bally oyXoBKy.

AYXOBKW MOKpPbIThI
rierkooymLlatoLLEencs

Ynctute OYXOBKY Nocrie Kagoro ncrnosjib3oBaHuA.

BAXHO!!! B kauectBe Mepbl NPeaoCTOPOXKHOCTH
HeobOXoAMMO nepen KaKAoOW UYMCTKOM OYXOBKM
OTKMOYaTb ee OT CeTu.

[yxoBon Wwkad MorTe MCNOMb3Ys TOMbKO TEMNMYH
BOAY C HEGONbLUMM KONMYECTBOM XNOKOCTU AN
MbITbS NOCyAbl. [locne MbITbsl BbITPUTE AYXOBOW
LKad Hacyxo unu octaBbTe ABepLY OTKPbITON Ans
NpOCbIXaHWs Kamepbl.

He npumeHante Ana 4YUCTKM KUCIOTO- UMK
wenoyecogepxawmx  Bewects  (YKCyc,  COK
nMMoHa, conb n T.4.). HW B Koem cnyyae He
npumMeHsanTe Takxe Xnopocogepxatume
cpeactBa (otbenusarowme un T1.4.). OcobeHHO
3TO HYXHO uMeTb B BuAy npwu ynucTke
3aMannpoBaHHbIX NOBEPXHOCTEN OYXOBOK.

Camoouuwiaroumecs KaTanuTuyeckue

NNacTuHbI (ECNV nMeeTcs)

Ha cTeHkax AyxoBKu yCTaHOBMNEHbI NNacTuHbl 1 co
cneumanbHOM  3KOSMTOTMYECKON  MUKPOMOPUCTON
camoouMLLaoWencs  KaTanuTUYeckon  3smanblo.
OTa amanb npu TemnepaType TuNoBon paboTbl
ayxoBkn cBbiwe 200° C kaTanusupyeT Bce
HaxoasiluMecss Ha HeW XMpHble BellecTBa W,
ncnapss, yctpaHset ux. EAMHcTBEeHHble cpeacTsa,
Heobxoaumble ansg  ybopkum  OyxXOBKM  nocne
KaTanmTuyeckom OYMCTKM — 3TO LLEeTKa U COBOK.
Ecnn xe nocne npurotoBneHUS O4YEHb XMPHbIX
6niog Ha CTeHkax [yXOBKM BCe e OcCTalTcH
3amMeTHbIMW crnegpl Macrna W Xupa, OocCTaBbTe
NyCTYH AYXOBKY BKITHOYEHHOW MPU MakCMMaribHOWM
TemnepaTtype [0 Tex nop, noka oHa NosIHOCTbIO He
ounctutca. Camoolmyarowmecs Karanutuyeckme
NNacTUHbl HENb3s HU MbITb, HX TeM Bonee

YNCTUTb abpasnBHbLIMKM Matepuanamm W KUCNoTo-
1 LWenoyecogepXalmmm cpeacTBamu.
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Telescope

The system Telescope 1 (one, two or three levels
depending on your model), which your oven is
equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even while
preparing a meal.

The given construction ( Z@aiser differs from similar
ones through the comfortable and practical access to
every griddle and allows you to take out and check
pastry without cooling down the whole oven or food on
the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15 kg
in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean the
oven. The construction is made of stainless steel,
which excludes the possibility of corrosion formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
S0, proceed as follows:

e Open the door fully.
e Lift the two levers 2 shown in fig.

e Close the door as far as the first stop (caused
by the raised levers).

e Lift the door upwards and outwards to remove
it from its mountings 3.

To replace fit the door:

e fit the hinges in their mountings and lower the
two levers.

Removing the oven door

Door glasses can be easily dismantled for cleaning.
To do so, proceed as follows:

e simultaneously press side fixers

e remove top fixing plate.

e gently lift and then remove the inner glass.

e release screw of middle glass fixer

take out middle glass
e reassemble the door in reverse way
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Teleskop

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder

3fach-

Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem

Ihr Herd ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle

Bleche sowohl

zusammen als auch getrennt

voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben.

Diese

Konstruktion Z@7ser unterscheidet sich von

den ahnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt

lhnen,

das Geback auf jedem Blech

herauszunehmen und zu kontrollieren, ohne den
gesamten Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzukiihlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung
bis zu 15 kg im vollstdndig herausgeschobenen
Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens kénnen die
Schienen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist

in dem

rostfreien Stahl ausgefihrt, was die

Méglichkeit von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentir

Um e
und

inen besseren Zugang zum Backofenraum

zur Reinigung zu schaffen, kann die

Backofentir muhelos ausgebaut werden. Daflr
sind folgende Schritte vorzunehmen:

die Tir ganz 6ffnen;

die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;

die TUr wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln schlie3en;

die Tir nach oben und nach auBen
anheben und herausnehmen 3.

Um die Tlr wieder einzubauen:

die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in SchlieBstellung bringen.

Ausbauen der Glasscheibe

Um den inneren Backofentlrraum zu reinigen,

kdnne

n die Glasscheiben ausgebaut werden.

Daflr sind folgende Schritte vorzunehmen:

gleichzeitig auf die Kndpfe driicken

die obere Leiste abnehmen

die Glasscheibe vorsichtig anheben und
rausnehmen

die Halterungen der mittleren Glasscheibe
herauslésen, das Glas herausnehmen
umgekehrte Reihenfolge far
Zusammenbau befolgen

den
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Teneckon

Cuctema Teneckon 1 (oguvH, ABa wUnu TpU YPOBHS B
3aBucumoctT  oT  Bawen  mopgenu),  KOTOpbIM
OcHalleHa Bawa gyxoBka, nossosnseT Bam BblaBuratb
BCE MPOTMBHU KaK COBMECTHO, TaK M MO OTAENbHOCTU
Jake BO BpeMsi NPUroToeneHus ontoa.

[daHHas KOHCTPyKUMS %ﬂiser oTnuyaeTca oOT
aHaNoOrMyHbIX yA4OOHbIM M NPaKTUYHBIM JOCTYNOM K
nobomy NpOTMBHIO W MO3BOMSET [AOCTaBaTb U
KOHTPONMMPOBAaTb BbINEYKY Ha oOOM M3 HUX, He
oxnaxpgasi BCO AYXOBKY M HaxOAsiLMecs Ha Opyrux
nNpoTuBHSX 6ritoga.

Hanpaensiowme  Kaxgoro  NPOTUBHS  HAOEXHO
YOEPXKMBAIOT  HarpyXKeHHbln Becom fo 15  kr.
NPOTMBEHb B MOMHOCTbIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUM.

I'Ipvl OYUCTKE OYXOBKU CUCTEMa HanpasBnArLWNX Nerko
CHMMaeTCA. KOHCprKLl,VIFI BbIMNOJIHEHA n3
Hep>KaBerou.|,e|7| ctanunm, 4Tto WUCKI4YaeT BO3MOXHOCTb
NnoABNEHUA KOPPO3INN.

demMoHTax ABepubl AYXOBKHA

Ona nonyyeHns nyywero pgoctyna K AyXOBOMY
Wwkadpy, a Takke AN ero OYUCTKW, ABepua MOXeT
OblTb OYeHb Nerko [OeMoHTUpoBaHa. [ns aToro
HeobxogMmo:
e MOJSTHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;
e MNPUNOAHATbL [Ba YKa3aHHbIX Ha pPUCYHKe
pblyaxka 2;
e TMpPUKPbLITb ABepuy Ao
NOAOHSITLIX PbIYAXKOB;
e NpUNOAHSIB ABepLY, NOTAHYTb ee BBepX Ha
cebs 3.

nepBoro KacaHwuA

YT106bI BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLY:
e BCTaBWUTb LLUAPHMPbI HA NPeXHee MecTo U
3aLLENKHYTb PbIYaXKW.

HdeMOHTax cTekna aBepLbl AYXOBKU

[Ons o4unctkm BHYTPEHHWNX CTEeKOo ABepubl X MOXHO
Jlerko 4eMOHTUPOBAaThb. [ns atoro Heobxoanmo:

e OOHOBPEMEHHO  HaxaTb Ha  GokoBble
dukcaTopsbl.

e CHSATb BEPXHIOK0 MIaHKy.

® aKKypaTHO nMPUMNOAHATL W 3aTeM CHATb

BHYTPEeHHee CTEKI1O.
e 0cBOOOOMUTL Kpenéx cpeaHero cTtekna
e [0CTaTb cpefHee CTEeKIo
° C06paTb OBEepb  OYXOBKU B
nocrnenoBaTtesibHOCTH

obpaTHoI
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty once
in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All instaling and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to be
accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the warranty,
too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

Switch off all oven operating functions
disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation, which
has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present operating
instruction.

Problems and mistakes can happen during the usage
of the unit. Some remote mistakes the user can
abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angeflihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Was ist, wenn?
Bei jeder Stérung:

Alle Betriebsfunktionen abschalten,
Stromversorgung abschalten,

Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center  oder  eine andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kénnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstédndig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angeflihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:

RU

Mepuogunyeckumn ocmMoTp

Kpome onepaunn cBA3aHHbIX C TEKYLIMM YXOO0M 3a
nnavTon, cnegyer:

e MpOM3BOANTL NEPUOLMYECKME MNPOBEPKM
MCNPaBHOCTWN OpPraHoB YynpaBneHus u
paboumnx y3nos [lyxoBoro wkada,

e [OCre WCTEYEeHUs CPpoKa rapaHTum, no
KpanHen mepe oguH pa3 B ABa roga,
cnegyeTt MOpPYyYMTb CEPBUCHOMY LEHTPY
npoBedeHne TEXHUYECKOro  OcMoTpa
NANTHI,

e yCTpaHsATb
HEeNCnpaBHOCTMU.

obHapyXeHHble

MpumeyaHue! Bce pemMOHTbI M onepaumm o
perynupoBke, OOSMKHbI MPOM3BOANTLCA CEPBUCHBIM
LEeHTpOM nnm MOHTEpPOM, obrnagarowmm
COOTBETCTBYHOLLEN KBanudukawumen.

BAXHO!!!

Monb3oBatens  oTBevyaeT  3a BesynpeyHoe
cocTosiHne npmnbopa 1 npaBuiibHOE O0OCNyXNBaHME.
Ecnv no npnynHe HenpaBubHOro o6cnyXnMBaHus
BbI3biBaeTcs cnyxba CepBucHoro LieHTpa, BbI30B
NNaTHLIN, Jaxe Npu eLle OEeACTBYOLWEN rapaHTun.
lMonomkn, KoTOpble Bbi3BaHbl HecobnoaeHnem
HacTosLwen NHCTpyKUMN, HE NPU3HAIOTCS.

YTto penartb, ecnu?
B cnyyae niobon HencnpaBHOCTH, cnegyert:

e OTKIOYUTb BCE 3NIEMEHTbLI OYXOBKW,
OTKIMKO4YUTb ANEeKTponntTaHue,
e 3a8BUTb O HeobxoaumMocTu PEMOHTA (B

CEPBUCHbIN LEeHTP unu apyryto
opraHusaumio, obnagatoLuyto
COOTBETCTBYLLMMM NpaBamm).
HekoTopble npocTbie HEencnpaBHOCTM
nosfb3oBaTeslb MOXET CaMOCTOSATENbHO YCTPaHSATb,
cornacHo pekoMeHaaumsim HacTosILLEero
PYKOBOACTBA.
B nepvog akcnnyataumm 3NeKTprUYecKoro

YCTPOMCTBA WHOrga nosABnAlTCAa npobnembl U
Henonagku, HeKOTopble U3 KOTOPbIX NOTpebutens B
COCTOSIHUWN yAanuTb CaMOCTOSTENBbHO MpU YCNoBumn
cobniogeHnss npaBuil NPUMBEAEHHbLIX B Tabnuue
Hwke. [lo Bbl3oBa paboTHMKA  CEpPBUCHOrO
obcnyxumBaHus, BHMMAaTENbHO  MNpoyTuTe M
BbINOSMIHUTE CneayroLne pekomengauum:
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Error Possible reason Advices
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on
the display

Interruption of the
stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light
doesn’t work

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace

The controlling | Disturbance in power | Check the

lights don’t supply protection device of

glow your home
conduction. If
defective - replace

Defect of the lamp Contact the cutomer

service

Clock goes Too low tension in Check the tension

forward or ater

the net of the house

of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!!
If despite of the recommendation the problems could not

be abolished — contact the customer service.




DE RU
Stérung Mogliche Hinweise Mpo6nembi Bo3moxHble PeweHusn
Ursache NPUYUHBI
Der Ofen Sérung der Prifen der OdyxoBka He HapyweHve MpoBepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtugn pa6oTaer anekTpocHabxeHns npegoxpaHnTenu
nicht der hauslichen [omaluHen
Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeuncnpasHble -
ersetzen 3aMeHnTb
HOBbIMM
Unterbrechung der Erneut die MepepbiB B nogave 3aHoBO
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa YCTaHOBUTb
dem Display TeKyLlee Bpems
einstellen und Ha aucnnee u
den Herd in BKIMIOYUTb
Betrieb nehmen OYXOBKY
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha aucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUraroT Hynu TOKa YCTaHOBUTb
Nullen dem Display TekyLee Bpems
einstellen
Die Sérung der Prifen der He penicTtByetr | HapyweHue MpoBepnTtb
Ofenbeleutung | Elektroversorgung Schutzvorrichtugn ocBelleHue anekTpocHabxeHns npeaoxpaHuTenu
funktioniert der hduslichen AYXOBKMU AomatuHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbLIMM
Defekt der Lampe Prifen, ob die OedekT namnbl MpoBepuTb
Lampe der NCnpaBHOCTb
Ofenbeleuchtung namnel
intakt ist. Wenn ocBelleHus
fehlerhaft — OYXOBKMU.
ersetzen HeucnpasHyto
3aMeHUTb
Die Sérung der Prifen der He ropsTt HapyweHune MposepuTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtugn KOHTPOJbHbIE | 3neKTpocHabXeHns npegoxpaHnTenu
chen leuten der hauslichen namnsl JomaluHew
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHnTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe An den HedekT namnbl ObpaTtutbes B
Kundendienst CepBu1CHYI0
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung im Yackl cnewar | Huskoe HanpsixeHune | lMposeputb
vor oder nach Spannung im Netz Netz priifen. Falls Wnu oTcTaloT B JOMaLLHen cetu HarnpskeHve B
des Hauses notwendig - die cetn. MNpun
Spannung HeobxoanMocTn
stabilisieren cTabunuanpoeaTtb
HanpsbkeHve

WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO!!!

Ecnu HecmoTpst Ha pekomeHaaummn npobnemy He

yaanocb yCTpaHuTb — 06paTtntbca B CepBUCHYIO
cnyxoy.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation zum diesen Gerats auf einem
chlorfrein und gebleichten oder Recycling-Papier
gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung
kann gesammelt oder recycelt werden, da es sich
um ein umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmll beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart die
Rohstoffe und verringert die Abfallsmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
kein normaler Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten abgegeben werden.

Durch Ihren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schlitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit |hrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die falsche Entsorgung
gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, Ihrer
Mdullabfuhr oder dem Geschéaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kadecTBe BKlaga B OXpaHy OKpyXatollen cpenbl,
BCA [AOKYMeHTauuss K 9TOMy ycTpoucTtBy 6bina
Hane4yaTtaHa Ha OTOENeHHON, He cogepXxallen
Xfiopa WM Ha  NPpUrogHoOM KO  BTOPUYHOM
nepepaboTke bymare.

Mpn M3roToBNEHUN ynakoBkuM Obin caenaH akueHT
Ha cobnogeHMe HOPM MO OXpaHe OKpyXKatoLlen

cpeabl. OHa Takke MoOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepabotaHa, MOCKOMbKY  W3roTOBMeHa U3
6e3BpeaHbIX ans OKpYXXatoLLen cpenpl
maTtepuarnos.

Bo3MoXHOCTb nepepaboTku yNakoBOYHOTO
maTtepuana 3HaYUTENbHO CHmKaeT Kak

noTpebneHne NpUpPoaHO -CblpbEBLIX PECYPCOB, Tak
n obpasoBaHWe MNPOMbILIMEHHOTO U GbITOBOrO
Mycopa.

YTunusauusna YNAaKOBKU

YTunnanpynte ynakoBkKy MO BO3MOXHOCTUM ©onee
9KOMOrMYHO.

BTtopnyHas  nepepabotka  maTepuanoB  Ans
YNakoBKW  3KOHOMWUT  Cbipb€ M YMeHbluaeT
KONn4ecTBo mMycopa.

YTunusaumsa crtapbix npuéopos

Takon cMMBOM Ha NPOAYKTE UNWU ero yrnakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Npuxoay B
HEerogHOCTb, HeMb3s paccmMaTpmBaTb Kak OObIYHbIN
AOMaLLHUI MyCOp, ero criegyeT caatb B MyHKT
cbopa aneKTpU4EeCKNX 1 3NEeKTPOHHbLIX YCTPOWCTB,
ANS X BTOPUYHOWN NepepaboTKu.

Balwwmm B3HOCOM B MpaBusbHYO YTURM3aUU0 3TOro
npoaykta Bbl 3awuuiaete oOKpyXatwLlyl cpegy u
3gopoBbe  Bawwmx  6nwxHux.  HenpaBunbHas
yTUnNu3aums yrpoxaeT OKpyxarwllen cpege w
300pPOBbIO.

[anbHenwmne ceegeHnss o BTOpU4HON nepepaboTke
3TOro npoaykra Bbl MoxeTe nony4nTb B ropoackomn
agMuHMUCTpauun, crniyxbe BbiIBO3a Mycopa unu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kyrnnnu STOT NpoaykT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

10.

Die Garantie firr das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten glltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fir diejenige Produkte gultig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlieBlich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Berlicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zusténdigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustéandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitétspriifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht mdglich ist oder das Gerat nach der Durchflihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir flir unsere Dienstleistung tbliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerates nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Gerats soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfiir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur von dem Verkaufer durchgefuhrt.

Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und
in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabh&ngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturph&anomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AuBenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetreten ist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und &hnliche duBBere mechanische Beschadigungen, die wéhrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich hdher ist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiBes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.4., die von
Hand bewegtenKunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurtickzuflihren
sind —die kdnnen ausschlieBlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller iubernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch nic ht

bestimmungsgemaBen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstandensind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

8

9.

. Thewarranty for abroken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate
design, installation by technician, defective materials.

This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or
household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the
product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the
product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for anew one.

10. Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

w
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In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a product is broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS
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9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement si les défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service apres-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniguement aprés un contréle de
qualité correspondant du produit et apres la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts apres que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause qui n'a
rien avoir avec la fonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, iln'y a pas de droit a l'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10. La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

Les produits qui ont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénoménes naturels et catastrophes
naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

Surfaces enverre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par
lafaute de l'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur
utilisation ou qui sont apparus en raison de l'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles ala main.

Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les
instructions d'utilisation.

Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre
éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCINOBUA TrAPAHTUN
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MapaHTUa Ha ncnpaBHoe Aencteue npubopa Ha Tepputopun Poccum genctButenbHa Ha nepuog 12 mecsiueB Co OHS
MoKymnku npubopa (nogTBepXaeHa OTTUCKOM NeYaTu NyHKTa PO3HUYHONM NpoAakin 1 NoANUChbIo NpoaasLua).
®dupma-usrotoButenb obecneunmBaeT 0e3BO3ME3AHbLI PEMOHT B Crydyae OOHapyXeHUsi B rapaHTUMHbIA nepuog
3aBOACKNX edeKTOB (HECOOTBETCTBYHOLAS KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AedeKTHbIE MaTepuarbl U UICMIONTHEHME).

[laHHas rapaHT1sa pacnpoCcTpaHsIeTCs TONbKO Ha U3AENNS UCMONb3YHOLLNECS B HEKOMMEPYECKMX, NINYHBIX, CEMEMHbIX UITN
JoMalLHKX Liensix. B npoTMBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpocTpaHseTcs.

[apaHTUNHbBIA PEMOHT BbINOMHseTCs BbecnnaTHo (BKMYasi CTOMMOCTb paboT, MmaTtepuarnos 1, npu HEOBGXOOMMOCTHU U C
y4eTOM [EeNCTBYIOLEro 3akoHoAaTenbCTBa, MEepeBO3KM) YMONHOMOYEHHOW CEpPBUCHOW KOMMaHWEW Ha OOMYy Y
noTpeduTens nnn B MacTEPCKON, MO YCMOTPEHMIO CEPBUCHON KOMMaHUM,

JlloGble npeTeH3Mn No Ka4vyecTBY M3Oenuns paccMaTpuBalOTCA TOMbKO MOCIe MPOBEPKU KayecTBa W3AeNus
YNOMHOMOYEHHOW CEPBUCHON KOMMaHWeN 1 Npy HEO6XO4MMOCTHM BblAauu NocneaHe COOTBETCTBYIOLLETO 3aKMOYEHNS.

O6MmeH npubopa Ha cBobOAHbIN OT AeEKTOB B TEYEHWE rapaHTUNHOIO CPpOoKa OCYLLECTBIIAETCS TOMNbKO B TOM Cryyae,
€CINN Ha OCHOBaHWM 3aKIYeHNs JKCnepTa HEBO3MOXHO NPOM3BECTM PEMOHT UK ecnun nocne 3-x peMoHToB npubop
OCTa&TCHA HENUCMNPaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBgaHHOro MCMOMb30BaHMSA YCIyr CEPBUCHOrO obCcnyxuBaHus gupmMa nmeeT npaso TpebosaTb 3a
npefocTaBreHHble YCryrn BO3MeLLEHNS pacxodoB (TPaHCNopTHbIE pacxoibl, 3aTpavyeHHoe Ha paboTy Bpems). Mpexae
yem Bbl obpalyaeTech B LEHTp CEPBUCHOrO obCcnyXnBaHus Mbl pekomeHgyem Bam npoBeputb, cBs3aH nu gedekT ¢
OLUMBKOW B 06CNYXMBAHWUN U3AENWS NN C €r0 PYHKLUSMU.

Ha rapaHTuiHoe obcnyxuBaHWe NpUHMMaEeTCd ToBap NPW HanMyMu 3IKCMyaTauMOHHbIX AOKYMEHTOB, MromM6
NPOVN3BOANTENS MU UCTIONTHUTENS Ha TOBape, eCnn 3To NpeayCMOTPEHO 3KCNyaTaunoHHbIM AOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
NnoBpeXAeHUn ToBapa, KOTOpble MOMMM Bbl3BaTb HEWCMNPaBHOCTb, MpW YCroBuM cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMfyaTauMOHHOrO [OKYMEHTa O fpaBurax XpaHeHusi, BBOAA B 3KChiyaTauuio M UCMONb3oBaHMSA ToBapa Mo
HasHayeHuo. B cnyyae Bbixoda ToBapa M3 CTPOsA Mo BUHe MoTpebutens (HeBbINOMHEHMEe NpaBwi SKChnyaTauun),
OTCYTCTBMS NPEeAYCMOTPEHHbIX AKCMNyaTaLMOHHLIMU AOKYMEHTaMu NoM0, rapaHTMNHOIo TaroHa noTpeburtens TepseT
npaBo Ha rapaHTUiHoe obCnyXnBaHume.

O6wmeH npubopa Ha cnpaBHbIN MPON3BOANT TOSNBKO OpraHM3aums, npogasLuas ToBap.

10. OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOSALLEN rapaHTmm orpaHn4mBaeTCAd, eclini MHoe He ornpenesrieHo 3aKOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodleM JOKYMEHTE obsizaTenbcTBaMu.

FAPAHTUA HE PACTIPOCTPAHAETCA:

1.

Ha wuspenus, oTkasbl M HEUCNPaBHOCTWU KOTOPbLIX BbI3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXAEHUSAMU, HEnpaBUibHON
YCTaHOBKOW, HeOPeXxXHbIM 0b6paLleHneM nnm NrIoxXnM yxogoMm, NoAKMYEeHUEM K HeMpaBUbHOMY HanpsXKEHUIo MMTaHus,
NCMNOMb30BaHNs HEPEKOMEHOOBAHHbLIX YNCTALMUX U MOKOLLMX CPEACTB, HecobniogeHnem npunaraeMomn MHCTPYKUMM Mo
3KcnnyaTaumMmM WnuM ecrnv usgenve noaBeprarnocb PEeMOHTY, KOHCTPYKTMBHBIM U3MEHEHUAM WU NOAKIIHYarnoch
HeynONHOMOYEHHbIMU NNLL@MK1, UMW eCrin yaaneH, Hepa3bopyns UNN M3MEHEH CEPUIHBIA HOMepP U3aenus.

Ha n3genus, akcnnyaTnpoBaBLUMECH C HEYCTPaHEHHbIMW HE4OCTaTKaMM UM MPOXOAMBLLME TEXHUYEeCKoe 06CcnyxXnBaHne
B KOMMaHUSIX, He ABMNSIOLLMXCSA HALLMMM YNONMHOMOYEHHbBIMU CEPBUCHBLIMU KOMMaHUAMMU.

Ha HeucnpaBHOCTM, KOTOpble Bbi3BaHbl HE3aBUCALLMMM OT MPOU3BOAUTENSA NPUYMHAMU, TakMMW Kak: nepenagbl
HanpsKeHUs MUTaHNs, ABMEHWS NPUPOAbI U CTUXMINHBIE BeACTBKSA, NoXap, AOMaLLH/e U AVKME XXUBOTHbIE, HACEKOMbIE U
T.0.

Ha cTeknsiHHble n KepaMuyeckne noBepxHOCTU, a TaKxKe BHELUHVWE 3NeMeHTbl U3 nnacTtMacc B crnydvae, ecnu aedekT
HaCTynuWI Mo BMHE MONb30BaTens, Nocrne nognucaHns notpedbutenemM akta npuémKm-caaym.

Ha uapanwuHbl, TpeLLMHbI M aHaNorMyHble MeEXaHU4eckne BHeELLHME NMOBPEXAeHNS, BO3HUKLLME B MPOLiecce aKCnyaTauum.
Ha Takve noBpexaeHust getanen, BepoSATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BbiLLe 0ObIYHOV MO XapakTepy Ux aKchnyaTauum
W KOTOpble NPOU3OLLNN B pesyrbTaTte eCTECTBEHHOMO U3HOCA, (BKMYas pacxofHble MaTepuarbl) Takux Kak: namnel,
PUNBLTPBLI U T. M., NepemMeLLiaeMble BPYYHYO MracTMaccoBble AeTarnu.

Ha Takue Buabl paboT kak perynMpoBka, YMCTKa M MPOYMA yxon 3a WU3genvem, OroBOpPEeHHbI B WHCTpyKumMu no
aKkcnnyaTaumm.

A TaKke no gpyrum npu4mMHam, BO3HUKLLMM MO BMHE MOKynaTens U He Bbi3BaHHLIMU 3aBOAOM-U3roTOBUTENEM — MOTYT
YCTPaHATLCHA UCKIIOYUTENBHO 3a CHET NoKynaTensi.

He3asemneHHoe o6opyaoBaHue SBNseTCS NOTEHUNANbHO ONacHbIM.
MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLiep6 340pOBbI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnAeHMEeM HOPM YCTaHOBKMA UM UCNONIb3OBaHMEM HeUCnpaBHOro
obopyaoBaHus
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FTAPAHTIVHI YMOBM
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9.

MapaHTia Ha cnpaBHy pobOTY NPUCTPOIO € AOIMCHOK Ha nepiof 12 micauiB 3 gHA npuabaHHa npunagy (nigTBepoxeHa
BiAOMTKOM NeYaTKy NyHKTY po3apibHOT TopriBmi Ti NignMcom npoaaBus).

dipma-BUpobHMK 3abe3nevye 6E3KOLUTOBHUIN PEMOHT B pasi BUSBIIEHHS Y rapaHTINHUA Nepiof 3aBoACbKOro AedekTy
(HeBianoBigHa KOHCTPYKLS, MOHTaX, AedeKTHI MaTepianu Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTist pO3noBCIOMXYETHCA NMLLE HAa BUPOOMU, LLIO BUKOPUCTOBYHOTLCS 3 HEKOMEPL|iIIHOK, 0COBUCTOLD, CIMENHOI Ta
no6yToBOK METOH. Y iHLLIOMY BUMAAKY rapaHTid HEe PO3MOBCIOAXKYETLCA.

[apaHTiiHMI PEMOHT BUKOHYETLCHA BE3KOLLTOBHO (B TOMY YKUCHi BapTicTb pobOT, MaTepianiB Ta, 3a HeObXiaAHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il04Oro 3aKOHOA4aBCTBa, NepeBe3eHHs ) YNOBHOBaXEHOK CEPBICHOK KOMMAaHIE Ha JOMY Y KOpUCTyBaya
abo y MalcTepHi, 3a po3Cy40M CEPBICHOT KOMMNaHiT.

Bbyab-siki npeTeHsii Woao sKocTi BUpOOY po3rnsgatoTbCs nuvwe nicnisi NepeBipkM SKOCTI BUPOOY YMOBHOBaXKEHOH
CepBICHOIO KOMMaHiet Ta 3a HeobXiAHOCTI BUAAYi OCTaHHLOO BifNOBIAHOMO BUCHOBKY.

O6wmiH BMpOOY Ha BinbHWI Big AedeKTiB MPOTArom rapaHTiiHOro Nepioay 3AiNCHIETLCS NULLIE Y TOMY BUMAAKY, SKWO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKkcnepTa HEMOXIMBO 3AINCHUTU PEMOHT abo sKLWIO nicns 3-X PEMOHTIB Mpunag 3anuliaeTbes
HecnpaBHUM.

Y pasi HeBUMpaBAaHOrO BMKOPUCTAHHS MOCHYr CepBiCHOro obCcryroByBaHHs ipMa Mae npaBo BUMaraTtu 3a HagaHi
nocnyrv BiALWKOAYBaHHSA BUTPAT (TPAHCMOPTHI BUTpaTK, BUTpaveHuin Ha poboTy vac). MepLu Hixx By 3BepTaeTecs B LLEHTP
cepBicHOro o0cnyroByBaHHsi MU pekoMeHayeMo Bam nepeBipyTH, Yn NoB'ss3aHnn 4edekT 3 MOMUITKO B 06CyroByBaHHi
BMpOoBy abo 3 Noro yHKUISMU.

Ha rapaHTiliHe o6cnyroByBaHHS NPUAMAETbCSA TOBap 3a HAsIBHOCTI ekchyaTauiiHUX AOKYMEHTIB, NioMb BUPOOHMKA
abo BMKOHaBLA Ha TOBapi, KO Lie nepeadadeHo ekcniyaTauiiHuM JOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NMOLUKOMKEHb TOBapY, siKi
MOTTI BUKITMKATN HECMPABHICTb, 3@ YMOBM AOTPUMAHHS BUMOT eKCnyaTauiiHOro AoKyMeHTa LLoA0 npaBun 36epiraHHs,
BBEJEHHS B eKCrlyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHsSI TOBapy 3a NpM3HaveHHsIM. Y pasi Buxody ToBapy 3Nagy 3 BUHU CriokuBaya
(HEeBUKOHaHHA MpaBun ekcnnyaradii), BiACYTHOCTI nepeabadveHux ekcnnyaTauilHUMKW OOKyMeHTamu nromo,
rapaHTiNHOro TarioHa CnoXuBay BTpavae NpaBo Ha rapaHTiliHe 00CnyroByBaHHS.

O6miH npunaay Ha cnpaBHWUiA 3aincHioe nuwe O6MiH Npunagy Ha cnpaBHUI BUPOONSiE TiNbKX opraHisadis, Wwo npogana
ToBap.

10. BignoBiganbHIiCTb 3a Ujieto rapaHTieltd 0OMEXY€ETbCS, AKLLO iHLIEe HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHUMU B LLbOMY JOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MNMOBCIOOXYETbLCA:

1.

Ha Brpobwu, BigMOBM Ta HECMPABHOCTI SIKMX BUKMMKaAHI TPAHCMOPTHMMM MOLUKOLPKEHHSIMU, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHSAM,
Heab6anvMm NoBogXEHHAM abo noraHMM OOrMsSA0M, NiAKMHYEHHAM A0 HENPABUITbHOT HANPYry XKUBIEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe PEKOMEHAOBAHUX 4YUCTAYMX abo MuuMxX 3acobiB, HeOOTPUMaHHAM [OAaHOI IHCTPYKUii 3 ekcnnyaTtauii abo
HEeBMOBHOBaXeHMU ocobamm ByB 34iMCHEHNI PEMOHT BUPOBY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW 00 NOrO KOHCTPYKLT 4m
NigKMOYEHHST HEBMOBHOBAaXEHMMM ocobamu, a TakoX AKWo OyB BuOaneHuin cepiviHnii Homep Bupoby, abo cepiiHun
HOoMep BMPOBY He po3BipNnBUIA Y 3MIHEHWIA.

Ha BupoGu, wo ekcnnyatyBanvcs 3 HeyCyHeHUMU Heonikamu abo Npoxoaunu TeXHIYHE 06CnyroByBaHHS Y KOMMaHIsX,
LLIO HE € HaLUVMU YTIOBHOBAXXEHNMU CEPBICHUMU KOMMAHISMU.

Ha HecnpaBHOCTI, WO BUKMNMKaHI NpyyYnHamMm, WO He 3anexaTb Bid BMpPOOHMKa, Taki SK: nepenagn Hanpyru XUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAN Ta CTUXIVHI Nnxa, pe3ynbTaT AigNbHOCTI AOMAaLLHIX abo ANKMX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta kepaMidHi NOBEpPXHi, @ TakoX 30BHILUHI enemMeHTn 3 nnactmac B pasi SKWo AedeKT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrsa nignucaHHA HAM akTy NnpumnoMy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHiLLHI MOLIKOAXXEHHS, LLIO BUHMKIM B MPOLeCi ekcrinyaTallii.

Ha Taki nowKomxeHHs geTanew, MMOBIPHICTb SIKMX 3HA4YHO BULLLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXxHbOi ekcrnnyaraLii abo ki
BWHUWKITM B pe3yrnbTaTi IpUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI MaTepianu), Takux sK: namnu, ineTpu Ta T.0., a TakoxX
nnacTMacoBi feTarni, Lo NepeMilllytoTbCH BPYUHY.

Ha Taki BM po0OT sik perynioBaHHsi, YACTKa Ta iHLNIA JOrNsS4 3a BUPOOOM, LLIO OrOBOPEHUIA B IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTallii.

A TakoX 3 iHLINX NPUYMH, WO BMHUKIM 3 BUHM MOKYMLUS, @ He BUPOOHMKA — TakKi MPUYMHA MatoTb OyTW yCyHeHi nuwe 3a
paxyHOK MOKyMnus.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHUIMHO Hebe3nevyHUmM.
Bupo6GHuMK He Hece BiaNoBiAanNnbLHOCTI 3a WKoAy, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, AKLLO

BOHM CNpPUYMHEHi HeJOTPUMAHHSIM HOPM YCTaHOBKU abo0 BMKOPUCTAHHAM HecnpaBHOro
obnagHaHHA.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NMPOOAXE ::
BIOAMITKA LWLOAO NPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: USOEJIUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique [] Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer « Réfrigérateur/ []
OnekTpuyeckas nnvTa ¢ EnektpuyHa nnura Congélateur * XonoguneHUK © XonogunbHUK

Gasherd * Gas cooker * Cuisiniére a gaz ] Waschmaschine « Washing machine ¢« Machine a ]
a3oBag nnuta * Na3oBa nnuta laver « CTupanbHas malumHa © MpanekHa MalmnHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ¢ I:I Geschirrspuler ¢ Dishwasher ¢« Lave-vaisselle I:I
BcrpavBaemas noBepxHOCTb * BbyaoBaHa noBepxHs MocyoomoeyHas MalumHa ¢ NocyaomumnHa MallmHa
Einbaubackofen « Built-in oven * Four encastrable [] Abzugshaube < Cooker hood * Hotte []
BcTpavBaembin gyxoBoi Wwkad « BOygoBaHa gyxoBka KyXOHHbI BO3OyX004MCTUTENb * KyXOHHWUI O4YMLLlYyBaY MOBITPSA

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde Klimaanlage ¢ Air conditioner ¢« Climatisation
MukpoBorHoBasi neyb * MikpoxBuiboBa Miy D KoHanumoHep ¢ KoHauuioHep D

Modell  Model e Modele ® MOAEMbL © MOLEIIb. ...........cococuiiiiiiitiiieieieteet ettt ettt bbbt esesese e s sess
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série « 3aBoackom Ne  3aBoACBKUIA N2..............cccocoovveviiiiicirnee.
Verkaufer  Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa ® Ha3zBa MarasmHy ................cccccooeveviieuiieniieeiieeeereeeeieieeseeenes
Telefon ¢ Phone ¢ Téléphone © TeNe@OH © TEIIEMIOH..............couiiiiiiiiiiiieietieeteteteee ettt easssss s nas
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase - Date d'achat * lata npogaxu * [Jata NPoAaxKYy ...........cccceerveverrerirreeereerieneenenes

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEJEHUA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI LLOAO BCTAHOBJIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BOTAHOBITEHO ........oooiiiiiiiieeeieeeee ettt et e e et e e et e e s et e e e e e e eateeseateeseteeeseaeeeseseeessaseessaaeesnseeeans

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapenew, (hbamunus, ums, otyectso) * BRaCHUK (MPi3BULLE, IM’A, MO-GATBKOBI) .....cc.eeiereeiierieeieerentieiesiesseeseesseesaesseeseesaesseennes

Anschrift, Telefon « Address, phone « Adresse, téléphone
Appec, TENEMOH ® ALPECA, TEITEMIOH ......c.ocviiiiiiiiiieietiete ettt ettt et e st e st e eteesaeeseestessesatessesseesseaseessessesssessesssensesseassensenseenes

Unterschrift des Kéaufers « Purchaser's signature - Signature de I'acheteur
Moanuch BRagenibLa ® TTIAMMC BITACHMKR ............cooouuiiiiuiie it e et et e et e s et ee s et eeeeaaeeseaateeseaaessanteeseaeesseatessaeeesanes

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (dpamunus, umsi, otyectso) * MancTep (NpissuLLE, IM'S, MO-BATBKOBI) .......cecviriererierieteiteeieeesieeeseereerebesseseeseeseesesseeseaas

Installateur - Installer - Installateur
Opr. YCTAHOBLUMK ® OPI. O BCTAHOBITHOE .........c.ccvivviuieuienietiesiettesieteesteseeseseessssesessessessessessessessessessssessessessessessesessessessessessesens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de Il'installateur
MoanUch MACTEPA ® TTIAMMUC MAMCTPA .......ocoooviiiiiiiiieeceeee ettt ettt et ettt e te et e be et e ete e e e eteeteeeseebeeatenseeseeseenis

Das Geréat ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant I'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3penue npogaHo B 3aBOACKOM ynakoBke 1 nposepeHo B MOEM MNPUCYTCTBUMN, MHCprKLI,I/lﬂ no 3Kcniyatauun nony4veHa. C
npasunamun akcniyataunm O3HakKOMIIEH. I'IpeTeH3|/||7| no BHEWHeMY BMAay U KOMMNJIEKTHOCTUN HE UMEID. I'Iomaepm,u,aro, 4yTo
ano6pen MMEHHO TO Wu3gernne, KoOTopoe MHe HYXHO U KOTOpoe A MMesl HamMmepeHue np|/|06peCT|/|, ncxoga wm3
npegocrtasnidemMoro npogaBsL oM aCCOPTUMEHTA.

Bupi6b npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBUi abo nepeBipeHO B MOi MPUCYTHOCTI, IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyaTauil o3HanomeHui. lNpeTeHsir No 30BHILLHLOMY BUIASAY | KOMMANEKTHOCTI He Mato. [MiaTBepaxyto, Wwo
npuabas came Ton BUPIO, AKMIA MeHi NOTPIOHO i sike 1 MaB Hamip NpuabaTn, BUXo4a4m 3 HagaHoro NpoLaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanuchb NOKYNATENA ® TTIAMMC MOKYTILISL..........ccooiiiiiiieie ettt ettt te st tesbessesseebessessessessessessesseneesseseeseasessensenseas



ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail: kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-ltaly
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail: servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511 1659 5257

E-Mail:  kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com
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MpeacraButenbcTBo ( Zaiser B Poccum no cepBucHomy o6cnyxusaHuio u pa6ore c
norpeburenamm o

MoutoBbIN agpec: 127238, r. Mockea, AA 46
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru
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00

MpeacraBHuurBo ( Zaiser B YkpaiHi no cepBicHoMy o6cnyrosyBaHHIO Ta po6orTi 3i
cnoXxXuBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00







(Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Riickseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintrachtigen nicht die gesetzlichen Verbraucherrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitét!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und Uberpriifen, ob sie richtig ausgefiillt und mit dem
Stempel des Verké&ufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte liberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerdts, alle Méngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verk&dufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen Uber die unvollstdndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verk&ufer.

Bei Fragen Uiber das Installieren und die Bedienung des Gerats wenden Sie sich nur an die autorisierten

Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung

und Reparatur der Gerate zustandig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

glorzunellz_m”en. fD]ie Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Gerate bestehen in
iesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance of the product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. In the event of the product components incomplete/ missing and or requirement
for their replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update or improve the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
l'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant 'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le certificat de garantie et le regu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service apres-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
separée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas l'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




}ﬁNg. COOTBETCTBYET HOMEPY annaparta, CMOTPU Ha 3afHel CTpaHuLe 0BMNOXKN HacTOosLLER UHCTPYKLMK)
aHHble rapaHTUHbIe 06A3aTenbCTBa He OrpaHMYMBAIOT ONpeAeneHHble 3aKOHOM MpaBa noTpebTenei

lMo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6b1moeoli mexHUKU omsiu4HO20 Kadyecmea!

lMoxanylicma 03HaKOMbMeChb C HacmosiWUM 2apaHmuliHbiM ceudemernib.cmeoMm U rnpocredume, 4mobbl OHO 6bino
rpasusibHO 3aroJIHeHO U UMesio wmamn MazasuHa. [pu omcymemeuu wmamna u 0amsl npodaxu 2apaHmulHbIl CPOK
ucyucrisiemcsi ¢ MOMeHma u32omoesneHusi usdenus. TwamernbHO rnposepbme sHelwHUl 8ud u3denus, 8ce npemeH3uu rno
sHewHemy euly npedbsensalime npodasuyy npu npuHamMuu moesapa. CoxpaHslime eapaHmMulHbIld masroH U 4YeK Ha
rnpodaHHoe usdenue. Mo eonpocam HErnosrIHo20 KoMrjekma u3denusi U e20 3aMeHbl obpauwalimecb 8 MmMopao8yto
opzaHu3sayuio.

[ns ycTaHOBKU, NOAKMOYEHUA U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUMM O06ChyXXMBaHUEM,
obpalaTbcsl TONbKO B aBTOPU3NPOBaHHbIe cepBUCHBbIe LeHTpbl. [oapo6Hasa nHgopmaumsa o6
YNOJTHOMOYEHHbIX Ha 06CcnyXUBaHNE U PEMOHT CEPBUCHbIX LieHTpaxX NpuiaraeTcsA oTAesibHbIM CNMCKOM.

Mbi coxpaHsem 3a coboli rpaso 8HOCUMb U3MEHEHUSI 8 KOHCMPYKUUK UflU MeXHOsI02ur U320mossieHus. Takoeble
U3MEeHeHUs He 8rieKym 0bs13amernbCcme o UsMeHeHUr unu ynydweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae HoMep anapata, AuB. Ha 3a[Hi CTOpPiHLi 0BKNaaMHKM L€l iIHCTPYKUIT)
Lli rapaHTivHi 3060B'13aHHA HE 0OMEXYI0Tb BU3HAYEHi 3aKOHOM NpaBa CroX1BaYiB

Bimaemo Bac 3 npud6aHHsM no6ymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sikocmi!

byOdb-nacka, o3Haliommecs 3 UuM 2apaHmilHuUM ceidoymeoM ma rpocmexme, wob 80Ho byrio npasusibHO 3aro8HeHe ma
maso wmamn maza3uHy. [Npu eidcymHocmi wmamy ma 0amu rnpodaxy, capaHmilHuUl mepmiH eusHa4aembeCs 3 MOMEHMY
8U20MOo8IIeHHST 8UPOBY. PemenibHO nepesipme 308HIWHIL 8u2/isi0 8upoby — yci npemeH3sii Woo0o 308HIUHBb020 8U2/1510y
sucrossnotime npodasuyesi rid yac nputiomy mosapy. 3bepiealime eapaHmiliHUl maJsioH ma Yyek Ha rpudbaHuli eupib. LLjodo
rnumaHb Herno8HO20 KOMIIIEKMY 8upoby ma tio2o 3aMiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHizauil.

[Onsa BCTaHOBMNEHHSA TA NiAKITIOYEeHHSA, @ TAaKOX MO BCiM iHLUMM NMUTAHHAM, MOB’SA3aHUM 3 TEXHIYHUM
ob6cnyroByBaHHsSIM, HEOOXiAHO 3BepTaTUCA TiNIbKM B aBTOPU3OBaHi cepBiCHi LeHTpu. [leTanbHa
iHcphopmauisa Nnpo BNOBHOBaXeHUX Ha 06CNyroByBaHHs Ta PEMOHT CepPBiCHUX LIeHTPIB A0[AETLCA
OKpeMWUM CIUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobor npaso Ha B6HeCEeHHS 3MiH 00 KoHcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msizHymb 3a cob0r0 30608 ’s13aHb W 000 3MiHU abo rnokpaweHHs 8Upobis, 8U20MOBIIEHUX paHiule.




Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

» Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es ndtig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

» Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus*

+ Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» Fur die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
» Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
+ eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
+ einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
o Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
e Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
¢ Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
¢ Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.



EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle El. Backofen
This is to confirm that all electric ovens

Marke / Brand : .,eﬂlser

Typ/ Type: EH 64...*

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur
Erganzung der Richtlinie 2010/30/EU des Europaischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von
Haushaltsbackofen und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing
Directive2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with
regard to the energy labelling of domestic ovens and range hoods;

der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfihrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und
des Rates im Hinblick auf dieFestlegung von Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und
Dunstabzugshauben,;

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing
Directive 2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with
regard to ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range
hoods;

wird durch die vollstandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:



is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019

EN 60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

EN 62233:2008

EN 55014-1:2017 + A11:2020

EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN IEC 61000-3-2:2019

EN 61000-3-3:2013+A1:2019

Berlin, 12.11.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager



Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboi npaso 6e3 npeasapuTernsHOro
YBEAOMIEHUS] BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble W3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepefHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeobxiaHi 3MiHW, siKi He HaJalTb HEraTUBHOTO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy






OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany
www.kaiser-olan.de

CeMi«
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