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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE ——

Bei der Verwendung von Elektrogerdten
sind stets die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten,
einschlieBlich der folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen. Uberprifen Sie,
ob die auf dem Gerat angegebene Spannung
mit der ortlichen Netzspannung
ubereinstimmt.

2. BerUhren Sie keine heilBen Oberflachen.

3. Zum Schutz vor Stromschlag tauchen Sie
keine Kabel, Stecker oder das Gehause, das
elektrische Komponenten und Heizelemente
enthalt, in Wasser oder spulen Sie sie nicht
unter dem Wasserhahn aus.

4. AWARNUNG: Dieses elektrische Gerat
enthalt eine Heizfunktion. Auch andere
Oberflachen als die Funktionsflachen konnen
hohe Temperaturen erreichen. Da die
Temperaturen von verschiedenen Personen
unterschiedlich wahrgenommen werden,
muss dieses Gerat mit Vorsicht verwendet
werden. Verwenden Sie nur die dafur
vorgesehenen Griffe und Griffflachen, um das
Gerat zu berthren, und verwenden Sie
Hitzeschutz wie Handschuhe. Nicht zum
Anfassen vorgesehene Oberflachen miissen
ausreichend Zeit zum Abkuhlen haben, bevor
sie berthrt werden durfen.

5. Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor der
Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose. Lassen Sie das Gerat abkihlen,
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bevor Sie Teile anbringen oder wegnehmen.
Es benétigt ca. 30 Minuten zum Abkuhlen,
um gefahrenfrei beriihrt oder gereinigt zu
werden. Um die Stromverbindung zu
unterbrechen, drehen Sie einen beliebigen
Regler auf "AUS" und ziehen Sie dann den
Stecker aus der Steckdose.

. Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom

Hersteller, seinem Servicepartner oder ahnlich
qualifizierten Personen ausgetauscht werden,
um Gefahren zu vermeiden.

. Die Verwendung von Zubehdrteilen wird vom

Geratehersteller nicht empfohlen und kann zu
Verletzungen flihren.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Lassen Sie das Kabel nicht Gber den Rand des
Tisches oder der Theke hangen und berihren
Sie keine heiBen Oberflachen.

10.Stellen Sie das Gerat weder auf einen

Heillgas- oder Elektrobrenner noch in dessen
Nahe und auch nicht in einen beheizten Ofen.

11.Beim Transport eines Gerates, das heiBe

Lebensmittel enthalt, ist auBerste Vorsicht
geboten.

12.Verwenden Sie das Gerat nur fur den

bestimmungsgemaBen Gebrauch.

13.Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren

und Personen mit eingeschrankten
kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen
und Kenntnissen verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt werden und Anweisungen zur
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sicheren Handhabung und zum Verstandnis
der damit verbundenen Gefahren erhalten
haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Kinder sollten keine Reinigung oder
artung durchfihren, es sei denn, sie sind

alter als 8 Jahre und unter Aufsicht.

14 Bewahren Sie das Gerat und das Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf.

15.Die Gerate sind nicht fir die Bedienung mit
einem externen Timer oder einer separaten
Fernbedienung vorgesehen.

16.Legen Sie die zu frittierenden Zutaten immer
in den Korb und verhindern Sie, dass dieser
mit den Heizelementen in Berlihrung
kommen.

17.Decken Sie die Lufteinlass- und
LuftauBendffnungen nicht ab, wahrend das
Gerat in Betrieb ist. )

18.Fillen Sie den Topf nicht mit Ol, da dies eine
Brandgefahr darstellen kann.

19.Bertihren Sie niemals das Innere des Gerates,
wahrend es in Betrieb ist.

20.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der
Stecker, das Netzkabel oder andere Teile
beschadigt sind. Lassen Sie das Netzkabel
nicht von einer nicht autorisierten Person
reparieren oder ersetzen.

21.Mit nassen Hianden weder das Gerat
anschlieBen noch das Bedienfeld bedienen.

22.Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder
an andere Gerate.
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Lassen Sie auf der Riickseite und an den Seiten
sowie Uber dem Gerat mindestens 10 cm
Freiraum.

23.Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt.

24 .Beim HeiBluftfrittieren wird heiBer Dampf
durch die Luftauslass6ffnungen abgegeben.
Halten Sie Hande und Gesicht in einem
sicheren Abstand vom Dampf und von den
Luftauslassoffnungen. Achten Sie auch auf
heiBen Dampf und Luft, wenn Sie den Topf aus
dem Gerat nehmen. Alle zuganglichen
Oberflachen konnen wahrend des Gebrauchs
hei3 werden.

25.Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn
dunkler Rauch aus dem Gerat kommt. Warten
Sie, bis das Rauchen aufhort, bevor Sie den
Topf aus dem Gerat nehmen.

26.Wird das Gerat unsachgemaB oder fir
berufliche oder semiprofessionelle Zwecke
verwendet oder nicht gemall den
Anweisungen in der Bedienungsanleitung
verwendet, erlischt die Garantie und wir
konnen jegliche Haftung fir verursachte
Schaden ablehnen.

27.Dieses Gerat ist fir den Einsatz im Haushalt
und ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie
z.B.:

- Personalkiichenbereiche in Geschaften, Bliros
und anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauernhauser;
- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
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Wohngebieten;
- Bed and breakfast Umgebungen.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell Nr. 300010A3D
Stromversorgung 220-240V ~ 50/60Hz
Leistungsaufnahme 1900W
Abmessungen L416*W318*H346mm
Kapazitat 7L

Spezifikationen und Design kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.

PRODUKTUBERSICHT

1. Frittierkorb

2. Topf

3. Berlihrungsbildschirm
4. Lufteinlasskappe

5. Luftauslasskappe

6. Spule
7. Netzkabel
8

. Korbgriff-Baugruppe
9. Schrauben
10. Korbarm
11. Korbarm-Basis
12. Griffentriegelungstaste
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1. EIN/AUS-SCHALTER

Sobald die Stromversorgung angeschlossen ist, ertont ein ,DI “-Ton und alle
Anzeigen leuchten kurz auf. Danach leuchtet nur noch die Einschalttaste und auf
dem Display erscheint ,OFF “. Dies zeigt an, dass sich die Fritteuse im
Schlafmodus befindet.

Versetzen Sie das Gerat in den Standby-Modus: Bertihren Sie leicht die
Einschalttaste. Das Display zeigt die Standardeinstellung von 200°C, 18 Minuten.
Die anderen Bedientasten werden gleichzeitig beleuchtet.

Starten Sie das Gerat: Nachdem Sie die Zeit und Temperatur eingestellt haben,
berihren Sie erneut den Netzschalter, um das Gerat zu starten.

Schalten Sie das Gerat aus: Dricken Sie wahrend des Frittiervorgangs den
Netzschalter, um das Gerat auszuschalten. Das Frittiergerat hort auf zu arbeiten
und kehrt in den Schlafmodus zuriick.

2-8. REZEPT-TASTE

Mit der Schaltflache "Rezept" kdnnen Sie die Kochbedingungen fir sieben
beliebte Nahrungsmittel automatisch einstellen. Nach der Auswahl blinkt die
entsprechende Rezeptschaltflache und die Fritteuse wird auf die Standardzeit und
-temperatur eingestellt.

Hinweis: Diese Einstellungen sind die Standardeinstellungen. Da sich die
Nahrungsmittel in Herkunft, GroBe, Form und Marke unterschiedlich, kdnnen wir
nicht fur alle Nahrungsmittel die beste Einstellung vorgeben. Sie kénnen die
Standard Zeit und Temperatur je nach Art lhrer Nahrungsmittel mit Hilfe der
Zeit-/Temperatur-Steuertaste erhdhen oder verringern.

Punkte | Nahrungsmittel Standard-Temperatur (°C) Vorgabezeit (Minuten)
2 Kuchen 160 30
3 Kartoffeln 200 22
4 Garnelen 180 15
5 Huhn 200 22
6 Steak 180 15
7 Fleisch 180 20
8 Fisch 180 20
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9.INDIKATOR FUR TEMPERATURKONTROLLE
10.INDIKATOR FUR ZEITSTEUERUNG

11.TASTEN ZUR TEMPERATURREGELUNG

Die Symbole + und - erhéhen bzw. verringern die Koch-/Warmhaltetemperatur
jedes Mal um 10°C. Wenn Sie die Taste gedriickt halten, dndert sich die
Temperatur standig. Der Temperaturregelbereich liegt zwischen 80 und 200 ° C

12. STEUERTASTEN FUR KOCH-/WARMHALTETIMER

Mit den Symbolen + und - kdnnen Sie die Koch-/Warmbhaltezeit (in Schritten von
einer Minute) erhdhen oder verringern. Wenn Sie die Taste gedrickt halten, wird
Kochzeit schnell gedndert. Der Zeitbereich betrdagt 1-60 Minuten.

13. TEMPERATUR-INDIKATOR
14. ZEIT-INDIKATOR

16. VENTILATOR-ANZEIGE
Dies zeigt an, dass der Ventilator funktioniert.

17. HEIZUNGSANZEIGER

Dies zeigt an, dass das Heizelement funktioniert.

18.WARMHALTE-TASTE

Beriihren Sie die Warmhaltetaste und starten Sie das Gerat. Die Fritteuse arbeitet im
Warmbhalte-Modus und die Warmhaltetaste blinkt. Die Standardeinstellung ist 80°C, 60
Minuten. Sie konnen die Warmhaltezeit und -temperatur auch mit der
Zeit-/Temperatur-Steuertaste einstellen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Reinigen Sie den Frittierkorb und den Topf griindlich mit heiBem Wasser,
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

. Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Produkts mit einem feuchten Tuch ab.

. Warnung: Bei der ersten Benutzung kann die Fritteuse einen leichten Geruch
abgeben. Dieser Geruch ist nicht schadlich und wird nach einigen Minuten
verschwinden. Dies ist bei vielen Heizgerdten normal. Die Sicherheit lhres
Geréts wird dadurch nicht beeintrachtigt.

BEDIENUNGSANLEITUNGEN

1. Stellen Sie die Fritteuse auf eine stabile, horizontale und ebene Flache. Legen
Sie keine Gegenstande auf die Fritteuse, da dies den Luftstrom stort und die
Ergebnisse beeintrachtigt.

2. Wenn der Strom angeschlossen ist, gibt die Fritteuse ein DI-Gerdusch von sich.
Der digitale Bildschirm leuchtet kurz auf. Danach leuchten nur noch die
Einschalttaste, die Zeit- und die Temperaturkontrollanzeige. Dies zeigt an, dass
sich die Fritteuse im Schlafmodus befindet.
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3. Legen Sie den Korb in den Topf. Ziehen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der
Fritteuse heraus. Legen Sie die Zutaten in den Korb.

4. Stellen Sie den Frittiertopf wieder in die Fritteuse.

Hinweis: Sie kénnen den Korbgriff auch ohne den Korb direkt am Topf zum
Braten montieren (L6sen Sie die Schraube am Korbarm, um den Korbgriff vom
Korbarmboden zu I6sen und am Topf anzuschrauben).

Vorsicht: Berlihren Sie das Innere des Topfes oder Korbes der Fritteuse nicht
innerhalb von 30 Minuten nach dem Gebrauch, da diese sehr heiB werden.
Benutzen Sie immer den mitgelieferten Griff, um den Topf zu halten.

. Bestimmen Sie die erforderliche Kochzeitund Temperatur fir die zu
frittierenden Zutaten (siehe SCHLUSSELFUNKTIONEN).

. Einige Nahrungsmittel miissen nach der Halfte der Garzeit gewendet werden.
Um die Nahrungsmittel zu drehen, nehmen Sie den Topf mit dem Griff aus der
Fritteuse und schitteln Sie ihn vorsichtig. Schieben Sie den Topf dann wieder in
die Fritteuse. Die Rapid Air-Technologie kann die Luft im Inneren des Gerats
sofort wieder aufheizen. Daher stért das Herausnehmen des Topfes aus dem
Gerat wahrend des Frittierprozesses mit Heifluft den Garprozess nicht.

Vorsicht: Driicken Sie wahrend des Schiittelvorgangs nicht auf den
Entriegelungsknopf des Handgriffs.

. Wenn Sie den Timer summen horen, ist die eingestellte Garzeit erreicht.
Benutzen Sie den Griff, um den Topf aus dem Gerét zu nehmen.

. Priifen Sie, ob das Essen griindlich gegart ist. Ist dies nicht der Fall, schieben Sie
den Topf einfach zurlick in das Gerat und stellen Sie die Zeitschaltuhr fir einige
zusatzliche Minuten ein.

. Um Nahrungsmittel (z. B. Pommes Frites) zu entfernen, ziehen Sie den Topf aus
der HeiBluftfritteuse und stellen Sie ihn auf eine hitzebestéandige Oberflache.
Dricken Sie dann den Korbfreigabeknopf und heben Sie den Korb aus dem
Topf. Entleeren Sie den Korb in eine Schiissel oder auf einen Teller.

Vorsicht: Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf, wahrend der Topf noch
daran befestigt ist, da tUberschiissiges Ol, das sich am Boden des Topfes
angesammelt hat, auf die Lebensmittel Giberlauft.

Vorsicht: Der Topf und das Essen werden sehr heil sein. Je nach Art der Lebensmittel,
die Sie in der Fritteuse zubereitet haben, kann Dampf aus dem Topf entweichen.

10. Wenn eine Ladung Lebensmittel fertig ist, ist die HeiBluftfritteuse sofort
bereit, eine weitere Ladung zu verarbeiten.
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KOCHTIPPS

1.

2.

Kleinere Lebensmittelmengen erfordern in der Regel eine etwas kiirzere Garzeit
als groBere Mengen.

Das Schitteln kleinerer Lebensmittelmengen wahrend der Halfte der Garzeit
optimiert das Endergebnis und kann dazu beitragen, ungleichmaBig frittierte
Zutaten zu vermeiden.

. Figen Sie frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu
erhalten. Frittieren Sie Ihre Zutaten einige Minuten nach dem Hinzufligen des
Ols in der HeiBluftbratpfanne.

. Garen Sie keine extrem fetthaltigen Zutaten, wie z.B. Wirste, in der

HeiBluftbratpfanne.

5. Alle Snacks, die in einem Ofen zubereitet werden kénnen, kénnen auch in der

HeiBluftbratpfanne zubereitet werden.

. Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um schnell und einfach Snacks
zuzubereiten. Vorgefertigter Teig erfordert auch eine kiirzere Kochzeit als

hausgemachter Teig.

7.Legen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in den Korb der HeiBluftbratpfanne,
wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen braten méchten..

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mdogliche Ursache

Lésung

Die Fritteuse funktioniert
nicht.

Das Gerét ist nicht
eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Wandsteckdose.

Es war zu viel Essen im
Korb.

Legen Sie kleinere Mengen Lebensmittel in
den Korb. Kleinere Mengen werden
gleichmaBiger gebraten.

Das Essen wird nach der
Operation nicht gekocht.

Die eingestellte Temperatur war zu
niedrig.

Stellen Sie die Temperatur-Taste auf die
entsprechende Temperatureinstellung ein.

Die Kochzeit war zu kurz.

Stellen Sie den Timer auf die
gewlinschte Garzeit ein.

Das Essen ist in der
HeiBluftbratpfanne
ungleichmé&Big gebraten.

Bestimmte Arten von Lebensmitteln
missen wahrend der Halfte der
Kochzeit geschiittelt werden.

Ubereinander oder iibereinander liegende
Zutaten (z.B. Pommes Frites) missen wéhrend
der Hélfte der Kochzeit geschuttelt werden.

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse kommen.

Sie haben eine Art Snack verwendet,
der in einer traditionellen Fritteuse
zubereitet werden sollte.

Verwenden Sie Backofensnacks gder streichen
Sie die Snacks leicht mit etwas Ol ein, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

Ich kann den Topf nicht

Es ist zu viel Essen im Korb.

Fillen Sie den Korb nicht tiber den Indikator
'MAX' hinaus.

richtig in das Geréat
schieben.

Der Korb ist nicht richtig in den Topf
gestellt.

Schieben Sie den Korb nach unten in den Topf,
bis Sie ein Klicken héren.

Aus dem Gerat tritt weiBer
Rauch aus.

Sie kochen fettige Zutaten.

Wenn Sie fettige Zutaten in der
HeiBluftbratpfanne braten, lauft eine groBe Menge
Ol in den Topf aus. Das Ol erzeugt weien Rauch,
und der Topf kann sich starker erhitzen als tblich.
Dies kann sich nicht nachteilig auf das Gerat oder
das endgliltige Garergebnis auswirken.

Der Topf enthélt Fettriickstande aus der
friheren Verwendung.

WeiBer Rauch wird durch die Erwdrmung von
Fett im Topf verursacht. Stellen Sie sicher, dass
Sie den Topf nach jedem Gebrauch
ordnungsgemal reinigen.

Frische Pommes frites werden

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass sie beim Braten fest bleiben.

in der HeiBluftfritteuse
ungleichmaBig gebraten.

Sie haben die Kartoffelstdbchen vor
dem Braten nicht richtig abgespiilt.

Spilen Sie die Kartoffelstabchen griindlich ab, um die
Starke von der AuBenseite der Stdbchen zu entfernen.

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie aus
der HeiBluftfritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes frites
hangt von der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes frites ab.

Achten Sie darauf, dass Sie die Kartoffelsticks
gut trocknen, bevor Sie das Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie kleinere Kartoffelstdbchen fiir ein
knusprigeres Ergebnis.

Fiir ein knusprigeres Ergebnis etwas mehr Ol
inzufligen.
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REINIGUNG UND WARTUNG
1. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

2. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und geben Sie dem Gerat vor der
Reinigung Zeit zum Abkuhlen.

Tipp: Nehmen Sie den Topf aus dem Gerat, damit die HeiBluftbratpfanne
schneller abkihlen kann.

3. Reinigen Sie Topf und Korb mit heiBem Wasser, etwas Geschirrspilmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

Hinweis: Verwenden Sie zum Reinigen des Topfes und des Frittierkorbes keine
Klchenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel, da dies die
Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Hinweis: Wenn Sie den Korb in der Geschirrspiilmaschine reinigen méchten, missen
Sie zunachst die Griffkomponente vom Korbarmboden 16sen. Nachdem der Korb
gereinigt wurde und vollstandig trocken ist, bringen Sie die Griffbaugruppe wieder an
der Korbarmbasis an, bevor Sie die Schraube fiir den nachsten Gebrauch anziehen.
Der Korb kann nicht in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.

4. Wischen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
5. Sie kdnnen Entfettungsfliissigkeit verwenden, um verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz am Korb oder am Boden des Topfes klebt, fiillen Sie den
Topf mit heiBem Wasser, in dem sich etwas Spulmittel befindet. Setzen Sie den
Korb in den Topf und lassen Sie Topf und Korb etwa 10 Minuten einweichen.

AUFBEWAHRUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen,
bevor Sie es lagern. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Bewahren Sie die HeiBluftfritteuse an einem trockenen Ort auf.

2. Legen Sie wahrend der Lagerung keine schweren Gegenstande auf die
HeiBluftbratpfanne, da diese dadurch beschadigt werden kdnnte.

3. Das Netzkabel kann zur einfachen Aufbewahrung auf die Spule an der
Rickseite der Fritteuse gewickelt werden.

ENTSORGUNG

Als verantwortungsbewusster Einzelhandler achten wir auf die Umwelt.

Daher bitten wir Sie, die korrekten Entsorgungsverfahren fir das Gerat und
seine Verpackungsmaterialien einzuhalten. Dies wird dazu beitragen, natirliche
Ressourcen zu schonen und sicherzustellen, dass diese Gegenstande auf eine
Weise recycelt werden, die Gesundheit und Umwelt schiitzt.

Sie missen das Gerat und seine Verpackung gemaB den ortlichen Gesetzen und
Vorschriften entsorgen.

Da dieses Gerét elektronische Komponenten enthélt, muss es mit seinem
Zubehor am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom Hausmiill entsorgt werden.
Wenden Sie sich an lhre Gemeinde, um sich tber lhre Entsorgungs- und
Verwertungsmaglichkeiten zu informieren.

Das Gerat sollte zu Ihrem ortlichen Recyclingzentrum gebracht werden. Einige
Sammelstellen akzeptieren Gerate kostenlos.
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GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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