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1. Ubersicht

1 Deckel fir Dampfeinsatze

2 Dampfeinsatz, flach

3 Dampfeinsatz, tief

4 Dichtung des tiefen Dampfeinsatzes
(richtige Position beachten)

5 Mixbehalter

6 0/l Hauptschalter

7 Anschlussleitung mit Netzstecker

8 Netzbuchse

9 Aufnahme fir den Mixbehdalter

10 Messeraufnahme

11 Uberlauf

12 Verriegelung

13 Grundgerdat

14 SaugfiBBe

15 @ LED fir automatische Verriegelung

16 Waage

17 |} Temperaturregler

18 & Geschwindigkeitsregler

19 START/STOP Gerdat starten und stoppen

20 TURBO TurboTaste

21 GO Drehrichtung andern

22 Programm zum Anbraten

23 & Programm zum Dampfgaren

24 (3 Programm zum Kneten von Teig

25 (12 Woaage starten / Tara-Funktion aktivieren

26 O Zeitregler

27 Display

28 Dichtung des Messereinsatzes (richtige Position beachten)

29 Messereinsatz (mit blumenférmiger Nabe)

30 Kocheinsatz

31 Rihraufsatz

32 Spatel

33 Dichtung des Deckels fur den Mixbehdalter
(richtige Position beachten)

34 Deckel fur den Mixbehdalter

35 Messbecher

36 Silikon-Abdeckung

ohne Abbildung:

37 Entriegelungshebel
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2, Displayanzeigen
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Zeitanzeige (1 Sekunde bis 90 Minuten)

Turbo-Funktion ist nicht maglich, weil die Temperatur zu hoch ist
Mixbehalter ist nicht richtig aufgesetzt oder nicht richtig geschlossen
Gewdhlte Geschwindigkeit (1 - 4) ist fur Rthraufsatz geeignet
Temperatur der Lebensmittel im Mixbehalter

Anzeige des Gewichts in Gramm bis 5.000 g

Anzeige der Geschwindigkeit 1 - 10

Linkslauf eingestellt / aktiv

Symbol fir die Geschwindigkeit

eingestellte Temperatur (37 °C - 130 °C)



3. Funktionen im Uberblick

Taste / Arbeits-

Funktion Hinweise
werkzeug
grammgenauves Wiegen mit bis zu 5 kg
81825/ Tara-Funktion (auf O stellen, um
Waage 16 weitere Zutaten abzuwiegen)
schonendes Rihren von Lebens-
(: 2] mitteln, die nicht zerkleinert wer-
Linkslauf den sollen
kurzfristig auf die hochste Ge- Funktion ist gesperrt, wenn
schwindigkeit schalten, z. B. um die Lebensmitteltemperatur
Nusse, kleine Mengen Krauter im Mixbehdlter Gber 60 °C
oder Zwiebeln zu zerkleinern betrégt.
TURBO 20 bei Flussigkeiten: bis maxi-
mal 1 Liter
nicht verwenden mit dem
Rihraufsatz 31

Messereinsatz 29

zum Zerkleinern, Hacken,
Pirieren

zum Zerkleinern von Eiswiir-
feln

fir das Programm ==

mit der Funktion GO zum
schonenden Rihren

muss immer eingesetzt
sein, um den Mixbehal-
ter 5 abzudichten
Lebensmittel ggf. vorher in
Sticke von ca. 3 -4 cm
Kantenlange zerkleinern

Rihraufsatz 31

fir dunnflissige Lebensmittel
Sahne schlagen (mindestens
200 ml)
Eiweif3 schlagen (mindes-
tens 2 Stick)
Emulgieren (z. B. Mayonnaise)

darf nur mit den Geschwin-
digkeitsstufen 1 bis 4 ver-
wendet werden

darf nicht mit der Funktion
TURBO verwendet werden

Kocheinsatz 30

zum Kochen und Dinsten

mindestens 500 ml Wasser in

den Mixbehdlter 5 geben

Programm zum schonenden
Dampfgaren mit den Dampfein-

auch maglich mit dem Koch-
einsatz 30

(> 23 sdtzen 2 und 3, insbesondere
fur Gemise, Fisch und Fleisch
zum Kneten von Teigen mit dem |es kénnen maximal 500 g
—>=24 Messereinsatz 29 Mehl verarbeitet werden
zum leichten Anbraten von Le- | kleine Mengen, in Sticke ge-
L— 22 bensmitteln, z. B. Fleisch oder  |schnitten

Zwiebeln




Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauven!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Kichenmaschine mit Kochfunktion
,Monsieur Cuisine Edition Plus”.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

e Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triecbnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

e Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

e Das Gerdat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

e Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

e Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen KUchenmoschine mit Kochfunktion
,Monsieur Cuisine Edition Plus”!

Symbole am Gerdit

Das Symbol gibt an, dass so
ausgezeichnete Materialien
Lebensmittel weder im Ge-
schmack noch im Geruch ver-
andern.

5l

Dieses Symbol warnt Sie vor
dem Berthren der heifBen

Oberflache.

JAN

Dieses Symbol warnt Sie vor
dem Berthren des heif’en Was-
serdampfes.

A\

4. Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Der Monsieur Cuisine dient zum Mixen, Quir-
len, Aufschlagen, Rihren, Zerkleinern,
Eiscrushen, Purieren, Emulgieren, Dampf-
garen, Dinsten, Kneten, Anbraten, Kochen
und Wiegen von Lebens-und Nahrungsmitteln.
In dieser Bedienungsanleitung sind die
grundlegenden Funktionen wie Mixen, Zer-
kleinern und Dampfgaren beschrieben. An-
gaben zum Zubereiten spezieller Gerichte
finden Sie im mitgelieferten Rezeptbuch.
Das Gerdat ist fur den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in Innenrgumen
benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie das Gerat nicht, um beson-
ders harte Lebensmittel wie z. B. Kno-
chen oder Muskatniisse zu zerkleinern.



5. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib und Le-
ben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sachschaden verursachen.

VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet wer-

den sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

® Kinder dirfen das Gerdat nicht benutzen.
® Bewahren Sie das Gerdt und seine Anschlussleitung auBBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.
® Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefUhrt werden.
® Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
® Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
® Das Gerat darf nicht in Wasser eingetaucht werden.
® Die Oberflachen des Gerates werden im Betrieb sehr heif3.
Fassen Sie folgende Gerdteteile im Betrieb nur mit Topf-
lappen oder Kiichenhandschuhen an:
- die Dampfgaraufsatze,
- den Deckel fir Dampfgarautsatze,

- den Mixbehadlter,
- den Deckel fir den Mixbehalter und
- den Messbecher.
® Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
ZU trennen.
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® Beachten Sie, dass die Klingen des Messereinsatzes sehr scharf
sind:

- Berthren Sie die Klingen nie mit blo3en Hénden, um Schnitt-
wunden zu vermeiden.

- Verwenden Sie beim Spilen von Hand so klares Wasser, dass
Sie den Messereinsatz gut sehen kénnen, um sich nicht an den
sehr scharfen Messern zu verletzen.

- Achten Sie beim Leeren des Mixbehdlters darauf, die Klingen
des Messereinsatzes nicht zu berihren.

- Achten Sie beim Entnehmen und Einsetzen des Messereinsatzes
darauf, die Klingen nicht zu berihren.

® Bei der Turbo-Funktion dirfen sich keine heiflen Zutaten im Mixbe-
halter befinden. Diese kénnten herausgeschleudert werden und zu

Verbrihungen fihren.

® Der Messereinsatz und der Rihraufsatz drehen nach dem Ausschal-
ten nach. Deshalb schitzt die automatische Verriegelung davor,
den Deckel vor dem Stillstand zu 6ffnen. Insbesondere flissige

Speisen kénnen sich auch nach dem Stillstand des Messereinsatzes

noch bewegen. Warten Sie mit dem Offnen des Deckels, bis die

Speisen nicht mehr in Bewegung sind.

® Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschali-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

® Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit auf die Geratesteckver-
bindung tUberlauft.

® Beachten Sie, dass die Oberflache des Heizelementes nach der
Anwendung noch Uber Restwarme verfigt.



® Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-

haltsahnlichen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-

weise ...

.in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-

werblichen Bereichen;

.. in landwirtschaftlichen Anwesen;
.. von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

.in Fruhstuckspenmonen

® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Gerat reinigen und

warten” auf Seite 29).

A GEFAHR fir Kinder

® Verpackungsmaterial ist kein Kinder-

spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fiir und durch

Haus- und Nutztiere
Von Elektrogeraten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerdt verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeraten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit

® Das Gerat darf niemals in der Nahe ei-

ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden,

Das Grundgerdat, die Anschlussleitung
und der Netzstecker dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.

Schitzen Sie das Grundgerét vor Feuch-

tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

Sollte Flissigkeit in das Grundgerat ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerdat prifen lassen.

10 (OE)

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerat ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerat herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag
Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn das Gerdat kom-
plett montiert ist.
SchlieBBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaf installierte, leicht
zugdngliche Steckdose mit Schutzkon-
takten an, deren Spannung der Angabe
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin leicht zuganglich
sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heif3e Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdat.
Das Gerdat ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstandig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
cker.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nie zur Stolperfalle wird oder
sich jemand darin verfangen oder
darauftreten kann.



Halten Sie die Anschlussleitung von hei-

Ben Flachen (z. B. Herdplatte) fern.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerates

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose:

- wenn eine Stérung auftritt

- wenn Sie den Monsieur Cuisine nicht
benutzen

- bevor Sie den Monsieur Cuisine mon-

tieren oder demontieren

- bevor Sie den Monsieur Cuisine reini-

gen
- bei Gewitter

©® Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerét
oder der Anschlussleitung aufweist.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Veranderungen am Arti-
kel vor.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden

Das Gerat darf unter keinen Umstdnden
ohne Behalter betrieben werden.
Greifen Sie niemals in das rotierende

Messer. Halten Sie keine Loffel oder Ahn-

liches in die drehenden Teile. Halten Sie
auch lange Haare oder weite Kleidung
von den drehenden Teilen fern.

Einzige Ausnahme: Der mitgelieferte
Spatel ist so konstruiert, dass er beim

RGhren im Uhrzeigersinn mit dem laufen-
dem Messereinsatz nicht in Kontakt kom-

men kann. Mit dem Rihraufsatz darf der
Spatel nicht verwendet werden.

BRANDGEFAHR

® Stellen Sie das Gerat vor dem Einschal-

ten auf einen ebenen, stabilen, trocke-
nen und hitzebestandigen Untergrund.

®©

O]

O]

©

Eine durchgehende Beaufsichtigung
wdhrend des Betriebes ist nicht notwen-
dig, wohl aber eine regelmafige Kon-
trolle. Dies gilt insbesondere dann,
wenn sehr lange Kochzeiten eingestellt
sind.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennung
Die Oberflachen des Gerates werden
im Betrieb sehr heif3. Fassen Sie die
Dampfeinsatze sowie den Deckel fur
Dampfeinsatze im Betrieb nur mit
Topflappen oder Kichenhandschuhen
an.
Transportieren Sie das Gerdt nur im ab-
gekihlten Zustand.
Warten Sie mit der Reinigung, bis das
Gerat abgekihlt ist.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrihen

Offnen Sie den Deckel fiir Dampfeinsét-
ze mdglichst nicht wéhrend des Garvor-
ganges, da heifler Dampf austritt.
Achten Sie darauf, dass aus den
Dampfaffnungen des Deckels fur
Dampfeinsatze heif3er Dampf austritt.
Decken Sie diese Offnungen nie ab, da
im Gerdt sonst ein Dampfstau entstehen
kénnte, der beim Offnen schlagartig
entweicht.

Wenn Sie den Deckel fir Dampfeinsat-
ze Sffnen wollen, heben Sie ihn zu-
ndachst auf der Riickseite leicht an, damit
der austretende Dampfschwall von |h-
nen weggeleitet wird.

WARNUNG vor Sachschdden

®©

Stellen Sie das Gerdat ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Flache auf, damit das
Gerdat weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine hei-
Be Oberflache, z. B. eine Herdplatte.

®p 11



® Der Rihraufsatz darf nur mit den Ge-
schwindigkeitsstufen 1 bis 4 verwendet
werden.

® Die Taste TURBO darf bei Verwendung
des Rihraufsatzes nicht verwendet wer-
den.

® Verwenden Sie den Mixbehdlter aus-
schlieBlich mit aufgesetztem Deckel, da
sonst Flussigkeit herausgeschleudert
werden kénnte.

©® Stellen Sie das Gerat nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Gerat
befinden.

® Uberfillen Sie den Mixbehdlter nicht,
da sonst der Inhalt herausgeschleudert
werden kann. Uberlaufende Flussigkeit
flieft auf die Unterlage. Stellen Sie das
Gerat deshalb auf eine wasserfeste Un-
terlage.

® Achten Sie darauf, dass sich beim
Dampfgaren nie zu viel oder zu wenig
Wasser im Gerat befindet.

® Stellen Sie das Gerdt nicht direkt unter
einem Hangeschrank auf, da Dampf
nach oben austritt und das Mébel be-
schadigen kénnte.

® Verwenden Sie ausschlieBlich klares
Trinkwasser zur Dampferzeugung.

® Betreiben Sie das Gerat nicht leer, da

hierdurch der Motor heif3 laufen und be-

schadigt werden kann.

Verwenden Sie nur das Originalzubehér.

Verwenden Sie keine scharfen oder

scheuernden Reinigungsmittel.

® Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfiBBen ausgestattet. Da Mdbel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-

(ONO]

fen beschichtet sind und mit unterschied-

lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunst-
stoffsaugfifBe angreifen und aufwei-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdt.
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6. Lieferumfang

1 Kiichenmaschine mit Kochfunktion
,Monsieur Cuisine Edition Plus”,
Grundgerat 13

1 Anschlussleitung 7

1 Mixbehdalter 5 mit:

- Messereinsatz 29
- Deckel 34 fir den Mixbehdalter
- Messbecher 35

Kocheinsatz 30

Rihraufsatz 31

Spatel 32

Dampfgaraufsatz, bestehend aus:
- Dampfeinsatz, tief 3
- Dampfeinsatz, flach 2
- Deckel fir Dampfeinsatze 1

1 Rezeptbuch

1 Bedienungsanleitung

RS S N —

HINWEIS: Bei den angegebenen Lebens-
mittelmengen im Rezeptbuch handelt es sich
um die Mengen der noch ungeschalten Le-
bensmittel.

7. Auspacken und
aufstellen

Bei der Produktion bekommen viele Teile ei-
nen diinnen Olfilm zu ihrem Schutz. Betrei-
ben Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch
nur mit Wasser, damit eventuell vorhandene
Rickstande verdampfen kénnen.

HINWEIS: Bei den ersten Benutzungen
kann es durch die Erhitzung des Motors zu
einer leichten Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist unbedenklich. Sorgen Sie fir eine
ausreichende Beliftung.

1. Entfernen Sie samiliches Verpackungs-
material.



2. Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.
3. Reinigen Sie das Gerdat vor der

ersten Benutzung! (siche “Gerdt rei-

nigen und warten” auf Seite 29).

4. Bringen Sie einmal 2,2 Liter Wasser in
dem Mixbehdalter 5 zum Kochen und
schitten es anschlieBend weg (siehe
“Temperatur einstellen” auf Seite 16).

5. Stellen Sie das Gerat 13 auf einer ebe-

nen, trockenen, rutschfesten und wasser-

festen Flache auf, damit das Gerat
weder umfallen noch herunterrutschen
kann.

VORSICHT:

© Uberlaufende Flissigkeit flieBt auf die
Unterlage. Stellen Sie das Gerat des-
halb auf eine wasserfeste Unterlage.

8. Waage

Die eingebaute Kichenwaage erlaubt Ihnen
grammgenaues Wiegen bis zu 5 kg.

Die Waage 16 ist einfach zu bedienen und
einsatzbereit, wenn der Deckel 34 gedffnet
ist.

Einfaches Wiegen

1. Das Gerdat ist eingeschaltet und der De-
ckel 34 ist gedfnet.
Die Taste 512 25 leuchtet weif3.

2. Dricken Sie die Taste 818 25. Das
Display 27 zeigt 0000 g.
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3. Legen Sie das Wiegegut auf die Wac-
ge 16. Im Display 27 wird das Ge-
wicht bis 5 Kilogramm in Gramm
angezeigt.

4. Nehmen Sie das Wiegegut von der
Waage 16.

5. Um die Wiegefunktion zu beenden, dri-
cken Sie so lange auf die Taste
518 25, bis Sie einen Signalton héren
und die Gewichtsanzeige erlischt. Sie
kénnen auch einfach den Deckel 34
schlieBen.

Wiegen mit der Tara-Funktion
Mit der Tara-Funktion konnen Sie Gewichte,
die sich auf der Waage 16 befinden, auf
O Gramm stellen und dann neues Wiegegut
dazugeben.

1. Das Gerdt ist eingeschaltet und der De-
ckel 34 ist gedffnet.

Die Taste 512 25 leuchtet weif3.

2. Dricken Sie die Taste 8128 25. Das
Display 27 zeigt 0000 g.

3. Legen Sie das Wiegegut auf die Wac-
ge 16. Das kann zum Beispiel auch
eine leere oder gefullte Schissel sein.
Im Display 27 wird das Gewicht bis
5 Kilogramm in Gramm angezeigt.

4. Dricken Sie kurz auf die Taste
81D 25, um die Gewichtsanzeige auf
0 zu stellen.

5. Geben Sie das neuve Wiegegut zu dem
vorhandenen Wiegegut dazu.

Im Display 27 erscheint das Gewicht
des neues Wiegegutes in Gramm.

6. Wiederholen Sie den Vorgang mit neu-
em Wiegegut oder nehmen Sie das
Wiegegut von der Waage 16.

7. Um die Wiegefunktion zu beenden, dri-
cken Sie so lange auf die Taste
518 25, bis Sie einen Signalton héren
und die Gewichtsanzeige erlischt. Sie
kénnen auch einfach den Deckel 34
schlieBBen.

HINWEIS: Wenn zu viel Gewicht auf der
Woaage liegt, erscheint - - - - in der Anzeige.



9. Gerdt bedienen 9.2 Stromversorgung

Die in diesem Kapitel beschriebenen Einstel- e Verbinden Sie die Anschlussleitung 7

lungen kénnen aus Sicherheitsgrinden nur erst mit der Netzbuchse 8 am Gerat 13
dann gewdahlt werden, wenn das Gerét und anschliefend stecken Sie den Netz-
komplett zusammengebaut ist. stecker 7 in eine geeignete Steckdose.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
9.1 Automatische schlieBen jederzeit gut zugdanglich sein.
Verriegelung

9.3 Gerdt ein- und

Diese Kichenmaschine verfigt Gber eine

elektronische Verriegelung degs Deckels for ausschalten

den Mixbehdlter 34 bzw. des tiefen e Stellen Sie den Hauptschalter 6 auf der

Dampfeinsatzes 3. Dieses ist eine Schutz- Riickseite auf I:

funktion, damit das Gerat nicht gedffnet - Alle Tasten leuchten kurz auf.

werden kann, solange sich der Messerein- - Das Display 27 leuchtet und zeigt

satz 29 dreht. kurz eine Kontrollanzeige. Danach er-
Diese Verriegelung wird immer dann ak- folgt eine Anzeige der Steuerungs-
tiviert, wenn das Gerét gestartet wird. symbole. Alle einstellbaren Werte
Die LED @ 15 leuchtet, solange der De- stehen auf O.
ckel 34 bzw. der Dampfeinsatz 3 ver- ~ ~

riegelt ist. In dieser Zeit kann der 1
Deckel 34 bzw. der Dampfeinsatz 3 9 "-_" ‘_U‘ "-_“ "-_“

nicht gedffnet werden.
g N

(MY
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- Es ist ein akustisches Signal zu héren.

Nach dem Stoppen der Maschine bleibt ~ ® Stellen Sie den Hauptschalter 6 auf der
die Verriegelung noch einige Sekunden Rickseite auf 0, um das Gerdt auszu-
aktiviert. Danach erlischt die LED @ 15 schalten.

und ein akustisches Signal ertént. Der

Deckel 34 bzw. der Dampfeinsatz 3 0.4 Displqy

kann gedffnet werden. ' _
Je hoher die Geschwindigkeit, desto Im Display 27 werden alle Einstellungen

lénger bleibt die Verriegelung aktiv, und Befriebswerte angezeigf.
weil der Messereinsatz 29 und die Nach ca. 5 Minuten erlischt die Beleuchtung

Speisen langer nachdrehen. des Displays 27. Sobald Sie eine beliebige
Taste driicken oder an einem Regler drehen,
schaltet sich die Beleuchtung des Dis-
plays 27 wieder fir 5 Minuten ein.

14 (D)



9.5 Tasten bedienen

Leuchten / Blinken der
Taste(n)

Situation

Funktion der Taste

START/STOP 19 blinkt.

Einstellungen wurden vorge-
nommen und ein Arbeits-
gang kann gestartet werden.

Taste dricken, um einen Ar-
beitsgang zu starten.

START/STOP 19 leuchtet.

Arbeitsgang lauft.

Taste driicken, um einen Ar-
beitsgang zu stoppen.

TURBO 20 leuchtet weif3.

Turbo-Funktion kann aktiviert
werden.

Halten Sie die Taste gedrickt,
solange Sie die Funktion be-
notigen.

TURBO 20 leuchtet rot.

Die Funktion ist gesperrt
(z. B. weil die Lebensmittel-

temperatur im Mixbehalter
Uber 60 °C liegt).

Die Taste ist blockiert.

Programmtaste (<—== 24,

™ 23, <— 22) leuch-
tet und START/STOP 19
blinkt.

Das Programm ist gewdhlt,
aber noch nicht gestartet.

START/STOP 19 dricken,

um die Funktion zu starten.

Programmtaste (<—== 24,

& 23, &5— 22) leuch-
tet und START/STOP 19
leuchtet.

Das Programm ist gewdhlt
und gestartet.

Um das Programm vorzeitig
abzubrechen, START/
STOP 19 dricken.

Programmtaste (e3) 23
blinkt und START/STOP 19

leuchtet.

Das Programm ist gewdhlt
und gestartet. Es lauft aber
noch die 10-minitige Auf-

heizzeit.

Das Programm startet auto-
matisch.
Die voreingestellte Zeit
kann mit dem Zeitreg-
ler 26 gedndert werden.
Um das Programm vor

Ablauf der 10 Minuten zu

starten, driicken Sie

@ 23.

OTD 25 leuchtet weif3. Das
Display 27 zeigt keine Ge-
wichtsanzeige.

Die Waage ist ausgeschal-
tet.

Es wird kein Gewicht ange-
zeigt.

51D 25 leuchtet weif3. |

m
Display sehen Sie & 0000,

Die Waage ist eingeschaltet.

Um die Gewichtsanzeige auf
O zu stellen, driicken Sie kurz

81D 25.

®p 15




9.6 Zeit einstellen
Mit dem Zeitregler @ 26 stellen Sie durch

Drehen ein, wie lange der Kochprozess

bzw. die Verarbeitung dauern soll:

e Zeitregler 26 in Richtung =" drehen:
Zeit verringern

e Zeitregler 26 in Richtung ,+" drehen:
Zeit erhchen

Die einstellbare Zeit liegt zwischen

1 Sekunde und 90 Minuten.

Die Einstellung erfolgt in folgenden
Schritten:

- bis 1 Minute in Sekundenschritten,

- ab 1 Minute in 30-Sekunden-Schritten,
- ab 10 Minuten in Minutenschritten.
Die eingestellte Zeit wird im Display 27
angezeigt.

S0
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Nach Funktionsstart wird die Zeit rick-
warts gezahlt.

Wourde keine Zeit und keine Temperatur
vorgegeben, lauft die Zeitanzeige von
0 Sekunden (00:00) bis 20 Minuten
(90:00) hoch. Danach stoppt das Ge-
rat.

Woahrend des Betriebes kann die Zeit
gedndert werden.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, stoppt das Gerat.

Nach einigen Sekunden erlischt die LED
@ 15 und ein akustisches Signal ertont.
Das Gerat kann gedffnet werden.

HINWEIS: Wenn eine Geschwindigkeits-
stufe groBer als 6 eingestellt ist und Sie eine
Zeit Uber 15 Minuten einstellen, wird die

Zeit beim Starten automatisch auf 15 Minu-

ten reduziert.

16 (OE)

9.7 Temperatur einstellen

Am Temperaturregler § 17 stellen Sie durch
Drehen die Gartemperatur ein:
Die einstellbare Temperatur liegt zwischen
37 °Cund 130 °C (37, 45, 50, 55, 60,
65,70, 75, 80, 85, 90, 95, 100, 105,
110, 115, 120, 125, 130 °C).
Die eingestellte Temperatur wird im Dis-
play 27 angezeigt.

g 130t
e o

Zum Starten des Aufheizvorganges

muss eine Geschwindigkeitsstufe ge-

wdhlt und eine Zeiteinstellung vorge-
nommen werden.

Woahrend des Aufheizens kann die An-

zeige der Lebensmitteltemperatur stark
schwanken.

Sobald die gewdhlte Temperatur er-
reicht ist, ertdnt ein akustisches Signal
und die Temperatur der Lebensmittel
wird hinter dem Symbol & angezeigt.

Wdhrend des Betriebes kann die Tem-
peratur gedndert werden.

HINWEIS: Wenn eine Geschwindigkeits-
stufe groBer als 3 eingestellt ist, ist die Heiz-
funktion blockiert und es lasst sich keine
Temperatur einstellen.




9.8 Geschwindigkeit
einstellen

Am Geschwindigkeitsregler ¢2 18 stellen
Sie durch Drehen die Geschwindigkeit ein:
Die Geschwindigkeit ist in 10 Stufen

einstellbar:

- Stufe 1 - 4: fir Rihraufsatz 31;

VORSICHT:

® Der Rihraufsatz 31 darf nur
mit den Geschwindigkeitsstu-
fen 1 bis 4 verwendet werden.

- Stufe 1 - 10: fir Messereinsatz 29.
Im Display 27 erscheint eine
entsprechende Anzeige.

© Beim Mixen von Flissigkeiten auf Stufe
10 darf sich maximal 1 Liter im Mixbe-
halter 5 befinden, da sonst Flussigkeit
herausgeschleudert werden kann (siehe
“Mixbehdalter verwenden” auf
Seite 19). Bei kleineren Geschwindig-
keitsstufen als 10 darf der Mixbehal-

ter 5 bis zum Maximum von 2,2 Litern
gefullt sein.

Fir weitere Hinweise: siehe ,Funktionen
im Uberblick” auf Seite 6.

Die eingestellte Geschwindigkeitsstufe
wird im Display 27 angezeigt.

@&

|

Softstart
Um zu verhindern, dass beim plétzlichen Be-
schleunigen Flissigkeit von heilem Gargut
aus dem Mixbehalter 5 geschleudert wird
oder das Gerdt ins Wackeln kommt, gibt es
einen Softstart fir alle Einstellungen auBer
der Turbo-Funktion:

Softstart bei Lebensmittel Temperaturen

ab 60 °C.

9.9 Linkslauf GO

Der Linkslauf dient dem schonenden Rihren
von Lebensmitteln, die nicht zerkleinert wer-
den sollen.

Durch Dricken der Taste GO 21 kann
die Drehrichtung des Messereinsat-

zes 29 jederzeit im Normalbetrieb ge-
andert werden.

Der Linkslauf ist nur bei niedriger Ge-
schwindigkeit - Stufe1 bis 3 - einsetzbar.

Bei den Programmen =<C—3= und

<— wird der Linkslauf durch das Pro-
gramm gesteuert.

o G D 21 dricken, um den Linkslauf zu

aktivieren.
&
@)

- emm,

Wahrend des Betriebes kann die Ge-
schwindigkeitsstufe geandert werden.

Im Programm (Z53 kann keine Ge-
schwindigkeit gewahlt werden.

Wenn Sie wéhrend des Betriebes die
Geschwindigkeit auf O éndern, halt das
Gerat an. Um weiterzuarbeiten wahlen
Sie eine Geschwindigkeit und driicken
die Taste START/STOP 19.

Wenn eine Temperatur gewdhlt wurde,
stehen nur die Geschwindigkeitsstufen
1 - 3 zur Verfigung.

e G D 21 erneut driicken, um den Links-

lauf zu deaktivieren.

&

|
|




9. 10 Turbo-Funktion

VORSICHT:

® Beim Mixen von Flussigkeiten darf sich

maximal 1 Liter im Mixbehdlter 5 befin-

den, da sonst Flussigkeit herausge-
schleudert werden kann.

® Verwenden Sie diese Funktion keines-
falls, wenn der Rihraufsatz 31 verwen-
det wird.

Mit der Turbo-Funktion kénnen Sie kurzfristig
die Geschwindigkeitsstufe 10 (Maximum)
wdhlen. Dies dient z. B. dazu, um Nisse,
kleine Mengen Krauter oder Zwiebeln
schnell zu zerkleinern.

TURBO 20 leuchtet weif3: Die Funktion
ist mdglich.

TURBO 20 leuchtet rot: Die Taste ist
blockiert, die Funktion ist nicht méglich
(z. B. weil die Lebensmitteltemperatur

im Mixbehalter Gber 60 °C liegt).

9.11 Uberlauf

In der Aufnahme fir den Mixbehdlter 9 be-
findet sich ein Uberlauf 11.

HINWEIS: Wenn Sie dennoch
die Taste TURBO 20 driicken, er- @ I
tént ein Signal und im Display 27 .

erscheint das Symbol rechts.

* Driicken und halten Sie die Taste
TURBO 20 gedriickt, solange Sie die

Funktion bendtigen.

@
L

HINWEISE:
¢ Die Turbo-Funktion funktioniert nur,
- wenn der Messereinsatz 29 sich nicht
dreht.
- wenn die Temperatur der Lebensmittel
im Mixbehalter 5 unter 60 °C liegt.
e Die Geschwindigkeit wird schlagartig
auf Stufe 10 (Maximum) erhoht.
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Sollte Flussigkeit aus dem Mixbehdlter 5
austreten, sammelt sich diese nicht im
Grundgerdt 13, sondern kann iber das
Uberlaufloch 11 auf die Unterlage austre-
ten.

9.12 Gerdat starten und
stoppen

® Nachdem Sie einen oder mehrere Wer-
te oder ein Programm eingestellt haben,
starten Sie das Gerdat, indem Sie die
Taste START/STOP 19 dricken.

e Durch erneutes Dricken der Taste
START/STOP 19 brechen Sie einen
laufenden Koch- bzw. Verarbeitungspro-
zess ab.



10. Mixbehalter
verwenden

Einsatzbereich:

Der Mixbehdélter 5 eignet sich z. B. zum Mi-

xen von Flussigkeiten, zum Herstellen von
Smoothies, zum Zerkleinern von Eiswirfeln
und Nussen, zum Pirieren von gegartem
oder weichem Gemiise und Obst.

HINWEISE:

e In dieser Bedienungsanleitung sind die
grundlegenden Funktionen wie Mixen,
Zerkleinern und Dampfgaren beschrie-
ben. Angaben zum Zubereiten speziel-
ler Gerichte finden Sie im Rezeptbuch.

e Bei den angegebenen Lebensmittelmen-

gen im Rezeptbuch handelt es sich um
die Mengen der noch ungeschdlten Le-
bensmittel.

10.1 Mixbehalter abnehmen

Der Mixbehdalter 5 lasst sich nur abnehmen,

wenn der Deckel 34 gedffnet wurde.

1. Drehen Sie den Deckel 34 gegen den
Uhrzeigersinn, bis der Pfeil der Verrie-
gelung 12 auf das gedffnete Schloss-
symbol zeigt.

2. Heben Sie den Mixbehdlter 5 gerade

nach oben aus der Aufnahme 9 heraus.

10.2 Markierungen im
Mixbehdlter

Der Mixbehdlter 5 besitzt auf der Innenseite
Markierungen fir die Fillmenge:
Unterste Markierung: ca. 0,5 Liter
Markierung I: ca. 1 Liter
Mittlere Markierung: ca. 1,5 Liter
Markierung Il: ca. 2 Liter
Oberste Markierung MAX: ca. 2,2 Liter,
entspricht der maximal zul@ssigen Fill-
menge

VORSICHT:
® Beim Mixen von Flissigkeiten auf Stu-
fe 10 oder mit der Taste TURBO 20
darf sich maximal 1 Liter im Mixbehal-
ter 5 befinden, da sonst Flussigkeit her-
ausgeschleudert werden kann. Bei
kleineren Geschwindigkeitsstufen als 10
darf der Mixbehdlter 5 bis zum Maxi-
mum von 2,2 Litern gefillt sein.
HINWEIS: Bei einigen Arbeiten sollte sich
nicht zu wenig Flussigkeit im Mixbehdalter 5
befinden, damit das Gerat einwandfrei funk-
tionieren kann. So sollten Sie z. B. beim Sah-
neschlagen mindestens 200 ml und beim
Aufschlagen von Eiweif3 mindestens zwei
Stiick verwenden.



10.3 Messereinsaiz einsetzen
und entnehmen

Der Messereinsatz 29 dient dem Zerklei-
nern von Lebensmitteln.

Der Mixbehalter 5 darf nie ohne Messerein-
satz 29 verwendet werden, da der Messer-
einsatz 29 den Mixbehdlter 5 unten

abdichtet.
A GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

® Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes 29 sehr scharf sind.
Berthren Sie die Klingen nie mit blof3en
Handen, um Schnittwunden zu vermei-
den.

Um den Messereinsatz 29 zu entnehmen,
gehen Sie so vor:

1. Legen Sie den Mixbehdlter 5 waage-
recht hin.

2. Dricken Sie den Entriegelungs-
hebel 37 auf der Unterseite
des Mixbehalters 5, sodass er
auf das Symbol fir das geoff-
nete Schloss zeigt.

3. Ziehen Sie den Messereinsatz 29 vor-
sichtig nach oben heraus.
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Um den Messereinsatz 29 einzusetzen, ge-

hen Sie so vor:

4. legen Sie den Mixbehdalter 5 waage-
recht hin.

5. Setzen Sie den Messereinsatz 29 von
oben ein.
Beachten Sie, dass die beiden Nocken
am Fuss des Messereinsatzes 29 durch
die beiden Aussparungen im Boden des
Mixbehdalters 5 gesteckt werden mis-
sen.

VORSICHT:

®© Achten Sie darauf, dass die Dichtung 28
des Messereinsatzes 29 korrekt sitzt, da
sonst Inhalt auslaufen konnte.

6. Um den Messereinsatz 29 zu
verriegeln, betatigen Sie den
Entriegelungshebel 37 auf der

~

Unterseite des Mixbehdal-
ters 8, sodass er auf das Symbol fir das
geschlossene Schloss zeigt.

HINWEIS: Zerkleinern Sie grofie Sticke in
kleinere mit einer Kantenldnge von etwa

3 - 4 cm. Grof3ere Sticke kdnnten sich sonst
in den Messern verklemmen.



10.4 Mixbehadalter einsetzen

1.

2.

Setzen Sie den Mixbehdlter 5 in die
Aufnahme 9.

Driicken Sie den Mixbehalter 5 leicht
nach unten, bis die blumenférmige
Nabe des Messereinsatzes 29 in die
Messeraufnahme 10 greift.

HINWEISE:

Wenn sich der Mixbehdlter 5 nicht
nach unten driicken lasst, missen Sie et
was ,wackeln”, damit die blumenférmi-
ge Nabe des Messereinsatzes 29 im
Mixbehdlter 5 in die Messeraufnah-

me 10 gleitet.

Wenn der Mixbehdlter 5 nicht korrekt
eingesetzt ist, verhindert ein Sicherheits-
mechanismus die Funktion des Gerdtes.

10.5 Rihraufsatz einsetzen
und entnehmen

Der Rihraufsatz 31 dient zum Vermengen
von dinnflissigen Lebensmitteln, z. B. zum
Sahneschlagen, Eiweif3 schlagen, Emulgie-
ren (z. B. Mayonnaise).

Der Rihraufsatz 31 wird auf den Messerein-

satz 29 gesteckt:

- Die Fligel des Rihraufsatzes 31 befin-
den sich in den Messerzwischenrau-
men.

Fir weitere Hinweise: siehe ,Funktionen
im Uberblick” auf Seite 6.

VORSICHT:

® Der Rishraufsatz 31 darf nur mit den
Geschwindigkeitsstufen 1 bis 4 verwen-
det werden.

® Die Taste TURBO 20 darf nicht ver-
wendet werden, wenn der Rihrauf-
satz 31 verwendet wird.

® Bei Verwendung des Rihraufsatzes 31
darf der Spatel 32 nicht verwendet
werden, da er in den Rihraufsatz 31
gelangen kénnte.

® Achten Sie bei der Zugabe von Lebens-
mitteln darauf, dass diese den Rihrauf-
satz 31 nicht blockieren.

Um den Rihraufsatz 31 zu entnehmen, zie-
hen Sie ihn nach oben ab.



10.6 Deckel des Mixbehdlters
aufsetzen

Der Deckel fir den Mixbehdlter 34 lGsst
sich nur dann aufsetzen, wenn der Mixbe-
halter 5 korrekt eingesetzt wurde.

1. Setzen Sie den Deckel fir den Mixbe-
halter 34 etwas verdreht auf den Mix-
behdlter 5.

Das Symbol des gedffneten Schlosses

zeigt auf den Pfeil der Verriegelung 12.

mit beiden Handen im Uhrzeigersinn,
bis das Symbol des geschlossenen
Schlosses auf den Pfeil der Verriege-
lung 12 zeigt.

Erst wenn der Deckel 34 richtig ver-
schlossen ist, kann das Gerat starten.

HINWEISE:

* Um das SchlieBen des Deckels etwas
einfacher zu machen, geben Sie einige
Tropfen Ol auf ein Tuch und reiben die
Dichtung 33 damit ein.

e Das Gerdat lasst sich nur starten, wenn
der Deckel 34 korrekt aufgesetzt ist.

e Damit der Deckel 34 korrekt in die Ver-
riegelung einrastet, ist es hilfreich, beim
Zudrehen leicht auf das Schloss-Symbol

zu driicken.
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 Ist der Deckel 34 nicht kor-
rekt aufgesetzt, erscheint im
Display 27 das Symbol

!
rechts.

*  Wenn das Gerdt gestartet wird, wird
der Deckel 34 automatisch verriegelt
und die LED @ 15 leuchtet (sieche “Au-
tomatische Verriegelung” auf Seite 14).

10.7 Deckel fir die Einfull-
offnung verwenden

Der Messbecher 35 dient gleichzeitig als
Verschluss fir den Mixbehdlter 5 und zum
Abmessen von Zutaten.

e Um den Mixbehdlter 5 zu verschlieBen,
setzen Sie den Messbecher 35 mit der
Offnung nach unten in den Deckel 34
und verriegeln ihn, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen.

VORSICHT:

® Bevor Sie den Messbecher 35 abneh-
men, missen Sie die Geschwindigkeit
auf Stufe 1, 2 oder 3 reduzieren, damit
keine Lebensmittel herausgeschleudert
werden kénnen.

e Um Zutaten einzufiillen, kann der Mess-
becher 35 kurz abgenommen werden.

e Um Zutaten abzumessen, drehen Sie
den Messbecher 35 um und geben die
Lebensmittel hinein. Die Werte in ml
kénnen von auBBen abgelesen werden.



10.8 Kochen und DUnsten mit
dem Kocheinsatz

1. Fillen Sie mindestens 500 ml Wasser in
den Mixbehdlter 5. Geben Sie hochstens

so viel Wasser in den Mixbehdlter 5,

dass bei Zugabe der Lebensmittel die mo-

ximale Fillmenge von 2,2 Liter nicht Gber-
schritten wird.

- Wenn die gesamten Lebensmittel mit
Wasser bedeckt sind, werden sie ge-
kocht.

- Wenn die Lebensmittel nicht vollstan-
dig mit Wasser bedeckt sind, werden
sie gedinstet.

2. Geben Sie die Lebensmittel in den Koch-

einsatz 30.

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass der Fill-
stand die Markierung MAX nicht iber-
schreitet.

3. Setzen Sie den Kocheinsatz 30 in den
Mixbehdalter 5.

4. VerschlieBen Sie den Mixbehalter 5 mit
dem Deckel 34 und dem Messbe-
cher 35.

5. Schalten Sie das Gerat am Hauptschal-
ter 6 ein.

6. Stellen Sie die gewiinschte Zeit am Zeit-
regler @ 26 ein.

7. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur
am Temperaturregler § 17 ein, z. B.
100 °C zum Kochen.

Im Display 27 werden die eingestellte Zeit

und die gewdahlte Temperatur angezeigt.
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8. Wabhlen Sie Geschwindigkeitsstufe 1 fur
eine gleichmaBige Verteilung der War-
me im Wasser.

Q. Dricken Sie die Taste START/
STOP 19. Das Gerdt beginnt zu arbei-
ten.

10.Nach Ablauf der eingestellten Zeit
stoppt das Gerdt und die Tastenbeleuch-
tung erlischt.

11.Nach einigen Sekunden erlischt die LED
@ 15 und ein akustisches Signal ertont.
Das Gerdt kann gedffnet werden.

12.Dricken Sie den Hauptschalter 6, um
das Gerat auszuschalten.

10.9 Spatel verwenden

Der Spatel 32 dient zum Umrihren von Zu-
taten und zum Entnehmen des Kochein-
satzes 30.

VORSICHT:

® Der Spatel 32 darf nicht benutzt wer-
den, wenn der Rihraufsatz 31 einge-
setzt ist. Der Spatel 32 kénnte sich
sonst im Rihraufsatz 31 verfangen.

® Benutzen Sie kein anderes Kichen-
werkzeug, um die Zutaten zu verrihren.
Das Werkzeug kénnte in die Messer ge-
raten und zu Schaden fihren.

e Rhren Sie grundsatzlich im Uhrzei-
gersinn um. Der Spatel 32 ist so
konstruiert, dass er beim Rihren im Uhr-
zeigersinn auch bei laufendem Messer-
einsatz 29 nicht mit diesem in Kontakt
kommen kann.

X,
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Mit dem Haken an der Rickseite des Spa-
tels 32 lasst sich der heif’e Kocheinsatz 30
entnehmen, ohne ihn direkt berihren zu
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missen. Haken Sie einfach den Metallbiigel 11,1 Allgemeine Programm-
des Kocheinsatzes 30 ein und ziehen ihn informationen
nach oben heraus.

voreingestellte Zeit: 20 Minuten (veran-
derbar)

voreingestellte Temperatur: 120 °C (fest)

(> 23 blinkt, voreingestellte Zeit wird
nicht heruntergezahlt: Die Aufheizzeit
von 10 Minuten lauft.

A A - (&> 23 leuchtet, voreingestellte Zeit

SN2 7~ h . L ls.
NN\ ‘ wird heruntergezahlt: Das Dampfgaren

ist gestartet und lauft.

11. Dampfgaren &

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrihen!
® Beim Offnen des Deckels 1 bzw. 34
wdhrend des Betriebes kann heif3er
Dampf austreten.

HINWEISE:

e Achten Sie beim Platzieren der Lebens-
mittel darauf, dass einige Schlitze im
Dampfeinsatz 2 / 3 oder dem Kochein-
satz 30 frei bleiben. Nur so kann der
Dampf sich frei verteilen und die Zuto-
ten werden gleichmaf3ig gegart.

*  Wahrend des Dampfgarens dreht sich
das Messer mit, um eine optimale Ver-
teilung der Hitze zu gewdhrleisten.

* In dieser Bedienungsanleitung sind die
grundlegenden Funktionen wie Mixen,
Zerkleinern und Dampfgaren beschrie-
ben. Angaben zum Zubereiten speziel-
ler Gerichte finden Sie im Internet auf
der Seite www.monsieur-cuisine.com.
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11.2 Vorbereitung der

Dampfeinsditze HINWEISE:

o
1. Setzen Sie den Mixbehdlter 5 in die
Aufnahme 9.
2. Fullen Sie 1 Liter Wasser in den Mixbe-
halter 5 ein. Dies entspricht der zweiten o
Markierung von unten {l).

Ist der Dampfeinsatz 3 nicht

korrekt aufgesetzt, erscheint 6\ I
im Display 27 das Symbol .
rechts.

Um das Aufsetzen des Dampfeinsat-
zes 3 etwas einfacher zu machen, ge-
ben Sie einige Tropfen Ol auf ein Tuch
und reiben die Dichtung 4 damit ein.

. Geben Sie die Lebensmittel in die

Dampfeinsatze 3 und (falls erforder-

lich) 2.

HINWEIS: Auch wenn Sie nur den flachen
Dampfeinsatz 2 bendtigen, missen immer
beide Dampfeinsatze 3 und 2 eingesetzt
werden, damit seitlich kein Dampf austritt.

3. Uberprifen Sie, dass die Dichtung 4

des tiefen Dampfeinsatzes 3 korrekt 7. Setzen Sie den befillten Dampf-

sitzt.

einsatz 2 auf den Dampfeinsatz 3.

4. Setzen Sie den tiefen Dampfeinsatz 3 g VerschlieBen Sie die Dampfeinsétze mit

etwas verdreht auf den Mixbehalter 5.

5. Drehen Sie den tiefen Dampfeinsatz 3
so, dass er deutlich einrastet.
Das Gerat lasst sich nur starten, wenn
der Dampfeinsatz 3 korrekt aufgesetzt
ist.

dem Deckel fir Dampfeinsatze 1.



11.3 Dampfgaren starten

1. Schalten Sie das Gerat am Hauptschal-
ter 6 ein.

2. Driicken Sie die Taste (235 23. Die Taste
(& 23 leuchtet und die Programm-
werte werden im Display 27 angezeigt.

3. Dricken Sie die Taste START/

STOP 19. Es beginnt eine 10-minitige

Autheizzeit. Wahrend dieser Zeit
- wird die Zeit im Display 27 nicht her-
untergezahlt;

- blinkt die Taste G 23;

- kann die voreingestellte Zeit mit dem
Zeitregler 26 gedndert werden;

- leuchtet die LED @ 15 und die auto-
matische Verriegelung ist aktiviert.

4. Nach Ablauf von 10 Minuten ertdnt ein

kurzes Signal. Die Taste (2> 23 leuch-

tet.

P20t s

HINWEIS: Um das Programm vor Ablauf der
10 Minuten zu starten, driicken Sie einmal die

blinkende Taste 55 23.

5. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wer-
den die Tasten START/STOP 19 und
& 23 dunkel und im Display 27
werden alle Werte mit O angezeigt (au-
Ber der Temperatur).

Die LED @ 15 erlischt und ein akusti-
sches Signal ertont,

6. Dricken Sie den Hauptschalter 6, um
das Gerat auszuschalten.

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrihen!
® Beim Offnen des Deckels 1 bzw. 34
wdhrend des Betriebes kann heif3er
Dampf austreten.

7. Entnehmen Sie die Lebensmittel aus den
Dampfeinsatzen 2/3.

26 (DP)

11.4 Garpunkt iberprifen

Sie sollten darauf achten, die Lebensmittel
nicht zu lange zu garen, da Gemise sonst
zu weich und Fleisch und Fisch zu trocken
und zah werden kdnnen.

GEFAHR von Verletzung durch
Verbriihen!
® Beim Offnen des Deckels 1 wahrend
des Betriebes kann heifBer Dampf aus-
treten.

Um zwischendurch den Zustand des Gar-
gutes zu Uberprifen, gehen Sie so vor:
. Offnen Sie vorsichtig den Deckel fiir

Dampfeinsatze 1.

Achten Sie beim Offnen des Deckels 1

darauf, dass Sie nicht von einem Schwalll

heif’en Dampfes getroffen werden.

Nehmen Sie den Deckel 1 ganz ab.

Uberpriifen Sie mit einem ldngeren Stab

oder einer Gabel den Zustand des Gar-

gutes:

- Wenn das Gargut fertig ist, dricken
Sie die Taste START/STOP 19 und
anschlieBend den Hauptschalter 6,
um das Gerat auszuschalten.

- Wenn das Gargut noch nicht fertig
ist, setzen Sie den Deckel 1 wieder
auf und lassen das Gerat weiter ar-
beiten.
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11.5 Dampfgaren mit dem
Kocheinsatz

HINWEIS: Sie kénnen das Programm (G35
auch mit dem Kocheinsatz 30 benutzen.
Wenn Sie zum Uberprifen des Garpunktes
den Deckel 34 &ffnen, gehen allerdings die
Einstellungen verloren. Zum Fortsetzen des
Garvorganges mussen die Einstellungen er-
neut vorgenommen werden.

1. Fullen Sie 500 ml Wasser in den Mixbe-

halter 5.

2. Geben Sie die Lebensmittel in den
Kocheinsatz 30.

3. Setzen Sie den Kocheinsatz 30 in den
Mixbehalter 5.

4. VerschlieBen Sie den Mixbehalter 5 mit
dem Deckel 34 und dem Messbe-
cher 35.

5. Schalten Sie das Gerat am Hauptschal-
ter 6 ein.

6. Starten Sie das Programm (siehe
“Dampfgaren starten” auf Seite 26).

7. Nach Ablauf des Programmes 6ffnen
Sie den Deckel 34 und entnehmen den
Kocheinsatz 30 (siehe “Spatel verwen-
den” auf Seite 23).

8. Dricken Sie den Hauptschalter 6, um
das Gerdt auszuschalten oder gehen
Sie zum ndchsten Rezeptschritt.

11.6 Uberhitzungsschutz

Das Gerdt besitzt einen Uberhitzungsschutz.

Sobald sich kein Wasser mehr im Mixbehal-

ter 5 befindet und dadurch die Temperatur
zu hoch wird, schaltet das Gerdat automa-
tisch ab.

Ziehen Sie in diesem Falle den Netzstecker 7
und lassen Sie das Gerat abkihlen.

Danach konnen Sie das Gerat wieder mit
Wasser in Betrieb nehmen.

12, Tipps zum
Dampfgaren

Dampfgaren ist eine der gesindesten
Méglichkeiten, Lebensmittel zu garen. Es
bleiben nicht nur Nahrstoffe und Farbe der
Lebensmittel weitgehend erhalten, auch no-
turlicher Geschmack und Biss erfreuen den
Genief3er. Dadurch kann mit Salz, Fett und
Gewirzen sparsam umgegangen werden.

12.1 Dampfeinsditze
verwenden

Sie kénnen je nach Bedarf entweder nur den
tiefen Dampfeinsatz 3 oder beide
Dampfeinsatze (2 und 3) verwenden.

Der flache Dampfeinsatz 2 kann nicht ohne
den tiefen Dampfeinsatz 3 verwendet wer-
den.

12.2 Menis zubereiten

Wenn Sie ein ganzes Men{ zubereiten und
daher beide Dampfeinsatze Gbereinander
verwenden, beachten Sie bitte:
Fleisch und Fisch sollten immer im unte-
ren Dampfeinsatz 3 gegart werden, da-
mit heruntertropfender Saft nicht Gber
die anderen Lebensmittel lGuft;
Das Gargut mit dem grofiten Gewicht
sollte moglichst in dem unteren
Dompfeinsotz 3 gegart werden.



13. Kneten <—=

Mit der Maschine kénnen Sie bis zu maxi-
mal 500 g Mehl verarbeiten. Das Programm
wird nur mit dem Messereinsatz 29 betrie-
ben.

13.1 Allgemeine Programm-
informationen

voreingestellte Zeit: 1:30 Minuten (ver-
anderbar)

maximale Zeit: 3 Minuten
voreingestellte Temperatur: 0 °C (fest)
voreingestellte Geschwindigkeit: 4 (fest)
Rechts-/Linkslauf: wird vom Programm
gesteuvert

13.2 Programm starten

1. Geben Sie die Teigmasse in den Mixbe-

halter 5.

2. Schlief3en Sie den Mixbehdlter 5 mit
dem Deckel 34.

3. Schalten Sie das Gerat am Hauptschal-
ter 6 ein.

4. Dricken Sie die Taste <> 24. Die
Taste <= 24 leuchtet und die Pro-

grammwerte werden im Display 27 ge-

zeigt.
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. Dricken Sie die blinkende Taste

START/STOP 19.

Das Programm wird gestartet. Die ein-
gestellte Zeit wird im Display 27 herun-
tergezahlt. Die Taste <C—= 24
leuchtet. Das Programm steuert den
Rechts-/Linkslauf automatisch.

. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wer-

den die Tasten START/STOP 19 und
<> 24 dunkel und im Display 27
werden alle Werte mit O angezeigt (au-
Ber der Temperatur).

. Nach einigen Sekunden erlischt die LED

@ 15 und ein akustisches Signal ertont.
Das Gerat kann gedffnet werden.

. Dricken Sie den Hauptschalter 6, um

das Gerdt auszuschalten oder gehen
Sie zum ndchsten Rezeptschritt.



14. Anbraten 22—

Mit dem Programm kénnen Sie bis zu 200 g
Fleisch, Fisch, Gemise und Gewiirze leicht
anbraten, z. B. um Rostaromen freizusetzen.
Grof3e Sticke mussen zuvor grob zerkleinert
werden.

14.1 Aligemeine Programm-
informationen

voreingestellte Zeit: 7 Minuten (veran-
derbar)

maximale Zeit: 14 Minuten
voreingestellte Temperatur: 130 °C (ver-
anderbar)

voreingestellte Geschwindigkeit: 1 (fest)
Rechts-/Linkslauf: wird vom Programm
gesteuert

14.2 Programm starten

1. Geben Sie etwas Fett (z. B. Ol) in den
Mixbehalter 5.

2. Geben Sie die Lebensmittel in den Mix-
behdlter 5.

3. Schlief3en Sie den Mixbehdalter 5 mit
dem Deckel 34.

4. Schalten Sie das Gerat am Hauptschal-
ter 6 ein.

5. Dricken Sie die Taste <5— 22. Die
Taste <5— 22 leuchtet und die Pro-
grammwerte werden im Display 27 ge-
zeigt.

4 I
[0
ORI
i | 01T
=il
@y
O |
N J

6. Dricken Sie die blinkende Taste
START/STOP 19.

Das Programm wird gestartet. Die einge-
stellte Zeit wird im Display 27 herunter-
gezahlt. Die Taste 25— 22 leuchtet.
Das Programm steuert den Linkslauf au-
tomatisch. In einem festen Intervall star-
tet der Messereinsatz 29 zu einer
kurzen Linksdrehung.

7. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wer-
den die Tasten START/STOP 19 und
<5— 22 dunkel und im Display 27
werden alle Werte mit O angezeigt (au-
Ber der Temperatur).

8. Nach einigen Sekunden erlischt die
LED @ 15 und ein akustisches Signal
ertdnt. Das Gerat kann gedffnet wer-
den.

9. Dricken Sie den Hauptschalter 6, um
das Gerdt auszuschalten oder gehen
Sie zum ndchsten Rezeptschritt.

15. Gerdt reinigen und
warfen

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker 7 aus der Netzsteckdose.
® Tauchen Sie das Grundgerdat 13 nie in
Wasser.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes 29 sehr scharf sind.
Berihren Sie die Klingen nie mit blof3en
Hdanden, um Schnittwunden zu vermei-
den.
® Vor dem Entfernen des Messereinsat-
zes 29 spilen Sie den Mixbehdalter 5
mit Wasser aus und befreien die Klin-
gen von Speiseresten, sodass der Mes-
sereinsatz 29 sicher enthommen
werden kann.
® Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie den Messer-
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einsatz 29 gut sehen kénnen, um sich
nicht an den sehr scharfen Messern zu
verletzen.

VORSICHT:

® Verwenden Sie keinesfalls scheuernde,
atzende oder kratzende Reinigungsmit-
tel. Dadurch konnte das Gerat bescha-
digt werden.

HINWEIS: Bestimmte Lebensmittel oder
Gewiirze (z. B. Curry) kdnnen den Kunststoff

verfarben. Dies ist kein Geratefehler und ge-

sundheitlich unbedenklich.

15.1 Grundgerdit reinigen

1. Reinigen Sie das Grundgerat 13 mit ei-
nem feuchten Lappen. Sie kénnen auch
etwas Spulmittel nehmen.

2. Wischen Sie mit einem sauberen Lap-
pen mit klarem Wasser nach.

3. Benutzen Sie das Grundgerdat 13 erst wie-
der, wenn es vollstandig getrocknet ist.

15.2 Reinigen in der
Spulmaschine

Folgende Teile sind spilmaschinengeeignet:
Mixbehdalter 5
Messbecher 35
Deckel fir Mixbehdalter 34
Dichtung 33
Messereinsatz 29
Dichtung 28
Kocheinsatz 30
Rihraufsatz 31
Spatel 32
Dampfeinsatz, tief 3
Dichtung 4
Dampfeinsatz, flach 2
Deckel fir Dampfeinsdtze 1

Keinesfalls dirfen folgende Teile in einer
Spulmaschine gereinigt werden:

Grundgerat 13
Anschlussleitung 7
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HINWEIS: Entnehmen Sie vor dem Reini-
gen des Mixbehdlters 5 in der Spilmaschi-
ne unbedingt den Messereinsatz 29.
Entfernen Sie vor jeder Reinigung die
Dichtung 28 vom Messereinsatz 29.




15.3 Zubehor reinigen

1.

Spulen Sie den Mixbehdalter 5 mit war-
men Wasser aus und kippen Sie das
Wasser weg.

Entnehmen Sie den Messereinsatz 29
(sieche “Messereinsatz einsetzen und
entnehmen” auf Seite 20) und nehmen
Sie die Dichtung 28 ab (siehe “Dichtun-
gen reinigen, prifen und austauschen”
auf Seite 31).

Reinigen Sie samtliches Zubehdr von
Hand in einem Spilbecken mit Spilwas-
ser oder in der SpUlmaschine.

Bei der Reinigung von Hand spiilen Sie
alle Teile mit klarem Wasser nach.
Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie erneut benutzen.
Setzen Sie vor der nachsten Nutzung
den Messereinsatz 29 wieder ein.

15.4 Dichtungen reinigen,

prifen und austauschen

Nehmen Sie die Dichtungen 28, 33 und 4
zum Reinigen ab und prifen Sie, ob diese
unbeschadigt sind. Achten Sie auf Verénde-
rungen (z. B. poréses Material oder Einris-

se).

Die entfernten Dichtungen 28, 33

und 4 kdnnen in der Spilmaschine ge-
reinigt werden.

Beschadigte Dichtungen 28, 33 und 4
mussen durch neue ersetzt werden.
Neue Dichtungen kénnen Sie nachbe-
stellen (siehe “Zubehor bestellen” auf

Seite 38).

VORSICHT:
© Entfernte Dichtungen 28, 33 und 4

mussen vor dem nachsten Gebrauch
wieder eingesetzt oder durch neue er-
setzt werden. Ein Befrieb ohne eingesetz-
te Dichtungen 28, 33 und 4 ist nicht

gestattet.

Messereinsatz 29

1.

Entnehmen Sie den Messereinsatz 29
aus dem Mixbehalter 5 (siehe “Messer-
einsatz einsetzen und entnehmen” auf

Seite 20).

. Ziehen Sie die Dichtung 28 vom Mes-

sereinsatz 29 ab.

Setzen Sie die gereinigte Dichtung oder
eine neue wieder auf.

Setzen Sie vor der ndchsten Nutzung
den Messereinsatz 29 wieder ein.

Tiefer Dampfeinsatz 3

1.

2.

Ziehen Sie die Dichtung 4 von der Un-
terseite des tiefen Dampfeinsatzes 3 ab.
Setzen Sie die gereinigte oder eine
neue Dichtung 4 in den tiefen
Dampfeinsatz 3 ein. Achten Sie darauf,
dass die Dichtung auf der gesamten Fla-
che glatt anliegt und keine Wellen hat.

Deckel des Mixbehalters 34

1.

Ziehen Sie die Dichtung 33 von der
Unterseite des Deckels fir den Mixbe-
halter 34 ab.

Setzen Sie die gereinigte oder eine
neue Dichtung 33 in den Deckel fir den
Mixbehdélter 34 ein.




15.5 Spatel reinigen, priifen
und austauschen

Der Spatel 32 hat einen abnehmbaren Sili-
kon-Schaber.

Nehmen Sie den Silikonschaber zum Reini-

gen ab und prifen Sie, ob dieser unbescha-

digtist. Achten Sie auf Veranderungen (z. B.
pordses Material oder Einrisse).
Beide Teile kénnen in der Spilmaschine
gereinigt werden.
Einen neuen Silikonschaber kénnen Sie

nachbestellen (siehe “Zubehor bestel-
len” auf Seite 38).

15.6 Entkalken
Beim Dampfgaren mit kalkhaltigem Wasser

kann sich an den verwendeten Teilen, insbe-

sondere im Mixbehdlter 5, Kalk ablagern.

Normale Reinigung

In den meisten Fallen werden die Kalkablo-
gerungen durch die Reinigung in der Spul-
maschine oder von Hand beseitigt.

Leichte Kalkablagerungen

1. Leichte Kalkablagerungen, die nicht
durch die normale Reinigung von Hand
oder in der Spilmaschine beseitigt wer-
den kdnnen, entfernen Sie mit einem
Lappen, auf den Sie etwas Haushaltses-
sig gegeben haben.

2. Spilen Sie mit klarem Wasser nach.
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Groflere Kalkablagerungen

VORSICHT:

® Verwenden Sie keine handelsiblichen
Entkalkungsmittel, auch keinen Eisessig
oder Essigessenz. Verwenden Sie die
folgende schonende Methode.

1. Stellen Sie eine Mischung aus 50 % hel-
lem Haushaltsessig und 50 % kochen-
dem Wasser her.

2. Fillen Sie diese Mischung in den Mixbe-
héalter 5 bzw. legen Sie andere verkalk-
te Teile in ein Gefaf3 mit dieser
Mischung.

3. Lassen Sie die Mischung 30 Minuten

einwirken.

HINWEIS: Langere Einwirkzeiten verbes-
sern nicht die Entkalkung, kénnen aber die
Teile auf Dauver beschadigen.

4. Spilen Sie mit klarem Wasser nach.
5. Lassen Sie die Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie erneut benutzen.

15.7 Aufbewahren

* Bewahren Sie das Gerat geschitzt vor
Staub und Schmutz und unerreichbar
fir Kinder auf.



15.8 Messeraufnahme
auswechseln

Wenn Sie gréfiere Mengen verarbeiten als
in dieser Anleitung angegeben (z. B. Teig
mit mehr als 500 g Mehl), kann die Messer-
aufnahme 10 so abgenutzt werden, dass
der Messereinsatz 29 nicht mehr richtig
dreht.

In diesem Fall tauschen Sie die Messerauf-
nahme 10 gegen eine neue aus. Beachten
Sie zukinftig die angegebenen Maximal-
mengen.

Bild A:

Sie kénnen die Ersatz-Messeraufnahme 10
und die Silikon-Abdeckung 36 nachbestel-
len (siehe “Zubehor bestellen” auf Seite 38).

Alte Messeraufnahme entfernen
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1. Driicken Sie mit dem Daumen auf die Si-
likon-Abdeckung 36 und greifen Sie
gleichzeitig unter den Rand der alten
Messeraufnahme 10. Ziehen Sie die
alte Messeraufnahme 10 nach oben he-
raus.

Eventuell missen Sie ein bisschen ,ru-
ckeln”, damit sich die Messeraufnah-
me 10 herausziehen |Gsst.

Neue Messeraufnahme
einsetzen

2. Setzen Sie die neue Messeraufnah-

me 10 auf die Antriebsachse. Die Aus-
sparung in der Messeraufnahme 10
muss dabei passend auf die abgeflach-
ten Seiten der Antriebsachse gesetzt
werden. Die Messeraufnahme 10 rastet
mit einem , Klick” auf der Antriebsachse
ein.

3. Setzen Sie die Silikon-Abdeckung 36 in
die Messeraufnahme 10.



16. Storungen, Ursache, Beseitigung

Sollte lhr Gerat einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Check-
liste durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerdat selbststandig zu reparieren.

16.1 Storungen im Betrieb

Storung

Ursache

Beseitigung

Gerat startet nicht.

Mixbehalter 5 nicht korrekt
eingesetzt

Mixbehalter 5 korrekt einsetzen
(siehe “Mixbehalter einsetzen” auf
Seite 21).

Deckel 34 oder tiefer
Dampfeinsatz 3 sind nicht
korrekt auf den Mixbehalter 5

aufgesetzt.

Deckel 34 oder tiefen Dampfein-
satz 3 korrekt aufsetzen.

Keine Stromversorgung

Netzstecker 7, Hauptschalter 6
und evil. Sicherung Uberprifen.

Messereinsatz 29
dreht sich nicht.

st die Messeraufnahme 10
abgenutzt? Dies kann z. B.
dann passieren, wenn Sie
eine zu grofie Menge Teig ver-
arbeitet haben.

Tauschen Sie die Messeraufnah-
me 10 gegen eine neue aus (siehe
“Messeraufnahme auswechseln”
auf Seite 33) und beachten Sie zu-
kinftig die angegebenen Maxi-
malmengen.
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Storung

Ursache

Beseitigung

Flussigkeit unter dem
Gerdat

Messereinsatz 29 ist nicht
korrekt eingesetzt und

Mixbehdlter 5 dadurch un-
dicht.

Messereinsatz 29 korrekt einset-
zen (siehe “Messereinsatz einset-
zen und entnehmen” auf

Seite 20).

Dichtung 28 des Messerein-
satzes ist defekt.

Neue Dichtung 28 einsetzen (sie-
he “Dichtungen reinigen, prifen
und austauschen” auf Seite 31).

FlUssigkeit ist aus dem
Mixbehdlter 5 ausgetreten
und durch den Uberlauf 11
im Grundgerat 13 auf die Un-
terlage geflossen (siehe

“Uberlauf” auf Seite 18).

Beim Mixen von Flissigkeiten auf
Stufe 10 oder mit der Taste
TURBO 20 darf sich maximal

1 Liter im Mixbehdalter 5 befinden,
da sonst Flussigkeit herausge-
schleudert werden kann. Bei klei-
neren Geschwindigkeitsstufen als
10 darf der Mixbehdalter 5 bis
zum Maximum von 2,2 Litern ge-
follt sein.

Am Deckel 34 des
Mixbehalters 5 tritt
Flussigkeit aus.

Dichtung 33 ist nicht korrekt
eingesetzt.

Dichtung 33 korrekt einsetzen
(siehe “Dichtungen reinigen, pru-
fen und austauschen” auf

Seite 31).

Dichtung 33 ist defekt.

Neue Dichtung 33 einsetzen (sie-
he “Dichtungen reinigen, prifen
und austauschen” auf Seite 31)

Es lasst sich keine Tem-
peratur einstellen.

Es wurde eine Geschwindig-
keitsstufe 4 - 10 gewahlt.

Geschwindigkeitsstufe O - 3 wah-
len (siehe “Geschwindigkeit ein-
stellen” auf Seite 17)

Teile des Gerates ver-

farbt.

Bestimmte Lebensmittel oder
Gewiirze (z. B. Curry) kénnen
den Kunststoff verfarben. Dies
ist kein Geratefehler.

Abhilfe nicht notwendig, da ge-
sundheitlich unbedenklich.

Es lasst sich keine gro-
Bere Geschwindig-
keitsstufe als 3 wahlen.

Es ist eine Temperatur einge-
stellt.

Temperatur auf O stellen.

Das Gerdt stoppt nach
15 Minuten.

Die eingestellte Zeit
wird beim Einschalten
automatisch auf 15:00
gesetzt.

Es wurde eine Geschwindig-
keitsstufe 7 - 10 gewdhlt. Bei
diesen Geschwindigkeitsstu-
fen arbeitet das Gerat maxi-
mal 15 Minuten ohne Pause.

Geschwindigkeitsstufe O - 6 wah-
len (siehe “Geschwindigkeit ein-
stellen” auf Seite 17).




