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Vakuumierer

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgféltig vor der Benutzung
des Gerates durchlesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des
Gerates angegebenen Spannung entsprechen. Das Gerat
entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung
verbindlich sind.

Aufbau
Bedienfeld
Anschlussleitung mit Netzstecker
Griff
Silikonlippe
Schaumstoffdichtung oben
Rollenhalterung mit Cutter-Leiste
Vakuumkammer mit Auffangbehélter
Schaumstoffdichtung unten
Schweilbalken
. Vakuumier-Schlauch
Adapter-Aufsatz fiir Vakuumier-Schlauch
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Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen Reparaturen am
Geréat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Service-Adressen im separaten
Garantieheft oder auf www.severin.
de).

. Warnung! Wahrend und
A nach dem Betrieb des
Gerates kann die

Temperatur an Schweilbalken und
Silikonlippe im Deckel sehr hoch sein.
Verbrennungsgefahr!

+ Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkuhlen

lassen.

+ Das Gerat darf aus Griinden der

elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

+ Das Gerat ist dazu bestimmt, im

Haushalt und ahnlichen Anwendungen

verwendet zu werden, wie z.B.

- in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden,
Buros und anderen gewerblichen
Bereichen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Unterkunften,

- in Frihstuckspensionen.

+ Das Gerat kann von Kindern ab

8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat

spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung

ddrfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgeflihrt werden.

+ Kinder jlnger als 8 Jahre sind vom

Geréat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

- Kinder von Verpackungsmaterial fernhalten. Es besteht

u.a. Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette Gerat inkl.

Anschlussleitung und eventueller Zubehdrteile auf
Mangel und Beschadigungen Uberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen
kénnten. Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder



an der Anschlussleitung gezogen wurde, kdnnen von
auflen nicht erkennbare Schaden vorliegen. In diesen
Fallen das Gerat nicht in Betrieb nehmen.

Es darf keine Fliissigkeit abgesaugt werden. In diesem
Fall sofort die Taste [>| Start/Stop driicken.

Den Netzstecker ziehen,

- bei Storungen wahrend des Betriebes,

- nach jedem Gebrauch,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der
Steckdose ziehen, sondern den Netzstecker anfassen.
Weder das Geh&use noch die Anschlussleitung

dirfen einer heifen Kochplatte oder offenem Feuer zu
nahekommen.

Das Gerét darf nur bei Zimmertemperatur (10 — 35 °C)
benutzt werden.

Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet
verwendet, kann keine Haftung fir evil. auftretende
Schéden ibernommen werden.

Das Gerét nach dem Gebrauch niemals mit
verriegeltem Griff lagern, um die Silikonlippe und
Schaumstoffdichtungen nicht zu beschédigen.

Bedienfeld
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Kurzzeitbetrieb

Das Gerét ist fir Kurzzeitbetrieb ausgelegt.

Nach 10 Zyklen oder wenn im Display alle Anzeigen
blinken, muss das Gerat fiir mindestens 5 Minuten
abkiihlen, um nicht zu tiberhitzen.

Automatische Abschaltung

Wird das Gerat 10 Minuten nicht benutzt, schaltet das
Geréat ab. Zum Einschalten kurz die Taste [>| Start/Stop
dricken.

Bedienung des Cutters

Um die Folienrolle auf die gewlinschte GroRe
zuzuschneiden, die Rolle in die Rollenhalterung einlegen.
Den Cutter nach rechts oder links schieben. Die
Cutter-Leiste hochklappen, Folie abrollen, Cutter-Leiste
herunterdriicken und einmal mit dem Cutter-Messer
dartiber ziehen.

Mit dem Gerat lassen sich auch empfindliche Lebensmittel (z.B. Kuchen, Brot) und Lebensmittel mit viel Feuchtigkeit (z.B.

mariniertes Fleisch) leicht und sicher vakuumieren.

Die Funktionen kénnen im Bedienfeld ausgewahlt werden.

Tipp! Auch fliissige Lebensmittel lassen sich problemlos vakuumieren, wenn sie vorher tiefgefroren werden.

Taste Anzeige Display Anwendung
@ Normal Starkes Vakuumieren von unempfindlichen Lebensmitteln
Light Leichtes Vakuumieren von empfindlichen Lebensmitteln
Pressure
Druck
Zum Verschweilen von:
’y Dry trockenen Lebensmitteln mit einfacher Schweiinaht
1]
s 'I‘ Dry & Double trockenen Lebensmitteln mit doppelter Schweillnaht
ea
SchweiBnaht | Moist & Double feuchten Lebensmitteln mit doppelter Schweifnaht
Moist feuchten Lebensmitteln mit einfacher Schweiinaht
. Vac + Seal Vakuumieren und Schweien
—_— : Seal Nur Schweifen
Functions Marinate Marinieren mit Behalter
Funktionen Accessory Vakuumieren mit Behélter oder Vakuumier-Zip-Beutel
Manuelles Vakuumieren
@ (Die Taste bis zum gewiinschten Vakuum gedriickt halten; danach sofort zum
VerschweilRen [>| Start/Stop driicken.)
Pulse
Puls




Start/Stop

D' Zum Starten und Stoppen des Vorgangs

Alle Displayanzeigen | Das Gerat ist tiberhitzt. Netzstecker ziehen und das Gerat mindestens 5
blinken Minuten abkiihlen lassen.

Bedienung mit Folienbeuteln

Vor jedem Gebrauch sicherstellen, dass der Vakuumier-

Schlauch mit Adapter-Aufsatz korrekt im Gerét liegt
(siehe Abbildung) und die Schaumstoffdichtungen und
der Auffangbehélter richtig eingesetzt sind!

Beutel vorbereiten
Die vorbereiteten Lebensmittel in einen Beutel legen.
Dabei beachten, dass die Beuteléffnung vollkommen
sauber und trocken bleibt.

Tipp! Zum einfachen und sauberen Befiillen der
Beutel, den Beutel am oberen Rand einige Zentimeter
umschlagen. Nach dem Befiillen den Rand wieder
umklappen.

Die Beutel diirfen bis max. 5 cm unterhalb der
Beuteldffnung befiillt werden.

Die Lebensmittel vorab eventuell mit einem Kiichentuch
abtrocknen, um die uRerliche Restflissigkeit zu
entfernen.

Vakuum/eren und VerschweilBen

Den Netzstecker in eine Steckdose stecken.

Den Deckel am Griff hochklappen.

Den gefiillten Beutel mit der offenen Seite in die Mitte
der Vakuumkammer legen. Die Beutel6ffnung muss
sauber sein und faltenfrei auf dem SchweilRbalken
aufliegen.

Den Deckel nach unten klappen und durch Druck auf
den Giriff verriegeln, bis es hdrbar klickt.

+ Zum Vakuumieren mit der Taste () Pressure die
gewlinschte Einstellung auswahlen (siehe obige
Tabelle). Die ausgewahlte Einstellung leuchtet auf.

- Zum Verschweilen mit der Taste -+ Seal die
gewtinschte Einstellung auswahlen (siehe obige
Tabelle). Die ausgewahlte Einstellung leuchtet auf.
Mit der Taste =3 Functions die Funktion Vac + Seal
(Vakuumieren und Verschweilen) oder Seal (nur
Verschweiflen) auswahlen.

Die Taste [>| Start/Stop driicken. Der Vorgang startet.
Darauf achten, dass keine Flissigkeit angesaugt wird!

- Tipp! Um das Ansaugen von Flissigkeiten oder das
Zerdriicken von empfindlichen Lebensmitteln zu
vermeiden, den Absaugvorgang stets beobachten.
Durch Driicken der Taste =2 Functions wird der
Absaugvorgang sofort gestoppt und der Beutel
verschweif3t.

Ist der Absaugvorgang beendet, wird die Beuteldffnung
automatisch verschweifdt.

Der Fortschritt des Vorgangs wird durch die Anzeige
7T angezeigt.

Ist der Vorgang abgeschlossen, blinkt

T 11 fireinige Sekunden. Erst danach
den Deckel &ffnen.

- Zum Offnen den Deckel am Griff hochklappen und den

Beutel entnehmen.

Bedienung mit Vakuumier-Behélter
Vakuumier-Behalter sind nicht im Lieferumfang enthalten.
Es kdnnen handelsiibliche Vakuumier Behalter mit
passendem Anschluss benutzt werden.

Vor jedem Gebrauch sicherstellen, dass die
Schaumstoffdichtungen und der Auffangbehélter
richtig eingesetzt sind!

Behalter vorbereiten
Die vorbereiteten Lebensmittel in einen Vakuumier-
Behalter legen.
Den Behalterdeckel aufsetzen und verschlieRen.
Die Rander des Behalters (Dichtungen etc.) missen
unbedingt sauber, trocken und fettfrei sein!

Vakuumlervorgang vorbereiten
Den Netzstecker in eine Steckdose stecken.
Den transparenten Adapter-Aufsatz mit Gummidichtung
vom Vakuumier-Schlauch abnehmen.
Den Vakuumier-Schlauch in das Ventil am Vakuumier-
Behélter stecken.
Das Ventil am Behalter in die Position vacuum stellen.

Luft absaugen
Den Griff am Gerat herunterklappen.
Die Taste =3 Functions mehrfach drticken, bis im
Display Accessory leuchtet.
Im Display zeigt CT—T—T s den Fortschritt
an.
Ist der Vorgang abgeschlossen, blinkt
T 111 fireinige Sekunden.
Dann das Ventil am Behélter in die Position @ stellen
und den Schlauch sofort abnehmen.
Den Griff am Gerat hochklappen.
Nach dem Gebrauch den Netzstecker ziehen.

Offnen Vakuumierbehéilter

- Zum Offnen des Vakuumierbehélters das Ventil am
Behélter in die Position g stellen.



Es stromt Luft ein und der Deckel kann abgenommen
werden.

Marmleren von Lebensmitteln
Um Lebensmittel schnell zu marinieren kann die
Funktion Marinate ausgewahlt werden.
Die Lebensmittel mit Marinade in einen Vakuumier-
Behalter legen und vorgehen, wie unter Bedienung mit
Vakuumier-Behélter beschrieben, aber die Funktion
Marinate auswahlen.
Fir ca. 5 Minuten saugt das Gerat Luft aus dem
Behélter und filllt sie wieder ein.

Bedienung mit Vakuumier-Zip-Beuteln
Vakuumier-Zip-Beutel sind nicht im Lieferumfang enthalten.

Tipp! Passende Vakuumier-Zip-Beutel (Art.Nr. 3619)
kénnen bequem im Internet auf unserer Homepage
http://www.severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteil-Shop* bestellt werden.

Die Lebensmittel in einen Vakuumier-Zip-Beutel legen
und den Beutel am Zipper verschlieRen.

- Vorgehen, wie unter Bedienung mit Vakuumier-Behélter
beschrieben, aber den Adapter-Aufsatz auf den
Vakuumier-Schlauch aufsetzen.

Darauf achten, dass keine Flussigkeit angesaugt wird.
Wenn dies der Fall ist, sofort die Taste [>| Start/Stop
driicken.

Nach dem Vakuumier-Vorgang den Ventil-Deckel am
Beutel verschlieRlen.

Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen.
Das Gerét darf aus Griinden der elektrischen Sicherheit
nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Das Gehéause bei Bedarf mit einem leicht
angefeuchteten Tuch abwischen.
Die Schaumstoffdichtungen herausnehmen, ggf.
reinigen, abtrocknen und wieder einsetzen.
Die Auffangschiene herausnehmen, ggf. reinigen,
abtrocknen und wieder in die Vakuumkammer einlegen.
Bei eventuell in der Vakuumkammer, am Schweiflbalken
oder an der Silikonlippe anhaftenden Riicksténden, das
Gerat abkuhlen lassen und Riickstande vorsichtig mit
einem feuchten Tuch entfernen.
Den Adapter-Aufsatz bei Bedarf reinigen und
abtrocknen.
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Ersatzbeutel & Rollen

Es kénnen Vakuum-Folienbeutel oder -Rollen mit
Noppenstruktur verwendet werden. Diese Noppenstruktur
ermdglicht ein optimales Vakuumieren. Die Breite der
Beutel/Rollen darf 30 cm nicht (iberschreiten.
Entsprechende Ersatzbeutel/-rollen sind im Handel oder im
Severin-Service unter den Art.-Nr.

ZB 3613 (Beutel 16 x 25 cm)

ZB 3614 (Beutel 20 x 30 cm)

ZB 3615 (Beutel 30 x 40 cm)

ZB 3616 (Folienrolle 20 x 600 cm)

ZB 3617 (Folienrolle 30 x 600 cm)

erhaltlich.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem im Internet
auf unserer Website http://www.severin.de unter dem
Unterpunkt ,Service Center / Ersatzteil-Shop* bestellt
werden.

Entsorgung

Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E\/ sind, miissen getrennt vom Hausmdill entsorgt

werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen. Eine
ordnungsgemale Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre Gemeindeverwaltung
bzw. Ihr Fachhandler gibt Auskunft iber die
ordnungsgeméaRe Entsorgung.
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Vacuum sealer

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the following
instructions carefully and keep this manual for future
reference. The appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

Make sure that the supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label of the appliance. This
product complies with all binding CE labelling directives.

Familiarisation

Control panel

Power cord with plug

Handle

Silicone gasket

Top foam gasket

Roll holder with cutter bar
Vacuum chamber with collection container
Bottom foam gasket

Sealing bar

Vacuum hose

Vacuum hose adapter attachment
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Important safety instructions

* In order to avoid hazards, repairs
to this electrical appliance or its
power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please contact our customer
service department by phone or email
(see our service addresses in the
separate warranty booklet or on
www.severin.de).

. Warning! The sealing
A bar and silicone gasket
in the cover can get

very hot during and after the
operation of the appliance. Risk of
burns!

- Before cleaning the appliance,
ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the appliance with liquids or
immerse it.

+ This appliance is intended for

household use and similar

applications, such as

- in kitchens for employees in stores,
offices and other similar working
environments,

- in agricultural settings,

- by customers in hotels, motels and
other residential environments,

- in establishments offering bed and
breakfast.

+ This appliance may be used by

children (at least 8 years of age) and
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
provided they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance and fully
understand all dangers and safety
precautions involved.

+ Children must not be permitted to play

with the appliance.

+ Children must not be permitted to

carry out any cleaning or maintenance
work on the appliance unless they are
supervised.

+ The appliance and its power cord must

be kept well away from children under
8 at all times.

- Caution: Keep any packaging materials well away

from children — such materials are a potential source of
danger, e.g. of suffocation.

- Every time the appliance is used, the main body

including the power cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any defects. Should
the appliance, for instance, have been dropped onto

a hard surface, or if excessive force has been used to



pull the power cord, it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.
Do not attempt to remove liquid of any kind using the
suction function. Should this occur, press the [>| Start/
Stop button immediately.

- Always remove the plug from the wall socket
- in case of any malfunction,
- after use, and also
- before cleaning the appliance.
When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.
Do not allow the housing or the power cord to touch hot
surfaces such as hotplates, or come into contact with
any open heat sources.
The appliance may only be used at room temperature
(10-35°C).
No responsibility is accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

Control panel

SEVERIN

+ Avoid storing the appliance with the handle locked
to prevent damage to the silicone gasket and foam
gaskets.

Short operation

The appliance is designed for intermittent operation.

After 10 working cycles or when all display indicators are
flashing, the appliance must be allowed to cool down for at
least 5 minutes to avoid overheating.

Automatic shutdown

After 10 minutes of inactivity, the appliance switches off
automatically. Briefly press the [>| Start/Stop button to
switch on the appliance.

Operating the cutter

Place the film roll in the roll holder to cut it to the required
size. Shift the cutter to the right or left. Fold up the cutter
bar, unroll the film, press the cutter bar down and slide the
cutter blade across it.

This appliance also allows for easy and safe vacuum-sealing of delicate foods (e.g. cakes, bread) as well as foods with a

high moisture content (e.g. marinated meats).
- You can use the control panel to select the functions.

Tip! Even liquid foods may be vacuum sealed without problems if they have been deep-frozen before.

Button Display indicator Description
Normal Vigorous vacuum sealing of non-sensitive foods
@ Light Light vacuum sealing of sensitive foods
Pressure
Druck
For sealing of:
_"): Dry dry foods with single sealed seam
. Dry & Double dry foods with double sealed seam
SGaZZaS'eam Moist & Double moist foods with double sealed seam
Moist moist foods with single sealed seam
Vac + Seal Air extraction and sealing
E E Seal Sealing only
Functions Marinate Marinate with container
Functions Accessory Vacuum sealing with container or vacuum zipper bag
Manual vacuum sealing
(Press and hold the button until the required vacuum level is reached; then
Pulse press the [>| Start/Stop button immediately to start sealing.)
Pulse




Start/Stop

D' Press to start and stop the process

All display indicators | The appliance is too hot. Unplug the power cord and let the appliance cool
are flashing down for at least 5 minutes.

Use with vacuum film bags

Before using the appliance, always ensure that the
vacuum hose with adapter attachment is correctly

attached to the appliance (see illustration) and that the
foam gaskets and the collection container are correctly

fitted!

Preparing the bags
Put the prepared food into a bag, ensuring that the bag
opening remains absolutely clean and dry.

Hint: For easy, clean filling of the bags, turn down the
rim around the opening a few cm. After filling, unroll the
rim again.

Fill the bags only up to max. 5 cm below the opening.
If necessary, the food may be dabbed with a kitchen
towel first to remove any residual liquid from the outside.

Alr extraction and sealing
Insert the plug into a suitable wall outlet.
Fold up the cover by the handle.
Place the filled bag with its open end in the centre of
the vacuum chamber. The bag opening must be clean
and free of any wrinkles or creases where it touches the
sealing bar.
Fold down the cover and press the handle to lock it in
place (you will hear a click).
Use the (7 Pressure button to select the desired
setting for vacuum sealing (see table above). The
selected setting lights up.
Use the == Seal button to select the desired setting for
sealing (see table above). The selected setting lights up.
Use the =3 Functions button to select the Vac + Seal
function (vacuum sealing and sealing) or Seal function
(sealing only).
Press the [>] Start/Stop button. This will initiate the
process.
Ensure that no liquid is sucked in!

- Tip! To prevent liquids from being sucked in or
delicate food from being crushed, always observe the
suction process. By pressing the = Functions key,
the suction process is immediately stopped, and the
bag is sealed.

Once all the air is extracted, the bag opening is
automatically sealed.

+ The indicator C_T—T—T__ s shows the process
status.

When the process is complete, CT—T 111>
flashes for a few seconds. Do not open the cover until
then.

Fold up the cover by the handle and remove the bag.

Using with a vacuum container

Vacuum containers are not included. Commercially
available vacuum containers with a suitable connection can
be used.

Before using the appliance, always ensure that the
foam gaskets and the collection container are correctly
fitted!

Preparing the container
Put the prepared food into a vacuum container.
Replace the cover on the container and close it.
Caution: The rim of the container (seals, gaskets etc.)
must be absolutely clean, dry and free of fat or oill

Prepanng the air-extraction process
Connect the appliance to the mains.
Remove the transparent adapter attachment with a
rubber seal from the vacuum hose.

- Attach the vacuum hose to the valve on the vacuum
container.
Set the valve on the container to the vacuum position.

Alr extraction
Fold down the handle on the appliance.
Press the =2 Functions button repeatedly until
Accessory lights up on the display.
+ The display shows (171w the progress.
-+ When the process is complete, CT—T1T—T—T1T-—T1>
flashes for a few seconds.
Set the valve on the container in position @ and remove
the hose immediately.
Fold up the handle on the appliance.
Disconnect the appliance from the mains.

Opening the container

- To open the vacuum container, set the valve on the
container to the @ position.
Once air is admitted, the lid can be taken off.



Marlnatmg foods
Use the Marinate function to marinate foods quickly.
Put marinated foods into a vacuum container and
proceed as described under “Using with a vacuum
container”, but select the Marinate function.
The appliance takes approx. 5 minutes to suck the air
out of the container and fill the air back in.

Using with vacuum zipper bags
Vacuum zipper bags are not included.

Tip! Suitable vacuum zipper bags (item no. 3619)
can be ordered conveniently on the Internet from our
homepage http://www.severin.de under the section
“Service / Ersatzteil-Shop’.

Put the food in a vacuum zipper bag and close the
zipper on the bag.

Proceed as described under Using with a vacuum
container, but fit the adapter attachment onto the
vacuum hose.

Ensure that the vacuum pump does not suck in any
liquid. But if it does, press the [>| Start/Stop button
immediately.

When the vacuum sealing process is complete, close
the valve cover on the bag.

Cleanlng and care
Before cleaning the appliance, always remove the plug
from the wall outlet.
To avoid the risk of electric shock, do not clean the
appliance with liquids or immerse it.
The exterior of the housing may be cleaned with a
damp, lint-free cloth.
Remove the foam gaskets, clean them, dry and replace
them if necessary.
Remove the collection rail, clean it, dry it and put it back
in the vacuum chamber if necessary.
To clean the vacuum chamber, sealing bar or silicone
gasket of any persistent residues, allow the appliance to
cool down first and then carefully remove the residues
with a damp cloth.
Clean and dry the adapter attachment if necessary.

SEVERIN

Replacement bags and film rolls

Any regular vacuum film bags or rolls with a knobbed
surface structure may be used with this appliance. This
type of surface allows optimum air extraction. The width of
the bag/roll must not exceed 30 cm.

Suitable replacement bags/rolls are available at household
stores or may be obtained through SEVERIN Service,
quoting article no.

ZB 3613 (bags 16 x 25 cm)

ZB 3614 (bags 20 x 30 cm)

ZB 3615 (bags 30 x 40 cm)

ZB 3616 (film roll 20 x 600 cm)

ZB 3617 (film roll 30 x 600 cm).

Disposal
Devices marked with this symbol must be
E\/ disposed of separately from your household
waste, as they contain valuable materials which
can be recycled. Proper disposal protects the environment

and human health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.
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Machine d’emballage sous vide

Cheére cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement
les instructions suivantes et conserver ce manuel pour
toute consultation ultérieure. L'appareil doit étre utilisé
exclusivement par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond &
la tension indiquée sur la fiche signalétique de I'appareil.
Ce produit est conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Tableau de commande

Cordon d’alimentation avec fiche
Poignée

Lévre de silicone

Joint en mousse supérieur
Porte-rouleau équipé d’'une barre du cutter
Chambre a vide avec bac collecteur
Joint en mousse inférieur

Barre de soudure

Tuyau sous vide

Embout adaptateur du tuyau sous vide
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Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout risque de blessures,
les réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre effectuées
par notre service clientéle. Pour toute
réparation, veuillez contacter notre
Service Clientéle par téléphone ou
courriel (voir les coordonnées du
service dans le carnet de garantie
séparé ou sur le site web
www.severin.de).

. Avertissement ! La
A température de la barre
de soudure et des

levres de silicone peut étre trés
élevée pendant et apreés le
fonctionnement de I'appareil.
Risque de brilures !

- Débranchez toujours la fiche de

la prise murale et laissez refroidir
I'appareil avant de le nettoyer.

- Pour éviter le risque de chocs

électriques, ne pas nettoyer I'appareil
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

+ L'appareil est destiné a un usage

dans des applications domestiques et

similaires, telles que :

- dans les cuisines réservées aux
employeés, dans les magasins,
bureaux et autres zones
commerciales,

- dans des exploitations agricoles,

- par des clients dans les hotels, les
motels et autres hébergements,

- dans des chambres d’hotes.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des

enfants (a partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales,
ou manquant d’expérience ou de
connaissances, s'ils ont été formés
a ['utilisation de I'appareil et ont été
supervisés, et s'ils en comprennent
les dangers et les précautions de
sécurité a prendre.

+ Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec l'appareil.

- Ne laissez pas les enfants nettoyer ou

procéder a des travaux d’entretien ou
de maintenance sur 'appareil &8 moins
d'étre supervisés.

- L'appareil et son cordon d’alimentation doivent étre, a

tout moment, tenus hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.



Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que
I'appareil, son cordon d’alimentation et ses accessoires
ne présentent aucun signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de fonctionnement
de I'appareil. Au cas ou I'appareil, par exemple,

serait tombé sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer sur le cordon
d'alimentation, il ne doit plus étre utilisé.

Evitez d'aspirer du liquide. Le cas échéant, appuyez
immédiatement la touche [>| Start/Stop.

Débranchez toujours la fiche de la prise murale

- en cas de fonctionnement défectueux,

- apreés I'emploi,

- avant de nettoyer I'appareil.

Ne débranchez pas I'appareil en tirant sur le cordon ;
tirez toujours sur la fiche.

Ne permettez jamais que I'appareil ou le cordon
d'alimentation touche aucune surface chaude ou entre
en contact avec aucune source de chaleur.

L'appareil ne doit étre utilisé que sous température
ambiante (10 - 35° C).

Nous déclinons toute responsabilité en cas de
dommages éventuels subis par cet appareil, résultant

Tableau de commande

SEVERIN

d'une utilisation incorrecte ou du non-respect de ce
mode d’emploi.

Apres utilisation, ne stockez jamais I’appareil avec
la poignée verrouillée afin de ne pas endommager
les lévres de silicone et les joints en mousse.

Brefs intervalles de fonctionnement

L'appareil est congu pour une utilisation de courte durée.
Aprés 10 cycles ou lorsque tous les indicateurs
clignotent a I'écran, laissez I'appareil refroidir pendant au
moins 5 minutes pour éviter la surchauffe.

Arrét automatique

Lorsque I'appareil n'est pas utilisé pendant 10 minutes, il
s'éteint. Appuyez briévement sur la touche [>| Start/Stop
pour I'allumer.

Utilisation du cutter

Pour couper le rouleau de film aux dimensions souhaitées,
insérez le rouleau dans le porte-rouleau. Déplacez le cutter
vers la droite ou la gauche. Repliez la barre du cutter,
déroulez le film, appuyez la barre du cutter et faites glisser
une fois la lame du cutter.

L'appareil permet aussi de mettre sous vide, facilement et sGrement, des aliments délicats (par ex. gateau, pain) et des

aliments trés humides (par ex. viande marinée).

Les fonctions peuvent étre sélectionnées dans le panneau de commande.

Conseil ! Les aliments liquides peuvent également étre mis sous vide sans probléme a condition de bien les congeler

auparavant.
Touche Ecran d’affichage | Utilisation
Normal Emballage sous vide normal des aliments réguliers
@ Léger Emballage sous vide léger des aliments délicats
Pressure
Pression
Pour le soudage de :
_"): Dry aliments secs avec un seul joint de soudage
“ Dry & Double aliments secs avec double joint de soudure
Joint dsee:(l,udu,e Moist & Double aliments humides avec double joint de soudure
Moist aliments humides avec un seul joint de soudure
Vac + Seal Extraction de I'air et soudage

— Seal Soudage uniqguement
—_— - - —
Functions Marinate Mariner avec récipient
Fonctions Accessory Mise sous vide avec récipient ou sac d'emballage sous vide avec fermeture

éclair




Mise sous vide manuelle
@ (Appuyez la touche jusqu’a obtenir le niveau de vide souhaité ensuite scellez

Pulse
Puls

immédiatement en appuyant [>| Start/Stop.)

D' Démarrer et arréter le processus

Start/Stop

Les indications a L'appareil surchauffe. Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir au
I'écran clignotent moins 5 minutes.

Utilisation avec les sacs en film

Avant chaque utilisation, vérifiez que le tuyau sous
vide et 'embout adaptateur sont correctement installés
dans 'appareil (voir le schéma) et que les joints en
mousse et le bac collecteur sont bien placés !

Préparation des sacs

Placez les aliments préparés dans un sac ; assurez-
vous que 'ouverture du sac reste absolument propre et
seche.

Conseil : Pour un remplissage facile et hygiénique
des sacs, repliez le bord des sacs vers I'extérieur de
quelques centimétres. Aprés le remplissage, dépliez le
bord.

Remplissez les sacs seulement jusqu’a 5 cm maximum
de l'ouverture.

Si nécessaire, les aliments peuvent étre Iégérement
essuyes d’abord avec un linge de cuisine pour enlever
toute trace de liquide sur la surface extérieure.

Extractlon de I'air et scellage

Branchez la fiche sur une prise murale adaptee
Relevez le couvercle en tenant la poignée.

Posez le sac rempli avec la partie ouverte au centre de
la chambre a vide. L'ouverture du sac propre et sans pli
doit étre posée sur la barre de soudure.

Rabaissez le couvercle et verrouillez-le en appuyant sur
la poignée jusqu’a ce qu'un clic retentisse.

Pour 'emballage sous vide, choisissez le réglage
souhaité en appuyant sur la touche (7) Pressure (voir
tableau ci-dessous). Le réglage sélectionné s'allume.
Pour le soudage, choisissez le réglage souhaité en
appuyant sur la touche = Seal (voir le tableau ci-
dessous). Le réglage sélectionné s'allume.
Sélectionnez a l'aide de la touche =3 Functions la
fonction Vac + Seal (Emballage sous vide et soudage)
ou Seal (Soudage uniquement).

Appuyez sur la touche [>| Start/Stop. Le processus
démarre.

Veiller a ce qu'aucun liquide ne soit aspiré !

Conseil ! La surveillance constante de I'aspiration
est indispensable pour éviter d’aspirer des liquides
ou d’écraser des aliments délicats. En appuyant sur
la touche = Fonctions, le processus d'aspiration
s'arréte automatiquement et le sachet est soudé.

Lorsque le processus d'aspiration est terminé,
I'ouverture du sac est automatiquement soudée.
L'affichage C_T—_T—_T_—_ s indique la progression
du processus.

Lorsque le processus est terminé, CT—T—T 11>
clignote pendant quelques secondes. Ce n'est qu'aprés
cela que vous pouvez ouvrir le couvercle.

Pour ouvrir le couvercle, relevez-le en tenant la poignée
et retirez le sac.

Utilisation avec des récipients de mise sous vide

Les récipients d’emballage sous vide ne sont pas fournis
a la livraison. Des récipients sous vide disponibles dans le
commerce avec une connexion appropriée peuvent étre
utilisés.

Avant chaque utilisation, vérifiez que les joints de
mousse et le bac collecteur sont bien installés !

Preparat/on du récipient
Mettez les aliments préparés dans un récipient
d’emballage sous vide.
Placez le couvercle du récipient et fermez-le.
Attention : Le bord du récipient (joints, joints
d'étanchéité, etc.) doit étre absolument propre, sec et
sans trace de matiéres grasses ni huile !

Preparat/on du processus d’extraction de I'air
Branchez I'appareil sur le secteur.
Retirez 'embout adaptateur transparent avec joint en
caoutchouc du tuyau sous vide.
Insérez le tuyau sous vide dans la valve du récipient
d'emballage sous vide.
Réglez la valve du récipient sur la position vacuum
(extraction).




Extract/on de lair
Rabattez la poignée de I'appareil.
Appuyez plusieurs fois la touche =3 Functions jusqu'a
ce que Accessory apparaisse sur I'affichage.
La progression est indiquée par CT—T— T
sur l'affichage.
Lorsque le processus est terminé, CT—T—1T—T1T 71>
clignote pendant quelques secondes.
Mettez la valve du récipient dans sa position @ et retirez
immédiatement le tuyau.
Relevez la poignée de I'appareil.
Débranchez I'appareil du secteur.

Ouverture du récipient
Pour ouvrir le récipient mis sous vide, réglez la valve du
récipient sur la position g.
Une fois que l'air s'est infiltré, le couvercle peut étre
retiré.

Marmer les aliments
Vous pouvez sélectionner la fonction Marinate pour
faire mariner rapidement des aliments.
Placez les aliments et la marinade dans un récipient
d'emballage sous vide et procédez comme décrit sous
la rubrique Utilisation du récipient d'emballage sous
vide, mais en sélectionnant la fonction Marinate.
L'appareil aspire I'air du récipient pendant environ 5
minutes et le remplit a nouveau.

Utilisation des sacs d’emballage sous vide avec
fermeture éclair

Les sacs d’emballage sous vide avec fermeture éclair ne
sont pas inclus dans la livraison.

Conseil ! Les sacs d’'emballage sous vide avec
fermeture éclair (Art.N° 3619) peuvent étre commandés
sur notre site Web http://www.severin.de dans la
rubrique « Service / Boutique de pieces de rechange ».

Placez les aliments dans un sac d’emballage sous vide
avec fermeture éclair et fermez le sac.

Procédez comme décrit dans la rubrique Utilisation avec
récipient d’emballage sous vide, mais fixez I'embout
adaptateur au tuyau sous vide.

Evitez d’aspirer du liquide. Le cas échéant, appuyez
immédiatement la touche [>| Start/Stop.

Aprés le processus d’emballage sous vide, fermez la
valve du couvercle se trouvant sur le sac.

SEVERIN

Entretlen et nettoyage
Débranchez toujours la fiche de la prise murale avant de
nettoyer l'appareil.
Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas
nettoyer 'appareil avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.
Vous pouvez nettoyer I'extérieur de I'appareil avec un
chiffon humide et non pelucheux.
Retirez les joints de mousse, et si nécessaire, nettoyez-
les, séchez-les et replacez-les.
Retirez le rail d'acces, et si nécessaire, nettoyez-le,
séchez-le et replacez-le dans la chambre & vide.
Pour retirer les résidus alimentaires persistants de
la chambre a vide, la barre de soudure ou du joint
silicone, laissez d'abord refroidir 'appareil puis retirez
délicatement les résidus avec un chiffon humide.
Si nécessaire, nettoyez et séchez 'embout adaptateur.

Sacs de rechange et rouleaux de film sous vide

Tous les sacs ou rouleaux de film sous vide ordinaires a
texture gaufrée peuvent étre utilisés avec cet appareil. Ce
type de surface permet une extraction optimale de l'air. La
largeur du sac/rouleau ne doit pas dépasser 30 cm.

Des sacs/rouleaux de rechange adaptés sont disponibles
dans les supermarchés ou peuvent étre obtenus aupres
du service clientele SEVERIN, en citant la référence de
larticle no.

ZB 3613 (sacs 16 x 25 cm)

ZB 3614 (sacs 20 x 30 cm)

ZB 3615 (sacs 30 x 40 cm)

ZB 3616 (rouleaux de film 20 x 600 cm)

ZB 3617 (rouleaux de film 30 x 600 cm).
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Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E\/ collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
précieux qui peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous contribuez a la
prévention de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie ou le magasin
auprés duquel vous avez acquis 'appareil peuvent vous
donner des informations a ce sujet.



NL

Vacuiimmachine

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, graag de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning. Dit product
komt overeen met de richtlijnen aangegeven op het CE-
label.

Beschrijving
Bedieningspaneel
Snoer met stekker
Handgreep
Siliconen lipje
Schuimpakking boven
Rolhouder met snijbalk
Vacuiimkamer met opvangbak
Schuimpakking onder
Lasbalk
. Vaculimslang
Adapterbevestiging voor vaculimslang
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Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

- Om risico te voorkomen mogen
reparaties aan dit elektrische
apparaat of het net snoer alleen
uitgevoerd worden door onze
klantenservice. Voor reparatie, graag
contact opnemen met onze afdeling
klantenservice via telefoon of email
(bekijk de service-adressen in het
afzonderlijke garantieboekije of op
www.severin.de).

. Waarschuwing!
@ Tijdens en na het
gebruik van het

apparaat kan de temperatuur aan
de lasbalk en het siliconen lipje in
het deksel erg hoog zijn. Gevaar
voor verbranden!

- Haal altijd de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen dit apparaat nooit
met vloeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.

+ Het apparaat is bedoeld voor

huishoudelijk gebruik en soortgelijke

toepassingen, bijv.

- in keukens voor medewerkers
van winkels, kantoren en andere
commerciéle ruimtes,

- in landbouwbedrijven,

- door klanten van hotels, motels en
andere logies,

-in bed & breakfasts.

- Dit apparaat mag gebruikt worden

door kinderen (tenminste 8 jaar oud)
en door personen met verminderde
fysische, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek van
ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat

spelen.

+ Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden uitvoeren
behalve wanneer ze onder toezicht
zijn.

+ Het apparaat en het snoer moeten

altijd goed weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.



- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn b.v.
door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt moet zowel de
hoofdeenheid inclusief het netsnoer evenals elk hulpstuk
dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op eventuele
defecten worden gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard oppervlak is gevallen, of
wanneer men met overdadige kracht aan het netsnoer
getrokken heeft, mag men het niet meer gebruiken:
zelfs onzichtbare beschadigingen kunnen ongewenste
effecten hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

Er mag geen vloeistof worden opgezogen. Druk in dit
geval onmiddellijk op de toets [>| Start/Stop.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- wanneer het apparaat niet werkt,

- na gebruik,

- wanneer men het apparaat schoonmaakt.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,
trek aan de stekker zelf.

Zorg ervoor dat het apparaat en het snoer niet in
aanraking komen met een hete ondergrond of andere
hittebronnen.

Het apparaat mag enkel bij kamertemperatuur

(10 - 35 °C) worden gebruikt.

Bedieningspaneel

SEVERIN

- Wordt dit apparaat op een verkeerde manier gebruikt
of worden de veiligheidsregels niet gevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schades.
Het apparaat mag na gebruik nooit met vergrendelde
handgreep worden opgeborgen, om het siliconen
lipje en de schuimpakkingen niet te beschadigen.

Gebruik gedurende korte duur

Het apparaat is ontworpen om gedurende korte tijd te
gebruiken.

Na 10 cycli of wanneer alle indicatielampjes knipperen
op het scherm moet het apparaat gedurende minstens 5
minuten afkoelen, zodat het niet oververhit raakt.

Automatische uitschakeling
Als het apparaat gedurende 10 minuten niet wordt gebruikt,

schakel het dan uit. Druk kort op de toets [>] Start/Stop om
het in te schakelen.

Bediening van het snijmes

Leg de rol in de rolhouder om de folierol op de gewenste
grootte te snijden. Schuif het snijmes naar rechts of links.
Klap de snijbalk naar boven, rol de folie af, duw de snijbalk
naar onderen en trek het snijmes er één keer overheen.

Met het apparaat kan ook delicaat voedsel (bijv. gebak, brood) en voedsel met veel vocht (bijv. gemarineerd viees)

gemakkelijk en veilig worden gevacumeerd.

De functies kunnen op het bedieningspaneel worden geselecteerd.

Tip! Ook vloeibare voedingsmiddelen kunnen probleemloos worden gevacumeerd, als ze van tevoren zijn ingevroren.

Toets Weergave display Gebruik
@ Normal Krachtig vacumeren van niet-gevoelig voedsel
Light Licht vacumeren van gevoelig voedsel
Pressure
Druk
Voor het lassen van:
": Dry droge voeding met enkele lasnaad
-
s 'I" Dry & Double droge voeding met dubbele lasnaad
eal
Lasnaad Moist & Double vochtige voeding met dubbele lasnaad
Moist vochtige voeding met enkele lasnaad
. Vac + Seal Vacumeren en lassen
—_— : Seal Alleen lassen
Functions Marinate Marineren met bak
Functies " —
Accessory Vacumeren met bak of vaculimzak met zipsluiting




Pulse
Puls

Handmatig vacumeren
@ (Houd de toets tot op het gewenste vacutim ingedrukt; druk daarna
onmiddellijk op [>] Start/Stop om te lassen.)

Start/Stop

D' Om het proces te starten en te stoppen

Alle displayindicatoren | Het apparaat is oververhit. Neem de stekker uit het stopcontact en laat het
knipperen apparaat minstens 5 minuten afkoelen.

Bediening met foliezakken

Controleer voor elk gebruik of de vacuiimslang
met adapterbevestiging correct in het apparaat ligt
(zie afbeelding) en of de schuimpakkingen en de
opvangbak correct zijn geplaatst!

Voorbereiding van de zakken
Plaats het bereide voedsel in een zak; zorg ervoor dat
open kant van de zak absoluut schoon en droog blijft.

Tip: Voor het gemakkelijk en schoon vullen van
de zakken, de rand van de open kant een paar cm
omvouwen. Na het vullen de rand weer terug vouwen.

- Vul de zakken tot max. 5 cm onder de opening.

Indien nodig, mag het voedsel eerst gedept worden met

een keukendoek om het overgebleven vocht aan de
buitenkant te verwijderen.

Lucht afzuiging en sealen
- Stop de stekker in het stopcontact.
Klap het deksel aan de handgreep naar boven.

Leg de gevulde zak met de open zijde in het midden van

de vacutiimkamer. De zakopening moet schoon zijn en
zonder vouwen op de lasopening liggen.

Klap het deksel naar onderen en vergrendel het door op

de greep te duwen, tot u het vast hoort klikken.

Om te vacumeren, kiest u met de toets (7) Pressure de

gewenste instelling (zie tabel hierboven). De gekozen
instelling licht op.

Om te lassen, kiest u met de toets - Seal de
gewenste instelling (zie tabel hierboven). De gekozen
instelling licht op.

Kies met de toets =2 Functions de functie Vac + Seal

(vacumeren en lassen) of Seal (alleen lassen).
Druk op de toets [>| Start/Stop. Het proces start.
Ler er op dat er geen vloeistof wordt aangezogen!

- Tip! Let altijd op het zuigproces om te voorkomen
dat vloeistoffen worden opgezogen of dat delicaat
voedsel wordt geplet. Door op de =2 Functieknop te
drukken, wordt het afzuigproces onmiddellijk gestopt
en wordt de zak verzegeld.

- Als het zuigproces is afgelopen, wordt de zakopening
automatisch gelast.

De voortgang van het proces wordt door de indicatie
CT_T T e Weergegeven.

- Als het proces is beéindigd, knippert
CT—T—1—1 71 enkele seconden. Open dan pas
het deksel.

Open het door het deksel aan de handgreep naar boven
te klappen en de zak uit te nemen.

Gebruikmaken van een vacuiim container
Vacutimzakken worden niet meegeleverd. Er kunnen in de
handel verkrijgbare vacuiimcontainers met een geschikte
aansluiting worden gebruikt.

Controleer voor elk gebruik of de schuimpakkingen en
de opvangbak op correcte wijze zijn geplaatst!

De container voorbereiden
Breng de voorbereide voedingsmiddelen in een
vacuiimzak.

- Zet het deksel op de zak en sluit het.
Let op: De rand van de container (afdichtingen,
pakkingen enz.) moeten absoluut schoon, droog en vet
of olie vrij zijn!

Het luchtafzuigingsproces voorbereiden
Sluit het apparaat aan op de netvoeding.
Haal de transparante adapterbevestiging met rubberen
pakking van de vaculimslang.
Steek de vacutimslang in het ventiel op de vacuiimbak.
- Zet het klepventiel op de vacuiim container op de stand
vacuum.




Luchtafzwg/ng
Klap de handgreep aan het apparaat naar onderen.
Druk meermaals op de toets =32 Functions, totdat
Accessory oplicht in het display.
In het display geeft CT—T—T_wsmmm de voortgang
weer.

- Als het proces is be€indigd, knippert
T 11T enkele seconden.
Zet daarna het ventiel op de bak in de stand @, en
verwijder de slang onmiddellijk.
Klap de handgreep op het apparaat naar onderen.
Ontkoppel het apparaat van de netvoeding.

Het openen van de container
Om de vacuiim container te openen, het klepventiel op
de container op de stand @ zetten.
Zodra de lucht binnenkomt kan de deksel eraf genomen
worden.

Voedlng marineren
Om voeding snel te marineren, kan de functie Marinate
worden gekozen.
Leg de voeding met marinade in een vacuiimbak en ga
te werk zoals beschreven wordt voor de bediening met
vaculiimbak, maar kies de functie Marinate.
Gedurende ong. 5 minuten zuigt het apparaat lucht uit
de bak, waarna deze opnieuw met lucht wordt gevuld.

Bediening met vacuiimzak met zipsluiting
Vaculimzakken met zipsluiting worden niet meegeleverd.

Tip! Passende vacutimzakken met zipsluiting (art.-nr.
3619) kunnen gemakkelijk via het internet op onze
homepage http://www.severin.de onder het menupunt
“Service / Vervangonderdelenshop” worden besteld.

Leg de voeding in een vacuiimzak met zipsluiting en
sluit de zak met de zipsluiting.

Ga te werk zoals beschreven voor Bediening

met vacuiimbak, maar zet het adapterdeel op de
vaculimslang.

Zorg ervoor dat er geen vloeistof wordt opgezogen. Druk
als dit het geval is onmiddellijk op de toets [>| Start/
Stop.

Sluit het ventieldeksel op de zak na het vaculimproces.
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Onderhoud en schoonmaken
Voordat men het apparaat schoonmaakt de stekker uit
het stopcontact verwijderen.
Om elektrische schokken te voorkomen dit apparaat
nooit met vioeistoffen schoonmaken of onderdompelen.
De buitenkant van de behuizing mag schoongeveegd
worden met een vochtige pluisvrije doek.
Haal de schuimpakkingen eruit en reinig ze indien nodig,
droog ze af en zet ze terug.
Haal de opvangrail eruit, reinig hem indien nodig, droog
hem af en zet hem terug in de vacuiimkamer.
Om de vaculim kamer, sealbalk of silicone afdichting
van hardnekkige restanten te ontdoen, het apparaat
eerst af laten koelen en dan voorzichtig de resten
verwijderen met een vochtige doek.
Reinig het adapterdeel indien nodig en droog het af.

Verwisselen van zakken en folie rollen

Alle gewone vacuiim folie zakken of rollen met een
bobbelige opperviak kunnen met dit apparaat gebruikt
worden. Dit soort oppervlak maakt een optimale lucht
afzuiging mogelijk. De breedte van de rol of zakken mag
niet meer zijn dan 30 cm.

Geschikte vervangende zakken/rollen zijn verkrijgbaar
in huishoud winkels of kunnen verkregen worden via
SEVERIN Service onder artikelnummer

ZB 3613 (zakken 16 x 25 cm)

ZB 3614 (zakken 20 x 30 cm)

ZB 3615 (zakken 30 x 40 cm)

ZB 3616 (film rol 20 x 600 cm)

ZB 3617 (film rol 30 x 600 cm).

o~ —

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E\/ apart weggegooid worden van het huishoudelijke
afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en

de menselijke gezondheid beschermen. De plaatselijke
autoriteit of handelaar kan daar informatie over geven.
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Envasadora al vacio

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red

Asegurese de que la tension de la red coincide con la
tension indicada en la placa de caracteristicas. Este
producto cumple todas las directivas obligatorias que
acompafian al etiquetado de la CEE.

Elementos componentes
Panel de control
Cable eléctrico con clavija
Asa
Borde de silicona
Junta de espuma superior
Soporte de rollo con cortador
Camara de vacio con recipiente colector
Junta de espuma inferior
Barra de sellado

. Tubo de vacio

Adaptador para el tubo de vacio

3NN =
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Instrucciones importantes de seguridad

+ Para evitar cualquier peligro, la
reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
En caso de reparacion, debe ponerse
en contacto con el departamento de
atencion al cliente por teléfono o email
(consulte las direcciones del servicio
técnico en el folleto de garantia aparte
0 en www.severin-de).

y jAdvertencia! Durante
A y tras el funcionamiento

del aparato, es posible

que la barra de sellado y la tira de
silicona de la tapa estén muy
calientes. jRiesgo de quemaduras!

* Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté desconectado
de la red eléctrica y se haya enfriado
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por completo.

+ Para evitar el riesgo de una descarga

eléctrica, no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo sumerja.

- Este aparato esta disefiado para el

uso doméstico y usos similares, como

por ejemplo:

- en las cocinas de los empleados de
tiendas, oficinas y otros entornos
comerciales,

- en empresas agricolas,

- por clientes de hoteles, moteles y
otros alojamientos,

- en pensiones de alojamiento y
desayuno.

- Este aparato podra ser utilizado

por nifios (mayores de 8 afios) y
personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales, o

sin experiencia ni conocimiento

del producto, siempre que hayan
recibido la supervision o instrucciones
referentes al uso del aparato y
entiendan por completo el peligro y las
precauciones de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el

aparato.

* No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o
mantenimiento del aparato a menos
que estén bajo vigilancia.

- El aparato y su cable eléctrico siempre

se deben mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8 afios.

- Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del

material de embalaje, porque podria ser peligroso,
existe el peligro de asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se debe comprobar

que tanto la unidad principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan defectuosos.



En caso de que el aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en exceso del cable de
alimentacion, no se debera utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato.

No puede hacerse el vacio con liquidos. Si se aspiran
liquidos, pulse el botéon [>] Start/Stop inmediatamente.
Desenchufe siempre el aparato

- si hay una averia,

- después del uso, y

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufa la clavija de la pared, nunca tirar
del cable de alimentacion.

Evite que la unidad o el cable de alimentacion entren en
contacto con superficies calientes o fuentes de calor.

El aparato solo puede utilizarse a temperatura ambiente
(10-35°C).

No se acepta responsabilidad alguna si hay averias a
consecuencia del uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.
Para evitar dafar el borde de silicona y las juntas

Panel de control
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de espuma, no guarde nunca el aparato con el asa
bloqueada.

Uso de corta duracion

El aparato esta disefiado para un uso de corta duracion.
Después de usarlo 10 veces o bien si todos los
indicadores parpadean, el aparato debe dejarse
enfriar durante al menos 5 minutos para evitar el
sobrecalentamiento.

Apagado automatico

Si el aparato no se utiliza durante 10 minutos, se apaga
automaticamente. Para conectarlo, pulse brevemente el
boton [>] Start/Stop.

Uso del cortador

Para cortar el rollo de bolsas al tamafio deseado, coloque
el rollo en el soporte. Deslice el cortador hacia la izquierda
o la derecha. Levante la barra del cortador, desenrolle la
bolsa, presione hacia abajo la barra y pase el cortador por
encima.

Con este aparato también se pueden envasar al vacio, de forma facil y segura, alimentos delicados (como pasteles o
pan) asi como alimentos con mucha humedad (como una carne marinada).

Estas funciones pueden seleccionarse en el panel de control.

jConsejo! También pueden envasarse al vacio alimentos liquidos siempre que se congelen previamente.

Boton Indicador Aplicacion
Normal Envase al vacio fuerte de alimentos no delicados
Light Envase al vacio suave de alimentos delicados
Pressure
Presién
Para sellar:
o Dry alimentos secos con un sellado simple
-
()
“ Dry & Double alimentos secos con un sellado doble
Seal
Sellado Moist & Double alimentos hiimedos con un sellado doble
Moist alimentos himedos con un sellado simple
Vac + Seal Vacio y sellado
— @
—_— : Seal Solo sellado
Functions Marinate Marinar con recipiente
Funcion: " — - -
unciones Accessory Envasar al vacio con recipiente o bolsa con cierre zip
Vacio manual
(Mantener pulsado el botdn hasta obtener el vacio deseado, después, pulsar
inmediatamente el boton [>| Start/Stop para sellar.)
Pulse
Pulsar

2



Arrancar/
detener

D' Para iniciar y detener el proceso

Parpadean todos El aparato se ha sobrecalentado. Desenchufe el aparato y deje que se enfrie
los indicadores durante al menos 5 minutos.

Uso con bolsas

Asegurese antes de cada uso que el tubo de vacio se
encuentre correctamente colocado en el aparato con
su adaptador (véase la ilustracion) y que las juntas de
espumay el recipiente colector estén correctamente
montados.

Preparacion de las bolsas
Introduzca los alimentos preparados en una bolsa;
compruebe que la apertura de la bolsa esta totalmente
limpia y seca.

Consejo: Para rellenar las bolsas de modo facil y limpio,
enrolle hacia abajo el borde de la apertura de la bolsa
unos cm. Después de llenarla, desenrolle el borde de
nuevo.

Llene las bolsas como maximo hasta 5 cm por debajo
de la apertura.

Si fuera necesario, los alimentos se pueden secar con
papel de cocina previamente para eliminar cualquier
exceso de liquido del exterior.

Extracc:on del aire y sellado
Enchufe el cable de alimentacion en una toma de
corriente adecuada.
Levante la tapa por el asa.
Coloque la bolsa llena con el lado abierto en el centro
de la cdmara de vacio. El lado abierto de la bolsa debe
estar limpio y colocarse sobre la barra de sellado sin
pliegues.
Cierre la tapa y bloquéela presionando el asa hasta que
haga clic.
Para envasar al vacio, seleccione el ajuste deseado
con el botdn (7) Pressure (véase la tabla anterior). Se
iluminara el ajuste seleccionado.
Para el sellado, seleccione el ajuste deseado con el
boton - Seal (véase la tabla anterior). Se iluminara el
ajuste seleccionado.
Con el botén = Functions, seleccione la funcion Vac
+ Seal (vacio y sellar) o Seal (solo sellar).
Pulse el boton [>] Start/Stop. Comenzaré el proceso.
iTenga cuidado de no succionar ningdn liquido!
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iConsejo! Para evitar succionar liquidos o aplastar
alimentos delicados, vigile permanentemente

el proceso de succion. Pulsando el boton =2
Funciones, el proceso de succion se detiene
inmediatamente y se termosella la bolsa.

Cuando el proceso de vacio haya terminado, el lado
abierto de la bolsa se sellara automaticamente.

El indicador C_T—T—T—_ s muestra el avance
del proceso.

Cuando el proceso acaba, CT—T—1T—T 1>
parpadea unos segundos. No abra la tapa hasta que
esto haya ocurrido.

Para abrir la tapa, levantela por el asa y retire la bolsa.

Utilizacion con un recipiente de vacio

Los recipientes de vacio no se incluyen en el suministro.
Se pueden utilizar recipientes de vacio disponibles en el
mercado con la conexion adecuada.

Asegurese antes de cada uso de que las juntas de
espumay el recipiente colector estén correctamente
montados.

Preparac:on del recipiente
Coloque los alimentos preparados en un recipiente para
vacio.

Coloque y cierre la tapa del recipiente.

Precaucion: jEl borde del recipiente (cierres, juntas,
etc.) debe estar absolutamente limpio, seco y sin restos
de grasa o aceite!

Preparacion del proceso de extraccion de aire
Conecte el aparato a la toma de corriente.
Retire el adaptador con junta de goma del tubo de
vacio.
Introduzca el tubo de vacio en la valvula del recipiente
para vacio.
Ajuste la valvula del recipiente de vacio a la posicion
vacuum (vacio).




Extraccton de aire
Cierre el asa del aparato.
Pulse varias veces la tecla =3 Functions hasta que se
ilumine el indicador Accessory.
El indicador CT—T T wemmm® muestra el avance.
Cuando el proceso acaba, CT—1T—T1T—T1T-—T1>
parpadea unos segundos.
A continuacién, coloque la valvula del recipiente en su
posicion @ y retire el tubo de inmediato.
Abra el asa del aparato.
Desconecte el aparato de la toma de corriente.

Apertura del recipiente
Para abrir el recipiente de vacio, ajuste la valvula del
recipiente a la posicion @.
Cuando entre aire, podra retirar la tapa.

Marmar alimentos
Para marinar alimentos rapidamente, puede
seleccionarse la funcién marinar.
Coloque los alimentos con la marinada en un recipiente
de vacio y proceda como se describe en el uso con
recipiente de vacio, pero seleccionando la funcién
Marinate.
Durante unos 5 minutos, el aparato aspirara aire del
recipiente y volvera a insuflarlo.

Uso con bolsas con cierre zip para vacio
Las bolsas con cierre zip no se incluyen entre el material
suministrado.

ijConsejo! Se pueden pedir comodamente bolsas zip
para vacio (ref. 3619) en nuestra pagina web a través
de http://www.severin.de bajo el apartado «Service /
Ersatzteil-Shop».

Coloque los alimentos en la bolsa y cierre el cierre zip.
Proceda como se describe en Uso con recipiente de
vacio, pero coloque el adaptador en el tubo de vacio.
Procure que no se aspire ningun liquido. Si este es el
caso, pulse el boton [>]| Start/Stop inmediatamente.
Tras el proceso de vacio, cierre la tapa de valvula de
la bolsa.
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lepleza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, desenchufelo de la pared.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no
limpie el aparato con sustancias liquidas y no lo
sumerja.
Se puede limpiar el exterior del aparato con un pafio
limpio y humedo.
Saque las juntas de espuma y limpielas si es necesario,
séquelas y vuelva a colocarlas.
Saque el colector, limpielo si es necesario, séquelo y
vuelva a colocarlo en la cdmara de vacio.
Para eliminar los residuos més dificiles de la cdmara de
vacio, la barra selladora o la junta de silicona, debera
primero esperar hasta que el aparato se haya enfriado
para poder eliminar los residuos con un pafio himedo.
Si es necesario, limpie y seque el adaptador.

Bolsas de repuesto y rollos de film

Con este aparato se puede utilizar cualquier bolsa de film
de vacio o rollos con una superficie rugosa. Este tipo de
superficie permite la extraccién 6ptima de aire. La anchura
de la bolsa/rollo no debe exceder los 30 cm.

Puede comprar bolsas de repuesto en cualquier
supermercado o a través del Servicio SEVERIN, indicando
el n° de referencia

ZB 3613 (bolsas 16 x 25 cm)

ZB 3614 (bolsas 20 x 30 cm)

ZB 3615 (bolsas 30 x 40 cm)

ZB 3616 (rollos de film 20 x 600 cm)

ZB 3617 (rollos de film 30 x 600 cm).

—~— o~ —

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E\/ deben ser eliminados por separado de la basura

domeéstica, porque contienen componentes
valiosos que pueden ser reciclados. La eliminacién
correcta ayuda a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran facilitarle la
informacion relevante. Los aparatos eléctricos que ya no

son utilizables se pueden entregar gratuitamente en el
establecimiento de venta.
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Macchina per sottovuoto

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

Assicuratevi che la tensione di alimentazione corrisponda a
quella indicata sulla targhetta portadati. Questo prodotto &
conforme alle direttive vincolanti per I'etichettatura CE.

Descrizione

Pannello di controllo

Cavo di alimentazione con spina

Manico

Guarnizione di silicone

Guarnizione in espanso superiore
Portarullo con barra di taglio

Camera di aspirazione con recipiente di raccolta
Guarnizione in espanso inferiore

Barra di sigillatura

Tubo di aspirazione

Attacco adattatore per tubo di aspirazione

3NN =
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, le riparazioni
a questo apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio
di assistenza tecnica. Se si rendesse
necessaria una riparazione, Vi
preghiamo di contattare il nostro
servizio clienti per telefono o per email
(vedi i contatti dell'assistenza nel
libretto di garanzia separato o sul sito
Web www.severin.de).

. Avvertenza! Durante e
A dopo la messa in
funzione

dell'apparecchio, la temperatura
della barra di sigillatura e della
guarnizione di silicone sul
coperchio puo essere molto alta.
Rischio di ustioni!
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+ Assicuratevi che 'apparecchio sia

disinserito dalla presa di corrente € si
sia raffreddato completamente prima
di pulirlo.

+ Per evitare eventuali rischi di scosse

elettriche, non pulite 'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.

- L'apparecchio é destinato ad essere

utilizzato in applicazioni domestiche e

simili, come, ad esempio,

- in cucine per il personale di negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro simili,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e altre
strutture ricettive,

- nei bed and breakfast.

- |l presente apparecchio puo essere

usato da bambini (di almeno 8 anni di
eta) e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 da
persone senza particolari esperienze
0 conoscenze, purché siano sotto
sorveglianza o siano state date loro
istruzioni sull'uso dell’apparecchio

e comprendano pienamente i rischi

e le precauzioni di sicurezza che
I'apparecchio comporta.

+ Ai bambini non deve essere consentito

di giocare con I'apparecchio.

+ Ai bambini non deve essere consentito

di effettuare operazioni di pulizia o di
manutenzione sull'apparecchio senza
essere sorvegliati.

+ L'apparecchio e il cavo di

alimentazione devono essere tenuti
sempre fuori della portata di bambini
di eta inferiore agli 8 anni.



Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve
essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio, controllate
attentamente che I'apparecchio e gli accessori inseriti
non presentino tracce di deterioramento. Se per
esempio fosse caduto battendo su una superficie

dura, 0 se € stata usata una forza eccessiva nel tirare
il cavo di alimentazione, I'apparecchio non va piu
usato: danni anche invisibili ad occhio nudo potrebbero
comportare conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dell'apparecchio.

Non deve esser aspirato alcun liquido. Se cosi fosse,
premere immediatamente il tasto [>| Start/Stop.
Disinserite sempre la spina dalla presa

- in caso di cattivo funzionamento,

- dopo l'uso,

- prima di pulire 'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate
mai il cavo di alimentazione ma afferrate direttamente la
spina.

Non permettete che il cavo di alimentazione tocchi
delle superfici calde o si trovi a contatto con sorgenti di
calore.

L'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente a
temperatura ambiente (10 - 35 °C).

Pannello di controllo
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Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni
risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle
istruzioni.

Dopo I'utilizzo, non riporre mai I'apparecchio

con I'impugnatura chiusa per non danneggiare la
guarnizione di silicone e le guarnizioni in espanso.

Funzionamento per brevi periodi

L'apparecchio & concepito per funzionamento di breve
durata.

Dopo 10 cicli 0 se sul display tutti gli indicatori
lampeggiano, 'apparecchio deve essere fatto raffreddare
per almeno 5 minuti per evitare il surriscaldamento.

Spegnimento automatico

Dopo 10 minuti di mancato utilizzo I'apparecchio si spegne.
Per riaccenderlo, premere brevemente il tasto [>| Start/
Stop.

Utilizzo della taglierina

Per tagliare il rotolo di sacchetti trasparenti alla dimensione
desiderata, sistemarlo nell'apposito supporto. Spostare la
taglierina verso destra o sinistra. Alzare la barra di taglio,
srotolare i sacchetti trasparenti, premere verso il basso la
barra di taglio e passarvi sopra la taglierina.

Grazie all'apparecchio, si possono sigillare sottovuoto in modo facile e sicuro anche gli alimenti delicati (ad esempio torte,
pane) e quelli con elevati contenuti di umidita (ad esempio carne marinata).
Le funzioni possono essere selezionate dal pannello di controllo.

Suggerimento! Si possono sigillare sottovuoto anche alimenti liquidi senza problemi, ma prima bisogna congelarli.

Tasto Display Utilizzo
@ Normal Aspirazione forte di alimenti delicati
Light Aspirazione leggera di alimenti delicati
Pressure
Pressione
Per la sigillatura di:
_.,f Dry alimenti secchi con singola sigillatura
()
Seal‘ Dry & Double alimenti secchi con doppia sigillatura
Linea di Moist & Double alimenti umidi con doppia sigillatura
sigillatura
Moist alimenti umidi con singola sigillatura
Vac + Seal Aspirazione e sigillatura
— @
— : Seal Solo sigillatura
Functions Marinate Marinatura con contenitore
Funzioni Accessory Aspirazione con contenitore o sacchetto di aspirazione con zip
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Pulse
Puls

Aspirazione manuale
(Tenere premuto il tasto fino al livello di aspirazione desiderato; quindi
premere subito [>| Start/Stop per sigillare.)

Start/Stop

D' Per avviare e arrestare la procedura

Tutti gli indicatori del
display lampeggiano

L'apparecchio & surriscaldato. Staccare la spina e lasciare raffreddare
I'apparecchio per almeno 5 minuti.

Utilizzo di sacchetti trasparenti

Prima di ogni impiego assicurarsi che il tubo di
aspirazione si trovi correttamente nell’apparecchio
con 'attacco adattatore (vedi figura) e le guarnizioni in
espanso e il recipiente di raccolta siano ben inseriti!

Preparazione dei sacchetti
Inserite gli alimenti gia pronti in un sacchetto;
assicuratevi che I'apertura del sacchetto rimanga
perfettamente pulita e asciutta.

Consiglio utile: Per riempire i sacchetti in modo facile
e pulito, arrotolate verso I'esterno il bordo del sacchetto.
Dopo averlo riempito, srotolate di nuovo il bordo.

Riempite i sacchetti solo sino a un massimo di 5 cm
sotto I'apertura.

Se necessario, rimuovete ogni liquido residuo dalle
superfici esterne degli alimenti tamponandoli con un
panno da cucina.

EstraZIone dell’aria e sigillatura
Inserite la spina in una presa di corrente a muro adatta.
Alzare il coperchio sullimpugnatura.
Riporre il sacchetto pieno con il lato aperto al centro
della camera di aspirazione. L'apertura del sacchetto
deve essere pulita e poggiare sulla barra di sigillatura
senza pieghe.
Portare il coperchio in basso e bloccare esercitando
pressione sull'impugnatura finché non si ode un clic.
Per 'aspirazione, selezionare tramite il tasto (7)

Pressure la regolazione desiderata (vedi tabella sopra).

La regolazione selezionata si accende.

Per la sigillatura, selezionare tramite il tasto - Seal
la regolazione desiderata (vedi tabella sopra). La
regolazione selezionata si accende.

Tramite il tasto =3 Functions, selezionare la funzione
Vac + Seal (aspirazione e sigillatura) o Seal (solo
sigillatura).

Premere il tasto [>| Start/Stop. La procedura comincia.
Assicurarsi che non venga aspirato alcun liquido!
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Suggerimento! Per prevenire I'aspirazione di liquidi
o lo schiacciamento di alimenti delicati, osservare
sempre il processo di aspirazione. Premere il tasto

=: Funzioni per interrompere immediatamente il
processo di aspirazione e sigillare il sacchetto.

Una volta conclusa I'operazione di aspirazione,
I'apertura del sacchetto viene automaticamente sigillata.
L'avanzamento dell'operazione viene segnalato
dall'indicatore CT—T—T .

Terminata 'operazione, CT—T 1T T lampeggia
per alcuni secondi. Solo dopo €& possibile aprire il
coperchio.

Per 'apertura del coperchio, alzare 'impugnatura e
togliere il sacchetto.

Utilizzo con un contenitore da vuoto

| contenitori di aspirazione non sono inclusi nella dotazione.
E possibile utilizzare contenitori sottovuoto disponibili in
commercio con un collegamento adatto.

Prima di ogni utilizzo accertarsi che le guarnizioni in
espanso e il recipiente di raccolta siano ben inseriti!

Preparaz:one del contenitore
Riporre gli alimenti preparati in un contenitore di
aspirazione.
Applicare il coperchio del contenitore e chiudere.
Avvertenza: |l bordo del contenitore (bordino
di protezione, guarnizione, ecc.) deve essere
perfettamente pulito, asciutto e senza grasso o olio!

Preparaz:one per il processo di suzione dell’aria
Collegate I'apparecchio allalimentazione elettrica.
Togliere I'attacco adattatore trasparente con guarnizione
in gomma dal tubo di aspirazione.
Innestare il tubo di aspirazione nella valvola del
contenitore di aspirazione.
Impostate la valvola del contenitore sulla posizione
“vacuum” (sottovuoto).



Suzmne dell'aria
Abbassare I'impugnatura dell'apparecchio.
Premere piu volte il tasto =2 Functions finché sul
display si accende Accessory.
Sul display CT—T—T__ s mostra la
progressione.
Terminata 'operazione, CT—1T—1T 11 > lampeggia
per alcuni secondi.
Quindi, portare la valvola sul contenitore in posizione
e staccare subito il tubo.
Alzare impugnatura dell'apparecchio.
Scollegate I'apparecchio dall'alimentazione elettrica.

Apertura del contenitore
Per aprire il contenitore da vuoto, impostate la valvola
del contenitore sulla posizione .
Quando sara entrata un po’ di aria, sara possibile
togliere il coperchio.

Marmatura degli alimenti
Per marinare rapidamente gli alimenti si pud utilizzare la
funzione Marinate.
Riporre i cibi marinati in un contenitore di aspirazione e
procedere come gia descritto in Utilizzo con contenitore
di aspirazione, ma selezionando la funzione Marinate.
L'apparecchio aspirera aria per ca. 5 minuti dal
contenitore e poi la riempie di nuovo.

Utilizzo con sacchetti di aspirazione con zip
| sacchetti di aspirazione con zip non sono inclusi nella
dotazione.

Suggerimento! | sacchetti di aspirazione con zip adatti
(n. art. 3619) possono essere ordinati comodamente in
internet sulla nostra homepage http://www.severin.de
alla voce “Service / Ersatzteil-Shop’.

Riporre gli alimenti in un sacchetto di aspirazione con
zip, quindi chiudere la cerniera del sacchetto.
Procedere come descritto in Utilizzo con contenitore di
aspirazione, ma applicare I'attacco adattatore sul tubo
di aspirazione.

Fare attenzione che non venga aspirato alcun liquido.
Se cosi fosse, premere immediatamente il tasto [>]
Start/Stop.

Una volta terminata I'aspirazione, chiudere il coperchio
valvola sul sacchetto.

SEVERIN

Manutenzmne e pulizia
Prima di procedere alla pulitura dell'apparecchio,
disinserite sempre la spina dalla presa di corrente a
muro.
Per evitare eventuali rischi di scosse elettriche, non
pulite 'apparecchio con liquidi € non immergetelo in
sostanze liquide.
Le pareti esterne dell'apparecchio vanno pulite con un
panno umido non lanuginoso.
Rimuovere le guarnizioni in espanso e, se necessario,
pulirle, asciugarle e reinstallarle.
Rimuovere la guida di raccolta e, se necessario, pulirla,
asciugarla e reinserirla nella camera di aspirazione.
Per pulire da eventuali residui ostinati la camera da
vuoto, la barra di sigillatura o la guarnizione di silicone,
lasciate prima raffreddare I'apparecchio e poi togliete
con attenzione i residui usando un panno umido.
Ove necessario, pulire e asciugare 'attacco
dell'adattatore.

Sacchetti di ricambio e rotoli da suzione di aria

Con questo apparecchio € possibile utilizzare tutti i
sacchetti o rotoli a suzione di aria che in superficie abbiano
una struttura di tipo goffrato. Questo tipo di superficie
consente ottimi risultati di estrazione dell'aria. La larghezza
del sacchetto/rotolo non deve superare i 30 cm.

| sacchetti o i rotoli di ricambio adatti sono disponibili
presso i rivenditori di articoli casalinghi o possono essere
richiesti tramite 'Assistenza Clienti SEVERIN, riportando il
numero di articolo

ZB 3613 (sacchetti da 16 x 25 cm)

ZB 3614 (sacchetti da 20 x 30 cm)

ZB 3615 (sacchetti da 30 x 40 cm)

ZB 3616 (rotoli per suzione d'aria 20 x 600 c¢m)

ZB 3617 (rotoli per suzione d'aria 30 x 600 cm).

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
E\/ devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento
adeguato protegge I'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento possono fornire
ulteriori informazioni in materia.
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Vakuumpakker

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet ber kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Veer opmeerksom pa, om lysnettets spaending svarer
til spaendingen angivet pa typeskiltet. Dette produkt
overholder direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele
Betjeningspanel
Ledning med stik
Greb
Silikonepakning
@verste skumpakning
Rulleholder med skeereblad
Vakuumkammer med opsamlingsbeholder
Nederste skumpakning
Svejsestang

. Udsugningsslange

Adapter til udsugningsslange

IzeeNooaRrwN -~
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Vigtige sikkerhedsregler
- For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller
dets ledning, altid udfares af vores
kundeservice. Hvis reparation
bliver ngdvendig, kontakt vores
kundeservice afdeling per telefon
eller e-mail (se serviceadressen i det
separate garantihefte eller pa
www.severin.de).

. Advarsel! Under og
A lige efter brug af
apparatet kan

temperaturen i svejsestangen og
silikonepakningen i laget veere
meget hgj. Skoldningsfare!

- Serg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden rengaring.

+ For at undga risiko for elektrisk
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stad ma apparatet ikke rengares
med nogen former for vaeske eller
nedsankes i vaeske.

- Enheden er beregnet til brug

i husholdningen og lignende

anvendelse, som fx.

- i kgkkener til ansatte i butikker,
pa kontorer og lignende
arbejdsomgivelser,

- i landbrugsvirksomheder,

- af geester pa hoteller, moteller og
andre, tilsvarende boligmiljger,

- i B&B-pensionater.

+ Dette apparat kan benyttes af barn

(som er mindst 8 ar) og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt de har
faet vejledning og instruktion i brugen
af dette apparat og fuldt ud forstar alle
farer og forholdsregler vedrarende
sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

+ Bern ma aldrig fa lov til at lege med

apparatet.

+ Barn ma aldrig fa lov til at udfere

nogen former for rengering eller
vedligehold af dette apparat
medmindre de er under opsyn.

- Apparatet og dets ledning ma altid

holdes veek fra barn som er yngre en
8ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra emballeringen, da denne

udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- Inden apparatet benyttes ma bade apparatet og dets

tilbehor ses grundigt efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har vaeret tabt pa en hard overflade eller der
er blevet trukket i ledningen med stor kraft, ma det ikke
leengere benyttes: Selv skader der ikke er synlige kan
have ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.



Der ma ikke opsuges nogen veede. | sa fald skal du
omgaende trykke pa tasten [>| Start/Stop.

Tag altid stikket ud af stikkontakten

- i tilfelde af fejlfunktion,

- efter brug,

- inden rengering af apparatet.

Treek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af
stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.

Lad ikke kabinettet eller ledningen komme i beraring
med varme overflader sdsom kogeplader, eller komme i
kontakt med abne varmekilder.

- Apparatet ma kun anvendes ved stuetemperatur (10 -
35°C).

- Vi patager os intet ansvar for skader, der skyldes
misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Efter brugen ma apparatet aldrig stilles veek med
grebet last, da silikonepakning og skumpakning kan
tage skade derved.

Betjeningspanel
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Kortvarig drift

Apparatet er udelukkende beregnet til kortvarig drift.
Efter 10 arbejdsgange, eller nar alle ikoner blinker pa
displayet, skal apparatet kele af i mindst 5 minutter for
ikke at blive overophedet.

Autosluk

Hvis apparatet ikke benyttes i 10 minutter, slukker det
automatisk. Teend apparatet ved at trykke kort pa tasten [>]
Start/Stop.

Betjening af skarebladet

Leeg folierullen i rulleholderen for at skeere folien til i den
gnskede starrelse. Skub folieskeereren mod hgjre eller
venstre. Vip skaerebladet op, rul folien ud, tryk skeerebladet
ned, og ker skeerekniven én gang over folien.

Dette apparat giver ogsa mulighed for nem og sikker vakuumforsegling af skrebelige fedevarer (f.eks. kager, bred) samt

fedevarer med hgijt fugtindhold (f.eks. marineret kad).
Funktionerne veelges pa kontrolpanelet.

Tip! Selv flydende fadevarer kan vakuumforsegles uden problemer, hvis de er blevet nedfrosset inden.

Tast Displayet viser Anvendelse
@ Normal Kraftig vakuumering af ikke-skrabelige fedevarer
Light Let vakuumering af skrabelige fedevarer
Pressure
Tryk
Til forsegling af:
": Dry terre fadevarer med enkelt forsegling
-
s 'I" Dry & Double terre fadevarer med dobbelt forsegling
ea
Forsegling | Moist & Double fugtige fadevarer med dobbelt forsegling
Moist fugtige fedevarer med enkelt forsegling
Vac + Seal Vakuumering og forsegling
—
—_— : Seal Kun forsegling
Functions Marinate Marinering med beholder
Funktioner - . . a - -
Accessory Vakuumering med tilbeher i form af beholder eller lynlaspose til vakuumering
Manuel vakuumering
@ (Hold tasten inde, til det enskede vakuum opnas, og tryk dernaest omgaende pa
tasten [>| Start/Stop for at forsegle).
Pulse
Puls
DI Starter og stopper driften
Start/Stop
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displayet blinker minutter.

Alle ikoner pa Enheden er overophedet. Tag stikket ud, og lad apparatet kele af i mindst 5

Betjening med foliepose

Kontrollér for hver brug, at udsugningsslangen med
adapter ligger korrekt i apparatet (se illustration), og at
skumpakning og opsamlingsbeholder er korrekt pasat!

Klargering af poserne
Leeg den klargjorte mad i en pose; sgrg for at
poseabningen forbliver fuldsteendig ren og ter.

Tip: For nem, ren pafyldning af poserne skal du folde
kanten af posen rundt om abningen et par cm ned. Fold
randen ud igen efter pafyldning.

Fyld maksimalt poserne op til 5 cm under abningen.
Om ngdvendigt kan fadevaren forst afterres med
kekkenrulle for at fierne evt. resterende veede fra
overfladen.

Luftudsugnmg og forsegling

Seet stikket i en passende stikkontakt.

Loft laget i grebet.

Placér den fyldte pose midt i vakuumkammeret med
abningen opad. Posens abning skal vaere ren og fri for
rynker eller folder, der hvor den bergrer svejsestangen.
Luk laget, og tryk det ned, til det laser med et klik.

- Tryk pa tasten (7) Pressure, og vaelg den gnskede
indstilling for tryk (se tabellen herover). Den valgte
indstilling lyser.

- Tryk pa tasten - Seal for at veelge den gnskede
indstilling for forsegling (se tabellen herover). Den valgte
indstilling lyser.

- Tryk pa tasten =2 Functions for at veelge den gnskede
funktion Vac + Seal (vakuumering og forsegling) eller
Seal (kun forsegling).

- Tryk pa tasten [>| Start/Stop. Arbejdsgangen starter.

- Veer papasselig med, at ingen veeske suges ind!

- Tip! Hold altid gje med udsugningen for at sikre,
at ingen vaeske suges med ud, og at ingen sarte
fedevarer trykkes sammen. Nar du trykker pa tasten
=2 under udsugningen, afbrydes udsugningen
omgaende, og posen forsegles.

Nar luftudsugningen er feerdig, forsegles poseabningen
automatisk.
Displayet viser lgbende arbejdsgangen
CT T T .
Nar arbejdsgangen er afsluttet, blinker
T 11 inogle sekunder. Farst derefter
ma laget abnes.
- Abn laget ved at tage i grebet, og tag posen ud.
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Brug med en vakuumbeholder
Vakuumbeholder medfelger ikke. Kommercielt tilgaengelige
vakuumbeholdere med passende tilslutning kan anvendes.

For hver brug skal du kontrollere, at skumpakning og
opsamlingsbeholder er korrekt pasat!

Forberedelse af beholderen
Leeg den tilberedte mad i en vakuumbeholder.
Seet laget pa beholderen, og las det.
Forsigtig: Beholderens kant (teetninger, pakninger mv.)
skal veere helt ren, ter og fri for fedt eller olie!

Forberedelse af luftudsugningsprocessen
Tilslut apparatet til lysnettet.

- Tag den transparente adapter med gummipakningen af
udsugningsslangen.
Seet udsugningsslangen i ventilen pa
vakuumbeholderen.
Stil ventilen pa beholderen i vakuumposition.

Luftudsugnmg
Klap grebet pa apparatet ned.

- Tryk gentagne gange pa tasten =2 Functions, til ordet
Accessory lyser pa displayet.
Displayet viser C_T—T—T__ s arbejdsgangen.
Nar arbejdsgangen er afsluttet, blinker
T 1T _T1inogle sekunder.
Flyt ventilen p& beholderen over pa positionen @, og
fiern straks udsugningsslangen.

- Klap grebet pa apparatet op.

- Tag stikket ud af stikkontakten.

Abning af beholderen
For at abne vakuumbeholderen, stil ventilen pa
beholderen i g position.
Nar luften lades ind kan laget tages af.

Marlnerlng af fodevarer
Hvis du hurtigt vil marinere fgdevarer, kan du veelge
funktionen Marinate.
Placér fedevarerne og marinaden i en vakuumbeholder,
og ga frem, som beskrevet i afsnittet om brug med
vakuumbeholder, blot skal du i stedet veelge funktionen
Marinate.
| lgbet af ca. 5 minutter suger apparatet luft ud af
beholderen og bleeser den ind igen.




Betjening med lynlaspose til vakuumering
Lynl&sposer til vakuumering medfalger ikke.

Tip! Egnede lynlaspose til vakuumering (art.-nr. 3619)
kan nemt bestilles pa internettet fra vores hiemmeside
http://www.severin.de under afsnittet ,Service /
Reservedelshutik".

Leeg fedevarerne i en lynlaspose til vakuumering, og luk
lynlasen.
Fremgangsmaden er den samme som beskrevet under
Brug med en vakuumbeholder, blot skal adapteren
seettes pa udsugningsslangen.

+ Veer papasselig med, at ingen vaeske suges ind. Sker
det, skal du omgaende trykke pa tasten [>| Start/Stop.
Efter vakuumeringen lukkes ventilen pa posen.

Rengarlng og vedligehold
Tag altid stikket ud af stikkontakten inden rengering af
apparatet.
For at undga risiko for elektrisk sted ma apparatet ikke
rengeres med nogen former for vaeske eller nedsaenkes
i veeske.
Ydersiden kan rengeres med en fugtig, fnugfri klud.
Tag skumpakningen ud, renger og ter den om
ngdvendigt, og st den i igen.
Tag skinnen ud, renger og ter den om nadvendigt, og
leeg den i vakuumkammeret igen.
For at rengare vakuumkammeret, svejsestangen eller
silikonepakningen for vedholdende rester, lad apparatet
kele af farst og fiern forsigtigt resterne med en fugtig
klud.
Renger og tar adapteren efter behov.

Genanskaffelse af poser og folieruller

Alle almindelige vakuumposer eller folieruller med en
nopret/riflet overfladekonstruktion kan anvendes sammen
med dette apparat. Denne type overflade giver optimal
luftekstraktion. Bredden af posen/rullen ma ikke overstige
30 cm.

Egnede poser/ruller kan kabes i dagligvarebutikker eller
kan bestilles hos SEVERIN Kundeservice, angiv varenr.
ZB 3613 (poser 16 x 25 cm)

ZB 3614 (poser 20 x 30 cm)

ZB 3615 (poser 30 x 40 cm)

ZB 3616 (folierulle 20 x 600 cm)

ZB 3617 (folierulle 30 x 600 cm).

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette symbol ma ikke
E\/ smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da
de indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og

menneskers helbred. Din kommune eller forhandleren kan
give dig yderligere information om dette.

SEVERIN
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Vakuumerare

Bésta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den for framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Se till att natspanningen i vagguttaget motsvarar den som
ar markt pa apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ar gallande for CE-mérkning.

Beskrivning

Mandverpanel

Elsladd med stickpropp

Handtag

Silikonlapp

Skumplasttatning upptills

Rullhallare med cutter-list
Vakuumkammare med uppfangningsbehallare
Skumplasttatning nere

Svetsbalk

Vakuumeringsslang

Adapter-pasats for vakuumeringsslang

IzeeNooaRrwN -~
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Viktiga sékerhetsforeskrifter

- For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas av var
kundservice. Om reparation skulle
behdvas, vanligen kontakta var
kundservice via telefon eller email
(se serviceadresser i det separata
garantihaftet eller pa www.severin.de).

: Varning! Under och
A efter driften av enheten
kan temperaturen pa

svetsbalken och silikonlappen i
locket vara mycket hog. Risk for
brannskador!

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och se ill att apparaten ar avstangd
innan rengdring pabdrjas.

» Unavik risken for elektrisk stot genom
att inte rengora eller doppa apparaten
i vatskor.
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+ Enheten ar avsedd att anvandas i

hushall och liknande anvandningar

som t.ex.

- personalkok i butiker, kontor och
inom andra liknande yrkesrelaterade
omraden,

- i restaurangbranschen,

- av kunder i hotell, motell och
liknande boendemiljder.

- i bed and breakfast.

+ Denna apparat kan anvandas av

barn (minst 8 ar gamla) och av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka med

apparaten.

+ Barn bor inte tillatas rengora

eller underhalla apparaten utan
Overvakning.

- Apparaten och dess elsladd bor hallas

utom rackhall for barn under 8 ar.

- Varning: Hall barn p& avstand fran apparatens

forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.

- Innan varje anvandning bor apparaten samt dess

elsladd och monterade tillbehdr inspekteras noga sa att
de inte har nagra skador. Om apparaten t ex har tappats
pa en hérd yta, eller om elsladden har utsatts for alltfér
hard kraft, bor den inte l&ngre anvandas: Aven osynliga
skador kan forsamra apparatens driftsakerhet.

- Ingen vatska far sugas upp. Tryck i detta fall omedelbart

pa knappen [>| Start/Stop.

- Dra alltid stickproppen ur végguttaget

- ifall apparaten skulle krangla,
- efter anvandning, samt



- innan apparaten rengors.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i
stickproppen, aldrig i sladden.

Lat inte apparaten eller elsladden komma i kontakt med
heta ytor eller heta kéllor.

Enheten far bara anvandas vid rumstemperatur
(10-35°C).

Inget ansvar godtas om skada uppkommer till foljd av
felaktig anvandning, eller om dessa instruktioner inte
foljts.

Enheten far aldrig forvaras med last handtag
efter anvdndningen sa att inte silikonldppen och
skumplasttatningarna skadas.

Mandverpanel
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Kortvarig drift

Enheten ar konstruerad for kortvarig drift.

Efter 10 cykler eller nér alla visningar blinkar pa
displayen, sa skall enheten svalna under minst 5 minuter
for att inte dverhettas.

Automatisk frankoppling

Om enheten inte anvands under 10 minuter sa stanger
den av sig. For att starta enheten trycks knappen [>| Start/
Stop kort.

Hantering av cutter

For att skara till folierullen till 5nskad storlek laggs rullen
ini rullhallaren. Skjut cutter &t hoger eller vanster. Fall upp
cutter-listen, rulla av folien, tryck ner cutter-listen och dra
over en gang med cutter-kniven.

Med enheten kan ocksa kansliga livsmedel (t.ex. kakor, brod) och livsmedel med mycket fuktighet (tex. marinerat kott)

marineras latt och sékert.
Funktionerna kan valjas i mandverfaltet.

Tips! Aven flytande livsmedel kan vakuumeras utan problem om de djupfryses dessforinnan.

Knapp Visning display Anvéndning
@ Normal Kraftig vakuumering av okénsliga livsmedel
Light Latt vakuumering av kénsliga livsmedel
Pressure
Tryck
For svetsning av:
": Dry torra livsmedel med enkel svetsfog
-
s 'I‘ Dry & Double torra livsmedel med dubbel svetsfog
ea
Svetsfog Moist & Double fuktiga livsmedel med dubbel svetsfog
Moist fuktiga livsmedel med enkel svetsfog
. Vac + Seal Vakuumering och svetsning
— : Seal Endast svetsning
Functions Marinate Marinering med behallare
Funktioner Accessory Vakuumering med behallare eller vakuumerings-zip-pase
Manuell vakuumering
@ (Hall knappen intryckt &nda tills dnskat vakuum uppnatts. Tryck darefter
omgaende [>| Start/Stop for svetsning.)
Pulse
Puls
D' For att starta och stoppa proceduren
Start/Stop
Alla displayvisningar | Apparaten ar dverhettad. Dra ut natstickkontakten och 1at apparaten svalna i
blinkar minst 5 minuter.
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Hantering med foliepasar

Sakerstall innan varje anvéndning att
vakuumeringsslangen med adapterpasatsen

ligger korrekt i apparaten (se bild) och att
skumplasttitningarna och uppfangningsbehallaren har
satts in ratt.

Férbered pasarna
Lagg den tillredda maten i en pase; se till att pasens
Gppning halls absolut ren och torr.

Tips: For att fylla pasarna latt och utan kladd kan
du vika ner kanten runt dppningen nagra cm. Efter
fyllningen rullar du upp kanten igen.

Fyll pasarna till max. 5 cm under dppningen.
- Vid behov kan du forst trycka med en kékshandduk for
att fa bort extra vétska fran matens utsida.

AvIagsnande av luft och forsegling
Satt stickproppen i ett Iampligt vagguttag.
Fall upp locket i handtaget.
Lé&gg den fyllda pasen med den dppna sidan i mitten av
vakuumkammaren igen. Pasdppningen skall vara ren
och ligga an utan veck pa svetsbalken.
Fall locket nedat och las det genom att trycka pa locket
tills det klickar fast horbart.
For vakuumering med knappen (7) Pressure véljs den
onskade installningen (se tabellen ovan). Den valda
instaliningen tands.
For att svetsa med knappen -+ Seal véljs den dnskade
instéllningen (se ovanstaende tabell). Den valda
instéllningen tands.
Med knappen = Functions véljs funktionen Vac +
Seal (vakuumering och svetsning) eller Seal (endast
svetsning).

- Tryck pa knappen [>| Start/Stop. Proceduren startar.

- Seftill att ingen vatska sugs upp!

- Tips! For att undvika att vatska sugs upp eller
att kénsliga livsmedel trycks sonder sa skall
bortsugningen alltid hallas under uppsikt. Genom
att trycka pa knappen =2 Functions stoppas
bortsugningen omedelbart och pasen svetsas igen.

Om bortsugningen ar avslutad svetsas pasdppningen
automatiskt.
Hur proceduren fortskrider visas med indikeringen

CI T T -

Nar proceduren &r avslutad blinkar CT—T—T1—T1—T1>
under nagra sekunder. Lyft forst dérefter pa locket.

For att 6ppna faller du upp locket med handtaget och
tag ut pasen.
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Anvéndning med vakuumbehallare
Vakuumeringsbehallare ingér inte i leveransen.
Kommersiellt tillgéngliga vakuumeringsbehallare med
l&mplig anslutning kan anvéandas.

Sakerstill innan varje anvandning att
skumplasttatningarna och uppfangningsbehallare satts
in korrekt.

Forbered behallaren
Placera de forberedda livsmedlen i en
vakuumeringsbehallare.
Sétt pa behallarlocket och sténg det.

- Varning: Behéllarens kant (tatningar, packningar etc.)
maste vara absolut ren, torr och fri fran fett och olja!

Forbered luftsugningsprocessen
Anslut apparaten ill vagguttaget.

- Tag av den transparenta adapterpasatsen med
gummitatning fran vakuumeringsslangen.
Stick in vakuumeringsslangen i ventilen pa
vakuumeringsbehallaren.

Stall in behallarens ventil pa vacuum-position.

Luftutsugning
Fall ned locket pa enheten.

- Tryck flera ganger pa =3 Functions tills Accessory
lyser pa displayen.
Pa displayen C_T—T—T—mmmmm visas fortskridandet.
Nar proceduren ar avslutad blinkar CT—T—T1T—T1T—T1>
under nagra sekunder.
Sétt sedan ventilen pa behallaren i positionen i@ och ta
omedelbart av slangen.
Fall upp handtaget pa enheten.
Dra stickproppen ur vagguttaget.

Oppning av behéllaren
Oppna vakuumbehéllaren genom att stélla in ventilen pa
B position.
Nar luften avlagsnats kan locket tas bort.

Marmermg av livsmedel
For att snabbt marinera livsmedel kan funktionen
Marinate véljas.
Placera livsmedlen med marinaden i en
vakuumeringsbehallare och ga tillvaga sdsom beskrivs
under Hantering med vakuumeringsbehallare, men vélj
funktionen Marinate.
Under ca. 5 minuter suger enheten luft ur behallaren och
fyller den sedan med luft igen.



Hantering med vakuumerings-zip-pasar
Vakuumerings-zip-pasar ingar inte i leveransen.

Tips! Passande vakuumerings-zip-pasar (art.nr. 3619)
kan bekvamt bestéllas pa Internet pa var websida http://
www.severin.de under undermenypunkten "Service/
Reservdelsbutik’.

Placera livsmedlen i en vakuumerings-zip-behallare och
sténg pasen med zip-forslutningen.

Tillvagagangssétt sasom beskrivs under Hantering med
vakuumeringsbehallare, men satt pa adapterpasatsen
pa vakuumeringsslangen.

Se till att ingen vatska sugs upp. Tryck i detta fall
omedelbart pa knappen [>| Start/Stop.

Efter vakuumeringen sténgs ventillocket pa pasen.

Rengoring och skoétsel

- Innan du rengdr apparaten bér du dra stickproppen ur
vagguttaget.
Undvik risken for elektrisk stot genom att inte rengdra
eller doppa apparaten i vatskor.

- Apparatens utsida kan rengdras med en fuktig, luddfri
duk.
Tag ut skumplasttatningarna, rengér vid behov, torka av
och satt in igen.
Tag ut uppfangningsskenan, rengér vid behov, torka av
och lagg in den i vakuumkammaren igen.
Om envisa rester har fastnat pa vakuumkammaren,
forseglingsfalsen eller silikonpackningen bor du lata
apparaten svalna forst innan du forsiktigt tar bort dem
med en fuktad duk.
Rengor adapterpasatsen vid behov och torka av den.

Extra pasar och plastfolie pa rullar

Vanliga vakuumpasar eller rullplast med en praglad yta
kan anvandas med denna apparat. Med denna typ av yta
fungerar luftaviagsnandet bast. Pasens/rullens bredd ar
max. 30 cm.

Lampliga vakuumpasar/rullar finns tillgangliga i de flesta
hushallsbutiker eller via Severin Service med hanvisning till
artikelnummer

ZB 3613 (pasar 16 x 25 cm)

ZB 3614 (pasar 20 x 30 cm)

ZB 3615 (pasar 30 x 40 cm)

ZB 3616 (folie pa rulle 20 x 600 cm)

ZB 3617 (folie pa rulle 30 x 600 cm).

Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste
E\/ kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom
de innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljon och

manniskors halsa. Din lokala myndighet eller aterforsaljare
kan ge information i arendet.

SEVERIN
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Pussinsaumauslaite

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttda ja
sdilyta tdma opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittya jannitettd. Tama tuote on kaikkien voimassa
olevien CE-merkint6ja koskevien direktiivien mukainen.

Laitteen osat
Ohjaustaulu
Liitantajohto pistotulpalla
Kahva
Silikonitiiviste
Vaahtomuovitiiviste ylhaalla
Rullanpidike leikkurilla
Tyhjiokammio keraysastialla
Vaahtomuovitiiviste alhaalla
Saumauspalkki

. Tyhji6letku

Tyhijiéletkun sovitinkiinnitin

3NN =
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Térkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata taman sahkolaitteen ja
uusia litdntajohdon. Jos vaakaa
joudutaan korjaamaan, ota yhteytta
asiakaspalveluosastoomme
puhelimitse tai sahkopostitse
(katso huollon osoitteet erillisesta
takuulehtisesta tai osoitteesta
www.severin.de).

y Varoitus! Laitteen
A kayton aikana sekéa
kayton jalkeen

saumauspalkin ja kannen
silikonitiivisteen lampdtila voi olla
erittain korkea. Palovammojen
vaara!

- Varmista, etta laitteesta on katkaistu
virta ja etta se on jaahtynyt taysin
ennen puhdistamista.
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+ Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala

puhdista laitetta nesteilla alaka upota
sita nesteisiin.

- Laite on tarkoitettu kaytettavaksi

kotitalouksissa ja vastaavissa

kayttokohteissa, kuten esim.

- myymaloiden, toimistojen ja
muiden kaupallisten ymparistojen
henkilokuntakeittioissa,

- maatiloilla,

- hotellien, motellien ja muiden
majoitusyritysten asukkaiden
toimesta,

- aamiaismajoituspaikoissa.

- Tata laitetta saavat kayttaa lapset

(vahintaan 8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, mikali
heita valvotaan tai ohjataan laitteen
kaytossa ja he ymmartavat taysin
kaikki kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
- Lasten ei saa antaa tehda laitteen

puhdistus- tai huoltotoimenpiteita,
elleivat he ole valvonnassa.

- Laite ja sen liitantajohto taytyy

aina pitaa alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSi.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttda huolellisesti

laitteen runko, liitdnt&johto ja mahdolliset asennetut
lisdosat vaurioiden varalta. Jos laite on esimerkiksi
pudonnut kovalle pinnalle tai liitdnt&johdon vetamiseen
on kaytetty likaa voimaa, laitetta ei saa enaa kayttaa:
nakymattématkin vauriot voivat aiheuttaa laitetta
kaytettdessa vaaratilanteita.



Al yrita poistaa minkaanlaista nestetta imutoiminnon

avulla. Jos nain kay, paina heti [>| Start/Stop-painiketta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

- jos laitteessa on kayttohairio,

- kayton jélkeen,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, ala veda
liitdntdjohdosta vaan tartu aina pistotulppaan.

Ala anna laitteen kotelon tai liitdntdjohdon koskettaa
kuumia pintoja kuten keittolevya tai muita avoimia
[ampdlahteita.

Laitetta saa kayttaa vain huoneldmpétilassa (10-35 °C).

Jos laite vahingoittuu vaarinkayton seurauksena tai
siksi, ettd annettuja ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja
ei vastaa aiheutuneista vahingoista.

Alé koskaan sailyta laitetta kahva lukittuna kayton
jélkeen, jotta silikonitiiviste ja vaahtomuovitiivisteet
eivét vaurioidu.

Ohjaustaulu

SEVERIN

Lyhytaikainen kéytto

Laite on tarkoitettu lyhytaikaiseen kaytt6on.

10 jakson jalkeen tai kun ndyton kaikki merkkivalot
vilkkuvat, laitteen taytyy antaa jaahtya vahintdan 5
minuuttia ylikuumenemisen estamiseksi.

Automaattinen sammutus
Laite sammuu, jos sita ei kaytetd 10 minuuttiin. Kytke se
paalle painamalla lyhyesti [>| Start/Stop-painiketta.

Leikkurin kéytto

Voit leikata kalvorullasta haluamasi kokoisia paloja
asettamalla rullan rullanpidikkeeseen. Tydnna leikkuri
oikealle tai vasemmalle. Nosta leikkuripalkki ylds, rullaa
kalvoa auki, laske leikkuri alas ja veda leikkuuterlld yhden
kerran.

Laite mahdollistaa herkkien elintarvikkeiden (esim. kakkujen, leivén) seka erittain kosteiden ruokien (esim. marinoitujen

lihojen) helpon ja turvallisen vakuumipakkaamisen.
Toiminnot voidaan valita ohjaustaulusta.

Vinkki! Myds nestemaisia elintarvikkeita voi vakuumipakata, jos ne on ensin pakastettu.

Painike Naytto Display Kéytto
@ Normal Ei-herkkien elintarvikkeiden vakuumipakkaus voimakkaalla imulla
Light Herkkien elintarvikkeiden vakuumipakkaus kevyelld imulla
Pressure
Paine
Saumaus seuraavasti:
,‘: Dry kuivat elintarvikkeet yhdelld saumalla
-
s 'I" Dry & Double kuivat elintarvikkeet kaksinkertaisella saumalla
ea
Saumaus Moist & Double kosteat elintarvikkeet kaksinkertaisella saumalla
Moist kosteat elintarvikkeet yhdelld saumalla
. Vac + Seal Vakuumipakkaus ja saumaus
— : Seal Vain saumaus
Functions Marinate Marinointi astian kanssa
Toiminnot . . " — -
Accessory Vakuumipakkaaminen tyhjidastian tai zip-pussin kanssa
Manuaalinen vakuumipakkaus
@ (Pida painiketta painettuna, kunnes haluttu alipaine on saavutettu. Saumaa
heti sen jalkeen painamalla [>| Start/Stop.)
Pulse
Pulssi
DI Toiminnon k&ynnistdminen ja pysayttdminen
Start/Stop
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Kaikki nayton Laite on ylikuumentunut. Veda virtapistoke irti pistorasiasta ja anna laitteen
merkkivalot vilkkuvat | jadhtya vahintdan 5 minuuttia.

Kaytto kalvopussien kanssa

Varmista ennen jokaista kayttokertaa, etté tyhjidletku
sovitinkiinnittimelld on oikein kiinni laitteessa (katso
kuva) ja vaahtomuovitiivisteet ja kerdysastia on
asetettu oikein!

Pussien valmistelu
Laita valmisteltu ruoka pusseihin; varmista, ettd pussin
suu pysyy taysin puhtaana ja kuivana.

Vinkki: Jotta pussien tayttaminen on helppoa ja
puhdasta, kdénna reunusta alas aukon ympérille
muutama cm. Rullaa reunus pois tayton jalkeen.

Tayta pusseihin ruokaa enintdan 5 cm p&éhan
suuaukosta.

Ruokaa voidaan taputella tarvittaessa ensin
keittiopyyhkeelld jéljelle jA@neen nesteen poistamiseksi
ulkopuolelta kasin.

llmanpOIsto ja saumaus
Kytke pistotulppa sopivaan seinapistorasiaan.
Nosta kansi ylés kahvasta.
Sijoita taytetty pussi niin, ettd sen avoin suu tulee
imukammion keskelle. Pussin suun taytyy olla puhdas ja
rypyton kohdassa, jossa se koskettaa saumauspalkkia.
Laske kansi alas ja lukitse painamalla kahvasta, kunnes
kuulet napsahduksen.
Valitse painikkeella (7) Pressure haluamasi asetus
vakuumipakkaamista varten (katso taulukko edella).
Valittu asetus syttyy.
Valitse painikkeella -+ Seal haluamasi asetus
saumausta varten (katso taulukko edelld). Valittu asetus
syttyy.
Valitse painikkeella =2 Functions toiminto Vac + Seal
(vakuumipakkaus ja saumaus) tai Seal (vain saumaus).
Paina [>| Start/Stop-painiketta. Toiminto kdynnistyy.
Varmista, ettei laite ime mitdan nestetta.

- Vinkki! Jotta voit valttda nesteen imemisen tai
herkkien elintarvikkeiden rikkoutumisen, tarkkaile aina
imutoimintoa. Jos painat =2 Functions -painiketta,
imutoiminto pysahtyy heti ja pussi saumataan.

Kun imutoiminto paattyy, pussin suu saumataan
automaattisesti.

Toiminnon edistyminen ndytetdan CT—T— 1T =
palkilla.

Kun kasittely on valmis, CT—T—1—1—T Vilkkuu
muutaman sekunnin ajan. Avaa kansi vasta sen jalkeen.
Avaa kansi kahvasta nostamalla ja poista pussi.
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Tyhjidastian kaytto
Tyhjidastiat eivat sisélly toimitukseen. Voidaan kayttaa
kaupallisesti saatavia tyhjiosailidita sopivalla litannalla.

Varmista ennen jokaista kédyttokertaa, ettd
vaahtomuovitiivisteet ja kerdysastia on asetettu oikein!

Astlan valmistelu
Laita valmistetut elintarvikkeet tyhjidastiaan.
Aseta kansi astian paalle.
Varoitus: Astian reunuksen (tiivisteet yms.) taytyy olla
taysin puhdas, kuiva ja rasvaton tai dljyton!

I/man/muprosessm valmistelu
Liita laite verkkovirtaan.
Poista lapinakyva kumitiivisteellinen sovitinkiinnitin
tyhji6letkusta.
Liita tyhjiéletku tyhjidastian venttiiliin.
Aseta venttiili astiaan asentoon imu.

llman imeminen

- Taita laitteen kahva alas.
Paina painiketta =% Functions toistuvasti, kunnes
naytdssé nakyy Accessory.
Naytdssa nakyvad CT—T 1w ndyttad
edistymisen.
Kun kasittely on valmis, cCT—1—1—T1—1 vilkkuu
muutaman sekunnin ajan.
Aseta sitten astian venttiili asentoon @ ja irrota letku heti.
Nosta laitteen kahva yl6s.
Kytke laite verkkovirtaan.

Astian avaaminen
Voit avata tyhjidastian asettamalla astian venttiilin
asentoon .
Kun iimaa pé&ésee sisaan, kansi voidaan irrottaa.

EImtarwkkelden marinointi
Elintarvikkeet voidaan marinoida nopeasti valitsemalla
toiminto Marinate.
Laita elintarvikkeet ja marinadi tyhjidastiaan ja toimi
kuten kohdassa Kaytto tyhjidastian kanssa on kuvattu,
mutta valitse Marinate-toiminto.
Laite imee iimaa astiasta noin 5 minuutin ajan ja tayttaa
sen uudelleen.




Kaytto suljettavien zip-pussien kanssa
Suljettavat zip-pussit eivat sisally toimitukseen.

Vinkki! Sopivia suljettavia zip-pusseja (tuotenumero
3619) voi tilata katevasti internet-sivuiltamme
osoitteesta http://www.severin.de alakohdasta "Huolto /
Varaosakauppa’.

Laita elintarvikkeet suljettavaan zip-pussiin ja sulje
pussin reuna.
Toimi samalla tavalla kuin edelld kohdassa Kéytt6
tyhjidastian kanssa on kuvattu, mutta kiinnita
sovitinkiinnitin tyhjiéletkuun.

- Varmista, ettei laite ime mitdan nestetta. Jos ndin
tapahtuu, paina heti [>| Start/Stop-painiketta.
Tyhijiétoiminnon paatyttya kiinnita pussin venttiilin kansi.

Laltteen puhdistus ja huolto
Irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.
Sahkoiskun vaaran vélttdmiseksi dla puhdista laitetta
nesteilla alaka upota sita nesteisiin.
Laitteen ulkopinta tulee puhdistaa kostealla,
nukkaantumattomalla kankaalla.
Irrota vaahtomuovitiivisteet, puhdista tarvittaessa, anna
kuivua ja aseta takaisin.
Irrota keréyskisko, puhdista tarvittaessa, anna kuivua ja
aseta takaisin tyhjickammioon.
Imukammiosta, saumauspalkista tai silikonitiivisteesta
voidaan puhdistaa kiinnitarttuneet jadmat antamalla
laitteen jaahtya ensin ja poistamalla sitten varoen jadmat
kostealla rievulla.
Puhdista sovitinkiinnitin tarvittaessa ja anna kuivua.

Vaihtopussit ja kalvorullat

Taman laitteen kanssa voidaan kéyttaa kaikkia tavallisia
vakuumipusseja ja -rullia, joissa on nystyréinen
pintarakenne. Tallainen pinta mahdollistaa optimaalisen
iimanpoiston. Pussin/rullan leveys ei saa olla yli 30 cm.
Sopivia varapusseja ja -rullia on saatavilla talousliikkeista
tai niitd voidaan hankkia myés SEVERIN Servicen kautta,
mainittava tuotenumero

ZB 3613 (pussit 16 x 25 cm)

ZB 3614 (pussit 20 x 30 cm)

ZB 3615 (pussit 30 x 40 cm)

ZB 3616 (kalvorulla 20 x 600 cm)

ZB 3617 (kalvorulla 30 x 600 cm).

Jitehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittda
E\/ kotitalousjatteesta erillaan, sillé ne siséltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella hvittamisella suojellaan ymparistoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa paikallisilta
viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

SEVERIN
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Aparelho de embalar a vacuo

Caro(a) Cliente,

Leia atentamente as instrugdes antes de usar o aparelho
e guarde-as para consulta futura. O aparelho deve apenas
ser utilizado por pessoas que estejam familiarizadas com
as instrugdes de seguranga.

Conexdo

Atenséo da rede deve corresponder a tenséo especificada
na placa de identificagéo do aparelho. O aparelho esta em
conformidade com as diretivas que séo vinculativas para a
marcagao CE.

Estrutura

Painel de controlo

Cabo elétrico com ficha de alimentagéo
Pega

Labio de silicone

Espuma de vedag&o superior

Suporte de rolos com barra da cortadora
Camara de vacuo com depdsito de recolha
Espuma de vedagéo inferior

Barra de selar

Mangueira de vacuo

Adaptador para mangueira de vacuo

3NN =
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Instrugdes de seguranca

- Para evitar riscos e cumprir com
0s regulamentos de seguranca, as
reparagdes no aparelho ou no seu
cabo de electricidade s6 devem ser
levadas a cabo pelo nosso servigo
ao cliente. Portanto, em caso de
reparagao, deve contactar 0 nosso
servico pos-venda por telefone ou
e-mail (ver enderegos dos servicos no
folheto de garantia em separado ou
em www.severin.de).

. Aviso! Durante e apos
A o funcionamento do
aparelho, a barra de

selar e o 1abio de silicone da
tampa podem atingir uma
temperatura muito alta. Risco de
queimaduras!

+ Antes de limpar, deve retirar a
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ficha de alimentacg&o e deixar que
0 aparelho arrefeca.

+ Por razbes de seguranca elétrica,

0 aparelho ndo deve ser limpo
com liquidos nem neles imerso.

- O dispositivo destina-se a

ser utilizado em aplicagbes

domeésticas e semelhantes, por ex.

- em cozinhas para colaboradores
em lojas, escritdrios e outras areas
comerciais,

- em quintas,

- por clientes em hotéis, motéis e
outros alojamentos,

- em pensdes.

+ O aparelho pode ser utilizado

por criangas com mais de 8 anos

de idade ou por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou experiéncia
e/ou conhecimentos insuficientes,
caso sejam supervisionadas ou

caso tenham recebido instrugdes
adequadas em rela¢do ao uso seguro
do aparelho, compreendendo os
perigos associados.

* As criangas ndo devem brincar com 0

aparelho.

- Alimpeza e a manutencéo pelo

utilizador ndo devem ser efetuadas
pOr criangas sem supervisao.

+ Criangas menores de 8 anos de

idade devem ser mantidas longe do
aparelho e do respetivo cabo elétrico.

- Manter as criangas afastadas do material de

embalagem. Existe o perigo de asfixial

- Antes da instalagao, deve verificar todo o equipamento,

incluindo o cabo de ligag&o e quaisquer outros
acessorios, relativamente a defeitos e danos que
possam prejudicar a fiabilidade funcional do aparelho.



Por exemplo, se o aparelho sofreu o impacto de uma
queda, pode haver danos que n&o consiga ver a partir
do exterior. Se este for 0 caso, ndo utilize o aparelho.
Né&o é permitido aspirar qualquer liquido. Se tal

acontecer, premir imediatamente o botéo [>| Start/Stop.

Néo deixe o cabo eléctrico pendurado

- no caso de ocorrer alguma avaria durante a
operagao,

- depois de cada utilizagao,

- em caso de falhas durante o funcionamento.

Néo retirar a ficha de alimentagéo da tomada puxando

pelo cabo de ligagdo, mas segurando-a.

A caixa e o cabo de ligagdo ndo devem aproximar-se

demasiado de uma placa de aquecimento ou de fogo

desprotegido.

O aparelho apenas deve ser utilizado a temperatura

ambiente (10 - 35 °C).

Se o aparelho for utilizado de forma incorreta ou para

finalidades diferentes das pretendidas, ndo é aceite

qualquer responsabilidade por quaisquer danos que

possam Ocorrer.

Nunca guardar o aparelho com a pega bloqueada

apos a utilizagao para nédo danificar o labio de

silicone nem as espumas de vedagéo.

Painel de controlo

SEVERIN

Servigo de curta duragao

O aparelho foi concebido para um funcionamento de curta
durag@o.

Apds 10 ciclos ou quando todos os indicadores
estiverem a piscar no visor, deixar arrefecer o

aparelho durante pelo menos 5 minutos para evitar o
sobreaquecimento.

Desativagdo automatica

Se o aparelho néo for utilizado durante 10 minutos,
desliga-se. Para ligar, premir brevemente o botéo [>| Start/
Stop.

Operagéo da cortadora

Para cortar o rolo de pelicula @ medida pretendida,
introduzir o rolo no respetivo suporte. Fazer deslizar a
cortadora para a direita ou para a esquerda. Levantar a
barra da cortadora, desenrolar a pelicula, premir a barra
da cortadora para baixo e passar por cima uma vez com a
l&mina da cortadora.

O aparelho permite embalar a vacuo, de forma facil e segura, até mesmo alimentos delicados ( p. ex., bolos, péo) e

alimentos com muita humidade (p. ex., carne marinada).
As fungdes podem ser selecionadas no painel de controlo.

Sugestao! Os alimentos liquidos também podem ser embalados a vacuo sem qualquer problema se forem previamente

congelados.eep-frozen before.

Botéo Indicador no visor | Utilizagéo
@ Normal Embalagem a vacuo forte de alimentos néo delicados
Light Embalagem a vécuo leve de alimentos delicados
Pressure
Presséo
Para selar:
‘Q
=i, Dry alimentos secos com costura de selagem simples
Cd
Seal Dry & Double alimentos secos com costura de selagem dupla
Costura de - - —
selagem Moist & Double alimentos himidos com costura de selagem dupla

(soldagem) Moist

alimentos himidos com costura de selagem simples

Vac + Seal Embalar a vacuo e selar
—
—_— Seal Apenas selar
Functions Marinate Marinar com recipiente
Fungdes Accessory Embalar a vacuo com recipiente ou embalar a vacuo em saco com fecho de

correr

Ll



Pulse
Impulso

Embalar a vacuo manual
(Premir continuamente o bot&o até atingir o vacuo pretendido; em seguida,
premir imediatamente [>| Start/Stop para selar.)

D]

Start/Stop

Para iniciar e parar a operagéo

Todos os indicadores
piscam no visor

O aparelho fica sobreaquecido. Desligar o aparelho da tomada e deixa-lo
arrefecer durante 5 minutos, no minimo.

Operagédo com sacos de pelicula

Antes de cada utilizagao, deve certificar-se de que a
mangueira de vacuo com adaptador esta corretamente
posicionada no aparelho (ver figura) e que as espumas
de vedagéo e o depdsito de recolha estao corretamente
colocados!

Preparar 0 saco
Colocar os alimentos preparados num saco. Certificar-
se de que a abertura do saco esta completamente limpa
e seca.

Sugestao! Para encher o saco de forma fécil e limpa,
dobrar o bordo superior do saco alguns centimetros.
Apds o enchimento, voltar a desdobra-lo.

Os sacos podem ser enchidos até um maximo de 5 cm
abaixo da abertura.

Se necessario, enxugar previamente os alimentos com
um pano de cozinha para eliminar qualquer residuo de
liquido no exterior.

Embalar a vécuo e selar
Introduzir a ficha de alimentag&o na tomada elétrica.
Levantar a tampa pela pega.
Colocar o saco cheio com o lado aberto a meio da
camara de vacuo. A abertura do saco tem de estar limpa
e assentar na barra de selar sem rugas.
Baixar a tampa e bloqueé-la, pressionando a pega até
se ouvir um clique.
Para embalar a vacuo com o botéo (7) Pressure
selecionar o ajuste pretendido (ver a tabela acima). O
ajuste selecionado acende.
Para selar com o botéo -+ Seal selecionar o ajuste
pretendido (ver a tabela acima). O ajuste selecionado
acende.
Com o botdo =: Functions selecionar a fungéo Vac +
Seal (embalar a vacuo e selar) ou Seal ( selar apenas).
Premir o botdo [>] Start/Stop. A operag&o ¢ iniciada.
Deve certificar-se de que ndo € aspirado nenhum
liquido!
Sugestéo! Para evitar a aspiragéo de liquidos ou o
esmagamento de alimentos delicados, tenha sempre
em atengao o processo de aspiragdo. Premir o botdo
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=: Funcbes para imediatamente o processo de
aspiracdo e veda o saco.

Quando a aspiragao termina, a abertura do saco é
automaticamente selada.

O progresso da operagéo é indicado pelo indicador
CI T T -

No fim da operago, CT—1T—T1—T1 T Hfica
intermitente durante alguns segundos. Apenas abrir a
tampa depois.

Para abrir, levantar a tampa pela pega e retirar o saco.

Utilizagao de recipientes de embalar a vacuo

Os recipientes de embalar a vacuo néo fazem parte do
ambito de fornecimento. Podem ser usados recipientes
de vacuo disponiveis comercialmente com uma ligagéo
adequada.

Antes de cada utilizagéo, deve certificar-se de que as
espumas de vedagéo e o depdsito de recolha estao
corretamente colocados!

Preparar 0 recipiente
Colocar os alimentos preparados num saco recipiente
de embalar a vacuo.
Colocar e fechar a tampa do recipiente.
E essencial que os bordos do recipiente (vedantes, etc.)
estejam limpos, secos e sem gordural

Preparar a operagéo de embalar a vacuo
Introduzir a ficha de alimentag&o na tomada elétrica.
Retirar o adaptador com borracha de vedagao da
mangueira de vacuo.
Introduzir a mangueira de vacuo na valvula do recipiente
de embalar a vacuo.
Colocar a valvula do recipiente na posi¢ao vacuum.



Asp/rar oar
Virar a pega do aparelho para baixo.
Premir vérias vezes o botdo =2 Functions até no visor
acender Accessory.
O progresso ¢ indicado no visor por
CT T T -
No fim da operagdo, CT—T—T1 1T > fica
intermitente durante alguns segundos.
Em seguida, colocar a valvula no recipiente na posi¢ao
@ e retirar imediatamente a mangueira.
Virar a pega do aparelho para cima.
Depois da utilizagao, retirar a ficha da tomada.

Abrir o recipiente de embalar a vacuo
Para abrir o recipiente de embalar a vacuo, colocar a
valvula do recipiente na posigéo g.
Ocorre a entrada de ar e a tampa pode ser retirada.

Marlnar alimentos
Para marinar rapidamente os alimentos, pode
selecionar-se a fungao Marinate.
Colocar os alimentos em marinada num recipiente
de embalar a vacuo e proceder como descrito em
Operagédo com recipiente de embalar a vacuo, mas
selecionar a fungdo Marinate.
O aparelho aspira o ar do recipiente durante cerca de 5
minutos e volta a enché-lo.

Utilizagdo de sacos de embalar a vacuo com fecho de
correr

Os sacos de embalar a vacuo com fecho de correr ndo
fazem parte do ambito de fornecimento.

Sugestao! Sacos de embalar a vacuo com fecho
de correr adequados (n.° art.° 3619) podem ser
encomendados comodamente pela Internet http:/
www.severin.de no subitem “Service / Ersatzteil-
Shop’(AssisténcialLoja de pegas sobresselentes).

Colocar os alimentos num saco de embalar a vacuo
com fecho de correr e fecha-lo com o fecho.

Proceder como descrito em Utilizagdo de recipientes
de embalar a vacuo, mas colocar o adaptador na
mangueira de vacuo.

Certificar-se de que nao ¢ aspirado qualquer liquido. Se
tal acontecer, premir imediatamente o botéo [>| Start/
Stop.

Apbs a operagao de embalar a vacuo, fechar a tampa
da valvula do saco.
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lepeza e manutengao
Antes da limpeza, desligar sempre a ficha da rede
elétrica.
Por razdes de seguranca elétrica, o aparelho ndo deve
ser limpo com liquidos nem neles imerso.
Limpar a caixa com um pano levemente humedecido,
Se necessario.
Retirar as espumas de vedagao, limpa-las se
necessario, seca-las e voltar a coloca-las.
Retirar a calha de suporte, limpa-la se necessario, seca-
la e voltar a coloca-la na cdmara de vacuo.
No caso de haver residuos na cadmara de vacuo, na
barra de selar ou no labio de silicone, deixar o aparelho
arrefecer e retirar cuidadosamente os residuos com um
pano hamido.
Se necessario, limpar e secar o adaptador.

Sacos de substitui¢éo e rolos

Podem ser utilizados sacos ou rolos de pelicula de vacuo

com uma estrutura ondulada. Esta estrutura ondulada zela

por condigdes ideais de embalagem a vacuo. A largura dos

sacos/rolos ndo deve ultrapassar 30 cm.

Os sacos/rolos de substituigdo correspondentes podem
ser adquiridos nas lojas ou junto do Servigo de Assisténcia
Técnica da Severin, com os n.° art.’

ZB 3613 (saco 16 x 25 cm)

ZB 3614 (saco 20 x 30 cm)

ZB 3615 (

ZB 3616 (rolo de pelicula 20 x 600 cm)
ZB 3617 (rolo de pelicula 30 x 600 cm).

saco 30 x 40 cm)

Eliminagao
Os aparelhos marcados com este simbolo devem
E\/ ser eliminados separadamente dos residuos
domésticos, ja que contém materiais valiosos que
podem ser reciclados. A eliminagdo adequada protege o

ambiente e a salide humana. As suas autoridades locais
ou o revendedor podem facultar-lhe informagdes sobre o
assunto.
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Zgrzewarka prézniowa

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie zapoznaé¢
sie z ponizsza instrukcja, ktéra nalezy zachowa¢ do
pbzniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytgcznie przez osoby, ktdre zapoznaly sie z niniejszq
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Nalezy sprawdzic, czy napigcie sieciowe zgadza sie z

napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Niniejszy wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Panel sterowania

Przewod zasilajacy z wtyczka,

Uchwyt

Warga silikonowa

Uszczelka piankowa gérna

Uchwyt rolkowy z listwg obcinaka

Komora podci$nieniowa z pojemnikiem zbiorczym
Uszczelka piankowa dolna

Belka zgrzewajaca

Waz zgrzewarki prozniowej

Nasadka adaptacyjna weza zgrzewarki prozniowej

IzeeNooaRrwN -~

- o

Instrukcja bezpieczenistwa

- Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. W przypadku
koniecznosci wykonania naprawy,
nalezy skontaktowac sie telefonicznie
lub elektronicznie (patrz adresy
serwisow w osobnej ksigzeczce
gwarancyjnej lub na stronie
www.severin.de) z dziatem obstugi
klienta.

. Ostrzezenie! Podczas
A pracy urzadzenia i
bezposrednio potem

temperatura na belkach
zgrzewajgcych i wardze
silikonowej w pokrywie moze by¢
bardzo wysoka.
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Niebezpieczenstwo poparzenia!

* Przed przystapieniem do czyszczenia,

nalezy sprawdzic, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest wylaczone z
sieci elektryczne;.

+ Aby nie dopuscic do porazenia

pradem, nie czyscic urzadzenia
cieczami ani nie zanurzac go.

+ Urzadzenie przeznaczone jest do

uzytku domowego i podobnych

zastosowan, jak np.

- W kuchniach dla pracownikow
w sklepach, biurach i innych
podobnych migjscach pracy,

- W gospodarstwach rolnych,

- przez klientow w hotelach, motelach
i podobnych rodzajach Srodowisk
mieszkalnych,

- W pensjonatach.

+ Osoby o0 ograniczonych zdolno$ciach

fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace
stosownego doswiadczenia lub
wiedzy, a takze dzieci (w wieku co
najmniej 8 lat), mogq korzysta¢

z urzadzenia, pod warunkiem ze
zZnajduja sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak uzywac urzadzenia
i sq W petni Swiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych srodkow
ostroznosci.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwalac dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwigzanych bezposrednio
z konserwacjg lub czyszczeniem
urzadzenia bez nadzoru osoby



doroste;j.

+ Nie dopuszcza¢ do urzadzenia i jego
przewodu zasilajacego dzieci ponize
8 lat.

Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty dostep
do elementéw opakowania, poniewaz moga one
spowodowaé zagrozenie, np. uduszenia.
Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy gtowny
korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynno$ciowe
s sprawne i nie noszg $ladoéw uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadfo na twarda powierzchnig albo
przewod zasilajacy zostat narazony na zbyt silne
szarpnigcie, nie nadaje sie ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z
tego powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika.
Nie wolno odsysaé¢ zadnych cieczy. W takim przypadku
niezwlocznie wcisnij przycisk [>| Start/Stop.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:
- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;
- po zakoniczeniu pracy;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.
Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie nalezy szarpa¢
za przewdd.
Nalezy zwréci¢ uwage, aby obudowa i przewdd
zasilajacy nie stykaty sie z gorgca powierzchnig

Panel sterowania
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(jak ptyta kuchenna) ani nie znajdowaty w poblizu
jakiegokolwiek zrodta ciepta czy ognia.
Urzadzenia wolno uzywac tylko w temperaturze
pokojowej (10-35°C).

- Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie uzytkownik.
Urzadzenia po uzyciu nigdy nie sktadowac z
zablokowanym uchwytem, aby nie uszkodzi¢ wargi
silikonowej i uszczelek piankowych.

Krotki tryb pracy

Przyrzad jest przewidziany do pracy krétkotrwate;.

Po 10 cyklach lub gdy na wyswietlaczu migaja wszystkie
wskazniki, urzadzenie nalezy studzi¢ przez przynajmniej 5
minut, aby go nie uszkodzic.

Automatyczne wylaczanie

Urzadzenie wylacza sie, jezeli nie jest uzywane przez 10
minut. W celu wigczenia krotko weisnij przycisk [>] Start/
Stop.

Obstuga obcinaka

Aby zwoj folii przycia¢ na zadany rozmiar, widz zwoj

w uchwyt. Przesuwaj obcinakiem w prawo lub w lewo.
Podnies$ listwe obcinaka, odwin folig, obniz listwe i pociggnij
raz nozem obcinaka.

Za pomoca urzadzenia mozna fatwo i bezpiecznie zgrzewa¢ prozniowo takze wrazliwe produkty spozywcze (np. ciasto,
chleb) i produkty zawierajace duzo wilgoci (np. migso marynowane).

Funkcje mozna wybiera¢ w polu obstugi.

Tipp! Wskazowka! Mozna réwniez bez problemu zgrzewa¢ prozniowo produkty ciekte, jezeli wezesniej zostang,

zamrozone.
Przycisk Wyswietlacz AZastosowanie
Display
@ Normal Silne zgrzewanie prézniowe mato wrazliwych produktow spozywczych
Light Lekkie zgrzewanie prozniowe wrazliwych produktéw spozywczych
Pressure
Cisnienie
Do zgrzewania:
": Dry suchych produktéw spozywczych o pojedynczej zgrzeinie
-
s 'I‘ Dry & Double suchych produktéw spozywczych z podwojng zgrzeing,
ea
Zgrzeina Moist & Double wilgotnych produktéw spozywczych z podwdjng zgrzeing
Moist wilgotnych produktéw spozywczych z pojedynczg zgrzeing,
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Vac + Seal Pakowanie podcisnieniowe i zgrzewanie
—_— : Seal Tylko zgrzewanie
—_— - - —
Functions Marinate Marynowanie ze zbiornikiem
Funkcje Accessory Pakowanie prézniowe za pomocg zbiornika lub woreczka prézniowego z
suwakiem
Reczne pakowanie prozniowe
(Trzymaj przycisk wcisnigty do zadanego podci$nienia, nastepnie natychmiast
wcisnij [>| Start/Stop w celu zgrzewania.)
Pulse
Puls
Dl Do uruchamiania i zatrzymywania przebiegu
Start/Stop
Wszystkie wskazniki | Urzadzenie jest przegrzane. Wyciagnij wtyczke sieciowa z gniazdka i pozostaw
wys$wietlacza migajq | urzadzenie do ostygnigcia przez 5 minut.

Praca z woreczkami foliowymi

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy waz

podcisnieniowy jest prawidtowo zatozony w urzadzeniu
z nasadka adaptacyjng (patrz rysunek), zas uszczelki
piankowe i pojemnik zbiorczy s prawidtowo wiozone!

- Weisnij przycisk [>| Start/Stop. Proces uruchamia sig.
Uwazac¢, by nie byta zasysana zadna ciecz!

- Wskazéwka! Aby unikna¢ zasysania cieczy
lub rozbicia wrazliwej zywnosci, kazdorazowo
obserwowact proces odsysania. Po nacisnieciu
przycisku = Functions proces odsysania
jest natychmiast zatrzymywany i woreczek jest

Przygotowanie torebki
- Wiozyé przygotowany produkt do torebki; krawedz Zarzewanyy
otworu torebki musi by¢ catkowicie czysta i sucha. - Gdy proces zasysania jest zakoriczony, otwor woreczka

Porada: Aby uprosci¢ sobie napetnianie tol

jej gorna krawedz w dot na kilka centymetréw. Po

napetnieniu torebki, odwing¢ krawedz.

jest automatycznie zgrzewany.

Postep procesu jest wskazywany przez wy$wietlacz
CIT T T .

Gdy proces jest zakofczony, CT—T—T 1T > miga

rebki, zawing¢é

- Torebke mozna napetni¢ maksymalnie do poziomu 5 cm przez kilka sekund. Dopiero po tym otwdrz pokrywe.

pod krawedzig otworu.

- W celu otwarcia podnie$ pokrywe za uchwyt i wyjmij

- W razie potrzeby mozna najpierw przetrze¢ produkt woreczek.
recznikiem papierowym, aby usuna¢ z jego powierzchni

wilgog.

Odsysan/e powietrza i zgrzewanie
Whozy¢ wtyczke do kontaktu.
Podnies¢ pokrywe za uchwyt.

Uzywanie z wykorzystaniem pojemnika prézniowego
Pojemnikéw do pakowania prézniowego nie ma na
wyposazeniu. Mozna stosowa¢ dostepne w handlu
pojemniki prozniowe z odpowiednim przytaczem.

Napetniony woreczek widz otwartg strong do $rodka Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy uszczelki pianowe

komory prézniowej. Otwor woreczka mus
przylega¢ bez fatd do belki zgrzewajacej.

i by¢ czysty i i pojemnik zbiorczy sa prawidtowo zatozone!

Opus¢ pokrywe w dot i zablokuj naciskiem na uchwyt az

do ustyszenia kliknigcia.
- W celu pakowania prézniowego przyciski

em (1)

Pressure wybierz zadana nastawe (patrz powyzsza

tabela). Wybrana nastawa za$wieca sie.
- W celu zgrzewania przyciskiem - Seal

zadang nastawe (patrz powyzsza tabela).

nastawa zaswieca sie.

wybierz
Wybrana

Przyciskiem =2 Functions wybierz funkcje Vac + Seal
(pakowanie prézniowe i zgrzewanie) lub Seal (tylko

zgrzewanie).
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Przygotowanle pojemnika
Przygotowane produkty wt6z do pojemnika do
pakowania prézniowego.
Zat6z pokrywe i zamknij.
Ostrzezenie: Krawedz pojemnika (uszczelki itd.) musi
by¢ catkowicie czysta, sucha i wolna od tluszczu czy
oleju!

Przygotowanle procesu odsysania powietrza
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.
Przezroczyst nasadke adaptacyjng z uszczelkg,
gumowa zdejmij z weza urzadzenia do pakowania
prézniowego.
Wetknij waz do zaworu pojemnika do pakowania
prézniowego.
Ustawi¢ zawér na pojemniku w pozycji vacuum.

Odsysame powietrza
Obniz uchwyt na urzadzeniu.
Weiskaj wielokrotnie przycisk =32 Functions, az na
wyswietlaczu zapali si¢ Accessory.
Wyswietlacz sygnalizuje C—T—T—T s postep.
Gdy proces jest zakonczony, CT—T 1T _—1 > miga
przez kilka sekund.
Nastepnie ustaw zawor w zbiorniku w pozycje @ i
natychmiast wyjmij waz.
Podnie$¢ uchwyt w urzadzeniu.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Otwieranie pojemnika

- Aby otworzy¢ pojemnik prézniowy, ustawi¢ znajdujacy
sie na nim zawor w pozycji .
Po wpuszczeniu powietrza, mozna zdja¢ pokrywke
pojemnika.

Marynowame produktow spozywczych
Aby produkt szybko zamarynowa¢, mozesz wybra¢
funkcje Marinate.
Produkt z marynatg w6z do pojemnika do pakowania
prézniowego i postepuj tak, jak opisano dla przypadku z
pojemnikiem prézniowym, ale wybierz funkcje Marinate.
Przez ok. 5 minut urzadzenie zasysa powietrze z
pojemnika i napetnia go ponownie.

Praca z woreczkami prézniowymi z suwakiem
Woreczkdw prézniowych z suwakiem nie ma na
wyposazeniu.

Wskazowka! Odpowiednie woreczki prozniowe z
suwakiem (nr art. 3619) mozna tatwo zamowi¢ w
Internecie na naszej stronie http://www.severin.de w
podpunkcie ,Serwis / sklep z czeSciami zamiennymi’.

W16z produkty do woreczka prézniowego z suwakiem i
zamknij suwak.

Postepuij, jak opisano dla przypadku Praca z
pojemnikami prézniowymi, ale zatéz nasadke
adaptacyjng na waz urzadzenia.
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- Uwazaj, by nie byta zasysana zadna ciecz. Jezeli tak
jest, natychmiast wcisnij przycisk [>] Start/Stop.

- Po zakoriczeniu procesu pakowania prézniowego
zamknij pokrywke zaworu w woreczku.

Czyszczeme i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia
zawsze nalezy najpierw odtaczy¢ przewdd zasilajacy do
gniazdka.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem, nie czySci¢
urzadzenia cieczami ani nie zanurza¢ go.

- Zewnetrzng obudowe mozna oczysci¢ przecierajac
lekko wilgotna, gtadka Sciereczka.

- Wyjmij uszczelki piankowe, w razie potrzeby umyj,
wysusz i zatdz ponownie.

Szyne zbiorcza wyjmij, w razie potrzeby umyj, wysusz i
zal6z ponownie do komory prozniowe;.

- Aby oczysci¢ komore prézniowa, pret zgrzewajacy i
uszczelke silikonowg z ewentualnych resztek, najpierw
zostawi¢ urzadzenie do catkowitego ostygniecia, po
czym ostroznie usuna¢ zabrudzenia wilgotng Sciereczka.
Nasadke adaptacyjng w razie potrzeby umyj i wysusz.

Materiaty eksploatacyjne i folia w rolkach

W urzadzeniu mozna stosowaé wszelkie torebki foliowe i
folie w rolkach z grudkowata struktura powierzchni. Tego
rodzaju powierzchnia zapewnia optymalne odsysanie
powietrza. Szeroko$¢ torebki/rolki nie moze przekraczaé
30 cm.

Odpowiednie torebki / rolki mozna naby¢ w sklepach AGD
lub w serwisach SEVERIN: nr produktu

ZB 3613 (torebki 16 x 25 cm)

ZB 3614 (torebki 20 x 30 cm)

ZB 3615 (torebki 30 x 40 cm)

ZB 3616 (folia w rolkach 20 x 600 cm)

ZB 3617 (folia w rolkach 30 x 600 cm).

—~ e — —

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E\/ nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
Urzadzenia takie zawieraja bowiem cenne materiaty, ktore
mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia utylizacja takich
urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacii na ten temat udzielaja,
lokalne wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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ZUOKEUN 0EPOTTEYOUS CPPAYIOHATOG

OBnyieg xpang

[pIv XpNOIUOTIOIRCETE TN GUCKEUN, SIaBACTE TTPOTEKTIKA
TIG akdAouBeg 0dnyieg xpriong kai QUAGETE To TTaPGV
EYXEIPIDI0 YIa peANOVTIKN Xprian. H auokeun Tpémel va
XPNolUoTIOIETal OO dTOpA TTOU VA YVWPIJouV QUTEG TIG

odnyieg.

L0vbeon pe Tnv Tapoxn nAekTpikod pedparog
BeBaiwBeite 611 n 1@01N TOu NAEKTPIKOU PEUNATOG TTOU
xpnaiuotoleite auppadilel Pe autr TTou avaypdgeTal
0T GUOKEUN. To TIPOIGV AUTO GUPLOPPWVETAI HE OAEG
TI I0XUouaEg 0dnyieg TG EE ayeTikd pe Tv avaypagr
OTOIXEIWV.

To pépn TNG CUOKEURG
Mivakag eAéyxou
HAeKTpIKS KaAWAIO PE PIG
Aoy
Z1AikovoUyo xeihog
Zpayion agpol aTo ETTAVW UEPOG
ZTpIypa poAol TepITUAIgNS He PP KOTTAG
OdaAapog kevou pe doyeio cuMoyig
Appwdeg UAIKG aTeyavoTToinang aTo KATw PEPOG
Mmépa oTeyavotoinong

. EUkaptmog owArvag kevou

3NN =

- o

InpavTikoi Kavoveg ao@aAeiag

+ [0 va amoeuyETe KIvAUvoug, ol
ETMOKEVEG O QUTA TNV NAEKTPIKN
OUOKEUN i 0TO NAEKTPIKG KAAWDIO
NG TRETTEN va dIgayovTal amo
MV EUTINEETNON TIEAQTWV {OG.
€ TIEPITTTWON TToU amraiTnOei
ETTIOKEUN, ETIKOIVWVACTE WE TO TUAKA
CUTTNPETNONG TTEAATWV TNAEQPWVIKWGS

A Méow email (BA. dieubivoeic oépPig

0T0 {EXWPIOTO BEATIO Eyyunong 1 TN
dleuBuvanwww.severin.de).

. Mpocidomoinon! Katd
A n dIGPKEID TNG
AcIToupyiag g

OUOKEUNG, AAAG Kal ETa ammo

auth), n Bepuokpaaia atnv prapa

OTEYAVOTIOINONG KAI OTO
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E¢dpTnua mpooappoyéa yia EUKAUTITO GwArva Kevou

O1AIKOVOUXO X€iAOG OTO KATTAKI
EVOEXOUEVWG VA Eival TTOAU
uwnAf. Kivduvog eykauparog!

* Mpv koBapioete T ouokeun,

BePaiwbeite 611 cival amoouvdedepEvn
amo 10 NAEKTPIKG PeUPA KAl OTI EXEL
WuxBei evieAwg.

+ [N va amouyete Tov Kivouvo

mpOKANang nAektpotAngiag, unv
KaBapideTe T OUGKEUN HE UYPA Kal
unv T BuBidete o€ vypa.

* H ouokeur| poopideTal yia OIKIOKI

XPon Kal yio TTAPOUOIES EQAPLOVEG,

OTIWG yIa TTAPAdEIYMA.

- 0¢€ KOUCiveg TTPOOWTTIKOU O€
Karaotiuara, ypageia kar GAAoug
ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUC,

- O€ YEWPVYIKES ETTIXEIPATEIC,

- XpAon amo Tou TEAATES O€
¢evodoyeia, JOTEA kal GMAa
KataAuara,

- 0€ CEVWVEC TTOU 0EPPipouV TTPWIVO.

* H ouokeury auth ymopei va

XpnaoiyotoinBei améd madid
(TouhGyioTOV 8 ETWV) KAl OTTo ATOWA
HE PEIWEVES QUOIKES, ITBNTAPIES )
dIavonTIKES IKAVOTNTES 1 XwpiG Teipa
KQll YVWOEIG, e TV TTpoUToBean

OTI ETTITNPOUVTAI 1) TOUG £X0UV 0BE
00nyieg OXETIKA e T Xpan TS
OUOKEURG Kal KaTavoouv TTARpwS
0A0UG TOUG EUTTAEKOMEVOUS KivVOUVOUG
Kal TTPOQUAGEEIC yia TNV acaAeia.

« Ta maudid dev TpETEN va ETITPETETA

Va TTaICoUV [E TN GUOKEUN.

« Aev TIpETTEl v EMTITPETIETAN OTA TTQUDIAL

va ekTeEAOUV OTTOIadNTIOTE Epyaaia
kaBapiopoU 1} ouvthpEnoNng o



OUOKEUN EKTOG QV ETTITRPOUVTAIL.

+ KpariaTe AvTa T GUCKEUN Kal TO
NAEKTPIKG KaAWIO TG MOKPIA OTTo
TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.

MpocoxA! Ta Taudid TPETEI va TTAPAPEVOUY HAKPIA
amé Ta UNIKG guoKeuaaiag, TeIdn gival SuvnTIKWG
emikivduva, T.X. Kivduvog ao@ugiag.

KaBe popd Tou XpnoIOTIOIEITE TN GUTKEUR, Ba

TIPETEI va EAEYXETE TTPOTEKTIKA TNV KUPIA Povada,

10 NAeKTPIKG KOAWDIO, KABWG Kai kABe e¢dptnua yia
TUXOV eAatTwpaTa. Av n GUOKEUR, yia TTOpAdelyua, £xel
méael o€ akAnpn emigdveia A £xel aoknBei uTrEPROAIKA
S0vapn yia 1o TpaBnyua Tou NAeKTPIKOU KaAwdiou dev
Ba Tpémel va xpnaipotoinBei {avd, akdun Ki av n gnuia
Oev gaivetal 6T PTTopei va TpoKaAéael TTpoBAfuara
0TNV aoQaAn AEIToupyia TNG GUOKEUNG.

- Nev emTpETIETAI N AVAPPOPNCN UYPWV. ZE pia TETOIO
TEPITITWON, TATATTE apéowg To koupTri [>| Start/Stop.
Byadere mavrote 10 KaAwdio armod Tnv wpida
- o€ mepimTwon PAGRNG,

- MeTd T Xpiion,

- TIPIV KaBapPioETE TN GUOKEVUN.

Mnv Tpapdre Troté 1o KaAwdio dtav BEAETE va ByaAeTe Th
OUOKEUN a6 TNV TIPIlal.

Mnv a@rvete T guokeun 1 T0 NAEKTPIKO KaAwSIO va
EPXETAI O€ ETTAQN LE KAUTEG ETTIPAVEIES, OTIWG ECTIEG
QVOIXTEG TINYEG BEPOTNTAG.

Mivakag eAéyxou

SEVERIN

H ouokeun pmopei va xpnaiyotoinBei Yévo o€
Beppokpaaia dwyariou (10 — 35 °C).

- Aev gépoupe kapia uBlvn yia {nuiég TTou
mpokalolvTal Adyw AavBaopévng xprong i emeidr dev
éxouv Tpn6ei ol TapoUaeg odnyieg.

Metd Tn XpAon, NV aroBnKEUETE TTOTE TN GUOKEUN
pe kAeidwpévn T Aapn kAeidwpévn 00TWG WaTE

va oTrOQUYETE TV KATOGTPOYPH TOU O1AIKOVOUXOoU
Xeiloug Kkai Tou a@pwdoug UAIKoU oTEYavoTToinong.

Z0vTopn Aeitoupyia

H ouokeun eivar oxediaopévn yia Bpaxuxpdvia Asimoupyia.
Meté amé 10 kUkAoug xpnong i 6Tav avaBoofivouv
OAeg padi o1 evdeigeig, n cuokeun Tpémer va yuyBei yia 5
TOUAGYIOTOV AETITA WOTE VAl PNV UTrEPBEPUOVOE.

AuTOpOTN aTTEVEPYOTTOINON

Edav n ouokeur] dev xpnaipomoinBei yia 10 Aetrrd,
amevepyoTolgital amé pévn tg. Ma evepyotoinon,
TaroTe OTIypiaia To KoupTi [>] Start/Stop.

A&iToupyia TOU KOTITIKOU

l'a va kowete T0 poAd pepBpavng aTo emBuunTod péyeBog,
TOTTOBETAOTE TO POAG GTNV avTiaTolXn BAKN yia 10 POAS.
Y0pETE TO KOTITIKG TTPOG Tal SECICI 1) TTPOG Ta APITTEPAL.
AimAwaTe T papdo Ko, §eTuAiSTe T pepBpavn, méaTe
TTPOG Ta KATW TN PABSO KOTTAG Kal TIEPATTE TO ayaipl TOU
KOTITIKOU a6 ETTAVW TNG Mia Yopa.

Me au| Tn ouokeun, Ta euaioBnTa TPOPIUA (TT.X. KEIK, Wwi), KaBWG kal Tpd@Iua TTou £xouv TTOAN uypaadia (Tr.x.
HOpPIVOPIOPEVO KPEAG) HTTOPOUV Va GPPayIcTOUV aEPOTTEYWS EUKOAA Kal PE ATPAAEIQL.
Mmopeite va emAECETE TIG OXETIKEG A€ITOUYiEG aTTO TOV TTivaKa EAEYXOU.

ZupBouAn! Ta peuaTd TPOPIKA UTTOPOUV ETTIONG VO GYPAYICTOUV AEPOCTEYWG XWPIG Kavéva TTPORANua, av Exouv

TIPONYOUpEVWG KaTawuyOEi.

MARKTPO ‘Evdein otnv o86vn | Epappoyn
Normal loxupr} agpoaTeyfic aepdyion pn euaioBnTwy TPOQipwWY
@ Light Ehagpié agpoateyng appdyion euaiobnTwy Tpo@ipwv
Pressure
IMigon
l'a 11g akOAoUBEG EQUPHOVEG:
-u)' Dry =npd TPOQINA pE aTTAR GUYKOAANGT
“ Dry & Double =npd 1pO@IUa e dITTA OUYKOAANGN
ZUVI?;;AII]OI] Moist & Double Nwtd 1p6@Iua e SITTAR GuyKOAANGN
Moist Nwé 1pé@Ipa e atAf ouykoAAnan
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o Vac + Seal AepoaTeyic oppdyian pe kevo agpog Kai GuykOAnan
— : Seal Mévo ouykoAnan
Functions Marinate Mapivapioua pe okelog / doyeio
Aeimoupyles Accessory AepooTeYNG TPPAYION PE KEVO 0EPOG e BOXEIO I) CAKOUAA E PEPHOUAP KEVOU
XEIPOKiVNTO EPOTTEYEG OPPAYITHA
@ (MéaTe ka1 kpATAGTE TTATNPEVO TO KOUTTT PEXPI TNV ETMIBUUNTA avappoenan
Pul Tou aépa Kal, TN OUVEXEID, TIaTAOTE apéowg To [>| Start/Stop yia oppayion.)
ulse
MaAuikn
Aeiroupyia
D' lNa va &ekivAoete kai va otapatiaete  diadikagia
Start/Stop
AvaBoaprivouv 6Aeg | H auakeur éxer urepBepuavei. Tpapngre 1o @ig amd v mpida kar agraTe T
01 evOEIgEIg ouokeun va Yuybei yia TouAdyioTov 5 AetTd.

Aeitoupyia pe oakoUAeg aAoupiviou

Mpiv o kabe xpnan, BePaiwdeite 611 0 EIKOPTITOG
owAfvag avappoPnong pe To £§APTNHA TOU
TpoCapHoyEa Eival CwOTH TOTOBETNHEVOG OTN
ouokeun (Beite otV €1K6Va) Kot OTI T aPwSN UAIKG
oTeyavotroinong kai To Soxeio guAAoyng éxouv
TomoBeTnBei cwoTd!

Mpoeroiuacia Twv cakouAwv

- ToT0BETATTE TO TIPOETOINACHEVO TPOPIUO GE GOAKOUAQ;
BeBaiwBeite 41 TO Avolyua TG cakoUAag TTapapével
amoAUTwG kaBapd kal aTeyVo.

ZupBouAn: MNa elkoAo, KaBapG YEUIOHA TwV CAKOUAWY,
BIMAWOTE KATW TO XEIAOG YUpW aTé To dvolyua Aiya
€kaToaTd. MeTd T0 VéUIOMA, EdITAWOTE Eavad To Xeiog.

lepioTe TIG TAKOUAEG MOV PEXPI 5 EKATOTTA KATW aTTO
T0 GVOIyua, TO péyIaTo.

- Av amaiTeiTal, TPETEl TPWTA val XTUTITETE EAa@pd TO
TPOPIKO PE YIO TIETOETA YIO VOl ATTOPOAKPUVETE TUXOV
UTTOAEIA UypoU aTTo TO EEWTEPIKO.

E«,‘aywyr; aépa kar oppayIong
BaATe 10 @I TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou O€ piat KATAAANAN
Tpida.

+ INKWOTE T0 KAAupua atmé T Aapn.

- TomoBeTAOTE Tn yePdTn GaKOUAQ e TNV avoIxTh TTAEUpd
oTn péan Tou BaAduou kevol aépog. To Avolypa TG
oakoUAag TpéTel va eival kabapd Kar va Bpioketal
opifvtia aTn papdo oepdyiong/oTeyavotroinong Xwpig
T0GKION.

- ArmAwoTE T0 KAAUPPA TTPOG T KATW Kal KAEIBWOTE TO
méfovTag Tn Aapr Péxp! va akoUoeTe éva KAIK.

l'a TV aepoaTeyr avappoPnaon He Kevo aépog,
XPno1yoTroIaTe T0 KoupTi €7) Pressure woTe va
emAEEeTe TV emBuunTA pUBUION (BeiTe GTOV Trivaka
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mrapamdvw). H emiAeypévn piBuion eivar avappévn.
l'a va oQpayioeTe, XpNOILOTIOINGTE TO KOUWTT =5
Seal waTe va emAEeTe TV emBupnT pUBUION (Beite
oTov Trivaka TTapamavw). H emiAeypévn pubuion eivai
avappévn.

- XpnoiyotroifaTe To koupTi =2 Functions woTe yia
va emAEEeTe TN Aeitoupyia Vac + Seal (Kevo aépog +
Zepayion) r 1o Seal (uévo ogpayion).

MarAaTe To koupTti [>| Start/Stop. H diadikacia
CeKIvaEl.

BeBaiwbeite 611 dev avappopdral kayia TogdTa
uypou!

- ZupBouAn! Ma va amoplyete TNV avappoenaon
uypwv 1} TN aUVBAIYN euaioBnTwv TPOPILWY, TNPEITE
mravra T dladikaoia avappdenang. Matwvrag
T0 KOUPTTi =3 A\eITOUPYi€G, BIOKOTITETAI OPETWG
n diadikaaio avappdenang Kal cuykoAAdTal n
O0KOUAQ.

‘Orav oAokAnpweei n diadikagia avappdenang, 10
Avolypa TNG OaKOUAAG appayieTal aUTOUATWG.

H mpdodog g diadikaaiag eugavidetal gy

C T T T e 080V,

‘Otav ohokAnpweei n diadikacia, avaBoaBrvel n Evaeign
C I T T T yla hepikd deutepdAemTa. Tote
HOVO TTOPEITE va aVOigeTe TO KAAUPLA.

l'a va 1o avoigete, dIMAwoTe 1o KAAuppa amé T Aah
Kal aQaIpEaTe T GOKOUAQ.

Xpnon pe doxeio avappopnang

Aev mepiAauBavovtal Ta doxeia kevol aépog. Mmopolv
va xpnaipotoinBolv doxeia kevou Trou diatiBevral aTo
EUTTOPIO PE KATAAMANAN aUvdeEaN.

Mpiv a6 TV kaBe xprion, Befaiwdeite 6TI Ta aQpPwWdn
uliké oTeyavoTroinang kai 1o doxeio gulAoyAg eival
owaoTd ToofeTnpéval




Hpoerotuaala Tou doyeiou
Tonoesmcm T0 TTAPOCKEUACHEVO QaynTé O BOXEID
kevoU aépog.
TomoBetoTe T0 KAAUpPa OTO BOXEIO Kal KAEIOTE TO.
Mpogoxn! To xeilog Tou doxeiou (appayioeig,
TapepBuopara, KTA.) Tpétel va eival evieAwg kabapo,
OTEYVO Kal Xwpig AiTrog 1) Add1!

Hpoerotuaala yia m diadikadia eéaywyns aéoa
ZuvdEaTe T GUOKEUN OTNV KEVTPIKI q)\smplm Tapox.
- AgaipéaTe To dIapavég EGAPTNUA TIPOTAPHOYED PE
10 eAAOTIKO OPPAYITHUA OTEYAVOTIOINGNG OO TOV
€UKOUTITO GwArva avappodenang.
Eioayayete Tov elkauTto owAfva avappdenang atn
BaABida Tou doxeiou Kevol agépog.
PuBpioTe ™ BaABida oTo Goyeio aTn BEon Kevou.

E{aywyr] aépa
Armhwote T AaBr NG ouoKeUng npog 0 KATW.
MamoTe emavelAnppéva 1o koupti =¢ Functions péxpi
va avayel n éveign Accessory atnv 08ovn.
H évdeIgn C 1T wemm 0TV 086vn
uTrodeIkvUel TV TTpGodo Tng S1adIkaaiag.
'Orav ohokAnpwbei n diadikaaia, avaBoopriver n Evoeitn
CITT—_T—T T VIa JepIka deutepdAeTTa.
21 ouvéxela, TommoBetroTe T PaABida aTo doyeio ot
B¢on @ kal aQaIPECTE APECWIC TOV EUKAUTITO CWAAVA.

- AvadmAwaoTe T AaBn TG cuokeung.

+ ATTOOUVOEDTE T GUOKEUN aTTd TNV KEVTPIKN NAEKTPIKNA
TTapoxn.

Avoryua tou doxeiou
l'a va avoigete To doxeio kevou, pubuioete T BaABida
oTo doyeio oTn Béon .
MoAig pmrer aépag, prmopeite va ByGAETe To KaTTdKI.

Maplvuplapu Tpogipwv
MnopelTa va sm)\eﬁm ™m Aeitoupyia Marinate yia va
HOPIVAPETE TPOPINA Ypryopd.
TomoBetAaTE TO PayNTO TTOU TIPOKEITAI VA JAPIVOPIOTER
070 0)EI0 KEVOU aEPOg Kal TTPOXWPNOTE OTTWG
TiEpIypageTal aTnv evotnTa Aeiroupyia pe doxeio kevou
aépog, aAa emAEETe T Aeioupyia Marinate.
H ouokeun avappopd aépa ammé 1o doxeio yia TEpiTTou
5 \eTrtdi kai €v guvexeia 1o yepilel Lava.

AeiToupyia pe oakoUAeg KevoU aépog pe Peppoudp
Aev TepiAayBavovtal ol GOKOUAEG KEVOU OEPOG UE
Q@eppoudp.

ZupBouAn! Mmopeite va mapayyeilete katdAAnAeg
0aKoUAEG kevoU agpog pe peppoudp (apiB. eidoug 3619)
nAekTpovika aTov 1I0TéTOTO ag, http://www.severin.de,
otV evotnTa ,Service / Kardotnua aviaAMakTikwv",

TomobeTAaTe TO PaYNTO OE pIa GAKOUAQ KEVOU QEPOG LE
@epUOUdp Kal kAgiaTe T oaKoUA e TO QEPHOUAP.
MpoxwpraTe 6TIWG TTEPIYPAPETAI OTNY EVOTNTA

SEVERIN

Aermoupyia e Soxeio avappdenang, aAAd TomoBeTAoTe
10 EGGPTNUA TIPOCAPHOYEX OTOV EUKAUTITO GWArva
avappoenang.

- BePaiwbeite 611 dev avappopdral kapia TooomTa
uypoU. Z& QUTAV TV TIEPITITWAT, TIATAOTE APETWG TO
koupTri [>| Start/Stop.

Meté T Siadikaaia Tng avappoenong aépa, KAEiaTe T
k@Auppa TG BaABidag oTn cakouAa.

Fsvu(og KaBapiopog Kai tppov1|6u
Mpiv kaBapioete TN guokeur, ByaATe To kaAwdio amd
v Tpica.

l'a va amo@UyeTe Tov Kivouvo TTPAKANoNG
nAektpomrAngiag, pnv kaBapilete T GuoKeur pe uypd Kai
unv T BuBideTe e Lypa.

Mmopeite va kaBapioerte T0 e§wtepIk TEPIBANUa TG
OUGOKeUNG pE Eva ehappd Bpeypévo Travi xwpig xvoud.

- AgaipéaTe T0 aPpwdeg UAIKG aTEYavVOTIOINaNG,
KaBapioTe €av xpeladeTal, OTEYVWATE Kal TOTTOBETATE
gava.

- AgaipéaTe T pdya ouykpdmnang, kaBapiaTe Ty av
XPEIGdeTal, OTEYVWOTE TNV Kal TOTTOBETAOTE TV ava
aTov Bakapo kevol agpog.
lNa va kaBapioete 10 BaAAapo avappoéenang, T papdo
oppdyiong i To Tapéupucua amd aIAIKGVN amo
oTro108ATTOTE £UPOVa UTTOAEIIPATA, AQACTE TTPWTA TN
OUCKEUN Va KPUWOEI KOl JETA aQaIpETTE TIPOTEKTIKA TOl
uTroA€ippaTa pe éva vwTo Tavi.

KaBapioTe Kal aTeyvwaTe 10 €60pTNUA TOU
Tpocapuoyéa, av eival aTrapaitTo.

AvTaAAakTIKEG OOKOUAEG Kol poAd pepppavng

Me auTh TN GUCKEUR PTTOPOUV va XpnaluoTToinbolv
oTIoIEGdATIOTE CAKOUAEG 1} poAG pepBpavng avappoenaong
pe avayAuen empaveia. Autég o TUTTog eTIQAveIag
empémel T PEATIOTN e§aywyn aépa. To TAdTOg TG
oakoUAag/poloU dev Tpémel va utrepPaivel Ta 30
€KaTooTa.

AiatiBevtal katdAAnAeg oakoUAeg/poAd o€ kaTaaTipara
ME OIKIOKA €i6n 1} aTo TUAKa eutpémaong g SEVERIN,
avagépovTag Tov KwdIkd TpoidvTog

ZB 3613 (cakouAeg 16 x 25 ekatooTd)

ZB 3614 (oakouAeg 20 x 30 ekatoaTd)

ZB 3615 (oakouAeg 30 x 40 ekatooTd)

ZB 3616 (pohd pepppavng 20 x 600 ekatoaTd)

ZB 3617 (pohd pepppavng 30 x 600 exaroaTd).

Amoppiyn

O1 ouoKeUEg Pe auTd To oUPBOAO TTPETTEI Val
E\/ amoppipBolV EEXwPIOTA aTTé Ta OIKIaKA

amopAnTa, ETEION TIEPIEKOUV TIOAUTIUG UNIKG TTOU
pmopolv va avakukAwBouv. H owaoTr di1GBean
TpoaTatelel To mEPIBAANOV kal TV avBpwTTivn uyeia. Oa
Bpeite TAnpoopieg yia To GuyKeKpIPEvo BEpa aTmd TNV
ToTmIKA 00g apuddia apxr fi €uTopo NiavikAg.
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