AIR FRYER OFEN

WL-02A

Benutzerhandbuch
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Wichtige Sicherheitsvorkehrungen

- Beim Gebrauch elektrischer Geriite sollten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen beachtet werden:

1. Alle Anweisungen lesen.

2. Dieses Gerét ist nicht fur die
Verwendung durch Personen
(einschliefilich Kinder unter acht
Jahren) mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, oder
mangelnder Erfahrung und
Kenntnis bestimmt, es sei denn,
sie stehen unter Aufsicht.

3. Prifen Sie vor dem Anschlief3en
des Gerdates, ob die auf dem
Gerdt angegebene Spannung
mit der 6rtlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

4. Verwenden Sie das Gerdt nicht,
wenn der Stecker, das Netzkab-
el oder das Gerat selbst defekt
ist. Stellen Sie immer sicher,
dass der Stecker ordnungs
gemaf in eine Wandsteckdose
eingesteckt ist.

5. Betreiben Sie kein Gerd&t mit
beschédigtem Kabel oder
Stecker, nachdem das Gerdt
eine Fehlfunktion aufweist oder
in irgendeiner Weise beschadigt
wurde. Bringen Sie das Gerdt zur
Uberprifung, Reparatur oder
Einstellung zur ndchstgelegenen
autorisierten Servicestelle.

6. Eine enge Beaufsichtigung ist
notwendig, wenn ein Gerét in der
Né&he von Kindern verwendet
wird. Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen,
dasssie nicht mit dem Gerét
spielen. Reinigung und Benutzer-
wartung durfen nicht von Kindern

7.

8.

9.

durchgefuhrt werden, es sei
denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

Lassen Sie das Kabel nicht Gber die
Tisch- oder Arbeitsplattenkante
héngen und lassen Sie es nicht
heif3e Oberfldchen berihren.

Um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden, tauchen Sie das
Kabel, die Stecker oder das
Gerdt nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten. Stecken
Sie das Gerdt nicht ein und
bedienen Sie das Bedienfeld
nicht mit nassen Hénden.

Schliefien Sie dieses Gerat
niemals an eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem an, um
gefdhrliche Situationen zu
vermeiden. Um die Verbindung
zu trennen, schalten Sie das
Gerdt aus und ziehen Sie dann
den Stecker aus der Wandsteck-
dose.

10.Stellen Sie das Gerat nicht auf

1.

oder in die Ndhe von brennbaren
Materialien wie Tischdecken oder
Vorhdngen. Die zugdnglichen
Oberflachen kénnen wahrend des
Gebrauchs heif3 werden. Stellen Sie
es nicht auf oder in die Ndhe eines
heif’en Gas- oder Elektroherds
oder in einen beheizten Ofen.

Stellen Sie das Gerdt nicht gegen
eine Wand oder andere Gerdte.
Lassen Sie mindestens 4 Zoll
freien Raum an der Rickseite und



den Seiten sowie 4 Zoll freien
Raum Uber dem Gerdt. Nichts auf
das Gerdt stellen.

12. Verwenden Sie das Gerdat nur fur
die in diesem Handbuch beschri-
ebenen Zwecke. Die Verwendung
von Zubehorteilen, die vom
Gerdtehersteller nicht empfohlen
werden, kann zu Verletzungen
fihren.

13. Lassen Sie das Gerdt nicht
unbeaufsichtigt laufen. Es ist Gu-
f3erste Vorsicht geboten, wenn
ein Gerdt mit heiBem Ol oder
anderen heif3en Flussigkeiten
bewegt wird.

14.Nicht im Freien benutzen.

15. BeriUhren Sie nicht die heif3en
Oberfldchen; verwenden Sie den
Griff. Wahrend des Heif3luftfritt-
ierens wird heif3er Dampf durch
die Luftaustritts6ffnungen freig-
esetzt. Halten Sie lhre Hénde und
lhr Gesicht in sicherem Abstand
vom Dampf und den Luftaustrit-
ts6ffnungen. Seien Sie auch
vorsichtig mit heilem Dampf und
heif3er Luft, wenn Sie die Pfanne
aus dem Gerdt entfernen.

16.Nach Gebrauch des Geréits
vermeiden Sie den Kontakt mit
dem heif3en Metall im Inneren.
Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn das Gerdt nicht
in Gebrauch ist und vor der
Reinigung. Lassen Sie das Geréit
vor der Reinigung abkihlen.

17.Wenn dunkler Rauch aus dem
Gerdt austritt, ziehen Sie sofort
den Stecker des Gerdts aus der
Steckdose. Warten Sie, bis die
Rauchentwicklung aufhért, bevor
Sie die Pfanne aus dem Gerdt
entfernen.

18.Verwenden Sie das Gerét nicht fir

andere Zwecke als vorgesehen.

19. Seien Sie duflerst vorsichtig
beim Entfernen der Schale oder
Entsorgen von heiflem Fett.

20.Ubergrofie Lebensmittel oder
Metallutensilien dirfen nicht in
einen Toaster-Ofen eingefihrt
werden, da sie Feuer verursachen
oder das Risiko eines elektrischen
Schocks bergen kénnen.

21. Verwenden Sie keine Metallsch-
euverschwdmme zur Reinigung.
Teile kdnnen sich vom Schwamm
I6sen und elektrische Teile
beruhren, was ein Risiko eines
elektrischen Schocks darstellt.

22. Es besteht Brandgefahr, wenn
der Toasterofen wdhrend des
Betriebs abgedeckt ist oder mit
brennbaren Materialien wie
Vorhéngen, Gardinen, Wédnden
usw. in Berihrung kommt.
Wahrend des Betriebs keine
Gegenstdnde auf dem Gerat
abstellen.

23. Verwenden Sie bei der Verwend-
ung von Behdltern, die nicht aus
Metall oder Glas gefertigt sind,
dufierste Vorsicht.

24.Bewahren Sie aufier den vom
Hersteller empfohlenen Zubehér-
teilen keine Materialien im Ofen,
wenn er nicht in Gebrauch ist.

25.Legen Sie keine der folgenden
Materialien in den Ofen: Papier,
Karton, Plastik und dhnliche
Materialien.

26.Decken Sie das Krimelblech
oder irgendeinen Teil des Ofens
nicht mit Alufolie ab. Dies fuhrt
zu einer Uberhitzung des Ofens.

27.Schalten Sie das Gerdt aus,
indem Sie START/STOP dricken.

28.Nur fir den Haushaltsgebrauch.
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WICHTIGE
SICHERHEITSVORKERHRUNGEN

KABELSICHERHEIT

e Ein kurzes Netzkabel wird mitgeliefert, um das Risiko von
Verwicklungen oder Stolpern Gber ein léngeres Kabel zu
verringern.

¢ Verlédngerungskabel kbnnen verwendet werden, wenn
bei ihrer Verwendung Vorsicht geboten ist.

o |If an extension cord is used:

1. Die angegebene elektrische Nennleistung des
Verldngerungskabels sollte mindestens der Nennleistung des
Gerdts entsprechen; und

2. Das ldngere Kabel sollte so verlegt werden, dass es nicht
Uber die Arbeitsplatte oder den Tisch héngt, wo es von Kindern
gezogen oder dariUber gestolpert werden kann.

* Achtung: Beim ersten Gebrauch sind wei3er Rauch
und Geruch normal.

Leistung 220-240V 50/60HZ 1800W
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LERNEN SIE IHREN
AIRFRYER-OFEN KENNEN
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1.Bedienfeld 5. Krumelschublade

2.Glastur 6.Backblech
3.Turgriff 7.0fenrost

4.Netzkabel 8.Korb




LERNEN SIE IHREN
AIRFRYER-OFEN KENNEN

Bedienfeld
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FRENCH FRY STEAK BROL. ROTSSERE () LIGHT TOAST BAKE PEZA DEHYDRATE

1.Ein-/Ausschalten 6.Programm START/STOP 11.Lichtschalter
2.Temperaturregelung 7.POMMES-Men{ 12.TOAST-MenU
3.Temperaturanzeige 8.STEAK-Menu 13.BACK-Men0
4.Zeitanzeige 9.GRILL-Meni{ 14.PIZZA-MenU
5.Zeitregelung 10.ROTISSERIE-MenU 15.DO0RREN-Men{
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Vor der ersten Benutzung

Vor der ersten Benutzung
. Entfernen Sie alle Verpackungsaufkleber und Etiketten vom Gerit.

. Waschen Sie den Frittierkorb, das Ofengitter, das Backblech und die
Kriimelschublade mit heiBem Wasser, etwas Spiilmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

« Trocknen Sie alles, bevor Sie die Bleche in den Airfryer-Ofen einsetzen.
Legen Sie die Kriimelschublade auf den Boden des Airfryer-Ofens.

VORSICHT:

« Stellen Sie den Airfryer-Ofen nicht an eine Wand oder gegen
andere Gerite. Es ist wichtig, mindestens 10 cm freien Raum an
der Riickseite und den Seiten sowie 10 cm freien Raum oberhalb
des HeiBluftfritteusen-Ofens zu lassen, um eine ordnungsgemale
Beliiftung zu gewéhrleisten.

« Stellen Sie nichts auf den HeiBluftfritteusen-Ofen.
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Verwendung lhres Airfryer-Ofens

Produkteigenschaften

1.Vollstdndige Touchscreen-Steuerung, auch mit nassen Handen
bedienbar, keine Sorge wegen Ol- oder Flissigkeitseindringung.

2.Im Standby-Modus ist nur der Netzschalter auf dem Bedienfeld
eingeschaltet. Andere Tasten und Anzeigebereiche werden nicht
angezeigt.

3.Ein-/Ausschalten: Starten oder stoppen Sie den Ofen.

4.Programm START/STOP: Starten oder stoppen Sie den
Backvorgang.

5.Lichtschalter: Wéhrend des gesamten Kochvorgangs kénnen Sie
das Licht durch Dricken des Lichtschalters einschalten, wenn Sie
den Kochvorgang beobachten missen. Dricken Sie den
Lichtschalter erneut, um das Licht auszuschalten. Die Anzeige
schaltet sich automatisch nach einer Minute ab, falls Sie das
Licht nicht manuell ausschalten.

Betriebsanleitung

1. Einschalten (Einschaltinitialisierung), Standby-Modus
Stecken Sie die Steuerplatine in die Stromversorgung und
wechseln Sie in den Standby-Modus: ©
Der Summer ertént einmal. Stromschalteranzeige.

2.Starten
Dricken Sie @) zum Starten der Maschine, der LED-Bildschirm wird
eingeschaltet und der Standard-Pommes-Modus wird angezeigt.
Die Anzeige lautet wie folgt:
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Das Symbol des Pommes-Menis / des Stromschalters / der
Temperaturregelung / der Zeitregelung / des Programmschalters
ist hervorgehoben, wahrend andere Symbole halb beleuchtet sind.

Der obige Vorgang wird als Startbildschirm definiert;
Wadhlen Sie andere MenuUs aus, wird das ausgewdhlte MenU
hervorgehoben, und andere Menus werden halb hervorgehoben.

Nachdem Sie den Modus ausgewdhlt haben, dricken Sie ! -\ ,‘-‘ zum
Starten, und dricken Sie erneut, um den Pausenmodus zu
aktivieren.

Wdéhrend des Betriebs im Modus:

1. Die Temperaturanzeige zeigt die eingestellte Temperatur an,
und die Zeitanzeige zdhlt die Minuten herunter. Nach Ablauf der
Zeit kehrt die Anzeige in den Standardzustand des aktuellen
MenUs zuruck (das aktuelle Menu wird hervorgehoben);

2. Dricken Sie die linke Temperaturregelung :: , um die
eingestellte Temperatur jeweils um £5°C zu dndern, und der
Summer ertdént jedes Mal; Bei Ildngerem Dricken von 2,5
Sekunden kann die Temperatur schnell erhéht oder verringert
werden;

3. Drucken Sie die rechte Zeiteinstellung : , um die eingestellte
Zeit jeweils um *1 Minute zu dndern, und der Summer ertént
jedes Mal; Bei langerem Dricken von 2,5 Sekunden kann die Zeit
schnell erh6ht oder verringert werden;
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4. Dricken Sie den Lichtschalter Q ueHt | um das Licht ein- oder
auszuschalten. Wenn das Licht nicht ausgeschaltet wird, schaltet
es sich nach 60 Sekunden automatisch aus; Das Lichtsymbol wird
hervorgehoben, wenn das Licht eingeschaltet ist, und halb
beleuchtet, wenn das Licht ausgeschaltet ist;

5. Wahrend das Programm lduft, leuchtet der orangefarbene
Ring konstant. Im Pausenmodus blinkt der orangefarbene Ring
mit einer Frequenz von 0,5 Sekunden.

*Beim DriUcken der Programm-Start/Stopp-Taste:

Der Minutenwert in der Zeitanzeige und das Programmschalter-
licht Ez) blinken, und der Summer erinnert den Benutzer alle 1
Minute dreimal, bis das Symbol erneut gedrickt wird, um den
Betrieb fortzusetzen.

*Wdhrend des Programmablaufs, wenn die Ofentir geéffnet wird
und der Mikroschalter ausgeldst wird, zeigt die Digitalanzeige auf
der rechten Seite des Blldschirms ~OPEN“ an und blinkt, und das
Programmschalter w’“" ) blinkt gleichzeitig; Beim Offnen der Tir geht
das Licht an und dos Symbol blinkt synchron. Erst wenn die Tir
geschlossen wird, erlischt das Licht und der Betrieb wird
automatisch fortgesetzt.

FRENCH FRY

Wenn das Programm endet, 6ffnen Sie die Ofentur und lésen
den Mikroschalter aus. Das Digitaldisplay auf der rechten Seite
des Blldschlrms zeigt "OPEN" an, jedoch ohne zu blinken, und
das ngbol (= ‘Wll‘d normal angezeigt, ebenfalls ohne zu
blinken. Wenn d|e TOr gedffnet wird, geht das Licht an, und der
Lichtschalter wird synchron angezeigt, aber nicht blinken. Das
Licht erlischt nur, wenn die TUr geschlossen wird.

*Wenn das Bedienfeld innerhalb von 1 Minute nach dem
Einschalten nicht bedient wird, ertdnt der Summer dreimal.



Verwendung lhres Airfryer-Ofens

Intelligente Programme

Wie unten gezeigt, verfiigt der Backofen iiber acht Funktionsoptionen
sowie standardmaBige Zeit-, Temperatur-, Liiftergeschwindigkeits-
und synchronen Motorstatus fiir jede Funktion. Wahlen Sie ein
Programm aus, das Display zeigt Zeit und Temperatur an, und das
Symbol leuchtet auf. Driicken Sie das Startsymbol, und der Backofen
arbeitet entsprechend dem von Ihnen gewdhlten Smart-Programm.
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Funktionsname Standard Sta_ndard Standard  |Synchron Zeitbereich Tem;_)aratur
Temparatur (°C) |Zeit (min) [Geschw. motor Bereich

Toast 230 5 hoch aus Smin-1h 60~230°C
Backen 140 40 niedrig aus 5min-1h 60~140°C
Dérren 70 240 hoch ein smin-1h 40~70°C
Grillen 230 20 hoch ein Smin-1h 60-230°C

Air Fry 190 20 hoch ein smin-1h 60-~230°C
Steak 230 12 hach aus Smin-th 60~230°C
Pizza 230 7 hoch aus Smin-1h 60~230°C
Rotisserie 180 45 hoch ein Smin-1h 60~230°C

*Die obigen Parameter dienen nur zur Referenz.
Zur Verbesserung des Kochergebnisses kénnen die oben
genannten Parameter angepasst werden.
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Tipps zur Umluftfunktion

TIPPS ZUR VERWENDUNG DER UMLUFTFUNKTION

Weil Umluftfunktion Lebensmittel schneller und heifer kocht,
kénnen Sie die Kochtemperatur um 25° reduzieren und etwa
drei Viertel der Kochzeit auf Garstufe prifen.

Speisen, die abgedeckt sind, profitieren von der gleichmé&fiigen
Hitze der Umluftfunktion und garen schneller, ohne
Feuchtigkeitsverlust.

Die hohe Temperatur der Luftzirkulation erzeugt gerdstete
Speisen, die auf3en goldbraun und innen saftig und zart sind.

Gleichmafliges Garen bedeutet, dass Sie mehr als einen Rost
verwenden kénnen und keine Notwendigkeit besteht, Speisen
umzudrehen oder Backbleche zu drehen.

Nachfolgend finden Sie Lebensmittel, die von der Umluftfunktion
profitieren und wann sie verwendet werden sollten:

Umluftbraten

Fleisch, GemUse, ganze Fische

Umluftbacken

Torten, Gebdck, Cookies, Biskuits

Umluftgrillen

Fleisch, Fisch, zum Schmelzen von Kdse, zum Brdunen der
Oberseite von Aufldufen

Pizza:

e Verwenden Sie die untere Rostposition und Uberprifen Sie
haufig, damit der Kése nicht verbrennt.

e Beginnen Sie ohne Umluft und schalten Sie sie dann fir
die letzten Minuten ein, um den Kdse zu bréunen.

Nicht empfohlen fur:
Puddings und Flans, Soufflés, Kuchen, Schnellbrote, Brot

Zusatzliche Tipps:

o Stellen Sie sicher, dass die Luft um Lebensmittel und
Pfannen zirkulieren kann. Verwenden Sie Tabletts,
Bratpfannen und Backformen mit niedrigeren Seiten.
Bedecken Sie die Backofenregale nicht mit Folie.



Fehlerbehebung

Problem

Der Air Fryer Ofen

funktioniert nicht

Das Essen ist
nicht gekocht

Das Essen ist
nicht
gleichmdflig
frittiert

Weif3er Rauch
kommt aus dem
Air Fryer Ofen.

Pommes frites
werden nicht
gleichmdfiig
gekocht

Pommes sind
nicht knusprig

Lésung

Stellen Sie sicher, dass das Gerét in eine
dedizierte Steckdose eingesteckt ist. Das
Essen ist nicht gekocht

Verwenden Sie kleinere Portionen fir
gleichmafiigeres Garen.

Erhéhen Sie die Temperatur und setzen
Sie das Kochen fort.

Wenden Sie das Essen zur Halfte des
Kochvorgangs.

Kochen Sie dhnlich grofie
Lebensmittel zusammen.

Reinigen Sie den Air Fryer Ofen und
Zubehor nach jeder Benutzung, um fettige
Rickstdnde zu entfernen.

Weniger Kartoffeln auf einmal
frittieren

Kartoffeln vor dem Frittieren
blanchieren

Verwenden Sie feste, frische, und in
Stifte geschnittene Kartoffeln

Uberschiissiges Wasser von den
Kartoffeln entfernen

Kartoffeln in schmalere Streifen
schneiden

Mit etwas mehr Ol besprihen
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& Wartung
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Reinigung & Wartung

WARNUNG: Tauchen Sie niemals das Kabel, die Stecker oder
das Gerdt in Wasser oder andere FlUssigkeiten. Stecken Sie das
Gerdat nicht ein oder bedienen Sie das Bedienfeld nicht mit

nassen Handen.
e Reinigen Sie das Gerdt nach jedem

Gebrauch.
o Ziehen Sie immer den Stecker des Gerdts und lassen
Sie es vollsténdig abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

e Verwenden Sie niemals abrasive Utensilien oder
korrosive Produkte zur Reinigung des Gerats.

e Tragen Sie ein Reinigungsmittel auf ein Tuch auf und
wischen Sie das Auf3ere ab.

» Tragen Sie eine milde Seifenldsung auf ein feuchtes Tuch
oder einen Schwamm auf und wischen Sie das Innere ab.
RUckstande mit einem feuchten Tuch entfernen.

* Reinigen Sie Zubehdrteile im Geschirrspuler oder
waschen Sie sie von Hand mit einem Nylon-
Scheuerschwamm oder einer BUrste in warmem,
seifenhaltigem Wasser.

LAGERUNG
« Zichen Sie den Stecker des Gerats und lassen Sie es abkiihlen.
. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.
. Lagern Sie das Gerit an einem sauberen und trockenen Ort.

UMWELT

Entsorgen Sie das Gerédt am Ende seiner Lebensdauer nicht tiber
den normalen Hausmiill, sondern geben Sie es an einer offiziellen
Sammelstelle zur Wiederverwertung ab. Auf diese Weise tragen Sie
zum Umweltschutz bei.




