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WICHTIGE
SCHUTZVORKEHRUNGEN

1.Lesen Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen.

2.Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung, die
Verpackung des Gerates und Ihre Quittung
auf. Wenn Sie das Gerat an Dritte verschenken
oder verkaufen, stellen Sie sicher, dass Sie
diese ebenfalls mit dieser
Bedienungsanleitung mitgeben.

3.Das Gerat ist nur fir den Hausgebrauch
bestimmt.

4 \Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Halten Sie es von Warmequellen, direktem
Sonnenlicht, offenem Feuer oder Bereichen
mit hoher Luftfeuchtigkeit fern und bedienen
Sie es niemals mit nassen Handen.

5.Ziehen Sie vor der Reinigung oder bei
Nichtgebrauch des Gerates immer den Stecker
aus der Steckdose.

6.Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.
Stellen Sie sicher, dass das Kabel verstaut ist
und nicht herunterhangt und dass Kinder das
Gerat nicht berhren, um sie vor elektrischen
Schlagen und anderen Gefahren zu schiitzen.
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7.Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

8.Verwenden Sie das Gerat niemals, wenn es
beschadigt ist.

9.Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
vom Hersteller, der Kundendienststelle oder
ahnlich qualifizierten Personen ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.

10.Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren. Wenden Sie sich immer an unseren
Kundendienst, um das Gerat zu reparieren
oder auszutauschen.

11.Das Gerat ist fur den Einsatz in Haushalten und
Kiichenbereichen vorgesehen.

12.WARNUNG! Das Gerat verfugt uber
Oberflachen, die sich wahrend des Betriebs
auf hohe Temperaturen erwarmen. Das Gerat
muss mit Vorsicht betrieben werden. Bertihren
Sie das Gerat, wenn es in Betrieb ist, nur an
den Griffen und mit Handschuhen oder
ahnlichen hitzebestandigen Gegenstanden.
Andere Oberflachen als die Griffe missen
ausreichend Zeit zum Abkuhlen haben, bevor
sie bertihrt werden konnen.

13.Das Gerat ist fur den Gebrauch durch Kinder ab
8 Jahren und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
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Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen
und Kenntnissen nur dann geeignet, wenn sie
beaufsichtigt werden oder in den
ordnungsgemalen, sicheren Gebrauch des
Gerates eingewiesen werden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Wartung des Gerates darf nur
von Kindern durchgefiihrt werden, die alter als
8 Jahre sind und unter Aufsicht stehen.

14.Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.

15.Das Gerat ist nicht fir die Bedienung tber
einen externen Timer oder eine separate
Fernbedienung vorgesehen.

16.Die Temperatur der AuBenflache des Gerates
kann wahrend des Betriebs hoch sein.
Beruhren Sie die AuBBenflache nicht mit der
blof3en Hand.

17.Verwenden Sie das Gerat niemals, wenn das
Netzkabel beschadigt ist. Es muss vom
Hersteller, seinem Servicepartner oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

18.Betreiben Sie das Gerat immer auf einer
glatten, ebenen Flache. Achten Sie auf eine
ausreichende Belliftung, damit der Dampf
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entweichen kann.

19.Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,
um Brandgefahr vorzubeugen.

20.Bevor Sie das Gerat anschlieBen, vergewissern
Sie sich, dass sich die Heizplatten in
geschlossener Position befinden.

21.Beachten Sie, dass Teile des Gerates wahrend
des Betriebs sehr heiB werden. Stellen Sie
sicher, dass das Gerat ausgeschaltet und vom
Stromnetz getrennt ist und ausreichend Zeit
zum vollstandigen Abktihlen hat, bevor Sie es
reinigen oder lagern.

22.Wischen Sie die Kochflache nach jedem
Gebrauch mit einem weichen, feuchten Tuch
ab. Wenn Lebensmittelreste zurtickbleiben,
verwenden Sie etwas Ol, um sie einzuweichen.

23.Verwenden Sie keine
Metallreinigungswerkzeuge auf der
Kochflache, da diese die Antihaftbeschichtung
beschadigen.

24. Bei Problemen wenden Sie sich bitte an ein
autorisiertes Servicezentrum.
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TECHNISCHE DATEN

Modell-Nr. 300002JVU

Netzteil 220-240 V ~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme 750 W

Abmessungen L222*W240*H102 mm

Technische Daten und Design kénnen ohne Vorankiindigung geandert werden.

PRODUKTUBERSICHT

4 )

1. Anzeigeleuchte fiir das
Einschalten (rot)

<,

2. Betriebsbereitschaftsanzeige (griin) (&

3. Griff

4. Verriegelungsmechanismus

5. Federriegel

6. Platten
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PLATTENANORDNUNG

Wahlen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerates den gewtlinschten Plattensatz

aus und befestigen Sie ihn am Gerét.

3 Auswechselbare Platten

1 Satz Waffelplatten (fur die
Herstellung von Waffeln)

1 Satz Sandwichplatten (zur Herstellung
von heiBen Sandwiches)

1 Satz Grillplatten (zum Grillen von
Fleisch, Wiirsten etc.)

Anbringen der Platten:

Wie in Abb. 1 dargestellt, die Laschen der
Platte in die Hohlraume am Klapprand des
Gerates einsetzen und die Platte dann nach
unten driicken, bis sie einrastet.

Entfernen der Platten:

Driicken Sie die Federriegel in Richtung der
in Abb. 2. gezeigten Pfeile zurlick und
heben Sie dann die Platten aus dem Gerat
heraus.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
2. Reinigen Sie die AuBenseite des Gerates mit einem leicht feuchten Tuch.

3. Reinigen Sie die Platten mit warmer Seifenlauge. Trocknen Sie sie griindlich,
bevor Sie sie am Gerat befestigen.

WARNUNG! Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Um optimale Ergebnisse zu erzielen, erwarmen Sie das Gerat vor dem

Auflegen von Speisen auf die Platten.

1. Stellen Sie das Gerét auf eine stabile, ebene und hitzebestédndige Unterlage.

2. Wéhlen Sie den gewlinschten Plattensatz (Grill-, Sandwich- oder Waffelplatten)
und befestigen Sie ihn am Gerat.

3. SchlieBen Sie das Gerdt an und stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

4. Die roten und griinen Kontrollleuchten leuchten beide auf und zeigen an, dass
das Gerat eingeschaltet ist und die Platten aufheizen. Der Vorwarmprozess
dauert etwa fuinf Minuten. Wenn die griine Betriebsbereitschaftsanzeige
erlischt, werden die Platten erwdrmt und das Gerat ist betriebsbereit.

5. Offnen Sie das Gerat, legen Sie |hre vorbereiteten Speisen auf die Bodenplatte
un]fi schlieBen Sie das Gerat. Die grline Bereitschaftsanzeige leuchtet wieder
auf.

6. Warten Sie etwa 6-8 Minuten. Das griine Licht erlischt dann und zeigt an, dass
der Garvorgang abgeschlossen ist. Sie kdnnen auch den Zustand der Speisen
wahrend des Garvorgangs Uberprifen, um festzustellen, wann sie fertig
zubereitet sind.

- Das Garen dauert normalerweise 4 oder 5 Minuten fiir Sandwiches und 6
oder 8 Minuten fiir Waffeln.

- Fleisch, Hackfleisch und Burger usw. garen, bis die Safte klar sind. Fisch garen,
bis das Fleisch durchgehend undurchsichtig ist.

7. Offnen Sie das Gerat und entfernen Sie die Speisen mit einem Spatel (nicht im
Lieferumfang enthalten).

8. Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker aus.

Notizen:

-Aufgrund des Herstellungsprozesses ist es normal, dass das Geréat beim ersten
Einschalten Rauch abgibt.

‘Wahrend des Garvorgangs schaltet sich die griine Bereitschaftsanzeige ein und
aus, wahrend das Gerat abwechslungsweise erwarmt wird, um die Temperatur
zum Garen ideal zu halten.

‘Verwenden Sie keine scharfen, spitzen oder metallischen Gegenstande, da diese
die Oberflache der Platten beschadigen kdnnen.

Tipps zum Kochen:

1. FUr optimale Ergebnisse bei der Herstellung von Waffeln sollten alle Zutaten
Raumtemperatur haben, bevor der Teig zubereitet wird.

Es ist wichtig, den Teig nicht mit zu viel Fett, Zucker oder Ei anzureichern, da

dies dazu fuhren kann, dass die Waffeln sich zu schnell farben und weich
bleiben.
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2. Bei der Zubereitung von gegrillten Sandwiches wischen Sie die Platten mit

etwas Speisedl oder Butter ab, um ihre Farbe zu verbessern und ihr Entfernen
von den Platten zu erleichtern.

3. Wenn Sie vorgefertigte Lebensmittel garen, befolgen Sie die angegebene
Rezeptur.

REINIGUNG UND WARTUNG

WARNUNG! Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und lassen Sie
das Gerat vollstéandig abkuhlen.

WARNUNG! Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit.

‘Reinigen Sie die AuBenseite des Gerdtes mit einem leicht feuchten Tuch.

-Reinigen Sie die Platten in warmer Seifenlauge. Trocknen Sie sie griindlich, bevor
Sie sie am Gerét befestigen.

‘Verwenden Sie niemals scheuernde oder chemische Reinigungsmittel.

‘Reinigen Sie regelmaBig Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, um Kreuzkontaminationen zu vermeiden. Zur Reinigung von
Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, wird warmes
Wasser und ein mildes Reinigungsmittel empfohlen.

-Befolgen Sie stets geeignete Lebensmittelhygieneverfahren, um das Potenzial fiir
Kreuzkontaminationen und Lebensmittelvergiftungen zu verringern.

LAGERUNG

-Ziehen Sie vor der Lagerung immer den Netzstecker.
-Stellen Sie vor der Lagerung immer sicher, dass das Gerat kiihl und trocken ist.

-Das Netzkabel kann zur Aufbewahrung um den Sockel des Gerates gewickelt
werden.

ENTSORGUNG

Als verantwortungsbewusster Einzelhdandler achten wir auf die
Umwelt.

Daher bitten wir Sie, die richtigen Entsorgungsverfahren fir das
Gerat und die Verpackungsmaterialien einzuhalten. Dies wird dazu
beitragen, nattrliche Ressourcen zu schonen und sicherzustellen,
L dass diese Gegenstande auf eine Weise recycelt werden, die
Gesundheit und Umwelt schiitzt.

Sie missen das Gerat und seine Verpackung gemal3 den ortlichen
Gesetzen und Vorschriften entsorgen.

Da dieses Gerat elektronische Komponenten enthélt, muss es mit
seinem Zubehdr am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
Hausmdill entsorgt werden.

Wenden Sie sich an lhre Gemeinde, um sich tiber Ihre Entsorgungs-
und Verwertungsmaglichkeiten zu informieren.

Das Gerat sollte zu Threm ortlichen Recyclingzentrum gebracht
werden. Einige Sammelstellen akzeptieren Geréte kostenlos.

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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