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Address:Hansemannstr.65,41468 Neuss,Germany

Customer service Tel: 4921042865085

Dehydrator für Lebensmi�el

Handbuch Anweisung

Lieferumfang und Einrichtung

Deckel

Trocknungsgestelle - 5 Stück

Bedienfeld mit LED-AnzeigeGrundgerät

Basic device

Wich�ge Sicherheitshinweise

 Diese Geräte können von Kindern ab acht Jahren sowie von Personen mit 

eingeschränkten körperlichen, sensorischen oder geis�gen Fähigkeiten, mangelnder 

Erfahrung und/oder mangelnden Kenntnissen benutzt werden, wenn sie beaufsich�gt 

werden oder eine Unterweisung erhalten haben, wie das Gerät sicher zu benutzen ist, 

und die damit verbundenen Risiken verstanden haben.

Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dürfen nicht von Kindern durchgeführt werden, 
es sei denn, sie sind älter

über 8 Jahre alt und beaufsich�gt.

Bewahren Sie das Gerät und sein Kabel außerhalb der Reichweite von Kindern unter acht Jahren auf.

Unsachgemäßer Gebrauch kann zu Verletzungen führen.

  Achtung: Benutzen Sie das Gerät nicht in der Nähe von oder unter brennbaren 

Gegenständen (z.B. Vorhänge, Wandschränke e tc) und immer beaufsich�gen.

  Vorsicht : Die Temperatur der umgebenden Oberflächen kann sehr heiß werden.

  Wenn das Anschlusskabel des Geräts beschädigt ist, muss es durch den zentralen 

Kundendienst des Herstellers oder eine ähnlich qualifizierte Person ersetzt werden.

  Tauchen Sie das Gerät nicht in Wasser ein. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerät 

reinigen.

  Reinigen Sie nach dem Gebrauch alle Teile, die mit Lebensmi�eln in Berührung kommen, 

wie im Kapitel "Reinigung und Wartung" beschrieben.

Dieses Gerät ist für den Einsatz in Haushalten und ähnlichen Anwendungen wie z. B.:

Küchenbereiche für Mitarbeiter in Geschä�en, Büros und anderen Arbeitsumgebungen;

Bauernhäuser;

von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

Bed & Breakfast-ähnliche Umgebungen;

Das Gerät ist nicht für den ausschließlichen gewerblichen Gebrauch bes�mmt.

Vor der Verwendung

Das Gerät darf nur für den bes�mmungsgemäßen Gebrauch gemäß dieser 

Gebrauchsanweisung verwendet werden.

Wir empfehlen Ihnen daher, die Gebrauchsanweisung sorgfäl�g zu lesen, bevor Sie das Gerät 

in Betrieb nehmen, denn sie enthält Anweisungen für den Gebrauch, die Reinigung und die 

Pflege des Geräts, und wir übernehmen keine Ha�ung für Schäden, die durch 

Nichtbeachtung dieser Anweisungen entstehen.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfäl�g auf und geben Sie sie 

zusammen mit dem Gerät an jeden nachfolgenden Benutzer weiter.Beachten Sie 

bi�e auch die Garan�ehinweise am Ende der Anleitung.Das Gerät ist nicht für den 

gewerblichen Gebrauch, sondern nur für die Zubereitung von Speisen in 

haushaltsüblichen Mengen bes�mmt.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise bei der Verwendung des Geräts

Verwendungszweck

Der Lebensmi�eltrockner wird zum Trocknen von Obst, Gemüse, Fleisch, Kräutern, 

Pilzen und anderen Lebensmi�eln verwendet. Dies ist eine natürliche Art der 

Konservierung durch Trocknen von Lebensmi�eln in einem warmen Lu�strom, der 

zwischen 35 und 70°C eingestellt werden kann. Vitamine, Mineralien und 

Nährstoffe bleiben erhalten und der Geschmack wird intensiviert.Der Trockner darf 

nur für diesen Zweck in Übereins�mmung mit dieser Bedienungsanleitung 

verwendet werden.

Technische Daten

Nennspannung:

Stromverbrauch:

Temperatur einstellen:

Timer einstellen:

Zusätzliche Sicherheitshinw

1 - 48 Stunden

eise

  Schließen Sie das Gerät nur an Steckdosen an, die vorschri�smäßig installiert sind; 

Zuleitung und Stecker müssen trocken sein.

Stellen Sie das Gerät niemals in den Kühlschrank.

Ziehen oder klemmen Sie das Anschlusskabel nicht über scharfe Kanten, lassen Sie es nicht

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.Verpacken Sie das Gerät in der 

Originalverpackung, um es beim Transport ausreichend zu schützen. um es beim 

Transport ausreichend zu schützen.

baumeln und von Hitze und Öl fernhalten.

Ziehen Sie den Netzstecker niemals am Kabel oder mit nassen Händen aus der Steckdose.

Stellen Sie das Gerät nicht auf heiße Oberflächen wie Kochpla�en oder ähnliches und 

betreiben Sie es nicht in der Nähe von offenen Flammen.

Das Gerät darf nur in Innenräumen betrieben werden.

Stellen Sie das Gerät nur auf gla�en, trockenen, hitzebeständigen und staubfreien 

Oberflächen auf.

Legen Sie das Gerät nicht auf Papier/Zeitungspapier oder eine lose Unterlage, da 

eine lose Unterlage angesaugt werden und die Lü�ungsschlitze blockieren oder in 

das Innere des Geräts gelangen und Verunreinigungen hervorrufen könnte, was die 

Gefahr einer Überhitzung und eines Brandes erhöht.

Die Lü�ungsschlitze dürfen nicht verdeckt werden.

Stecken Sie keine (metallischen) Gegenstände in die Lü�ungsschlitze, da dies zu 

Stromschlägen und/oder Schäden führen kann.

Do not break or tear off the fixed covers on the fan openings on the drive unit.

Do not move the appliance during opera�on and do not pull on the mains cable.

Beenden Sie den Betrieb des Geräts und/oder ziehen Sie sofort den Netzstecker aus 

der Steckdose, wenn:

das Gerät oder das Netzkabel beschädigt ist;

das Gerät undicht ist;

Sie vermuten, dass das Gerät defekt ist, z. B. weil es heruntergefallen ist.

Lassen Sie in solchen Fällen das Gerät reparieren.

Ziehen Sie den Netzstecker:

wenn das Gerät während des Gebrauchs eine Störung aufweist;

vor der Reinigung und Pflege;

nach Gebrauch.

Für Schäden, die durch unsachgemäßen Gebrauch, falsche Bedienung, 

unsachgemäße Reparatur oder Nichtbeachtung von Anweisungen entstehen, 

übernehmen wir keine Ha�ung.

Gewährleistungsansprüche sind in solchen Fällen ebenfalls ausgeschlossen.

Bedienfeld

Schal�läche Funk�on

Ein/Aus-Taste

Zum Ein- und Ausschalten des Geräts. Wenn Sie das Gerät 

e inschal ten,  werden d ie  vore ingeste l l ten  Parameter 

Trocknungszeit (10 Stunden) und Trocknungstemperatur (45°C) 

angezeigt.Das Gerät kann jederzeit, auch während der Trocknung, 

mit dieser Taste ausgeschaltet werden.

Taste Start/Pause

Diese Taste startet/unterbricht den Trocknungsvorgang mit der 

angezeigten/gewählten Trocknungszeit und Temperatur.

Das Symbol der heißen Lu� wird auf dem Display angezeigt.

Nach Ablauf der eingestellten Trocknungszeit (Timer zeigt 00:00 an) 
schaltet sich das Heiz- und Heißlu�gebläse automa�sch ab und das 
Gerät piept 5 Mal (kann auch stumm geschaltet werden; siehe "Piepser").

Wenn Sie während des Trocknungsvorgangs die Start/Pause-Taste 
drücken, um z.B. die Trockengestelle zu verstellen, wird der 
Trocknungsvorgang unterbrochen, d.h. die Heizung und die 
Warmlu� werden abgeschaltet.

die verbleibende Zeit und das Heißlu�symbol blinkt blinkt.
Drücken Sie die Start/Pause-Taste erneut, um den 
Trocknungsvorgang fortzusetzen.

Mit dieser Taste stellen Sie die gewünschte Trocknungszeit und 

Temperatur ein. Wenn Sie die Taste "Set" drücken, blinkt die Zeitanzeige 

und kann mit dem Drehknopf eingestellt werden (0 bis 48 Stunden in 30-

Minuten-Schri�en). Drücken Sie erneut die Taste "Set" und die 

Temperaturanzeige blinkt. Stellen Sie nun mit dem Drehknopf die 

gewünschte Temperatur ein (von 35 bis 70°C in 5°C-Schri�en).

Sie können die Parameter jederzeit während des Trocknungsvorgangs 

ändern.

Taste einstellen

Piepser stummschalten

Halten Sie die Taste "Set" länger als 3 Sekunden gedrückt, um den 

Stummschaltmodus zu ak�vieren. Das Gerät gibt am Ende des 

Trocknungsvorgangs keinen Piepton ab. Dies ist prak�sch, wenn Sie über 

Nacht trocknen möchten. Die Einstellung wird gespeichert, bis Sie die 

Taste "Set" erneut länger als 3 Sekunden drücken und das 

Stummschaltungssymbol verschwindet.

Vor der ersten Benutzung

Wenn Sie das Gerät zum ersten Mal benutzen, lassen Sie es etwa eine halbe Stunde 

lang bei maximaler Temperatur laufen, um eventuelle Gerüche zu besei�gen:

Wischen Sie die Oberfläche des Grundgeräts mit einem feuchten Tuch ab.

Waschen Sie die Trockengestelle und den Deckel in warmem Wasser und Flüssigseife.

Setzen Sie den Trockenständer und den Deckel so auf das Grundgerät, dass sie gut passen.

Schließen Sie das Gerät an das Netzkabel an.

  Schalten Sie das Gerät durch Drücken der Taste On/Off ein, auf dem Display werden die 

voreingestellten Trocknungsparameter angezeigt. 10:00 Stunden und 45°C

Starten Sie das Gerät, indem Sie die Taste Start/Pause drücken.

Schalten Sie das Gerät nach 30 Minuten mit der Ein/Aus-Taste aus und lassen Sie 
es abkühlen.

VERWENDEN

Vorbereitung der zu trocknenden Lebensmi�el

Verwenden Sie nur frische, gewaschene Lebensmi�el und vermeiden Sie überreifes 

Obst und Gemüse.

S�ele, Kerne und Steine en�ernen.

Gemüse mit fester Struktur: 2 Minuten in heißem Wasser blanchieren.

Sie können Ihre Speisen auch mit Zitronensa� beträufeln, um die Farbe zu erhalten.

Decken Sie das Trockengestell mit Lebensmi�eln ab.

Erste Schri�e

Schließen Sie das Gerät an das Stromnetz an.

Schalten Sie das Gerät durch Drücken der Ein/Aus-Taste ein.

  Schneiden Sie die Lebensmi�el in gleichmäßige Ringe, Stücke oder Scheiben. Dünne 

Scheiben trocknen schneller; je dicker sie sind, desto länger dauert die Trocknung.

  Lassen Sie einen Abstand zwischen den Lebensmi�eln auf dem Trockengestell, 

damit genügend Lu� zirkulieren kann, und überlappen Sie die Stücke nicht.

  Stapeln Sie die bestückten Trocknungsgestelle übereinander auf das Grundgerät. Es 

werden 5 Trocknungsgestelle geliefert. Drei weitere Trocknungsgestelle können als 

Zubehör erworben werden, um die Gesam�rockenfläche zu erweitern.

  Legen Sie dann den Deckel auf den obersten Rost. Achten Sie darauf, dass alle Lagen 

und der Deckel rich�g aufgesetzt sind, damit die warme Lu� nicht entweicht.

  Stellen Sie mit der Set-Taste und dem Drehknopf die gewünschte Trocknungszeit 

und Temperatur ein.Starten Sie den Trocknungsvorgang durch Drücken der 

Start/Pause-Taste. Tauschen Sie nach der Häl�e der Zeit die Einschübe aus (z. B. den 

unteren nach oben). Drücken Sie dazu die Taste Start/Pause, um den 

Trocknungsvorgang "anzuhalten". Drücken Sie erneut die Taste Start/Pause, um den 

Trocknungsvorgang fortzusetzen.

  Nach Ablauf der eingestellten Trockenzeit schaltet sich das Gerät automa�sch aus 

und piept 5 Mal.

Essen zu sein

getrocknet

empfehlen

Vorbereitung

Empfehlen Sie

und Trocknung

Zeit

Ergebnis empfehlen

Menge pro

Gestell

Gewicht

getrocknet

empfehlen

Temperatur

Obst

Äpfel, Birnen Kerne en�ernen

und schneiden 

in 4-6mm

Scheiben (mit 

oderohne Haut,

je nach 

Geschmack)

7-9Stunden 

Aprikosen, 

Pflaumen

Halbieren,

de-Stein,

mit der 

Schni�läche 

nach oben legen 

oder in Scheiben 

schneiden

Stunden

biegsam

Schälen und 

schneiden

in 5mm

dicke Scheiben

Stunden

biegsam

Stunden

Stunden biegsam

KnackigBananen Schälen und 

schneiden

in 5mm

dicke Scheiben

KnackigStunden

Reif

Mangos

Schälen und 

schneiden

in 8mm

dicke Scheibenfür 

"Mangostreifen”

Schnitzel:3-4mm

Scheiben

C

Knackig

Knackig

Knackig

biegsam

biegsam

hart

hart

Stunden

Stunden

Stunden

Stunden

Stunden

Stunden

Stunden

Stunden

Orangen,

Traubenfrüchte,

Zitronen

Schälen und 

schneidenin 

2-3mmdicke 

Scheiben

Ananas

Erdbeeren

Schälen, 

en�ernen

S�el und 

schneidenin 

5-6mmdicke 

Scheiben

S�el en�ernen 

und in 5 mm 

dicke Scheiben 

schneiden

Gemüse

Karo�en

Salatgurken

Lauch

Chilischoten, 

Paprika

Sellerie

Schälen und in 

3-5 mm dicke 

Scheiben oder 

Würfel schneiden

ungeschält, in 

3-5 mm dicke 

Scheiben 

geschni�en

Halbieren, in 

6 cm lange 

Stücke 

schneiden, 

ggf. blanchieren

In 2 mm dicke 
Scheiben 
schneidendicke 
Scheiben

Schälen, in 8 mm 

dicke Scheiben 

oder Würfel 

schneiden

biegsam

biegsam

Knackig

Knackig

Knackig

Stunden

Stunden

Stunden

Stunden

Stunden

Siehe

Informa�onen

n für jedes

Gestell

Stunden

Kräuter

zerbrechlich ca. 40g

Tomaten 4mm dick

Scheiben

Suppengemüse 

(Karo�en, 

Sellerie, 

Lauch, 

Kohlrabi, Kohl)

In feine 

Scheiben oder 

Würfel 

schneiden, 

ggf. blanchieren

Zucchini ungeschält, in 

2-3 mm dicke 

Scheiben 

geschni�en

Rote Bete/

Süßkartoffel-

Chips

Schälen und 

schneidenin 

2-3mmdicke 

Scheiben

Grünkohl, 

Wirsing, 

Palm, Herzen

S�el en�ernen 

und Blä�er in 

kleine Stücke 

schneiden

Alle Kräuter 

(Basilikum, 

Dill, Petersilie, 

Rosmarin, 

usw.)

ganze Blä�er 

oder bei 

Bedarf klein 

hacken

Stunden

zerbrechlich ca. 70gAlle

Pilze

Sauber, in 5 mm 

dicke Scheiben 

geschni�en

Pilze

 Der Wassergehalt der zu trocknenden Lebensmi�el kann je nach Sorte und 

Reifegrad variieren, was sich ebenfalls auf die erforderliche Trocknungszeit und die 

Temperatur auswirkt.Alle Angaben sind Richtwerte und werden nicht garan�ert.

 Die Trocknungszeit hängt auch von der Lu�feuch�gkeit im Raum, der Scheibendicke 

und dem erforderlichen Trocknungsgrad ab.

 Je mehr Lebensmi�el auf die Roste gelegt werden, desto länger ist die 

Trocknungszeit, die erforderlich ist, um den gewünschten Trocknungsgrad zu 

erreichen.

Wenn Sie nach dem Rohkostprinzip trocknen wollen, stellen Sie die Temperatur 

auf weniger als 40°C ein.

Lagerung

Hier ein paar prak�sche Tipps, wie Sie Ihre Trockenfrüchte rich�g lagern, damit Sie 

lange davon naschen können:

 Verwenden Sie saubere, trockene, möglichst lu�dichte und lichtundurchlässige 

Au�ewahrungsbehälter, wie z.B. die mitgelieferten Au�ewahrungsboxen.

 Vergewissern Sie sich, dass keine Res�euch�gkeit in den Früchten verbleibt, da dies 

zu Fäulnis führen würde. verfaulen.

  Das Trockenfu�er ist bis zu sechs Monate haltbar, wenn es sehr trocken ist; für 

Trockenfu�er mit einer Res�euchte von 15-20% empfehlen wir eine Lagerzeit von 

maximal 3 Wochen.

Warten Sie, bis das Trockenfu�er abgekühlt ist, bevor Sie es in den Behälter geben.

Vermeiden Sie Sonnenlicht.

Reinigung und Pflege

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerät abkühlen.

  Nehmen Sie die Trockengestelle aus dem Gerät. Wenn sich Krümel im Inneren des 

Geräts befinden, kippen Sie das Gerät um und schü�eln Sie die Krümel durch die 

Lü�ungsschlitze. Reinigen Sie das Grundgerät nur mit einem weichen Tuch. Reinigen 

Sie das Grundgerät nicht unter fließendem Wasser.

  Sie können die Trockengestelle in warmem Wasser mit Flüssigseife einweichen und 

mit einer Bürste reinigen, dann mit klarem Wasser abspülen und trocknen.

 
Adresse: Hansemannstr.65, 41468 Neuss, Deutschland

Kundenservice Tel: 4921042865085

Um seine Produkte kon�nuierlich zu verbessern, behält sich 7MAGIC das Recht vor, 

diese Informa�onen ohne vorherige Ankündigung zu ändern. 
Bi�e kontak�eren Sie den Kundendienst unter support@7magic.de, wenn Sie 

Fragen, Kommentare oder Bedenken haben. Vielen Dank, dass Sie 7MAGIC-Produkte 

in Ihrem Haus verwenden!
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