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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

Reparatur zu erhalten:

@ Um Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
www.aeg.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das

DEUTSCH 3



Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalier Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
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gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

« WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht

Zu beruhren.

» Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

» Ziehen Sie die Einhdngegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

» Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kichenmébeln sind einzuhalten.
Uberprifen Sie vor der Montage des
Geréates, ob sich die Geréatetiir
ungehindert 6ffnen lasst.

Das Geréat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!

Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
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Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgeman installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

* Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchflihren.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geréatetir oder die Nische unter dem
Gerat nicht bertihrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

» Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

» Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

« Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

* Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

» Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.
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Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder
Austausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fir den Kabelabschnitt siehe die
Gesamtleistung auf dem Typenschild. Sie
kénnen auch die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1380 3x0.75
maximal 2300 3x1
maximal 3680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-,

Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

* Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie das Geréat nach jedem
Gebrauch aus.

* Gehen Sie beim Offnen der TuUr vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heille Luft freigesetzt werden.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

« Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Offnen Sie die Geratetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

* Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.




Verwenden Sie immer Glas und Glaser,
die zum Einkochen geeignet sind.
Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser direkt in das
heille Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Geréat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

Ist das Geréat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer Tur) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kdénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mobelfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch vollig abgekihlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

« Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekdihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben sofort,
wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie
sich an das autorisierte Servicezentrum.

» Seien Sie beim Herausnehmen der Tlr
aus dem Gerat vorsichtig. Die Tur ist
schwer!

* Reinigen Sie das Gerat regelmaflig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieRlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegensténde.

« Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitshinweise auf
seiner Verpackung.

2.5 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.

/N\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder
Beschadigung des Gerats.

Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.6 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

« Dabei diirfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.
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2.7 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

* Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

BEN

B
(=]

Bedienfeld

Einstellknopf fur die Ofenfunktionen
Betriebskontrolllampe / -symbol
Display

Einstellknopf (fir die Temperatur)

4. BEDIENFELD

4.1 Ein- und Ausschalten des
Gerits

Einschalten des Geréats:

1. Dricken Sie die Knopfe. Die Knopfe
treten heraus.

2. Drehen Sie den Knopf fiir die
Ofenfunktionen zur Auswahl einer
Funktion.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellungen zu andern.

8 DEUTSCH

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

A Temperaturanzeige / -symbol

Heizelement

B Lampe

El Ventilator

Garraumvertiefung - Behalter fir Aqua-
Reinigungsfunktion

Einschubschienen, herausnehmbar

Einschubebenen

3.2 Zubehor

*« Kombirost
Fur Kuchenformen, ofenfestes
Kochgeschirr, Bratengerichte,
Kochgeschirr/Gerichte.

« Backblech
Fir feuchte Kuchen, Backwaren, Brot,
groRe Braten, Tiefkiihimahlzeiten und zum
Auffangen tropfender Flissigkeiten, z. B.
Fett beim Braten von Lebensmitteln auf
einem Kombirost.

Drehen Sie den Knopf fiir die Ofenfunktionen

in die Aus-Position @ um das Gerat
auszuschalten.

4.2 Sensorfelder / Tasten

—_ Einstellen der Zeit.

@ Einstellen einer Uhrfunktion.

+ Einstellen der Zeit.




4.3 Display
A B

a\ i:l S |

d

A. Uhrfunktionen
B. Timer

5. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an
die Stromversorgung, bis das Display
Folgendes anzeigt: "00:00" oder "12:00" (je
nach Modell).

1. + — —zum Einstellen der Zeit driicken.

2. Bestatigen Sie mit © oder warten Sie 5
Sekunden, bis die eingestellte Tageszeit
automatisch gespeichert wird.

5.2 Erstvorheizen und Reinigung

Das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln vorheizen. Das Gerat kann

unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.

Liften Sie den Raum wahrend des
Vorheizens.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Ofenfunktionen

Beleuchtung

Zum Einschalten der Lampe.

1.

Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Gerat.

Einstellen der Funktion C] Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fir 1 Std laufen.

Einstellen der Funktion . Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fir 15 Min laufen.

Einstellen der Funktion E]. Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fur 15 Min laufen.

Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

Reinigen Sie das Gerat und das Zubehér
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehorteile und die
entnehmbaren Einh&ngegitter wieder in
ihre urspringliche Position ein.

r@ Feuchte Umluft

¢ Diese Funktion ist entwickelt worden, um
wahrend des Kochvorgangs Energie zu
sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen,
kann die Temperatur im Garraum von der
eingestellten Temperatur abweichen. Es
wird die Restwarme genutzt. Die Warme-
leistung kann geringer sein. Weitere Infor-
mationen zu folgenden Themen finden Sie
im Kapitel , Taglicher Gebrauch*: Feuchte
Umluft.
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E] Ober-/ Unterhitze / Aqua Reinigung
Backen und Braten von Speisen auf einer
Einschubebene.

Weitere Informationen zu folgenden The-
men finden Sie im Kapitel ,Pflege und Rei-
nigung“: Aqua-Reinigung.

Auftauen

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gem-
se und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Menge und GroRe der gefrorenen Lebens-
mittel ab.

K

Q Unterhitze
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen
Bdden und zum Einkochen von Lebens-
mitteln.

HeiBluft

Zum Braten von Fleisch und Backen von
Kuchen. Stellen Sie eine niedrigere Tem-
peratur ein als bei Ober-/Unterhitze, da
der Lufter die Warme gleichmaRig im
Backofeninneren verteilt.

E Grillstufe 2
Zum Grillen diinn geschnittener Lebens-
mittel in groReren Mengen und zum Toas-
ten von Brot.

HeiBluftgrillen
Zum Braten groRer Fleischstlicke oder von
Geflligel mit Knochen auf einer Ebene.
Zum Backen von Gratins und zum Bréu-
nen.

€ Pizzastufe
Zum Backen von Pizza und anderen Ge-
richten, die von unten mehr Hitze bendoti-
gen.

7. ZUSATZFUNKTIONEN
7.1 Kiihigeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Klhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

7.2 Sicherheitsthermostat

Ein unsachgemafer Gebrauch des Ofens
oder defekte Bestandteile konnen zu einer

10 DEUTSCH

6.2 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaf EU 65/2014 und EU
66/2014) verwendet. Tests gemal: IEC/EN
60350-1.

Die Backofentir sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
héchsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise", Feuchte Umluft.
Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
.Energieeffizienz”, Energiesparen.

6.3 Einstellen einer Ofenfunktion

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf
auf eine Ofenfunktion.

2. Drehen Sie den Wahlknopf, um die
Temperatur auszuwahlen.

3. Drehen Sie nach Beendigung des
Garvorgangs die Kndpfe in die Aus-
Position, um das Gerat auszuschalten.

gefahrlichen Uberhitzung fiihren. Um dies zu
verhindern, ist der Backofen mit einem
Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die
Stromzufuhr unterbrechen kann. Die
Wiedereinschaltung des Backofens erfolgt
automatisch bei Temperaturabfall.



8. UHRFUNKTIONEN
8.1 Uhrfunktionstabelle

@ Uhrzeit

Zum Einstellen, Andern oder Uberpriifen der
Uhrzeit.

Dauer
Zum Einstellen der Einschaltdauer fir das
Gerat.

g

Q Kurzzeit-Wecker
Einstellen eines Countdowns. Diese Funktion
hat keine Auswirkung auf den Betrieb des
Geréts. Sie kénnen diese Funktion jederzeit
und auch bei ausgeschaltetem Gerét einstel-
len.

8.2 Einstellung: Uhrzeit

1. O — wiederholt driicken, um die Uhrzeit
zu andern. @ - blinkt.

2. + — - zum Einstellen der Zeit driicken.
Nach etwa 5 Sek hort die Anzeige auf zu
blinken und das Display zeigt die Zeit an.

D. blinkt, wenn Sie das Gerét an die
Stromversorgung anschlieRen, nach einem
Stromausfall und wenn der Timer nicht
eingestellt ist. + — - zum Einstellen der Zeit
dricken.

8.3 Einstellung: Dauer

1. Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

2. O _ wiederholt driicken. =] - blinkt.

3. + — - drlicken zum Einstellen der
Dauer.

Das Display zeigt [ I=] - blinkt, wenn die

eingestellte Zeit endet. Das Signal ertont und

das Geréat schaltet sich aus.

4. Driicken Sie eine beliebige Taste, um das
Signal abzustellen.

5. Drehen Sie den Knopf in die Aus-
Position.

8.4 Einstellung: Kurzzeit-Wecker

1. © — wiederholt driicken. L\ - blinkt.

2. + — - zum Einstellen der Zeit driicken.

Die Funktion startet automatisch nach 5 Sek.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont der

Signalton.

3. Dricken Sie eine beliebige Taste, um das
Signal abzustellen.

4. Drehen Sie den Knopf in die Aus-
Position.

8.5 Abbrechen: Uhrfunktionen

1. © - wiederholt driicken, bis das Symbol
der Uhrfunktion zu blinken anféngt.

2. Dricken und halten Sie —.
Die Uhrfunktion wird nach einigen Sekunden
ausgeschaltet.

9. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Einsetzen des Zubehors

Eine kleine Vertiefung oben erhoht die
Sicherheit und bietet Neigungsschutz. Die
Vertiefungen sind auch Kippsicherungen.
Durch den umlaufend erhéhten Rand des
Rosts ist das Kochgeschirr gegen Abrutschen
vom Rost gesichert.

Kombirost
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Schieben Sie den Rost mit den FiRen nach
unten zwischen die Fuhrungsstabe der
Einhangegitter. Stellen Sie sicher, dass der
Rost die Riickseite des Garraums bertihrt.

Backblech

—

10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
hangen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fiir Temperatur, Garzeit und
Einschubebene flr die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahit.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie im
Kapitel ,Energieeffizienz®.

In den Tabellen verwendete Symbole:

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fuhrungsstabe der Einhangegitter. Platzieren
Sie das Backblech mit Gefalle zur Rickseite
des Backofeninnenraums.

— Zubehor

E| Einschubebene

@ Garzeit (Min)

§§§ Lebensmittelart

Ofenfunktion

°C Temperatur

10.2 Feuchte Umluft - Empfohlenes
Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht

reflektierenden Formen und Behélter. Sie
haben eine bessere Warmeabsorption als
helle Farbe und reflektierende Schiisseln.

* Pizzapfanne - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 28cm

« Auflaufform - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 26cm

« Auflaufformchen - Keramik,
Durchmesser 8cm, Hohe 5 cm

« Flan-Boden-Backform - dunkel, nicht
reflektierend, Durchmesser 28cm

10.3 Feuchte Umluft

Beachte fiir beste Ergebnisse die unten in der
Tabelle aufgeflihrten Empfehlungen.

§55 —
=27 oY

°C = O

Broétchen, s, 12 Backblech oder tiefes Blech

Stilick

175 3 40 - 50
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Brotchen, 9 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 35-45
Pizza, gefroren, 0.35  Kombirost 180 2 45-55
kg
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Brownie Backblech oder tiefes Blech 170 2 45 - 50
Soufflé, 6 Stiick Keramikférmchen auf Kombi- 190 3 45-55

rost
Biskuitboden Biskuitform auf Kombirost 180 2 35-45
Englischer Sandwich- Backform auf Kombirost 170 2 35-50
kuchen a la Victoria
Fisch, pochiert, 0.3 kg Backblech oder tiefes Blech 180 2 35-45
Fisch, ganz, 0.2 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 25-35
Fischfilet, 0.3 kg Pizzapfanne auf Kombirost 170 3 30-40
Fleisch, pochiert, 0.25 Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
kg
Schaschlik0.5kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 40 - 50
Platzchen, 16 Stlick Backblech oder tiefes Blech 150 2 30-45
Makronen, 20 Stiick  Backblech oder tiefes Blech 180 2 45 -55
Muffins, 12 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Kleingebéck, pikant,  Backblech oder tiefes Blech 170 2 35-45
16 Stick
Murbeteigplatzchen,  Backblech oder tiefes Blech 150 2 40 - 50
20 Stick
Tortchen, 8 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Gemlse, pochiert, Backblech oder tiefes Blech 180 2 35-45
0.4 kg
Vegetarisches Ome-  Pizzapfanne auf Kombirost 180 3 35-45
lett
Mediterranes Gemi-  Backblech oder tiefes Blech 180 4 35-45
se, 0,7 kg

10.4 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal IEC 60350-1.

L, = = °C O
Tortchen, 20 pro Blech Ober- / Unterhitze Backblech 3 170 20-35
Tortchen, 20 pro Blech HeiBluft Backblech 3 150 - 160 20-35
Tortchen, 20 pro Blech HeilRluft Backblech 2und 4 150 - 160 20-35
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Apfelkuchen, 2 Backfor- Ober- / Unterhitze Kombirost 2 180 70-90
men a @20 cm
Apfelkuchen, 2 Backfor- HeiRluft Kombirost 2 160 70 -90
men a @20 cm
Fettfreier Biskuit, Kuchen-  Ober- / Unterhitze Kombirost 2 170 40 -50
form @ 26 cm 1)
Fettfreier Biskuit, Kuchen-  HeiRluft Kombirost 2 160 40 - 50
form@26cm 1)
Fettfreier Biskuit, Kuchen-  HeiBluft Kombirost 2und 4 160 40 - 60
form @ 26 cm 1)
Murbeteiggeback Heilluft Backblech 3 140 - 150 20-40
Murbeteiggeback HeiBluft Backblech 2und 4 140 - 150 25-45
Mirbeteiggebéack Ober- / Unterhitze Backblech 3 140 - 150 25-45
Toast 1) Grill Kombirost 4 Max. 1-5

1) Gerat 10 Minuten vorheizen.

11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung
Reinigungsmittel

* Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen und
Uberprifen Sie die Turdichtung um den
Garraumrahmen.

» Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungslésung.

» Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Taglicher Gebrauch

* Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.
Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

» Es kann sich Feuchtigkeit im Geréat oder
an den Glasscheiben der Tir
niederschlagen. Um die Kondensation zu

14 DEUTSCH

reduzieren, schalten Sie das Gerat immer
10 Minuten vor dem Garen ein. Lassen
Sie Speisen nicht langer als 20 Minuten im
Gerat stehen. Trocknen Sie das Innere
des Gerats nach jedem Gebrauch nur mit
einem Mikrofasertuch.

Zubehor

* Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehorteile nicht im Geschirrspdiler.

* Reinigen Sie das Zubehor mit
Antihaftbeschichtung nicht mit
Scheuermitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

11.2 Entfernen der Einhangegitter

Entfernen Sie die Einhdngegitter zur
Reinigung des Gerats.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.



3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es

heraus.
L
0 Z‘F 0y
1
\H-\\\\

4. Setzen Sie die Einhangegitter in
umgekehrter Reihenfolge ein.

11.3 Aqua Reinigung

Bei dieser Reinigungsfunktion werden mithilfe
von Feuchtigkeit Fett- und Speisereste aus
dem Gerat entfernt.

1. Fillen Sie Wasser in die
Garraumvertiefung: 300 ml.

Stellen Sie die Funktion (=] ein.

Stellen Sie die Temperatur auf 90 °C ein.
Lassen Sie das Gerat 30 Min lang
arbeiten.

5. Schalten Sie das Gerat aus.

6. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist.
Trocknen Sie den Garraum mit einem
weichen Lappen.

11.4 Aus- und Einbauen der Tiir

Die Backofentlr hat zwei Glasscheiben. Sie
kénnen die Backofentiir und die innere
Glasscheibe entfernen, um sie zu reinigen.
Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
Einbauen der Tur“, bevor Sie die
Glasscheiben entfernen.

pPON

/\ VORSICHT!

Verwenden Sie den Backofen nicht ohne
die Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.

2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. SchlieRen Sie die Backofentir halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
Anschlielend heben und ziehen Sie die
Tar aus der Aufnahme heraus.

W —

4. Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf einen weichen Lappen.

5. Fassen Sie die Tlirabdeckung B an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an
und driicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.

6. Ziehen Sie die TUrabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

7. Halten Sie die Oberkante der
Tirglasscheibe fest und ziehen Sie sie
vorsichtig heraus. Achten Sie darauf,
dass die Glasscheiben vollstandig aus
den Halterungen gezogen werden.
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8. Reinigen Sie die Glasscheiben mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgfaltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

9. Setzen Sie nach der Reinigung die
Glasscheibe und die Backofentir ein.
Wenn die Tur korrekt installiert ist, hdren Sie

beim SchlieRen der Verriegelungen ein

Klicken.

Die bedruckte Zone muss der Innenseite der

Tar zugewandt sein. Vergewissern Sie sich

nach der Montage, dass sich die Oberflache

der Glasscheibenrahmen an den bedruckten

Zonen nicht rau anfihlt.

Bei korrektem Einbau macht die
Turabdeckung ein Klickgerausch.

Stellen Sie sicher, dass Sie die innere

Glasplatte A korrekt in der Aufnahme
installieren.

A

L e N

12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

In allen Fallen, die nicht in dieser Tabelle
aufgefiihrt sind, wenden Sie sich bitte an ein
autorisiertes Servicezentrum.
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11.5 Austauschen der Lampe

/N WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heif} sein.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekdhlt ist.

2. Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung.

3. Legen Sie das Tuch auf den Ofenboden.

/\ VORSICHT!

Halten Sie die Halogenlampe immer mit
einem Tuch fest, um zu verhindern, dass
Fettriickstande auf der Lampe
verbrennen.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete, bis 300 °C hitzebestandige
Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.

Storung Ursache und Abhilfe

Das Gerat erwarmt sich
nicht.

Die Sicherung ist durch-
gebrannt. Vergewissern
Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache flr die
Storung ist. Wenn das
Problem weiterhin be-
steht, wenden Sie sich an
einen qualifizierten Elekt-
riker.




Storung

Ursache und Abhilfe

Die Turdichtung ist be-
schadigt.

Verwenden Sie das Gerat
nicht. Wenden Sie sich
an ein autorisiertes Ser-
vicezentrum.

Im Display wird ,12.00*

angezeigt.

Es gab einen Stromaus-
fall. Stellen Sie die Uhr-
zeit ein.

Die Lampe funktioniert
nicht.

Die Lampe ist durchge-
brannt. Ersetzen Sie die
Lampe. Siehe ,Pflege
und Reinigung®, ,Austau-
schen der Lampe*.

12.2 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum.

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Produktinformationen und Produktinformationsblatt gemaR den EU-

Die vom Kundendienst benétigten Daten

finden Sie auf dem Typenschild. Das

Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Gerats. Es ist bei gedffneter Tur
sichtbar. Entfernen Sie das Typenschild nicht

vom Gerét.

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu

notieren:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Seriennummer (S.N.):

Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung

Name des Lieferanten

AEG

Modellbezeichnung

NBUSA20SK 949496390
NBUSA20SM 949496393
OUS5AB20ZSM 949496394
TUS5AB20WSB 949496391

Energieeffizienzindex

81.2

Energieeffizienzklasse

A+

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-

dus

0.93 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.69 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Warmequelle

Strom

Lautstarke

721

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

NBUSA20SK 26.8 kg
NBU5A20SM 26.1kg
OU5AB20ZSM 26.3 kg
TU5AB20WSB 26.3 kg

DEUTSCH
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IEC/EN 60350-1 — Elektrische Kochgerate flir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampfbackéfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

13.2 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand

0.8W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Energiesparmodus zu

erreichen

20 Min

13.3 Energiespartipps

Die folgenden Tipps helfen lhnen, bei der
Verwendung lhres Gerats Energie zu sparen.

Stellen Sie sicher, dass die Geréatetir
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft getffnet werden.
Halten Sie die Tirdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
vor, es sei denn, dies wird ausdricklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwéarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen moéchten.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Die Backofenlampe ist wahrend dieser
Funktion ausgeschaltet.

14. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
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Réadern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurlickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Ricknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.



Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstdérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmiill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber mussen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;

die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmelbertrager (z. B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Rucknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

DarUber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
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Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe Containerplatzen oder zugelassenen
kostenlos zurtickzunehmen; die Ricknahme Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere

darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig Gemeindeverwaltung.

gemacht werden.

Die Rucknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat u voor dit AEG product heeft gekozen. Dit apparaat is ontworpen om vele jaren
uitstekend te presteren, met innovatieve technologieén die het leven gemakkelijker helpen
maken — functies die gewone apparaten wellicht niet hebben. Neem een paar minuten de tijd
om het door te lezen zodat u er optimaal van kunt profiteren.

Ga naar onze website voor:

E

)=

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen en
onderhoudsinformatie:
www.aeg.com

Registreer uw product voor een betere service:
www.aeg.com/productregistration

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor uw
apparaat:
www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE

Wij raden altijd het gebruik van originele onderdelen aan.
Zorg er als u contact opneemt met de klantenservice voor dat u de volgende gegevens bij de
hand hebt.

De informatie staat op het typeplaatje. model, productnummer, serienummer.

A Waarschuwing - Belangrijke veiligheidsinformatie.

@ Algemene informatie en tips
@ Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.
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1. VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor in-
stallatie en gebruik van het apparaat. De fabrikant is
niet verantwoordelijk voor letsel en schade veroorzaakt
door een foutieve installatie. Bewaar de instructies van
het apparaat voor toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

/N WAARSCHUWING!
Gevaar voor verstikking, letsel of permanente inva-
liditeit.
¢ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en door mensen met beperkte licha-
melijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens of
een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan van een volwassene of van iemand die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
¢ |aat kinderen niet met het apparaat spelen.
* Houd alle verpakkingsmaterialen uit de buurt van kin-
deren.
® Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het ap-
paraat als het in werking is of afkoelt. Het apparaat is
heet.
e Als het apparaat is uitgerust met een kinderbeveili-
ging, raden wij aan dit te activeren.
® Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd
door kinderen zonder toezicht.

1.2 Algemene veiligheid

® Het apparaat en de toegankelijke onderdelen ervan
worden heet tijdens gebruik. De verwarmingselemen-
ten niet aanraken.

e Bedien het apparaat niet met een externe timer of
een apart afstandbedieningssysteem.
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2. A\

e Zonder toezicht koken op een kookplaat met vet of
olie kan gevaarlijk zijn en brandgevaar opleveren.

® Probeer brand nooit met water te blussen, maar scha-
kel in plaats daarvan het apparaat uit en bedek de
vlam, d.w.z. met een deksel of blusdeken.

® Bewaar geen voorwerpen op de kookplaten.
e Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon

te maken.

* Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden ge-
plaatst, aangezien ze heet kunnen worden.

e Als de glaskeramische oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit om het risico op elektri-
sche schokken te voorkomen.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Montage

WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatie-
technicus mag het apparaat in-
stalleren.

e Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

e Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

¢ Volg de installatie-instructies op die
zijn meegeleverd met het apparaat.

® Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

¢ \Wees voorzichtig met het verplaatsen
van het apparaat, het is zwaar. Draag
altijd veiligheidshandschoenen.

¢ Dicht de oppervlakken af met kit om
te voorkomen dat ze gaan opzetten
door vocht.

e Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

¢ Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt
dat hete pennen van het apparaat val-

len als de deur of het raam wordt geo-
pend.

¢ Als het apparaat geinstalleerd is bo-
ven lades zorg er dan voor dat de
ruimte tussen de onderkant van het
apparaat en de bovenste lade vol-
doende is voor luchtcirculatie.

e De onderkant van het apparaat kan
heet worden. Wij raden aan om een
onbrandbaar scheidingspaneel te
plaatsen onder het apparaat om te
voorkomen dat de onderkant kan wor-
den aangeraakt.

Aansluiting aan het

elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

e Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektromon-
teur worden gemaakt.

¢ Dit apparaat moet worden aangeslo-
ten op een geaard stopcontact.

e Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u



welke werkzaamheden dan ook uit-
voert.

® Gebruik de juiste stroomkabel.

* Voorkom dat de stroomkabels verstrikt

raken.

e Zorg ervoor dat de stroomkabel of
stekker (indien van toepassing) het he-
te apparaat of heet kookgerei niet
aanraakt als u het apparaat op de na-
bijgelegen contactdozen aansluit

e Zorg ervoor dat het apparaat correct
is geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat
de contactklem te heet wordt.

e Zorg ervoor dat er een schokbescher-
ming wordt geinstalleerd.

e Zorg ervoor dat het snoer niet wordt
belast door trekken.

e Zorg dat u de hoofdstekker (indien
van toepassing) of kabel niet bescha-

digt. Neem contact op met de service-

afdeling of een elektromonteur om
een beschadigde hoofdkabel te ver-
vangen.

e De elektrische installatie moet een iso-

latieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet af-
gesloten kan worden. Het isolatieap-
paraat moet een contactopening heb-
ben met een minimale breedte van 3
mm.

e Gebruik alleen de juiste isolatie-appa-
raten: stroomonderbrekers, zekerin-
gen (schroefzekeringen moeten uit de
houder worden verwijderd), aardlek-
schakelaars en contactgevers.

2.2 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar op letsel, brandwonden
of elektrische schokken

e Gebruik dit apparaat in een huishou-
delijke omgeving.

¢ De specificatie van het apparaat mag
niet worden veranderd.

¢ Bedien het apparaat niet met een ex-
terne timer of een apart afstandbedie-
ningssysteem.

¢ Laat het apparaat tijdens het gebruik
niet onbeheerd achter.
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¢ Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

* Leg geen bestek of deksels van steel-
pannen op de kookzones. Ze zijn heet.

e Zet de kookzone op "uit" na elk ge-

bruik.

¢ Het apparaat mag niet worden ge-
bruikt als werkblad of aanrecht.

e Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van
het apparaat gebroken is. Dit om elek-
trische schokken te voorkomen.

WAARSCHUWING!
Brand- of explosiegevaar.

¢ Verhitte vetten en olie kunnen ont-
vlambare damp afgeven. Houd vlam-
men of verwarmde voorwerpen uit de
buurt van vet en olie als u er mee
kookt.

* De dampen die hete olie afgeeft kun-
nen spontane ontbranding veroorza-
ken.

e Gebruikte olie die voedselresten be-
vat kan brand veroorzaken bij een la-
gere temperatuur dan olie die voor de
eerste keer wordt gebruikt.

* Plaats geen ontvlambare producten of
items die vochtig zijn door ontvlamba-
re producten in, bij of op het appa-
raat.

® Probeer niet om een brand te blussen
met water. Haal het apparaat uit het
stopcontact en dek de vlammen af
met een deksel of blusdeken.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het appa-
raat.

e Zet geen hete pannen op het bedie-
ningspaneel.

e Laat kookgerei niet droogkoken.

e Laat geen voorwerpen of kookgerei
op het apparaat vallen. Het oppervlak
kan beschadigen.

¢ Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

* Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

* Pannen van gietijzer, aluminium of
met beschadigde bodems kunnen
krassen veroorzaken in het glaskera-
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miek. Til deze voorwerpen altijd op als
u ze moet verplaatsen op het kookop-
pervlak.

2.3 Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het appa-
raat.

® Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

¢ Gebruik geen waterstralen of stoom
om het apparaat te reinigen.

Maak het apparaat schoon met een
vochtige, zachte doek. Gebruik alleen

neutrale schoonmaakmiddelen. Ge-
bruik geen schuurmiddelen, schuur-
sponsjes, oplosmiddelen of metalen
voorwerpen.

2.4 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

e Neem contact met uw plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t. correc-
te afvalverwerking van het apparaat.

¢ Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer van het apparaat af
en gooi dit weg.

3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

;ﬁ'; EE:
145 mm 170 mm
265 mm
) 6 fn
— L
L

Kookzone
Kookzone
Kookzone
Bedieningspaneel
Kookzone
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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays,
indicatielampjes en geluiden tonen welke functies worden gebruikt.

7

tiptoets

-functie

®

Het apparaat in- en uitschakelen.

NE

B

Het bedieningspaneel vergrendelen/
ontgrendelen.

Een kookstanddisplay De kookstand weergeven.
Timerindicatie voor de kook-  Geeft aan voor welke zone u de tijd in-
zones stelt.
Het timerdisplay Geeft de tijd in minuten weer.
B N/V Het verhogen of verlagen van de kook-
stand.
© Het in- en uitschakelen van de buitenste
ring.
+/— De tijd verlengen of verkorten.

O

Kookzone instellen.

—
o

©

Het in- en uitschakelen van de buitenste

ring.
Y De functie STOP+GO in- en uitschake-
len.

3.2 Kookstanddisplays

Display (weergave)

Beschrijving

De kookzone is uitgeschakeld.

-(8)
2J- (6]

De kookzone wordt gebruikt.

STOI . . . .
De %" -functie is in werking.

Go

De automatische verwarmingsfunctie is in werking.

Er is een storing.

Er is nog een kookzone heet (restwarmte).

Slot/kinderbeveiliging is in werking.

008 |0|EE|HD|E

De automatische uitschakeling is in werking getreden.

3.3 Restwarmte-indicatie

WAARSCHUWING!
Verbrandingsgevaar door

restwarmte!
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4. DAGELIJKS GEBRUIK

4.1 In- en uitschakeling

Raak (1) 1 seconde aan om het apparaat
in— of uit te schakelen.

4.2 Automatische
uitschakeling

De functie schakelt het apparaat
automatisch uit als:

* Alle kookzones uitgeschakeld zijn (&)
).

* U de kookstand niet instelt nadat u het
apparaat hebt ingeschakeld.

e U iets hebt gemorst of iets langer dan
10 seconden op het bedieningspaneel
hebt gelegd (een pan, doek, etc.). Er
klinkt een geluidssignaal en het appa-
raat wordt uitgeschakeld. Verwijder
het voorwerp of reinig het bedienings-
paneel.

* U een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na enige tijd
gaat (-] branden en wordt het appa-
raat uitgeschakeld. Zie hieronder.

¢ De verhouding tussen warmte-instel-
ling en tijden van de automatische uit-
schakelingsfunctie:

* ). (0-(@)—6uur
*(3)-(H)—5uur

° —4uur

* (E)-(G)—15uur

4.3 Temperatuurinstelling

/\ aanraken om te verhogen. \V aanra-
ken om te verlagen. Het display toont de

kookstand. Raak /\ en \/ tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

4.4 |n- en uitschakelen van de
buitenste ringen

Het verwarmingsvlak kan worden aange-
past aan de grootte van de pannen.
Raak sensorveld (O) / (©) aan om de bui-
tenste ring in te schakelen. Het controle-
lampje gaat branden.

Voer de procedure opnieuw uit om de
buitenste ring uit te schakelen. Het con-
trolelampje gaat uit.

4.5 Automatisch opwarmen

U kunt een gewenste kookstand sneller
verkrijgen als u de functie Automatisch
opwarmen inschakelt. Deze functie scha-
kelt even de hoogste kookstand in (zie
afbeelding) en verlaagt dan naar de ge-
wenste kookstand.

Om de functie Automatisch opwarmen
te starten, dient de kookplaat koud te
zijn (geen (H) in het display). /\ van de
kookzone keer op keer aanraken totdat
de gewenste kookstand wordt ingescha-
keld. Na 3 seconden verschijnt (A] op de
display.

Om de functie te stoppen, raakt u \/
aan.

Q)

"
10

©

“NW PO N®

4.6 Timer

Timer met aftelfunctie

Gebruik de timer met aftelfunctie om in
te stellen hoe lang de kookzone deze
keer wordt gebruikt.

Stel de timer in nadat u de kookzone
hebt geselecteerd.

U kunt de kookstand voér of na het in-
stellen van de timer selecteren.

* De kookzone instellen:raak (1) her-
haaldelijk aan totdat het controle-
lampje van een benodigde kookzone
aan gaat.



* De timer in- of uitschakelen: raak
of — van de timer aan om de tijd in te
stellen (17 - 85 minuten). Als het
lampje van de kookzone langzamer

gaat knipperen, wordt de tijd afge-
teld.

¢ De timer uitschakelen: stel de kook-
zone in met (D) en raak — aan om de
timer uit te schakelen. De resterende
tijd telt af tot {4 . Het indicatielampje
van de kookzone gaat uit.

¢ Resterende tijd weergeven: selec-
teer de kookzone met (1) . Het indica-
tielampje van de kookzone gaat snel-
ler knipperen. Op het display wordt
de resterende tijd weergegeven.

Als de tijd verstreken is, klinkt er een ge-

luidssignaal en knippert i1 . De kookzo-

ne wordt uitgeschakeld.

¢ Het geluidssignaal stopzetten: Aan-
raken van (D)

Kookwekker

U kunt de timer gebruiken als kookwek-
ker als de kookzones uitgeschakeld zijn.
Raak (D) aan. Raak 4 of — aan om de

tijd in te stellen. Als de tijd verstreken is,

klinkt er een geluidssignaal en knippert

i
.

¢ Het geluidssignaal stopzetten: Aan-
raken van (D

4.7 STOP+GO

TOP

De "% -functie stelt alle kookzones in op

de laagste instelling ((u)).

STOP . . .
Als "z in werking is, kunt u de warmte-
instelling niet wijzigen.
STO!

, ) I
& stopt de timerfunctie niet.

® Voor het inschakelen van deze func-
tie, raakt u "% aan. Het symbool
gaat branden.

¢ Raak voor het uitschakelen van deze
functie °% aan. De kookstand die u
eerder hebt ingesteld, wordt weerge-
geven.
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4.8 Slot

U kunt het bedieningspaneel vergrende-
len. Hiermee wordt voorkomen dat de
kookstand per ongeluk wordt veranderd.
Stel eerst de kookstand in.

Voor het inschakelen van deze functie

raakt u [ aan. Het symbool (L] ver-
schijnt gedurende vier seconden.
De timer blijft aan.

Raak,om deze functie te stoppen [&] aan.
De kookstand die u eerder hebt inge-
steld, wordt weergegeven.

Als u het apparaat stopt, stopt u deze
functie ook.

4.9 De kinderbeveiliging

Deze functie voorkomt dat het apparaat
onbedoeld wordt gebruikt.

De kinderbeveiliging inschakelen

* Schakel het apparaat in met (1) . Stel
geen kookstand in.

* Raak [§] 4 seconden aan. Het symbool
gaat branden.

* Schakel het apparaat uit met (1) .

De kinderbeveiliging uitschakelen

* Schakel het apparaat in met (1) . Stel

geen kookstand in. Raak [f] 4 secon-
den aan. Het symbool 3] gaat bran-
den.

* Schakel het apparaat uit met (1) .

De kinderbeveiliging gedurende een
kooksessie onderdrukken

* Schakel het apparaat in met (1) . Het
symbool (L | gaat branden.
* Raak [§] 4 seconden aan. Stel de

kookstand in binnen 10 seconden. U
kunt het apparaat bedienen.

* Als u het apparaat uitschakelt met (1),
gaat de kinderbeveiliging weer wer-
ken.
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5. NUTTIGE AANWIJZINGEN EN TIPS

5.1 Kookgerei
@ Informatie over het kookgerei

® De bodem van het kookgerei moet zo
dik en vlak mogelijk zijn.

¢ Kookgerei gemaakt van geémailleerd
staal of met aluminium of kopperen
bodems, kunnen tot verkleuringen lei-
den van de glazen keramische kook-
plaat.

5.2 Energie besparen

@ Energie besparen

¢ Doe indien mogelijk altijd een deksel
op de pan.

e Zet het kookgerei op de kookzone
voordat u deze inschakelt.

e Schakel voor het einde van de berei-
dingstijd de kookzones uit, om ge-
bruik te maken van de restwarmte.

¢ De bodems van de pannen en kook-

zones dienen dezelfde afmeting te
hebben.

5.3 De voorbeelden van
kooktoepassingen

De gegevens in de volgende tabel die-
nen slechts als richtlijn.

Tem- Gebruik om: Tijds- Tips

pera- instel-

tuur- ling

instel-

ling

1 Het door u gekookte eten warm naar Leg een deksel op de pan.
te houden be-

hoefte

1-2 Hollandaisesaus, smelten: bo-  5-25 Meng het geheel van tijd tot
ter, chocolade, gelatine min tijd.

1-2 Stollen: luchtige omeletten, ge- 10-40  Met deksel bereiden.
bakken eieren min

2-3 Zachtjes aan de kook brengen  25-50  Voeg minstens tweemaal zo-
van rijst en gerechten op melk-  min veel vloeistof toe als rijst,
basis, reeds bereide gerechten melkgerechten tijdens het
opwarmen bereiden tussendoor roeren.

34 Stomen van groenten, vis en 20-45  Enkele eetlepels vloeistof
vlees min toevoegen

4-5 Aardappelen stomen 20-60  Gebruik max. ¥4 | water voor

min 750 g aardappelen

4-5 Bereiden van grotere hoeveel-  60-150 Tot 3 | vloeistof plus ingre-
heden voedsel, stoofschotels min diénten
en soepen

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, zoals  Halverwege de bereidings-
cordon bleu van kalfsvlees, ko-  nodig  tijd omdraaien
teletten, rissoles, worstjes, le-
ver, roux, eieren, pannenkoe-
ken, donuts

7-8 Door-en-door gebraden, opge- 5-15 Halverwege de bereidings-
bakken aardappelen, lenden- min tijd omdraaien

biefstukken, steaks
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Tem- Gebruik om: Tijds- Tips

pera- instel-

tuur- ling

instel-

ling

9 Aan de kook brengen van grotere hoeveelheden water, pasta koken,

aanbraden van vlees (goulash, stoofvlees), frituren van friet

Informatie over acrylamides

Belangrijk! Volgens recente
wetenschappelijke informatie kan het
intensief bruinen van levensmiddelen
(met name in producten die zetmeel

6. ONDERHOUD EN REINIGING

Reinig het apparaat telkens na gebruik
Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

Krassen of donkere vlekken in de
glaskeramiek hebben geen in-
vloed op de werking van het ap-
paraat.

Vuil verwijderen:

1. - Verwijder direct:gesmolten plas-
tic, gesmolten folie en suikerhou-
dende gerechten. Anders kan het
vuil het apparaat beschadigen.
Gebruik een speciale schraper
voor de glazen plaat. Plaats de

7. PROBLEEMOPLOSSING

bevatten), een gezondheidsrisico
vormen tengevolge van acrylamides.
Om die reden adviseren wij
levensmiddelen zoveel mogelijk bij lage
temperaturen gaar te laten worden en
de gerechten niet te veel te bruinen.

schraper schuin op de glazen
plaat en verwijder resten door het
blad over het oppervlak te schui-
ven.

- Verwijder nadat het apparaat
voldoende is afgekoeld:kalkvlek-
ken, waterkringen, vetvlekken,
glimmende metaalachtige ver-
kleuringen. Gebruik een speciaal
schoonmaakmiddel voor glaskera-
miek of roestvrij staal.

2. Reinig het apparaat met een vochti-
ge doek en een beetje afwasmiddel.

3. Wrijf het apparaat ten slotte droog
met een schone doek.

Probleem

Mogelijke oorzaak

oplossing

U kunt het apparaat niet
inschakelen of bedie-

Het apparaat is niet aan-
gesloten op een stop-
nen. contact of is niet goed
geinstalleerd.

Controleer of het appa-
raat goed is aangesloten
op het stopcontact (zie
aansluitdiagram).

Schakel het apparaat op-
nieuw in en stel de kook-
stand binnen 10 secon-
den in.

U hebt twee of meer tip-
toetsen tegelijk aange-

raakt.

Raak slechts één tiptoets
tegelijk aan.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

oplossing

De STOP+GO-functie is
in werking.

Raadpleeg het hoofdstuk
"Dagelijks gebruik".

Er bevindt zich water of
vetspatten op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspa-
neel.

Er klinkt een geluidssig-
naal en het apparaat
wordt uitgeschakeld.

Er weerklinkt een ge-
luidssignaal als het ap-
paraat uit is.

U hebt een of meer tip-
toetsen afgedekt.

Verwijder het voorwerp
van de tiptoetsen.

Het apparaat wordt uit-
geschakeld.

U hebt iets op de tip-
toets (1) gezet.

Verwijder het voorwerp
van de tiptoets.

De restwarmte-indicatie
gaat niet aan.

De kookzone is niet
heet, omdat hij slechts
kortstondig is gebruikt.

Als het lang duurt alvo-
rens de kookzone vol-
doende heet is, neem
dan contact op met de
klantenservice.

De automatische op-
warmfunctie start niet.

Kookzone is heet.

Laat de kookzone vol-
doende afkoelen.

De hoogste verwar-
mingsstand is ingesteld.

De hoogste kookstand
heeft hetzelfde vermogen
als de automatische op-
warmfunctie.

U heeft de kookstand
verlaagd van (T] .

Begin vanaf (g) en verh-
oog alleen de kookstand.

U kunt de buitenste ring
niet inschakelen.

Schakel eerst de binnen-
ring in.

De sensorvelden wor-
den warm.

Het kookgerei is te
groot of staat te dicht bij
het bedieningspaneel.

Plaats groter kookgerei
op de achterste kookzo-
nes indien nodig.

(=) gaat branden.

De automatische uit-
schakeling is in werking
getreden.

Schakel het apparaat uit
en weer in.

gaat branden.

De kinderbeveiliging of
toetsblokkering is actief.

Raadpleeg het hoofdstuk
"Dagelijks gebruik".

en een getal gaat
branden.

Er heeft zich een fout in
het apparaat voorge-
daan.

Ontkoppel het apparaat
enige tijd van de stroom-
toevoer. Ontkoppel de
zekering uit het elektri-
sche systeem van het
huis. Sluit het apparaat
opnieuw aan. Als (£ ] weer
gaat branden, neem dan
contact op met de klan-
tenservice.




Als u door het volgen van de boven-
staande suggesties het probleem niet
kunt oplossen, dient u contact op te ne-
men met uw vakhandelaar of de klanten-
service. Geef de gegevens door van het
typeplaatje, een driecijferige code voor
de glaskeramiek (bevindt zich op de
hoek van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

8. MONTAGE-INSTRUCTIES

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Vei-
ligheid.

AN
N
(i)

Noteer voor montage van het apparaat
de onderstaande informatie van het ty-
peplaatje. Het typeplaatje bevindt zich
aan de onderkant van de behuizing van
het apparaat.

e Model ...c.oovovveiei.

® Productnummer
(PNC) oo

WAARSCHUWING!
Zie het hoofdstuk 'Veiligheidsin-
formatie'.

Voor montage

8.3 Montage
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Controleer of u het apparaat op de juis-
te manier gebruikt hebt. Bij onjuist ge-
bruik van het apparaat wordt het bezoek
van de technicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht,
zelfs tijdens de garantieperiode. De in-
structies over de klantenservice en de
garantiebepalingen vindt u in het garan-
tieboekje.

e Serienummer (S.N.).............

8.1 Inbouwapparatuur

* Inbouwapparaten mogen alleen wor-
den gebruikt nadat zij ingebouwd zijn
in geschikte inbouwunits of werkbla-
den die aan de normen voldoen.

8.2 Aansluitkabel

® Het apparaat is voorzien van een aan-
sluitsnoer.

¢ Vervang de beschadigde voedingska-
bel door een speciale kabel (type
HO5BB-F Tmax 90°C of hoger). Neem
contact op met een klantenservice bij
u in de buurt.

¥
4 =T o |

R 5mm

/

oo (290" 'mm 560" mmS>




14 www.aeg.com

min.
12 mm

|
A

PEBBID] [ SEP PR

min.
< 28I mm

g

Als u een beschermblok gebruikt (extra

toebehoren”), is de beschermvloer di-
rect onder het apparaat niet nodig.

U kunt het beschermblok niet gebruiken
als u het apparaat boven een oven in-
stalleert.

1) Het beschermblok is als toebehoren niet in elk land verkrijgbaar. Neem contact op met
uw plaatselijke leverancier.

9. TECHNISCHE INFORMATIE

Model HK634060XB Prod.Nr. 949 595 009 01
Typ 58 HAD 47 AO 220-240V 50-60 Hz

Made in Germany
Ser.Nr. .......... 7,0 kW

AEG (T




Vermogen van kookzones
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Kookzone

Nominaal vermogen (max warmte-
instelling) [W]

Rechtsachter —170 / 265 mm 1500 / 2400 W
Rechtsvoor — 145 mm 1200 W
Linksachter — 145 mm 1200 W
Linksvoor — 120/ 210 mm 750/ 2200 W

10. MILIEUBESCHERMING

Recycle de materialen met het
symbool & . Gooi de verpakking in
een geschikte verzamelcontainer om
het te recyclen.

Help om het milieu en de
volksgezondheid te beschermen en
recycle het afval van elektrische en

elektronische apparaten. Gooi
apparaten gemarkeerd met het
symbool & niet weg met het
huishoudelijk afval. Breng het
product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met
de gemeente.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get
the very best from it.

Visit our website for:

@ Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
@ www.aeg.com

Register your product for better service:
@ www.aeg.com/productregistration

www.aeg.com/shop

“ Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:

CUSTOMER CARE AND SERVICE

We recommend the use of original spare parts.
When contacting Service, ensure that you have the following data available.
The information can be found on the rating plate. Model, PNC, Serial Number.

& Warning / Caution-Safety information
General information and tips

@ Environmental information

Subject to change without notice.
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1. SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, careful-
ly read the supplied instructions. The manufacturer is
not responsible if an incorrect installation and use cau-
ses injuries and damages. Always keep the instructions
with the appliance for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

/\ WARNING!
Risk of suffocation, injury or permanent disability.

* This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they are supervised by an adult or a
person who is responsible for their safety.

® Do not let children play with the appliance.

e Keep all packaging away from children.

e Keep children and pets away from the appliance
when it operates or when it cools down. Accessible
parts are hot.

e |f the appliance has a child safety device, we recom-
mend that you activate it.

¢ Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

1.2 General Safety

® The appliance and its accessible parts become hot
during use. Do not touch the heating elements.

e Do not operate the appliance by means of an exter-
nal timer or separate remote-control system.

e Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
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2. A\

e Never try to extinguish a fire with water, but switch off
the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a

fire blanket.

* Do not store items on the cooking surfaces.
® Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they

can get hot.

e |f the glass ceramic surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock.

SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must in-
stall this appliance.

* Remove all the packaging.

¢ Do not install or use a damaged appli-
ance.

¢ Obey the installation instruction sup-
plied with the appliance.

e Keep the minimum distance from the
other appliances and units.

* Always be careful when you move the
appliance because it is heavy. Always
wear safety gloves.

¢ Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture to cause swelling.

® Protect the bottom of the appliance
from steam and moisture.

¢ Do not install the appliance adjacent
to a door or under a window. This pre-
vents hot cookware to fall from the ap-
pliance when the door or the window
is opened.

e |f the appliance is installed above
drawers make sure that the space, be-
tween the bottom of the appliance
and the upper drawer, is sufficient for
air circulation.

® The bottom of the appliance can get
hot. We recommend to install a non-

combustile separation panel under the
appliance to prevent access to the
bottom.

Electrical connection

WARNING!
Risk of fire and electrical shock.

o All electrical connections must be
made by a qualified electrician.

® The appliance must be earthed.

e Before carrying out any operation
make sure that the appliance is dis-
connected from the power supply.

e Use the correct electricity mains cable.

¢ Do not let the electricity mains cable
tangle.

* Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot ap-
pliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near
sockets

® Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electrici-
ty mains cable or plug (if applicable)
can make the terminal become too
hot.

* Make sure that a shock protection is
installed.

e Use the strain relief clamp on cable.

e Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the



mains cable. Contact the Service or an
electrician to change a damaged
mains cable.

¢ The electrical installation must have an
isolation device which lets you discon-
nect the appliance from the mains at
all poles. The isolation device must
have a contact opening width of mini-
mum 3 mm.

e Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

2.2 Use

WARNING!
Risk of injury, burns or electric
shock.

¢ Use this appliance in a household en-
vironment.

¢ Do not change the specification of this
appliance.

¢ Do not use an external timer or a sep-
arate remote-control system to oper-
ate the appliance.

¢ Do not let the appliance stay unatten-
ded during operation.

¢ Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with wa-
ter.

¢ Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They become hot.

e Set the cooking zone to "off” after
use.

¢ Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

e If the surface of the appliance is
cracked, disconnect immediately the
appliance from the power supply. This
to prevent an electrical shock.

WARNING!
Risk of fire or explosion.

e Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

® The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.

¢ Used oil, that can contain food rem-
nants, can cause fire at a lower tem-
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perature than oil used for the first
time.

¢ Do not put flammable products or
items that are wet with flammable
products in, near or on the appliance.

¢ Do not try to extinguish a fire with wa-
ter. Disconnect the appliance and cov-
er the flame with a lid or a fire blanket.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

¢ Do not keep hot cookware on the con-
trol panel.

* Do not let cookware to boil dry.

® Be careful not to let objects or cook-
ware fall on the appliance. The surface
can be damaged.

¢ Do not activate the cooking zones
with empty cookware or without cook-
ware.

* Do not put aluminium foil on the ap-
pliance.

e Cookware made of cast iron, alumini-
um or with a damaged bottom can
cause scratches on the glass ceramic.
Always lift these objects up when you
have to move them on the cooking
surface.

2.3 Care and Cleaning

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

Clean regularly the appliance to pre-
vent the deterioration of the surface
material.

e Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

e Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal ob-
jects.

2.4 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

¢ Contact your municipal authority for
information on how to discard the ap-
pliance correctly.

¢ Disconnect the appliance from the
mains supply.
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e Cut off the mains cable and discard it.

3. PRODUCT DESCRIPTION

T
145 mm 1770m
265 mm

NN
Nz
| L
5] 2]

Cooking zone
Cooking zone
Cooking zone
Control panel
Cooking zone

3.1 Control panel layout
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and

sounds tell which functions operate.

sensor field

function

®©

To activate and deactivate the appli-
ance.

B

To lock/unlock the control panel.

A heat setting display

To show the heat setting.

Timer indicators of cooking
zones

To show for which zone you set the
time.

The timer display

To show the time in minutes.

B gE Ban

NN To increase or decrease the heat set-
ting.
O To activate and deactivate the outer
ring.
H +/— To increase or decrease the time.
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sensor field function
B O To select a cooking zone.
© To activate and deactivate the outer
ring.
Y To activate and deactivate the STOP

+GO function.

3.2 Heat setting displays

Display Description

The cooking zone is deactivated.

The cooking zone operates.

..
(=)

The "%’ function operates.

Go

The Automatic Heat Up function operates.

There is a malfunction.

A cooking zone is still hot (residual heat).

Lock / The Child Safety Device operates.

The Automatic Switch Off operates.

3.3 Residual heat indicator

WARNING!

The risk of burns from residual
heat!

008 |0EE|MHD|E

>

4. DAILY USE

4.1 Activation and acoustic signal sound some time and
deactivation the appliance deactivates. Remove the

object or clean the control panel.

Touch (D) for 1 second to activate or de- * You do not deactivate a cooking zone
activate the appliance. or change the heat setting. After some
time (-] comes on and the appliance
4.2 Automatic Switch Off deactivates. See below.
¢ The relation between heat setting and
The function deactivates the appliance times of the Automatic Switch Off
automatica"y if: function:
¢ All cooking zones are deactivated ( . (- _ 6 hours
). .
3)-(4]—5h
® You do not set the heat setting after . ours
you activate the appliance. — 4 hours
* You spill something or put something * (8]-(@—1.5hours

on the control panel for more than 10
seconds, (a pan, a cloth, etc.). An
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4.3 The heat setting

Touch /\ to increase the heat setting.
Touch \V to decrease the heat setting.
The display shows the heat setting.
Touch /\ and \V at the same time to
deactivate the cooking zone.

4.4 Activation and
deactivation of the outer rings

You can adjust the surface you cook to
the dimension of the cookware.

To activate the outer ring touch the sen-
sor field (O / (©) . The indicator comes
on.

Do the procedure again to deactivate
the outer ring. The indicator goes out.

4.5 Automatic Heat Up

You can get a necessary heat setting in a
shorter time if you activate the Automat-
ic Heat Up function. This function sets
the highest heat setting for some time
(see the diagram), and then decreases to
the necessary heat setting.

To start the Automatic Heat Up function
the cooking zone must be cold (no (H] in
the display). Touch /\ of the cooking
zone again and again until the necessary
heat setting comes on. After 3 seconds
(R) comes on in the display.

To stop the function, touch \/ .

1
10
9
8
7
6
5
4
3
2
1
0 v 2 3 45 6 18 9

4.6 Timer

Count Down Timer

Use the Count Down Timer to set how
long the cooking zone operates for only
this one time.

Set the Timer after the selection of
the cooking zone.

You can set the heat setting before or af-
ter you set the timer.

* To set the cooking zone: touch (D)
again and again until the indicator of a
necessary cooking zone comes on.

¢ To activate or change the Timer:
touch =+ or — of the timer to set the
time (1 - 99 minutes). When the in-
dicator of the cooking zone starts to
flash slow, the time counts down.

¢ To deactivate the Timer: set the
cooking zone with (1) and touch — to
deactivate the Timer. The remaining
time counts back to Ji . The indicator
of the cooking zone goes out.

¢ To see the remaining time: set the
cooking zone with (1) . The indicator
of the cooking zone starts to flash
quickly. The display shows the remain-
ing time.

When the time comes to an end, the

sound operates and {Jif flashes. The

cooking zone deactivates.

* To stop the sound: touch ()

Minute Minder

You can use the Timer as a Minute
Minder while the cooking zones do not
operate. Touch (D) . Touch 4 or — to
set the time. When the time comes to an

end, the sound operates and i} flashes
* To stop the sound: touch ()

4.7 STOP+GO

STOP . .
The "¢, function sets all cooking zones
that operate to the lowest heat setting (

(L))

STOP
When ¢, operates, you cannot change

the heat setting.
TOP

The "%’ function does not stop the timer

E;O
function.



* To activate this function touch *% .
The symbol (v ] comes on.

* To deactivate this function touch "% .
The heat setting that you set before
comes on.

4.8 Lock

When the cooking zones operate, you
can lock the control panel. It prevents an
accidental change of the heat setting.
Set the heat setting first.

To activate this function touch [ . The
symbol (L ] comes on for 4 seconds.

The Timer stays on.

To deactivate this function touch [ .
The heat setting that you set before
comes on.

When you deactivate the appliance, you
also deactivate this function.

4.9 The Child Safety Device
This function prevents an accidental op-
eration of the appliance.

To activate The Child Safety Device

* Activate the appliance with (1) . Do
not set the heat settings.

5. HELPFUL HINTS AND TIPS

5.1 Cookware
@ Information about the cookware

¢ The bottom of the cookware must be
as thick and flat as possible.

e Cookware made of enamelled steel
and with aluminium or copper bot-
toms can cause the colour change on
the glass-ceramic surface.

5.2 Energy saving

@ How to save energy
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* Touch [ for 4 seconds. The symbol
comes on.

* Deactivate the appliance with (1) .

To deactivate The Child Safety Device

* Activate the appliance with () . Do
not set the heat settings. Touch £
for 4 seconds. The symbol () comes
on.

* Deactivate the appliance with (1) .

To override The Child Safety Device

for only one cooking time

* Activate the appliance with (1) . The
symbol (L ] comes on.

* Touch [ for 4 seconds. Set the heat

setting in 10 seconds. You can oper-
ate the appliance.

¢ When you deactivate the appliance

with (1), The Child Safety Device op-
erates again.

e Ifitis possible, always put the lids on
the cookware.

e Put cookware on a cooking zone be-
fore you start it.

e Stop the cooking zones before the
end of the cooking time to use residu-
al heat.

® The bottom of pans and cooking
zones must have the same dimension.

5.3 The Examples of cooking
applications

The data in the table is for guidance on-
ly.
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Heat Use to: Time  Hints

set-

ting

1 Keep warm the food you asre- Putalid on a cookware
cooked quired

1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, 5-25 Mix from time to time
chocolate, gelatine min

1-2 Solidify: fluffy omelettes, baked 10-40  Cook with a lid on
eggs min

2-3 Simmer rice and milkbased 25-50  Add the minimum twice as
dishes, heating up ready- min much liquid as rice, mix milk
cooked meals dishes part procedure

through
34 Steam vegetables, fish, meat 20-45 Add some tablespoons of
min liquid
4-5 Steam potatoes 20-60  Use max. % | water for 750 g
min of potatoes

4-5 Cook larger quantities of food,  60-150 Up to 3 | liquid plus ingredi-
stews and soups min ents

6-7 Gentle fry: escalope, veal cor-  as nec- Turn halfway through
don bleu, cutlets, rissoles, saus- essary
ages, liver, roux, eggs, pan-
cakes, doughnuts

7-8 Heavy fry, hash browns, loin 5-15 Turn halfway through
steaks, steaks min

9 Boil large quantities of water, cook pasta, sear meat (goulash, pot

roast), deep-fry chips

Information on acrylamides

Important! According to the newest
scientific knowledge, if you brown food
(specially the one which contains starch),

6. CARE AND CLEANING

Clean the appliance after each use.
Always use cookware with clean bottom.

(i)

To remove the dirt:

1. - Remove immediately: melted
plastic, plastic foil, and food with
sugar. If not, the dirt can cause
damage to the appliance. Use a
special scraper for the glass . Put

Scratches or dark stains on the
glass-ceramic cause no effect on
how the appliance operates.

acrylamides can pose a health risk. Thus,
we recommend that you cook at the
lowest temperatures and do not brown
food too much.

the scraper on the glass surface at
an acute angle and move the
blade on the surface .

— Remove after the appliance is
sufficiently cool: limescale rings ,
water rings, fat stains, shiny metal-
lic discolorations. Use a special
cleaning agent for glass ceramic
or stainless steel.

2. Clean the appliance with a moist
cloth and some detergent.



3. Atthe end rub the appliance dry

with a clean cloth.

7. TROUBLESHOOTING
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Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate the
appliance or operate it.

The appliance is not
connected to an electri-
cal supply or it is con-
nected incorrectly.

Check if the appliance is
correctly connected to
the electrical supply (refer
to connection diagram).

Activate the appliance
again and set the heat
setting in less than 10
seconds.

You touched 2 or more
sensor fields at the same
time.

Touch only one sensor

field.

The STOP+GO function
operates.

Refer to the chapter "Dai-
ly Use"”.

There is water or fat
stains on the control
panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal
sounds and the appli-
ance deactivates.

An acoustic signal
sounds when the appli-
ance is deactivated.

You put something on
one or more sensor

fields.

Remove the object from
the sensor fields.

The appliance deacti-
vates.

You put something on

the sensor field (D .

Remove the object from
the sensor field.

The residual heat indica-
tor does not come on.

The cooking zone is not
hot because it operated
only for a short time.

If the cooking zone oper-
ated sufficiently long to
be hot, speak to the serv-
ice centre.

The Automatic Heat Up
function does not oper-
ate.

The cooking zone is hot.

Let the cooking zone be-
come sufficiently cool.

The highest heat setting
is set.

The highest heat setting
has the same power as
the Automatic Heat Up
function.

You decreased the heat
setting from (g) .

Start from (3] and only in-
crease the heat setting.

You cannot activate the
outer ring.

Activate the inner ring
first.
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Problem

Possible cause

Remedy

The sensor fields be-
come hot.

The cookware is too
large or you put it too
near to the controls.

Put large cookware on
the rear cooking zones if
necessary.

(-] comes on.

The Automatic Switch
Off operates.

Deactivate the appliance
and activate it again.

comes on.

The Child Safety Device
or the Lock function op-
erates.

Refer to the chapter “Dai-
ly Use”.

and a number come

There is an error in the

Disconnect the appliance

on. appliance.

from the electrical supply
for some time. Discon-
nect the fuse from the
electrical system of the
house. Connect it again.
If (€] comes on again,
speak to the service cen-
e

If you tried the above solutions and can-
not repair the problem, speak to your
dealer or the customer service. Give the
data from the rating plate, three digit
letter code for the glass ceramic (it is in
the corner of the glass surface) and an
error message that comes on.

& WARNING!
Refer to the Safety chapters.
& WARNING!
Refer to "Safety information”
chapter.

Before the installation

(i)

Before the installation of the appliance,
record the information below from the
rating plate. The rating plate is on the
bottom of the appliance casing.

e Model ...c.oovovvveiein.

Make sure, you operated the appliance
correctly. If not the servicing by a cus-
tomer service technician or dealer will
not be free of charge, also during the
warranty period. The instructions about
the customer service and conditions of
guarantee are in the guarantee booklet.

8. INSTALLATION INSTRUCTIONS

8.1 Built-in appliances

¢ Only use the built-in appliances after
you assemble the appliance into cor-
rect built-in units and work surfaces
that align to the standards.

8.2 Connection cable

® The appliance is supplied with the
connection cable.

® Replace the damaged mains cable
with a special cable (type HOSBB-F
Tmax 90°C; or higher). Speak to your
local Service Centre.
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8.3 Assembly

12 mm

N

53

3

3
PERERDI| DERBRRI

< anénrhm

If you use a protection box (an additional

accessory1), the protective floor directly
below the appliance is not necessary.
You can not use the protection box if
you install the appliance above an oven.

1 The protection box accessory may not be available in some countries. Please contact
your local supplier.
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9. TECHNICAL INFORMATION

Model HK634060XB
Typ 58 HAD 47 AO

Ser.Nr. ...
AEG

Prod.Nr. 949 595 009 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

7,0 kw

(¥4

Cooking zones power

Cooking zone

Nominal Power (Max heat setting)

(W]

Right rear —170 / 265 mm 1500 / 2400 W
Right front — 145 mm 1200 W

Left rear — 145 mm 1200 W

Left front — 120 / 210 mm 750/ 2200 W

10. ENVIRONMENT CONCERNS

Recycle the materials with the
symbol & . Put the packaging in
applicable containers to recycle it.
Help protect the environment and
human health and to recycle waste
of electrical and electronic

appliances. Do not dispose
appliances marked with the symbol &
with the household waste. Return the
product to your local recycling
facility or contact your municipal
office.



FRANGAIS 29

SOMMAIRE

1. CONSIGNES DE SECURITE . . . oottt e 30
2. INSTRUCTIONS DE SECURITE . . . oot e 31
3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL . . oo e 33
4. UTILISATION QUOTIDIENNE . . ..o 35
5. CONSEILS UTILES . ot 37
6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE . . . oot 38
7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT . ..ot 39
8. INSTRUCTIONS D'INSTALLATION . . oo e a1
9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES . . . ..ot 42

POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d'avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons concu pour qu'il vous offre des
performances irréprochables pour longtemps, en intégrant des technologies innovantes qui
vous simplifient la vie grace a des caractéristiques que vous ne trouverez pas forcément sur
des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d'utiliser
au mieux votre appareil.

Visitez notre site Internet pour :

@ Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de |'aide, des informations :
@ www.aeg.com

Y Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.aeg.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et piéces de rechange d'origine pour votre
% appareil :
www.aeg.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modele, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils

@ Informations écologiques

Sous réserve de modifications.
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneu-
sement les instructions fournies. Le fabricant ne peut
étre tenu pour responsable des dommages et blessures
liés a une mauvaise installation ou utilisation. Conservez
toujours cette notice avec votre appareil pour vous y ré-
férer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

/\ AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité per-
manente.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou
dont les connaissances et |'expérience sont insuffi-
santes, a condition d'étre surveillés par une personne
responsable de leur sécurité.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

* Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloignés de |'appa-
reil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou lors-
qu'il refroidit. Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité en-
fants, nous vous recommandons de |'activer.

* Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur |'appareil sans sur-
veillance.

1.2 Sécurité générale

e | 'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant son fonctionnement. Ne touchez pas
les éléments chauffants.
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e Ne faites pas fonctionner |'appareil avec un minuteur
externe ou un systeme de commande a distance.

e || peut étre dangereux de laisser chauffer de la grais-
se ou de I'huile sans surveillance sur une table de
cuisson car cela pourrait provoquer un incendie.

* N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de |'eau.
Mettez a |'arrét 'appareil puis couvrez les flammes,
par exemple avec un couvercle ou une couverture

ignifuge.

e N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.
e N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer |'ap-

pareil.

* Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres ou couvercles sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.

e Sila surface vitrocéramique est fissurée, mettez a I'ar-
rét I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT

L'appareil doit étre installé uni-
quement par un professionnel
qualifié.

e Retirez |'intégralité de I'emballage.

¢ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

e Suivez scrupuleusement les instruc-
tions d'installation fournies avec I'ap-
pareil.

e Respectez I'espacement minimal re-
quis par rapport aux autres appareils.

e L'appareil est lourd, prenez toujours
des précautions lorsque vous le dépla-
cez. Portez toujours des gants de sé-
curité.

e Isolez les surfaces découpées a |'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter

que la moisissure ne provoque de
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appa-
reil de la vapeur et de I'humidité.
N'installez pas |'appareil prés d'une
porte ou sous une fenétre. Les réci-
pients chauds risqueraient de tomber
de |'appareil lors de I'ouverture de cel-
les-ci.

Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de I'ap-
pareil et le tiroir supérieur pour que
I'air puisse circuler.

Le dessous de |'appareil peut devenir
trés chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous I'appareil pour en blo-
quer |'acces.
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Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électro-
cution.

e L'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un techni-
cien qualifié.

e L'appareil doit étre relié a la terre.

® Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

e Utilisez le cable d'alimentation électri-
que approprié.

¢ Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

e Assurez-vous que le cable d'alimenta-
tion ou la fiche (si présente) n'entrent
pas en contact avec les surfaces br(-
lantes de |'appareil ou les récipients
brilants lorsque vous branchez I'appa-
reil a des prises électriques situées a
proximité.

e Assurez-vous que |'appareil est bien
installé. Un céble d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si présen-
te) non serrée peuvent étre a l'origine
d'une surchauffe des bornes.

® Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

e Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

¢ Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable d'ali-
mentation. Contactez le service aprés-
vente ou un électricien pour remplacer
le cable d'alimentation s'il est endom-
magé.

¢ L'installation électrique doit étre équi-
pée d'un dispositif d'isolement a cou-
pure omnipolaire. Le dispositif d'isole-
ment doit présenter une distance
d'ouverture des contacts d'au moins
3 mm.

¢ N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent
étre retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

2.2 Utilisation

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

e Utilisez cet appareil dans un environ-
nement domestique.

* Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil.

¢ Ne faites pas fonctionner |'appareil
avec un minuteur externe ou un syste-
me de commande a distance.

¢ Ne laissez jamais |'appareil sans sur-
veillance pendant son fonctionne-
ment.

e N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de |'eau.

¢ Ne posez pas de couverts ou de cou-
vercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

¢ Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

e N'utilisez jamais |'appareil comme
plan de travail ou comme plan de
stockage.

e Sila surface de |'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incen-
die.

* Les graisses et I'huile chaude peuvent
dégager des vapeurs inflammables.
Tenez les flammes ou les objets
chauds éloignés des graisses et de
I'huile lorsque vous vous en servez
pour cuisiner.

e Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une com-
bustion spontanée.

e L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments qui peuvent provoquer un
incendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

* Ne placez pas de produits inflamma-
bles ou d'éléments imbibés de pro-
duits inflammables a l'intérieur, a
proximité ou sur I'appareil.

¢ Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de |'eau. Débranchez |'appareil
et couvrez les flammes a |'aide d'un
couvercle ou d'une couverture a in-
cendie.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appa-
reil.



¢ Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

¢ Ne laissez pas le contenu des réci-
pients de cuisson s'évaporer.

e Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur 'appa-
reil. Sa surface risque d'étre endom-
magée.

* Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de cuis-
son vides ou sans aucun récipient de
cuisson.

e Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte
ou en aluminium, ni de récipients dont
le fond est endommagé et rugueux. lls
risqueraient de rayer la surface vitro-
céramique. Soulevez toujours ces ob-
jets lorsque vous devez les déplacer
sur la surface de cuisson.

2.3 Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appa-
reil.
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¢ Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
état.

¢ Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer |'appareil.

¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons
a récurer, de solvants ou d'objets mé-
talliques.

2.4 Mise au rebut

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphy-
xie.

e Contactez votre service municipal
pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre |'appareil
au rebut.

e Débranchez I'appareil de I'alimenta-
tion secteur.

e Coupez le cable d'alimentation et
mettez-le au rebut.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

ﬁ'; 5
145 mm ( ﬁ 1:@
265 mm
145 mm _ﬂ
— E—
S

Zone de cuisson
Zone de cuisson
Zone de cuisson
Bandeau de commande
Zone de cuisson
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3.1 Description du bandeau de commande
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les
affichages, les voyants et les signaux sonores indiquent quelles fonctions

sont activées.

touche sensitive

fonction

®©

Pour allumer et éteindre |'appareil.

NE

&

Pour verrouiller ou déverrouiller le ban-
deau de commande.

B

son

Affichage du niveau de cuis-

Pour indiguer le niveau de cuisson.

B

Voyants du minuteur des zo-
nes de cuisson

Pour indiquer la zone a laquelle se réfe-
re la durée sélectionnée.

Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

AVYAYA

Pour augmenter ou diminuer le niveau
de cuisson.

B Q&

©

Pour activer ou désactiver le circuit ex-
térieur de la zone de cuisson.

+/—

Pour augmenter ou diminuer la durée.

8

Pour sélectionner une zone de cuisson.

—
o

©

Pour activer ou désactiver le circuit ex-
térieur de la zone de cuisson.

—_
N

STOP
+
GO

Pour activer et désactiver la fonction
STOP+GO.

3.2 Indicateurs du niveau de cuisson

Affichage

Description

La zone de cuisson est désactivée.

@

La zone de cuisson est activée.

©|E|E
:
=

La fonction "% est activée.
GO
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Affichage

Description

=

est activée.

La fonction de démarrage automatique de la cuisson

Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

Sl

duelle).

Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur rési-

Le dispositif de verrouillage/sécurité enfants est activé.

L&

La fonction d'arrét automatique est activée.

3.3 Voyant de chaleur
résiduelle

& AVERTISSEMENT
La chaleur résiduelle peut
étre source de brilures !

4. UTILISATION QUOTIDIENNE

4.1 Activation et désactivation

Appuyez sur (1) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver |'appareil.

4.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte |'appareil
automatiquement si :

® Toutes les zones de cuisson sont dés-
activées ((0)).

® Vous ne réglez pas le niveau de cuis-
son apres avoir allumé |'appareil.

® Vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de com-
mande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un si-
gnal sonore retentit pendant quelques
instants et 'appareil s'éteint. Retirez
I'objet du bandeau de commande ou
nettoyez celui-ci.

e Vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau
de cuisson. Au bout de quelques ins-
tants, (-] s'allume et I'appareil s'éteint.
Voir ci-dessous.

¢ La relation entre le niveau de cuisson
et les durées de la fonction d'arrét au-
tomatique :

* (). (7-(2) : 6 heures
®* (3)-(4) : 5heures

* : 4 heures
* (8]-(9) : 1 heure 30 minutes

4.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur /\ pour augmenter le ni-
veau de cuisson. Appuyez sur \V pour
diminuer le niveau de cuisson. L'afficha-
ge indique le niveau de cuisson. Ap-
puyez sur /\ et \V en méme temps pour
désactiver la zone de cuisson.

4.4 Activation et désactivation
des circuits extérieurs

Vous pouvez ajuster la surface de cuis-
son a la dimension de vos récipients.
Pour activer le circuit extérieur, appuyez
sur la touche sensitive (O / ©) . Le voy-
ant s'allume.

Répétez la procédure ci-dessus pour
désactiver le circuit extérieur. Le voyant
s'éteint.

4.5 Démarrage automatique
de la cuisson

La fonction de démarrage automatique
de la cuisson permet d'atteindre plus ra-
pidement le niveau de cuisson souhaité.
Cette fonction active le niveau de cuis-
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son le plus élevé pendant un certain
temps (voir le schéma) puis redescend
au niveau sélectionné.

Pour activer la fonction de démarrage
automatique de la cuisson, la zone de
cuisson doit étre froide ((H] ne doit pas
étre affiché). Appuyez a plusieurs repri-
ses sur la touche /\ de la zone de cuis-
son jusqu'a ce que le niveau de cuisson
souhaité s'affiche. Au bout de 3 secon-
des, (R) s'affiche.

Pour désactiver cette fonction, appuyez

sur\V/ .

Q)

1"
10

©

= NW s UTON©

4.6 Minuteur

Minuteur dégressif

Utilisez le minuteur pour régler la durée
de fonctionnement de la zone de cuis-
son pendant une session.

Réglez le minuteur aprés avoir choisi
la zone de cuisson.

Le réglage du niveau de cuisson peut
étre défini avant ou aprés celui du minu-
teur.

® Pour régler la zone de cuisson:ap-
puyez sur @ a plusieurs reprises ju-
qu'a ce que l'indicateur d'une zone de
cuisson nécessaire s'allume.

® Pour activer ou changer le minu-
teur : appuyez sur la touche 4 ou —
du minuteur pour régler la durée (40

- 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson clignote plus lente-
ment, le décompte a commencé.

® Pour désactiver le minuteur : réglez
la zone de cuisson avec (1) et appuyez
sur — pour désactiver le minuteur. Le
décompte du temps restant s'effectue

jusqu'a i . Le voyant de la zone de
cuisson s'éteint.

¢ Vérification du temps restant : sélec-
tionnez la zone de cuisson a I'aide de
la touche (D . Le voyant de la zone de
cuisson clignote plus rapidement. L'af-
fichage indique le temps restant.

Une fois le temps écoulé, le signal sono-

re retentit et (] clignote. La zone de

cuisson se désactive.

¢ Arrét du signal sonore : appuyez sur

@)

Minuterie

Vous pouvez utiliser le minuteur comme
minuterie lorsque les zones de cuisson
ne sont pas en fonctionnement. Ap-
puyez sur (1) . Appuyez sur la touche -+
ou — pour régler la durée souhaitée.
Une fois le temps écoulé, le signal sono-
re retentit et (il clignote.

e Arrét du signal sonore : appuyez sur

O
4.7 STOP+GO

. STOP .
La fonction g, permet de basculer si-

multanément toutes les zones de cuis-
son actives en position de maintien au
chaud ( ).

Il n'est désormais plus possible de modi-
fier le niveau de cuisson en cours "% .
La fonction "% n'interrompt pas le minu-
teur.

* Pour activer cette fonction, appuyez
STOP 1
sur g . Le symbole (u]s'allume.
* Pour désactiver cette fonction, ap-

STOP . .
puyez sur & . Le niveau de cuisson
précédent s'allume.

4.8 Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pour éviter une modification
involontaire du niveau de cuisson.
Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Pour activer cette fonction, appuyez sur
& . Le symbole (L] s'allume pendant

4 secondes.

Le minuteur reste activé.



Pour désactiver cette fonction, appuyez

sur [/ . Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

Lorsque vous éteignez |'appareil, cette
fonction est désactivée.

4.9 Dispositif de sécurité
enfants

Ce dispositif permet d'éviter une utilisa-
tion involontaire de |'appareil.

Pour activer le dispositif de sécurité
enfants

* Activez |'appareil avec (1) . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson.

* Appuyez sur [5] pendant 4 secondes.
Le symbole (L ] s'allume.

* Désactivez 'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de
sécurité enfants

* Activez I'appareil avec (1) . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson. Ap-

5. CONSEILS UTILES

5.1 Ustensiles de cuisson

(i)

¢ Le fond de l'ustensile de cuisson doit
étre aussi plat et épais que possible.

e Les récipients de cuisson avec un fond
en émail, en aluminium ou en cuivre
peuvent laisser des traces sur la surfa-
ce vitrocéramique.

Informations concernant les us-
tensiles de cuisson

5.2 Economies d'énergie
Comment réaliser des écono-
mies d'énergie

e Sipossible, couvrez toujours les réci-
pients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.
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puyez sur [i] pendant 4 secondes. Le
symbole (7] s'allume.

* Désactivez |'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de
sécurité enfants pour une seule
session de cuisson

Activez |'appareil avec (1) . Le symbole
(L) s'allume.

Appuyez sur [f] pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent Vous pouvez
utiliser I'appareil.

e Lorsque vous éteignez |'appareil en

appuyant sur (1), la sécurité enfants
fonctionne a nouveau.

e Déposez toujours le récipient sur la
zone de cuisson avant de mettre celle-
ci en fonctionnement.

e Désactivez les zones de cuisson avant
la fin du temps de cuisson pour utiliser
la chaleur résiduelle.

e Veillez a ce que le fond du plat de
cuisson corresponde a la dimension
de la zone de cuisson.

5.3 Exemples de cuisson

Les valeurs figurant dans le tableau sui-
vant sont fournies a titre indicatif.
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Ni- Utilisation : Heure Conseils

veau

de

cuis-

son

1 Pour conserver au chaud les selon  Mettre un couvercle sur le
plats que I'on vient de cuire les be- plat de cuisson

soins.

1-2 Sauce hollandaise ; faire fon- 5-25 Remuer de temps en temps
dre : beurre, chocolat, gélatine  min

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs au 10-40  Couvrir pendant la cuisson.
plat min

2-3 Faire cuire a feu doux lerizet ~ 25-50  Ajouter au moins deux fois
les plats a base de produits lai-  min plus d'eau que de riz. Re-
tiers ; réchauffage des plats cui- muer car les aliments a base
sinés de lait se séparent durant la

cuisson.

34 Faire cuire a la vapeur les légu- 20-45  Ajouter quelques cuillerées
mes, le poisson a I'étuvée, la min a soupe de liquide
viande

4-5 Faire cuire des pommes de ter- 20-60  Utiliser max. % | d'eau pour
re a la vapeur min 750 g de pommes de terre.

4-5 Cuisson de grandes quantités ~ 60-150 Ajouter jusqu'a 3 | de liqui-
d'aliments, ragodts et soupes min de, plus les ingrédients.

6-7 Poéler a feu doux : escalopes, au be- Retourner a mi-cuisson.
cordons bleus de veau, cotelet- soin
tes, rissoles, saucisses, foie,
roux, ceufs, crépes, beignets

7-8 Poéler a feu vif des pommes de  5-15 Retourner a mi-cuisson.
terre rissolées, cotelettes de fi-  min
let, steaks

9 Faire bouillir de grandes quantités d'eau, cuire des pates, griller la vian-

de (goulasch, beeuf braisé), cuisson des frites.

Informations sur I'acrylamide

Important Selon les connaissances
scientifiques les plus récentes, faire
brunir les aliments de maniére intensive,
en particulier les produits contenant de

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisa-

tion.

Utilisez toujours des récipients de cuis-
son dont le fond est propre.

I'amidon, peut nuire a la santé a cause
de I'acrylamide. C'est pourquoi nous
vous recommandons de faire cuire les
aliments a basse température et de ne
pas trop les faire brunir.

(1)

Les égratignures ou les taches
sombres sur la vitrocéramique
n'ont aucune influence sur le

fonctionnement de I'appareil.



Pour enlever les salissures :

1.

— Enlevez immédiatement : plasti-
que fondu, films plastiques et ali-
ments contenant du sucre. Sinon,
la saleté pourrait endommager
I'appareil. Utilisez un racloir spé-
cial pour la vitre. Tenez le racloir
incliné sur la surface vitrée et fai-
tes glisser la lame du racloir pour
enlever les salissures.

— Une fois que I'appareil a suffi-
samment refroidi, enlevez : tra-
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ces de calcaire et d'eau, projec-
tions de graisse, décolorations
métalliques luisantes. Utilisez un
agent de nettoyage pour vitrocé-
ramigue ou acier inoxydable.
Nettoyez |'appareil a I'aide d'un chif-
fon humide et d'un peu de déter-
gent.
Et enfin, essuyez I'appareil a I'aide
d'un chiffon propre.

7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probleme

Cause probable

Solution

Vous ne pouvez pas allu-
mer |'appareil ou le faire
fonctionner.

L'appareil n'est pas con-
necté a une source d'ali-
mentation électrique ou
le branchement est in-
correct.

Vérifiez que |'appareil est
correctement branché a
une source d'alimenta-
tion électrique (reportez-
vous au schéma de bran-
chement).

Allumez de nouveau l'ap-
pareil et réglez le niveau
de cuisson en moins de
10 secondes.

Vous avez appuyé sur
plusieurs touches sensi-
tives en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a
la fois.

La fonction STOP+GO
est activée.

Reportez-vous au chapi-
tre « Utilisation quoti-
dienne ».

Il'y a de I'eau ou des ta-
ches de graisse sur le
bandeau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.

Un signal sonore retentit
et I'appareil s'éteint.

Un signal sonore retentit
lorsque |'appareil est
éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur une ou plu-
sieurs touches sensiti-
ves.

Retirez I'objet des tou-
ches sensitives.

L'appareil s'éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sen-

sitive @) .

Retirez |'objet de la tou-
che sensitive.

Le voyant de chaleur ré-
siduelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est
pas chaude parce qu'el-
le n'a fonctionné que
peu de temps.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a
votre service aprés-vente.
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Probleme

Cause probable

Solution

La fonction de démarra-
ge automatique de la
cuisson ne fonctionne
pas.

La zone de cuisson est
chaude.

Laissez la zone de cuisson
refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est réglé.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a
la fonction de démarrage
automatique de la cuis-
son.

Vous avez diminué le ni-
veau de cuisson a partir

de (0] .

Commencez a (§) et aug-
mentez le niveau de cuis-
son.

Impossible d'activer le
circuit extérieur.

Activez d'abord le circuit
intérieur.

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop
grand ou vous |'avez pla-
cé trop prés des com-
mandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriére, si né-
cessaire.

() s'allume. La fonction d'arrét auto-  Eteignez I'appareil puis
matique est activée. allumez-le de nouveau.
s'allume. Le dispositif de sécurité  Reportez-vous au chapi-
enfants ou de verrouilla- tre « Utilisation quoti-
ge est activé. dienne ».
et un chiffre s'affi- Une erreur s'est produi- Débranchez |'appareil de
chent. te dans |'appareil. I'alimentation électrique

pendant quelques minu-
tes. Déconnectez le fu-
sible de I'installation do-
mestique. Rebranchez
I'appareil. Si (€] s'allume &
nouveau, contactez votre
service aprés-vente.

Si les indications ci-dessus ne vous per-
mettent pas de remédier au probleme,
veuillez vous adresser a votre revendeur
ou au service apres-vente. Veuillez lui
fournir les informations figurant sur la
plaque signalétique, la combinaison a 3
lettres et chiffres pour la vitrocéramique
(située dans un des coins de la table de
cuisson) et le type de message d'erreur

qui s'affiche.

Veillez a faire fonctionner I'appareil cor-
rectement. En cas d'erreur de manipula-
tion de la part de I'utilisateur, le dépla-
cement du technicien du service apres-
vente ou du magasin vendeur peut étre
facturé méme en cours de garantie. Les
instructions relatives au service apres-
vente et aux conditions de garantie figu-
rent dans le livret de garantie.



AVERTISSEMENT
Reportez-vous aux chapitres con-
cernant la sécurité.

N
AN
(i)

Avant l'installation de I'appareil, notez
ci-dessous les informations figurant sur
la plaque signalétique. La plaque signa-
|étique se trouve au bas de I'enveloppe
extérieure de |'appareil.

e Modeéle

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Con-
signes de sécurité ».

Avant l'installation
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8. INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

8.1 Appareils encastrables

e Les appareils encastrables ne peuvent
étre mis en fonctionnement qu'apres
avoir été installés dans des meubles et
sur des plans de travail homologués et
adaptés.

8.2 Cable d'alimentation

¢ L'appareil est fourni avec le céble
d'alimentation.

e Sile cable d'alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par un ca-
ble spécial (type HOSBB-F Tmax 90 °C
ou de calibre supérieur). Contactez

votre service apres-vente.

min.
12 mm

N

PEBED] [ PP
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lgin,

Si vous utilisez une enceinte de protec-

tion (accessoire en option”), le fond de
protection installé directement sous |'ap-
pareil n'est plus nécessaire.

Vous ne pouvez pas utiliser le boitier de
protection si vous installez 'appareil au-
dessus d'un four.

1) L'enceinte de protection n'est pas disponible dans tous les pays. Veuillez contacter

votre revendeur local.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Model HK634060XB
Typ 58 HAD 47 AO

Ser.Nr. ...
AEG

Prod.Nr. 949 595 009 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

7,0 kW

(T

Puissance des zones de cuisson

Zone de cuisson

Puissance nominale (niveau de cuis-
son max.) [W]

Arriére droite — 170 / 265 mm 1500 / 2400 W
Avant droite — 145 mm 1200 W
Arriére gauche — 145 mm 1200 W

Avant gauche — 120 /210 mm 750 / 2200 W
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10. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le
symbole & . Déposez les emballages
dans les conteneurs prévus a cet
effet.

Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et

électroniques. Ne jetez pas les
appareils portant le symbole & avec
les ordures ménageres. Emmenez un
tel produit dans votre centre local de
recyclage ou contactez vos services
municipaux.
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fur dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum
Lesen, um seine Vorziige kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

=

)

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen zu
erhalten:
www.aeg.com

Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service dafir zu
gewabhrleisten:
www.aeg.com/productregistration

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerét zu erwerben:
www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND -BETREUUNG

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
(diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild): Modell, Produktnummer (PNC),
Seriennummer.

& Warnungs-/ Sicherheitshinweise.

Allgemeine Hinweise und Ratschlage

Hinweise zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Ge-
rats sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Herstel-
ler haftet nicht fir Verletzungen oder Schaden, die
durch eine fehlerhafte Montage entstehen. Bewahren
Sie die Anleitung zum Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

/N WARNUNG!
Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von Ver-
letzungen oder permanenten Behinderungen.

e Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten bedient werden, wenn sie dabei von einer
Person, die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist, be-
aufsichtigt werden.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

¢ Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerat fern,
wenn es in Betrieb oder in der Abkuhlphase ist. Be-
rihrbare Teile sind heiss.

¢ Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

e Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

e Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile werden
wahrend des Betriebs heil3. Berlhren Sie nicht die
Heizelemente.

e Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe Zeit-
schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.
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2. A\

Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist geféhrlich und kann zu einem Brand fiih-
ren.

Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu 16-
schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und bede-
cken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
Benutzen Sie zum Reinigen des Gerates keinen
Dampfreiniger.

Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Ga-
beln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese heil3 werden konnen.

Schalten Sie das Gerat sofort ab, wenn Sie Risse auf
der Glaskeramikflache feststellen. Stromschlagge-

fahr!

SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Montage

WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf den Elektroanschluss des
Geréats vornehmen.

e Entfernen Sie das Verpackungsmateri-

al.

e Stellen Sie ein beschadigtes Gerét

nicht auf und benutzen Sie es nicht.

¢ Halten Sie sich an die mitgelieferte

Montageanleitung.

¢ Die Mindestabstédnde zu anderen Ge-

raten und Kiichenmabeln sind einzu-
halten.

e Seien Sie beim Umsetzen des Geréts

vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe.

¢ Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein Auf-

quellen durch Feuchtigkeit zu verhin-
dern.

Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerét nicht direkt
neben einer Tlr oder unter einem
Fenster. So kann heiBes Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tur
oder das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerat Uber Schubladen ein-
gebaut, achten Sie darauf, dass zwi-
schen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fir die Luftzirkulation vorhan-
den ist.

Der Boden des Geréts kann heil3 wer-
den. Wir empfehlen eine feuerfeste
Trennplatte unter dem Gerét anzu-
bringen, damit der Boden nicht zu-
génglich ist.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.



¢ Die elektrischen Anschlisse mussen
von einem qualifizierten Elektriker aus-
geflhrt werden.

¢ Das Gerat muss geerdet sein.

¢ Vor der Durchfihrung jeglicher Arbei-
ten muss das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung getrennt wer-
den.

e Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fur den elektrischen Netzan-
schluss verwenden.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.

e Stellen Sie beim elektrischen An-
schluss des Gerétes sicher, dass das
Netzkabel oder ggf. der Netzstecker
nicht mit dem heiBen Gerat oder heil3-
em Kochgeschirr in Berlihrung kommt.

e Achten Sie darauf, dass das Gerat ord-
nungsgemal montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete Netz-
kabel oder Netzstecker verwendet
werden, kann der Anschluss Uberhit-
zen.

¢ Sorgen Sie dafir, dass ein Berih-
rungsschutz installiert wird.

e Kabel zugentlasten.

e Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Wen-
den Sie sich zum Austausch des be-
schadigten Netzkabels an den Kun-
dendienst oder einen Elektriker.

e Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerét allpolig von der Strom-
versorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer Kon-
taktéffnungsbreite von mindestens 3
mm ausgefihrt sein.

* Verwenden Sie nur geeignete Trenn-
vorrichtungen: Uberlastschalter, Siche-
rungen (Schraubsicherungen missen
aus dem Halter entfernt werden kén-
nen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

2.2 Gebrauch

WARNUNG!
Es besteht Verletzungs-, Verbren-
nungs- und Stromschlaggefahr.

e Das Gerét ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.
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e Nehmen Sie keine technischen Ande-
rungen am Gerat vor.

¢ Schalten Sie das Gerét nicht Uber eine
externe Zeitschaltuhr oder eine sepa-
rate Fernsteuerung ein.

¢ Lassen Sie das Gerét bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

e Bedienen Sie das Gerét nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt ge-
kommen ist.

¢ Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heil3.

e Schalten Sie die Kochzonen nach je-
dem Gebrauch aus.

e Benutzen Sie das Gerat nicht als Ar-
beits- oder Abstellflache.

* Hat die Geréteoberfléche einen
Sprung, trennen Sie das Gerat umge-
hend von der Spannungsversorgung.
Dies dient zur Vermeidung eines
Stromschlags.

WARNUNG!
Es besteht Explosions- und
Brandgefahr.

e Erhitzte Ole und Fette kénnen brenn-
bare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstéande
beim Kochen mit Fetten und Olen von
diesen fern.

* Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Démpfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen.

e Bereits verwendetes Ol kann Lebens-
mittelreste enthalten und einen Brand
bei niedrigeren Temperaturen als fri-
sches Ol verursachen.

¢ Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerét, auf dem Geréat oder in
der Néhe des Gerats.

e |Loschen Sie eine Flamme nicht mit
Wasser. Schalten Sie das Geréat aus
und bedecken Sie die Flamme mit ei-
nem Deckel oder einer Feuerldschde-
cke.

WARNUNG!
Das Gerat kénnte beschadigt
werden.
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e Stellen Sie kein heif3es Kochgeschirr .
auf das Bedienfeld.

e Lassen Sie das Kochgeschirr nicht leer-  ®
kochen.

e Lassen Sie keine Gegensténde oder
Kochgeschirr auf das Bedienfeld fal-
len. Die Oberflache kdnnte besché-
digt werden.

e Schalten Sie die Kochzonen nicht mit

Reinigen Sie das Geréat nicht mit ei-
nem Wasser- oder Dampfstrahl.
Reinigen Sie das Geré&ts mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger. Be-
nutzen Sie keine Scheuermittel, scheu-
ernde Reinigungsschwammchen, Lo-
sungsmittel oder Metallgegenstande.

leerem oder ohne Kochgeschirr ein. 2.4 Entsorgung

¢ Legen Sie keine Alufolie auf das Ge-
rat.

e Kochgeschirr aus Gusseisen oder Alu-
miniumguss oder mit beschadigten
Boden kann die Glaskeramikoberfls- .
che verkratzen. Heben Sie das Koch-
geschirr stets an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld umsetzen mochten.

2.3 Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

® Reinigen Sie das Geré&t regelméafig,

um eine Abnutzung des Oberflachen-
materials zu verhindern.

3. GERATEBESCHREIBUNG

WARNUNG!
Verletzungs- oder Erstickungsge-
fahr.

Fir Informationen zur ordnungsgema-
Ben Entsorgung des Gerates wenden

Sie sich an die zustdndige kommunale
Behdrde vor Ort.

Trennen Sie das Gerat von der Strom-
versorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel ab und
entsorgen Sie es.

(]

u@@

——
(4]

145 mm 170 mm
Kochzone
265 mm >

. Kochzone
Kochzone
145 mm TS Bedienfeld
Kochzone
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Bedienen Sie das Gerét liber die Sensorfelder. Die Anzeigen,
Kontrolllampen und akustischen Signale informieren Sie iiber die aktiven

Funktionen.

Sensorfeld

Funktion

®©

Ein- und Ausschalten des Gerats.

&

Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.

Anzeige der Kochstufe

Zeigt die Kochstufe an.

BN

Kochzonen-Anzeigen des
Timers

Zeigt an, fur welche Kochzone die Zeit
eingestellt wurde.

Timer-Anzeige

Zeigt die Zeit in Minuten an.

~HoJ

AVAY Erhdhen oder Verringern der Kochstufe.

© Ein- und Ausschalten des duBeren Krei-
ses.

+/— Erhdhen oder Verringern der Zeit.

O

Auswahlen der Kochzone.

—
o

©

Ein- und Ausschalten des duBBeren Krei-
ses.

STOP
Go

—_
—
+

Ein- und Ausschalten der Funktion
STOP+GO.

3.2 Anzeige der Kochstufen

Display Beschreibung
Die Kochzone ist ausgeschaltet.
- Die Kochzone ist eingeschaltet.

Die Funktion *% ist eingeschaltet.

Die Ankochautomatik ist in Betrieb.

P|E|B|Es|®

Eine Storung ist aufgetreten.
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Display Beschreibung
Eine Kochzone ist noch heil3 (Restwarme).
Die Tastensperre oder die Kindersicherung ist aktiv.
=) Die Abschaltautomatik hat ausgel&st.

3.3 Restwarmeanzeige

WARNUNG!
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme!

4. TAGLICHER GEBRAUCH

4.1 Ein- und Ausschalten

Berlhren Sie (1) 1 Sekunde lang , um
das Gerat ein- oder auszuschalten.

4.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Gerét in
folgenden Fillen automatisch
ausgeschaltet:

e Alle Kochzonen sind ausgeschaltet (
).

e Nach dem Einschalten des Geréats wird
keine Kochstufe gewahlt.

¢ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekun-
den mit verschitteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand bedeckt
(Topf, Tuch usw.). Ein akustisches Sig-
nal ertdont einige Male und das Geréat
schaltet ab. Entfernen Sie den Gegen-
stand oder reinigen Sie das Bedien-
feld.

e Eine Kochzone wurde nicht ausge-
schaltet bzw. die Kochstufe wurde
nicht geandert. Nach einer gewissen
Zeit leuchtet das Symbol (-] auf und
das Gerat wird ausgeschaltet. Siehe
unten.

e Verhéltnis zwischen der Kochstufe und
den Zeiten der Abschaltautomatik:

* (o), (-(2)— 6 Stunden
* (3)-(4)— 5 Stunden

* (5] — 4 Stunden

* (8)-(9)— 1,5 Stunden

4.3 Kochstufe einstellen

Durch die Berlihrung von /\ , erhoht
sich die Kochstufe. Durch die Beriihrung
von \V , verringert sich die Kochstufe.
Das Display zeigt die eingestellte Koch-
stufe an. Berlhren Sie zum Ausschalten
der Kochzone /\ und \V/ gleichzeitig.

4.4 Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GroBe
des Kochgeschirrs angepasst werden.
Beriihren Sie das Sensorfeld (O / ©),
um den &uBeren Heizkreis einzuschalten.
Die Kontrolllampe leuchtet auf.
Wiederholen Sie den Vorgang, um den
duBeren Heizkreis auszuschalten. Die
Kontrolllampe erlischt.

4.5 Ankochautomatik

Bei Verwendung der Ankochautomatik
l&sst sich die erforderliche Kochstufen-
einstellung in kirzerer Zeit erzielen. Bei
Verwendung dieser Funktion wird eine
gewisse Zeit lang die hochste Kochstufe
(siehe Diagramm) eingestellt und an-
schlieBend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

Um die Ankochautomatik starten zu kén-
nen, muss die Kochzone kalt sein (auf
dem Display wird nicht (H] angezeigt).
Berihren Sie /\ der Kochzone wieder-
holt, bis die gewlinschte Kochstufe an-
gezeigt wird. Nach 3 Sekunden leuchtet
(R) auf dem Display.



Berlihren Sie zum Ausschalten der Funk-

tion V.

11

10

9

8

7

6

5

4

3

2

1

0 v 2 3 45 6 18 9
4.6 Timer
Kurzzeitmesser

Mit dem Kurzzeitmesser stellen Sie ein,
wie lange eine Kochzone flr einen ein-
zelnen Kochvorgang eingeschaltet blei-
ben soll.

Stellen Sie den Timer ein, nachdem
Sie die Kochzone ausgewahlt haben.
Sie kdnnen die Kochstufe einstellen, be-
vor Sie den Timer einstellen oder umge-
kehrt.

¢ Auswahl der Kochzone:Berihren Sie

(D wiederholt, bis die Kontrolllampe
der gewlnschten Kochzone leuchtet.

e Aktivieren oder Andern des
Timers:Berihren Sie ++ oder —, um
die Dauer flir den Timer einzustellen (
BD - 99 Minuten). Wenn die Anzeige
der Kochzone langsamer blinkt, wird
die Zeit heruntergezahlt.

¢ Deaktivieren des Timers: Wahlen Sie
die Kochzone mit (1) und beriihren Sie
— ,um den Timer zu deaktivieren. Die
Restzeit wird auf (i heruntergezahlt.
Die Anzeige der Kochzone erlischt.

¢ Anzeigen der verbleibenden Zeit:
Wiahlen Sie die Kochzone (D aus. Die
Anzeige der Kochzone blinkt schnel-
ler. Das Display zeigt die verbleibende
Zeit an.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen

ist, ist ein Signalton zu héren und oo

blinkt. Die Kochzone wird ausgeschaltet.
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¢ Ausschalten des Signaltons: Berlh-

ren Sie (.

Kurzzeitwecker

Wenn die Kochzonen nicht in Betrieb
sind, kdnnen Sie den Timer als Kurzzeit-
wecker verwenden. Beriihren Sie (1) .
Beriihren Sie ++ oder — , um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der eingestell-
ten Zeit ist ein Signalton zu héren und
00 blinkt.

¢ Ausschalten des Signaltons: Berlh-

ren Sie (.
4.7 STOP+GO

Mit der Funktion *% werden alle einge-

schalteten Kochzonen auf die niedrigste

Kochstufe ({v]) geschaltet.

Ist % aktiviert, lgsst sich die Kochstufe

nicht andern.

Die Funktion "% unterbricht nicht die Ti-

mer-Funktion.

e Berilhren Sie zur Aktivierung dieser
Funktion % . Das Symbol (] leuchtet.

e Berlhren Sie zur Deaktivierung die-

ser Funktion % . Die zuvor ausgewahl-
te Kochstufe wird eingestellt.

4.8 Tastensperre

Wenn die Kochzonen in Betrieb sind,
kénnen Sie das Bedienfeld verriegeln.
So wird verhindert, dass die Kochstufe
versehentlich gedndert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Berilhren Sie zum Einschalten dieser
Funktion [ . Das Symbol (L] wird 4 Se-
kunden lang angezeigt.

Der Timer bleibt eingeschaltet.
Berilhren Sie zum Ausschalten dieser
Funktion [ . Die zuvor ausgewahlte
Kochstufe wird eingestellt.

Diese Funktion wird auch ausgeschaltet,
sobald das Geréat ausgeschaltet wird.

4.9 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine verse-
hentliche Bedienung des Geréts.
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Einschalten der Kindersicherung

* Schalten Sie das Gerat mit (1) ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein.

* Beriihren Sie [/ 4 Sekunden lang. Das
Symbol (L ] leuchtet.

* Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.

Ausschalten der Kindersicherung

* Schalten Sie das Gerat mit (1) ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein. Be-
rihren Sie 7] 4 Sekunden lang. Das
Symbol (4] leuchtet.

* Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.

5.1 Kochgeschirr
@ Informationen zum Kochgeschirr

¢ Der Boden des Kochgeschirrs sollte so
dick und flach wie méglich sein.

¢ Kochgeschirr aus Stahlemaille oder
mit Aluminium- oder Kupferboéden
kann Verfarbungen der Glaskeramik-
oberflache verursachen.

5.2 Energiesparen
@ So sparen Sie Energie

e Decken Sie Kochgeschirr, wenn még-
lich, mit einem Deckel ab.

Ausschalten der Kindersicherung fiir
einen einzelnen Kochvorgang

® Schalten Sie das Gerat mit () ein. Das
Symbol (L | leuchtet.

* Beriihren Sie [f 4 Sekunden lang.
Stellen Sie die Kochstufe innerhalb

von 10 Sekunden ein. Das Gerét
kann jetzt benutzt werden.

* Nachdem das Gerat mit (1) ausge-
schaltet wurde, ist die Kindersicherung
wieder aktiv.

5. PRAKTISCHE TIPPS UND HINWEISE

e Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem
Einschalten der Kochzone auf.

¢ Schalten Sie die Kochzonen bereits
vor dem Ende des Garvorgangs aus
und nutzen Sie die Restwérme.

e Der Boden des Kochgeschirrs und die
verwendete Kochzone sollten gleich
groB sein.

5.3 Anwendungsbeispiele zum
Kochen

Die Angaben in der folgenden Tabelle
sind Richtwerte.

Koch Verwendung: Dauer Tipps

stufe

1 Warmhalten von gegarten Spei- nach  Legen Sie einen Deckel auf
sen Bedarf das Kochgeschirr

1-2 Sauce Hollandaise; zerlassen: 5-25 Ab und zu umrihren
Butter, Schokolade, Gelatine Min.

1-2 Stocken: Luftiges Omelette, ge- 10-40  Mit Deckel garen
backene Eier Min.

2-3 Koécheln von Reis und Milchge-  25-50  Mindestens doppelte Men-
richten, Erhitzen von Fertigge-  Min. ge Flussigkeit zum Reis ge-
richten ben, Milchgerichte zwi-

schendurch umriihren

3-4 Dunsten von Gemuse, Fisch, 20-45  Einige Essloffel Flussigkeit
Fleisch Min. hinzugeben
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Koch Verwendung: Dauer Tipps

stufe

4-5 Dampfgaren von Kartoffeln 20-60  Max. % | Wasser fur 750 g

Min. Kartoffeln verwenden

4-5 Kochen groBerer Speisemen- 60-150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zu-
gen, Eintopfgerichte und Sup-  Min. taten
pen

6-7 Bei geringer Hitze anbraten: nach  Nach der Hélfte der Garzeit
Schnitzel, Cordon bleu, Kote- Bedarf einmal wenden
letts, Frikadellen, Bratwurste,
Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts

7-8 Bei starker Hitze anbraten: Rés- 5-15 Nach der Halfte der Garzeit
ti, Lendenstlcke, Steaks Min. einmal wenden

9 Aufkochen groBer Mengen Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von

Fleisch (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von Pommes Frites

Informationen zu
Acrylamiden
Wichtig! Nach neuesten

wissenschaftlichen Erkenntnissen kann
die Bradunung von Lebensmitteln,

6. REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Ge-
brauch.

Achten Sie immer darauf, dass der Bo-
den des Kochgeschirrs sauber ist.

Kratzer oder dunkle Flecken in
der Glaskeramik beeintrachtigen
die Funktionsfahigkeit des Ge-
rats nicht.

So entfernen Sie Verschmutzungen:

1. - Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunst-
stoff, Plastikfolie, zuckerhaltige Le-
bensmittel. Andernfalls kénnen
die Verschmutzungen das Geréat
beschadigen. Verwenden Sie ei-
nen speziellen Reinigungsschaber

speziell bei starkehaltigen Produkten,
eine gesundheitliche Gefahrdung durch
Acrylamid verursachen. Daher
empfehlen wir, bei méglichst niedrigen
Temperaturen zu garen und die Speisen
nicht zu stark zu bréunen.

fur Glas. Den Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen
und Uber die Oberfléche bewe-
gen.

— Folgendes kann nach ausreich-
ender Abkiihlphase entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schim-
mernde Verfarbungen. Verwenden
Sie hierflr einen speziellen Reini-
ger fir Glaskeramik oder Edel-
stahl.

2. Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch und etwas Spulmittel.

3. Am Ende das Gerat mit einem tro-
ckenen Tuch abreiben.
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7. FEHLERSUCHE

Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat kann nicht
eingeschaltet oder be-
dient werden.

Das Gerét ist nicht oder
nicht ordnungsgemafi
an die Spannungsversor-
gung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Gerat
ordnungsgemal an die
Spannungsversorgung
angeschlossen ist (siehe
Anschlussplan).

Schalten Sie das Gerét er-
neut ein und stellen Sie
innerhalb von 10 Sekun-
den die Kochstufe ein.

Zwei oder mehr Sensor-
felder wurden gleichzei-
tig berlhrt.

Berihren Sie nur ein Sen-
sorfeld.

Die Funktion STOP+GO
ist eingeschaltet.

Siehe hierzu Kapitel
. Taglicher Gebrauch”.

Wasser- oder Fettsprit-
zer befinden sich auf
dem Bedienfeld.

Wischen Sie das Bedien-
feld ab.

Ein akustisches Signal
ertdnt und das Gerat
schaltet ab.

Wenn das Geréat ausge-
schaltet wird, ertdnt ein
akustisches Signal.

Mindestens ein Sensor-
feld wurde bedeckt.

Entfernen Sie den Ge-
genstand von den Sen-
sorfeldern.

Das Geréat wird ausge-
schaltet.

Sie haben etwas auf das
Sensorfeld (D) gestellt.

Entfernen Sie den Ge-
genstand vom Sensor-

feld.

Die Restwarmeanzeige
funktioniert nicht.

Die Kochzone ist nicht
heil3, da sie nur kurze
Zeit in Betrieb war.

War die Kochzone lange

genug eingeschaltet, um

heif3 zu sein, wenden Sie

sich bitte an den Kunden-
dienst.

Die Ankochautomatik
startet nicht.

Die Kochzone ist heif3.

Lassen Sie die Kochzone
abkuhlen.

Die hochste Kochstufe
ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe
hat die gleiche Leistung
wie die Ankochautomatik.

Sie haben die Kochstufe
beginnend bei (g verrin-
gert.

Beginnen Sie bei (J) und
erhdhen Sie die Kochstu-
fe.

Der auBBere Heizkreis
|8sst sich nicht einschal-
ten.

Schalten Sie zuerst den
inneren Heizkreis ein.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Die Sensorfelder werden
heif3.

Das Kochgeschirr ist zu
groB, oder Sie haben es
zu nahe an die Bediene-
lemente gestellt.

Stellen Sie groBes Koch-
geschirr nétigenfalls auf
die hinteren Kochzonen.

(5] leuchtet auf.

Die Abschaltautomatik
hat ausgelost.

Schalten Sie das Geréat
aus und wieder ein.

leuchtet auf.

Die Kindersicherung
oder die Tastensperre
ist eingeschaltet.

Siehe hierzu Kapitel
. Taglicher Gebrauch”.

und eine Zahl werden

angezeigt.

Im Gerat ist ein Fehler
aufgetreten.

Trennen Sie das Gerat ei-
ne Zeit lang vom Strom-

netz. Schalten Sie die Si-
cherung im Sicherungs-
kasten der Hausinstallati-
on aus. Schalten Sie die
Sicherung wieder ein.
Wenn (£] erneut aufleuch-
tet, benachrichtigen Sie
den Kundendienst.

Wenn Sie das Problem mit der oben an-
gegebenen AbhilfemaBnahme nicht be-
heben kénnen, wenden Sie sich bitte an
Ihren Fachhandler oder den Kunden-
dienst. Geben Sie dabei die Daten auf
dem Typenschild, den dreistelligen
Buchstaben-Code fir die Glaskeramik
(befindet sich in der Ecke der Glasflache)
und die angezeigte Fehlermeldung an.

8. MONTAGEANLEITUNG

CE WARNUNG!
Siehe Sicherheitshinweise.
ij WARNUNG!
Siehe Kapitel , Sicherheitshinwei-
se”.

Vor der Montage

(i)

Notieren Sie vor der Montage des Ge-
rats alle Daten, die Sie unten auf dem
Typenschild finden. Das Typenschild be-
findet sich unten am Gerétegehause.

e Modell ..o,

® Produktnummer
(PNC) e,

e Seriennummer ............

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerat
korrekt bedient haben. Wenn Sie das
Gerat falsch bedient haben, fallt auch
wahrend der Garantiezeit fur den Besuch
eines Kundendiensttechnikers oder
Handlers eine GebUhr an. Die Anweisun-
gen zum Kundendienst und die Garan-
tiebedingungen finden Sie im Garantie-
heft.

8.1 Einbaugerate

e Einbaugeréate dirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,
passende Einbauschranke und Ar-
beitsplatten betrieben werden.

8.2 Anschlusskabel

e Das Gerat wird mit dem Anschlusska-
bel geliefert.

e Ein beschadigtes Netzkabel muss
durch ein entsprechendes Spezialka-
bel (Typ HO5BB-F Tmax 90 °C oder
hoher) ersetzt werden. Wenden Sie
sich an den Kundendienst.
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8.3 Montage

“\/

N

min.
12 mm

53

3

3
PERERDI| DERBRRI

< anénrhm

Falls Sie einen Schutzboden verwenden

(zusitzliches ZubehanV, ist der Boden-
schutz direkt unter dem Gerat nicht er-
forderlich.

Wenn Sie das Gerat tUber einem Back-
ofen einsetzen, kdnnen Sie den Schutz-
boden nicht verwenden.

1) Der Schutzboden ist moglicherweise in einigen Landern nicht erhaltlich. Wenden Sie
sich an lhren Handler vor Ort.
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Model HK634060XB
Typ 58 HAD 47 AO

Ser.Nr. ...
AEG

Prod.Nr. 949 595 009 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

7,0 kw

(¥4

Kochzonenleistung

Kochzone Nennleistung (h6chste Kochstufe)
W]

Hinten rechts —170 / 265 mm 1500 / 2400 W

Vorne rechts — 145 mm 1200 W

Hinten links — 145 mm 1200 W

Vorne links —120/ 210 mm 750/ 2200 W

10. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem

Symbol & . Entsorgen Sie die

Verpackung in den entsprechenden

Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und

Gesundheitsschutz elektrische und

elektronische Gerate. Entsorgen Sie
Geréate mit diesem Symbol & nicht
mit dem Hausmdll. Bringen Sie das
Gerét zu lhrer rtlichen Sammelstelle
oder wenden Sie sich an Ihr
Gemeindeamt.
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer un
rendimiento impecable durante muchos afos, con innovadoras tecnologias que facilitaran su
vida y prestaciones que probablemente no encuentre en electrodomésticos corrientes. Por
favor, dedique algunos minutos a la lectura para disfrutar de todas sus ventajas.

Visite nuestro sitio web para:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio:
@ www.aeg.com

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
@ www.aeg.com/productregistration

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su aparato:
ﬂ% www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con el Servicio, cerciérese de tener la siguiente informacién a mano.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas. Modelo, PNC, Nimero de
serie.

& Advertencia - Precaucién-Informacién sobre seguridad.
@ Datos y recomendaciones generales

Informacién medioambiental

Salvo modificaciones.
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1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de los dafnos y lesiones causados por una
instalacidn y uso incorrectos. Guarde siempre las ins-
trucciones junto con el aparato para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

/I ADVERTENCIA
Existe riesgo de sufrir asfixia, lesiones o incapaci-
dad permanente.

e Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos
en adelante y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con la supervi-
sion de una persona que se responsabilice de su se-
guridad.

* No deje que los nifios jueguen con el aparato.

* Mantenga los materiales de embalaje alejados de los
nifos.

* Mantenga a los nifios y mascotas alejados del apara-

to cuando esté funcionando o enfridndose. Las piezas
de facil acceso estan calientes.

e Si el aparato dispone de dispositivo de seguridad pa-
ra nifios, se recomienda activarlo.

e Evite que un nino lleve a cabo la limpieza y el mante-
nimiento de usuario sin la supervisién adecuada.

1.2 Seguridad general

e El aparato y las piezas accesibles se calientan mucho
durante el funcionamiento. No toque las resistencias.

* No accione el aparato con un temporizador externo
ni con un sistema de mando a distancia independien-
te.
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2. A\

e Cocinar con grasa o aceite sin estar presente puede
resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un in-

cendio.

e Nunca intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta ig-

nifuga.

e No utilice las superficies de coccién para almacenar

alimentos.

® No utilice un limpiador a vapor para limpiar el apara-

to.

* No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedo-
res, cucharas o tapas sobre la superficie de cocciéon
para evitar que se calienten.

e Sila superficie vitrocerdmica esté agrietada, apague
el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién

ADVERTENCIA
Sélo un técnico cualificado pue-
de instalar el aparato.

® Retire todo el embalaje.

¢ No instale ni utilice un aparato dafa-
do.

e Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

® Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demés electro-
domésticos y mobiliario.

e El aparato es pesado, tenga cuidado
siempre cuando lo mueva. Utilice
siempre guantes de proteccion.

¢ Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la hu-

medad las hinche.

* Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.

¢ No instale el aparato junto a una puer-

ta o debajo de una ventana. De esta
forma se evita que los recipientes ca-

lientes caigan del aparato cuando la
puerta o la ventana estén abiertas.

e Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay sufi-
ciente espacio entre la parte inferior
del aparato y el cajon superior para
que circule el aire.

¢ La base del aparato se puede calen-
tar. Se recomienda colocar un panel
de separacién incombustible bajo el
aparato para evitar acceder a la base.

Conexion eléctrica

ADVERTENCIA
Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

e Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

¢ El aparato debe quedar conectado a
tierra.

® Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.



o Utilice el cable de red eléctrica ade-
cuado.

¢ Coloque los cables eléctricos de for-
ma que no se puedan enredar.

e Asegurese de que el cable o el enchu-
fe (en su caso) no toquen el aparato
caliente ni utensilios de cocina calien-
tes cuando conecte el aparato a las
tomas cercanas.

e Asegurese de que el aparato esta ins-
talado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inade-
cuado puede provocar que el terminal
se caliente en exceso.

e Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctri-
cas.

e Establezca la descarga de traccion del
cable.

¢ Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de
red. Péngase en contacto con un elec-
tricista o con el servicio técnico para
cambiar un cable de red dafiado.

e | ainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permi-
ta desconectar el aparato de todos los
polos de la red. El dispositivo de aisla-
miento debe tener una apertura de
contacto con una anchura minima de
3 mm.

¢ Use Unicamente dispositivos de aisla-
miento apropiados: linea con protec-
cién contra los cortocircuitos, fusibles
(tipo tornillo que puedan retirarse del
soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

2.2 Uso

ADVERTENCIA
Riesgo de lesiones, quemaduras
o descargas eléctricas.

e Utilice este aparato en entornos do-
mésticos.

* No cambie las especificaciones de es-
te aparato.

¢ No utilice un temporizador externo ni
un sistema de mando a distancia se-
parado para utilizar el aparato.

¢ No deje nunca el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.
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¢ No utilice el aparato con las manos
mojadas o cuando esté en contacto
con el agua.

¢ No coloque cubiertos ni tapaderas so-
bre las zonas de coccién. Pueden al-
canzar temperaturas elevadas.

* Apague las zonas de coccién después
de cada uso.

¢ No utilice el aparato como superficie
de trabajo o almacenamiento.

e Sila superficie del aparato esté agrie-
tada, desconecte inmediatamente el
aparato de la fuente de alimentacion.
De esta forma evitard descargas eléc-
tricas.

ADVERTENCIA
Existe peligro de explosién o in-
cendio.

e Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Manten-
ga las llamas u objetos calientes aleja-
dos de grasas y aceites cuando cocine
con ellos.

* Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar com-
bustiones imprevistas.

® El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas méas bajas
que el aceite utilizado por primera
vez.

* No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos infla-
mables, dentro, cerca o encima del
aparato.

* No intente apagar un fuego con agua.
Desconecte el aparato y cubra la llama
con una tapa o una manta ignifuga.

ADVERTENCIA
Podria dafar el aparato.

¢ No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

* No deje que el contenido de los uten-
silios de cocina hierva hasta evaporar-
se.

e Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

* No encienda las zonas de coccidn sin
utensilios de cocina o con éstos va-
cios.
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* No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

¢ Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la ba-
se dafiada, pueden arafiar la vitrocera-
mica. Levante siempre estos objetos
cuando tenga que moverlos sobre la
superficie de coccion.

2.3 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA
Podria dafiar el aparato.

e Limpie peridédicamente el aparato pa-
ra evitar el deterioro del material de la
superficie.

¢ No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

e Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice sélo detergentes
neutros. No utilice productos abrasi-
vos, estropajos duros, disolventes ni
objetos de metal.

2.4 Desecho

ADVERTENCIA
Existe riesgo de lesiones o asfi-
xia.

e Pdngase en contacto con las autorida-
des locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

¢ Desconecte el aparato de la red.

e Corte el cable de conexién alaredy
deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1]
I |
145 mm 170 mm
265 mm
(o) (=) m
N
| L 1
5] 4]

Zona de coccién
Zona de coccién
Zona de coccién
Panel de control
Zona de coccién

3.1 Disposicién del panel de control
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Utilice los sensores para accionar el aparato. Las pantallas, indicadores y
sefales acusticas anuncian qué funciones estan en funcionamiento.

sensor FUNCION
@ Para activar y desactivar el aparato.
&5 Para bloguear y desbloquear el panel
de control.
Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.
Indicadores de tiempo de las  Muestra la zona para la que se ha ajus-
zonas de coccién tado la hora.
Indicador del temporizador Para mostrar la hora en minutos.
B N/V Para aumentar o disminuir los ajustes de
calor.
© Para activar y desactivar el anillo exte-
rior.
B +/— Para aumentar o disminuir el tiempo.
B O Para seleccionar una zona de coccién.
© Para activar y desactivar el anillo exte-
rior.

STOP
Go

—_
—

Para activar y desactivar la funcién
STOP+GO.

3.2 Indicacién de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcién

La zona de coccidn esté apagada.

La zona de coccidén estéd en funcionamiento.

.7 Ol s .
La funcién "% esté activada.

Go

Se usa la funcién de calentamiento automatico.

Hay un fallo de funcionamiento.

B0

La zona de coccién continla estando caliente (calor re-

sidual).

La funcidon de bloqueo y el dispositivo de seguridad pa-
ra ninos estan activados.

=)

La funcién de desconexién automética esta activada.

@)

3.3 Indicador de calor residual

ADVERTENCIA

iRiesgo de quemaduras por
calor residual!



64 www.aeg.com

4. USO DIARIO

4.1 Activacion y desactivacion

Toque (1) durante 1 segundo para en-
cender o apagar el aparato.

4.2 Apagado automético

La funcién desconecta
automaticamente el aparato siempre
que:

e Todas las zonas de coccién estén apa-

gadas ((8)).

¢ No se ajusta un nivel de calor después
de encender el aparato

e Se vierte algo o se coloca algin obje-
to sobre el panel de control durante
mas de 10 segundos (un recipiente, un
trapo, etc.). Se emite una sefial acusti-
ca durante un momento y el aparato
se apaga. Retire el objeto o limpie el
panel de control.

e No apague una zona de coccién ni
cambie la temperatura. Al cabo de un
cierto tiempo, se enciende el simbolo
(=) y se apaga el aparato. Véase a con-
tinuacion.

¢ Larelacion entre el ajuste de tempera-
turay las horas de la funcién de Des-
conexion automatica:

* (1), ()-(2)—é6horas
®* (3)-(4)— 5 horas

* (5]—4 horas

* (8)-(9—1,5horas

4.3 Ajuste de temperatura

Toque /\ para aumentar el nivel de ca-
lor. Toque \/ para reducir el nivel de ca-
lor. El indicador muestra el ajuste de
temperatura. Togque /\ 'y \V al mismo
tiempo para apagar la zona de coccion.

4.4 Encendido y apagado de
los anillos exteriores

Es posible adaptar la superficie de coc-
cién al tamano del recipiente.

Para encender el anillo exterior, toque el
sensor (D) / (©) . Se enciende el indica-
dor.

Repita el procedimiento para apagar el
anillo exterior. El indicador se apaga.

4.5 Calentamiento automatico

Puede ajustar el calor necesario de for-
ma mas rapida si activa la funcién Calen-
tamiento automatico. Esta funcién ajusta
el calor més alto durante un tiempo
(consulte el gréfico) y a continuacion lo
reduce hasta el ajuste adecuado.

Para activar la funcion de calentamiento
automatico, la zona de coccién debe es-
tar fria (ningun indicador (H] iluminado).
Toque /\ de la zona de coccidn repeti-
damente hasta que se ilumine el ajuste
de temperatura necesario. Transcurridos
3 segundos, (A] aparece en la pantalla.
Para detener la funcién, toque \V/ .

Q)

1"
10

©

= NW PhUTO N

4.6 Temporizador

Temporizador

Utilice el temporizador para regular el
tiempo que desee mantener encendida
una zona de coccién.

Ajuste el temporizador después de se-
leccionar la zona de coccién.

Elija el nivel de calor antes o después de
ajustar el temporizador.

¢ Si desea seleccionar la zona de coc-

cién:pulse (D repetidamente hasta
que se encienda el indicador de la zo-
na pertinente.

® Para activar o cambiar el temporiza-

dor: toque los sensores & o — del
temporizador para ajustar el tiempo (



oo-99 minutos). La cuenta atras co-
menzaré cuando el indicador de la zo-
na de cocciéon parpadee mas lenta-
mente.

¢ Para desactivar el temporizador: se-
leccione la zona de coccidon con Dy
toque — para desactivar el temporiza-
dor. El tiempo restante se sigue des-
contando hasta llegar a 00 Elindica-
dor de la zona de coccidn se apaga.

¢ Para comprobar el tiempo restante:
seleccione la zona de coccidn con el
sensor (D) . El indicador de la zona de
coccidén comienza a parpadear mas ra-
pidamente. La pantalla muestra el
tiempo que queda.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se ac-

tiva la sefial acustica y Jif parpadea. Se

apaga la zona de coccidn.

¢ Para detener la sefial acustica: pulse

O

Minutero

Puede utilizar el temporizador como mi-
nutero mientras no funcionen las zonas
de coccién. Toque @ .Toque + 0 —
para programar el tiempo que necesite.
Cuando ha transcurrido el tiempo, se ac-
tiva la sefial acustica y (Jif parpadea.

¢ Para detener la seial acustica: toque

@)
4.7 STOP+GO

. s STOP .
La funcidén g ajusta todas las zonas de
coccidon en funcionamiento al nivel de

calor mas bajo ((o]).
STOP s . .

Cuando "¢, esté en funcionamiento, no
se puede cambiar el ajuste de tempera-
tura.

. s STOP . .,
La funcién "¢ no detiene la funcién del
temporizador.

° . . s STOP
Para activar esta funcion, toque ¢, .
Se encenderd el simbolo (] .

¢ Para desactivar esta funcién, toque

SToP . s
& - Se activara la temperatura que se

haya seleccionado anteriormente.
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4.8 Bloqueo

Puede bloquear el panel de control. Evi-
ta el cambio accidental del nivel de ca-
lor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar esta funcién pulse [/ . Se
encenderd el simbolo (L | durante 4 se-
gundos.

El temporizador se mantiene activo.
Para activar esta funcién pulse [f . Se
activara la temperatura que se haya se-
leccionado anteriormente.

La funcién también se desactiva cuando
se apaga el aparato.

4.9 Dispositivo de seguridad
para ninos

Esta funcion impide el uso accidental del
aparato.

Para activar el dispositivo de
seguridad para nifios

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-
te los niveles de calor.

* Toque [F] durante 4 segundos. Se en-
cendera el simbolo (L J.

® Apague el aparato con @ .

Para desactivar el dispositivo de
seguridad para nifios

* Encienda el aparato con (1) . No ajus-

te los niveles de calor. Toque [ du-
rante 4 segundos. Se encenderd el

simbolo (]
Apague el aparato con (1) .

Para anular el dispositivo de
seguridad para nifios una sola vez

* Encienda el aparato con (1) . Se en-

cenderé el simbolo (L .

* Toque [ durante 4 segundos. Ajuste
la temperatura antes de que trans-
curran 10 segundos. Ya puede utilizar
el aparato.

e El dispositivo de seguridad para nifos
se activara de nuevo en cuanto apa-

gue el aparato con (1) .
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5. CONSEJOS UTILES

5.1 Recipientes

Informacién sobre los utensilios
de cocina

¢ La base del recipiente debe ser lo mas
gruesa y plana posible.

¢ Los recipientes fabricados con acero
esmaltado y bases de aluminio o co-
bre pueden provocar cambios de co-
lor de la superficie vitrocerdmica.

5.2 Ahorro energético
@ Cémo ahorrar energia

e Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los recipientes tapados.

e Coloque el recipiente sobre una zona
de coccidn antes de encenderla.

* Apague las zonas de coccién antes de
que se agote el tiempo para utilizar el
calor residual.

® Labase de los recipientes y las zonas
de coccidn deben tener el mismo dia-
metro.

5.3 Ejemplos de aplicaciones
de coccidn

Los datos de la tabla se indican sdlo a ti-
tulo orientativo.

Ajus- Utilicelo para: Hora  Sugerencias

te de

la

tem-

pera-

tura

1 Mantener calientes los alimen-  segin  Tapar los recipientes
tos cocinados sea

nece-
sario

1-2 Salsa holandesa, derretir: man-  5-25  Remover peridédicamente
tequilla, chocolate, gelatina min.

1-2 Cuajar: tortilla francesa, huevos  10-40 Cocinar con tapa
al horno min.

2-3 Arroces y platos cocinados con  25-50 Afadir al menos el doble de
leche, calentar comidas prepa-  min. liquido que de arroz; véase,
radas sin embargo, el procedi-

miento para mezclar los
componentes de los platos
que lleven leche.

34 Cocinar al vapor verduras, pes- 20 -45 Anadir varias cucharadas de
cados o carnes min. liquido

4-5 Cocinar patatas al vapor 20-60 Utilice como maximo % | de

min. agua para 750 g de patatas

4-5 Cocinar grandes cantidades de 60 - Hasta 3 | de liquido ademas
alimentos, estofados y sopas 150 de los ingredientes

min.
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Ajus- Utilicelo para:

Hora  Sugerencias

te de

la

tem-

pera-

tura

6-7 Freir ligeramente: escalopes, como Dar la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule- estime cidn
tas, hamburguesas, salchichas,  nece-
higado, filetes rusos, huevos, sario
tortitas, rosquillas

7-8 Freir a temperatura elevada bo- 5-15  Dar la vuelta a media coc-
las de patata, filetes de lomo, fi- min. cion
letes

9 Hervir grandes cantidades de agua, cocer pasta, dorar carne (gulash,

asado), freir patatas

Informacidn sobre acrilamidas

Importante Segun los nuevos
descubrimientos cientificos, el tostado
intensivo de los alimentos,
especialmente de los productos que

contienen almiddn, puede ser un riesgo
para la salud. Por esta razén, se
recomienda cocinar a bajas
temperaturas y no tostar excesivamente
los alimentos.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.
Utilice siempre recipientes cuya base es-
té limpia.

@ Los arafazos o las marcas oscu-

ras de la superficie vitrocerdmica
no afectan al funcionamiento
normal del aparato.

Para eliminar la suciedad:

1.

- Elimine de inmediato: restos fun-
didos de pléstico, recubrimientos
de plastico y alimentos que con-
tengan azucar. De lo contrario la
suciedad dafara el aparato. Utilice
un rascador especial para el cris-

tal. Coloque el rascador sobre la
superficie del cristal formando un
angulo agudo y arrastre la hoja
para eliminar la suciedad.

— Elimine cuando el aparato se ha-
ya enfriado: restos de cal, marcas
de agua, manchas de grasa y de-
coloraciones metélicas. Utilice un
limpiador especial para vitrocera-
micas o acero inoxidable.

2. Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido con agua y detergente.

3. Termine la limpieza secando a fon-
do el aparato con un paiio limpio.
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7. SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

El aparato no se encien-
de o no funciona.

El aparato no estéa co-
nectado a un suministro
eléctrico o estd mal co-
nectado.

Compruebe que el apara-
to estad correctamente co-
nectado al suministro
eléctrico (consulte el dia-
grama de conexién).

Vuelva a encender el apa-
rato y ajuste el nivel de
calor en menos de 10 se-
gundos.

Ha pulsado 2 0 maés sen-
sores al mismo tiempo.

Toque sélo un sensor.

La funcién STOP+GO
estd activada.

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

Hay agua o salpicaduras
de grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de con-
trol.

Se emite una sefal acUs-
ticay el aparato se apa-
ga.

Se emite una sefal acUs-
tica cuando el aparato
se apaga.

Hay uno o mas sensores
cubiertos.

Quite el objeto que cu-
bre los sensores.

El aparato se apaga.

Ha puesto algo sobre el

sensor (D .

Retire el objeto del sen-
sor.

El indicador de calor re-
sidual no se enciende.

La zona de coccidén no
estd caliente al no haber
estado encendida el
tiempo suficiente.

Si la zona de coccién ha
funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar
caliente, consulte al Cen-
tro de servicio técnico.

La funcién de calenta-
miento automatico no
se activa.

La zona de coccidn esta
caliente.

Deje que la zona de coc-
cion se enfrie lo suficien-
i@,

Se ha ajustado el nivel
de calor més alto.

El nivel de temperatura
maéaximo tiene la misma
potencia que la funcién
de calentamiento auto-
matico.

Ha reducido la tempera-
tura desde () .

Empiece en (3] y aumen-
te solo la temperatura.

No se puede encender
el anillo exterior.

Encienda primero el ani-
llo interior.
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Problema

Posible causa

Solucién

Los sensores se calien-
tan.

El utensilio de cocina es
demasiado grande o es-
t4 colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloqgue los utensilios de
cocina de gran tamarfio
en las zonas de coccion
traseras si fuera necesa-
rio.

(=] se enciende.

La funcién de descone-
xién automatica esta ac-
tivada.

Apague el aparato y vuel-
va a encenderlo.

se enciende.

Estén activados el dispo-
sitivo de seguridad para

Consulte el capitulo “Uso
diario”.

nifios o la funcién de

bloqueo.

y un nimero se en-
cienden.

Se ha producido un
error en el aparato.

Desenchufe el aparato
del suministro eléctrico
durante unos minutos.
Desconecte el fusible del
sistema eléctrico. Vuelva
a conectarlo. Si vuelve a
aparecer el simbolo (£],
pdngase en contacto con
el Centro de servicio téc-
nico.

Si después de aplicar las soluciones an-
teriores no ha conseguido resolver el
problema, péngase en contacto con el
distribuidor o con el servicio de atenciéon
al cliente. Facilite la informacion de la
placa de caracteristicas, el codigo de
tres digitos de la placa vitrocerdmica (se
encuentra en la esquina de la superficie
vitrocerdmica) y el mensaje de error que
aparezca.

ADVERTENCIA
Consulte los capitulos sobre se-
guridad.

/N
AN
(i)

Antes de instalar el aparato, anote esta
informacién de la placa de caracteristi-
cas. La placa de caracteristicas se en-

ADVERTENCIA
Consulte el capitulo "Informa-
cién sobre seguridad”.

Antes de la instalacién

Asegurese de que maneja el aparato
adecuadamente. De lo contrario, el per-
sonal técnico de servicio del cliente o
del distribuidor facturara la reparacién
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de ga-
rantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se en-
cuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

8. INSTRUCCIONES DE INSTALACION

cuentra en el fondo de la caja del apara-
to.

8.1 Aparatos integrados

e Los aparatos que han de ir integrados
en la cocina sélo deben utilizarse una
vez encastrados en los muebles ade-
cuados y con las encimeras y superfi-
cies de trabajo apropiadas.
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8.2 Cable de conexién HO5BB-F Tméx 90 °C o superior). Pén-
gase en contacto con el servicio técni-
¢ El electrodoméstico se suministra con co local.

el cable de conexién.

e Sustituya el cable de alimentacién de
red dafado por uno especial (tipo

8.3 Montaje

min.
12 mm

|
A

PEIEID] [ P IPS)

< anénrhm

P m——
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Si utiliza una caja de proteccién (acceso-

rio adicional”), el suelo de proteccién
situado directamente bajo el aparato ya
no sera necesario.

No se puede utilizar la caja de protec-
cién si se instala el aparato encima de un
horno.

1) El accesorio de la caja de proteccién puede no estar disponible en algunos paises.
Péngase en contacto con el proveedor local.

9. INFORMACION TECNICA

Model HK634060XB
Typ 58 HAD 47 AO

Ser.Nr. ..........
AEG

Prod.Nr. 949 595 009 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

7,0 kW

(T

Potencia de las zonas de coccién

Zona de coccién

Potencia nominal (ajuste de calor
maximo) [W]

Posterior derecha —170 / 265 mm 1500 / 2400 W
Anterior derecha —145 mm 1200 W
Posterior izquierda — 145 mm 1200 W
Anterior izquierda — 120 / 210 mm 750/ 2200 W

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo
& . Coloque el material de embalaje
en los contenedores adecuados para
su reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente
y la salud publica, asi como a reciclar
residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos. No deseche los
aparatos marcados con el simbolo &
junto con los residuos domésticos.
Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto
con su oficina municipal.
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