TAV/ALO

EN: USER MANUAL

)

WARNING!
Follow the instruction.

193.400.003- Juicer / Spiralizer Tavialo 3 in 1.

1.Assignment:

A juicer is a kitchen appliance designed to extract juice from
fruits, vegetables and herbs. Its main purpose is to quickly and
efficiently extract liquid from foods, separating it from solid
parts such as pulp or peel. The use of a juicer allows you to get
fresh juice, preserving the maximum amount of nutrients,
vitamins and minerals contained in raw fruits and vegetables.

You can also use a spiraliser to make vegetable spaghetti.
2. Main parameters of the tool:
Main advantages of the Tavialo 3-in-1 juicer:

The glass for collecting the squeezed juice is made of impact-
resistant transparent ABS plastic. Volume: 0,45 n.

The glass has a measuring scale for easy control of the liquid
volume.

The multifunctional spiral grater allows you to make spaghetti
from vegetables. It comes with a plastic holder for easy use.

The included vegetable peeler has a ceramic knife that stays
sharp for a long time. The vegetable peeler has an ergonomic
handle with a thumb groove. The handle of the vegetable
peeler has a hole for storing the tool on a hook.

The set's peeler is compact in size, making it easy to remove
fruit and vegetable residue from the spiraliser or citrus
squeezer attachment.

The fully collapsible design makes it easy to clean after use.

Set includes:

-Bowl with 0.45 | measuring scale;

-Holder with finger protection;

-Juicer;

-Spiraliser blade;

-Transparent lid;

-Spiraliser body;

-Vegetable peeler;

-Cleaning brush for cleaning.

3. Safety precautions when working with the tool:

3.1. Make sure that the juicer is firmly fixed to the work surface
before starting work. This prevents it from moving or slipping
during use.

3.2.Always wash your hands before use to avoid slipping, which
could result in injury.

3.3. Rotate the fruit smoothly and without excessive force to
avoid breaking or deforming the mechanism.

3.4. The juicer contains sharp parts such as the blade. Be careful
when cleaning or disassembling to avoid cutting yourself.

You should also use the vegetable peeler carefully to prevent
cuts to your hands and to ensure that the product is handled
with care.

3.5.Always follow the recommendations in the product manual
to avoid malfunctions or hazards.

3.6.Disassemble and wash all parts after each use to avoid the
accumulation of residues that may cause bacterial growth.

3.7. Not intended for use by children.
3.8. Use the instrument only for its intended purpose.
3.9. Before each use, check the device for chips, cracks or wear.

3.10. If the appliance has been physically impacted, deformed
or worn during use, further use may result in injury. Such a
product must not be used in the future.

3.11. Improper use of the device may result in injury to hands,
eyes, face or other parts of the body.
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The company is not responsible for the use of the product for Completion:
other than its intended purpose, for the misuse of the product,

or for the use of a damaged or worn product. 1. Container with a measuring scale.

Remember to observe these safety precautions to prevent 2. Holder with finger guard.

injury and create a safe working environment. 3. Juicer

4. Preparation of the tool for use: 4. Spiraliser blade.

For the successful and safe operation of the juicer, it is 5 Lid

important to prepare it properly. Here are the basic steps to

follow before use: 6. The body of the spiraliser.
1.Thorough washing. 7. Cleaner.

Before the first use and after each subsequent use, be sure to 8. Cleaning brush.

wash all removable parts of the juicer. This is to remove ) o

residues from the manufacturing process and to avoid Using the juicer:

contamination. To use the juicer, you need a container (1) and a juicer (3).

2. Check for proper operation. 1. Place the juicer (3) on the container (1).

Make sure that all parts of the juicer are in good condition:

there are no cracks, broken parts or sharp edges that could pose

a hazard. 3. Place the halved fruit on the juicer, press down and turn it
clockwise and anti-clockwise several times.

2. Wash and halve the fruit.

3. Correct assembly.

Assemble the juicer according to the manufacturer's
instructions. It is important to install all components correctly
to avoid breakage or juice leakage during operation.

4. Fixing to the work surface.

Make sure that the device is securely attached to a table or
other work surface. This will ensure stability during operation _ £ ‘
-

and reduce the risk of injury. ‘\-“

5. Preparation of fruits and vegetables. -

Prepare the food before using it: wash, peel (if necessary), and Using the spiraliser:
remove any seeds, hard skin, or other inedible parts.

To use the spiraliser, you need the spiraliser body (6), spiraliser
Once these preparations are complete, the juicer is ready to blade (4) and holder (2).

use.
1. Place the spiraliser blade (4) in the spiraliser housing (6), with

5. How to use: the blade in the slot on the side of the housing. Push the blade
in and out until you hear a click when it is in the correct position.

(5]

2. Wash the vegetables to be cut and peel them if necessary
using the peeler (7).
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3. Holding the spiraliser body with one hand, place the
vegetable inside the blade and press lightly on it while rotating
it without using the holder (2). Once the vegetable becomes too
short to continue cutting, start using the holder (2) by pressing
on the back of the vegetable.

\‘\\ “ L
| A \,

6. Maintenance:

Caring for your hand juicer is an important part of its long and
efficient operation. To ensure its durability and maintain
hygiene, the following recommendations should be followed:

1.Cleaning.

Use soapy water and a sponge to clean the container (1), holder
(2), juicer (3), lid (5) and the spiral slicer body (6), and then rinse
them with warm water. You can also use the dishwasher to

to clean these parts. Use the brush (8) to clean the blade (4) and
the cleaner (7). Remove any food particles and rinse under
warm water. Never use your fingers to remove food!

2. Drying.

After washing, all parts should be completely dry. This can be
done naturally by placing them on a clean towel or by wiping
them dry with a soft cloth.

Avoid leaving any moisture on the metal parts as this can lead
to rusting.

3. Storage.

Store the juicer unassembled to avoid deformation of parts and
to reduce the risk of unpleasant odours.

Choose a dry and ventilated place to store it to prevent
moisture and mould from developing.

4. Check the condition of the parts.

Regularly inspect the juicer for damage such as cracks in plastic
or metal parts, rust on the knives or mechanisms, and wear and
tear.

5. Avoid contact with aggressive substances.

Do not use chemicals with an aggressive composition or
abrasive materials that can damage the surfaces of the device.

7.Storage and transportation:

7.1. Before storing the juicer, make sure it is completely clean
and dry. This prevents bacterial growth, odour and corrosion.

7.2. Store the juicer in a disassembled state to avoid damage to
moving parts and to reduce pressure on individual components.
This also prevents wear and tear on parts that come into
contact with each other during storage.

7.3. Place the juicer in a box or special container to protect it
from dust, dirt and moisture. If you do not have the original
packaging, you can use cloth or plastic bags for the individual
parts.

7.4. Choose a low humidity, well ventilated storage area to
avoid the growth of mould or rust. Avoid locations with direct
sunlight or excessively high temperatures that may damage
plastic parts.

7.5.For safe transport, disassemble the juicer into all parts. This
will help to avoid breakage or deformation during transport.

7.6. If possible, use the original packaging with cardboard
inserts that securely hold all parts. If the original carton is not
available, wrap each part in a soft cloth or bubble wrap to
prevent damage from impact. It is important that all parts are
securely fastened inside the box or bag so that they do not
move during transport.

7.7. Do not place heavy objects on top of the juicer during
transport, as this may damage the plastic or fragile parts.

7.8. If the juicer is being transported with other items, it is
advisable to label the box with ‘fragile’ or ‘handle with care’ to
let other people know that there is a delicate device inside.

8. Disposal:

Dispose of the product and its packaging in accordance with
national legislation or in accordance with local regulations.
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DE: GEBRAUCHSANWEISUNG

ACHTUNG!
Anweisungen befolgen.

@

193.400.003- Entsafter / Spiralisierer Tavialo 3 in 1.

1. Einsatzgebiet:

Ein Entsafter ist ein Kichengerdt zum Entsaften von Obst,
Gemiise und Krautern. Sein Hauptzweck besteht darin, schnell
und effizient Flussigkeit aus Lebensmitteln zu extrahieren und
diese von festen Bestandteilen wie Fruchtfleisch oder Schale zu
trennen. Durch die Verwendung eines Entsafters erhalten Sie
frischen Saft, der ein Maximum an Nahrstoffen, Vitaminen und
Mineralien enthélt, die in rohem Obst und Gemiise enthalten
sind.

Sie  konnen auch einen Spiralisierer verwenden, um
Gemisespaghetti herzustellen.

2. Die wichtigsten Parameter des Werkzeugs:
Die wichtigsten Vorteile des Tavialo 3-in-1-Entsafters:

Das Glas zum Auffangen des ausgepressten Saftes besteht aus
schlagfestem, transparentem ABS-Kunststoff. Volumen: 0,45 n.

Das Glas verfiigt liber eine Messskala zur einfachen Kontrolle
des Flussigkeitsvolumens.

Die multifunktionale Spiralreibe erméglicht es Ihnen, Spaghetti
aus Gemuise zu machen. Sie wird mit einem Kunststoffhalter
geliefert, der die Benutzung erleichtert.

Der mitgelieferte Gemuiseschdler verfligt Gber ein
Keramikmesser, das lange Zeit scharf bleibt. Der Gemuiseschaler
hat einen ergonomischen Griff mit einer Daumenrille. Der Griff
des Gemiuseschalers hat ein Loch, um das Gerdt an einem
Haken aufzubewahren.

Der Sparschéler des Sets hat eine kompakte GroRRe, so dass sich
Obst- und Gemiusereste leicht aus dem Spiralisierer oder der
Zitruspresse entfernen lassen.

Das vollstandig zusammenklappbare Design erleichtert die
Reinigung nach dem Gebrauch.

Das Set enthalt:

-Schiissel mit 0,45 | Messskala;

-Halter mit Fingerschutz;

-Saftpresse;

-Spiralisierklinge;

-Durchsichtiger Deckel;

Spiralisierer-Korper;

-Gemiuseschaler;

-Reinigungsbiirste zum Reinigen.

3. Sicherheitsvorkehrungen bei der Arbeit mit dem Werkzeug:

3.1. Vergewissern Sie sich vor Beginn der Arbeit, dass der
Entsafter fest auf der Arbeitsfliche steht. Dadurch wird
verhindert, dass er sich wahrend der Arbeit bewegt oder
verrutscht.

3.2. Waschen Sie sich vor dem Gebrauch immer die Hande, um
ein Ausrutschen zu vermeiden, das zu Verletzungen fihren
kann.

3.3. Drehen Sie die Friichte gleichmaRig und ohne GiberméaRigen
Kraftaufwand, damit der Mechanismus nicht bricht oder
verformt wird.

3.4. Der Entsafter enthdlt scharfe Teile wie z. B. die Klinge. Seien
Sie beim Reinigen oder Zerlegen vorsichtig, um sich nicht zu
schneiden.

Verwenden Sie auch den Gemiseschaler vorsichtig, um
Schnittverletzungen an den Hénden zu vermeiden und um
sicherzustellen, dass das Produkt mit Sorgfalt behandelt wird.

3.5.Befolgen Sie stets die Empfehlungen im Produkthandbuch,
um Fehlfunktionen oder Gefahren zu vermeiden.

3.6.Demontieren und waschen Sie alle Teile nach jedem
Gebrauch, um die Ansammlung von Riickstanden zu vermeiden,
die Bakterienwachstum verursachen kénnen.

3.7. Nicht fur die Verwendung durch Kinder bestimmt.
TAVIALO UG

Immentalstr. 50, 79104 Freiburg, Germany
info@tavialo.de, https://www.tavialo.de



TAV/ALO

3.8. Verwenden Sie das Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck.

3.9. Uberpriifen Sie das Gerét vor jedem Gebrauch auf Spane,
Risse oder Abnutzung.

3.10. Wenn das Gerat wahrend der Verwendung physisch
angeschlagen, verformt oder abgenutzt wurde, kann eine
weitere Verwendung zu Verletzungen fihren. Ein solches
Produkt darf in Zukunft nicht mehr verwendet werden.

3.11. Eine unsachgemifle Verwendung des Gerats kann zu
Verletzungen an Handen, Augen, Gesicht oder anderen
Korperteilen fihren.

Das Unternehmen ist nicht verantwortlich fir die Verwendung
des Produkts fiir einen anderen als den vorgesehenen Zweck,
fur den Missbrauch des Produkts oder fir die Verwendung
eines beschadigten oder abgenutzten Produkts.

Denken Sie daran, diese Sicherheitsvorkehrungen zu beachten,
um Verletzungen zu vermeiden und eine sichere
Arbeitsumgebung zu schaffen.

4. Vorbereitung des Werkzeugs fiir den Gebrauch:

Fir den erfolgreichen und sicheren Betrieb des Entsafters ist es
wichtig, ihn richtig vorzubereiten. Hier sind die grundlegenden
Schritte, die vor dem Gebrauch zu beachten sind:

1. griindliches Waschen.

Vor dem ersten Gebrauch und nach jedem weiteren Gebrauch
sollten Sie alle abnehmbaren Teile des Entsafters waschen.
Dadurch werden Rickstdnde aus dem Herstellungsprozess
entfernt und Verunreinigungen vermieden.

2. Uberpriifen Sie die Funktionstiichtigkeit.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile des Entsafters in gutem
Zustand sind: keine Risse, gebrochenen Teile oder scharfen
Kanten, die eine Gefahr darstellen kénnten.

3. Korrekter Zusammenbau.

Bauen Sie den Entsafter gemdf den Anweisungen des
Herstellers zusammen. Es ist wichtig, alle Teile richtig zu
montieren, um Briiche oder Saftaustritt wahrend des Betriebs
zu vermeiden.

4. Befestigung auf der Arbeitsflache.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat sicher auf einem Tisch oder
einer anderen Arbeitsflache befestigt ist. Dadurch wird die
Stabilitdt wahrend des Betriebs gewahrleistet und die
Verletzungsgefahr verringert.

5. Vorbereitung von Obst und Gemd{se.

Bereiten Sie die Lebensmittel vor der Verwendung vor:
Waschen Sie sie, schilen Sie sie (falls erforderlich) und
entfernen Sie Kerne, harte Haut oder andere ungenieBbare
Teile.

Sobald diese Vorbereitungen abgeschlossen sind, ist der
Entsafter einsatzbereit.

5. Verwendung:

(5] 2
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~

Fertigstellung:

1. Behdlter mit einer Messskala.
2. Halterung mit Fingerschutz.

3. Saftpresse.

4. Spiralisiermesser.

5. Deckel.

6. Das Gehause des Spiralisierers.
7. Reiniger.

8. Reinigungsbiirste.

Verwendung des Entsafters:

Um den Entsafter zu verwenden, bendtigen Sie einen Behalter
(1) und einen Entsafter (3).

1. Stellen Sie die Saftpresse (3) auf den Behdlter (1).
2. Waschen und halbieren Sie das Obst.

3. Die halbierten Friichte auf den Entsafter legen, nach unten
dricken und mehrmals im und gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

Verwendung des Spiralisierers:
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Fir die Verwendung des Spiralisierers bendtigen Sie das
Spiralisiergehduse (6), die Spiralisierklinge (4) und den Halter
(2).

1. Setzen Sie die Spiralisierklinge (4) in das Spiralisiergehause (6)
ein, wobei sich die Klinge in dem Schlitz an der Seite des
Gehduses befindet. Schieben Sie die Klinge hinein und heraus,
bis Sie ein Klicken hoéren, wenn sie sich in der richtigen Position
befindet.

-

/

2. Waschen Sie das zu schneidende Gemise und schélen Sie es
ggf. mit dem Sparschaler (7).

3. Halten Sie das Gehduse des Spiralisierers mit einer Hand,
legen Sie das Gemise in die Klinge und driicken Sie leicht
darauf, wahrend Sie es drehen, ohne den Halter (2) zu
benutzen. Sobald das Gemiise zu kurz ist, um weiter zu
schneiden, verwenden Sie den Halter (2), indem Sie auf die
Rickseite des Gemiises driicken.

,\. B s
R

6. Wartung:

Die Pflege |hres Handentsafters ist ein wichtiger Bestandteil
seiner langen und effizienten Funktion. Um die Langlebigkeit
des Gerats zu gewahrleisten und die Hygiene zu erhalten,
sollten Sie die folgenden Empfehlungen befolgen:

1.Reinigung.

Reinigen Sie den Behalter (1), den Halter (2), den Entsafter (3),
den Deckel (5) und das Gehduse des Spiralschneiders (6) mit
Seifenwasser und einem Schwamm und spiilen Sie sie
anschlieBend mit warmem Wasser ab. Sie kdnnen diese Teile
auch in der Spllmaschine

um diese Teile zu reinigen. Verwenden Sie die Birste (8), um die
Klinge (4) und den Reiniger (7) zu reinigen. Entfernen Sie alle
Speisereste und spllen Sie sie unter warmem Wasser ab.
Verwenden Sie niemals lhre Finger, um Lebensmittel zu
entfernen!

2. Trocknen.

Nach dem Waschen sollten alle Teile vollstandig trocken sein.
Dies kann auf natirliche Weise geschehen, indem Sie sie auf ein
sauberes Handtuch legen oder mit einem weichen Tuch
abtrocknen.

Vermeiden Sie jegliche Feuchtigkeit auf den Metallteilen, da
dies zu Rost fuihren kann.

3. Lagerung.

Lagern Sie den Entsafter im unmontierten Zustand, um eine
Verformung der Teile zu vermeiden und das Risiko einer
unangenehmen Geruchsbildung zu verringern.

Wahlen Sie einen trockenen und bellfteten Ort fir die
Lagerung, um Feuchtigkeit und Schimmel zu vermeiden.

4. Uberpriifen Sie den Zustand der Teile.

Uberpriifen Sie den Entsafter regelmiaRig auf Schiden wie Risse
in Kunststoff- oder Metallteilen, Rost an den Messern oder
Mechanismen sowie auf Abnutzung.

5. Vermeiden Sie den Kontakt mit aggressiven Substanzen.

Verwenden Sie keine Chemikalien mit aggressiver
Zusammensetzung oder Scheuermittel, die die Oberflachen des
Gerats beschadigen kénnen.

7. Lagerung und Transport:

7.1. Bevor Sie den Entsafter lagern, vergewissern Sie sich, dass
er vollkommen sauber und trocken ist. Dies verhindert
Bakterienwachstum, Geruch und Korrosion.

7.2. Lagern Sie den Entsafter in zerlegtem Zustand, um Schaden
an beweglichen Teilen zu vermeiden und den Druck auf die
einzelnen Komponenten zu verringern. Dies verhindert auch die
Abnutzung von Teilen, die wahrend der Lagerung miteinander
in Beriihrung kommen.

7.3. Stellen Sie den Entsafter in eine Schachtel oder einen
speziellen Behalter, um ihn vor Staub, Schmutz und
Feuchtigkeit zu schitzen. Wenn Sie die Originalverpackung
nicht mehr haben, konnen Sie Stoff- oder Plastiktiten fir die
einzelnen Teile verwenden.
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7.4. Wahlen Sie einen gut bellfteten Lagerort mit niedriger
Luftfeuchtigkeit, um Schimmel- oder Rostbildung zu vermeiden.
Vermeiden Sie Orte mit direkter Sonneneinstrahlung oder
UbermaRig hohen Temperaturen, die die Kunststoffteile
beschadigen kdnnten.

7.5.Um einen sicheren Transport zu gewahrleisten, zerlegen Sie
den Entsafter in alle Teile. So vermeiden Sie Bruch oder
Verformung wahrend des Transports.

7.6. Verwenden Sie nach Moglichkeit die Originalverpackung
mit Kartoneinlagen, in denen alle Teile sicher verpackt sind.
Wenn der Originalkarton nicht zur Verfligung steht, wickeln Sie
jedes Teil in ein weiches Tuch oder in Luftpolsterfolie ein, um
Schaden durch StoRe zu vermeiden. Es ist wichtig, dass alle Teile
sicher in der Schachtel oder dem Beutel befestigt sind, damit sie
sich wahrend des Transports nicht bewegen.

7.7. Legen Sie wahrend des Transports keine schweren
Gegenstande auf den Entsafter, da dies den Kunststoff oder
zerbrechliche Teile beschadigen kdnnte.

7.8. Wenn der Entsafter zusammen mit anderen Gegenstdnden
transportiert wird, ist es ratsam, den Karton mit dem Hinweis
,zerbrechlich” oder ,, mit Vorsicht behandeln” zu versehen, um
andere Personen darauf hinzuweisen, dass sich darin ein
empfindliches Gerat befindet.

8. Entsorgen:

Entsorgen Sie das Produkt und seine Verpackung in
Ubereinstimmung mit der nationalen Gesetzgebung oder
gemal den ortlichen Vorschriften.

FR: MANUEL DE L'UTILISATEUR

)

ATTENTION !
Suivez les instructions.

193.400.003- Extracteur de jus / Spirale Tavialo 3 en 1.

1. Utilisation :

Un presse-agrumes est un appareil de cuisine congu pour
extraire le jus des fruits, des Iégumes et des herbes. Son objectif
principal est d'extraire rapidement et efficacement le liquide
des aliments, en le séparant des parties solides telles que la
pulpe ou I'écorce. L'utilisation d'un extracteur de jus permet
d'obtenir des jus frais, en préservant au maximum les
nutriments, les vitamines et les minéraux contenus dans les
fruits et Iégumes crus.

Vous pouvez également utiliser un spiraliseur pour faire des
spaghettis de l[égumes.

2. Principaux parametres de l'outil :

Principaux avantages de I'extracteur de jus Tavialo3en1:

Le verre destiné a recueillir le jus pressé est en plastique ABS
transparent résistant aux chocs. Volume : 0,45 n.

Le verre est doté d'une échelle de mesure qui permet de
controler facilement le volume du liquide.

La rape a spirale multifonctionnelle vous permet de préparer
des spaghettis a partir de légumes. Elle est livrée avec un
support en plastique pour une utilisation facile.

L'épluche-légumes fourni est doté d'un couteau en céramique
qui reste aiguisé pendant longtemps. L'épluche-légumes est
doté d'une poignée ergonomique avec une rainure pour le
pouce. Le manche de I'épluche-légumes est doté d'un trou
permettant de ranger I'outil sur un crochet.

L'éplucheur de I'ensemble est de taille compacte, ce qui permet
de retirer facilement les résidus de fruits et de légumes du
spiraliseur ou du presse-agrumes.

La conception entierement pliable facilite le nettoyage apres
utilisation.

L'ensemble comprend :

-Bol avec échelle de mesure de 0,45 [;

-Support avec protection pour les doigts ;
Porte-gobelet avec protection pour les doigts ; -Juicer ;
Lame a spaghetti ; -Lame a spaghetti ;

-Couvercle transparent ;

-Corps du spiraliseur ;
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Epluche-légumes ;
-Brosse pour le nettoyage.

3. Précautions de sécurité a prendre lors de I'utilisation de
I'outil :

3.1. Avant de commencer a travailler, assurez-vous que le
presse-agrumes est solidement fixé au plan de travail. Vous
éviterez ainsi qu'il ne bouge ou ne glisse pendant I'utilisation.

3.2. Lavez-vous toujours les mains avant d'utiliser I'appareil afin
d'éviter de glisser et de vous blesser.

3.3. Faire tourner les fruits en douceur et sans force excessive
pour éviter de casser ou de déformer le mécanisme.

3.4. L'extracteur de jus contient des pieces tranchantes telles
que la lame. Faites attention lorsque vous le nettoyez ou le
démontez pour éviter de vous couper.

Vous devez également utiliser ['épluche-légumes avec
précaution afin d'éviter de vous couper les mains et de vous
assurer que le produit est manipulé avec soin.

3.5.Suivez toujours les recommandations du manuel du produit
afin d'éviter tout dysfonctionnement ou danger.

3.6.Démontez et lavez toutes les pieces apres chaque utilisation
afin d'éviter l'accumulation de résidus susceptibles de
provoquer une prolifération bactérienne.

3.7. L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants.

3.8. N'utiliser l'instrument que pour l'usage auquel il est
destiné.

3.9. Avant chaque utilisation, vérifier que I'appareil n'est pas
ébréché, fissuré ou usé.

3.10. Si I'appareil a subi un choc physique, une déformation ou
une usure au cours de son utilisation, la poursuite de son
utilisation peut entrainer des blessures. Un tel produit ne doit
plus étre utilisé a I'avenir.

3.11. Une utilisation incorrecte de I'appareil peut entrainer des
blessures aux mains, aux yeux, au visage ou a d'autres parties
du corps.

L'entreprise n'est pas responsable de I'utilisation du produit a
d'autres fins que celles prévues, de la mauvaise utilisation du
produit ou de l'utilisation d'un produit endommagé ou usé.

N'oubliez pas de respecter ces mesures de sécurité afin d'éviter
les blessures et de créer un environnement de travail sdr.

4. Préparation de I'outil en vue de son utilisation :

Pour que I'extracteur de jus fonctionne correctement et en
toute sécurité, il est important de le préparer correctement.
Voici les étapes de base a suivre avant I'utilisation :

1. lavage complet.

Avant la premiere utilisation et aprés chaque utilisation
ultérieure, veillez a laver toutes les parties amovibles de
I'extracteur de jus. Cela permet d'éliminer les résidus du
processus de fabrication et d'éviter toute contamination.

2. Vérifiez le bon fonctionnement de I'appareil.

Assurez-vous que toutes les piéces de I'extracteur de jus sont
en bon état : il n'y a pas de fissures, de piéces cassées ou
d'arétes vives qui pourraient présenter un danger.

3. Assemblage correct.

Assemblez I'extracteur de jus conformément aux instructions
du fabricant. Il est important d'installer correctement tous les
composants afin d'éviter les cassures ou les fuites de jus
pendant le fonctionnement.

4. Fixation au plan de travail.

Assurez-vous que |'appareil est solidement fixé a une table ou a
un autre plan de travail. Cela garantit la stabilité de |'appareil
pendant son fonctionnement et réduit le risque de blessure.

5. Préparation des fruits et légumes.

Préparez les aliments avant de les utiliser : lavez-les, épluchez-
les (si nécessaire) et retirez les graines, la peau dure et les
autres parties non comestibles.

Une fois ces préparations terminées, |'extracteur de jus est prét
a l'emploi.

5. Mode d'emploi :

Achévement :

1. Récipient muni d'une échelle de mesure.
2. Support avec protege-doigts.

3. Presse-agrumes.

4. Lame de spirale.

5. Couvercle.

6. Le corps du spiraliseur.
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7. Nettoyeur.
8. Brosse de nettoyage.

Utilisation du presse-agrumes :

Pour utiliser I'extracteur de jus, vous avez besoin d'un récipient
(1) et d'un extracteur de jus (3).

1. Placez I'extracteur de jus (3) sur le récipient (1).
2. Lavez et coupez les fruits en deux.

3. Placez les fruits coupés en deux sur l'extracteur de jus,
appuyez dessus et tournez-le plusieurs fois dans le sens des
aiguilles d'une montre et dans le sens inverse.

Utilisation du spiraliseur :

Pour utiliser le spiraliseur, vous avez besoin du corps du
spiraliseur (6), de la lame du spiraliseur (4) et du support (2).

1. Placez la lame du spiraliseur (4) dans le corps du spiraliseur
(6), en plagant la lame dans la fente située sur le c6té du corps.
Poussez la lame vers l'intérieur et I'extérieur jusqu'a ce que
vous entendiez un déclic lorsqu'elle est dans la bonne position.

-

— ’

2. Lavez les légumes a couper et épluchez-les si nécessaire a
I'aide de I'éplucheur (7).

3. En tenant le corps du spiraliseur d'une main, placez le légume
al'intérieur de la lame et appuyez légerement dessus tout en le
faisant tourner sans utiliser le support (2). Lorsque le légume
devient trop court pour continuer a le couper, commencez a
utiliser le support (2) en appuyant sur l'arriere du légume.

6. Entretien :

L'entretien de votre presse-agrumes manuel est un élément
important de son fonctionnement durable et efficace. Pour
assurer sa durabilité et maintenir I'hygiéne, il convient de suivre
les recommandations suivantes :

1. nettoyage.

Utilisez de I'eau savonneuse et une éponge pour nettoyer le
récipient (1), le support (2), le presse-agrumes (3), le couvercle
(5) et le corps du trancheur en spirale (6), puis rincez-les a I'eau
tiede. Vous pouvez également utiliser le lave-vaisselle pour

pour nettoyer ces piéces. Utilisez la brosse (8) pour nettoyer la
lame (4) et le nettoyeur (7). Retirez les éventuelles particules de
nourriture et rincez a I'eau tiede. N'utilisez jamais vos doigts
pour retirer les aliments !

2. Séchage.

Apres le lavage, toutes les pieces doivent étre complétement
seches. Cela peut se faire naturellement en les plagant sur une
serviette propre ou en les essuyant avec un chiffon doux.

Evitez de laisser de I'humidité sur les piéces métalliques, car
cela pourrait les faire rouiller.

3. Stockage.

Stockez l'extracteur de jus non assemblé afin d'éviter la
déformation des pieces et de réduire le risque d'odeurs
désagréables.

Choisissez un endroit sec et ventilé pour le ranger afin d'éviter
I'apparition d'humidité et de moisissures.

4. Vérifiez |'état des pieces.

Inspectez régulierement |'extracteur de jus pour détecter les
dommages tels que les fissures sur les pieces en plastique ou en
métal, la rouille sur les couteaux ou les mécanismes, et |'usure.

5. Evitez tout contact avec des substances agressives.
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N'utilisez pas de produits chimiques a la composition agressive
ou de matériaux abrasifs susceptibles d'endommager les
surfaces de l'appareil.

7. le stockage et le transport :

7.1. Avant de ranger |'extracteur de jus, veillez a ce qu'il soit
parfaitement propre et sec. Vous éviterez ainsi la prolifération
des bactéries, des odeurs et de la corrosion.

7.2. Stockez I'extracteur de jus démonté afin d'éviter
d'endommager les pieces mobiles et de réduire la pression
exercée sur les différents composants. Cela permet également
d'éviter I'usure des pieces qui entrent en contact les unes avec
les autres pendant le stockage.

7.3. Placez I'extracteur de jus dans une boite ou un conteneur
spécial pour le protéger de la poussiere, de la saleté et de
I'humidité. Si vous ne disposez pas de I'emballage d'origine,
vous pouvez utiliser des sacs en tissu ou en plastique pour les
différentes pieces.

7.4. Choisissez un lieu de stockage peu humide et bien ventilé
pour éviter le développement de moisissures ou de rouille.
Evitez les endroits exposés a la lumiére directe du soleil ou a des
températures trop élevées qui pourraient endommager les
piéces en plastique.

7.5. Pour un transport en toute sécurité, démontez |'extracteur
de jus dans toutes ses parties. Cela permettra d'éviter les
cassures ou les déformations pendant le transport.

7.6. Si possible, utilisez I'emballage d'origine avec des inserts en
carton qui maintiennent solidement toutes les piéces. Si le
carton d'origine n'est pas disponible, enveloppez chaque piece
dans un chiffon doux ou du papier bulle pour éviter les
dommages dus aux chocs. Il est important que toutes les pieces
soient solidement fixées a l'intérieur de la boite ou du sac afin
qu'elles ne bougent pas pendant le transport.

7.7. Ne placez pas d'objets lourds sur l'extracteur de jus
pendant le transport, car cela pourrait endommager le
plastique ou les piéeces fragiles.

7.8. Si I'extracteur de jus est transporté avec d'autres objets, il
est conseillé d'étiqueter la boite avec la mention « fragile » ou
« a manipuler avec précaution » pour indiquer aux autres
personnes qu'il s'agit d'un appareil délicat.

8. Mise au rebut:

Eliminer le produit et son emballage conformément a la
législation nationale ou aux réglementations locales.

IT: MANUALE D'USO

ATTENZIONE!
Seguire le istruzioni.

193.400.003- Spremiagrumi / Spiralificatore Tavialo 3 in 1.

1. Assegnazione:

Lo spremiagrumi & un elettrodomestico da cucina progettato
per estrarre il succo da frutta, verdura ed erbe. Il suo scopo
principale & quello di estrarre in modo rapido ed efficiente il
liquido dagli alimenti, separandolo dalle parti solide come la
polpa o la buccia. L'uso di uno spremiagrumi consente di

ottenere un succo fresco, preservando la massima quantita di
nutrienti, vitamine e minerali contenuti nella frutta e nella
verdura cruda.

E anche possibile utilizzare uno spiralizzatore per preparare
spaghetti di verdure.

2. Parametri principali dell'utensile:
Principali vantaggi dello spremiagrumi Tavialo 3-in-1:

Il bicchiere per la raccolta del succo spremuto & realizzato in
plastica ABS trasparente resistente agli urti. Volume: 0,45 n.

Il bicchiere e dotato di una scala di misurazione per controllare
facilmente il volume del liquido.

La grattugia a spirale multifunzionale consente di preparare
spaghetti di verdure. E dotata di un supporto in plastica per un
facile utilizzo.

Il pelaverdure in dotazione ha un coltello in ceramica che
rimane affilato a lungo. Il pelaverdure ha un'impugnatura
ergonomica con scanalatura per il pollice. Il manico del
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pelaverdure & dotato di un foro per riporre l'utensile su un
gancio.

Il pelapatate del set & di dimensioni compatte e consente di
rimuovere facilmente i residui di frutta e verdura dall'accessorio
spiralizzatore o spremiagrumi.

Il design completamente pieghevole lo rende facile da pulire
dopo l'uso.

Il set comprende:

-Vaschetta con scala di misurazione da 0,45 I;
-Portaoggetti con protezione per le dita;
-Spremiagrumi;

-Lama per spadellare;

-Coperchio trasparente;

-Corpo dell'insalatiera;

-Pelaverdure;

-Spazzola per la pulizia.

3. Precauzioni di sicurezza per il lavoro con l'utensile:

3.1. Prima di iniziare a lavorare, assicurarsi che lo spremiagrumi
sia ben fissato alla superficie di lavoro. In questo modo si evita
che si muova o scivoli durante l'uso.

3.2.Lavarsi sempre le mani prima dell'uso per evitare
scivolamenti che potrebbero causare lesioni.

3.3. Ruotare la frutta in modo fluido e senza eccessiva forza per
evitare di rompere o deformare il meccanismo.

3.4. Lo spremiagrumi contiene parti affilate come la lama. Fare
attenzione durante la pulizia o lo smontaggio per evitare di
tagliarsi.

Anche il pelaverdure deve essere usato con attenzione per
evitare tagli alle mani e per garantire che il prodotto sia
maneggiato con cura.

3.5.Seguire sempre le raccomandazioni contenute nel manuale
del prodotto per evitare malfunzionamenti o pericoli.

3.6.Smontare e lavare tutte le parti dopo ogni utilizzo per
evitare I'accumulo di residui che possono causare la formazione
di batteri.

3.7. Non destinato all'uso da parte dei bambini.
3.8. Utilizzare lo strumento solo per lo scopo previsto.

3.9. Prima di ogni utilizzo, controllare che I'apparecchio non
presenti scheggiature, crepe o usura.

3.10. Se l'apparecchio ha subito urti, deformazioni o usura
durante I'uso, un ulteriore utilizzo potrebbe causare lesioni. Un
prodotto di questo tipo non deve essere utilizzato in futuro.

3.11. L'uso improprio dell'apparecchio pud provocare lesioni
alle mani, agli occhi, al viso o ad altre parti del corpo.

L'azienda non ¢ responsabile per l'uso del prodotto per scopi
diversi da quelli previsti, per I'uso improprio del prodotto o per
I'uso di un prodotto danneggiato o usurato.

Ricordare di osservare queste precauzioni di sicurezza per
evitare lesioni e creare un ambiente di lavoro sicuro.

4. Preparazione dell'utensile per I'uso:

Per un funzionamento efficace e sicuro dello spremiagrumi, &
importante  prepararlo correttamente. Ecco i passi
fondamentali da seguire prima dell'uso:

1. Lavaggio accurato.

Prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo successivo,
assicurarsi di lavare tutte le parti rimovibili dello spremiagrumi.
Cio serve a rimuovere i residui del processo di produzione e a
evitare la contaminazione.

2. Controllare il corretto funzionamento.

Assicurarsi che tutte le parti dello spremiagrumi siano in buone
condizioni: non ci sono crepe, parti rotte o spigoli vivi che
possano costituire un pericolo.

3. Montaggio corretto.

Assemblare lo spremiagrumi secondo le istruzioni del
produttore. E importante installare correttamente tutti i
componenti per evitare rotture o perdite di succo durante il
funzionamento.

4. Fissaggio alla superficie di lavoro.

Assicurarsi che il dispositivo sia fissato saldamente a un tavolo
o aun'altra superficie dilavoro. Cio garantira la stabilita durante
il funzionamento e ridurra il rischio di lesioni.

5. Preparazione di frutta e verdura.

Preparare gli alimenti prima di utilizzarli: lavarli, sbucciarli (se
necessario) e rimuovere eventuali semi, pelle dura o altre parti
non commestibili.

Una volta completati questi preparativi, lo spremiagrumi e
pronto per l'uso.

5. Come si usa:
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Completamento:

1. Contenitore con scala di misurazione.
2. Supporto con protezione per le dita.
3. Spremiagrumi.

4. Lama per spirale.

5. Coperchio.

6. Il corpo dello spiralizzatore.

7. Pulitore.

8. Spazzola per la pulizia.

Utilizzo dello spremiagrumi:

Per utilizzare lo spremiagrumi, sono necessari un contenitore
(1) e uno spremiagrumi (3).

1. Posizionare lo spremiagrumi (3) sul contenitore (1).
2. Lavare e tagliare a meta la frutta.

3. Posizionare la frutta tagliata a meta sullo spremiagrumi,
premere e ruotare pili volte in senso orario e antiorario.

Utilizzo dello spiralizzatore:

Per utilizzare lo spiralizzatore, sono necessari il corpo dello
spiralizzatore (6), la lama dello spiralizzatore (4) e il supporto

(2).

1. Inserire la lama dello spiralizzatore (4) nel corpo dello
spiralizzatore (6), con la lama nella fessura sul lato del corpo.
Spingere la lama verso l'interno e verso I'esterno finché non si
sente uno scatto quando ¢ nella posizione corretta.

2. Lavare le verdure da tagliare e sbucciarle, se necessario, con
il pelapatate (7).

3. Tenendo il corpo dello spiralizzatore con una mano,
posizionare la verdura all'interno della lama e premere
leggermente su di essa mentre la si ruota senza utilizzare il
supporto (2). Quando la verdura diventa troppo corta per
continuare a tagliarla, iniziare a utilizzare il supporto (2)
premendo sul retro della verdura.

N
&

6. Manutenzione:

19
.

¢

La cura dello spremiagrumi manuale & una parte importante del
suo funzionamento lungo ed efficiente. Per garantirne la durata
e mantenere l'igiene, € necessario seguire le seguenti
raccomandazioni:

1. Pulizia.

Utilizzare acqua saponata e una spugna per pulire il contenitore
(1), il supporto (2), lo spremiagrumi (3), il coperchio (5) e il
corpo dell'affettatrice a spirale (6), quindi sciacquarli con acqua
calda. E anche possibile utilizzare la lavastoviglie per
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per pulire queste parti. Utilizzare la spazzola (8) per pulire la
lama (4) e il pulitore (7). Rimuovere eventuali particelle di cibo
e sciacquare con acqua calda. Non utilizzare mai le dita per
rimuovere il cibo!

2. Asciugatura.

Dopo il lavaggio, tutte le parti devono essere completamente
asciutte. Questo puo essere fatto naturalmente mettendole su
un asciugamano pulito o asciugandole con un panno morbido.

Evitare di lasciare umidita sulle parti metalliche per evitare la
formazione di ruggine.

3. Conservazione.

Conservare lo spremiagrumi non montato per evitare la
deformazione delle parti e ridurre il rischio di cattivi odori.

Scegliere un luogo asciutto e ventilato per riporre lo
spremiagrumi, per evitare la formazione di umidita e muffa.

4. Controllare lo stato delle parti.

Ispezionare regolarmente lo spremiagrumi per verificare
I'eventuale presenza di danni quali crepe nelle parti in plastica
o metallo, ruggine sulle lame o sui meccanismi e usura.

5. Evitare il contatto con sostanze aggressive.

Non utilizzare sostanze chimiche dalla composizione aggressiva
o materiali abrasivi che possano danneggiare le superfici
dell'apparecchio.

7. Stoccaggio e trasporto:

7.1. Prima di riporre lo spremiagrumi, assicurarsi che sia
completamente pulito e asciutto. In questo modo si evita la
formazione di batteri, odori e corrosione.

7.2. Conservare lo spremiagrumi smontato per evitare danni
alle parti mobili e per ridurre la pressione sui singoli
componenti. In questo modo si evita anche l'usura delle parti
che entrano in contatto tra loro durante lo stoccaggio.

7.3. Riporre lo spremiagrumi in una scatola o in un contenitore
speciale per proteggerlo da polvere, sporco e umidita. Se non si
dispone dell'imballaggio originale, si possono utilizzare
sacchetti di stoffa o di plastica per i singoli componenti.

7.4. Scegliere un luogo di stoccaggio a bassa umidita e ben
ventilato per evitare la formazione di muffa o ruggine. Evitare
luoghi esposti alla luce diretta del sole o a temperature troppo
elevate che potrebbero danneggiare le parti in plastica.

7.5. Per un trasporto sicuro, smontare lo spremiagrumi in tutte
le sue parti. In questo modo si evitano rotture o deformazioni
durante il trasporto.

7.6. Se possibile, utilizzare I'imballaggio originale con inserti di
cartone che tengano saldamente tutte le parti. Se il cartone
originale non e disponibile, avvolgere ogni parte in un panno
morbido o in un involucro a bolle d'aria per evitare danni da

impatto. E importante che tutti i componenti siano fissati
saldamente all'interno della scatola o della borsa in modo che
non si spostino durante il trasporto.

7.7. Non collocare oggetti pesanti sopra lo spremiagrumi
durante il trasporto, per non danneggiare la plastica o le parti
fragili.

7.8. Se lo spremiagrumi viene trasportato insieme ad altri
oggetti, & consigliabile etichettare la scatola con la dicitura
“fragile” o “maneggiare con cura” per far capire agli altri che
all'interno c'e un dispositivo delicato.

8. Smaltimento:

Smaltire il prodotto e l'imballaggio in conformita alla
legislazione nazionale o alle normative locali.
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ES: MANUAL DE INSTRUCCIONES

=

ADVERTENCIA!
Siga las instrucciones.

193.400.003- Exprimidor / Espiralizador Tavialo 3 en 1.

1. Objetivo:

Un exprimidor es un aparato de cocina disefiado para extraer
zumo de frutas, verduras y hierbas. Su finalidad principal es
extraer de forma rdpida y eficaz el liquido de los alimentos,
separandolo de las partes sdlidas como la pulpa o la piel. El uso
de un exprimidor permite obtener zumo fresco, conservando la
maxima cantidad de nutrientes, vitaminas y minerales que
contienen las frutas y verduras crudas.

También puedes utilizar un espiralizador para hacer espaguetis
vegetales.

2. Parametros principales de la herramienta:
Principales ventajas del exprimidor 3 en 1 Tavialo:

El vaso para recoger el zumo exprimido es de plastico ABS
transparente resistente a los golpes. Volumen: 0,45 n.

El vaso tiene una escala de medicién para controlar facilmente
el volumen de liquido.

El rallador en espiral multifuncional permite hacer espaguetis
con verduras. Viene con un soporte de plastico para facilitar su
uso.

El pelador de verduras incluido tiene una cuchilla de cerdmica
que se mantiene afilada durante mucho tiempo. El pelador de
verduras tiene un mango ergondmico con ranura para el pulgar.
El mango del pelador de verduras tiene un orificio para guardar
la herramienta en un gancho.

El pelador del set tiene un tamafio compacto que facilita la
eliminacion de restos de fruta y verdura del espiralizador o del
exprimidor de citricos.

El disefio totalmente plegable facilita su limpieza después del
uso.

El juego incluye:

-Cuenco con escala medidora de 0,45 |;

-Soporte con proteccion para los dedos;

-Exprimidor;

-Cuchilla espiralizadora;

-Tapa transparente;

-Tapa transparente;

-Pelador de verduras;

-Cepillo para la limpieza.

3. Precauciones de seguridad al trabajar con la herramienta:

3.1. Asegurese de que el exprimidor esté firmemente fijado a la
superficie de trabajo antes de empezar a trabajar. Asi evitara
gue se mueva o resbale durante su uso.

3.2.Lavese siempre las manos antes de usar el aparato para
evitar resbalones que puedan provocar lesiones.

3.3.Gire la fruta suavemente y sin fuerza excesiva para evitar
romper o deformar el mecanismo.

3.4. El exprimidor contiene piezas afiladas como la cuchilla.
Tenga cuidado al limpiarlo o desmontarlo para evitar cortarse.

También debe utilizar el pelador de verduras con cuidado para
evitar cortes en las manos y manipular el producto con cuidado.

3.5.Siga siempre las recomendaciones del manual del producto
para evitar fallos de funcionamiento o peligros.

3.6.Desmonte y lave todas las piezas después de cada uso para
evitar la acumulacion de residuos que puedan provocar la
proliferacion de bacterias.

3.7. No estd destinado al uso por parte de nifios.
3.8. Utilizar el instrumento Unicamente para los fines previstos.

3.9. Antes de cada uso, compruebe si el aparato presenta
golpes, grietas o desgaste.
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3.10. Si el aparato se ha golpeado, deformado o desgastado
durante su utilizacién, su uso posterior puede provocar
lesiones. Un producto de este tipo no debe utilizarse en el
futuro.

3.11. El uso inadecuado del aparato puede provocar lesiones en
las manos, los ojos, la cara u otras partes del cuerpo.

La empresa no se hace responsable del uso del producto para
fines distintos de los previstos, del uso indebido del producto o
del uso de un producto dafiado o desgastado.

Recuerde observar estas precauciones de seguridad para evitar
lesiones y crear un entorno de trabajo seguro.

4. Preparacion de la herramienta para su uso:

Para un funcionamiento correcto y seguro del exprimidor, es
importante prepararlo adecuadamente. Estos son los pasos
basicos a seguir antes de su uso:

1.Lavado a fondo.

Antes del primer uso y después de cada uso posterior,
asegurese de lavar todas las piezas desmontables del
exprimidor. Esto es para eliminar los residuos del proceso de
fabricacidn y evitar la contaminacion.

2.Compruebe que funciona correctamente.

Asegurese de que todas las piezas del exprimidor estan en buen
estado: no hay grietas, piezas rotas o bordes afilados que
puedan suponer un peligro.

3.Montaje correcto.

Monte el exprimidor siguiendo las instrucciones del fabricante.
Es importante instalar todos los componentes correctamente
para evitar roturas o fugas de zumo durante el funcionamiento.

4. Fijacion a la superficie de trabajo.

Asegurese de que el aparato estd bien sujeto a una mesa u otra
superficie de trabajo. Esto garantizara la estabilidad durante el
funcionamiento y reducira el riesgo de lesiones.

5. Preparacion de frutas y verduras.

Prepare los alimentos antes de utilizarlos: lavelos, pélelos (si es
necesario) y quiteles las semillas, la piel dura u otras partes no
comestibles.

Una vez finalizados estos preparativos, el exprimidor estard
listo para su uso.

5. Modo de uso:

Finalizacion:

1. Recipiente con una escala de medicién.
2. Soporte con proteccién para los dedos.
3. Exprimidor.

4. Cuchilla espiralizadora.

5. 5. Tapa.

6. El cuerpo del espiralizador.

7. Limpiador.

8. Cepillo de limpieza.

Uso del exprimidor:

Para utilizar el exprimidor, necesita un recipiente (1) y un
exprimidor (3).

1. Coloque el exprimidor (3) sobre el recipiente (1).
2. Lave la fruta y partala por la mitad.

3. 3. Coloque la fruta cortada por la mitad en el exprimidor,
presione hacia abajo y girelo varias veces en el sentido de las
agujas del reloj y en sentido contrario.

\y

Utilizacién del espiralizador:

Para utilizar el espiralizador, necesita el cuerpo del espiralizador
(6), la cuchilla del espiralizador (4) y el soporte (2).
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1. Coloque la cuchilla del espiralizador (4) en el cuerpo del
espiralizador (6), con la cuchilla en la ranura del lateral del
cuerpo. Empuje la cuchilla hacia dentro y hacia fuera hasta que
oiga un clic cuando esté en la posicidn correcta.

-

/

2. Lave las verduras a cortar y pélelas si es necesario utilizando
el pelador (7).

3. Sujetando el cuerpo del espiralizador con una mano, coloque
la verdura dentro de la cuchilla y presionela ligeramente
mientras la gira sin utilizar el soporte (2). 5. Cuando la verdura
sea demasiado corta para seguir cortandola, comience a utilizar
el soporte (2) presionando sobre la parte posterior de la
verdura.

\,\\ “ N
>N \~

6. Mantenimiento:

El cuidado de su exprimidor manual es una parte importante de
su funcionamiento duradero y eficiente. Para asegurar su
durabilidad y mantener la higiene, se deben seguir las
siguientes recomendaciones:

1.Limpieza.

Utilice agua jabonosa y una esponja para limpiar el recipiente
(1), el soporte (2), el exprimidor (3), la tapa (5) y el cuerpo del
cortador en espiral (6), y después aclarelos con agua tibia.
También puede utilizar el lavavajillas para

limpiar estas piezas. Utilice el cepillo (8) para limpiar la cuchilla
(4) y el limpiador (7). Elimine cualquier particula de comida y
aclarelos con agua tibia. iNo utilice nunca los dedos para retirar
los alimentos!

2.Secado.

Después del lavado, todas las piezas deben estar
completamente secas. Esto puede hacerse de forma natural
colocandolas sobre una toalla limpia o secandolas con un pafio
suave.

Evite dejar humedad en las piezas metadlicas, ya que puede
oxidarse.

3. Almacenamiento.

Guarde el exprimidor sin montar para evitar la deformacién de
las piezas y reducir el riesgo de malos olores.

Elija un lugar seco y ventilado para guardarlo para evitar que se
forme humedad y moho.

4. Compruebe el estado de las piezas.

Inspeccione regularmente el exprimidor para detectar dafios
como grietas en las piezas de plastico o metal, 6xido en las
cuchillas o mecanismos, y desgaste.

5. Evite el contacto con sustancias agresivas.

No utilice productos quimicos de composicion agresiva ni
materiales abrasivos que puedan dafar las superficies del
aparato.

7. Almacenamiento y transporte:

7.1. Antes de guardar el exprimidor, asegurese de que esté
completamente limpio y seco. Asi evitara la proliferacion de
bacterias, la aparicién de olores y la corrosion.

7.2. Almacene el exprimidor desmontado para evitar dafos en
las piezas moviles y reducir la presidn sobre los componentes
individuales. Esto también evita el desgaste de las piezas que
entran en contacto entre si durante el almacenamiento.

7.3. Coloque el exprimidor en una caja o recipiente especial
para protegerlo del polvo, la suciedad y la humedad. Si no
dispone del embalaje original, puede utilizar bolsas de tela o de
plastico para las piezas individuales.

7.4. Elija un lugar de almacenamiento con poca humedad y bien
ventilado para evitar la aparicidn de moho u éxido. Evite lugares
con luz solar directa o temperaturas excesivamente altas que
puedan dafiar las piezas de plastico.

7.5.Para un transporte seguro, desmonte el exprimidor en
todas sus partes. Esto ayudard a evitar roturas o deformaciones
durante el transporte.

7.6. Si es posible, utilice el embalaje original con inserciones de
cartén que sujeten firmemente todas las piezas. Si no dispone
de la caja de cartdn original, envuelva cada pieza en un pafio
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suave o en plastico de burbujas para evitar dafios por impacto.
Es importante que todas las piezas estén bien sujetas dentro de
la caja o bolsa para que no se muevan durante el transporte.

7.7.No coloque objetos pesados encima del exprimidor durante
el transporte, ya que podria dafar el plastico o las piezas
fragiles.

7.8. Si el exprimidor se transporta con otros objetos, es
aconsejable etiquetar la caja con «fragil» o «manipular con
cuidado» para que otras personas sepan que dentro hay un
aparato delicado.

8. Eliminacion:

Elimine el producto y su embalaje de acuerdo con la legislacion
nacional o de acuerdo con las reglamentaciones locales.

NL: GEBRUIKERSHANDLEIDING

WAARSCHUWING!
Volg de instructies.

193.400.003- Juicer / Spiraliser Tavialo 3 in 1.

1. Opdracht:

Een sapcentrifuge is een keukenapparaat dat is ontworpen om
sap te extraheren uit fruit, groenten en kruiden. Het
belangrijkste doel is om snel en efficiént vloeistof uit voedsel te
halen en deze te scheiden van vaste delen zoals pulp of schil.
Met een sapcentrifuge krijg je vers sap, waarbij de maximale
hoeveelheid voedingsstoffen, vitaminen en mineralen in rauw
fruit en rauwe groenten behouden blijft.

Je kunt ook een spiraliser gebruiken om groentespaghetti te
maken.

2. Belangrijkste parameters van het gereedschap:
Belangrijkste voordelen van de Tavialo 3-in-1 sapcentrifuge:

Het glas voor het opvangen van het geperste sap is gemaakt van
slagvast transparant ABS plastic. Volume: 0,45 n.

Het glas heeft een maatverdeling voor eenvoudige controle van
het vloeistofvolume.

Met de multifunctionele spiraalrasp kun je spaghetti maken van
groenten. Hij wordt geleverd met een plastic houder voor
gemakkelijk gebruik.

De meegeleverde groenteschiller heeft een keramisch mesje
dat lang scherp blijft. De dunschiller heeft een ergonomisch
handvat met duimgroef. Het handvat van de groenteschiller
heeft een gat om het gereedschap aan een haakje op te bergen.

De dunschiller van de set is compact van formaat, waardoor het
gemakkelijk is om fruit- en groenteresten te verwijderen van de
spiraliser of citruspers.

Het volledig inklapbare ontwerp maakt het gemakkelijk schoon
te maken na gebruik.

Set bestaat uit:

-Kom met 0,45 | maatverdeling;
-Houder met vingerbescherming;
-Juicer;

-Spiraalmes;

-Doorzichtig deksel;

-Spiraliser;

-Groentenschiller;
-reinigingsborstel voor reiniging.

3. Veiligheidsmaatregelen bij het werken met het
gereedschap:

3.1. Zorg ervoor dat de sapcentrifuge stevig op het
werkoppervlak is bevestigd voordat u met het werk begint. Dit
voorkomt dat het beweegt of wegglijdt tijdens het gebruik.

3.2.Was altijd uw handen voor gebruik om uitglijden te
voorkomen, wat kan leiden tot letsel.
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3.3. Draai het fruit soepel en zonder overmatige kracht om te
voorkomen dat het mechanisme breekt of vervormt.

3.4. De sapcentrifuge bevat scherpe onderdelen zoals het mes.
Wees voorzichtig bij het schoonmaken of demonteren om te
voorkomen dat u zich snijdt.

Gebruik ook de groenteschiller voorzichtig om snijwonden aan
uw handen te voorkomen en zorg ervoor dat het product met
zorg wordt behandeld.

3.5.Volg altijd de aanbevelingen in de handleiding van het
product om storingen of gevaren te voorkomen.

3.6.Demonteer en was alle onderdelen na elk gebruik om te
voorkomen dat er zich resten ophopen die bacteriegroei
kunnen veroorzaken.

3.7. Niet bedoeld voor gebruik door kinderen.
3.8. Gebruik het instrument alleen voor het beoogde doel.

3.9. Controleer het apparaat voor elk gebruik op spaanders,
barsten of slijtage.

3.10. Als het apparaat tijdens het gebruik fysiek is geraakt,
vervormd of versleten, kan verder gebruik leiden tot letsel. Een
dergelijk product mag in de toekomst niet meer gebruikt
worden.

3.11. Onjuist gebruik van het apparaat kan leiden tot letsel aan
handen, ogen, gezicht of andere lichaamsdelen.

Het bedrijf is niet verantwoordelijk voor het gebruik van het
product voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is,
voor verkeerd gebruik van het product of voor het gebruik van
een beschadigd of versleten product.

Denk eraan deze veiligheidsmaatregelen in acht te nemen om
letsel te voorkomen en een veilige werkomgeving te creéren.

4. Voorbereiding van het gereedschap voor gebruik:

Voor een succesvolle en veilige werking van de sapcentrifuge is
het belangrijk om deze goed voor te bereiden. Hier zijn de
basisstappen die u moet volgen voor gebruik:

1.Grondig wassen.

Was voor het eerste gebruik en na elk volgend gebruik alle
verwijderbare onderdelen van de sapcentrifuge. Dit is om
resten van het fabricageproces te verwijderen en besmetting te
voorkomen.

2. Controleer of het apparaat goed werkt.

Controleer of alle onderdelen van de sapcentrifuge in goede
staat zijn: geen scheuren, gebroken onderdelen of scherpe
randen die gevaar kunnen opleveren.

3. Correcte montage.

Zet de citruspers in elkaar volgens de instructies van de
fabrikant. Het is belangrijk om alle onderdelen correct te
installeren om breuk of saplekkage tijdens het gebruik te
voorkomen.

4. Bevestiging aan het werkoppervlak.

Zorg ervoor dat het apparaat stevig is bevestigd aan een tafel of
ander werkoppervlak. Dit zorgt voor stabiliteit tijdens het
gebruik en vermindert het risico op letsel.

5. Voorbereiding van fruit en groenten.

Bereid het voedsel voor: was het, schil het (indien nodig) en
verwijder eventuele zaden, harde schil of andere niet eetbare
delen.

Als deze voorbereidingen klaar zijn, is de citruspers klaar voor
gebruik.

5. Hoe te gebruiken:

Voltooiing:

1. Container met een maatverdeling.
2. Houder met vingerbescherming.
3. Sapcentrifuge.

4. Spiraalmes.

5. Deksel.

6. De behuizing van de spiralisator.
7. Reiniger.

8. Schoonmaakborstel.

De sapcentrifuge gebruiken:

Om de sapcentrifuge te gebruiken, heb je een opvangbak (1) en
een sapcentrifuge (3) nodig.

1. Plaats de citruspers (3) op de container (1).

2. Was en halveer het fruit.
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3. Plaats het gehalveerde fruit op de sapcentrifuge, druk het
naar beneden en draai het een paar keer met de klok mee en
tegen de klok in.

-
-

=<

De spiraliser gebruiken:

Om de spiraliser te gebruiken, heb je het spiraliserlichaam (6),
het spiraliserblad (4) en de houder (2) nodig.

1. Plaats het spiraalmes (4) in het spiraalhuis (6), met het mes
in de gleuf aan de zijkant van het huis. Duw het mes in en uit
totdat u een klik hoort wanneer het in de juiste positie zit.

-

——— /

2. Was de te snijden groenten en schil ze indien nodig met het
schilmesje (7).

3. Houd het spiraalvormige lichaam met één hand vast, plaats
de groente in het mes en druk er licht op terwijl u het draait
zonder de houder (2) te gebruiken. Zodra de groente te kort
wordt om verder te snijden, gebruik dan de houder (2) door op
de achterkant van de groente te drukken.

6. Onderhoud:

Het verzorgen van je handpers is een belangrijk onderdeel van
de lange en efficiénte werking ervan. Volg de volgende
aanbevelingen om de duurzaamheid en hygiéne te waarborgen:

1.Schoonmaken.

Gebruik zeepwater en een spons om het reservoir (1), de
houder (2), de sapcentrifuge (3), het deksel (5) en de
spiraalsnijder (6) schoon te maken en spoel ze vervolgens af
met warm water. U kunt ook de vaatwasser gebruiken om

deze onderdelen te reinigen. Gebruik de borstel (8) om het mes
(4) en de reiniger (7) schoon te maken. Verwijder eventuele
etensresten en spoel af onder warm water. Gebruik nooit je
vingers om voedsel te verwijderen!

2. Drogen.

Na het wassen moeten alle onderdelen volledig droog zijn. Dit
kan natuurlijk door ze op een schone handdoek te leggen of
door ze droog te vegen met een zachte doek.

Laat geen vocht achter op de metalen onderdelen, want dit kan
leiden tot roestvorming.

3. Bewaren.

Bewaar de sapcentrifuge ongemonteerd om vervorming van
onderdelen te voorkomen en de kans op onaangename
geurtjes te verkleinen.

Kies een droge en geventileerde plaats om het apparaat op te
slaan om te voorkomen dat vocht en schimmel zich
ontwikkelen.

4. Controleer de staat van de onderdelen.

Inspecteer de citruspers regelmatig op beschadigingen zoals
barsten in plastic of metalen onderdelen, roest op de messen
of mechanismen en slijtage.

5. Vermijd contact met agressieve stoffen.

Gebruik geen chemicalién met een agressieve samenstelling of
schurende materialen die de oppervlakken van het apparaat
kunnen beschadigen.
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7. Opslag en transport:

7.1. Voordat u de sapcentrifuge opbergt, moet u ervoor zorgen
dat deze volledig schoon en droog is. Dit voorkomt
bacteriegroei, geur en corrosie.

7.2. Bewaar de sapcentrifuge in gedemonteerde staat om
schade aan bewegende onderdelen te voorkomen en de druk
op afzonderlijke onderdelen te verminderen. Dit voorkomt ook
slijtage van onderdelen die tijdens het bewaren met elkaar in
contact komen.

7.3. Plaats de sapcentrifuge in een doos of speciale container
om hem te beschermen tegen stof, vuil en vocht. Als u niet over
de originele verpakking beschikt, kunt u stoffen of plastic
zakken gebruiken voor de afzonderlijke onderdelen.

7.4. Kies een opslagruimte met een lage vochtigheidsgraad en
goede ventilatie om schimmel- en roestvorming te voorkomen.
Vermijd plaatsen met direct zonlicht of te hoge temperaturen
die de plastic onderdelen kunnen beschadigen.

7.5.Voor veilig transport demonteert u de sapcentrifuge in alle
onderdelen. Dit helpt breuk of vervorming tijdens transport te
voorkomen.

7.6. Gebruik indien mogelijk de originele verpakking met
kartonnen inzetstukken waarin alle onderdelen stevig

vastzitten. Als de originele verpakking niet beschikbaar is,
wikkel dan elk onderdeel in een zachte doek of noppenfolie om
schade door schokken te voorkomen. Het is belangrijk dat alle
onderdelen goed vastzitten in de doos of zak, zodat ze tijdens
het transport niet verschuiven.

7.7. Plaats tijdens het transport geen zware voorwerpen op de
sapcentrifuge, want hierdoor kunnen de plastic of breekbare
onderdelen beschadigd raken.

7.8. Als de sapcentrifuge samen met andere voorwerpen wordt
vervoerd, is het raadzaam om de doos te labelen met “fragile”
of “handle with care” om andere mensen te laten weten dat er
een kwetsbaar apparaat in zit.

8. Verwijdering:

Gooi het product en de verpakking weg volgens de nationale
wetgeving of volgens de plaatselijke voorschriften.

SE: ANVANDARMANUAL

VARNING!
Folj instruktionerna.

1. Uppgift:

En juicepress ar en koksapparat som ar utformad for att utvinna
juice fran frukt, gronsaker och &rter. Dess huvudsyfte ar att

snabbt och effektivt utvinna vatska ur livsmedel och separera
den fran fasta delar som fruktkott eller skal. Med en juicepress
kan du fa farsk juice som bevarar maximalt med naringsamnen,
vitaminer och mineraler som finns i raa frukter och gronsaker.

Du kan ocksa anvinda en spiraliserare for att gora
gronsaksspaghetti.

2. Huvudparametrar fér verktyget:
Huvudsakliga férdelar med Tavialo 3-i-1-juiceren:

Glaset for uppsamling av den pressade juicen ar tillverkat av
slagtalig transparent ABS-plast. volym: 0,45 n.

Glaset har en matskala fér enkel kontroll av vatskevolymen.

Det multifunktionella spiralrivjarnet gor att du kan gora
spaghetti av gronsaker. Den levereras med en plasthallare for
enkel anvandning.

Den medféljande gronsaksskalaren har en keramisk kniv som
haller sig vass under lang tid. Gronsaksskalaren har ett
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ergonomiskt handtag med ett tumspar. Handtaget pa
gronsaksskalaren har ett hal for forvaring av verktyget pa en
krok.

Setets skalare ar kompakt i storlek, vilket gor det enkelt att ta
bort frukt- och gronsaksrester fran spiraliseraren eller
citruspresstillbehoret.

Den helt hopféllbara designen gor den latt att rengora efter
anvandning.

Setet innehaller:

-Bassdang med 0,45 | métskala;

-Hallare med fingerskydd;

-Juicer;

-Spiralizerblad;

-Transparent lock;

-Spiralizer-kropp;

-Vegetabilisk skalare;

-Rengoringsborste for rengoring.

3. Sdkerhetsforeskrifter vid arbete med verktyget:

3.1. Se till att juicemaskinen ar ordentligt fastsatt pa arbetsytan
innan arbetet paborjas. Detta férhindrar att den ror sig eller
glider under anvandningen.

3.2. Tvéatta alltid handerna fore anvandning for att undvika att
halka, vilket kan leda till skador.

3.3. Rotera frukten mjukt och utan o6verdriven kraft for att
undvika att mekanismen gar sénder eller deformeras.

3.4. Juicemaskinen innehaller vassa delar som t.ex. bladet. Var
forsiktig vid rengoring eller demontering sa att du inte skar dig.

Du bor ocksd anvdanda gronsaksskalaren forsiktigt for att
forhindra skarsar pa handerna och for att sdkerstilla att
produkten hanteras varsamt.

3.5. Folj alltid rekommendationerna i produkthandboken fér att
undvika funktionsfel eller faror.

3.6.Ta isar och tvatta alla delar efter varje anvandning for att
undvika ansamling av rester som kan orsaka bakterietillvaxt.

3.7. Ej avsedd att anvdndas av barn.
3.8. Anvand endast instrumentet for dess avsedda andamal.

3.9. Kontrollera apparaten fore varje anvandningstillfalle med
avseende pa flisor, sprickor eller slitage.

3.10. Om apparaten har utsatts for fysisk paverkan,
deformering eller slitage under anvandning kan fortsatt

anvandning leda till skada. En sadan produkt far inte anvandas
i fortsattningen.

3.11. Felaktig anvdndning av enheten kan leda till skador pa
hander, 6gon, ansikte eller andra delar av kroppen.

Foretaget ar inte ansvarigt for anvdandning av produkten for
annat an avsett andamal, for felaktig anvandning av produkten
eller for anvandning av en skadad eller sliten produkt.

Kom ihag att félja dessa sdkerhetsforeskrifter for att forhindra
skador och skapa en sdker arbetsmiljo.

4. Forberedelse av verktyget for anvandning:

For att du ska kunna anvanda juicemaskinen pa ett sakert satt
ar det viktigt att du foérbereder den ordentligt. Har ar de
grundlaggande steg som ska féljas fére anvandning:

1.Grundlig diskning.

Fore forsta anvandningen och efter varje efterféljande
anvandning ska du tvatta alla l6stagbara delar av
juicemaskinen. Detta foér att avldgsna rester fran
tillverkningsprocessen och for att undvika kontaminering.

2. Kontrollera att den fungerar korrekt.

Kontrollera att alla delar av juicemaskinen ar i gott skick: det
finns inga sprickor, trasiga delar eller vassa kanter som kan
utgora en fara.

3. Korrekt montering.

Montera ihop juicepressen enligt tillverkarens anvisningar. Det
ar viktigt att alla komponenter monteras korrekt for att undvika
att de gar sonder eller att juice lacker ut under drift.

4, Fastsattning pa arbetsytan.

Se till att enheten &r ordentligt fastsatt pa ett bord eller annan
arbetsyta. Detta garanterar stabilitet under drift och minskar
risken for skador.

5. Forberedelse av frukt och gronsaker.

Forbered livsmedlet innan du anvander det: tvatta, skala (om
noédvandigt) och ta bort eventuella fron, hart skal eller andra
oatliga delar.

Nar dessa forberedelser ar klara ar juicemaskinen klar att
anvanda.
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Fardigstallande:

1. Behallare med métskala.
2. Hallare med fingerskydd.
3. Juicemaskin.

4. Spiraliserblad.

5. Lock.

6. Spiralisatorns stomme.
7. Rengoringsmedel.

8. Rengoringsborste.

Anvanda juicemaskinen:

For att anvanda juicemaskinen behover du en behdllare (1) och
en juicemaskin (3).

1. Placera juicemaskinen (3) pa behallaren (1).
2. Tvéatta och halvera frukten.

3. Placera den halverade frukten pd juicemaskinen, tryck ned
den och vrid den medurs och moturs flera ganger.

Anvianda spiraliseraren:

For att anvdnda spiraliseraren behéver du spiraliserkroppen (6),
spiraliserbladet (4) och hallaren (2).

1. S&tt in spiraliseringsbladet (4) i spiraliseringshuset (6) med
bladet i skaran pa sidan av huset. Skjut in och ut bladet tills det
hors ett klick nar det ar i ratt lage.

2. Tvatta de gronsaker som ska skaras och skala dem vid behov
med hjalp av skalaren (7).

3. Hall spiraliseraren med ena handen, placera gronsaken inuti
bladet och tryck latt pa den medan du roterar den utan att
anvanda hallaren (2). Nar gronsaken blir for kort for att fortsatta
skdra borjar du anvianda hallaren (2) genom att trycka pa
baksidan av gronsaken.

~

6. Underhall:

Att ta hand om din handjuicer ar en viktig del av dess ldnga och
effektiva drift. For att sadkerstdlla dess hallbarhet och
uppratthalla hygienen bor foljande rekommendationer féljas:

1.Rengoring.

Anvand tvalvatten och en svamp for att rengéra behallaren (1),
hallaren (2), juicemaskinen (3), locket (5) och spiralskivans
kropp (6) och skélj dem sedan med varmt vatten. Du kan ocksa
anvanda diskmaskinen for att

for att rengora dessa delar. Anvand borsten (8) for att rengéra
bladet (4) och rensaren (7). Ta bort eventuella matrester och

TAVIALO UG
Immentalstr. 50, 79104 Freiburg, Germany
info@tavialo.de, https://www.tavialo.de



TAV/ALO

skolj under varmt vatten. Anvand aldrig fingrarna for att ta bort
mat!

2. Torkning.

Efter tvattning ska alla delar vara helt torra. Detta kan goras
naturligt genom att placera dem pa en ren handduk eller genom
att torka dem torra med en mjuk trasa.

Undvik att ldmna fukt pa metalldelarna eftersom det kan leda
till rostangrepp.

3. Forvaring.

Forvara juicemaskinen omonterad for att undvika deformering
av delar och for att minska risken for obehagliga lukter.

Valj en torr och ventilerad plats for forvaring for att forhindra
att fukt och mogel bildas.

4. Kontrollera delarnas skick.

Inspektera regelbundet juicemaskinen for att upptacka skador
som sprickor i plast- eller metalldelar, rost pa knivar eller
mekanismer samt slitage.

5. Undvik kontakt med aggressiva @mnen.

Anvand inte kemikalier med aggressiv sammansattning eller
slipande material som kan skada enhetens ytor.

7.Lagring och transport:

7.1. Innan du férvarar juicemaskinen ska du se till att den ar helt
ren och torr. Detta forhindrar bakterietillvaxt, lukt och
korrosion.

7.2. Forvara juicemaskinen isarmonterad for att undvika skador
pa rorliga delar och for att minska trycket pa enskilda
komponenter. Detta férhindrar ocksa slitage pa delar som
kommer i kontakt med varandra under férvaringen.

7.3. Placera juicemaskinen i en lada eller sarskild behallare for
att skydda den mot damm, smuts och fukt. Om du inte har kvar
originalférpackningen kan du anvanda tyg- eller plastpasar for
de enskilda delarna.

7.4. Vilj en vél ventilerad férvaringsplats med lag luftfuktighet
for att undvika moégel- och rostangrepp. Undvik platser med
direkt solljus eller alltfor hoga temperaturer som kan skada
plastdelarna.

7.5. For sdker transport bor juicemaskinen tas isar i alla delar.
Pa sa satt undviker du att den gar sonder eller deformeras
under transporten.

7.6. Om mojligt, anvand originalforpackningen med
kartonginsatser som haller alla delar sdkert pa plats. Om
originalkartongen inte finns tillgdnglig, linda in varje del i en
mjuk trasa eller bubbelplast for att forhindra skador fran stotar.

Det &r viktigt att alla delar ar ordentligt fastsatta i ladan eller
vaskan sa att de inte ror sig under transporten.

7.7. Placera inte tunga féremal ovanpa juicemaskinen under
transport, eftersom detta kan skada plast eller dmtaliga delar.

7.8. Om juicemaskinen transporteras tillsammans med andra
foremal ar det lampligt att méarka ladan med "6mtalig” eller
"hantera med forsiktighet” sa att andra personer vet att det
finns en 6mtalig enhet inuti.

8. Avfallshantering:

Kassera produkten och dess forpackning i enlighet med
nationell lagstiftning eller i enlighet med lokala bestammelser.
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TR: KULLANIM KILAVUZU

Talimatlar izleyin.

193.400.003- Meyve Sikacag / Spiralizator Tavialo 3'ii 1 arada.

1. Odev:

Meyve sikacagl, meyve, sebze ve bitkilerin suyunu ¢ikarmak igin
tasarlanmis bir mutfak aletidir. Temel amaci, gidalardan hizli ve
verimli bir sekilde sivi ¢ikarmak, posa veya kabuk gibi kati
pargalardan ayirmaktir. Meyve sikacagi kullanimi, ¢ig meyve ve
sebzelerde bulunan maksimum miktarda besin, vitamin ve
minerali koruyarak taze meyve suyu elde etmenizi saglar.

Sebze spagettisi yapmak igcin bir spirallestirici de
kullanabilirsiniz.

2. Aletin ana parametreleri:
Tavialo 3'0 1 arada kati meyve sikacaginin baslica avantajlari:

Sikilmis meyve suyunu toplamak igin kullanilan cam, darbeye
dayanikh seffaf ABS plastikten yapilmistir. Hacim 0,45 n.

Bardak, sivi hacminin kolay kontroll icin bir ol¢im Olcegine
sahiptir.

Cok islevli spiral rende, sebzelerden spagetti yapmaniza olanak
tanir. Kolay kullanim igin plastik bir tutucu ile birlikte gelir.

Uriinle birlikte verilen sebze soyucu, uzun siire keskin kalan
seramik bir bigaga sahiptir. Sebze soyucunun bagparmak oluklu
ergonomik bir sapi vardir. Sebze soyucunun sapinda, aleti bir
kancada saklamak igin bir delik vardir.

Setin soyucusu kompakt boyuttadir ve meyve ve sebze
kalintilarini spirallestirici veya narenciye sikacagl aparatindan
¢ikarmayi kolaylastirir.

Tamamen katlanabilir tasarim, kullanimdan sonra temizlemeyi
kolaylastirir.

Set igerigi:

-0,45 | 6lgim Olgegine sahip kase;
-Parmak korumali tutucu;

-Jilyen dograyici;

-Spiral bigak;

-Seffaf kapak;

-Spirallestirici govde;

-Sebze soyucu;

-Temizlik igin temizleme firgasi.

3. Aletle galisirken giivenlik 6nlemleri:

3.1. Galismaya baglamadan &nce meyve sikacaginin ¢alisma
yuzeyine sikica sabitlendiginden emin olun. Bu, kullanim
sirasinda hareket etmesini veya kaymasini onler.

3.2.Yaralanmaya neden olabilecek kaymalari onlemek igin
kullanmadan 6nce daima ellerinizi yikayin.

3.3. Mekanizmanin kirilmasini veya deforme olmasini nlemek
icin meyveyi yumusak bir sekilde ve asirn glic uygulamadan
doéndurin.

3.4. Meyve sikacagl bigak gibi keskin pargalar icerir. Kendinizi
kesmekten kaginmak igin temizlerken veya sokerken dikkatli
olun.

Ellerinizin kesilmesini 6nlemek ve Grlintin 6zenle kullaniimasini
saglamak icin sebze soyucuyu da dikkatli kullanmalisiniz.

3.5.Arizalari  veya tehlikeleri Onlemek igin daima drin
kilavuzundaki énerilere uyun.

3.6.Bakteri Uremesine neden olabilecek kalintilarin birikmesini
o6nlemek igin her kullanimdan sonra tim pargalari sokiin ve
yikayin.

3.7. Cocuklar tarafindan kullaniimak tzere tasarlanmamistir.
3.8. Cihazi sadece amacina uygun olarak kullanin.

3.9. Her kullanimdan 6nce cihazda kirik, gatlak veya asinma olup
olmadigini kontrol edin.

3.10. Cihaz kullanim sirasinda fiziksel olarak darbe almis,
deforme olmus veya asinmigsa, daha fazla kullanim
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yaralanmaya neden olabilir. Boyle bir Griin gelecekte
kullanilmamalidir.

3.11. Cihazin yanlig kullanimi ellerin, gozlerin, yliziin veya
vicudun diger kisimlarinin yaralanmasina neden olabilir.

Sirket, Grinin amaci disinda kullanilmasindan, Griniin yanhs
kullanilmasindan veya hasarli ya da yipranmis bir Griinin
kullaniimasindan sorumlu degildir.

Yaralanmalari 6nlemek ve glivenli bir ¢alisma ortami yaratmak
icin bu glivenlik 6nlemlerine uymayi unutmayin.

4. Aletin kullanima hazirlanmasi:

Meyve sikacaginin basarili ve giivenli bir sekilde galismasi igin
uygun sekilde hazirlanmasi 6nemlidir. Kullanmadan 6nce
izlenmesi gereken temel adimlar sunlardir:

1. lyice yikayin.

ilk kullanimdan &nce ve sonraki her kullanimdan sonra, meyve
sikacaginin tiim g¢ikanlabilir pargalarini yikadiginizdan emin
olun. Bu, dretim sirecindeki kalintilari gidermek ve
kontaminasyonu dnlemek igindir.

2. Diizgiin galisip ¢alismadigini kontrol edin.

Meyve sikacaginin tim pargalarinin iyi durumda oldugundan
emin olun: tehlike olusturabilecek catlaklar, kirik pargalar veya
keskin kenarlar yoktur.

3. Dogru monta;j.

Meyve sikacagini Ureticinin talimatlarina gére monte edin.
Calisma sirasinda kirilma veya meyve suyu sizintisini dnlemek
icin tim bilesenlerin dogru sekilde takilmasi 6nemlidir.

4. Calisma yiizeyine sabitleme.

Cihazin bir masaya veya baska bir calisma ylzeyine sikica
tutturuldugundan emin olun. Bu, galisma sirasinda dengeyi
saglayacak ve yaralanma riskini azaltacaktir.

5. Meyve ve sebzelerin hazirlanmasi.

Kullanmadan 6nce yiyecegi hazirlayin: yikayin, soyun (gerekirse)
ve cekirdeklerini, sert kabuklarini veya diger yenmeyen
kisimlarini gikarin.

Bu hazirliklar tamamlandiginda, meyve sikacagl kullanima
hazirdir.

5. Nasil kullanilir:

L5 | 30 i

Tamamlama:

1. Olgiim 6lgegi olan kap.
2. Parmak korumali tutucu.
3. Meyve sikacagi.

4. Spiral bigak.

5. Kapak.

6. Spirallestiricinin gbvdesi.
7. Temizleyici.

8. Temizleme firgasi.

Meyve sikacagini kullanma:

Meyve sikacagini kullanmak igin bir kaba (1) ve bir meyve
stkacagina (3) ihtiyaciniz vardir.

1. Meyve sikacagini (3) kabin (1) Gizerine yerlestirin.
2. Meyveleri yikayin ve ikiye bolin.

3. ikiye bélinmiis meyveyi meyve sikacaginin (izerine
yerlestirin, asagl dogru bastirin ve birkag kez saat yoniinde ve
saat yonunun tersine gevirin.

Spirallestiriciyi kullanma:

Spirallestiriciyi kullanmak igin spirallestirici gévdesine (6),
spirallestirici bigagina (4) ve tutucuya (2) ihtiyaciniz vardir.
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1. Spiral makinesi bigagini (4) spiral makinesi goévdesine (6),
bigak govdenin yan tarafindaki yuvaya gelecek sekilde
yerlestirin. Dogru konuma geldiginde bir klik sesi duyana kadar
bigag iceri ve disari itin.

-

/

2. Kesilecek sebzeleri yikayin ve gerekirse soyucu (7) kullanarak
soyun.

3. Spirallestirici govdesini bir elinizle tutarak sebzeyi bigagin
icine yerlestirin ve tutucuyu (2) kullanmadan dondirirken
Uzerine hafifce bastirin. Sebze kesmeye devam etmek igin ¢ok
kisa oldugunda, sebzenin arkasina bastirarak tutucuyu (2)
kullanmaya baglayin.

\'\\“ s
NG \*

=4

6. Bakim:

El tipi meyve sikacaginizin bakimi, uzun ve verimli ¢galismasinin
onemli bir pargasidir. Dayanikliligini saglamak ve hijyeni
korumak igin asagidaki 6nerilere uyulmalidir:

1. Temizlik.

Kabi (1), tutucuyu (2), meyve sikacagini (3), kapagi (5) ve spiral
dilimleyici gévdesini (6) temizlemek icin sabunlu su ve siinger
kullanin ve ardindan 1lik suyla durulayin. Ayrica bulasik
makinesini de kullanabilirsiniz.

bu parcalar temizlemek igin. Bigagl (4) ve temizleyiciyi (7)
temizlemek igin firgayi (8) kullanin. Yiyecek pargaciklarini ¢ikarin

ve 1k su altinda durulayin. Yiyecekleri ¢ikarmak igin asla
parmaklarinizi kullanmayin!

2. Kurutma.

Yikadiktan sonra tim pargalar tamamen kuru olmalidir. Bu,
temiz bir havlu lizerine koyarak veya yumusak bir bezle silerek
dogal bir sekilde yapilabilir.

Paslanmaya neden olabileceginden metal pargalar lzerinde
nem birakmaktan kaginin.

3. Depolama.

Parcalarin deforme olmasini 6nlemek ve kot koku riskini
azaltmak i¢in meyve sikacagini demonte halde saklayin.

Nem ve kif olusumunu énlemek igin kuru ve havalandirilan bir
yerde saklayin.

4. Parcalarin durumunu kontrol edin.

Kati meyve sikacagini plastik veya metal parcgalarda catlaklar,
bicaklarda veya mekanizmalarda paslanma ve asinma ve
yipranma gibi hasarlara karsi diizenli olarak inceleyin.

5. Agresif maddelerle temastan kaginin.

Cihazin yizeylerine zarar verebilecek agresif bilesimli
kimyasallar veya asindirici malzemeler kullanmayin.

7. Depolama ve tasima:

7.1. Meyve sikacagini saklamadan 6nce tamamen temiz ve kuru
oldugundan emin olun. Bu, bakteri Gremesini, kokuyu ve
korozyonu onler.

7.2. Hareketli pargalarin zarar gérmesini énlemek ve miinferit
bilesenler Uzerindeki baskiyr azaltmak igin meyve sikacagini
demonte halde saklayin. Bu ayni zamanda depolama sirasinda
birbiriyle temas eden pargalarin aginmasini ve yipranmasini da
onler.

7.3. Meyve sikacagini toz, kir ve nemden korumak igin bir
kutuya veya Ozel bir kaba yerlestirin. Orijinal ambalaja sahip
degilseniz, tek tek pargalar icin bez veya plastik torbalar
kullanabilirsiniz.

7.4. Kuf veya pas olusumunu 6nlemek igin digiik nemli, iyi
havalandirilan bir depolama alani segin. Plastik pargalara zarar
verebilecek dogrudan gilines is1g1 veya asiri yliksek sicakliklarin
oldugu yerlerden kaginin.

7.5.Guvenli tagima igin meyve sikacagini tim pargalarina ayirin.
Bu, tagima sirasinda kirilma veya deformasyonun onlenmesine
yardimci olacaktir.

7.6. Mumkiinse, tum pargalari giivenli bir sekilde tutan karton
ekleri olan orijinal ambalaji kullanin. Orijinal karton mevcut
degilse, darbeden kaynaklanan hasari 6nlemek igin her pargayi
yumusak bir beze veya balonlu ambalaja sarin. Tasima sirasinda
hareket etmemeleri igin tim pargalarin kutunun veya torbanin
icine guivenli bir sekilde sabitlenmesi 6nemlidir.
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7.7. Plastik veya kirllgan pargalara zarar verebileceginden, 8. Bertaraf:
tagima sirasinda kati meyve sikacaginin Gzerine agir nesneler

koymayin. Urlini ve ambalajini ulusal mevzuata veya yerel diizenlemelere

uygun sekilde bertaraf edin.
7.8. Meyve sikacagl baska esyalarla birlikte tasiniyorsa, diger
kisilerin icinde hassas bir cihaz oldugunu bilmelerini saglamak
icin kutuyu “hassas” veya “dikkatli kullanin” seklinde
etiketlemeniz onerilir.

PL: INSTRUKCJA OBStUGI

@ OSTRZEZENIE!

Postepuj zgodnie z instrukcjg.

193.400.003- Sokowiréwka / spiralizer Tavialo 3 w 1.

1. Zadanie:

Sokowiréwka to urzadzenie kuchenne przeznaczone do
wyciskania soku z owocow, warzyw i ziét. Jego gtéwnym celem
jest szybkie i skuteczne wyciskanie ptynu z zywnosci, oddzielajgc
go od czesci statych, takich jak migzsz lub skoérka. Korzystanie z
sokowiréwki pozwala uzyska¢ sSwiezy sok, zachowujgc
maksymalng ilos¢ sktadnikéw odzywczych, witamin i mineratéow
zawartych w surowych owocach i warzywach.

Mozna réwniez uzyc spiralizera do przygotowania warzywnego
spaghetti.

2. Gtéwne parametry narzedzia:
Gtéwne zalety sokowiréwki Tavialo 3 w 1:

Szklanka do zbierania wycisnietego soku wykonana jest z
odpornego na uderzenia przezroczystego tworzywa ABS.
Objetosc: 0,45 n.

Szklanka posiada skale pomiarowa utatwiajgcg kontrole
objetosci ptynu.

Wielofunkcyjna tarka spiralna umozliwia przygotowanie
spaghetti z warzyw. W zestawie znajduje sie plastikowy uchwyt
utatwiajacy uzytkowanie.

Dotaczona obieraczka do warzyw ma ceramiczny ndéz, ktéry
pozostaje ostry przez dtugi czas. Obieraczka do warzyw ma
ergonomiczny uchwyt z rowkiem na kciuk. Uchwyt obieraczki
do warzyw posiada otwdr umozliwiajacy przechowywanie
narzedzia na haczyku.

Obieraczka zestawu jest kompaktowych rozmiaréw, co utatwia
usuwanie resztek owocdw i warzyw ze spiralizera lub wyciskarki
do cytrusow.

W petni sktadana konstrukcja utatwia czyszczenie po uzyciu.
Zestaw zawiera:

-Misa ze skalg pomiarowg 0,45 [;

-Uchwyt z ochrong palcéw;

-wyciskarke do cytruséw;

-ostrze spiralizera;

-Przezroczysta pokrywa;

-Korpus spiralizera;

-Obieraczka do warzyw;

-Szczotka do czyszczenia.

3. Srodki ostroznosci podczas pracy z narzedziem:

3.1. Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnié¢ sie, ze
sokowiréwka jest dobrze przymocowana do powierzchni
roboczej. Zapobiegnie to przesuwaniu sie lub $lizganiu
urzadzenia podczas pracy.

3.2. Przed rozpoczeciem pracy nalezy zawsze umy¢ rece, aby
unikng¢ poslizgniecia sie, ktére mogtoby spowodowac
obrazenia.

3.3. Owoce nalezy obracac ptynnie i bez uzycia nadmiernej sity,
aby unikna¢ pekniecia lub zdeformowania mechanizmu.
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3.4. Sokowiréwka zawiera ostre czesci, takie jak ostrze. Podczas
czyszczenia lub demontazu nalezy zachowaé ostroznos¢, aby
unikna¢ skaleczenia.

Nalezy réwniez ostroznie uzywac obieraczki do warzyw, aby
unikng¢ skaleczenia rak i zapewni¢ ostrozne obchodzenie sie z
produktem.

3.5. Nalezy zawsze przestrzegac zalecen zawartych w instrukcji
obstugi produktu, aby unikngé awarii lub zagrozen.

3.6. Po kazdym uzyciu nalezy zdemontowac i umy¢ wszystkie
czesci, aby unikna¢ gromadzenia sie pozostatosci, ktére moga
powodowac rozwoj bakterii.

3.7. Produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez dzieci.

3.8. Instrumentu nalezy uzywaé wytgcznie zgodnie z jego
przeznaczeniem.

3.9. Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod
katem wyszczerbien, pekniec lub zuzycia.

3.10. Jesli urzadzenie zostato fizycznie  uderzone,
zdeformowane lub zuzyte podczas uzytkowania, dalsze
korzystanie z niego moze spowodowac obrazenia. Taki produkt
nie moze by¢ uzywany w przysztosci.

3.11. Niewtasciwe korzystanie z urzgdzenia moze spowodowac
obrazenia rak, oczu, twarzy lub innych czesci ciata.

Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za uzycie produktu
niezgodnie z jego przeznaczeniem, za niewfasciwe uzycie
produktu lub za uzycie uszkodzonego lub zuzytego produktu.

Nalezy pamietaé o przestrzeganiu tych srodkdw ostroznosci,
aby zapobiec obrazeniom i stworzy¢ bezpieczne Srodowisko
pracy.

4. Przygotowanie narzedzia do uzycia:

Dla pomysinego i bezpiecznego dziatania sokowiréwki wazne
jest jej odpowiednie przygotowanie. Oto podstawowe kroki,
ktére nalezy wykonaé przed uzyciem:

1.Doktadne mycie.

Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym uzyciu nalezy
umy¢ wszystkie zdejmowane czesci sokowiréwki. Ma to na celu
usuniecie pozostatosci z procesu produkcyjnego i unikniecie
zanieczyszczenia.

2. Sprawdz, czy urzadzenie dziata prawidtowo.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci sokowiréwki s3 w dobrym
stanie: nie ma peknieé, ztamanych czesci ani ostrych krawedzi,
ktére mogtyby stanowié zagrozenie.

3. Prawidtowy montaz.

Zmontuj sokowirdwke zgodnie z instrukcjami producenta.
Wazne jest, aby prawidtowo zainstalowac wszystkie elementy,
aby uniknaé pekniecia lub wycieku soku podczas pracy.

4. Mocowanie do powierzchni robocze;j.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest bezpiecznie przymocowane do
stotu lub innej powierzchni roboczej. Zapewni to stabilnosé¢
podczas pracy i zmniejszy ryzyko obrazen.

5. Przygotowanie owocow i warzyw.

Przygotuj zywnos¢ przed jej uzyciem: umyj, obierz (jesli to
konieczne) i usun wszelkie pestki, twardg skérke lub inne
niejadalne czesci.

Po zakoriczeniu tych czynnosci sokowiréwka jest gotowa do
uzycia.

5. Sposdb uzycia:

Zakonczenie:

1. Pojemnik ze skalg pomiarowa.
2. Uchwyt z ostong na palce.

3. Sokowirdwka.

4. Ostrze spiralizera.

5. Pokrywa.

6. Korpus spiralizera.

7. Srodek czyszczacy.

8. Szczotka do czyszczenia.

Korzystanie z sokowirdwki:

Do korzystania z sokowirdwki potrzebny jest pojemnik (1) i
sokowiréwka (3).

1. Umies¢é sokowirdwke (3) na pojemniku (1).
2. Umyj i przekréj owoce na pét.

3. Potéz przepotowione owoce na sokowiréwce, docisnij i obréc
kilka razy w prawo i w lewo.
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Korzystanie ze spiralizera:

Do korzystania ze spiralizera potrzebny jest korpus spiralizera
(6), ostrze spiralizera (4) i uchwyt (2).

1. Umies¢ ostrze spiralizera (4) w obudowie spiralizera (6), tak
aby ostrze znajdowato sie w szczelinie z boku obudowy. Wsuwaj
i wysuwaj ostrze, az ustyszysz klikniecie, gdy znajdzie sie ono we
wiasciwej pozycji.

=
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2. Umyj warzywa przeznaczone do pokrojenia i obierz je, jesli to
konieczne, za pomoca obieraczki (7).

3. Trzymajac spiralizer jedna reka, umie$¢ warzywo wewnatrz
ostrza i lekko je docisnij, obracajac je bez uzycia uchwytu (2).
Gdy warzywo stanie sie zbyt krétkie, aby kontynuowac ciecie,
zacznij uzywac uchwytu (2), naciskajac na tyt warzywa.

6. Konserwacja:

Dbanie o reczng wyciskarke do sokéw jest waznym elementem
jej dtugiego i wydajnego dziatania. Aby zapewnic jej trwatos¢ i
utrzymad higiene, nalezy przestrzegac¢ ponizszych zalecen:

1.Czyszczenie.

Do czyszczenia pojemnika (1), uchwytu (2), sokowiréwki (3),
pokrywy (5) i korpusu krajalnicy spiralnej (6) nalezy uzywac
wody z mydtem i gabki, a nastepnie sptukac je ciepta woda.
Mozna réwniez uzy¢ zmywarki do

do wyczyszczenia tych czesci. Za pomocg szczotki (8) wyczysé
ostrze (4) i czyscik (7). Usun wszelkie czastki jedzenia i optucz
pod cieptg wodg. Nigdy nie uzywaj palcéw do usuwania
jedzenia!

2. Suszenie.

Po umyciu wszystkie czesci powinny by¢ catkowicie suche.
Mozna to zrobi¢ naturalnie, ktadac je na czystym reczniku lub
wycierajac do sucha miekka szmatka.

Nalezy unikaé pozostawiania wilgoci na metalowych czesciach,
poniewaz moze to prowadzi¢ do ich rdzewienia.

3. Przechowywanie.

Sokowiréwke nalezy przechowywac w stanie
niezmontowanym, aby unikngé deformacji czesci i zmniejszy¢
ryzyko powstawania nieprzyjemnych zapachow.

Wybierz suche i wentylowane miejsce do przechowywania, aby
zapobiec rozwojowi wilgoci i plesni.

4. Sprawd?z stan czesci.

Regularnie sprawdzaj sokowiréwke pod katem uszkodzen,
takich jak pekniecia plastikowych lub metalowych czesci, rdza
na nozach lub mechanizmach oraz zuzycie.

5. Unikaj kontaktu z agresywnymi substancjami.

Nie uzywaj srodkdw chemicznych o agresywnym sktadzie ani
materiatéw $ciernych, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie
urzadzenia.

7. Przechowywanie i transport:

7.1. Przed przechowywaniem sokowiréwki nalezy upewnic sie,
ze jest ona catkowicie czysta i sucha. Zapobiegnie to rozwojowi
bakterii, powstawaniu nieprzyjemnych zapachéw i korozji.

7.2.  Sokowiréwke nalezy przechowywa¢ w stanie
rozmontowanym, aby unikna¢ uszkodzenia ruchomych czesci i
zmniejszy¢ nacisk na poszczegdélne podzespoty. Zapobiega to
réwniez zuzyciu czesci, ktére stykajg sie ze sobg podczas
przechowywania.

7.3. Umiesc¢ sokowiréwke w pudetku lub specjalnym pojemniku,
aby chroni¢ ja przed kurzem, brudem i wilgocig. Jesli nie
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posiadasz oryginalnego opakowania, mozesz uzy¢ ptéciennych
lub plastikowych workéw na poszczegdlne czesci.

7.4. Wybierz miejsce o niskiej wilgotnosci i dobrej wentylacji,
aby uniknaé¢ rozwoju plesni lub rdzy. Nalezy unika¢ miejsc
narazonych na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych
lub zbyt wysokich temperatur, ktdre mogg uszkodzi¢ plastikowe
czesci.

7.5. W celu bezpiecznego transportu nalezy roztozy¢
sokowiréwke na wszystkie czesci. Pomoze to unikng¢ pekniec
lub deformacji podczas transportu.

7.6. Jesli to mozliwe, nalezy uzywac oryginalnego opakowania z
kartonowymi wktadkami, ktoére bezpiecznie przytrzymuja
wszystkie czesci. Jesli oryginalny karton nie jest dostepny, zawin
kazdg czes¢ w miekka szmatke lub folie bagbelkowg, aby
zapobiec uszkodzeniu w wyniku uderzenia. Wazne jest, aby

wszystkie czesci byty bezpiecznie zamocowane wewnatrz
pudetka lub torby, aby nie przemieszczaty sie podczas
transportu.

7.7. Nie nalezy umieszcza¢ ciezkich przedmiotéw na
sokowiréwce podczas transportu, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie plastikowych lub delikatnych czesci.

7.8. Jesli sokowiréwka jest transportowana z innymi
przedmiotami, zaleca sie oznaczenie pudetka napisem ,kruche”
lub ,,obchodzi¢ sie ostroznie”, aby inne osoby wiedziaty, ze w
srodku znajduje sie delikatne urzadzenie.

8. Utylizacja:

Produkt i jego opakowanie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
przepisami krajowymi lub lokalnymi.

UA: IHCTPYKUIA KOPUCTYBAYA

YBATA!
DoTpumyinTech iHCTPYKUii.

193.400.003- Cokomkumasnka / Cnipanisatop Tavialo3 8 1.

1. Npu3sHayeHHA:

COKOBMMKMMANKa — Le KYXOHHWUI NPUCTPIl, NpU3HaYeHni ans
BiZKMMaHHA COKY 3 pYKTiB, OBOYiB Ta 3eneHi. OcHoBHe ii
Npu3HaYeHHA — LWBMAKO Ta ePeKTUBHO BUTArYBATU PiaMHY 3
NpOAYKTIB, BigAinAtouu ii Big TBEPANX YACTUH, TaKMX AK M'KOTb
abo wWKipKa. BMKOPUCTAHHA COKOBWMKMMANKW  [03BONSE
OTPUMYBaTU CBiXKMI CiK, 306epiratoum MaKCMMyM KOPUCHMUX
PEYOBUH, BITaMiHIB i MiKpOENeMEeHTiB, WO MICTATbCA B CUPUX
¢dpyKTax Ta oBoYax.

3a gonomoroto cnipaniaTtopa TaKoX MOXHa roTysaT OBOYEBI
cnarerti.

2. OCHOBHi NnapameTpu iHCTPYMEHTY:

OcHOBHi nepeBaru cokoBuM»Mmanku 3 B 1 Tavialo:

CknAHKa 4ansa  360py BIiAXKATOrO COKY BWUroTOBAEHA 3
yaapocTiikoro nposoporo ABS-nnactuky. O6'em: 0,45 n.

[na npocTtoro KOHTposto obcAry pifMHM Ha CKAAHLI € MipHa
WwKana.

BaratodyHKLUiOHaNbHA ChipasbHa Tepka [A03BO/AE PO6MTU
cnaretti 3 0BOdYIB. [lNA  3pPYYHOCTI BMKOPUCTaHHA BOHA
KOMMNEKTYETbCA NAACTUKOBUM TPUMAYEM.

OBOYEYMCTKA, WO BXOAWTb Y KOMMIEKT, MAE KEPaMiUHWUIA HiX,
AKUIA TPMBAZIMIA Yac 3aNULIAETLCA rocTpMM. OBOYEUUCTKA MaE
epProHOMiYHY pyyKy 3 BUIMKOLO Nig BenuKuiA naneub. Ha pyyui
OBOYEYUCTKM € OTBIp ANA 36epiraHHA AAHOro IHCTPYMEHTY Ha
rayky.

l7lop>+<m< ONA gornagy 3a Habopom MAe KOMMNAKTHI po3mipw,
33aBAAKM YOMY [,03BOJIAE NETKO BUAANATU 3a/UWKN PPYKTIB Ta
0OBOYiB i3 cnipanisatopa abo HacagkuM ANA  BigKMMaHHA
LUTPYCOBUX.

MOBHiCTIO PO36ipHa KOHCTPYKLA NOMErwye OYMLLEHHA nicnA
BMKOPUCTAHHA.

Komnnekrauis Habopy:

-CknaHKa 3 mipHoto wkanoto 0,45 n;
-Tpumau i3 3aXMcTom A4NA nanbLis;
-COKOBUXKMMAKA;

-Jle30 cnipanisatopa;

-Mpo3opa KpULKa;
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-Kopnyc cnipanizaTtopa;

-OBOYEUMNCTKA;

-LLliTKa-MOpPXKMUK ANA YNLLEHHS.

3. 3axoau 6e3neku nig yac po6oTtu 3 iIHCTpymeHTOM:

3.1. NepeKoHaWiTecs, LLLO COKOBUMKMMAIKA MILLHO 3aKpin/ieHa Ha
pobouiit noBepxHi nepes noyatkom poboTtu. Lle 3anobirae ii
pyxy abo KOB3aHHIO Nif, 4ac BUKOPUCTaHHS.

3.2.Mepes BUKOPUCTAHHAM 3aBXK AN MUUTE PYKK, WOBO YHUKHYTH
KOB3aHHSA, LLIO MOXe NPU3BECTN [0 TPaBM.

3.3. ObepTaliTe GpyKTU NNaBHO i 6e3 HagmipHOro 3ycuans, wob
YHUKHYTV N0JI0MKM abo aedopmalii mexaHizmy.

3.4. Y COKOBMMXMMaNLi € rocTpi YacTUHWU, AK-OT ne3o . bygbte
obepexkHi nig yac muTTa abo po3bupaHHs, Wob He nopisaTucs.

Takoxk cnig obepekHO BUKOPWUCTOBYBATM OBOYEUMUCTKY,L06
3anobirtn nopisam pyk i 3a6e3neunTn obepekHe NOBOAKEHHA
3 BUpobom.

3.5.3aBaAN  CnigynTe  pekoMeHOauiAm, 3as3HauyeHum B
IHCTPYKLiT 40 npucTpoto, Wob YHUKHYTU HecnpaBHocTel abo
Hebe3neku.

3.6.Po3bupalite Ta MWINTE BCi 4YaCTUHM MICAA  KOMKHOro
BMKOPUCTAHHA, W06 YHWUKHYTU HAKOMUYEHHA 3a/MLKIB, WO
MOXKYTb CTaTU NPUYUHOIO PO3BUTKY BaKTepii.

3.7. He npu3HayeHO ANA BUKOPUCTAHHA AiTbMU.
3.8. BUKOPUCTOBYMTE iIHCTPYMEHT Ti/IbKM 3@ MPU3HAYEHHAM.

3.9. MNepen KOXHUM BUKOPUCTAHHAM MepesipTe npwuaag Ha
HasABHICTb CKOJIiB, TPILUWH ab0 3HOLIEHHS.

3.10. AKwo npwuaag 3asHas ¢pisnyHoro snamney, gedpopmadii abo
3HOCY Mifg, Yac BMKOPWCTaHHA, NoAasiblue MOro BUKOPUCTaHHA
MOXe Npu3BecTM Ao TpaBm. TaKkuii BUpIG He MOXKHa
BMKOPWCTOBYBATM Hagani.

3.11.HenpaBuabHe BMKOPUCTAHHA NpUAagy MoOXe Mpu3BecTu
0,0 TPaBM pyK, o4elt, 0611M44s abo iHLMX YaCTUH Tina.

KomnaHis He Hece BiANOBIAANbHOCTI 32 BUKOPUCTAHHA BUPOOY
33 HEMPW3HAYEHHAM, 33 HenpaBuibHE BUKOPUCTAHHA BMPOOY
ab0 BMKOPUCTAHHA NOLWKOAXKEHOro abo 3HoWeHoro BUpoby.

Mam'ATailiTe Npo AOTPUMAHHA LUMX 3axodie 6esnekn ans
3anobiraHHA TpaBMam i CTBOpeHHA 6e3neyHoro poboyoro
cepeposuLa.

4. NiprotoBKa iIHCTPYMEHTY A0 BUKOPUCTAHHA:

Ona ycniwHoi Ta 6e3ne4yHoi poboTN COKOBUMKMMANKMN BAXKANBO
npasunabHO i migrotyBatv. OCb OCHOBHI KPOKM, fAKi caig
BMKOHATW Nepes, BUKOPUCTAHHAM:

1.PeTenbHe MUTTA.

Mepes Nepwmnm BUKOPUCTAHHAM i MiCNA KOMKHOMO HACTYMHOro
060B'A3K0BO BUMMUIATE BCi 3HIMHI YaCTUHU COKOBMMKMManNKK. Lie
HeobXifHO A1A BUAANEHHSA 3aAMLWKIB BUPOBHMYOro npouecy Ta
YHWUKHEHHA 3a6pyaHeHb.

2. MepesipKa cnpaBHOCTI.

MepeKoHaliTecs, WO BCi YaCTUHN COKOBUMKMMA/IKMN B XOPOLLIOMY
CTaHi: HeMae TPILLMH, 31aMaHuX AeTasiell UM roCTpuX Kpai., AKi
MOXYTb CTAaHOBUTU Hebe3neky.

3. MNpaBuabHe CKNaJaHHA.

36epiTb  COKOBMMKMMANKY  BIiAMNOBIAHO [0  IHCTPYKUin
BMPOBHMKA. BakN1MBO NpaBMIbHO BCTAHOBUTM BCi KOMMNOHEHTH,
W06 YHUKHYTM NONOMKM ab0 BUTIKAHHA COKY Nif Yac poboTtu.

4. 3aKpinneHHA Ha poboYili NoBEPXHI.

MepeKoHalTeca, WO NPUCTPIN HAZIMHO 3aKpinaeHUn Ha cToni
ab0 iHWin pobouilt noBepxHi. Lle 3abe3neunTb CTilKicTb Nig Yac
pPOo6OTH | 3MEHLLINTD PU3UK TPABM.

5. MNiarotoBKa ¢pyKTiB i OBOYIB.

Mepen BUKOPUCTaHHAM MigroTyMTe NPOAYKTU: BUMMITE,
OUYUCTITb (AKLLO MOTPIBHO), BUAANITL KICTOUKK, TBEPAY LWKipKY
260 iHWIi HeiCTiBHI YacTUHW.

Micna 3aBepweHHA uux I'Ii,CI,FOTOBLIMX eTaniB COKOBWXXMMaKa
roToBa 40 BUKOPUCTAHHA.

5. BUKOpUCTaHHA:

KomnnekTauia:
1. EMHICTb 3 MipHOIO LLKaNoH.
2. TpMmau i3 3aXncTom s Nanbl,is.
3. CokoBMKMManKa.
4. Nle3o cnipanizaTtopa.
5. Kpuwwka.
6. Kopnyc cnipanizatopa.
7. Ounwysay.
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8. WiTKa ans ymweHHs.

BVMKOPUCTaHHA COKOBUMKMMANKN:

[NnA BUKOPUCTaHHA COKOBWMMXMMANKM NOTPibHA emHicTb (1) Ta
COKOBW}KMMAIKa (3).

1. NoKnaaiTb COKOBUMKMMAKY (3) Ha emHicTb (1).
2. Bumuiite Ta po3pixKTe HaBnin ¢opykT.

3. NoknagiTe NONOBUHKY GPYKTY Ha COKOBUMKMMAJIKY, HAaTUCHITb
Ta Ki/ibKa pasiB NOKPYTiTb 38 rOAMHHWUKOBOIO CTPINIKOIO Ta NPOTH
rOANHHUKOBOI CTPINKK.

BuKoOpUCTaHHA cnipasisaTopa:

Ona  BMKOpWUCTaHHA  cnipanisatopa  noTpibHi  Kopnyc
cnipanisaToTa (6), ne3o cnipanizatopa (4) Ta Tpumau (2).

1. NomicTiTb Ne3o cnipanizatopa (4) y Kopnyc (6), TaKUM YMHOM,
wob ne3o 6yno posTawoBaHe y npopisi 360Ky Kopnycy.
MoMmicTiTb Ne30 Ta HaATUCHITb Ha HbOro TaK, Wo6 novytn
KNaLL@aHHSA NPW YCTaHOBL,i MOro B MPaBUIbHOMY MOJIOXKEHHI.

2. MomwiiTe 0BOYi, AKi NOTPIBHO Hapi3aTy, i 3a NoTpebu oumnCTiITL
X BiZL LWKiPKM 32 ,ONOMOTOI0 o4uLyBaya (7).

3. YTpumyroum Kopnyc cnipanisatopa O4HIE PYKOtO, NOMICTITb
0BOY BCEpeauHy ne3a Ta 3/erka HaTUCKaliTe Ha HbOro
0ZHOYACcHO pobnsaum obepTaHHA, He BUKOPUCTOBYOUM TPUMAY
(2). AIK TiNbKM OBOY CTaHe 3aHAATO KOPOTKMM, Ans Toro wob
NPOAOBXKYBATU Hapi3aHHA, NMOYHITb BUKOPWUCTOBYBATM TpMMay
(2), HaTUCKalUM Ha TUNBbHY CTOPOHY OBOYA.

6. Oornaa:

[ornag, 3a py4HO COKOBUKMMAJIKOIO € BAXK/IMBOK YACTUHOLO il
TpuBanoi Ta edekTnBHOi poboTn. LLob 3abesneunTn i
[LOBrOBIYHICTb i 36epertu ririeHy, ciaig AOTPMMYBaTUCA TaKUX
peKomeHaaLin:

1.04nLeHHA.

o6 ounctutn emHictb (1), Tpmau (2), cokoBMKMManky (3),
KpULLKY (5) Ta Kopnyc cnipanbHOi Hapisku (6), BUKOPUCTOBYITE
MWIbHY BOAy Ta rybKy, a noTim npomuinTe ix Tensioto Boaoto. Bu
TaKOX MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATU NOCYAOMUINHY MALLWHY ANA

OUMLLLEHHA UUX aeTanen. na ounweHHs nesa (4) Ta oumniLyBaya
(7) BukopucToBylMTe wWiTKY (8). Buaanitb 4YacTMHKM TKi Ta
npomuiTe nig, Tensot Boaow. Hikonm He BUKoOpuUcTOBYMTE
nanbli ANa BUAANEHHA ixi!

2. Cywka.

Micna muTTA BCi AeTani cnig NOBHICTIO BUCYWNTU. Lle MOXKHa
3p0OUTU NPUPOAHMUM LUAAXOM, BUKNABLUM iX HA YUCTUI PYLIHUK,
260 BMTEPTU HACYXO M'AKOIO TKAHUHOIO.

YHUKalTe 3anuleHHA BOJIOTM Ha MeTasieBUX YacTUHAX,
OCKI/ZIbKM Lie MOXKe MPU3BECTM [0 YTBOPEHHA ipXi.

3. 36epiraHHA.

36epiraliTe COKOBUMXXMMANKY B po3ibpaHomy BuUraagi, o6
YHUKHYTU pedopmalii AeTaneit Ta 3MEHLWWUTU PUSUK MOABU
HeMNpPUEMHMX 3anaxis.

BubupaiiTe cyxe Ta NpoBiTptoBaHe Micue ansa 36epiraHHs, wob
3ano6irtv po3BMTKY BOIOTU Ta LBiNi.

4. MNepeBipKa CTaHy AeTanein.

PerynapHo OI'I'IFI,CI,aVITe COKOBUXUMANKY Ha HaABHICTb
NOWKOAXEHb, TAKUX AK TpiLLl,l/IHVI B NJ1aCTUKOBUX abo meTanesux
Aetanax, ip)Ka Ha HoXax abo MeXaHi3Max, a TaKOX 3HOLLEHICTb.

5. YHUKHeHHA KOHTaKTy 3 arpeCuBHMMU pev4oBUHaMMN.
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He BMKOPWCTOBYMTE [ANA MWUTTA COKOBUMKUMAJIKM  XiMiYHi
PEYOBMHM 3 arpecMBHMM CKNagom abo abpasuBHi maTepianu,
AKI MOKYTb MOLIKOANUTM NOBEPXHi MPUCTPOIO.

7. 36epiraHHA Ta TPAHCNOPTYBaHHA:

7.1. Nepes TMM, AK NOKNACTU COKOBUMKMMAIKY Ha 36epiraHHs,
nepeKkoHaliTecs, WO BOHA NOBHICTIO YMCTa Ta cyxa. Lie 3anobirae
PO3BUTKY BaKTepili, NOABi HENPUEMHOTO 3anaxy Ta Koposii.

7.2. 36epiraitTe COKOBMXMMANKY B po3ibpaHomy BUrnagi, wob
YHUKHYTU NOLWKOAMKEHb PYXOMMX YACTMH | 3MEHLWUTU TUCK Ha
OoKpemi KomnoHeHTW. Lle Takoxk 3anobirae 3HOLWYBAHHIO
€/1eMEHTIB, fIKi KOHTAKTYOTb MiXK C060t0 Nig, Yac 36epiraHHsA.

7.3. TIoKkNagiTb COKOBMXKMMAKY B KOPOBKY abo cneujianbHuii
KOHTelHep, Wwob 3axncTutw ii Big nuay, 6pyay Ta Bonoru. AKLWO
Y BaC HEMa€ OpUriHaIbHOT YNaKOBKM, MOXHA BUKOPUCTOBYBaTH
TKaHWHHI abo NonieTUNEeHOBI NAKeTU ANA OKPEMUX AeTasei.

7.4. Bubupaiite micue ana 3bepiraHHA 3 HU3bKMM piBHEM
BOJIOrOCTi, AKe A06pe NpOoBITPHOETHCA, WOO YHUKHYTU MOSABU
ugini abo ipxi. YHuKanTe Micub 3 NPAMUMWM COHAYHUMM
npomeHsMn abo HaAMIpPHO BUCOKMMWM TemnepaTypamu, LWo
MOXXYTb NOLWKOAMUTU NNAACTUKOBI AeTani.

7.5.0na 6e3ne4yHoro TpaHCNOPTYBaHHA po36epitb
COKOBMMKMMANKY Ha BCi YaCTUHU. Lle gonomoxke YHUKHYTH
nofomok abo aedopmalii nig yac nepeseseHHs.

7.6. fKWO € MONK/AMBICTb, BMUKOPUCTOBYMTE OpPUFiHANbHY
YNaKOBKY 3 KAPTOHHUMM BCTaBKaMM, AKi HadiltHO diKcytoTb BCi
netani. AKLWO opuUriHanbHOi KOPOOKN HEMAE, OBTrOPHITL KOXHY
heTanb y M'AKy TKaHMHY abo 6ynbbalukoBy nniBky, LWo6
YHUKHYTW NOLWKOAXEHb Bif yaapis. Baxknnso, wob yci YactmHu
6ynn HafiMHO 3aKpinaeHi BcepeamnHi KOPObKM abo cymKu, LWwob
nig, 4ac TPaHCNOPTYBaHHA BOHM He NepemiLLlyBanmnca.

7.7. Nig yac TpaHCNOPTYBaHHA He KNaAiTb BaXKKi npegmeTv Ha
COKOBWMMKMMA/IKY, OCKifIbKM Le MoMKe npu3BecTM Ao
NOWKOAMKEHHA NAACTUKOBUX ab0 TEHAITHUX AeTanei.

7.8. AKLWO COKOBMMKMMAKA TPAHCMNOPTYETLCA PA3OM 3 iHLWMMM
peyamu, 6axKaHO MapKyBaTU KOpPOOKy nosHauykamu "Kpuxke"
abo "obepexHOo", WO6 iHWI NOAM 3HANM, WO BCepeamHi
3HAX04MUTbCA AENiKAaTHUIN NPUCTPIN.

8. Y1Tunisauis:

YTunisyiite BuMpi6 i 1Oro ynakoBKy BiAMNOBigHO A0
HaLiOHaNbHOro 3aKoHOAABCTBA abo MicLEBMX HOPMATUBHMX
aKTiB.
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