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Toegepaste norm: EN 60350-2 Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 2: Kookplaten -
Methoden voor het meten van de prestaties

Tips voor energiebesparing:

e Voor een optimale werking van de kookplaat, dient u de pan in het midden van de kookzone te
plaatsen.

e Het gebruik van een deksel verkort de bereidingstijden en besparen energie door de warmte vast
te houden.

e Minimaliseer de hoeveelheid vocht of vet om de bereidingstijden te verkorten.

e Begin de bereiding op een hoge instelling en verlaag de instelling zodra het voedsel is
doorverwarmd.

e Gebruik pannen waarvan de doorsnede even groot is als de grafiek van de gekozen zone.
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Sicherheitshinweise
Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese
Informationen, bevor Sie Ihr Kochfeld benutzen.

Installation
Gefahr von Stromschldagen

e Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie Arbeiten oder Wartung an dem Gerat
vornehmen.

e Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist
lebenswichtig und zwingend vorgeschrieben.

e Anderungen am Hausstromnetz dirfen nur von
einem qualifizierten Elektroinstallateur
durchgefihrt werden.

e Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
Stromschlag oder Tod zur Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

¢ Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.

¢ Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu
Verletzungen oder Schnittwunden flhren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

e Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch,
bevor Sie das Gerat installieren oder verwenden.

e Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder
Gegenstande auf diesem Gerat ab.

¢ Bitte stellen Sie diese Informationen der Person,
die fur die Installation Ihres Gerats zustandig ist,



zur Verfigung, dadurch kénnen Installationskosten
gespart werden.

e Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat
entsprechend den vorliegenden Installations-
anweisungen installiert werden.

e Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend
qualifizierten Person ordnungsgemal installiert
und geerdet werden.

e Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem
Trennschalter angeschlossen werden, der eine
vollstandige Abschaltung von der Stromversorgung
gewahrleistet.

¢ Die nicht ordnungsgemaBe Installation des Gerats
kann zu Verlust von Garantie- und
Haftungsansprichen fuhren.

Betrieb und Wartung

Gefahr von Stromschlagen

e Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder
geplatzten Kochfeld. Sollte die Kochfeldoberflache
brechen oder platzen, schalten Sie das Gerat sofort
von der Hauptstromversorgung (Wandschalter) ab
und kontaktieren Sie einen qualifizierten Techniker.

e Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor
Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durchflhren.

e Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
Stromschlag oder Tod zur Folge haben.

Gesundheitsrisiko

e Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

e Jedoch missen Personen mit Herzschrittmachern
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oder anderen elektrischen Implantaten (wie z.B.
Insulinpumpe) vor der Benutzung dieses Gerats
ihren Arzt oder den Hersteller ihres Implantats um
Rat fragen, um zu gewahrleisten, dass ihre
Implantate nicht vom elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden.

¢ Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann den Tod
zur Folge haben.

Gefahr durch heiBe Oberflachen

e Wahrend der Benutzung kénnen zugangliche Teile
dieses Gerats ausreichend hei3 werden, um
Verbrennungen hervorzurufen.

e Lassen Sie Ihren Kérper, Ihre Kleidung oder andere
Gegenstande, mit Ausnahme von geeignetem
Kochgeschirr, nicht mit der Glasoberflache des
Kochfeldes in Beriihrung kommen, bis die
Oberflache abgekulhlt ist.

¢ Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht auf der Kochfeldoberflache
abgelegt werden, da sie heiB werden kdénnen.

e Kinder fernhalten.

e Griffe von Kochtdépfen kénnen beim Anfassen hei3
sein. Stellen Sie sicher, dass Griffe von Kochtdpfen
andere Kochzonen, die eingeschaltet sind, nicht
Uberlagern. Halten Sie Griffe auBerhalb der
Reichweite von Kindern.

¢ Nichtbeachten dieses Hinweises kann zu
Verbrennungen und Verbrihungen fuhren.

Gefahr durch Schneiden

e Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist
ungeschutzt, wenn die Schutzhulle entfernt wurde.
Benutzen Sie ihn mit duBerster Sorgfalt und
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bewahren Sie ihn sicher und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

¢ Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu
Verletzungen oder Schnittwunden flhren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

e Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn
es gerade in Betrieb ist. Uberkochen verursacht
rauchende und fettige Spritzer, die sich entziinden
kdnnen.

e Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache
oder Ablage.

e Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien
auf dem Gerat liegen.

e Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren
Gegenstande (z.B. Kreditkarten, Speicherkarten)
oder elektronischen Gerate (z.B. Computer,
MP3-Player) in der Nahe des Gerats liegen, da
diese von seinem elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden kénnten.

e Verwenden Sie Ihr Gerat niemals zum Warmen
oder Heizen von Raumen.

e Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und
das Kochfeld wie in dieser Anleitung beschrieben
aus (d.h. Uber die Bedienelemente). Verlassen Sie
sich nicht auf die Topferkennung, um die Kochfelder
abzuschalten, wenn Sie Topfe entfernen.

e Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu
spielen, darauf zu sitzen, zu stehen oder auf das
Gerat zu klettern.

e Verstauen Sie keine Gegenstande, flr die sich
Kinder interessieren kénnten, in Schranken lber
dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld klettern,
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kdnnten schwer verletzt werden.

¢ Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt
in Raumen, wo das Gerat in Betrieb ist.

e Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die
ihre Fahigkeiten zur Bedienung des Gerats mindert,
sollten von einer verantwortlichen und kompetenten
Person in der Bedienung des Gerats unterwiesen
werden. Die unterweisende Person sollte sicher-
gehen, dass sie das Gerat ohne Gefahr fur sich
selbst oder ihre Mitmenschen bedienen kdnnen.

¢ VVersuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren
oder zu ersetzen, wenn es in der Anweisung nicht
ausdricklich empfohlen wird. Alle anderen
Wartungsarbeiten sollten von einem qualifizierten
Techniker durchgefuhrt werden.

e Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die
Reinigung des Kochfeldes.

¢ Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab
und lassen Sie nichts auf das Kochfeld fallen.

¢ Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.

¢ Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und
ziehen Sie Topfe nicht Uber die Glasoberflache des
Induktionskochfeldes, da Kratzer auf dem Glas
entstehen kdnnen.

e Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere
aggressive Reinigungsmittel flir die Reinigung
Ihres Kochfeldes, da diese die Glasoberflache des
Induktionskochfeldes verkratzen kénnten.

e Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder von seinem Service-Mitarbeiter, oder
einer gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.
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Dieses Gerat ist ausschlieBlich flr den Haus-
gebrauch und vergleichbare Verwendungen
bestimmt. -Personalkichen in Geschaften, Blros
und anderen Arbeitsumgebungen; -Bauernhofe;
-von Kunden in Hotels, Motels und ahnlichen
Unterklnften - Bed & Breakfasts (B&B) und
ahnlichen Unterklnften.

e WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile
kdnnen wahrend des Betriebs hei3 werden.

Die Heizelemente nicht berlihren.
Kinder unter 8 Jahre niemals unbeaufsichtigt in
der Nahe des Ofens lassen.

¢ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn diese in die sichere
Bedienung des Gerats eingewiesen wurden oder
beaufsichtigt werden.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Pflege darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht erfolgen.

e WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett
oder Ol auf dem Kochfeld kann gefahrlich sein und
zu einem Brand flihren. Loschen Sie ein Feuer
NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie das
Gerat aus und decken Sie die Flammen dann ab,
z. B. mit einem Deckel oder einer Loschdecke.

e WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf
Kochfeldern ablegen.

e Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder

geborsten, schalten Sie das Gerat aus, um
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Stromschlag zu vermeiden. Kochfeldoberflachen
aus Glaskeramik oder dhnlichem Material decken
spannungsfuhrende Teile ab.

e Keinen Dampfreiniger verwenden.

e Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen
externen Timer oder eine gesonderte
Fernsteuerung betrieben zu werden.

VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht

werden. Eine kurzfristige Garung muss laufend

Uberwacht werden.

WARNUNG: Um das Kippen des Gerates zu verhindern,

muss dieses Mittel zur Stabilisierung montiert

werden. Beachten Sie die Installationshinweise.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Herdschutz-

vorrichtungen, die der Hersteller des Kochgerats

oder die in der Bedienungsanleitung als geeignet
empfohlen wird, bzw. solche Schutzvorrichtungen
fur die Kochmulde, die ein Bestandteil des Gerates
sind. Die Verwendung ungeeigneter

Schutzeinrichtungen kann Unfalle verursachen.

Der Erdungsanschluss in diesem Gerat dient
ausschlieBlich zu Funktionszwecken.

Herzlichen Gliickwunsch zum kauf Ihres neuen Induktionskochfeldes.
Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zu
lesen und sich mit der korrekten Installationsweise und Bedienung vertraut zu machen.
Fir die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen,
und bewahren Sie diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf.
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Produktiibersicht Bedienfeld

Ansicht von oben Modell CI633CTT/1

. Kochzonen Auswahlsteuerungen
. Timer-Steuerun

Modell CI633CTT/1 1 2 4 7 ewerng.

. Taste Leistungsstufen/Timer

. Sperrfunktion

. EIN/AUS-Steuerung

. Taste Booster-Funktion

1,2000 W-Zone, Boost auf 2600W
2,1500 W-Zone, Boost auf 2000W
3,2300 W-Zone, Boost auf 3000W
4. Glasplatte

N o il A WN -

. Taste Pausieren und Fortsetzen

3 6 5

5. Bedienfeld Modell CI642CTT/1

1 247

. Kochzonen Auswahlsteuerungen

. Timer-Steuerung

. Taste Leistungsstufen/Timer
. Sperrfunktion

. EIN/AUS-Steuerung

. Taste Booster-Funktion

N OO o1 AW N

. Taste Pausieren und Fortsetzen

3 6 9

1,2000 W-Zone, Boost auf 2600W
2,1500 W-Zone, Boost auf 2000W Ein Wort zum Induktionskochen

3,2000 W-Zone, Boost auf 2600W

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostenglinstige
4,1500 W-Zone, Boost auf 2000W Kochtechnologie. Durch elektromagnetische Schwingungen wird die Warme direkt
5. Glasplatte im Topf erzeugt und nicht indirekt Gber die Erhitzung der Glasflache. Das Glas des
6. Bedienfeld Kochfeldes wird nur deshalb heiB3, weil es vom Topf oder der Pfanne erwarmt wird.

k) {5]“1{’} W

Eisentopf

Magnetkreis

f i f ¥ Keramikglasplatte
n e L] Induktionsspule

induzierte Stréome
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Bevor Sie Ihr neues Induktionskochfeld benutzen

e Lesen Sie diese Anleitung und achten Sie insbesondere auf den Abschnitt
,Sicherheitshinweise".

* Entfernen Sie die Schutzfolie, die mdglicherweise noch auf dem Induktionskochfeld
angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

¢ Die Bedienelemente sind beriihrungsempfindlich, d.h. Sie brauchen keinen
Druck anzuwenden.

e Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

¢ Bei jeder registrierten Beriihrung ertént ein Signalton.

e Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und
dass sie nicht durch Gegenstdnde (z.B. Kochgeschirr oder Abtrockentiicher)
verdeckt werden. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die Bedienung der
Touch-Elemente erschweren.

Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

Induktionskochen geeigneten Boden. Achten Sie auf das
Induktionssymbol auf der Verpackung oder am Boden des Topfes
oder der Pfanne.
* Ob ein Topf fir das Kochen mit Induktion geeignet ist, kdnnen Sie auch
mit dem so genannten Magnettest herausfinden. Halten Sie einen Magneten
an den Topfboden. Wird der Magnet angezogen, ist der Topf oder die
Pfanne fir die Induktion geeignet.
e Wenn Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, die Sie prifen wollen.
2. Wenn nicht blinkt und das Wasser erwdrmt wird, ist der Topf oder die Pfanne geeignet.
e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder
Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

E * VVerwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit einem fir das

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas
aufliegt und genau so groB wie die Kochzone ist. Verwenden Sie Tépfe mit einem
Durchmesser, der genau so groB ist, wie der Umriss auf der ausgewahlten Kochzone.
Bei Verwendung eines etwas breiteren Topfes wird die Energie mit maximaler
Effizienz genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kann die Energieeffizienz
geringer als erwartet sein. Stellen Sie den Topf oder die Pfanne immer in die Mitte
der Kochzone.

Heben Sie die Tépfe immer vom Induktionskochfeld ab - ziehen Sie Topfe nicht, da
Kratzer auf dem Glas entstehen kénnen.

A N t 4
-

W—— 4@ -

TopfgroBe

Die Kochzonen werden bis zu einer Obergrenze automatisch dem Topfdurchmesser
angepasst. Der Topfboden muss jedoch einen Mindestdurchmesser haben, der
dem der entsprechenden Kochzone entspricht. Um die maximale Effizienz des
Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der Kochzone.

Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr
Modell CI633CTT M

Kochzone Minimum (mm)
1, 2 (180 mm) 120
3 (180 mm) 180

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekrimmtem Boden.
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Modell CI642CTT M1

Kochzone Minimum (mm)

1,2,3,4 (180 mm) | 120

Angaben kdnnen nach verwendeter Pfanne variieren.
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Kochen mit dem Induktionskochfeld
Mit dem Kochen starten

1. Berthren Sie die EIN/AUS-Steuerung.
Nach dem Einschalten des Gerats ertdnt ein einmaliger Signalton
und die Kochzonen-Auswahlsteuerung zeigt ,-" oder ,- -" und weist

darauf hin, dass das Induktionskochfeld in den Standby-Modus
geschaltet wurde.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die
Kochzone, die Sie verwenden mochten.

e Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden und die
Oberflache der Kochzone sauber und trocken sind.

= 1
3. Bei Beriihrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung blinkt die m L
Anzeige neben der Taste auf.

4. Wahlen Sie die Temperaturstufe durch Berliihren der Tasten
,- oder ,+" aus. T +

a. Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Temperatureinstellung
auswahlen, wird das Induktionskochfeld automatisch -
ausgeschaltet. Sie miissen wieder mit Schritt 1 beginnen.

b. Sie kdnnen die Temperatureinstellung jederzeit wahrend des Kochens
andern.

]

Im Display blinkt abwechselnd mit der

Temperatureinstellung

Das bedeutet:

¢ Sie haben den Topf oder die Pfanne nicht richtig auf die Kochzone gestellt oder
» der verwendete Topf oder Pfanne ist nicht fiir das Induktionskochen geeignet oder
e der Topf oder die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochzone zentriert.

Es findet kein Aufheizen statt, bis ein geeigneter Topf oder Pfanne auf der
Kochzone erkannt wird.

Die Anzeige schaltet sich nach 1 Minuten automatisch aus, wenn kein geeigneter
Topf oder Pfanne aufgestellt wird.

DE-12

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind a6
1. Berlihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung, um die -
gewtlinschte Kochzone auszuschalten. .x

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie ,-" berlihren und nach unten auf
,0" scrollen, oder halten Sie die Tasten ,+" und ,-" eine Sekunde gleichzeitig
gedrickt und die Einstellung geht automatisch auf ,0".

Stellen Sie sicher, dass das Leistungsdisplay ,,0" und dann ,H" anzeigt.

E E und dann [] H

3. Schalten Sie die ganze Kochflache durch Berihren der
EIN/AUS-Steuerung aus.

4. Warnung vor heiBer Oberflache
»H" weist darauf hin, welche Kochzone zu heiB zum Anfassen ist. Das Symbol
verschwindet, wenn die Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt ist.
Es kann auch als Energiesparfunktion eingesetzt werden. Verwenden Sie die
noch heiBe Kochplatte, um zusatzliche Topfe oder Pfannen aufzuheizen.

ol H

Verwendung der Energieverwaltung

Uber die Energieverwaltung kénnen Sie die Gesamtleistung auf 2,5kW/ 3,0kW/
4,5kW/ 6,5kW und 7,4kW einstellen. Voreingestellt ist die maximale Leistungsstufe.

Gesamtleistung an Ihre Anforderungen anpassen

1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache ausgeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen die Energieverwaltung nur einstellen, wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist. )

2. Berihren Sie die Taste ,Pausieren und Fortsetzen" und halten Sie sie |
5 Sekunden gedriickt. Der Summer piept einmal. i
3. Berlihren Sie nach dem Piepton gleichzeitig die Tasten ,+" und ,-" und
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halten Sie sie 3 Sekunden lang gedriickt. Die Timeranzeige blinkt die vorherige
Gesamtleistungsstufe, z.B. ,2,5". Berlhren Sie die Tasten ,+" und ,-" und halten
Sie sie eine Sekunde lang gedriickt, um zu einer anderen Leistungsstufe wie
beispielsweise 3,0 umzuschalten. Wenn die gewlinschte Leistung blinkt, berihren
Sie die Taste , Pausieren und Fortsetzen™ und halten Sie 5 Sekunden gedriickt. Der
Summer piept 10 Mal. Das bedeutet, dass Sie die Einstellung beendet haben.

Hinweis:

1. Nach Schritt 2 missen Sie die Tasten ,+" und ,-" innerhalb von 3 Sekunden
nach dem Piepton beriihren. Ansonsten miissen Sie wieder mit Schritt 2 beginnen.
2. Warten Sie nach dem Einstellen, bis der Summer 10 Mal gepiept hat. Berlihren
Sie wahrend dessen keine Taste. Andernfalls ist die Einstellung ungdltig.

Regeln der Energieverwaltung

Wenn die Gesamtleistung die Grenze von 2,5kw, 3,0kw, 4,5kw oder 6,5kw
Ubersteigt (je nach eingestellter Stufe), kann die Leistungsstufe keiner Zone
erhoht werden. Wenn Sie diese durch Berihren von ,+" erhdhen, piept das
Kochfeld dreimal und die Anzeige blinkt ,Pn“. Daher miissen Sie die Leistungsstufe
der anderen Zonen verringern, bevor Sie die Leistung der gewlinschten Zone
erhéhen kdénnen.

Verwendung der Boost-Funktion

Mithilfe der Boost-Funktion kénnen Sie die Leistung einer Zone innerhalb einer
Sekunde auf eine hdohere Leistung steigern, die dann fiir 5 Minuten anhalt. Damit
wird die Kochleistung schneller und starker.

Verwendung der Boost-Funktion fiir mehr Leistung

1. Bei Berlhrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung blinkt die Anzeige
neben der Taste auf. 4

2. Dricken Sie die Boost-Taste, und die Heizzone beginnt im
Boost-Modus zu arbeiten.
Die Leistungsanzeige zeigt tUber ,P" an, dass die Zone Uber die Boost-Funktion
erhitzt wird.
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3. Die Boost-Funktion halt 5 Minuten lang an, bevor die Kochzone zuriick auf
Leistungsstufe 9 geschaltet wird.

4. Wenn Sie die Boost-Funktion wahrend dieser 5 Minuten abbrechen mdochten,
berlihren Sie die Auswahltaste fiir die Kochzone, im Anschluss blinkt eine
Anzeige neben der Taste. Berlihren Sie dann die Boost-Taste und die Kochzone
wird zurlick auf Leistungsstufe 9 geschaltet.

Einschrankungen bei der Verwendung

Die drei und vier Zonen sind in zwei Gruppen unterteilt. Achten Sie bei
Verwendung der Boost-Funktion in einer Gruppe darauf, dass die andere Zone
auf/unter Leistungsstufe 5 arbeitet.

Gruppea  Gruppe b Gruppe a Gruppe b

Verwendung der Funktion zum Pausieren und
Fortsetzen

Die Pausenfunktion kann jederzeit wahrend des Garvorgangs genutzt werden. Mit
ihr wird das Induktionskochfeld aus- und wieder angeschaltet.

1. Prifen Sie, ob die Kochzone angeschaltet ist.
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2. BerlUhren Sie die Taste Pausieren und Fortsetzen, und die Anzeige der Kochzone
zeigt ,II" an.

Der Betrieb aller Kochzonen wird deaktiviert, mit Ausnahme der Tasten zum
Pausieren und Fortsetzen, zum Ein-/Ausschalten und zur Verriegelung.

3. Um den Pausenstatus abzubrechen, beriihren Sie die Taste zum Pausieren und
Fortsetzen und die Kochzone kehrt auf die zuvor eingestellte Leistungsstufe zurlick.

Tastensperre

e Sie kdbnnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung
zu verhindern (z.B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).

e Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme
der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.

So werden die Bedienelemente gesperrt
Berlihren Sie die Tastensperre. Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug
,Lo" angezeigt.

So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente aufgehoben

1. Stellen Sie sicher, dass das Induktionsfeld eingeschaltet ist.

2. Berlhren Sie die Tastensperre und halten Sie sie eine Weile gedriickt
3. Sie kdnnen jetzt beginnen, Ihr Induktionskochfeld zu benutzen.

Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme der

& ON/OFF-Steuerung gespertrt. Sie kénnen das Induktionskochfeld mit der
ON/OFF-Steuerung jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das Kochfeld
im nachsten Schritt zuerst entsperren.

Ubertemperaturschutz

Ein integrierter Temperatursensor kann die Temperatur im Induktionskochfeld
Uberwachen. Wenn eine (ibermaBige Temperatur gemessen wird, stoppt das
Induktionskochfeld automatisch den Betrieb.
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Schutz vor Uberkochen

Der Schutz vor Uberkochen ist eine Sicherheitsfunktion. Wenn Wasser auf das
Bedienfeld kommt, wird das Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden automatisch
ausgeschaltet und es ertdnt ein Piepton von einer Sekunde.

Erkennung von kleinen Gegenstidnden

Wenn eine ungeeignete GroBe oder ein nicht magnetischer Topf (z.B. aus
Aluminium) oder andere kleine Gegenstande (z.B. Messer, Gabel, Schlissel) auf
dem Kochfeld liegen gelassen wurden, schaltet das Kochfeld nach 1 Minute
automatisch in Standby. Der Lifter kihlt die Temperatur des Induktions-
kochfeldes fur eine weitere Minute ab.

Automatischer Ubertemperaturschutz

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fiir das Induktions-
kochfeld. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab, wenn Sie vergessen, die
Kochzone nach dem Kochen auszuschalten. Die Standard-Betriebszeiten flr
verschiedene Leistungsstufen werden in der Tabelle unten dargestellt:

Leistungsstufe 1 2 | 3|45 6 7 8 9 | II

Standardbetrieb Timer 8 8 8|14 | 4 4 2 2 2 2
(Stunde)

Wenn der Topf entfernt wird, kann das Induktionskochfeld die Heizfunktion sofort

stoppen und das Kochfeld schaltet sich nach 2 Minuten automatisch ab.
Personen mit Herzschrittmachern sollten vor der Benutzung dieses Gerdts
ihren Arzt um Rat fragen.

Verwendung der Timer-Funktion

Sie kénnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

e Sie konnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer
nach Ablauf der eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

e Sie kdnnen ihn verwenden, um die Kochzone nach Ablauf der eingestellten Zeit
auszuschalten.

e Sie kénnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minute-Minder

Wenn Sie keine Kochzone auswdhlen

1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen den Minute-Minder auch benutzen, wenn Sie keine
Kochzone ausgewahlt haben.

2. Beriihren Sie die Timer-Steuerung. Die Minder-Anzeige N S @;
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fangt an zu blinken und das Timer-Display zeigt ,, 00" an.
Stellen Sie die Zeit durch Berlihren der Tasten ,-" oder ,+" ein

Hinweis: Berlihren Sie die Taste ,,+" oder ,-" einmal, um die Zeit um eine
Minute zu verlédngern oder zu verkirzen.
Halten Sie die Timer-Taste ,+" oder ,-" gedriickt, um die Zeit um
10 Minuten zu verlangern oder zu verkirzen.

Léschen Sie die Zeit durch Berthren der Timer-Taste und in der
Minutenanzeige wird ,,00" angezeigt.

VE = 00

=,

Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die :35 : G/
Rickwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit ¥, 5
angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden

lang.

Der Summer ertont fiir 30 Sekunden und auf der E,
Timer-Anzeige wird ,- - * angezeigt, wenn die -_—— ]

eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Einstellung des Timers zum Ausschalten einer
Kochzone

Auf diese Funktion eingestellte Kochzonen: E|
1.

-

Berthren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung fiir die Kochzone,
fur die Sie den Timer einstellen méchten. (z.B. Zone 1#)
.

Berthren Sie die Timer-Steuerung. Die Minder-Anzeige

fangt an zu blinken und das Timer-Display zeigt ,, 00" an. i J
uu r

Stellen Sie die Zeit durch Beriihren der Tasten ,-" oder

L.+ ein.

Hinweis: Beriihren Sie die Taste ,+" oder ,-" einmal, um die Zeit um eine
Minute zu verlangern oder zu verkirzen.
Berlihren Sie die Taste ,+" oder ,-" und halten Sie sie gedrickt, um
die Zeit um 10 Minuten zu verlangern oder zu verkirzen.
Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, stellt sich der
Timer automatisch wieder auf 0 Minuten.
DE-18

4. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die 5 ! .
Rickwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit :35 : (“/;

angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden
lang auf.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der
Leistungsstufen-Anzeige leuchtet auf und zeigt E 5
an, dass die Zone ausgewahlt ist. o

5. Um den Timer abzubrechen, beriihren Sie die Taste der Kochzone und dann
die Timer-Steuerung. Der Timer wird abgebrochen, und zunachst wird
»,00" und dann ,--" in der Minutenanzeige angezeigt.

6 =30 ¢ = 0CG=-=C

6. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende
Kochzone automatisch ausgeschaltet und zeigt ,H" an. E H

Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher
& ausgeschaltet wurden.

Einstellung des Timers zum Ausschalten mehr als einer
Kochzone

1. Wenn Sie diese Funktion fiir mehr als eine Kochzone verwenden, zeigt die
Timer-Anzeige die kiirzeste Zeit an.
(z.B. Zone 1# Einstellzeit von 3 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von 6 Minuten,
die Timeranzeige zeigt ,3".)

HINWEIS: Der blinkende rote Punkt neben der Leistungsstufe bedeutet, dass
die Timeranzeige die Zeit der Kochzone anzeigt.

Wenn Sie die eingestellte Zeit einer anderen Kochzone prifen méchten, beriihren
Sie deren Auswahltaste. Der Timer zeigt dann die eingestellte Zeit an.

E’ 5. (Einstellung auf 6 Minuten) .
03 <

D 3 (Einstellung auf 3 Minuten)

2. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Kochzone

DE-19



automatisch ausgeschaltet und ,H" wird angezeigt.

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers dndern mdchten,

Sy

muissen Sie mit Schritt 1 beginnen.

Pflege und Reinigung

Was?

Wie das geht?

Wichtig!

Uberschwappen
auf die
Touch-Bedienungen

. Den Netzschalter auf dem
. Die Ubergeschwappte

. Das Touch-Bedienfeld mit

. Mit einem Papiertuch ganz

. Den Strom auf dem Kochfeld

Kochfeld ausschalten.
Flissigkeit aufnehmen
einem sauberen feuchten
Schwamm oder Tuch

abwischen.

trockenwischen.

wieder einschalten.

¢ Das Kochfeld kann einen Piepton

erzeugen und sich selbst abschalten,
die Touch-Bedienungen kénnen
funktionsuntiichtig sein, solange sich
Flussigkeit darauf befindet. Stellen
Sie sicher, dass das Touch-Bedienfeld
trocken gewischt wurde, bevor Sie
das Kochfeld wieder einschalten.

Alltagliche
Verschmutzungen auf
dem Glas
(Fingerabdriicke,
Streifen, Flecken von
Lebensmitteln oder
Ubergekochte nicht
zuckerhaltige
Flissigkeiten auf
dem Glas)

1. Den Netzschalter auf dem
Kochfeld ausschalten.

2. Einen Kochfeld-Reiniger
auftragen, wenn das Glas noch
warm ist (aber nicht heiB!)

3. Mit einem sauberen Lappen
oder Papiertuch abspilen und
trockenwischen.

4. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

¢ Wenn die Stromversorgung auf dem
Kochfeld ausgeschaltet ist, gibt es
keine Anzeige fir ,heiBe Oberflache",
aber die Kochzone kann trotzdem
heiB sein! Seien Sie besonders
vorsichtig.

e Scharfe Scheuerschwamme,
Nylon-Scheuerschwdmme und
raue/abrasive Reinigungsmittel
kénnen das Glas zerkratzen. Lesen
Sie immer das Etikett, um zu prifen,
ob der Reiniger oder
Scheuerschwamm fiir das Kochfeld
geeignet ist.

e Lassen Sie niemals
Reinigungsriickstédnde auf dem
Kochfeld zuriick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.

Hinweise und Tipps

Problem

Mogliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Induktionskochfeld
kann nicht
eingeschaltet werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das Induktions-
kochfeld an die Stromversorgung
angeschlossen und eingeschaltet ist.
Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall in
Ihrem Haus oder Wohnbereich vorliegt.
Wenn Sie alles Uberprift haben und das
Problem weiterhin besteht, wenden Sie
sich an einen qualifizierten Techniker.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heiBe, zuckerhaltige
Flissigkeiten auf
dem Glas

mit einem Pfannenwender,

Spachtel oder einer Rasierklinge

fur Induktionskochfelder aus Glas

sofort entfernen. Achten Sie dabei
immer auf heiBe

Kochzonen-Oberflachen:

1. Den Netzschalter fir die
Kochfléache an der Wand
ausschalten.

2. Die Klinge oder das Utensil in
einem 30°-Winkel festhalten
und die Verschmutzung
abkratzen und in einen kihlen
Bereich der Kochfléache
verschieben.

3. Die Verschmutzung mit einem
Geschirrtuch oder Papiertuch
reinigen.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4
unter Punkt ,Alltagliche
Verschmutzungen auf dem
Glas".

» Entfernen Sie die Flecken, die durch
das Schmelzen oder die zuckerhaltigen
oder Ubergeschwappten Lebensmittel
entstehen, so schnell wie méglich.
Wenn sie auf dem Glas abkihlen,
kann es schwerer sein, sie zu
entfernen oder die Glasoberflache
kann dauerhaft beschadigt werden.

e Gefahr durch Schneiden: wenn die
Schutzhille entfernt wird, ist die
Klinge eines Glasschabers
messerscharf. Benutzen Sie ihn mit
auBerster Sorgfalt und bewahren Sie
ihn sicher und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Die Touch-Bedienungen
sprechen nicht an.

Die Bedienungen sind gesperrt.

Die Tastensperre der Bedienelemente
aufheben. Siehe Abschnitt ,Verwendung
des Induktionskochfeldes" fir
Anweisungen.

Die Touch-Bedienungen
sind schwer zu
bedienen.

Es kann ein dinner Wasserfilm
Uber den Bedienelementen liegen,
oder Sie benutzen die
Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu berihren.

Stellen Sie sicher, dass das
Touch-Bedienfeld trocken ist und
verwenden Sie den Fingerballen, wenn
Sie die Bedienelemente berthren.

Das Glas wurde
zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver Scheuer-
schwamm oder Reinigungs-
produkte wurden verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen
und glatten Bdden. Siehe ,Auswahl des
richtigen Kochgeschirrs".

Siehe ,Pflege und Reinigung".

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Ihres
Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen
aus unterschiedlichen Metallen,
die unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fiir Kochgeschirr und
deutet nicht auf einen Fehler hin.
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Das Induktionskochfeld
macht ein leises,
brummendes Gerausch,
wenn es bei hohen
Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerausch sollte
leiser werden oder komplett aufhoren,
wenn Sie die Temperatur senken.
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Liftergerausche vom Ein Lufter im Induktionskochfeld Das ist normal und erfordert keinen Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion Ublicher Fehler.
Induktionskochfeld. wurde eingeschaltet, um die Eingriff. Schalten Sie das . = . . =
Elektronik vor Uberhitzung zu Induktionskochfeld nicht an der Wand Bauen _Sle das Gerat nicht se!bst auseinander, um Gefahren und Schaden am
schiitzen. Der Liifter kann auch aus, solange der Liifter noch lauft. Induktionskochfeld zu vermeiden.
dann weiter laufen, wenn das
Induktionskochfeld ausgeschaltet
wurde.
Topfe werden nicht heiB | Das Induktionskochfeld kann den Verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr -
und auf der Anzeige Topf oder Pfanne nicht erkennen, | fiir das Induktionskochfeld. Siehe TeChl‘“SChe Merkma Ie
wird angezeigt. weil er nicht fir das Abschnitt ,,Auswahl des richtigen
Induktionskochen geeignet ist. Kochgeschirrs".
Kochfeld CI633CTT/1 CI642CTT /1
Das Induktionskochfeld kann den Zentrieren Sie den Topf oder Pfanne und
Topf oder Pfanne nicht erkennen, stellen Sie sicher, dass der Boden mit Kochzonen 3 Kochzonen 4 Kochzonen
weil er zu klein fir das Kochfeld ist | der GroBe der Kochzone ubereinstimmt. _ ~ _ _ ~ _
oder nicht richtig darauf zentriert Versorgungsspann | 220-240V~, 50-60Hz 220-240V~, 50-60Hz
wurde. ung
Das Induktionskochfeld | Technische Stérung. Bitte notieren Sie die Buchstaben und .
oder die Kochzone hat Zahlen des Fehlers, schalten Sie das Installierte 215kW:2250'2750W 2,5kW:2250-2750W
sich selbst unerwartet Induktionskochfeld an der Wand aus elektrische oder oder
ausgeschaltet, ein und kontaktieren Sie einen
Signalton ertént und ein qualifizierten Techniker. Leistung 3,0 kw:2700-3300W 3,0 kw:2700-3300W
Fehlercode wird
angezeigt oder oder
{in der Regel abwech- 4,5kw:4050-4950W 4,5kw:4050-4950W
zwei Ziffern auf der
Koch-Timer-Anzeige). oder oder
5,5kw:4950-6050W 6,5kw:5850-7150W
oder oder
= = 6,9kw:5500-6900W 7,4kw:6600-7400W
Ausfallanzeige und Inspektion . ’ ’
ProduktgroBe 590X520X 60 590X520X 60
Wenn eine Stbérung auftritt, schaltet das Induktionskochfeld automatisch in den LxBxH(mm)
Schutz-Modus und zeigt die entsprechenden Schutzcodes an: - -
9 P EinbaugroBe AxB | 560X490 560X490
Problem Mégliche Ursachen Was zu tun ist (mm)
F3/F4 Temperatursensor der Bitte kontaktieren Sie den Gewicht und Abmessungen sind ungefahre Angaben. Wir sind standig bemiiht,
Induktionsspule defekt. Hersteller. unsere Produkte zu verbessern, sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne
F9/FA IGBT-Temperatursensor defekt. Bitte kontaktieren Sie den vorherige Ankiindigung geéndert werden kénnen.
Hersteller.
E1/E2 Anormale Versorgungsspannung | Bitte tiberpriifen Sie, ob die Installation
Stromversorgung normal ist.
Einschalten, wenn die Auswahl der Installationsausriistung
: S_tromversorg!ung no_rmal ist. Schneiden Sie die Arbeitsfléche nach den in der Zeichnung angegebenen MaBen aus.
E3 Hohe Temperatur des Induktions- | Bitte kontaktieren Sie den Fur Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens
spulentemperatursensors Hersteller. 5 cm Platz gelassen werden.
E5 Hohe Temperatur des Induktionskochfeld nach dem Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsfliche mindestens 30mm betragt.
IGBT-Temperatursensors Abkdhlen neu starten. Bitte wahlen Sie eine Arbeitsflache aus hitzebestiandigem Material, um gréBere

Verformungen durch Hitzestrahlung von den heien Platten zu vermeiden. Wie
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unten dargestellt:

e - | | DICHTUNG

L(mm) | B(mm) | Himm) | T(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 60 56 56045 49045 50 Mini

Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld in jedem Fall gut bellftet wird und

dass der Lufteintritt und -austritt nicht behindert werden. Stellen Sie sicher, dass

das Induktionskochfeld in einem guten Betriebszustand ist. Wie unten dargestellt
Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem
dariber liegenden Schrank sollte mindestens 760 mm betragen.

ri
Ry [T
e B X
_br N i
A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 Mini | 20 Mini | Lufteintritt Luftaustritt 5mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher,

dass

o die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine
strukturellen Bauteile den Platzbedarf einschranken.

o die Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material besteht.

e wenn das Kochfeld Giber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit einem
eingebauten Lifter ausgestattet ist

o die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und
Vorschriften Gbereinstimmt.
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e ein geeigneter Trennschalter mit vollstandiger Trennung vom Stromnetz in der
Festverdrahtung integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und
Vorschriften Uber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.

Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt
von 3 mm als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen]
Leitern, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfiir eine Variante der
Anforderungen vorsehen) gewdhrleisten.

e Der Trennschalter ist fir den Benutzer bei installiertem Kochfeld leicht zuganglich.

e Wenden Sie sich an die lokalen Baubehdérden und konsultieren Sie die geltenden
Gesetzesvorschriften, wenn Sie Zweifel bezliglich der Installation haben.

* Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie
Keramikfliesen) flir die Wandoberflachen um das Kochfeld herum.

Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie

sicher, dass

e das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen
zuganglich ist.

e eine ausreichende Frischluftzufuhr von auBerhalb der Schranke zur Unterseite
des Kochfeldes vorhanden ist.

e wenn das Kochfeld tber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist,
ein Hitzeschutz unterhalb des Kochfeldes installiert wurde.

e der Trennschalter fiir den Benutzer leicht zuganglich ist.

Bevor die Befestigungsbiigel positioniert werden

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die
Verpackung) aufgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente
des Kochfeldes an.

Ausrichtung der Position der Halterung
Fixieren Sie das Kochfeld nach dem Einbau in die Arbeitsflache mit 4 angeschraubten
Halterungen (siehe Abbildung).

A B Cc D

Schraube Halterung Schraubenloch Gehause Unterseite

DE-25



i
Glas
3 Halteklammer
# Schraube 1
'* ST3.5*8

1] Gehiuse Unterseite Arbeitsplatte/Kiichenschrank
i

%

Vorsicht

1. Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern
installiert werden. Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Ihnen zu Diensten.
Bitte fihren Sie den Vorgang nie selbst aus.

2. Das Kochfeld darf nicht direkt Gber einem Geschirrspiler, Kihlschrank,
Gefrierschrank, Waschmaschine oder Waschetrockner installiert werden, da
die Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfeldes beschadigen kann.

3. Die Induktionskochplatte sollte so installiert werden, dass eine bessere
Hitzestrahlung gewahrleistet und die Zuverlassigkeit verbessert werden kann.

4. Die Wand und die induzierte Heizzone Uber der Tischoberflache sollten
hitzebestandig sein.

5. Um Schéaden zu vermeiden, missen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff
hitzebestandig sein.

AnschlieBBen des Kochfeldes an das Stromnetz

angeschlossen werden.

Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen, Gberprifen Sie dass:

1. das Hausstromnetz fir die Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet ist.

2. die Spannung mit dem Wert auf dem Typenschild lbereinstimmt.

3. der Querschnitt des Stromkabels fir die auf dem Typenschild angegebene Last geeignet ist.
Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstlicke oder Verzweigungseinrichtungen, um das Kochfeld
an das Stromnetz anzuschlieBen, dies kann zu Uberhitzung und Brand fiihren.

Das Stromkabel darf nicht mit heiBen Teilen in Berlihrung kommen und muss so positioniert
werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle auf iber 75°C ansteigen kann.

2 Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz

Uberpriifen Sie mit einem Elektroinstallateur, ob das Hausstromnetz ohne Anderungen geeignet
ist. Anderungen dirfen nur von einem qualifizierten Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschldgigen Norm oder
mit einem 1-poligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Die
Anschlussmethode wird unten dargestellt.
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Stromkabel Stromkabel

e Wenn das Kabel beschadigt ist oder ersetzt werden muss, missen die Arbeiten
von einem Kundendienst-Vertreter mit den entsprechenden Werkzeugen
durchgefiihrt werden, um mdégliche Unfalle zu vermeiden.

e Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein allpoliger
Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindestéffnung von 3 mm zwischen
den Kontakten.

e Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt
wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

e Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

e Das Netzkabel ist regelmaBig zu kontrollieren und darf nur von zugelassenem
Servicepersonal ausgetauscht werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende Substanzen (die ggf. eine
negative Auswirkung auf die Umwelt haben) sowie (wiederverwendbare)
Grundelemente. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch
zu entsorgen, um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederver-
wendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag, um
- zu gewahrleisten, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht zu einem
Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:
- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden.
- Elektro- und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben
werden, die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.
In vielen Ldndern wird fir die Entsorgung groBer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein
Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen Geréts wird das alte vom Handler zuriick-
genommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Geréat von einem ahnlichen Typ ist und
die gleiche Funktion erfiillt wie das Altgerat.
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Informationen zu Haushaltskochfeldern gemaB der Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Mitte links L - cm
B
L
Zentral B - cm
. L
Mitte rechts B - cm
. L
Vorne links B - cm
. L
Vordere Mitte B - cm
L
Vorne rechts B - cm
Hinten links | ECEIECtic | 193 5 193,5 Wh/kg
cooking
Hinten in der| ECelectric
Mitte cooking ) Wh/kg
Hinten rechts ECeIet_:trlc 197,2 Wh/kg
cooking
Mitte links | ECelectric . Wh/kg
cooking
Energieverbrauch pro Kochzone ECelectric R
oder Flache, berechnet pro kg Zentral cooking Wh/kg
Mitte rechts | ECS!IC ] 1909 - Wh/kg
cooking
Vorne links | ECelectric | 45 5 192,3 Wh/kg
cooking
Vordere Mitte| ECelectric - Wh/kg
cooking
Vorne rechts ECeIe(':trlc 195,6 Wh/kg
cooking
Energieverbrauch fiir das ECelectric
Kochfeld, berechnet pro kg hob 192,2 194,7 Wh/kg

Angewendeter Standard: EN 60350-2 Haushaltselektroherde - Teil 2: Kochfelder - Methoden
zur Messung der Leistung

Energiespartipps:

¢ Um die maximale Effizienz des Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der
Kochzone.

¢ Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme|
Energie gespart.

* Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu
verringern.

¢ Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter,
wenn das Essen erwdrmt wurde.

¢ Verwenden Sie Topfe mit einem Durchmesser, der genau so groB ist, wie der Umriss auf der]
ausgewahlten Kochzone.

Stellung Symbol Wert Wert Einheit
Modellkennung CI633CTT/ CI642CTT N
. Elektrisches | Elektrisches
Art des Kochfeldes: Kochfeld Kochfeld
Anzahl der Zonen 3 4
Kochzonen
und/ oder .
Bereiche Bereiche
Induktionskochzon X X
en
Heiztechnik
(Induktions- |, 4\ ktionskochfeld
und
Kochzonen, er
abstrahlende
Kochzonen, abstrahlende
Festplatten) Kochzonen
feste Platten
Hinten links [0] 18,0 18,0 cm
Hinten in der o ~ om
Mitte
Hinten rechts 0] 18,0 cm
Fur kreisférmige Kochzonen oder Mitte links @ - cm
-bereiche: Durchmesser der
Nutzflache pro elektrisch beheizte| — Zentral 2 - cm
Kochzone, auf die ndchsten 5 mm
gerundet Mitte rechts @ 28,0 - cm
Vorne links 4] 18,0 18,0 cm
Vordere Mitte (] - cm
Vorne rechts ] 18,0 cm
. . L
Fir nicht kreisférmige Kochzonen | Hinten links B - cm
oder -bereiche: Lange und Breite [ -
. . Hinten in der L
der Nutzfléche pro elektrisch Mitte B - cm
beheizte Kochplatte oder -zone,
auf die ndchsten 5 mm gerundet |Hinten rechts IE; - cm
DE-28

DE-29





