Kurzanleitung

VIELEN DANK FUR DEN KAUF EINES

BAUKNECHT-PRODUKTES.
Umfassender Untersuchung erhalten Sie durch
Registrierung Ihres Produktes unter

www.bauknecht.eu/register

AN

Sicherheitshinweise.

Lesen Sie vor Verwendung des Gerates aufmerksam die
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3. DREH-/BESTATIGUNGSKNOPF

« Drehen Sie den Knopf zum Einstellen von Dauer, Leistung, Temperatur (je nach Modell) und Gewicht, zur Auswahl der Lebensmittelkategorie
und zur Einstellung der Uhrzeit. Durch Drehen nach rechts oder links lasst sich der Wert erhéhen oder verringern.

« Driicken Sie den Knopf zum Bestatigen des Parameters. Bei Bestatigung des Parameters wird die Funktion ausgefiihrt.
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ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME
ZEIT EINSTELLEN

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten, missen Sie die Zeit
einstellen. Stellen Sie die Zeit z. B. auf 13:30 ein:
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Der Stundenwert 12: blinkt.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Stundenwerts auf 13.
Driicken Sie zur Bestatigung den OK-Knopf oder die Taste Jet-Start.
Der Minutenwert :00 blinkt.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Minutenwerts auf 30.
Driicken Sie zur Bestatigung den OK-Knopf oder die Taste Jet-Start.
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FUNKTIONEN UND TAGLICHER EINSATZ
BEREITSCHAFTSMODUS

Der Ofen ist im Bereitschaftsmodus, wenn die Uhrzeit oder ,:" (Zeit wurde noch
nicht eingestellt) angezeigt wird.

ENERGIESPARENDER BEREITSCHAFTSMODUS

Diese Funktion schaltet das Display im Bereitschaftsmodus aus, wenn die
Uhrzeit oder ,:" angezeigt wird. Halten Sie die Taste Auto-Reinigung zum
Aktivieren der Funktion 3 Sekunden gedriickt und das Display zeigt das
blinkende ,ECO“-Symbol an. Wenn der energiesparende Bereitschaftsmodus
aktiviert ist, schaltet sich das Display aus. Driicken Sie eine Taste am Bedienfeld
und das Display schaltet sich wieder ein. Halten Sie die Taste Auto-Reinigung
zum Beenden des Modus erneut 3 Sekunden gedriickt.

TON EIN-/AUSSCHALTEN

Diese Funktion ermdglicht die De-/Aktivierung aller vom Gerat abgespielten
Tone. Driicken Sie die Stumm-Taste einmal und das Display zeigt A, was
bedeutet, dass alle Tone ausgeschaltet sind. Durch erneutes Driicken schalten
Sie die Tone wieder ein. Alle Tdne meint Tastentone, Warntone, Alarmtone und
Abschlusston.

LAUTSTARKE: ERHOHEN/VERRINGERN

Diese Funktion ermdglicht das Erhohen/Verringern

der Lautstdrke aller vom Gerdtesummer abgespielten 1%
Tone. Halten Sie die Stumm-Taste zum Aktivieren der 2 -+
Lautstarkeeinstellung 3 Sekunden gedriickt. Drehen Sie 3 o+

den OK-Knopf zum Anpassen der Tonlautstarke von 1 bis 5. 4 o+ o+ g+ g+
Durch erneutes 3-sekiindiges Driicken deaktivieren Sie die 5 o+ s+ g+ uf+ g
Funktion.

KINDERSICHERUNG

Diese Funktion erméglicht die Sperrung des Bildschirms wahrend der Nutzung
des Mikrowellenofens. Driicken Sie die Zeittaste zum Aktivieren der Funktion 3
Sekunden lang. Bei Aktivierung wird das Bedienfeld gesperrt und das Display

zeigt B . Halten Sie die Zeittaste zum Beenden des Modus erneut 3 Sekunden
gedriickt.

SCHUTZ/TURVERRIEGELUNG AKTIVIEREN

Diese Sicherheitsfunktion wird eine Minute nach SchlieBen der Tur aktiviert.
Wenn die Sicherheitsfunktion aktiv ist, muss zum Starten des Garvorgangs die
Tir gedffnetund geschlossen werden. Andernfalls zeigt das Display ,door”(Tr).

oor
GARVORGANG ANHALTEN ODER BEENDEN

Garvorgang anhalten:
Der Garvorgang kann zur Priifung durch Offnen der Tiir angehalten
werden.

Garvorgang fortsetzen:

SchlieBBen Sie die Tlr und driicken Sie die Taste Jet-Start oder den OK-Knopf ein-

mal. Der Garvorgang wird an der Stelle fortgesetzt, an der er angehalten wurde.

Wenn Sie den Garvorgang nicht fortsetzen moéchten:

Entfernen Sie das Gericht, schlieen Sie die Tir und driicken Sie die Stopp-Taste.

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist:

- DasDisplay zeigt ,End” (Ende). Zudem wird wahrend der nachsten 10 Minuten
oder bis zum Offnen der Tiir mintlich ein kurzer Erinnerungston ausgegeben.

- Nach dem Garvorgang lauft der Kihllifter noch 2 Minuten. Dies ist normal
und dient der Kiihlung des Gerates.

LEBENSMITTEL ZUGEBEN/UMRUHREN/WENDEN

Je nach ausgewahlter Funktion mussen Lebensmittel wahrend des Garvor-

gangs moglicherweise zugegeben/umgeriihrt/gewendet werden. In diesem

Fallen unterbricht der Ofen den Garvorgang und bittet Sie, die erforderliche

Aktion auszufihren.

Wenn erforderlich, sollten Sie:

1. DieTur 6ffnen.

2.  Lebensmittel zugeben/umriihren/wenden (je nach erforderlicher Aktion).

3. Die Tur schlieBen und den Garvorgang durch Driicken der Taste Jet-Start
fortsetzen.

HINWEIS:

Wenn die Tur nicht innerhalb von 2 Minuten nach der Anfrage zur Zugabe von

Lebensmitteln gedffnet wird, ruft der Ofen den Bereitschaftsmodus auf.

Wenn die Tur nicht innerhalb von 2 Minuten nach der Anfrage zum Umrihren

oder Wenden der Lebensmittel gedffnet wird, setzt der Ofen den Garvorgang

Wenn die Rezepte den Schritt,Add Food” (Lebensmittel hinzugeben) erreichen,

mussen Sie die Tur 6ffnen und die Lebensmittel hinzugeben; wenn 2 Minuten

keine Aktion erfolgt, wird der Schritt inaktiv.

ZEIT ANPASSEN

Sie kdnnen die Zeit im Bedarfsfall durch Bertihren des Bedienfeldes (& und
anschlieBendes Befolgen der Anweisungen im Abschnitt , ZEIT e
EINSTELLEN” anpassen.

STARTEN

Diese Funktion dient dem schnellen Wiedererhitzen von Lebensmitteln mit ho-
hem Wassergehalt, wie klare Suppen, Kaffee oder Tee. Mit jedem Tastendruck
werden bei maximaler Leistung 30 Sekunden erganzt.

Driicken Sie _[*] wiederholt.

SCHNELLSTART

ZUBEHOR

ALLGEMEINES

«  Auf dem Markt sind eine Reihe von Zubehdérartikeln erhéltlich. Stellen Sie vor

dem Kauf sicher, dass sie fiir die Mikrowellenverwendung geeignet sind.

« Vergewissern Sie sich vor dem Garvorgang, dass die von Ihnen genutzten
Utensilien ofensicher und mikrowellendurchlassig sind.

« Stellen Sie sicher, dass Lebensmittel und Zubehor nicht mit dem Inneren des
Ofens in Berlihrung kommen.

« Diesist bei Zubehor oder Metall oder mit metallischen Teilen besonders wichtig.
Falls metallhaltiges Zubeh&r mit dem Inneren des Ofens in Berlihrung kommt,
wahrend der Ofen in Betrieb ist, konnen Funken entstehen und der Ofen kénnte
beschadigt werden.

MIKROWELLENSICHER

« Geschirr zum Anbraten (Empfehlungen des Herstellers befolgen)

« Glaskeramik, Glas

« Porzellan, Steingut (Empfehlungen des Herstellers befolgen)

* Melamin (Empfehlungen des Herstellers befolgen)

- Papiertlicher, Papierteller, Servietten (nicht-recyceltes Papier verwenden)

- Frischhaltefolie, Beutel, Abdeckungen, Geschirr, Behalter (Empfehlungen des
Herstellers befolgen)

« Keramik und Ton (Empfehlungen des Herstellers befolgen)

- Silikon-Backformen (Empfehlungen des Herstellers befolgen)

« Wachspapier

ZUR VERWENDUNG MIT GRILL UND KOMBI-GRILL

« Verwenden Sie ofenfestes, mikrowellensicheres Kochgeschirr zum Auffangen
von Tropfen.



ZUR VERWENDUNG MIT GEBLASE/KOMBI-GEBLASE

+ Metallisches Backgeschirr darf nur wahrend Backprogrammen genutzt werden.
Verwenden Sie bei allen anderen Gebldse- und Kombi-Gebldse-Programmen

ofensicheres, mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.
NICHT VERWENDEN
+ Metallisches Koch- und Backgeschirr
« Stroh und Korbgeflecht
. Gold, Silber und Zinn
+ Nicht zugelassene Fleischthermometer, Spie3chen
+ Drahtverschlusse
« Folieneinsétze, z. B. Sandwich-Verpackungen
+ Heftklammern
+ Objekte mit Gold- oder Silberverzierung oder mit metallische Glasur

MF MF

ZUBEHOR 255 258

MF 259 HINWEIS

Verwenden Sie das hohe
Gestell beim Garen mit Grill-
oder Kombi-Funktion (Mi-
krowelle + Grill). Einige
Garkategorien nutzen zu-
satzlich den Crisp-Teller, z. B,
Knusprig frittieren.

Hohes
Gestell v N N

Verwenden Sie das

niedrige Gestell beim

Garen mit Gebldse- und
Kombi-Geblése-Funktion
(Mikrowelle + Geblase).
Einige Garkategorien
nutzen zusatzlich den Crisp-
Teller.

Niedriges
Gestell vV v v

Geben Sie die Lebensmittel
direkt auf den Crisp-Teller.
Der Crisp-Teller kann vor der
Verwendung vorgewdrmt
werden (max. 3 Minuten).
Platzieren Sie keine
Utensilien auf den Crisp-
Teller, da diese andernfalls
sehr heill werden und
infolgedessen beschédigt
werden kénnten.

Crisp-
Teller

Nehmen Sie den heiflen
Crisp-Teller mit Hilfe des
Crisp-Griffs aus dem Ofen.

Crisp-Griff| v v

\\,’\x

Zum Dampfgaren

von Lebensmitteln

mit verschiedenen
Garfunktionen. Geben

Lid Sie beim Garen von

Dampf- Lebensmitteln, wie Fisch und
Gemise, die Lebensmittel
auf das mittlere Gestell.
Verwenden Sie das mittlere
Gestell nicht beim Garen von
Lebensmitteln, wie Nudeln,
Reis oder Bohnen.

Middle Grid

Bottom garer

GARFUNKTIONEN

MIKROWELLE (MANUELL)

Die Mikrowellenfunktion ist eine manuelle Funktion zum Schnellen Garen und
Aufwédrmen von Lebensmitteln und Getranken. So stellen Sie beispielsweise
die Wattzahl auf 650 W und die Dauer auf 5 Minuten ein:
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1. Dricken Sie die Mikrowellentaste.
2. Die Standardeinstellung sind 800 W.
3. Drehen Sie den Knopf zur Einstellung der Leistungsstufe auf 650 W.

ANZEIGEN:
2)

MW SAFE DISH

MICROWAVE

4.  Dricken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf; alternativ wird nach 3
Sekunden,0:30” am Display angezeigt.

5. Drehen Sie den Knopf zur Einstellung der Dauer auf 5 Minuten.

6.  Dricken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die
Taste Jet-Start.

6 Tipps und Empfehlungen:

Wenn Sie die Leistung andern missen, driicken Sie die Mikrowellentaste
erneut und drehen Sie den Knopf zur Anpassung des Wertes. Die gewiinschte
Leistungsstufe kann entsprechend der nachstehenden Tabelle ausgewahlt
werden.

LEISTUNG EMPFOHLENE VERWENDUNG: ZUBEHOR
90W | Eiscreme weich machen. Warmhalten.
160 W | Butter und Kédse auftauen, weich machen.
Gewichte, wie Eintopfe, langsam und sanft garen. Butter,
350W .
Kése und Schokolade schmelzen. =
Sanftes Garen von Gerichten. Geeignet fiir Gerichte, die $) )
500 W | reich an Proteinen sind, Kdse und Eier; zum AbschlieBen
der Zubereitung von Eintdpfen. MW SAFE DISH
650 W Ggelgqet fut Ggrn:hte, wie Fle|sch,“F|sch oder Gemise, (NICHT
die gleichméfig gegart werden miissen.
- - BEREITGESTELLT)
Getranke, Wasser, Suppen, Tee oder Kaffee wieder er-
800W hitzen. Geeignet flr Lebensmitteln, die reich an Wasser
sind. Nicht geeignet fir Lebensmittel, die Eier oder Sah-
ne enthalten.

ABTAUEN

Diese Funktion ermdglicht das automatische schnelle Auftauen von Lebensmit-
teln. Verwenden Sie diese Funktion zum Auftauen von Fleisch, Hihnchen, Fisch,
Gemiise und Brot. So tauen Sie z. B. 500 g Hithnchen auf:
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Driicken Sie die Auftauen-Taste.

P1 ist die Standardeinstellung.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung der Kategorie auf P2.

Driicken Sie zum Bestatigen die Taste Jet-Start oder den OK-Knopf.

250 g ist das Standardgewicht.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Gewichts auf 500 g.

Driicken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die Taste
Jet-Start.

0 Tipps und Empfehlungen:

« Zur Erzielung bestmaglicher Ergebnisse fordert Sie das Gerat bei Bedarf zum
Wenden/Umriihren der Lebensmittel auf. Siehe Kapitel ,Lebensmittel zuge-
ben/umriihren/wenden” im Abschnitt, FUNKTIONEN UND TAGLICHE VER-
WENDUNG".

. Frischhaltefolie sollte mit einer Gabel durchléchert werden, damit Druck ent-
weichen kann und die Folie nicht platzt, da wéahrend des Garens Dampf ent-
steht.

« Fur bessere Ergebnisse empfehlen wir, die Lebensmittel mindestens 5
Minuten ruhen zu lassen.

Nouwuhswn =

MF 258 "
LEBENSMITTELKATEGORIE| MF 255 |  WEIGHT ZUBEHOR
MF 259
100 bi
@ Fleisch Pl PI s
20009/509g
100 bis | Spllmaschinengeeignetes
(&* | Hubn pe pe Geschi
20009/509g eschirr
100 bis Z
T | Fisch P3 | P3 2)
15009/ 50 g
IMW SAFE DISH
1 i (NICHT BEREITGESTELLT)
Gemiise Py P4 00 bis
15009/ 50 g
ANZEIGEN (JE NACH LEBENSMITTELKATEGORIE):
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Microwave Defrost | |Mw SAFE DISH CRISP CRISP PLATE




Crisp-Teller
Knuspriges o5 50 bis 500 g i
Brot /509 Crisp-Griff
50 bis 500 g 3:))
@ BrOt PE PS / 50 g IMW SAFE DISH|
(NICHT BEREITGESTELLT)
GEBLASE (MANUELL)

Diese Funktion ermdglicht lThnen das Backen von Gerichten wie mit einem
Ofen. Durch den Einsatz eines leistungsfahigen Heizelements und Geblases
entspricht der Garvorgang dem eine herkommlichen Backofens. Verwenden
Sie diese Funktion zum Zubereiten von Gebéck, Backwaren, Fleisch, Geflugel,

SCHNELLSTART

Driicken Sie die Dampftaste.

P1 ist die Standardeinstellung.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung der Kategorie auf P2.
Driicken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf.

,1 Portion” wird am Display angezeigt.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Gewichts auf 4 Portionen.

Fisch usw. Dem Garvorgang geht zur Erzielung bestmdglicher Garergebnisse
eine Vorheizphase des Ofens voraus. So backen Sie Lebensmittel beispielswei-

se bei 200 °C, 30 Minuten:
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1. Dricken Sie die Geblase-Taste.
2. 180 °Cist die Standardeinstellung.
3. Drehen Sie den Knopf zum Einstellen der Temperatur auf 200 °C.
4. Dricken Sie zum Bestétigen den OK-Knopf.
5. ,Preheat” (Vorheizen) wird am Display angezeigt.
6.  Nach dem Vorheizen erscheint,Add Food” (Lebensmittel hinzugeben) am

Display. Offnen Sie die Tiir und geben Sie Lebensmittel hinzu. SchlieBen

Sie die Tur dann.
30 Sekunden sind die Standarddauer.

© N

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Dauer auf 30 Minuten.

9.  Dricken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die

Taste Jet-Start.

O Tipps und Empfehlungen:

+ Geben Sie die Lebensmittel auf das niedrige Gestell, damit Luft angemessen

rund um die Lebensmittel zirkulieren kann.

« Stellen Sie bei Verwendung dieser Funktion sicher, dass die verwendeten

Utensilien ofensicher sind.

- Flr bessere Ergebnisse empfehlen wir, die Lebensmittel mindestens 5

Minuten ruhen zu lassen.

Geblase ZUBEHOR

Manuell 40 bis 200 °C/5 °C
Niedriges Gestell

ANZEIGEN:

Forced Air

5
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LOW RACK

DAMPFMENU (NUR MF 255 UND MF 259)

Diese Funktion ermdglicht die Zubereitung gesunder und naturlich schme-
ckender Gerichte durch das Garen mit Dampf. Verwenden Sie diese Funktion
zum Dampfgaren von Lebensmitteln, wie Nudeln, Reis, Gemuse und Fisch. Sie
kdnnen die Garzeit fir Reis und Nudeln entsprechend den Empfehlungen auf
der Lebensmittelverpackung einstellen. Verwenden Sie zum Beispiel zur Zube-

reitung von 4 Portionen Quinoa den Dampfgarer ohne Gestell.
ANZEIGEN:

1 T
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0 Tipps und Empfehlungen:

« Die Starttemperatur des Wassers liegt im Bereich von 15 bis 27 °C.

- Der Dampfgarer ist nur fiir den Einsatz mit Mikrowellen vorgesehen! Die
Verwendung des Dampfgarers mit einer anderen Funktion beschadigt das

Zubehor.

Driicken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die Taste
Jet-Start.

+ Geben Sie vor dem Garen bei den Lebensmittelkategorien P4 bis P16 100 ml
Wasser in das Unterteil des Dampfgarers.

« Da der Behalter nach Abschluss der Reinigung heil3 sein wird, sollten Sie ihn
mit einem hitzebestandigen Handschuh aus der Mikrowelle nehmen.

LEBENSMITTELKATEGORIE WEIGHT ZUBEHOR
) . 1 bis 4 Portionen/
Pl Reis kochen 1 Portion za.mprgarelT,
[=x} Quinoa kochen 1 bis 4 Portionen/ ein Geste
1 Portion LS w
P3 Nudeln kochen 1 bis 3 Por.tlonen/ @
1 Portion
= Gemlse dampfgaren .
(Brokkoli, Blumenkohl) 150 bis 500 9/50 g
PS5 Dampfkartoffeln 150 bis 500 g/50 g
=T Gefrorenes Gemdse 150 bis 500 g/50 g
dampfgaren
P Obst dampfgaren 150 bis 500 g/50 g
[=r=1 Huhnerfilet .
dampfgaren 150 bis 500 g/50 g
P8 Fischfilets dampfgaren | 150 bis 500 g/50 g
=N U Fischkotelett 150 bis 500 9/50 g Dampfgarer
dampfgaren 9
P Garnelen dampfgaren | 150 bis 500 g/50 g % it ori
[=N0= Gedampfte Kartoffeln
' mit Pilz-Sahne-Fiillung 1 Rezept
Gedampfte
P13 vegetarische 1 Rezept
Frikadellen
Gedampfte
P4 vegetarische 4 Rollen
Reispapier-Rollen
Gedampfter gefiillter
PiS prerg
' Tintenfisch 1 Rezept
PG Gedampfter Weil¥fisch- .
' Basilikum-Burger 150bis 5009/50 g
=N Gekochter Spargel und
N Kurkuma-Quinoa 1 Rezept
Gekochte getrocknete D .
FiB Tomaten und Oliven- 1 Rezept a,mp garer,
. kein Gestell
Dinkel
Pig Gekochtes Hihnchen 1 Rezept L v
und Bulgur-Curry-Salat p @’ Bottom
Gekochter Koriander
P20 und Zucchini auf 1 Rezept
Basmati-Reis




KNUSPRIG ZUBEREITEN/KNUSPRIG FRITTIEREN (NUR LEBENSMITTELKATEGORIE WEIGHT ZUBEHOR
MF 258 UND MF 259) Crisp-Teller
Manuelle knusprige Zubereitung = @
Diese Funktion erméglicht eine perfekte Braunung der Ober- und Unterseite = =L Manuelle Funktion - Crisp-Griff
von Lebensmitteln, wahrend das interne Garen eine perfekte Textur erzielt. )
Garfunktion mit Mikrowelle und Grill. Der Crisp-Teller erreicht die richtige
Temperatur zum Garen und Braunen von Lebensmitteln. So bereiten Sie z. B. 3
Minuten knusprig zu: [=}=] % Pommes frites 200 bsl(s)é;OO g/
1 2 4 Mo P ;
[ =y .A Frittierte 200 bis 500 g/
- (0 L [ P3| (¢
= = piod Qg Hahnchenstiickchen 509
Crisp/CrispFry = = Pl_f 1. Fischstibchen 250 bis 500 g/ Crisp.Te”er auf
S 509 hohem Gestell
= bis 600 g/
PS5 = Gefrorene Bur 100 bis 9
6 — ger
( \ < 200 ;0 5900 /
\
. = ' . . is g
5 \ £ Paniertes Hiihnerfilet 509
SCHNELLSTART P-' . - 200 bis 500 g/
i Hihnerfligel 50g
1 Dri{lcker\ Sie die Tastg Knusprig zubereiten/knusprig frittieren. f=]=] ’o*.(m Fischkoteletts 200 bis 500 g/
2. P1list die Standardeinstellung. & 509
3. Dricken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf. =/ (2 Paniertes Huhn mit
4. ,0:30" wird am Display angezeigt. 3 & Schinken und Kase 1 Rezept
5. Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Dauer auf 3 Minuten. Panierte Auberginen
6 Driicken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die Taste P10 -, mit Oregano und 1 Rezept
Jet-Start. — Thymian
Knusprig frittieren P ? é’;:’;gg?‘ panierte 1 Rezept
Diese Funktion eignet sich zum Garen gefrorener frittierter Lebensmittel,
Kartoffeln, Hahnchenfligel, Hahnchenstiickchen. Der tatsachliche Vorteil ist,
dass kein (oder nur sehr wenig) Ol benétigt wird und dennoch sehr gute und
einheitliche Ergebnisse bei frittierten Lebensmitteln erzielt werden. So frittieren
Sie z. B. 300 g Pommes Frites knusprig: GRILL

1 2 - 3 - - 4
(| [ ]
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Crisp/ CrispFry =] )] b "{g
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SCHNELLSTART

Driicken Sie die Taste Knusprig zubereiten/knusprig frittieren.

P1 ist die Standardeinstellung.

Drehen Sie den Knopf in die Position P2.

Driicken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf.

200 g ist das Standardgewicht.

Drehen Sie den Knopf zur Anderung des Gewichts in 300 g.

Driicken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die Taste
Jet-Start.

NounkrwnN =

0 Tipps und Empfehlungen:

- Platzieren Sie den heilen Crisp-Teller nicht auf einer hitzeempfindlichen
Flache.

- Entfernen Sie den heilen Crisp-Teller mit Ofenhandschuhen oder dem Crisp-
Griff.

« Verwenden Sie mit dieser Funktion nur den speziellen Crisp-Teller. Andere
Crisp-Teller auf dem Markt sorgen bei Verwendung dieser Funktion nicht fir
das richtige Ergebnis.

« Wahrend der Garzeit fordert Sie der Mikrowellenofen maéglicherweise auf,
Lebensmittel zuzugeben/umzuriihren/zu wenden. (siehe ,LEBENSMITTEL
ZUGEBEN/UMRUHREN/WENDEN” im Abschnitt,,FUNKTIONEN UND TAGLICHE
VERWENDUNG" fuir Einzelheiten.)

ANZEIGEN (JE NACH LEBENSMITTELKATEGORIE):
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Diese Funktion nutzt einen leistungsfdahigen Quarzgrill zum Brdunen von
Lebensmitteln, wodurch ein Grill- bzw. Gratin-Effekt erzielt wird. So grillen Sie
z. B. Lebensmittel 3 Minuten bei mittlerer Stufe:

1 2 R - 4
~~ J . = .
= (s |D C Y)Y
N o/
Grill
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5 -1 =11 6 =1 .1 7(
1, 27 W (] /
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1. Driicken Sie die Grilltaste.
2. 1istdie Standardeinstellung.
3. Drehen Sie den Knopf zum Andern der Leistungsstufe auf 2.
4.  Drlcken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf.
5. 0:30ist die Standardeinstellung.
6. Drehen Sie den Knopf zur Anderung der Dauer auf 3 Minuten.
7.  Drucken Sie zum Ausflihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die Taste

Jet-Start.

O Tipps und Empfehlungen:

- Geben Sie Lebensmittel, wie Toastbrot, Steaks und Wirstchen, auf das hohe

Gestell.

- Fur diese Funktion wird das hohe Gestell benétigt. Es bringt die Lebensmittel
fur bestmogliche Ergebnisse naher zum Grill. Platzieren Sie es in der Mitte des

Garraums.

« Stellen Sie bei Verwendung dieser Funktion sicher, dass die verwendeten

Utensilien hitzebestandig sind.

- Verwenden Sie beim Grillen keine Utensilien aus Kunststoff. Diese schmelzen.
Gegenstdnde aus Holz oder Papier sind ebenfalls nicht geeignet.
« Achten Sie darauf, nicht die Decke unter dem Grillelement zu berihren.

ANZEIGEN:
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LEISTUNGS-

STUFE HINWEISE ZUBEHOR

Diese Stufe dient dem abschlieBenden Ga-
ren einer bereits gegrillten Seite, wéahrend
die andere Seite noch gebrdunt werden
Gering | muss; diese Stufe eignet sich nicht fir Le-
bensmittel, die lange Zeit gegart/warmge-
halten werden miissen, da sie in diesem Fall
verbrennen kénnen.

Diese Stufe eignet sich zur Zubereitung ei-
niger Arten von Fleisch, die auen und in- Hohes Gestell
nen gleichmaBig gegart werden missen.
Sie eignet sich auch zum langsamen Toas-
ten von Brot, zum Uberbacken von Lebens-
mitteln oder zum erneuten Erhitzen.

2 | Mittel

Diese Stufe eignet sich fur Lebensmittel,
die schnell eine intensive Braunung auf der
5' Hoch | Oberflache entwickeln missen, sowie zum
Toasten von Brot oder zum abschlieBenden
Uberbacken von Lebensmitteln.

KOMBI-GRILL (MW + GRILL)

Diese Funktion kombiniert Mikrowelle und Grill, damit Sie Aufldufe in kiirzerer
Zeit zubereiten konnen. So bereiten Sie z. B. Lebensmittel bei einer Leistung
von 650 W 3 Minuten zu:

I
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Driicken Sie die Kombitaste.

1 ist die Kombi-Grill-Funktion.

Driicken Sie zum Bestétigen den OK-Knopf.

350 W ist die Standardeinstellung.

Drehen den Knopf zur Einstellung der Leistungsstufe auf 650 W.

Eine Dauer von 0:30 ist die Standardeinstellung.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Dauer auf 3 Minuten.

Driicken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die Taste
Jet-Start.

o Tipps und Empfehlungen:

Lassen Sie die Ofentir nicht lange gedffnet, wenn der Grill in Betrieb ist; an-
dernfalls sinkt die Temperatur.

Beim Zubereiten groBRer Auflose wenden Sie die Lebensmittel etwa nach der
Halfte der Garzeit, damit die Aufenseite die richtige Farbe erhélt.

Achten Sie bei Verwendung dieser Funktion darauf, mikrowellengeeignete,
ofensichere und hitzebestandige Utensilien zu verwenden.

Verwenden Sie beim Grillen keine Utensilien aus Kunststoff. Diese schmelzen.
Gegenstande aus Holz oder Papier sind ebenfalls nicht geeignet.

Achten Sie darauf, nicht die Decke unter dem Grillelement zu berihren.

Fur diese Funktion wird das hohe Gestell benétigt. Es bringt die Lebensmittel
fuir bestmogliche Ergebnisse naher zum Grill. Platzieren Sie es in der Mitte des
Garraums.

EMPFOHLENE .
LEISTUNGSSTUFE VERWENDUNG ZUBEHOR
650 W Gemise Hohes Gestell
500 W Gefllgel
350 W Fisch
160 W Fleisch
90 W Obstauflauf

ANZEIGEN:
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KOMBI (MW + FC)

Diese Funktion kombiniert Mikrowelle und Gebldse, ermdglicht schnelleres
backofenartiges Zubereiten von Gerichten. Kombi (Mikrowelle + Geblase)
ermdglicht Ihnen die Zubereitung von Gerichten, wie gebratenem Geflugel,
ganzen Kartoffeln, Lasagne, Fisch. Gebratenes Fleisch und Obsttorten,
SuBigkeiten und Geback. So backen Sie z. B. Lebensmittel bei einer Leistungsstufe
von 350 W, 170 °C, 3 Minuten:
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Driicken Sie die Kombitaste.

1 ist die Standardeinstellung.

Drehen Sie den Knopf auf die 2 Kombi-Geblase.

Driicken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf.

170 °Cist die Standardeinstellung.

Driicken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf.

350 W ist die Standardeinstellung.

Driicken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf.

0:30 ist die Standardeinstellung.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Dauer auf 3 Minuten.
Driicken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die Taste
Jet-Start.

S SYONOUAWN =

- o

O Tipps und Empfehlungen:

Lassen Sie die Ofentir nicht lange geoffnet, wenn diese Funktion in Betrieb ist;
andernfalls sinkt die Temperatur.

Stellen Sie bei Verwendung dieser Funktion sicher, dass die verwendeten
Utensilien ofensicher und mikrowellengeeignet sind.

Fir bessere Ergebnisse empfehlen wir, die Lebensmittel mindestens 5
Minuten ruhen zu lassen.

Geben Sie die Lebensmittel auf das niedrige Gestell, damit Luft angemessen
rund um die Lebensmittel zirkulieren kann.

FC + MW EMPFOHLENE VERWENDUNG ZUBEHOR
Temperatur 160 bis 200 °C/5 °C
(i Niedriges Gestell
350W Gefligel, ganze Kartoffeln, g

Lasagne, Fisch

160 W Gebratenes Fleisch und Obsttorten

0w SuBigkeiten und Geback

ANZEIGEN:
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« Geben Sie z. B. bei Pizzateig 37 °C warmes Wasser direkt in den Behalter,

SPEZIAL damit sich die Hefe im Wasser auflést. Geben Sie 250 g Mehl, 2 Essloffel
Das Spezialmenti ist ein praktisches Men(, das verschiedene Funktionen zur Un- natives Olivendl und 2 g Salz hinzu. Kneten Sie, bis ein Teig entsteht. Diese
terstlitzung des Garvorgangs bietet. Damit kdnnen Sie Joghurt zubereiten, Teig Funktion kann mit jedem anderen Teigrezept genutzt werden.
aufgehen lassen, Butter, Eiscreme, Frischkase schmelzen und weich machenusw. - Fiir bessere Ergebnisse empfehlen wir die Verwendung dieser Funktion, um
So machen Sie z. B. 250 g Butter mit dem Modell MF 259 weich: 250 bis 500 g Teig aufgehen zu lassen.
1 2 3 - = LEBENSMITT- o
(| oMz MF 255 | MF 258 MF 259 WEIGHT ZUBEHOR
\ ) B ) [ | ELKATEGORIE
S = NN = @ Roastbeef i i ) 600 bis
L\\_/J fﬂ warmhalten 14009
4
Special © Pizza P2 .
) 59) @ warmhalten ) ) 300bis 800 g
4 5 6 . ) ) Siehe Joghurt-
ml ey N Joghurt Pl Pl P32
B i 1 [\/\ \ \® Tipps.
(/ﬁ\} \@ 7 % N 238 |Teig aufgehen po po oy Siehe Tipps zum
N +/ @ O lassen \//\(;Jrf]g_lzfi\genlassen
.
) SCHNELLSTART @ Butter weich J=F] P3 =1 50 bis 500 g/
— machen 509 2:3)
1. Dricken Sie die Spezialtaste. - - pw shFe DisH
Eiscreme 100 bis 1000
2. P1listdie Standardeinstellung. 9* scre P4 P4 P& :
; o . weich machen g/509g (NICHT
3. Drehen Sie den Knopf in die Position P5. Frischka 50 bis 500 9/
4.  Dricken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf. = ”S.ch ase h P5 P5 A ISSO 9 BEREIT
5. 250 gist die Standardeinstellung. WeIch machen g GESTELLT)
6.  Dricken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die Taste " geffrorennin P5 Ps pg | 250 mibis 1L/
Jet-Start. A aft weid 250 ml
machen
O Tipps und Empfehlungen fiir Joghurt: @ Butter /7 o Fg 50 bis 500 g
schmelzen /509
Zutaten: ~chokolad
. 600 ml frische oder UHT-VolImilch. A | CS;’., °ka € pg | pg | pi1g | 100bis500g
+ 509 Zucker und 15 g Starterkultur (Naturjoghurt) (das Etikett muss anzeigen, Isr;hnreclzirr]\ /509
dass das Produkt eine Lebendkultur enthalt). s 50bis 500
=] P Pl !
Zubehor: =4 schmelzen Y /50 g
+ Einzelne Tassen der Grée von 1 Liter. ;
Marshmallows 100 bis 500
- Ein mittelgroBes Kochgeschirr. @ PIG | PID| PIC g

schmelzen /509

Vorgehen:

- Reinigen Sie die Joghurt-Behalter durch Ausspilen mit kochendem Wasser.

« Erhitzen Sie Milch in einem Kochgeschirr bis kurz vor den Punkt, an dem sie
aufkochen wiirde (etwa 70 °C, UHT-Milch nicht erhitzen).

- Sobald Sie die Zieltemperatur erreicht haben, entfernen Sie die Hitze und
warten, bis sich die Milch abgekdihlt hat (auf etwa 25 °C).

- Entfernen Sie die ,Haut”, die sich moglicherweise auf der Milch gebildet hat. WARMHALTEN (NUR MF 255 UND MF 258)

- Sobald die Milch die richtige Temperatur erreicht hat, mischen Sie sie mit
Zucker und Starterkultur (Naturjoghurt).

+ Mischen Sie grundlich, aber sanft. Achten Sie darauf, nicht zu viel Luft
unterzuriihren (wenn zu viel Luft untergerlhrt wird, wéchst die Starterkultur 1 2 3
langsam). (| [}

+ Giefen Sie die Mixturin saubere Behélter, schlieen Sie diese mit einem Deckel — AN !
und geben Sie sie in die Mitte des Garraums. iy ( ) ©

« Driicken Sie die Spezialtaste, drehen Sie den Knopfin Position P1 oder P3 (siehe Warmhalten & — &
vorherige Tabelle) und driicken Sie dann die Starttaste. ) 5

« Rihren Sie den Joghurt wahrend dieser Zeit nicht.

« Nehmen Sie nach Abschluss des Garvorgangs die Behalter aus dem Garraum 4 5 =]
und stellen Sie sie vor dem Servieren in den Kihlschrank. ) J

+ Zum Erhalt einer Kultur bewahren Sie einen kleinen Teil des Joghurts in einem RN
sauberen, luftdicht verschlossenen Behalter auf (nach mehrere Durchgéangen N =
lasst die Starke der Kulturen jedoch ab). Sie kédnnen ihn zwei bis drei Wochen
im Kuhlschrank aufbewahren.

Die Warmhaltefunktion dient nur dem Warmhalten von Roastbeef und Pizza. So
halten Sie mit dem Modell MF 255 z. B. 350 g Pizza warm:

i
D |
et

K

1. Dricken Sie die Warmhalten-Taste.
O Tipps und Empfehlungen zum Aufgehenlassen von Teig: 2.  Plistdie Standardeinstellung.
3. Drehen Sie den Knopf in die Position P2.
1. Geben Sie 200 ml Wasser in einem mikrowellengeeigneten Behélter in den 4.  Driicken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf.
Garraum. 5. 350 gist die Standardeinstellung.
2. Dricken Sie die Spezialtaste, drehen Sie den Knopf in Position P2 oder P4 6.  Driicken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die
(siehe Tabelle) und driicken Sie dann zum 5-minltigen Befeuchten und Taste Jet-Start.
Erwdrmen des Garraums die Starttaste.
3. Nach 5 Minuten zeigt das Display ,Add Food” (Lebensmittel hinzugeben),
geben Sie den Teig mit dem Behalter rasch in den Garraum, damit Dampf
und Temperatur erhalten bleiben. SchlieBen Sie die Tir.
4.  Dricken Sie zum Starten des Garvorgangs die Starttaste.
ANZEIGEN (JE NACH LEBENSMITTELKATEGORIE): ANZEIGEN:
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0 Tipps und Empfehlungen:

« Lassen Sie die Lebensmittel nach dem Garen nicht langer als eine Stunde im
Ofen. Andernfalls drohen Lebensmittelvergiftung und Ubelkeit.

LEBENSMITTELKATEGORIE WEIGHT ZUBEHOR
Pi Roastbeef 600 bis 1400 g @
IMW SAFE DISH
=~ Pizza 300 bis 800 g (NICHT
BEREITGESTELLT)

AUTOMATISCHE REINIGUNG

Dieses automatische Reinigungsprogramm hilft Ihnen bei der Reinigung des
Garraums lhres Mikrowellenofens und bei der Beseitigung unangenehmer Ge-
riiche. Die Dauer betragt 13 Minuten und kann nicht gedndert werden.

VOR STARTEN DES PROGRAMMS:

Geben Sie 250 ml Wasser bei Raumtemperatur je nach Modell in einen mikrowel-
lensicheren Behalter oder das Unterteil des Dampfgarers. Platzieren Sie den Be-
hélter direkt im Garraum.

SO STARTEN SIE DAS PROGRAMM:

2

@ ©

Autom. Reinigung
ECO - 3 Sek. driicken

[ B
=) \®
J

3

SCHNELLSTART

1. Dricken Sie die Auto-Reinigung-Taste.
2. 9:00ist die Standardeinstellung.
3. Druicken Sie zur Reinigung den OK-Knopf oder die Taste Jet-Start.

WENN DAS PROGRAMM ABGESCHLOSSEN IST:

1. Dricken Sie die Stopp-Taste, 6ffnen Sie die Tr.

2. Entfernen Sie den Behdlter.

3. Verwenden Sie zur Reinigung der Innenflachen ein weiches Tuch oder ein
Papiertuch.

O Tipps und Empfehlungen:

« Fir bessere Reinigungsergebnisse sollten Sie einen mikrowellengeeigneten
Behalter mit einem Durchmesser von 17 bis 20 cm und einer Hohe von weni-
ger als 6,5 cm verwenden.

« Da der Behalter nach Abschluss der Reinigung heil3 sein wird, sollten Sie ihn
mit einem hitzebestandigen Handschuh aus der Mikrowelle nehmen.

+ Geben Sie firr bessere Reinigungswirkung und zur Entfernung unangeneh-
mer Gerliche etwas Zitronensaft in das Wasser.

« Das Grill-Element muss nicht gereinigt werden, da die intensive Hitze jegli-
che Spritzer abbrennt. Die Decke hingegen sollte regelmaBig gereinigt wer-
den. Verwenden Sie dazu ein weiches, angefeuchtetes Tuch und einen mil-
den Reiniger.

ZUBEHOR

MF 255/MF 259 MF 258

Unterteil des Dampfgarers

@ IMW SAFE DISH|

(NICHT BEREITGESTELLT)

ANZEIGEN (JE NACH MODELL):

SIS RIP
SE

STEAMER
BOTTOM

MICROWAVE SAFE DISH AUTO CLEAN

MEIN MENU

Eine Auswahl automatischer Rezepte mit voreingestellten Werten fiir optima-

le Garergebnisse. So bereiten Sie z. B. einen Kuchen mittels Backmischung mit
dem Modell MF 259 zu:

1 2 3 4
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SCHNELLSTART

1 Driicken Sie die Taste Mein Mend.

2 ,C1" erscheint am Display.

3. Dricken Sie zum Bestdtigen den OK-Knopf.

4. ,P1"erscheint am Display.

5 Driicken Sie zum Bestatigen den OK-Knopf.

6 ,600 g” erscheint am Display.

7.  Dricken Sie zum Ausfiihren des Garvorgangs den OK-Knopf oder die Taste
Jet-Start.

Hinweis:

Nach dem Erhitzen von Babynahrung oder Flissigkeiten in einem Babyflasch-
chen oder einem mikrowellengeeigneten Becher miissen Sie vor der Fiitterung
immer den Inhalt verriihren/schitteln und die Temperatur prifen. Dies stellt si-
cher, dass die Hitze gleichmaRig verteilt wird, und verhindert die Gefahr von Ver-
brithung oder Verbrennung.

- Sauger (von Flaschen) und Deckel (von Glaschen) entfernen

- Nach dem Erhitzen schitteln

- Nahrung einige Zeit stehen lassen

- Produkt erneut schiitteln

- Temperatur priifen

- Bei etwa 30 bis 40 °C (feste Nahrung) oder bei etwa 37 °C (Milch) servieren

Bei Modell MF 258 und MF 259 siehe folgende Tabelle:

LEBENSMITTELKATEGORIE | MF 258 | MF 259 | WEIGHT ZUBEHOR
C1 - Komfort
Mikrowellengeeignete
Kuchenform (nicht im
Lieferumfang enthal-
Kuchen-Backmischung | F/ Pi 600g [ten)
Crisp-Teller
Gefrorene diinne Pizza | P2 | P2 3509 crisp-Griff

B

Hohes Gestell

C2 - Fruhstiick

=1 =] 40 bis
Toast ’ ' 80g/40g
1 bis 4
Haferflockenbrei = P2 |Portionen/1 | pwsareost
Portion  |(NICHT
BEREITGESTELLT)

ANZEIGEN (JE NACH MODELL UND LEBENSMITTELKATEGORIE):
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Crisp-Griff

ANZEIGEN (JE NACH MODELL UND LEBENSMITTELKATEGORIE):
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STEAMER
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FORCE AIR
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LEBENSMITTELKATEGORIE | MF 258 | MF 259 |  WEIGHT ZUBEHOR LEBENSMITTELKATEGORIE | MF 258 | MF 259 |  WEIGHT ZUBEHOR
50 bis C4 - gesund/Gemiise
Speck F3 3
P 1509/25¢g Gemiisesuppe P P1 |4 Portionen
1 bis 4 1 bis 4
Spiegeleier P4 | P [Portionen/1 Ofenkartoffeln P2 | P2 | Portionen/ [z
Portion CrispTell 1 Portion @
1 bis 4 risp-tefier Lauch-Zucchini- F3 F3 ] MW SAFE DISH
Speck und Eier PS5 | P5 P1o'ratio:en/ @ Artischocken-Suppe 4 Portionen | it
ortion -
Rote Linsen und ) BEREITGESTELLT
( P pg |100bis400| ; Kurkuma-Suppe P4 | P4 |4Pportionen )
Wiirstchen b b 7100 Crisp-Griff PP
. 9 9 Zwiebelsuppe PSS PS5 |4 Portionen
Knuspriger Speck mit
P %iernp P P 1 Rezept SiiBkartoffeln (ganz) PE | PE 1-4/1
Schinken-Ei-Toast P8 | P8 | 1Rezept Gerstete PT | PT | 1Rezept [Crisp-Teller
Kasekartoffeln
Pilze und Zwiebeln Pg P 1 Rezept Vegetarische' gefullte =11 Pg 1 Rezept @
Schinken-Kése-Omelett| P10 10| 1Rezept ZUCChk')n'
Tomaten-Auberginen- isp-Gri
C3 - Vollstandige Gerichte Rollen mit Mi?\ze P3| P3| 1Rezept |Crisp-Griff
Lachs mit Gemiise Pi P 1 Rezept Ofenkartoffeln mitFeta | oy | pr 3| 1 Regent %
@ und Schnittlauch P
H IMW SAFE DISH|
Fisch und Kartoffeln | P2 | P2 | _200bis Burger auf pi1 | pyy | 100bis Hohes Gestell
5009/50g |(NICHT Pflanzenbasis Y " |00 g/100 g [%l
BEREITGESTELLT)
Cur.ry-R.(.ew und Huhn P3 1 Rezept C5 - Fisch/Meeresfriichte
mit griinen Erbsen Dampfgarer, ) o) o) 150 bis
Nudeln Bolognese PY | 1Rezept |kein Gestell WeiBfischfilets ' " |500g/50g
Ki”chererbsen und =1~ 1 Rezept @ Deckel Panierte Kabeljaufilets | po | po | Rezept Crisp-Teller
Hihner-Couscous @ Unten mit Krautern und Curry @
Gedunstete Linsen mit PE | 1Rezept Lachs-Pilz-SpieBemit | p3 | p3 | Rezept
Frikadellen Teriyaki-Lasur Crisp-Griff
] 200 bis 500 Lachs-Zucchini-Ingwer- Py Py
Huhn mit Kartoffeln P3| P 4/50g |Crisp-Teller Rollen 1 Rezept %
1 bis 4 Koriander- . .
Eier und Spargel P4 | P8 | Portionen/ N— Rlesegggrnzlen mit > 5 | 1Rezept
1 Portion Crisp-Griff orlander Wik m -
. Tch risp-Gri ikrowellengeeignetes
Quiche PS5 | PS (102a5rg)e Geschirr auf niedrigem
1 Charge Gestell
Gemiise-Quiche PE | PIO 9
(1025 g)
Gefrorene Lasagne P P 600 g Ganzer Fisch PE | PB 5009
Mikrowellengeeignetes
Geschirr auf niedrigem
Gestell
. Pg | Pia 2 : ;
Frische Lasagne ' 1000 g C6 - Fleisch und Gefliigel
IMW SAFE DISH|
Bolognese-Sauce Pl P 1 Rezept | pwsareoisn
" — NICHT
Crisp-Teller auf niedri- BEREITGESTELLT)
gem Gestell
Selbst gemachte Pizza | P9 | P13 900 g




ANZEIGEN (JE NACH MODELL UND LEBENSMITTELKATEGORIE):

~—
=
=

A

MICROWAVE My Menu

GRILL

(1%

CRISP

CRISP PLATE HIGH RACK

STEAMER
WITH GRID

STEAMER
W/O GRID

U 1 =
vy s =)

SAFE DISH

FORCE AIR LOW RACK

LEBENSMITTELKATEGORIE | MF 258 | MF 259 | ~ WEIGHT ZUBEHOR LEBENSMITTELKATEGORIE [ MF 258 | MF 259 | ~ WEIGHT ZUBEHOR
. =] =] 200 bis Crisp-Teller auf niedri-
Huhnerfilet und Speck 5009/50g gem Gestell
. Fug Pg 150 bis
Huhnerfilet 5009/509
Py Py 100 bis | crisp Teller Torte (z. B. Kirschtorte, /I P 1 Rezept
Burger 4009/100g P ( ) P
Hihnerrollen mit == ==
Schinken und Kése 1 Rezept
Schweine—Sc?u.vIaki mit =1 PE 1 Rezept Crisp-Griff
Zaziki
Marokkanische 9 [=h] Muffin-Form (nicht im
Frikadellen ! ! 1 Rezept Lieferumfang enthal-
Burger mit . tGen)taﬁf niedrigem
Hiihnerfleisch und eg = 5._ g s e
karamellisierten 1 Rezept Muffin PB | PB | (9sticka SN
; 289) 22
Zwiebeln 9 o
Pg Pg 800 bis  |Mikrowellengeeignetes
Ganzes Huhn 15009/100g|Geschirr auf niedrigem
Gestell
Crisp-Teller auf niedri-
800 bis @ gem Gestell
Rindfleisch, gebraten | P10 | P10 | 1500g/ |Mwsareos @
1009
Rosmarin-Focaccia F3 F3 1Rezept |[== 1
Crisp-Teller auf niedri- Crisp-Griff
gem Gestell %
Kuchenform (nichtim
Steak-Pastete Py | PI | 1Rezept Lieferumfang enthal-
ten) auf niedrigem
Gestell
% Apfelkuchen PiO | PO | 1Rezept @
C7 - Dessert und Backwaren
Schokoladen-Birnen- ! =1 1 Rezept . . = g
Kuchen Crisp-Teller |
Leichter Kasekuchen p
mit Limetten und P Pe 1 Rezept @ C8 - Baby-Menii - -
Erdbeeren Milch bei Mikrowellengeeignetes
Sodabrot mit Cl’iSp-Gl’iff Raumtemperatur P:‘ F,l’ 100|/t;|; 50|0 [!a?ChChin (nIChi;]rT]l_
Sesam und F3 P3| 1Rezept \ wieder erwdrmen my>om t|e)erum ang entha
Sonnenblumenkernen % '\:r;( m -
- ¢ . . ikrowellengeeignetes
Teegeback PH | PY 5609 . Milch bei pa | pa |100bis500 |Flaschchen (nichtim
- — Kihlschranktemperatur .
Crisp-Teller auf niedri- . . ml/50 ml [Lieferumfang enthal-
wieder erwarmen
gem Gestell ten)
. Mikrowellengeeignetes
@ Babyna.hrung P3 P3 100 bis Geschirr (nicht im Liefe-
(vermischt) 3009/50¢9 rumfang enthalten)
Platzchen PS PS5 2009 [ ] - g -
12 0der3 Mikrowellengeeignetes
. ) Hygienisch machen P4 | PH "Gliser _|G1as (nichtim Liefer-
C:nsp-anf umfang enthalten)
Kuchenform (nicht
im Lieferumfang
enthalten) auf
niedrigem Gestell
Biskuit PbE P& 900 g




Bei Modell MF 255 siehe folgende Tabelle: LEBENSMITTELKATEGORIE WEIGHT  |ZUBEHOR
LEBENSMITTELKATEGORIE WEIGHT  |ZUBEHOR Ganzer Huhn p2 |800bis 1500 g/ |Mikrowellengeeignetes
100 g Geschirr auf niedrigem
C1 - Friihstiick Gestell
Hohes Gestell @
Toast ) 40 bis 80 g/ ‘ =" : <
P 409 2 Rindfleisch, gebraten p3 |8O0bIs 15009/ fhuwsuee o
100g
1 bis 4 @
Haferflockenbrei Pe Portior?en/‘l IMW SAFE DISH| Backblech auf niedrigem
Portion | (NICHT BEREITGESTELLT) Gestell
C2- V?Ilstandlge Gerichte Steak-Pastete Py 1 Rezept
Lachs mit Gemdise P 1 Rezept @
Fisch und Kartoffeln pa | 200 bSI(S)SOO 9/ |wsweeos : _
9 (NICHT BEREITGESTELLT) Mikrowellengeeignetes
_Rei i Geschirr auf niedrigem
Curry: R"els unéi:uhn mit [ o3 1 Rezept el 9
grunen Erbsen 5y Dampfgarer, kein Gestell
Nudeln Bologne:se 1 Rezept @ Deckel Ganzer Fisch PS 500 g @
Kichererbsen und Hihner- MW SAFE DISH
PS 1 Rezept
Couscous @ Unten
Geddnstete Linsen mit =1
Frikadellen 1 Rezept
Gefrorene Lasagne P 6009 Mikrowellengeeignetes C5 - Dessert und Backwaren
Geschirr auf niedrigem Backblech (nicht im
Gestell Lieferumfang enthalten)
@ auf niedrigem Gestell
= 5 Pl
Frische Lasagne P8 1000 g IMW SAFE DISH Platzchen ' 2009
Kuchenform (nicht im Lie-
Mikrowellengeeignetes ferumfang enthalten) auf
Backblech (nichtim niedrigem Gestell
Lieferumfang enthalten)
Selbst gemachte Pizza Pg 900 g auf niedrigem Gestell Biskuit = 900 g
C3 - gesund/Gemiise Backblech (nichtim
Gemiisesuppe Pl 4 Portionen Lieferumfang enthalten)
This 2 auf niedrigem Gestell
Ofenkartoffeln P2 Portionen/ Torte (z. B. Kirschtorte) P3 1 Rezept
1 Portion @
L.auch—Zucchini— P3 4 Portionen | 1w swreois
Artischocken-Suppe
Rote Linsen und Kurkuma- (NICHT BEREITGESTELLT) Muffin-Form (nicht im
Suppe P4 4 Portionen Lieferumfang enthalten)
- - auf niedrigem Gestell
Zwiebelsuppe PSS 4 Portionen 2529 =
- Muffin P4 o EESE=D
SiiBkartoffeln (ganz) PG 1-4/1 (9 Stiick & 28 g) 525
Hohes Gestell
. =1 100 bis 400 g/ o
Burger auf Pflanzenbasis i 1009 Backblech (nicht im
Lieferumfang enthalten)
auf niedrigem Gestell
C4 - Fleisch und Gefliigel und Fisch Rosmarin-Focaccia F5 1 Rezept
Bol Sauce* Pi R ;@
olognese-Sauce I 1 Rezept w sare oIS
(N|CHT BERE|TGESTELLT) Kuchenform (nicht im Lie-
ferumfang enthalten) auf
niedrigem Gestell
Apfelkuchen P& 1 Rezept

ANZEIGEN (JE NACH MODELL UND LEBENSMITTELKATEGORIE):

T e
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MICROWAVE My Menu GRILL CRISP CRISPPLATE | | HIGHRACK | | wiTH GRID W/O GRID SAFE DISH FORCE AIR LOW RACK




LEBENSMITTELKATEGORIE WEIGHT ZUBEHOR
C6 - Baby-Menii

Milch bei Raumtemperatur p; | 100 bis 500 ml/ m;tgv:ﬁ!ir;gi???;tes

wieder erwarmen 50ml Lieferumfang enthalten)
Milch bei . Mikrowellengeeignetes
Kuihlschranktemperatur P2 100 bis 500 ml/ Flaschchen (nichtim
. w 50 ml .
wieder erwarmen Lieferumfang enthalten)

Mikrowellengeeignetes
Geschirr (nicht im Liefer-
umfang enthalten)

P3 100 bis 300 g/

Babynahrung (vermischt) 50g

Mikrowellengeeignetes
Glas (nicht im Lieferum-
fang enthalten)

Py 1,2 oder 3

Hygienisch machen Gliser

FEHLERBEHEBUNG TECHNISCHE DATEN

PROBLEM MOGLICHE URSACHE  |LOSUNG In Ubereinstimmung mit IEC 60705.
Stromversorgung Priifen Sie das Anliegen von Die International Electrotechnical Commission hat einen Standard fur Ver-
unterbrochen. Netzspannung und den gleichstests der Heizleistung verschiedener Mikrowellendfen entwickelt. Wir
Anschluss des Ofens an die empfehlen Folgendes fiir diesen Ofen:
Stromversorgung. .
Trennung vom Schalten Sie den Ofen aus und TEST MENGE UNGZE;'_AI_HRE IéESI:_ITlLJJ::\IE- BEHALTER
Der O.fen. . Netzstrom. starten Sie ihn neu, um zu priifen, 231
funktioniert nicht. ob der Fehler weiterhin besteht. (Ei.er.pudding) 1000 g 13 bis 15 Min. 800 W Pyrex 3,227
Tur ist nicht richtig Offnen Sie die Tiir und schlieBen 12.3.2 ] ]
geschlossen. Sie sie dann wieder, um zu (Biskuit) 4759 8 bis 10 Min. 800W Pyrex 3,827
priifen, ob der Fehler weiterhin 1233
— . — bestzht. e (Leberkase) 9009 14 bis 16 Min. 800 W Pyrex 3,838
Das Display zeigt |Ofenfehler. V\{en en Sie sich an das 1234 ' ' Grill + 650 W
den Buchstaben ndchstgelegene Kundencenter (Kartoffelgratin) 1100 g 18 bis 25 Min. MW Pyrex 3,827
.F* gefolgt und geben Sie die Zahl nach dem artorte’gratin
von einer Zahl Buchstaben ,F" an. 13.3 3-mm-
oder einem (Manuelles 500g |13,5 bis 14,5 Min. 160 W Kunststoffteller
Buchstaben. Auftauen)

Datenbeschreibung MF 255 MF 258 MF 259
Versorgungsspannung 220 bis 230 V bis 50 Hz
Nenneingangsleistung 2300 W
Innenabmessungen (B x H x T, mm) 320x233,5x331
AuBenabmessungen (B x H x T, mm) 490 x 325 x468,3

W |aden Sie die vollsténdige Bedienungs- und Pflegeanleitung von docs.bauknecht.eu herunter. Darin erfahren Sie
mehr Uber lhr Produkt.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie durch:
« Besuch unserer Website docs.bauknecht.eu @
+ Verwendung des QR-Codes i
- Alternativ wenden Sie sich an unseren Kundendienst (siehe Telefonnummer im Garantieheft). Bitte /

geben Sie bei Kontaktaufnahme mit dem Kundendienst die Codes am Typenschild Ihres Produktes an. Zurtick

@zukenecht ||| NN

FOr mich und mein Zuhause



