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BestimmungsgemaRer Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Zubehor ist fiir die Kichenmaschine MUM9 (Bauhreihe
,OptiMUM“) bestimmt. Gebrauchsanleitung der Kiichen-
maschine beachten.

Dieses Zubehdr niemals flr andere Gerate verwenden.
Ausschliel3lich zusammengehdrige Teile verwenden.

Dieses Zubehdr ist je nach Zusammenbau fir folgende Einsatz-
zwecke geeignet:

Mixer: Zum Hacken, Purieren, Mixen, Kneten, Zerkleinern und zum
Herstellen von SofRen und Mixgetranken.

Zerkleinerer: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden von
Lebensmitteln.

Zitruspresse: Zum Auspressen von Zitrusfriichten.

Zu verarbeitende Lebensmittel missen frei von harten Bestand-
teilen (z.B. Knochen) sein. Dieses Zubehor darf nicht zur Verarbei-
tung von anderen Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr

m Niemals in den Fullschacht greifen. Ausschlie3lich den
mitgelieferten Stopfer verwenden!

m Klingen des Universalmessers nicht mit bloRen Handen
berthren. Zum Einsetzen und Entnehmen des Universalmessers
dieses nur am Kunststoff anfassen. Bei Nichtgebrauch
Universalmesser immer im Messerschutz aufbewahren. Zum
Reinigen eine Burste benutzen.

m Niemals in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Scheiben nur am Kunststoffteil in der Mitte
anfassen.

m Zubehor nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwen-
den. Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehor
nur in der dafir vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.
Zubehor nur am vorderen, gelben Antrieb verwenden. Zubehor
nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen oder abnehmen.

A\ Achtung!

m Stets die maximale Fullhdhe beachten.

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkorper im Fullschacht oder
im Behalter befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Fullschacht oder im Behalter hantieren.

MUZ9VLP1_EU_8001016029.indb 3 15.06.2016 10:36:28



de Sicherheitshinweise

A\ Wichtig!

Das Zubehor nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*

siehe Seite 7

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
=> Bild IX:

Multimixer
1 Behilter
a Farbkennzeichnung (gelb)
b Griff
¢ Aufnahme fiir Werkzeughalter
d Markierung A
2 Werkzeughalter
a Aufnahme fur Universalmesser
b Aufnahme flr
Zerkleinerungsscheiben
3 Deckel
a Verschluss-Sicherung
b Markierung Vv 0O
¢ Fullschacht
d Stopfer / Messbecher mit Skala

Werkzeuge
4 Universalmesser
a Messerschutz
5 Zerkleinerungsscheiben
a Wende-Schneidscheibe — dick / diinn
b Wende-Raspelscheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein
6 Zitruspresse
a Verschluss-Sicherung
b Markierung V. 0O
c Sieb
d Presskegel
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Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Zubehdr benutzt werden
kann, muss dieses vollstéandig entpackt,
gereinigt und gepruft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Zubehdr nie in Betrieb

nehmen!

m Alle Zubehorteile aus der Verpackung
nehmen und vorhandenes
Verpackungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und sicht-
bare Schéaden priifen. =» Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=» _Reinigung und Pflege* siehe
Seite 7

Farbkennzeichnung

Die Antriebe des Grundgerats haben
unterschiedliche Farben (schwarz, gelb und
rot). Diese Farbkennzeichnung ist auch

an den Zubehorteilen zu finden. Verwenden
Sie dieses Zubehor ausschlieRlich am
vorderen, gelben Antrieb.

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung

Anweisungen in der
[ ] Gebrauchsanleitung

beachten.
@ Vorsicht! Rotierende

ﬂ Deckel aufsetzen (-X-) und

festdrehen (-2-).

Werkzeuge. Nicht in den
Markierung zum Aufsetzen
A [¢]

Fullschacht greifen.
des Deckels.
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Multimixer

Der Multimixer kann mit dem Universal-
messer, den Zerkleinerungsscheiben oder
als Zitruspresse verwendet werden.

Maximale Verarbeitungsmengen

Feste Lebensmittel max. 500 g
Flussigkeiten max. 250 g
Achtung!

Niemals das Universalmesser, eine der
Zerkleinerungsscheiben oder Zitruspresse
zusammen auf den Werkzeughalter
aufsetzen.

Hinweise:

— Der Multimixer kann nur komplett
zusammengebaut und mit verschlosse-
nem Deckel auf das Grundgerat gesetzt
werden.

— Die maximale Fullhéhe darf nicht
Uberschritten werden. Wahrend der
Verwendung stets prifen!

Geschwindigkeits-Empfehlungen

1  Zitruspresse (ausschlief3lich auf
Stufe 1 verwenden!)
5 Wende-Schneidscheibe

7 Universalmesser, Wende-Raspel-
scheibe, Reibscheibe mittelfein

Universalmesser

M
A Zur Verwendung mit diesem
Zubehdr nicht geeignet!

Universalmesser

Zum Hacken, Plrieren, Mixen, Kneten,
Zerkleinern und zum Herstellen von Solken
und Mixgetranken.

A\ Verletzungsgefahr!

Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen beruhren. Universalmesser
nur am Kunststoff anfassen. Bei Nichtge-
brauch Universalmesser immer im Messer-
schutz aufbewahren.
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Multimixer de

Verwendung

= Bildfolge [&

Wichtig: Grundgerat wie in der Hauptanlei-

tung beschrieben vorbereiten. Das Zubehér

kann nur mit korrekt eingesetzter Schiissel
betrieben werden.

1. Werkzeughalter auf die Aufnahme
im Behélter setzen und nach unten
drucken.

2. Universalmesser auf den Werkzeug-
halter aufsetzen und nach unten
drucken.

3. Die Lebensmittel vorbereiten.

Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Fullschacht geben. Maximale Verarbei-
tungsmengen und Fullhdhe beachten.

4. Deckel mit Stopfer aufsetzen (-I-).

Deckel im Uhrzeigersinn bis zum

Anschlag drehen (-2-). Die Verschluss-

Sicherung muss vollstéandig am Griff des

Behalters anliegen.

6. Multimixer wie gezeigt auf den vorderen,
gelben Antrieb setzen und nach unten
drucken.

Im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

8. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die empfohlene Geschwindigkeit
stellen.

9. So lange eingeschaltet lassen, bis die
gewunschte Konsistenz erreicht ist.

10. Drehschalter auf O stellen und Stillstand
des Gerates abwarten. Netzstecker
ausstecken.

11. Multimixer gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

12. Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

13. Universalmesser und Werkzeughalter
entnehmen.

14. Behalter leeren.

m Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 7

o
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de Zerkleinerungsscheiben

Zutaten nachfiillen

Achtung!

Maximale Fullhéhe beachten. Die Verar-

beitung beenden, bevor die Zutaten den

Deckel beruhren.

m Beilaufendem Gerat Stopfer entnehmen
und Zutaten durch den Flllschacht
einfiillen.

m  Um groRere Mengen oder Zutaten ein-
zufiillen, den Drehschalter auf O stellen
und Stillstand abwarten.

m  Multimixer gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Deckel abnehmen.

Zutaten nachflllen.

m Deckel aufsetzen. Multimixer aufsetzen.
Zutaten weiter verarbeiten.

Zerkleinerungsscheiben

Hinweise:

— Wende-Scheiben: Die gewlinschten
Seite muss nach dem Einsetzen nach
oben zeigen.

— Einseitige Scheiben: Die Seite mit dem
Messer / mit den Erhéhungen muss
nach dem Einsetzen nach oben zeigen.

Wende-Schneidscheibe —
dick / diinn

Zum Schneiden von Obst und

=0e

Gemiise in dicke Scheiben (z.B.

fur Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln) oder
diinne Scheiben (z.B. fir Gurkensalat oder
Gemiisechips).

Kennzeichnung auf der Scheibe:

1 = dicke Schneidseite

3 = dinne Schneidseite

Hinweis: Die Wende-Schneidscheibe

ist nicht geeignet zum Schneiden von
Hartkase, Brot, Brotchen und Schokolade.
Gekochte, festkochende Kartoffeln nur kalt
schneiden.
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Wende-Raspelscheibe —
grob / fein

Zum Raspeln von Gemise, Obst
und Kése (z.B. mit der groben
Seite geraspelten Gouda oder Edamer als
Pizzabelag oder mit der feinen Seite geras-
pelten Meerrettich als Beilage oder Basis
fur Saucen).

Kennzeichnung auf der Scheibe:

2 = grobe Raspelseite

4 = feine Raspelseite

Hinweis: Die Wende-Raspelscheibe ist
nicht geeignet zum Raspeln von Nissen
oder Hartkase (z.B. Parmesan). Weichkase
mit der groben Seite raspeln.

Reibscheibe — mittelfein
Zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekihl-
ter Schokolade und Nssen.

Hinweis: Die Reibscheibe ist nicht geeignet
zum Reiben von Weich- und Schnittkase.

Verwendung

/\ Verletzungsgefahr!

Niemals in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen!
Scheiben nur am Kunststoffteil in der Mitte
anfassen.

Achtung!

Verarbeitung beenden und Behélter entlee-
ren, bevor die verarbeiteten Lebensmittel
die maximale Fillhdhe erreichen.

=> Bildfolge

Wichtig: Grundgerat wie in der Hauptanlei-

tung beschrieben vorbereiten.

1. Werkzeughalter auf die Aufnahme
im Behélter setzen und nach unten
drucken.

2. Gewtunschte Zerkleinerungsscheibe auf
den Werkzeughalter aufsetzen und nach
unten driicken. Darauf achten, dass die
gewlinschte Seite nach oben zeigt.

3. Deckel mit Stopfer aufsetzen (-X-).

4. Deckel im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen (-2-). Die Verschluss-
Sicherung muss vollstédndig am Griff des
Behalters anliegen
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5. Multimixer wie gezeigt auf den vorderen,
gelben Antrieb setzen und nach unten
dricken.

6. Multimixer im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

7. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die empfohlene Geschwindigkeit
stellen.

8. Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Fullschacht geben. Zu grof3e Stiicke
vorher zerkleinern.

9. AusschlieBlich mit dem mitgelieferten
Stopfer nachschieben.

10. Wenn die Verarbeitung beendet ist oder

die verarbeiteten Lebensmittel fast die

Unterseite der Zerkleinerungsscheibe

erreichen, Drehschalter auf O stellen

und Stillstand des Antriebs abwarten.

Netzstecker ausstecken.

Multimixer gegen den Uhrzeigersinn

drehen und abnehmen.

Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen

und abnehmen.

Zerkleinerungsscheibe und Werkzeug-

halter entnehmen.

14. Behalter leeren

m Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege”
siehe Seite 7

1.

12.

13.

Zitruspresse

Zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie
z.B. Zitronen, Orangen, Grapefruit.

Achtung!

Verarbeitung beenden und Behalter ent-
leeren, bevor der ausgepresste Saft die
Unterseite des Siebs erreicht.

Verwendung

= Bildfolge Bl
Wichtig: Grundgerat wie in der Hauptanlei-
tung beschrieben vorbereiten.
1. Werkzeughalter auf die Aufnahme
im Behalter setzen und nach unten
driicken.
2. Sieb aufsetzen (-X-).
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10.

1.
12,

13.
14.

Zitruspresse de

Sieb im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (-2-). Die Verschluss-Sicherung
muss vollstandig am Griff des Behalters
anliegen.

Den Presskegel auf den Werkzeughalter
setzen und nach unten driicken.
Multimixer wie gezeigt auf den vorderen,
gelben Antrieb setzen und nach unten
drucken.

Multimixer im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf die empfohlene Geschwindigkeit
stellen.

Halbierte Zitrusfrucht auf den Auspress-
kegel driicken. Der Saft lauft in den
Behalter.

Wenn die Verarbeitung beendet ist oder
der ausgepresste Saft fast die Unter-
seite des Siebs erreicht, Drehschalter
auf O stellen und Stillstand des Gerates
abwarten. Netzstecker ausstecken.
Multimixer gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Presskegel abnehmen.

Sieb gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Werkzeughalter entnehmen.

Behalter leeren

Alle Teile direkt nach der Verwendung
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege”
siehe Seite 7

Reinigung und Pflege

Die verwendeten Zubehorteile missen
nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt
werden.

A

Verletzungsgefahr

Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen bertihren. Zum Reinigen
des Universalmessers dieses nur am
Kunststoff anfassen. Bei Nichtgebrauch
Universalmesser immer im Messer-
schutz aufbewahren. Zum Reinigen eine
Birste benutzen.
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de Anwendungsbeispiele (Universalmesser)

— Nicht in die scharfen Messer und
Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Scheiben nur am Kunststoffteil
in der Mitte anfassen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Splilmaschine
nicht einklemmen, da bleibende Verfor-
mungen moglich sind!

Im Bild [@ finden Sie eine Ubersicht, wie die
Einzelteile zu reinigen sind.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z.B.
Karotten kénnen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen entstehen, die mit einigen
Tropfen Speisedl entfernt werden kénnen.

Anwendungsbeispiele
(Universalmesser)

Zwiebeln, Knoblauch

— ab 1 Zwiebel (geviertelt) bis 300 g

— ab 1 Knoblauchzehe bis 300 g

m Bis zum gewilinschten Zerkleinerungs-
grad verarbeiten.

Hartkase (z.B. Parmesan)

— 10gbis200g

m  Kase in Wirfel schneiden.

m Bis zum gewiinschten Zerkleinerungs-
grad verarbeiten.

Schokolade
50 g bis 200 g

m Schokolade in Stlicke schneiden oder
brechen.

m Bis zum gewiinschten Zerkleinerungs-
grad verarbeiten.

Petersilie

— ab10gbis50g

m Bis zum gewiinschten Zerkleinerungs-
grad verarbeiten.
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Fleisch, Leber (fiir Hackfleisch,
Tatar usw.)

50 g bis 500 g

Fleischteige, Fullungen und Pasteten
herstellen:

Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen
entfernen. Fleisch in Wirfel schneiden.
Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Gefllgel,
aber auch Fisch usw.) zusammen mit
weiteren Zutaten und Gewlirzen in die
Schissel geben und zu einem Teig
verarbeiten.

Erdbeersorbet

250 g gefrorene Erdbeeren

100 g Puderzucker

180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

Alle Zutaten in die Schissel geben.
Sofort einschalten, da sich sonst
Klumpen bilden.

So lange riihren, bis sich cremiges Eis
bildet.

Honig-Aufstrich
(CNUMGOB CNUM61B)

50 g gemahlene Haselnisse

1 Prise Zimt

300 g Honig (aus dem Kihlschrank)
Zuerst Honig, dann Zimt und Hasel-
nusse in die Schussel geben.

Die Zutaten 20 Sekunden auf Stufe M
verarbeiten.

Honig-Aufstrich
(CNUMGOA CNUMG61A)

50 g gemahlene Haselniisse

1 Prise Zimt

250 g Honig (aus dem Kiihlschrank)
Zuerst Honig, dann Zimt und Hasel-
nusse in die Schissel geben.

Die Zutaten 15 Sekunden auf Stufe M
verarbeiten.

Anderungen vorbehalten.
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Intended use en

Intended use

This accessory is designed for the MUM9 food processor
(“OptiMUM” series). Follow the operating instructions for

the food processor.

Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

Depending on assembly, this accessory is suitable for the following
purposes:

Mixer: For mincing, puréeing, blending, kneading, cutting and for
making sauces and mixed drinks.

Chopper: For shredding, grating and cutting up food.

Citrus press: for squeezing juice out of citrus fruits.

Food which is to be processed must not contain any hard compo-
nents (e.g. bones). The accessory must not be used for processing
other objects or substances.

Safety instructions

/\ Risk of injury

m Never reach into the feed chute. Only use the pusher provided!

m Do not touch the blades of the universal blade with bare
hands. To insert and remove the universal blade, grasp by the
plastic only. When not in use, always store the universal blade
in the blade guard. Clean with a brush.

m Never grasp the sharp blades or edges of the cutting discs.
Grasp the discs by the plastic part in the centre only.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position. Only use the
accessory on the front drive marked in yellow. Before attaching or
removing the accessory, wait until the drive has come to a stand-
still and pull out the mains plug.

A\ Caution!

m Always observe the maximum filling level.

m Check that there are no foreign objects in the feed chute or con-
tainer. Do not insert objects (e.g. knives, spoons) into the feed
chute or container.

A Important!

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 13
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en Overview

Overview
Please fold out the illustrated pages.
-> Fig. IX:
Universal mixer
1 Container
a Colour coding (yellow)
b Handle
¢ Support for tool holder
d Marking A
2 Tool holder
a Support for universal blade
b Support for cutting discs
3 Lid
a Catch lock
b Marking v 0O
¢ Feed chute
d Pusher / measuring jug with scale

Tools
4 Universal blade
a Blade guard
5 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —
coarse / fine
¢ Grating disc — medium-fine
6 Citrus press
a Catch lock
b Marking v O
c Filter
d Pressing cone

10
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Before using for the
first time

Before the new accessory can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged accessory!

m Remove all accessories from the
packaging and dispose of all packing
materials.

m  Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time. =» “Clean-
ing and maintenance” see page 13

Colour coding

The drives of the base unit each have dif-
ferent colours (black, yellow and red). This
colour coding system can also be found on
the accessories. Only use this accessory on
the front drive marked in yellow.

Symbols and markings

Symbol |Meaning |
I Follow the instructions in the
[ ] instruction manual.

Caution! Rotating tools. Do
not reach into the feed chute.

Fit the lid (-X-) and screw
A Marking for fitting the lid.

on securely (-2-).

Universal mixer

The universal mixer can be used with the
universal blade, with the cutting discs or as
a citrus press.

Maximum processing quantities

Solid food max. 500 g
Liquids max. 250 g

15.06.2016 10:36:28



Caution!

Never place the universal blade, one of the
cutting discs or the citrus press on the tool
holder at the same time.

Notes:

— The universal mixer can only be placed
on the base unit once assembled and
with the lid closed.

— The maximum filling level must not be
exceeded. Keep checking during use!

Recommended speeds

1  Citrus press (only use on setting 1!)
5 Reversible slicing disc

7 Universal blade, reversible shred-
ding disc, grating disc —
medium-fine

Universal blade

Not suitable for use with this
accessory!

M
()

Universal blade

For mincing, puréeing, blending, kneading,
cutting and for making sauces and mixed
drinks.

A\ Risk of injury!

Do not touch the blades of the universal
blade with bare hands. Grasp the univer-
sal blade by the plastic only. When not

in use, always store the universal blade

in the blade guard.

Use

=» Image sequence [5

Important: Only prepare the base unit as

described in the main operating instruc-

tions. The accessory can only be operated
if the bowl is fitted properly.

1. Place the tool holder on the support in
the container and press down.

2. Place the universal blade on the tool
holder and press down.

3. Prepare your food. Add the food to be
processed to the feed chute. Observe
the maximum processing quantities and
filling level.

4. Attach the lid with the pusher (X-).

MUZ9VLP1_EU_8001016029.indb 11

10.

1.

12,

13.

14.

Universal blade en

Rotate the lid in a clockwise direction
as far as possible (-2-). The catch lock
must be in full contact with the handle of
the container.

Position the universal mixer as

shown on the front yellow drive and
press down.

Rotate in a clockwise direction as far as
possible.

Plug the mains plug into the mains.
Turn the rotary switch to the recom-
mended speed.

Leave switched on until the required
consistency is achieved.

Move the rotary switch to O and wait
for the appliance to come to a standstill.
Disconnect the mains plug.

Rotate the universal mixer in an anti-
clockwise direction and remove.

Rotate the lid in an anticlockwise direc-
tion and remove.

Remove the universal blade and tool
holder.

Empty the container.

Clean all parts directly after use.

=» “Cleaning and maintenance” see
page 13

Adding more ingredients

Caution!

Observe the maximum filling level. Finish
processing before the ingredients touch
the lid.

While the appliance is running, remove
the pusher and add the ingredients
through the feed chute.

To add large quantities or ingredients,
turn the rotary switch to O and wait for
the machine to come to a standstill.
Rotate the universal mixer in an anti-
clockwise direction and remove.
Remove the lid.

Add the extra ingredients.

Attach the lid. Replace the universal
mixer. Continue processing your
ingredients.

11
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en Cutting discs

Cutting discs

Please note:

— Reversible discs: The side you require
must face upwards when inserted.

— Single-sided discs: The side with the
blade / serrations must face upwards
when inserted.

Reversible slicing disc —
thick / thin

For cutting fruit and vegetables

=

—

into thick slices (e.g. for potatoes

au gratin or fried potatoes) or into thin
slices (e.g. for cucumber salad or vegetable
crisps).

Marking on the disc:

1 = side for thick slicing

3 = side for thin slicing

Note: The reversible slicing disc is not suit-
able for slicing hard cheese, bread, rolls or
chocolate. Only slice boiled waxy potatoes
when they are cold.

Reversible shredding

disc — coarse / fine
For shredding vegetables, fruit and

cheese (e.g. Gouda or Edamer

shredded with the coarse side as a topping
for pizza, or horseradish shredded with the
fine side as a garnish or a base for sauces).
Marking on the disc:

2 = side for coarse shredding

4 = side for fine shredding

Note: The reversible shredding disc is not
suitable for shredding nuts or hard cheese
(e.g. Parmesan). Shred soft cheese with
the coarse side.

Grating disc —
medium-fine
For grating raw potatoes, hard

cheese (e.g. Parmesan), chilled
chocolate and nuts.

Note: The grating disc is not suitable for
grating soft cheese or cheese slices.

12
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Use

A\ Risk of injury!

Never grasp the sharp blades or edges of
the cutting discs! Grasp the discs by the
plastic part in the centre only.

Caution!

Finish processing and empty the container
before the processed food reaches the
maximum filling level.

=»> Image sequence

Important: Only prepare the base unit as

described in the main operating instructions.

Place the tool holder on the support in

the container and press down.

2. Place the required cutting disc on the
tool holder and press down. Make sure
that the required side is face up.

3. Attach the lid with the pusher (I-).

4. Rotate the lid in a clockwise direction
as far as possible (-2-). The catch lock
must be in full contact with the handle of
the container.

5. Position the universal mixer as shown on
the front yellow drive and press down.

6. Rotate the universal mixer in a clock-
wise direction as far as possible.

7. Plug the mains plug into the mains. Turn
the rotary switch to the recommended
speed.

8. Add the food to be processed to the
feed chute. Cut up very large pieces
beforehand.

9. Only use the pusher provided to add food.

10. When you have finished processing,
or when the processed food almost
reaches the underside of the cutting
disc, turn the rotary switch to O and
wait for the drive to come to a standstill.
Disconnect the mains plug.

11. Rotate the universal mixer in an anti-
clockwise direction and remove.

12. Rotate the lid in an anticlockwise direc-
tion and remove.

13. Remove the cutting disc and tool holder.

14. Empty the container.

m Clean all parts directly after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 13

-
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Citrus press en

Citrus press

For squeezing juice out of citrus fruits, such
as lemons, oranges and grapefruits.

Caution!

Finish processing and empty the container
before the squeezed juice reaches the
underside of the filter.

Use

—> Image sequence [3]

Important: Only prepare the base unit as

described in the main operating instructions.

1. Place the tool holder on the support in
the container and press down.

2. Fit the filter (-X-).

3. Rotate the filter in a clockwise direction
as far as possible (-2-). The catch lock
must be in full contact with the handle of
the container.

4. Place the pressing cone on the tool
holder and press down.

5. Position the universal mixer as shown on
the front yellow drive and press down.

6. Rotate the universal mixer in a clock-
wise direction as far as possible.

7. Plug the mains plug into the mains.
Turn the rotary switch to the recom-
mended speed.

8. Press one half of the citrus fruit down on
the pressing cone. The juice will run into
the container.

9. When you have finished processing, or
when the squeezed juice food almost
reaches the underside of the filter,
turn the rotary switch to O and wait for
the appliance to come to a standstill.
Disconnect the mains plug.

10. Rotate the universal mixer in an anti-
clockwise direction and remove.

11. Remove the pressing cone.

12. Rotate the filter in an anticlockwise
direction and remove.

13. Remove the tool holder.

14. Empty the container.

m Clean all parts directly after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 13
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Cleaning and maintenance

The attachments and accessories used

must be thoroughly cleaned after each use.

/\ Risk of injury

— Do not touch the blades of the universal
blade with bare hands. To clean the
universal blade, grasp by the plastic
only. When not in use, always store
the universal blade in the blade guard.
Clean with a brush.

— Do not grasp the sharp blades or edges
of the cutting discs. Grasp the discs by
the plastic part in the centre only.

Caution!

— Do not use any cleaning agents contain-
ing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

In Fig. [A you will find a summary of how to
clean the individual parts.

Note: when processing food such as
carrots, the plastic parts may become
discoloured, but this can be removed with a
few drops of cooking oil.

Application examples
(universal blade)

Onions, garlic

— from 1 onion (quartered) up to 300 g

— from 1 clove of garlic up to 300 g

m Process until it has been chopped to the
required size.

Hard cheese (e.g. Parmesan)

- 10gto200g

m Cut the cheese into cubes.

m Process until it has been chopped to the
required size.

13
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en Application examples (universal blade)

Chocolate

— 50gto200g

m Cut or break the chocolate into pieces.

m Process until it has been chopped to the
required size.

Parsley

— from10gto50g

m Process until it has been chopped to the
required size.

Meat, liver (for mince, steak

tartare, etc.)

— 50gto500g

Making sausage meat, stuffing and paté:

m  Remove bones, gristle, skin and sinews.
Dice the meat.

m Put the meat (beef, pork, veal, poultry,
or even fish, etc.) together with the other
ingredients and spices into the bowl and
mix into a dough.

Strawberry sorbet

— 250 g frozen strawberries

— 100 g icing sugar

— 180 ml cream (a bit less than one pot)

m Put all ingredients in the bowl. Switch
on immediately or the mixture will go
lumpy.

= Mix until a creamy sorbet forms.

Honey spread
(CNUMGOB CNUM61B)

50 g ground hazelnuts

— 1 pinch cinnamon

— 300 g honey (from the refrigerator)

m First add the honey to the bowl, followed
by the cinnamon and hazelnuts.

m Process the ingredients for 20 seconds
on setting M.

14
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Honey spread

(CNUMGOA CNUMG61A)
50 g ground hazelnuts

— 1 pinch cinnamon

— 250 g honey (from the refrigerator)

m First add the honey to the bowl, followed
by the cinnamon and hazelnuts.

m Process the ingredients for 15 seconds
on setting M.

Subject to change without notice.
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Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUM9 (série

« OptiMUM »). Respecter la notice d’utilisation du robot
culinaire.

Ne jamais utiliser cet accessoire avec d’autres appareils. Utiliser
uniquement des piéces adaptées.

En fonction de 'assemblage effectué, cet accessoire permet
d’effectuer différentes taches:

Mixeur: pour hacher, réduire en purée, mixer, pétrir, broyer et pour
préparer des sauces et des boissons.

Broyeur: pour raper, concasser et couper des produits
alimentaires.

Presse-agrumes : pour extraire le jus des agrumes.

Pour pouvoir étre traités, les ingrédients doivent étre exempts
d’éléments durs (p. ex. os). Cet accessoire ne doit pas servir a
transformer d’autres substances ou objets.

Consignes de sécurité

/\ Risques de blessures

m Ne jamais mettre les mains dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon poussoir fourni!

m Ne pas toucher le tranchant de la lame a mains nues. Pour
mettre la lame universelle en place et la retirer, ne la saisir que
par le plastique. Lorsque la lame universelle ne sert pas, la
conserver toujours dans le fourreau. Pour nettoyer, utiliser une
brosse.

m Ne pas approcher les doigts des lames et arétes tranchantes des
disques a réduire. Saisir les disques uniquement au niveau de la
partie en plastique située au centre.

m Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé.
Ne jamais assembler les accessoires sur 'appareil de base.
Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue. Utiliser 'accessoire uniquement sur I'entrainement avant
jaune. Ne poser ou retirer I'accessoire qu’une fois I'entrainement
immobilisé et apres avoir débranché la fiche male de la prise de
courant.

A\ Attention!

m Toujours respecter la hauteur de remplissage maximale.

m Veiller a ce qu'aucun corps étranger ne se trouve dans ['orifice
de remplissage ou le boitier. Ne pas introduire d’objets (p. ex.
couteau, cuillére) dans l'orifice de remplissage ou le récipient.

15

MUZ9VLP1_EU_8001016029.indb 15 15.06.2016 10:36:29



fr Consignes de sécurité

A Important!

Nettoyer soigneusement I'accessoire aprés chaque utilisation ou
apres une longue durée sans utilisation. =% « Nettoyage et entre-
tien » voir page 20

Vue d’ensemble Avant la premiére utilisation
Veuillez déplier les volets illustrés. Avant de pouvoir utiliser le nouvel acces-
—> Figure IX: soire, le déballer complétement, le nettoyer
Multimixeur et le contréler.
1 Réc|pient Attention!
a Code couleur (jaune) Ne jamais mettre en service un accessoire
b Poignée endommageé!
¢ Logement pour porte-ustensile m  Sortir tous les composants de I'ac-
d Repére A cessoire de 'emballage et retirer les
2 Porte-ustensile éventuels restes d’emballage.
a Logement pour lame universelle m  Contrdler I'intégrité des piéces et vérifier
b Logement pour disques a réduire qu'elles ne présentent pas de dom-
3 Couvercle mages visibles. =» Figure
a Fermeture de sécurité m Avant de les utiliser pour la premiére
b Repére v O fois, nettoyer et sécher soigneusement
¢ Orifice de remplissage toutes les piéces. =» « Nettoyage et
d Pilon poussoir/gobelet gradué entretien » voir page 20
Ustensiles

4 Lame universelle Code couleur

a Fourreau de lame Les entrainements de I'appareil de base
5 Disques a réduire disposent de couleurs différentes (noir,
a Disque a découper réversible — jaune et rouge). Ce code couleur est égale-
épais / mince ment appliqué aux accessoires. Utiliser cet
b Disque a raper réversible — accessoire uniqguement sur I'entrainement
grossier / fin avant jaune.
¢ Disque a raper — mi-fin
6 Presse-agrumes Symboles et repéres
a Fermeture de sécurité
b Repére ¥ 0
c Filtre Respecter les instructions
d Cone de pressage [T] figurant dans la notice

d’utilisation.

Attention! Ustensiles rotatifs.
Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage.

ﬂ Poser le couvercle (-X-) puis
le visser a fond (-2-).
A Repére pour la mise en place
du couvercle.

16
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Multimixeur

Le multimixeur peut étre utilisé avec la lame
universelle, avec les disques a réduire ou
comme presse-agrumes.

Quantités maximales a traiter

Aliments solides 500 g max.
Liquides 250 g max.
Attention!

Ne jamais placer la lame universelle, 'un
des disques a réduire ou le presse-agrumes
ensemble sur le porte-ustensile.

Remarques:

— Le multimixeur ne peut étre placé
sur I'appareil de base qu’entiérement
assemblé et avec le couvercle fermé.

— Ne pas dépasser la hauteur de remplis-
sage maximale. Vérifier constamment
pendant l'utilisation!

Recommandations concernant la
vitesse

1  Presse-agrumes (utiliser unique-
ment sur le niveau 1!)

5 Disque a découper réversible

7 Lame universelle, disque a raper
réversible, disque a raper mi-fin
Lame universelle

M
A Ne convient pas pour I'utilisation de
cet accessoire!

Lame universelle

Pour hacher, réduire en purée, mixer, pétrir,
broyer et pour préparer des sauces et des
boissons.

/\ Risque de blessures!

Ne pas toucher le tranchant de la lame a
mains nues. Ne saisir la lame universelle
que par le plastique. Lorsque la lame uni-
verselle ne sert pas, la conserver toujours
dans le fourreau.

MUZ9VLP1_EU_8001016029.indb 17

Multimixeur fr

Utilisation

= Suite de la figure [E

Important: préparer I'appareil de base

comme décrit dans la notice d’utilisation

principale. L’accessoire ne peut étre utilisé
que lorsque le bol correspondant est mis en
place.

1. Placer le porte-ustensile sur le logement
dans le récipient et pousser vers le bas.

2. Placer la lame universelle sur le
porte-ustensile et pousser vers le bas.

3. Préparer les aliments. Introduire les
ingrédients a traiter par I'orifice d’ajout.
Respecter les quantités maximales et la
hauteur de remplissage.

4. Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir (-X-).

5. Tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée (-2-). La fermeture de sécurité
doit étre entierement au contact de la
poignée du récipient.

6. Placer le multimixeur sur I'entrainement
avant jaune de la fagon représentée et
le pousser vers le bas.

7. Tourner dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’en butée.

8. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Commuter I'interrupteur rotatif
sur la vitesse recommandée.

9. Laisser tourner jusqu’a ce que la consis-
tance souhaitée soit atteinte.

10. Commuter l'interrupteur rotatif sur O et
attendre I'immobilisation compléte de
I'appareil. Débrancher la fiche de la prise
de courant.

11. Tourner le multimixeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre et le
retirer.

12. Tourner le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis le retirer.

13. Retirer la lame universelle et le
porte-ustensile.

14. Vider le récipient.

Nettoyer immédiatement toutes les
piéces aprés utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 20

17
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fr Disques a réduire

Rajouter des ingrédients

Attention!

Respecter la hauteur de remplissage

maximale. Arréter I'opération avant que les

ingrédients ne touchent le couvercle.

m L’appareil étant en marche, retirer le
pilon poussoir et ajouter les ingrédients
a travers l'orifice de remplissage.

m Pour rajouter de grandes quantités
ou des ingrédients volumineux,
commuter l'interrupteur rotatif sur O
et attendre 'immobilisation compléte de
I'entrainement.

m  Tourner le multimixeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre et le
retirer.

m Retirer le couvercle.

Rajouter des ingrédients.

m Mettre le couvercle en place. Mettre
le multimixeur en place. Continuer le
traitement des ingrédients.

Disques a réduire

Remarques:

— Disques réversibles: aprés le montage,
le cété souhaité doit étre orienté vers le
haut.

— Disques unilatéraux: aprés le montage,
le coté avec la lame / élévations doit
étre orienté vers le haut.

Disque a découper

réversible — épais / mince |[=o=

Pour couper des fruits et légumes

en tranches épaisses (p. ex. pour

un gratin de pommes de terre ou des
pommes de terre rissolées) ou fines (p. ex.
pour une salade de concombre ou des
chips de légume).

Marquage sur le disque:

1 = c6té de découpe épais

3 = c6té de découpe fin

Remarque: le disque a découper réversible
ne convient pas pour couper le fromage
dur, le pain, les petits pains et le chocolat.
Ne couper les pommes de terre cuites et
fermes a la cuisson qu’une fois qu’elles ont
refroidi.

18
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Disque a raper réversible —
grossier / fin

Pour raper les légumes, les fruits
et le fromage (p. ex. pour raper
grossiérement le gouda ou I'emmental pour
la pizza ou raper finement le raifort comme
condiment ou base de sauce).

Marquage sur le disque:

2 = c6té rape grossiére

4 = coté rape fine

Remarque: le disque a raper réversible

ne convient pas pour raper les noix ni les
fromages durs (p. ex. parmesan). Raper

le fromage a pate molle avec le cbté de
rapage grossier.

Disque a raper — mi-fin
Pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (p. ex.
parmesan), le chocolat mis au
réfrigérateur et les noix.

Remarque: le disque a raper ne convient
pas pour raper le fromage a pate molle ou
prédécoupé en tranches.

Utilisation

A Risque de blessures!

Ne pas approcher les doigts des lames et
arétes tranchantes des disques a réduire!
Saisir les disques uniquement au niveau de
la partie en plastique située au centre.

Attention!

Mettre fin a 'opération et vider le récipient
avant que les aliments n’atteignent la
hauteur de remplissage maximale.

= Suite de la figure

Important: préparer I'appareil de base

comme décrit dans la notice d’utilisation

principale.

1. Placer le porte-ustensile sur le logement
dans le récipient et pousser vers le bas.

2. Placer le disque a réduire souhaité sur
le porte-ustensile et pousser vers le bas.
S’assurer que le cdté souhaité est dirigé
vers le haut.

3. Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir (-X-).
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4. Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée
(-2-). La fermeture de sécurité doit étre
entierement au contact de la poignée du
récipient.

5. Placer le multimixeur sur I'entrainement
avant jaune de la fagon représentée et
le pousser vers le bas.

6. Tourner le multimixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.

7. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Commuter I'interrupteur rotatif
sur la vitesse recommandée.

8. Introduire les ingrédients a traiter par
I'orifice d’ajout. Réduire préalablement
les trop gros morceaux.

9. Utiliser exclusivement le pilon poussoir

fourni.

A la fin de I'opération ou lorsque les ali-

ments atteignent presque le dessous du

disque de réduction, placer l'interrupteur
rotatif sur O et attendre I'immobilisda-
tion de I'entrainement. Débrancher la
fiche de la prise de courant.

11. Tourner le multimixeur dans le sens

inverse des aiguilles d’'une montre et le

retirer.

Tourner le couvercle en sens inverse des

aiguilles d’'une montre puis le retirer.

Retirer le disque a réduire et le

porte-ustensile.

14. Vider le récipient.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces aprés utilisation. =» « Netftoyage
et entretien » voir page 20

10.

12.

13.

Presse-agrumes

Pour presser des agrumes, p. ex. des
citrons, oranges, pamplemousses.
Attention!

Mettre fin a 'opération et vider le récipient
avant que le jus extrait n’atteigne le
dessous du filtre.
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Presse-agrumes fr

Utilisation

=> Suite de la figures []

Important: préparer I'appareil de base
comme décrit dans la notice d'utilisation
principale.

1.

2,
3

10.

1.
12,

13
14

Placer le porte-ustensile sur le logement
dans le récipient et pousser vers le bas.
Mettre le filtre en place (-X-).

. Tourner le filtre dans le sens des

aiguilles d’'une montre jusqu’en butée
(-2-). La fermeture de sécurité doit étre
entierement au contact de la poignée du
récipient.

Placer le cone de pressage sur le
porte-ustensile et le pousser vers le bas.
Placer le multimixeur sur I'entrainement
avant jaune de la fagon représentée et
le pousser vers le bas.

Tourner le multimixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.
Brancher la fiche dans la prise de
courant. Commuter l'interrupteur rotatif
sur la vitesse recommandée.

Presser le fruit coupé en deux sur le
cbne de pressage. Le jus coule dans le
récipient.

. Ala fin de 'opération ou lorsque le jus

extrait atteint presque le dessous du
filtre, placer I'interrupteur rotatif sur O et
attendre I'immobilisation de I'entraine-
ment. Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Tourner le multimixeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre et le
retirer.

Retirer le cone de pressage.

Tourner le filtre dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre et le retirer.

. Retirer le porte-ustensile.
. Vider le récipient.

Nettoyer immédiatement toutes les
piéces aprés utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 20
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fr Nettoyage et entretien

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre soigneu-
sement nettoyés aprés chaque utilisation.

A\ Risques de blessures

— Ne pas toucher le tranchant de la lame
a mains nues. Pour nettoyer la lame uni-
verselle, ne la saisir que par le plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,
la conserver toujours dans le fourreau.
Pour nettoyer, utiliser une brosse.

— Ne pas approcher les doigts des lames
et des arétes tranchantes des disques a
réduire. Saisir les disques uniquement
au niveau de la partie en plastique
située au centre.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant conte-
nant de I'alcool ou de I'alcool a briler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons ni de produits
nettoyants abrasifs.

— Ne pas coincer pas les piéces en plas-
tique dans le lave-vaisselle, car elles
risqueraient de se déformer de fagon
irréversible pendant le lavage!

La figure [d montre en bref comment laver

les pieces détachées.

Remarque: le traitement, p. ex. de carottes,

peut entrainer une coloration des piéces en

plastique qui peut étre supprimée grace a

quelques gouttes d’huile alimentaire.
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Exemples d’utilisations
(lame universelle)

Oignons, ail

— 1 oignon min. (en quartiers), 300 g max.

— 1 gousse d’ail min., 300 g max.

m Reéduire ces légumes jusqu’a la finesse
voulue.

Fromage a pate dure

(p. ex. parmesan)

- 10ga200g

m Couper le fromage en dés.

m Réduire ces légumes jusqu’a la finesse
voulue.

Chocolat

- 50ga200g

m  Couper ou briser le chocolat en petits
morceaux.

m Réduire ces légumes jusqu’a la finesse
voulue.

Persil

- 10gahs0g

m Reéduire ces légumes jusqu’a la finesse
voulue.

Viande, foie (pour viande hachée,

steak tartare, etc.)

— 50gas00g

Confectionner des pates de viande, des

farces et des patés:

m Retirer les os, les cartilages, la peau et
les tendons. Découper la viande en dés.

m Dans le bol, verser la viande (boeuf,
cochon, veau, volaille, mais aussi
poisson, etc.) avec les autres ingré-
dients et épices puis malaxer ces
ingrédients jusqu’a obtention d’'une pate.
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Exemples d'utilisations (lame universelle) fr

Sorbet aux fraises

— 250 g de fraises congelées

— 100 g de sucre glace

— 180 ml de créme (env. 1 pot)

m Verser tous les ingrédients dans le bol.
Enclencher immédiatement I'appareil
pour éviter la formation de grumeaux.

m Mélanger jusqu’a obtention d’une glace
crémeuse.

Pate a tartiner au miel
(CNUM60B CNUM61B)

50 g de noisettes moulues

— 1 pincée de cannelle

— 300 g de miel (sorti du réfrigérateur)

m \Verser d’abord le miel dans le bol puis la
cannelle et les noisettes.

m  Mixer les ingrédients pendant
20 secondes au niveau M.

Pate a tartiner au miel
(CNUM60A CNUM61A)

50 g de noisettes moulues

— 1 pincée de cannelle

— 250 g de miel (sorti du réfrigérateur)

m Verser d’abord le miel dans le bol puis la
cannelle et les noisettes.

m  Mixer les ingrédients pendant
15 secondes au niveau M.

Sous réserve de modifications.

21

MUZ9VLP1_EU_8001016029.indb 21 15.06.2016 10:36:30



it Uso corretto

Uso corretto

Questo accessorio é previsto per la macchina da cucina MUM9
(serie “OptiMUM”). Seguire le istruzioni per I'uso della mac-
china da cucina.

Non utilizzare mai questo accessorio con altri apparecchi. Utilizzare
esclusivamente i componenti dell’accessorio.

In base alla modalita di assemblaggio, questo accessorio € adatto
per i seguenti impieghi:

Frullatore: per tritare, passare, frullare, impastare, sminuzzare e
per preparare sughi e frullati.

Tritatutto: per grattugiare, grattare e affettare alimenti.
Spremiagrumi: per spremere gli agrumi.

Gli alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es.
ossi). Questo accessorio non deve essere utilizzato per lavorare
altri oggetti o sostanze.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo di lesioni

m Non introdurre mai le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare
solo il pestello fornito in dotazione!

m Non toccare la lama universale a mani nude. Per montare e
smontare la lama universale afferrarla solo dalla parte in plastica.
Quando la lama universale non € in uso, coprirla sempre con il
coprilama. Per il lavaggio usare una spazzola.

m Non toccare mai le lame taglienti e i bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi soltanto dalla parte di plastica al centro.

m Usare l'accessorio solo completamente montato. Non assem-
blare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare I'ac-
cessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro. Utilizzare
I'accessorio soltanto sull’ingranaggio anteriore giallo. Applicare o
rimuovere I'accessorio solo ad ingranaggio fermo e con la spina
di alimentazione staccata.

/\ Attenzione!

m Rispettare sempre l'altezza di riempimento massima.

m Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel poz-
zetto di riempimento o nel contenitore. Non inserire e utilizzare
oggetti (ad es. coltelli, cucchiai) nel pozzetto di riempimento o nel
contenitore.

A Importante!
Lavare sempre a fondo I'accessorio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 26
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Panoramica it

Panoramica
Aprire le pagine con le figure.
=> Figura IX:

Multi-mixer
1 Contenitore
a Marcatura colorata (gialla)
b Manico
¢ Supporto per portautensile
d Marcatura A
2 Portautensile
a Supporto per lama universale
b Supporto per dischi sminuzzatori
3 Coperchio
a Fermo di sicurezza
b Marcatura v. O
¢ Pozzetto di riempimento
d Pestello / misurino con scala

graduata
Utensili
4 Lama universale
a Coprilama

5 Dischi sminuzzatori
a Disco doppia funzione per affettare —
spesso / sottile
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
6 Spremiagrumi
a Fermo di sicurezza
b Marcatura v. O
¢ Filtro
d Cono di spremitura
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Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'accessorio nuovo per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un accessorio

danneggiato!

m Estrarre dalla confezione tutte le parti
dell’accessorio e rimuovere I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i compo-
nenti e che non presentino danni visibili.
= Figura

m Prima della prima messa in funzione
lavare accuratamente tutte le parti e
asciugarle. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 26

Marcature colorate

Gli ingranaggi dell’apparecchio base pre-
sentano colori diversi (nero, giallo e rosso).
Questi colori sono presenti anche sulle parti
dell’accessorio. Questo accessorio deve
essere utilizzato esclusivamente sull'ingra-
naggio anteriore giallo.

Simboli e marcature
| Simbolo | Significato |
|| Seguire le indicazioni del

libretto d'istruzioni.

Cautela! Utensili rotanti. Non
introdurre le mani nel poz-
zetto di riempimento.
Applicare il coperchio (-X-) e
chiuderlo (-2-).

Marcatura per I'inserimento
del coperchio.

®
v O
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it Multi-mixer

Multi-mixer Utilizzo
Il multi-mixer puo essere utilizzato con la => Sequenza immagini [E
lama universale, i dischi sminuzzatori o Importante: preparare I'apparecchio base
come spremiagrumi. come descritto nelle istruzioni per I'uso prin-
T . . cipali. L'accessorio puod essere azionato sol-
Quantita di lavorazione massime . ) ;

h ——— tanto con la ciotola correttamente inserita.
Alimenti solidi max. 500 g 1. Inserire il portautensile sul supporto nel
Liquidi max. 250 g contenitore e premerlo verso il basso.

Attenzione! 2. tAppllllcare la Iam.la unlversff:oe sul portau-
Non montare mai insieme la lama uni- 3 :ns' ee prtalm(?ra v?rslc); ;SSO' i
versale, uno dei dischi sminuzzatori o lo : lrepar?r((je gll alimenti. In ro urt;e g,'
spremiagrumi sul portautensile. alimenti da lavorare nef pozzetto " .
riempimento. Rispettare le quantita di
Note: . lavorazione e I'altezza di riempimento
— Il multi-mixer pud essere montato massime
sull'apparecchio base soltanto quando 4. Applicare il coperchio con il pestello
€ completamente assemblato e il coper- ()
P . a /)
chio & chiuso. L 5. Ruotare il coperchio in senso orario fino
— Non superare I'altezza di riempimento allarresto (-2-). Il fermo di sicurezza
massima. Controllare sempre durante deve aderire completamente al manico
F'uso! del contenitore.
Consigli sulla velocita 6. Applicare il multi-mixer sull'ingranaggio
1  Spremiagrumi (utilizzare esclusiva- anteriore giallo e premerlo verso il
mente alla velocita 1!) ; téassto. _ o fino all \
. : . . Ruotare in senso orario fino all'arresto.

5 Disco doppia funzione per affettare i . - :

7 L : le. di doDDi 8. Inserire la spina di alimentazione.

ama universale, disco doppia Posizionare la manopola sulla velocita
funzione per grattugiare, disco consigliata
grattug|a'med|o-f|ne 9. Lavorare fino a ottenere la consistenza
M Lama universale desiderata.
Q. Non adatta per ['utilizzo con questo  10. Portare la manopola su O e attendere
accessorio! I'arresto dell’apparecchio. Staccare la
spina di alimentazione.
Lama universale 1. Ru.otare il multi-mixer in senso antiorario
Per trit frul . ¢ , e rimuoverlo.
ertritare, passare, iruflare, impastare, Smi- - 43 gyotare il coperchio in senso antiorario e
nuzzare e per preparare sughi e frullati. rimuoverio
A\ Pericolo di lesioni! 13. Rimuovere la lama universale e il
Non toccare la lama universale a mani portautensile.
nude. Afferrare la lama universale solo dalla  14. Svuotare il contenitore.
parte in plastica. Quando la lama univer- m Lavare tutti i componenti subito

sale non & in uso, coprirla sempre con il
coprilama.

24
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dopo l'uso. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 26
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Aggiunta di ingredienti

Attenzione!

Rispettare I'altezza di riempimento

massima. Interrompere la lavorazione prima

che gli ingredienti tocchino il coperchio.

m Con 'apparecchio in funzione, togliere
il pestello e aggiungere gli ingredienti
attraverso il pozzetto di riempimento.

m Per aggiungere quantita maggiori
o ingredienti piu grandi, portare la
manopola su O e attendere I'arresto
dell'apparecchio.

m Ruotare il multi-mixer in senso antiorario
e rimuoverlo.

m Togliere il coperchio.

Aggiungere gli ingredienti.

m Applicare il coperchio. Inserire il
multi-mixer. Continuare a lavorare gli
ingredienti.

Dischi sminuzzatori

Note:

— Dischi doppia funzione: dopo l'inseri-
mento, il lato desiderato deve essere
rivolto verso l'alto.

— Dischi funzione singola: dopo l'inseri-
mento, il lato con la lama / con i rialzi
deve essere rivolto verso l'alto.

Disco doppia funzione per

affettare — spesso / sottile
Per tagliare frutta e verdura a fette

spesse (ad es. per gratin di patate

o patate al forno) o sottili (ad es.
insalata di cetrioli o chip di verdure).
Marcatura sul disco:

1 = lato per il taglio spesso

3 = lato per il taglio sottile

Nota: il disco doppia funzione per affettare
non ¢ idoneo per affettare formaggio duro,
pane, pagnotte e cioccolato. Affettare solo a
freddo le patate a pasta gialla bollite.
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Dischi sminuzzatori it

Disco doppia funzione per

grattugiare — grosso / fine
Per tagliare a julienne o grattugiare
verdura, frutta e formaggio (ad es.
con il lato grosso, per grattugiare formaggio
per la pizza o, con il lato fine, per grattu-
giare il rafano da usare come contorno o
come base per salse).

Marcatura sul disco:

2 = lato grattugia grosso

4 = lato grattugia fine

Nota: il disco doppia funzione per
grattugiare non & idoneo per grattugiare
frutta secca o formaggio duro (ad es. par-
migiano). Grattugiare il formaggio morbido
solo con il lato grosso.

Disco grattugia —
medio-fine
Per grattugiare patate crude, for-

maggio duro (ad es. parmigiano),
cioccolato raffreddato e frutta secca.

Nota: il disco grattugia non & idoneo per
grattugiare formaggio morbido e formaggio
da taglio.

Utilizzo

/A Pericolo di lesioni!

Non toccare mai le lame taglienti e i bordi
dei dischi sminuzzatori! Afferrare i dischi
soltanto dalla parte di plastica al centro.

Attenzione!

Interrompere la lavorazione e svuotare il
contenitore prima che gli alimenti lavorati
raggiungano l'altezza di riempimento
massima.

=»> Sequenza immagini

Importante: preparare I'apparecchio base

come descritto nelle istruzioni per 'uso

principali.

1. Inserire il portautensile sul supporto nel
contenitore e premerlo verso il basso.

2. Applicare il disco sminuzzatore deside-
rato sul portautensile e premerlo verso
il basso. Prestare attenzione che il lato
desiderato sia rivolto in alto.

3. Applicare il coperchio con il pestello (-X-).

25

15.06.2016 10:36:30



it Spremiagrumi

4. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all'arresto (-2-). Il fermo di sicurezza
deve aderire completamente al manico
del contenitore.

5. Applicare il multi-mixer sullingranaggio
anteriore giallo e premerlo verso il basso.

6. Ruotare il multi-mixer in senso orario
fino all’arresto.

7. Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare la manopola sulla velocita
consigliata.

8. Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di riempimento. Prima spezzet-
tare i pezzi troppo grandi.

9. Spingere gli alimenti esclusivamente
con il pestello fornito in dotazione.

10. Al termine della lavorazione oppure
se gli alimenti lavorati stanno per rag-
giungere il lato inferiore del disco smi-
nuzzatore, mettere la manopola su O
e attendere I'arresto dell’ingranaggio.
Staccare la spina di alimentazione.

11. Ruotare il multi-mixer in senso antiorario
e rimuoverlo.

12. Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

13. Rimuovere il disco sminuzzatore e il
portautensile.

14. Svuotare il contenitore.

m Lavare tuttii componenti subito dopo
l'uso. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 26

Spremiagrumi

Per spremere agrumi, ad es. limoni, arance,
pompelmi.

Attenzione!

Interrompere la lavorazione e svuotare il
contenitore prima che il succo spremuto
raggiunga il lato inferiore del filtro.

Utilizzo

=> Sequenza immagini [

Importante: preparare I'apparecchio base

come descritto nelle istruzioni per 'uso

principali.

1. Inserire il portautensile sul supporto nel
contenitore e premerlo verso il basso.

2. Applicare il filtro (-=X-).

26
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3. Ruotare il filtro in senso orario fino
all'arresto (-2-). Il fermo di sicurezza
deve aderire completamente al manico
del contenitore.

4. Applicare il cono di spremitura sul por-
tautensile e premerlo verso il basso.

5. Applicare il multi-mixer sullingranaggio
anteriore giallo e premerlo verso il basso.

6. Ruotare il multi-mixer in senso orario
fino all'arresto.

7. Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare la manopola sulla velocita
consigliata.

8. Schiacciare I'agrume tagliato a meta sul
cono di spremitura. Il succo fluisce nel
contenitore.

9. Al termine della lavorazione oppure se
il succo spremuto sta per raggiungere
il lato inferiore del filtro, mettere la
manopola su O e attendere I'arresto
dell'apparecchio. Staccare la spina di
alimentazione.

10. Ruotare il multi-mixer in senso antiorario
e rimuoverlo.

11. Rimuovere il cono di spremitura.

12. Ruotare il filtro in senso antiorario e
rimuoverlo.

13. Rimuovere il portautensile.

14. Svuotare il contenitore.

m Lavare tutti i componenti subito
dopo l'uso. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 26

Pulizia e cura

Le parti dell’accessorio utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

/\ Pericolo di lesioni

— Non toccare la lama universale a mani
nude. Per lavare la lama universale
afferrarla solo dalla parte in plastica.
Quando la lama universale non & in uso,
coprirla sempre con il coprilama. Per il
lavaggio usare una spazzola.

— Non toccare le lame taglienti e i bordi
dei dischi sminuzzatori. Afferrare i dischi
soltanto dalla parte di plastica al centro.

15.06.2016 10:36:30



Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

La Figura [d mostra una panoramica per il
lavaggio delle singole parti.

Avvertenza: durante la lavorazione per es.

di carote, sulle parti in plastica possono for-
marsi macchie che possono essere rimosse
con qualche goccia di olio alimentare.

Esempi d’impiego
(lama universale)

Misto aglio e cipolla
Da 1 cipolla (divisa in quattro)
finoa 300 g

— Da 1 spicchio d’aglio a 300 g

m Lavorare fino al grado di triturazione
desiderato.

Formaggio duro

(ad es. parmigiano)

— Da10gaZ200g

m Tagliare il formaggio a dadini.

m Lavorare fino al grado di triturazione
desiderato.

Cioccolato

— Dab50ga200g

m Tagliare o rompere il cioccolato in
pezzetti.

m Lavorare fino al grado di triturazione
desiderato.

Prezzemolo

— Da10gab0g

m Lavorare fino al grado di triturazione
desiderato.
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Esempi d'impiego (lama universale) it

Carne, fegato (per carne

macinata, tartara ecc.)

— Dab50gab00g

Per preparare impasti di carne, ripieni

e paté:

m Rimuovere ossi, cartilagini, pelle
e tendini. Tagliare la carne a pezzetti.

m Introdurre nel contenitore la carne
(manzo, suino, vitello, pollame, ma
anche pesce ecc.) insieme con gli altri
ingredienti e le spezie e lavorare fino
a farne un impasto.

Sorbetto di fragole
250 g di fragole surgelate

— 100 g di zucchero a velo

— 180 ml di panna (1 bicchiere scarso)

m  Mettere tutti gli ingredienti nella ciotola.
Accendere subito I'apparecchio, altri-
menti si formano grumi.

m Mescolare fino a ottenere un composto
cremoso.

Crema spalmabile al miele
(CNUMGOB CNUM61B)

50 g di nocciole macinate

— 1 pizzico di cannella

— 300 g di miele (freddo di frigorifero)

m Per prima cosa mettere nella ciotola il
miele, poi la cannella e le nocciole.

m Lavorare gli ingredienti per 20 secondi
alla velocita M.

Crema spalmabile al miele
(CNUMGOA CNUMG61A)

50 g di nocciole macinate

— 1 pizzico di cannella

— 250 g di miele (freddo di frigorifero)

m Per prima cosa mettere nella ciotola il
miele, poi la cannella e le nocciole.

m Lavorare gli ingredienti per 15 secondi
alla velocita M.

Con riserva di modifiche.
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nl Bestemming van de toebehoren

Bestemming van de toebehoren

Deze toebehoren zijn bestemd voor de keukenmachine MUM9
(serie ,,OptiMUM“). De gebruiksaanwijzing van de keukenma-
chine in acht nemen.

Deze toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.
Uitsluitend de bijbehorende onderdelen gebruiken.

Deze toebehoren zijn afhankelijk van opbouw geschikt voor de
volgende toepassingen:

Mixer: voor hakken, pureren, mixen, kneden en fijnmaken en voor
het bereiden van sauzen en mixdrankjes.

Fijnmaak-opzetstuk: voor het raspen, fijnwrijven en snijden van
levensmiddelen.

Citruspers: voor het uitpersen van citrusvruchten.

De te verwerken levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen
(bijv. beenderen) bevatten. Deze toebehoren mogen niet worden
gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.

Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel

m Nooit in de vulschacht grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

m Snijbladen van het universele mes niet met blote handen aanra-
ken. Het universele mes bij het aanbrengen en verwijderen alleen
vastpakken aan het kunststof. Het universele mes altijd in de
meshouder bewaren wanneer het niet wordt gebruikt. Voor het
reinigen een borstel gebruiken.

m Nooit in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. De schijven uitsluitend in het midden aan het kunststof
gedeelte vastpakken.

m De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit op het basisapparaat in elkaar
zetten. Toebehoren alleen gebruiken in de hiervoor bestemde
werkstand. Toebehoren alleen gebruiken aan de voorste, gele
aandrijving. Toebehoren alleen aanbrengen of verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker uit het stopcontact
is getrokken.

A\ Attentie!

m De maximale vulhoogte niet overschrijden.

m Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vul-
schacht of in het reservoir bevinden. Niet met voorwerpen (bijv.
messen, lepels) in de vulschacht of in het reservoir komen.
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/\ Belangrijk!

Veiligheidsaanwijzingen nl

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u de toebehoren altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en

verzorging” zie pagina 32

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.
= Afb. IX:

Multimixer
1 Reservoir
a Kleurmarkering (geel)
b Handgreep
¢ Opname voor hulpstukhouder
d Markering A
2 Hulpstukhouder
a Opname voor universeel mes
b Opname voor fijnmaakschijven
3 Deksel
a Veiligheidssluiting
b Markering Vv O
¢ Vulschacht
d Stopper/maatbeker met
schaalverdeling

Hulpstukken
4 Universeel mes
a Mesbescherming
5 Fijnmaakschijven
a Snij-draaischijf — dik / dun
b Rasp-draaischijf — grof / fijn
¢ Maalschijf — middelfijn
6 Citruspers
a Veiligheidssluiting
b Markering V. 0O
c Zeef
d Perskegel
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Voor het eerste gebruik

Voordat de nieuwe toebehoren kunnen
worden gebruikt, moeten deze vol-
ledig worden uitgepakt, gereinigd en
gecontroleerd.

Attentie!

Beschadigde toebehoren nooit in gebruik

nemen!

m Alle toebehoren uit de verpakking
nemen en het aanwezige verpakkings-
materiaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
= Afb.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen. = “Reini-
ging en verzorging” zie pagina 32

Kleurmarkering

De aandrijvingen van het basisapparaat
hebben verschillende kleuren (zwart, geel
en rood). Deze kleurmarkering vindt u ook
op de toebehoren. Gebruik deze toebe-
horen uitsluitend aan de voorste, gele
aandrijving.

Symbolen en markeringen

Symbool

T Neem de aanwijzingen in de

[ ] gebruiksaanwijzing in acht.
Voorzichtig! Draaiende hulp-
stukken. Niet in de vulschacht
grijpen.

Deksel aanbrengen (-X-) en
vastdraaien (-2-).

Markering voor het plaatsen
van het deksel.

@
v O
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nl Multimixer

Multimixer

De multimixer kan met het universele
mes, de fijnmaakschijven of als citruspers
worden gebruikt.

Maximale verwerkingshoeveelheden

Vaste levensmiddelen max. 500 g
Vloeistoffen max. 250 g
Attentie!

Nooit het universele mes, een van de
fijnmaakschijven of citruspers samen op de
hulpstukhouder aanbrengen.
Aanwijzingen:

— De multimixer kan alleen volledig in
elkaar gezet en met afgesloten deksel
op het basisapparaat worden geplaatst.

— De maximale vulhoogte mag niet
worden overschreden. Tijdens het
gebruik voortdurend controleren!

Snelheidsadviezen

1  Citruspers (uitsluitend op stand 1
gebruiken!)

5  Snij-draaischijf

7  Universeel mes, rasp-draaischif,
maalschijf middelfijn

M  Universeel mes

A Niet geschikt om samen met dit
toebehoren te gebruiken!

Universeel mes

Voor hakken, pureren, mixen, kneden en
fijnmaken en voor het bereiden van sauzen
en mixdrankjes.

/A Gevaar voor letsel!

Snijbladen van het universele mes niet
met blote handen aanraken. Universeel
mes alleen vastpakken aan het kunststof.
Het universele mes altijd in de meshouder
bewaren wanneer het niet wordt gebruikt.

Gebruik

=> Afbeeldingenreeks [&
Belangrijk: basisapparaat voorbereiden
zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.
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Het toebehoren kan alleen met correct

geplaatste kom worden gebruikt.

1. Hulpstukhouder op de opname in het
reservoir plaatsen en omlaag drukken.

2. Universeel mes op de hulpstukhouder
aanbrengen en omlaag drukken.

3. De levensmiddelen voorbereiden. De

gewenste hoeveelheid levensmiddelen

in de vulschacht doen. Maximale ver-

werkingshoeveelheden en vulhoogte in

acht nemen.

Deksel met stopper aanbrengen (-X-).

Deksel met de klok mee tot aan de

aanslag draaien (-2-). De veiligheids-

sluiting moet volledig tegen de hand-

greep van het reservoir liggen.

6. Multimixer zoals afgebeeld op de

voorste, gele aandrijving plaatsen en

omlaag drukken.

Rechtsom tot aan de aanslag draaien.

8. Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de aanbevolen
snelheid instellen.

9. Zolang ingeschakeld laten tot de
gewenste consistentie is verkregen.

10. Draaischakelaar op O zetten en
wachten tot het apparaat stilstaat.
Stekker uit het stopcontact nemen.

11. Multimixer linksom draaien en
verwijderen.

12. Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

13. Universeel mes en hulpstukhouder
verwijderen.

14. Reservoir legen.

m Alle onderdelen direct na gebruik rei-
nigen. =» “Reiniging en verzorging” zie
pagina 32

Ingrediénten toevoegen

Attentie!

Maximale vulhoogte in acht nemen. De

verwerking stoppen voordat de ingrediénten

het deksel raken.

m Bij draaiend apparaat de stopper
verwijderen en de ingrediénten via de
vulschacht vullen.

akr

N
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m  Om grotere hoeveelheden of ingredién-
ten toe te voegen, zet u de draaischa-
kelaar op O en wacht u tot het apparaat
stilstaat.

m  Multimixer linksom draaien en
verwijderen.

m Deksel verwijderen.

Ingrediénten toevoegen.

m Deksel aanbrengen. Multimixer
aanbrengen. Ingrediénten verder
verwerken.

Fijnmaakschijven

Aanwijzingen:

— Draaischijven: de gewenste zijde moet
naar boven wijzen wanneer ze zijn
aangebracht.

— Eenzijdige schijven: de zijde met
het mes / met de verhogingen moet
naar boven wijzen wanneer ze zijn
aangebracht.

Snij-draaischijf — dik / dun
Om groente en fruit in dikke
plakken te snijden (zoals voor

aardappelgratin of gebakken aard-
appelen) of in dunne plakken (zoals voor
komkommersalade of groentechips).
Aanduiding op de schijf:

1 = dikke snijzijde

3 = dunne snijzijde

Aanwijzing: de snij-draaischijf is niet
geschikt voor het snijden van harde kaas,
brood, broodjes en chocolade. Gekookte
vastkokende aardappels in koude toestand
snijden.

Rasp-draaischijf —
grof / fijn

Voor het raspen van groente, fruit

en kaas (bijv. met de grove zijde

geraspte Goudse of Edammer kaas als piz-
zabeleg of met de fijne zijde geraspte mie-

rikswortel als bijlage of basis voor sauzen).
Aanduiding op de schijf:

2 = grove raspzijde

4 = fijne raspzijde
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Fijnmaakschijven nl

Aanwijzing: de rasp-draaischijf is niet
geschikt voor het raspen van noten of harde
kaas (bijv. Parmezaanse kaas). Zachte
kaas alleen raspen met de grove zijde.

Maalschijf — middelfijn
Voor het malen van rauwe aard-
appels, harde kaas (bijv. Parme-
zaanse kaas), gekoelde chocolade
en noten

Aanwijzing: de maalschijf is niet geschikt
voor het malen van zachte kaas en snijd-
bare kaas.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel!

Nooit in de scherpe messen en randen van
de fijnmaakschijven grijpen! De schijven
uitsluitend in het midden aan het kunststof
gedeelte vastpakken.

Attentie!

De verwerking beéindigen en het reservoir
legen voordat de verwerkte levensmiddelen
de maximale vulhoogte bereiken.

=» Afbeeldingenreeks

Belangrijk: basisapparaat voorbereiden

zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.

1. Hulpstukhouder op de opname in het
reservoir plaatsen en omlaag drukken.

2. De gewenste fijnmaakschijf op de
hulpstukhouder aanbrengen en omlaag
drukken. Erop letten dat de gewenste
zijde naar boven wijst.

3. Deksel met stopper aanbrengen (-Z-).

4. Deksel met de klok mee tot aan de
aanslag draaien (-2-). De veiligheids-
sluiting moet volledig tegen de hand-
greep van het reservoir aan liggen

5. Multimixer zoals afgebeeld op de
voorste, gele aandrijving plaatsen en
omlaag drukken.

6. Multimixer rechtsom tot aan de aanslag
draaien.

7. Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de aanbevolen
snelheid instellen.
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nl Citruspers

8. De gewenste hoeveelheid levensmid-
delen in de vulschacht doen. Te grote
stukken vooraf verkleinen.

9. Altijd met de bijgevoegde stopper

aandrukken.

Wanneer de verwerking is beéindigd of

als de verwerkte levensmiddelen bijna de

onderzijde van de fijnmaakschijf berei-
ken, de draaischakelaar op O zetten en
wachten totdat de aandrijving stil staat.

Stekker uit het stopcontact nemen.

Multimixer linksom draaien en

verwijderen.

Deksel tegen de klok in draaien en

verwijderen.

Fijnmaakschijf en hulpstukhouder

verwijderen.

14. Reservoir legen

m Alle onderdelen direct na gebruik rei-
nigen. =» “Reiniging en verzorging” zie
pagina 32

10.

1.

12.

13.

Citruspers

Voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.
citroenen, sinaasappels, grapefruits.

Attentie!

De verwerking beéindigen en het reservoir
legen voordat het uitgeperste sap de onder-
zijde van de zeef bereikt.

Gebruik

—> Afbeeldingenreeks [8]

Belangrijk: basisapparaat voorbereiden

zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.

1. Hulpstukhouder op de opname in het
reservoir plaatsen en omlaag drukken.

2. Zeef aanbrengen (-X-).

3. Zeefrechtsom tot aan de aanslag
draaien (-£-). De veiligheidssluiting
moet volledig tegen de handgreep van
het reservoir liggen.

4. De perskegel op de hulpstukhouder
aanbrengen en omlaag drukken.

5. Multimixer zoals afgebeeld op de
voorste, gele aandrijving plaatsen en
omlaag drukken.

6. Multimixer rechtsom tot aan de aanslag
draaien.

32
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10.

1.
12,
13.
14.

Stekker in wandcontactdoos doen.
Draaischakelaar op de aanbevolen
snelheid instellen.

Gehalveerde citrusvrucht op de perskegel
drukken. Het sap loopt in het reservoir.
Als de verwerking voltooid is of het
uitgeperste sap bijna de onderzijde van
de zeef heeft bereikt, de draaischa-
kelaar op O zetten en wachten totdat
het apparaat stil staat. Stekker uit het
stopcontact nemen.

Multimixer linksom draaien en
verwijderen.

Perskegel verwijderen.

Zeef linksom draaien en verwijderen.
Hulpstukhouder verwijderen.

Reservoir legen

Alle onderdelen direct na gebruik rei-
nigen. =» “Reiniging en verzorging” zie
pagina 32

Reiniging en verzorging
Het gebruikte toebehoren moet na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

A

Gevaar voor letsel

Snijbladen van het universele mes niet
met blote handen aanraken. Voor het
reinigen van het universele mes dit
alleen aan het kunststof vastpakken.
Het universele mes altijd in de meshou-
der bewaren wanneer het niet wordt
gebruikt. Voor het reinigen een borstel
gebruiken.

Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen. De
schijven uitsluitend in het midden aan
het kunststof gedeelte vastpakken.

Attentie!

Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.
Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan onher-
stelbaar vervormd kunnen raken!
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Toepassingsvoorbeelden (universeel mes) nl

Op afbeelding [A vindt u een overzicht hoe
de onderdelen gereinigd dienen te worden.
Aanwijzing: Bij de verwerking van bijv.
wortels ontstaan verkleuringen op de kunst-
stofonderdelen. Deze kunt u verwijderen
met een beetje slaolie.

Toepassingsvoorbeelden
(universeel mes)

Uien, knoflook

— vanaf 1 ui (in kwarten) max. 300 g

— vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
m Verwerken tot de gewenste grootte.

Harde kaas

(bijv. Parmezaanse kaas)

— 10gtot200¢g

m Kaas in blokjes snijden.

m Verwerken tot de gewenste grootte.

Chocolade

— 50gtot200g

m  Chocolade in stukjes snijden of breken.
m Verwerken tot de gewenste grootte.

Peterselie
— van 10 gtot 50 g
m Verwerken tot de gewenste grootte.

Vlees, lever (voor gehakt,

tartaar enz.)

— 50gtot500g

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

m Been, kraakbeen, huid en zeen verwij-
deren. Het vlees in blokjes snijden.

m Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevo-

gelte maar ook vis enz.) samen met de
ingrediénten en kruiden in de mengkom
doen en er deeg van maken.

Aardbeiensorbet

— 250 g koude aardbeien

— 100 g poedersuiker

— 180 ml slagroom (1 beker)

m Alle ingrediénten in de mengkom doen.
Direct inschakelen, anders ontstaan er
klonten.

m Roeren totdat er créme-achtig ijs
ontstaat.
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Honingbroodbeleg
(CNUM60B, CNUM61B)

— 50 g gemalen hazelnoten

— 1 snufje kaneel

— 300 g honing (uit de koelkast)

m Eerst de honing, dan de kaneel en
hazelnoten in de mengkom doen.

m De ingrediénten 20 seconden op
stand M verwerken.

Honingbroodbeleg
(CNUMG60A, CNUM61A)

— 50 g gemalen hazelnoten

— 1 snufje kaneel

— 250 g honing (uit de koelkast)

m Eerst de honing, dan de kaneel en
hazelnoten in de mengkom doen.

m De ingrediénten 15 seconden op
stand M verwerken.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmeessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette tilbehor er beregnet til kekkenmaskinen MUM9

(serien ,,OptiMUM“). Laes og overhold brugsanvisningen til
kekkenmaskinen.

Brug aldrig dette tilbehgar til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele.

Afhaengigt af sammensaetning egner dette tilbeheor sig til falgende
anvendelsesformal:

Blender: Til at hakke, purere, blande, alte, smahakke og til frem-
stilling af sovse og blandede drinks.

Finhakker: Til at raspe, rive og skeere fodevarer.

Citruspresse: Til presning af citrusfrugter.

Feodevarerne, der skal forarbejdes, skal vaere fri for harde bestand-
dele (f.eks. ben). Dette tilbehar ma ikke bruges til at forarbejde
andre genstande eller substanser.

Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for at komme til skade

m Stik aldrig fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug udelukkende
den medleverede stopper!

m Ror ikke ved universalknivens klinger med de bare haender. Tag
kun fat i universalknivens plastikdel, nar den iseettes og tages ud.
Opbevar altid universalkniven i knivbeskyttelsen, nar den ikke
bruges. Benyt en bgrste til rengering.

m Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhak-
ningsskiverne. Tag kun fat i plastikdelen i midten pa skiverne.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition. Tilbehgret ma kun bruges pa
det forreste gule drev. Tilbehgret ma kun saettes pa eller tages af,
nar drevet star stille, og netstikket er trukket ud.

/\ 0BS!

m Overhold altid den maksimale pafyldningshgjde.

m Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i pafyldnings-
skakten eller i beholderen. Anvend ikke genstande (f.eks. knive,
skeer) inde i pafyldningsskakten eller beholderen.

A Vigtigt!

Renger altid tilbehgret grundigt efter hver brug eller efter lazengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Rengaring og pleje” se

side 38

34
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Overblik da

Overblik
Fold billedsiderne ud.
= Billede IX:

Multiblender
1 Beholder
a Farvemarkering (gul)
b Greb
¢ Holder til redskabsholder
d Markering A
2 Redskabsholder
a Holder til universalkniv
b Holder til finhakningsskiver
3 Lag
a Lasesikring
b Markering V0O
¢ Pafyldningsskakt
d Stopper/malebaeger med skala

Redskaber
4 Universalkniv
a Kbnivbeskyttelse
5 Finhakningsskiver
a Vende-skeereskive — tyk / tynd
b Vende-riveskive — grov / fin
¢ Riveskive — middelfin
6 Citruspresse
a Lasesikring
b Markering V. O
c Si
d Pressekegle
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For forste brug

Far det nye tilbehgr kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget tilbehgr ma aldrig tages i

brug!

m Tag alle tilbehgrsdele ud af emballagen,
og fiern emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. = Billede

m Renger og tar alle dele grundigt af for
den farste brug. =» "Renggring og pleje”
Se side 38

Farvemarkering

Motorenhedens drev har forskellige farver
(sort, gul og r@d). Denne farvemarkering
kan ogsa findes pa tilbeharsdelene. Brug
udelukkende dette tilbehar pa det forreste
gule drev.

Symboler og markeringer
Symbol Betydning
|| Folg instrukserne i
|__| brugsanvisningen.
Veer forsigtig! Roterende
@ redskaber. Stik ikke fingrene

ind i pafyldningsskakten.

ﬂ Seet laget pa (-X-), og drej
det fast (-2-).
Markering til paseetning af
A laget.

Multiblender

Multiblenderen kan anvendes med univer-
salkniven, finhakningsskiverne eller som
citruspresse.

Maksimale forarbejdningsmangder

Faste fgdevarer maks. 500 g
Vaesker maks. 250 g

OBS!

Saet aldrig universalkniven, en af finhak-
ningsskiverne eller citruspressen samtidigt
pa redskabsholderen.

35
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da Universalkniv

Henvisninger:

— Multiblenderen kan kun saettes pa
motorenheden, nar den er samlet helt,
og laget er lukket.

— Den maksimale pafyldningshgjde ma
ikke overskrides. Kontrollér den altid
under anvendelsen!

Hastighedsanbefalinger

1  Citruspresse (anvend den udeluk-
kende pa trin 1!)

5 Vende-skaereskive

7  Universalkniv, vende-riveskive,
riveskive middelfin

M  Universalkniv

A |kke egnet til brug med dette
tilbehgr!

Universalkniv

Til at hakke, purere, blande, alte, sma-
hakke og til fremstilling af sovse og blan-
dede drinks.

A\ Fare for at komme til skade!

Rar ikke ved universalknivens klinger med
de bare heender. Tag kun fat i plastikdelen
pa universalkniven. Opbevar altid univer-

salkniven i knivbeskyttelsen, nar den ikke

bruges.

Brug

—> Billedraekke [[

Vigtigt: Forbered motorenheden som

beskrevet i den fulde brugsanvisning. Tilbe-

hgret kan kun bruges med korrekt isat skal.

1. Saet redskabsholderen pa holderen i
beholderen, og tryk den ned.

2. Seet universalkniven pa redskabsholde-
ren, og tryk den ned.

3. Forbered fgdevarerne. Kom fadeva-
rerne, der skal forarbejdes, i pafyld-
ningsskakten. Overhold de maksimale
forarbejdningsmaengder og den maksi-
male pafyldningshgijde.

4. Seet laget med stopperen pa (-1-).

5. Drejlaget i retning med uret indtil stop
(-2-). Lasesikringen skal ligge helt op
imod beholderens greb.

36

MUZ9VLP1_EU_8001016029.indb 36

6. Saet multiblenderen pa det forreste gule

drev, og tryk den ned, som vist.

Drej den i retning med uret indtil stop.

8. Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa
den anbefalede hastighed.

9. Lad den veere teendt, indtil den gnskede
konsistens er opnaet.

10. Stil drejekontakten pa O, og vent, indtil
apparatet star stille. Traek netstikket ud.

11. Drej multiblenderen i retning mod uret,
og tag den af.

12. Drej laget i retning mod uret, og tag
det af.

13. Tag universalkniven og redskabsholde-
ren ud.

14. Tom beholderen.

m Renger alle dele direkte efter brug.
=> "Rengaring og pleje” se side 38

Pafyldning af flere ingredienser

OBS!

Overhold den maksimale pafyldningshgjde.

Afslut forarbejdningen, fgr ingredienserne

bergrer laget.

m Tag stopperen ud, og fyld ingredien-
serne gennem pafyldningsskakten,
mens apparatet er i gang.

m For at fylde stgrre maengder eller ingre-
dienser i stil da drejekontakten pa O,
og vent, indtil drevet star stille.

m Drej multiblenderen i retning mod uret,
og tag den af.

m Tag laget af.

Pafyld flere ingredienser.

m Seet laget pa. Saet multiblenderen
pa. Fortsezet forarbejdningen af
ingredienserne.

N

15.06.2016 10:36:31



Finhakningsskiver

Henvisninger:

— Vende-skiver: Den gnskede side skal
vende opad efter isaetningen.

— Ensidede skiver: Siden med kniven/
forhgjningerne skal vende opad efter

isaetningen.
Vende-skareskive —
tyk / tynd ==
Til skeering af frugt og grentsager i

tykke skiver (f.eks. til kartoffelgratin

eller stegte kartofler) eller tynde skiver
(f.eks. til agurkesalat eller grantsagschips).
Markering pa skiven:

1 = tyk skeereside

3 = tynd skeereside

Bemaerk: Vende-skaereskiven er ikke egnet
til at skeere hard ost, bred, rundstykker og
chokolade. Kogte fastkogende kartofler skal
altid veere kolde, far de skeeres.

Vende-riveskive —

grov / fin

Til rivning af grgntsager, frugt og
ost (f.eks. gouda eller edamer,
revet med den grove side, som pizzafyld
eller peberrod, revet med den fine side,
som tilbehgr eller basis til sovse).
Markering pa skiven:

2 = grov riveside

4 = fin riveside

Bemaerk: Vende-riveskiven er ikke egnet il
rivning af ngdder eller hard ost (f.eks. par-
mesan). Riv blgd ost med den grove side.

Riveskive — middelfin

Til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kglet chokolade
og ngdder.

Bemaerk: Riveskiven er ikke egnet til
rivning af blad ost og skaereost.

Brug

A\ Fare for at komme til skade!
Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne! Tag kun fat i
plastikdelen i midten pa skiverne.

MUZ9VLP1_EU_8001016029.indb 37

Finhakningsskiver da

OBS!

Afslut forarbejdningen, og tem beholderen,

for de forarbejdede fedevarer nar op til den

maksimale pafyldningshgjde.

—=> Billedraekke

Vigtigt: Forbered motorenheden som

beskrevet i den fulde brugsanvisning.

1. Seet redskabsholderen pa holderen i
beholderen, og tryk den ned.

2. Szt den gnskede finhakningsskive pa
redskabsholderen, og tryk den ned. Veer
opmeerksom pa, om den gnskede side
vender opad.

3. Seet laget med stopperen pa (-X-).

4. Drej laget i retning med uret indtil stop
(-2-). Lasesikringen skal ligge helt op
imod beholderens greb.

5. Saet multiblenderen pa det forreste gule
drev, og tryk den ned, som vist.

6. Drej multiblenderen i retning med uret
indtil stop.

7. Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa
den anbefalede hastighed.

8. Kom fgdevarerne, der skal forarbejdes,
i pafyldningsskakten. Skeer forinden for
store dele i mindre stykker.

9. Skub udelukkende efter med den med-
felgende stopper.

10. Nar forarbejdningen er slut, eller nar
de forarbejdede fadevarer neesten nar
op til finhakningsskivens underside, sa
stil drejekontakten pa O, og vent, indtil
drevet stér stille. Traek netstikket ud.

11. Drej multiblenderen i retning mod uret,
og tag den af.

12. Drej laget i retning mod uret, og tag
det af.

13. Tag finhakningsskiven og redskabshol-
deren ud.

14. Tom beholderen.

m Rengoer alle dele direkte efter brug.
=» "Rengaring og pleje” se side 38
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da Citruspresse

Citruspresse

Til presning af citrusfrugter som f.eks. citro-
ner, appelsiner og grapefrugter.

OBS!

Afslut forarbejdningen, og tem beholderen,
for den udpressede saft nar op til siens
underside.

Brug

—> Billedraekke 1]

Vigtigt: Forbered motorenheden som

beskrevet i den fulde brugsanvisning.

1. Seet redskabsholderen pa holderen i
beholderen, og tryk den ned.

2. Seetsienpa (-X).

3. Drej sien i retning med uret indtil stop
(-2-). Lasesikringen skal ligge helt op
imod beholderens greb.

4. Szt pressekeglen pa redskabsholderen,
og tryk den ned.

5. Seaet multiblenderen pa det forreste gule
drev, og tryk den ned, som vist.

6. Drej multiblenderen i retning med uret
indtil stop.

7. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
den anbefalede hastighed.

8. Tryk den halverede citrusfrugt pa
pressekeglen. Saften Igber ned i
beholderen.

9. Nar forarbejdningen er slut, eller nar den
udpressede saft neesten nar op til siens
underside, sa stil drejekontakten pa O,
og vent, indtil apparatet star stille. Treek
netstikket ud.

10. Drej multiblenderen i retning mod uret,
og tag den af.

11. Tag pressekeglen af.

12. Drej sien i retning mod uret, og tag
den af.

13. Tag redskabsholderen ud.

14. Tem beholderen.

m Renggr alle dele direkte efter brug.
=> "Renggring og pleje” se side 38
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Renggring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal renggres
grundigt efter hver brug.

/\ Fare for at komme til skade

— Roar ikke ved universalknivens klinger
med de bare haender. Tag kun fat i uni-
versalknivens plastikdel ved rengaring.
Opbevar altid universalkniven i knivbe-
skyttelsen, nar den ikke bruges. Benyt
en bgrste til renggring.

— Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun
fat i plastikdelen i midten pa skiverne.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller metalli-
ske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

— Forsag ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

Pa billede [d ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal rengares.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks.
gulergdder kan der opsta misfarvninger pa
plastikdelene, som kan fjernes med nogle
draber madolie.
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Eksempler pa brug
(universalkniv)

Log, hvidlag

— fra 1leg (skaret i kvarte) og op til 300 g

— fra 1 fed hvidlag og op til 300 g

m Forarbejd indtil den gnskede
finhakningsgrad.

Hard ost (f.eks. parmesan)

- 10gtil200g

m  Skeer osteni tern.

m Forarbejd indtil den gnskede
finhakningsgrad.

Chokolade
50 g til 200 g

m  Skeer eller braek chokoladen i sma
stykker.

m Forarbejd indtil den gnskede
finhakningsgrad.

Persille

- fra10gtil50g

m Forarbejd indtil den gnskede
finhakningsgrad.

Kod, lever (til hakket kad,

tatar osv.)

— 50gtil 500 g

Fremstilling af kadfarser, fyldninger og

postejer:

m Fjern knogler, brusk, hud og sener.
Skeer kgdet i terninger.

m  Kom kad (oksekad, svinekgd, kalvekad,

fierkrae, men ogsa fisk osv.) sammen
med gvrige ingredienser og krydderier i
skalen, og forarbejd det hele til en fars.

Jordbaersorbet

— 250 g frosne jordbeer

— 100 g flormelis

— 180 ml flgde (ca. 1 beeger)

m  Kom alle ingredienserne i skalen.
Taend straks for apparatet, da der ellers
dannes klumper.

m  Rar, indtil der dannes en cremet is.
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Eksempler pa brug (universalkniv) da

Honning-smerepalaeg

(CNUMGOB CNUM61B)
50 g malede hasselngdder

— 1 knivspids kanel

— 300 g honning (fra keleskabet)

m  Kom fgrst honning og derefter kanel
samt hasselngdder i skalen.

m Forarbejd ingredienserne i 20 sekunder
pa trin M.

Honning-smerepalaeg

(CNUM60A CNUMG61A)
50 g malede hasselngdder

— 1 knivspids kanel

— 250 g honning (fra kaleskabet)

m  Kom fgrst honning og derefter kanel
samt hasselngdder i skalen.

m Forarbejd ingredienserne i 15 sekunder
pa trin M.

AEndringer forbeholdes.

39
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette tilbehoret er beregnet for kjigkkenmaskinen MUM9 (serie
”OptiMUM”). Falg bruksanvisningen for kjgkkenmaskinen.
Dette tilbehgret ma aldri brukes for andre apparater. Bruk kun deler
som hgrer sammen.

Dette tilbehgaret, alt etter modell, er egnet til felgende bruksformal:
Mikser: Til hakking, mosing, miksing, elting, kutting og til framstilling
av sauser og blandet drikke.

Kutter: Til rasping, riving og kutting av matvarer.

Sitruspresse: Til pressing av sitrusfrukter.

Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Dette tilbehgret ma ikke brukes til bearbeidelse av
andre gjenstander eller substanser.

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for personskader

m Grip aldri inn i pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren som fulgte
med i leveransen!

m Universalknivens knivblad ma ikke bergres med hendene. For
innsetting og uttak av universalkniven ma denne kun holdes i
plastdelen. Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbe-
vares i knivbeskyttelsen. Bruk barste til rengjaringen.

m Grip aldri tak i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Grip bare tak i plastdelen i midten av skivene.

m Tilbeharet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand. Til-
beharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbeharet
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling. Tilbeharet ma bare
brukes pa fremre, gule drev. Tilbehgret ma kun settes pa eller tas
av nar drevet star stille og nar stgpselet er trukket ut.

/\ Obs!

m Overhold alltid maksimal fyllehgyde.

m Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i pafyl-
lingssjakten eller i beholderen. Stikk ikke gjenstander (f.eks.
kniver, skjeer) inn i pafyllingssjakten eller beholderen.

A\ Viktig!

Det er tvingende nadvendig a rengjare tilbehgret grundig etter hver

bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» "Ren-

gjoring og pleie” se side 44
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En oversikt no

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.
= Bilde IX:

Multimikser

1 Beholder
a Fargekoding (gul)
b Handtak

¢ Feste for verktgyholder
d Markering A
2 Verktoyholder
a Feste for universalkniv
b Feste for kutteskiver
3 Lokk
a Deksellas
b Markering v O
c Pafyllingssjakt
d Steter / malebeger med skala
Verktoy
4 Universalkniv
a Kbnivbeskyttelse
5 Kutteskiver
a Vende-skjeereskive — tykk / tynn
b Vende-raspeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin
6 Sitruspresse
a Deksellas
b Markering V. O
c Sil
d Presskjegle

For forste gangs bruk

Far det nye tilbehgret kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et tilbehgr som har

skader!

m Ta alle tilbehgrsdelene ut av
emballasjen og fjern eksisterende
forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. =» bilde I

m Rengjor og terk alle deler grundig for
forste bruk. =» "Rengjoring og pleie” se
side 44
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Fargekoding

Basisapparatets drev har ulike farger (svart,
gul og rgd). Denne fargekodingen finner du
ogsa pa tilbehgrsdelene. Dette tilbeharet
ma kun brukes pa fremre gule drev.

Symboler og markeringer

Symbol Betydning
I Folg instruksjonene i
[ ] bruksanvisningen.
g Forsiktig! Roterende
ﬂ Sett pa lokket (-X-) og skru
det fast (-2-).

verktgy. Grip ikke inn i
A Markering for pasetting av

pafyllingssjakten.
lokket.

Multimikser

Multimikseren kan brukes med universalkni-
ven, kutteskivene eller som sitruspresse.

Maksimale arbeidsmengder

Faste matvarer maks. 500 g
Vaesker maks. 250 g
Obs!

Du ma aldri sette universalkniven, en av
kutteskivene eller sitruspressen pa verktgy-
holderen samtidig.

Merknader:

— Multimikseren kan bare settes pa
basisapparatet nar den er satt komplett
sammen og lokket er lukket.

— Maksimal fyllehgyde ma ikke overskri-
des. Kontroller alltid under bruk!

Anbefalte hastigheter

1  Sitruspresse (skal kun brukes pa
trinn 1)
5 Vende-skjaereskive

Universalkniv, vende-raspeskive,
riveskive, middels fin

Universalkniv

Ikke egnet til bruk med dette
tilbehgret!

2=
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no Universalkniv

Universalkniv

Til hakking, mosing, miksing, elting, kutting
og til framstilling av sauser og blandet drikke.

/\ Fare for skade!

Universalknivens knivblad ma ikke bergres
med hendene. Universalkniven ma kun
holdes i plastdelen. Nar den ikke brukes,
ma universalkniven alltid oppbevares i
knivbeskyttelsen.

Bruk

—> Bildesekvens E

Viktig: Forbered basisapparatet som beskre-

vet i hovedbruksanvisningen. Tilbehgret kan

bare brukes nar bollen er satt korrekt inn.

1. Sett verktgyholderen pa festet i behol-
deren og press den ned.

2. Sett universalkniven pa verktgyholderen
0g press den ned.

3. Forbered matvarene. Fyll de matvarene
som skal bearbeides inn i pafyllingssjak-
ten. Overhold de maksimale arbeids-
mengdene og fyllehgyden.

4. Sett pa lokket med stoteren (-X-).

5. Drei lokket til stopp med urviseren (-3-).
Deksellasen ma ligge helt inntil handta-
ket pa beholderen.

6. Sett multimikseren pa det fremre, gule
drevet som vist og press den ned.

7. Drei til stopp med urviseren.

8. Setti stopselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt hastighet.

9. La den veere innkoblet til gnsket konsis-
tens er oppnadd.

10. Sett dreiebryteren pa O og vent til appa-
ratet har stanset. Trekk ut stgpselet.

11. Drei multimikseren mot urviseren og ta
den av.

12. Drei lokket mot urviseren og ta det av.

13. Ta ut universalkniven og verktgyholderen.

14. Tgm beholderen.

m Rengjor alle delene rett etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 44
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Pafylling av ingredienser

Obs!

Overhold maksimal fyllehgyde. Avslutt

arbeidet for ingrediensene bergrer lokket.

m Ta ut stateren mens apparatet gar,
og fyll ingredienser pa gjennom
pafyllingssjakten.

m Hvis du skal fylle pa starre mengder eller
ingredienser, ma du sette dreiebryteren
pa O og vente til drevet har stanset.

m Drei multimikseren mot urviseren og ta
den av.

m Ta av lokket.

Fyll pa ingredienser.

m Lokket settes pa. Sett multimikseren pa.
Fortsett & bearbeide ingrediensene.

Kutteskiver

Merknader:

— Vendeskiver: @nsket side ma vende opp
etter montering.

— Ensidige skiver: Siden med kniven /
med forhgyningene ma vende opp etter
montering.

Vende-skjareskive —
tykk / tynn =
Til & skjeere frukt og grennsaker i
tykke skiver (f.eks. til potetgrateng
eller stekte poteter) eller tynne skiver
(f.eks. til agurksalat eller greannsakschips).
Merking pa skiven:

1 = skjeereside for tykke skiver

3 = skjeereside for tynne skiver

Merk: Vende-skjaereskiven er ikke egnet
for & skjeere hard ost, brgd, rundstykker
og sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Vende-raspeskive —

grov / fin

Til rasping av grgnnsaker, frukt og
ost (f.eks. kan gouda eller edamer
raspes til pizzabelegg med den grove siden,
eller pepperrot kan raspes som tilbehgr til
eller basis for saus med den fine siden).
Merking pa skiven:

2 = grov raspeside

4 = fin raspeside
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Merk: Vende-raspeskiven er ikke egnet til &
raspe ngtter eller hard ost (f.eks. parmesan).
Myk ost ma raspes med den grove siden.

Riveskive — middels fin

Til riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. parmesan), kjglt sjokolade
og ngatter.

Merk: Riveskiven er ikke egnet til riving av
myk ost eller ost i skiver.

Bruk

/\ Fare for skade!

Grip aldri tak i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene! Grip bare tak
i plastdelen i midten av skivene.

Obs!

Avslutt arbeidet og tem beholderen fgr de
bearbeidete matvarene kommer opp i mak-
simal fyllehgyde.

—> Bildesekvens

Viktig: Forbered basisapparatet som

beskrevet i hovedbruksanvisningen.

1. Sett verktgyholderen pa festet i behol-
deren og press den ned.

2. Sett gnsket kutteskive pa verktgyholde-
ren og press den ned. Pass pa at den
gnskede siden vender opp.

3. Sett pa lokket med stegteren (-X-).

4. Drei lokket til stopp med urviseren (-2-).
Deksellasen ma ligge helt inntil handta-
ket pa beholderen.

5. Sett multimikseren pa det fremre, gule
drevet som vist og press den ned.

6. Drei multimikseren til stopp med
urviseren.

7. Setti stopselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt hastighet.

8. Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten. Kutt opp for store
stykker pa forhand.

9. Bruk kun den stgteren som fulgte med i

leveransen til & skyve matvarene ned.

Nar arbeidet er avsluttet, eller nar de

bearbeidede matvarene nesten har nadd

opp til undersiden av kutteskiven, ma

du sette dreiebryteren pa O og vente til

drevet har stanset. Trekk ut stgpselet.

10.
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Sitruspresse no

11. Drei multimikseren mot urviseren og ta
den av.
12. Drei lokket mot urviseren og ta det av.
13. Ta ut kutteskiven og verktgyholderen.
14. Tom beholderen
m  Rengjgr alle delene rett etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 44

Sitruspresse

Til pressing av sitrusfrukt, som f.eks. sitro-
ner, appelsiner, grapefrukt.

Obs!
Avslutt arbeidet og tem beholderen fgr den
utpressede saften nar opp til undersiden av
silen.

Bruk

=> Bildesekvens [

Viktig: Forbered basisapparatet som

beskrevet i hovedbruksanvisningen.

1. Sett verktayholderen pa festet i behol-
deren og press den ned.

2. Sett pa silen (-X-).

3. Dreisilen til stopp med urviseren (-2-).
Deksellasen ma ligge helt inntil handta-
ket pa beholderen.

4. Sett presskjeglen pa verktayholderen og
press den ned.

5. Sett multimikseren pa det fremre, gule
drevet som vist og press den ned.

6. Drei multimikseren til stopp med
urviseren.

7. Setti stopselet. Sett dreiebryteren pa
anbefalt hastighet.

8. Press den halverte sitrusfrukten pa press-
kieglen. Saften renner ned i beholderen.

9. Nar arbeidet er avsluttet eller den

utpressede saften nesten har nadd opp

til undersiden av silen, ma du sette drei-
ebryteren pa O og vente til apparatet
har stanset. Trekk ut stgpselet.

Drei multimikseren mot urviseren og ta

den av.

Ta av presskjeglen.

12. Drei silen mot urviseren og ta den av.

13. Ta ut verktgyholderen.

14. Tem beholderen

m Rengjgr alle delene rett etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 44

10.

1.
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no Rengjering og pleie

Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjgres
grundig etter hver bruk.

/\ Fare for personskader

— Universalknivens knivblad ma ikke
bergres med hendene. Ta bare tak i
plasten pa universalkniven nar du skal
rengjgre den. Nar den ikke brukes, ma
universalkniven alltid oppbevares i kniv-

beskyttelsen. Bruk barste til rengjaringen.

— lkke grip tak i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Grip bare tak
i plastdelen i midten av skivene.

Obs!

— lkke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjeringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Pa bilde [A finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Merk: Nar du arbeider med f.eks. gulergtter,
kan det oppsta misfarginger av plastdelene.

Den kan fijernes med noen draper matolje.

Eksempler pa bruk
(universalkniv)

Lok, hvitlok

— Mengde: fra 1 lgk (delt i fire biter),
inntil 300 g

— fra 1 fedd hvitlgk, inntil 300 g

m Bearbeides til ansket starrelse.

Hard ost (f.eks. parmesan)
- 10gtil200g

m  Skjeer osten i terninger.

m Bearbeides til gnsket storrelse.

Sjokolade

— 50gtil200g

m  Skjeer eller bryt sjokoladen i sma biter.
m Bearbeides til gnsket storrelse.
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Persille
- fra10gtil50g
m Bearbeides til ansket starrelse.

Kjott, lever (for kjottdeig, biff

tartar osv.)

— 50gtil500g

Framstilling av kjgttdeig, fyllinger og

posteier:

m  Knoker, brusk, skinn og sener fiernes.
Kjattet skjeeres i terninger.

m Kjattet (okse, svin, kalv, fijzerkre, men
ogsa fisk osv.) legges sammen med
andre ingredienser og krydder i bollen
og bearbeides til en deig.

Jordbaersorbet

— 250 g frosne jordbezer

— 100 g melis

— 180 ml flgte (ca. 1 beger)

m Alle ingrediensene has i bollen. Appa-
ratet ma straks slas pa, da det ellers
danner seg klumper.

m  Rar helt til det dannes en kremaktig is.

Honningpalegg

(CNUM60B CNUM61B)
50 g malte hasselngtter

— 1 klype kanel

— 300 g honning (fra kjgleskapet)

m  Fyll fgrst honning og deretter kanel og
hasselngtter i bollen.

m Bearbeid ingrediensene i 20 sekunder
pa trinn M.

Honningpalegg

(CNUM60A CNUM61A)
50 g malte hasselngtter

— 1 klype kanel

— 250 g honning (fra kjaleskapet)

m  Fyll fgrst honning og deretter kanel og
hasselngtter i bollen.

m Bearbeid ingrediensene i 15 sekunder
pa trinn M.

Endringer forbeholdes.
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Anvandning for avsett andamal sV

Anviandning for avsett andamal

Detta tillbehor ar avsett for koksmaskinen MUM9 (serie
”OptiMUM?”). Folj bruksanvisningen for koksmaskinen.

Anvand aldrig tillbehoret till andra apparater. Anvand enbart sam-
manhdorande delar.

Tillbehoret lampar sig allt efter sammankopplingen for foljande
andamail:

Mixer: For att hacka, puréa, blanda, knada och finférdela och for att
tillaga saser och blandade drycker.

Finfordelare: For att riva, strimla och skiva matvaror.
Citruspress: for att pressa saft ur citrusfrukter.

| de matvaror som ska bearbetas far det inte finnas nagra harda
bestandsdelar (t.ex. ben). Tillbehdret far inte anvandas for att bear-
beta andra féremal eller amnen.

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for personskador!

m Stick aldrig in handen i pafyliningsroret. Anvand bara den pama-
tare som foljer med apparaten!

m ROr inte vid universalknivens eggar med bara hander. Hall bara i
plastdetaljen nar du satter in och tar ut universalkniven. Forvara
alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands. Anvand
en borste for att rengoéra den.

m ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Fatta
skivorna enbart i plastdelen i mitten.

m Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehoret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i
det avsedda arbetslaget. Anvand tillbehdret bara pa den framre
gula drivningen. Du far bara satta pa eller ta av tillbehéret nar
drivningen star stilla och stickkontakten ar uttagen.

A__Varning!

m Overskrid inte den maximala pafyllningsnivan.

m Se noga till att inga frammande féremal finns i pafyllningsroret
eller behallaren. Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar eller
skedar) i pafyliningsroret eller behallaren.

A\ Viktigt!

Du maste rengdra tillbehéret noggrant efter varje anvandning och

om du inte har anvant det under en langre tid. =» "Rengdring och

Skétsel” se sidan 49
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sv Oversikt

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
—> Bild IX:

Multimixer
1 Behallare
a Fargmarkning (gul)
b Handtag
¢ Faste for verktygshallare
d Markering A
2 Verktygshallare
a Faste for universalkniv
b Faste for riv- och skarskivor
3 Lock
a Forslutningssakring
b Markering V0O
¢ Pafyliningsror
d Pamatare / matbagare med skala
Verktyg
4 Universalkniv
a Knivskydd
5 Riv- och skarskivor
a Vandbar skarskiva - tjock / tunn
b Véandbar riv- och strimlingsskiva —
grov / fin
¢ Rivskiva — medelfin
6 Citruspress
a Forslutningssakring
b Markering V. O
c Sil
d Presskagla

46
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Fore forsta anvandningen

Innan du anvander ditt nya tillbehor maste
du packa upp det helt och rengdra och
kontrollera det.

Varning!

Anvand aldrig ett skadat tillbehor!

m Ta ut alla tillbehorsdelarna ur
férpackningen och omhéanderta
foérpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild I

m Rengor och torka alla delar noggrant
fore den forsta anvandningen. = "Ren-
géring och skotsel” se sidan 49

Fargmarkning

Motordelens drivningar har olika farger (svart,
gul och réd). Fargmarkningen finns ocksa pa
tillbehodrsdelarna. Anvand det har tillbehoret
enbart pa den framre gula drivningen.

Symboler och markeringar

Symbol
|| Folj instruktionerna i
|__| bruksanvisningen.
Forsiktigt! Roterande verktyg.
@ Stick aldrig in handen i

pafyliningsroret.
ﬂ Satt pa locket (—-X-) och vrid
fast det (-2-).
A Markering for pasattning av
locket.

Multimixer

Multimixern kan anvandas med univer-
salkniven, riv- och skarskivorna eller som
citruspress.

Maximala bearbetningsméangder

Fasta matvaror max. 500 g
Vatskor max. 250 g
Varning!

Satt aldrig pa universalkniven, nagon av
riv- och skarskivorna eller citruspressen pa
verktygshallaren samtidigtt.
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Observera:

— Multimixern far bara sattas pa motorde-
len i komplett sammansatt tillstdnd och
med locket pasatt.

— Overskrid inte den maximala péfyll-
ningsnivan. Kontrollera detta hela tiden
under anvandningen!

Hastighetsrekommendationer

1 Citruspress (far bara anvandas i lage 1!)

5 Vandbar skarskiva

7 Universalkniv, vandbar strimlingsskiva,
medelfin rivskiva

M Universalkniv

QA BOr inte anvandas med detta tillbehor!

Universalkniv

For att hacka, puréa, blanda, knada och
finférdela och for att tillaga saser och blan-
dade drycker.

/\ Risk fér personskador!

Ror inte vid universalknivens eggar med
bara hander. Fatta universalkniven bara

i plastdelen. Forvara alltid universalkniven i
knivskyddet nar den inte anvands.

Anvéandning

—=> Bildserie

Viktigt: Gor i ordning motordelen enligt

beskrivningen i huvudbruksanvisningen.

Tillbehoret gar bara att anvanda om skalen

ar ratt insatt.

1. Sétt verktygshallaren pa fastet i behalla-
ren och tryck den nedat.

2. Satt universalkniven pa verktygshallaren
och tryck den nedat.

3. Forbered matvarorna. Ldgg de matvaror
som ska bearbetas i pafyliningsroret.
Folj maximala bearbetningsméangder
och pafyliningsnivaer.

4. Satt pa locket med pamataren (-1-).

5. Vrid locket medurs till stopp (-2-). For-
slutningssakringen maste ligga helt an
mot behallarhandtaget.

6. Satt multimixern som visat pa den
frAmre gula drivningen och tryck den
nedat.
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Universalkniv sV

N

Vrid den medurs till stopp.

8. Satt in stickkontakten. Stall in vrid-
reglaget pa den rekommenderade
hastigheten.

9. Lat mixern vara igang tils den énskade
konsistensen har uppnatts.

10. Stall vridreglaget i lage O och vanta
tills apparaten har stannat. Ta ut
stickkontakten.

11. Vrid multimixern moturs och ta av den.

12. Vrid locket moturs och ta av det.

13. Ta ut universalkniven och
verktygshallaren.

14. T6m behallaren.

m Rengor alla delarna direkt efter anvand-
ningen. = "Rengéring och skétsel” se
sidan 49

Pafyllning av ingredienser

Varning!

Overskrid inte den maximala pafyllningsni-

van. Avsluta bearbetningen innan ingredien-

serna vidror locket.

m Ta ut pAmataren medan apparaten ar
igang och fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsroret.

m  Om du vill fylla pa stérre mangder eller

ingredienser maste du stélla vridregla-

getilage O och vanta tills apparaten
star stilla.

Vrid multimixern moturs och ta av den.

Ta av locket.

Fyll pa med ingredienser.

Satt pa locket. Satt pa multimixern.

Fortsatt att bearbeta ingredienserna.
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sV Riv- och skarskivor

Riv- och skarskivor

Anmarkningar:

— Vandbara skivor: Den énskade sidan
ska vara vand uppat efter insattningen.

— Enkelsidiga skivor: Sidan med kniven /
med upphdjningarna ska vara vand
uppat efter insattningen.

Vandbar skarskiva —
tjock / tunn =02
For att skara frukt och grénsaker

i tjocka skivor (t.ex. till potatisgra-

téng eller stekt potatis) eller tunna skivor
(t.ex. till gurksallad eller grénsakschips).
Méarkning pa skivan:

1 = tjock skarsida

3 = tunn skarsida

Anmarkning: Den vandbara skarskivan ar
inte 1amplig fér skarning av hardost, bréd,
kuvertbréd och choklad. Skar inte kokt
potatis med fast konsistens férran den har
kallnat.

Vandbar strimlingsskiva —

grov / fin
For att strimla gronsaker, frukt och

ost (t.ex. med den grova sidan
strimlad gouda eller edamer som pizza-
palégg eller med den fina sidan strimlad
pepparrot som tillsats eller bas for saser).
Méarkning pa skivan:

2 = grovstrimlingssida

4 = finstrimlingsskiva

Anmarkning: Den vandbara strimlingsski-
van ar inte 1amplig for strimling av nétter
eller hardost (t.ex. parmesan). Strimla
mjukost med den grova sidan.

Rivskiva — medelfin
For att riva ra potatis, hardost
(t.ex. parmesan), kyld choklad och

noétter.

Anmarkning: Rivskivan ar inte Iamplig for
rivning av mjukost och ostskivor.
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Anvéandning

/\ Risk for personskador!

Ror aldrig riv- och skarskivornas vassa

knivar och kanter! Fatta skivorna enbart i

plastdelen i mitten.

Varning!

Slutfor bearbetningen och tom behallaren

innan de bearbetade matvarorna nar

maximal pafyliningsniva.

—> Bildserie

Viktigt: Gor i ordning motordelen enligt

beskrivningen i huvudbruksanvisningen.

1. Satt verktygshallaren pa fastet i behalla-
ren och tryck den nedat.

2. Sétt pa onskad riv- och skarskiva pa
verktygshallaren och tryck den nedat.
Se noga till att 6nskad sida ar vand
uppat.

3. Satt pa locket med pamataren (-X-).

4. Vrid locket medurs till stopp (-2-). For-
slutningssakringen maste ligga helt an
mot behallarhandtaget.

. Sétt multimixern som visat pa den framre
gula drivningen och tryck den nedat.

. Vrid multimixern medurs till stopp.

. Satt in stickkontakten. Stall in vrid-
reglaget pa den rekommenderade
hastigheten.

8. Lagg de matvaror som ska bearbetas
i pafyliningsroret. Dela stora stycken i
mindre bitar.

9. Tryck bara ned matvarorna med den
medféljande pamataren.

10. Nar bearbetningen har slutforts eller nar
de bearbetade matvarorna nastan nar
upp till riv- och skarskivans undersida
stéller du vridreglaget i lage O och
vantar tills drivningen star stilla. Ta ut
stickkontakten.

11. Vrid multimixern moturs och ta av den.

12. Vrid locket moturs och ta av det.

13. Ta ut riv- och skarskivan och
verktygshallaren.

14. T6m behallaren.

m Rengor alla delarna direkt efter anvand-
ningen. = "Rengdring och skbtsel” se
sidan 49
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Citruspress sv

Citruspress

For pressing av citrusfriikter, t.ex. citroner,
apelsiner, grapefrukt.

Varning!

Slutfor bearbetningen och tém behallaren
innan den pressade saften nar upp till silens
undersida.

Anvandning

—> Bildserie [1]

Viktigt: Gor i ordning motordelen enligt

beskrivningen i huvudbruksanvisningen.

1. Satt verktygshallaren pa fastet i behalla-
ren och tryck den nedat.

2. Satt pasilen (-I-).

3. Vrid silen medurs till topp (-2-). Forslut-
ningssakringen maste ligga helt an mot
behallarhandtaget.

4. Satt presskaglan pa verktygshallaren
och tryck den nedat.

5. Satt multimixern som visat pa den framre
gula drivningen och tryck den nedat.

6. Vrid multimixern medurs till stopp.

7. Satt in stickkontakten. Stall in vrid-
reglaget pa den rekommenderade
hastigheten.

8. Tryck ned en citrusfrukt i halvor pa
presskaglan. Saften rinner ned i
behallaren.

9. Nar bearbetningen har slutforts eller nar
den pressade saften nastan nar upp till
silens undersida staller du vridreglaget
i lage O och vantar tills apparaten star
stilla. Ta ut stickkontakten.

10. Vrid multimixern moturs och ta av den.

11. Ta av presskaglan.

12. Vrid silen moturs och ta av den.

13. Ta ut verktygshallaren.

14. Tém behallaren.

m  Rengor alla delarna direkt efter anvand-
ningen. =» "Rengdring och skétsel” se
sidan 49
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Rengoring och skotsel

Rengdr alla anvanda tillbehérsdelar nog-
grant efter varje anvandning.

/\ Risk for personskador!

— ROr inte vid universalknivens eggar
med bara hander. Fatta universalkniven
enbart i plastdelen nar du ska rengéra
den. Forvara alltid universalkniven
i knivskyddet nar den inte anvands.
Anvand en borste for att rengora den.

— ROr aldrig riv- och skarskivornas vassa
knivar och kanter. Fatta skivorna enbart
i plastdelen i mitten.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska féremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.

Bild [d visar en dversikt éver hus delarna
ska rengoras.
Anmarkning: Vid bearbetning av t.ex.

mordtter kan plastdelarna bli missfargade.
Rengér dem med nagra droppar matolja.

Tillampningsexempel
(universalkniv)

Lok och vitlok:

— minst 1 16k (fyrdelad), upp till 300 g

— minst 1 vitloksklyfta, upp till 300 g

m Finfordela den s& mycket som dnskas.

Hardust (t.ex. parmesan)

- 10g-200g

m  Skar osten i tarningar.

m Finfordela den s& mycket som dnskas.

Choklad

— 50g-200g

m Skar eller bryt chokladen i bitar.

m Finfordela den s& mycket som 6nskas.
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sV Tillampningsexempel (universalkniv)

Persilja
— ab10g-50g
m Finfordela den s& mycket som 6nskas.

Kott, lever (till kottfars, rabiff osv)

— 50g-500g

Till farser, fyllningar och pastejer:

m Ta bort ben, brosk, skinn och senor.
Skar kottet i tarningar.

m Lagg kottet (ndt, flask, kalv, fagel, men
aven fisk osv.) tillsammans med 6vriga
ingredienser och kryddor i blandarska-
len och bearbeta till en smet.

Jordgubbssorbet
250 g frysta jordgubbar

— 100 g florsocker

— 180 ml gradde (knappt 1 dricksglas)

m Lagg alla ingredienserna i blandarska-
len. Starta apparaten genast sa att inga
klumpar hinner bildas.

m Blanda tills en krémig glass bildas.

Honungspalagg

(CNUM60B CNUM61B)

50 g malda hasselnétter

— 1 nypa kanel

— 300 g honung (kylskapskall)

m Lagg forst i honungen i skalen och
sedan kanelen och hasselnétterna.

m Bearbeta ingredienserna 20 sekunder
i lage M.

Honungspalagg

(CNUM60A CNUMG61A)
50 g malda hasselnétter

— 1 nypa kanel

— 250 g honung (kylskapskall)

m Lagg forst i honungen i skalen och
sedan kanelen och hasselnétterna.

m Bearbeta ingredienserna 15 sekunder
i lage M.

Med férbehall for andringar.

50

MUZ9VLP1_EU_8001016029.indb 50 15.06.2016 10:36:32



Maarayksenmukainen kaytté fi

Maarayksenmukainen kaytto

Varuste on tarkoitettu kaytettavaksi yleiskoneen MUM9...
(sarja ”OptiMUM”) kanssa. Noudata yleiskoneen kayttoohjeita.
Varustetta ei saa koskaan kayttaa muiden laitteiden kanssa. Kayta
ainoastaan varusteeseen kuuluvia osia.

Varuste soveltuu kokoonpanosta riippuen seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Monitoimitera: Pilkkoo, soseuttaa, sekoittaa, vaivaa, hienontaa ja
valmistaa kastikkeet ja juomat.

Hienonnusterat: Viipaloi ja raastaa elintarvikkeet.

Sitruspuserrin: sitrushedelmien pusertamiseen.

Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Varustetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn.

Turvallisuusohjeet

A\ Loukkaantumisvaara

m Ala koske tayttosuppilon sisalle. Kayta aina oheista
syottopaininta!

m Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain kasin. Kun kiinnitat ja
irrotat yleisteran, tartu teraan vain sen muoviosasta. Kun et kayta
yleisteraa, sailyta se aina teransuojuksen sisalla. Kayta puhdista-
miseen harjaa.

m Alad milloinkaan koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.
Koske teriin vain niiden keskella olevasta muoviosasta.

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiin-
nitettyind. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasen-
nossa. Kayta varustetta vain edessa olevalla, keltaisella kayttoak
selilla. Kiinnita tai irrota varuste vain, kun toiminta on pysahtynyt
ja pistoke irrotettu pistorasiasta.

/\ Huomio!

m Ota aina huomioon maksimaalinen tayttokorkeus.

m Varmista, ettei tayttdsuppilossa tai kulhon sisalla ole ylimaaraisia
kappaleita. Ala tydnna tayttosuppiloon tai kulhoon esineita (esim.
veitsia, lusikoita).

/\ Tirkes!

Varuste on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. = "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 55
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fi Yhdella silmayksella

Yhdella silmayksella
Kaanna esiin kuvasivut.

= Kuva IX:
Teholeikkuri
1 Kulho
a Varimerkinta (keltainen)
b Kahva
¢ Pitimen kiinnike
d Merkinta A
2 Pidin

a Yleisteran kiinnike
b Hienonnusterien kiinnike
3 Kansi
a Lukitsin
b Merkintd v 0O
¢ Tayttdésuppilo
d Syodttdpainin / asteikolla varustettu

mitta-astia
Vilineet
4 Yleistera

a Teransuojus
5 Hienonnusterit
a Kaannettava viipalointiterd —
paksu / ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
6 Sitruspuserrin
a Lukitsin
b Merkintd v O
c Siivila
d Puserrin

52
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Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi varuste on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista varustetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota kaikki varusteet pakkauksesta ja
poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, ettd kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 55

Varimerkinta

Peruslaitteen kayttdakselit on merkitty

eri varein (musta, keltainen ja punainen).
Samat varimerkinnat 10ytyvat myos varus-
teista. Kayta tata varustetta vain edessa
olevalla, keltaisella kayttdakselilla.

Symbolit ja merkinnat
|| Noudata kayttéohjeita.
A

Varo! Pyérivét vélineet. Ala
koske tayttdsuppilon sisalle.
Aseta kansi paikalleen (-X-)
ja kierra se kiinni (-2-).
Merkki kannen paikalleen
asettamista varten.
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Teholeikkuri

Teholeikkuria voidaan kayttaa yleis-
teran tai hienonnusterien kanssa tai
sitruspusertimena.

Suurimmat mahdolliset kasittelymaarat
Kiinteat elintarvikkeet maks. 500 g
Nesteet maks. 250 g
Huomio!

Yleisteraa, hienonnusteraa tai sitruspu-
serrinta ei saa koskaan kiinnittaa pitimeen
samanaikaisesti.

Huomautuksia:

— Teholeikkurin saa kiinnittda peruslait-
teeseen vain taysin koottuna ja kannen
ollessa suljettuna.

— Maksimaalista tayttokorkeutta ei saa
ylittaa. Valvottava aina kaytdn aikana!

Nopeussuositukset

1  Sitruspuserrin (kayta vain teholla 1!)
5 K&annettava viipalointitera

7 VYleistera, kdannettava raastintera,
keskihieno raastetera

M Yileistera
A Ei sovellu kaytettavaksi talle
varusteelle!
Yleistera

Pilkkoo, soseuttaa, sekoittaa, vaivaa, hie-
nontaa ja valmistaa kastikkeet ja juomat.

A\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain
kasin. Tartu yleisteraan vain muoviosasta.
Kun et kayta yleisteraa, sailyta se aina
terdnsuojuksen sisalla.

Kaytto

= Kuvasarja [£]

Tarkeda: Valmistele peruslaite sen

ohjeessa kuvatulla tavalla. Varustetta voi

kayttda vain, kun sen kulho on asetettu

kunnolla kohdalleen.

1. Aseta pidin kulhossa olevaan kiinnitys-
kohtaan ja paina se alas.

2. Aseta yleistera pitimeen ja paina se alas.
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Teholeikkuri fi

3. Valmistele elintarvikkeet. Laita kasitel-
tavat ainekset tayttésuppiloon. Noudata
suurimpia mahdollisia k&sittelymaaria ja
maksimaalista tayttékorkeutta.

4. Aseta kansi ja sy6ttopainin
paikoilleen (-X-).

5. K&anna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti (-2-). Lukitsimen on oltava
kokonaan kiinni kulhon kahvassa.

6. Aseta teholeikkuri kuvan mukaisesti

edessa olevan, keltaisen kayttéliitdnnan

paalle ja paina se alas.

K&anna myotapaivaan vasteeseen asti.

8. Liita pistoke pistorasiaan. Kaanna kier-
rettava valitsin suositeltuun nopeuteen.

9. Pida laite paallekytkettyna, kunnes
seoksen koostumus on sopiva.

10. Aseta kierrettava valitsin asentoon O
ja odota, kunnes laite pysahtyy. Irrota
pistoke pistorasiasta.

11. Irrota teholeikkuri vastapaivaan kaantaen.

12. Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

13. Irrota yleistera ja pidin.

14. Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kdyton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 55

Ainesten lisdaminen

Huomio!

Ota huomioon maksimaalinen tayttokor-

keus. Lopeta ainesten kasittely ennen kuin

ne koskevat kanteen.

m Poista sy6ttdpainin koneen kaydessa ja
lisda aineksia tayttdaukon kautta.

m Jos haluat lisatd suurempia maaria

aineksia, aseta kierrettava valitsin asen-

toon O ja odota, kunnes laite pysahtyy.

Irrota teholeikkuri vastapaivaan kaantaen.

Ota kansi pois.

Lisaa ainekset.

Laita kansi paikalleen. Kiinnita teholeik-

kuri. Jatka ainesten kasittelya.

N
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fi Hienonnusterat

Hienonnusterat

Huomautuksia:

— Kaannettavat terat: Kaytettdvan puolen
on oltava yldspain.

— Yksipuoliset terat: Terdpuolen (koholla
oleva puoli) on oltava ylspain.

Kaannettavaviipalointitera—

paksu / ohut =
Hedelmien ja vihannesten leikkaa-

miseen paksuiksi viipaleiksi (esim.
perunagratiini tai paistetut perunat) tai
ohuiksi viipaleiksi (esim. kurkkusalaatti tai
vihanneslastut).

Teran merkinnat:

1 = paksut viipaleet

3 = ohuet viipaleet

Huomautus: Kaannettava viipalointitera ei
sovellu kovan juuston, leivan, sdmpyloiden
tai suklaan viipalointiin. Viipaloi keitetyt
perunat vain kylmina.

Kaannettava raastintera —

karkea / hieno
Vihannesten, hedelmien ja juuston

raastamiseen (esim. karkealla puo-

lella raastettu gouda tai edamjuusto pizzaa
varten tai hienolla puolella raastettu pipar-
juuri lisukkeeksi tai kastikkeiden pohjaksi).
Teran merkinnat:

2 = karkea raaste

4 = hieno raaste

Huomautus: Kaannettava raastintera

ei sovellu pahkindiden tai kovan juuston
(esim. parmesaanin) rouhimiseen. Raasta
pehmeaa juustoa teran karkealla puolella.

Raastetera — keskihieno
Raakojen perunoiden, kovan
juuston (esim. parmesaanin),

jadhdytetyn suklaan ja pahkindiden
raastamiseen.

Huomautus: Raastetera ei sovellu
pehmean juuston tai juustoviipaleiden
raastamiseen.
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Kaytto

A Loukkaantumisvaara!

Ala milloinkaan koske hienonnusterien tera-
viin teriin tai syrjiin. Koske teriin vain niiden
keskella olevasta muoviosasta.

Huomio!

Lopeta ainesten kasittely ja tyhjenna kulho
ennen kuin elintarvikkeet ulottuvat maksi-
maaliseen tayttokorkeuteen.

=»> Kuvasarja

Tarkeda: Valmistele peruslaite sen

ohjeessa kuvatulla tavalla.

1. Aseta pidin kulhossa olevaan kiinnitys-
kohtaan ja paina se alas.

2. Aseta haluamasi hienonnustera piti-
meen ja paina se alas. Varmista, etta
tarvitsemasi kayttépuoli on ylospain.

3. Aseta kansi ja sy6ttdpainin
paikoilleen (-X-).

4. Kaanna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti (-2-). Lukitsimen on oltava
kokonaan kiinni kulhon kahvassa.

5. Aseta teholeikkuri kuvan mukaisesti
edessa olevan, keltaisen kayttoliitannan
paalle ja paina se alas.

6. Kaanna teholeikkuria myotapaivaan
vasteeseen asti.

7. Liita pistoke pistorasiaan. Kaanna kier-
rettéava valitsin suositeltuun nopeuteen.

8. Laita kasiteltavat ainekset tayttosup-
piloon. Pilko suuret kappaleet ensin
pienemmiksi.

9. TyOnna ainekset sisdanpain ainoastaan
pakkaukseen siséltyvalla syo6ttdpainimella.

10. Kun ainesten kasittely on paattynyt
tai elintarvikkeet ulottuvat I1&hes hie-
nonnusteran alareunaan asti, kdanna
kierrettava valitsin asentoon O ja odota,
kunnes kayttdakseli pysahtyy. Irrota
pistoke pistorasiasta.

11. Irrota teholeikkuri vastapaivaan kaantaen.

12. Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

13. Irrota hienonnustera ja pidin.

14. Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=»> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 55
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Sitruspuserrin fi

Sitruspuserrin

Sitrushedelmien kuten sitruunoiden, appel-
siinien ja greippien mehuksi puristamiseen.

Huomio!

Lopeta ainesten kasittely ja tyhjenna kulho
ennen kuin mehun pinta ulottuu siivilan
alareunaan.

Kaytto

=> Kuvasarja 3]

Tarkeaa: Valmistele peruslaite sen

ohjeessa kuvatulla tavalla.

1. Aseta pidin kulhossa olevaan kiinnitys-
kohtaan ja paina se alas.

2. Laita siivila paikalleen (-X-).

3. Kaanna siivilad myotapaivaan vastee-
seen asti (-2-). Lukitsimen on oltava
kokonaan kiinni kulhon kahvassa.

4. Aseta puserrin pitimeen ja paina se alas.

5. Aseta teholeikkuri kuvan mukaisesti
edessa olevan, keltaisen kayttoliitdnnan
paalle ja paina se alas.

6. Kaanna teholeikkuria myo6tapaivaan
vasteeseen asti.

7. Liita pistoke pistorasiaan. Kaanna kier-
rettava valitsin suositeltuun nopeuteen.

8. Paina halkaistua sitrushedelmaa puser-
rinosaa vasten. Melu valuu kulhoon.

9. Kun ainesten kasittely on paattynyt tai
puristettu mehu ulottuu Iahes siivilan
alareunaan asti, kdanna kierrettava
valitsin asentoon O ja odota, kunnes laite
pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta.

10. Irrota teholeikkuri vastapaivaan kaantaen.

11. Irrota puserrin.

12. Irrota siivila vastapaivaan kaantaen.

13. Irrota pidin.

14. Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 55
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Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

/\ Loukkaantumisvaara

— Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain
kasin. Kun puhdistat yleisteraa, tartu
siihen vain sen muoviosasta. Kun et kayta
yleisteraa, sailyta se aina teransuojuksen
sisalla. Kayta puhdistamiseen harjaa.

— Al& koske hienonnusterien teréviin
teriin tai syrjiin. Koske teriin vain niiden
keskella olevasta muoviosasta.

Huomio!

— Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Ala kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al& kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuk-
siin astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pysyvasti!

Kuvasta [d naet, miten eri osat tulee

puhdistaa.

Huomautus: Jos esimerkiksi porkkanoista

jaa varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya.

Kayttoesimerkkeja
(yleistera)

Sipulit, valkosipuli

— 1 sipuli (neljaén osaan paloiteltuna) -
300 g

— 1 valkosipulinkynsi - 300 g

m Raasta sopivan hienoksi.

Kova juusto (esim. parmesaani)

- 10g-200g

m Leikkaa juusto kuutioiksi.

m Raasta sopivan hienoksi.

Suklaa

— 50g-200g

m Leikkaa tai murenna suklaa pieniksi
paloiksi.

m Raasta sopivan hienoksi.
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fi Kayttdesimerkkeja (yleistera)

Persilja
— alkk10g-50g
m Raasta sopivan hienoksi.

Liha, maksa (jauhelihaan,

tartarpihviin jne.)

— 50g-500g

Lihataikinan, taytteiden ja pasteijoiden

valmistus:

m Poista luut, rustot, nahka ja janteet.
Leikkaa liha kuutioiksi.

m Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu
tai my6s kala jne.) kulhoon yhdessa
muiden ainesosien ja mausteiden
kanssa ja sekoita taikinaksi.

Mansikkasorbetti

— 250 g pakastemansikoita

— 100 g tomusokeria

— 180 ml kermaa

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kayn-
nista kone heti, koska muuten ainekset
paakkuuntuvat.

m Sekoita niin kauan, kunnes seos on
kermamaista.

Hunajalevite

(CNUMGOB CNUM61B)
50 g jauhettuja hasselpahkinéita

— 1ripaus kanelia

— 300 g hunajaa (jaakaapista)

m Mittaa kulhoon ensin hunaja, sitten
kaneli ja hasselpahkinat.

m Kasittele aineksia 20 sekuntia nopeu-
della M

Hunajalevite

(CNUM60A CNUMG61A)
50 g jauhettuja hasselpahkinéita

— 1 ripaus kanelia

— 250 g hunajaa (jaakaapista)

m Mittaa kulhoon ensin hunaja, sitten
kaneli ja hasselpahkinat.

m Kasittele aineksia 15 sekuntia nopeu-
della M

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este accesorio esta destinado al robot de cocina MUM9

(serie «<OptiMUMp»). Observar las instrucciones de uso del robot
de cocina.

No utilizar nunca este accesorio para otros aparatos. Utilizar exclu-
sivamente las piezas que le pertenezcan. Este accesorio es ade-
cuado para las siguientes aplicaciones dependiendo del montaje:
Jarra batidora: Para picar, hacer puré, mezclar, batir, triturar y pre-
parar salsas o batidos.

Picador: para rallar, raspar y cortar alimentos.

Exprimidor de citricos: para exprimir citricos.

Los alimentos que se desee procesar deberan estar libres de ele-
mentos duros (p. €j., huesos). El accesorio no debera usarse para
procesar otros tipos de alimentos o productos.

Indicaciones de seguridad

/\ Peligro de lesiones

m No introducir nunca las manos en la boca de llenado. jUtilizar
solo el empujador suministrado con el aparato!

m No tocar la hoja de la cuchilla universal con las manos despro-
tegidas. Sujetar la cuchilla universal solo por la parte de plastico
para montarla o retirarla. Guardar la cuchilla universal siempre en
su funda protectora cuando no se use. Usar siempre un cepillo
para limpiar las cuchillas.

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas afiladas
ni cantos de los discos picadores. Tocar los discos solo por la
parte de plastico, en el centro.

m Usar el accesorio solo completamente armado. No armar nunca
el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio unicamente
en la posicién de trabajo prevista para ello. Utilizar este accesorio
solo en el accionamiento delantero, amarillo. Montar y desmontar
el accesorio solo con el accionamiento completamente parado y
tras haber extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

/\ iAtencion!

m Tener siempre en cuenta el nivel de llenado maximo.

m Asegurarse de que no haya cuerpos extraios en la boca de
llenado ni en el recipiente. No introducir objetos (p. €j., cuchillo,
cuchara) en la boca de llenado o en el recipiente.

/A jImportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el accesorio después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 61
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es Descripcion del aparato

Descripcion del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

=> Figura IX:

Batidora multiple
1 Recipiente
a lIdentificacién por colores (amarillo)
b Asa
¢ Alojamiento para el soporte de
herramienta
d Marca A
2 Soporte de herramienta
a Alojamiento para la cuchilla universal
b Alojamiento para los discos
picadores
3 Tapa
a Seguro de cierre
b MarcaVv O
¢ Boca de llenado
d Empujador / vaso medidor con
escala

Herramientas
4 Cuchilla universal
a Protector de la cuchilla
5 Discos picadores
a Disco reversible para cortar —
grueso / fino
b Disco reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
6 Exprimidor de citricos
a Seguro de cierre
b Marcav 0O
¢ Tamiz
d Cono exprimidor
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Antes de usar el aparato por
primera vez

Antes de utilizar el accesorio por primera

vez, desembalarlo completamente, limpiarlo

y comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

accesorio dafiado!

m Extraer todos los accesorios del emba-
laje y retirar el material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya dafos visibles.
= Figura

m Limpiary secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 61

Identificacién por colores

Los accionamientos de la base motriz
tienen diferentes colores (negro, amarillo
y rojo). Los accesorios también estan
marcados con estos colores. Utilizar este
accesorio solo en el accionamiento delan-
tero, amarillo.

Simbolos y marcas

m Interpretacion

I Observar estrictamente las
[ ] instrucciones de uso.
@ jAtencion! Herramientas
ﬂ Montar la tapa (-X-)
y girarla (-2-).

giratorias. No introducir las
AN Marca para colocar la tapa.

manos en la boca de llenado.

Batidora multiple

La batidora multiple puede utilizarse con la
cuchilla universal, los discos picadores o
como exprimidor de citricos.

Cantidades de elaboracion maximas

Alimentos solidos max. 500 g
Alimentos liquidos méx. 250 g

15.06.2016 10:36:33



jAtencion!

No colocar nunca la cuchilla universal, uno
de los discos picadores o el exprimidor de
citricos juntos en el soporte de herramienta.

Notas:

— La batidora multiple solo puede colo-
carse en la base motriz completamente
armada y con la tapa cerrada.

— No puede sobrepasarse el nivel de
llenado maximo. jEste debe controlarse
siempre durante el uso!

Velocidades recomendadas

1  Exprimidor de citricos (jutilizar uni-
camente en la posicion 1!)

5 Disco reversible para cortar

7 Chuchilla universal, disco reversible

para rallado, disco rallador semifino

Cuchilla universal

iNo adecuado para utilizar con este
accesorio!

M
Q

Cuchilla universal

Para picar, hacer puré, mezclar, batir, tritu-
rar y preparar salsas o batidos.

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar la hoja de la cuchilla universal con
las manos desprotegidas. Sujetar la cuchilla
universal solo por la parte de plastico.
Guardar la cuchilla universal siempre en su
funda protectora cuando no se use.

Uso

=» Secuencia de imagenes [5
Importante: Preparar la base motriz como
se describe en las instrucciones principales.
El accesorio solo puede utilizarse con el
recipiente correctamente insertado.

1. Colocar el soporte de herramienta en el
alojamiento del recipiente y presionarlo
hacia abajo.

2. Colocar la cuchilla universal en el
soporte de herramienta y presionarla
hacia abajo.
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10.

1.

12,

13.

Cuchilla universal es

Preparar los alimentos. Introducir los
alimentos que desean procesar en la
boca de llenado. Tener en cuenta las
cantidades de elaboracion y el nivel de
llenado maximos.

Montar la tapa con el empujador (-X-).
Girar la tapa en sentido horario hasta
el tope (-2-). El seguro de cierre debe
estar completamente en contacto con el
asa del recipiente.

Colocar la batidora multiple sobre el
accionamiento delantero, amarillo, y
presionarla hacia abajo.

Girar la batidora en sentido horario
hasta el tope.

Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente. Ajustar el mando
giratorio en la velocidad recomendada.
Dejar la batidora encendida hasta que
la mezcla adquiera la consistencia
adecuada.

Llevar el mando giratorio a O y esperar
a que el aparato se detenga. Extraer el
enchufe de la toma de corriente.

Girar la batidora multiple en sentido
antihorario y retirarla.

Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

Retirar la cuchilla universal y el soporte
de herramienta.

. Vaciar el recipiente.

Limpiar todas piezas directamente
después de su uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 61

Anadir ingredientes

jAtencion!

Tener en cuenta el nivel de llenado maximo.
Finalizar el procesado antes de que los
ingredientes toquen la tapa.

Con el aparato en marcha, retirar el
empujador y afiadir los ingredientes a
través de la boca de llenado.

Para incorporar mayores cantidades o
ingredientes, llevar el mando giratorio
a Oy esperar a que se detenga.
Girar la batidora multiple en sentido
antihorario y retirarla.

Retirar la tapa.
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es Discos picadores

m AdAadir ingredientes.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.
Colocar la batidora multiple. Seguir
procesando los alimentos.

Discos picadores

Notas:

— Discos reversibles: Después de introdu-
cirlos, el lado deseado debe estar hacia
arriba.

— Discos de un solo lado: Después de
introducirlos, el lado con la cuchilla / las
elevaciones debe estar hacia arriba.

Disco reversible para

cortar — grueso / fino
Para cortar fruta y verdura en

rodajas gruesas (p.e€j., para

gratinado de patata o patatas salteadas)
o rodajas finas (p.e€j., para ensalada de
pepino o chips de verduras).
Identificacion en el disco:

1 = Lado de corte grueso

3 = Lado de corte fino

Nota: El disco reversible para cortar no es
adecuado para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo en frio.

Disco reversible para

rallado — grueso / fino
Para rallar verdura, fruta y queso

(p.€j., gouda o edam rallado con

el lado grueso como ingrediente para
pizza o rabano picante rallado con el lado
fino como acompafamiento o base para
salsas).

Identificacion en el disco:

2 = Lado para rallado grueso

4 = Lado para rallado fino

Nota: El disco reversible para rallado no
es adecuado para rallar nueces o queso
curado (p. €j., parmesano). Raspar el
queso blando solo con la cara gruesa del
disco.

60
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Disco rallador — semifino
Para rallar patatas crudas, queso
duro (p. €j., parmesano), chocolate
frio y nueces.

Nota: El disco rallador no es adecuado
para rallar quesos blandos y que se pueden
cortar en lonchas (tipo edam o gouda).

Uso

A iPeligro de lesiones!

iNo tocar ni manipular nunca con las
manos las cuchillas afiladas ni los cantos
de los discos picadores! Tocar los discos
solo por la parte de plastico, en el centro.
jAtencion!

Finalizar el procesado y vaciar el recipiente
antes de que los alimentos alcancen el
nivel de llenado maximo.

—> Secuencia de imagenes

Importante: Preparar la base motriz como

se describe en las instrucciones principales.

1. Colocar el soporte de herramienta en el
alojamiento del recipiente y presionarlo
hacia abajo.

2. Colocar el disco picador deseado en el
soporte de herramienta y presionarla
hacia abajo. Prestar atencion a que la
cara que se desea esté hacia arriba.

3. Montar la tapa con el empujador (-X-).

4. Girar la tapa en sentido horario hasta
el tope (-2-). El seguro de cierre debe
estar completamente en contacto con el
asa del recipiente

5. Colocar la batidora multiple sobre el
accionamiento delantero, amarillo, y
presionarla hacia abajo.

6. Girar la batidora multiple en sentido
horario hasta el tope.

7. Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente. Ajustar el mando
giratorio en la velocidad recomendada.

8. Introducir los alimentos que desean pro-
cesar en la boca de llenado. Primero,
cortar los trozos demasiado grandes en
trozos mas pequefos.

9. A continuacién, empujarlos con el
empujador suministrado.
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10. Una vez elaborados los alimentos o
cuando los alimentos elaborados casi
alcancen la parte inferior del disco
picador, llevar el mando giratorioa Oy
esperar a que se detenga el acciona-
miento. Extraer el enchufe de la toma
de corriente.

11. Girar la batidora multiple en sentido
antihorario y retirarla.

12. Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

13. Retirar el disco picador y el soporte de
herramienta.

14. Vaciar el recipiente

m Limpiar todas piezas directamente
después de su uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 61

Exprimidor de citricos

Para exprimir citricos como, p. €j., limones,
naranjas o pomelos.

jAtencion!

Finalizar el procesado y vaciar el recipiente
antes de que el zumo exprimido alcance la
parte inferior del tamiz.

Uso

—> Secuencia de imagenes [1]
Importante: Preparar la base motriz como

se describe en las instrucciones principales.

1. Colocar el soporte de herramienta en el
alojamiento del recipiente y presionarlo
hacia abajo.

2. Colocar el tamiz (-I-).

3. Girar el tamiz en sentido horario hasta
el tope (-2-). El seguro de cierre debe
estar completamente en contacto con el
asa del recipiente.

4. Colocar el cono exprimidor en el soporte

de herramienta y presionarlo hacia abajo.

5. Colocar la batidora multiple sobre el
accionamiento delantero, amarillo, y
presionarla hacia abajo.

6. Girar la batidora multiple en sentido
horario hasta el tope.

7. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Ajustar el mando
giratorio en la velocidad recomendada.
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10.

1.
12,

13.
14.

Exprimidor de citricos es

Presionar la fruta citrica cortada por la
mitad sobre el cono exprimidor. EI zumo
sale y cae en el recipiente.

Una vez exprimidos los alimentos o
cuando el zumo exprimido casi alcance
la parte inferior del tamiz, llevar el
mando giratorio a O y esperar a que se
detenga el aparato. Extraer el enchufe
de la toma de corriente.

Girar la batidora multiple en sentido
antihorario y retirarla.

Retirar el cono exprimidor.

Girar el tamiz en sentido antihorario y
retirarlo.

Retirar el soporte de herramienta.
Vaciar el recipiente

Limpiar todas piezas directamente
después de su uso. = «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 61

Limpieza y cuidado
Limpiar bien todos los accesorios emplea-
dos después de cada uso.

/A Peligro de lesiones

No tocar la hoja de la cuchilla universal
con las manos desprotegidas. Sujetar

la cuchilla universal solo por la parte de
plastico para limpiarla. Guardar la cuchi-
lla universal siempre en su funda pro-
tectora cuando no se use. Usar siempre
un cepillo para limpiar las cuchillas.

No tocar ni manipular nunca con las
manos las cuchillas ni los discos picado-
res. Tocar los discos solo por la parte de
plastico, en el centro.

jAtencion!

No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

No utilizar pafios ni productos de lim-
pieza abrasivos.

Al colocar las piezas de plastico en

el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente.
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es Ejemplos practicos (cuchilla universal)

En la figura [A encontrara un resumen de
como limpiar cada pieza.

Nota: Al procesar alimentos como, por
ejemplo, zanahorias, las piezas de plastico
pueden adquirir un color rojizo que puede
eliminarse aplicando unas gotas de aceite
de cocina y frotando con un pafio.

Ejemplos practicos
(cuchilla universal)

Cebollas, ajo

— Apartir de una cebolla, partida en
trozos, hasta 300 g

— Apartir de un diente, hasta 300 g

m Procesar el alimento hasta alcanzar el
grado de troceado deseado.

Queso curado (p. ej., parmesano)

— 10ga200g

m Cortar el queso en dados.

m Procesar el alimento hasta alcanzar el
grado de troceado deseado.

Chocolate

— 50ga200g

m Cortar o desmenuzar el chocolate en
trozos.

m Procesar el alimento hasta alcanzar el
grado de troceado deseado.

Perejil

— De10gab0g

m Procesar el alimento hasta alcanzar el
grado de troceado deseado.

Carne, higado (para preparar

carne picada, tartar, etc.)

— 50gab500g

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

m Retirar los huesos, cartilagos, tendones
y piel. Cortar la carne en dados.

m Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera,
ave, pescado, etc.) conjuntamente con
los restantes ingredientes y las especias
en el recipiente. Elaborar todo hasta
formar una masa.
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Helado (sorbete) de fresa

— 250 g de fresas congeladas

— 100 g de azucar glas

— 180 ml de nata (1 vaso aprox.)

m Poner todos los ingredientes en el
recipiente. Conectar la maquina
inmediatamente, a fin de evitar que se
formen grumos.

m Batir hasta obtener un helado cremoso.

Mezcla con miel para untar
(CNUMGOB CNUM61B)

50 g de avellanas molidas

— 1 pizca de canela

— 300 g de miel (del frigorifico)

m Introducir primero la miel en el
recipiente, después, la canela y las
avellanas.

m Procesar los ingredientes durante
20 segundos en la posicion M.

Mezcla con miel para untar
(CNUM60A CNUMG61A)

50 g de avellanas molidas

— 1 pizca de canela

— 250 g de miel (del frigorifico)

m Introducir primero la miel en el
recipiente, después, la canela y las
avellanas.

m Procesar los ingredientes durante
15 segundos en la posicion M.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este acessorio esta preparado para o rob6é de cozinha MUM9
(série «OptiMUM»). Observar as instrugoes de servigo do robé
de cozinha.

Nunca utilizar este acessorio para outros aparelhos. Utilizar exclusi-
vamente pecas pertencentes ao respetivo acessorio.

Em funcdo da montagem efetuada, este acessorio esta concebido
para as seguintes aplicagoes:

Misturador: Para picar, fazer purés, misturar, amassar, triturar e
para preparar molhos e bebidas batidas.

Picador: Para ralar, raspar e cortar alimentos.

Espremedor de citrinos: Para espremer citrinos.

Os alimentos a preparar nao devem conter partes duras, p. ex.,
0ssos. Este acessorio nao pode ser utilizado para processar outros
tipos de objetos ou substancias.

Instrugdes de segurancga

/\ Perigo de ferimentos

m Nunca tocar no canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente,
o calcador incluido no fornecimento!

m N&o tocar na lamina universal com as méaos desprotegidas. Para
montar e desmontar a lamina universal, segura-la sempre pelo
elemento de plastico. Quando a lamina universal n&o estiver a
ser utilizada, guarda-la sempre na respetiva protegdo. Para a sua
limpeza, utilizar uma escova.

m Nunca tocar nas laminas afiadas nem nas arestas dos discos de tri-
turar. Agarrar nos discos apenas pelo elemento de plastico central.

m SO utilizar o acessorio em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessoério na
posicao de trabalho prevista para o efeito. So utilizar o acessorio
no acionamento dianteiro amarelo. Sé colocar ou retirar o aces-
sorio com o acionamento completamente imobilizado e com a
ficha desligada da tomada.

/\ Atencio!

m Respeitar sempre a altura de enchimento maxima.

m Certifique-se de que nao ha objetos estranhos no canal de enchi-
mento nem no recipiente. Nao utilizar quaisquer utensilios, p.ex.,
facas ou colheres, no interior do canal de enchimento nem do
recipiente.
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pt Instrugdes de seguranga

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o acessdrio apds cada utili-
zagao ou apos um longo periodo de ndo utilizagdo. = “Limpeza e

conservagdo” ver pagina 68

Panoramica do aparelho
Desdobre as paginas com as ilustragbes!
= Fig. IX:

Multimisturador
1 Recipiente
a Marcacéo de cor (amarela)
b Pega
¢ Alojamento para suporte de
acessorios
d Marcagao A
2 Suporte de acessorios
a Alojamento para lamina universal
b Alojamento para discos de triturar
3 Tampa
a Protegdo de fecho
b Marcagdo Vv O
¢ Canal de enchimento
d Calcador/medidor com escala

Ferramentas
4 Lamina universal
a Protegao da lamina
5 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio-fino
6 Espremedor de citrinos
a Protecao de fecho
b Marcagdo Vv O
¢ Filtro
d Cone espremedor
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Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o acessério novo,
tem de o desembalar por completo, limpar
e testar.

Atencao!

Nunca coloque um acessorio em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retirar da embalagem todos os acesso6-
rios e remover o material de embalagem
existente.

m Verificar se foram fornecidas todas
as pecas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. =»> Fig. [

m Antes da primeira utilizagéo, limpe bem
e seque todas as pegas. =» “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 68

Marcagoes de cor

Os acionamentos do aparelho base apre-
sentam cores diferentes (preto, amarelo
e vermelho). Estas marcagdes de cor
também se encontram nos acessorios.
Utilizar este acessorio exclusivamente no
acionamento dianteiro amarelo.

Simbolos e marcagdes

| simbolo | Significado

T Respeitar as indicagbes das
[ ] instrugdes de servigo.
Cuidado! Ferramentas em
rotagdo. Nao tocar no canal
de enchimento.

ﬂ Aplicar a tampa (-Z-) e rodar
A

firmemente (-2-).
Marcagao para aplicagéo da
tampa.
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Multimisturador

O multimisturador pode ser utilizado com a
lamina universal, os discos de triturar ou o
espremedor de citrinos.

Quantidades maximas:

Alimentos sélidos Max. 500 g
Liquidos Max. 250 g
Atencgao!

Nunca colocar a lamina universal, um dos
discos de triturar ou o espremedor de citri-
nos juntos no suporte de acessorios.

Notas:

— O multimisturador sé pode ser colocado
no aparelho base quando estiver
completamente montado e com a tampa
fechada.

— Aaltura de enchimento maxima néo
deve ser ultrapassada. Verificar sempre
durante a utilizagéo do aparelho!

Recomendagoes relativas a velocidade

1  Espremedor de citrinos (utilizar
exclusivamente a fase 1!)

5 Disco reversivel de corte

7 Lamina universal, disco reversivel

de ralar, disco de raspar médio-fino

Lamina universal

Nao adequada para utilizagdo com

este acessorio!

M
()

Lamina universal

Para picar, fazer purés, misturar, amassar,
triturar e para preparar molhos e bebidas
batidas.

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar na I&mina universal com as maos
desprotegidas. Segurar a lamina universal
s6 pelo elemento de plastico. Quando a
l&mina universal n&o estiver a ser utilizada,
guarda-la sempre na respetiva protegao.
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Multimisturador pt

Utilizacao

= Sequéncia de imagens [E

Importante: Preparar o aparelho base
conforme descrito nas instrugdes de servigo
principais. S6 é possivel operar o acessoério
com a tigela corretamente colocada.

1.

10.

1.

12,

13.

Colocar o suporte de acessoérios no
alojamento do recipiente e premir para
baixo.

Encaixar a lamina universal no suporte
de acessorios e premir para baixo.
Preparar os alimentos. Inserir os
alimentos a preparar no canal de
enchimento. Respeitar as quantidades
maximas, bem como a altura de
enchimento.

Colocar a tampa com o calcador (-X-).
Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do relégio até prender (-2-). A protegao
de fecho tem de estar completamente
pousada na pega do recipiente.
Colocar o multimisturador conforme
indicado no acionamento dianteiro
amarelo e premir para baixo.

Rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até prender.

Ligar a ficha a tomada. Posicionar o
seletor na velocidade recomendada.
Deixar o aparelho a funcionar até alcan-
¢ar a consisténcia pretendida.
Posicionar o seletor em O e aguardar
que o aparelho se imobilize completa-
mente. Retirar a ficha da tomada.
Rodar o multimisturador no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
desmonta-lo.

Rodar a tampa no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.
Retirar a lamina universal e o suporte
de acessorios.

. Esvaziar o recipiente.

Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
conservagao” ver pagina 68
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pt Discos de triturar

Adicionar ingredientes

Atencgao!

Respeitar a altura de enchimento maxima.

Terminar o processamento antes de os

ingredientes tocarem na tampa.

m Retirar o calcador com o aparelho em
funcionamento e adicionar ingredientes
através do canal de enchimento.

m Para adicionar quantidades ou ingre-
dientes maiores, posicionar o seletor
em O e aguardar que o sistema se
imobilize completamente.

m Rodar o multimisturador no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
e desmonta-lo.

m Retirar a tampa.

Adicionar ingredientes.

m Colocar a tampa. Colocar o multi-
misturador. Continuar a processar
os ingredientes.

Discos de triturar

Notas:

— Discos reversiveis: Apds a colocagao,
a face pretendida deve ficar virada para
cima.

— Discos de face unica: Apos a colocagao,
a face com a lamina/os relevos deve
ficar virada para cima.

Disco reversivel de

corte — grosso / fino
Para cortar fruta e legumes em

=0e

rodelas grossas, p.ex., para

batatas gratinadas ou batatas salteadas,
ou finas, p.ex., para salada de pepinos ou
chips de legumes.

Marcacao no disco:

1 = lado de corte grosso

3 = lado de corte fino

Nota: O disco reversivel de corte ndo é
indicado para cortar queijo rijo, pdo, paezi-
nhos e chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas s6 devem ser cortadas frias.

66
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Disco reversivel de ralar —

grosso / fino
Para ralar legumes, fruta e queijo,

p.ex., queijo Gouda ou Edamer

ralado com o lado grosso para usar como
cobertura de pizas ou rabano ralado com o
lado fino como acompanhamento ou como
base para molhos.

Marcagao no disco:

2 = lado de ralar grosso

4 = lado de ralar fino

Nota: O disco reversivel de ralar ndo é
indicado para ralar nozes nem queijo duro,
p.ex., parmesdo. Ralar queijos moles com
o lado mais grosso.

Disco de raspar —
médio-fino
Para raspar batatas cruas, queijo

duro, p. ex., parmesao, chocolate
frio e nozes.

Nota: O disco de raspar nao é indicado
para raspar queijo mole ou fatiado.
Utilizagao

A\ Perigo de ferimentos!

Nunca tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas dos discos de triturar! Agarrar nos
discos apenas pelo elemento de plastico
central.

Atencao!

Terminar o processamento e esvaziar o
recipiente antes de os alimentos proces-
sados atingirem a altura de enchimento
maxima.
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= Sequéncia de imagens

Importante: Preparar o aparelho base

conforme descrito nas instrugdes de servigo

principais.

1. Colocar o suporte de acessoérios no
alojamento do recipiente e premir para
baixo.

2. Encaixar o disco de triturar pretendido
no suporte de acessoérios e premir para
baixo. Ter atengéo para que o lado
pretendido fique virado para cima.

3. Colocar a tampa com o calcador (-X-).

4. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do relégio até prender (-2-). A protegao
de fecho tem de estar completamente
pousada na pega do recipiente.

5. Colocar o multimisturador conforme
indicado no acionamento dianteiro
amarelo e premir para baixo.

6. Rodar o multimisturador no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender.

7. Ligar a ficha a tomada. Posicionar o
seletor na velocidade recomendada.

8. Inserir os alimentos a preparar no canal
de enchimento. Cortar previamente
pedagos demasiado grandes.

9. Empurrar os alimentos exclusivamente
com o calcador fornecido com o
acessorio.

10. Quando o processamento estiver
concluido ou os alimentos processados
chegarem quase ao lado inferior do
disco de triturar, posicionar o seletor em
O e aguardar que o acionamento pare.
Retirar a ficha da tomada.

11. Rodar o multimisturador no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
desmonta-lo.

12. Rodar a tampa no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

13. Retirar o disco de triturar e o suporte de
acessorios.

14. Esvaziar o recipiente.

Limpar todas as pec¢as imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
conservagao” ver pagina 68
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Espremedor de citrinos pt

Espremedor de citrinos

Para espremer citrinos, como, p. ex.,

limbes, laranjas e toranjas.

Atencgao!

Terminar o processamento e esvaziar o

recipiente antes de o sumo espremido

chegar ao lado inferior do filtro.

Utilizagao

—» Sequéncia de imagens 1]

Importante: Preparar o aparelho base

conforme descrito nas instru¢des de servigo

principais.

1. Colocar o suporte de acessoérios no

alojamento do recipiente e premir para

baixo.

Colocar o filtro (-X-).

Rodar o filtro no sentido dos ponteiros

do reldgio até prender (-2-). A protegdo

de fecho tem de estar completamente
pousada na pega do recipiente.

4. Colocar o cone espremedor no suporte
de acessorios e premir para baixo.

5. Colocar o multimisturador conforme
indicado no acionamento dianteiro
amarelo e premir para baixo.

6. Rodar o multimisturador no sentido dos
ponteiros do relogio até prender.

7. Ligar a ficha a tomada. Posicionar o
seletor na velocidade recomendada.

8. Pressionar o citrino cortado ao meio
sobre o cone. O sumo escorre para o
recipiente.

9. Quando o processamento estiver
concluido ou o0 sumo espremido
chegar quase ao lado inferior do filtro,
posicionar o seletor em O e aguardar
que o aparelho pare. Retirar a ficha da
tomada.

10. Rodar o multimisturador no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
desmonta-lo.

11. Retirar o cone espremedor.

12. Rodar o filtro no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

w N

67

15.06.2016 10:36:34



pt Limpeza e conservagéo

13. Retirar o suporte de acessorios.

14. Esvaziar o recipiente.

m Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
conservagdo” ver pagina 68

Limpeza e conservagao

As pegas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apés cada utilizagao.

/\ Perigo de ferimentos

— Na&o tocar na lamina universal com as
maos desprotegidas. Para limpar a
l&mina universal, segura-la sempre pelo
elemento de plastico. Quando a lamina
universal ndo estiver a ser utilizada,
guarda-la sempre na respetiva protegao.
Para a sua limpeza, utilizar uma escova.

— Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas dos discos de triturar. Agarrar
nos discos apenas pelo elemento de
plastico central.

Atencgao!

— Nao utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao entalar as pecas de plastico dentro
da maquina, pois podem verificar-se
ligeiras deformacdes!

Para saber como lavar cada uma das

pegas, consultar a figura [3.

Indicagao: Na preparagéo de, p. ex.,

cenoura, podem surgir manchas nos compo-

nentes de plastico, que podem ser elimina-
das com algumas gotas de 6leo alimentar.
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Exemplos de utilizagao
(ldmina universal)

Cebolas, alhos

— Anpartir de 1 cebola (partida em quartos)
até 300 g

— Anpartir de 1 dente de alho até 300 g

m Trabalhar até obter o grau de fragmen-
tacdo desejado.

Queijo duro (p. ex., parmesao)

- 10ga200g

m Cortar o queijo em cubos.

m Trabalhar até obter o grau de fragmen-
tacéo desejado.

Chocolate

— 50ga200g

m Cortar ou partir o chocolate em
pedacos.

m Trabalhar até obter o grau de fragmen-
tacéo desejado.

Salsa

— Apartirde10gaté 50 g

m Trabalhar até obter o grau de fragmen-
tacéo desejado.

Carne, figado (para rolo de carne,

bife tartaro, etc.)

— 50gas00g

Massas com carne, recheios e pastéis:

m Limpar a carne de ossos, cartilagens,
pele e nervos. Partir a carne em cubos.

m Deitar a carne (de vaca, porco, vitela,
aves, mas também peixe) na tigela
juntamente com outros ingredientes e
processa-los até obter uma massa.

Sorvete de morango

— 250 g de morangos congelados

— 100 g de agucar em po

— 180 ml de natas (cerca de 1 copo)

m Deitar todos os ingredientes na tigela.
Ligar imediatamente o aparelho, para
que nao se formem grumos.

m Bater até se obter um gelado cremoso.
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Exemplos de utilizagao (IAmina universal) pt

Creme de mel para barrar
(CNUMGOB CNUM61B)

50 g de avelas moidas
— 1 pitada de canela
— 300 g de mel (refrigerado)
m Primeiro, colocar o mel na tigela e, em
seguida, adicionar a canela e as avelas.
m Preparar os ingredientes durante
20 segundos na fase M.

Creme de mel para barrar
(CNUM60A CNUMG61A)

50 g de avelas moidas
— 1 pitada de canela
— 250 g de mel (refrigerado)
m Primeiro, colocar o mel na tigela e, em
seguida, adicionar a canela e as avelas.
m Preparar os ingredientes durante
15 segundos na fase M.

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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el Xpron oUp@wWva Pe TO OKOTTO TTPOOPIGHOU

XpAon cUP@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTé TO €§APTNHA TTPOOPIETAI YIO TNV KOUJIVOUNXAVA

MUM9 (ceipd «OptiMUM»). MNpoocégte TiIg 0dnyieg XpRong Tng
KOUCGIVOUNXAVAG.

Mn xpnoiyoTrolgiTe TTOTE AUTO TO EAPTNUA VIO AAAEG OUOKEUEG. Xpn-
OIMOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA cUVaPn £CapTHPATA.

AUTO TO €€APTNHA, avAAoya PE TN CUVAPPOAOYNON, €ival KATAAANAO
yla TIG aKOAOUBEG XPAOEIG:

Migep: MNa KotrA, TTOATOTTOINCN, AVAUEIEN, CUPWUA, TPIYIPO Kal yida
TNV TTAPOCKEU OOATOWY KOl KOKTEIA.

KéeTtng: MNa {uoipo, TPiYIuo Kal KOTTA TPOQidwV.

AgpovooTu@Tng: Na T0 OTUWIPO ECTTEPIOOEIDWV.

Ta TTpOG £TTECEPYQTIA TPOWIUA TTPETTEI VA NV TTEPIEXOUV KABOAOU
OKANPA ouoTaTIKA (TT.X. KOKKOAQ). AUTO TO €€ApTNUa OEV ETTITPETTETAI
va XpnoliyotroinBei yia tnv emmegepyacia AAAWV UAIKWV i OUCIWV.

Y1rodeigeig ac@alAeiag

A Kivduvog Tpaupatiopou

m Mn Badete Ta X€pia 0ag TTOTE TNV UTTOOOXH TTARPWONG. Xpnoiuo-
TTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUNTTIAPAdIOONEVO £€apTNHa WONoNc!

m Mnv ayyideTe TIG AETTIOEG TOU PAXAIPIOU YEVIKNG XPHONG ME YUUVA
xépla. MNa Tnv TOTT0BETNON KAl aPaipean TOU Paxalpiou YEVIKAG
XPAONG TMACTE TO JOVO ATTO TO TTAACTIKO PMEPOG. 2€ TTEPITITWON UN
XPAONG QUAAYETE TTAVTOTE TO PAXAiPI YEVIKAG XPrONG OTNV TTPO-
oTacia paxaipiou. Na Tov KaBapiouo XpNOoIUOTTOIEITE piIa BoupToa.

m Mnv mAveTE TTOTE TA KOPTEPA PaAXAiPIA KA TIG AKPES TWV OIOKWV
KOTTNG. MaveTe TOUG dioKOUG UOVO OTO TTAQOTIKO PEPOG OTN MEON.

m XPnOIYOTIOIEITE TO EEAPTNUA POVO O€ TTARPWG CUVapUOAOYyNUEVN
kKatdoTtaon. Mn cuvappoAoyeite Ta e€apTAPATa TTOTE OTN PACIKN
OUOKEUN. XpNOIJOTIOIEITE TO €CAPTANA HOVO OTNV TTPOPRAETTONEVN
yI' auto Béon gpyaciag. XpnolUOTTOIEiTE TO £EAPTNUA JOVO OTOV
MTTPOCTIVO, KITPIVO UNXaVIOPO Kivnong. TOTTOBETEITE 1] agaipeiTe TO
e€APTNUA POVO PE OKIVATOTTOINKEVO TO INXAVIOUO Kivnong Kal JE
TPaBnypévo To @QIG atrd Tnv Trpila.

A\ Mpoooyi!

m [1pocéxeTe TTAVTOT TO PEYIOTO UWOG TTANPWONG.

m [1pooéxeTe, va un BPioKeTal Kavéva EEvVo CWHPA OTNV UTTOBOXN
TTAPWONG 1} 0TO dOXEI0. Mn XPNOIUOTIOIEITE AVTIKEIUEVA
(1T7.X. Maxaipl, KOUTAAI) oTRV UTTOO0XN TTAPWONG I} OTO DOXEIO.

ZNMAVTIKO!

KaBapileTe TTPOCEKTIKA TO £CAPTNMA META ATTO KABE Xpron | META

atrd Yn XpAon yia JeyaAuTePo Xpoviko diaoTnua. = «Kabapiouos

Kai gpovTida» LAETe aTn oclida 74
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Me pia parid
AvoifTe TTAPAKAAW TIG TEANIDES JE TIG EIKOVEG.
= Eik. [X:

MoAupigep

1 Aoxeio
a XapakTnpioTIKG XPwHa (KiTPIvo)
b Aapn

¢ YTodoxH yia TO OTHPIYUA EPYOAEiWV
d Mapkdpiopya A
2 Impiypa epyaAgiwv
a Y1odoxn yia TO HOXAip! YEVIKAG
xprong
b YTodoxr yia Toug dioKoug KOTIG
3 Kaméki
a Ao@dAcia kAgioTpou
b Mapkdpiopa v O
¢ Ymodoyr TAfpwong
d E&aptnua wbnong / kUtreAAo
METPNONG ME KAiJOKa
EpyaAegia
4 Mayxaipl YEVIKAG XPAONG
a [MpooTacia paxaipiov
5 Aiokol Komig
a Aiokog KoTTAG dITTAAG OWewg —
XovTpd / AeTrTé
b Aiokog TpigiyaTog SITTARG OWewg —
XovTpd / WiIAG
¢ Aiokog TpIyipaTog — PETPIO TPIYIHO
6 AgpovooTiQTng
a Aoc@dAcia kAgioTpou
b Mapkdpiopya V0O
c ZoupwTtnpl
d Kwvog oTuyipatog

Mpiv TNV TpWTN XPHiON

MpoToU va pTropouv va XpnaoiyoTtroinfouv

Ta véa £EAPTAUATA, TTPETTEI TTIPWTA VA EETTO-

KETOPIATOUV TTANPWG, va KaBapioTouv Kal

va eAeyxBouv.

Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AsiToupyia TTOTE €va eEdpTnUa

TTou €xel BAGBN!

m  AgaipéaTe 6Aa Ta EQPTAPATA OTTO TN
OuUOKEUAaoia Kal aTTONAKPUVETE T UTTAP-
XovTa UAIKG OUOKEUAaOiag.
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Me pia pamd el

m  EAéyEre OAa Ta e€aptrpaTa yia TTAnpo-
TNTA KAl EPPAveig CnuIEG. =» EIK.
Mpiv TNV TPWTN XPAON KabapioTe TTpo-
OEKTIKA OAQ Ta PEPN KOl OTEYVWOTE TA.
=> «KabBapiouog kai gpovridar» BAETE
oTtn oelida 74

XapaKTNPICTIKO XpWHA

O1 unxaviopoi Kivnong Tng BacikAg
OUOKEUNG £XOUV BIAPOPETIKA XpWwHaTa
(MaUpo, KiTpIvo Kal KOKKIVO). AUTO TO Xapa-
KTNPIOTIKG Xpwua Ba To BpeiTte eTmiong kai
oTa €§apTrAPATA. XpNOIYOTIOIEITE AUTO TO
€€APTNUO OTTOKAEIOTIKA OTOV UTTPOCTIVO,
KiTPIVO PUnXaviouo Kivhong.

2UuBOAA KOl HOPKAPICTHATO
| s6uBodo | Snuaoia |
I!.!I MpooégTe TIG UTTOdEIEEIG OTIG
|__| oodnyieg xpnong.
Mpoooxn! MepioTpePOUEVT
epyaAeia. Mn BadeTe Ta
@ Xépla aag aTnv uttodoxr
TARpPWOnNG.
ﬂ ToTroBeTrOTE TO KATTAKI (—X-)
Kal oQigTe 10 (-$-).
A Mapkdpiopa yia Tnv ToTTo0¢-
TNON TOU KOTTOKIOU.

MoAupigep

To TToAupi§ep ptTopEi va xpnoiyotroinBei pe
TO JOXaipl YEVIKAG XProNG, Toug dioKoug
TEPAXIOPOU 1] WG AepovooTu@TnG.

MéyioTEG TTOOOTNTEG ETMESEPYATiOG

2TEPEQ TPOPINT 10 TTOAU 500 yp.
Yypa TO TTOAU 250 yp.
Mpoocoxn!

Mnv ToTTOBETEITE TTOTE TO POXAIPI YEVIKNG
Xpnong, évav atod Toug diIOKOUG TEUAXITHOU
] TO AegovooTUPTN Padi TTavw aTo OTHPIYUA
TWV EPYAAEiwv.

7
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el Mayxaip! yevikng xpriong

Ymodeigeig:

— To moAupitep pmopei va ToTroBeTnOei O0TN
BaoikA cuokeuR povo TTARPWG ouvap-
MoAoynuéVo Kal PE KAEIOTO KATTAKI.

— To péyioTo Uwog TTARpwong dev ETTITPE-
TTETaI va EeTTEPaaTEl. EAEYXETE OUVEXWG
KaTd TN didpkeia NG xpron!

ZUOTAOEIG YIa TNV TaxUTnTO

1  XpnoIyoTrolEiTe TO AEpOvoaTUPTN
(atrokAeioTIKG 0T BaBpida 1!)

5  Aiokog KoTTrG BITTAG OWeWG

7  Maxaipi yevikng xprong, diokog
TPIYipaTog SITTARG OWEWG, dioKOG
TPIYIMOTOG, METPIO TPIYIHO

M  Maxaip! yevikig xpriong

Q. Agv evdeikvuTal yia Xprion Ue auto
10 €§dpTnual

Maxaip1 yevikng xpiong

Ma ko1, TToAToTToINOT, AVAUEIEN, CUNWUQ,
TPIWIUO KAl YIa TNV TTOPACKEUN GAATOWY Kal
KOKTEIA.

A Kivduvog Tpaupartiopou!

Mnv ayyiCeTe TIG AeTTi®EG TOU payaipiou
YEVIKAG XpAONG HE yupvd xépia. Mavete

TO paxaipl YEVIKAG Xpriong Hovo atmo 1o
TIAOOTIKO HEPOG. € TTEPITITWON PN XPHOoNG
QUAAYETE TTAVTOTE TO JOXAip!l YEVIKAG
XProng oTnv TTpocTaCia Jaxaipiou.

Xprion

= Zeipd eik6vwy [E

InUavTikO: MpoeToludoTe TN BACIKN

OUOKEUN, OTTWG TTEPIYPAPETAI TIG KUPIEG

odnyieg. To e€dpTnua PTTopEi va AeIroupyn-

g€l JOVO PE CWOTA TOTTOBETNUEVO UTTOA.

1. ToTroBeTACTE TO OTHPIYUA TWV EPYAAEIWV
oTnv uttodoxn OTO DOXEIO Kal TTIEDTE TO
TTPOG Ta KATW.

2. ToTroBeTACTE TO PYaxXaipl YEVIKAG XPHONG
TAVWw CGTO GTHAPIYUA TWV EPYOAEIWV Kal
TEDTE TO TTPOG TA KATW.
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3. TpoetoipdoTe 10 TPO@IUA. BAATE TO
TTPOG £TTECEPYOTia TPOPIUA OTNV
utrodoxn TTARpwong. MNpocéETe T
MEyIoTn TToodTNTA £TTECEPYALOUEVWV
UAIKWV Kal To UWog TTARpwonG.

4. TomoBeTrOTE TO KOTIAKI Madi pe To e€ap-
TNUa wenong (=)

5. TupioTe 10 KATTaKI TTPOG TN POPA TWV
OEIKTWY TOU poAoyioU péxpl TépUa (-2-).
H ac@dAcia Tou KAEioTpOU TTPETTEN VO
OKOUUTTA eVTEAWG TN Aafn Tou doxeiou.

6. TomoBetroTe TO TTOAUNIgEP, OTTWG Paive-
Tal, OTOV YTTPOCTIVO, KITPIVO UNXavIoUo
Kivnong Kai TTECTE TO TTPOG TA KATW.

7. TupioTe 10 TTPOG TN YOPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyioU PEXPI TEPUA.

8. ZuvdéoTe 10 QIg OTNV TTPida. O¢oTE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN OTN CUVI-
oToUuevn TaxuTnTa.

9. AQNAOTE T CUCKEUR EVEPYOTTOINKEVN
1600, HEXPI VO ETTITEUXOEI N €TIBUPNTA
OUVEKTIKOTNTA.

10. ©£aTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN
oto O Kal TEPIPEVETE TNV aKIVnTOTIOINGN
TNG OUOKEUNG. ATTOOUVOEDTE TO QIG.

11. TupioTe TO TTOAUNIEEP EvAvTIO OTN
POopPA TwV OEIKTWY TOU PoAoyIoU Kal
APAIPEDTE TO.

12. ['upioTe TO KOTTAKI QVTIOETA OTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU POoAoYIOU KAl aQaIpéCTE TO.

13. Apaip€oTe TO paxaipl YEVIKAG XpPHong Kal
TO OTAPIYUA TWV EPYAAEIWV.

14. Adei1doTe 1O doxEiO.

m  KaBapioTte 6Aa Ta §apTApaTa APETWG
META TN Xprion. =» «KaBapioudg kai
@povTidoa» BAETe atn oeAida 74

ZupuTTARPWON UAIKWV

Mpoooxn!

MpooéTe To péyioTo UWog TTARPWONG.

TepuarioTe TNV eTeCepyaaia, TTPOTOU Va

QAKOUMTTACOUV TO UAIKA OTO KOTTAKI.

m  Me Tn ouokeur o€ AsiToupyia agaipéoTe
10 €€APTNUO WONONG Kal TTPOCBETTE
UAIKG p€oa atrd Tnv uttodoxn TTARpwonG.

m [0 va TpooBEaeTe peyaAUTEPEG TTOOO-
TNTES N TTEPICOOTEPA UAIKA, BETTE TOV
TEPIOTPEPOHEVO BlakdTTn aT1o O Kal
TTEPIMEVETE TNV AKIVNTOTTOINON.
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m [upioTe 10 TTOAUpIEEP evavTia aTn
@OpPa TwV OEIKTWY Tou poAoyiou Kal
aQaIPECTE TO.

m  AQaIpEOTE TO KATTAKI.

2UNTTANPWOTE Ta UAIKA.

m  TomroBeTrOTE TO KATTAKI. TOTTOBETADTE TO
TToAUpiCep. ZuvexioTe TV eTTeEepyaaia
TWV UNIKWV.

Aiokol KOTTAg

Ymodeigeig:

— Aiokol dITTARG dwewg: H emBupnth
TIAEUPA PETA TNV TOTTOBETNON TTPETTEN VO
Ocixvel TTpog Ta eTTAVW.

— Aiokol piag éwewg: H TAgupd pe 10
Maxaipl / ye Ta eEoyKWUATA TTPETTEI HETA
TNV TOTToB£TNON Va dEiXVEl TTPOG Ta
ETTAVW.

Aiokog ko1 dITTARG
Ooyewg — XovTtpd / AeTrtd =
Mo TNV KoTTA @PoUTWV Kal Aaxa-

VIKWV O€ XOVTPEG PETEG (TT.X. VIO

TTATATEG OYKPATEV 1) TNYAVITEG TTATATEG O€
QPETEG) 1] O0€ AETTTEG PETEG (TT.X. VIO AYYOUpPO-
oaAdTa ) TOITTG atrd AaXavikd).
XapoKTNPIoPOG TTAVwW OTO BioKO:

1 = xovTpn TTAEUPA KOTTAG

3 = AeTrTA) TTAEUPA KOTTAG

Ymodeign: O diokog KoTmg dU0 OYWewv dev
gival KaTdAANAOG yia Tnv KoTTr) okAnpou
TUPIOU, YwHIOU Kal GOKOAGTAG. KOBETE TIg
BpoopEveg TTATATEG HOVOV KPUEG.

Aiokog Tpiyiparog SITTARg
oyewg — xovTpd / YiAd

Ma 10 EUoIPo Aaxavikwy, PoUTwv

Kal TUPIOU (TT.X. ME TN XOVTPN

TIAeUpd EUopEvo TUpi YKOUVTA 1) EVTAN WG
EMIOTPWON TTITOAG A YE TNV WIAN TTAEUPd
Euopévo patmdavi wg ouvodeuTiké i wg BAaon
yIa OAATOEG).

XapoKTnNPIoPOg TTavw OTO BioKO:

2 = xovTpn TTAcupd EuaiyaTog

4 = wINA TTAeupd EuaipaTog
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Aiokol KOTTAG el

Ymwodei§n: O diokog TpIwipaTog dITTARG
Owewg d¢ev gival KatdAAnAog yia 1o Eoiuo
Enpwv kapTwyv A okAnpoU TupIoU (TT.X.
Tapueldva). =0veTe TO JOAOKO TUPI PE TN
XOVTpNA TTAEUPA.

Aiokog Tpiyipgarog —
METPIO TPiYIMO

MNa 10 TPIYWINO WHWYV TTATATWY,
oKAnpou Tuplou (TT.X. TTApUE-
{ava), KaTEWUYUEVN OOKOAATA Kal {npoug
KapTToUG.

Ymwodei§n: O diokog Tpiyipartog dev gival
KOTAAANAOG yia TO TpiwIpo paAakou TupioU.

Xpnon

A Kivduvog TpaupaTtiopod!

Mnv TTIAVETE TTOTE TO KOPTEPA paxaipIa Kal

TIG OKMEG TwV Biokwv KOTTAG! MdveTe TOUG

Oiokoug Hévo OTO TTAQCTIKO PEPOG OTN

péon.

Mpoooxn!

TepuarioTe TNV emeepyaaia Kal adeIGaTE TO

00xEio, TTPOTOU TA ETTECEPYATHEVA TPOPIUA

@Bacouv aTo PEyIoTo YOGS TTARPWONG.

=> ZeIpd EIKOVWV

ZnpavTiko: MpoeToiudoTe TN BACIKN

OUOKEUN, OTTWG TTEPIYPAPETAI TIG KUPIEG

odnyieg.

1. TomroBeTr|OTE TO OTAPIYHA TWV EPYAAEiWY
oTnv uttodoxA aTo OOXEIO KAl TTIECTE TO
TTPOG Ta KATW.

2. TomoBetioTe TOV £MOUUNTO SioKO
TEPAXIOPOU GTO OTHPIYUA TWV EPYAAEIWV
Kal TMECTE TOV TTPOG Ta KATW. MpooégTe
va &eiyvel n emBupnTA TTAEUPA TTPOG TA
mTavw.

3. TotmroBetrioTE TO KATTAKI padi e TO £EAP-
TNUa Wwenong (-X-).

4. TupioTe TO KATTAKI TTPOG T QOPA TWV
OEIKTWY TOU poAoyIoU PEXPI TEPHA (-2-).
H ao@daAeia Tou kKAgioTpou TTpETTEl VO
QAKOUUTTA evTEAWG oTn Aafn Tou doxeiou.

5. TomoBetrioTe TO TTOAUpIEEP, OTTWG Paive-
TOI, OTOV UTTPOCTIVO, KITPIVO UNXAVIOUO
Kivnong Kai TECTE TO TTPOG TA KATW.

6. lupioTe To TTOAUpIEEP TTPOG TN POopPd TV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU PEXPI TEPUA.
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el AepovoaTueTng

7. ZuvdéoTe TO QIg OTnV Tpida. O¢oTe ToV
TTIEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN OTN CUVI-
oToUupevn TaxuTnTa.

8. BdAATe Ta TTpOG £TTECEPYATia TPOPIUA
otnv utrodoxn TTAApwong. MNMponyoupé-
VWG TEPAYXIOTE TA TTOAU PeYAAD KOPPATIAL

9. 2ITPWXVETE TA UNIKA PECA ATTOKAEIOTIKA WE
TO oUpTTaPadIdOuEVO EGpTNUA WONONG.

10. Otav n emegepyaaia £xel OAOKANPwOET

r Ta Emegepyaopéva TpoO@Ipa £xouv

@Odaoel oxeddV oTNV KATW TTAEUPA TOU

OioKou TEPaYIONOU, BE0TE TOV TTEPIOTPE-

@opevo diakottn ato O Kail TTepIéveTe

TNV OKIVNTOTTOINGN TOU UNYaviopou

Kivnong. ATToouv®£oTe TO QIG.

lupioTe To TTOAUNIEEP evavTia OTN

@OpPa TwV OEIKTWY Tou poAoyiou Kal

aQaIPECTE TO.

lupioTe TO KATTAKI AVTIBETA GTN YOPA TWV

OEIKTWYV TOU PoAoyIoU Kal apaIpECTE TO.

13. ApaipéaTe To dioKo TEPaXIOWOU Kal TO
OTAPIYHO TWV EPYAAEiwV.

14. AdeidoTe 10 doxeio.

m  KabBapiote 6Aa Ta e§apTAPOTA APECWG
META TN XpAon. =» «KaBaplioudg kai
ppovtida» BAéme atn aeAida 74

1.

12.

AgpovooTi@Tng

Ma 10 oTOWIYO TwV ECTTEPIBOEIdWY, TTWG
T.X. AEPOVIA, TTOPTOKAAIQ, YKPEITTYPOUT.
Mpoooxn!

TepuaTioTe TNV eme€epyaoia kal adeidoTe TO
doxeio, TTPoTOU 0 OTUPMEVOG XUNOG @BAaEl
oTnNV KATW TTAEUPA TOU GoUPWTNPIOU.

Xpnon

=> Zeipd eIk6vwy [B]

InHavTikO: MpoeToludoTe TN BACIKN

OUOKEUN, OTTWG TTEPIYPAPETAI TIG KUPIEG

oonyieg.

1. ToTroBeTACTE TO OTHPIYUA TWV EPYAAEIWV
oTnv uttodoxr oTo dOXEIo KAl TTIECTE TO
TTPOG T KATW.

2, TomroBeTOTE TO COUPWTAPI ().

3. lupioTe TO COUPWTHPI TTPOG TN POPA TWV
OEIKTWY Tou pohoyioU Péxpl TO TEpHA (-2-).
H aocpdAcia Tou KAEioTpoU TTPETTEI va
QKOUMTTG eVTEAWG GTN Aafn Tou doxeiou.

74
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10.

1.
12.

13.
14.
[

TOTTOBETAOTE TOV KWVO OTUWIUATOG
TTAVW OTAPIYUA TWV EPYAAEIWV Kal
TMECTE TOV TTPOG TA KATW.

TotmoBeTrOTE TO TTOAUIEEP, OTTWG Paive-
Tal, OTOV YTTPOCTIVO, KITPIVO UNXAvIoUO
Kivnong Kai TTECTE TO TTPOG TA KATW.
lupioTe TOo TTOAUpIgEP TTPOG TN POPE TWV
OEIKTWV TOU poAoyIoU PEXPI TEPUA.
ZuvdEaTe TO QIG OTNnV TIpida. ©£aTe TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN OTN CUVI-
oToUuevn TaxuTnTa.

MiéoTe TO KOPPEVO OTN PEON OTTEPI-
00€I0€G TTAVW OTOV KWVO OTUWIHATOG.

O xupu6 1péxel aTo doxeio.

. Orav n emegepyaoia €xel oAokAnpwOEei R

0 OTUPMEVOG XUHOG £xEl @BATEl OXEDOV
oTnNV KATW TTAEUPA TOU COUPWTNPEIOU,
B€0Te TOV TTEPICTPEPOPEVO OIAKOTITN
oto O Kal TTEPIPEVETE TNV aKIVnTOTIOINGN
TNG OUOKEUNG. ATTOOUVOEDTE TO QIG.
lupioTe TO TTOAUNIEEP evavTia OTN
POPA TWV BEIKTWV TOU poAoyioU Kal
aQaIPEDTE TO.

AQaIpéOTE TOV KWVO OTUWIPOTOG.
[upioTe TO coupwThpI EVAVTIa OTN
POPA TWV BEIKTWV TOU poAoyioU Kal
aQaIPEDTE TO.

AQaIpEOTE TO OTHPIYHA TWV EPYOAEIWV.
AdeiaoTe TO doxeio.

KaBapioTe 6Aa Ta e€apTAipaTa auéowg
META TN Xprion. =» «Kabapioudg Kai
@povtioar BAETe atn oeAida 74

KaBapiopég kal povrida
Ta xpnoigotroloUeva eEAPTAUATA TTPETTEI
va kaBapidovTal TTPOCEKTIKA PETA aTTO KABE
xenon.

A

Kivduvog TpaupaTtiopol

Mnv ayyiCeTe TIG AeTTIOEG TOU paxaipioU
YEVIKAG XPriong e yupva xépia. MNa

Tov KaBapiopd Tou paxaipiol YEVIKAG
xpnong mmdéoTe 1o pévo atrd 1o TTAACTIKO
MEPOG. Z€ TTEPITITWON PN XPriong GUAG-
YETE TTAVTOTE TO PAXAiP! YEVIKAG XPriong
oTnv TTpooTacia paxaipiou. lNa tov
KaBapIoud xpnoIuoTIoIEiTE Yia BoupToa.
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Mapadeiypata epapuoywy (Haxaipl YEVIKAG XPoNG) el

— Mnv mdveTe Ta KOPTEPA paxaipia Kai TIG
aKPEG TV BioKwV KOTTAG. MiIdveTe TOug
diokoug uévo oTo TTAACTIKO HEPOG OTN
HEan.

I'Ipoooxn'

Mnv xpnoigoTroigite kKaBapIoTIKA TToU
TTEPIEXOUV AAKOOAN 1 OIVOTTVEUA.

— Mn XpnNOIUOTIOINCETE KAVEVA KOPTEPOD,
AIXMNPEO 1 METAAAIKO QVTIKEIPEVO.

— Mn xpnoiyoTrolgite okANPd TTavid n
TpaxId UAIKG KaBapiGuoU.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAAOTIKG €PN OTO
TIAUVTAPIO TwV TIATWY, ETTEION UTTAPXEI
Kivduvog yIa JOVIUEG TTOPOUOPPWOEIG!

>tnv Eik. [A 6a Bpeite pia ouvoTITiKNA

TTAPOUCiaon OXETIKA PE TTWG TTPETTEN va

kaBapiovTal Ta ETTUEPOUG PEPN.

Ymodei§n: Kard tnv emre€epyaoia m.x. Ta

KapOTa PTTOPOoUV va TTPOKAAETOUV OAAAYEG

OTO XPWHA OTA TTAACTIKA PéPN, TTOU

MTTOPOUV VA aTTORAKPUVOOUV PE JEPIKEG

oTayoveg atod Aadi gaynTou.

Mapadeiypara eQpappoywyv
(naxaip1 YeviKAg XpARong)
Kpappuélq oKopdo

atd 1 KpePpUdI (koppévo oTa TECOEPQA)
£€wg 300 yp.

— o161 okeAida okopdou £wg 300 yp.

m  EmegepyaoTeite Ta péxpl Tov €mMOUUNTO
Babud Tepaxiouou.

ZK)\npo TUpi (TT.X. TTapuEdava)
10 yp. €wg 200 yp.

m  KOwTe 10 TUPI O€ PIKPA KOUUATIA.

m  EmegepyaoTeite Ta péXpl Tov €mMOUUNTO
Babué Tepaxiouou.

ZokoAdTa

— 50 yp. €wg 200 yp.

m  Kowrte A oTTdoTE TN OOKOAGTA O€E
KOMMATIA.

m EmelepyaoTeite 10 pé€xpl TOV EMOUUNTO
BaBuo TEpayIOUOU.
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Maivravog

— amé 10 yp. €wg 50 yp.

m  Emelepyaareite Ta péExpl Tov EmMBUUNTO
BaBuo Tepaxiopou.

Kpéag, oukwrTi (Y10 KIpd,

WHO KIPa KTA.)

— 50 yp. €wg 500 yp.

Mapaokeur COPNG KIYA, YEPIONG KAl TTOTE:

m  ATTOPOKPUVETE T KOKKOAQ, TOUG
XOVOPOUG, TNV TTETOA KAl TOUG TEVOVTEG.
KowrTe 10 Kp€ag O€ PIKPA KOPUATIAL
BdAte 10 Kp€ag (BodIvo, xoipivo, pooxapl,
TTOUAEPIKA, aAAG €TTIONG Kal WAp! KTA.)
padi e Ta GAAG UAIKG Kal TaL UTTaXOPIKG
OTO UTTOA Kal @TIAETE pia CUpn.

quvna ppdoula
250 yp. KOTEWUYUEVEG PPAOUAEG

— 100 yp. daxapn axvn

— 180 ml oavTiyi (oxedov 1 KUTTEAAO)

m  BdAte 6Aa ta uAIkd oTo PTTOA. Evepyo-
TTOINOTE T OUOKEUN AUECWG, ETTEIONA
d1a@opeTikG oxnuartifovral oRéAoI.

m  AvokatéyTte 1600, JEXPI VO OXNMOTIOTET
£EVa KPEPWOEG TTAYWYO.

AAgigpa peAiov
(CNUMGOB CNUM61B)

50 yp. aAeopéva gouvTouKia

— 1 mpéda KavéAa

— 300 yp. €N (atTd TO Yuyeio)

m [lpwTta BAAETE OTO PTTOA PENI, PETA
KavéAa Kal QOuvTOUKIa.

m  EmegepyaoTeite Ta UNKG 20 SeuTepOAE-
TITa oTn Badpida M.

AAgigpa peAIoU

(CNUMGOA CNUMG61A)
50 yp. aAeopéva @ouvTouKia

— 1 mpéda KavéAa

— 250 yp. €N (atTd TO Yuyeio)

m [lpwTta BAAETE OTO PTTOA PENI, PETA
KavéAa Kal QouvToUKIa.

m EmegepyaoTeite Ta UNIKG 15 deuTtepOAe-
TTa oTn Badpida M.

Alatnpoupe 1o SIKaiwua aAAaywv.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu aksesuar MUM9 (“OptiMUM” serisi) mutfak robotu i¢in kul-
lanilabilir. Mutfak robotunun kullanma kilavuzunu dikkate aliniz.
Bu aksesuari kesinlikle baska cihazlarda kullanmayiniz. Sadece ilgili
parcalari kullaniniz.

Bu aksesuar c¢esitli sekillerde birlestirilerek agagidaki iglemler igin
kullanilabilir:

Mikser: Kiyma, pureleme, karistirma, yogurma, dograma iglemleri
igin ve sos ve karigik icecekler hazirlamak igin kullanilir.

Ufalayici: Besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve rendelenmesi igin
kullantlir.

Narenciye sikacagi: Narenciyeleri sikip suyunu ¢ikarmak igindir.
Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik) arin-
diriilmig olmalhdir. Bu aksesuar, bagka cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Yaralanma tehlikesi

m Dolum agzini kesinlikle tutmayiniz. Mutlaka sadece urun ile bir-
likte teslim edilen tikaci kullaniniz.

m Universal bicak agizlarina ciplak el ile dokunmayiniz. Universal
bicagin takilmasi ve ¢ikarilmasi igin bicagi sadece plastik kismin-
dan tutunuz. Universal bicagdi kullanmadiginiz zaman bigagi her
zaman koruyucu pargasinda muhafaza ediniz. Temizleme iglemi
icin bir firga kullaniniz.

m Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece ortalarindaki plastik
boélimden tutunuz.

m Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken kullani-
niz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz tUzerinde monte etmeyiniz.
Aksesuarlari sadece kendileri igin dngorulen ¢calisma konumunda
kullaniniz. Aksesuarlari sadece dndeki sari tahrik Gzerinde kulla-
niniz. Aksesuarlari sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken ve
elektrik fisi gekilip prizden ¢ikariimisken takiniz veya c¢ikartiniz.

/\ Dikkat!

m Her zaman azami dolum yuksekligine dikkat ediniz.

m Dolum agzinda veya kapta yabanci cisimlerin mevcut oimama-
sina dikkat ediniz. Herhangi bir cisim (6rn. bigak, kasik gibi) ile
dolum agzina veya kaba mudahale etmeyiniz.
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Guvenlikle ilgili uyarilar tr

A Onemli!

Aksesuarlar her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadi-
larsa mutlaka iyice temizlenmelidir. = “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 80

EEE yonetmeligine uygundur.

Genel Bakig ilk kullanimdan énce
Litfen resimli sayfalari aginiz. Yeni bir aksesuar ilk kez kullaniimadan
— Resim IX: Once ambalajindan gikartiimali, temizlen-

Gok fonksiyonlu mikser meli ve kontrol edilmelidir.

1 Kap Dikkat!
a Renkli isaretler (sar) Hasarli bir aksesuar kesinlikle
b Tutamak kullaniimamalidir!
¢ Alet mesnedi baglanti yeri m TUm aksesuar pargalarini ambalajdan
d Adisareti disari aliniz ve mevcut ambalaj malze-
2 Alet mesnedi mesini ¢ikartiniz.
a Universal bicak baglanti yeri ] Tum p"arg:alarln eksiksiz oldugu ve _
b Dograma diskleri igin baglanti yeri g6runir ve hasar olmadigdi kontrol edil-
3 Kapak melidir. = Resim
a Kapak emniyeti m Ik kullanimdan dnce tum parcalari iyice
b ¥ O isareti temizleyiniz ve kurutunuz. =% “Temizlik
¢ Dolum agzi ve bakim” bkz. sayfa 80
d Tikag / dlgekli dlcme kabi —
Aletler Renkli igaretler
4 Universal bigak Ana cihazin tahrikleri farkli renklere (siyah,
a Bigak korumasi sari, kirmizi) sahiptir. Bu renkli isaretler
5 Dograma diskleri ayrica aksesuar pargalarinda da mevcuttur.
a Cevrilebilen kesme diski — kalin / ince  Bu aksesuari sadece 6ndeki sari tahrikte
b Cevrilebilen ufalama diski — kullaniniz.
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte Semboller ve isaretler
6 Narenciye sikma unitesi
a Kapak emniyeti mm
b v O isareti T Kullanim kilavuzundaki tali-
¢ Sizgeg [ ] matlara uyunuz.
d Sikma hunisi Dikkat! Donen aletler. Dolum

@ agzini kesinlikle tutmayiniz.
Kapagi takiniz (=) ve
ﬂ sonuna kadar gevirip sikiniz
(2)
A Kapagin yerlestiriimesine
yonelik isaret.
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tr Cok fonksiyonlu mikser

Kullanimi

=> Resim sirasi &
Onemli: Ana cihazi ana kilavuzda

Cok fonksiyonlu mikser

Multi mikser; Universal bicak, dograma
diski veya narenciye sikma Unitesi ile

kullanilabilir. aciklanan sekilde hazirlayiniz. Aksesuar
Z:ﬁgﬁﬁézﬁifogru sekilde yerlestirilmisse
Kati besinler azm. 500 g 1. Alet mesnedini, kabin igindeki baglanti
Svilar azm. 250 g yerine yerlestiriniz ve asag! dogru
Dikkat! bastiriniz.

2. Universal bigagi alet mesnedine yerles-

tiriniz ve asagi dogru bastiriniz.

3. Besinleri hazirlayiniz. islenecek besin-
leri dolum agzindan doldurunuz. Azami
isleme miktarlarini ve dolum yuksekligini
dikkate aliniz.

. Kapagi tikag ile birlikte takiniz (-X-).

5. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat

donus yoninde geviriniz (-2-). Kapak

emniyeti batinuyle kabin tutamagi

Uzerine yerlesmig olmalidir.

Multi mikser gosterilen sekilde dndeki

sari tahrike takiniz ve asagi dogru

bastiriniz.

7. Dayanak noktasina kadar saat donus

yénunde cgeviriniz.

8. Elektrik figini prize takiniz. Doner salteri

tavsiye edilen hiza ayarlayiniz.

Universal bigak, dograma diski veya
narenciye sikma Unitesini kesinlikle alet
mesnedinin Uzerine birlikte takmayiniz.
Bilgiler:

— Muilti mikser sadece komple birlegtirile-
bilir ve kapag! kapali sekilde ana cihaz 4
Uzerine yerlesgtirilebilir.

— Azami dolum yiksekligi asilmamalidir.
Kullanim sirasinda strekli olarak kontrol
ediniz!

Onerilen hiz degerleri 6.

1 Narenciye sikma Unitesi (sadece
Kademe 1 ayarinda kullaniimahdir!)

5 Cevrilebilen kesme diski

7  Universal bicak-, gevrilebilen
ufalama diski, orta incelikte rende-

I?me ish 9. istediginiz kivama ulasincaya kadar
Universal bigak calistiriniz.

M
Q  Bu aksesuar ile kullanim igin uygun  10. Déner salteri O konumuna geviriniz ve

degildir! cihazin durmasini bekleyiniz. Elektrik
fisini gekiniz.
U niversal b|gak 1. MUI.ti'n)ikseri.saat donls yonunin tersine
K irel K L geviriniz ve cihazdan gikartiniz.
|Xma, pureleme, _§r|$tlrma, yogurma, 12. Kapag! saat dénug yonunun tersine
dograma islemleri igin ve sos ve karigik dogru geviriniz ve gikartiniz.
icecekler hazirlamak igin kullanilir. 13. Universal bigagi ve alet mesnedini

A\ Yaralanma tehlikesi!

Universal bigak agizlarina giplak el ile
dokunmayiniz. Universal bigadi saece
plastik béliimiinden tutunuz. Universal
bigagdi kullanmadiginiz zaman bigagi her
zaman koruyucu pargasinda muhafaza
ediniz.
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14.

cikartiniz.

Kabi bosaltiniz.

Tam pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 80
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Malzeme ilave edilmesi

Dikkat!

Azami dolum yiksekligini dikkate aliniz.

Malzemeler kapaga temas etmeden dnce

islemeyi tamamlayiniz.

m Cihaz ¢alisir durumdayken tikaci gikar-
tiniz ve malzemeleri dolum agzindan
ekleyiniz.

m Fazla miktarda veya buylk malzeme
eklemek igin doner salteri O konu-
muna geviriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

m  Multi mikseri saat dénus yonunln
tersine geviriniz ve cihazdan ¢ikartiniz.

m  Kapagi cikartiniz.

Malzeme ilave ediniz.

m Kapagi takiniz. Multi mikseri yerlestiri-
niz. Malzemeleri islemeye devam ediniz.

Dograma diskleri

Bilgiler:

— Cevrilebilen diskler: Diskin kullanmak
istediginiz tarafi, disk yerlestirildikten
sonra yukari bakiyor olmaldir.

— Tek tarafli diskler: Bigagin / yukseltilerin
oldugu taraf disk yerlestirildikten sonra
yukari bakiyor olmaldir.

Cevrilebilen kesme diski —

kalin / ince ==

Meyve ve sebzelerin kalin disk-

lerde (6rn. patates graten veya

kizarmis patates igin) veya ince disklerde
(6rn. salatalik salatasi veya sebze cipsi igin)
kesilmesi igindir.

Disk Uizerindeki isaret:

1 = kalin disk tarafi

3 = ince disk tarafi

Bilgi: Cevrilebilen kesme diski sert peynir,
ekmek, sandvig ekmegi ve ¢ikolata kesmek
icin uygun degildir. Pigsmis, nisastali pata-
tesler ancak soguduktan sonra kesilmelidir.
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Dograma diskleri tr

Cevrilebilen ufalamadiski—

kaba / ince

Meyve, sebze ve peynir rendele-
mek i¢indir (6rn. kaba tarafinda
rendelediginiz Gouda veya Edam peyniri

ile pizza Ust malzemesi hazirlayabilir veya
ince tarafinda rendelediginiz yaban turpu ile
soslar igin bir baz olusturabilirsiniz).

Disk Uzerindeki isaret:

2 = kaba rendeleme tarafi

4 = ince rendeleme tarafi

Bilgi: Cevrilebilen ufalama diski, sert
peynirlerin veya findik turlerini ufalamak igin
uygun degildir (6rn. Parmesan). Yumusak
peynirleri sadece kaba taraf ile ufalayiniz.

Rendeleme diski —

orta incelikte

Cig patates, sert peynir (6rn.
Parmesan), sogutulmus cikolata ve
findik rendelemek igindir.

Bilgi: Rendeleme diski, yumusak peynir-
lerin ve dilim peynirlerin rendelenmesi igin
uygun degildir.

Kullanimi

/A Yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bigaklara ve dograma dis-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tutma-
yiniz! Diskleri sadece ortalarindaki plastik
bélimden tutunuz.

Dikkat!

islenen malzemeler azami dolum yiiksekli-
gine ulasmadan 6nce igslemeyi sonlandiriniz
ve kabi bosaltiniz.

—> Resim sirasi

Onemli: Ana cihazi ana kilavuzda acikla-

nan sekilde hazirlayiniz.

1. Alet mesnedini, kabin icindeki baglant
yerine yerlestiriniz ve asagi dogru
bastiriniz.

2. istediginiz ufalama diskini alet mesne-
dine yerlestiriniz ve asagi dogru bastiri-
niz. Istediginiz tarafin yukarida olmasina
dikkat ediniz.

3. Kapagi tikag ile birlikte takiniz (-=-).
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tr Narenciye sikma unitesi

4. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
donis yoniinde ceviriniz (-2-). Kapak
emniyeti batinuyle kabin tutamagi
Uzerine yerlesmig olmalidir

5. Multi mikser gosterilen sekilde éndeki
sari tahrike takiniz ve asagi dogru
bastiriniz.

6. Multi mikser dayanak noktasina kadar
saat dénus ydnunde geviriniz.

7. Elektrik figini prize takiniz. Doéner salteri
tavsiye edilen hiza ayarlayiniz.

8. islenecek besinleri dolum agzindan dol-
durunuz. Cok buyik pargalari éncesinde
kucuk pargalara ayiriniz.

9. Sadece Uriln ile birlikte teslim edilen

tikaci kullaniniz.

isleme sona erdiginde veya islenen

malzemeler neredeyse ufalama diskinin

alt tarafina ulastiginda, déner salteri O

ayarina getiriniz ve tahrigin durmasini

bekleyiniz. Elektrik figini gekiniz.

Muilti mikseri saat dénug yéninin tersine

geviriniz ve cihazdan gikartiniz.

Kapagi saat donls ydnunin tersine

dogru geviriniz ve gikartiniz.

Ufalama diskini ve alet mesnedini

cikartiniz.

14. Kabi bosaltiniz

m  TUum pargalar kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 80

10.

1.

12.

13.

Narenciye sikma unitesi

Limon, portakal, greyfurt gibi naren-
ciye gesitlerinin suyunun sikilmasi igin
tasarlanmistir.

Dikkat!

islemeyi tamamlayiniz ve sikilan meyve
suyu stizgecin alt tarafina ulagsmadan kabi
bosaltiniz.

Kullanimi

= Resim sirasi 1]

Onemli: Ana cihazi ana kilavuzda acikla-

nan sekilde hazirlayiniz.

1. Alet mesnedini, kabin icindeki baglanti
yerine yerlestiriniz ve asagdi dogru
bastiriniz.

80
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10.

1.
12,

13.
14.
[

Siizgeci yerlestiriniz (-X-).

Slizgeci dayanak noktasina kadar saat
donus yoninde geviriniz (-2-). Kapak
emniyeti batinuyle kabin tutamagi
Uzerine yerlesmisg olmalidir.

Sikma hunisini alet mesnedine yerlestiri-
niz ve agagi dogru bastiriniz.

Multi mikser gosterilen sekilde dndeki
sari tahrike takiniz ve asagi dogru
bastiriniz.

Multi mikser dayanak noktasina kadar
saat dénus ydnunde ceviriniz.

Elektrik fisini prize takiniz. Déner salteri
tavsiye edilen hiza ayarlayiniz.

. Ikiye béldigiiniiz narenciye meyvesini

sikma konisinin Gzerine bastiriniz.
Sikilan su kabin igine akar.

. Isleme sona erdiginde veya sikilan

meyve suyu slizgecin alt tarafina ulasti-
ginda, doner salteri O ayarina getiriniz
ve cihazin durmasini bekleyiniz. Elektrik
fisini gekiniz.

Multi mikseri saat donug yonunln tersine
ceviriniz ve cihazdan gikartiniz.

Sikma hunisini ¢ikartiniz.

Siizgeci donus yonlnin tersine geviriniz
ve ¢ikartiniz.

Alet mesnedini ¢ikartiniz.

Kabi bosaltiniz

Tam pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 80

Temizlik ve bakim

Kullanilan aksesuar parcalari her kullanim-
dan sonra iyice temizlenmelidir.

A

Yaralanma tehlikesi

Universal bigak agdizlarina giplak el ile
dokunmayiniz. Universal bigagi temiz-
lemek igin sadece plastik kismindan
tutunuz. Universal bigadi kullanmadigi-
niz zaman bigagdi her zaman koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Temizleme
islemi icin bir firga kullaniniz.

Elinizle keskin bigaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve
tutmayiniz. Diskleri sadece ortalarindaki
plastik bélimden tutunuz.
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Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Plastik pargalari bulagik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Resim [H izerinde, minferit pargalarin
nasil temizlenecegine iliskin bir genel bakig
sunulmustur.

Bilgi: Ornegin havug ile ¢alisildiginda

cihazin plastik parcgalarinin rengi degisebilir.

Bu renklenmeler birkag damla sivi yemek
yagi ile silinip temizlenebilir.

Kullanim ornekleri
(Universal bigak)

Sogan, sarimsak

— Enaz 1 sodan (dérde bolinmdas),
en fazla 300 g

— Enaz 1 dis sarimsak, en fazla 300 g

m Istediginiz kadar kiigiiliinceye kadar
kesmeye devam ediniz.

Sert peynir (6rn. Parmesan)

- 10g-200g

m Peyniri kip seklinde kesiniz.

m Istediginiz kadar kiigiiliinceye kadar
kesmeye devam ediniz.

C}lkolata
509-200g

m  Cikolatayi kii¢lik pargalar halinde
kesiniz veya kiriniz.

m Istediginiz kadar kiigiiliinceye kadar
kesmeye devam ediniz.

Maydanoz

- 10g-50g

m istediginiz kadar kiigiilinceye kadar
kesmeye devam ediniz.
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Kullanim &rnekleri (Gniversal bigak) tr

Et, ciger (kiyma et, tartar vs. igin)

— 50g-500¢g

Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek

hazirlamak igin:

m  Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri
etten ayiriniz. Eti kusbasi seklinde
dograyiniz.

m Eti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik,
vs.) diger ek malzemeler ve baharatlar
ile birlikte cihazin kabina doldurunuz
ve hamur kivamina gelinceye kadar
isleyiniz.

C}llek serbeti
250 g dondurulmus cilek

— 100 g pudra sekeri

— 180 ml kaymak (hemen hemen 1 kiigiik
kutu dolusu)

m TUm malzemeleri cihazin kabina
doldurunuz. Cihazi derhal galistiriniz,
aksi halde malzemeler iyi ve dizgun
karismaz.

m  Malzemeler krema kivamina ulasincaya
kadar karistirmaya devam ediniz.

Balli ezme

(CNUMGOB CNUM61B)
50 g 6gatilmdas findik

— 1 tutam targin

— 300 g bal (buzdolabindan)

m Kaba 6nce bali, sonra da targini ve
6guatilmus findigi1 koyunuz.

m  Malzemeleri 20 saniye sureyle Kademe
M ayarinda isleyiniz.

Balli ezme

(CNUM60A CNUMG61A)
50 g 6gatilmdas findik

— 1 tutam targin

— 250 g bal (buzdolabindan)

m Kaba 6nce bali, sonra da targini ve
6gatilmus findigi1 koyunuz.

m Malzemeleri 15 saniye sureyle Kademe
M ayarinda isleyiniz.

Degisiklik yapma hakki sakhdir.
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uk BukopuncTaHHA 3a npusHayYeHHs M

BUKOpUCTaHHSA 32 NPU3HAYEHHAM

Lle npunagaa npusHayeHe AnNA KYXoHHoro kom6amHa MUM9
(cepisa «OptiMUM»). loTpumMmyHnTechb iHCTPYKLUIii 3 ekcnnyaTauii
KYXOHHOro kombanHa.

Hikonn He BUKOpUCTOBYNTE AaHe npunagns ans iHwWux npucTpois.
3acTocoByinTe TifnbKK CyMiCHI AeTani. 3anexHo Big BapiaHTa KOMMO-
HYBaHHA Le npunagas nigxogutb OS1s Taknx Linewn:

BneHaep: Ans CiYeHHs, NepeMillyBaHHS, 3aMilLyBaHHSA, Noapid-
HEeHHS Ta NPUroTyBaHHA NKOPE, COYCIB | KOKTENNIB.

MoppiGHIOBaY: ANs HAaTMPAHHSA N Hapi3aHHS Xap4yoBUX NPOAYKTIB.
Mpec ana UMTPyCcoBUX: 49 BUYABNIOBAHHA LUTPYCOBUX (DPYKTIB.
3 nepepobnioBaHNX NPOAYKTIB NOTPIGHO BUOANUTN TBEPAI YaCTKM
(Hanpuknag, kictkun). Lle npunapaa He MoXXHa BUKOPUCTOBYBATU ANd
nepepobKu iHWMX NPEeaMETIB YN PEYHOBUH.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

m He BcTaBnanTe nansli 1 pyku B ropnosuHy. Kopuctymntecs
BUKIMIOYHO LUTOBXa4YyeM, SKUA BXOAUTb 40 KOMMMEKTY nocTaBku!

m 3ab60poOHEHO TOpKaTUCA Ne3 yHiBepcanbHOro HoXa rofiumm
pykamu. [ina ycTaHoOBKU Ta BUAMaHHS yHiBepcaanoro HOXa Moro
Cnif, TopkaTucs nuile 3a nractMacoBui enemeHT. MNpu HeBwko-
puCTaHHi yHiBepcanbHWUi Hix Crif 3aBxam 3depirati B 3axMcHOMy
KOXYyCi. [INsi O4YMLLIEHHST BUKOPUCTOBYITE LLITKY.

m He TopkainTecs rocTpyx HOXIB i pisanbHUX Kparok AUCKIB Ans nogpio-
HEeHHs1. BepiTb AnCKY nuLLe 3a NNacTMacoBy YacTVHY NocepeavHi.

m BukopuctoByinTe npunagas TinbKu B NOBHICTIO 3i0paHOMY CTaHi.
KateropnyHo 3abopoHeHo 36upatu npunagaa Ha OCHOBHOMY
6noui. BukopuctoByinTte npunagas Tinbku B nepegbdadeHomy ang
LibOoro poboyomy nonoxeHHi. BukopuctosyiTe npunaaas Tinbku
Ha nepefHbOMY XOBTOMY MpuBoAi. MNpunaaas MoxHa BCTaHOB-
noBaTtn abo 3HIMaTK TiNbKKW NicNa 3yNMHKWU NPUBOAA M BUMMaHHS
LUTENCENbHOT BUIKN 3 PO3ETKM.

/\ YBara!

m He nepesuynTe MakcMmanbHO JOMYCTUMUM PIBEHb 3aMOBHEHHS.
m CnigkynTe 3a TuMm, Wo6 y roprnoBumHi abo B eMHOCTI He Byno cTo-
POHHIX NpegMeTiB. He BcTaBnsnTe npeameTun (Hanpuknag, Hix,

NOXKY) B ropnioBuHY abo EMHICTb.

Baxnuso!
Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, a TakoX Micnsa TpUBanoro HeBUKOpU-
CTaHHS npunagas HeobxigHo ounwatn. =» «HuweHHst ma doarnsid»
ous. cmop. 86
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Ctuncnun ornsaa
Po3ropHiTb CTOpiHKK 3 MantoHKaMu.
= Man. X:

BaratodyHkuUioHanbHWUI GneHaep
1 €EMHicTb
a KonbopoBe mapKyBaHHS (>KOBTE)
b Pyuyka
¢ KpinneHHsa anga Tpumaya Hacagok
d TlosHavka A
2 Tpwumay Hacapok
a KpinneHHs ong yHiBepcanbHOro Hoxa
b KpinneHHs guckiB onsa nogpibHeHHs
3 Kpuuwka
a ®ikcarop
b MosHauwka V O
¢ [opnoBuHa
d LTtoBxay/mMipHUI CTakaH4uK 3i
LUKanow

Hacagku
4 YHiBepcanbHUW HiX
a 3axuncHU 4oxon Hoxa
5 [Oucku ans noapiGHeHHs
a [BoGiuHni guck ons HapisaHHs —
TOBCTUMM / TOHKMMU CKMOKamu
b [1BOCTOPOHHS LWaTKiBHULA —
KpynHa / apibHa
¢ [wnck-TepTka — cepenHs
6 TMpec ansa uuTpycoBux
a ®ikcarop
b MosHauka V O
¢ PineTp
d BunuaBHuUM KOHYC

MNMepen nepwmm
BUKOPUCTaAHHAM

Mepen no4aTkom ekcnnyaTtawii HOBOro
npunagasi noro NoTpibHO NOBHICTIO po3na-
KyBaTuh, OYNCTUTM Ta NEPEBIPUTH.

YBara!

3abopoHeHO BBOANUTM B ekcryaTadito

noLukomxeHe npunagas!

m  BuimiTb yce npunagas 3 ynakoBku 1a
3HIMITb NakyBanbHUA MaTepian.

m [lepeBipTe BCi Aetani Ha komn-
NEKTHICTb i BUOUMI NOLUKOOXKEHHS.
=> ManioHok [
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CTtucnui ornsa uk

m [lepen nepwnm BUKOPUCTAHHSAM
peTenbHO O4YUCTLTE Ta BUCYLLITL YCi
petani. =» «YuweHHs ma doarnsad» ous.
cmop. 86

KonbopoBe mapKyBaHHSA

MprBOAM OCHOBHOrO G10Ka MakTb Pi3Hi
KOnbopu (YOPHWIA, XXOBTUI i YEPBOHUNA).
Take KOnbOpPOBE MapKyBaHHS MOXHa
nobaunTu TakoX Ha npunaaai. Bukopucro-
BYMTe Npunaaas TiNbkn Ha nepeaHbLoMY
YXXOBTOMY MpUBOS;.

CnMBONU Ta NO3HAYKM

Cumson | 3wavewsn |
|||| HoTpumyrTecs BKasiBoK

iHCTPYKUiT 3 ekcnnyaTtaLii.
@ Ob6epexHo! Hacagku, wo

ﬂ BcTaHoBITh KpULLKY (—X-) Ta

3aKkpyTiTh ii 4o ynopy (-2-).

obepratoTbes. He BcTaBnsnTe
nanbLi N pykv B rOPfIOBUHY.

A lMo3Hayka Ana BCTaHOBNEHHS
KPULLIKA.

BaraTtodyHKUiOHaNbHUX
6neHpep

BaratogyHKuUioHanbHWI GneHaep MoXHa
BMKOPWCTOBYBATYU 3 YHIBEPCANIbHUM HOXEM,
anckamm anga nogpibHeHHs abo y yHKUiT
npeca Ansi UUTPYCOBUX.

MakcumanbHa KinbKicTb gns
nepepooku:

Teepai npogykTu makc. 500 r
Pigyuxn makc. 250 r
YBaral!

Hikonn He BCcTaHOBMNIONTE B TpUMay HacagokK
O[HOYACHO YHiBepcanbHUI HiX, ANCKU Ans
noapibHeHHs1 abo nNpec Ans UUTPYCOBKX.

BkasiBku:

— BaraTtodyHKuUioHanbHWUIA bneHgep 4O3-
BOINSIETHCA BCTAHOBMIOBATU HA OCHOBHWN
6ok npunagy Tinbkn y NOBHICTIO 3ibpa-
HOMY CTaHi i 3 3aKPUTOIO KPULLIKOHO.
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uk YHiBepcanbHU Hix

— 3abopoHsaeTbCA NepeBuLLyBaTM MaKCu-
MarbHy BUCOTY 3aMOBHEHHS. 3aBXau
nepesipanTe Nig Yac BUKOPUCTaHHSA!

PekomeHOoBaHa WBUAKICTb

1 Tpec onsa uuTpycoBux (BUKOPUCTO-
BYBaTW TiNMbku Ha cTyneHi 1!)

5  [1BOCTOPOHHI ANCK OIS Hapi3aHHSA

7  YHiBepcanbHWM Hi>K, ABOCTOPOHHS
LIaTKiBHULSA, CepeaHs OUCK-TepTKa

M  YHiBepcanbHWUi Hix

Q. He npuaaTtHWin AN BUKOPUCTaHHS
3 AaHuM npunagasm!

YHiBepcanbHNUM Hix

[ns ciyeHHs, nepemillyBaHHs, 3aMilly-
BaHHs, NoApPiOHEHHS Ta NPUrOTYBaHHS
niope, COYCiB i KOKTenniB.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
3abopoHeHO TopkaTnCs ne3 yHiBepcarb-
HOro HOXa ronuUMK pykamu. YHiBepcarnbHuii
Hi>XXK MOXXHa BpaTu Tinbkn 3a NnacTtMacoBun
enemeHT. NMpu HEBMKOPUCTaHHI yHiBepcanb-
HWUI HiXX cnifg 3aBxaum 3bepiratv B 3axuc-
HOMY KOXYCi.

3acTtocyBaHHA

=» Pag mantoHkiB [

Baxnuso: nigrotynte 0CHOBHUI 6rok

3riHO 3 ONNCOM B OCHOBHIN iHCTPYKLi.

Mpunapas mMoxHa BUKOPUCTOBYBATM TiNbKu

3 NPaBUNbHO BCTaBMEHOIO Yallelo.

1. YcraHoBITb TpMMay Hacagok Ha Kpi-
NreHHs B EMHOCTI brieHaepa i 3aTUCHITb
NOro pyxom AOHU3Y.

2. YcTaHOBITb YHiBEpPCANbHUIA HX HA TpUMay
HacafoK i 3aTUCHITb NOr0 PyXOM JOHU3Y.

3. Migrotynte npoaykTn. Mpoayktn Ans
nepepobKn 3aBaHTaXTe B rOPNOBUHY.
He nepeswvynTe MmakcmmanbHO Aony-
CTUMY KiNbKiCTb NPOAYKTIB Ta piBEHb
3aMOBHEHHS.

4. YCTaHOBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4YeM (—L-).

5. TloBepHiTb KPULLKY 38 FOANHHWKOBOIO
cTpinkoto Ao ynopy (-2-). dikcatop mae
LLiNBbHO NpUnsAraT 4o pyYkn EMHOCTI.
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6. YcTtaHoBiTb GaraTodyHKLiOHaNbHWNA
6neHaep sk 306paxeHo Ha MarntoHKy Ha
nepeaHin >XoBTU NPUBOL | HATUCHITb
[OHU3Y.

7. TlloBepHiTb NOro 3a rogUHHUKOBOHD
CTpINKoto Ao ynopy.

8. BcraBTe LUTENCENbHY BUMKY B PO3ETKY.
BnbepiTb pekoMeHa0BaHy WBWAKICTb 3a
[0MOMOror NOBOPOTHOIO NepeMuKaYa.

9. BbneHaep noBuHeH ByTW yBIMKHEHUM [0
[OCArHEeHHS baxkaHOT KOHCUCTEHLT.

10. [oBepHiTb NOBOPOTHUI NEpeMmnKad y
nonoxerHa O i gouekanTecs 3ynUHKK
npunagy. BUMmiTh WwtencensHy BUIKY 3
pO3ETKW.

11. baraTtodyHKLioHanbHWI BrieHaep
NOBEPHITb NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKK
Ta 3HIMITb Noro.

12. [NoBepHITb KPULLKY NPOTU FOANHHUKOBOT
CTPINKM Ta 3HIMITb ii.

13. BUlMIiTb yHiBepcanbHWUi HiX | Tpumay
Hacafok.

14. CNopoXHiTb EMHICTb.

Oppa3y nicnst BUKOPUCTaHHS 04nUCTBTE
BCi getani. =» «YuweHHss ma 0o2/1590»
ous. cmop. 86

[JopnaBaHHsA iHrpeaieHTIB

YBara!

He nepeBwuLyinTe MakcMManbsHO Aony-

CTMMMI piBEHb 3aMOBHEHHS. 3aBepLuyiiTe

06pobKy A0 TOro, siK iHrpeaieHTn TopkaTu-

MYTbCS [0 KPULLIKW.

m [lig yac po6otn npunagy BUAMITb
LUTOBXau i Yepes ropnoBuHy gofanTe
iHrpenieHTn.

m [1ns gogaBaHHS GinbLUOT KinbKOCTi
abo GinbLUKMX iHrpeaieHTIB cnig BcTa-
HOBWTW MOBOPOTHUI NEpeMUKaY y
nonoxeHHs O Ta godyekatucs NoBHOI
3yNWHKK NpvBoaa.

m [loBepHiTb GaraTodyHKUiOHaNbHUIA
GneHaep NPOTU FOOUHHMKOBOT CTPINKN
Ta 3HiMIiTb MOro.

m  3HIMiTb KPULLKY.

[opanTe iHrpegieHTn.

m  YCTaHOBITb KpULLIKY. YCTaHOBITb Oara-
TopyHKLiOHanbHMI 6neHaep. Mpoaos-
XKyNTe nepepobnaTu iHrpegieHTn.
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Ouncku gna nogpibHeHHs

BkasiBku:

— [1BOCTOPOHHI AMCKM: NicNsa BCTaHOB-
neHHsi 6axxaHa cTopoHa NoBMHHA ByTK
crnpsiMmoBaHa Aoropw.

— OQHOCTOPOHHI AMCKK: Micns BCTAHOB-
TNEHHSI CTOPOHA 3 HOXXeM/3a3yOHsIMU
noBuHHa ByTn cnpsiMoBaHa 4Oropwu.

[ BOCTOPOHHIN AUCK AnA
HapisaHHAA — Ha TOBCTi /|  |[=07
TOHKi CKMOKU

[ns HapisaHHS 0BoOYIB Ta OPYKTIB
TOBCTUMU Cknbkamu (Hanp., Ansa KkapTonns-
HOI 3anikaHku abo cmaxeHoi kapTonni) abo
TOHKUMW Cknbkamn (Hanp., onga canary 3
oripkiB abo OBOYEBWX YiNcCiB).

Mo3Hauku Ha gucky:

1 = cTopoHa ANns Hapi3aHHA TOBCTUMU
cknbkamu

3 = cTOpoHa Ans Hapi3aHHA TOHKMMU
cknbkamu

BkasiBKa: [ BOCTOPOHHIN OMCK Ana
Hapi3aHHA He NpuaaTHUIA AN Hapi3aHHs
TBEPZOro cupy, xNibobynoYyHnx BUPOOIB i
wokonaay. BapeHy, TBepay kaptonso pixre
nyLIe XONoQHOH.

O BOCTOPOHHA
WaTKIBHULA — KpynHa /

ApibHa

[ns waTtkyBaHHS i HaTUPaHHA
pyKTiB, OBOYIB Ta CUPY (Hamnp., HATUPaHHS
KPYMHOIO CTOPOHOIO cupy rayaa abo
e[aMCbKoro cupy ans niuy abo HaTupaHHs
OpiGHOK CTOPOHOIO XPOHY ANs rapHipy abo
OCHOBW COYCY).

Mo3Haukn Ha gucky:

2 = cTOpOHa Ans KPYMnHOTO LIaTKyBaHHS
(HaTupaHHs)

4 = cTopoHa Ans ApibHOro WwaTKyBaHHSA
(HaTupaHHs)

BkasiBka: [ BOCTOPOHHIN OUCK-TEPTKA HE
npuaaTHUIA ANst HaTMPaHHS ropixie abo
TBEpAOoro cupy (Hanp., napmesaHy). M’'skui
CVp HaTMpaWTe Ha CTOPOHI ANs KPYMNHOro
LaTKyBaHHs (HaTUpaHHS).
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Ouckn ona nogpiOHeHHst uk

Ouck-tepTka — cepenHs
[ns HaTupaHHs cnpoi kapTonni,
TBEPAOro cvpy (Hamnp., napmesaHy),
OXONOOXKEHOrO LLoKoraay i ropixis.

BkasiBka: guck-tepTka He npuaatHui ans
HaTMpaHHSA M'SKOro Ta CKMOKOBOTO CUpYy.

3acTocyBaHHSA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

He TopkanTecs roctpux HOXIB i pisanbHUX
Kparnok auckieB ons nogpidHeHHs! bepitb
OVCKU NyiLe 3a NNacTMacoBy YacTUHY
nocepeauHi.

YBara!

3aBepLiTb NepepobKy Ta CMNOPOXHITb
EMHICTb, NepLU Hixk 06pobneHi npoayKTn
Xap4yyBaHHsI OCATHYTb MaKCUMarnbHoi
BMCOTM 3aMNOBHEHHS.

=» Pag manioHkiB

Baxnuso: nigrotynTe oCHOBHMIN Bnok

3riAHO 3 OMNUCOM B OCHOBHIW iIHCTPYKLIii.

1. YcTaHoBITb TpMMay Hacagok Ha Kpi-
NNeHHs B EMHOCTI BrnieHaepa i 3aTUCHITb
MOro pyxom JOHU3Y.

2. YcraHoBITb BaxkaHui guck Ansa nogpio-
HEHHs1 Ha TpMMay HacaAokK i 3aTUCHITb
noro pyxom AoHusy. Mam'atante npo
Te, Wwo H6axaHa CTOpoHa NoBWHHA ByTn
cnpsimoBaHa Joropum.

3. YcTaHoBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4YeM (—X-).

4. TloBEepHITb KPULLIKY 38 FOQUHHUKOBOIO
cTpinkoto go ynopy (-2-). ®ikcatop mae
LWiNbHO NpunArati Ao pyYkn EMHOCTI.

5. YctaHoBiTb 6aratoyHKLiOHaNbHWIA
bneHgep sk 306paxeHo Ha ManioHKy Ha
nepeaHin XXOoBTUM NPUBOS | HATUCHITb
[OHU3Y.

6. [lloBepHiTb GaraTodyHKLiOHaNLHNA
6neHgep 3a rogMHHUKOBOIO CTPINKO A0
ynopy.

7. BctaBTe WITENCenbHY BUMKY B PO3ETKY.
BnbepiTb pekoMmeHaoBaHy LWBUAKICTL 3a
[0MOMOroro NOBOPOTHOIO NepemMmkada.

8. TpoaykTn Ans nepepobku 3aBaHTaxTe
B ropnosuHy. binbLwi wmatku cnig pos-
OpiGHIoBaTH nonepeaHb0.
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15.06.2016 10:36:36



uk

9.

10.

1.

12.

13.

14.

Mpec ons unTpycoBux

[na nigwToBxyBaHHA KOpUCTyHTECH

BUKIIOYHO LUTOBXa4YeM, SKUA BXOAUTb 0

KOMMIEKTY NOCTaBKM.
Konun o6pobky 6yne 3aBeplueHo abo
NpoayKTu nepepobku B YaLli Maiixe
OOCArHYTb HWXKHBOT YaCTUHU ANUCKY ANns
noAapibHeHHs, BCTAHOBITb NOBOPOTHUI
nepemuikad y nonoxexHa O i gouekai-
Tecs NOBHOI 3yNUHKM NpuBoaa. Bunmits
LTencenbHy BUSKY 3 PO3ETKMU.
BaratodyHkuioHanbHuin GneHaep
NOBEPHITb NPOTW FOANHHUKOBOI CTPISKN
Ta 3HIMITb 1Oro.

[MoBepHITb KPULLKY NPOTU FOANHHUKOBOT
CTPINKM Ta 3HIMITb Ti.

Buimitb anck gns noapibHeHHs i
TpMMa4 Hacagok.

CRopoXHiTb EMHICTb.

Oppasy nicnst BUKOPUCTaHHSI O4NCTLTE
BCi getani. =» «YuweHHs ma 0oernsao»
ous. cmop. 86

MNMpec ana uuTpycoBux

[ns BU4aBMOBaHHS COKY 3 LIUTPYCOBWX,
Hanpuknag, JIMMOHIB, anefnbCUHIB i
rpenndpyTis.

YBara!

3aBepLuUiTb NepepobKy Ta CMOPOXHITh
€MHICTb, NepLU HiXX CiKk JOCATHE HUKHBOT
CTOPOHW hinbTpa.

3acTtocyBaHHA

=> Psg mantoHkiB [
Baxnuso: nigrotynite 0OCHOBHUI 6rok
3riHO 3 ONNCOM B OCHOBHIN iHCTPYKLi.

1.

86

YCTaHOoBITb TPUMay Hacafok Ha Kpi-
NreHHs B EMHOCTI brieHaepa i 3aTUCHITb
NOro pyxom JOHU3Y.

YctaHoBiTb inbtp (—-).

MoBepHITb INLTP 3a rOAUHHUKOBOIO
cTpinkoto Ao ynopy (-2-). dikcatop mae
LWiNBbHO NpUnsAraT 4o pyYkn EMHOCTI.
YCTaHOBITb BU4ABHUIA KOHYC Ha TpUMaY
HacafoK i 3aTUCHITb Oro PyXoM [OHWU3Y.
YcTaHoBiTb 6araTtodyHKUiOHaNbHUA
OneHaep sk 306pakeHo Ha MaroHKy Ha
nepenHin >XOBTUA NPUBOS i HATUCHITb
AOHN3Y.
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6. [lloBepHiTb GaraTodyHKUiOHaANBHNUIA
6neHaep 3a rogMHHUKOBOLO CTPINKO 40
ynopy.

7. BctaBTe LITENCENbLHY BUMKY B PO3ETKY.
BnbepiTb pekoMeHa0BaHy LWBWAKICTb 3a
[0MOMOro NOBOPOTHOIO NepeMuKaYa.

8. TpuTUCHITE po3pizaHnii HaBMiN LUTPY-
COBUWI (PpYKT 0O KOHYCa AN BUYaBIio-
BaHHs. Cik cTikae y nocyauHy.

9. Akwo nepepobky 3aBepLueHo, abo
SAKLLO BMYaBMNEHUI CiK JocsArae mamxe
[0 HWKHBOT CTOPOHM binbTpa, TO
NMOBEPHITL MOBOPOTHUI NepemMmkad y
nonoxerHa O i gouekanTecs 3ynuHKN
npunagy. BUnmiTb wWrencensHy BUMKY 3
pO3ETKW.

10. BaraTtodyHKLioHanbHWI BrieHaep
NOBEPHITb NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKK
Ta 3HiMiTb Oro.

11. 3HiMiTb BU4aBHUIA KOHYC.

12. lNoBepHITb QiNbLTP NPOTU rOANHHMKOBOT
CTPINKK Ta 3HIMIiTb.

13. Bunmite Tpumad Hacagok.

14. CnopoXHiTb EMHICTb.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS O4UCTLTE
BCi getani. =% «YuweHHss ma 0o21590»
ous. cmop. 86

YuweHHa Ta gornsapg

BukopucToByBaHe npunanas HeobxigHo
I'PYHTOBHO YMNCTUTU NICNSA KOXHOIO
BMKOPUCTaHHSA.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs

— 3abopoHeHo TopKaTuca nes yHisep-
canbHOro HoXxa ronumu pykamu. Ans
OYMLLIEHHS YHIBEPCArbHOMO HOXa Moro
cnig Topkatucs nviie 3a nnactMacoBuin
enemeHT. Npn HeBMKOPUCTaHHI yHiBep-
canbHWUI HixX cnig, 3aBxamn 3bepiratu
B 3aXMCHOMY KOXYCi. [1s O4MLLEHHS
BMKOPUCTOBYMTE LLiTKY.

— He Topkantecs roctpux HOXiB i pisanb-
HUX KpaMoK AMCKIB AN NOAPiOHEHHS.
Bepitb gucku nuie 3a nnacTtmacoBy
YacTMHY nocepeayHi.
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Mpuknagn BUKOPUCTaHHSA (YHIBEPCANbHUIA HiX) uk

YBara!

— He BukopucTtoByiTe 3acobu ans
YULLLEHHS, L0 MICTATb CNUPT.

— He BukopucToByiTe rocTpi, kiHyacTi abo
MeTanesi npegMeTu.

— He BukopucToByInTE XOPCTKi raHYipKM YK
abpa3sunBHi 3acobu NS YALLEHHS.

— He 3aTtuckante nnactMacoBi enemMeHTr
B MOCYAOMMWINHIN MaLLWHi, OCKINbKU Le
MOXe MPU3BECTU A0 IXHbOiT 6e3noBopoT-
HoT gedopmalii!

Ha mantonky [@ nokasaHo, sik uictutu

okpeMi getani.

BkagziBka: nig yac nepepobku Takux npo-
OYKTiB, IK MOPKBA, NacTMacoBi eNemMeHTn
MOXYTb 3abapsntoBatuca. Taki 3abaps-
NIEHHSI MOXKHa YCYHYTM 3@ JOMOMOIOH0
KiNbKOX Kpanernb Xap4oBoi ofii.

Mpuknagn BUKOpPUCTAHHA
(yHiBepcanbHUM HiX)

Lubynsa, yacHuk

— Big 1 uubynuHum (po3spisaHoi Ha YoTupH
yactuHu) go 300 r

— Big 1 3y6unka yacHuky go 300 r

m [lepepobnaTu go 6axaHoro CTyneHs
noApibHEHHS.

TBepaunn cup (Hanp., napmMme3saH)

- 10-200r

m Hapisatu cup kybrukamm.

m [lepepobnaTn go 6axaHoro CTyneHs
NoApibHEHHS.

LLlokonaa

- 50-200r

m Llokonag po3namatun abo HapizaTtu
LIMaToOYKaMMU.

m [lepepobnaTty go 6axaHoro CTyneHs
noapibHEHHS.

3eneHb NeTpyLUKn

- 10-50r

m [lepepobnsatu oo 6axxaHoro cTyneHs
noApibHEHHS.
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M’saco, neyiHka (ansa

NpUroTyBaHHA dapluy ToLLo)

— 50-500r

[MpuroTyBaHHA M’AICHOTO TiCTa, HAYMHOK i

nawTeTiB:

m  BupanuTu kicTkun, Xpswi, LWKipy Ta cyxo-
xunns. Hapizat m’sico kyGukamum.

m [loknactn M’aco (SNoBUYKHY, CBUHUHY,
TENATUHY, NTULIO; MOXHA TakoX puoy)
B Yally pasoMm 3 iHWKMM iHrpedieHTamu
Ta npunpasamu; NepepobnsaTu 4o oTpu-
MaHHs1 OQHOPIAHOI Macwu.

MonyHuyHun wepbet

— 250 r 3aMopoXeHoi nonyHuui

— 100 r uykpoBoi nyapu

— 180 mn BepLukiB (1 HEMNOBHA CKIISIHKA)

m [loknacTtu BCi iHrpeaieHTv B Yally.
Opnpasy X yBiMKHYTK Npunag, iHakwe
YTBOPATLCA IPYAKM.

m [lepemiwyBaTi 4O YTBOPEHHSI KPEMOMO-
nibHoi macu.

MepoBa maca
(CNUMGOB CNUM61B)

50 r meneHux nicoBux ropixis

— 1 winka kopwui

— 300 r meqy (3 xonogunbHuKa)

m Y MUCKy cnoyaTtky gogaty meay, a noTim
KopuLi Ta NiCOBUX ropixi..

m |HrpegieHTn nepepobnatu 20 cekyHa Ha
cTyneHi M.

MepoBa maca
(CNUMGOA CNUMG61A)

50 r meneHux nicoBux ropixis

— 1 winka kopwui

— 250 r megy (3 xonogunbHuka)

m Y MUCKY cnoyaTky gogatu meay, a noTim
KopuLi Ta NiCoBUX ropixi..

m |HrpedieHTV nepepobnath 15 cekyHa Ha
cTyneHi M.

Mwu 3anuwaemo 3a coboo NpaBo Ha BHe-
CEHHS1 3MiH.
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ru Mcnonb3oBaHue No HasHa4YeHuto

Ucnonb3oBaHMe No Ha3HAYeHUIo

[aHHasa npuHaAneXHoCTb NpeAHa3HavYeHa AN KYXOHHOro KOM-
6anHa MUM9 (cepusa «OptiMUM»). Cobniogante MHCTPYKLUIO
No UCNONb30BaHUKO KYXOHHOIro KoMbamnHa.

KaTeropuyecku 3anpeLiaeTca ncnonb3oBaTtb 3Ty NPUHALANEXHOCTb
ANs Apyrmx npubopos. Micnonb3yiTe ToNbKo noaxoasiwime apyr K
APYry YacTu.

[laHHasa NpuHaanNeXxHOCTb B 3aBUCUMOCTU OT COOPKM MMEET cneay-
toLiee Has3HayeHwe.

Bnenaep: ansa pybku, NpurotoBneHns Nope, CMeLUNBaHNS, 3ame-
LUMBAHWUS, N3MENBYEHUS N MPUTOTOBIIEHNSA COYCOB M KOKTENNEN.
N3menbuntenb: ANs LUMHKOBKW, NEPETUPAHUA U PE3KN NPOLYKTOB.
CokoBbbKMMarnka Ans LMTPYCOBbIX: A1 OT)XXMMa Coka U3
LNTPYCOBbIX.

N3 nepepabatbiBaeMbIx NPOAYKTOB AOSMKHbI ObITh YAaneHbl NOHO-
CTblO TBEPAbIE KOMMOHEHTbI (HAanpmumep, KOCTOYKN). ATy NpuUHaa-
NEXHOCTb 3anpeLLaeTcst ICNoNb3oBaTh ANs NepepaboTkn apyrnx
NpeoMeToB UK BELLECTB.

YKa3aHus no TexHnkKe 6e30nacHoOCTU

/\ He ncknioyeHa onacHocTb TpaBMMUpPOBaHUA

m Hun B KOeMm cnyyae He NpocoBbIBanNTE PYyKM U NasnbLbl B 3arpy3o4-
HbI NaTpyOOK. [1oNb3yNTECHh TONBKO MMEILMMCS B KOMMIEKTE
Tonkarenem!

m He kacaTbcs ronsiMu pykamu nessuin yHMBepcasibHOro HoXa.
BcTasnsas u cHumasi, yHuBepcarnbHbI HOX BpaTb TONbKO 3a
NacTMacCcoBYHO YacCTb. YHUBEPCarnbHbIA HOX NPWY HEUCMOMb30-
BaHUW BCerga XpaHUTb B 3aLMTHOM KOXYyXe HOoXa. [r1s 0O4nCTKM
NCMONb3ynTe LLETKY.

m Hun B kOeMm cnyyae He KacanTecb pykamu OCTPbIX HOXEN N KpaeB
pexyLnx ANCcKoB. bepuTte ANCKU TONMLKO 3a NSIacCTMacCcoBYHO
YyacTb nocepeguHe.

m [prvHagnexxHOCTU MOXHO UCMNONb30BaTh TONbKO B NOSTHOCTLIO
cobpaHHoOM Buae! Hu B koem criydae He cobupante npuHag-
NEeXHOCTN Ha OCHOBHOM bBnoke npubopa. Vcnonb3ynTte npuHaa-
NEXHOCTb TOMbKO B NPegyCMOTPEHHOM paboyeM NOMoXKeHUN.
Mcnonb3ynTte NpuHaaneXXHoOCTb TONbKO Ha NepeaHem npueoge
XenTtoro ugeta. [pMHagneXxHoCTb MOXHO yCTaHaBnmMBaTb UK
CHMUMAaTb TONbKO NOCIe OCTaHOBKM NPUBOAA N U3BIEYEHUSs
LUTENCEenbHON BUMKN U3 PO3ETKN.
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A BHumaHue!

YkasaHusi No TexHnke 6e30nacHOCTH ru

m Bcerga cobniogante makcumMarnbHYy0 BbICOTY 3arpy3ku.

m Cnepgute 3a Tem, 4TOObI B 3arpy304HOM naTtpybke nnu B eMKOCTH
He HaxoaunNucb NOCTOPOHHME NpegMeTbl. He nonb3ynteck npea-
MeTamu (Hanpumep, HOXOM, FTOXKKOW) B 3arpy304HOM natpybke

UM B EMKOCTH.
A BaxHo!

lNocne kaxaoro NMPUMEeHEeHNA Unn nocne annTeribHoro Hencnorsib-
30BaHNA 00s3aTenbHO TLATEeNbHO OYNCTUTE NPUHagNeXHoCTb.

=» «Oyucmka u yxo0» cm. cmp. 93

KomnnekTHbIN 0630p
OTKpoWTe CTpaHULbl C PUCYHKaMMU.
=> PucyHok [X:

MHorocdyHKUMOHanNbLHbIN GneHaep
1 KoHTeWlHep
a LiBeTHas mapkupoBka (>kenTas)
b Pyuka
c YcTaHOBOYHas onopa gepxarens
Hacagok
d Metka A
2 [epxaTenb Hacagok
a YcrtaHoBO4Has onopa
YHMBEPCanbHOro HoXa
b YcrtaHoBo4Has onopa
OVCKOB-U3MenbYmTEnemn
3 Kpbiwka
a ®PukcaTop 3anopa
b Metka VvV 0O
¢ 3arpysou4Hblii naTpyobok
d Tonkatenb / MEpHbIN CTakaH co
LKanomn

Hacapgku
4 YHuBepcanbHbIN HOX
a 3alMTHbIN KOXYX HOXa
5 [OucKu-namensuuTenu
a [IByCTOpOHHUI OAMCK-peska — Ans
Hape3aHusi NPOAYKTOB Ha ToncTble /
TOHKNE NOMTUKMN
b [1ByCTOPOHHWI ANCK-LUMHKOBKA —
¢ 6onbwmnmMmM / MmansiMyn OTBEPCTUSMUA
¢ [uck-Tepka — C OTBEPCTMAMU
cpeaHen BenUYnHbI
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6 CokoBbhKMMAarka Ansi LMTpycoBbIX
a ®wukcartop 3anopa
b MetkaV 0O
¢ Curo
d KoHyc cokoBbbkMMarku

MNMepen nepBbIM
nucnosib3oBaHueMm

Mepen ncnonb3oBaHMem HOBOW NpUHa-
NEeXHOCTN ee Heo6X0AMMO NONHOCTbLIO
pacnakoBaTb, OYUCTUTb U NPOBEPUTD.

BHumaHue!

BBogouTb B AerCTBUE NOBPEXAEHHbIE Npu-

HaAnNexXHOCTN KaTeropuyecku 3anpeLeHo!

m BbIHbETE BCE YacTy NpMHaANEeXHOCTH
13 yNakoBKN N CHAMUTE MMEIOLLMINCSA
yNaKkoBOYHbIN MaTtepuarn.

m [lpoBepbTe KOMMNMEKTHOCTb BCEX YacTemn
N OTCYTCTBME BUOUMbIX MOBPEXAEHWUIA.
= PucyHok [\

m [lepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM
TWaTenbHO OYNCTUTE W BbICYLUUTE BCE
petanu. =» «Oyucmka u yxod» cm.
cmp. 93

LiBeTHasa mapkupoBKa

MprBOAbI OCHOBHOIO Gr0Ka UMET pasnny-
HbI LBET (YEPHbIN, XXENTLIN 1 KPacHbIN).
OTa LBeTHasi MapKMpoBKa HaHeCeHa Takxke
Ha npuHaanexHocTu. MNogcoeanHanTe aty
NPUHaANEXHOCTb TONbKO K NnepeaHemMy
npuBoOAY XenToro uBeTa.
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ru CuMBOnbI U METKU

CumBOnbI U METKMU

(Cuon | Snavenne |
Cobnitogante ykasa-
L]

HNA B UHCTPYKLUMN MO

aKcnnyaTtauuu.

OctopoxHo! Bpaluatowmecst
Hacagku. He npocoBbiBaliTe
PYKM U nanbLbl B 3arpy304-
HbI NaTpy6boK.
YCTaHOBUTb KPbILLKY (—X-
3aKpyTUTb A0 yrnopa (-2

A MeTka ons yctaHoBKu
KPbILLKW.

~ —

MHorocyHKUMOHaNbHbIN
6neHaep

MHoOroyHKUMOHanNbHbIA GneHaep MOXHO
MCMNONb30BaTh C YHUBEPCATbHBIM HOXOM
WUNY ancKkamu-namenbymMTensmm nmoo B
KayeCcTBe COKOBbIKUMAIKM.

MakcumanbHoe nepepa6aTb|BaeM0e
Konn4yecTtBo

Teepable NPoayKThI makc. 500 r
YKngkocTu Makc. 250 r
BHumaHue!

KaTeropudyeckn 3anpeLyaercs yCTaHaBIun-
BaTb yHVIBepCaﬂbeIIZ HOX, OAUH U3 AnC-
KOB-M3MENbINTENEN Unm COKOBbDXMUManky
OQlHOBpPEMEHHO Ha AepXaTtesib HacaaoK.

YkasaHus.

— MHorodyHKLMOHanbHbIN GrieHaep pas-
peluaercs ycTaHaBnMBaTb HA OCHOBHOM
6ok TonbKo B MOSMIHOCTEH COOpaHHOM
BNOE U C 3aKPbITON KPbILLKOWN.

— He npeBblwaTe MakcMmarnbHyto BbICOTY
3arpy3ku. lNocTosiHHO NpPoBepPATL B
npouecce ncrnonb3oBaHus!
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PekoMeHAaLuKM No HacTpouke
CKOpOCTH

1  CokoBbbkumarka (MCnonb3oBaTb
TOMbKO B pexume 1!)

5  [IByCTOPOHHWI OUCK-pe3Kka

7  YHuBepcarnbHbIN HOX, OBYCTOPOH-
HUIN OUCK-LUMHKOBKA, ONCK-TEpPKa C
OTBEPCTUAMMU CPELAHEN BENUYMHBI
YHuBepcanbHbIN HOX

M
A [Ins ucnonb3oBaHUs C 3TON Npu-
HaANEXHOCTbI HENPUIOAHbI!

YHuBepcanbHbIN HOX

Ons py6Ku, NpUroToBIeHUs Mope, cMe-
LUMBaHUS, 3aMELUMBAHNS, U3MESTBYEHNS U
MPUIrOTOBMEHUSI COYCOB U KOKTEMNNEiA.

A\ He ncknioyena onacHocTb
TpaBMMpoBaHus!
He kacatbCe ronbiMy pykamm nessun yHu-
BEPCanbHOro HOXa. YHUBEPCanbHbIA HOX
MOXHO BpaTb TOMbKO 3a NNacTMacCcoBYHO
YacTb. YHUBEpPCarnbHbIA HOX NPU Henc-
Monb30BaHUN BCerga XpaHuTb B 3aLLUTHOM
KOXyXe HOXa.

MpumeHeHue

=> Psap pucyHkos [E

BaxHo. [logrotoBsTe OCHOBHOWM BMNOK, Kak

ONMCaHO B MHCTPYKLMK NO SKCNyaTauumn.

MpuHagnexHocTb pa3peLuaeTcs UCNonb30-

BaTb TOMbKO C NPaBUIIbHO YCTAHOBMEHHbLIM

CTakaHOM.

1. YcraHoBuWTE gepxaTernb Hacagok Ha
YCTaHOBOYHYIO ONOpY B €MKOCTU U
NPWXMUTE KHUSY.

2. YcTaHOBUTE YHUBEPCAnbHbIA HOX Ha
Aepxarenb Hacagok Y NPWKMUTE KHU3Y.

3. TloproToBsTe NPOAYKTLI NUTaHWs. 3arpy-
3uTe nepepabaTbiBaemble NPOAYKTHI
B 3arpy3ouHbin cteon. Cobniopavite
MakcumanbHoe nepepabatbiBaeMoe
KONMMYECTBO M BbICOTY 3arpy3ku.

4. YcTaHOBUTE KPBILLKY C
Tonkatenem (—%).
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5. [MoBepHUTE KPbILLKY MO YacoBOW
cTpenke o ynopa (-2-). ®ukcarop
3anopa AOoMMKeH MOMHOCTLI0 NpuneraTb K
py4Ke eMKOCTHU.

6. YcTtaHoBMTE MHOrOYHKLMOHAMNbHbLIN
OGneHaep Ha nepeaHWn NPUBOL, XKENTOro
LBEeTa 1 NPYXMUTE KHU3Y.

7. lNoBepHWTE NO 4YacoBOW CTperke 40
ynopa.

8. BcraBbTe BUIKy B po3eTky. YcTaHoBUTE
NMOBOPOTHBIN NepeknoyaTens Ha peko-
MEHZYEMYI0 CKOPOCTb.

9. OcTtaBbTe NpUBOP BKMOYEHHbBIM,
noka He ByaoeT OCTUrHyTa HyXHas
KOHCUCTEHLWS.

10. YcTaHOBMTE NOBOPOTHbLIN NEPEKIHO-
yatenb B nonoxexne O n goxoutecs
MOrHOM OCTaHOBKM NpuBoga npubopa.
M3BneknTe BUNKy U3 pO3ETKU.

11. lNoBepHUTE MHOMOMYHKLIMOHANbHbIV
OGneHaep NPOTMB YaCOBOW CTPENKU U
CHUMUTE €ero.

12. [NoBepHUTE KPbILLKY NPOTUB YacoBOMN
CTPEIKN 1 CHAMUTE ee.

13. BblHbTE YHMBEpPCAnbHbIA HOX U Aepxa-
Tenb Hacagok.

14. OnopoXXHUTE EMKOCTb.

m  OuumcTtuTe Bce YacTu cpasy nocne
ucnonb3oBaHus. =» «Oyucmka u yxoo»
cm. cmp. 93

[Jo6GaBneHne NHrpeaneHToOB

BHumaHue!

CobntoganTe MakcumanbHYHo BbICOTY

3arpy3ku. 3akoHunte nepepaboTky 4O

TOrO, Kak MHrpeaneHTbl COMPUKOCHYTCS C

KPbILLKOW.

m [lpu paboTtatoem npubope BbiHLTE
TonKaTenb U 3arpy3nte MHrpeaueHThl
yepes 3arpy304Hbi NaTpyooK.

m  YT06bI 3arpy3nTb OONbLLIOE KONMYECTBO
NPOAYKTOB UMW MHIPEAMNEHTOB, yCTa-
HOBWTE MOBOPOTHbIV NepekntoYaTenb
B nonoxexune O 1 goxanTecb NonHow
OCTaHOBKM NpuBoAa.

m [loBepHUTE MHOMOMYHKLMOHAMNbHbLIN
6GneHaep NpoOTVB YacOBOW CTPENKM U
CHUMUTE €ero.

m  CHUMUTE KPBILLKY.
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Ounckn-uamensuntenu ru

m [o6aBbTe MHrpeaneHTbI.

m  YCTaHOBMUTE KPbILLKY. YCTaHOBUTE
MHOrodyHKUMoHanbHeIn 6neHaep. Mpo-
Jomkute nepepaboTKy MHIPEANEHTOB.

Ounckn-namenbunrtenu

Yka3saHus.

— [1BYCTOPOHHME OMCKWN: HY>Hasi CTOpOHa
nocre yCTaHOBKM AOMkHa ObITb Hanpae-
neHa BBEpPX.

— OpHOCTOPOHHME ANCKKN: CTOPOHA C
HOXXOM / C BbICTYNamMu nocrie ycTaHOBKM
[OrmkHa 6bITb HanpaBreHa BBEPX.

[ BYyCTOPOHHMI JUCK-
LUMHKOBKa — Ans =
Hape3aHus NPOAYKTOB Ha

ToncTble /| TOHKNe NIOMTUKU

[nsa Hape3aHus pyKTOB 1 OBOLLEN Ha
ToncTble (Hanpumep, ANs kKapTogenbHOro
rpateHa unu >xxapeHoro kaptodens) nnm
TOHKME NTOMTUKM (Hanpumep, Ans canarta u3
OrypLOB UMM OBOLLHbIX YMMCOB).
MapkupoBka Ha aucke:

1 = cTopoHa Ancka Ansi KPYnHOM pesku

3 = CTOpOHa AncKa Ans Menkon pesku

Yka3zaHue. [1ByCTOPOHHWUI ANCK-LLUWHKOBKA
He npedHasHayYeH Ansi Hape3aHus cbipa
TBEpAbIX COPTOB, xNneba, Oynoyek un
Lwokonaga. BapeHbin Hepaccbinyatbin
kapTodenb MOXHO Hape3aTb Ha NOMTUKK
TONbKO MocCre oxXna)XaeHus.

[0 BYyCTOPOHHMI OUCK-
LUMHKOBKA — ¢ 6onbwumm /

ManbiMN OTBEPCTUAMMU

[ns WnHKOBKN OBOLLEN, (OPYKTOB U
cblpa (Hanpumep, cbip rayaa unu 3gamckui
CbIp, LUMHKOBaHHbLIA CTOPOHON C KPYMHbLIMU
OTBEPCTUSAMM, AN NOCbINaHWUSA NULLbl NNu
LUMHKOBAHHbI CTOPOHOWN C ManbIMu OTBep-
CTUSIMM XPEH B Ka4ecTBe Npunpasbl Unu
OCHOBBbI 1151 COYCOB).

MapkupoBka Ha gucke:

2 = cTopoHa ¢ 60onbLIMMK OTBEPCTUAMMN

4 = cTOpOHa C ManbIMN OTBEPCTUSMM
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ru CokoBbbkmmarnka Anda UnTpycoBbIX

Yka3aHue. [1ByCTOPOHHWI AUCK-TepKa He 6. lMoBepHUTE MHOTOMYHKLUMOHANbHbLIV
npegHasHayveH s N3Menb4eHNsl OpexoB 6neHaep no YacoBow cTpenke Ao ynopa.
Unun TBEpAOro cbipa (Hanpumep, napme- 7. BctaBbTe BUIKY B pO3€TKYy. YCTaHOBUTE
3aHa). Msirkui cbip LWIMHKOBATL TOMNbKO MOBOPOTHBIN NEepeKNtoYaTenb Ha PEKO-
CTOpPOHOW C 6OMbLUNMK OTBEPCTUSMM. MEHLYEMYH CKOPOCTb.

[nck-Tepka — 8. 3arpysuTe nepepabaTbiBaemble Npo-

OyKTbl B 3arpy3o4HbIi cTBon. MNpeasapu-
TENbHO U3MENBYNTE KPYMHbIE KYCKWU.
9. [nsa nogTankvBaHMs NOnb3ynTeCh

C OTBEpCTUAMMU
cpegHen BeNMUYUHbI

Ana HatupaHua celporo kapTo- TONbKO NMMELLIMMCH B KOMIMEKTE

dens, TBepAoro chipa (Hanpumep, napme- TonkaTtenem.

3aHa), OXnakAeHHOrO LIoKonaaa n opexoB.  10. Mocne Toro, kak nepepaboTka 3aKoH-

YkaszaHue. [lnck-Tepka He npegHasHaveH yeHa unm nepepaboTaHHble NPOAYKTbI

A58 HaTUPaHWs MSITKOTO M HAapE3HOTo Cbipa. MoYTN LOCTUIN HUXKHEN NMOBEPXHOCTU

n OVCKa-U3MenbunTensi, yctaHoBuTe

pumeHeHue MOBOPOTHBIV Nepekntoyarens Ha O

A He ucknioyeHa onacHocTb [OXOMTeCb NOMHOM OCTaHOBKW NpuBoAa.
TpaBMupoBaHus! M3BrieknTe BUIKY 13 PO3ETKN.

Hu B koem crnyyae He kacalTech pykamu 11. MNoBepHNTE MHOrOMPYHKLUMOHAMbHbIN

OCTpPbIX HOXeEN un KPOMOK ANCKOB-U3MeENb4Yun- 6neHﬂep npoTune yacoBoun CTPENnKn n

Tenewn. bepute guckun Tonbko 3a nracTMac- CHUMUTE ero.

COBYt0 4acTb nocepeanHe. 12. [NoBepHUTE KPbILLKY NPOTUB YaCOBOM

BHumMmaHue! CTPENKN N CHUMUTE €ee.

3akoHunTe nepepaboTKy 1 ONOPOXHUTE 13. BblHbTE OMCK-U3MenBImMTerb U Aepxa-

€MKOCTb [0 TOro, Kak nepepabaTbiBaeMble Tenb Hacadok.

NPOAYKTbl AOCTUTHYT MakCUmaribHOWM 14. ONopoXHUTE EMKOCTb.

BbICOTbI 3arpy3Ku. m  Ouunctute Bce yactu Cpagy nocne

— Pag puCyHKOB ncnonb3oBaHust. =» «O4ucmka u yxodx»

BaxHo. [NoarotoBsTe OCHOBHOW ONOK, Kak cm. cmp. 93

ONUCaHO B MHCTPYKLUUM MO SKCNyaTauuun.

1. YctaHoBuUTe AepxaTenb Hacagok Ha CokoBbhKMMarnka AnA
YCTaHOBO4YHYHO OMOpPY B EMKOCTMU U LUNTPYCOBbIX

NPWXMUTE KHUSY.
2. YcTaHOBMWTE HYXXHbIN ANCK-N3MenbYn-
Tenb Ha gepxartenb Hacagok 1 npu-

[Ina omxrmMa coka U3 LMTPYCOBbIX, HANpUmep,
13 NIMMOHOB, anenbLCMHOB, rPenndpyToB.

XMUTe KHu3y. Cneaute 3a TeM, YTOGbI BHumanue!
HyXHas CTOpOHa 6bina obpaLleHa 3aKoH4uTe nepepaboTKy v ONOpOXHUTE
BBEPX. €MKOCTb [0 TOTO, KaK BbIKaTbI COK JOCTHI-

3. YcTaHOBUTE KPBILLKY C TornkaTenem (-%-).  HET HWKHEN NOBEPXHOCTM cnTa.
4. ToBepHUTE KPbILKY MO 4YacoBON

cTpenke Ao ynopa (-$-). Pukcartop

3anopa [OMKeH NOMHOCTLIO NpuneraThb K

py4Ke eMKOCTW.
5. YctaHoBuTE MHOrOMYHKLMOHAMNBHbIN

GrneHaep Ha NnepegHUn NPUBOLA, KENTOro

LBETa U NPUXKMUTE KHN3Y.
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MpumeHeHne

= Psig pucyHkos [

BaxHo. [MoarotoBsTE OCHOBHOW OIOK, Kak

OMnMcaHo B MHCTPYKLUMM MO 3KCMyaTaLumn.

1. YcraHoBWTE AepxaTenb Hacajok Ha
YCTaHOBOYHYIO OMOpPY B EMKOCTU 1
NPWXMUTE KHNSY.

2. YcraHoBuTe CUTO (—X-).

3. [lloBepHuUTE CMTO MO YacoBOW CTpernke A0
ynopa (-2-). ®ukcatop 3anopa [ormKeH
MONHOCTBIO NpUNeraTb K py4ke eMKOCTM.

4. YCTaHOBWTE KOHYC COKOBBIKUMAIKK Ha
AepXxarernb Hacaok U NPUKMUTE KHN3Y.

5. YcTtaHoBWTEe MHOrOYHKLMOHAMNbHbLIN
6neHpep Ha nepegHWn NPUBOL, KXEMTOro
LBETa 1 NPKMUTE KHU3Y.

6. [lMoBepHUTE MHOrOMYHKLNOHANbLHbLIN

GneHaep no YacoBoK CTpenke 4o ynopa.

7. BcTaBbTe BUIKY B po3eTKy. YcTaHOBUTE
NOBOPOTHBIN MepeknioyaTens Ha peko-
MEHZYEMYI0 CKOPOCTb.

8. [MpwxMMTEe NONOBUHKY (PpyKTa K OTXKUM-
HOMYy koHycy. COK CTeKaeT B eMKOCTb.

9. Tllocne TOrO, Kak NepepaboTKa 3aKoH-
YeHa W1 BbKaTbI COK MOYTU AOCTUT
HV)XHEW NOBEPXHOCTU CUTA, YCTAaHOBUTE
MOBOPOTHBLIV NepekntoyaTens Ha O un
OOXOUTECh NOMHOWM OCTaHOBKM NpuBoaa
npubopa. 3BnekuTe BUIKY U3 pO3ETKU.

10. [NoBepHUTE MHOrOMYHKLNOHAMbHBIN
6GneHaep NpoOTVB YacOBOW CTPENKM U
CHUMUTE €ero.

11. BblHbTE KOHYC COKOBbIXXMMAIKW.

12. [oBepHUTE CUTO NPOTMB HaCOBOW
CTPEINKN U CHAMUTE €ro.

13. BblHbTE OepxaTenb Hacaaok.

14. ONopoXXHNUTE EMKOCTb.

m  OuuncTtuTte Bce YacTu cpasy nocne
ucnonb3oBaHua. =» «Oyucmka u yxoo»
cm. cmp. 93
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OuncTtka u yxon ru

OuuncTtka n yxopn

[Mocne Kaxxgoro NpUMEHeHUs NCNonb3o-
BaHHbIE YacTN NPUHAANEXHOCTEN OOSMKHbI
ObITb TLATENbHO OYMLLEHDI.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpPOBaHUs

— He kacaTtbcs ronbiMy pykamu nessumn
yHMBEpCcanbHOro Hoxa. [inst ounctku
HpaTb 3TOT yHMBEpPCarnbHbIN HOX TOMLKO
3a MracTMaccoByto YacTb. YHUBepcanb-
HbI HOX NPY HEWCNOMNb30BaHWKM BCeraa
XPaHWTb B 3aLLMTHOM KOXyXxe Hoxa. Ansa
OYMCTKM NCMONb3YWTE LLETKY.

— He kacanTtecb pykaMu OCTPbIX HOXeWN
N KpaeB pexyLux anckos. bepute
OVCKU TOMNbKO 3a NNacTMaccoByHo YacTb
nocepenvHe.

BHumaHwue!

— He ncnonbayiite motoLwme cpeacTea,
cogepxallme ankoronb U CnvpT.

— He ncnonbayiite meTannuyeckue n
OCTPOKOHEYHbIE NPeAMEThI, a TakkKe
npeameTbl C OCTPbIMW KPOMKaMMU.

— He npumeHnsvite rpybyto TkaHb unm
abpasvBHble YNCTALLME CpeacTBa.

— He 3axumarite nnactmMaccoBble getanu
B NOCYAOMOEYHOW MalUMHe, TaK Kak BO3-
MOXHa MX HeycTpaHumas gedopmanms!

Ha pucyHke [d nokasaHo, kak o4McTUTh
oTAenbHble YacTu npubopa.

YkasaHue. Npu nepepaboTtke, Hanpumep,
MOPKOBM Ha NNacTMaccoBbIX AeTansax
MOXET MOABUTLCS LIBETHOWM Hanet, KoTopbIi
yOansieTcs ¢ NoMOLLbI0 HECKOMbKMX Kanesb
pacTuTenbHOro Macna.
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ru Mpumepbl ncnonb3oBaHMsA (yHVWBEpPCarnbHbIN HOX)

NMpumepbl ucnonb3oBaHUA
(yHMBepcanbHbIN HOX)

PenyaTbIn nykK, 4eCHOK

— o7 1 nykoBuubl (paspesaHHOW Ha
yeTblpe Yactn), go 300 r

— ot 1 3yBumka yecHoka, o 300 r

m [lepepabatbiBaTh 0O HEOOXOANMOM
CTENneHN N3MenbYEHUSI.

TBepAabIn cbip (Hanpumep,

napmesaH)

— o110p80200T

m Hapesatb cbip KyGukamm.

m [lepepabatbiBaTh O HEOOXOOANMOM
CTENeHN N3MENbYEHUSI.

Lokonapn

— or50p80200T

m HapesaTtb unu nonomatb Wokonag Ha
KYCOYKM.

m [lepepabatbiBaTh O HEOOXOANMOM
cTeneHn U3MenbYeHus.

MeTpyLuka

— or10pm050Tr

m [lepepabatbiBaTh 4O HEOOXOANMOM
cTeneHn N3MenbYeHus.

Msico, neyeHb (Ana daplua,

TapTtapa u T.4a.)

— or50rpo500r

MpuroToBneHne MsACHOroO chaplua, HauMHOK

W nawTeToB

m  YOanuTb KOCTU, XPSLLK, KOXKY U CYyXOXM-
nvs. Hapesatb Msico kybukamu.

m  3arpysutb B CMECUTENbHYIO YaLly MSCO
(roBsiAMHY, CBUHUHY, TEMATUHY, NTULY, @
TaKke pbiby 1 T.4.), BMECTE C APYrMMU
WHrpeaMeHTaMu 1 npunpasamm un
nepepabaTbiBaTh 4O NOMYyYEHUs1 OQHO-
pogHoro TecTa.
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Kny6Hu4YHbIN copbeT

— 250 r 3aMOpOXXEHHON KIyOHUKM

— 100 r caxapHow nyapsbl

— 180 mn cnuBok (NpumMepHO 1 cTakaH4uK)

m Bce vHrpeaneHThbl NoNoXuTb B CMECU-
TenbHyto Yawwy. Cpasy xe BKIoYUTb
npubop, nHave o6pasyroTCs KOMKM.

m [lepemelumBaTh 4O TEX NOP, Noka
He obpa3syeTtcsi kpemoobpasHoe
MOPOXEHOE.

ByTepbpoaHas nacta ¢ megom
(CNUMGOB CNUM61B)

50 r MONOTbIX NECHbIX OPEXOB

— 1 wen. Kopuupl

— 300 r mega (13 xonoaunbHUKa)

m 3arpysutb BHa4arne B CMECUTENbHYIO
Yaily mef, NOTOM KOpULy U NECHble
OpexMu.

m Bce vHrpeaneHTsl nepepabartbiBaTth
20 cekyHa B pexume M.

BytepbpoaHasa nacta c Megom
(CNUM60A CNUMG61A)

50 r MONOTbLIX NTECHBLIX OPEXOB

— 1 wen. kopuupl

— 250 r mega (13 xonoaunbHUKa)

m 3arpysutb BHa4arne B CMeCUTENbHYI0
Yaily mef, NOTOM KOpULy 1 NEecHble
opexu.

m Bce vHrpeaveHThbl nepepabatbiBaTh
15 cekyHg B pexxume M.

OcraBnsiem 3a coboii npaBo Ha BHECEHME
N3MEHEHUN.
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TwicTi peTTe nanganaHy kk

TwuicTi peTTe nanganany

Byn kemekwi Kkypan MUM9 («OptiMUM» cepusicbiHaafbl)
acymnik KombamHbIHa apHanfaH. ACyM KOMOaAMHbIHbIH KOnAaaHy
Typarnbl HYCKay-bIfblH €CKepiHi3.

Ocbl kemMeKLi Kyparnga ewkalwaH 6acka KypbinfFbinap yLwiH
nanganaHbanpi3. Tek XuHakTarbl 6enwekTepai nanganaHbiHbI3.
Byn kepek-xapak KypbinbiMFa 6annaHbICTbl peTTe TOMEHAET
MakcaTTapfFa apHanfaH:

ApanacTtbipfbiw: Kecy, nope ictey, apanacTtbipy, uney, Mmanganay
XoHe Ty3ablKTap MeH apanac CycbliHOapAb! XKacay YLUiH.
Manpganarbiw: A3blK-TyNiKTEPAi Typay, Yry XXeHe Kecy YLUiH.
LnTpycTap cbIKKbilWbI: LINTPYC XemicTepai CbIfy YLUIH.
©OHaeneTiH a3blK-TyNikTepae katThl benwekrtep 6onmaybl THiC
(Mbicansbl, cynek). byn kepek-xapakTapabl 6acka Hapcenepai
Hemece 3aTTapAbl eH4eY YLWiH KongaHyfa 6onmangpl.

Kayincisaik Hyckanapbl

/\ XKapakart any kayni
m ToNTbIpy WaxTacblHa TUMEHi3. TeK XnHakTarbl 6acKbILLThbI
nanganaHblHbI3!

m OM6eban nblwak Xy3iHe XanaH, KofiIMeH TUMEeHi3. Ombeban
MbILWAKTbl OPHATY XaHe LeLly YLUIIH OHbl TEK NnacTMaccacbliHaH
ycTaHbl3. NanganaHbacaHpbi3 ambeban nbiwakTbl apaanbiv
NbllaK KopFafFbllWbIMEH cakTaHbl3. On yLWwiH Tazanay KblfWwbIfbIH
KONnAaHbIHbI3.

m Manganafbilw ANCKiIHIH ©TKIp NbllakKTapbl MEH XXUEKTEPIH
ELUKbIWbIH YcTamaHbl3. [uckinepai Tek nnactmacca 6eniriHid
opTacblHaH YCTaHpbI3.

m Kepek-xapakrapabl TeK TOMbIK XXUHamMfFaH Kynae nanganaHbiHbI3.
Kepek-xapakTapabl elkallaH Heri3ri Kypbiifblaa XUHamaHbi3.
Kepek-xapaktapabl TEK 63iHe TUICTi XKyMbIC KyniHAe
nanganaHblHpl3. Kepek-xapakrapabl TEK anfbl capbl XXETEKTe
nanganaHblHpl3. Kepek-xapakrapabl Tek kKaHa bynbIM XKeTeri
TOKTan TypfaHblHAA XaHe Kaberni anekTp po3eTkacbiHaH
LUblFapbIfifaHblHAA €Hri3iHi3 HeMece LblFapbiHbI3.

/\ Hazap ayaapbiHbI3!

m OpaanbiM MakcumManablk TONTbIPY OMIKTIriH eCKepiH;i3.

m TonTbIpy WaxTacbiHAa Hemece caybiTTa ewbip 6erae aeHe
XOKTbIFbIH €CKepiHi3. 3aTTapMeH (Mblcarbl, Mblwak, Kacblk)
TONThIPY LWaxTacbiH4a HEMECe caybITTa iCTEMEH|3.
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kk Kayincisaik Hyckanapsbl

A MaHbI3abl!

Kepek-xapakTbl 8p nanganaHygaH CoH HeMece y3akK yakbIT
nanganaHban xxypreHge abaeH Tasananbl3. =» «Oyucmka u yxod»

MbiHa 6emmi KapaHbi3: 99

Xannbl ManimeTTep
BeTTiK )aFblHaH »KalbIn allblHbI3.
= [\ cyperi:
MynbTu apanacTbipfbil
1 CaybIT
a Tycrik 6enriney (capbl)
b Tytka
¢ Acnan ycTafbilbl YLWiH KbICKbILL
d A Genrici
2 Acnan ycTafbiwbl
a Owmb6eban nbiwak KblCKbILLIbI
b Mawnganafbi AUCKINEp YLUiH KbICKbILL
3 Kaknak
a Kynbin caktaHabIpFbiLlLbl
b v O 6enrici
¢ TonTbipy waxracsl
d Backbiw / Menwepney cTakaHbl
LiKanameH

Kypangap
4 ©mb6eban nblwak
a [lblwak KoprayblILlbl
5 Mawnganarbiw guckinep
a AnHanmansl Keckill guCcK —
KanblH, / XiHilke
b AnHanmanbl yKKiw gMCK —
YIKeH / WwarbIH
¢ Ynkenve guck — opTtaiua
6 LUbIpbIH CbIKKbILW
a Kynbin caktaHabIpFbilLbl
b v O 6enrici
¢ Cyari
d [pecc koHycCbl

96
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BipiHwi nanaanaHyaaH
anabiH

YKaHa kepek-apakrapgbl nanganaHyaaH
anablH OHbI TOMbIK aLlbIMN, Ta3anan Tekcepy
Tuic.

Hasap ayaapbiHbi3!

3akbiMaanfaH Kepek-xapakTapabl elukallaH

icke KocrnaHpI3!

m Bapnbik kepek-xapakrapabl opaMaaH
Whifapbin 6ap opam mMatepuarnbiH anbin
KOMbIHBI3.

m  Bapnbik 6enikTepiH TONbIKTbIFbIH
TeKcepin KepiHETIH 3nsiHaapbl GapnbIFbiH
TekcepiHis. = [\ cypeTi

m  AnFawkbl nanganaHyaaH angbiH a6aeH
Tasanan KypfraTbiHbI3. =» «Oyucmka u
yx00» MbIHa 6emmi kapaHbi3: 99

TycrTik 6enriney

Heriari KypbInfbIHbIH, XETEKTepiHiH TycTepi
Typni (kapa, capbl xaHe KbI3bin). OCbl TYCTiK
Oenriney kepek-xapakrapga ga tabbinagsi.
Ockbl kepek-xapakTapabl TEK anfbl, capbl
XeTekTe nanganaHbiHpI3.

Tanb6anap meH 6enrinep

KongaHy Typanbl
[ T ] HycKaynblKTaFbl Hyckaynapgpl
OpbIHAAHbI3.
Abawn 6onbiHbI3! AltHanmanbl
Kypan. TonTeIpy LaxTacbiHa
TUMEH;3.
Kaknaktel canein (—) 6ypan
KOMbIHbI3 (-2-).
KaknakTbl »aby yLuiH
6enrinep.

®
v O
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MynbTn apanacTbipfbill

MynbTrapanacTbipfbillTel ambeban
nbllWwakneH, Manganarbiw AUCKinepmeH
HeMece UUTPYC CbIKKbILbl peTiHae
naviganaHy MyMKiH.

Makcumanablk eHaey Kkenemaepi

KaTtTbl asbIKk-Tymik makc. 500 r
Cy#bIKTbIKTap makc. 250 r

Haszap ayaapbiHbI3!

©OMm0beban nbilwakTbl, ManganarbILL

AVCKinepai Hemece UUTPYC ChIKKbILLbIH

acnan ycTarbllblHa Gipre opHaTnaHbI3.

Hyckaynap:

— MynbTnapanacTbipfbIWThl TEK
TONbIFbIMEH KYPYFa KoHE abblK
KaKnaKkneH Heriari KypbiiFbiFa opHaTyFa
6onagbl.

— Makcumangplk TonTbIpy OuikTiriHe
apTbin KeTney Tuic. NanganaHy kesiHae
apaanbiM Tekcepin TypbiHbI3!

Xbingamablk 60MbIHLWA YCbIHbICTap

1 Lintpuc cbikkbiwbl (Tek 1-6ackblwTa
naviganaHbiHbI3!)

5 AwnHanmanbl Keckiw guck

7  ©OMO6eb6an nbiwak, aybicaTbiH Typay
[VCKi, yry AuckKici opTalla

M ©wmbGeban nbiwak

Q. Ocbl Kepek-kapakKTapMeH
navganaHyra xapamangb!!

OmMOeban nbiwak

Kecy, ntope ictey, apanactbipy, uney,
Maiganay eHe Ty3fblKkTap MeH apanac
cycblHAapAb! XKacay YLUiH.

/\ XapakatTaHy kayni 6ap!

OMbeban nbilwak >y3iHe xanaH

KONMMEH TUMEHi3. ©mbeban nblwakTbl

TeK nnacTMaccacbiHaH yCTaHbI3.
MNanpanaHbacaHbI3 ambeban nbllaKTbl
apAanbiM MbllaK KopFaFbILLbIMEH CakTaHbI3.
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MynbTy apanacTbIpfbiL kk

Manpanany

=> cypetTep Katapbl B

MaHbI3abl: Herisri KypblnfbiHbI 6ac

HycKayda cunaTTanfaHgav fanbiHaaHbI3.

Kepek-apakTapabl TEK AypbIC OpHaTbINFaH

blAbICMEH NavganaHyra 6onaabl.

1. Acnan ycTafbiLbIH KbICKbILLKA CaybITTa
canbin TeMeHre 6acbliHpbI3.

2. ©Mmbeban TabaHbl acnan ycTafblwbiHa
KOWbIN TeMeHre 6acbIHbI3.

3. AB3bIK-TYNiKTi fanblHAaHbI3. OHOeneTiH

as3bIK-TYNiKTEPAi TONThIPY LWaxTackiHa

canblHpl3. Makcumangblk eHaey

Kernemaepi MeH TonTbIpy GMIKTiriH

€cepiH;a.

KaknakTbl TanTayblLUneH canbiHbI3 (—X-).

KaknakTbl caraTt 6afbiTbiHAA TipenreHLle

6ypaHpbI3 (-2-). Kynbin cakTaHabIpFbILLbl

COnbIFbIMEH CaybIT TYyTKachbiHAA XaTybl

Kepek.

6. MynbTnapanacTbIpfbILlUThI

KepcCeTinreHaen anfbl capbl XeTekTe

OpHaTbIN TeMeHre GacbIHbI3.

ApanacTbIpfbIlWThl caFaT bafbITbiHAA

TipenreHwe OypaHbI3.

8. AuwwaHbl po3eTKara XarfaHbl3.
AHanManbl axblpaTKbILWTbl YCbIHbISFaH
Xblnaamabikka KOMbIHBI3.

9. KepekTi KOHCUCTEHLNSAFA XKETKEHLLE
KocblniFaH 60mbIn TYPCbIH.

10. Bypama ewipriwTi O kyiiiHe peTTen
KYPbINFbl TOKTaFaHLa KyTiHi3. ALaHbl
LWbIFapbIHbI3.

11. MynbTnapanacTbIpfFbIWThl cafFaTt
OarbITbiHA kapcbl Oypan, anbin TacTaHbI3.

12. KaknakTbl caraTt 6arbITbiHa Kapcbl Oypan,
anbin TacTaHpbI3.

13. ©Mbeban nbiwak neH acnan ycTarbllWblH
anbin KoWbIHbI3.

14. CaybITThl GOCaTy.

Bapnbik 6enwekTepai naiganaHyaaH
COH, TazanaHbi3. =% «Oyucmka u yxoo»
MbiHa 6emmi KapaHbI3: 99

or

N
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kk Mawnganarbiw guckinep

I/IHrpep,MeHTTepmeH TONTbIPY

Haszap ayaapbiHbI3!

MakcumanablkK TonTbIpy BUiKTiriH eckepiHis.

WHrpeaneHTTEp Kanakka TureHLle eHaeyai

asikTaHbI3.

m  Kypbinfbl icTen TypraHaa TanTaybIWThl
anbIn MHrpeaveHTTepai abannan
TONTHIPY LIaxTacblHa canbiHpI3.

m  YnKeH Kenemgepai Hemece
WHrpeoueHTTepai can ywiH dypama
ewipriwTi O KkyiliHe peTTen TokTaraHLwa
KYTiHi3.

m  MynbsTnapanacTbIpfbIlWThI caFaTt
GarbITbiHa Kapcbl bypan, anbin
TacTaHbI3.

m  KaknakTbl anbin TacTaHbI3.

WHrpegneHTTEpMEH TONThIPY.

m  Kaknakrtbl opHaTbIHbI3. MynbTi
apanacTbIpfbILLTbI OpHATY.
WHrpeavenTTepai enaeyai
XarracTblpbIHbI3.

Mawnpanafrbiw guckinep

Hyckaynap:

— Aybicnanbl AuCKinep: KepeKTi Xafbl
opHaTy[aH COH XOfapbliFa kepceTyi
Kepexk.

— Bip xaKTblk gnckinep: nbiwarb! /
TebenikTep 6ap afbl OpHaTyAaH COH,
XOFaphblfa KePCETY KepPEK.

AnHanmanbl Keckill
ANCK — KanblH / XiHilLuKe
JKeMmic neH KekeHiCTi KanbiH

Typampapfa (Mbicarnbl KapTon

rpaTeHi HeMece KybIpbIfiFaH KapTon) Hemece
XKyKa Typampapfa Kecy YLUiH (Mbicanbl, Kusip
canaTtbl HeMece KOKeHiC unncTepi).
Owuckigeri 6enrinep:

1 = KanblH Kecy Xafbl

3 = XKyKa Kecy Xafbl

Hyckay: AliHanmarnbl keckil ANCK KaTTbl
ipiMLLiK, HaH, 6enke HaH MeH LoKonaaThl
Typayfa apHanmaraH. llicipinreH, kaTTbl
nicipinreH KapTonTbl TEK CybIK KyMiHOE
TypaHpI3.

98
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AnHanmansbl Typay

OWUCKi — YINKeH / wafblH
KekeHic, xeMic aHe ipiMLLIiKTi

Typay YLWiH (Mblcansbl, yNKeH

XafbIMeH TypanfaH layaa Hemece Opamep
nuuua Kantamachl YLWiH HeMece LuaFbiH
XarbIMEH TyparfaH akkernek Hemece
Ty34bIKTap Herisi).

Owuckigeri 6enrinep:

2 = yrKeH Typay Xafbl

4 = WaFblH Typay Xafbl

Hyckay: AiHanmansl YKKil AUCK
XaHfFakTapabl Hemece KaTTbl ipiMLLUIKTI yryre
apHanmaraH (Mbicanbl, napMe3aH ipimLuiri).
YKyMcak ipiMLUIK YIKEH XafFbIMEH YTiHi3.

Yrkenme guUcK — opraiia
LUnki kapTon, KaTTbl ipiMLUIKTi
yry YLWiH (Mbicansl, napmesaH),

CYbITbISIFaH LLOKONAL, aHe

XKaHfakTapabl yry.

Hyckay: Ynkenme AuMcK )XyMcak aHe Tinim
ipIMLLIKTI yryre apHanMaraH.

Manpganany

/\ KapakatTany kayni 6ap!
MaviganafrbIl OUCKIHIH ©TKip NbllakKTapsbl
MEH XXMEKTEpPIH eLlKallaH ycTaMmaHpi3!
Ouckinepai Tek nnactmacca 6eniriHig
opTacbiHaH yCTaHbI3.

Haszap ayaapbiHbI3!

©Haeyai askran asblk-TynikTep
Makcumangblk TONTbIpy OuikTiriHe
XETKEeHHEH angpblH caybiTTbl 60CaTbIHbI3.

=> cypeTTep KaTapbl

MaHbI3abi: Herisri kypbinfbiHbl 6ac

Hyckayada cvnatTanfaHaan JanbiHAaHbIS.

1. Acnan yCTafbllWbIH KbICKbILLKA caybITTa
canbin TemeHre 6acbiHpI3.

2. KepekTi Mmanganay guckiciH acnan
YCTafblLLUbIHA KOMbIN TOMEHre GacbiHbI3.
Kanaynbl >afbl )oFapbl kapaTbifiFaHbliHa
KO3 XKETKI3iHi3.

3. KaknakTbl TanTaybIlWneH canbiHpI3 (—).

4. KaknakTbl carat barbiTbiHAA TipenreHwe
6ypaHbI3 (-2-). Kynbin cakraHabIpfbiLLUbl
COMbIfbIMEH CaybIT TYTKaCbIHAA XKaTybl
Kepek
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5. MynbsTrnapanacTblpfbilWThl
KepcCeTinreHaen anfbl capbl XXeTekTe
OpHaTbIN TeMeHre 6acbiHbI3.

6. MynbTrnapanacTbIpfbILLThLl caFaTt
GarblTbiHAA TipenreHwe GypaHbI3.

7. AwaHbl po3eTKara xasnfaHbl3.
AViHanManbl axblpaTKblWThbl YCbIHbINFaH
XblNAamMablKka KOMbIHbI3.

8. ©HpenerTiH a3bIK-TyNikTEPAi TONThIPY
LaxTacblHa canblHbl3. TbIM YIKEH
GenwekTepai angbiH ManganaHbI3.

9. Tek XMHaKTafbl backblLLNeH

KbIMKbITbIHbI3.

Erep eHaey asikranfaH 6ornca, Hemece

eHAeneTiH a3blK-TynikTep Marganay

JUCKICiHiH TBMeHTi XafblHa XeTce,

aybicnans! ewipriwTi O eTin perTten

MOTOpP TOKTaraHLUa KyTiHi3. ALlaHbl

LblFapblHbI3.

11. MynsTrnapanacTblpfFbIlWThl carFaTt

10.

GafbITbiHA Kapcbl 6¥par|, anbln TaCTaHbl3.

12. KaknakTbl caraTt GarbITbiHa Kapcbl Oypan,

anbin TacTtaHbI3.

Mawnganay auckicin xeHe acnan

YCTafblLWbIH asbin KONbIHbI3.

. CaybITTbl 6OCaTy

m Bapnbik 6enwektepai navganaHyoaH
COH TasanaHpbl3. =% «Oyucmka u yxo0»

MbiHa 6emmi KapaHbI3: 99

13.

LUbIpbIH CbIKKbILL

LinTpyc xemictepai cbify yLiH, Mbicansbl,
JINMOH, anenbcuH, rpenndpyT.

Hasap ayaapbiHbI3!

ChbIfbIfiFaH LWbIPbIH TOPLUAHbLIH, TOMEHTI
XafblHa XeTKeHLe eHaeyai askran
caybITTbl 60ocaTbIHpI3.

Manpanany

=> cypeTtTep Katapbl ]

MaHbI3abI: Herisri KypbinfoiHbl 6ac

HyCkayaa cunaTtTanfaHgan JanbiHOaHbI3.

1. Acnan ycTafbllbIH KbICKbILLKA CaybITTa
canblin TeMeHre 6acbIHbI3.

2. ToplaHbl OpHaTbIHbI3 (—X-).
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10.

1.
12,

13.
14.

LbIpbIH ChIKKbILL kk

TopLuaHbl cafaTt GafbiTbiHAA TipenreHwe
6ypaHpbI3 (-2-). Kynbin cakTaHabIpFbiLLbl
COnbIFbIMEH CaybIT TyTKAcbiHAA XaTybl
Kepek.

ChbIKKbILLI KOHYCbIH acnan ycTafblllblHa
canbin TeMeHre GacbliHpbI3.
MynbTrapanacTbipFbILLThI
KepceTinreHaen anfbl capbl XeTekTe
OpHaTbIN TeMeHre GacbIHbI3.
MynbsTrapanacTbIpFbilUThl caFaT
OafblTblHAA TipenreHLle bypaHbI3.
ALuaHbl po3eTkara XarfaHpbl3.
AHanManbl axblpaTKbILWTbl YCbIHbISFaH
XKbIngaMmablkka KOMbIHbI3.

XKapTbl UMTPYC XKeMiCiH CbIfy KOHYCbIHa
cbifbiHbI3. LLUbIpbIH caybiTka aFaabl.
Erep eHaey asiktranraH 6onca, Hemece
CbIfbIfiFaH LWbIPbIH TOPLUAHbIH TOMEHTi
XarfblHa eTce, aybicnans! ewipriwTi O
eTin peTTen Kypbinfbl TOKTaFraHLwa
KYTiHi3. AllaHbl LWbIFapbIHbI3.
MynbTnapanacTbipfbILLThLI caFaT
OafbITbiHA Kapcbl Oypan, anbin TacTaHbI3.
[Mpecc KOHYCbIH LeLLiHi3.

TopluaHbl caraT GafbITbiHA kapchl Bypan,
anbin TacTaHpI3.

Acnan yCTafblLblH LIELLiH;j3.

CaybITTbl 6ocaty

Bapnbik 6enwektepai naiganaHyaaH
COH, TazanaHbi3. =% «Oyucmka u yxoo»
MbiHa 6emmi KapaHbI3: 99

OuuncTtka n yxopn

MaiiganaHraH Kepek-kapakrtapapbl ap
nanganaHyaaH CoH MyKuSAT Tasanay Tuic.

A

Xapakat any kayni

OMbBeban nbiwak Xy3iHe XanaH KornmeH
TMMEHi3. ©Mmbeban nbiwakTbl Tasanay
YLUiH OHbI TEK MracTMaccacbiHaH
ycTaHbI3. MNanganaHbacaHpi3

ambeban nbilakTel 9paanibiM Mnbiak
KOpFafbllbIMEH cakTaHbi3. On yLiH
Tasanay KbliWwblfblH KONAAHbIHBI3.
MaviganarbIw OUCKIHIH ©TKip
MblLLAKTapbl MEH XMEKTepiH yCTaMaHpI3.
Ouckinepai Tek nnactmacca 6eniriHig
opTacblHaAH YCTaHbI3.

99
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kk KongaHy mbicangapbl (ambeban nbiwak)

Hasap ayaapbiHbi3!

— KypambiHga cnupT Hemece
ankoronb 6ap Tazanay KypangapbiH
nanpanaHbaHbl3.

— OTKip, YWTbIK HeMece MeTangbl
3aTTapabl nanganaH6aHbI3.

— EwkaHgan Kpipfbilw cypTKiwTepai
Hemece Tasanarblll Kypangapabl
nanpanaHbaHbl3.

— [nacTtuk GenwekTepai biablc-ask
XKyaTblH MallMHaja KbicnaHpl3, cebebi
aedopmaumsa nanga 6onybl MyMKiH!

[A cypeTiHae GylibIMHbIH GenLekTepiH

Tasanay Tacingepi kepceTinreH.

Hyckay: mbicanbl, cabi3 cusakTbl eHiMaepai

eHaereHae nnacrTmaccagaH XacarnfaH

BenwekTepi 60ANbIN KETYi MYMKIH - onapabl

ecimaik Taram MangpiH GipHelle TaMLbIChl

apkbinbl keTipyre bonagbl.

KonpaaHy mbicangapbl
(ambeban nbiwak)

CapbiMmcak, nuss

— 1 nuasgaH (Teptke GerniHreH)
300 r geniH

— 1 capbimcakTtaH TiciHeH 300 r geniH

m  KepekTi manganay geHreviHe aeniH
OH/EH;3.

KaTtTbl ipiMmwik (Mbicansbl,

napmesaH ipimuiri)

— 10r-200r

m  IpiMWIKTI Tekwenepre TypaHbI3.

m KepekTi Manganay geHreviHe aemiH
OHEH;3.

LLokonaa

— 50r-200r

m LllokonaaTthbl Tekwenepre KeciHis Hemece
CbIHObIPbIHbI3.

m KepekTi Mmanganay geHreviHe aeniH
OH/EH;3.

AKXenkeH

— 10 r-gaH 50 r-fa genin

m  KepekTi Manganay geHreviHe aeniH
OH/EH;3.

100
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ET, 6aybip (¢hapw, TaTap 1.6.)

50r-500r

ETTik Kamblp, canbiHBanap xaHe
nawTeTTepai eHaipy:

Cyrek, WwemipLlek, Tepi XeHe CiHipnepgai
anbin TacTaHbI3. ETTi Tekwenepre
TYpaHpl3.

ETTi (cvblp, Wwolwka, 6y3ay, Tayblk, ipak
xaHe banbik T.6.) 6acka MHrpeaneHT
»oHe Ty3ablkTapMeH bipre blabicka
canbin Kamblp XacaHpl3.

KynnbiHan wepberTi

250 r mysgaTbinfFaH KynnbiHan

100 r KaHT yHTafbl

180 mn kineren (wam. 1 cTakaH)
Bapnblk MHrpeaneHTTepai biabicka
canblHpI3. [lepey KocbIHbI3, anTnece
Kecek »acanagbl.

Kpemaik 6anmy3aak xacanfaHa
apanacTblpblHbI3.

Bangbl kKanTama
(CNUM60B, CNUM61B)

50 r ycaTbiniFaH opMaH XaHfafbl

1 canbiM gapLubiH

300 r 6an (cybITKbILITaH)

AngbimeH 6an, cocblH aMKabblk neH
hbyHOYKTbI biAbICKA CanbIHbI3.
WHrpeanenTTepai 20 cekyHa M
GackblLblHAA BHAEHI3.

Bangbl kKanTama
(CNUM60A, CNUM61A)

50 r ycaTbiniFaH opMaH XaHfafbl

1 canbim gapLubiH

250 r 6an (cybITKbILLTaH)

AngbimeH 6an, cocblH aMKabbIK neH
hbyHOYKTBI bIAbICKA CanbIHbI3.
WHrpeanenTTepai 15 cekyHa M
GackblLblHAA BHAEHI3.

bisne e3repicTep eHrisy KyKbifbl 6ap.
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001016029 960614
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