Asian fondue & grill set (EN)
Asian Fondue & Grillset (DE)
Service a fondue asiatique et gril de table (FR)
Asian fondue & grill seta (NL)

®oHpato ¢ rpunem (RU)

ALC€



Content — Inhalt — Teneur — Inhoud — Conep**aHue

Instruction manual = ENglish........coooiiiiiiiiiii -2-
Bedienungsanleitung — GEIMaN ......cocvviiiiiieiiiee e e e e e e e e e e e e eaaans -9-
Mode d’emploi — FIENCN c.ccvviiieeeee e e -16 -
GebruiksaanWijzing — DULCN ......oooeiiiicee e -23-
MHCTPYKLUMA NO IKCANYATALUMM — RUSSIAN oeuriiiiiiii it e e -30-



Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in
order to avoid injury or damage, and to get the best results
from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe
place. If you give or transfer this appliance to someone else
make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the
instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages
caused by failure to follow the manual, a negligent use or
use not in accordance with the requirements of this manual.

1.
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This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 years and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food, please refer to the paragraph
“CLEANING AND MAINTENANCE” of the manual.

This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Only the appropriate connector must be used.

Warning: Avoid spillage on the connector.
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There is a potential risk of injuries from misuse.

The heating element surface is subject to residual heat
after use.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; farm houses; by
clients in hotels, motels and other residential type
environment; bed and breakfast type environments.
Before inserting the plug into the mains socket, please
check that the voltage and frequency comply with the
specifications on the rating label.

Always plug the appliance into an earthed plug socket.

If an extension cord is used it must be suited to the power
consumption of the appliance, otherwise overheating of
the extension cord and/or plug may occur. There is a
potential risk of injuries from tripping over the extension
cord. Be careful to avoid dangerous situations.

Disconnect the mains plug from the socket when the
appliance is not in use and before cleaning.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges
and keep it away from hot objects and open flames.

Do not immerse the appliance or the mains plug in water
or other liquids. There is danger to life due to electric
shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do
not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove
the plug from its socket, and send it to an authorized
service centre for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical
outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or to
repair the appliance yourself. This could cause electric
shock.

Never leave the appliance unattended during use.

Do not use the appliance for other than intended use.
-3-
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Do not wind the cord around the appliance and do not
bend it.

Place the appliance on a stable, level surface from which it
cannot fall off.

If you use products with non-stick surfaces, please make
sure no birds are in the same room and that the room can
be completely closed off and well-ventilated.

Fill water or soup not more that 70% of the pot during
operation. Spillage from overflow when boiled may cause
electric hazard.

Never switch on the appliance with an empty pot which
may result in serious damage to the appliance.

Do not cover the lid during grilling or if the grill plate is hot.
Do not spatter other liquid than cooking oil on the grill
plate. Do not touch the grill plate during cooking; it is very
hot.

“Flat-topped” tapered heater must be kept dry at all times.
It is just solely for grill plate use. Do not try to use it for
other purpose.

Place the pot in a dry place. Be careful to protect the
heating base against dampness and shock. Never put the
heating base into water for cleaning.

Do not remove the pot from the heating base before it
cools down. Removing the pot with force may damage the
pot and the heating base.

Unplug from the outlet when not in use and before
cleaning. Allow it to cool down before putting on or taking
off parts, and before cleaning.

The appliance should be given ample air circulation on all
sides. The heating base has to face upwards when using.
Operate the appliance on a flat and dry place. Always keep
the appliance dry, especially the heating base. The
appliance may be deformed or damaged when exposed to
high heat or used in unstable surroundings (excess water
or humidity).
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Make sure the outer surface of the pot and the heating
base is clean and dry before plug in.

Before cooking, make sure the pot is levelly placed and
tightly seated in the middle of the heating base.

Do not place any object nearby or cover or touch the hot
steam vent of the glass lid while cooking. Beware of the
hidden steam under the lid.

Never put the pot on any other cooking devices.

Never touch the outer body of the pot during operation.
Always allow it to cool down before handling.

Extreme caution is necessary when moving the appliance
with hot liquid inside.

This appliance is not suitable for outdoor use or to be
used in damp areas. This appliance is for household use
only.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven. Do not place the flammable
materials near the appliance.
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PARTS DESCRIPTION
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1. Knob 7. Heating base

2. Black washer 8. Control panel

3. Glasslid 9. Removable power cord
4. Removable grill plate 10. Heating base socket

5. Stainless steel fondue pot 11. Basket (x6)

6. Tapered heater 12. Fork (x6)

Control panel

FONDUE

Fondue indicator light

Fondue button
Power indicator light
Grill indicator light
Grill button

mo o ®p

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.

2. Clean the appliance according to the section “cleaning and maintenance”.

3. To assemble the knob onto the glass lid, loosen the screw from the knob and then place the knob on top of
the glass lid with the black washer underneath. Tighten back the screw firmly.

The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when you switch it on for the first time. This is

normal, and will stop soon.



OPERATING INSTRUCTIONS

1. Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant and splash-proof surface where it cannot fall off.

2. Before each operation, remove any unwanted materials from the surface of the heating base and tapered
heater. Ensure the pot sits firmly on the heating base before operation. The fondue button and grill button
are set at position “O”.

3. Putthe hot pot with soup or water on the heating base and turn slightly to fit the bottom of the pot to the
surface of the heating base. Fill only 70% full when cooking to avoid spillage which may result in electric
hazard.

4. Fill the cooking pot with soup or water before placing on the heating base. The grill pan must sit on the
“flat-topped” tapered heater. Keep the “flat-topped” tapered heater dry.

5. Connect the power cord fully into the heating base socket first, and then plug into an appropriate
electrical outlet. The power indicator light will illuminate.

6. Fondue/ Hotpot function: Press the fondue button to position “I” = low temperature setting / “Il” = high
temperature setting to turn on the fondue function. The fondue indicator light will illuminate.

Note: Heat the broth for about 20 minutes if cold. If you have prepared the broth on the stove and it is still
hot, this time is reduced accordingly.

7.  Grill function: Press the grill button to position “I” to turn on the grilling function. The grill indicator light
will illuminate. Before filling cooking oil, please let the grill plate dry up for a moment.

Note: During grilling, do not cover with lid. Otherwise, the lid knob temperature will be too hot to handle.

8. After use, press the fondue button and grill button to position “O”.

RECIPE

Chinese hotpot (Chinese fondue) for 4 persons

Ingredients:

* 5 vegetable stock cubes

e 1 onion, in rings

e 2 cloves garlic, pressed

¢ 400 g vegetables: snow peas, pepper strips, mushrooms, onion rings, shiitakes, carrot

e 800 g meat: steak, veal tenderloin, fricandeau, pig liver, pork tenderloin, chicken breast, turkey fillets,

chopped

Prepare:
Bring 2 litres of water to the boil with the vegetable stock cubes. Add the onion and garlic and let it simmer for

30 minutes.

Meanwhile, cut the vegetables into strips or cubes and place on a separate bowl. Cut the meat into thin strips

(not diced) and arrange the type of meat on a nice dish (or 2 bowls for more than 5 persons). Serve chicken

separately on a plate.
Heat the broth for about 20 minutes if cold. If you have prepared the broth on the stove and it is still hot, this

time is reduced accordingly.

Put the meat and vegetables in a basket in the vegetable stock until it is cooked.

Note:
Chinese Hotpot is a fondue without grease or oil, but with a strong vegetable stock in which light meats and

vegetables are cooked.



CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning the appliance, make sure you remove the plug from the mains socket. Allow it to cool
down completely.

Note: Never immerse the appliance into water or any other liquids.

Clean the pot and the glass lid with water and sponge.

Wipe clean the heating base with a damp cloth. Do not wash the heating base in water.

Dry well before storage.

oA W

All non-electrical parts are dishwasher safe.
CAUTION: The pot will stick on the heating base tightly when heating. Do not remove the pot from the heating
base before it cools down. Removing with force will damage the pot and the heating base.

TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V ~ 50/60Hz
Power: 1950W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal
rights, the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the
instruction manual is not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
Recycling — European Directive 2012/19/EU
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
. recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Customer service:
T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu



Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden
Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu
vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person
weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese
Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der
Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht
wurden, wird die Garantie ungliltig. Der Hersteller/Importeur
haftet nicht fir Schaden, die durch Missachtung der
Bedienungsanleitung, fahrlassigen Gebrauch oder Benutzung,
die nicht in Ubereinstimmung mit den Anforderungen dieser
Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen
werden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufihrende
Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern ausgefihrt
werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

4. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel auRer Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer &hnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden, um Gefahren
Zu vermeiden.

6. Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten,

die mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen, lesen Sie
-9.-
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bitte den Abschnitt , REINIGUNG UND PFLEGE “ in der
Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht fur die Bedienung Uber einen
externen Timer oder ein separates Fernbedienungssystem
bestimmt.

Es darf nur ein passendes Netzteil verwendet werden.
Warnung: Nichts auf den Steckverbinder verschitten.

. Es besteht Verletzungsgefahr durch Fehlgebrauch.
. Die Oberflache des Heizelements erzeugt nach dem

Gebrauch noch Restwarme.

Dieses Gerat ist daflr vorgesehen, im Haushalt und in
ahnlichen Einsatzbereichen benutzt zu werden, wie zum
Beispiel: Mitarbeiter-Kiichenbereiche in Geschaften, Bliros
und anderen Arbeitsumgebungen; Bauernhofe; die
Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Unterkunftsarten; Frahstlickspensionen.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden,
prufen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.
SchlieRen Sie das Gerat nur an geerdete Steckdosen an.
Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fur
den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein, sonst kann
es zum Uberhitzen des Verldngerungskabels und/oder des
Steckers kommen. Es besteht Verletzungsgefahr durch
Stolpern Uber das Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht
walten, um gefahrliche Situationen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht tUber scharfe
Kanten hangt und halten Sie es von heillen Objekten und
offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen

Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.
-10-
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31.

32.

Beriihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen
ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und senden
Sie es zur Reparatur an ein autorisiertes Service-Zentrum.
Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand
aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose
verbinden.
Versuchen Sie unter keinen Umstanden, das Gehause des
Gerates zu offnen oder das Gerat selbst zu reparieren.
Dies kdnnte einen Stromschlag verursachen.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt.
Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem
bestimmungsgemalien Zweck.
Wi ickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie
es nicht.
Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von
der es nicht herunterfallen kann.
Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen,
stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im gleichen
Zimmer befinden und dass das Zimmer komplett
geschlossen und gut bellftet werden kann.
Zum Zubereiten nicht mehr als 70% der Fillmenge Wasser
oder Suppe befullen. Uberlaufende Flussigkeit beim
Kochen kann zu einer elektrischen Gefahrenquelle
werden.
Das Gerat nie mit leerem Behalter einschalten. Dies kann
schwere Schaden am Gerat verursachen.
Den Deckel nicht bei heiRer Grillplatte oder beim Grillen
zudecken. Auf der Grillplatte ausschlieRlich Bratfett und
nichts anderes verteilen. Beim Zubereiten auf keinen die
Fall die Grillplatte beruhren. Sie ist sehr heil3.
Das konisch zulaufende Heizelement mit flachem Oberteil
muss stets trocken bleiben. Es ist nur fur den
Grillplattengebrauch vorgesehen und nicht fir andere
Zwecke.
Den Behadlter an einem trockenen Ort abstellen. Das
Heizgerate-Unterteil vor Feuchte und Stollen schitzen.
Das Unterteil zum Reinigen nie in Wasser stellen.
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34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.
41.

42.

43.

44,

Den Behalter erst vom Unterteil abnehmen, wenn es sich
abgekihlt hat. Wird der Behalter mit Gewalt
abgenommen, konnen der Behalter und das
Heizgerat-Unterteil beschadigt werden.

Wenn das Gerat nicht gebraucht wird sowie vor dem
Reinigen das Netzkabel aus der Steckdose ziehen. Vor dem
Anbringen oder Abnehmen von Teilen sowie vor dem
Reinigen abkihlen lassen.

Auf allen Seiten des Gerats sollte ausreichend Platz zur
Bellftung frei bleiben. Beim Gebrauch muss das
Heizgerat-Unterteil nach oben gerichtet sein.

Das Gerat muss auf einer flachen und trockenen Unterlage
verwendet werden. Das Gerat muss stets trocken bleiben,
besonders das Heizgerat-Unterteil. Durch grol3e Hitze oder
bei Verwendung in einer instabilen Umgebung (zu viel
Wasser oder Feuchtigkeit) kann sich das Gerat verformen
oder beschadigt werden.

Die AulSenseite des Behalters und das Heizgerat-Unterteil
mussen vor dem Anschliel3en sauber und trocken sein.

Vor dem Zubereiten sicherstellen, dass der Behaélter
lotrecht aufgestellt ist und fest in der Mitte des
Heizgerat-Unterteils sitzt.

Bei der Zubereitung keine Gegenstande in die Nahe der
HeiBdampf-Entliftungsoffnung am Glasdeckel halten, die
EntlGftungsoffnung zudecken oder berihren. Daran
denken, dass der Dampf unter dem Deckel heils ist.

Den Behalter nie auf ein anderes Kochgerat stellen.

Beim Zubereiten den Behalter aullen niemals anfassen.
Vor dem Transportieren immer zuerst abkihlen lassen.
Beim Tragen des Gerats, das mit heiller Flissigkeit befullt
ist, sollte extrem vorsichtig vorgegangen werden.

Das Gerat ist weder fiir den Gebrauch im Freien noch in
feuchten Gebieten geeignet. Dieses Gerat ist nur fir
Privathaushalte vorgesehen.

Das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines Gas- oder
Elektrobrenners oder in einen beheizten Ofen stellen.

Entziindliche Stoffe in nicht Geratenahe aufbewahren.
-12 -
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EINZELTEILE
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1. Knauf 8. Bedienteil

2. Schwarze Sicherungsscheibe 9. Netzkabel

3. Glasdeckel 10. Netzkabelanschluss (zum AnschlieRen des
4. Abnehmbare Grillplatte Netzkabels)

5. Fondue-Behdlter aus Edelstahl 11. 6 Korbe

6. Konisch zulaufendes Heizgerat 12. 6 Gabeln

7. Heizgerat-Unterteil

Bedienteil

FONDUE

Fondue-Anzeigeleuchte

Fondue-Schalter
Netz-Anzeigeleuchte
Grill-Anzeigeleuchte

mo o ®p

Grillschalter

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Das gesamte Verpackungsmaterial entfernen.

2. Das Gerét reinigen. Dazu die Anweisungen unter “Reinigung und Pflege” befolgen.

3. Zum Montieren des Knaufs am Glasdeckel die Schraube am Knauf I6sen und den Knauf auBen mit der
Sicherheitsscheibe dazwischen am Glasdeckel anbringen. Fest anschrauben.

Beim ersten Einschalten wird vom Gerat eventuell etwas Rauch und ein typischer Geruch freigesetzt. Das ist

vollkommen normal und verschwindet recht schnell.

-13 -



BEDIENUNG

1.
2.

Das Gerét auf eine flache, stabile und warmefeste Unterlage aufstellen, auf der es nicht herabfallen kann.
Vor dem Gebrauch alle unnétigen Materialien von der Oberflaiche des Heizgerdt-Unterteils und des
Heizgerats entfernen. Der Behélter muss fest auf dem Heizgerat-Unterteil aufliegen, bevor das Gerat
eingeschaltet wird. Der Fondue-Schalter und der Grill-Schalter sind auf die Position “O” gestellt.

Den heillen Behélter mit Suppe oder Wasser auf das Heizgerat-Unterteil stellen und leicht verdrehen, um
das Unterteil des Behalters genau in die Aufnahme des Heizgerat-Unterteils einzulassen. Zum Zubereiten
nur zu 70 % befiillen, um ein Uberlaufen zu vermeiden, denn das kann zu einer elektrischen
Gefahrenquelle werden.

Vor dem Aufstellen des Behélters auf das Heizgerat-Unterteil Suppe oder Wasser in den Behalter fillen.
Die Grillpfanne muss auf dem flachen Oberteil des konischen Heizgerats aufliegen. Das konische Heizgerat
mit dem flachen Oberteil trocken halten.

Zuerst das Netzkabel ganz in den Anschluss am Heizgerat-Unterteil einflihren. Erst danach an die
Steckdose anschlieSen. Die Netz-Anzeigeleuchte geht an.

lllll

Fondue/Feuertopf-Funktion: Am Fondue-Schalter auf (= tiefe Temperaturstufe) oder auf “lII” (= hohe
Temperaturstufe) stellen, um die Fondue-Funktion zu aktivieren. Die Fondue-Anzeigeleuchte geht an.
Hinweis: Erhitzen Sie die Bruhe fir etwa 20 Minuten, falls sie kalt ist. Reduzieren Sie diese Zeit
entsprechend, wenn Sie die Briihe auf dem Herd zubereitet haben und sie noch heif3t ist.

Grillfunktion: Am Grill-Schalter auf “I” stellen, um die Grillfunktion zu aktivieren. Die Grill-Anzeigeleuchte
geht an. Vor dem Einfillen von Bratenfett die Grillplatte einen Moment trocknen lassen.

Hinweis: Beim Grillen nicht den Deckel auflegen. Andernfalls wird der Knauf zu heift und kann nicht mehr
beriihrt werden.

Nach dem Gebrauch den Fondue-Schalter und den Grill-Schalter auf “O” stellen.

REZEPT
Chinesischer Feuertopf (chinesisches Fondue) fiir 4 Personen

Zutaten:

¢ 5 GemuUsebrihe-Wirfel

¢ 1 Zwiebel in Ringe geschnitten

e 2 ausgedriickte Knoblauchzehen

¢ 400 g Gemiise: Erbsen, Paprikastreifen, Pilze, Zwiebelringe, Shiitake-Pilze, Karotte

e 800 g Fleisch: Steak, Kalbsfilet, Unterschale, Schweineleber, Schweinefilet, Hdhnchenbrust, Putenfilets,

gewdlirfelt

Zubereitung:

2 Liter Wasser mit den Gem{isebriihe-Wiirfeln zum Kochen bringen. Zwiebeln und Knoblauch zugeben und 30

Minuten lang kdcheln lassen.

Das Gemuse inzwischen in Streifen oder Wiirfel schneiden und in einen getrennten Behalter fillen. Das Fleisch

in diinne Streifen (nicht Wirfel) schneiden und je nach Fleischsorte auf schénen Tabletts arrangieren (oder in 2

Behiltern bei mehr als 5 Personen). Die Hiahnchenstiicke separat auf einem Teller servieren.

Erhitzen Sie die Brihe flr etwa 20 Minuten, falls sie kalt ist. Reduzieren Sie diese Zeit entsprechend, wenn Sie

die Bruhe auf dem Herd zubereitet haben und sie noch heiRt ist.

Das Fleisch und Gemiise in einen Korb geben und in der Gemiuisebriihe kochen lassen, bis es gar ist.

Hinweis:

Chinesischer Feuertopf ist ein Fondue, das ohne Fett oder Ol zubereitet wird. Statt dessen wird eine kraftige

Gemisebriihe verwendet, in der leichte Fleischsorten und Gemise gegart werden.

-14 -



REINIGUNG UND PFLEGE

1. Vor dem Reinigen des Gerdts muss der Netzstecker aus der Steckdose gezogen werden. Ganz abkiihlen
lassen.
Hinweis: Das Gerat nie in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

2. Den Behilter und Glasdeckel mit Wasser und Schwamm saubern.

3. Das Heizgerat-Unterteil mit einem feuchten Lappen abwischen. Das Heizgerat-Unterteil nicht in Wasser
abwaschen.

4. Vor dem Verstauen gut abtrocknen.

5. Alle nichtelektrischen Teile sind spilmaschinenfest.

VORSICHT: Beim Erhitzen sitzt der Behélter fest auf dem Heizgerat-Unterteil. Den Behélter erst vom Unterteil

abnehmen, wenn er sich ganz abgekiihlt hat. Wird er mit Gewalt abgezogen, kann der Behélter und das

Heizgerat-Unterteil dadurch beschadigt werden.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50/60Hz
Leistungsaufnahme: 1950W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Geradte einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zurick an den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemalR den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-jahres-Garantie flir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen, werden nicht von dieser Garantie abgedeckt.
Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden durch
Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind flir daraus resultierende Folgeschaden
nicht haftbar. Flir Materialschaden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das Gesamte
Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas
oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder VerschleiRteilen,
sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und
sind deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfallen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
B dern. Nutzen Sie zur Rickgabe Ihres Altgerdts bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerdt erworben haben. Dieser kann das Gerat
umweltschonend entsorgen.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Kundendienst:
T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu
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Mode d’emploi — French

CONSIGNES DE SECURITE
Avant d’utiliser I'appareil, lisez toutes les consignes suivantes
pour éviter des blessures et des dommages, et pour
optimiser les performances de votre appareil. Conservez
cette notice d’utilisation dans un endroit sir. Si vous donnez
ou transférez cet appareil a un tiers, veillez a lui remettre
egalement cette notice d’utilisation.
En cas de détérioration due au non-respect par |'utilisateur
des instructions de cette notice d’utilisation, la garantie est
annulée. Le  fabricant/importateur rejette  toute
responsabilité en cas de dommages dus au non-respect des
instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent
ou a l'usage non conforme aux exigences de cette notice
d’utilisation.
1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans
et plus et les personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales, ou un manque d'expérience et
de connaissances si elles ont été formées et encadrées
pour l'utilisation de cet appareil en toute sécurité et de
comprendre la risques impliqués.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre

réalisés par les enfants sauf s’ils sont agés de 8 ans et plus

et s’ils sont supervisés.

4. Gardez |'appareil et son cable hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

5. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un
danger.

6. Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les
surfaces qui sont en contact avec des aliments,
reportez-vous au paragraphe « NETTOYAGE ET ENTRETIEN
» du mode d’emploi.

W N
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10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

Les appareils ne sont pas destinés a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure ou
par un systeme de commande a distance séparé.

Seule la prise mobile appropriée doit étre utilisée.
Avertissement : Evitez tout déversement sur le
connecteur.

Il y a un risque potentiel de blessures en cas d’utilisation
incorrecte.

La surface de I'élément chauffant peut rester chaude un
certain temps apres utilisation.

Cet appareil est destiné a une utilisation domestique et
analogue telles que: Les zones de cuisine du personnel de
magasins, bureaux et autres environnements de travail;
Les fermes; Les clients dans les hotels, motels et autres
environnements de type résidentiel; Environnements de
type chambres d'hotes.

Avant d’insérer la fiche de l'appareil dans une prise
secteur, vérifiez que la tension et la fréquence du secteur
correspondent aux spécifications indiquées sur la plaque
signalétique.

Branchez I'appareil sur une prise raccordée a la terre.

Si vous utilisez une rallonge électrique, elle doit étre
appropriée a la puissance consommeée par l'appareil, sinon
la rallonge et/ou Ila fiche risquent de chauffer
excessivement. Il existe un risque potentiel de blessures
par trébuchement sur le cordon électrique. Prenez vos
précautions pour éviter toute situation dangereuse.
Débranchez la fiche électrique de la prise électrique
quand l'appareil n’est pas utilisé et avant de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur
des arétes coupantes et maintenez-le éloigné des objets
chauds et des flammes nues.

N'immergez jamais |'appareil ou sa fiche dans de |'eau ni
dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer un choc
électrique !

Pour débrancher la fiche de la prise, saisissez la fiche et
tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon

d’alimentation.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Ne touchez pas |'appareil s’il est tombé dans de l'eau.
Débranchez la fiche de la prise électrique et envoyez-le
dans un centre de réparation agréé pour le faire réparer.
Ne branchez pas et ne débranchez pas |'appareil de la
prise électrique avec les mains mouillées.

N’essayez pas d’ouvrir le boitier de I'appareil ni de réparer
I'appareil vous-méme. Cela peut provoquer un choc
électrigue.

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance quand il est
en fonctionnement.

N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui pour
lequel il a été concu.

N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de
I'appareil et ne le pliez pas.

Placez I'appareil sur une surface horizontale et stable, de
laquelle il ne peut pas tomber.

Si vous utilisez des produits antiadhésifs, veillez a ce qu'il
n’y ait aucun oiseau dans la piece et a ce que la piece soit
completement fermée et bien aéré.

Remplissez le pot d'eau ou de soupe a 70% au maximum
de sa contenance. Un débordement di a un trop plein
peut entrainer des risques électriques.

Ne mettez jamais |'appareil en marche si le pot est vide,
car cela pourrait endommager sérieusement votre
produit.

Ne placez pas le couvercle pendant la cuisson ou si la
plague du gril est chaude. N’'appliquez aucun liquide autre
gue de I'huile de cuisson sur la plagque du gril. Ne touchez
pas la plaque du gril pendant la cuisson car elle est
brilante.

La résistance conique « a dessus plat » doit étre toujours
gardée au sec. Il fonctionne uniquement pour la plague du
gril. N'essayez pas de |'utiliser a d'autres fins.

Placez le pot dans un endroit sec. Veillez a protéger la
base chauffante contre ['humidité et les chocs.
N'immergez jamais la base chauffante dans |'eau pour la

nettoyer.
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33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.
41.

42.

43.

44,

Ne retirez pas le pot de |la base chauffante avant gu'il n'ait
refroidi. Enlever le pot de force peut endommager le pot
et la base chauffante.

Débranchez I'appareil de la prise en cas de non utilisation
et avant le nettoyage. Laissez-le refroidir avant d'ajouter
ou de retirer des pieces et avant de le nettoyer.

Il convient de laisser a |'appareil une circulation d'air
suffisante sur tous ses cotés. La base chauffante doit étre
tournée vers le haut lors de |'utilisation.

Faites fonctionner [|'appareil sur une surface plane et
seche. Gardez toujours l'appareil au sec, en particulier la
base chauffante. L'appareil peut étre déformé ou
endommagé s'il est exposé a une chaleur élevée ou s'il est
utilisé dans un environnement instable (exces d'eau ou
d'humidité).

Vérifiez que la surface extérieure du pot et la base
chauffante sont propres et seches avant de brancher
I'appareil a une prise secteur.

Avant de démarrer la cuisson, vérifiez que le pot est placé
a niveau et qu’il est bien enclenché au milieu de la base
chauffante.

Ne placez aucun objet a proximité, ne couvrez pas et ne
touchez pas lorifice d’émission de vapeur chaude du
couvercle en verre pendant |la cuisson. Prenez garde a la
vapeur dissimulée sous le couvercle.

N’utilisez jamais le pot sur un autre appareil de cuisson.
Ne touchez jamais le boitier extérieur du pot pendant le
fonctionnement. Laissez-le toujours refroidir avant de le
manipuler.

Une extréme prudence est nécessaire si vous devez
déplacer I'appareil avec du liquide chaud a l'intérieur.

Cet appareil ne convient pas pour une utilisation en
extérieur ou pour étre utilisé dans des zones humides. Cet
appareil est destiné a un usage domestigue uniquement.
Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité d'un brdleur a
gaz ou électrique, ou dans un four chauffé. Ne placez pas

de matériaux inflammables a proximité de |'appareil.
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DESCRIPTION DES PIECES

I

=
1. Bouton 8. Panneau de contréle
2. Rondelle noire 9. Cable d’alimentation amovible
3. Couvercle enverre 10. Prise de la base chauffante (pour brancher le
4. Plaque du gril amovible cable d'alimentation)
5. Pot afondue en acier inoxydable 11. Panier(x 6)
6. Résistance conique 12. Fourchettes (x 6)
7. Base chauffante

Panneau de contrdle

FONDUE

Indicateur lumineux de fondue
Bouton de fondue

Indicateur lumineux d’alimentation
Indicateur lumineux du gril

mo o ®p

Bouton du gril

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Nettoyez I'appareil en suivant les instructions du paragraphe « Nettoyage et entretien ».

3. Pour assembler le bouton sur le couvercle en verre,desserrez la vis de la molette, puis placez le bouton sur
le dessus du couvercle en verre avec la rondelle noire en dessous. Resserrez la vis fermement.

Lors de la premiére mise en marche, l'appareil peut émettre de la fumée et une odeur caractéristique. Ce

phénoméne est normal, et s’arrétera rapidement.
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INSTRUCTIONS D’UTILISATION

1. Placez I'appareil sur une surface plane, stable, résistante a la chaleur et aux projections d'eau, sur laquelle
il ne puisse pas glisser.

2. Avant chaque utilisation, enlevez tous les matériaux indésirables de la surface de la base chauffante et de
la résistance conique. Assurez-vous que le pot repose fermement sur la base chauffante avant de I'utiliser.
Le bouton de fondue et le bouton de gril sont réglés sur la position « O ».

3. Placez le pot avec de la soupe ou de I'eau sur la base chauffante et tournez-le légérement pour ajuster le
fond du pot sur la surface de la base chauffante. Ne remplissez le pot qu’a 70% de sa contenance pour
éviter les débordements pouvant entrainer des risques électriques.

4. Remplissezle pot avec de la soupe ou de I'eau avant de le placer sur la base chauffante. La léchefrite doit
reposer sur la résistance conique « a fond plat ». Gardez la résistance conique « a fond plat » au sec.

5. Branchez d’abord le cable d’alimentation dans la prise de la base chauffante, puis branchez-le dans une
prise de courant appropriée. L'indicateur d'alimentation s'allumera..

6. Fonction Fondue / Potée : Appuyezsur le bouton de fondue en position « | » = réglage de basse
température / « Il » = réglage de forte température pour démarrer la fonction de fondue. Uindicateur
lumineux de fondue s’allumera.

Remarque : Chauffez le bouillon pendant environ 20 minutes s'il est froid. Si vous avez préparé le bouillon
sur la cuisiniére et qu'il est encore chaud, réduisez ce temps en conséquence.

7. Fonction du gril : Appuyezsur le bouton du gril en position « | » pour activer la fonction du gril.
Lindicateur lumineux de gril s’allumera. Avant de verser |’huile de cuisson, veuillez laisser sécher la plaque
du gril pendant un moment.

Remarque : Durant la cuisson au gril, ne placez pas le couvercle. Sinon, la température du bouton du
couvercle sera trop chaude pour qu’il soit manipulé.

8. Apreés l'utilisation, appuyez sur les boutons de fondue et de gril pour les positionner sur « O ».

RECETTE

Potée chinoise (fondue chinoise) pour 4 personnes

Ingrédients :

¢ 5 cubes de bouillon de légumes

* 1 oignon, en rondelles

¢ 2 gousses d’ail pressées

e 400 g de légumes : pois mange-tout, lanieres de poivron, champignons, rondelles d’oignon, shiitakes,
carottes

¢ 800 g de viande : steak, filet de veau, fricandeau, foie de porc, filet de porc, poitrine de poulet, filets de dinde,
hachés

Préparation :

Amenez 2 litres d'eau a ébullition avec les cubes de bouillon de légumes. Ajoutez I'oignon et I'ail et laissez
mijoter pendant 30 minutes.

Pendant ce temps, coupez les légumes en laniéres ou en cubes et déposez-les dans un autre bol. Coupez la
viande en fines laniéres (non en dés) et disposez la viande dans un beau plat (ou dans 2 bols pour plus de 5
personnes). Servez le poulet séparément dans une assiette.

Chauffez le bouillon pendant environ 20 minutes s'il est froid. Si vous avez préparé le bouillon sur la cuisiniere
et qu'il est encore chaud, réduisez ce temps en conséquence.

Mettez la viande et les [égumes dans un panier inséré dans le bouillon de Iégumes pour les faire cuire.

Remarque :
La potée chinoise est une fondue sans graisse ni huile, mais avec un fort bouillon de légumes dans lequel sont
cuits des viandes légeres et des légumes.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Avant de nettoyer l'appareil, assurez-vous de débrancher le cable de la prise de courant. Laissez l'appareil
refroidir complétement.

Remarque : N'immergez jamais I'appareil dans I'eau ni dans aucun autre liquide.

Nettoyez le pot et le couvercle en verre avec de |'eau et une éponge.

Essuyez la base chauffante avec un chiffon humide. Ne lavez pas la base chauffante a I'eau.

Séchez bien I'appareil avant de le ranger.

Toutes les pieces non électriques vont au lave-vaisselle.

ATTENTION : Le pot collera étroitement sur la base chauffante lors du chauffage. Ne retirez pas le pot de la
base chauffante avant qu'elle ne refroidisse. Enlever le pot avec force endommagerait le pot et la base
chauffante.

A wN

DONNEES TECHNIQUES
Tension d’opération: 220-240V ~ 50/60Hz
Consommation énergétique: 1950W

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un controle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez
I'appareil au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de
déposer les réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour l'appareil acheté a partir de la date de vente. Les défauts dus a une
utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus a une intervention ou réparation faite par une
tierce personne ou dus a l'installation de piéces qui ne sont pas d’origine ne sont pas couverts par cette
garantie. Conservez toujours votre regu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune sorte de garantie.
Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie caduque, Nous
décline toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en cas de dégats
matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions de sécurité
n‘ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que toute la
machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des piéces brisées
en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des pieces
susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites pieces ne sont pas couverts
par la garantie et doivent donc étre payés.

APPAREIL RESPECTUEUX DE 'ENVIRONNEMENT
Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU
Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres. Pour limiter
les risques pour I'environnement et la santé entrainés par le rejet non contrélé des déchets,
recyclez ce dernier pour promouvoir une réutilisation responsable de ses matériaux. Pour recycler
B ot produit, utilisez les réseaux de collecte de votre région ou prenez contact avec le revendeur
du produit. Ce dernier pourra vous aider a le recycler.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Service a la clientéle:
T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu
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Gebruiksaanwijzing — Dutch

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen
om letsel en schade te voorkomen en om de beste resultaten
met het apparaat te bereiken. Bewaar deze handleiding op
een veilige plek. Mocht u dit apparaat aan iemand anders
overhandigen, dient u ook de gebruiksaanwijzing te
overhandigen.
In geval van schade die wordt veroorzaakt doordat de
gebruiker de instructies in deze gebruiksaanwijzing niet in
acht heeft genomen, komt de garantie te vervallen. De
fabrikant/importeur is niet aansprakelijk voor schade die
wordt veroorzaakt door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, door nalatig gebruik of gebruik dat niet
in overeenstemming is met de bepalingen van deze
gebruiksaanwijzing.
1. Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met beperkte fysische, visuele of
mentale vaardigheden, of die een gebrek aan ervaring en
kennis hebben, indien ze gepaste instructies hebben
gekregen zodat ze het apparaat op een veilige manier
kunnen gebruiken, op de hoogte zijn van de gevaren die
het gebruik van het apparaat met zich meebrengt en deze
gevaren begrijpen.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Laat het reinigen en het onderhoud van het apparaat niet

uitvoeren door kinderen tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en

onder toezicht staan.

4. Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

5. Als het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen
door de fabrikant, zijn klantenservice of gelijksoortig
geschoolde personen om gevaar te vermijden.

6. Met het oog op de instructies voor de reiniging van de

oppervlakken die in contact kunnen komen met voedsel,
-23-
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11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

dient u de instructies in de paragraaf " REINIGING EN
ONDERHOUD " van de gebruiksaanwijzing in acht te
nemen.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door middel van
een externe timer of een afzonderlijk op afstand bestuurd
systeem.

U mag alleen een geschikte stekker gebruiken.
Waarschuwing: Voorkom morsen op de aansluiting.

. Er bestaat een potentieel risico op letsel bij verkeerd

gebruik.

Het oppervlak van het verwarmingselement bezit nog
resthitte na gebruik.

Dit apparaat is bestemd voor het gebruik in huishoudens
en soortgelijke toepassingen zoals: personeelskeukens in
winkels, kantoren of werkplekken; boerderijen; door
gasten in hotels, motels en andere types van huisvesting;
bed and breakfasts en vergelijkbare instellingen.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, dient u te
controleren of de stroom en de frequentie overeen komen
met de specificaties van het typeplaatje.

Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact.
Als u gebruik maakt van een verlengkabel, dient dit
geschikt te zijn voor het stroomverbruik van het apparaat,
anders kan oververhitting van de verlengkabel en/of
stekker het gevolg zijn. Er is risico op letsel door het
struikelen over het verlengsnoer. Wees voorzichtig om
gevaarlijke situaties te vermijden.

Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in
gebruik is en voordat u het apparaat reinigt.

Let op dat de stroomkabel niet over scherpe randen hangt
en niet in de buurt komt van hete voorwerpen en open
vuur.

Dompel het apparaat of de stekker niet onder in water of
andere vloeistoffen. Er bestaat levensgevaar als gevolg van
een elektrische schok!

Om de stekker uit het stopcontact te halen, dient u aan de

stekker zelf te trekken. Trek niet aan de stroomkabel.
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21.

22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

Raak het apparaat niet aan als het in water is gevallen.
Haal de stekker uit het stopcontact en breng het apparaat
naar een erkend servicecentrum voor reparatie.

Steek de stekker niet in het stopcontact en haal hem er
niet uit als u natte handen heeft.

Probeer nooit de behuizing van het apparaat te openen en
probeer nooit zelf het apparaat te repareren. Dit kan een
elektrische schok veroorzaken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het in
gebruik is.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het
beoogde doel.

Draai de kabel niet om het apparaat en buig hem niet.
Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond
waar het niet vanaf kan vallen.

Als u producten met een antiaanbaklaag gebruikt, dient u
ervoor te zorgen dat zich geen vogels in dezelfde ruimte
bevinden en dat de ruimte compleet kan worden gesloten
en goed geventileerd wordt.

Vul de pan niet meer dan 70% met water of soep wanneer
in gebruik. Gemors door overstroming tijdens het koken
kan elektrische gevaren veroorzaken.

Schakel het apparaat niet in wanneer de pan leeg is om
ernstige schade aan het apparaat te vermijden.

Breng het deksel niet aan tijdens het grillen of wanneer de
grillplaat heet is. Doe alleen spijsolie op de grillplaat. Raak
de grillplaat tijdens het bakken niet aan, het is zeer heet.
Het kegelvormig verwarmingselement met vlakke
bovenkant moet op elk moment droog worden gehouden.
Het is alleen bestemd voor gebruik met de grillplaat.
Gebruik het niet voor andere doeleinden.

Plaats de pan in een droge ruimte. Bescherm de
verwarmingsbasis tegen vocht en stoten. Dompel de
verwarmingsbasis nooit in water om het te reinigen.
Verwijder de pan pas van de verwarmingsbasis nadat het

voldoende is afgekoeld. De pan met kracht van het
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35.

36.

37.

38.

39.

40.
41.

42.

43.

44,

apparaat verwijderen kan de pan en de verwarmingsbasis
beschadigen.

Haal de stekker uit het stopcontact wanneer u het
apparaat niet gebruikt en voordat u het reinigt. Laat het
apparaat afkoelen, voordat u onderdelen aanbrengt of
verwijdert en voor het reinigen.

Zorg dat er langs alle kanten van het apparaat voldoende
luchtcirculatie aanwezig is. De verwarmingsbasis moet
tijdens gebruik omhoog zijn gericht.

Gebruik het apparaat op een vlakke en droge ruimte.
Houd het apparaat, en in het bijzonder de
verwarmingsbasis, altijd droog. Het apparaat kan worden
vervormd of beschadigd wanneer blootgesteld aan een
hoge temperatuur of gebruikt in een ongepaste omgeving
(veel water of hoge vochtigheid).

Zorg dat de buitenkant van de pan en de
verwarmingsbasis schoon en droog is voordat u de stekker
in het stopcontact steekt.

Voordat u het apparaat gebruikt, zorg dat de pan viak en
juist in het midden van de verwarmingsbasis is
aangebracht.

Plaats geen voorwerp in de buurt of raak de hete
stoomopening van het glazen deksel tijdens het koken niet
aan. Let op voor de verborgen stoom onder het deksel.
Plaats de pan niet op een ander kookgerei.

Raak de buitenkant van de pan tijdens de werking nooit
aan. Laat de pan altijd eerst afkoelen voordat u het
aanraakt.

Wees zeer voorzichtig wanneer u het apparaat met hete
vloeistof in de pan verplaatst.

Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik buitenshuis of in
een vochtige omgeving. Dit apparaat is alleen bestemd
voor huishoudelijk gebruik.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet
elektrisch of gasfornuis of in een verwarmde oven. Plaats

geen brandbare materialen in de buurt van het apparaat.
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BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN
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1. Knop
2. Zwarte sluitring
3. Glazen deksel
4. \Verwijderbare grillplaat
5. Fonduepan van RVS
6. Kegelvormig verwarmingselement
7. Verwarmingsbasis

Bedieningspaneel

FONDUE 4

Fondue-controlelampje

Fondueknop
Aan/uit-controlelampje
Grill-controlelampje

mo o ®p

Grillknop

VOOR INGEBRUIKNAME
1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

11.
12.

Bedieningspaneel

Afneembaar snoer

Aansluiting voor verwarmingsbasis (om het
snoer op aan te sluiten)

Mandjes (x6)

Vorkjes (x6)

2. Reinig het apparaat volgens de sectie “Reiniging en onderhoud”.

3. Om de knop aan het glazen deksel vast te maken, draai de schroef los uit de knop en plaats de knop op de

bovenkant van het glazen deksel met de zwarte sluiting eronder aangebracht. Draai de schroef vervolgens

opnieuw stevig vast.

Het apparaat kan enige rook en een bepaalde geur afgeven wanneer het voor de eerste keer wordt

ingeschakeld. Dit is normaal en verdwijnt snel.
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GEBRUIKSWUZE

1. Plaats het apparaat op een stabiel, warmtebestendig en spatdicht oppervlak waar het niet op de grond
kan vallen.

2. Verwijder voor elk gebruik ongewenst materiaal van het oppervlak van de verwarmingsbasis en het
kegelvormig verwarmingselement. Zorg dat de pan stevig op de verwarmingsbasis is aangebracht voordat
u het apparaat gebruikt. De fondueknop en de grillknop zijn op de stand ,,0“ ingesteld.

3. Plaats de hete pan met soep of water op de verwarmingsbasis en draai lichtjes om de bodem van de pan
juist op het oppervlak van de verwarmingsbasis aan te brengen. Vul de pan slechts tot 70% om gemors en
risico op elektrische schokken tijdens het koken te vermijden.

4. Vulde pan met soep of water voordat u deze op de verwarmingsbasis plaatst. De grillpan moet op het
kegelvormig verwarmingselement met vlakke bovenkant zitten. Houd het kegelvormig
verwarmingselement met vlakke bovenkant droog.

5. Sluit het snoer eerst aan op de aansluiting van de verwarmingsbasis en steek dan de stekker in een gepast
stopcontact. Het aan/uit-controlelampje brandt.

“

6. Fondue/Hotpot Duw de fondueknop naar de stand ,I“ = lage temperatuurstand / I = hoge
temperatuurstand om de fonduefunctie in te schakelen. Het fondue-controlelampje brandt.
Opmerking: Verwarm de bouillon ongeveer 20 minuten wanneer het koud is. Als u de bouillon op het
fornuis hebt bereid en het is nog steeds heet, zal deze tijd dienovereenkomstig korter zijn.

7. Grillfunctie: Duw de grillknop naar de stand ,,1“ om de grillfunctie in te schakelen. Het grill-controlelampje
brandt. Alvorens met spijsolie te vullen, laat de grillplaat eerst een ogenblik opdrogen.
Opmerking: Breng het deksel tijdens het grillen niet aan. Anders zal de knop van het deksel te heet
aanvoelen wanneer u het deksel wilt afhalen.

8. Duw de fondueknop en de grillknop na gebruik naar de stand ,,0“.

RECEPT

Chinese hotpot (Chinese fondue) voor 4 personen

Ingrediénten:

* 5 blokjes groentebouillon

e 1 ui, inringen

» 2 teentjes knoflook, geperst

¢ 400 groenten: peultjes, reepjes paprika, champignons, uienringen, shiitakes, wortelen

* 800 g vlees: steak, kalfshaasje, fricandeau, varkenslever, varkenshaasje, kippenfilet, kalkoenfilet, in stukken
gehakt

Bereiding:

Breng 2 liter water met de blokjes groentebouillon aan de kook. Doe de ui en de knoflook erbij en laat 30
minuten sudderen.

Snij de groenten ondertussen in reepjes of blokjes en doe ze in een afzonderlijke kom. Snij het vlees in dunne
reepjes (niet in blokjes) en leg het vlees per soort op een schone schaal (of 2 kommen voor meer dan 5
personen). Serveer de kip op een apart bord.

Verwarm de bouillon ongeveer 20 minuten wanneer het koud is. Als u de bouillon op het fornuis hebt bereid
en het is nog steeds heet, zal deze tijd dienovereenkomstig korter zijn.

Doe het vlees en de groenten in een mandje en dompel het onder in de groentebouillon totdat het gaar is.

Opmerking:

Chinese hotpot is een fondue zonder vet of olie, maar met een sterke groentebouillon waarin mager vlees en
groenten worden gekookt.
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REINIGING EN ONDERHOUD

1. Haal de stekker eerst uit het stopcontact voordat u het apparaat reinigt. Laat het volledig afkoelen.
Opmerking: Dompel het apparaat niet in water of een andere vloeistof.

Maak de pan en het glazen deksel schoon met water en een spons.

Veeg de verwarmingsbasis schoon met een vochtige doek. Was de verwarmingsbasis niet in water.

Droog grondig alvorens op te bergen.

Alle niet-elektrische onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

OPGELET: De pan kleeft tijdens het opwarmen stevig aan de verwarmingsbasis. Verwijder de pan pas van de
verwarmingsbasis nadat het voldoende is afgekoeld. De pan met kracht van het apparaat verwijderen zal de

v s W

pan en de verwarmingsbasis beschadigen.

TECHNISCHE GEGEVENS
Bedrijfsspanning: 220-240V ~ 50/60Hz
Stroomverbruik:  1950W

GARANTIE EN KLANTENSERVICE

Véoér de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen. Naast het
wettelijke recht op waarborg heeft de klant recht op de volgende garantieclaim:

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties
door derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor
vervolgschade die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade
of persoonlijk letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de veiligheidsvoorschriften
zijn wij niet aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie. Schade aan accessoires of
onderdelen betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen. Afgebroken glazen of kunststof
onderdelen of accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen vergoeding vervangen kunnen worden.
Defecten aan hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen, alsmede reiniging, onderhoud of de
vervanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus in rekening gebracht worden.

MILIEUVRIENDELUUKE AFVALVERWERKING
Recycling — Europese Richtlijn 2012/19/EU
Deze markering betekent dat dit product niet samen met ander huishoudelijk afval mag worden
afgedankt. Om het milieu en de volksgezondheid niet in gevaar te brengen en het hergebruik van
grondstoffen te bevorderen, moet dit product op verantwoordelijke wijze worden afgevoerd. Lever
B \crbruikte apparatuur a.u.b. in bij de hiervoor bestemde inzamelpunten of bij de winkel waar het
product was aangeschaft. Zij zullen dit product accepteren voor milieuvriendelijke afvalverwerking.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Klantendienst:

T: +31(0)23 3034369
E: info.nl@emerio.eu
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UHCcTpYKuMAa no aKkcnayataumm — Russian

NMPABWUJIA BE3SONACTHOCTH

Mepen wcnonb3oBaHuem o0653aTe/IbHO MNPOYUTANTE BCe

NPUBEAEHHbIE HUMXKE WMHCTPYKUMKU, 4TOObl n3berkatb TpaBm

UAN NOBPEXAEHUN U MONYYUTb HaWNy4dlLMe pe3ynbTaTbl OT

npubopa. XpaHMTe JaHHOE PYKOBOACTBO B HAaAEXHOM MecTe.

Echn Bbl nepepaete 3TO YCTPOMUCTBO KOMY-IMOO Apyromy,

06a3aTeNbHO BKAKOUYMTE B HETO AaHHOE PYKOBOACTBO.

B cnyyae noBpexaeHuWA, BbI3BAaHHOrO HecobaaeHnem

MHCTPYKUMN AaHHOTO PYKOBOACTBA, rapaHTMA aHHY/INpYeTCA.

N3rotoBuTenb / umnoptep He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a

ywepb, npuYMHEHHbIN HecobngeHMeM pPYyKOBOACTBA,

HeBOpPeXXHbIM MCMNO/Ib30BAaHUEM WM UCNONb30BaHUEM, HE

COOTBETCTBYIOWMM TpeboBaHNAM HACTOALLLErO PYKOBOACTBA.

1. 3Tum npnbopom MoryT Nosib30BaTbCA AETU B BO3pacTe OT

8 neT n cTaplwe, ecim OHU HAXoAATCA No4, KOHTPONAEM U

6bIN1M NPOUHCTPYKTUPOBAHbI HA NPeAMET UCMO0/1b30BaAHUA

npubopa  6e3onacHbim  obpasom U 0OCO3HAOT

NOTEHLMNANbHYIO ONACHOCTb.

[leTn He AOoNXKHbI UrpaTb C NpMbopom.

3. OunweHne un [OCTYyNHOE MNO/b30BATEND TEXHMYECKOoE
obcnyXmBaHMe OO/KHO MPOU3BOAUTLCA AETbMU CTaplue
8 nNetT, U npoucxoauTb TONIbKO No4 MNPUCMOTPOM
B3POC/bIX.

4. [epxute npnbop 1 ero wHyp B HeAOCTYNMHOM ANA AeTeu
MecCTe, eC/1m UX BO3pacT meHee 8 fieT.

5. EcaM WHyYp nuTaHMA NOBPEXAEH, OH A0J/IXKeH ObITb
3aMEHEH M3roToBUTENEM, €r0 CEPBUCHbIM areHToOM MU
APYTMMW KBanUPUUMPOBAHHbIMM MPeacTaBUTENAMU, BO
n3bexaHme onacHoOCTH.

6. YTO KacaeTcA MHCTPYKUMM MO OYMUCTKE MNOBEPXHOCTEN,
KOTOpPble  KOHTAaKTUPYIOT C  MULEN, NOXKANYMUCT],
obpatutecb K nyHKkTy “OYULLEHUE N OBCNTYAKUBAHUNE”
PYKOBOACTBA.

N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

MalurHa He A0/KHA 3KCNAYaTUPOBATLCA C MOMOLLbHO
BHEWHUX Tanmep-nepekntoyaTtenem uam € MNOMOLLbIO
OTAE/IbHOMN CUCTEMbI C ANCTAHLUMOHHbIM YNPAaBAEHMNEM.
CnenyeT Ncno/sib30BaThb TO/IbKO COOTBETCTBYOLW MM Pa3beM.
MpeaynpexaeHne: nlberante nonagaHmAa XMOKOCTU Ha
pasbeM.

CywecTsyeT NOTEHUWNA/IbHbIN PUCK  TpaBm oT
HEenpPaBUbHOIO NCMOJIb30BaHWUA.

[MoBEpPXHOCTb HArpeBaTe/IbHOrO 3/1E€MEHTa NOJABepraeTcs
BO31€MCTBUIO OCTaTOYHOrO Tenaa nocae UCnoab30BaHUS.
[JaHHbln Npubop npeaHasHayeH ANA MCMNO/Ib30BaHUA B
AOMALIHEM XO3AMUCTBE UM B aHANOTMYHbIX CAYy4Yaax, TaKUX
KaK, Ha KyXHAX AN NepcoHana B marasuHax, odpucax,
FOCTUHULAX, XOCTeNax u T.A4.

Mpexae 4yem BCTaBNATb BUKY B PO3ETKY, MOMKANYWUCTA,
ybegutecb, YTO HaANpPSAXEeHMe M 4YacToTa COOTBETCTBYIOT
TEXHMYECKUM XapaKTepUCTMKam npmnbopa.

Bcerpa noaknwovamte  YCTPOMCTBO K poO3eTKe ¢
3a3eM/IEHUEM.

Ecnum MCMONb3yeTca  YOAJUHUTEND, OH  [OOJ/IXKeH
COOTBETCTBOBATb NoTpebnaemon mouwHoctn npubopa, B
NPOTUBHOM  C/lydae  MOKeT MPOU3OUTU  neperpes
yaAAnHUTEeNa n/mnm BUNKK. Tak eCcTb PUCK 3aLennTb Kabenb
N NONYYnTb TPaBMY. byabTe OCTOPOXKHbI, UTOObI N3bexaTb
OMacHbIX CUTYyaUUMN.

OTKNKOYanNTe OT PO3ETKU, Koraa npmbop He ncnonb3yeTca
N nepea, ouYnLEHUEM.

Ybeautecb, 4YTO ceTeBOM Kabenb He HaBMUCAeT Haj,
OCTPbIMU KPasiMU, U OEPXKUTE ero nogasblle OT ropavYnx
NpeaMeTOB 1 OTKPbITOrO OrHA.

He norpyxante npubop wmam BUAKY CETEBOro LLUHYpa B
BOAY UM apyrme Xunakoctu. CyuwectsyeT onacHOCTb A/iA
YKU3HWU MU3-3a MOPArKEHNA INEKTPUYECKMM TOKOM!

YTObObl BbIHYTb BU/IKY N3 PO3ETKU, MOTAHUTE €e 3a BUJIKY,

HE TAHNTE 3a WHYP NUTAHUA.
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20.

21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

He npwukacantecb K npubopy, ecnm OH nagaeT B BoAy.
BolHbTe BWAKY M3 pPO3ETKM U OTNpaBbTe ero B
aBTOPM30BAHHbIN CEPBUCHbIN LEHTP ANA PEMOHTA.

He noagKknioyante wn He oTcoeamHante npubop oT
3/IEKTPUYECKOM CETU PO3ETKM MOKPbIMU PYKaMM.

Hukorga He nbiTaUTecb OTKPbITb Kopnyc npubopa, nam
OTPEMOHTUPOBATb NPUOOP CaMOCTOATENBHO. ITO MOXKET
NPUBECTU K NOPAXKEHUIO I/IEKTPUYECKMUM TOKOM.

Hukoroa He octaBnante npubop 6e3 npucmoTtpa BO
BpeMSA UCNO/1Ib30BaHUA.

He ncnonb3ynte npnubop He No Ha3HAYEHMUIO.

He obmaTtbiBanTe LWHYP BOKPYr npmbopa n He crubaute
ero.

MomecTuTe NpnbOpP Ha POBHYO YCTOMYUBYHO MOBEPXHOCTb,
C KOTOPOM OH HE MOXKEeT yNnacTb.

Mpn Mcnonb3oBaHMM NPOAYKTOB C  AHTUMPUIapHbIM
NoKpbITUEeM ybeautecb, YTO B MOMELLEHUM HET NTUL, U
KOMHATy MOHO TMOJIHOCTbO 3aKpPblTb M XOPOLWO
NPOBETPUTD.

Bo Bpemsa paboTbl 3anonHAWTEe BOAOW WAN CYNOM He
bonee, uem 70% uvawwn. Bo BpemA KUNAYEeHUA pPa3NmB
BOZbl U3-3a €e NnepesinBa MOXET NMPUBECTU K MOPAXKEHMUIO
3/IEKTPUYECKUM TOKOM.

Hukoraa He BKAwo4anTe npubop C nNyctom 4vawew, 3TO
MOeT NPUBECTM K CEPbE3HOMY NOBPEXKAEHMIO Npnbopa.
He 3aKkpblBalTe KPbIWKY BO BPEMA *KAPKU Ha rpune unm,
eC/IN NOBEPXHOCTb rpmna ropayad. He pas3bpbisrmBanTe
HUKAKYIO KMUOKOCTb, KPOME pPacTUTENbHOrNO0 Macna, Ha
NNACTUHY rpuna. He npuKacanTecb K NAacTUHE rpuasa BO
Bpema MPUrotToB/IEHNA NULWM, MOCKONAbKY OHa CU/IbHO
HarpesaeTcs N ByaeT O4eHb ropaYen.

KoHMuyecKnin HarpeBaTesib C MAOCKMM BEPXOM AOKEH
BCerga octaBatbcA cyxum. OH npegHa3Ha4YeH TO/IbKO ANA
romna. He nbiTantecb McNonb3oBaTb €ro Ana Apyrux
uenen.
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32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

XpaHuTe vawy B Cyxom mecTe. byabre OCTOPOXHbI WU
3allMLLAaNTEe HarpeBaTe/ibHbIA 3N1E€MEHT OT CbIPOCTU U
yaapoB. HuKorga He nomewamte HarpeBaTe/IbHbIN
3/IEMEHT B BOAY AJ17 MbITbSl U YUCTKMW.

He cHumanTe yawy C HarpeBaTeNbHOrO 3/1IEMEHTa, MOKa
OHa He ocTbiHeT. CHATUE Yawn C NPUMEHEHUEM CUNbI
MOeT MNOoBPeAMTb KaK u4ally, TaK W HarpesaTe/ibHbIN
3/IEMEHT.

OTkAtoYanTe npnbop oT ceTn, Korga OH He UCNOoAb3yeTcs,
a TaKXKe nepen  4YucTKon. [lepens MOHTAXKOM UM
AEMOHTAXXOM AeTaNnen, a TaKKe nepes YNCTKOM U MbITbEM
npnbopa, gante emy OCTbITb.

YcTtaHaBnmBauTe npubop Takmm obpasom, 4Tobbl CO BCEX
CTOPOH BOKPYr Hero bb110 AO0CTAaTOYHO NPOCTPAHCTBA AN
UMPKYNAUMKM BO3Ayxa. HarpesaTenbHbIM 31eMeHT npu
MCNONb30BaHNM BCEraa Ao/KeH ObiTb obpaluleH paboyen
CTOPOHOM BBEpPX.

JKcnayaTmpymnuTe Nnpnbop Ha POBHOM U CyXOM MOBEPXHOCTMU.
Bcerna pepxute npubop WM HarpeBaTeNbHbI 3/1EMEHT
cyxumu. [log BO3AENCTBMEM BbICOKMX TemnepaTtyp, a
TaKKe NpPu UCNoNb30BaHMU B HecTabunbHoM cpege (npwu
n36bITKE BNAArM UAN BbICOKOM BNIAXKHOCTU) NPUOOP MOXKET
6bITb 4E€POPMUPOBAH NN NOBPEKAEH.

Mepen noakntovyeHnem npnbopa ybeautecb, 4To BHELLHAA
MOBEPXHOCTb YallM U HarpeBaTe/IbHOro 3/1IeMeHTa YncTan
n cyxas.

MNepen, HavyanoOmM MPUroToBAeHMA nuwu, ybeamtecb, 4To
Yyalla POBHO W TMNJOTHO YCTaHOB/JEHa nocepeanHe
HarpeBaTeNbHOrO 3/IEMEHTA.

He Knagute HMKaKUX NpeameToB pPsAoM C Npnbopom mnu
Ha HEero, a TakXe He NMPMKacanTecb K KnanaHy A/sa BbiIxoaa
ropayero napa Ha CTEKNAHHOM KpbIWWKE BO Bpems
npurotoBsieHna. OcTeperamtTecb CKPbLITOrO NOA, KPbILWKOW
ropayero napa.

HuKoraa He ycTaHaB/iMBaWUTE Yally Ha Apyrne npumbopbl

ANA NPpUrotosaeHNA nmin.
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41.

42.

43.

44.

HuKkorga He NpMKacamTecb K BHELWWHEMY KOPMyCy Yallun BO
Bpems paboTbl. Bcerga aaBanTe yalle OCTbIThb.

Mpn nepemeweHun npubopa € ropavYen KMUAKOCTbIO
BHYTPU cObNt0AaNTE NOBbILLEHHY OCTOPOXKHOCTb.
[JaHHbin npubop He noaxoAuT ANA MUCMONb30BaHUA Ha
OTKPbITOM BO3AYXE WM B MNOMELLEHMSAX C NOBbILLIEHHOWM
B/IA’KHOCTbIO BO3Ayxa. [aHHbIM Npnbop peKomeHaoBaH
TO/IbKO ANA AOMAaLLUHEro Ncno/sib30BaHuA.

He <cTtaBbte npubop Ha ropadvylo rasoByD WU
3NEKTPUYECKYIO KOHDOPKY UK }Ke PALOM C HEN, A TaKXKe B
ropayyro AyxoBKy. He pasmelwante pagom c npubopom
NEerKOBOCM/IaMeHALWMECH MaTepmansl.
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ONMUCAHUE NPUBOPA

12

11—

1. Pyuka 8. [laHenb ynpasneHuA

2. YepHas wanba 9. CbeMHbI Kabenb NUTaHUA

3. CreKknAHHAA KpblWKa 10. Pasbem ans Kabensa Ha HarpeBaTe/lbHOM
4. CbeMHas naHenb rpuna anemeHTe

5. Yawa ana poHAo U3 HepskaBeloLen cTanu 11. KacTptonbka ana dpoHato (x6)

6. KoHuueckuit HarpesaTenb 12. Bunka (x6)

7. HarpeBaTtenbHbllh aneMeHT

MaHenb ynpaseneHun

CeeToBOM MHAMKATOP A1A GOHAO
KHonKa ana ynpasneHua poHAto
CBeToBOW MHAUKATOP NUTAHUSA
CBeToBOW MHAUKATOP ANA rPUNS
KHonKa ana ynpasieHua rpuiem

moOowp

NEPEA NEPBbIM UCNOJIbBOBAHUEM

1. CHumuTe c npnbopa BCe yNAaKOBOYHbIE MaTepuasnsbl.

2. Ouunctute npubop B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMMW, AaHHbIMM B pasgene «YMCTKa M yxoa» HacCTOALLEro
pYKOBOACTBa.

3. YT0b6bl YCTAaHOBUTL PYYKY HA CTEK/IAHHYIO KPbILLKY, OCNabbTe BUHT HA PyYKe, a 3aTeM MOMeCTUTE PyyKy Ha
BEPXHIOK YaCTb CTEKNAHHOMN KPbILWKKN C YepHOW Wanbon CHU3y. CUAbHO 3aTAHUTE BUHT.

Mpy NepBoM BKAOYEHMM U3 NPUBOPA M3 HErO MOMKET MOWTU AblM, @ Bbl MOXKETe MOYyBCTBOBATb HEMPUATHbIN

3anax. 3To HOpMasibHO U CKOPO NPOMAET.
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MHCTPYKLUMUA NO 3KCNNYATALUN

1.

MomecTuTe nNpuboOp Ha MAOCKYH, YCTOMYMBYIO, KAPOCTOMKYIO M 6pbI3ro3alimieHHy0 NOBEPXHOCTb, C
KOTOPOM OH HEe CMOXKET ynacTb.

Mepepn, KaxKabiM UCNOMb30BAaHUEM YAANANTE BCE SINWIHEE C MOBEPXHOCTU HArpeBaTe/IbHOro 3/JieMeHTa U
KOHMYecKoro Harpesatens. lepes Hayanom pabotbl ybegutecb, YTO Yawa NIOTHO YCTaHOBNAEHA Ha
HarpeBaTe/IbHOM 3/1IEMEHTE, a KHOoMKa PoHA0 U KHOMKa pW/b YCTaHOB/IEHbI B NoIoXKeHMe «O».

MocTaBbTe ropsAYyto Yally C Cynom WaM BOAOM Ha HarpeBaTe/lbHbIA 3N1€MEHT U Clerka NoBepHUTe, YTobbI
AHO YalW COOTBETCTBOBA/IO MOBEPXHOCTM HarpeBaTesNbHOro snemeHTa. Mpu NpPUrotToBAeHMM MULKU BO
nsbexkaHue pasnnBa, KOTOPbIN MOXKET NPUBECTM K NOPAMKEHUIO SNIEKTPUUYECKMM TOKOM, HamnoNHANTe Yally
He bonee, yem Ha 70%.

MpeKae, Yem CTaBWTb Yally Ha HarpeBaTe/lbHbIA 31EMEHT, HaMNoOJHUTE ee Cynom UAu Bogoi. MaHenb gnn
rPUNA AONKHA HAXOAUTLCA HA KOHWMYECKOM HarpeBaTesie C NJ0CKUM BEPXOM. Bceraa gepruTe KOHUYECKUiA
HarpeBaTe/ib C MJIOCKUM BEPXOM CYXMM.

MoakNounTe LWHYP NUTAHUA K pPO3ETKE Ha HarpeBaTe/lbHO 3/1eMeHTe, a 3aTemM MoAKAluYuTe K
COOTBETCTBYIOLLEN 3NEKTPUUYECKOM po3eTKe. Ha npubope 3aroputca MHAMKATOP NUTaHUA.

dyHkuna Fondue/ Hotpot: nepeseaute KHonmKy ®oHA B nonoxeHue “I”
Temnepatypbl / = HACTpOWKa BbICOKOW TemnepaTypbl, 4Tobbl BKAOUUTL dyHKLMIO DoHAto. Ha npubope
3aropuTcs CBETOBOM MHAMKaTop PoHAato.

MprmeyaHue: ecnm 6YNbOH XONOAHbIN, pa3orpeBaiTe ero okono 20 MUHYT. Eciv Bbl 3apaHee NPUTrOTOBUAK
6y/IbOH Ha NANUTE U OH eLle ropaYMiA, TO 3TO BPeMsA COOTBETCTBEHHO YMEHbLUMWTCA.

®yHKuma Grill: nepeseanTe KHoNKy MpuAs B NonoxeHue «l», YTobbl BKAKOUUTL ee. 3aroputca CBETOBOM
uHauKatop Mpunb. MNepesd Tem, Kak 3aaUTb pacTUTe/IbHOE Mac/o, MNOMKaayhcTa, AaiTe MaHenu rpuns
HEMHOro BbICOXHYTb. [lpMmeyaHue: BO Bpemsa paboTbl rPUAA He HaKpbiBaliTe Npubop KpbiWwKoi. B
NMPOTUBHOM C/Ny4Yae TemnepaTtypa PYy4YKM KpbIWKKW OyaeT C/AMIIKOM ropsyeli U Bbl HE CMOXKETe C Hel

= HACTPOMKa HWU3KOM

ll””

ynpaBAaTbCcA.
MNocne ncnonb3osaHuA nepesepmTe KHOMKY PoHAK0 U KHOMNKY [puab B nonoxkeHme «O»,

PELLENT
Kutaiickaa «ropadan KacTproibKa» (KuTalickoe GpOHAL0) - TyLLeHOe MACO C OBOLL,aMU Ha 4 NepCoHbl
NHrpegmeHTbl:

¢ 5 Ky61KOB 0BOLLHOIO 6yNboHa

¢ 1 IyKOBMLLA NMOpPe3aHHan KobLamu

e 2 3y6umMKa YeCHOKa, NpecoBaHHble

* 400 r oBOLLEW: TOPOLLEK, NOJIOCKM BOrapCKOro nepua, rpubsbl, YKOBbIE KO/bLA, LUIMUTAKE, MOPKOBb

e 800 r msAca: cTelK, Bblpe3Kka M3 TensTUHbl, GPUKAHA0, CBMHAA MeYyeHb, CBMHAA Bbipe3Ka, KypWUHas rpyakKa,
dwune nHaelnkn, pybneHoe maco

MpurotosneHue:

JoBegute 00 KuMeHUs 2 AUTpa BoAbl C KyBMKamu OBOLWHOro 6ynboHa. [JobaBbTe NyK M YECHOK W painTe
HacToATbCA 30 MUHYT.

Tem BpemeHeM HapeKbTe 0BOLM HA MOJIOCKU UK KYBUKM M MOMECTUTE B OTAENbHYIO MUCKY. HapexbTe msaco
Ha TOHKWE NMOJIOCKM (He KybrKamm!) u NonoKuTe ero Ha Tapesiky (Mau ABe, eciv NaaHUpyeTe roToBUTb Bonee,
yem Ha 5 nepcoH). Kypuuy nomectute Ha OTAENbHYIO TapesKy.

MporpeitTe 6yNboH 0KOMO 20 MUHYT, ECNIU OH XON0AHbIN. Eciv Bbl NpurotoBman BynboH 3apaHee Ha NAUTe U
OH eLLle FopAYNi, 3TO BPEMA COOTBETCTBEHHO YMEHbLUMUTCA.

MonoXKMTe MACO U OBOLLUM B Yally U BapuTe B OBOLLHOM By/ibOHE A0 FOTOBHOCTY.

MpumevaHue:

KuTtanckni TyweHoe MACO C OBOLWamun - 31O d)OH,EI,IO 6es XHUpa nan macna, C KOHUEHTPUPOBAHHbIM OBOLHbIM

6yJ'IbOHOM, B KOTOPOM IrOTOBAT JIerKoe MACO N OBOLLMN.
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YNCTKA N YXO[,

1. Tepep ounctkoM Npubopa ybeautech, YTO OH OTK/OYEH OT ceTu. JainTte npnbopy NOAHOCTbIO OCTbITb.
MpumeyaHue: HUKOTAA He NOrpyKanTe NPMBOP B BOAY WM UHbIE HKUAKOCTU.

OumncTUTe YaLy U CTEKNAHHYIO KPbILWKY ry6KoM 1 BOAOM.

MpoTpuTe HarpeBaTeNbHbIA 31EMEHT BIAXKHOM TPAMKOW. He MoWTe HarpeBaTeibHbIN 31eMeHT B Boae!
Mepen Tem, Kak ybpaTb Npnbop Ha XpaHeHME, TLWATENbHO BbICYLUUTE €rO.

Bce HeaneKTpuyeckune 4actn Nnpubopa NPUroaHbl ANA MbITbA B MOCYA0MOEYHON MaLLUMHE.

BHUMAHMUE: Mpwn HarpeBaHuu Kactptona OyaeTr NAOTHO npuaeraTtb K HarpeBaTeNbHOMY 3/1emeHTy. He
CHMMaMTe KacTpo/Il0 C HarpeBaTe/IbHOro 3/IeMeHTa, MOKa OH MOJIHOCTbIO HEe OCTbIHET. CHATME KacTproan ¢

v s W

npumeHeHnem Ccuabl npueeaeT K nospeXXaeHU0 KaCTproJ1In U HarpeBaTe/1IbHOIo a/ieMeHTa.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHA
Pabounit gnanasoH: 220-240V ~ 50/60Hz
MouwHocTb: 1950W

FAPAHTUA U OBCNTYXUBAHUE K/TUEHTOB

Mepen NnoctaBKoW HallK NPUBOPbLI NOABEPratoTCA CTPOroMy KOHTPOAK KadecTBa. Ecin, HecmoTpsa Ha Bce mepbl
NpPeAoCTOPOXKHOCTU, BO BPEMS MPOU3BOACTBA UM TPAHCMOPTUPOBKM NPOU3O0LL/IO NOBPEKAEHUE, MOXKANYINCT],
BEPHUTE YCTPOWCTBO Bawemy Aunepy. B gononHeHvMe K npaBam, YCTaHOBAEHHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM,
NoKynaTe/lb UMeeT BO3MOKHOCTb TpeboBaTb CleayoLen rapaHTUm:

Ha npuobpeTeHHOe YCTPOWCTBO Mbl NpeAoCTaBAseM rapaHTMIoO 2 rod, HauMHaa co AHA npogaku. Ecam y Bac
ecTb AiedeKTHbIN NPOAYKT, Bbl MOMKETE Cpa3y BEPHYTb €ro B MyHKT MOKYMKMU.

[edeKTbl, BO3HMKaOLWME B pe3ynbTaTe HenpaBuAbHOro 0bpalleHns ¢ YCTPOMCTBOM, a TaKKe HeucnpaBHOCTH,
BbI3BaHHble BMELIATE/IbCTBOM W PEMOHTOM TPETbUX JINL, UAN YCTaHOBKOW HEOPUIMHaNbHbIX AeTanei, He
MOKPbLIBAIOTCA HacToAWEW rapaHTMen. Bceraa XpaHuTe KBUTaHUMIO, 6e3 KBUTAHUMKM Bbl He MOXKeTe
npeTeHA0BaTb Ha KaKylo-1nbo ¢popmy rapaHTun. B ciydae yuiepba, BbI3BaHHOTO HECObOAEHNEM UHCTPYKUUMK
no 3KcnayaTauum — rapaHTUA aHHYMPYETCA, eCIM 3TO NPMBEAET K KOCBEHHbIM NOBPEXAEHUAM, B 3STOM C/ydae
NPOW3BOANTE/Nb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTb. Mbl TaKXKe He Hecem OTBETCTBEHHOCTM 3a MaTepuasibHbIi yliepb
WAN  TeNecHble MNOBPEMKAEHMUA, Bbi3BaHHble HeMNpPaBW/bHbIM  MCMO/b30BaHMEM WAM  HENpaBUIbHbIM
BbINO/IHEHNEM MHCTPYKUMKU MO 3KchayaTauuu. MNoBperKaeHue akceccyapoB He 03HayaeT 6ecnnaTHyo 3aMeHy
BCero npubopa. B Takom ciyyae, NOXKanymncra, CBAXUTECH C HalLUM OTAeN0M 06CNyXKMBaHUA. Pazbutoe cTekno
WAW NONIOMKA NJACTUKOBBIX AeTanel Bcerga nognexar onnarte. JedeKkTbl pacXxogHblXx MaTepuanos Uan aeTanei,
NoABEPKEHHbIX U3HOCY, a TaK¥Ke YUCTKa, TeXHUYecKoe obCayXmBaHWe WAM 3aMeHa YKasaHHbIX AeTanen He
NOKPbIBAIOTCA rapaHTUEN W NogaexKaT oniare.

BE3OMNACTHAA YTUNU3ALIUA B OKPYKAIOLLEN CPEAE
MepepaboTKa O0TX0A0B - eBponeickas aMpekTnaa 2012/19/EU
3Ta MapKMpPOBKa YKa3blBaeT Ha TO, YTO AaHHbIA MPOAYKT He cneayeT yTUAM3MPOBATb BMeECTE C
APYrMMM BbITOBbIMM OTXOZ4aMW. YTobbI NPesoTBPaTUTL BOSMOXKHbIV Bpes, OKpy»KaloLLen cpege unm
30,0POBbIO YeI0BEKA OT HEKOHTPOJIMPYEMOTO YAANEHUA OTXOAOB, YTUAMU3UPYINTE UX OTBETCTBEHHO,

yTob6bI CNOCOBCTBOBATH yCTOVI‘-MBOMy NMOBTOPHOMY NCNOJ/Ib30BaHNIO MaTepUa/ibHbIX peCypCoB.

Emerio Holland B.V.
Zomervaart 1A
2033 DA Haarlem
The Netherlands

Cny»6a nogaep>KKu KJINEHTOB:
Ten.: +31(0)23 3034369
3. nouta: info.nl@emerio.eu

-37-



