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WIR GRATULIEREN IHNEN ZUM KAUF DES GERATES DER MARKE AMICA

SEHR GEEHRTER KUNDE!

Dieses Gerét gilt als Verbindung einer auBergewohnlich leichten Bedienung und einer perfekten
Effektivitat. Jedes Gerat wurde griindlich auf dessen Sicherheit und Funktionalitaten tiberpriift,
bevor es das Produktionswerk verlassen hat.

Bevor das Gerit in Betrieb genommen wird, lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerk-
sam durch.

Die Abbildungen in dieser Bedienung-
sanleitung dienen nur der Orientierung.
Volle Ausstattung des Gerates ist in dem
entsprechenden Kapitel enthalten.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den
Einsatz im Haushalt bestimmt.
Der Hersteller behalt sich das Recht

vor, Anderungen vorzunehmen, die die
Geratefunktion nicht beeintrachtigen.
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SICHERHEITSHINWEISE

Manche Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung
wurden fur die Kuhlgerate verschiedener Art (fUr den
Kuhlschrank, Kuhl-Gefriergerat oder Gefriergerat) vere-
inheitlicht. Die Information Uber die Art Ihres Gerates ist
dem Produktdatenblatt, das dem Gerat beigelegt wur-
de, zu entnehmen.

Der Hersteller haftet nicht fur die Schaden, die Folge
der Nichteinhaltung inder vorliegenden Gebrauchsan-
weisung angefuhrten Prinzipien sind.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung auf, um sie
in Zukunft auszunutzenoder einem eventuellen Na-
chbesitzer ubergeben zu kdnnen.

Das Gerat darf nicht durch Personen (darunter auch
Kinder) mit eingeschrankten korperlichen, sinnlichen
oder psychischen Fahigkeiten sowie durch unerfahre-
ne sowie solche Personen, die das Gerat nicht kennen,
bedient werden, es sei denn, es geschieht unter Au-
fsicht oder gemaf der Anweisungen der fur ihre Sicher-
heit verantwortlichen Personen.

Erlauben Sie nicht den Kindern das Gerat ohne Aufsicht
zu bedienen. Erlauben Sie den Kinder nicht mit dem
Gerat zu spielen. Lassen Sie die Kinder nicht sich auf
die aufschiebbaren Bestandteile des Kuhlschranks zu
setzen oder auf der Kuhlschranktir zu hangen.

Das Kuhl-Gefriergerat arbeitet ordnungsgemaly bei
einer Raumtemperatur, die in der Tabelle mit der tech-
nischen Spezifikation angegeben ist. Das Gerat ist nur
fur den Gebrauch in Innenraumen geeignet, allerdings
nicht in unbeheizten Kellerraumen, Hausfluren oder
Sommerhausern.

Zum Aufstellen und Verschieben des Gerates durfen
nie die Turgriffe, die Kondensatorrohrchen oder die
Kompressoreinheit benutzt werden.

Das Kuhl- und Gefriergerat sollte wahrend des Trans-
ports oder der Aufstellung nur bis zu 40° geneigt wer-
den. Ist der Winkel grofer, darf das Gerat erst nach 2
Stunden eingeschaltet werden. (Abb. 2).
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SICHERHEITSHINWEISE

Vor jeder Wartungsarbeit ist der Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen. (Nicht am Kabel, sondern im-
mer am Netzstecker ziehen).
Knackende Gerausche sind eine Folge der Materia-
lausdehnung bzw. —zusammenziehung einzelner Bau-
elemente, die durch Temperaturschwankungen des
KuhImittels hervorgerufen werden.
Aus Sicherheitsgrunden ist das Gerat niemals selbstan-
dig zu reparieren , sondern nur durch Mitarbeiter einer
autorisierten Fachwerkstatt. Nur so bleibt die vom Her-
steller gewahrte Garantie erhalten.
Im Falle einer Beschadigung des Kuhlkreislaufs muss
der Raum, in dem das Gerat aufgestellt wurde, einige
Minuten gut durchgeluftet werden (Das Gerat mit Iso-
butan R600a bendtigt einen  Raum von mindestens 4
gm Flache.
Angetaute Lebensmittel durfen auf keinen Fall wieder
eingefroren werden
Getranke in Flaschen und Dosen, durfen nicht im Tief-
kuhlbereich aufbewahrt werden. Die Flaschen und Do-
sen platzen!
Das aus dem Gefrierraum her- ausgenommene Gefrier-
gut (Eis, Eiswurfel usw.) darf nicht direkt in den Mund
genommen werden, es kdonnte schmerzhafte Erfrierun-

en verursachen.

as Kuhlsystem niemals beschadigen. Das Kaltemittel
ist leicht entflammbar. Bei Kontakt mit den Augen sofort
grundlich mit Wasser spulen und einen Arzt konsultie-
ren.
Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie ersetzt
werden. Diese darf nur von einer autorisierten Fa-
chwerkstatt ausgewechselt werden.
Das Gerat dient zur Aufbewahrung von Nahrungsmit-
teln, zu anderen Zwecken nicht verwenden.
Das Gerat ist fur die Dauer solcher Handlungen wie Re-
inigung, Wartung oder Anderung des Aufstellungsstan-
dortes von der Stromversorgung ganz (durch Ziehen
des Netzsteckers aus der Steckdose) zu trennen.

10
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Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder ge-
istigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und
Unkenntnis verwendet werden, wenn sie in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und sie
die mit ihm verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reini-
gung und Wartung des Gerates durfen von Kindern
nicht erfolgen, es sei denn, dass sie das 8. Lebensjahr
vollendet haben und von einer zustandigen Person be-
aufsichtigt wurden.

Anti-bacteria System (Kommt je nach dem Modell vor.
Auf das Vorhandensein wird mit einem entsprechenden
Aufkleber im Inneren des Gerates hingewiesen) - Die
spezielle antibakterielle Silberionen-Beschichtung im
Innen- raum des Kuhlschrankes verhindert aktiv die
Vermehrung unerwunschter Bakterien und die Entste-
hung des Schimmels. Sie sorgt auf diese Weise fur
entschieden mehr Hygiene. Dank der antibakteriellen
Silberionen- Beschichtung entsteht kein unerwinsch-
ter Geruch und die Produkte bleiben Ianger frisch

Um mehr Platz im Gefriergerat zu bekommen, konnen
die Schubladen herausgenommen und die Produkte di-
rekt in die einzelnen Facher gelegt werden. Die thermi-
schen und mechanischen Eigenschaften des Gerates
werden hiervon nicht betroffen. Der deklarierte Nutzin-
halt des Gefriergerates wurde bei herausgenommenen
Schubladen ermittelt.

11

DE



3ad

INBETRIEBNAHME UND BETRIEBSBEDINGUNGEN DES GERATES

Vorbereitung fiir den ersten Berieb

Das Gerat auspacken. Klebebander
ent- fernen. Eventuell verbliebene
Kleberreste kénnen mit einem milden
Reinigungsmittel beseitigt werden.

Die aus geschaumtem Polystyrol herge-
stellten Verpackungsteile nicht wegwer-
fen. Falls sich ein erneuter Geratetran-
sport als notwendig erweist, ist das Gerat
mit Hilfe dieser Polystyrolelemente und
der Folie einzupacken und mit einem
Klebeband zu sichern.

Das Innere des Gerates und seine
Aus- stattungselemente mit lauwarmem
Wasser unter Zusatz eines Geschirrspuil-
mittels abwaschen und trocknen lassen.
Das Gerat auf einem ebenen, horizon-
talen und stabilen Grund in einem troc-
kenen und bellftbaren Raum aufstellen.
Nicht di- rekter Sonnenbestrahlung
aussetzen. Nicht in der Nahe von War-
mequellen wie Herde Heizkorper, Zen-
tralheizung oder Heisswasser- Anlagen
aufstellen.

Entfernen Sie vor Inbetriebnahme des
Gerats die Schutzfolie.

Das Gerat sollte méglichst eben auf-
gestellt werden — Unterschiede kénnen
dank der hdéhenverstellbaren FllRe
ausgeglichen werden (Abb. 3).

Damit freies Offnen der Tur sichergestellt
werden kann, wurde die Entfernung
zwischen der Seitenwand des Gerates
(auf der Seite der Scharniere) und der
Raumwand in der Abbildung 5 darge-
stellt.”

Der Aufstellungsraum muss stets gut
beliftet sein. (Abb. 6).*

Mindestabstéande zu Warmequel- len:

- zu Elektro- oder Gasherde u.a. : 3 cm,
- zu Ol- oder Kohlebeistellherde : 30 cm,
- zu Einbaubackdéfen - 5 cm

Wenn die oben genannten Mindestab-
stdnde nicht eingehalten werden kon-
nen, muss eine geeignete Isolierplatte
zur Reflexion der Warmestrahlung ver-
wendet werden.

Die hintere Kuhlschrankwand, ins- be-
sondere der Verdampfer und die Kihl-
systembaugruppe, dirfen nicht mitden
Rohren der Zentralheizung und eines
Abflusssystems in Berlihrung kommen.
Eine Manipulation des Kaltemittel-
kreislaufs ist verboten.. Es ist darauf
zu achten, dass das Kapillarrohr, das
sich im Hohlraum der Kaltemaschine
befindet, nicht beschadigt wird. Dieses
Rohr darf weder gebogen noch geknickt
werden.
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Falls der Benutzer das Kapillarrohr
beschadigt, verliert er seine Garantie-
anspriche. (Abb. 8).

Der Turgriff befindet sich bei einigen
Modellen im Innern des Gerats und
muss noch montiert werden.

Elektrischer Anschluss

Vor Inbetriebnahme des Gerats stellen
Sie die Temperaturregelung auf ,OFF*
oder in eine Position, die das Gerat vom
Stromnetz trennt ( s. Steuerungsbe-
schreibung)

Das Gerat ist an eine 230V / 50 Hz
Wechselstromleitung Uber eine vor-
schriftsmaRig installierte, geerdete und
durch eine 10A —Sicherung geschitzte
Steckdose anzuschlief3en.

Das Gerat erfillt die VDE — Norm. Der
Hersteller lehnt jede Haftung fur even-
tuell entstandene Schaden ab, deren
Ursachen aufdas Nichtbefolgen dieser
Vorschrift zurlickzufiihren sind.

Keine Adapter, Mehrfachstecker oder
zweiadrige Verlangerungskabel ohne
Nullleiter verwenden. Sollte ein Verlan-
gerungskabel noétig sein, muss es der
VDE/GS — Norm entsprechen.
Verlangerungsschnur verwendet wird,
muss sich die Steckdose in einem
sicheren Abstand zu Amarturen mit
fliessendem Wasser befinden.

Die Daten auf dem Typenschild, das im
Inneren des Kuhlschranks angebracht
ist, sind unbedingt zu beachten**.

Gerat vom Stromnetz trennen

Das Gerat muss problemlos vom Strom-
netz zu trennen sein, indem man den
Stecker herauszieht oder den zweipoli-
gen Schalter betatigt. (Abb. 9).

* Gilt nicht fur Einbau-Gerate
** Modell abhangig



BEDIENUNG UND FUNKTIONEN
Steuerung (Abb. 10)

Das Bedienfeld befindet sich im Gerat an der oberen Wand des Kiihlschranks. Moglich ist die Tempera-
turwahl entsprechend der folgenden Sequenz: 2 °C -> 4 °C -> 6 °C -> 8 °C oder Aktivierung der Funktion
Schnellklihlen (Fast Cool). Die Anderung der Einstellungen erfolgt durch Driicken der Taste SET.

Die Funktion Schnellkiihlen (Super Cool) ermdglicht schnelles Kiihlen von Lebensmitteln, wodurch sie
langer frisch bleiben. Diese Funktion schaltet nach drei Stunden oder nach dem Erreichen der Tempera-
tur von 2 °C im Kuhlschrank automatisch ab. Diese Funktion kann friher durch die Wahl der gewiinsch-
ten Temperatur mit der Taste SET abgeschaltet werden

Feuchtigkeitsregulierung im VitControl Plus-Behélter (Abb. 17)

Verschiedene Produkte, wie z.B. Obst und Gemuse, erfordern ein entsprechendes -Feuchtigkeitsnive-
au, um langer frisch zu bleiben. Der VitControl-Behalter verfugt tiber einen Schieber -(Abb. 17), mit dem
man dem Behalter mehr Luft zufiihren und so das Feuchtigkeitsniveau im Behalter andern kann.

1. Deckel des Behalters
2. Schieber zur Regulierung der Luftzufuhr
3. Vorderseite des GemUsebehéalters

Obst braucht weniger Feuchtigkeit und daher sollte die Luftzufuhr mit dem Schieber ged&ffnet werden.
Mit Gemise verhalt es sich umgekehrt, mit dem Schieber die Luftzufuhr so weit wie moglich schlieen,
damit es langer frisch bleibt. Wie weit der Schieber genau geschlossen wird, ist von individuellen Vorlie-
ben in Bezug auf Lebensmittel abhangig.

Schieberegler fiir die Luftzirkulation (Abb. 18)

Die Temperatur im Kiihlschrank wird auch durch die Position des Schiebereglers fiir die Einstellung der
Luftmenge, die dem Kiihlschrank vom System no-frost zugefiihrt wird, beeinflusst.

Steht der Schieberegler auf der Position Min, wird dem Kuhlschrank weniger kuhle Luft zugefiihrt. Dies
entspricht dem Mindestanstieg der Temperatur.

Steht der Schieberegler auf der Position Max, wird dem Kuhlschrank mehr kuhle Luft zugefiihrt. Da-
durch wird die Temperatur im Kihlschrank unwesentlich gesenkt.

Fresh Zone Behalter

Die Temperatur im Behalter Fresh Zone liegt unter 3°C, wenn die Einstellung der Temperatur im Kihl-
schrank bei ca. 5°C liegt. Bei héheren Einstellungen kann die Temperatur im Behalter Freshzone tber
3°C steigen. Es sind hervorragende Bedingungen fir die Lagerung von Fleisch, Fisch und sonstigen
Produkten, die besondere Bedingungen erfordern. Durch eine niedrigere Temperatur behalten sie
langer ihren Geschmack, Duft und Nahrwerte. Durch spezielle Fuhrungsschienen ist der ZUgang zum
Fresh Zone Behalter einfach und bequem.

13
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BEDIENUNG UND FUNKTIONEN

Aufbewahren der Lebensmittel im Kiihl- und
Gefrierraum

Beim Aufbewahren von Lebensmitteln in
diesem Geriat sollten folgende Empfehlun- gen
eingehalten werden:

® Die Lebensmittel sollten auf Tellern, in Be-
haltern oder in fir Lebensmittel bestimmte Folie
verpackt aufbewahrt werden. Sie sind gleich-
mafig auf den Abstellflachen zu verteilen.

® Es ist zu beachten, dass die Lebensmittel die
hintere Kihlraumwand nicht berth- ren, da es
sonst zur Reif- oder Feuch- tigkeitsbildung auf
dem Gefriergut kommen kann.

® Keine heissen Speisen in den Kihlschrank le-
gen.

® Lebensmittel, die leicht fremde Geriichen an-
nehmen, und solche mit einem starken Eigen-
geruch sind in den Kihlfachern in Folienver-
packung oder festverschliessbaren Gefassen
aufzubewahren.

® Gemise mit einem hohen Wassergehalt kann
die Freisetzung von Wasserdampf verursachen,
der jedoch die Kuhlfunktion nicht beeintrachtigt.

® Vor dem Einlegen in den Kihlraum muss das
Gemduse gut abgetrocknet werden.

® Ein UbermafRiger Wassergehalt im Kihlgut
(Blattgemuse) verkiirzt die Aufbewahrungszeit.

® Vor dem Einlegen in den Kuhlraum darf das
Gemiuse nicht gewaschen werden, da das Wa-
schen einen natirlichen Schutz beseitigt. De-
swegen empfiehlt es sich, das Gemduse erst vor
dem Verzehr zu waschen.

® Die Produkte sind in die Korbe 1, 2 und 3* zu le-
gen, bis die naturliche Beflllungsgrenze erreicht
ist. (Abb. 11a/ 11b) **

. VerpackteProdukte

. Flaschenablage

. Natiirliche Beflllungsgrenze
(*/***)

o PwNn-

Die Lagerung von Produkten in den Draht-

fachern des Kuhlschrank-Verdampfers ist zulas-

sig.*

® Produkte in den einzelnen Fachern dirfen 2 —
3 cm Uber der Beflllungsgrenze gelagert wer-
den.**

® Um mehr Lagerungsraum im Gefrierfach zu er-

halten, kann man die Schubfacher 1 und 2 ent-

fernen und die Produkte in die Metallregale des

Verdampfers legen.*

Tiefkiihlung der Lebensmittel**

® Fastalle Lebensmittel eignen sich zum Einfrieren,
ausgenommen roh zu verzehrendes Gemise,
z.B. Blattsalat.

® Nur hochqualitative Lebensmittel sind zum
Einfrieren geeignet. Das Gefriergut sollte kle-
inportioniert sein.

® | ebensmittel sind in geruchfreies, luft- und feuch-
tigkeitsdichtes, sowie fett- und- laugenunempfin-
dliches Material zu verpacken. Polyethylen- und
Aluminiumfolie sind am besten geeignet.

® Die Verpackung muss dicht sein und an dem
Gefriergut fest anliegen. Glasbehalter sind nicht
zu verwenden.

® Es wird empfohlen, bereits eingefrorene Produk-
te sozulagern, dass sie mit den einzufrierenden,
frischen Lebensmitteln keine Beriihrung haben.

® Es wird empfohlen, die Menge der zum Einfrieren
vorgesehenen Frischprodukte entsprechend
der technischen Gegebenheiten des Gerats (s.
Tabelle) zu berechnen.

® Wirempfehlen, die gefrorenen Portionen auf eine
Seite der Gefrierkammer zu schieben und die
frischen Portionen auf die andere Seite zu legen.

® Zum Einfrieren der Produkte den mit diesen
Zeichen markierten Raum (*/***) benut- zen.

® Die Temperatur im Gefrierraum ist von folgenden
Faktoren abhangig: Aussentemperatur, Beful-
lung des Kuhlschrankes, haufiges Turendffnen,
Menge des abgelagerten Reifbeschlags und die
Einstellung des Thermostaten.

® [ asstsichdie Tir nicht sofort nach dem Schlies-
sen wieder Offnen , empfiehlt es sich, 1 bis 2
Minuten zu warten, bis sich der entstandene
Unterdruck ausgeglichen hat.

Die Aufbewahrungszeit der tiefgekuhlten Produkte
ist von ihrer Qualitat sowie der Aufbewahrung-
stemperatur abhangig.

Bei einer Temperatur von -18°C oder niedriger
sollte folgende Aufbewahrungsdauer eingehalten
werden:

Produkte Monate

Rindfleisch 6-8
Kalbsfleisch 3-6
Innereien 1-2
Schweinefleisch 3-6
Gefllgel 6-8
Eier 3-6
Fisch 3-6

Gemise 10-12

Obst 10-12

Das Schnellgefrierfach ist firs Aufbewahren tie-
fgefrorener Lebensmittel nicht geeignet. In diesem
Fach kénnen Eiswdrfel hergestellt und aufbewahrt
werden.***

*  Gilt fur Gerate mit einem Gefrierfach im unte-
ren Bereich des Gerates.

**  Gilt fur Gerate mit einem Gefrierfach (*/***)

***Gilt nicht fir Gerate mit einem Gefrierfach
gekennzeichnet mit (*/***)

14



ENERGIESPARENDE NUTZUNG DES KUHLSCHRANKS
Praktische Ratschlage

TiefkUhltruhe nicht in der Nahe von Heiz- kérpern
oder Backofen aufstellen und nicht direkter
Sonneneinstrahlung aussetzen.

Sicherstellen, dass die Beluftungsoffnun- gen
nicht verdeckt sind. Ein- bis zweimal pro Jahr
sind die Bellftungséffnungen von Staub zu
reinigen.

Die richtige Temperatur einstellen: Eine Tempe-
ratur von 6 bis 8°C im Kihlschrank und -18°C
im TiefkUhlfach sind ausrei- chend.

Bei langerer Abwesenheit, z.B. im Urlaub, ist die
Temperatur im Kihlschrank zu er- héhen.

Ein unnétiges Offnen der Tur des Kiihl- oder Tief-
kihlschranks ist zu vermeiden. Unverbrauchte
Produkte sind so schnell wie mdglich wieder in
den Kuihl- oder Tiefkihlschrank zuriickzulegen,
bevor sie sich erwarmen.

Das Innere des Kuhlschranks ist regelmaRig
mit einem in Reinigungsmittel getrankten Lap-
pen auszuwischen. Gerate ohne automatische
Abtaufunktion missen regelmafRlig abgetaut
werden. Die Entste- hung einer Eisschicht von
mehr als 10 mm muss vermieden werden.

Die Tirdichtung ist sauberzuhalten, anson-
sten schlief3t die Tur nicht vollstandig. Eine
beschadigte Dichtung muss ausgewechselt
werden.

Was bedeuten die Sterne?

*

*k

*kkk

Bei einer Temperatur von -6°C kénnen tiefe-
gekuhlte Lebensmittel ungefahr eine Woche
lang aufbewahrt werden. Mit einem Stern
gekennzeichnete Schu- bladen oder Facher
sind (meistens) in preiswerteren Noname-Kuihl-
schranken zu finden.

Bei einer Temperatur von -12°C kénnen Leben-
smittel fur 1-2

Wochen ohne Geschmacksverlust gela- gert
werden. Diese Temperatur ist jedoch fur das
Einfrieren von Lebensmitteln nicht ausreichend.
Zum Einfrieren von Lebensmitteln werden
hauptsachlich Temperaturen unter -18°C ver-
wendet. Dies ermdglicht das Einfrieren von
frischen Lebensmitteln mit einem Gewicht bis
zu 1 kg.

So gekennzeichnete Gerate ermdgli- chen die
Aufbewahrung von Lebensmit- teln bei einer
Temperatur von unter -18°C und das Einfrieren
grofRerer Mengen an Lebensmitteln.

Zonen im Kiihlschrank

Aufgrund der natirlichen Luftzirkulation entste-
hen im Kihlschrank unterschiedliche Tempera-
turzonen.

Der kiihiste Bereich befindet sich direkt oberhalb
der Gemdusefacher. In dieser Zone sind emp-
findliche und leicht verderbliche Lebensmittel
aufzubewahren, wie

- Fisch, Fleisch, Geflugel

- Aufschnitt, Fertiggerichte

- ei- oder sahnehaltige Gerichte

- frischer Kuchen, verschiedene

Kuchen- sorten,

- verpacktes Gemuse und andere

frische Lebensmittel, deren Etikett

eine Lage- rung bei einer Temperatur

von ca. 4°C vorschreibt.

Im oberen Teil der Tlr herrscht die hochste
Temperatur.

Hier sollte am besten Butter und Kase
aufbewahrt werden.

Produkte, die nicht im Kiihlschrank aufbewah-
rt werden soliten.

Nicht alle Produkte eignen sich zur Aufbewah-
rung im Kihlschrank. Zu ihnen gehdren:

- Gegen tiefe Temperaturen empfindliches Obst
und Gemiuse, wie zum Beispiel Bananen, Avo-
cados, Papayas, Maracujas, Zucchinis, Paprika,
Tomaten und Gurken.

- Unreife Frichte

-Kartoffeln.

Beispiel fiir die Lagerung von Lebensmitteln im
Gerat (Abb. 12)
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ABTAUEN, REINIGEN UND PFLEGEN

Zum Reinigen des Gehauses und der Kunststoffteile
des Erzeugnisses keine Losungsmittel sowie scharfe
und Scheuerreinigungsmittel anwenden (z.B. Reini-
gungsmittel- bzw. —milch)! Nur delikate fliissige Mittel
und weiche Ticher verwenden. Keine Schwamme
verwenden.

Abtauen des Kiihlraumes***

® An der hinteren Kihl- raumwand lagert sich Reif
ab, der automatisch abgetaut wird. Beim Abtauen
kdénnen mit den Kondensattropfen auch Verunre-
inigungen in die Trichteréffnung der Rinne gelan-
gen und dadurch die Ablassoffnung verstopfen.
Um dies zu verhindern, sollte diese mit Hilfe des
mitgelieferten Reinigungsinstruments vorsichtig
durchstochen werden (Abb.13)

o Das Gerat arbeitet zyklisch: Wahrend des Kihl-
prozesses lagert sich an der hinteren Wand ein
Reifbeschlag ab. Dieser wird abgetaut, das Wasser
sammelt sich in der Auffangvorrichtung.

Vor dem Reinigen sollte das Gerat durch
das Herausziehen des Steckers aus der
Steckdose,durch das Ausschalten oder
durch das Herausnehmen der Sicherung
vom Stromnetz getrennt werden. Nicht
zulassen, dass das Wasser in die Bedien-
blende oder Beleuchtung gelangt.

e Wir empfehlen, keine Auftaumittel in Sprayform
zu verwenden. Sie kénnen die Entstehung von
explosiven Aerosolen verursachen. Losungsmit-
tel, die die Plastikteile des Gerates schadigen,
enthalten oft auch gesundheitsgefahrdende
Substanzen.

e Kein Reinigungswasser darf durch die Ablassof-
fnung in den Abdampfbehalter gelangen.

e Das gesamte Gerat, ausgenommen die Turdich-
tung, sollte mit einem milden Reinigungsmittel
gereinigt werden. Die Turdichtung nur mit kla-
rem Wasser abwischen und trocknen lassen.

e Alle Ausstattungselemente sollen sorgfaltig gere-
inigt werden (Obstund Gemisefach, Turfacher,
Glasplatten, usw.).

Abtauen des Gefrierraumes**

® Eswird empfohlen, das Gerét regelméaiig abzu-
tauen und zu reinigen. L )

® Eisablagerungen an den Gefrierflachen vermin-
dern die Effizienz des Gerates und bewirken eine
Steigerung des Energieverbrauchs.

® Esempfiehltsich, das Gefriergerat minde- stens
ein- oder zweimal im Jahr abzutau- en. Sollte
sich mehr Eis bilden, sollte man das Auftauen
ofter durchfiihren. o )

® Befinden sich Lebensmittel im Gefrierraum, so
ist der Temperaturregler 4 Stunden vor dem
geplanteﬁ Abtauen auf ,max.” zu stellen. Da-

urch wird die Aufbewahrung des Gefrierguts

bei Raumtemperatur wéhrend einer langeren
Zeit mo%]h_ch. )

® Das Gefriergut aus dem Gefrierraum he- rau-
snehmen, in eine Schissel legen, mit einigen
Schichten Zeitungspapier und einer Wolldecke
umwickeln und an einer kiihlen Stelle aufbewah-
ren.

® Das Abtauen sollte moglichst schnell erfolgen.
Wenn die Lebensmittel uber einen langeren Ze-
itraum bei Raumtemperatur aufbewahrt werden,
verkirzt sich ihre Haltbarkeite

Abtauendes Gefrierraumes:**

® Schalten Sie das Gerat mit dem Steuerung-
spaneel ab und anschlieend ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

e DieTdr 6ffnen, die Produkte herausnehmen.

® Je nach dem Modell ziehen Sie den Abflusska-
nal im hinteren Bereich des Kuhlgerates und
stellen Sie ein Gefall darunter.

® Lassen Sie die Tur offen, dadurch erfolgt
das Auftauen schneller. In die Kammer des
Gefriergerates kann zusatzlich ein Gefaly
mit heilem (aber nicht kochendem) Wasser
gestellt werden.

e Das Gerate innere auswischen und trocknen
lassen.

o Das Gerat gemal entsprechendem Kapitel der
Gebrauchsanweisung wieder einschalten.

Automatische Abtauung des Kiihlraumes****
Der Kiihlraum ist mit einer automatischen Abtau-
funkélon ausgestattet. An der hinteren Kihlraum-
wan

kann sich jedoch ein Reifbeschlag . R
ablagern. Es kommt vor allem vor, wenn im Kihl-
raum viele frische lebensmittel autbewahrt werden.

Automatische Abtauung des Gefrierraumes™****
I:l):er Ktuhlraum ist mit einer automatischen No-
-Frost-

Abtaufunktion ausgestattet. Die Lebensmittel
werden durch die gekihlte Umluft eingefroren,

die Feuchtigkeit wird aus dem Gefrierraum nach
AuBen abgefihrt. Im Gefrierraum entsteht daher
kein Eis- und Reifbeschlag und die Lebensmittel
frieren nicht fest.

Reinigen des Kiihl- und Gefrierraumes****
Es empfiehlt sich das Kiihl- und Gefrierraum min-
destens einmal im Jahr zu waschen.

Es wirkt vorbeugend gegen die Entstehung
unangenehmer Geruiche sowie der Bak- terien.
Das Gerat durch das driicken des Knopfes ,1*
ausschalten, die Lebensmittel herausnehmen und
das Gerat mit einem milden

Reinigungsmittel waschen und trocknen lassen.

Einbau und Ausbau der Abstellplatten

Abstellplatte herausnehmen und an- schlieRend an
der gewinschten Stelle bis zum Widerstand ein-
schieben, so dass sich der Schnappverschluss in
der FUh- rungsleiste befindet (Abb. 15).

Einbau und Ausbau der Tiirfacher

Turfach anheben, herausziehen und von oben in
die gewiinschte Position einlegen (Abb. 16).

Gefrierraumes elektrische Heizkorper,
HeiBluftgebldse oder Haartrockner ein-
gesetzt werden.

& Auf keinen Fall diirfen im Inneren des

**  Gilt fur Gerate mit einem Gefrierfach (*/***).
Gilt nicht fur Gerate mit dem Frostfrei-System
*** Gilt fur Gerate mit einem Kuhlbereich. Gilt
nicht fur Gerate mit dem Frostfrei-System
**** Gilt fur Gerate mit dem Frostfrei-System
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LOKALISIERUNG VON STORUNGEN

Stérung

Mogliche Ursachen

Behebung

Das Gerat funktio-
niert nicht

Unterbrechung im Stromkreis

- Uberprifen, ob der Netzstecker gut in

der Steckdose des Speisenetzes sitzt.

- Uberprifen, ob das Anschluftkabel nicht be-
schadigt ist.

- Durch Anschlielen eines anderen elektrischen
Verbrauchers (z.B. einer Nachttischlampe) tiber-
prifen, ob die Steckdose unter Spannung steht.
- Uberprifen Sie, ob das Gerat eingeschaltet ist
(Thermostat in Betriebsstellung).

Innenbeleuchtung
funktioniert nicht

Die Glihlampe ist geldst oder durchge-
brannt (in Geraten mit Glihlampen)

- Vorerst den vorherigen Punkt Uberpriifen (das Geréat
funktioniert nicht - die Gluhlampe festdrehen oder
auswechsen (in Geraten mit Glihlampen)

Die Temperatur
in den Raumenist
nicht niedrig genug

Falsche Temperatur-einstellung

-Einen héheren Wert einstellen

Hoéhere oder niedrigere Umgebungstem-
peratur als in den technischen Daten
(s.Tabelle) angegeben

- Das Gerat ist angepasst an die Temperatur, die in
den technischen Daten (s.Tabelle) angegeben ist

Das Gerét steht an einer direkt von der
Sonne bestrahlten Stelle oder neben einer
Warmequelle

- Das Gerat an einer anderen Stelle gemaf Ge-
brauchsanweisung aufstellen.

Es wurde eine zu grof’e Menge von war-
men Lebensmitteln auf einmal eingelagert

- Warten Sie bis zu 72 Stunden , bis die Lebensmit-
tel eingefroren sind und die erwiinschte Temperatur
im Kihlraum erreicht ist.

Keine freie Luftzirkulation im Kihlraum

- Die Lebensmittel und Behalter von der Hinterwand
abriicken

Der Luftflul hinter dem Geréat ist blockiert

- Das Gerat mindestens 3 cm von der Wand we-
gricken.

Die Kihlraum-/ Gefrierraumtir wird zu oft
gedffnet und/oder bleibt zu lange offen

Beides muss unbedingt vermieden werden

Die Tir l&sst sich nicht schlieRen

Die Lebensmittel und Behalter anders platziern

Der Verdichter schaltet selten an

- priifen, ob die Umgebungstemperatur nicht niedri-
ger ist als der Klimaklasse des Gerates entspricht

Die Tirdichtung wurde falsch angebracht

- Die Tirdichtung einpressen

Das Gerat ist
ununterbrochen in
Betrieb

Falsche Temperatureinsteling

- einen niedriegeren Wert einstellen

Andere Ursachen wie unter Punkt "Die
Temperatur in den Raumen ist nicht niedrig
genug"“

- befolgen Sie die Anweisungen unter Punkt "Die
Temperatur in den Raumen ist nicht niedrig genug”

Im unterem Teil des
Kihlraumes sam-
melt sich Wasser

Die AblaRoéffnung ist verstopft (betrifft
Gerate mit Entwasserungsoffnung)

- Mit Hilfe des Rdumwerkinstru-ments die AblaR6f-
fnung durchstechen (siehe Gebrauchsanweisung,
Kapite

Eine freie Luftzirkulation im Kihlraum ist
nicht méglich

- Die Lebensmittel und Behalter von der Hinterwand
wegrlcken.

Es treten fir das
Gerat ungewohnli-
che Gerausche auf

Das Gerat ist nicht eben ausgerichtet

- Das Gerat ausrichten.

Das Gerat kommt mit M&beln oder anderen
Gegenstéanden in Berlihrung

- Das Gerét frei aufstellen, so daB es keine andere
Gegenstande bertihrt.

Beim normalen Betreiben der Kalteanlagen kénnen Gerausche unterschiedlicher Art auftreten, die

keinen Einfluss auf den Betrieb des Kiihischranks haben.

Gerausche, die leicht zu beheben sind:

® Lautes Betriebsgerausch , wenn der Kihlschrank nicht senkrecht steht — Stellung durch die Stell-
schrauben vorne verandern. Eventuell unter die Rollen hinten weichen Stoff legen, vor allem, wenn
das Gerat auf einem Fliesenboden steht.

® Reibung an benachbarte Mdbel — Kuhlschrank abriicken, so dass er frei steht.

® Quietschen von Fachern und Schubladen — Fach oder Schublade herausnehmen und wieder ein-

schieben.

® Gerausche von sich berlihrenden Flaschen — Flaschen voneinander verschieben.

Gerausche, die bei normalem Betrieb zu héren sind, entstehen durch den Thermostaten, wenn sich der
Kompressor einschaltet, sich das Kihlsystem zusammenzieht oder ausdehnt und wenn Temperatur-
schwankungen aufgrund des Durchflusses von Kuhimittel in den Réhrchen entstehen.
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UMWELTSCHUTZ

Ozonschichtschutz
Unser Gerat wurde unter

Verwendung von 100%

FCKW- und FKW-freien

Kalte- und Schaummitteln

herge- stellt, was den

Schutz der Ozonschicht
=~ und die Verringerung des
Treibhauseffektes positiv
beeinflusst. Die eingesetzte
moderne Technologie und die umweltfreundliche
Isolation garantieren einen geringeren Energiev
erbrauch.

Entsorgung der Neugeréte-Verpa- ckung

(3
Ra

® AuRenverpackung aus Pappe/Folie

® Formteile aus geschaumtem, FCKW-freiem
Polystyrol (PS)

® Folien und Sacke aus Polyethylen (PE)

Unsere Verpackungen wer-
den aus umweltfreundlichen
Materialien hergestellt, die
wiederverwertbar sind:

ENTSORGUNG DES ALTGERATES

Schnapp- oder Riegel-
schldsser entfernen oder
unbrauchbar machen — So
verhindern Sie , dass sich
spielende Kinder im Gerat
selbst einsperren kénnen
H Der Versorgungleitung-
saustausch- der Y-Typ-
Anschluld Wenn die Versorgungsleitung
beschadigt wird, muss sie ausgetauscht
werden Der Austausch darf nur in einer
autoriesierten Werkstatt von einem
Fachmann vorgenommen werden. Dieses
Gerat wurde gemal der EU-Richtlinie
2002/96/ EG uber Elektro- und Elektro- ni-
kaltgerate mit dem Symbol einer durch-
gekreuzten Mull- tonne gekennzeichnet.
Dieses Produkt darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht Gber den normalen
Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern
muss bei einer Recycling-Sammelstelle
fur elektrische und elektronische Gerate
abgegeben werden. Das Symbol weist
auf die ordnungsgemale Entsorgung hin.
Sammelstellen, Elektrogeschafte und
Gemein- deeinrichtungen garantieren die
Abgabe des Altgerates.

Eine fachgerechte Entsorgung von elektri-
schen und elektronischen Altgeraten
verhin- dert eventuelle Gesundheits-
schaden und Umweltbelastungen, die aus
dem Kontakt mit gefahrlichen Stoffen und
falscher Depo- nierung und Verarbeitung
solcher Gerate resultieren.

KLIMAKLASSE

Die Information Uber die Klimaklasse des Geréates befindet sich auf dem Typenschild. Sie zeigt, in we- _
Icher Umgebungstemperatur (d.h. Temperatur des Raumes, in dem das Gerat betrieben wird) das Gerat

optimal funktioniert.

. Zugelassene
Klimaklasse
Umgebungstemperatur
SN von +10°C bis +32°C
N von +16°C bis +32°C
ST von +16°C bis +38°C
T von +16°C bis +43°C




GARANTIE

Garantie

Garantieleistung entsprechend der Garantiekarte.
Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, die aus unsachgemafiem Gebrauch des Gerates resultiert.

CE-Konformitatserkldarung
Der Hersteller dieses Produktes erklart hiermit in aIIemiger Verantwortung,
dass dieses Produkt den einschlagigen, grundlegenden Anforderungen der
nachfolgenden EU-Richtlinien entspricht:

Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EG
Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EG
ErP — Richtlinie 2009/125/EG

Richtlinie RoHS 2011/65/EG

Das Gerat ist mit dem C E Zeichen gekennzeichnet und verfligt tUber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen Marktiberwa-
chungsbehdrden.
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THANK YOU FOR PURCHASING AN AMICA APPLIANCE

DEAR CUSTOMER!

Your appliance is exceptionally easy to use and extremely efficient. Before being packaged
and leaving the manufacturer, the appliance was thoroughly checked with regard to safety and
functionality.

Before using the appliance, please carefully read these Operating Instructions

Figures in this user manual are for illustra-
tive purposes only. Full appliance fittings
are listed in a relevant section.

The appliance is intended for household
use only.

The manufacturer reserves the right to
introduce changes which do not affect the
operation of the appliance.
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GUIDELINES CONCERNING THE SAFETY OF USE

Some provisions in this user manual are unified for re-
frigerating products of different types (for a refrigerator,
refrigerator-freezer or freezer)

The Manufacturer shall not be held liable for damage
arising from the failure to observe the instructions con-
tained in this manual.

Keep this manual for future reference, or to pass it over
to the next user.

This appliance is not intended for use by persons (inc-
luding children) with limited physical or mental capabili-
ties and persons who lack experience or familiarity with
the appliance.

Do not allow children to use the appliance. Do not allow
them to play with the appliance. They must not climb
inside the drawers and swing on the doors.

The appliance operates properly at the ambient tem-
perature (see product fiche). Do not use it in the cellar,
unheated summer cottage during autumn and winter.
When placing, moving, lifting the appliance, do not hold
the door handles, do not pull the condenser at the rear
part of the refrigerator and do not touch the compressor
unit.

When transporting, moving or positioning the fridge-
-freezer do not tilt it by more than 40° from the vertical
position. Should such a situation occur, the appliance
should be switched on after minimum 2 hours from its
replacement in the right position (fig.2).

Pull the plug out from the mains socket before each ma-
intenance activity. Do not pull on the cord, but hold the
body of the plug instead.

The “cracking” sound, which the appliance may emit is
caused by the expansion and contraction of parts as a
result of temperature variations.

For safety reasons do not repair the appliance yourself.
Repairs carried out by persons who do not have the
required qualifications may result in serious danger for
the user of the appliance.
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GUIDELINES CONCERNING THE SAFETY OF USE

Air the room in which the appliance is placed for a few
minutes (the size of the room for a product containing
isobuthane/R600a must be at least 4m3) to avoid da-
mage to the cooling system.

Do not refreeze partly thawed products.

Do not store beverages in bottles and cans, especial-
ly carbonated beverages, in the freezer chamber. The
cans and the bottles may explode.

Do not put frozen products, taken out directly from the
freezer (lollies, ice cubes, etc.) into your mouth, their
low temperature may cause severe frostbite.

Make sure you do not damage the cooling system, by
puncturing the refrigerant pipes in the evaporator or
breaking the pipes. The refrigerant is flammable. If the
refrigerant makes contact with the eyes, rinse them
with clean water and call for medical assistance imme-
diately.

If the power wire gets broken, it should be replaced with
a new one in a specialist repair shop.

This appliance is intended for food storage, do not use
it for other purposes.

When performing activities, such as cleaning, mainte-
nance or moving, the appliance must be completely di-
sconnected from power supply (by pulling the plug out
from the socket)

This appliance can be used by children aged 8 years
and older or by persons with physical, mental or sen-
sory handicaps, or by those who are inexperienced or
unfamiliar with the appliance, provided they are super-
vised or have been instructed how to safely use the ap-
pliance and are familiar with risks associated with the
use of the appliance. Ensure that children do not play
with the appliance. Cleaning and maintenance of the
appliance should not be performed by children unless
they are 8 years or older and are supervised by a com-
petent person.
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GUIDELINES CONCERNING THE SAFETY OF USE

Anti-bacteria System (varies depending on the model.
Its presence is indicated by the label inside the applian-
ce chamber) - The Antibacteria System protects foods
and products inside the refrigerator from bacteria and
mould which may cause unpleasant smells and shorten
storage time. The Antibacteria System prolongs the fre-
shness of food. The special material used to construct
the fridge liner prevents bacterial, microorganism and
mould growth.

In order to obtain more space in the freezer, you can
remove the drawers and place the food directly on the
shelves. This has no effect on the product mechanical
properties and cooling performance. Declared freezer
capacity was calculated with the drawers removed.
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INSTALLATION AND OPERATING CONDITIONS OF THE APPLIANCE

Installation before using the appliance
for the first time

Take the product out of the package,
remove the scotch tape protecting the
door and the equipment. Any remaining
adhesive stains may be removed with a
mild washing agent.

Do not throw away the polystyrene ele-
ments of the packaging. If it is necessary
to transport the fridge-freezer, pack it in
the polystyrene elements and film as well
as protect ing it with scotch tape

Clean the interior surface of the fridge-
freezer and the elements of the equip-
ment with a washing agent dissolved in
lukewarm water, then wipe it dry.

Place the fridge-freezer on an even, flat
and stable surface, in dry, aired and
shaded room, far from the heat sources
such as: oven, hob, central heating ra-
diators, central heating pipes, hot water
installation, etc.

On the exterior surface of the product
may be a protective foil, this foils should
be removed.

Make sure the appliance is placed in a
horizontal position by screwing in the 2
adjustable front legs (fig. 3)

To ensure that the door opens freely, the
distance between the side of the applian-
ce (on door hinges side) and the wall is
shown on figure 5.*

Ensure adequate ventilation of the room
and free air circulation from all sides of
the appliance (fig. 6).*

Minimum distances from the heat sources

- from the electric gas and other ovens -
30 mm,

- from oil or coal fired ovens - 300 mm,
- from built-in ovens - 50 mm

If there is no possibility of ensuring the
above- mentioned distances, provide an
appropriate insulation board.

The rear wall of the refrigerator, in parti-
cular, the condenser and other elements
of the cooling system must not contact
other elements, which may damage
them, (e.g. central heating pipes and the
water supply pipes).

It is forbidden to readjust or modify
any parts of the unit. It is crucial not to
damage the capillary tube visible in the
compressor recess. The tube may not
be bent, straightened or wound.

If the capillary tube is damaged by the
user the guarantee will be void (fig. 8).
In some models the handle is put into
the appliance, You should screw it with
Your own screwdriver,

24

Mains connection

Prior to connection, it is recommended
to set the temperature control knob to an
,OFF” or other position that disconnects
the appliance from the power supply
(See page with the control description).
This appliance should be connected to
AC 220-240V 50Hz supply socket. The
socket must be fitted properly, and must
be supplied with an earthing conduit and
a 10A fuse.

Itis a legal requirement that the applian-
ce is properly earthed. The manufacturer
will not be held liable for any damage or
injury which may result from the failure
to fulfil this requirement.

Do not use adapters, multiple sockets
and two-wire extension leads. If it is
necessary to use the extension lead, it
must be equipped with a protection ring
and a single socket and must have a
VDE/GS safety certificate.

If an extension lead is used (with a
protection ring and safety certificate), its
socket must be located at a safe distan-
ce, away from the sinks, and must not
be in a place where it could be flooded
by water or waste water.

See the type plate at the lower part of the
internal wall of the appliance for detailed
specifications™*.

Disconnecting the mains

Make sure the appliance can be easily
disconnected from the mains, either by
pulling the plug out of the mains socket,
or by switching the two-pole switch off

(fig. 9).

* Only free-standing appliances
** According to the model



OPERATION AND FUNCTIONS
Controls (Fig. 10)

The control panel is located inside the appliance on the top wall of the refrigerator compartment. It
allows you to select the temperature setting according to the following sequence: 2 °C -> 4 °C -> 6 °C ->
8 °C or activate rapid cooling function (Fast Cool). You can change settings by consecutive pressing the
SET button.

The Fast Cool function - enables rapid cooling of food products so they stay fresh longer. The function
will be automatically disabled after 3 hours or when the temperature inside the refrigerator compartment
reaches 2°C. The function may be disabled sooner by selecting the desired temperature with the SET
button.

Adjust the humidity level inside the VitControl box (Fig. 17)

Various products, such as fruit or vegetables, require a suitable level of humidity in order to stay fresh
longer. VitControl box is equipped with a slider (Fig. 17), so the box can be supplied with more air, which
will change the humidity level inside the box.

1. Box cover
2. Air supply adjusting slider
3. Vegetable box front

Fruits require lower humidity level, therefore air supply must be opened with a slider. With vegetables it
is the other way round, to keep them fresh longer, you should close the air flow with a slider. The exact
slider position depends on your own preferences.

Air flow control slider (Fig. 18)

The temperature inside the refrigerator compartment is also influenced by the position of the slider
controlling the amount of air supplied to the compartment via no-frost system.

Setting the slider to min. position will result in supplying less cool air into the refrigerator compartment.
This results in minimal increase in temperature.

When the slider in max. position, the refrigerator compartment will be supplied with larger amount of air.
This results in a slight temperature drop inside the compartment.

Fresh Zone box

The temperature in the Fresh Zone crisper does not exceed 3°C for the temperature setting in the fridge
compartment of approx. 5°C. For higher settings — the temperature in the Freshzone crisper may rise
above 3°C. These are perfect conditions for storing meat, fish, and other food products that require spe-
cial conditions. Lower temperature preserves food products flavour, aroma and nutritional values. Due
to special guides, access to the Fresh Zone box is extremely simple and convenient.
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OPERATION AND FUNCTIONS

Storage of food in the fridge-freezer

Observe the following recommendations to
ensure the food remains fresh.

PWON=-

The products should be placed on plates, in
containers or packed in food wrap. Distribute
them evenly over the shelves.

If the food contacts the rear wall, it may cause
frosting or wetting of the products.

Do not put dishes with hot food into the fridge
Products which absorb flavours easily such as
butter, milk, white cheese and products with in-
tense flavour, such as fish, smoked meat, hard
cheese must be placed on shelves, packed in
food wrap or in tightly sealed containers.

The storage of vegetables containing significant
quantities of water will cause the deposition of
condensation on the vegetable containers, it
does not impact on the proper functioning of the
fridge.

Before putting the vegetables into the fridge, dry
them well.

Excessive moisture shortens the shelf life of ve-
getables, especially the leafed vegetables.

Do not wash the vegetables before storing in the
refrigerator. Washing removes the natural pro-
tection, therefore it is better to wash the vegeta-
bles directly before consumption.

It is recommended to place the products in fre-
ezer drawers 1, 2, 3* up to natural loading capa-
city (Fig. 11a/ 11b).**

. Packed products

. Shelf

. Natural loading capacity
) (*/***)

Stacking of products on the freezer shelves is
acceptable.*

It is acceptable to place products beyond the
natural loading capacity by 20-30 mm.**

In order to increase the loading capacity of the
freezer chamber and allow the stacking of pro-
ducts on the freezer evaporator wire shelves up
to maximum height it is possible to remove dra-
wers 1 and 2.*

Freezing food**

Practically all the food products, except for ve-
getables consumed raw, such as lettuce can be
frozen.

Only food products of the highest quality, divided
into small portions for single use, should be fro-
zen.

Products should be packed in materials that are
odourless, resistant to air and moisture pene-
tration, and not susceptible to fat. Plastic bags,
polyethylene and aluminium sheets are the best
wrapping materials.

The packaging should be tight and should stick to
the frozen products. Do not use glass containers.
Keep fresh and warm foodstuff at am- bient
temperature away from the products, which have
already been frozen.

e We advise you not to place more of fresh food
at a time to the freezer per day (see table witch
technical specification).

In order to maintain optimum quality of the frozen

food, reorganise the food that is in the middle of

the freezer, so that it does not touch the products
that are not yet frozen.

e |t is recommended that you move the already

frozen products to one side and place the fresh

products that are to be frozen on the opposite
side, as close to the rear and side walls as po-
ssible.

To freezing products, use space marked (*/***).

e Bear in mind that the temperature in the fre-
ezer is affected by several factors, including
the ambient temperature and the quantity of
food products in the chamber, the frequency
of opening the door, the amount of frost in the
freezer, and the thermostat setting.

e If you cannot open the freezer door immedia-
tely after closing it, allow 1-2 minutes for the
negative pressure to com- pensate, and try
again to open the door.

The storage time for frozen products depends on
their quality before freezing when fresh, and on the
storage temperature. The following storage periods
are recommended when the temperature of -18°C
or lower is maintained:

Products Months
Beef 6-8
Veal 3-6

Giblets 1-2
Pork 3-6
Poultry 6-8
Eggs 3-6
Fish 3-6
Vegetables 10-12
Fruit 10-12

Do not store frozen food in rapid cooling cham-
ber. Ice cubes can be prepared and stored in this
chamber.***

*  Applicable to appliances with a freezer com-

partment at the bottom of the appliance.

Applicable to appliances with a freezer com-

partment (*/***)

*** Not applicable to appliances with a freezer
compartment marked (*/***)

*k
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USING THE REFRIGERATOR EFFICIENTLY

Practical everyday tips

Do not place fridges or freezers next to radiators,
heaters, stoves or in direct sunlight.

Make sure that air vents are not covered up and
clean the dust off them once or twice a year.
Select the right temperature: 6 to 8°C in your
refrigerator and -18°C in your freezer is sufficient.
When on holiday, turn up the temperature in your
fridge.

Only open your fridge or freezer when necessary.
It helps if you know what food each contains and
where it is located. Return food to the fridge or
freezer as soon as possible after you have used
it so that it does not warm up too much.

Wipe the inside of your fridge regularly with a
cloth soaked in a mild detergent. Appliances
which are not self-defrosting will require regular
defrosting. Do not allow frost layers thicker than
10 mm to form.

Keep the seal around the door clean, otherwise
it will not shut properly. Always replace broken
seals.

Understanding the stars

*

*k

*kkk

Temperature is at least -6°C; sufficient to store
frozen food for about a week. Drawers or com-
partments marked with one star used to be a
feature of (mostly) cheaper fridges.

Food can be stored at -12°C or below for 1-2
weeks without losing its taste. Not suitable for
freezing food.

This rating is mainly used to store foods at-18°C
or below. Can also be used to freeze up to 1
kilogram of fresh food.

This appliance is suitable for storing foods at
-18°C or below and freezing larger quantities of
fresh foods.

Storage zones in the refrigerator

Due to the natural circulation of the air in the
appliance, there are different temperature zones
in the refrigerator chamber.

The coldest area is directly above the vegetables
drawers. Use this area for all delicate and highly
perishable food e.g.

- Fish, meat, poultry

- Sausage products, ready meals

- Dishes or baked goods containing eggs or
cream

- Fresh dough, cake mixtures

- Pre-packed vegetable and other fresh food with
a label stating it should be kept at a temperature
of approx 4°C.

The warmest area is in the top section of the
door. Use this for storing butter and cheese.

Food that should not be stored in a refrigerator

Not all food is suitable for storing in the refrige-
rator, particularly:

- Fruit and vegetables which are sensitive to
cold, such as bananas, avocado, papaya, pas-
sion fruit, aubergines, peppers, tomatoes and
cucumbers.

- Fruit which is not yet ripe

- Potatoes

Example of storing the food - see figure 12.
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DEFROSTING, WASHING AND MAINTENANCE

Never clean the product’s casing or plastic parts
using solvents or strong, abrasive detergents (e.g.
washing powders or creams)! Use mild liquid de-
tergents and soft cloths only. Do not use sponges.

Defrosting the fridge***

e Frostsettles on the rear wall of the fridge chamber.
Itis removed automatically. During the defrosting,
the condensate, which contains contaminants may
clog the opening in the through. Should it occur,
carefully unclog the opening with the cleaning plug
(fig. 13).

e The appliance operates in cycles: it refrigerates
(then the frost settles on the rear wall), and defrosts
(water flows down the rear wall)

Disconnect the appliance from the mains
before cleaning by removing the plug
from the mains socket or switching off
the fuse. Prevent water from penetrating
the control panel or the light.

e Do not use defrosting aerosols. They may cause
the formation of an explosive mixture, or contain
solvents which may damage the plastic compo-
nents of the appliance and even be harmful to
health.

e Make sure the water used for cleaning does not
flow into the evaporation container through the
discharge opening.

e The whole appliance, except for the door gasket
must be cleaned with a mild cleaning detergent.
The door gasket should be cleaned with water
and wiped dry.

e Wash all the accessories (vegetable containers,
door shelves, glass shelves, etc.).

Defrosting the freezer**

e |t is recommended to combine defrosting the
appliance with washing it.

e Excessive accumulation of ice on the freezing
areas impairs the appliance’s freezing capacity
and increases the energy consumption.

e Defrost the appliance at least once or twice a
year. In case of a higher ice build-up, defrosting
must be carried out more frequently.

e [fthereis food in the freezer, set the knob to the
max. position about 4 hours before the planned
defrosting. This will ensure the possibility of
storing the food at the ambient temperature for
a longer time.

e After taking the food out of the freezer, put it in
a container, wrap it with several layers of paper,
a blanket and store it at a cool place.

e The defrosting operation should last as short as
possible. Long storage of food at the ambient
temperature shortens their shelf life.

In order to defrost the freezer chamber, you
must take the following steps:**

e Switch of the appliance using the control panel
and pull the plug out from the socket..

e Open the door and remove the food from the
freezer.

e Depending on the model, pull out the drainage
tube located in the bottom of the freezer com-
partment and place a suitable vessel underne-
ath.

e Leave the door open, this will speed up the de-
frost process. Additionally, a pot with hot water
(not boiling) may be placed inside the freezer
compartment.

e Wash the interior of the freezer and wipe it dry.

e Switch on the appliance as per the relevant
point in the manual.

Automatic fridge defrosting****

The fridge chamber has been equipped with an
automatic defrosting function. However, frost may
settle on the rear wall of the fridge chamber. This
happens usually, when large quantities of fresh
food products are stored in the fridge.

Automatic fridge defrosting****

The freezer chamber has been equipped with

an automatic defrosting function (no-frost). The
food is frozen in the cooled circulation air, and the
moisture from the freezer chamber is discharged
outside. As a result, no ice and frost is produced
in the freezer and the products do not freeze on
each other.

Washing the fridge and freezer chambers
manually****

It is recommended to wash the fridge and freezer
chambers at least once a year. This prevents the
formation of bacteria and bad odours. Switch off
the appliance, using button (1), remove the food
from the chambers and wash them using water
with a mild detergent. Then, wipe the chambers
dry with a cloth.

Taking out and putting in the shelves

Slide the shelf out, then slide it in as much as po-
ssible so that its clamp could fit the guide groove
(fig. 15).

Taking out and putting in the door shelf

Lift the door shelf, remove it and put it back from
the top into its required position (fig. 16).

You must not put an electric heater,
a heating fan or a hair dryer into the

freezer by any means.

**  Applicable to appliances with a freezer com-
partment (*/***) Not applicable to appliances
with a Frost-free System.

*** Applicable to appliances with a refrigerator
compartment Not applicable to appliances with
a Frost-free System.

**** Applicable to appliances with a Frost-free
System.
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TROUBLE-SHOOTING

Problems

Possible causes

Remedies

The appliance does
not work

The electric circuit is disrupted

- check whether the plug is properly inserted into
the socket

- check whether the power cable of the appliance is
not damaged

- check whether there is voltage in the socket, by
plugging another appliance, e.g. a night lamp

- check whether the appliance is switched on by
setting the thermostat to a position above 0.

The lighting inside
the chamber does
not work

The bulb is loose or fused (only appliances
with bulb lightning type)

- fit the bulb correctly or replace it (see section above
“Replacing the interior light bulb)

Temperature inside
the appliance is not
low enough or too
high

Incorrect setting of the adjustment knob

- reset the knob to a higher position

The ambient temperature is higher or lower
than the climate range from table with
technical specification

- the appliance is adapted to operation in the clima-
te range from table with technical specification.

The appliance is located in a sunlit place or
near heat sources

- move the appliance to another place. Observe the
guidelines contained in the manual

Too much warm food loaded at a time

- wait 72 hours until the food becomes cool (fre-
ezes) and the required temperature is reached
inside the chamber

Internal air circulation obstructed

- place the food and containers in such a way that
they do not touch the rear wall of the fridge

The air circulation at the back of the ap-
pliance is obstructed

- move the appliance min. 30 mm away from the
wall

The door of the fridge/freezer is opened too
often and/or remains open for too long

- reduce the frequency of opening the door and/or
shorten the time when door remains open

The door does not close completely

- place the food and containers so that they would
not interfere with door closed

The compressor is switched on too rarely

- check whether the ambient temperature is not
lower than climate class

Door gasket inserted incorrectly

- press the gasket in

The appliance
works continuously

Incorrect setting of the adjustment knob

- reset the knob to a lower position

See. "Temperature inside the appliance
is not low enough for description of other
possible causes

See. "Temperature inside the appliance is not low
enough for description of other possible remedies

Water collects in
the lower part of the
appliance

The water discharge opening is clogged
(depending on the model)

- clean the discharge opening (see the operating
manual — chapter entitled "Defrosting the fridge”)

Internal air circulation obstructed

- place the food and containers in such a way as
that they do not touch the rear wall of the fridge

The appliance
generates unusual
noise

Incorrect levelling of the appliance

- level the appliance properly

The appliance is touching furniture and/or
other objects

- place the appliance at a location that ensures
proper clearances around it

Certain sounds can be heard during normal use of the refrigerator, which do not affect its correct opera-

tion.

Sounds, which can be easily prevented:

e noise caused by the appliance which is not level - adjust the position with the adjustable turn-in
front feet. Alternatively, place pads made of soft material under the rear rollers, especially when the
appliance is placed on tiles.

e touching the adjacent piece of furniture - move the refrigerator away.

e creaking of the drawers or shelves - take out and put back the drawer or shelf.

e sounds of clinking bottles - move bottles apart.

Sounds heard during normal use are mainly due to operation of the thermostat, compressor (switching
on) and cooling system (thermal expansion and contraction of the radiator caused by flow of the cooling

agent).
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ENVIRONMENTAL PROTECTION

Ozone layer protection
The refrigerants and

foaming agents, which are
100% free of FCKW and
FKW have been used for
manufacturing our product.
Therefore we are helping
— —— {0 protect the ozone layer

and prevent the increase of
greenhouse effects. Also,

the innovative technology and environmental-

ly friendly insulation help in reducing energy

consumption.

Recycling of the packaging

Our packaging are made of
environmentally friendly mate-
% rials, which can be reused:

® The external packaging is made of cardbo-
ard/foil

e The FCKW free shape of foamed polystyre-
ne (PS)

® Polyethylene (PE) foils and bags

CLIMATE

ELIMINATION / DISPOSAL OF THE EQU-
IPMENT

If the appliance is no
longer in use, cut the
connecting cable off the
used equipment before its
scrapping. Also, remove
the appliance lock or
I render it useless so that
the appliance presents no
danger to children while being stored for
disposal. This appliance is marked with a
symbol of the crossed out waste container
in conformance with the European Directi-
ve 2002/96/EC. Such marking informs that
the equipment may not be kept together
with other waste coming from the house-
hold after the period of its use. The user
is obliged to dispose of the appliance at
the waste collection point. The local waste
collection points, shops and communal
units form an appropriate system enabling
the disposal of the equipment.

Handling the used electrical and electro-
nic equipment properly contributes to the
avoidance of consequences harmful to the
human health and natural environment,
resulting from the presence of hazardous
substances and improper storage and
processing of such equipment.

RANGE

The information about the climate range of the appliance is provided on the rated plate. It indicates at
which ambient temperature (that is, room temperature, in which the appliance is working) the operation

of the appliance is optimal (proper).

Climate range

Permissible ambient
temperature

SN from +10°C to +32°C
N from +16°C to +32°C
ST from +16°C to +38°C
T from +16°C to +43°C
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WARRANTY AND AFTER-SALE SERVICES
Warranty

Warranty service as stated on the warranty card
The manufacturer shall not be held liable for any damage caused by improper use of the product.

Manufacturer’s Declaration

The manufacturer hereby declares that this product meets the re-
quirements of the following European directives:

Low Voltage Directive 2014/35/EC

Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive 2014/30/EC
ErP Directive 2009/125/EC

Directive RoHS 2011/65/EC

and has thus been marked with the C € symbol and been issued with
a declaration of compliance made available to market regulators.
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NOUS VOUS FELICITONS D’AVOIR CHOISI UN APPAREIL DE LA MARQUE AMICA

MESDAMES MESSIEURS!
Cet appareil vous offre une facilité d’utilisation et une efficacité parfaite. Avant de quitter I'usine,
le fonctionnement de I'appareil est testé pour la sécurité et la fonctionnalité.

Priére de lire attentivement le mode d’emploi avant la mise en fonctionnement de I’appareil.

Les illustrations de ce mode d’emploi ne
sont données qu’a titre indicatif. L'équipe-
ment complet de I'appareil est réparti dans
des chapitres appropriés.

L’appareil n’est destiné qu’a un usage
domestique.

Le fabricant se réserve le droit d’apporter
des modifications qui n’affectent pas le
fonctionnement de 'appareil.
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CONSIGNES DE SECURITE D’UTILISATION

Certaines notes de ce mode d’emploi sont les mémes
pour différents types de produits réfrigérants (réfrigéra-
teurs, réfrigérateurs-congélateurs et congélateurs)

Le fabricant n'assume aucune responsabilité pour des
dommages causés par une utilisation non conforme
aux instructions.

Veuillez garder cette notice dans le but de s’en servir
en avenir soit de la transmettre a un éventuel utilisateur
future.

Cet appareil n’est pas congu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) a aptitudes physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites ainsi que par
des personnes manquant d’expérience et de conna-
issances a moins que cette utilisation s’effectue sous
la surveillance ou en accord avec la notice d’utilisation
remise par les personnes responsables de la sécurite.

Veillez a ce que les enfants sans surveillance n’utilisent
pas I'appareil. Ne les laissez pas jouer avec l'appareil.
Il est interdit qu’ils s’assoient sur les éléments sortants
ainsi qu’ils se penchent sur la porte.

Le frigo congélateur fonctionne convenablement a la
température ambiante qui est indiquée dans le tableau
des spécifications techniques. Evitez de placer I'appa-
reil dans une cave, un vestibule ou dans un chalet sans
chauffage en automne et en hiver.

Pendant le placement, le déplacement, le soulevement
ne saisissez pas les poignées des portes, ne tirez pas
par le réfrigerant a I'arriere du réfrigérateur ainsi que ne
touchez pas le groupe compresseur.

Pendant le transport, le déplacement et le placement,
le réfrigérateur/congélateur ne doit pas étre basculé de
plus de 40° de la ligne verticale. Si pourtant une telle
situation arrive, laissez I'appareil min. 2 heures aprés
son placement sans le brancher (flgb

Avant chaque entretien courant d ranchez I'appareil.

Ne tirez pas par le cordon d’alimentation mais débran-
chez-le en saisissant la fiche de la prise.
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CONSIGNES DE SECURITE D’UTILISATION

Les bruits comme des craquements ou des éclatements
sont causeés par des élargissements et des rétrécisse-
ments des piéces résultant des changements de tem-
pérature
Pour des raisons de sécurité, il ne faut pas depanner
I'appareil de ses propres moyens. Les réparations fa-
ites par des personnes non qualifiées dans ce domaine
peuvent constituer un danger a la sécurité de l'usager
de l'appareil.
Au cas d'une panne du circuit frigorifique, aérez la
piéce ou se trouve I'appareil pendant quelques minutes
(la piéce doit étre au moins de 4m? pour le produit du
méthylpropane m/R600).
Il ne faut pas congeler a nouveau les produits une fois
décongélés méme partiellement.
Il ne faut pas stocker des boissons en bouteilles et en
cannes et surtout des boissons pétillantes dans le com-
partiment congélateur. Les cannes et les bouteilles ri-
squent d’éclater.
Eviter le contact des produits sortis directement du con-
gélateur (ex. les glaces, les glacons, etc.) avec la bo-
uche. Leur température basse peut causer des gelures

raves.

aites attention a ne pas détériorer le circuit frigorifique,
par ex. par le piquage de cannaux du produit frigorifi-
que dans I'évaporateur, la rupture des tuyaux. Le fluide
frigorigene jaillissant est inflammable. Au cas du con-
tact du produit avec les yeux, rincez les avec de 'eau
propre et immédiatemment contactez le médecin.
Il convient aussi d’éliminer ou de rendre impossible
'usage de la serrure de I'appareil usé afin que les en-
fants ne puissent pas s’enfermer dans la vieille instal-
lation.
L‘appareil est congu pour stocker la nourriture, ne pas
I‘utiliser a d‘autres fins.
L‘appareil doit étre complétement débranché de [‘ali-
mentation (en retirant la prise d‘alimentation) pour ef-
fectuer des taches telles que le nettoyage, I‘'entretien ou
le changement de son emplacement.
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CONSIGNES DE SECURITE D’UTILISATION

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de
8 ans ou plus, par des personnes avec des capacités
motrices, sensorielles ou mentales réduites et par des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance
de I'équipement uniquement si elles se trouvent sous
surveillance et qu’elles aient été instruites auparavant
au sujet de I'exploitation de I'appareil de fagon sare et
gu’elles connaissent les dangers liés a I'exploitation de
I'appareil. Les enfants ne devraient pas jouer avec |'ap-
pareil. Le nettoyage et la maintenance de I'appareil ne
devraient pas étre effectués par des enfants a moins
qu’ils n‘aient fini leurs 8 ans et ne soient surveillés par
une personne appropriee.

Anti-bacteria System (existe selon le modéle. Sa
présence est indiqguée moyennant une étiquette corre-
spondante collée a l'intérieur de I'appareil) - Le produ-
it antibactérien spécial qui est ajouté au matériau dont
sont faits les joints d’étanchéité des portes des réfrigéra-
teurs protége les produits qu’y sont entreposés contre
la moisissure, les bactéries et les microorganismes.
Afin d’obtenir plus d’espace dans le congélateur, reti-
rez les tiroirs et placez vos produits directement sur les
étagéres. Cela n’a aucun effet sur les parametres ther-
miques et mécaniques de I'appareil. Le volume utile du
congélateur a été calculé sans les tiroirs

35

FR



d4

INSTALLATION ET CONDITIONS DE FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL

Installation avant la premiére mise en
marche

Déballez I'appareil, enlevez les bandes
adhésives protégant les portes et I'équ-
ipement (4). Les événtuels restes du col
peuvent étre enlever avec un détergent
délicat.

Garder les éléments en mousse de
polystyréne. Au cas de nécessité du
retransport du réfrigérateur/congélateur,
emballez-le de la mousse de polystyrene
et du film ainsi que protégez-le avec la
bande adhésive.

Lavez I'intériur du réfrigérateur et du con-
gélateur ainsi que les autres éléments de
I'équipement avec de I'eau tieéde avec du
produit lave vaisselle et ensuite essuyez
et séchez.

Placez votre réfrigérateur/congélateur a
niveau et en position stable a un sol soli-
de, dans une piece séche, régulierement
aérée et non ensoleillée loin des sources
de chaleur comme la cuisiniére, le radia-
teur du chauffage central, le tuyau du
chauffage central, I'installation de I'eau
chaude, etc.

Le film de protection qui peut recouvrir
I'appareil le doit étre retiré.

Placez I'appareil a niveau en visant 2
pieds réglables a I'avant (fig. 3)

Afin d’assurer une ouverture facile de la
porte, la distance entre la paroi latérale
de I'appareil (du coté des charnieres) et la
paroi de la piece est illustrée sur la figure
5.*

Assurez une ventilation convenable de la
piéce ainsi que la libre circulation de I'air
de tous les cotés de I'appareil (fig. 6).*

Les distances minimums des sources de
chauffage:

des cuisiniéres électriques, a gaz et
autres - 30 mm,

des poéles a fuel ou a charbon - 300 mm,
des fours de cuisine encastrables - 50
mm

S'’il n’est pas possible de respecter les
distances ci-dessus mentionnées, utili-
sez une plaque d’isolation.

La paroi arriere du réfrigérateur et surtout
le réfrigérant et les autres éléments du
circuit frigorifique ne peuvent pas rester
en contact avec les autres éléments qui
peuvent causer des endommagements
et surtout (avec le tuyau du chauffage
central et la tube d’amenée d’eau).

Il est interdit de manipuler d’une fagon
quelconque des pieces d’agrégat. Pre-
nez les mesures de ne pas endommager
la tube capillaire visible dans la cavité
pour le compresseur. Cette tube ne peut
pas étre fléchie, redressée ni enroulée.
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® |’endommagement de la tube capillaire
par l'utilisateur le prive du droit de ga-
rantie (fig. 8).

® Pour certains modéles au choix, la po-
ignée non fixée doit étre récupérée a
l'intérieur de I'armoire, puis vissée sur
la porte avec son propre tournevis.

Raccordement au réseau électrique

® Avant le branchement, il est recomman-
dé de régler la molette du thermostat sur
la position ,OFF” ou toute autre position
provoquant la déconnexion de I'appareil
de 'alimentation électrique (voir la page
avec description des commandes).

® |’appareil doit étre branché au reseau
du courant alternative 230V, 50Hz au
moyen d’une prise murale correctement
installée, mise a la terre et protégée par
un coupe-circuit de 10 A.

® |amise alaterre de I'appareil est reco-
mandée par la loi. Le fabricant renonce a
une responsabilité quelconque a titre des
endommagements événtuels qui peu-
vent subir les personnes ou les objets
suite a ne pas remplir cette obligation
imposée par cette regle.

® | ne faut pas utiliser de raccords adapta-
tifs, de prises multiples (répartiteurs), de
rallonges deux fils. S’il y a la nécessité
d’utiliser un rallonge, il est permis d’u-
tiliser qu’un rallonge avec un rouleau
de sécurité, a prise unique ayant une
attestation de sécurité VDE/GS.

® Au cas d'utilisation d’un rallonge (avec
le rouleau de sécurité, ayant le signe de
sécurité), sa prise doit étre placée a une
distance s(re des éviers et ne peut pas
étre exposée a étre submerger de I'eau
ainsi que des autres égouts.

® Les données se trouve sur la plaque
signalétique placée en bas de la paroi
a lintérieur du compartiment réfrigéra-
teur**.

Mise hors circuit

® || faut assurer la possibilité de débran-
cher I'appareil par le retrait de la fiche
ou par I'éteint de l'interrupteur bipolaires
(fig. 9)

* Ne concerne pas les appareils encastra-
bles
** Existe selon le modéle



SERVICE D’ENTRETIEN ET FONCTIONS

Commande (Des. 10)

Le panneau de commande se trouve a l'intérieur de I'appareil, sur la paroi supérieure du réfrigérateur. Il
permet de choisir la température selon la séquence suivante : 2 °C -> 4 °C -> 6 °C -> 8 °C ou l'activation
de la fonction de réfrigération rapide (Fast Cool). La modification du réglage se fait par la pression sur la
touche SET.

Fonction de réfrigération rapide (Fast Cool) — elle permet de refroidir rapidement les produits alimenta-
ires, grace a quoi ils gardent leur fraicheur plus longtemps. La fonction se désactive automatiquement
aprés 3 heures ou lorsque la température dans le réfrigérateur atteint 2 °C. La fonction peut étre désac-
tivée plus tét, en sélectionnant la température voulue a l'aide de la touche SET

Réglage de I’humidité du conteneur VitControl (Des. 17)

Divers produits, comme les fruits et Iégumes, exigent un niveau d’humidité adéquat pour rester frais
plus longtemps. Conteneur VitControl est équipé d’une glissiére (figure 17), afin d’y faire entrer une
quantité d’air plus élevée, ce qui modifie le niveau d’humidité a I'intérieur du conteneur.

1. Couvercle du conteneur
2. Glissiére réglant la quantité d’air entrant
3. Avant du conteneur a légumes

Les fruits nécessitent moins d’humidité, il convient de ouvrir I'alimentation en air. Pour les légumes, c’est
l'inverse. Pour les garder frais plus longtemps, il faut fermer I'arrivée d’air. Le niveau de fermeture de
la glissiere dépend des préférences alimentaires.

Curseur de réglage du débit d’air (Des. 18)

La température a l'intérieur du réfrigérateur dépend également de la position du curseur de réglage du
débit d’air entrant dans le réfrigérateur par le systéme no-frost.

Le positionnement du curseur sur la position min. entraine I'entrée d’'une moindre quantité d’air froid a
l'intérieur du réfrigérateur. Cela signifie une augmentation minimale de la température.

Tandis que le positionnement du curseur sur la position max. fait entrer une plus grande quantité d’air.
Cela entraine une petite baisse de la température a l'intérieur du réfrigérateur.

Bac Fresh Zone

La température dans le récipient Fresh Zone ne dépasse pas 3°C lorsque le compartiment du réfri-
gérateur est réglé sur environ 5°C. En cas de réglages supérieurs — la température dans le récipient
Freshzone peut augmenter au-dela de 3°C. Ce sont des conditions idéales pour conserver de la viande,
du poisson et d’autres produits nécessitant des conditions spéciales. Une température plus basse per-
met de conserver plus longtemps leur godt, leur odeur et leurs valeurs nutritives. Grace a des glissiéres
spéciales, I'accés au bac Fresh Zone est trés facile et confortable.
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SERVICE D’ENTRETIEN ET FONCTIONS

onservation des denrées dans le réfrigérateur

endant la conservation des aliments dans le
résent appareil procédez suivant les instruc-

ions ci-dessous.

Mettez les produits sur des assiettes, dans les
recipients ou emballés dans un film alimentaire.
Dtltsposez uniformément sur la surface des clay-
ettes.
Il convient d’attirer attention sur le fait que les
produits alimentaires ne soit pas en contact
avec la paroi arriere. Cela peut causer le givra-
e ou '’humidité des produits. o
e mettez pas au réfrigérateur des récipients
d’aliments avec contenu chaud.

® les produits prenant rapidement des odeurs

etrangeres comme le beurre, le lait, le fromage
blanc ainsi que ceux qui ont une odeur intensive
comme par ex. les poissons, la charcuterie, les
fromages mettez au réfrigérateur emballés dans
un film ou dans des recipients hermétiquement
fermés.

Le stockage des Iégumes contenent une grande
quantité d’eau causera le dép6t de la vapeur au-
-dessus des bacs a legumes; cela ne dérange
pas le fonctionnement régulier du réfrigérateur.

® Avant lintroduction des [égumes dans le réfri-

® 0 PwWN~
—

Cc
[ ]

érateur, il convient de bien les sécher.

n niveau d’humidité trop élévé diminue le
temps de conservation des légumes surtout des
légumes feuilles.

Il convient de conserver les légumes non laveés.
Le lavage enléve une protection naturelle c’est
le pourquoi il est mieux de laver des légumes
tout juste avant la consommation.
Il est permis de ranger les produits dans les pa-
niers (tiroirs) 1, 2,3* (voir fig. 11).**

. Les produits emballés
. Plateau de I'évaporateur / tablette
. I.J/erE()e naturelle de chargement

Il est possible de poser des produits sur les gril-
les de I'évaporateur du congélateur.”

Il est possible de retirer les produits sur I'étagere
de 2t ;90 mm de la limite naturelle du charge-
ment.

Il est possible de retirer le panier inférieur pour
augmenter la surface de chargement et poser
les produits au fond de la chambre jusqu’a la
hauteur maximale.*

ongélation des produits**

Il est permis de congeler pratiguement tous les
produits alimentaires a I'exeption des légumes
consommeés crus comme par ex. la salade verte.
Pour la congélation on utilise uniquement les pro-
duits alimentaires de plus haute qualité, partagés
en petites portions destiné pour la consommation
unique.

Il convient d’emballer les produits dans des
matériaux sans odeur, résistants a la pénétra-
tion de l'air et d’humidité ainsi 1u’|nsen3|bles
aux matiéres grasses. Les emballages les plus
appropriés sont: les sachets, les feuilles du film
en polyéthylene, du film aluminium.
L’emballage doit étre hérmetique et bien adhéré
aux produits congélés. Les emballages en verre
sont deconseillés.

Les produits alimentaires frais et chauds (a
température ambiante), mis dans le but d’étre
congélé ne doivent pas rester en contact avec
les produit déja congélés auparavant.

® || est déconseillé de mettre dans le congélateur,
en_une fois par 24 heures, plus de nourriture
fraiche que mentionné dans le tableau de spéci-
fication technique de I'appareil.

® Afin de garder une bonne qualité des produits
congélés, il est conseillé de regrouper les produits
congelés dans la partie centrale du congélateur
de telle fagon qu'ils ne restent pas en contact
avec des produits encore non congélés.

® Nous conseillons de déplacer les portions con-
gélées vers un coté du compartiment congélateur
et mettre les portions fraiches a congeler du coté
opposé en les poussant au maximum vers la paroi
arriere latérale. . "

® Pour congeler les produits, utiliser la surface
marquée ?*/*** .

@ |l faut se rapeller que la température du com-
partiment réfrigérateur est influencée entre
autres par: la température ambiante, le niveau
de chargement des denrées, la fréquence
d’ouverture de la porte, le niveau de givrage,
la mise au point de thermostat.

® Si une difficulté d’ouvrir la porte du compar-
timent réfrigérateur se presente tout juste
aprés sa fermeture, nous vous conseillons
d’attendre 1 a 2 minutes jusqu’a ce que la
dépression qui s’y est formée soit compen-
sée.

Le temps de conservation des produits con?élés

dépend de leur qualité a I'état frais avant congélation

ainsi que de la température de conservation.

En conservant la température inférieure ou égale a

-18°C les périodes de conservation suivantes sont

conseillées:

Produits Mois
Boeuf 6-8
Veau 3-6
Abats 1-2

Porc 3-6
Volaille 6-8
OEufs 3-6

Poissons 3-6

Légumes 10-12
Fruits 10-12

La chambre de refroidissement rapide ne sert
pas a I'entreposage de nourriture surgelée. Il est
possible de produire et d’entreposer des glagons
dans cette chambre.***

*

Concerne les appareils avec une chambre de
congélation dans la partie inférieure de I'équ-
ipement

Concerne les appareils possédant une cham-
bre de congélation (*/***)

Ne concerne pas les appareils équipés en
chambres de congélation marquées par le
symbole (*/***)

*k
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COMMENT EXPLOITER LE REFRIGERATEUR DE FACON ECONOMIQUE?

Zones de stockage dans le réfrigérateur

Conseils pratiques

Ne pas placer le réfrigérateur ni le congélateur
prés des radiateurs, des fours ou risquer une
influence directe des rayons du soleil.
S’assurer que les trous d’aérage ne sont pas
cachés. Les nettoyer et dépoussiérer une ou
deux fois par an.

Choisir une température appropriée: une tem-
pérature de 6 a 8°C dans le réfrigérateur ainsi
que de -18°C dans le congélateur est suffisante
Il faut augmenter la température dans le réfri-
gérateur pendant le départ en vacances.

Il ne faut ouvrir la porte du réfrigérateur ou du
congélateur qu’en cas de nécessité.ll est bon a
savoir quelle nourriture est conservée dans le
réfrigérateur ainsi que savoir précisément ou elle
se trouve. Il faut remettre au plus vite possible
les produits non-utilisé dans le réfrigérateur ou
dans le congélateur avant qu’elle ne se réchauffe
trop.

Nettoyez régulierement l'intérieur du réfrigéra-
teur a l'aide d’un tissu imbibé d’'un détergent
doux. Les appareils ne possédant pas de
fonction de dégivrage automatique devront étre
régulierement dégivrés. Ne pas permettre la
formation d’'une couche de givre d’'une épaisseur
de plus de 10 mm.

Maintenez propre le joint autour de la porte,
autrement la porte risque de ne pas se fermer
completement. Il faut toujours remplacer les
joints endommagés.

Que veulent dire les étoiles ?

*

*k

*kkk

Une température d’au moins -6°C suffit pour
stocker les aliments surgelés pendant environ
une semaine. On rencontre le plus souvent des
tiroirs ou compartiments ayant le symbole de
I'étoile dans les réfrigérateurs bon marché.
On peut stocker les aliments dans une tempéra-
ture de -12°C pendant 1-2 semaines sans risqu-
er qu'ils perdent leur go(t.Cette température
n’est pas suffisante pour congeler les aliments.
Est principalement utilisé pour congeler les
aliments dans une température en dessous de
-18°C. Permet de congeler des aliments frais
d’un poids allant jusqu’a 1 kg.

Cet appareil convient a stocker des aliments
dans une température en-dessous de -18°C
et de congeler de plus grandes quantités d’ali-
ments.

En raison de la circulation normale de lair, le
caisson du réfrigérateur contient différentes
zones de température.

La zone la plus froide se trouve directement au-
-dessus du tiroir des légumes. Il faut conserver
dans cette zone des aliments délicats et facile-
ment pourrissables, tels que

- Les poissons, la viande, la volaille,

- Les charcuteries, les plats préparés,

- Les plats ou produits cuits contenant des ceufs
ou de la creme,

- De la pate fraiche, des mélanges de gateaux,
- Des légumes emballées et autres aliments frais
ayant une étiquette suggérant que ces aliments
doivent étre maintenus dans une température
approximative de 4°C.

La zone la plus chaude se trouve dans la partie
haute de la porte. Utilisez ce secteur pour y
conserver du beurre et du fromage.

Produits qui ne devraient pas étre stockés
dans le réfrigérateur

39

Tous les aliments ne conviennent pas étre con-
servés dans le réfrigérateur. Ce sont:

- Les fruits et légumes sensibles aux basses
températures, comme par exemple les bana-
nes, 'avocat, la papaye, le fruit de la passion,
les aubergines, les poivrons, les tomates et les
concombres,

- Les fruits qui ne sont pas encore mrs,

- Les pommes de terre

Exemple de gestion des produits congelés
(fig. 12)
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DEGIVRAGE, LAVAGE ET CONSERVATION

Pour le nettoyage du chassis et des piéces en pla-
stique du produit ne jamais utiliser de solvants ni
de produits de nettoyage agressifs et abrasifs Spar
exemple des poudres ou des crémes de nettoy-
age)! Utiliser uniquement des ﬁrodmts de nettoy-
age liquides délicats et des torchons doux. Ne pas
utiliser d’éponges.

Dégivrage du réfrigérateur**

® |e givre qui se forme sur la paroi arriére s’élimine
automatiquement. Pendantle défglvrage, les impu-
retés peuvent pénétrer dans 'orifice de la gouttiere
avec de I'eau condensée. Ce qui peut entrainer
le blocage de l'orifice. Dans ce cas il convient de
déboucher délicatement le trou avec une broche

de poussée (fl?. 13).
® L'appareil fonctionne cycliquement: réfrigére (alors
ue le givre s'installe sur la paroi arriére) ensuite se
égivre (les gouttes ruisselent sur la paroi arriere).

necter absolument I’appareil du circuit
alimentation par débranchement de la
fiche de la prise du courant ou par de-
vissement du fusible de coupe-circuit.
Veillez a ce que I’eau ne s’introduise pas
dans le panneau de commande ou dans
le systéme d’éclairage.

& Avant le nettoyage, il convient de décon-

® N'utilisez pas pour le dégivrage de substances
en aérosol. Elles peuvent causer la formation
des mélanges explosifs, contenir des dissolvants

ouvant endommager les parties en plastique de

’ap?, reil jusqu'a méme étre dangereux pour la
santé.

® |l convient de veiller a ce que I'eau utilisée pour
le nettoyage ne s'introduise pas dans le récipient
d’évaporation par l'orifice d'évacuation.

® En dehors des joints sur la porte, il convient de
nettoyer I'appareil entier avec les détergents
délicats. Lavez les joints sur la porte a I'eau tiéde
et essuyez a sec.

® |l convient de nettoyer convenablement tous les
équipements internes (bacs a légumes, balcon-
nets, clayettes en verre etc.).

Dégivrage du surgélateur**

® |l estconseillé de dégivrer le compartiment con-
%elateur au temps de nettoyage de I'appareil.
ne forte accumulation de’la couche de glace

sur les surfaces de congélation diminue le

rendement de I'appareil ce qui entraine une

augmentation de consommation de I'energie

électrique.

® || est conseillé de dégeler I'appareil au moins
une ou deux fois par an. En cas d’'une importante
accumulation de glace, la décongélation doit étre
effectuée plus souvent.

® Sialintérieur de I'appareil se trouvent les produ-
its, il convient de positionner le sélécteur rotatif
sur la position maximale a peu prés 4 heures
avant la décongélation. Ceci garantie la possi-
bilité de conservation des produits alimentaires
a la température ambiante pendant une durée
plus longue.

® Aprés avoir sorti les aliments du congélateur il
convient de les mettre dans une couvette les
enveloppant de plusieurs couches de papier
journal et enrouler dans une couverture ensuite
conserver dans un endroit frais.

® La décongélation du con?élateur devrait étre
réalisée le plus vite possible. Une conservation
de longue durée des produits dans la températu-
re ambiante raccourci le délai de consommation.

Mode opératoire pour le dégivrage du coffre du
congélateur:**

® Eteindre 'appareil a 'aide du panneau de
commande, puis retirer la fiche de la prise.

® OQuvrir la porte, puis extraire les denrees.

® En fonction du modéle, retirer le canal de
drainage qui se trouve dans la partie inférieure
de la chambre du congélateur et placer un
récipient.

® Laisser la porte ouverte, cela accélérera le
processus de décongélation. En plus, il est
possible de mettre un récipient avec de I'eau
chaude (mais pas bouillante) dans la chambre
du congelateur o

® Laver l'intérieur du coffre puis laisser sécher.

® Remettre 'appareil en marche en respectant la
procédure précisée dans les instructions.

Dégivrage automatique du réfrigérateur**
Le compartiment réfrigérateur est equipé de la
fonction de dégivrage automatique. Cependant
les givres peuvent se créer sur la paroi arriére
du compartiment réfrigérateur. Ceci se passe
habituellement lorsque une grande quantité de
produits alimentaires frais est conservée dans le
compartiment réfrigérateur.

Dégivrage automatique du congélateur***

Le compartiment congélateur est equipé de la
fonction de dégivra e_automathueczng-frost).

Les denrées alimentaires sont congélés par un
sgste_m_e de réfrigération par air de circulation et
I’lhumidité du compartiment congélateur évacuée
a I'extérieur. En conséquence dans le congélateur
ne se forme pas un superflu de dép6t de verglas
ainsi que de givre et les produits ne se collent pas
entre eux.

