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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE —
Normaler Gebrauch des Gerats

1.

Eine unsachgemaBe Verwendung des Gerats
kann sowohl zu Verletzungen als auch zu
Schaden am Gerat flihren.

. Verwenden Sie das Gerat nur fir den

vorgesehenen Zweck. Der Hersteller ist nicht
verantwortlich fur Verletzungen oder
Schaden, die durch unsachgemalBe
Verwendung oder Handhabung entstehen.
Verwenden Sie kein anderes als das vom
Hersteller empfohlene Zubehor.

Das Gerat darf nur an 220-240V, 50-60Hz ,
3600W angeschlossen werden.

Das Gerat sollte nicht eingeschaltet werden,
wenn es nicht mit Ol gefillt ist. Stellen Sie
sicher, dass der Olstand immer zwischen den
Markierungen fur den minimalen und
maximalen Olstand auf der Innenseite des
Behalters liegt.

Vermeiden Sie es, das Gerat zu lange ohne
Unterbrechung zu verwenden, da dies zu
einer Uberhitzung des Ols und damit zu
einem Brand flihren kann.

Geben Sie niemals Wasser in das Ol. Dies ist
auBerst gefahrlich und kann dazu fihren,
dass das Ol heftig aus der Schussel spritzt!
Vermeiden Sie den Kontakt mit dem heiBen Ol.
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9. Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,
wenn es in Betrieb oder heiB ist, und
behalten Sie Kinder im Auge.

10.Beruhren Sie nur die schwarzen Kunststoffgriffe;
berihren Sie nicht die anderen Oberflachen, da
sie sich wahrend des Gebrauchs erhitzen kénnen.

11.Stellen Sie den Temperaturregler immer auf die
niedrigste mdgliche Temperatur ein und ziehen
Sie den Netzstecker der Fritteuse, sobald Sie
mit dem Garen der Speisen fertig sind.

12.Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt
ist, bevor Sie das Ol ablassen, die Fritteuse
bewegen oder reinigen oder sie wegstellen.

13.Verwenden Sie zum Bewegen des Gerats
immer die Tragegriffe.

14.Das Gerat und das Kabel dirfen nicht in
Wasser oder eine andere Flissigkeit
getaucht werden.

15.Benutzen Sie das Gerat niemals mit nassen
Handen.

16.Stellen Sie sicher, dass das Gerat immer
sauber ist, wenn es mit Lebensmitteln in
Bertihrung kommt.

17.Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen
Einsatz oder den Einsatz im Freien geeignet.

18.Verwenden Sie das Gerat nur in einem
trockenen und gut bellifteten Raum.

19.Dieses Gerat kann von Kindern ab 12 Jahren und
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dartiber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie bea ufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat spielen. Kinder diirfen keine
Reinigungs- oder Wartungsarbeiten am Gerat
ohne Aufsicht durchfihren.

20.Das Gerat darf nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

Aufstellen des Gerats

21.Stellen Sie das Gerat auf eine flache, ebene
und stabile Oberflache.

22 .Stellen Sie das Gerat immer an der Rickseite
einer Kliichentheke und in sicherem Abstand
zu brennbaren Gegenstanden wie
Vorhangen, Tuchern o. a. auf.

23.Decken Sie das Gerat nicht ab.

24 Lassen Sie das Kabel nicht tiber die Kante eines
Tisches/einer Theke hangen, und halten Sie es von
den heiBen Oberflachen der Fritteuse und anderen
heiBen Gegenstanden und offenen Flammen femn.

Kabel, Stecker und Netzsteckdose
25.Uberprtifen Sie regelmaBig, ob das Kabel und
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der Stecker beschadigt sind; verwenden Sie das
Gerat nicht, wenn dies der Fall ist oder wenn
das Gerat heruntergefallen ist oder auf andere
Weise beschadigt wurde. Wenn das Gerat, das
Kabel oder der Stecker beschadigt ist, muss das
Gerat von einem autorisierten Reparaturtechniker
Uberprtift und gegebenenfalls repariert werden, da
sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags besteht.

26.Versuchen Sie niemals, das Gerat selbst zu
reparieren.

27.Stellen Sie sicher, dass Sie nicht am
Geratekabel oder einem Verlangerungskabel
ziehen oder dartiber stolpern konnen.

28.Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
wenn Sie das Gerat reinigen oder wenn es
nicht in Gebrauch ist.

29.Ziehen Sie nicht am Kabel, wenn Sie den
Stecker aus der Steckdose ziehen. Halten Sie
stattdessen den Stecker fest.

30.Rollen Sie das Kabel nicht auf und wickeln Sie
es nicht um das Gerat.

Wichtig!

31.Wenn ein Feuer im Gerat entsteht, diirfen Sie
niemals versuchen, es mit Wasser zu loschen.
SchlieBen Sie stattdessen den Deckel und
versuchen Sie, die Flammen mit einem feuchten
Tuch oder einem nassen Handtuch zu ersticken.
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SPEZIFIKATIONEN

Modell-Nr. 300004VDW
Spannung 220-240 V ~
Frequenz 50-60Hz
Leistung 3600 W
Fillmenge 3000mI*2

Technische Anderungen ohne Vorankiindigung vorbehalten.

UBERSICHT DER KOMPONENTEN

1. Schale 6. Heizelement 11.Deckel
2. Betriebsanzeige (rot) 7. Gehduse 12.Fenster
3. Heizanzeige (griin) 8. Gehause-Tragegriff  13.Griff des Deckels
4. Bedienfeld 9. Korb 14 Filter
5. Temperaturregelung  10.Korbgriff
. J

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

1.Entfernen Sie alle Verpackungen vom Gerat und
stellen Sie es auf eine ebene, stabile Flache, z. B. eine
Kichenarbeitsplatte, in sicherer Entfernung von
brennbaren Gegenstanden.

2.Das Heizelement kann in Wasser getaucht werden, sollte
aber niemals in die Spiilmaschine gegeben werden.
Machen Sie die ELEKTRISCHE EINHEIT niemals nass.

3.Reinigen Sie den Deckel, die Schale, den Korb und
das Gehduse mit warmem Wasser und etwas
Spilmittel und trocknen Sie die Teile sorgfltig ab.

-
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Diese Teile konnen auch in der Spilmaschine
gereinigt werden.

4 .Setzen Sie das Heizelement und das Bedienfeld (6 |;
und 4) in die Schiissel ein, indem Sie die Stifte an |
der Innenseite der Kunststoffeinheit in die Nuten
auf der Riickseite der Schiissel driicken.

HINWEIS: Das Heizelement muss ganz nach unten [
gedriickt werden, um den Sicherheitsschalter zu
aktivieren. Andemfalls kann das Gerat moglicherweise
nicht aufheizen.

5.Montieren Sie den Frittierkorbgriff richtig: Halten
Sie den Griff fest und driicken Sie die Griffenden
zusammen. Setzen Sie die Griffenden in die kleinen
Locher in der Nahe des Bodens des Fritteusenkorbs
und lassen Sie den Griff los.

GEBRAUCHSANWEISUNG

1.Prifen Sie, ob die Fritteuse ausgeschaltet ist. .

2.GieBen Sie die erforderliche Olmenge in die Schissel. Fiillen Sie das Ol bis zu den
Markierungen fir den minimalen und maximalen Fiillstand an der Innenseite des
Behalters ein. Wir empfehlen die Verwendung von flissigem Ol, da dieses am besten
zum Frittieren geeignet ist.

Tipp: Sie kdnnen auch Schmalz oder ein anderes festes Fett verwenden, miissen es
aber zuerst in der Schissel schmelzen. Stellen Sie den Temperaturregler auf die
niedrigste Temperatur und geben Sie das Fett in kleinen Stlicken hinzu. Drehen Sie
die Temperatur erst auf die gewlinschte Stufe hoch, wenn das Fett geschmolzen ist.

3.Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel.

4.SchlieBen Sie die Fritteuse an, und die rote Betriebsanzeige leuchtet auf. Stellen Sie
die gewlinschte Temperatur durch Drehen des Temperaturreglers ein. Die griine
Heizanzeige leuchtet und bleibt an, wahrend die Fritteuse aufheizt. Wenn die
Fritteuse die gewahlte Temperatur erreicht hat, erlischt die Heizanzeige. Die
Heizanzeige leuchtet auf und erlischt wahrend des Betriebs, was lediglich anzeigt,
dass sie die gewahlte Temperatur halt.

5.Geben Sie die Lebensmittel erst dann hinzu, wenn die gewiinschte Temperatur
erreicht ist.

6.Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse ab.

7.Legen Sie die Lebensmittel in den Korb und senken Sie ihn vorsichtig in die Schiissel
ab. Achten Sie darauf, dass der Olstand nicht bis zum Rand der Schiissel ansteigt.

8.Halten Sie den Korbgriff immer fest, wenn Sie den Deckel aufsetzen oder abnehmen.

HINWEIS:

« Das Heizelement muss ganz nach unten gedriickt werden, um den Sicherheitsschalter zu
aktivieren. Andernfalls kann das Gerat moglicherweise nicht aufheizen.

- Seien Sie vorsichtig, da das Ol sprudeln kann. Seien Sie vorsichtig beim Abnehmen
des Deckels, da heiBer Dampf austreten kann.

« Der Griff kann nach langerem Gebrauch sehr heiB sein.

« In das Produkt ist ein nicht-autorlickstellender Thermostat eingebaut. Wenn die Fritteuse
langere Zeit in Betrieb war, aktiviert sich der eingebaute nicht-autoriickstellende
Thermostat und schaltet den Strom ab, um das Gerat vor Uberhitzung zu schiitzen.

* Wenn das Gerat vollstandig abgekuihlt ist, driicken Sie die RESTART-Taste auf der Riickseite
des Bedienelements, um die Fritteuse neu zu starten. Die RESTART-Taste muss mit einem
Kunststoff- oder Holzgegenstand gedriickt werden, der mindestens 4 cm lang ist.
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TIPPS FUR DIE ZUBEREITUNG VON LEBENSMITTELN

Vor dem Absenken des Korbes

« Achten Sie immer darauf, dass die Lebensmittel trocken sind, bevor Sie sie in das
heie Ol geben.

« Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel etwa gleich grof3 sind, damit sie gleichmaBig
garen. Vermeiden Sie sehr dicke Stiicke.

« Einige Arten von Lebensmitteln sollten vor dem Garen in der Fritteuse paniert werden.

« Achten Sie darauf, dass Sie so viel Eis wie moglich von gefrorenen Lebensmitteln
entfernen. Sie missen jedoch vor dem Garen nicht aufgetaut werden.

« Fullen Sie den Korb nicht zu voll.

 Die maximale Menge an tiefgefrorenen Pommes frites, die auf einmal gebraten
werden kénnen, betragt 0,7 kg.

Tipps zum Kochen

« Im Folgenden finden Sie einen Leitfaden zu Gartemperaturen und -zeiten fir
verschiedene Lebensmittel.

- Die Garergebnisse konnen variieren; passen Sie diese Zeiten an lhre individuellen
Anforderungen an.

* Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur zu Referenzzwecken gedacht
sind. Da sich Zutaten in GroBe, Form, Gewicht und Konsistenz unterscheiden,
kénnen wir nicht garantieren, dass die unten angegebenen Zeiten die beste
Einstellung fiir Ihre spezifischen Zutaten darstellen.

Lebensmitteltyp Temperatur Zeit
Panierte Fischfilets 170° C 5-6 min.
GroBe Garnelen 170° C 3-5 min.
Hldhnerbriste 175° C 3-4 min.
Panierte Huhnerfilets 170° C 12-15 min.
Zwiebelringe 180° C 3 min.
Gebackener Brokkoli 185° C 2-3 min.
Pommes frites (2. Stufe) 190° C 6 min.

NACH DEM KOCHEN

1.Heben Sie den Korb nach oben aus der Schiissel und kippen Sie ihn so, dass er auf
dem Schiisselrand aufliegt.

2.Lassen Sie das Ol von den Speisen abtropfen, bevor Sie den Korb entfernen.
3.Stellen Sie den Temperaturregler auf die Position MIN.
4.Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

5.Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen (1-2 Stunden). Vorsicht! Sie diirfen das
Gerat niemals bewegen, wenn es heil3 ist, wenn sich Ol im Gerat befindet oder
wenn der Deckel nicht aufgesetzt ist.

Handhabung und Lagerung des Ols
« Vergewissern Sie sich, dass das Ol nur bewegt wird, wenn es vollstindig abgekdihlt ist.
« Entfernen Sie nach dem Gebrauch alle Speisereste aus dem Ol.
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« Filtern Sie das Ol regelmaBig.

« Das Ol sollte gewechselt werden, wenn es mehrere Male verwendet wurde und
eine dunkle Farbe angenommen hat. Das gesamte Ol sollte zur gleichen Zeit
gewechselt werden; mischen Sie nicht altes und neues Ol. Entsorgen Sie das alte
Ol entsprechend den geltenden értlichen Vorschriften.

« Bewahren Sie das Ol in der Fritteuse oder in einem luftdichten Behélter an einem
trockenen, kihlen und dunklen Ort auf. (Es ist nicht notwendig, das Ol im
Kihlschrank aufzubewahren.)

REINIGUNG UND WARTUNG

« Das Heizelement mit Bedienfeld und Kabel darf nicht in Wasser getaucht werden.
Nehmen Sie das Bedienfeld und das Heizelement vor der Reinigung des Gerats ab.

« Nachdem Sie das Ol aus der Schiissel gegossen haben, wischen Sie das Innere der
Schiissel mit Kiichenpapier aus und waschen Sie die Schissel grindlich aus.

e Das Gehause, die Schale, der Deckel und der Korb mit Griff kdnnen in heiBem
Wasser und Spulmittel oder in der Spiilmaschine gereinigt werden.

« Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel flr die Fritteuse
und ihr Zubehor. Verwenden Sie niemals eine Stahlbtirste oder einen Schrubber zur
Reinigung des Geréts, da dies die Oberflache beschadigen kann.

« NICHT IN WASSER ODER EINE ANDERE FLUSSIGKEIT TAUCHEN

FEHLERBEHEBUNG

Problem Méogliche Ursache Losung
Wechseln Sie das Ol, nachdem
ggﬁ?cghenehmer Das Ol ist alt es mehrmals verwendet wurde
oder extrem dunkel gefarbt ist
Die verwendete Olmenge

Reduzieren Sie die Menge des

ubersteigt die Empfehlungen | &ic'im Bltopf

Ol Iauft aus dem

Gerit tiber Die Menge der Lebensmittel

im Korb Ubersteigt die
Empfehlungen

Entfernen Sie einen Teil der
Lebensmittel aus dem Korb

Essen ist nicht
knusprig

Garzeit ist zu kurz

Es sind zu viele
Lebensmittel im Korb

Stellen Sie die Zeit
entsprechend ein

Korb nur zu 2/3 fillen

Kartoffelchips
sind klebrig

Die Kartoffelscheiben
wurden nicht grindlich
gewaschen

Kartoffelscheiben vor dem
Frittieren in Wasser waschen

Gerat lasst sich
nicht einschalten

Sicherheitsschalter wurde
aktiviert

Driicken Sie die Reset-Taste auf
dem Bedienfeld
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LAGERUNG

« Stellen Sie sicher, dass die Fritteuse vor der Lagerung vollstandig abgekihlt ist.
e Lagern Sie die Fritteuse niemals, wenn sie noch hei3 oder nass ist.

« Achten Sie darauf, dass alle Teile vor der Lagerung sauber und trocken sind.

e Lagern Sie das Geréat an einem sauberen, trockenen Ort.

« Klappen Sie den Griff erst in den Korb, wenn das Ol abgekiihlt ist.

ENTSORGUNG

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der
gesamten EU nicht mit anderen Haushaltsabféllen entsorgt werden darf.
E Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie es
verantwortungsbewusst, um die nachhaltige Wiederverwendung von
mmm | Materialressourcen zu férdern. Um lhr Altgerat zuriickzugeben, nutzen
Sie bitte Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den
Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Diese kénnen das Produkt
fir ein umweltgerechtes Recycling entgegennehmen.

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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