D ES I G N

Original-Bedienungsanleitung

Induktionskochfeld
ProChef 3500 (2364)




Braukmann GmbH

Raiffeisenstral3e 9

D-59757 Arnsberg
WwWw.caso-germany.com

Tel.: +49 (0) 2932 /80554 - 99
Fax: +49 (0) 2932/80554 - 77

eMail:

kundenservice@caso-germany.de

Sie finden die aktuellste Version der Bedienungsanleitung auch auf unserer Homepage:
www.caso-germany.de

Dokument-Nr.: 2364 10-02-2020

Druck- und Satzfehler vorbehalten. Bildabweichungen zur Originalware sind technisch
bedingt mdglich.

© 2020 Braukmann GmbH

1

11
1.2
1.3
1.4
1.5

2.1
2.2
2.3

23.1
2.3.2
2.3.3
234
2.3.5

3.1
3.2
3.3
3.4

BedienungsanleituUng ........ccoouiiiiiiiiiii e 13
Y N o L= 0 1= 13
Informationen zu dieser ANIEITUNG ......ccooiiiiiiiiiii e 13
V= U a1 T g V=T = PP 13
HaftungsbesChrankung ............ueiiiiiiiiii e 14
UrNEDEISCRULZ ... .uiiiiiiiii e naannnnnnnne 14

SICNBINEIT ... 15
Bestimmungsgemare VErwenNdUNG ..........uuuuuuuuuueiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinieiiennneeenneneeeeens 15
Allgemeine SicherheitShinWeISE ........ccooviiiiiiiiii e 15
Gefahrenquellen ... 16

Gefahr durch elektromagnetisches Feld ... 16

Verbrennungsgefanr ... 17

EXPIOSIONSQETANT ... 18

Brandgerfair .......... e 18

Gefahr durch elektrisSChen Strom ... 19

InbetriebnanNme. ... 20
SIChErNEItSNINWEISE. ... 20
Lieferumfang und TransportinSpektion .........coooiviiiiiiii e 20
F N U ES o= (o 1] o S 20
ENtsorgung der VErpacKUNg .........uu i uuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiieeeenesnnneennnnees 20



mailto:kundenservice@caso-germany.de
http://www.caso-germany.de/

3.5
3.5.1
3.5.2
3.6

4.1

41.1
4.1.2
4.1.3
4.1.4
4.1.5

5.1
5.2
5.3
5.4

54.1
5.4.2
5.4.3
5.4.4
5.4.5
5.4.6

6.1
6.2

7.1
7.2
7.3

10

11

11.1
11.2
11.3

y U =1 €= 1 LU T o 21

Anforderungen an den AUfStellOrt ... 21
Vermeidung VON FUNKSIOIUNGEN ........uuuiiiii e e e 21
EleKtriSCher ANSCRIUSS ..o e 22
Aufbau UNd FUNKLION .o, 22
Bedienelemente Und ANZEIGEN ....ooooo i 22
Bedienfeld UNd DISPIAY ........uuuuuuuriieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 22
HINWEISE @M GIAL . en e e 23
T [0 | = 11 (o 1= 23
UDEINItZUNGSSCNULZ ...t enee e eree e eaeas 23
L1877 1= 15T 1o P 23
Bedienung und Betrieb ..., 23
Funktionsweise und Vorteile von Induktionskochstellen ...........cccccovvvinnn.. 23
Hinweise zum KOChgEeSCRIIT ......iii e 24
SICN I NI S NI MW IS . e 25
BetriED B GlIAIES .. e e et 25
BINSCNAIEIN .o e e e 25
ST ES] (01T S 1o To [ £ 26
TeMPEratUrMOAUS. .......cooiiiiiiiieiee e 26
Warmhalte FUNKEON ... e 26
B 121 26
AAUSSCNAIIEN «.e e e e e 27
Reinigung und Pflege. ... 27
SICN I NI S NI WIS .. e 27
REINIGUING ettt 28
StorungsbehebunNg.......coooiii i 28
SICN I NI S NI WIS .. e 28
StOTUNGSANZEIGEN ..uuiie et e e e e e e e e e e et e e e e e e e e e eeaaaa e e eaeeeeeeennes 28
Storungsursachen und -behebung.........cccooooii i 29
Entsorgung des AIRQErates......ooouveviiiii i 29
Al AN . e e 29
TECHNISCNE DaAtlN ... e 30
Operating Manual .........ccoooviiiiiiie e e 32
(€1 111 &= | FUT TR T T T RPN 32
InNformation oN thiS MaAaNUAl .......ooeiie e 32
AV U T T o I g Lok £ o] = TN 32




11.4
11.5

12

12.1
12.2
12.3
12.3.1
12.3.2
12.3.3
12.3.4
12.3.5

13

13.1
13.2
13.3
13.4
13.5
1351
13.5.2
13.6

14

14.1

1411
14.1.2
14.1.3
1414
14.1.5

15

15.1
15.2
15.3
154
154.1
15.4.2
15.4.3
1544
15.4.5
15.4.6

Limitation of Hability .......coovreiiiiii e e e e e eeeaes 33

COoPYIIgNt ProtECTION ..o 33
ST Y e 33
LELE=T g Lo F=To U LY 33
General Safety information ... 34
SOUICES Of ANQGET .. . i e e e e e e e e e e eeaaenns 35
Danger due to Electromagnetic Field..............ccooiiiiiiiiiiice e 35
Danger Of BUIMING .......uuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie bbb eeeeaneeee 36
Danger Of EXPIOSION.........ciiiiiiiiieeie e e e 36
D= Va1 o ) = 37
Dangers due to electriCal POWEN ............uuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiie e 37
COMMISSIONING cuuiiiiieii e e e e e e e e eaaes 38
Safety INfOrMatioN.........oooiii e 38
Delivery scope and transSport iNSPECTION .......uuuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieees 38
L] o = 1o 41 1 o 39
Disposal of the packaging.........ccoooiiiiiiiiiiici e 39
ST U] o PP PPPPTT 39
Setup location reqQUIrEMENTS: .....ccooeiieeeeee e 39
Preventing Radio INterferenCe..........ccooieiiiiiiiiiiee e 40
Electrical CONNECTION . ..ot e e e e e eeeees 40
Design and FUNCHION ........vi i 40
Operating elements and diSplaysS ... 41
Operating panel and DiSPlay .........cooooeeeeiiiiieeeeeee e 41
DetailsS ON the JEVICE.......uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii bbb enennnannnnes 41
SIGNAI TONES .. 41
Overheating Protection Facility ..., 41
e LT Lo o] = = ST 41
Operation and Handing ..........ooviiiiiiiiiiieci e 42
Functioning and Advantages of Induction COOKtOPS........ccevvvvvvivriiiieeeneennnns 42
INSTFUCTIONS ON COOKWAIE ...uuiiiieiicieieeee et e e e e e e e e e e e e e eaaeees 42
Safety INSTIUCTIONS ... 43
Operating the APPHANCE. ... 44
YT/ (o 11 T 1 L SRR 44
0TV T g 1Y/ [ To [P 44
Temperature MOUE ........cooiiiiiiiiii e 44
KEEP WAl MOUE .......ueiiiiiiiiiiiiiiitieiii bbb ennennenee 44
LI 1 PPTR 45
SWItCHING Off ... 45




16

16.1
16.2

17

17.1
17.2
17.3

18
19
20

21

21.1
21.2
21.3
21.4
215

22

22.1
22.2
22.3

2231
22.3.2
22.3.3
22.3.4
22.3.5

23

23.1
23.2
23.3
23.4
23.5
2351
23.5.2
23.6

24

Cleaning and MaintenanCe ...........coceiieiiiiie e 45

Safety INTOrMatiON........cooii e e e e e e eaeans 45
(@4 1= o 11 oo P UEPPPPRRN 46
TroubleSNOOTING «.evuveiiieee e 46
SAFELY NOLICES ... 46
L= LU LT T T o= A0 1 N 46
Causes and rectification of faultS...........uuiiiiiiiiiii e 47
Disposal of the Old DeVICe .......cccoiiiiiiieiiiic e, 47
LCTU == 1 L= 47
Technical Data.........cc.veiiiiiii e 48
MOdE A E€MPIOT ccieeiiiiiceei 50
GENEIALITES ..o 50
Informations relatives & Ce ManuUel ..............uvuuiieviiiiiiiiiiiiiiinee, 50
AVErtiSSEMENTS A€ ANGEN ...uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiei bbb 50
Limite de responsSabilités ..........oiiiiiiiiiiic e 51
Protection intelleCtUelle. ... e 51
SECUTNITE ..o e e et e e e e eee 52
UtiliSatioN CONTOIMIE ...uuiiiiiiiiiiiiiiiiiii e annnnes 52
Consignes de SECUNItES GENETalesS ........ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 52
SOUICES A ANGET ...t e e e e e e e e e e e e e e e aeeeaennns 53
Danger de champs électromagnétiqUES ...........cceeviieeiiiiiiiiiiiiiee e 53
D= TaTo [T o (ST o]0 [V =SS 54
RISQUE d'@XPIOSION ...ttt 55
D= Va0 1= o T (o =T o Vo L= 20O 55
Dangers du courant ElECHIQUE ...........ooieeiiiiiiiiiiiiiee e 56
MISE BN SEIVICE . .ciu i e e e 57
CONSIGNES A8 SECUNITE ....ueieiiiiieee et a e e 57
Inventaire et contréle de tranSPOIT..........uuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie s 57
[DT=T o T L =T = N 58
Elimination des emballages ... 58
[ TEST == o I o] = Lo =N 58
Exigences pour I'emplacement d'utilisation.............ccccooeviiiiiiiiiiiieeceie e, 58
Prévention des interfErenCces radio ...........ooovvvuiiiiiiiie e e 59
Raccordement EIECIIIQUE ........uuuiiiiiiiiiiiiiiiiii e 59
Structure et fonCtioNNEMENT........covvviiiiiiiii e 59




24.1

2411
24.1.2
24.1.3
2414
2415

25
25.1
25.2
25.3
254
2541
25.4.2
2543
25.4.4

2545
25.4.6

26

26.1
26.2

27

27.1
27.2
27.3

28
29
30

31

31.1
31.2
31.3
31.4
31.5

32
32.1
32.2

Eléments de commande et d'affichage ..., 60

Panneau d'eXploitation...........cooiviiiiiiiii e 60
Affichages sur I'apPareil...........ooeviiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee e 60
Y [0 | F= 10D =] o] (= 60
Protection de SUrchauffe ...........ooouuiiiiiiii e 60
Plaque SIgNAIELIQUE.........coiii et 61
Commande et fonctionnement .........cooooiiiiiiinieiin e 61
Mode de fonctionnement et avantages des postes de cuisson ainduction 61
Notices explicatives concernant les récipients de CUISSON .........ccceevvunnnnee. 61
AFFIChAgeS 0@ SECUNITE ... ..o e 62
Fonctionnement de I'appareil ... 63
MEttre €N MAICHE ... ...uiiiiiiiiiiii bbb neaee 63
Mode NIVEAU 0 PUISSANCE.......uuruuruiiiiiiiiiiiiiiiiieisibbiaebabeebbbeaeeeeeeeeeeeeeeeeeaeneaannaee 63
VLo Lo (=T a ] o =T = U 64
Fonction de maintien au Chaud ..............coooviiiiiiiii e 64
YT 0 (= = 64
L L = Lo (S ot (o U | 64
Nettoyage et eNtretien . ... 65
CONSIGNES A8 SECUNITE ....ueiiiiiiie ettt a e e 65
I LS00 PP 65
Réparation deS PANNES .......ccvveviiii e 65
CONSIGNES A8 SECUNITE ....ueiiiiiiieee ettt a e e 66
ATFIChAge A TNCIAENTS ...uiiiiiiiiiiiiiiii i 66
Causes de pannes et réparation ...........ceeeieeer i 66
Elimination des appareils USES ........ccoovevviiiiiiiiiiciiie e, 66
1= U= L P 67
Caractéristiques teChNIQUES.........cocviiiiiiiiiiceie e 67
Original bruksanvisning .......cccooiiiiiiiiii e 69
Y 10 21F= U 69
Information om denna brukSanvisSning ...........cccccuevveiiiiiiiiiiiiiiiiiiees 69
RV T LT 0 1] Q] S 69
ANSVArSDEGIANSNING ..uiiiiiii e e e e e e e e s 70
Upphovsmannar&tiSSKYdd ...........uuuuuuiiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 70
SAKEINET ... 70
AVSEdd aNVANANING ..uuuiiii e 70
Allm&nna s8KerhetSanViSNINGar ..........cuuvviiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeee e 71




32.3

32.3.1
32.3.2
32.3.3
32.34
32.3.5

33

33.1
33.2
33.3
33.4
33.5

33.5.1
33.5.2
33.6

34

34.1
34.1.1
34.1.2
34.1.1
34.1.2
34.2

35

35.1
35.2
35.3
354
354.1
35.4.2
35.4.3
35.4.4
35.4.5
35.4.6

36

36.1
36.2

37

RISKK A O . e e 72

Risker genom elektromagnetiskt falt................oooiiiiiiiiiiii e 72
RISK fOr DrANNSKATON ........veviiiiiiiiiiiiiiiii e 72
] (017 (0] ] £ < 73
=T = 1T [ 1] P 73
Risker genom elektriSk StrOM ...........uiiiiiiiiiiiece e e 74
[ArIfEtAgNING ..o 75
SAKErNetSaNVISNINGAr ... 75
Leveransomfattning och transportinspektion ...........cccooooiiiiiiiiiii e, 75
UPPACKNING ettt 75
Avfallshantering av emballaget .............uuuiiiiiiiiiiiiiiiii e 75
(0] 013 = 11 1 o 11 o P URSRPPPPPN 76
Krav pa uppstallningSPIAtSEN ..........ccuveeeiiee et 76
Undvikande av radioStOrNINQAr ..........ccoeeeeiiiieiiiiiiee e 76
EleKtrisk anSIULNING ... e 77
Uppbyggnad och funktion ..........coveviiiiiii e, 77
Kontrollpanel 0Ch KNaPPar...........uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeee 77
Kontrollpanel och display ...........oouuueiiiiiiecce e 77
Varningsanvisningar P& apParaten ...........ccceeeeeuveeeereeeeieeeeeieeeeeieeeeeieeeeeree e 78
SIGNAIIONET ... 78
OVErhettniNgSSKYA .......cc.viiuiiiiieie ettt 78
1Y T 2657 4 L T URPPPPPRPN 78
Manovrering oCh drift.........ccoooiiiii e, 78
Induktionshallars funktioner och fordelar ..o 78
Anvisningar avseende KOKKEN ..............uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiies 79
SAKErhetSanVISNINGAr ... 80
Idrifttagande av apparaten ............ciiiiii i 80
Y= T ¢= =T ] 0= (= o 80
OlIKA NMIVABT ...ttt ettt ettt e et e et e et e e eaee e 80
=T 00 0T = L PP 81
(V2 Tdaa 1T ot 11 0T o SRR 81
I L0 T PP 81
Y= 1[0 1= YR PPTTRR 81
Rengoring 0Ch SkOtSel......cooovviviiiiii 82
SAKErNEtSANVISNINQAN . ..uii e e e e e e e e e e aeens 82
[T Yo T ] 4T o Yo [ PPN 82
Atgardande av StOrNINGAr..........cccvevvvieeiee e, 82




37.1
37.2
37.3

38
39
40

41

41.1
41.2
41.3
41.4
41.5

42

42.1
42.2

42.3

42.3.1
42.3.2
42.3.3
42.3.4
42.35

43

43.1
43.2
43.3
43.4
43.5
43.5.1
43.5.2
43.6

44

44.1

441.1
44.1.2
44.1.3
44.1.4
44.1.5

SAKErNetSANVISNINQAN .....ciieeiiiiiii e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeenns 82

Storningsmeddelanden ... 83
Orsaker till och atgardande av StOrniNgar..........ccceeeeveeeeciee e e 83
Avfallshantering av uttjdnt apparat..........ccccoeeveviiieviiiieeeiiieeeeeennn, 83
LT = 1 83
TeKnNiska data........ccoeuuiiiiiii e 84
PyKoBOACTBO MO UCMONMBb30BAHMIO...........ccouneeiieeiieeiieeiieeennns 86
OBLLME CBEACHMSA ... 86
O OAHHOM PYKOBOLCTBE ......uuuiiieiieiiiiiiiiiaeaeeeeeeeatunnnaaaaeeeeeesesssnnaeaeeeeeeessnnnnnnns 86
o= a |y aT 1=y T a 1T T PPN 86
OrpaHN4YeHNE OTBETCTBEHHOCTM ......cooeeiiiiiiieiiiiieeeeeeeeeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeees 87
BCE-TITIZ r- T 123 o] o Tod [Ce] Lo 1 1o - = 2 L 87
(=Y =RcTo] 3 F= Tod 2 Lo Yo 1 PPN 88
MPUMEHEHMNE MO HABHAUEHMEO .......oooiiieiiiiiiiiee e e e e eeeeeiiiie e e e e e e e e eeeeaann e e e e e e eeenenes 88
O6wme TPeOOBaAHMNA TEXHUKMN BOE3OMACHOCTM ......evvveeeeeeeeiiiiiiieee e eeeaaaae 88
MCTOUHMKM OMACHOCTM ....oovviiiiiii i eeee et e et e e e et e e e e e e e e e e naaeeeeees 89
OnacHocTb, cBsA3aHHAA C NEKTPOMArHUTHBIM MOJSIEM .....cccceeevveeiiiiiiieeeeeeeeeennnns 89
OnacHOCTD MOSNYHYEHUS OMKOT@ ...ceeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e e e e e e e e e 90
(@3 F= Tt Toon S0 = ] o] 1= 7= TSR 91
(@]3 F=TorzToox 1301 (o)1 1¢= o - 91
OnacHOCTb OT ANTEKTPUYECKOTO TOK ...eeevvrrrunneaeeeeeeeeennnnnnsseeeeeereensnnnnnnaeeeeaeeenenes 92
MepBOE UCMONMBb3OBAHME..........cccvuieiiiieeeeiie e e e e et e e 93
MPaBMMa BE30MACHOCTM .......ooeviiiiiii et e e e e e e e e e e e eeeanns 93
O61beM nocTaBKU M NPOBEPKA NOCHE MEPEBO3KM........cccevveeereiniiieeeeeeeeennnnnnnnns 93
PACTAKOBKA ........coouiiiiiiiii ettt e e ettt e e e e eeeae 93
YCTPAHEHME YMAKOBKM ........coovvveiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeseeeeeeeeeeeeeeeeeeees 94
o3 1 12 Lo =1 T 94
TPeBOBaAHUS K MECTY YCTAHOBKM ......cceviiiiiiiiiieieieeeeeee ettt ettt 94
RN e T T= N o= a7 To (o] Y 1= G 95
MOAKNMIOUEHME K SNMEKTPOCETM......iiiiiiieeiiiiieeeeeetieeeeeatieeeeeatt s eeeeaaneeeeesnneeaeens 95
YCTPOMCTBO M PABOTA .......iiiviiiiiiiccii et 95
OneMeHTb! YNPAaBAEHUA U MHAMKALMS ............cooevvveeieeeeiiiieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 96
MMaHenb YNPaBAEHUSA N OUCTIIIEM .......uuiieeeieeeeiiiiiee ettt 96
YKA3aHUS HA NMPUBOPE.......ceieiiiiiieieiieeeeeeeeee ettt ettt e e e e e e eeeeees 96
BBYKOBDBIE CUTHATIB .ceeieeee e e 96
BALUMTA OT MEPETPEBA ...ceeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaaeas 96
I P=T=T0 Va0l le=T < I = 10) 1 17 LS L= TR 97




45

45.1
45.2
45.3
45.4

454.1
45.4.2
45.4.3
4544
45.4.5
45.4.6

46

46.1
46.2

a7

47.1
47.2
47.3

48
49

50

50.1
50.2
50.3
50.4
50.5

51

51.1
51.2
51.3

51.3.1
51.3.2
51.3.3
51.3.4
51.3.5

52

O6GCNYXMBaHNE N NUCMOSNBb3OBAHME ...........cccevvneeiiieeeiiieeeeiineaenns 97

MpuHUMN paboTbl N NnpenmyliecTBa MHAYKLUMOHHbIX KOHPOPOK.................. 97
YKa3aHMA N0 BbIOOPY KYXOHHOM MOCYADBI ........oiiieeieiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeniinneeeeeeens 97
BT oE=1=17 15 P WoT=cTo] 1 F- T3 s oY o 4 SRR 98
(o3 LoY a1k TeT = Eo T T TN g o1 [T o - 99
BRITHOUEHUE ... .t e e e e e e e e e e e e e e enaaas 99
RS LY Y o T MY To T on i 99
TEMNEPATYPHDBIN PEMKMM ... .ceeiiriieeeetiiiseeeeeataeseestaaeeeessnaeseessseeeeessnaeeeessnaaeeees 99
DYHKUNA NOOAEPIKAHUS TEIITA ..uueeeeeieeieeiiiiiiaeeeeeeeeeetutnnaeaeeeseeeesssnnaeaeaseeeennes 100
JLIE= 17 .= R PP 100
BBIKITHOUBHUE ...ttt e et e e e e e e e e et e eae e e b e eaaas 100
e 17 (e T T I o 101
BT o117 15 P W oY= ZoT § F= T3 oY o 4 101
L@ L 17 oy 1 - T 101
YCTPaHEHNE HEUCTIPABHOCTEM..........cccvvuneeeiiieeeiieeeeiieeeeeneeeenns 101
] =117 15 P WoT=TcToT 5 F- Ted s oY o 1 [ 102
MHANKALIMA HENCTIPABHOCTEM .......coovviiieiiiiiieeeeeit e e eeee e e et e e e et e e e aaa s 102
MpPUYNHBI HEUCNPABHOCTEN U UX YCTPAHEHME ... 102
YCTpaHeHMe CTapOro NPUOOPA...........ccuuveeiiiieeiiiiieeeeiieeee e, 102
TeXHNYECKNE XaPAKTEPUCTUKM .........ceveeneeeiinieeeaiieeeeaineeeeannaeeenes 103
[STIUZIONE A USO .ee it 105
[N QENEBIAIE ... 105
Informazioni su queste istruzioni d’Uso..............cccccceiii i 105
Indicazioni d’avVertenza...............ooo oo 105
Limitazione dellaresponsabilita..........ccccovvviiiiii i 106
Tutela dei diritti d’autore ..o 106
S [of U =4.2- N 106
Utilizzo conforme alle diSpOSIZIONi.......coocvvviiiiiiiiiiiecce e 107
Indicazioni generali di SICUIEZZa ........coevvveeiiiiiiiiee e 107
FONtE di PEIICOI0 i e 108
Pericolo dovuto a campo elettromagnetiCo ............uvuurvvieimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiaeeee 108
(g oT0] (o T [ UES) £ 0] | 109
PeriCOl0 d'@SPIOSIONE .......uuueiiiiiiiiiiiiiiiiiiie bbb 110
Pericolo d'INCENAIO .. ....ccuiieii e e e e e 110
Pericolo dovuto a Corrente elettriCa..........uvvveeeiiiieeceee e 111
MESSA IN TUNZIONE ..eeeiei e 112




52.1 INAICAZIONT i SICUTCZZA ...cn e 112

52.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasSPOrto...........uueeeeerieemiiimiiiiiiiiiiiiinnns 112
52.3 DISimbBallagQio ...ocoeveeiiiii e 112
52.4 Smaltimento dell’iNVOIUCIO ... ..o 112
52.5 POSIZIONAMEBNTO e 113
5251 Requisiti del luogo di POSIZIONAMENTO ........uviviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiei e 113
52.5.2 A scanso di MalfuNzioNamMENTT ... ..ovneeee e 113
52.6 CONNESSIONE B O I C A e en e e, 114
53 COSErUZIONE € TUNZIONE . ..ceeee e 114
53.1 Comandi € AiSPIAY .coeeeeeeeeee e 114
53.1.1 Pannello COMANGI ...cnoneeee e 114
53.1.2 AWVISI SUI'APPArECCNIO ....uveiii e e 115
53.1.3 SUONi di SENAIAZIONE ... 115
53.1.4 Protezione suUrriSCaldameEntO.........ve e e 115
53.2 Targhetta di OMOI0QAaZIONE ......coovviiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee e 115
54 Utilizzo € TUNZIONAMENTO ..viieieiee e 115
54.1 Modo di funzionamento e vantaggi nell'uso di postazioni di cottura ad

(181 [T P41 o] s (=P TT T T TP 115
54.2 Indicazioni sulle StOVIgQIIE ... 116
54.3 INAICAZIONT DI SICUICZZA .. e et eaaes 117
54.4 Funzionamento dell’apparecchio ...............ccccooviiiiiiiiiiii 117
54.4.1 A CCEINSIONE ... e 117
54.4.2 Modalitd di POLENZA..........uiiiiie e e 118
54.4.3 Modalita di tEMPErAtUIA .........ccoeiiiiiiiiee e e 118
54.4.4 FUuNzione mManti€ni CAldO .......ouieeeee e 118
54.45 B 10 1= TR PRTR 118
54.4.6 S 01T o | 110 01= ] (o SRR 119
55 PULIZIA © CUT A e 119
55.1 INAICAZIONT Ai SICUICZZA . oot eaaes 119
55.2 LB PUIIZIBL e 120
56 Eliminazione malfunzionamenti .....coooeeeeeeieieieeeeeeeeeeeeeen, 120
56.1 INAICAZIONT i SICUICZZA .. cn e e 120
56.2 Visualizzazione malfunNzZioNamMeEenti co..e. e 120
56.3 Cause dei malfunzionamenti € SOIUZIONT ..ueeeenie e, 121
57 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto .................................. 121
58 CT-1 = 1 s VAT DT 121
59 D (I (=11 4 1(o] TP 122

10



60

60.1
60.2
60.3
60.4
60.5

61

61.1
61.2
61.3

61.3.1
61.3.2
61.3.3
61.3.4
61.3.5

62

62.1
62.2
62.3
62.4
62.5

62.5.1
62.5.2
62.6

63

63.1
63.2
63.3
63.4
63.5

64

64.1
64.2
64.3

64.4
64.4.1

GebruikSaanWijZINg .......oieiiiiieiie e 124

F N Lo =T 4 == o IR 124
Informatie over deze gebruikSaanWijzZing .........cccccevvveviiiiiiii e 124
WaarSChUWINGSINSTIUCTIES ...cvvviiiiiii e 124
AANSPrakeliJKNEI ......eiiiiiiiiiiii e 125
AUTEUISWET ..ttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e n e e e e e ena e e e e ennnns 125
Velligheid ..o e 125
Gebruik volgens de voorsChriften ... 125
Algemene veiligheidSINSIIUCTIES .......ciiiiieiiiieeicee e 126
BIrONNEN VAN QEVAAN .. ... ittt e e e e e e e aees 127
Gevaar door elektromagnetisch Veld ... 127
VerbrandiNgSOEVAAT ...........uuuueiiie e e eee et e e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e aeeeeennes 128
EXPIOSIEQEVAAL ......ccoeieiiiiie et e e 128
BIaNUQEVEAAN ......eeeeieieiiieietiiee ettt 129
Gevaar door elektriSChe StrOOM ..........uuuuuriiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 129
INGEDIUIKNAME . ....ciic e 130
VeiligheidsVoOorsChIiften ... 130
Leveringsomvang en transSportinSPecti€ ......ccoeeeeevvriiiiiiiiiiiee e 130
T 0 1= 1= 1 131
Verwijderen van de verpakKing ... 131
e T LS = o 131
Eisen aan de plek van plaatSing ................uuuueeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiees 131
Voorkomen van frequenti@Storing ............ceieeeeeiiiiiiiiiiee e 132
Elektrische aansluiting .......oooovviiiii e 132
OPbOoUW €N FUNCLIE ..o e 132
Bedieningspaneel €n diSPlay ... 133
Aanwijzingen bij het apparaal...............euuuiuiiiiiiiiiiiiii e 133
PIEPTONEN ... 133
Thermische beveiliging bij oververhitting ........ccccooooeeiiiiiiiii e, 133
TYPEPIAALJE e 134
Bediening en gebruik ..., 134
Werking en productvoordelen van inductiekookplaten..............cccceeeeeeeennn. 134
Aanwijzingen vOor KOOKGErei ........ccouvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeee 134
VeiligheidsVoorsSChIIften ... 135
Gebruik van het apparaat ... 136
INSCRAKEIEN ...t 136

11



64.4.2 V=110 0T T =T 1 TP PPTRPPPPIN 136

64.4.3 L1000 1S] = LU LU PP 136
64.4.4 WarmhOUAFUNCHIE ........cooiiiiiiiiie e e e e e eeeees 137
64.4.5 L1001 U R OUPRSRPRR 137
64.4.6 UILSCRAKEIEN ... 137
65 Reiniging en ondernoud ...........ooiiiiiiiiiiii e 137
65.1 VeiligheidsSVoOorsCRIIfteN ..o 137
65.2 T 1 0T o | 138
66 Storingen Verhelpen ... 138
66.1 VeiligheidsSVoOrsCRIIfteN ... 138
66.2 StOrNGMEIAINGEN....eii et e e e eeeeees 139
66.3 00rzaken vVan STOTTNQEN ......iii e e e e e e 139
67 Afvoer van het oude apparaat ..........ccceeevveiiiiiiiiiieeeeeee e, 139
68 (1= U= |1 140
69 TeChNiSChE gEQJEVENS ......ve i 140

12



1 Bedienungsanleitung

1.1 Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerét schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr Geréat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie es sachgerecht behandeln und pflegen.
Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.2 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Induktionskochfeldes (nachfolgend als
Geréat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnahme, die Sicherheit,
den bestimmungsgemalen Gebrauch und die Pflege des Gerates.

Die Bedienungsanleitung muss standig am Gerét verfiigbar sein. Sie ist von jeder Person
zu lesen und anzuwenden, die mit der:

¢ Inbetriebnahme,

e Bedienung,

e Storungsbehebung und/oder

e Reinigung

des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Geréat an
Nachbesitzer weiter.

1.3Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende geféahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fihrt dies zum Tod oder zu schweren
Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mégliche geféhrliche
Situation.

Falls die geféahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzungen
fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.
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VORSICHT
Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaRigten Verletzungen fihren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

1.4 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen keine
Anspriche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden aufgrund:
¢ Nichtbeachtung der Anleitung

¢ Nicht bestimmungsgemalier Verwendung

e Unsachgemal3er Reparaturen

e Technischer Verdnderungen, Modifikationen des Gerates

e Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt.

Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt. Wir tibernehmen keine
Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns oder in
unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriingliche deutsche Text.

1.5Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschtzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behélt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.
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2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Geréat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fuhren.

2.1 Bestimmungsgemalie Verwendung

Dieses Gerét ist nur fur den Gebrauch in geschlossenen Raumen zum Erwarmen, Kochen
und Braten von Lebensmitteln bestimmt. Das dabei verwendete Kochgeschirr muss flr
Induktionskochgerate geeignet sein.

Eine andere oder dariber hinaus gehende Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman.

AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemaé&Re Verwendung!

Von dem Gerét konnen bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschliel3lich bestimmungsgeman verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspriche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaRer Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb.

» Bei Beschadigung der Anschlussleitung muss eine spezielle
Anschlussleitung durch eine vom Hersteller autorisierte
Fachkraft installiert werden.

» Dieses Gerat kann von Kindern, die &lter als 8 Jahre sind,
sowie von Personen mit einer geistigen, sensorischen oder
korperlichen Behinderung benutzt werden, wenn sie Uber den
sicheren Betrieb unterrichtet worden sind und die mdglichen
Gefahren verstehen.

» Kinder dirfen mit dem Geréat nicht spielen.
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HINWEIS

» Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgeftihrt werden.

» Das Gerat und das dazugehdrige Anschlusskabel missen
fir Kinder unter 8 Jahren unerreichbar sein.

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt
lassen.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemalie Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.

» Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist
gewahrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen erfillen
werden.

» Das Gerét ist nicht dazu bestimmt mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung benutzt zu
werden.

2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Gefahr durch elektromagnetisches Feld
AWARNUNG

Durch die beim Betrieb des Gerates entstehenden
magnetischen Felder kann es zu Beeintrachtigungen
kommen. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise:

» Personen mit gesteigerter Elektrosensibilitat sollten sich
nicht langer als notig in unmittelbarer Nahe des Geréates
aufhalten.

16



AWARNUNG

» Wissenschaftliche Tests haben erwiesen, dass
Induktionskocher keine Gefahr darstellen. Jedoch sollten
Personen, die einen Herzschrittmacher tragen, mindestens 60
cm Abstand zum Gerat halten, wenn es in Betrieb ist.
Auf3erdem sollten Personen, die einen Herzschrittmacher
tragen, eventuell zu beachtende Schutzhinweise vor
Benutzung mit inrem Arzt besprechen.

» Platzieren Sie keine magnetisierbaren Gegenstande wie z.B.
Kreditkarten, Datentrager oder Kassetten auf oder in
unmittelbarer Nahe des Gerates.

» Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf das Kochfeld. So
schirmt der Topfboden das elektromagnetische Feld
weitestgehend ab.

» Entfernen Sie keine Abdeckungen am Gerat.

2.3.2 Verbrennungsgefahr
AWARNUNG

Das mit diesem Gerat erhitzte Kochgut sowie das
verwendete Kochgeschirr und die Oberflache des Geréates
kdnnen sehr heild werden.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbrihen:

» Schuitzen Sie Ihre Hande bei allen Arbeiten am heil3en Gerat
oder Kochgeschirr mit Warme isolierenden Handschuhen,
Topflappen oder Ahnlichem.

» Legen Sie keine Kichenutensilien, Koch- oder
Pfannendeckel, Messer oder andere Gegenstande aus Metall
auf die Kochstelle. Wenn das Gerat eingeschaltet wird,
konnen sich diese Gegenstande stark erhitzen.

» Die heil3e Oberflache des Keramikfeldes nicht berthren.
Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des
Kochvorgangs keine Hitze. Die Temperatur des
Kochgeschirrs erwarmt aber die Kochstelle.
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2.3.3 Explosionsgefahr
AWARNUNG

Bei nicht sachgemalier Verwendung des Gerates besteht
Explosionsgefahr durch entstehenden Uberdruck.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um die
Explosionsgefahr zu vermeiden:

» Erhitzen Sie niemals Speisen oder Flissigkeiten in
verschlossenen Behaltern wie z.B. Konservendosen. Durch
den entstehenden Uberdruck kann der Behalter platzen. Eine
Konservendose wird am besten erwarmt, indem man sie
Offnet und in einem mit etwas Wasser gefillten Topf stellt.

2.3.4 Brandgefahr
AWARNUNG

Bei nicht sachgemaller Verwendung des Gerates besteht
Brandgefahr. Beachten Sie die folgenden
Sicherheitshinweise um Brandgefahr zu vermeiden:

» Entfernen Sie wahrend des Betriebes alle leicht
entzundlichen Gegenstande (z.B. Reinigungsmittel,
Spraydosen, Topflappen, Geschirrtiicher, etc.) aus der
unmittelbaren Nahe des Gerates.

» Vermeiden Sie ein langfristiges Uberhitzen von Olen und
Fetten. Uberhitztes Ol oder Fett kann sich schnell entziinden.

» Stellen Sie keine leeren Topfe auf das Kochfeld!

HINWEIS

Sollte es zu einem Brand auf der Kochstelle kommen, wie folgt
vorgehen:

€ Schalten Sie das Gerat aus (gegebenenfalls die
Sicherung ausschalten).

@ Ersticken Sie die Flammen mit einem grof3en
Topfdeckel, Teller oder einem feuchten Geschirrtuch.
AUF KEINEN FALL MIT WASSER LOSCHEN!
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HINWEIS

€ Nachdem der Brandherd erloschen ist, Geschirr und
Gerat abkihlen lassen und fir ausreichend
Frischluftzufuhr sorgen.

2.3.5 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder
Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine
Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Die Installation darf nur von qualifiziertem Fachpersonal
(Elektrofachbetrieb) durchgefiuihrt werden!

» Falls die Glaskeramik-Oberflache bricht oder reil3t, schalten
Sie das Gerat aus und schalten Sie die Sicherung aus, um
einem elektrischen Schock vorzubeugen.

» Das Geréat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn
das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemalf funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Falls das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt worden sind, missen diese durch den Hersteller
oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden, um
Gefahren vorzubeugen.

» Offnen Sie auf keinen Fall das Geh&ause des Gerates.
Werden spannungsfuhrende Anschltsse berihrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Dartber hinaus kdnnen
Funktionsstérungen am Gerat auftreten.

» Beriihren Sie das Gerat sowie den Netzstecker nicht mit
nassen Handen.

» Das Geréat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen und nicht in die Spulmaschine geben.
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» Keine Gegenstande in die Offnungen des Gerates einfiihren.
Bei Beruhrung Spannung fihrender Anschliisse besteht
Stromschlaggefahr.

» Schlie3en Sie das Gerat nicht zusammen mit anderen
Geraten an der gleichen Netzsteckdose an.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

3.1Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

3.2 Lieferumfang und Transportinspektion
Das Gerat wird standardmafiig mit folgenden Komponenten geliefert:
¢ Induktionskochfeld ProChef 3500 * Bedienungsanleitung

HINWEIS

» Prufen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3Auspacken

Zum Auspacken des Gerates entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial. Entfernen Sie bitte ebenfalls den Aufkleber vom
Y
LT
3.4Entsorgung der Verpackung

Kochfeld, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen.

Die Verpackung schitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt
und deshalb recycelbar. Die Ruckfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart
Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fur das Verwertungssystem »Griner
Punkt«.

HINWEIS

» Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Geréates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal verpacken zu kénnen.
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3.5Aufstellung

3.5.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfillen:

e Das Gerat muss auf einer festen, ebenen, waagerechten und hitzebestandigen
Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft fir das Gerat und das erwartungsgemar
schwerste Kochgut aufgestellt werden.

e Der Induktionskocher darf nicht auf einer eisen- oder stahlhaltigen Unterlage in Betrieb
genommen werden, da sich diese stark erhitzen kann.

e Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an die heif3e Oberflache des Gerates
gelangen kénnen.

e Das Gerét ist nicht fur den Einbau vorgesehen.

e Stellen Sie das Gerat nicht in einer heif3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.

e Stellen Sie den Induktionskocher nicht in der N&he von Geréaten und Gegenstanden auf,
die empfindlich auf Magnetfelder reagieren (z.B.: Radios, Fernseher,
Kassettenrecorder, etc.).

e Das Geréat bendtigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstromung. Lassen Sie
seitlich (links und rechts) jeweils 10 cm Abstand.

e Die Kuhlluft wird von der Unterseite des Gerates angesaugt.
WARNUNG: Beliftungséffnungen im Gerategehause nicht verschliel3en.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

e Die Aufstellung des Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) darf
nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefuhrt werden, wenn sie die Voraussetzungen
fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerétes sicherstellen.

3.5.2 Vermeidung von Funkstérungen

Durch das Gerat kdnnen Stérungen bei Radios, Fernsehern oder ahnlichen Geraten
auftreten. Durch folgende MaRRnahmen kdnnen Stérungen beseitigt oder reduziert werden:

e Stellen Sie das Radio, den Fernseher etc. soweit wie mdglich vom Geréat entfernt auf.

e Schliel3en Sie das Geréat an einer anderen Steckdose an, so dass fur das Gerat und
den gestorten Empfanger unterschiedliche Stromkreise verwendet werden.

e Verwenden Sie eine ordnungsgemal installierte Antenne fir den Empfanger, um einen
guten Empfang sicherzustellen.
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3.6 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschliel3en des Gerétes die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten missen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Geréat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie Ihre Elektro-Fachkratft.

e Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Gber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von mindestens 1,5 mm?2
erfolgen. Die Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der
damit verbundenen Brandgefahr verboten.

e Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht Gber oder unter
dem Gerat oder Uber heil3e und/oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

e Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

e Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewébhrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprufen.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch einen fehlenden oder unterbrochenen
Schutzleiter verursacht werden.

4 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und zur Funktion des
Gerates.

4.1 Bedienelemente und Anzeigen

41.1 Bedienfeld und Display

L 4 5 6 7 8

W.
= == Keep Warm On/Standby
Level 2 3 Keep Warm  Level Temp. Timer

T _|_ I?I A _!__ d)

Timer

1 Anzeige der gewahlten Einstellung (Display)

2 Wahltaste (-), Reduzierung der Leistungsstufe, Temperatur oder Dauer
3 Wabhltaste (+), Erh6hung der Leistungsstufe, Temperatur oder Dauer

4 Funktionstaste Warmhalten (Keep Warm)

5 Funktionstaste Stufe (Level)

6 Funktionstaste Temperatur (Temp)

7 Funktionstaste Zeit (Timer)

8 On/StandbyTaste
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41.2 Hinweise am Gerat

Dieser Hinweis und das Anzeigen von ,H“ im Display dienen zur Warnung, dass
& das Keramikfeld heil3 sein kann. Der Induktionskocher selbst entwickelt zwar

wahrend des Kochvorgangs keine Hitze; die Temperatur des Kochgeschirrs
erwarmt aber die Kochstelle!

AVoRsiICHT  Verbrennungsgefahr an hei3er Oberflache!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um sich nicht am heil3en Gerat zu
verbrennen:

» Die Oberflache des Keramikfeldes nicht beriihren, solange sie heil3 ist (H erscheint im
Display).

» Keine Gegenstande auf dem heil3en Keramikfeld ablegen.

4.1.3 Signalténe
Das Geréat sendet nach dem Einschalten und im Fehlerfall ein akustisches Signal aus.

4.1.4 Uberhitzungsschutz
Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgeristet.

Wenn die Temperatur des Gerates die kritische Grenze tberschreitet, wird der Fehlercode
,»E05“ angezeigt. Das Geréat schaltet aus Sicherheitsgriinden die weitere Energiezufuhr
ab. Nach der Abkuhlphase kann das Gerat aus- und wieder eingeschaltet werden.

HINWEIS

» Nahere Informationen zu den Fehleranzeigen finden Sie im Kapitel
»otorungsanzeigen®.
4.1.5 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

5 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise um Gefahren und Beschédigungen zu vermeiden.

AWARNUNG

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahr schnell
eingreifen zu konnen.

5.1 Funktionsweise und Vorteile von Induktionskochstellen

Bei einem Induktionskochfeld wird die Warme nicht von einem Heizelement tber das
Kochgefald auf die zu garende Speise Ubertragen, sondern die erforderliche Warme wird
mit Hilfe von Induktionsstromen direkt im Kochgefald erzeugt.

Eine Induktionsspule unterhalb der Glaskeramik-Kochflache erzeugt ein
elektromagnetisches Wechselfeld, dass die Glas-Keramikplatte durchdringt und im
Geschirrboden den wéarme- erzeugenden Strom induziert.
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Vorteile des Induktionskochfeldes
e Energiesparendes Kochen durch direkte Energielibertragung auf den Topf.
e Erhohte Sicherheit, da die Energie nur bei aufgesetztem Topf tUbertragen wird.

e Energietbertragung zwischen Induktionskochzone und Topfboden mit hohem
Wirkungsgrad.

¢ Hohe Aufheizgeschwindigkeit.

e Verbrennungsgefahr ist gering, da die Kochflache nur durch den Topfboden erwarmt
wird.

e Uberlaufendes Kochgut brennt nicht fest.

e Schnelle, feinstufige Regelung der Energiezufuhr.

5.2 Hinweise zum Kochgeschirr

Das fur die Induktionskochflache benutzte Kochgefal3 muss aus Metall sein, magnetische
Eigenschaften haben und eine ausreichende, plane Bodenflache besitzen.

So kdénnen Sie die Eignung des Gefalies feststellen:

Vergewissern Sie sich, dass das Gefald einen Hinweis fir die Eignung zum Kochen mit
Induktionsstrom tragt, oder fihren Sie den folgenden Magnettest durch:

€ Fihren Sie einen Magneten (z.B. einen Haftmagneten einer
WX Magnettafel) an den Boden Ihres Kochgefalies heran. Wird er kréaftig
@ angezogen, so kdnnen Sie das Kochgefald auf der
Induktionskochflache benutzen.

N
f Die folgende Tabelle dient als Anhaltspunkt zur Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs:
Geeignetes Kochgeschirr Ungeeignetes Kochgeschirr
Kochgeschirr mit ferromagnetischem Gefal3e aus Kupfer, Aluminium, feuerfestem
(eisenhaltigen) Boden Glas und andere nichtmetallische GefalRe

GefalRe aus rostfreiem Stahl ohne

Emaillierte Stahlgefal3e mit starkem Boden : .
magnetischen Eisenkern

Gefal3e, die keine plane Auflage auf dem

Gusseiserne Gefalle mit emailliertem Boden Kochfeld haben

GefalRe aus rostfreiem Mehrschichten-Stahl,
rostfreiem Ferritstahl bzw. Aluminium mit
Spezialboden

HINWEIS

» Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Topfe einiger Hersteller kbnnen Gerausche
auftreten, die auf die Bauart dieser Topfe zurtickzufihren sind.

Gefalle mit einem Bodendurchmesser kleiner
12 cm und groRer als 26 cm

Beachten Sie auch die folgenden Hinweise zur Verwendung geeigneten Kochgeschirrs:
AVORSICHT

» Benutzen Sie nur Topfe mit induktionsgeeignetem Boden.
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AVORSICHT

» Das maximal zulassige Gewicht von Topf mit Inhalt darf 18 kg nicht tberschreiten.

» Vorsicht bei der Verwendung von hohlwandigen Simmertopfen. Diese Topfe kdnnen
unbemerkt leer kochen. Dies fuhrt zu Beschadigungen am Topf und am Kochfeld.

5.3Sicherheitshinweise

AWARNUNG
» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahren
schnell eingreifen zu kénnen.

» Das Gerat darf nicht wahrend des Betriebes oder mit heiRem Kochgeschirr auf der
Kochstelle versetzt werden.

» Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr mittig auf dem Kochfeld steht. Es darf weder
auf dem Bedienfeld, noch auf dem Rahmen abgestellt werden.

» Legen Sie keine Kiichenutensilien, Koch- oder Pfannendeckel, Messer oder andere
Gegenstande aus Metall auf die Kochstelle. Wenn das Gerat eingeschaltet wird, kénnen
sich diese Gegenstande stark erhitzen.

» Keine Metallfolie oder Metallplatten auf die Gerateoberflache legen, um Uberhitzung zu
vermeiden.

» Die heil3e Oberflache des Keramikfeldes nicht berthren.
Der Induktionskocher selbst entwickelt wahrend des Kochvorgangs keine Hitze. Die
Temperatur des Kochgeschirrs erwarmt aber die Kochstelle.

» Halten Sie die Kochstelle und den Topfboden immer trocken und sauber. Wenn
zwischen Topfboden und Kochstelle Flissigkeit gelangt, kann diese verdampfen und
durch den entstehenden Druck der Topf in die HOhe springen. Es besteht
Verletzungsgefahr.

HINWEIS

» Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus. So vermeiden Sie unnétigen
Energieverbrauch und gewahrleisten lhre Sicherheit.

» Wenn Sie das Geréat langere Zeit nicht nutzen, empfehlen wir den Netzstecker aus der
Steckdose zu ziehen.

5.4Betrieb des Gerates

54.1 Einschalten

e Netzstecker in eine geeignete Steckdose stecken.

e Wenn die Temperatur der Oberflache unter 50°C liegt, wird im Display ,L“ angezeigt,
wenn die Temperatur der Oberflache Uber 50°C liegt, zeigt das Display ,H". Ein
akustisches Signal ertont. Das Geréat befindet sich nun im Standby-Modus.

e Ein geeignetes Kochgeschirr mit dem Koch- / Bratgut zentriert auf die Kochstelle stellen
(92 120 mm - 260 mm).

e Zum Einschalten des Induktionskochers betatigen Sie nun die ,On/Standby” - Taste.

25



5.4.2 Leistungsmodus

e Dricken Sie anschlieRend die Taste 5 (Level). Die voreingestellte Leistungsstufe ,8"
wird angewahlt und das Gerét schaltet ein. Mit den + / - Tasten kdnnen Sie die Stufen
von 1 — 12 einstellen.

HINWEIS

» Beim Kochen empfehlen wir Ihnen, wie vom konventionellen Herd gewohnt, die
Leistungsstufen 1-12 zu benutzen.

5.4.3 Temperaturmodus

e Zur Einstellung der Temperatur driicken Sie anschliel3end die Taste 6 (Temp). Die
voreingestellte Temperatur von 120° C erscheint im Display.

e Sie konnen mit den + / - Tasten die Temperatur von 60 — 240°C einstellen.
(Temperaturstufen in 10° Schritten).

e Die Temperatur wird durch einen Fiuhler unterhalb der Glaskeramikplatte gemessen,
daher kann die angezeigte Temperatur von der Temperatur im Topf abweichen.
Unterschiedliches Kochgeschirr kann zu unterschiedlichen Messergebnissen fluhren.

HINWEIS

» Sie kdnnen Uber Druck auf Taste 5 (Level) in den Leistungsmodus wechseln.

» Sie kdnnen alternativ die Funktionen Stufe (Level), die Warmhalte Funktion (Keep
Warm) oder die Funktion Temperatur (Temp) wahlen. Die jeweils zuletzt gewahlte
Funktion ist aktiv.

» Da speziell beim Braten mit sehr wenig Fett die Temperatur im Topfboden sehr schnell
ansteigt und der Grenzwert von 260°C schnell erreicht wird, schalten Sie beim Braten
auf den Funktionsmodus ,, Temperatur® um. Hier liegt die Hochsttemperatur bei 240°C.

544 Warmhalte Funktion

e Mit der Taste 4 (Keep Warm) haben Sie die Mdglichkeit Ihre Speisen aufzuwéarmen
oder direkt nach dem Garvorgang warmzuhalten. Das Gerat erwarmt Ihre Speisen auf
um die 70°C.

5.45 Timer

e Timerfunktion: Taste 7 (Timer).

e Mitden + /- Tasten kdnnen Sie die Zeit bis zu 23 Stunden 59 Minuten (in 1 Minuten
Schritten) einstellen. Ist die Zeit abgelaufen, dann ertént ein akustisches Signal und das
Gerat schaltet automatisch in den Standby-Modus.

HINWEIS

» Wahrend des Timerbetriebs kénnen Sie die Dauer mit Hilfe der Wahltasten +/-
jederzeit andern. Durch die Speicherfunktion des Geréates bleibt dabei die Einstellung
der Temperaturstufe/Leistungsstufe unveréandert.
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5.4.6 Ausschalten

e Wenn das Gerat ausgeschaltet wird (Uber ,On/Standby“), zeigt das Display die
Restwarme der Oberflache des Induktionskochfeldes an. Wenn die Temperatur der
Oberflache unter 50°C liegt, wird ,L“ angezeigt, wenn die Temperatur der Oberflache
Uber 50°C liegt, zeigt das Display ,H".

HINWEIS

» Kochgeschirr nicht ohne Kochgut auf das Keramikfeld stellen. Das Erhitzen eines
leeren Topfes oder einer leeren Pfanne aktiviert den Uberhitzungsschutz und das
Gerat schaltet ab.

» Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehdr und Ersatzteilen
kann zu Gerateschaden und zu Verletzungen fuhren.

6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden.

6.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:

» Das Gerat muss regelmafig gereinigt und Kochrickstande entfernt werden. Ein nicht
in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt sich nachteilig auf die Lebensdauer
aus und kann zu einem gefahrlichen Geratezustand fuihren.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

» Das Kochfeld kann nach dem Benutzen heil3 sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!
Warten Sie, bis das Gerat abgekunhlt ist.

» Reinigen Sie das Gerat nach der Verwendung, sobald es abgekunhlt ist. Zu langes
Warten erschwert die Reinigung unndétig und macht sie im Extremfall unmaoglich. Zu
starke Verschmutzungen kénnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.

» Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, konnen elektronische Bauteile beschadigt
werden. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit durch die Luftungsschlitze in das
Gerateinnere gelangt.

» Das Gerét nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen und nicht in die
Spulmaschine geben.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
LAsungsmittel.

» Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegensténden ab.

27



6.2 Reinigung
€ Keramik-Kochfeld

Das Keramik-Kochfeld mit einem feuchten Tuch oder unter Verwendung einer milden,
nicht scheuernden Seifenlésung abwischen.

€ Gehause und Bedienfeld

Reinigen Sie das Gehause und das Bedienfeld mit einem weichen angefeuchteten Tuch.

AVORSICHT

» Verwenden Sie keine ldsungshaltigen Reinigungsmittel wie z.B. Benzin, um die
Kunststoffteile nicht zu beschadigen.

7 Stoérungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Storungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu
vermeiden.

7.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemalle Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer und
Schaden am Geréat entstehen.

7.2 Stérungsanzeigen

Im Fehlerfall wird im Display ein Fehlercode ausgegeben, der die Fehlerursache
beschreibt.

Anzeige Beschreibung

EO5 Uberhitzungsschnutz

Erscheint im Display die Anzeige ,E05" so bedeutet dies, dass der
Uberhitzungsschutz ausgelost wurde, um das Geréat und das Kochgeschirr zu
schitzen. Er schaltet sich automatisch ein, wenn Sie die Direktfunktionen
gewéhlt haben und die Temperatur 260°C Ubersteigt. Ein ausgeldster
Uberhitzungsschutz wird durch Ziehen des Netzsteckers zuriickgesetzt und
das Gerat kann danach wie gewohnt betrieben werden.

HINWEIS

» Sollten nach langerer Wartezeit und Neustart des Gerates weiterhin Fehleranzeigen
erscheinen, muss das Gerat zur Uberpriifung an den Kundendienst geschickt werden.
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7.3 Storungsursachen und -behebung
Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.
Fehler Mogliche Ursache Behebung

' . Netzstecker nicht eingesteckt  Netzstecker einstecken
Keine Anzeige

HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht [6sen kénnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

Sicherung nicht eingeschaltet  Sicherung einschalten

8 Entsorgung des Altgeréates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle

Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fur inre Funktion und  p—
Sicherheit notwendig waren. Im Restmidill oder bei falscher Behandlung kdnnen

diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden.

Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmull.

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Inrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

9 Garantie

Wir gewahren Ihnen auf die Induktionskochplatte 12 Monate GARANTIE bei gewerblicher
Nutzung, beginnend vom Verkaufsdatum an.

Bei ausschlie3lich privater Nutzung verlangert sich die Garantiezeit auf 24 Monate.
Die Garantie gilt fur Mangel, die auf Fertigungs —oder Werkstofffehler zurtickzufiihren sind.

Ihre gesetzlichen Gewéhrleistungsanspriiche nach 8439 ff. BGB-E bleiben hiervon
unberdhrt. In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemale
Behandlung oder Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den
Wert des Geréates nur geringflgig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleiliteile,
Transportschaden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch
nicht von uns durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch
ausgeschlossen. Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach
unserer Wahl reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen.

Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen.

Weitere Anspriche sind ausgeschlossen. Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches
setzten Sie sich bitte immer zwecks Anforderung einer Retourennummer mit uns in
Verbindung. Halten Sie dazu bitte lhre Kaufquittung und die genaue Geratebezeichnung
bereit.
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10Technische Daten

Geréat
Modell
Anschlussdaten

Leistungsaufnahme

Temperaturbereich
Aulenabmessungen (B/H/T)
Gewicht

Induktionskocher

ProChef 3500 (2364)
220V-240V; 50Hz/60Hz

3500 W

Standby “‘gemal’ ErP Stufe 2”
60°C — 240 °C
32cmx9cmx42cm

4,4 kg
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Original
Operating manual

Induction cooktop
ProChef 3500 (2364)
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11 Operating Manual
11.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your induction cooker will serve you for many years if you handle it and care for it properly.
We wish you a lot of pleasure in using it!

11.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the induction cooktop (referred to
hereafter as the device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device:

e Commissioning

e Operation

e Troubleshooting and/or
e Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner along
with the device.

11.3 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNUNG X \WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

VORSICHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.
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PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.

11.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation and
care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best of our
knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions in
this manual.

The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a result of the
following:

e Non-observance of the manual

e Uses for non-intended purposes

e Improper repairs

e Technical alterations, modifications of the device
e Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the guarantee.

All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any liability
for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on our
instructions. The original German text remains solely binding.

11.5 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical
reproduction, duplication and distribution using special processes (e.g. data processing,
data carriers, data networks), even partially.

Subject to content and technical changes.

12Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

12.1 Intended use

This device is only intended for use in enclosed spaces for warming up, cooking and
roasting foods. The cooking pots used for the induction hob surface must be suitable for
induction cooking.
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Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are
considered incompatible with the intended or designated use.

AWARNUNG' \\arning

Danger due to unintended use!

Dangers can emanate from the device if it is used for an unintended use and/or a different
kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

12.2General Safety information
Please note

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.

» Examine the device for any visible external damages prior to
using it. Never put a damaged device into operation.

» If the connection lead is damaged, you will need to have a
special connection lead installed by an authorized electrician.

» This appliance can be used by children aged 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

» Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

» Keep the appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8 years.

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly performed
repairs can cause considerable dangers for the user.

34



Please note

» Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Only such parts will guarantee that the
safety requirements are fulfilled. Defective components must
always be replaced with original replacement parts. Only
such parts will guarantee that the safety requirements are
fulfilled.

» Never move the device by pulling on the power cable.

» Device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

12.3 Sources of danger

12.3.1 Danger due to Electromagnetic Field

AWARNUNG' \WARNING

The magnetic fields generated during operation of the
appliance may lead to adverse effects. Adhere to the
following safety instructions:

» People with elevated electrical sensitivity should not remain
in the immediate vicinity of the appliance for longer than is
necessary.

» Scientific tests have proven that induction hotplates do not
pose a risk. However, persons with a pacemaker should keep
a minimum distance of 60 cm to the device while it is in
operation. In addition, persons with a pacemaker should clear
with their doctor whether to take care of some special
handling advises.Do not place any magnetisable objects, e.g.
credit cards, data carriers or cassettes on or in the immediate
vicinity of the appliance.

» Place cooking utensils in the middle of the hob, so that the
base of the pot covers as much of the electromagnetic field as
possible.

» Do not remove any coverings on the appliance.
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12.3.2 Danger of Burning
AWARNUNG | \WARNING

The items cooked on this appliance as well as the cooking
utensils used and the surface of the appliance can become
very hot.

Adhere to the following safety instructions in order to avoid
burning or scalding yourself or others:

» Protect your hands during all work at the hot appliance by
using heat insulating gloves, dish cloths or similar.

» Do not place any metal cooking utensils, pot or pan lids,
knives or other metal objects on the hob. When the appliance
IS switched on, these items can become very hot.

» Do not touch the hot surface of the ceramic hob.
The induction cooker itself does not produce any heat during
the cooking process, but the temperature of the cooking
utensils heats the hot plate.

12.3.3 Danger of Explosion
AWARNUNG | \WARNING

Incorrect use of the appliance incurs a danger of explosion
due to the overpressure produced.

Adhere to the following safety instructions in order to prevent a
danger of explosion:

» Never heat food or liquids in sealed containers such as, for
example, cans. The container can burst due to the
overpressure generated. A can is best heated by opening it
and placing it in a pot filled with a little water.
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12.3.4 Danger of Fire
AWARNUNG. \WARNING

There is arisk of fire if the appliance is used incorrectly.

Adhere to the following safety instructions in order to avoid a
risk of fire:

» During operation remove all easily inflammable items (e.g.
detergents, aerosol cans, oven, cloths and dishcloths, etc.)
from the immediate vicinity of the appliance.

» Avoid overheating oils and fats for extended periods.
Overheated oil and fat can ignite rapidly.

» Do not place any empty cookware on the cooking area.
Please note

If a fire should occur on the cooking hob, proceed as follows:

€ Switch the appliance off (if necessary, switch off the
fuse).

€ Smother the flames with a large pot lid, plate or a moist
dish cloth.
NEVER EXTINGUISH WITH WATER!

@ After the fire has been extinguished allow cooking
utensils and the appliance to cool down and ensure that
there is a sufficient flow of fresh air.

12.3.5 Dangers due to electrical power
Danger

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live wires or
subassemblies!

Observe the following safety notices to avoid dangers due to
electrical power:

» Only qualified electricians, may carry out the installation!

» If the surface is cracked, switch off the appliance and switch
off the fuse to avoid the possibility of electric shock.
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Danger

» Do not operate this device if its power cable or plug is
damaged, if it does not work properly or if it is damaged or
has been dropped. If the power cable is damaged, it will need
to be replaced by the manufacturer or his service agency or a
similar qualified person, to avoid any dangers.

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if live
connections are touched and the electrical or mechanical
structure is altered. In addition, functional faults on the device
can also occur.

» Do not touch the appliance or the mains plug with wet hands.

» Do not immerse the appliance in water or other liquids, and
do not put it in the dishwasher.

» Do not insert objects into the openings of the appliance.
There is a risk of electrocution if contact is made with voltage-
carrying connections.

» Do not connect the device to the same outlet with other
devices.

13 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning of
the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

13.1 Safety information
AWARNUNG Waming

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

13.2 Delivery scope and transport inspection
As arule, the device is delivered with the following components:
¢ Induction cooktop ProChef 3500

e Operating Instructions
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Please note

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete
shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.

13.3 Unpacking

To unpack the device, remove the device out of the carton and remove the packaging
material. Please also remove the sticker from the surface of the hob before G
operation of the device. ‘.‘

13.4 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled.

Returning the packaging back to the material loop saves raw materials and reduces the
guantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no longer required
to “Green Dot” recycling collection points for disposal.

Please note

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the guarantee
period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in the event
of a guarantee claim.

13.5 Setup

13.5.1  Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

e The appliance must be positioned on a solid, even, horizontal and heat-resistant base
with sufficient load-supporting capacity for the appliance itself plus the heaviest
anticipated cooking contents.

e The induction cooktop must not be operated on a base with an iron or steel content, as
this can heat up considerably.

e Select an installation location where children cannot reach the appliance’s hot surface.
e The appliance is not intended as a built-in appliance.

e Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near
flammable material.

e Do not set up the induction cooktop in the vicinity of appliance and objects which react
sensitively to magnetic fields (e.g.: Radios, televisions, cassette recorders, etc.).

e To operate correctly, the appliance requires a sufficient flow of air. Leave a distance of
10 cm at each side (left and right).
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The cool air is drawn in by the underside of the appliance. WARNING! Do not close the
ventilation openings in the device housing.

The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.

The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g. on
ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

13.5.2 Preventing Radio interference

The appliance can cause interference to radios, televisions or similar devices. Interference
can be removed or reduced using the following measures:

Place the radio, television etc. as far away from the appliance as possible.

Connect the appliance to a different socket, so that different electric circuits are being
used for the appliance and the receiver experiencing interference.

Use a correctly installed aerial for the receiver in order to ensure good reception.

13.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency) on
the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order that
no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mmz. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under the
oven or over hot or sharp surfaces.

The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.

The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician. The manufacturer cannot be made responsible
for damages that are caused by a missing or damaged protective conductor.

14 Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of the
device.
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14.1 Operating elements and displays

14.1.1 Operating panel and Display

S 4 5 6 7 8

On/Standby
Level 2 3 KeepWarm  Level Temp. Timer

. _|_ RI A _!__ d)

Timer

Display of the selected setting

Selection button (-), reduction of the power level, temperature or duration
Selection button (+), increase of the power level, temperature or duration
Button Keep Warm

Button Level

Button Temperature (Temp.)

Button Timer

On/Standby button

14.1.2  Details on the device
This instruction and when “H” is displayed, is to warn that the ceramic hob may

still be hot. Although the induction cooker itself does not generate any heat
during the cooking process, the temperature of the cooking utensil does heat the hob!

AvoRrsicHT  ATTENTION Risk of burning due to hot surface!

Adhere to the following safety instructions in order to avoid being burnt by the hot
appliance:

00 N O O WN B

» Do not touch the surface of the ceramic hob while it is still hot (“H” is displayed)
» Do not place any objects on the hot ceramic hob.

14.1.3  Signal Tones
The appliance emits an acoustic signal after being switched on and in the event of a fault.

14.1.4  Overheating Protection Facility

The appliance is equipped with an overheating protection facility. If the temperature of the
appliance exceeds the critical limit the error message “E05” is displayed. For safety
reasons the appliance shuts off further power supply. After the cooling-down phase the
appliance can be switched off and then back on again.

HINWEIS Please note

» You will find more detailed information on error messages in the chapter entitled
»Fault indications*.
14.1.5 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the back of
the device.
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150peration and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

AWARNUNG  \Narni ng

» Do not leave the device unsupervised when it is in operation, so that you can intervene
quickly in the event of dangers.

15.1 Functioning and Advantages of Induction cooktops

With an induction cooktop the heat is not transferred by a heating element via the cooking
utensil to the food to be cooked, but rather the necessary heat is generated directly in the
cooking pot with the aid of induction currents.

An induction coil underneath the ceramic glass hob generates an alternating
electromagnetic field, which penetrates the ceramic glass hob and induces the heat-
generating current in the base of the cookware.

Advantages of the Induction Hob

e Energy-saving cooking due to direct energy transfer to the pot.

e Enhanced safety since energy is only transferred when a pot is placed on the hob.

e Energy transfer between the induction cooking zone and the base of the pot with high
degree of efficiency. ¢ Rapid heating.

e Low risk of burning, since the cooking surface is only heated by the base of the pot.
e Boiling over pot contents does not burn onto the hob.

e Rapid, fine-tuned control of the input power.

15.2 Instructions on Cookware

The cooking pot used for the induction cooking surface must be made of metal, have
magnetic characteristics and have a sufficient, flat bottom surface.

Here is how to decide if the pot is suitable:

X Ensure that the pot bears an inscription stating its suitability for cooking with
@ induction current, or perform the following magnet test:
l

€ Place a magnet (e.g. a magnet from a magnetic board) close to the
\7\ base of your cooking pot. If it is strongly attracted then you can use
the cooking pot on the induction cooktop.

The table below serves as a guide to help you choose the correct cooking utensils:
Suitable Cookware Unsuitable Cookware

Pots made of copper, aluminium, heat-

Cookware with magnetic bottom (ferreous). . :
g ( ) resistant glass and other non-metallic pots
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Pots made of stainless steel without a

Enamel-coated steel pots with thick bases .
magnet iron core

Cast-iron pots with enamel-coated bases Pots that do not sit flat on the hob

Pots made of stainless steel, multi-layered
steel, stainless steel ferrite steel or
aluminium with special base

Please note

» Using the induction-compatible pots of some manufacturers can lead to the occurrence
of noises that are due to the design of these pots.

Pots with a base diameter of less than
12 cm or more than 26 cm

VORSICHT  Attention

Please also adhere to the following instructions for using suitable cookware:
» Only use pots with an induction-compatible base.
» The maximum permissible weight of the pot plus its contents must not exceed 18 kg.

» Be careful when using hollow-walled simmer pots. Pots of this type can boil dry
unnoticed. This leads to damage to the pot and hob.

15.3 Safety Instructions
AWARNUNG Warning

» Do not leave the appliance unattended during operation, so that you can intervene
quickly in the event of danger.

» Do not move the appliance during operation or with hot cookware on the hot plate.

» Ensure that the cookware is properly centred on the hob. It must not be positioned on
the control panel or on the frame.

» In order to prevent overheating do not place any metal foil or metal panels on the
appliance surface.

» Do not touch the hot surface of the ceramic hob.
Although the induction cooktop itself does not produce any heat during the cooking
process, the temperature of the cookware does heat up the hob.

» Keep the hob and the underside of the pot clean and dry at all times. If liquid gets
between the base of the pot and the hob, this liquid can vaporise and the resulting
pressure can cause the pot to jump into the air, with a resulting risk of injury.

HINWEIS Please note

» Switch the appliance off after use. This avoids unnecessary use of energy, and ensures
your safety.

» If the appliance is unused for extended periods of time, we recommend that the
appliance be unplugged from the mains.
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15.4 Operating the Appliance

15.4.1  Switching On

Plug the power plug into a suitable outlet.

Is the temperature of the surface of the induction cooker lower than 50°C, the display
shows ,L“. When the temperature of the cooker plate surface is over 50 °C, it is
displaying ,H®. An acoustic signal sounds. Now the device is in standby mode.

Place a suitable cooking pot with its contents to be cooked on the centre on the hob (g
120 mm - 260 mm). Now press the On/Standby switch to turn on the device.

15.4.2 Power Mode

Press the button 5 (Level). The preset power stage "8" is selected and the device turns
on. With the + / - buttons, you can change the settings at any time in a range from 1 —
12.

Please note

» We recommend to select the function “Power Mode” with levels form 1-12 in case of
steaming food or boiling water for example.

15.4.3 Temperature Mode

e Press the button 6 (Temp.) to select the temperature. The preset temperature stage
"120°C" is selected and the device turns on.

e You can change the setting with + / - buttons at any time in a range from 60 — 240°C.
(Temperature stages: in 10 °C steps).

e The temperature is measured by a sensor below the glass ceramic plate, therefore the
displayed temperature can deviate from the temperature in the pot. Different cookware
can lead to different results of measurement.

HINWEIS Please note

» You can switch to power mode with button 5 (Level)

» Please note that the functions level, keep warm and temperature can be chosen as
alternative. The most recently selected function is active.

» In case of grilling or cooking deep fry food we would advise you to use the function
“Temperature” as in this case you can use temperatures up to 240°C.

15.4.4 Keep Warm Mode

¢ With button 4 (Keep Warm) you can reheat your food or keep it warm immediately after
the cooking. The device heats your food up to round about 70 °C.
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15.4.5 Timer

e Timer function. Press button 7 (Timer). With the +/- buttons, you can now select the
operating time up to 23 hours 59 minutes (in 1 minute steps). Once the time is up, an
acoustic signal sounds and the device automatically goes into standby mode.

HINWEIS Please note

» During timer operation, you can change the duration at any time with the +/- buttons.
With the memory function of the device, the power stage or temperature settings
remain unchanged here.

15.4.6  Switching Off

When you switch off the device via “On/Standby” and the temperature of the cooker plate
surface is lower than 50°C, the display shows ,L“. When the temperature of the cooker
plate surface is over 50 °C, it is displaying ,H".

HINWEIS Please note

» Do not place any empty cookware on the ceramic field. Heating an empty pot or pan
activates the overheating protection and the device turns off.

» The use of accessories and spare parts not recommended by the manufacturer may
lead to damage on the device and injuries.

16 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and maintaining
the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning the device
incorrectly and to ensure trouble-free operation.

16.1 Safety information
AVORSICHT  Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» The device must be cleaned and food residues must be removed at regular intervals. If
the device is not maintained in a clean condition, this will have a detrimental effect on
the service life of the device and can also result in a dangerous condition in the device
as well as in the growth of fungus and bacteria.

» Switch the device off prior to cleaning it and unplug the plug from the wall power outlet.

» The hob can be hot after use. There is a danger of burning! Wait until the appliance
has cooled down.

» Clean the hob after use as soon as it has cooled down. Extended waiting
unnecessarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme cases.
Excessive accumulations of dirt can even damage the device under certain
circumstances.
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AVORSICHT  Attention

» Do notimmerse the appliance in water or other liquids, and do not put it in the
dishwasher.

» If dampness penetrates into the device, this can damage the electronic components.
Please ensure that no liquid can enter the interior of the device through the ventilation
slots.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

16.2 Cleaning
€ Ceramic hob, Housing, and Operating Panel

e Clean the hob, the housing and operating panel of the device with a soft, slightly damp
cloth.

AVORSICHT  Attention

» In order not to damage the plastic components, do not use any solvent-based cleaning
detergents such as, for example, petrol.

17 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

17.1 Safety notices
AVORSICHT  Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry out
any repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and
damages to the device.

17.2 Fault indications

In the event of a fault, an error code will appear in the display; it describes the cause of the
fault.

Display  Description

EO5 Overheating Protection: This means that the temperature had increased to a
temperature of 260°C. In this case the device turns off automatically in order to
avoid damages. In case of “E05” please pull the power plug in order to reset
the device. After this you can use it again as usual.

HINWEIS Please note

» If error messages continue to be displayed after an extended waiting period or after
restarting the appliance, then it must be sent to Customer Service to be examined.
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17.3 Causes and rectification of faults
The following table assists in localizing and rectifying minor faults.
Fault Possible Cause To Rectify

_ _ Power plug not plugged in Insert plug into mains socket
Display is empty
Fuse switch not switched on  Switch on fuse switch

Please note

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact
Customer Service.

18 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials. However,
they also contain damaging substances, which were necessary for their
functionality and safety.

If these were put in the non-recyclable waste or were handled incorrectly,
— they could be detrimental to human health and the environment. Therefore,

do not put your old device into the non-recyclable waste under any
circumstances.

HINWEIS Please note

» Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away.

19 Guarantee

For the Induction cooktop we grant a Guarantee of 12 months for commercial use,
starting with the date of sale.

In case of an exclusively private use the warranty period is extended to 24 months.
We grant this guarantee regarding defects due to faulty manufacture or material.
Your legal warranty claims according to 8439 ff. BGB-E are not affected by this.

This guarantee does not accept defects due to inappropriate treatment or use as well as
defects which do not influence the function or the value of the induction hotplate
essentially. Furtheron we do not grant a guarantee for wear parts or damage in transit as
well as for defects due to repairs which have not been effected by us.

In case of legitimate claims we will decide wether to repair the device or to send you a new
one.

Apparent defects have to be indicated within 14 days after delivery.
Additional claims will not be accepted.
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20 Technical Data

Device
Model

Mains data
Power consumption

Temperature Range
External measurements (W x H x D):

Net weight

Induction cooktop

ProChef 3500 (2364)
220V-240V; 50Hz/60Hz

3500 W

Standby “according ErP level 2
60°C — 240 °C

32cmx9cm x 42 cm
4,4 kg
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Mode d'emploi original

Plague chauffante a induction
ProChef 3500 (2364)

ce B (%
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21Mode d’emploi

21.1 Généralités

Veuillez lire les indications de ce manuel afin de vous familiariser rapidement avec
I'appareil et afin de pouvoir utiliser 'ensemble de ses fonctions.

Votre Plaque chauffante a induction vous sera fidele de nombreuses années si vous
l'utilisez et I'entretenez conformément.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de son utilisation.

21.2 Informations relatives a ce manuel

Ce mode d'emploi appartient au plaque chauffante a induction (hommeé par la suite
I'appareil) et vous donne des indications importantes pour la mise en service, la sécurité,
['utilisation conforme et I'entretien de I'appareil.

Le mode d'emploi doit étre en permanence disponible pres de I'appareil. Il doit étre lu et
mis en application par toute personne effectuant :

e sSa mise en service,
e son utilisation,
e saréparation et/ou
e sSON entretien.

Veuillez conserver ce mode d'emploi, et le transmettre au propriétaire suivant de I'appareil.

21.3 Avertissements de danger

Dans le présent mode d'emploi vous pourrez trouver les avertissements suivants :

Danger

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de situation dangereuse.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer la mort ou des blessures
dangereuses.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de mort ou de blessures graves pour les personnes.

AWARNUNG | Attention

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.
Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures graves.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir tout
danger de blessures graves.
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VORSICHT = Prudence

Ce niveau de risque indique la présence possible d'une situation de danger.

Si cette situation dangereuse n'est pas évitée, elle peut entrainer des blessures légéres ou
superficielles.

» Il faut suivre les instructions données dans cet avertissement afin de prévenir les
blessures de personnes.

HINWEIS Remarque

Cette indication est accompagnée d'informations complémentaires pour faciliter I'utilisation
de l'appatreil.

21.4 Limite de responsabilités

Tous les renseignements techniques, données et instructions d'installation, de
fonctionnement et d'entretien contenus dans ce manuel sont parfaitement actuels au
moment de la publication et tiennent compte de notre expérience réalisée jusqu'ici et de
nos connaissances actuelles en toute bonne foi.

Les indications, illustrations et descriptions contenues dans ce manuel ne peuvent donner
lieu a aucun recours.

Le constructeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par :
e |e non respect du mode d'emploi

e ['utilisation non conforme

e des réparations non professionnelles

e des modifications techniques, modifications de I'appareil

e ['utilisation de piéces non autorisées

Les modifications de I'appareil ne sont pas recommandées et ne sont pas couvertes par la
garantie.

Les traductions ont été réalisées avec la meilleure fidélité possible. Nous déclinons toute
responsabilité pour les erreurs de traduction, méme si la traduction a été réalisée par nos
soins ou sur notre demande. Seul le texte original en allemand fait force de loi.

21.5 Protection intellectuelle

Cette documentation est protégée par la loi sur la propriété intellectuelle.

Tous droits de reproduction aussi photomécaniques, de multiplication et de diffusion du
texte, dans sa totalité ou en partie, au moyen de processus spéciaux (par exemple
informatique, sur support électronique ou en réseau), sont réserves a la Sté. Braukmann
GmbH. Modifications techniques et de contenu réservees.
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22 Sécurité

Ce chapitre vous indiquera des consignes de sécurité importantes pour I'utilisation de cet
appareil. Cet appareil répond aux directives de sécurité prescrites. Une utilisation non
conforme peut toutefois entrainer des dommages sur les personnes et matériels.

22.1 Utilisation conforme

Cet appareil est concu uniguement pour une utilisation a l'intérieur de locaux, afin de
réchauffer, cuire, griller  des denrées alimentaires. Les récipients de cuisson doits étre
appropriés pour induction.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme.

AWARNUNG  Attention

Danger en cas d'utilisation non conforme ! En cas d'usage non conforme et/ou non
approprié I'appareil peut devenir une source de danger.

» Utiliser I'appareil uniqguement de fagon conforme.
» Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

Tout recours en garantie est supprimé en cas de dommages causeés par une utilisation
non conforme. L'utilisateur est entierement responsable des risques encourus.

22.2Consignes de sécurités générales

Remarque

Pour une utilisation en toute sécurité de |I'appareil veuillez
observer les consignes générales de sécurités suivantes :

» Avant son utilisation s'assurer qu'il ne comporte pas de
defauts visuels. Ne jamais mettre en marche un appareil
détérioré.

» En cas de cable de raccordement détérioré il faut faire

installer un cable spécial par un spécialiste agréé par le
constructeur.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants ageés de plus de
huit ans et par les personnes atteintes d'un handicap mental,
sensoriel ou physique si elles ont au préalable été instruites
de sa manipulation en sécurité et comprennent ses eventuels
dangers.

» Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
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Remarque

» Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre faits par des
enfants sans surveillance.

» L'appareil et le cable de branchement qui en fait partie
doivent étre hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

» Pendant son fonctionnement ne pas laisser lI'appareil sans
surveillance.

» Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un
service aprés-vente agréé par le constructeur, sinon en cas
de dommages le recours en garantie est supprimé. Des
réparations incorrectes peuvent entrainer de graves dangers
pour l'utilisateur.

» Les pieces défectueuses doivent étre remplacées
uniquement par des rechanges d'origine. Ces pieces sont
seules capables de répondre aux exigences de securité.

» Ne jamais déplacer I'appareil en tirant sur le cable
d’alimentation électrique.

» L’'appareil ne doit jamais étre utilisé avec un contrdleur
externe ou une télécommande.

22.3Sources de danger

22.3.1 Danger de champs électromagnétiques

AWARNUNG! ATTENTION

Les champs électromagnétiques apparaissant pendant le
fonctionnement de |'appareil peuvent causer des
indispositions.

Respectez les consignes de sécurité suivantes :

» Les personnes a électrosensibilité accrue ne doivent pas se
tenir plus longtemps que nécessaire a proximité directe de
I'appareil.
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AWARNUNG: ATTENTION

» Des tests scientifiques ont montré que les appareils de
cuisson a induction ne présentent pas de danger. Cependant,
les personnes porteuses d’'un pace-maker doivent se tenir a
au moins 60 cm de I'appareil quand il fonctionne. Les
personnes porteuses d’'un pace-maker doivent en outre
également se concerter avec leur médecin concernant
d’éventuelles consignes de protection a respecter. Des tests
ont montré que les appareils a induction ne présentent aucun
danger.

» Les personnes portant un stimulateur cardiaque ou une
pompe a médicament implantée doivent en cas de doutes
demander conseil a leur médecin en ce qui concerne la
sécurité d'utilisation de I'appareil.

» Ne placer pas d'objets magnétisés comme p. ex. des cartes

de credit, des supports de données ou des cassettes sur ou a
proximité directe de l'appareil.

» Placez le récipient de cuisson au milieu du champ de
cuisson. Ainsi, le fond de récipient de cuisson absorbera une
grande partie du champ électromagnétique.

» N'enlevez pas les couvercles de I'appareil.

22.3.2 Danger de bralure

AWARNUNG! ATTENTION

Les aliments a cuire chauffés par cet appareil ainsi que les
récipients de cuisson utilisés et la surface de I'appareil
elle-méme peuvent se réchauffer fortement.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour eviter de
vous brdler ou que quelgu’un d'autres ne se brile :

» Protégez vos mains de la chaleur lors de tous travaux sur
I'appareil ou le récipient de cuisson par des gants de
protection contre la chaleur ou autre tissus protecteur.
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AWARNUNG: ATTENTION

» Ne mettez pas d’ustensiles de cuisine, couvercles de poéle
ou de cuisson, couteaux ou autres objets en meétal sur le
poste de cuisson. Si lI'appareil est mis en marche, ces objets
peuvent se chauffer fortement.

» Ne pas toucher la surface chaude du champ céramique. La
table d’'induction elle-méme ne développe pas de chaleur
pendant le processus de cuisson. La température du récipient
de cuisson réchauffe toutefois le poste de cuisson.

22.3.3 Risque d'explosion

AWARNUNG! ATTENTION

En cas d’utilisation non correcte de lI'appareil, un risque
d'explosion existe suite a une surpression.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour éviter un

risque d'explosion :

» Ne chauffez jamais d’aliments ou de liquides dans des
récipients verrouillés comme p. ex. des boites de conserve.
Par la surpression en résultant, le récipient peut éclater. Une
boite se réchauffe le mieux en l'ouvrant et en la placant dans
un pot rempli d’eau.

22.3.4 Danger d'incendie

AWARNUNG! ATTENTION

En cas d’utilisation non correcte de lI'appareil, il existe un
danger d'incendie.

Respectez les indications de sécurité suivantes pour éviter un

danger d'incendie :

» Enlevez pendant le fonctionnement tous les objets
facilement inflammables (p. ex. produits de nettoyage,
aerosols, chiffons, serviettes a vaisselle, etc.) de la proximité
directe de I'appareil.
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AWARNUNG] ATTENTION

» Evitez de surchauffer longtemps huiles et matiéres grasses.
L'huile ou la matiere grasse surchauffée peut s’enflammer
rapidement.

» Ne jamais placer de casserole ou de marmite vide sur la
zone de cuisson.

REMARQUE

En cas de feu sur le poste de cuisson, proceder comme suit :

& Mettez I'appareil hors circuit (mettre le coupe-circuit
hors circuit)

® Etouffez les flammes avec un grand couvercle de
récipient de cuisson, une assiette ou une serviette a
vaisselle humide. NNETEINDRE EN AUCUN CAS AVEC DE
L'EAU !

€ Apreés avoir éteint la source d’incendie, laisser refroidir
le récipient de cuisson et ’appareil et veiller a
suffisamment aérer a l'air frais.

22.3.5 Dangers du courant électrique

Danger de mort par électrocution !

Danger de mort en cas de contact avec des cables ou des
pieces sous tension ! Pour éviter les risques d'électrocution
veuillez observer les consignes de sécurité suivantes :

» L'installation et le montage de cet appareil doivent étre
exécutés uniqguement par un professionnel qualifié.

» En cas de cable de raccordement détérioré il faut faire
installer un cable spécial par un spécialiste agrée par le
constructeur.

» Si la surface est endommagée, débrancher 'appareil pour
eviter tout risque d'électrocution (mettre le coupe-circuit hors
circuit).
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DANGER

» Ne pas utiliser I'appareil lorsque le cable électrique ou le
connecteur sont déteriorés, lorsque l'appareil ne fonctionne
pas correctement ou gu'il a fait une chute. Pour éviter tout
danger le cable électrique doit étre échangé par le
constructeur ou son service AV ou une personne
spécialement qualifiée.

» N'ouvrez en aucun cas le carter de l'appareil. Danger
d'électrocution si I'on touche des raccordements sous tension
ou que lI'on modifie la construction mécanique ou électrique.
D'autre part I'appareil peut connaitre des dysfonctionnements.

» Ne touchez pas I'appareil ni la fiche secteur avec des mains
humides.

» Ne pas laver en lave-vaisselle ni mettre I'appareil dans 'eau
ou d'autres liquides.

» Ne pas introduire d'objets dans les ouvertures de I'appareil.
Lors d'un contact avec des eéléments sous tension, il existe un
danger de choc électrique.

» Ne branchez jamais I'appareil en méme temps que d’autres
appareils a la méme prise électrique.

23Mise en service

Ce chapitre est consacré a des indications importantes concernant la mise en service de
I'appareil. Observez les indications pour éviter les dangers et les détériorations.

23.1 Consignes de sécurité
AWARNUNG | Attention

» Ne pas utiliser les matériaux d'emballage pour jouer. Danger d'étouffement.

23.2 Inventaire et controle de transport

La plaque chauffante & induction est livré de fagcon standard avec les composants
suivants: * Plaque chauffante a induction ProChef 3500 « Mode d'empiloi

HINWEIS Remarque

» Vérifier l'intégralité de la livraison et les éventuels défauts visuels.

» En cas de livraison incompléte ou de dégats en raison d'un emballage insuffisant ou
du transport veuillez en avertir immédiatement I'expéditeur, I'assurance et le livreur.
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23.3 Déballage

Pour déballer I'appareil retirer I'appareil du carton et éliminez les matériaux d'emballage.
Enlevez également I'autocollant du champ de cuisson avant de mettre I'appareil en
marche.

23.4 Elimination des emballages é"‘

L'emballage protége I'appareil contre les dégats de transport. Les matériaux

d'emballage ont été choisis selon des critéres environnementaux et de techniques
d'élimination, c'est pourquoi ils sont recyclables. Le retour des emballages dans le circuit
des matiéres épargne les matieres premieres et restreint le volume des déchets. Eliminez
les emballages inutiles dans les points de collecte destinés au systéme de recyclage avec
le logo «Point vert».

HINWEIS Remarque

» Veuillez si possible conserver I'emballage original pendant la durée de la garantie de
I'appareil afin de pouvoir emballer correctement I'appareil en cas de recours en
garantie.

23.5 Mise en place

23.5.1 Exigences pour I'emplacement d'utilisation

Pour un fonctionnement sdr et sans probleme de I'appareil, son emplacement d'utilisation
doit étre choisi selon les critéres suivants :

e L'appareil doit étre établi sur un support ferme, plan, horizontal et réfractaire avec une
force portante suffisante pour l'appareil et les aliments a cuire, conformément au poids
d’aliment le plus lourd envisageable.

¢ La table d’induction ne doit pas étre mise en service sur un support contenant de I'acier
ou du fer car celui-ci peut se chauffer fortement.

e Choisissez le lieu d’établissement de telle sorte que les enfants ne puissent pas
atteindre la surface chaude de l'appareil.

e L'appareil n'est pas prévu pour un montage encastré.

e Ne disposez pas lI'appareil dans un environnement chaud, mouillé ou trés humide ou a
proximité de matériaux inflammables.

e Ne positionnez pas la table d’induction a proximité d’appareils et d’objets qui réagissent
aux champs magnétiques (p. ex. : radio, téléviseurs, enregistreurs de cassette, etc.).

e L'appareil nécessite une ventilation suffisante pour un fonctionnement correct. Laisser
10 cm sur les cotés (gauche et droite).

e L'air froid est aspiré en dessous de l'appareil.
o AVERTISSEMENT : Ne pas fermer les ouvertures d’aération du boitier de I'appareil.

e La prise de courant doit étre facilement accessible, de sorte a pouvoir débrancher
facilement le cable en cas d'urgence.

e L'installation et le montage de cet appareil sur des emplacements mobiles (par exemple
un bateau) doivent étre exécutés uniquement par des entreprises / personnes
professionnels qui garantissent les exigences de sécurité d'utilisation de cet appareil.

58



23.5.2 Prévention des interférences radio

L'appareil peut engendrer des dérangements pour radios, téléviseurs ou appareils
semblables.

Les dérangements peuvent étre éliminés ou réduits par les mesures suivantes :

Placez la radio ou le téléviseur etc. dans la mesure du possible loin de I'appareil.

Connectez I'appareil a une autre prise, de facon a utiliser des circuits différents pour
I'appareil et le récepteur dérange.

Utilisez une antenne diment installée pour le récepteur pour garantir une bonne
réception.

23.6 Raccordement électrique

Pour une utilisation de I'appareil slre et sans panne, il faut observer les indications
suivantes pour le raccordement électrique :

Avant de brancher I'appareil il faut comparer les données de raccordement (tension et
fréquence) de la plaque signalétique avec celles de votre réseau. Ces données doivent
correspondre, afin de ne pas exposer l'appareil a des dégradations.

En cas de doute renseignez-vous auprés d'un électricien.

Le branchement de I'appareil doit étre raccordé au réseau électrique par un cable d'un
maximum de 3 métres avec des conducteurs d'une section de 1,5 mm?. Il est interdit
d'utiliser des multiprises ou des barrettes de prises multiples en raison des dangers
potentiels.

Assurez-vous que le cable électrique est en parfait état et qu'il n'est pas disposé sous le
four ou des surfaces chaudes ou des bords coupants.

La prise de réseau doit étre protégée par une protection de 16A.

La sécurité électrique de I'appareil est garantie uniguement lorsqu'il est raccordé a un
circuit électrique avec un systeme de protection installé en toute conformité. En cas de
doute faites vérifier 'ensemble de l'installation électrique par un électricien. Le
constructeur ne peut pas étre tenu responsable pour les dégats causés par un
conducteur de masse absent ou interrompu.

24 Structure et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la structure et le
fonctionnement de I'appareil.
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24.1 Eléments de commande et d'affichage

24.1.1 Panneau d'exploitation

e 4 5 6 7 8

= == On/Standby
Level 3 Keep Warm Temp. Timer

el Tée. _I_ IR — -!_- d)

Timer

1 Affichage du réglage sélectionné (écran)

2 Touche sélection (-), réduction du niveau de puissance (watts), la température
ou la durée

3 Touche sélection (+),augmenter niveau de puissance (watts), la température ou
la durée

4 Touche maintien au chaud (Keep Warm)

5 Touche pour le niveau de puissance (Level)
6 Touche pour la température (Temp)

7 Touche pour le minutage (Timer)

8 Touche On/Standby

24.1.2  Affichages sur I'appareil
«Chaleur rémanente»

Cet affichage et I'affichage « H » sert a avertir que la table céramique est
encore chaude. La table d’induction elle-méme ne développe pas de chaleur
pendant le processus de cuisson mais la température des récipients de cuisson
réchauffe toutefois le poste de cuisson !

AVORSICHT  Prudence : Danger de brdlure sur la surface
chaude !

Respectez les indications de sécurité suivantes pour ne pas vous brdler sur I'appareil
chaud :

» Ne pas toucher la surface du champ de céramique tant qu'elle est chaude (« H » sur
display).

» Ne pas déposer d'objets sur le champ de céramique chaud.

24.1.3  Signaux sonores
L'appareil émet un signal acoustique apres la mise sous tension et en cas de panne.

24.1.4  Protection de surchauffe
L'appareil est équipé d’'une protection de surchauffe.

Si la température de I'appareil dépasse la limite critique, le code d’erreur s’affiche « EQ5 ».
Pour des raisons de sécurité, l'appareil interrompt l'arrivée de courant.

Apreés la phase de refroidissement I'appareil peut étre éteint et remis en marche.
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HINWEIS REMARQUE
» Des informations plus amples sur les signalisations des pannes se trouvent au

chapitre «Affichages d’incidents».

24.1.5 Plaque signhalétique

La plague signalétique indiquant les données de raccordement et de puissance se trouve
a l'arriere de I'appareil.

25Commande et fonctionnement

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la commande de I'appareil.
Pour éviter tout risque et dégradations veuillez observer les indications.

AWARNUNG  Attention

» Pendant son fonctionnement ne pas ['laisser I'appareil sans surveillance, afin de pouvoir
intervenir rapidement en cas de danger.

25.1 Mode de fonctionnement et avantages des postes de cuisson a
induction

Avec un champ de cuisson a induction, la chaleur n'est pas transférée par le récipient de
cuisson d'un élément de chauffage aux aliments a cuire, mais la chaleur nécessaire est
produite directement dans le récipient de cuisson par induction électrique.

Une bobine d'induction au-dessous de la table de cuisson de céramigue en verre produit
un champ électromagnétique alternatif qui traverse la plaques de cuisson vitrocéramique
et induit dans le fond des récipients de cuisson I'électricité produisant la chaleur.

Avantages du champ de cuisson ainduction
e Cuire économiquement par transfert d’énergie direct sur le récipient de cuisson.

e Sécurité accrue car I'énergie n'est transférée que si un récipient de cuisson est posé sur
la plaque. e Vitesse de réchauffement élevée.

e Transfert d’énergie entre la zone de cuisson a induction et le fond du récipient de
cuisson avec un degré d'efficacité élevé.

e Danger de brilure faible car la table de cuisson n'est réchauffée que par le fond du
récipient de cuisson.

e Les aliments qui débordent pendant la cuisson ne brdlent plus.

e Réglage rapide et précis de l'utilisation d’énergie.

25.2 Notices explicatives concernant les récipients de cuisson

Le récipient de cuisson utilisé pour la table de cuisson a induction doit étre en métal,
posséder des propriétés magnétiques et une surface de fond suffisante et plate.
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Vous pouvez constater la qualification du récipient de la facon suivante:

Assurez-vous que le récipient porte une étiquette de qualification pour
X cuisson a induction ou mettez en oeuvre un d'aimant de la fagcon suivante:

@ € Mettez un aimant (p. ex. un aimant de fixation sur panneau
magnétique) contre le fond de votre récipient de cuisson. S'il est
fortement attiré, vous pouvez utiliser le récipient de cuisson sur la

table de cuisson ainduction.

Le tableau suivant sert d’exemple de sélection des récipients de cuisson corrects :

Récipients de cuisson appropriés Récipients de cuisson inadéquats

Récipients acev un fond magnétique  Récipients en cuivre, aluminium, verre réfractaire
(ferreux) et autres récipients non métalliques

Récipients en acier émaillés a fond Récipients en acier inoxydable sans noyau de fer
épais magnétique

Récipients qui n‘ont pas de fond plat sur le

Récipients en fonte a fond émaillé :
champ de cuisson

Récipients en acier inoxydable
multicouches, ferrite inoxydable et/ou
aluminium a fond spécial

REMARQUE

» Lors de l'utilisation de récipient de cuisson appropri€s a une cuisson par induction de
certains fabricants, des bruits dus a la conception de ces récipients de cuisson peuvent
se manifester.

Récipients avec un diamétre de fond inférieur a
12 cm ou plus que 26 cm

Respectez aussi les indications suivantes visant |'utilisation de récipients de cuisson
appropriés :

AVORSICHT Prudence

» N'utilisez que des récipients de cuisson avec fond approprié a une cuisson par
induction.

» Le poids maximum admis de récipient de cuisson avec contenu ne doit pas dépasser
18 kg.

» Attention en cas d’utilisation de récipients de cuisson a double paroi. Ces récipients de
cuisson peuvent se vider du liquide gu’ils contiennent pendant la cuisson sans que 'on
s’en apercoive. Cela conduit a endommager le récipient de cuisson et le champ de
cuisson.

25.3 Affichages de sécurité
AWARNUNG| ATTENTION

» Ne pas laisser I'appareil sans surveillance pendant le fonctionnement, pour pouvoir
intervenir rapidement en cas de danger.
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AWARNUNG: ATTENTION

» Ne pas déplacer l'appareil pendant le fonctionnement ou avec un récipient de cuisson
chaud sur le poste de cuisson.

» Veillez a ce que le récipient de cuisson soit positionné au milieu du champ de cuisson. Il
ne doit pas étre déposé ni sur le champ de contréle, ni sur le cadre.

» Ne placer aucune feuille de métallique ou assiette métallique sur la surface de
I'appareil pour éviter une surchauffe.

» Ne pas toucher la surface chaude du champ de céramique. La table d’induction elle-
méme ne développe pas de chaleur pendant le processus de cuisson. La température
du récipient de cuisson réchauffe toutefois le poste de cuisson.

» Tenez le poste de cuisson et le fond de récipient de cuisson toujours secs et propres. Si
un liquide s'infiltre entre le fond de récipient de cuisson et le poste de cuisson, ce
liquide peut s'évaporer rapidement et soulever brutalement le récipient de cuisson.
Risque de blessure.

REMARQUE

» Mettez l'appareil hors circuit apres utilisation. Ainsi, vous évitez une consommation
d'énergie inutile et garantissez votre sécurité.

» Si vous n’utiliser I'appareil pas pendant une longue période, nous recommandons de
tirer la fiche secteur de la prise.

25.4 Fonctionnement de I'appareil

25.4.1  Mettre en marche
e Branchez 'appareil a une prise appropriée.

e Sile temperature est moins que 50°C, le display montre ,L“, si le temperature de la
table céramique est plus que 50°C, le display montre ,H“. Un signal sonore est audible.
L'appareil est dorénavant en mode de veille.

e Placer un récipient de cuisson approprié avec aliments a cuire au centre du poste de
cuisson (& 120 mm - 260 mm).

e Appuyez ensuite sur la touche « On/Standby ».

25.4.2 Mode Niveau de puissance

e Appuyez sur la touche 5 « Level ». La tension prédéfinie « 8 » est sélectionnée et
I'appareil est branche.

e Lestouches +/ - vous permettent de modifier les paramétres a tout moment dans une
fourchette de 1 a 12.

HINWEIS Remarque

» C'est pourquoi, nous vous conseillons de sélectionner la fonction de puissance pour
cuire a la vapeur ou bouillir de I'eau, par exemple.
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25.4.3 Mode température

e Appuyez sur la touche 6 « Temp » pour choisir la temperature. La température
prédéfinie « 120°C » est sélectionnée et I'appareil est branché.

Vous pouvez modifier le réglage dans la plage de 60 a 240 °C avec les touches de
sélection +/-. (Les différentes températures par pas de 10 °C)

e Latempérature est mesurée par un capteur en dessous de la plague en céramique,
donc la température indiquée peut étre difféerente de la température dans le pot. Des

récipients de cuisson différents peuvent conduire a des résultats de mesure différents.

Remarque

» Vous pouvez passer en mode puissance en appuyant sur la touche 5 « Level ».

» En alternative, vous pouvez sélectionner les fonctions niveau (Level), maintien au
chaud (Keep Warm) ou Temp pour mode temperature. La fonction la plus récemment
sélectionnée est active.

» Pour une cuisson au grill ou a la friture, nous vous conseillons d'utiliser la fonction
« Temperatur » car la température peut alors monter jusqu'a 240°C.

25.4.4 Fonction de maintien au chaud

e Latouche 4 « Keep Warm » vous permet de chauffer vos plats ou de les garder au
chaud aprés cuisson.

e L’appareil chauffe vos plats jusqu’a 70 °C.

25.4.5 Minuterie

e Touche de fonction pour le minutage. Appuyez sur la touche 7 « Timer » jusqu'au
clignotement des lampes de contrdle. Les touches +/- vous permettent alors de
sélectionner la durée jusqu'au 23 heures 59 minutes (par pas d’'une minute). Une fois

le

délai écoulé, un signal sonore est audible et I'appareil passe automatiquement en mode

de veille.

Remarque

» Lors du minutage, vous pouvez modifier la durée a tout moment grace aux touches +/-

Grace a la fonction de mémoire de I'appareil, les parametres de tension et de
température demeurent ici inchangés.

25.4.6 Mettre hors circuit

e Sivous touchez le bouton ,,On/Standby*, le display montre le Chaleur rémanente. Si le

temperature de la table céramique est encore moins de 50°C, le display montre ,L* si
temperature de la table céramique est encore plus que 50°C, le display montre ,H".

HINWEIS Remarque

le

» Ne posez aucun accessoire de cuisine vide sur la céramique. Si vous chauffez un pot

ou une casserole vide, la protection de surchauffe est activée et I'appareil est éteint.

» Le fabricant déconseille I'utilisation d'accessoires ou de piéces de rechange car elle
risque d'occasionner des dégats ou des blessures.
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26 Nettoyage et entretien

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur le nettoyage et I'entretien de
I'appareil. Pour éviter la dégradation de I'appareil par un nettoyage incorrect et pour son
bon fonctionnement veuillez observer les conseils ci-dessous.

26.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

Avant de commencer le nettoyage de I'appareil veuillez observer les consignes de sécurité
suivantes :

» La plague chauffante a induction doit étre régulierement nettoyé et il faut éliminer les
restes d'aliments cuits. Si lI'appareil n'est pas maintenu dans un état permanent de
propreté, cela a des effets négatifs sur sa durée de vie et peut rendre 'appareil
dangereux et provoquer l'apparition de moisissures et d'attaques bactériennes.

v

Avant le nettoyage arréter I'appareil et retirer le connecteur de la prise murale.

v

Apres son utilisation la table d"induction est chaude. Attention, risques de brulures !
Attendre que I'appareil soit froid.

» Nettoyer l'appareil apres utilisation quand le four est refroidi. Ne pas attendre trop
longtemps car cela rend le nettoyage plus difficile, et éventuellement impossible. Un
encrassement trop important peut le cas échéant dégrader I'appareil.

» La pénétration d’humidité dans I'appareil peut détériorer les composants
électroniques. Faire attention qu'aucun liquide ne pénétre a l'intérieur de I'appareil par
les ouvertures de ventilation.

v

Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

\ 4

Ne pas gratter les salissures résistantes avec des objets acérés.

26.2 Nettoyage
€ Latabled’induction, boite de I'appareil et champ de

Nettoyer la table d"induction, le boite de I"appareil et le champ de commande a l'aide d'un
chiffon doux humidifié.

AVORSICHT Prudence

» Ne pas utiliser de produits nettoyants agressifs ou abrasifs et aucun solvant.

27 Réparation des pannes

Ce chapitre est consacré a des indications importantes sur la localisation des pannes et
leur réparation. Pour éviter les dangers et les dégradations il faut observer les indications.
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27.1 Consignes de sécurité
AVORSICHT Prudence

» Les réparations sur les appareils électriques doivent étre effectuées uniquement par
des spécialistes agréés par le constructeur.

» Les réparations non professionnelles peuvent provoquer de graves dangers pour
['utilisateur et des dégats sur l'appareil.

27.2 Affichage d'incidents
En cas d'incident I'écran affiche un code d'erreur qui décrit I'origine de l'incident.

Annonce Description

EO5 Protection de surchauffe

L'affichage du symbole « EO5 » indique que la protection de surchauffe a été
activée. En d'autres termes, la température a atteint 260°C. Dans ce cas de
figure, I'appareil est automatiquement éteint pour éviter tout dégat.

Si le symbole « E05 » s'affiche, veuillez débrancher la prise et réactiver
I'appareil. Apres cette opération, vous pouvez le réutiliser normalement.

REMARQUE

» Siapres une attente prolongée et remise en fonction de I'appareil, des signalisations
de pannes devaient toujours apparaitre, I'appareil doit alors étre envoyé pour contréle
au service apres vente.

27.3 Causes de pannes et réparation

Le tableau suivant vous assiste lors de la localisation et de la réparation de dérangements
mineurs.

Erreur Cause possible Réparation
Fiche secteur non branchée. Enfoncer la fiche secteur.

Pas d’affichage o _ o
Coupe circuit activé. Désactiver le coupe-circuit.

REMARQUE

» Sivous ne pouvez pas résoudre le probleme a l'aide du tableau ci-dessus, adressez-
VOUS au service apres vente.

28 Elimination des appareils usés

Les appareils électriques et électroniques contiennent de nombreux matériaux
recyclables. Mais ils contiennent également des produits nocifs qui sont
indispensables au fonctionnement et a la sécurité.
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Ces derniers peuvent étre nocifs pour les personnes ou pour I'environnement en cas
d'élimination dans les ordures ménageres ou de traitement incorrect. Ne jamais jeter les
anciens appareils avec les ordures ménageres.

REMARQUE

» Portez les vieux appareils électriques et électroniques dans les points de collecte et de
recyclage pres de chez vous. Le cas échéant informez-vous aupres de la mairie, des
services des ordures ou de votre concessionnaire.

» Assurez-vous que votre ancien appareil reste hors de portée des enfants jusqu'a son
transport définitif.

29 Garantie

Une garantie de 12 mois a compter de la date de vente est octroyée pour la plaque
chauffante a induction IP 3500 Pro au cas d’utilisation commercial.

Dans le cadre d'une utilisation exclusivement privée, la durée de la garantie est étendue a
24 mois. Cet appareil est doté la garantie

et porte sur des anomalies relatives a une fabrication ou un matériel défectueux.
Vos réclamations de garantie Iégale d'apres 8439 ff. BGB-E ne sont pas concernées.

Cette garantie ne couvre ni les anomalies occasionnées par un traitement et/ou une
utilisation inappropriés, ni les anomalies qui n‘ont aucune incidence sur la fonction ou la
valeur de la plaque chauffante a induction. En outre, nous n'octroyons pas de garantie
pour les pieces d'usure ou les dégats occasionnés lors du transit, ni pour les anomalies
issues de réparations effectuées par d'autres experts que les notres.

En cas de réclamations Iégitimes, nous déciderons si I'appareil doit étre réparé ou si un
nouvel appareil vous sera renvoyeé.

Vous étes tenus de spécifier des anomalies visibles dans un délai de 14 jours apres la
livraison. Toute réclamation ultérieure ne sera pas acceptée.

Pour faire valoir la garantie, vous devez toujours nous contacter afin d'obtenir un numéro
de retour. Pour cela, munissez-vous de votre justificatif d'achat et de la description exacte
de l'appareil.

30 Caractéristiques techniques

Appareil Plaque chauffante a induction
Modele ProChef 3500 (2364)
Données de raccordement 220V-240V; 50Hz/60Hz

3500 W

Puissance consommée _
Standby « conforme le ErP niveau 2 »

Variation de température 60°C — 240 °C
Dimensions externes (I/H/T) 32cmx9cmx42cm
Poids net 4,4 kg
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Original bruksanvisning
Induktionshall

ProChef 3500 (2364)

ce X %
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310riginal bruksanvisning

31.1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt lar kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning. Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar,
om du hanterar och skoter den pa réatt satt. Vi onskar mycket noje vid anvandningen.

31.2 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgor en del av ProChef 3500 har nedan kallad apparaten) och ger
dig viktiga anvisningar for drift, sakerhet, avsedd anvandning och skétsel av apparaten.
Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska lasas och tillampas
av alla som arbetar med:

e idrifttagning, mandvrering, atgardande av storningar och/eller

e reng0ring av apparaten.

Forvara denna bruksanvisning val och lamna den vidare till ndsta agare tillsammans med
apparaten.

31.3 Varningstexter

| denna bruksanvisning anvands foljande varningstexter:

FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste féljas, for att undvika faran for dodsfall
eller allvarliga personskador.

AWARNUNG X \/ARNING

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

AVORSICHT FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till latta eller medelsvara skador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

OBS

En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

69



31.4 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for installation,
drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid presslaggningen och lamnas mot bakgrund av
vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stéllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning. Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador till foljd av:

e att anvisningarna inte foljs e att anvandning sker pa icke avsett satt
e icke fackméassiga reparationer e anvandning av otillatna reservdelar
e tekniska forandringar , modifieringar av apparaten

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.

Oversattningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for éversattningsfel, aven nar
dversattningen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska
originaltexten.

31.5 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation &r upphovsmannarattsligt skyddad. Alla rattigheter, &ven avseende
fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och spridning via speciella metoder (t.ex.
databearbetning, datamedium och datanat), aven delvis, ar forbehallna Braukmann
GmbH. Med reservation for innehallsmassiga och tekniska andringar.

32S&kerhet

| detta avsnitt far du viktiga sakerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sakerhetsbestammelser. En felaktig anvandning
kan emellertid leda till person- och egendomsskador.

32.1 Avsedd anvéandning
Denna apparat ar enbart avsedd for anvandning inomhus i hushallet
e fOor uppvarmning, kokning och stekning av livsmedel.

De darvid anvanda kokkarlen maste vara anpassade for induktionsplattor. Denna apparat
ar avsedd att anvandas i hushallet och liknande tillampningar, exempelvis: - i kok for
personal i butiker, pa kontor och andra yrkesmassiga omgivningar; - i lantbruksmiljéer; -
av kunder pa hotell, motell och andra logianordningar; - pa frukostpensionat.

All annan eller darutéver gaende anvandning raknas som inte avsedd.

AWARNUNG X \/ARNING

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphov till fara i samband med
icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvandas pa avsett satt.
» De i denna bruksanvisning beskrivna metoderna ska foljas.

Ansprak av alla former pa grund av skador till féljd av icke avsedd anvandning ar
uteslutna. Enbart anvandaren star da ensam for risken.
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32.2Allmanna sékerhetsanvisningar
OBS

For sakert arbete med apparaten ska nedanstaende
allmanna séakerhetsanvisningar foljas:

» Kontrollera apparaten fore anvandning med avseende pa
utifran synliga skador. Ta inte en skadad apparat i drift.

» Om stromkabeln eller vaggkontakten har skadats, maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes serviceombud, for att
undvika faror.

» Denna apparat kan anvandas av barn som ar 8 ar och éldre,
om de halls under uppsikt eller har instruerats om saker
anvandning av apparaten och har forstatt de risker som detta
medfor.

» Rengoring och skoétsel fran anvandarens sida far inte utforas
av barn, savida de inte &r 8 ar eller aldre och halls under
uppsikt.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Apparaten och dess natkabel maste hallas pa avstand fran
barn yngre an 8 ar.

» Lamna inte apparaten utan tillsyn nar den ar i drift.

» Apparaten kan anvandas av personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller bristande erfarenhet
och/eller kunnande, om de halls under uppsikt eller har
instruerats avseende sékert bruk av apparaten och forstatt
de risker som detta medfar.

» En reparation av apparaten far enbart utforas hos av
tillverkaren auktoriserad kundservice, annars foreligger inte
langre nagot garantiatagande for efterféljande skador.
Allvarliga risker for anvandaren kan uppkomma genom icke
fackmassiga reparationer.

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot
originalreservdelar. Enbart med sadana delar, garanteras att
sakerhetskraven uppfylls.
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OBS

» Apparaten ar inte avsedd for drift via ett externt tidur eller
fjarrstyrning.

32.3Riskkallor

32.3.1 Risker genom elektromagnetiskt falt

AWARNUNGY \/ARNING

De magnetiska falt, som uppstar nar apparaten ar i drift,
kan ge negativa konsekvenser. Tank pa nedanstaende
sakerhetsanvsningar:

» Personer med forhojd elkanslighet ska inte uppehalla sig
lAngre &n nddvandigt i apparatens omedelbara narhet.

» Vetenskapliga tester har visat, att induktionshallar inte utgor
nagon fara. Emellertid bor personer med pacemaker, halla
ett avstand om minst 60 cm till apparaten nar den ar i drift.
Dessutom bor personer med pacemaker, konsultera sin
lakare angaende eventuella skyddsinstruktioner att ta
hansyn till innan apparaten anvands.

» Placera inga magnetiseringskansliga féremal, t.ex. kreditkort,
datamedia eller kassetter pa eller i omedelbar narhet av
apparaten.

» Stall kokkarl centralt pa hallen. Pa det sattet skarmar karlets
botten i storsta mojliga utstrackning av det elektromagnetiska
faltet.

» Avldgsna inga skydd fran apparaten.

32.3.2 Risk for brannskador

AWARNUNG. \/ARNING

Saval i denna apparat upphettade livsmedel som anvanda
tillagningskéarl samt apparatens yta kan bli mycket heta.

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att inte utsatta dig
sjalv eller andra for brannskador eller skallning:
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AWARNUNG!| \/ARNING

» Skydda dina hander vid allt arbete vid den heta apparaten
eller med heta kokkarl med varmeisolerande handskar,

grytlappar e.dyl.
» Lagg inga kdksredskap, kastrull- eller grytlock, knivar eller

andra foremal av metall pa plattan. Nar apparaten satts pa,
kan dessa foremal bli kraftigt upphettade.

» Vidror inte den heta keramikytan.
Induktionshéllen i sig utvecklar ingen hetta under
matlagningen. Kokkéarlets temperatur varmer emellertid upp
plattan.

32.3.3 Explosionsrisk

AWARNUNG| \/ARNING

Om apparaten anvands pa felaktigt satt foreligger
explosionsrisk till foljd av uppkommande 6vertryck.

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika
explosionsrisk:

» Varm aldrig mat eller vatskor i slutna behallare, t.ex
konservburkar. Behallaren kan explodera till foljd av det
overtryck som bildas. En konservburk varms pa basta satt
genom att man dppnar den och staller den i en kastrull fylld
med lite vatten.

32.3.4 Brandrisk

AWARNUNG. \/ARNING

Vid felaktig anvandning av apparaten foreligger risk for
brand genom anténdning av innehallet.

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika
brandrisk:

» Avlagsna under drift alla lattantandliga féremal (t.ex.
rengdringsmedel, sprejburkar, grytlappar, kokshanddukar
etc.) fran apparatens omedelbara néarhet.

» Stall inga tomma karl pa plattan.
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AWARNUNG! \/ARNING

» Undvik langvarig 6verhettning av oljor och fetter. Overhettad
olja eller fett kan snabbt antandas.

OBS

Gor foljande, om en brand skulle uppsta pa héallen:
€ Slafran apparaten (koppla vid behov ur sékringen).

€ Kvav lagorna med ett stort kastrullock, en tallrik eller en
fuktig kokshandduk.
SLACK UNDER INGA OMSTANDIGHETER MED VATTEN!

€ Lat karl och apparat svalna sedan brandhéarden
slocknat och sdrj for tillracklig tillforsel av friskluft.

32.3.5 Risker genom elektrisk strom
FARA

Livsfara genom elektrisk strom!

Vid kontakt med spanningsférande ledningar eller komponenter
foreligger livsfaral!

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika risker
orsakade av elektrisk strom:

» Installationen far enbart utforas av kompetent fackpersonal
(behorig elektriker).

» Om glaskeramikytan brister eller spricker, sla da fran
apparaten och koppla ur sékringen, for att forebygga elstotar.

» KOr inte denna apparat, om dess elkabel eller vaggkontakt ar
skadad, om den inte fungerar pa foreskrivet satt eller om den
har tappats eller skadats. Om stromkabeln eller
vaggkontakten har skadats, maste den bytas ut av
tillverkaren eller dennes serviceombud, for att undvika faror.

» Vidror varken apparaten eller natkontakten med vata hander.

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och
inte koras i diskmaskinen.
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FARA

» Apparatens hoélje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om
spanningsfdérande anslutningar vidrors och den elektriska
och mekaniska konstruktionen forandras, foreligger risk for
elektriska stétar. Darutdver kan funktionsstorningar
uppkomma i apparaten.

» For inte in nagra foremal i apparatens dppningar. Risk for
elstotar foreligger vid kontakt med spanningsférande
anslutningar.

» Anslut inte apparaten tillsammans med andra apparater till
samma natuttag.

33ldrifttagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Folj anvisningarna for
att undvika risker och skador.

33.1 Sakerhetsanvisningar

AWARNUNG X \/ARNING

» Forpackningsmaterialen ar inga leksaker. Risk fér kvavning.

33.2 Leveransomfattning och transportinspektion
Apparaten levereras som standard med foljande komponenter:
¢ Induktionshéall ProChef 3500 e bruksanvisning

OBS

» Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.

» Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till foljd av bristféllig
forpackning eller genom transporten till speditéren, forsékringsbolaget och leverantoren.

33.3 Uppackning

For att packa upp apparaten, ska den tas ur kartongen och forpackningsmaterialet
avlagsnas.

33.4 Avfallshantering av emballaget

Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen har valts
efter miljovanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor atervinningsbara.

Atervinning av férpackningen i materialkretsloppet sparar rAmaterial och minskar

é“ avfallsberget.
' 4
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Lamna forpackningsmaterial som inte langre behovs till ett uppsamlingsstélle pa din ort.

OBS

» Behall om mojligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna férpacka apparaten.

33.5 Uppstallning

33.5.1 Krav pa uppstallningsplatsen

For séaker och felfri drift av apparaten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande
forutsattningar:

e Apparaten maste stallas upp pa en fast, jamn, horisontell och varmebestéandig yta med
tillracklig barférmaga for apparaten och den tyngsta matratt som forvantas bli tillagad.

e Induktionshallen far inte tas i drift pa jarn- eller stalhaltigt underlag, eftersom detta kan
varmas upp kraftigt.

e Valj uppstallningsplatsen s4, att barn inte kommer at heta ytor pa apparaten.
e Apparaten &ar inte avsedd for inbyggnad i vagg eller placering i inbyggt skap.

Stall inte apparaten i en het, vat eller mycket fuktig omgivning eller i narheten av
br&annbara material.

Stall inte upp induktionshallen i narheten av apparater och féremal, som reagerar
kansligt p& magnetfalt (t.ex. radio- och TV-apparater, bandspelare etc.).

For korrekt drift behover apparaten tillrackligt luftflode. Lamna 10 cm fritt utrymme péa
alla sidor vid uppstallningen.

Kylluften sugs in fran apparatens undersida. Tack inte Gver nagra dppningar pa
apparaten och blockera dem inte.

Eluttaget maste vara latt atkomligt, sa att det i en nddsituation gar latt att dra ur
natsladden.

Uppstalining av apparaten pa icke-stationara uppstallningsplatser (t.ex. fartyg) far
enbart utforas av fackforetag/fackpersonal, om de sakerstéller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

33.5.2 Undvikande av radiostérningar
Genom enheten kan storningar uppsta i radio- och TV-mottagare eller liknande apparater.

e Storningar kan atgardas eller minskas genom foljande atgarder:
e Rengor apparatens lucka och tatningsytor.
e Stall radion, TV:n etc sa langt som mojligt fran apparaten.

e Anslut enheten till ett annat vagguttag, sa att skilda stromkretsar anvands fér enheten
och den stérda mottagaren.

e Anvand en foreskriftsenligt installerad antenn till mottagaren, for att sdkerstalla god
mottagning.
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33.6 Elektrisk anslutning

For séker och felfri drift av apparaten, ska foljande anvisningar iakttas i samband med den
elektriska anslutningen:

e Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elnat. Dessa data maste dverensstamma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du &r tveksam.

e Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mmz2. Anvandning av grenuttag eller —dosor ar
forbjudet pa grund av den darmed forknippade brandfaran.

e Forsakra dig om att elkabeln &r oskadad och inte dras 6ver eller under apparaten eller
Over ytor som ar heta och/eller har vassa kanter.

e Eluttaget maste vara sakrat med en 16A sakring.

e Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa
foreskriftsenligt satt monterat jordningssystem. Lat en behorig elektriker kontrollera
installationen i ditt hem, om du &r tveksam.

Tillverkaren ansvarar inte for skador, férorsakade genom saknad eller trasig
jordledare.

34Uppbyggnad och funktion
| detta avsnitt ges viktig information om apparatens uppbyggnad och funktion.

34.1 Kontrollpanel och knappar

34.1.1 Kontrollpanel och display

S 4 5 6 7 8

On/Standby
Level 2 3 KeepWarm  Level Temp. Timer

Tdi. _|_ RI — _!__ d)

Timer

1 Visar vald installning (Display)

2 Valknapp (-), Minskning av effektniva, temperatur eller tid
3 Valknapp (+), Hojning av effektniva, temperatur eller tid
4 Funktionsknapp: Varmehallning (Keep Warm)

5 Funktionsknapp: Niva (Level)

6 Funktionsknapp: Temperatur (Temp)

7 Funktionsknapp: Tid (Timer)

8 On/Standby knapp
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34.1.2 Varningsanvisningar pa apparaten
Denna anvisning och att "H* visas pa displayen, innebar en varning for att &
keramikhallen kan vara het.

Denna anvisning ar avsedd som varning for att keramikytan kan vara mycket het.
Induktionshéllen i sig utvecklar visserligen ingen varme under matlagningen men
kokkarlstemperaturen varmer upp plattan!

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar, for att undvika brannskador genom den heta
apparaten:

AVORSICHT  FORSIKTIGHET

Risk for brannskador pa het ytal!
» Vidror inte keramikytan, sa lange som den &ar het (H visas pa displayen).
» Lagg inga foremal pa den heta keramikytan.

34.1.1 Signaltoner
Apparaten avger en akustik signal vid fel eller efter paslagning.

34.1.2 Overhettningsskydd
Apparaten ar forsedd med ett 6verhettningsskydd.

Om apparatens temperatur dverskrider den kritiska gransen "EQ5" visas pa displayen, slar
apparaten av sakerhetsskal fran vidare energitillforsel.

Efter en avsvalningsfas gar det att ater sla fran och satta igang apparaten.

OBS

» Ljudsignalen ligger kvar till dess att felet atgardats eller apparaten slas fran.
Ytterligare information om felmeddelanden finns i avsnittet ”Storningsmeddelanden®.

34.2 Markskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa apparatens undersida.

35Mand6vrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Folj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.

AWARNUNG X \/ARNING

» For att undika faror, lamna inte apparaten utan tillsyn under drift.

35.1 Induktionshallars funktioner och fordelar

| samband med en induktionshall Gverfors inte varmen fran ett varmarelement via
kokkarlet till den mat som ska tillagas, utan den erforderliga varmen alstras direkt i
kokkarlet med hjalp av induktionsstrémmar.
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En induktionsspole under glaskeramikhallen alstrar ett elektromagnetiskt véaxelfalt, som
tranger igenom glaskeramikplattan och inducerar den varmealstrande strommen i karlets
botten.

Fordelar med induktionshéllen

e Energibesparande matlagning tack vare direkt energiovofring till karlet.

Hogre sakerhet, eftersom energi enbart 6verfors nar karlet finns pa plats.

Energioverféring mellan induktionszon och karlbotten med hog verkningsgrad.

Hog upphettningshastighet.

Lag risk for brannskador, eftersom plattan enbart varms upp av karlets botten.

Mat under tillagning, som rinner 6ver, branner inte fast.

Snabb, fingraderad reglering av energitillférseln.

35.2 Anvisningar avseende kokkaérl

Kokkarl, som anvands till induktionshallen, maste vara av metall, ha magnetiska
egenskaper och ha en tillrackligt stor, plan bottenyta.

Sa kan du konstatera karlets lamplighet:

Forvissa dig om att karlet &r markt som lampligt for matlagning med
X induktionsstrom eller utfor féljande magnettest:

i » For fram en magnet (t.ex. en kylskapsmagnet) mot botten pa kokkarlet.
Dras den fast hart, kan du anvanda kokkarlet pa induktionshallen.

/\'& Nedanstaende tabell tjanar som utgangspunkt for val av ratta matlagningskarl:
Lampligt kokkarl Olampligt kokkarl
Kokkarl med ferromagnetisk (jarnhaltig) Kokkarl av koppar, aluminium, eldfast glas
botten och andra ickemetalliska karl

Emaljerade stalkarl med tjock botten Karl av rostfritt stal utan magnetisk

jarnkarna
Gjutjarnskarl med emaljerad botten Karl utan plan anliggningsyta mot plattan
Karl av rostfritt flerskiktsstal, rostfritt Karl med bottendiameter mindre &n 12 cm

ferritstal resp. aluminium med specialbotten och storre an 26 cm

OBS

» Vid anvandning av induktionsanpassade karl fran vissa tillverkare kan ljud uppsta, vilka
ar att hanfora till konstruktionen av dessa karl.

Folj aven nedanstaende anvisningar for anvandning av lampliga kokkarl:

AVORSICHT FORSIKTIGHET

» Anvand enbart k&rl med induktionsanpassad botten.
» Maximal vikt pa kokkarl med innehall far inte 6verstiga 18 kg.

» Var forsiktig nar du anvander ihdliga kastruller. Overkokning uppstéar latt i sddana
kastruller, vilket kan orsaka skador och repor pa spisen.
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35.3 Sakerhetsanvisningar

AWARNUNG. VARNING

» For att du snabbt ska kunna ingripa vid fara, far apparaten inte lamnas utan tillsyn under
drift.

» Flytta inte apparaten under drift eller med heta kokkarl pa plattan.

» Var noga med att stélla kokkarl centralt pa hallen. Ingenting far placeras pa varken
mandoverpanelen eller ramen.

» Lagg inga koksredskap, kastrull- eller grytlock, knivar eller andra foremal av metall pa
plattan. Nar apparaten sétts pa, kan dessa foremal bli kraftigt upphettade.

» Lagg inte aluminiumfolie eller metallplattor pa apparatytan, for att undvika 6verhettning.

» Vidror inte den heta keramikytan.
Induktionshéllen i sig utvecklar ingen hetta under matlagningen. Kokkarlets temperatur
varmer emellertid upp plattan.

» Hall alltid hallen och karlbotten torra och rena. Om véatska kommer in mellan kéarlets
botten och plattan, kan denna férangas, sa att karlet flyger upp till foljd av det tryck som
uppstar. Skaderisk.

OBS

» Sla fran apparaten efter anvandning. P& sa satt undviker du onédig energiférbrukning
och sakerstaller din sakerhet.

» Om apparaten inte anvands under langre tid, rekommenderar vi att kontakten dras ur
vagguttaget.

35.4 Idrifttagande av apparaten

35.4.1  Starta enheten
e Anslut kontakten i ett lampligt eluttag.

e Nar ytans temperatur befinner sig under 50°C, visas ett ,L“ i displayen, nar ytans
temperatur ar éver 50°C, visas ett ,H* i displayen. Efter en akustik signal som féljer
befinner sig apparaten i vantelage.

e Placera lampligt koksredskap i form av kastrul, gryta eller stekpanna pa markerat
matlagningsomrade (g 120 mm — 260 mm).

e FOor att starta induktionsplattan tryck pa knappen On/Standby.

35.4.2 Olika nivaer

e Tryck slutligen pa knapp 5 (Level). Den forinstallda effektnivan 8 ar vald och apparaten
startar. Med hjalp av + / - knappen kan man valja nivaer mellan 1 — 12.

OBS

» Vid matlagning rekommenderas att man anvander nivaderna 1-12 precis som vid vanliga
spisar.
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35.4.3 Temperatur

o FOor att stalla in temperatur, tryck pa knapp 6 (Temperatur). Forinstalld temperatur visas
pa 120° C i displayen.

e Med hjalp av +/ - knapparna kan man stalla in temperatur fran 60 — 240°C.
(Temepratur ar stegvis installbar med 10°C at gangen).

e Temperaturen mats med en sond under den keramiska plattan och kan darfor skilja sig
fran temepraturen i kastrull/stekpanna. Olika koksredskap kan leda till olika
temperaturer.

OBS

» Genom att trycka pa knapp 5 (Level) kan man andra effekt niva.

» Alternativt kan man trycka pa niva (Level), varmehallnings funktionen (Keep Warm) eller
temperatur (Temp). Den senast valda funktionen kommer att vara aktiv.

» Eftersom temperaturen i botten av pannan stiger mycket snabbt, sarskilt vid stekning
med valdigt lite fett och gransen pa 260°C uppnas snabbt, rekommenderas att man
vaxlar till temperaturfunktionen. Har ligger hogsta temperatur pa 240°C.

35.4.4 Varmehallning

e Genom att trycka pa knapp 4 (Keep Warm) har man mojlighet att varma upp maten eller
att halla den varm direkt efter tillagning. Denna funktion nar upp till 70°C.

35.45 Timer
e Timerfunktion: Knapp 7 (Timer).

e Genom att trycka pa knapparna + / - kan man stalla in tiden upp till 23 timmar och 59
minuter (1 minut at gangen). Nar tiden har l6pt ut, kommer det en akustisk signal och
apparaten skiftar automatiskt till standby modus.

OBS

» Medan timern &r igdng kan man hela tiden andra tiden med hjalp av foljande knappar
+/-. P& grund av apparatens minnesfunktion forblir installningen av
temperaturnivan/effektvinan oférandrad nar man andrar tid.

35.4.6 Stang av

e Nar man stanger av apparaten (via ,On/Standby*), visas induktionsplattans restvarme i
displayen. Om temperaturen pa ytan ar under 50°C, visas ,L“, om temperaturen pa ytan
ar over 50°C, visas ,H" i displayen.

OBS

» Placera inte koksredskap pa induktionsplattan. Uppvarmning av tom kastrull eller
stekpanna kan aktivera 6verhettningsskyddet och apparaten stangs da av.

» Anvandning av tillbehor och reservedelar som inte rekommenderas av tillverkaren kan
leda till skador pa utrustningen och personskador.
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36Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengéring och skoétsel av apparaten. Folj
anvisningarna for att undvika skador pa apparaten till foljd av felaktig rengoring.

36.1 Sékerhetsanvisningar

AVORSICHT  FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sékerhetsanvisningar innan du pabdrjar rengéring av apparaten:

» Apparaten maste rengéras regelbundet och matrester avliagsnas. En ugn, som inte halls
ren, paverkar apparatens livslangd negativt och kan leda till saval farligt skick pa
apparaten.

» Stang av ugnen foére rengdring och dra kontakten ur vagguttaget.

» Plattan kan vara het efter anvandning. Risk for brannskador foreligger! Vanta tills
apparaten har svalnat.

» RengOr apparaten efter anvandning, sa snart som den har svalnat. Vantar du for lange
forsvaras rengoringen i onddan och kan i extrema fall bli omgjlig. Alltfor kraftig
nedsmutsning kan i vissa fall skada apparaten.Om fukt tranger in i apparaten, kan
elektroniska komponenter skadas. Se noga till att ingen vatska kommer in i apparaten
genom ventilationsGppningarna.

» Apparaten far inte doppas i vatten eller andra vatskor och inte koras i diskmaskinen.
» Anvand inga aggressiva eller slipande rengéringsmedel och inga I6sningsmedel.
» Skrapa inte bort hart sittande féroreningar med harda féremal.

36.2 Rengoring
¢ Keramikplatta, holje och mandéverpanel

Torka av keramikplattan, hélje och manéverpanel med en mjuk trasa, fuktad med mild,
icke slipande tvallosning. Vid kraftig nedsmutsning (av keramikplattan) kan du anvanda lite
vitvinsvinager.

AVORSICHT  FORSIKTIGHET

» Anvand inga losningsmedelshaltiga rengdringsmedel, t.ex. bensin, for att inte skada
plastdetaljerna.

37Atgardande av storningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av stérningar. Folj
anvisningarna for att undvika risker och skador.

37.1 Séakerhetsanvisningar

AVORSICHT FORSIKTIGHET

» Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.

» Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta for anvandaren och for
skador pa apparaten.
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37.2 Storningsmeddelanden
Vid ett eventuellt fel visas pa displayen en felkod, som beskriver orsaken till felet.
Fel Atgérd

Om "EQ5 visas pa displayen, innebar detta att dverhettningsskyddet 16st ut
for att skydda apparaten och kokkarlet. Det kopplas automatiskt in, om du valt
EO05 funktionslaget "Niva“ och temperaturen éverstiger 260°C.

Utlost dverhettningsskydd aterstéalls genom att natkontakten dras ur, och
darefter kan apparaten anvandas pa vanligt sétt.

OBS

» Skulle efter en langre vantetid och omstart av apparaten alltjamt felmeddelanden visas,
maste apparaten lamnas till var kundtjanst for kontroll.

37.3 Orsaker till och atgardande av stérningar
Nedanstaende tabell &r en hjalp att lokalisera och atgarda mindre storningar.
Fel Mojlig orsak Atgard

_ Natkontakten &r inte isatt ~ Séatt i natkontakten
Ingen display . o . .
Sakringen inte inkopplad  Koppla in sékringen

OBS

» Om du inte kan l6sa problemet genom ovanstaende steg, ber vi dig ta kontakt med var
kundtjanst.

38Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltiamt vardefulla
material. De innehaller emellertid ocksa skadliga amnen, vilka varit nédvandiga for
apparaternas funktion och sakerhet. | hushallssoporna eller felaktigt hanterade kan

mmmmm Cessa skada saval den manskliga halsan som miljon. Under inga forhallanden far du
kasta din uttjanta apparat i hushallssoporna.

OBS

» Vand dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstélle for aterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

» Se till att din uttjanta apparat forvaras barnsakert tills den forslas bort.

39Garanti

For denna produkt lamnar vi vid yrkesmassigt bruk, 12 manaders garanti med borjan fran
forsaljningsdatum for bristfalligheter, vilka kan héanféras till tillverknings- eller materialfel.

Vid uteslutande privat bruk forlangs garantitiden till 24 manader. Dina
garantidtagandeansprak enligt gallande lagstiftning — i Tyskland 8439 ff. BGB-E —
paverkas inte av detta.
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Garantin omfattar inte skador, vilka uppkommit genom felaktig hantering eller anvandning,
inte heller bristfalligheter vilka enbart i ringa grad paverkar apparatens funktion eller varde.
Vidare &r slitdelar, transportskador, savida vi inte ska bara ansvaret for dessa, samt
skador, vilka uppkommit genom reparationer som vi inte utfort, uteslutna fran
garantiansprak. Denna apparat ar konstruerad och kapacitetsmassigt beraknad for privat
anvandning (i hushallet). Ett eventuellt nyttjande for yrkesmassigt bruk omfattas enbart av
garantin, i den man detta till sin omfattning kan jamféras med pakanningarna vid privat
nyttjande. Apparaten &ar inte avsedd for mer omfattande, yrkesméassigt bruk.

| samband med beréttigade reklamationer kommer vi att i eget val reparera den defekta
apparaten eller byta ut den mot en felfri apparat. Uppenbara brister ska anmaélas inom 14
dagar efter leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna. For att havda ett garantiansprak,
ska ni kontakta oss innan apparaten skickas tillbaka (alltid med inkdpskuvitto).

40Tekniska data

Apparat Induktionshall
Modell ProChef 3500 (2364)
Anslutningsdata 220V-240V; 50Hz/60Hz
Effektbehov S0 W

standby “enligt ErP klass 2”
Temperaturnivaer 60°C — 240 °C
Yttermatt (B/H/D) 32cmx9cmx42cm
Vikt 4,4 kg
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PYKOBOACTBO MO 3KCrnyatTauumum

WHAYKUMOHHAsA BapO4yHas naHenb
ProChef 3500 (2364)
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41PykoBOACTBO MO UCMOJSIb30BaHUIO

41.1 O6wme cBegeHun

I'IpquTa|7|Te cogepXxawmneca 3gecb ceegeHna and 6bICTpOFO O3HaKOMI1eHusa C |'|p|/|6op0M
N BO3MOXXHOCTM €ro UCMNosib30BaHUSA B NOSTHOM obbeme.

Baw npubop npocnyxuT Bam gonrne rogpl npy ycroBun Hagnexatlero obpalleHus u
yxopa. YKernaem npuUsiTHOro nonb30BaHusl.

41.2 O paHHOM pyKoBoACTBe

OTO pyKOBOACTBO MO UCMOSb30BaHMIO ABMSETCA COCTABHON YaCTbl0 MHAYKLUMOHHOM
BapoO4HOW NaHenun (Ha3biBaemMon ganee npmbop) n faeT BaXHbI€ YKa3aHUs No NoaroToBke
K MCMONb30BaHMo, 6€30MacHOCTY, HaanexalleMy MCnonb3oBaHuMo Npubopa n yxoay 3a
HUM.

PyKOBO,D,CTBO Nno UCMosib3oBaHMIO AOJIKHO BCerga HaxoamnTbCA noa pyK0|7| B6M3N
npm60pa. Ero cnegyet npo4yecTtb U NpUMEHATb BCEM JTnuaMm, KOTOPbIM NMOPYHEHO!

e 0AroToBKa K MEPBOMY MCMNOSIb30BaHUIO,
e obGcnyxuBaHue,

e yCTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN U/UNn

e OuuncTtka

npubopa.

CoxpaHute aaHHoe PykoBOACTBO MO MCNOMb30BaHUIO U NepedanTe ero cneayolemy
Brnagenbly BMecTe ¢ NpubopoM.

41.3 MpepynpexaeHus
B OaHHOM pyKOBOACTBE MO UCNOJIb30OBAHUIO UCMOJ1b3YKOTCA Crieyrowmne Tunbl
npeaynpexaeHnn:

OnacHocTb

MpeaynpexaeHne 06 onacHOCTM 3TOU cTeneHn o603Ha4vYaeT yrpo3y onacHom
cuTyaumm.

Ecnu onacHas cutyauus He byaeT npegoTBpaLLeHa, 3TO MOXKET NPUBECTU K CMEPTU UMK
TSKENbIM TpaBMaM.

» Bo n3bexaHne CMepTU UNK TSHKENbIX TPaBM Joaein Heobxoaumo crnegoBaTb
yKasaHusM B JaHHOM NnpeaynpexaeHuu.

AWARNUNG' [lpepocTepexeHune

MpeanynpexaeHne o6 onacHOCTM 3TOWN CTeNeHn 0603HaYaeT BO3MOXHYH ONacHYHo
cuTyauumio.

Ecnu onacHasa cutyaums He GygeT npeaoTBpalleHa, 3TO MOXET NPUBECTU K TSXKENbIM
TpaBmam.

» Bo nsbexaHve TpaBM nogein HeobxoaMMo cregoBaTh YKazaHUsSIM B AaHHOM
npenynpexaeHum.
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AVORSICHT BHuMaHue

I'Ipe.qynpex(p.eHMe 006 onacHOCTU 3TOM cTeneHn o603Ha4vaeT BO3MOXHYHIO OMNMAacHYIO
CcuUTyauuio.

Ecnn He npegoTBpaTUTL ONACHYI0 CUTYaLMIO, 3TO MOXET NPUBECTU K FNIETKUM U CPEAHUM
TpaBmam.

» Bo n3bexaHve TpaBM foaent HeobxoaumMo crefoBaTh ykazaHUsaM B AaHHOM
npeaynpexaeHun.

LUUZIEES [pumevaHune

YkasaHue o603Ha4aeT AoNofHUTENbHbIE CBEAEHMS, obnervatowmne obpalleHme ¢
npuéopom.

41.4 OrpaHn4yeHne OTBETCTBEHHOCTMU

Bce copepxalwmecs B AaHHOM PykoBOACTBE MO MCNOSb30BaHMIO TEXHUYECKNE CBEAEHUS],
[AaHHble N yKa3aHUsl MO YCTaHOBKE, MCMOMb30BaHMIO U yxody 3a NpMOOPOM akTyarnbHbl Ha
MOMEHT MeyaTh 1 YYUTbIBAOT BECH HALL NPEXHUIA ONbIT U 3HAHUS.

CBefieHusl, pUCYHKM U ONUcaHns, codepallmecs B faHHoMm PykoBoacTtse no
MCMNONMb30BaHWUIO, HE MOTYT SABNSATLCS OCHOBAHWEM ANS Kaknx-nmbo npeTeH3ui.

[MponsBoguTesib He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a yLep6, BO3HUKLINIA BCNeaCcTBUE:
e HecobnioaeHna ykasaHum B PykoBoacTtee

e 1CMNoONb30BaHUA Npnbopa He Mo Ha3Ha4YeHUHo

e HeKkBanuMULMPOBAHHOIO peMoHTa

e TEXHUYECKUX N3MEHeHNn, Moandukauum npmdopa

e 1CMNONb30BaHUSA Hepa3pELLEHHbIX 3anyacTen

Moaudukaums npnbopa He pekoOMEHOOBaHa U HE MOKPbLIBAETCS rapaHTUEN.

I'IepeBonbl BbIMNOJIHEHbI ,D,O6pOCOBeCTHO, ncxoasa U3 nmerowmnxcst 3HaHnn. Mol He Hecem
OTBETCTBEHHOCTM 3a OLUIMOKM B nepeBoae, gaxe ecrin nepeso ObIn BbINOSTHEH HAMWU UMK
Nno HalemMy 3aKkaasy. Hawwwn obszaTtenbcTBa OorpaHn4ymBarOTCA TOJ1IbKO NCXOAHbIM HEMEL KM
TEKCTOM.

41.5 3awmTa aBTOPCKOro npaBa

[aHHas OOKyMeHTauuA 3aljueHa aBTOPCKUM npaBoM.

Braukmann GmbH coxpaHsieT 3a cobon Bce npaBa, B TOM 4nCre NpaBo Ha
poTOMEXaHMYECKOe BOCNpOou3BeaeHne, pa3sMHOXEHNE U pacnpoCcTpaHeHne NocpeacTBOM
ocobbix cnocobos (Hanpumep, 06paboTKN AaHHbBIX, HOCUTENEN AaHHbIX, CETU nepeaayn
AaHHbIX), B TOM YMCrie YacTUYHOE.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobom npaBo Ha BHECEHWNE CMbICITOBbIX N TEXHUYECKNX N3MEHEHMUN.
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42Bbe30nacHoOCTb

B aTon rmaee Bkl nony4nte BaXHble ykasaHus no 6e3onacHocTu npu obpalieHmm ¢
npnbopom.

OTOT NpnbOp COOTBETCTBYET YCTAHOBMNEHHBLIM HOpMaM 6e3onacHocTn. OgHako
HeHagnexawasa aKcnnyataumsi npubéopa MOXeT NPMBECTU K TPABMUPOBAHUIO NIOAEN U
NPUYMHEHUIO MaTepurarbHoro yuepba.

42.1 NMpumeHeHUe No Ha3HA4YeHU Ko

[laHHbIN NpuBop NpeaHas3Ha4yeH TONbKO AN UCNONb30BaHMUS BHYTPY NOMELLEHUIA Anst
pasorpesa, Bapku 1 apku eabl. Micnonb3ayemas npu 3Tom NocyAa Ans roTOBKM LOJPKHA
NOAX0AUTb AN MHOYKLUMOHHBLIX BapOYHbIX NPUBOpPOB.

NHoe ncnonb3oBaHne Unm UCMNomnb30BaHNe, BbIXOASLLEE 38 paMKU ONMUCAHHOIO, CYMTaeTCs
HeHagnexalum.

AWARNUNG. [MpepocTepexeHue
OnacHocTb U3-3a HeHaanexawero ncnonb3oBaHus!

Mpw ncnonb3oBaHWM HE NO Ha3HAYEHUIO U/ UCMONb30BaHUK, OTIIMYHOM OT YKa3aHHOro
B PykoBoACTBE MO UCMOMb30BaHMI0, MPUBop MOXET NPeACcTaBnsATb ONACHOCTb.

» Vicnonb3ynte Npubop TONbKO MO HAa3HAYEHMIO.

» Cobniogante NpUHUMNBLI U METOAbI, onncaHHbIe B JaHHOM PykoBoacTBe Mo
NCMONb30BaHUIO.

WckntovatoTtea npeTeH3nn BCAKOro poga, cBA3aHHbIE C yLuep60M Bcneacteune
NCMNOJSIb30BaHNA HE MO Ha3Ha4YeHuo. PUCK HECET NCKMIOYNTENBHO NOSb30BaTESb.

42.206wme TpedboBaHNA TEXHMKU Oe30MacHOCTHU
MpumeyaHue

Onsa 6e3aonacHoro obpaleHnst ¢ npndbopom cneayute
HUXenpueeaeHHbIM O0WMM TpedboBaHUAM 0e30NacHOCTM:

» [lepen ncnonb3oBaHMeM NpoBepsnTe Npmbop Ha npeameT
BUOUMbIX BHELLHUX noBpexaeHnn. He ncnonbaynrte
NoBpeXa4eHHOEe YCTPOUCTBO.

» [pu NoBpeXaeHNn ceTeBoro aneKTpUYecKoro kabens
cneuunanbHbI kKabenb AOMKEH ycTaHaBnMBaTh TONbKO
cneynanucT, UMerLLnin aBTopu3aLnio N3roToBUTENS.

» OTOT Npnbop MOXET UCMOMb30BaTbCSA AEeTbMU cTapule 8 ner,
a Takke nuuamm ¢ YMCTBEHHbIMWU, CEHCOPHbLIMU UK
dom3nyeckummn HegocTaTkamMm TONBKO B TOM Cliydae, ecrim OHU
0by4eHbl 6esonacHon paboTte ¢ NPUBOPOM U MOHUMAIOT
BO3MOXHbI€ ONacHOCTW.
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MpuMeyaHue

» He paspewante getam urpatb ¢ npmbopom.

» PaboTbl N0 04MCTKE U TEXHNYECKOMY ODCYXXMBAHMIO HE
OOJTKHbI MPOBOANTLCA AeTbMU 6e3 npucmoTpa B3pOCHblIX.

» VY neten mnagwe 8 neT He AOMKHO ObITb AOCTyNa K npubopy
N ero ceTeBoMy kabento.

» Bo Bpemsa paboTbl He ocTaBnanTe npubop 6e3 npucmoTpa.

» PeMOHT npubopa MOXET BbINOMHATLCS TONBKO CEPBUCHOM
cny>k6oun, aBTopnu3oBaHHOW NPOM3BOANTENEM, B MPOTUBHOM
cliydae NpeTeH3nn rno rapaHTum B OTHOLLEHNM NOCHeayoLnX
NoOBpEeXO4EHMN He NMPpUHUMatoTCA. PEMOHT, BbIMOSTHEHHbLIN
HekBanMUUMpOBaHHbLIMU NULAMN, MOXET MPUBECTU K
Cepbe3HbIM OMacHOCTAM Ans nofib3oBaTerns.

» HewncnpaBHble geTanu MOXXHO 3aMEHSATb TOSTbKO
OpUrMHanbHbIMKU 3an4acTaAMK. TONbKO AN TakuX 3an4yacTen
rapaHTupyeTtcs cobniogeHne TpeboBaHnn 6€30MNacHOCTM.

» [1pnbop He NnpeagHa3Ha4YeH A UCNOSIb30BaHUS C BHELLIHUM
TauMepoM Unn oTaesNbHON CUCTEMON AUCTAHLUMOHHOIO
yrnpaBfieHUA.

42 .3CTOUYHNKM ONaCHOCTU

42.3.1 OnacHOCTb, CBAA3aHHasA C 3JIeKTPOMarHUTHbIM
nonem

AWARNUNG" [TpepnocTepexeHune

MarHuTHble nons, BO3HMKaloLWwme npu MCnonb3oBaHUN
npunoopa, MOryT oKkasbiBaTb HeEraTUBHOe BO3eNUCTBMe.
CobOniopganTte cneayrowme npaBuria TeXHUKU
Ge3onacHocCTM:

» Jlioan ¢ NoBbILWEHHOW 3M1EKTPOYYBCTBUTESNBHOCTLIO HE
OOMKHbI HAXOOUTBLCS B HEMOCPEACTBEHHOW BNIM30CTU OT
npubopa gosnblie Heob6xoanMoro.
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AWARNUNG' [pefocTepexeHue

» HayuHble ncnbiTaHMa gokasanu, YTo UHAYKUMOHHbIE
BapO4YHble NOBEPXHOCTU HE NPeaCcTaBfisaAloT ONAacHOCTM.
OpgHako nuua, nonb3yLwWnecs KapamocTuMynaTopamm,
OOMMKHbI BbITb HA yaaneHun He meHee 60 cm OT
paboTatowero npnbopa. Kpome Toro, nuuam, nonb3yroLLnMmMcs
KapANOCTMMYNATOpaMn, MoXeT noTpeboBaTbcsa nepea
ncnonb3oBaHnemM obcyanTb CO CBOMM Bpa4vyoM npasusa
©e3onacHocTw.

» He nomewiante B HeENocpeacTBEHHOW BIM30CTK OT nNpmnbopa
MarHUTHbIE NPeaMeTbl, HanpuMep, KpeauTHbIE KapThl,
3anomMuHaroLme YyCTpONCTBa Ui KacceTbl.

» CrtaBbTe nocyay Ans roTOBKU B LIEHTP BAPOYHOW NaHEnNM.
Tak gHo KacTptonun 6yaeT MakcuMarnbHO 3aKpbiBaTb
3NEeKTPOMarHMTHoEe nore.

» He cHumanTe c npubopa yCTaHOBMNEHHbIE HA HEM KPbILLKMW.

42.3.2 OnacHOCTb NOy4YeHnsa oxora
AWARNUNG. [1pepocTepexeHue

NMpoaykTbl, HarpeBaemMble ¢ NOMOLbLI AAaHHOro Npubopa, a
TaKXKe MCNosib3yemMasi KyYXOHHasi nocyaa U NOBEPXHOCTb
npubopa MOryT CunbLHO HarpeBaTbCH.

Cobnogante cneagyowme npasuna 6e3onacHOCTU, YTOObI HE
0bxe4b 1 He ownapuTb cebs n gpyrux:

» [Npun nobbix paboTax ¢ ropayYnm nNPUBopPoM MM KyXOHHOW
NoCcyaon 3awmuanTe pyku TenTION30NnMpyroLWLmMm
nepyatkamu, npuxsaTkamum u T. M.

» He nomelianTte Ha BapOYHYHO NaHESb KyXOHHble Npnbopsil,
KPbILLKK OT KaCTPOSib U CKOBOPOA, HOXW Unn apyrue
MeTannmyeckune npeameTsl. [pu BkNoYeHUM npubopa aTu
npeaMeTbl MOTyT CUITbHO HarpeTbCsl.
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AWARNUNG' [pefocTepexeHue

» He npukacanTtechb K ropayen NnoBepxHOCTU KepaMmnyieCcKkou
naHenu.
Cama nHayKUuMoHHasi Bapo4yHas rnaHersb B NpoLecce roToBKU
He BblpabaTbiBaeT Tenno. Ho Temneparypa KyxoHHOM Nocyabl
HarpeBaeT BapO4HYH NaHesb.

42.3.3 OnacHocTb B3pbiBa
AWARNUNG. [lpepgocTepexeHue

Mpu HenpaBUNLHOM UCNONbL30BaHUM NpMbopa cywecTByeT
ONacHOCTb B3pbiBa U3-3a BO3HUKHOBEHUSAl NU30bLITOYHOIO
AaBneHus.

Bo nsbexxaHne onacHocTu B3pbiBa cnegymnte
HKENPUBEAEHHbIM YKa3aHUAM No 6e30nacHOCTHU:

» Hukorga He pasorpeBanTe 6noga UM XMOKoOCTN B TaKNX
3aKpbITbIX KOHTEMHEpPaX, Kak, Hanpumep, KOHCEPBHbIE BaHKM.
Bos3Hukarowee n3bbiToMHOE JaBNeHNE MOXET pa3opBaTth
KOHTEeNHep. YToObl pasorpeTb KOHCEPBHYIO BaHKy, nydiue
BCEro OTKPbITb €€ U MOCTaBUTb B KACTPLOSItO C HEGOMNbLLUNUM
KOJSIN4EeCTBOM BOAbI.

42.3.4 OnacHOCTb noxapa
AWARNUNG. [1pepocTepexeHue

Npwu HeHagnexawem NnpuMeHeHUU Npmodopa cyLwecTByeT
ornacHocTb noxapa. Coonrogante cneayrowme ykasaHus no
6e30nacHOCTU, YTOObI U36eXxaTb ONAaCHOCTU BO3ropaHus:

» Bo Bpems ncnonb3oBaHusi yoepurte Bce
rnerkoBocnfiamMmeHsiroLmnecs npegmMmeTbl (HanpuMep, YUCTALWmne
cpeacTBa, a3po3osibHble BannoHYMKN, NPUXBATKU, KYXOHHbIE
nonoTeHua) n3 HenocpeacTeeHHoW 6nm3ocTu npubopa.

» MN3beramnte oONroBpeEMEHHOrO NeperpeBa mMacen u XXnupos.
[leperpetoe mMacrno unu XXup MoryT 6bICTPO BOCMaMeEHNTLCA.

» He cTaBbTe Ha BapO4HYO NaHesb nycTyto nocyay!
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MpuMeyaHue

Ecnu B o6nactn Bapo4HoM NaHeNM BO3HUKHET BO3ropaHue,
OEenCTByUTe criegyroLwmm obpasom:

€ Bbikniounte npubop (Npy HEO6XOAUMOCTU BbIKITHOUNTE
npenoxpaHuTenb).

@ lMepekponTe [OCTYN KACNOPOAA K OFHIO C MOMOLLLIO
OONbLUON KPBLILWKN OT KaCTPIOJNU, Taperiku Uin BNaXxHoro
KYXOHHOro nonoTteHua.

HU B KOEM CITYYAE HE TYLLUTb BOOOW!

€ Korpga ouar Bo3ropaHusa norac, gamte nocyge v npméopy
OCTbITb 1 00ecneYybTe HeOOXOAUMbBIN NMPUTOK CBEXero
BO34yXa.

42.3.5 OnacHOCTb OT 3NIeKTPUYECKOro ToKa

OnacHoO A5 XKU3HW N3-3a NOPaKEHUS
9NEKTPNYECKNM TOKOM!

KoHTaKT ¢ npoBogamu Unu aetanamu npnbopa, HaxoaaLwUMNcs
noA HanpsKeHWeM, onaceH Ans Xun3Hu!

Cobniogante cnegylowmne ykasaHma rno TexHnke 6esonacHocTy,
YTOObI M36€XXaTb ONAaCHOCTMN NOBPEXOEHUS ANEKTPUYECKNUM
TOKOM.

» OnekTponpoBoaka AOMKHa NPOoKaabliBaTbCs TOMNbKO
KBanuduLmMpoBaHHbIMX cneyuanmncTamm
(cneunann3npoBaHHbIM NpeanpusaTMem)!

» Ecnu kepamunyeckasi NOBEPXHOCTb PACKONETCS UMW TPECHET,
BbIKNIOYMTE NPMOOP 1 BbIKNKOYNTE NpeaoxpaHnTenb, YTOObI
n3bexartb ygapa TOKOM.

» [1pnbop HENL3A UCNOSb30BaTb, ECINKN €ro Kabenb unu
LUTEKEP NOBPEXAEHbI, ecrnn npnbop pabotaeTt co cbosimu,
ynan unv nony4un nospexaeHusi. Bo nsbexaHme onacHoCcTu
B crny4ae noBpexaeHus kabens nnu wrekepa npubopa ero
3aMeHa JOmKHa OCYLLECTBNATLCA NPOM3BOANTENEM U €ro
YNOSTHOMOYEHHbIM NpeacTaBUTENEM NO TEXHNYECKOMY
obcnyXmBaHuio.
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OnacHocTb

» 3anpeuwiaeTca oTKpbiBaTb KOPNyc ycTponcTea. Npu kacaHum
KOHTaKTOB, HaXo4ALMXCA No4 HanpsikKeHMeM, a Takxke npu
N3MEHEHUMN INEKTPUYECKON U MEXAHNYECKON KOHCTPYKLNN
CYLLLECTBYET OMacHOCTb yaapa TOKoOM. Kpome Toro, 310 MoXeT
npuBecTu K cbosam B paboTe npmnbopa.

» Hukorga He Tporante NpMbop U LWTEKEP MOKPLIMU PYKaMU.

» Henb3s onyckatb YCTPOWCTBO B BOAY M ApYyrue XuUakocTtu m
noMewlaTtb B MOCYJOMOEYHYIO MaLLUHY.

» He nomelwiante HUKaKne npeaMeTbl B OTBEPCTUSA nNpubopa.
[Tpn KacaHUM Haxo4AWMXCA Mo, HaNPSXKEHNEM COeaUHEHNI
CYLLLeCTBYET OMacHOCTb yaapa 3NeKTPUYECKUM TOKOM.

» He noakntovante npnbop BMecTe ¢ apyrumu npubopamm K
OQHOMN N TON Xe CEeTEBON PO3ETKE.

43lMepBOE UCNONb30BaHUe

B aTon rmaBe cogepxaTca BaXKHble yKa3aHusi N0 NepBOMY MCMNOSb30BaHWMIO Npudopa.
CnepynTe AaHHbIM YKaszaHUaM BO M3bexaHne onacHOCTEN U NOBPEXAEHUNA.

43.1 MpaBuna 6e3onacHoCTU

AWARNUNG' MpenocTepexeHue

» YnakoBOYHble MaTepuanbl He npefgHasHaveHbl Ans urpbl. ONacHOCTb yAyLbS.

43.2 O6bem nocTaBKM U NpoBepKa nocrie nepeBO3KU
B CTaH}J,apTHbIIZ o6bemM noctaBku yCTpOVICTBa BXOOAT cnenyowme KOMNOHEHTbI:
e VHaykumoHHaga BapoyHas naHenb ProChef 3500

° PyKOBOﬂ,CTBO no Ncnosfib3oBaHMIO

LIZIEES [pumevaHune

> HDOBepre NOCTaBKy Ha rnpegmMeT KOMMJeKTHOCTU U BUOUMbIX noape>|<,u,eH|/||7|.

» B cny4ae HenonHom noctaBkmM Unn NoBpeXxaeHNn BCNeacTBMe HeHaanexatlemn
YNaKOBKM U TPaAHCNOPTUPOBKM crieayeT HEMeNEHHO YyBe4OMUTb SKCNeanTopa,
CTPaxoBYy KOMMAHWUIO 1 NOCTaBLLKKA.

43.3 PacnakoBka

[ns pacnakoBku npmubopa BbIHbTE €ro N3 KOPOobKM N yaanuTe ynakoBOYHbLIN MaTtepuan.
Takke CHUMUTE HaKNEeWKy C BApOYHOW NaHenn, npexae Yem nucnonb3oBatb Npnbop.
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43.4 YcTpaHeHWe ynakoBKU

YnakoBka 3alumiiaeT npubop OT NOBPEXOeHUI NPy TPaHCNOPTUPOBKE. YNAKOBOYHbIE
MaTepuarnbl BbIOMpatoTcsl C y4ETOM 3KOSTOMMYHOCTU N TEXHUKM YCTPAHEHNS 1 MO3TOMY
MOryT ObITb yTUNU3NpoBaHbl. Bo3BpaTt ynakoBku B 060pOT MatepmarnoB 3KOHOMUT Cbipbe
N cokpawaet oTxoabl. CaoaBanTe HEHYXHble YNakoBOYHbIE MaTepuaribl B NPUEMHbIE
NYHKTbl CUCTEMbI YTUNM3aumm "3eneHasa Touka".

[ )
)
LUZZEEE TpumevaHue "

» 10 BO3MOXXHOCTM COXpPaHSNTE OPUrMHarbHYO YNakoBKY B TEYEHWE rapaHTUMHOIO CpoKa
npubopa, YTobbl NPV HACTYNNEHUM raPaHTUIAHOIO CryyYast MOXHO Gblflo BHOBb
Hagnexalmm obpasom ero ynakoBaTb.

43.5 YcTaHOBKA

43.5.1 TpeboBaHuA K MECTY YCTaHOBKMU

[na 6e3onacHoro 1 6ecnepebonHOro NCnonb3oBaHUs NpMbdopa MecTo ero yCTaHOBKMU
AOJMKHO COOTBETCTBOBATbL CleAyoLLMM YCINOBUSIM:

e YCTpPOWCTBO HEOBXOAUMO pa3MeCTUTb Ha TBEPAOMN, POBHOW, FOPU3OHTASTbHON
XXapOCTOMKOM MOBEPXHOCTU, 4OCTATOYHO NMPOYHOWN ANSA JaHHOro YCTPOMCTBA U CaMbIX
TSHKENbIX NPOAYKTOB, KOTOPbIE HA HEM NpeanonaraeTcs roToBUTb.

e VIHOYKUMOHHYIO BapOYHYHO NaHernb Henb3s aKCcnnyaTMpoBaTh Ha NOACTaBKeE,
coaepkallen Xeneso Unu ctarnb, Tak Kak OHa MOXET CUITbHO HarpeTbCs.

e Bbibupante MecTo ycTaHOBKM TakK, YTOObI AeTh He MMenn JOCTyna K ropsven
NOBEPXHOCTU YCTPONCTBA.

e [lpnbop He NpeaHasHayeH 4ns BCTpavBaHus.

e He pasmelyanTe yCTPOMCTBO B ropsiden, MOKPOM UMM OYEHb BIAXXHOW cpeae unm
no6an3oCTn OT roproYMX MaTepmnanos.

e He ycTaHaBnuBamnTe MHOYKLMOHHYIO BapOYHYyH NaHesnb BONM3n npnbopos u
npeaMeToB, YyBCTBUTENbHbLIX K MarHUTHbIM NonsiM (Hanpumep, pagmonpuemMH1KoB,
TENeBU30POB, KACCETHbIX MarHNTOOHOB U Mp.).

e Bo Bpems paboTbl npubopy Hy>xHa AocTaTovyHas UMpKynaums Bosgyxa. OcrtaBbTe Mo
CTOpoHam oT npubopa (cnesa u cnpasa) no 10 cm cBoboAHOro MecTa.

e OxnaxxgawLuii BO3AyX BCaCbIBAETCSI C HUXKHEN CTOPOHbI npubopa.

MPEAYMNPEXOEHWE: He 3akpbiBanTe BEHTUMNSALMOHHbIE OTBEPCTUS HA Kopnyce
npubopa.

e PoseTka gomkHa ObITb NerkogocTynHa, Ytobbl Npu HEOBXOOMMOCTM MOXHO BbINo Nerko
BbITALUTb CETEBOM LUHYP.

e YCTaHOBKa YCTPOMCTBA B NOABWXHbBIX MECTax (Hanpumep, Ha Kopabnsix) MoxeT
NPOBOAMTLCS TONbKO CNeunanbHbIMM OpraHu3aumsmu/cneumnanmcTamm, €Criv OHU
obecneunBatoT cobntogeHne ycnosuin 6€3onacHoOro NCNonb3oBaHUA JaHHOIo
ycTponcTtaa.
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43.5.2 WUN3b6exaHue paguonomex

Mpnbop MOXeT BbI3bIBaTb NOMEXW B paboTe paanonpueMHUKOB, TENEBU3OPOB U TOMY
nogo6HbIX ycTpocTB. CrieayoLme Mepbl NO3BONAT YCTPAHUTL UM CHU3UTb NMOMEXM:

YcTaHaBnueamnTte paanonpmemMHuK, TenneBmn3op U rnp. Kak MOXXHO Aarnbliue OT np|/|6opa.

MoakntoyanTe npmbop K apyron poseTke, YTobbl NpMbOP N UCMbITLIBAKOLWMIA MOMEXMN
NPUEMHUK NCNONb30Banun pasHble 3NeKTpU4eckme Lenu.

UT106bl 06ecneunTb Ka4eCTBEHHbIN NPUEM, UCMONb3yINTe ANS NPUEMHMKA NPaBUITbHO
YCTaHOBIEHHYO @HTEHHY.

43.6 [Mopknro4yeHUe K IreKTpoceTun

[na obecneveHunsn 6esonacHomn n GecnepebonHon paboTbl Npnbopa Npu NOAKMHOYEHNN K
ceTn Heobxoanmo cobntogaTb HMXKENEPEUYNCTIEHHbIE YKa3aHUS:

Mepen noakntoyeHnem npmubopa K CeTn cpaBHUTE TEXHUYECKNE NapamMeTpsbl
noakroYeHns (HanpsxeHne N 4acToTy) Ha 3aBoCcKon Tabnnyke npubopa ¢
TexHn4yeckummn napametpamm Bawen cetn. Bo nsbexanme nospexaeHust npubopa atn
napamMmeTpbl AOSKHbI coBNagaTth.

B cnyyae HannymMsi COMHEHUI NPOKOHCYNbTUPYNTECH C ANEKTPUKOM.

Mpnbop MOXHO NOAKMYATb K 3NEKTPOCETHN Yepe3d pa3MOTaHHbIA YASTMHUTENb OSTMHON
He 6onee 3 METPOB U cedeHneM He meHee 1,5 Mm?. 3anpelyaeTca NCNosb3oBaTb
MHOIFOKOHTaKTHbIE LUTEKEPbI UM CETEBbLIE PA3BETBUTENN M3-3a CBSA3AHHOM C HUMW
ONacHOCTM BO3ropaHus.

Y6eanTtech, 4TO aneKkTpudecknii kabenb He NOBPEXAEH M HE NPOSIOXEH Haa Unu nop
nNprMBopoM UNK Hag, ropsiYMMUN NMOBEPXHOCTSIMU U/U NOBEPXHOCTAMU C OCTPLIMM
KpoMKaMMu.

PoseTtka gormkHa ObiTb 3allMLLEeHa 3alWmTHbIM aBToMaToM Ha 16A.

AnekTpuyeckas 6esonacHoCcTb Npubopa rapaHTUpoBaHa NLLb B TOM Criy4ae, ecrnin OH
MOAKIMIOYEH K CUCTEME 3aLLMTHOrO 3a3eMIIeHNs], YCTaHOBIEHHOW Mo BceM npasunam. B
criy4ae COMHEHMWI NOpy4YnTe INEKTPUKY NPOBEPUTL BHYTPEHHIOK 3MEKTPOMNPOBOAKY.
MpounsBoanTenb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a YyLepO, HaHECEHHbIN BCeACcTBME
OTCYTCTBUSI UINN NpepbiBaHUS NPOBOAA 3a3EMIEHUS.

44YcTponcTBo U paboTta

B aTon rmaBe cogepxatca BaXkHble yKa3aHusi MO YCTPOUCTBY M paboTe npubopa.
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44.1 dneMeHTbl ynpaBneHUs U nHamKaums

44.1.1 MaHenb ynpaBneHus u aucnneun

L 4 5 6 7 8

. = W R On/Standby
‘ - ‘ Level 2 3 Keep Warm Temp. Timer

| & L3 Témp. _I_ Rz P -!_- (b

Timer

1 Mngmkaumnsa BelGpaHHON HACTPONKK (gucnnen)
2 KHonka BbiGopa (-), NOHMKEHME MOLLHOCTW, TeMnepaTypbl N ANUTENBHOCTH

3 KHonka Bbibopa (+), NoBbILWEHNE MOLLHOCTU, TeMnepaTypbl Unu
ANUTENBHOCTH

4 dyHKumoHanbHas kHorka "lMNogaepxaHue Tenna” (Keep Warm)
5 dyHKuMOHanbHadA kHonka "YposeHb" (Level)

6 dyHKUMOHanbHas kHonka "Temnepatypa" (Temp)

7 dyHKUMOHarnbHasa kHonka "Bpemsa” (Timer)

8 KHonka Bkn./Pexum oxunaaHus

44.1.2 YKasaHusi Ha npubope

OT0 ykasaHue n otobpaxeHune byksbl "H" Ha gucnnee npegynpexagaroT, 4To
Kepamunyeckas naHenb MoxeT bbITb ropaven. XoTa caMma MHAYKUMOHHAS
Bapo4Hasa NaHenb B NpoLecce roToBKM He BblpabaTbiBaeT TeNs0, HO KOHdopKa
HarpeBaeTcs OT TeMnepaTypbl KyXOHHOW nocyabl!

AVORSICHT  OnacHOCTb O)ora O ropsivyyto NnoBepXxHOCTb!

UTtobbl He 0bxeubcsa o ropsunn npubop, cobnoganTte crneayrowme npasmna
B©esonacHocTu:

» He npukacanTecb K NOBEPXHOCTN KEPaAaMMUYECKOW NaHEeNu, Noka oHa ropsiyas (3Ha4ok H
Ha gucnnee)

» He knagute Ha ropsiyyto kepaMMYeckyto NaHenb HUKakue npeameThbl.

44.1.3 3BYKOBble CUrHanbl
MNMocne BkNoYeHNst 1 B cnyvae owmbok Npubop nogaeT 3ByKOBOW CurHar.

44.1.4  3awwmTa OT neperpeBa
Mpubop ocHaleH cuctemon 3aWwnTbl OT Neperpesa.

Ecnn Temnepartypa npmubopa npeBbILLAET KPUTUYECKMIA YPOBEHDb, TO OTOOpaxxaeTcs
COOTBETCTBYHOLMI KOA owmnbkn ,,E05*. B uenax 6e3onacHocTn npubop oTknovaeT
nogavy aHepruu. lNocne gasbl 0CTbiBaHMS NPMOOP MOXKHO BbIKMHOYUTL U CHOBA BKIHOYNTD.

LI MpumevaHue

» bonee nogpobHyto nHpopmaumio No nHAMKaumMm owmnbok cMm. B rnase "UHaukaums
HeucnpaBHocTen".
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44.1.5 3aBoackana Tabnuyka

3aBoackas Tabnuyka ¢ HpopMaumen o NOAKNIOYEHUN K ANEKTPOCETUN U TEXHUYECKUMM
XapaKkTepucTMKaMm HaxoAMTCS Ha HKHeN cTopoHe npubopa.

4506cnyxuBaHue N NCnofb3oBaHue

B aTon rnaBe cogepxatca BaxKHble ykasaHusi no obcnyxueaHuto npubopa. Cneaynte
AaHHbIM yKa3aHusaM BO usbexxaHvue onacHOCTEN 1 NOBPEXOEHUN.

AWARNUNG'| MpepocTepexeHue

» He octaBnsiTe paboTatowmin npubop 6e3 npucmoTpa, YToObl B Criy4ae onacHOCTU
MOXHO 6bIf10 BbICTPO NPEeAnpPUHATL HEOBXOANMbIE MEpPBI.

45.1 MpuHUMN paboTbl U NpeMmyLLecTBa UHAYKLMOHHbLIX KOH(OPOK

B MHOYKUMOHHOW BapO4HOM NaHenun Tensno He nepeaaeTcs Kk npurotaenvMsaeMomMy onogy
OT HarpeBaTeNlbHOro 3IeMeHTa Yepes nocyay Asis roTOBKW; HeobxoamMmoe Tenso ¢
MOMOLLIbI0 MHAYKLMOHHbLIX TOKOB CO30aEeTCsl HENOCPEACTBEHHO BHYTPM Nocyabl.

NHOyKUMOHHAas KaTyLlKa, pacnonoXeHHas NoJ CTeKrokepaMmMyeckon naHenbto, co3aaeT
3MNeKTPOMarHUTHOE NepeMeHHoe Morie, KOTOPOe NPOHMKAET CKBO3b CTEKIIOKEPaAMMUYECKYHO
naHenb U HaBOAMWT B AHWLLE NOCYAbl TOK, CO3AaoLLMIA Tenno.

MpenmywecTea MHAYKLUMOHHON BapO4YHOWN NaHenu

e JHeprocbeperatolLee NPUroToBNeHNe NULLKM Gnarogapsi NPsIMo Nepeaade aHeprun B
KacTptonio.

e [lOBbILIEHHBIN YpoBEHL 6E30MAaCHOCTU, TaK Kak SHEpPrus nepeaaeTcst TONbKO Npwu
yCTaHOBMEHHOW Ha NaHenb nocyae.

e [lepepaya aHeprnn mexay MHAYKUMOHHOW BapOYHOM 30HOM N OHOM KacCcTponu ¢
Bbicokum KI.

e Brbicokasi ckopoCTb HarpeBa.

e MuHMManbHasi oNacHOCTbL OXora, TakK Kak Bapo4Hasa naHesnb HarpeBaeTcd TOJIbKO OT
OHa KaCTprosnu.

e "YBexaBLme" npu roToBKke NpoayKTbl HE NpUropatoT.

BbicTpas perynupoBka nogadn SHeprum ¢ Mesnkon rpagaumen.

45.2 YkasaHusi no BbIGOPY KYXOHHOM nocyAabl

KyxoHHasi nocyaa, ucnonb3yemasi ¢ MHOYKLUOHHOM BapOYHON NaHenbio, A0MkHa ObiTb
M3roToBIieHa U3 MeTanna, UMeTb MarHUTHbIE CBOMCTBA U NITIOCKOE OHO AOCTAaTOYHOro
pasmepa.

Tak MOXHO onpegenntb, noaxoauT NI AaHHAaA nocyaa:

Y6eautech, 4To Ha NOCyAe eCTb 3HAYOK, MOATBEPXKAAIOLLIMIA €e NPUroaHOCTb AN TOTOBKU
C NOMOLLbIO UHAYKLMOHHOIO TOKa, UNv NpoBeauTe crneayolllee MarHUTHoe UCbITaHue:
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€ [opgHecuTe MarHUT (HaNnpMMep, MarHUTUK OT MarHUTHOM AOCKMU) KO
WX AHy Bawen nocyabl. Ecnu oH cunbHO nputArnBaeTcs, To nocyay
@ MOXHO UCMONb30BaThb A4S FTOTOBKU HAa UHAYKLIMOHHON BapO4YHOM
naHenw.

Cne,u,yrou.l,aﬂ Tabnuua nomoxet Bbl6paTb npasusibHyO nocyay And rotoBKU:

Moaxooswas nocyna Aand rotoBku Henoaxooswas nocyna Aand rotoBku

Mocyna ¢ dheppoMarHMTHbIM (coaepkalluym Mocyna 13 Meau, antoMUHUS, KapOCTOMKOro
)XKeneso) AHOM CTekna u apyrne HemeTannmyeckue cocyabi

OManupoBaHHas ctanbHas nocyga c TonctelM  [locyaa us Hepxkasetowlen ctanm 6e3
[IHOM Xenes3Horo cepaeyHuka

Mocyna, He npuneraoLas NIoTHO K BapOYHOM

YyryHHas nocyga ¢ aSManmpoBaHHbIM AHOM
yry YA P A naHesnn

lNocyna n3 MHOrocrnonHoOn HepXXaBetoLemn
cTanu, Hep>kaBetLLlen heppuTHOM cTanu unm
antoMUHUS co cneunanbHbIM JHOM

LIZIEES [pumevaHune

» [Npu Ucnonb3oBaHMN NOAXOAALMX AN TOTOBKM HA MHOYKUMOHHOWM NiWUTEe KacTplofb
HEKOTOPbIX NPOM3BOAMTENEN BO3MOXHbI LLYMbI, CBSI3aHHbIE C KOHCTPYKLMEN 3THX
KacTponb.

lMocypa c onameTpom gHa MeHee 12 cm n
bonee 26 cm

CobnoganTe Takke criegyrolime ykasaHusa no npuMeHeHnio nogxoaawen KyXoHHON
nocyasbl:

AVORSICHT BHumMmaHue

» Vicnonb3yiiTe TONbKO KacTpofv ¢ AHOM, NOAXOASLUM ANsi TOTOBKW Ha MHOYKLMOHHOWM
nnuTe.

» MakcumanbHbIN OMYCTUMbIN BEC KACTPIONN C COAEPKUMbIM HE LOSMKEH NpPEeBbILWAaTh
18 Kr.

» Cobntogante oCTOPOXKHOCTb MPU UCMONb30BaHUM KAaCcTPHOSb AS1S TOMAEHNUS C NOosbIMU
CTEeHKaMW. M3 3TUX KaCTPHOSb XKMOKOCTb MOXET He3aMeTHO MOSTHOCTbIO BbIKMMETb. JTO
BeOeT K NOBPEeXAeHNsIM Nocyabl U BapOYHOI NaHenw.

45.3 MpaBuna 6e3onacHOCTU

AWARNUNG™ [TpepnocTepexeHne

» He octaBnante paboTatoiee ycTponcteo 6e3 npucmMoTpa, YTobbl B Criy4ae onacHocCTum
MOXHO ObIno ObICTPO NpeanPUHATL HEOBXOANMbIE MEpPbI.

» [Mpnbop Henb3s NnepecTaBnsATb C MeECTa HA MECTO BO BpeMs paboThbl Unn € ropsiven
nocyaown Ha KoHJopKe.

» Cnegute 3a TeM, YToObl Nocyaa pacnonaranacb no LeHTpy Bapo4yHoi naHenu. Mocyay
Henb3sl CTaBUTb HW Ha NaHernb YNpaBreHnus, HU Ha PaMKy.

» He nomeluanTe Ha BapOYHYH NaHernb KyXOHHbIe NPUOOPbI, KPbILLKM OT KacTPHoSb U
CKOBOPOZ, HOXM UNK Apyrue meTtannuyeckue npeameTsl. [Mpu BkNoYeHUM npubopa aTu
npeaMeTbl MOTyT CUIbHO HarpeTbesl.
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AWARNUNG. [1pepocTepexeHue
» Bo nsbexxaHne neperpesa He Knagute Ha NOBEPXHOCTb Npubopa antoMMHMEBYHO
(bOJ'IbI'y nnn metarmnyeckme ninacTtuHbl.

» He npukacanTechb K ropadyen NoBEPXHOCTU KEpaMMUYECKOW NaHesu.
Cama nHOyKUMOHHasa BapoyHasa naHernb B Npouecce roToBkM He BbipabaTtbiBaeT Tensno.
Ho TemnepaTypa KyxOHHOM Nocyabl HarpeBaeT BapOYHYHO NaHesb.

» CrneguTe 3a TeM, YTOObI Bapo4Has NaHenb M OHO KacTponuv Bcerga oblnm cyxmmm m
yncTbiMn. Ecnn mexay AHOM KacTproiv U BapOYHOW NaHeNbo NONageT XXMAKOCTb, OHa
MOXET UCNapuTbCs, U CO3aaBLUEECH AaBMEHNe NOAOPOCUT KaCTpHOSO BBEPX.
CyLiecTtByeT ONacHOCTb TPaBM.

LUUZIEES [pumevaHune

» BhikntounTte npubop nocne ncnonb3oBaHns. Tak Bbl M30EXNTE HEHYXXHOrO pacxoda
3Heprumn n obecneunte cBo 6€30NacHOCTb.

» Ecnuv B TeYeHne NpoLoIKUTENbHOIO BPEMEHU Bbl HEe ByaeTe nonb3oBaTbcs Npnbopom,
Mbl pEKOMEHYEM BblHUMATb BUIKY U3 PO3ETKM.

45.4 Ucnonb3oBaHue npubopa

454.1 BxknioyeHue

BctaBbTe lwiTekep B noaxoadALlyo po3eTKy.

Ecnn Temnepatypa nosepxHocTu HMxXe 50°C, Ha ancnnee nosasutca bykea L, ecnu
TemnepaTypa noBepxHocTu Bolwe 50°C, To nosisutca byksa ,H". Npo3syunT curHan.
[Mpnbop HaxoauTCH B pexnme OXngaHus.

MocTaBbTe NOAXOAALLYIO NOCYAY C €40 AN BapKU/KapKu, B LLEHTP KOHGOPKK
(D 120 mm - 260 Mm).

[ns BKNOYEHUS MHAYKLUWMOHHOM BAapOYHOM NaHEeNmn HaXXMUTE Ha KHOMKy "Bkr./Pexum
oXxugaHuna".

45.4.2 Pexunm mowHocTH

3aTtem HaxmuTe kHorky 5 (Level). BoibepeTca npegycTtaHOBEHHbIA YPOBEHb
MoLHocTK "8", n npudop BkNOYNTCA. C NOMOLLbIO KHOMOK + / - MOXHO 3aaTb YPOBEHb
MoLyHocTm oT 1 go 12.

LIZZEEE TpumevaHue

» Bo Bpemsi rOTOBKM Mbl peKOMEHAYEM UCMNOSb30BaTh YPOBHN MOLLHOCTKU 1-12 no
aHanormm ¢ 06bIYHLIMU NANTaAMN.

45.4.3 TemnepaTypHbIN PeXUM

e [Ina HacTponkn Temnepatypbl HaXMUTE KHOMNKy 6 (Temp). Ha gucnnee otobpasutcs
npegyctaHoBreHHasa Temnepartypa 120° C.

e C nomoubio KHOMNOK + / - MOXHO 3agatb Temnepatypy ot 60 go 240°C.
(YpoBHu Temnepatypsbl warom B 10°).
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e BHyTpeHHWIN TepMOMETP: TEMNepaTypa N3MepsieTcs 4aTYNKOM, PaACTONOXKEHHbIM Nog,
CTEKIIOKEPaMMUYECKOW NaHeNbo, NO3TOMY oTobpaxkaemasi TeMnepaTtypa MoxeT
oTnMyaTbcs OT TeMnepaTypbl B KacTptone. PasHas nocyaa MoXxeT NpUBOANUTb K pasHbIM
pesynbTaTam U3MepeHusl.

LIUZIEES pumevaHune

» Haxatnem kHonku 5 (Level) MOXXHO NepenTn B peXUM perynmpoBKM MOLLHOCTN.

» Jlnbo moxHO BbIGpaTb dyHKuun "YposeHb" (Level), "MopnepxaHne tenna" (Keep
Warm) vnn "Temnepatypa" (Temp). AKTBHa Ta dyHKUMS, KOTopas Obina BbibpaHa
nocrieaHewu.

» Tak kak nNpu Xapke ¢ 0O4eHb ManeHbKUM KONTIMYECTBOM Xupa TemnepaTypa B AHe
nocyabl pacTteT o4eHb ObICTPO U ObICTPO AOCTUrAET KPUTUYECKOTO YpoBHS 260°C, npu
Xapke nepeknounTech B YHKUMOHANbHbIN pexum "Temnepatypa”. B Hem
MakcumarnbHasi TemnepaTtypa coctasnseT 240°C.

45.4.4 PyHKUMA nogaepxaHusa tenna

e KHonka 4 (Keep Warm) nossonsieT pasorpeTtb ey unv nogaepXxmeatb ee TeNon cpasy
nocne rotoku. Mpnbop moxeT pasorpeTts eay oo 70°C.

4545 Tanmep
o OyHKuMsa Tanmepa: KHonka 7 (Timer).

e KHomnkamu + / - MOXHO 3agaTtb Bpems o 23 4acoB 59 MuHyT (warom B 1 MuHyTy). Korga
BpeMS UCTeYeT, pasfgaeTcs curHan v npubop aBToMaTUYECKN MEPEKITIYAETC B PEXUM
OXUOaHus.

LUZZEEE TMpumevaHue

» Bo Bpems paboTbl Tanmepa MOXHO B 060N MOMEHT U3MEHUTb ONUTENBHOCTL C
NOMOLLIbKO KHOMOK Bblbopa +/-. [pn 3TOM NpmMbop 3anoMMHAET YCTaHOBIIEHHbIE YPOBHU
TeMnepaTypbl/MOLLHOCTU, HE MEHSIA UX.

45.4.6 BbiknoyeHue

e [lpwn BbIkNOYeHUN Npubopa (C NOMOoLLBI0 KHOMKK "Bkn./Pexnm oxuaaHua") gucnnemn
nokasblBaeT OCTaTOYHOE Tensio NOBEPXHOCTU MHAYKLMOHHOM BapO4HOM NaHenu. Ecnu
TemnepaTypa nosepxHocTn Hxe 50°C, Ha gucnnee nosiButcsa dykea L, ecnu
TemnepaTypa noBepxHocTu Beiwe 50°C, To nosiButca bykea ,H".

LIZZEEE TpumevaHue

» He ctaBbTe Ha Kepamuyeckyto naHenb nocyay 6e3 npoaykTtos. Harpes nycton
KacTplSin UM NyCTOM CKOBOPOLKN aKTUBMPYET CUCTEMY 3aLlMTbl OT neperpesa, u
npubop OTKMYNTCA.

» lcnonb3oBaHue KOMMNMEKTYOWMUX U 3an4yacTei, He peKOMeH0BaHHbIX
npousBoanTenem, MoXeT NPUBECTU K NOBPEXAEHNO Npubopa 1 TpaBmam.
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464uncTKa n yxon

B oaHHOM rmaBe npuBeaeHbl BaXHble YKa3aHUSA MO o4nCcTKe npubopa u yxoay 3a HUM.
CobnoganTe ykasaHus, 4Tobbl nsbexartb noBpexaeHnn npudopa ns-3a HenpaBUbHON
OYMCTKM.

46.1 MNMpaBuna 6esonacHocCTU

AVORSICHT BHuMmaHue
I'Ipe>|<,£|,e YeM HadaTb YNUCTKY np|/|60pa, ydTuTE Cnenyrume ykalaHuaA:

>

vy

>

MpnGop HEOGXOAMMO PerynsipHoO YUCTUTb U yAansaTb C HEro ocTaTku nuwm. Ecnum He
coaepxaTtb NpUbop B YNCTOTE, STO MOXKET OTPULLATENIBbHO CKa3aTbCs Ha ero CPoke
Cry>k6bl 1 NPUBECTU €0 B ONAacCHOE COCTOSIHKE.

I'Iepe,u, OYMCTKOM BbIKMOYNTE |'|p|/|6op 1 BbiTalLlMTE BUJIKY N3 PO3ETKU.

[Mocne ncnonb3oBaHUs BapoyHasa naHesnb MOXeT ObITb ropsayvein. EcTb onacHoCTb
oxora! NMNogoxauTte, noka Npmbop OCTLIHET.

Ouunwarite npnbop nocne UCnonb3oBaHUs, Kak TONbKO OH OCTbIHET. CNULIKOM gonroe
OXnOaHue U3NULLIHE 3aTPyAHSET OYMCTKY U B UCKMIOYUTENBbHBIX CyYasx aAenaeT ee
HEBO3MOXHOW. B onpeaeneHHbIX CUTyaumsx CIIMLLKOM CUITbHbIE 3arpsi3HEHNst MOryT
NPUBECTM K NOBPEXAEHNI0 nprubopa.

Ecnu B npubop nonaget Bnara, To MOryT ObiTb NOBPEXAEHbI 3MIEKTPOHHbIE 3NEMEHTHI.
CneguTte 3a TeM, YTOObI XKMOKOCTb HE Monagarna BHyTpb npubopa yepes
BEHTUNSALUMOHHbIE OTBEPCTUS.

Henb3s onyckaTb YCTPOMCTBO B BOAY M APYr1e XXMAKOCTM U NoMeLLaTb B
MOCYZAIOMOEYHYIO MaLLUHY.

He ncnonb3yiiTe arpeccuBHble U abpasuBHble YNCTALLME CPEeaCcTBa U1
pacTBOpUTENN.

He nbiTantecb COCkOBNUTL CTOMKME 3arpAa3HeHna TsepabiMy rnpeagmMmeTamMn.

46.2 Ouucrka

*

KepaMquCKaﬂ naHesnb

[MpoTpuTE KEPAMUYECKYIO NAHESb BIIAXXHOW TPSANKOW UMW UCMONb3yUTE MAMKUN,
Heabpas3nBHbIA MbINbHbLIA PacTBOP.

*

Kopnyc U nNaHesb ynpaBlieHns

MpoTpuTe KOopnyc 1 NaHenNb ynpaBreHUss MArKON BRaXXHOW TPAMKOMN.

AVORSICHT BHumMmaHue

>

He ncnonb3yiiTe uncrswime cpeacTtsa, cogepxallime pacTBopuTerb, Hanpumep,
GEeH3MH, YTOObI He NOBPEeANTb CUHTETUYECKNE MaTepurarnsi.

47YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

B aTon rmaBe cogepxaTtca BaXKHble yKa3aHusi NO foKanuaaumm n yCTpaHeHuto
HeucnpaBHocTen. CrneaynTe AaHHbIM YKaszaHnaMm BO M3bexaHne onacHoCcTemn u
NnoBpeXOeHUN.

101



47.1 MpaBuna 6e3onacHoOCTU

AVORSICHT BHyumMmaHue

» PeMOHT anekTponprubopoB paspeLLEHO OCYLLECTBNSATb TONbKO KBanMULMPOBaHHbLIM
cneumanucTam, npoweawmnm obyyeHre y Npons3BoanTensi.

» U3-3a HeHaanexallero peMoHTa MOryT BO3HUKaTb 3HAYUTENbHbIE PUCKK OISt
nonb3oBaTens 1 NpMbop MOXET NOBPeanTLCS.

47.2 NHaukauma HeucnpaBHOCTEMN

B cnydae owmnbkun Ha gncnnee NnosBUTCA KOA OLUMOKK, OMMCHIBAKOLLNIA €€ NPUYMHY.
Mupgukauma OnucaHue
EO5 3awuTa oT neperpesa

Ecnu Ha gucnnee Bo3HukaeT kog ,E05¢, aTo 3HauuT, 4YTO cpaboTana
3alwuTa OT neperpesa, YTobbl 3aWwmTNTL NPUBOP 1 Nocyay. 3awmuTa oT
neperpesa BKoYaeTcsi aBTOMaTUYECKN, eCnn BblOpaHbl NpsiMble OYHKLMM
n Temnepartypa npesbiwaeT 260°C. COpocuTb cpaboTaBLUyto 3aWmUTy OT
neperpesa MOXHO, BbITalLMB BUIKY U3 pOo3eTkK. [locne 3Toro MoXxHo
ncnonb3oBaTth NPUOOP Kak 0ObIYHO.

LIZIEES [pumevaHune

» Ecnu nocne goctatoyHo AoMAroro nepepbiBa U NOBTOPHOMO 3anycka npubopa
coobueHuns 06 owmnbke He nponagatoT, NpMbop cneayeT OTNpPaBuThb A9 NPOBEPKU B
CEPBUCHYIO Cryx0y.

47.3 MpUUYnHbI HencnpaBHOCTEN U UX YCTPaHEeHUe

HmmeanBeneHHaﬂ Tabnuua nomoxeTt npwv BblABJ1IEHNN N YCTPAHEHUN MEJTKNX
HeMCHpaBHOCTeIZ.

Owmnbka BoamoxxHas npuynHa YcTpaHeHue

LLITekep He BCTaBEH B BcTaBbTe LITEKep B pO3ETKY
HeT ungukauumn PO3ETKY

He BkntoyeH npenoxpaHnTterib Bknountb npenoxpaHnTterb

LIZZEEE TpumevaHue

» Ecnv ¢ NoMOoLLb ONMCaHHBIX BbILLE LLAroB peLlnTb NpobnemMy He yaanoch,
obpaTnUTeCh B TEXHUYECKYHO CIYyXOY.

48YcTpaHeHue cTaporo npubopa

OTcnyxuBLune anNeKkTpudeckne 1 aNeKTPoHHbIE NpMbopbI coaepXaT ele MHOro

LIeHHbIX MaTepuanos. Ho oHM cofiepkaT Takke W BpefHble BEeLeCTBa, KOTopble
ObINM Heob6xoanMbI Ans nx paboTbl 1 6e3onacHOCTU. B GbITOBLIX OTX04aX Unn

npv HenpaBuIibHOM OBpaLLEHNN OHM MOTYT BbITb ONAcHbI A1S 300POBbS NOAEN U
OKpy>KatoLlen cpeabl.
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Mo3aToMy HM B KOEM CIy4ae He BblbpackiBanTe OTCNYXUBLUMIA NPUOOpP B ObITOBLIE OTXOAbI.

RUUZIEES pumevaHune

» [ns yTMnm3aumm oTCRyXMBLUMX SMEKTPUYECKUX U SNEKTPOHHBLIX NPUOOopOoB
BOCNONb3yNTECh COOPHBLIMU NYHKTAMW, OpraHM3oBaHHbIMK B MecTe Baluero
npoxuBanus. Mpn HeobXoAMMOCTN COOTBETCTBYIOLLYHO MHOPMaLMIO MOXHO
MonyYnTb B FOPOACKOM agMUHUCTpaLmK, cryx6e BbiBO3a Mycopa unv y npoaasua.

» [losaboTtbTech 0 6e3onacHOM xpaHeHun Bawlero otcnyxumelero npudopa B
HeJOCTYNMHOM AN AeTen MecTe A0 ero BbiBO3a.

49TexHUYEeCKUEe XapaKTepuCTUKU

Mpnbop MHOyKunoHHaa BapoYyHas naHernb

Mopenb ProChef 3500 (2364)

MapameTpbl NoAgKMOYEHUS 220 B -240B; 50 'y/60 Ny,
3500 Bt
Pexum oxngaHma "YpoBeHb MOLHOCTU 2 COrfacHoO

MotuHocTb [vpekTnBe o TpeboBaHMAX K 3KONOrM4Yeckomy
NPOEKTUPOBAHWNIO NPOAYKLNN, CBA3AHHOMW C
3HepronoTpebneHnem"

[wvana3oH TemnepaTtypbl 60°C — 240 °C

Paamepsbl (LLIXBxI) 32cm x 9 cm x 42 cm

Bec 4.4 kr
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Istruzioni d’uso
originali

Fornello ad Induzione
ProChef 3500 (2364)
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50Istruzione d'uso

50.1 In generale

Legga le informazioni qui contenute, affinché acquisti rapidamente familiarita con il suo
apparecchio e affinché possa utilizzare appieno le sue funzioni.

Il Suo forno a fornello a Induzione Le rendera un buon servizio per molti anni, se lo trattera
e lo curera in modo adeguato.

Ci auguriamo che il suo utilizzo Le procuri molta gioia.

50.2 Informazioni su queste istruzioni d’'uso

Queste istruzioni d’'uso sono una componente del fornello a Induzione (di seguito chiamato
I'apparecchio) e Le fornira importanti indicazioni per la messa in funzione, la sicurezza, un
utilizzo conforme alle disposizioni e per la cura dell’apparecchio.

Le istruzioni d'uso devono trovarsi sempre nelle vicinanze dell’apparecchio. Dovranno
essere lette ed utilizzate da qualsiasi persona, incaricata con la:

e messa in funzione,

e ['utilizzo,

¢ |'eliminazione di malfunzionamenti e/o
e la pulizia

dell’apparecchio.

Conservi queste istruzioni d'uso e le passi insieme all’apparecchio al successivo
proprietario.

50.3 Indicazioni d’avvertenza

Nelle presenti istruzioni d’'uso vengono utilizzate le seguenti indicazioni d’avvertenza:

Pericolo

Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo imminente.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze saranno la morte o gravi
lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il pericolo di morte o gravi
lesioni di persone.

AWARNUNG X AvVVISO
Un’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere la morte
0 gravi lesioni.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.
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VORSICHT  Attenzione

Urn’indicazione d'avvertimento di questo livello di pericolo contrassegna una
situazione di pericolo potenziale.

Se tale situazione pericolosa non viene evitata, le conseguenze potranno essere lesioni
leggere o di media entita.

» Osservare le indicazioni in queste avvertenze, per evitare il lesioni di persone.

Indicazione

Un indicazione contrassegna inoltre delle informazioni, che facilitano I'utilizzo della
macchina.

50.4 Limitazione della responsabilita

Tutte le informazioni tecniche, tutti i dati e le indicazioni per I'installazione, il
funzionamento e la cura, contenute in queste istruzioni d’'uso, corrispondono all’ultimo
stato dell’arte al momento della messa in stampa e sono forniti in considerazione delle
nostre attuali esperienze e conoscenze, secondo scienza e coscienza.

Dalle indicazioni, le figure e le descrizioni in queste istruzioni d’'uso non possono derivare
pretese di nessun tipo.

Il produttore non assume alcuna responsabilita per danni dovuti:
¢ Alla mancata osservanza delle istruzioni d’'uso

e All'utilizzo non conforme alle disposizioni

e A riparazioni inadeguate

e A modifiche tecniche, modifiche dell'apparecchio

e All'utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati

Non é consigliabile apportare modifiche dell'apparecchio, le quali non sono coperte da
garanzia. Le traduzioni avvengono secondo scienza e coscienza. Non assumiamo alcuna
responsabilitd per errori nella traduzione, nemmeno in quei casi in cui la traduzione é stata
effettuata da noi o su nostro incarico. Soltanto il testo originale in tedesco sara vincolante.

50.5 Tutela dei diritti d’autore

Questo documento € coperto dalla tutela per i diritti d’autore.

La Braukmann GmbH si riserva tutti i diritti, anche quelli della riproduzione fotomeccanica,
della riproduzione e diffusione mediante particolari procedure (per esempio mediante
I'elaborazione dati, supporto dati e reti di dati) anche parziale.

Ci siriserva il diritto di effettuare modifiche tecniche e nel contenuto.

51Sicurezza

In questo capitolo ricevera importanti indicazioni sulla sicurezza nell’utilizzo
dell’'apparecchio. Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza prescritte.
Un utilizzo inadeguato puo pero provocare danni a persone e cose.
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51.1 Utilizzo conforme alle disposizioni

Questo apparecchio € previsto solo per 'utilizzo al chiuso per riscaldare, cuocere, grigliare
prodotti alimentari. Il recipiente utilizzato per la superficie di cottura deve essere adatte ad
induzione. Un altro utilizzo o un utilizzo che vada oltre a cio e da considerarsi inadeguato.

AWARNUNG  AvVVisoO

Pericolo per un utilizzo non conforme alle disposizioni!

Dall’apparecchio possono derivare pericoli, nel caso di un utilizzo non conforme alle
disposizioni e/o nel caso di un utilizzo differente.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in conformita alle disposizioni.
» Rispettare le procedure descritte in queste istruzioni d’uso.

Pretese di qualsiasi genere, per danni dovuti ad un utilizzo non conforme alle disposizioni,
sono escluse. L'utilizzo avviene a rischio esclusivo dell'operatore.

51.2Indicazioni generali di sicurezza

Indicazione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza per un utilizzo
sicuro dell'apparecchio:

» Controlli prima dell'utilizzo, che I'apparecchio non presenti
danni esterni. Non metta in funzione un apparecchio
danneggiato.

» In caso di danni dei cavi di connessione, sara necessario far
installare un cavo di connessione speciale da un tecnico
autorizzato dal produttore.

» Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini, con
eta superiore di 8 anni, nonché da persone con disabilita
mentali, sensoriche o fisiche, solo se prima sono stati istruiti
sul funzionamento sicuro e se capiscono i possibili pericoli
esistenti.

» Non fare giocare i bambini con |'apparecchio.

» Non fare eseguire lavori di pulizia e manutenzione da
bambini senza che questi siano sorvegliati.

» L'apparecchio e il cavo di collegamento appartenente
devono essere irraggiungibili per bambini di eta inferiore a 8
anni.

» Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il suo
funzionamento.
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Indicazione

» Una riparazione dell’apparecchio dovra essere effettuata
soltanto da un servizio Clienti autorizzato dal produttore,
altrimenti decade ogni diritto di garanzia per danni che ne
conseguono. Con riparazioni inadeguate possono verificarsi
pericoli per l'utilizzatore.

» Componenti difettosi dovranno essere sostituiti soltanto da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi vi € la
garanzia, che i requisiti di sicurezza siano soddisfatti.Mai
spostare |'apparecchio tirandolo dal cavo di alimentazione.

» L'apparecchio non e destinato a essere utilizzato con un
timer esterno o un telecomando separato.

51.3Fonti di pericolo

51.3.1 Pericolo dovuto a campo elettromagnetico
AWARNUNG  AvVViSO

A causa dei campi elettromagnetici prodotti
dall’apparecchio durante il funzionamento, possono
verificarsi malfunzionamenti.

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza:

» Persone con una elevata sensibilita elettrica non dovranno
passare troppo tempo nelle vicinanze dell’apparecchio, se
non ne sussiste la necessita.

» Test scientifici hanno dimostrato, che i fornelli a induzione
non rappresentano un rischio. Pero le persone munite di
peacemaker dovrebbero mantenere una distanza minima di
60 cm dall'apparecchio quando questo e in funzione. Inoltre le
persone che hanno un pacemaker, prima dell'uso dovrebbero
consultare il loro medico riguardo alle avvertenze di
protezione eventualmente da rispettare.
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AWARNUNG  AvVViSO

» Non posizioni oggetti magnetici, come per esempio carte di
credito, supporti di dati o cassette sull’apparecchio o nelle sue
immediate vicinanze.

» Posizioni le stoviglie per la cottura sul centro della
postazione di cottura. In questo modo il fondo della pentola
scherma al meglio il campo elettromagnetico.

» Non tolga le coperture dall'apparecchio.

51.3.2 Pericolo di ustioni
AWARNUNG  AvVViSO

Il preparato da cuocere cotto all'interno dell'apparecchio e
le stoviglie utilizzate per la cottura, cosi come le superfici
dell'apparecchio possono scaldarsi molto.

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, per non scottare se
stessi o altri:

» Protegga le sue mani durante qualsiasi tipo di lavoro
sull’apparecchio o sulle stoviglie roventi, mediante guanti e
presine isolanti o simili.

» Non posizioni utensili da cucina, coperchi per la cottura o
delle padelle, coltelli o altri oggetti in metallo sulla postazione
di cottura. Quando I'apparecchio viene acceso, gli oggetti
possono scaldarsi notevolmente.

» Non toccare la superficie calda della postazione in ceramica.
Lo stesso fornello ad induzione non produce calore durante il
procedimento di cottura. La temperatura delle stoviglie pero,
scalda la postazione di cottura.
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51.3.3 Pericolo d'esplosione
AWARNUNG  AvVVisoO
In caso di utilizzo inadeguato dell'apparecchio, sussiste

pericolo d'esplosione mediante la formazione di
sovrappressione.

Di seqguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l
pericolo d'esplosione:

» Non riscaldi mai cibi o liquidi in contenitori chiusi come per
esempio scatole di conserva. Il contenitore puo esplodere a
causa della sovrappressione, che viene a crearsi. Una scatola
di conserva la si scalda preferibilmente, aprendola e
posizionandola in una pentola riempita con un po’ d’acqua.

51.3.4 Pericolo d'incendio
AWARNUNG  AvVViSO
In caso di utilizzo inappropriato dell’apparecchio sussiste il
pericolo d’incend.i.

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare il
pericolo d'incendio:

» Durante il funzionamento tolga tutti gli oggetti facilmente
inflammabili (per esempio detersivi, bombolette spray,
presine, canovacci, ecc.) dalla zona intorno all’apparecchio.

» Eviti un surriscaldamento prolungato di oli e grassi. Oli 0
grassi surriscaldati possono inflammarsi rapidamente.

» Non posizionare pentole e tegami vuoti sulla zona cottura.

Indicazione

Se dovesse scoppiare un incendio sulla postazione di cottura,
Ssi proceda nel seguente modo:

€ Spenga I'apparecchio (far scattare il salvavita)
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Indicazione

€ Soffochi le famme con una grossa presina, un piatto o con
un canovaccio bagnato.
ASSOLUTAMENTE NON SPEGNERE CON L'ACQUA!

€ Una volta che il focolaio é stato spento, si lascino raffreddare
le stoviglie e I'apparecchio e ci si assicuri che vi sia una
sufficiente aerazione.

51.3.5 Pericolo dovuto a corrente elettrica
Pericolo

Pericolo di vita dovuto a corrente elettrica! In caso di
contatto con cavi o componenti sotto tensione, sussiste pericolo
di vita. Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza per evitare |l
pericolo dovuto alla corrente elettrica:

» || montaggio di questo apparecchio dovra essere effettuato
esclusivamente da aziende/persone specializzate.

» In caso di danni dei cavi di connessione, sara necessario far
installare un cavo di connessione speciale da un tecnico
autorizzato dal produttore.

» Se la superficie € danneggiata, far scattare il salvavita per
evitare la possibilita di scossa elettrica.

» Non azioni I'apparecchio, quando il suo cavo elettrico o la
sua spina sono danneggiati, se non lavora in modo adeguato
0 se e danneggiato o € stato fatto cadere. Quando il cavo
elettrico € danneggiato, dovra essere sostituito dal produttore
o dalla sua agenzia di servizio o da una persona simile,
qualificata, per evitare pericoli.

» Non apra in nessun caso il contenitore dell’apparecchio. Se
Si toccano connessioni sotto tensione e se viene modificata la
struttura elettrica e meccanica, sussiste il pericolo di scossa
elettrica. Inoltre possono verificarsi malfunzionamenti
dell’'apparecchio.
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Pericolo

» Non tocchi I'apparecchio e la spina con mani bagnate.

» Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi € non
inserirlo nella lavastoviglie.

» Non introdurre oggetti nelle aperture dell’apparecchio. In
caso di contatto con connettori sotto tensione, sussiste il
pericolo di scossa elettrica.

» Non collegare I'apparecchio insieme a altri apparecchi alla
stessa presa di corrente.

52Messa in funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla messa in funzione dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

52.1 Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG  AvVisO

» Materiali d'imballaggio non dovranno essere utilizzati come giocattoli. Sussiste il
pericolo di soffocamento.

52.2 Insieme della fornitura ed ispezione trasporto
Il fornello a Induzione viene fornito standard con le seguenti componenti:

e Fornello a Induzione ProChef 3500 e Istruzioni d’'uso

Indicazione

» Controlli che la fornitura sia completa e non presenti danni visibili.

» Segnali immediatamente al spedizioniere, all’assicurazione e al fornitore una fornitura
incompleta o danni dovuti ad un imballaggio insufficiente o al trasporto.

52.3 Disimballaggio

Per il disimballaggio dell’apparecchio, estragga I'apparecchio dal cartone e tolga il
materiale d'imballaggio. Rimuovere anche I'adesivo dal piano di cottura prima di mettere in
funzione l'apparecchiatura.

52.4 Smaltimento dell’involucro

L’involucro protegge I'apparecchio da danni dovuti al trasporto. | materiali per I'imballaggio
sono stati selezionati in considerazione dell'ambiente e della tecnica di smaltimento e
sono quindi riciclabili. Ricondurre I'imballaggio nel circuito materiali permette di risparmiare
sulle materie prime e riduce la produzione di rifiuti.
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Smaltisca i materiali per I'imballaggio, che non sono piu necessari, nei punti di raccolta
presso le “aree ecologiche” per il sistema di riciclo.

%
Indicazione ‘V

» Conservi, se possibile, I'imballaggio originale durante il periodo di garanzia, per poter
reimballare adeguatamente I'apparecchio, in caso di necessita.

52.5 Posizionamento

52.5.1 Requisiti del luogo di posizionamento
Per un funzionamento sicuro privo di errori dell’apparecchio, il punto di posizionamento
dovra soddisfare i seguenti presupposti:

e L'apparecchio deve essere posizionato su una superficie solida, piana, orizzontale e
resistente al calore, con una portata sufficiente per I'apparecchio ed il preparato da
cuocere presumibilmente piu pesante, che possa essere preparato.

e |l fornello ad induzione non dovra essere messo in funzione su una superficie
contenente ferro o acciaio, visto che questo puo surriscaldarsi facilmente.

e Scelga il luogo di posizionamento in modo tale, che i bambini non possano raggiungere
la superficie calda dell'apparecchio.

e |’apparecchio non e previsto per il montaggio.

¢ Non posizioni I'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o molto umido o nelle
vicinanze di materiale infiammabile.

¢ Non posizioni il fornello ad induzione nelle vicinanze di apparecchi ed oggetti, che
reagiscono in modo sensibile ai campi magnetici (per esempio: radio, televisori,
registratori per cassette, ecc.).

e L'apparecchio necessita una sufficiente aerazione per un funzionamento corretto.
Lasciare 10 cm per lato (sinistra e destra).

e L’aria di raffreddamento viene aspirata dal basso dell’apparecchio.AVVISO: Non
chiudere le aperture di ventilazione nell'alloggiamento dell'apparecchio.

e La presa dovra essere facilmente accessibile, in modo tale che il cavo elettrico possa
essere facilmente estratto, in casi d'emergenza.

¢ |l montaggio di questo apparecchio in luoghi di posizionamento non stazionari (per
esempio navi) dovra essere effettuato esclusivamente da aziende/persone
specializzate, se i presupposti per un utilizzo conforme alla sicurezza dell'apparecchio
sono dati.

525.2 A scanso di malfunzionamenti

A causa dell'apparecchio possono verificarsi malfunzionamenti in radio, televisori o
apparecchi simili.

Con i seguenti provvedimenti si possono eliminare o ridurre malfunzionamenti:
e Posizioni la radio, il televisore ecc. il piu lontano possibile dall’apparecchio.

e Colleghi I'apparecchio ad un'altra presa, in modo che vengano utilizzati circuiti elettrici
differenti per I'apparecchio e per I'apparecchio ricevente disturbato.

e Utilizzi un'antenna installata in modo adeguato per I'apparecchio ricevente, per
assicurare una buona ricezione.
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52.6 Connessione elettrica

Per un funzionamento sicuro e privo di errori dell’apparecchio, bisognera considerare le
seguenti indicazioni durante la connessione elettrica:

e Prima di connettere I'apparecchio, confronti i dati di connessione (tensione e frequenza)
sulla targhetta di omologazione con quelli della rete elettrica. Questi dati dovranno
corrispondere, affinché non si verifichino danni sull’apparecchio.

In caso di dubbi, chieda il suo tecnico elettricista specializzato.

e La connessione dell’apparecchio alla rete elettrica dovra avvenire al con una prolunga
lunga al massimo 3 metri, srotolata con una sezione di 1,5 mm2. L’utilizzo di prese
multiple o di ciabatte € vietato a causa del pericolo d’incendio collegato all’uso di
queste.

e Ci si assicuri che il cavo elettrico non sia danneggiato e che non venga posato sotto il
forno o sopra superfici calde o dai bordi taglienti.

e La spina dovra essere assicurata mediante un interruttore di protezione 16 A.

e La sicurezza elettrica dell’apparecchio viene garantita solo se ci si connette ad un
conduttore di terra installato in conformita alle disposizioni. In caso di dubbio, faccia
controllare l'installazione di casa mediante un tecnico elettricista specializzato.

Il produttore non puo essere considerato responsabile per danni, provocati da una
conduttura di terra mancante o interrotta.

53 Costruzione e funzione

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla costruzione e sulla funzione
dell’apparecchio.

53.1 Comandi e display

53.1.1 Pannello comandi

1 4 5 6 7 8

- (P Keep Warm On/Standby
Level 2 3 KeepWarm  Level Temp. Timer

S — Loy = e e @

Timer

1 Visualizzazione dellimpostazione selezionata (display)

2 Tasto di selezione (-) — riduzione del livello di potenza (Watt), temperatura o
durata

3 Tasto di selezione (+) — livello di potenza (Watt), possono essere
aumentate la temperatura o la durata

4 Tasto funzione mantieni caldo (Keep Warm) 5 Tasto livello (Level)
6 Tasto temperature (Temp.) 7 Tasto tempo (Timer)
8 Tasto ON/Standby
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53.1.2  Avvisi sull'apparecchio &

Questo avviso e “H” sul display serve come avvertenza. La postazione in

ceramica puo essere rovente. Lo stesso fornello ad induzione non produce calore durante
il procedimento di cottura; la temperatura delle stoviglie, pero surriscaldano la postazione
di cottura.

AVORSICHT  Attentione Pericolo di ustioni su superficie

incandescente!

Di seguito osservi le indicazioni di sicurezza, per evitare il pericolo di scottarsi
sull’apparecchio incandescente:

» Non toccare la superficie della postazione in ceramica, fintantoché é rovente (“H” sul
display).

» Non posizionare oggetti sulla postazione in ceramica rovente.

53.1.3  Suoni di segnalazione
L’apparecchio emette un segnale acustico con 'accensione ed in caso d'errore.

53.1.4 Protezione surriscaldamento

L'apparecchio é dotato di una protezione surriscaldamento. Quando la temperatura
dell’apparecchio supera il limite critico, viene visualizzato il codice d’errore “E05”.
L'apparecchio disattiva I'ulteriore alimentazione elettrica per motivi di sicurezza. Dopo la
fase di raffreddamento, I'apparecchio potra essere spento e riacceso.

HINWEIS Indicazione

» Trovera ulteriori informazioni a proposito degli avvisi d'errore nel capitolo
“Visualizzazione malfunzionamenti”.
53.2 Targhetta di omologazione

La targhetta di omologazione con i dati di connessione e di potenza, si trova sul lato
posteriore dell'apparecchio.

54Utilizzo e funzionamento

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sull’utilizzo dell’apparecchio. Osservi le
indicazioni per evitare pericoli e danni.

AWARNUNG X AvVVISO

» Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire
rapidamente, in caso di pericoli.

54.1 Modo di funzionamento e vantaggi nell'uso di postazioni di cottura
ad induzione

In una postazione di cottura ad induzione, il calore non viene trasmesso da un elemento
riscaldante attraverso il recipiente di cottura all’alimento da cuocere, ma il calore
necessario viene generato direttamente nel recipiente di cottura mediante flussi
d’induzione.

115



Una spoletta d’'induzione sotto la superficie di cottura in vetroceramica genera un campo
alternativo elettromagnetico, che passa attraverso la piastra in vetroceramica e che induce
il flusso, che genera calore nel fondo delle stoviglie.

Vantaggi della postazione di cottura ad induzione

Cottura a risparmio energetico, mediante trasmissione energetica diretta alla pentola.

Sicurezza incrementata, visto che I'energia viene trasmessa solo, quando la pentola &

stata posizionata.

Trasmissione energetica con elevato grado d’azione tra la zona di cottura ad induzione

ed il fondo della pentola.

Elevata velocita di riscaldamento.

Basso pericolo di ustione, visto che la superficie di cottura viene riscaldata
esclusivamente mediante il fondo della pentola.

Il prodotto da cuocere che trabocca non si attacca bruciando.

Regolazione veloce e di precisione dell’apporto energetico.

54.2 Indicazioni sulle stoviglie

Il recipiente utilizzato per la superficie di cottura ad induzione deve essere in metallo,
avere caratteristiche magnetiche e possedere un piano d'appoggio sufficientemente piano.

In questo modo potra stabilire se il recipiente é adatto:

Si assicuri, che il recipiente rechi un avviso, che attesti I'idoneita alla cottura con un flusso
induttivo o esegua il seguente test magnetico:

X € Awvicini una calamita (per esempio una calamita fermacarte di una

HINWEIS

/\% di cottura ad induzione.

lavagna magnetica) al fondo del suo recipiente per la cottura. Se viene
attratto con forza, potra utilizzare il recipiente di cottura sulla superficie

La seguente tabella serve come riferimento, nella scelta delle stoviglie

corrette:

Stoviglie di cottura adatte

Recipienti con un fondo magnetico (ferrigno)

Recipienti smaltati in acciaio con un fondo
sSpesso

Recipienti in ghisa con fondo smaltato

Recipienti in acciaio multistrato inossidabile,

in acciaio di ferrite inossidabile ossia in
alluminio con fondo speciale

Indicazione

Stoviglie di cottura non adatte

Recipienti in rame, alluminio, vetro
resistente al calore del forno ed altri
recipienti non metallici

Recipienti in acciaio INOX senza anima in
ferro magnetico

Recipienti, che non hanno un appoggio
piano sulla postazione di cottura

Recipienti con un diametro del fondo
minore di 12 cm o con un diametro del
fondo maggiore di 26 cm

» Con l'utilizzo di pentole idonee all'induzione di alcuni produttori, possono manifestarsi
dei rumori, che sono riconducibili alla fabbricazione di queste pentole.
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Si presti attenzione ai seguenti avvisi nell'utilizzare delle stoviglie idonee:

AVORSICHT  Attenzione

» Utilizzi soltanto pentole con un fondo idoneo all’induzione.

» Il peso massimo ammissibile della pentola con il suo contenuto non dovra superare i
18 kg.

HINWEIS Indicazione

» Attenzione nell'utilizzo di pentole cave per la cottura a fuoco lento. Queste pentole
possono far evaporare I'acqua e svuotarsi, senza che ci si accorga di cio. Cio comporta
danni alla pentola e alla postazione di cottura.

54.3 Indicazioni di sicurezza
AWARNUNG  AvVViSO
» Non lasci I'apparecchio incustodito durante il suo funzionamento, per poter agire

rapidamente, in caso di pericoli.

» Non spostare I'apparecchio durante il funzionamento o con delle stoviglie roventi sulla
postazione di cottura.

» Presti attenzione affinché le stoviglie siano in posizione centrale sulla postazione di
cottura. Non dovra essere appoggiato, ne sul quadro di comando, ne sul telaio.

» Non appoggiare fogli metalliche o piastre metalliche sulla superficie dell’apparecchio
per evitare surriscaldamenti.

» Non toccare la superficie calda della postazione in ceramica.
Lo stesso fornello ad induzione non produce calore durante il procedimento di cottura.
La temperatura delle stoviglie pero, scalda la postazione di cottura.

» Tenga sempre asciutta e pulita la postazione di cottura ed il fondo della pentola. Se tra
il fondo della pentola e la postazione di cottura finissero dei liquidi, questi potrebbero
evaporare e con la pressione che verrebbe a crearsi, la pentola potrebbe balzare in
alto. Pericolo di lesioni.

HINWEIS Indicazione

» Spenga I'apparecchio dopo I'utilizzo. In questo modo evita un’inutile consumo
energetico ed assicura la sua sicurezza.

» Quando non utilizza I'apparecchio per un certo tempo, consigliamo di estrarre la spina
dalla presa.

54.4 Funzionamento dell’apparecchio

54.4.1 Accensione

e Collegare il cavo di alimentazione a una presa adatta.
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Quando la temperatura di cottura ecco inferiore 50°C, le display LED indicare ,L“,
Quando la temperatura di cottura ecco oltre 50°C, le display LED indicare ,H". Viene
emesso un segnale acustico. Ora il dispositivo & in modalita standby.

Posizionare una stoviglia idonea, con il preparato da cucinare / arrostire in modo
centrato sulla postazione di cottura (@ 120 mm - 260 mm).

Premere ora I'interruttore On/Standby .

54.4.2 Modalita di potenza

Premere il tasto 5 (Level). Viene selezionato il livello di potenza programmato "8" e il
dispositivo si accende.

Con i pulsanti + / -, potete variare le impostazioni in qualsiasi momento in una gamma
dalal2.

HINWEIS Indicazione

» Pertanto consigliamo di selezionare la funzione “Level” in caso di cotture a vapore o
acqua bollente.

54.4.3 Modalita di temperatura

e Premere il tasto 6 (Temp). per selezionare la temperatura. Viene selezionato il livello di
temperatura (Temp.) preselezionato "120°C" e il dispositivo si accende.

Premere i tasti di selezione + / - potete cambiare I'impostazione in un range da 60 a
240 °C. (Livelli di temperatura in 10 °C passi).

e Latemperatura viene misurata da un sensore di sotto della piastra di ceramica, quindi
la temperatura visualizzata puo deviare dalla temperatura nella pentola. Pentolame
diverso puo portare a risultati di misurazione diversi.

HINWEIS Indicazione

» Premendo il tasto 5 (Level) potete cambiare in modalita potenza.

» In alternativa potete selezionare le funzioni Livello (Level), Mantieni caldo (Keep Warm)
o Temperatura (Temp). La funzione selezionata per ultima ¢ attiva.

» Nel caso di cotture alla griglia o di cotture di alimenti fritti a lungo, vi suggeriamo di
utilizzare la funzione “Temperatura” dal momento che potrete cosi utilizzare
temperature sino a 260°C.

54.4.4 Funzione mantieni caldo

e Con il tasto 4 (Keep Warm) avete la possibilita di riscaldare il cibo oppure di mantenerlo
caldo subito dopo la cottura. L’apparecchio riscalda il cibo fino a circa 70 °C.
54.45 Timer

e Timer: Dopo aver selezionato la temperatura, premete il pulsante tasto 7 (Timer).

e Con le +/-, potete selezionare il tempo di funzionamento fino a 23 ore 59 minuti (in 1
minuto passi). Dopo che il tempo é trascorso, viene emesso un segnale acustico e il
dispositivo passa automaticamente in modalita standby.
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Indicazione

» Durante il funzionamento del timer, potete in qualsiasi momento modificare la durata
con i comandi a +/-. Con la funzione di memoria del dispositivo, il livello di potenza o le
impostazioni di temperature restano invariate.

54.4.6 Spegnimento

e Premere l'interruttore On/Standby per disattivare il fornelli a induzione. Le Display LED
indicare calore restante. Quando la temperatura di cottura ecco inferiore 50°C, le
display LED indicare ,L* , Quando la temperatura di cottura ecco oltre 50°C, le display
LED indicare ,H".

HINWEIS Indicazione

» Non lasciate nessuna pentola vuota sul piano in ceramica. Il riscaldamento di una
pentola o di una padella vuota attiva la protezione antisurriscaldamento e il dispositivo
si spegne.

» L’uso di accessori e ricambi non consigliati dal fabbricante pu6é danneggiare il
dispositivo e causare lesioni.

55 Pulizia e cura

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla pulizia e la cura dell’apparecchio.
Osservi le indicazioni per evitare danni dovuti ad una erronea pulizia dell’apparecchio e
per assicurare un funzionamento senza inconvenienti.

55.1 Indicazioni di sicurezza

AVORSICHT  Attenzione

Osservi le seguenti indicazioni di sicurezza, prima di procedere con la pulizia
dell’apparecchio:

» Spenga il fornello ad Induzione prima della pulizia ed estragga la spina dalla presa a
muro.

» |l fornello ad Induzione dovra essere pulito regolarmente e residui del composto da
cuocere dovranno essere rimossi. Se il fornello non viene mantenuto pulito, ci saranno
effetti negativi per la durata dell'apparecchio. Le condizioni dell’apparecchio potranno
risultare pericolose e comportare un’infestazione di funghi e di batteri.

» La cottura scotta dopo l'utilizzo. Sussiste il pericolo di ustioni! Attenda che
I'apparecchio si sia raffreddato.

» Pulisca la cottura dopo I'utilizzo, non appena si é raffreddato. Attendere troppo, rende
inutilmente difficile la pulizia e la rende impossibile in casi estremi. Un eccesso di
sporcizia puo, in alcune situazioni, danneggiare l'apparecchio.

» Se penetra dell'umidita nell'apparecchio, possono danneggiarsi componenti elettriche.
Osservi che non penetrino liquidi nell’interno dell’apparecchio, attraverso le fessure
d’aerazione.

v

Non utilizzi detersivi aggressivi o abrasivi e non utilizzi solventi.

\ 4

Non utilizzi oggetti duri per grattare via i residui incrostati.
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55.2 La pulizia
¢ Cottura

Tenga pulito la cottura del fornello. Passi un panno umido su resti spruzzati o rovesciati di
composto da cuocere sulle pareti delle cottura .

¢ Alloggiamento dell’apparecchio e comandi

Pulisca il alloggiamento ed i comandi con un panno umido e morbido.

AVORSICHT  Attenzione

» Non utilizzi detersivi contenenti solventi come per esempio benzina, per non
danneggiare le parti in plastica.

56 Eliminazione malfunzionamenti

In questo capitolo ricevera indicazioni importanti sulla localizzazione di malfunzionamenti e
sulla loro eliminazione. Osservi le indicazioni per evitare pericoli e danni.

56.1 Indicazioni di sicurezza
AVORSICHT ~ Attenzione

» Riparazioni su apparecchi elettrici dovranno essere eseguiti soltanto da personale
specializzato, addestrato dal produttore.

» Con riparazioni inadeguate possono verificarsi gravi pericoli per I'utilizzatore e danni
sull’apparecchio.

56.2 Visualizzazione malfunzionamenti

Nel caso di un malfunzionamento verra visualizzato un codice errore sul display, che
descrivera la causa dell’errore.

Display Descrizione
EO5 Protezione antisurris caldamento: La visualizzazione della scritta “E05” sul
display, indica I'attivazione della protezione antisurriscaldamento.

Cio significa che la temperatura € aumentata sino a 260°C. In tal caso il
dispositivo si spegne automaticamente per evitare danni.

Nel caso si verifichi la visualizzazione di “E05”, staccare la spina per
resettare il dispositivo. Dopo potrete utilizzarlo come di consueto.

HINWEIS Indicazione

» Se dopo un periodo di attesa di una certa lunghezza ed un riavvio dell'apparecchio,
dovesse comparire ancora la segnalazione del malfunzionamento, 'apparecchio dovra
essere inviato al servizio Clienti per un controllo.

120


http://dict.leo.org/itde?lp=itde&p=thMx..&search=alloggiamento

56.3 Cause dei malfunzionamenti e soluzioni

La seguente tabella aiuta nella localizzazione e la soluzione di piccoli malfunzionamenti.

Errori Cause possibili Soluzione
Nessuna La spina non e stata inserita  Inserire la spina
visualizzazione La sicura non & stata accesa Accendere la sicura

HINWEIS Indicazione

» Se non riesce a risolvere il problema con i passi sopra descritti, la preghiamo di
rivolgersi al servizio Clienti.

57 Smaltimento dell’apparecchio obsoleto

Apparecchi elettrici ed elettronici obsoleti contengono spesso ancora materiali
preziosi. Essi contengono pero anche sostanze nocive, che erano necessarie
per il loro funzionamento e la loro sicurezza. [—

Questi possono nuocere alla salute umana o all’ambiente se vengono gettati tra i rifiuti non
riciclabili o in caso di un trattamento errato. Per questo eviti assolutamente di gettare il suo
apparecchio obsoleto nella spazzatura non riciclabile.

HINWEIS Indicazione

» Siserva dell'area ecologica realizzata nel suo comune di residenza, per la consegna
ed il riciclo di apparecchi elettrici o elettronici obsoleti. Si informi eventualmente presso
il Suo comune, il Suo servizio di nettezza urbana o presso il suo rivenditore.

» Siassicuri, che il suo apparecchio obsoleto venga stoccato a prova di bambini, fino al
momento della sua rimozione.

58 Garanzia

Per il Fornello a Induzione é fornita una Garanzia di 12 mesi a decorrere dalla data di
acquisto nel caso che uso professionale.

Nel caso I'apparecchio venga utilizzato esclusivamente per uso privato la garanzia si
estende a 24 mesi.

Per questo dispositivo e fornita la garanzia per difetti di fabbricazione o dei materiali. |
diritti legali di garanzia secondo il 8439 ff. BGB-E non sono pregiudicati da questa
garanzia. Questa garanzia non copre difetti dovuti a uso improprio oltre a difetti che non
influiscono sul funzionamento o sul valore intrinseco del fornello a induzione. Inoltre la
garanzia non copre i componenti soggetti a usura o danni dovuti al trasporto o difetti dovuti
a riparazioni che non sono state eseguite dal costruttore.

In caso di reclamo legittimo decideremo se riparare il dispositivo o0 sostituirlo con uno
nuovo. | difetti apparenti devono essere comunicati entro 14 giorni dalla data di consegna.

Per presentare un reclamo in base alla garanzia mettetevi sempre in contatto con noi in
modo da richiedere il codice di restituzione. Tenere sotto mano lo scontrino di acquisto e
I'esatta definizione dellapparecchio.
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59 Dati tecnici

Apparecchio Fornello ad induzione

Modello ProChef 3500 (2364)

Dati connessione 220V-240V; 50Hz/60Hz
3500 W

Potenza assorbita .
Standby “secondo ErP livello 2”

Intervallo temperature 60 °C — 240 °C
Misure esterne (L/A/P) 32cmx9cmx42cm
Peso netto 4,4 kg
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Originele Gebruiksaanwijzing

Inductiekookplaat
ProChef 3500 (2364)
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60Gebruiksaanwijzing

60.1 Algemeen

Lees de hier vermelde informatie, zodat u snel vertrouwd raakt met uw apparaat en al zijn
functies in volle omvang kunt gebruiken.

U heeft jaren lang plezier van uw inductiekookplat als u hem vakkundig behandelt en
onderhoudt. Wij wensen u veel plezier met het gebruik.

60.2 Informatie over deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van de inductiekookplat (vanaf hier ‘apparaat’
genoemd) en geeft u belangrijke aanwijzingen voor de ingebruikname, de veiligheid, het
doelgerichte gebruik en het onderhoud van het apparaat.

De gebruiksaanwijzing moet altijd bij het apparaat voorhanden zijn en voor iedereen te
lezen en te gebruiken die met de e ingebruikname e bediening

e oplossing van een storing en/of e reiniging

van het apparaat belast is. Bewaar deze gebruiksaanwijzing en geef hem samen met het
apparaat door aan een eventuele volgende eigenaar.

60.3 Waarschuwingsinstructies

In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingsinstructies gebruikt:

GEVAAR

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een dreigende, gevaarlijke
situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, leidt deze tot de dood of zware
verwondingen.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om het gevaar van dood
of zware verwondingen bij personen te voorkomen.

AWARNUNG: \WAARSCHUWING

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.
Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot zware verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.

VORSICHT  VOORZICHTIG

Een waarschuwing van dit gevarenniveau duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie.

Indien de gevaarlijke situatie niet vermeden wordt, kan dit tot lichte of matige
verwondingen leiden.

» De aanwijzingen van deze waarschuwingsinstructie opvolgen om verwondingen bij
personen te voorkomen.
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HINWEIS TIP

Een tip duidt op extra informatie, die de omgang met het apparaat lichter maakt.

60.4 Aansprakelijkheid

Alle in deze gebruiksaanwijzing aanwezige technische informatie, gegevens en instructies
voor installatie, ingebruikname en onderhoud beantwoorden aan de laatste stand bij het in
druk gaan en vinden plaats met inachtneming van onze tot nu toe opgedane ervaringen en
kennis naar eer en geweten.

Aan de informatie, afbeeldingen en beschrijvingen in deze gebruiksaanwijzingen kunnen
geen rechten worden ontleend.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schaden op grond van:

¢ Niet-naleving van de gebruiksaanwijzing

¢ Niet volgens de voorschriften geldend gebruik

e Ondeskundige reparaties

e Technische veranderingen, modificaties van het apparaat
e Toepassing van niet goedgekeurde onderdelen

Modificaties van het apparaat worden niet aanbevolen en vallen niet onder de garantie.

Vertalingen worden naar beste weten uitgevoerd. Wij zijn niet verantwoordelijk voor
vertaalfouten, ook niet in het geval dat de vertaling door ons of in opdracht van ons is
gemaakt. Bindend blijft alleen de oorspronkelijke Duitse tekst.

60.5 Auteurswet

Dit documentatiemateriaal is auteursrechtelijk beschermd.

Alle rechten, ook die van de fotomechanische reproductie, de verveelvoudiging en de
verbreiding door bijzondere handelswijzen (bijvoorbeeld gegevensverwerking,
informatiedragers en datanetwerken), ook ten dele, zijn de firma Braukmann GmbH
voorbehouden. Inhoudelijke en technische veranderingen voorbehouden.

61Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies betreffende de omgang met het
apparaat.

Dit apparaat beantwoordt aan de voorgeschreven veiligheidsvoorschriften. Een
ondeskundig gebruik kan echter tot materiéle schade en schade aan personen leiden.

61.1 Gebruik volgens de voorschriften

Dit apparaat is alleen voor het gebruik in een gesloten ruimte ter verwarmen, koken en
braden van levensmiddelen bestemd. Het hierbij gebruikte kookgerei moet geschikt zijn
voor inductiekookplaten. Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de
voorschriften.

Een ander of er van afwijkend gebruik geldt als niet volgens de voorschriften.
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AWARNUNG. \WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik niet volgens de voorschriften! Bij onreglementair gebruik van het
apparaat en/of gebruik op een andere wijze kunnen gevaren ontstaan.

» Het apparaat uitsluitend volgens de voorschriften gebruiken.
» De in deze gebruiksaanwijzing beschreven handelswijzen in acht nemen.

Aanspraken van welke aard dan ook wegens niet reglementair gebruik zijn uitgesloten.
Het risico draagt alleen de gebruiker.

61.2Algemene veiligheidsinstructies
TIP

Houdt u zich voor een veilige omgang met het apparaat aan
de volgende algemene veiligheidsinstructies:

» Controleer het apparaat voor de ingebruikname op aan de
buitenkant zichtbare schaden. Neem een beschadigd
apparaat niet in gebruik.

» Bij beschadiging van de voedingskabel moet een speciale
voedingskabel door een door de fabrikant aangewezen
vakkracht geinstalleerd worden.

» Dit apparaat kan door kinderen vanaf acht jaar en door
personen met een geestelijke, zintuiglijke of lichamelijke
handicap worden gebruikt, als zij zijn onderwezen in het
veilige gebruik en de mogelijke gevaren begrijpen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Reiniging en onderhoudswerkzaamheden mogen niet door
kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.

» Het apparaat en het daarbij behorende aansluitsnoer met
buiten het bereik blijven van kinderen onder 8 jaar.

» Het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd laten.

» Het apparaat nooit met de stekker uit het stopcontact
trekken.

» Een reparatie van het apparaat mag alleen door een door de
fabrikant geautoriseerde servicedienst uitgevoerd worden,
anders vervalt bij een volgende schade de aanspraak op
garantie. Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke
gevaren voor de gebruiker ontstaan.
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HINWEIS TIP

» Defecte onderdelen mogen alleen tegen originele
vervangende onderdelen omgewisseld worden. Alleen bij die
onderdelen is gegarandeerd dat ze aan de veiligheidseisen
voldoen.Het apparaat niet in water of andere vioeistoffen
onderdompelen, niet in de vaatwasmachine zetten.

» Het apparaat is er niet voor bedoeld om met een externe
tijdschakelaar of een afzonderlijke afstandsbediening te
worden gebruikt.

61.3Bronnen van gevaar

61.3.1 Gevaar door elektromagnetisch veld
AWARNUNG \WAARSCHUWING

Door bij gebruik ontstane magnetische velden kunnen
leiden tot belemmeringen: Let u op de volgende
veiligheidstips:

» Personen met een verhoogde electrosensibiliteit moeten niet
langer dan nodig in de directe omgeving van het apparaat
blijven.

» Wetenschappelijke tests hebben aangetoond dat
inductiekookstellen niet gevaarlijk zijn. Personen met een
pacemaker moeten echter minstens een afstand van 60 cm
afstand tot het apparaat bewaren, als dit in werking is.
Daarnaast moeten personen met een pacemaker eventueel in
acht te nemen beschermende maatregelen voor het gebruik
met hun arts bespreken.

» Zet de potten en pannen in het midden van de kookzone. Op
die manier beschermt de onderkant van de pan het
magnetische veld zoveel mogelijk af.

» Verwijder geen dichtingen van het apparaat.
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61.3.2 Verbrandingsgevaar

AWARNUNG: \WAARSCHUWING

Het in dit apparaat bereidde voedsel alsook het gebruikte
kookgerei alsook de oppervlakte van het apparaat kan zeer
heet worden.

Let u op de volgende veiligheidsvoorschriften om u zelf of
anderen niet te verbranden:

» Bescherm bij het werken van het warme apparaat of met
kookgerei uw handen met warmte-isolerende
ovenhandschoenen, pannenlappen of iets dergelijks..

» Leg geen keukengereedschappen, pannendeksels, messen
of andere metalen voorwerpen op de kookzone.

» De hete opperviakte van het keramische veld niet aanraken.
De inductiekoker ontwikkelt tijdens het koken zelf geen
warmte. De temperatuur van het kookgerei verwarmt echter
de kookzone.

» Plaats geen lege schalen op het apparaat.

61.3.3 Explosiegevaar

AWARNUNG \WAARSCHUWING

Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat
explosiegevaar door ontsteking van de inhoud.

Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om
explosiegevaar te voorkomen:

» Verwarm nooit voedsel of vloeistoffen in gesloten containers,
zoals Blikjes. Als gevolg van de daaruit voortvlioeiende druk
kan barsten van de tank. Een blikje wordt verwarmd op zijn
best, door het openen en is in een pot gevuld met water.
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61.3.4 Brandgevaar
AWARNUNG. \WAARSCHUWING

Bij ondeskundig gebruik van het apparaat bestaat
brandgevaar.

Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om
brandgevaar te voorkomen:

» Verwijder tijdens het gebruik, alle brandbare voorwerpen
(zoals schoonmakers, spuitbussen, ovenwanten, theedoeken,
etc.) uit de onmiddellijke nabijheid van het apparaat.

» Vermijd een langdurige oververhitting van olién en vetten.
Oververhitte olie of vet kan snel vlam vatten.

» Doe een lege pot niet op de kookplaat!

HINWEIS TIP

Als er een brand op een kookplaat, gaat u als volgt:
€ Schakel (indien nodig schakel de zekering).

€ U stik de vlammen met een grote pot deksel, een plaat of
een vochtige theedoek.

€ NIET HELDER WATER! Na de brand is geblust, laat
afkoelen keukenapparatuur en bieden voldoende frisse lucht.

61.3.5 Gevaar door elektrische stroom
Levensgevaar door elektrische stroom!

Bij contact met onder stroom staande snoeren of
constructieonderdelen bestaat levensgevaar!

Neemt u de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om een
dreiging van elektrische stroom te voorkomen:

» De installatie mag alleen door gekwalificeerde vakmensen
uitgevoerd worden.

» Schakel het apparaat uit als het oppervilak is gebarsten en
schakel de zekering uit om een elektrische schok te
voorkomen.
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GEVAAR

» Neem het apparaat niet in gebruik als de voedingskabel of
de stekker beschadigd is, als het niet naar behoren
functioneert, als het beschadigd is of op de grond is gevallen.
Als de voedingskabel beschadigd is, moet deze door de
fabrikant of zijn servicedienst of een soortgelijk
gekwalificeerde persoon vervangen worden, om zo gevaren
te voorkomen.

» Opent u in geen enkel geval de behuizing van het apparaat.
Zodra van spanning voorziene aansluitingen aangeraakt
worden en de elektrische en mechanische structuur
veranderd worden, dan bestaat het gevaar van een
elektrische schok. Bovendien kunnen hierdoor storingen in
het functioneren optreden.

» Trek niet aan het aansluitsnoer en hou het apparaat niet vast
aan het aansluitsnoer.

» Sluit het apparaat niet samen met andere apparaten aan op
hetzelfde stopcontact.

62Ingebruikname

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie omtrent de ingebruikname van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

62.1 Veiligheidsvoorschriften
AWARNUNG
» Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed gebruikt worden. Er bestaat kans op
verstikking.
62.2 Leveringsomvang en transportinspectie
De Inductiekookplaat wordt standaard met de volgende onderdelen geleverd:

¢ Inductiekookplaat ProChef 3500 e Gebruiksaanwijzing

HINWEIS Tip

» Controleer de levering op volledigheid en op zichtbare beschadigingen.

» Waarschuw de expediteur, de verzekering en de leverancier bij een onvolledige
levering of bij beschadiging als gevolg van gebrekkige verpakking of als gevolg van
het transport.
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62.3 Uitpakken

Bij het uitpakken van het apparaat gaat u als volgt te werk:

Neem het apparaat uit de doos en verwijder het verpakkingsmateriaal. Verwijder ook de
sticker van het kookveld, voordat u het apparaat in gebruik neemt.

62.4 Verwijderen van de verpakking

2
De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De é"
verpakkingsmaterialen zijn uitgezocht vanuit milieuvriendelijke en
verwijderingtechnische gezichtspunten en daarom recyclebaar. Het terugbrengen van de
verpakking in de materiaalkringloop bespaart grondstoffen en verkleint de afvalhoop.
Lever niet meer benodigd verpakkingsmateriaal in bij een afvalbrengstation, dat
zorgdraagt voor de recycling.

HINWEIS TIP

» Bewaar indien mogelijk het originele verpakkingsmateriaal gedurende de
garantieperiode, zodat u het apparaat indien nodig weer volgens de voorschriften kunt
inpakken.

62.5 Plaatsen

62.5.1 Eisen aan de plek van plaatsing

Voor een veilig en foutloos functioneren van het apparaat moet de plek waar het apparaat
komt te staan aan de volgende eisen voldoen:

e Het apparaat moet op een vaste, vlakke, horizontale (waterpas) en hittebestendige
ondergrond met voldoende draagkracht voor de inductiekookplaat plus de naar
verwachting zwaarste potten en pannen geplaatst worden.

e De inductiekookplaat mag niet op een ijzer- of staalachtige ondergrond in gebruik
genomen worden, omdat dit zwaar verhit kan worden.

e Kies de plek dusdanig dat kinderen hete oppervlakken van het apparaat niet kunnen
aanraken.

e Het apparaat is niet geschikt voor inbouw in een wand of in een inbouwkast.

e Plaatst u het apparaat niet in een hete, natte of zeer vochtige omgeving of in de buurt
van brandbare materialen.

e Plaats de inductiekookplaat niet in de buurt van apparaten en voorwerpen die gevoelig
zijn voor magnetische velden (bv. radio’s, televisies, cassetterecorders, etc. )

e Het apparaat heeft voor een correcte werking voldoende luchtstroming nodig. Laat 10
cm aan elke zijden (links en rechts). .

e De lucht voor koeling wordt aan de onderkant van het apparaat aangezogen.
WAARSCHUWING: beluchtingsopeningen in de behuizing van het apparaat niet
afsluiten.

e Het stopcontact moet makkelijk toegankelijk zijn, zodat de voedingskabel er in geval
van nood ongecompliceerd uitgehaald kan worden.
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De inbouw en montage van dit apparaat op niet stationaire plekken (bijvoorbeeld
schepen) mogen alleen door vakzaken/vakmensen uitgevoerd worden, als ze de
voorwaarden voor een veilig gebruik van dit apparaat garanderen.

62.5.2 Voorkomen van frequentiestoring

Door het apparaat kunnen storingen bij radio’s, televisies of soortgelijke apparaten
optreden.

Door de volgende maatregelen kunnen storingen weggenomen of gereduceerd worden:

Reinig de deur en de afdichtingen van het apparaat.
Plaats de radio, de televisie, etc. op een zo groot mogelijke afstand van het apparaat.

Gebruik voor het apparaat een ander stopcontact, zodat het apparaat en de gestoorde
ontvanger van verschillende stroomketens gebruik maken.

Gebruik een volgens de voorschriften geinstalleerde antenne voor de ontvanger, om zo
zeker te zijn van een goede ontvangst.

62.6 Elektrische aansluiting

Voor een veilig en feilloos gebruik van het apparaat moeten bij de elektrische aansluiting
de volgende aanwijzingen in acht genomen worden:

Controleer voor het aansluiten van het apparaat de aansluitingsgegevens (spanning en
frequentie) op het typeplaatje met de gegevens van uw stroomnet. Deze gegevens
moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd kan raken. In geval van
twijfel vraagt u een vakkundige elektricien.

Bij gebruik van een verlengsnoer mag voor aansluiting van het apparaat op het
stroomnet alleen een uitgerold verlengsnoer van maximaal 3 meter lengte en een
doorsnede van 1,5 mmz gebruikt worden. Het gebruik van een stekker of stekkerdoos
met meerdere aansluitingen is vanwege het daarmee verbonden brandgevaar
verboden.

Vergewis u er van dat de voedingskabel onbeschadigd is en niet onder de oven of over
hete of scherpte oppervlakten gelegd is.

Het stopcontact moet beschermd zijn met een zekering of automatische schakelaar van
16 ampere.

De elektrische veiligheid van het apparaat is alleen dan gegarandeerd wanneer het is
aangesloten aan een reglementair geinstalleerd systeem met aardkabels en
veiligheidschakelaars. Laat u in geval van twijfel de huisinstallatie controleren door een
erkende elektricien. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schaden,
die door een gebrekkige of onderbroken aardingskabel veroorzaakt worden.

63 Opbouw en functie

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de opbouw en het functioneren van
het apparaat.
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63.1 Bedieningspaneel en display

L 4 5 6 7 8

Keep Wi
- S On/Standby
p 9 5 Level 2 3 Keep Warm  Level Temp. Timer

N Té@we. _|_ Rz —— | -!_- d)

Timer

1 Weergave van de gekozen instelling (display)
2 Keuzetoets (-), reductie van de energiestand (watt), temperatuur of duur

3 Keuzetoets (+), energiestand (watt), temperatuur of duur kunnen worden
verhoogd

4 Functietoets Warm houden (Keep Warm) 5 Functietoets Vermogen (Level)

6 Functietoets Temperatuur (Temp) 7 Functietoets Tijd (Timer)

8 On/Standby toets

63.2 Aanwijzingen bij het apparaat {E
Deze aanwijzing en het verschijnen van “H” in het display dient ter

waarschuwing dat de keramische plaat heet kan zijn. De inductiekookplaat zelf
ontwikkelt tijdens het kookproces echter geen warmte: de temperatuur van het kookgerei
verwarmt echter de kookplaat!

AVORSICHT  \VOORZICHTIG: Gevaar door hete oppervlakte!

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht, zodat u zich niet aan het hete apparaat
verbrandt:

» De hete oppervlakte van het apparaat niet aanraken.
Brandgevaar! (H verschijnt in display).

» Geen voorwerpen op de hete keramische plaat leggen .

63.3 Pieptonen

Het apparaat geeft ter kennisgeving de volgende akoestische signalen af:

63.4 Thermische beveiliging bij oververhitting

Het apparaat is uitgerust met een thermische beveiliging bij oververhitting.

Wanneer binnenin de temperatuur de kritische grens overschrijdt, verschijnt in het display
de van de foutmelding (EO05). Het apparaat schakelt uit veiligheidsoverwegingen het
lopende programma uit.

Na de afkoelfase kan het apparaat weer ingeschakeld worden.

HINWEIS TIP

» Meer informatie over de foutmeldingen vindt u in hoofdstuk ,,Storingmeldingen®.
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63.5 Typeplaatje

Het typeplaatje met de aansluit- en vermogensgegevens bevindt zich aan de achterkant
van het apparaat.

64Bediening en gebruik

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen m.b.t. de bediening van het apparaat.
Neem de aanwijzingen in acht om gevaren en beschadigingen te voorkomen.

64.1 Werking en productvoordelen van inductiekookplaten

Bij een inductiekookplaat wordt de warmte niet door een verwarmingselement via de pan
op de etenswaren overgedragen maar de benodigde warmte wordt m.b.v. inductiestromen
direct in de pan gebracht. Een inductiespoel onder de glazen keramische kookplaat wekt
een elektromagnetisch wisselveld op, dat door dringt in de glazen keramische kookplaat
en in de bodem van de pan de warmte opwekkende stroom induceert. Voordelen van een
inductiekookplaat

e Energiezuinig koken door directe energieoverdracht op de pan.

e Verhoogde veiligheid, doordat de energie alleen wordt overgedragen als er een pan op
staat.

e Energieoverdracht tussen inductiekookzones en panbodem met hoog rendement..
e Hoge opwarmsnelheid

e Gering verbrandingsgevaar omdat de kookoppervlakte alleen door de bodem van de
pan wordt verwarmd.

e Overgelopen etenswaren branden niet aan.

e Snelle, lichte regeling van de energietoevoer.

64.2 Aanwijzingen voor kookgerei

Het voor de inductiekookoppervlakte te gebruiken kookgerei moet uit metaal zijn,
magnetische eigenschappen hebben en over voldoende viakke bodemruimte beschikken.

Zo kunt u vaststellen of het kookgerei geschikt is:

Stel vast of het kookgerei een aanwijzing bevat die duidt op koken met inductiestroom of
voer de volgende magneettest uit :

€ Breng een magneet (bv. een magneet van een magneetbord) naar
WX de bodem van uw pan. Wordt de magneet sterk aangetrokken, dan
@ kunt u deze pan op de inductiekookopperviakte gebruiken.

/\;K
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De volgende tabel dient als houvast voor het kiezen van het juiste kookgerei::

Geschikt kookgerei Ongeschikt kookgerei

Kookgerei met ferromagnetische Kookgerei uit koper, aluminium, vuurvast
(ijzerhoudende) bodem glas en ander niet-metaal kookgerei
Geémailleerde pan of pot uit staal met een Potten of pannen uit roestvrij staal zonder
sterke onderkant magnetische ijzerkern

Gietijzeren pan of pot met geémailleerde Potten of pannen die geen vlakke laag op de
onderkant kookplaat hebben

Pan of pot uit roestvrij staal met meerdere
lagen, roestvrij ferriet staal resp. aluminium
met een speciale onderkant

HINWEIS TIP

» Bij gebruik van inductiebestendigde pannen van enkele fabrikanten kunnen geluiden
optreden, die terug te voeren zijn op de productiewijze van deze pannen.

Potten of pannen met een bodemdoorsnee
kleiner dan 12 cm en groter dan 26 cm.

Let u ook op de volgende aanwijzingen voor het gebruik van geschikt kookgerei:

AVORSICHT  \VOORZICHTIG

» Gebruik uitsluitend pannen met een onderkant, geschikt voor inductie.

» Het maximale toegestane gewicht van alle pannen met inhoud mag de 18 kg niet
overschrijden.

» Voorzichtig bij het gebruik van lege au bain-marie pannen. Deze pannen kunnen
ongemerkt leeg koken. Dat leidt tot beschadegingen aan de pan en de kookplaat.

64.3 Veiligheidsvoorschriften
AWARNUNG: \WAARSCHUWING

» Het apparaat tijdens gebruik niet uit het oog verliezen, zodat er bij gevaren snel
ingegrepen kan worden.

» Het apparaat niet tijdens het gebruik of met heet kookgerei van zijn plaats bewegen.

» Let er op dat het kookgerei in het midden van de kookplaat staat. Het mag niet op het
bedieningspaneel of op de rand neergezet worden.

» Geen metalen folie of metalen bladen op de oppervlakte van het apparaat leggen, om
oververhitting te vermijden.

» Geen keukengereedschap uit metaal, potten- of pannendeksels, messen of andere
voorwerpen uit metaal op de kookplaat leggen. Als het apparaat wordt ingeschakeld,
kunnen deze voorwerpen verhit worden.

» De hete oppervlakte van het keramische veld niet aanraken. De inductiekookplaat
ontwikkelt tijdens het koken zelf geen hitte. De temperatuur van het kookgerei verwarmt
echter de kookplaat.

» Houdt u de kookplaat en de onderkant van de pannen altijd droog en schoon. Als er
vloeistof tussen de onderkant van de pan en de kookplaat komt, kan de viloeistof
verdampen en door de ontstane druk kan de pan in de lucht vliegen. Kans op
verwonding.
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HINWEIS TIP

» Schakel het apparaat na gebruik uit. Zo vermijdt u onnodig energieverbruik en zorgt u
voor uw eigen veiligheid.

» Als u het apparaat langere tijd niet gebruikt, raden wij aan de stekker uit het stopcontact
te trekken.

64.4 Gebruik van het apparaat

64.4.1 Inschakelen

Stekker in een geschikt stopcontact steken.

. Als de temperatuur van de oppervilakte onder de 50°C ligt, geeft de display ,L“ aan, als
de temperatuur van de oppervlakte boven de 50°C ligt, geeft de display ,H“ aan. Een
akoestisch signaal weerklinkt. Het apparaat bevindt zich nu in de stand-by stand.

Geschikt kookgerei met te bereiden voedsel in het midden van de kookzone plaatsen
(@ 120 mm - 260 mm).

Om de inductiekookplaat in te schakelen drukt u nu op knop ,,On/Standby*.

64.4.2 Vermogens

Drukt u vervolgens op toets 5 (Level). Die voorgeselecteerde kookstand ,8“ wordt
uitgekozen en het apparaat schakelt in.

e Met de keuzetoetsen +/ - kunt u de instelling van 1-12 veranderen.

HINWEIS T

» Bij het koken raden wij u aan, net als bij het traditionele fornuis, de vermogensstanden
1- 12 te gebruiken.
64.4.3 Temperatuur

¢ Bij het instellen van de temperatuur drukt u op Functietoets 6 (Temp), net zo lang tot de
temperatuur 120°C knippert.

e Drukt u op de keuzetoetsen + / - de instelling tussen 60 — 240°C wijzigen.
(Temperatuurniveaus: in stappen van 10 °C).

e De temperatuur wordt door een voeler onder de glaskeramische plaat gemeten.
Hierdoor kan de getoonde temperatuur afwijken van de temperatuur in de pan.
Verschillend kookgerei kan leiden tot verschillende meetresultaten.

HINWEIS Tip

» U kunt door op toets 5 (Level) te drukken omschakelen naar de vermogensmodus.

» U kunt alternatief de functies Vermogen (Level), temperatuur (Temp) of de functie
Warm houden (Keep Warm) kiezen.De laatst gekozen instelling is actief.

» Aangezien bij braden met zeer weinig vet de temperatuur van de panbodem zeer snel
oploopt en de grenswaarde van 260°C snel wordt bereikt, schakelt u bij braden om op
de functie “temperatuur”. Hier ligt de hoogste temperatuur bij 240°C.
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64.4.4 Warmhoudfunctie

o Met de ,Keep Warm*® knop (knop 4) hebt u de mogelijkheid om uw gerechten op te
warmen of direct na de bereiding warm te houden. Het apparaat verwarmt uw
gerechten op 70°C.

64.4.5 Timer
e Timerfunctie: Functietoets 7 (Timer) drukken.

e Met de keuzetoetsen + /- kunt u de instelling tot 23 uur 59 minuten (in stappen van 1
minuut) instellen. In het display wordt de duur in minutentact naar beneden geteld. Is de
tijd afgelopen, dan hoort u een akoestisch signaal en schakelt het apparaat automatisch
in de standby stand.

HINWEIS IR Yo

» Gedurende de looptijd van de timer kunt u de tijdsduur met behulp van de
keuzetoetsen +/- elk moment veranderen. Door de geheugenfunctie van het apparaat
blijft de instelling van de temperatuur / vermogen onveranderd.

64.4.6 Uitschakelen

e Als het apparaat uitgeschakeld wordt (via ,On/Standby“), geeft het display de
restwarmte van de oppervlakte van het inductiekookveld aan. Als de temperatuur van
de opperviakte onder de 50°C ligt, wordt ,L“ aangegeven, als de temperatuur van de
opperviakte boven de 50°C ligt, geeft de display ,H" aan.

HINWEIS Tip

» Kookgerei niet zonder inhoud op de keramische plaat zetten. Het verhitten van een
lege pot of pan activeert de thermische beveiliging bij oververhitting en schakelt het
apparaat uit.

» Het gebruik van niet door de fabrikant aanbevolen asseccoires en vervangende
onderdelen kan tot verwondingen en beschadigingen aan het apparaat leiden.

65Reiniging en onderhoud

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t de reiniging en het onderhoud van het
apparaat. Neem de aanwijzingen in acht om beschadigingen door verkeerde reiniging van
het apparaat te voorkomen en een storingvrij gebruik te waarborgen.

65.1 Veiligheidsvoorschriften
AVORSICHT  \/OORZICHTIG

Schenkt u eerst aandacht aan de volgende veiligheidsvoorschriften voordat u met de
reiniging van het apparaat begint:

» De apparaat moet regelmatig gereinigd worden. Ook voedselresten moeten regelmatig
verwijderd worden. Een niet in schone toestand gehouden apparaat heeft een negatief
effect op de levensduur van het apparaat en kan leiden tot een gevaarlijke toestand
van het apparaat als ook tot een aantasting van schimmels en bacterién.

» Schakelt u de apparaat voor het reinigen uit en trek de stekker uit het stopcontact.

137



AVORSICHT  \VOORZICHTIG

» De kookplaat is na gebruik heet. Er is daardoor kans op verbranden! Wacht u totdat
het apparaat is afgekoeld.

» Reinigt u de binnenkant na gebruik, zodra hij is afgekoeld. Te lang wachten verzwaart
de reiniging onnodig en maakt het in extreme gevallen onmogelijk. Te sterke
verontreinigingen kunnen onder omstandigheden het apparaat beschadigen.

» Als er vloeistof het apparaat binnendringt, kunnen elektronische componenten
beschadigd raken. Let u er op dat er geen vloeistof door de ventilatiegleuven in het
binnenste van het apparaat terecht komt.

v

Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.

v

Kras niet met een hard voorwerp over hardnekkige verontreinigingen.

65.2 Reiniging
€ Keramische kookplaat

De keramische kookplaat met een zachte, lichtvochtige doek of met een milde, niet
schurende zeepoplossing schoonwissen.

L 4 De Frame en bedieningspaneel

e Met een zachte, lichtvochtige doek.

AVORSICHT  \VOORZICHTIG

» Gebruikt u geen oploshoudende reinigingsmiddelen zoals bv. benzine, om de
kunststof delen niet te beschadigen.

66Storingen verhelpen

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke informatie m.b.t. het lokaliseren van storingen en het
verhelpen van storingen. Let u op de aanwijzingen om gevaren en beschadigingen te
voorkomen.

66.1 Veiligheidsvoorschriften
AVORSICHT

» Reparaties aan elektrische apparaten mogen alleen uitgevoerd worden door
gekwalificeerd vakpersoneel dat door de fabrikant is geschoold.

» Door ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker
ontstaan, evenals schaden aan het apparaat.
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66.2 Storingmeldingen

In het geval van een storing geeft het display een foutcode aan, die de oorzaak van de
storing beschrijft.

Foutcode Beschrijving

EO5 Overhettingbeveiliging: Verschijnt in het display de aanduiding ,E05“, dan
betekent dit dat de oververhittingsbeveiliging geactiveerd wordt om het
apparaat en het kookgerei te beschermen. Hij schakelt automatisch in zodra
u de directe functie gekozen heeft en de temperatuur hoger ligt dan 260°C.

Een in werking getreden thermische beveiliging bij oververhitting wordt door
het uit het stopcontact trekken van de stekker teruggezet en het apparaat
kan daarna weer gewoon gebruikt worden.

HINWEIS TIP

» Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem dan
contact op met de klantendienst.

66.3 Oorzaken van storingen
De volgende tabel helpt bij het lokaliseren en het verhelpen van kleinere storingen

Storing Mogelijke oorzaak Verhelpen

Stekker er niet ingestopt Stekker erin steken
Geen aanduiding
Zekering niet ingeschakeld Zekering inschakelen

HINWEIS TIP

» Als u met de bovengenoemde stappen het probleem niet kunt verhelpen, neem dan
contact op met de klantendienst.

67Afvoer van het oude apparaat

Oude elektrische en elektronische apparaten bevatten vaak nog waardvolle

materialen. Ze bevatten echter ook schadelijke stoffen, die voor hun

functioneren en veiligheid noodzakelijk waren. In het huishoudelijk afval of bij o
verkeerde behandeling kunnen deze stoffen de menselijke gezondheid en het milieu
schade aanbrengen. Zet uw oude apparaat daarom nooit bij het gewone huishoudelijk vuil.

HINWEIS Tip

» Maak gebruik van de in uw woonplaats voorhanden zijnde inzamelplek voor teruggave
en verwerking van oude elektrische en elektronische apparaten. Haal eventueel
informatie bij uw gemeentehuis, de vuilnisophaaldienst of bij uw winkelier.

» Zorg ervoor dat uw oude apparaat tot het moment van transport op een kinderveilige
plek wordt bewaard.

139



68 Garantie

Wij verlenen u op de inductiekookplaat 1 jaar GARANTIE.
Voor dit product geven we vanaf de dag van aankoop 12 maanden garantie op gebreken,
die te herleiden zijn tot productie- of materiaalfouten.

Garantieclaims volgens 8439 ff. BGB-E blijven hiervan van kracht.

Onder de garantie vallen niet de schaden die door onjuiste behandeling of ingebruikname
ontstaan zijn, zoals gebreken die de functie of de waarde van het apparaat slechts gering
beinvioeden. Verder zijn aan slijtage onderhevige onderdelen, transportschade zo lang wij
deze niet te verantwoorden hebben, als ook schaden, die door niet door ons verrichtte
reparaties ontstaan zijn, uitgesloten van aanspraak op garantieclaim.

Dit apparaat is vervaardigd voor bedrijfsdoeleinden en voorzien van een overeenkomstig
vermogen.

Bij rechtmatige reclamaties zullen wij het defecte apparaat naar ons bevinden repareren of
tegen een apparaat vrij van gebreken omwisselen.

Zichtbare defecten moeten binnen 14 dagen na levering aangetoond worden. Verdere
claims zijn uitgesloten.

Stelt u zich voor het indienen van een garantieclaim en het terugsturen van uw apparaat
via onderstaand adres (altijd met bewijs van koop!) met ons in verbinding.

69 Technische gegevens

Apparaat Inductiekookplaat
Model ProChef 3500 (2364)
Aansluitgegevens 220V-240V; 50Hz/60Hz
3500 W
Vermogensopname
Standby “volgens ErP niveau 2”
Temperatuurbereik 60°C — 240 °C
Afmetingen buitenkant (B/H/D) 32cm x9cm x42cm
Netto gewicht 4,4 kg
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