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1. Ubersicht

1 Deckel fur Dampfgaraufsétze

2 Dampfgaraufsatz, flach

3 Dampfgaraufsatz, tief

4 Dichtung des tiefen Dampfgaraufsatzes (richtige Position beachten)
5 Mixbehalter

6 0/1 Ein-/Ausschalter

7 Touchscreen-Bildschirm

8 Drehregler

9 LED-Ring

10  Aufnahme fir den Mixbehalter

11 Messeraufnahme

12 Uberlauf

13  Grundgerat

14  Saugfife

15  Anschlussleitung mit Netzstecker

16 Kabelfach

17  Dichtung des Messereinsatzes (richtige Position beachten)
18 Messereinsatz

19 Kocheinsatz

20 Rihraufsatz

21  Spatel

22 Dichtung des Deckels fir den Mixbehalter (richtige Position beachten)
23  Deckel fir den Mixbehalter

24  Messbecher

ohne Abbildung:

25  Silikon-Abdeckung
26 Entriegelungshebel



Herzlichen Dank fur Dein
Vertrauen!

Wir gratulieren dir zu deiner neuen

Kichenmaschine mit Kochfunktion Mon-

sieur Cuisine smart.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Pro-

dukt und um den ganzen Leistungsum-
fang kennenzulernen:

e Lies vor der ersten Inbetrieb-
nahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

» Befolge vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

e Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

e Bewahre diese Bedienungs-
anleitung auf.

e Falls du das Gerdt einmal
weitergibst, lege bitte diese
Bedienungsanleitung dazu.
Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil des Produktes.

Wir wiinschen dir viel Freude mit deiner
neuen Kichenmaschine mit Kochfunkti-
on Monsieur Cuisine smartl

Symbole am Gerdit
QII Das Symbol gibt an, dass so

ausgezeichnete Materialien die
Lebensmittel weder im Ge-
schmack noch im Geruch veran-
dern.

Dieses Symbol warnt dich vor
dem Berihren der heiflen Ober-
flache.

Dieses Symbol warnt dich vor
dem BerUhren des heiBen Was-
serdampfes.

Darstellung in dieser Anleitung

Der Bildschirm hat zwei verschiede-
ne Arten der Darstellung: eine klassi-
sche und eine moderne. Wir gehen
in dieser Anleitung davon aus, dass
du die moderne Darstellung gewdahlt
hast. Fir eine Beschreibung der klas-
sischen Variante und das Umstellen
schaue in das Kapitel , Klassische
Darstellung” auf Seite 54.

< MANUELLES KOCHEN

; 0°C
é O O?.’m 0 0 Sek.
- .

DREHRICHTUNG
w  RECHTSLAUF
E-S

moderne Darstellung

klassische Darstellung




2, Bestimmungsgema-
3er Gebrauch

Der Monsieur Cuisine smart dient zum
Mixen, Quirlen, Aufschlagen, Rihren, Zer-
kleinern, Pirieren, Emulgieren, Dampf-
garen, Dinsten, Kneten, Anbraten,
Kochen, gefihrten Kochen gespeicherter
Rezepte und Wiegen von Lebens- und
Nahrungsmitteln.

Er kann mit dem Internet verbunden wer-
den und hat Zugriff auf eine Vielzahl von
Rezepten.

Das Gerdat ist fir den privaten Haushalt
konzipiert. Das Gerat darf nur in Innen-
raumen benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

©® Benutze das Gerdt nicht, um beson-
ders harte Lebensmittel, wie z. B.
Knochen oder Muskatnisse, zu zer-
kleinern.

Fremdprodukte und ihre Gefahren:

® Der Hinweis in der Bedienungsanlei-
tung, dass nur Original-Zubehéortei-
le verwendet werden durfen, ist
unbedingt zu beachten.

® Externe Zubehorteile, besonders sol-
che, die die Sicherheitsfunktionen des
Monsieur Cuisine smart blockieren, ge-
fahrden deine Gesundheit und fihren
automatisch zum Erléschen der Be-
triebserlaubnis. Daraus entstehen-
de Folgeschaden (Sach-, Vermagens-
oder Personenschaden) gehen dann zu
Lasten des Betreibers oder Eigenti-
mers. Wir als Hersteller schlieBen in
diesem Fall jedwede Haftung aus.

Hinweise zum Datenschutz

Lidl ist der Schutz deiner Daten sehr
wichtig. Deshalb kannst du auch schon
bei der Anmeldung festlegen, welche
Daten du teilen mochtest.

Im MenU Datenschutzerklérung kannst
du die Datenschutzrichtlinien jederzeit
einsehen.

1. Dricke oben rechts das Symbol
= . Ein Fenster mit verschiedenen
Menipunkten 6ffnet sich.

MCCsanneschmidt Q @

2. Tippe auf Datenschutzerklarung,
um dir diese anzeigen zu lassen.

Auf3erhalb des Gerates

- in der App: Im Meni der App un-
ter Datenschutzhinweise.

- auf der Website: unten auf der
Startseite unter Datenschutzbestim-
mungen.

Zu dieser Anleitung

Der Monsieur Cuisine smart wird in die-
ser Anleitung auch MC smart oder ein-
fach das Gerat genannt. Dies machen
wir wegen der besseren Lesbarkeit und
um die Satze kirzer zu halten.

Bildschirmtasten werden kursiv geschrieben.

Teile des Gerdtes werden oft, aber nicht im-
mer, mit einer Nummer versehen (z. B.
Grundgerdt 13). Kommt ein Wort mehr-
fach in einem Satz oder Absatz vor, be-
kommt es nicht immer eine Nummer. Dies
wirde die Lesbarkeit verringern, hat aber
keinen Informationsgewinn fir dich.

Das Produkt wird sténdig verbessert.
Deshalb kann es bei den Abbildungen,
insbesondere fir die Software, zu klei-
nen Abweichungen kommen.
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3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

A GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib
und Leben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.

VORSICHT! Geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzun-
gen oder Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerét be-
achtet werden sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

® Kinder dirfen das Gerat nicht ® Die Oberflachen des
benutzen. Gerdates werden im Be-

©® Bewahre das Gerat und seine trieb sehr heif3. Fasse
Anschlussleitung auBerhalb der die Dampfgaraufsatze
Reichweite von Kindern auf. sowie den Deckel fir

® Reinigung und Benutzerwar- Dampfgaraufsatze im
tung durfen nicht durch Kinder Betrieb nur mit Topflap-
durchgefihrt werden. pen oder Kichenhand-

® Kinder dirfen nicht mit dem schuhen an.
Gerdt spielen. ®© Das Gerdt ist bei nicht vorhan-

® Dieses Gerat kann von Perso- dener Aufsicht und vor dem
nen mit reduzierten physischen, Zusammenbau, dem Auseinan-
sensorischen oder mentalen F&- dernehmen oder Reinigen stets
higkeiten oder Mangel an Er- vom Netz zu trennen.
fahrung und/oder Wissen ® Beachte, dass die Klingen des
benutzt werden, wenn sie be- Messereinsatzes sehr scharf
aufsichtigt oder beziglich des sind:
sicheren Gebrauches des Ge- - Um Schnittwunden zu ver-
rates unterwiesen wurden und meiden, fasse die Messer
die daraus resultierenden Ge- nie mit bloBen Handen an.
fahren verstanden haben. - Um dich nicht an den sehr

scharfen Messern zu verlet-
zen, verwende beim Spilen
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von Hand so klares Wasser,
dass du den Messereinsatz
gut sehen kannst.

- Achte beim Leeren des Mix-
behalters darauf, die Klin-
gen des Messereinsatzes
nicht zu berGhren.

- Achte beim Entnehmen und
Einsetzen des Messereinsat-
zes darauf, die Klingen nicht
zu berGhren.

® Bei der Turbo-Funktion dirfen

sich keine heif3en Zutaten im

Mixbehdalter befinden. Diese

kénnten herausgeschleudert

werden und zu Verbrihungen
fihren.
® Der Messereinsatz und der

Rihraufsatz drehen nach dem

Ausschalten nach. Warte den

Stillstand ab, bevor du den

Mixbehalter entriegelst und

den Deckel 6ffnest.

® Dieses Gerdt ist nicht dafir be-
stimmt, mit einer externen

Zeitschaltuhr oder einem sepa-

raten Fernwirksystem betrieben

zu werden.

® Vor dem Auswechseln von Zu-
behor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss
das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

® Achte darauf, dass keine Flus-
sigkeit auf die Geratesteckver-
bindung Uberlauft.

® Beachte, dass die Oberflache
des Heizelementes nach der
Anwendung noch Uber Rest-
wdrme verfugt.

® Bei Fehlanwendungen kann es
zu Verletzungen kommen.

® Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu
bestimmt, im Haushalt und in
haushaltsahnlichen Anwendun-
gen verwendet zu werden, wie
beispielsweise ...

.. in Kichen fir Mitarbeiter in
Laden, Buros und anderen
gewerblichen Bereichen;

.. in landwirtschaftlichen An-
wesen;

..von Kunden in Hotels, Mo-
tels und anderen Wohnein-
richtungen
. in Frihstickspensionen.

® Wenn die Anschlussleitung die- © Beachte das Kapitel zur Reini-

ses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hers’reller
oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Per-

son ersetzt werden, um Gefahr-

dungen zu vermeiden.

gung (siehe ,Gerdt reinigen
und warten” auf Seite 111).

A GEFAHR fir Kinder

® Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit
den Kunststoffbeuteln spielen. Es be-
steht Erstickungsgefahr.

:



GEFAHR fir und durch
Haus- und Nutztiere

® Von Elektrogerdten kénnen Gefahren

fir Haus- und Nutztiere ausgehen.
Des Weiteren kdnnen Tiere auch ei-
nen Schaden am Gerdt verursachen.
Halte deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeraten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit

® Das Gerat darf niemals in der Nahe

einer Badewanne, einer Dusche, ei-
nes gefillten Waschbeckens o. A.
betrieben werden.

Das Grundgerat, die Anschlusslei-
tung und der Netzstecker dirfen
nicht in Wasser oder andere Flissig-
keiten getaucht werden.

Schitze das Grundgerdt vor Feuch-
tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.
Sollte Flissigkeit in das Grundgerét
gelangen, sofort den Netzstecker
ziehen. Vor einer erneuten Inbetrieb-
nahme das Gerét prifen lassen.
Bediene das Gerat nicht mit feuch-
ten Hénden.

Sollte das Gerat ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen.
Erst danach das Gerat herausnehmen.

A GEFAHR durch Stromschlag

®©

©

Stecke den Netzstecker erst dann in
eine Steckdose, wenn das Gerat
komplett montiert ist.

Schliefle den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaB installierte,
leicht zugangliche Steckdose mit
Schutzkontakten an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typen-
schild entspricht. Die Steckdose
muss auch nach dem Anschlief3en
weiterhin leicht zuganglich sein.

10 (OB

® Achte darauf, dass die Anschlusslei-

tung nicht durch scharfe Kanten
oder heif3e Stellen beschadigt wer-
den kann. Wickle die Anschlusslei-
tung nicht um das Gerat.
Das Gerat ist auch nach dem Aus-
schalten nicht vollstdndig vom Netz
getrennt. Um dies zu tun, musst du
den Netzstecker ziehen.
Achte darauf, dass die Anschlusslei-
tung nie zur Stolperfalle wird oder
sich jemand darin verfangen oder
darauftreten kann.
Halte die Anschlussleitung von hei-
Ben Flachen (z. B. Herdplatten) fern.
Achte beim Gebrauch des Gerdtes da-
rauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steck-
dose zu ziehen, immer am Stecker,
nie am Kabel ziehen.
Ziehe den Netzstecker aus der
Steckdose:
- wenn eine Stérung auftritt
- wenn du den Monsieur Cuisine
smart nicht benutzt
- bevor du den Monsieur Cuisine
smart montierst oder demontierst
- bevor du den Monsieur Cuisine
smart reinigst
- bei Gewitter
Benutze das Gerat nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerat
oder der Anschlussleitung aufweist.
Um Gefahrdungen zu vermeiden,
nimm keine Verdnderungen am Ge-
rat vor.
Stecke niemals Gegenstande oder
Finger in irgendeine Offnung des
Gerdates; weder von auf3en in die
Liftungsschlitze noch in die kleinen
Offnungen im Innenraum.



GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden

® Das Gerat darf unter keinen Umstdn-

den ohne Behalter betrieben wer-
den.

® Greife niemals in das rotierende Mes-

ser. Halte keine Loffel oder Ahnliches
in die drehenden Teile. Halte auch
lange Haare oder weite Kleidung
von den drehenden Teilen fern.
Einzige Ausnahme: Der mitgelieferte
Spatel ist so konstruiert, dass er beim

Rihren im Uhrzeigersinn mit dem lau-

fendem Messereinsatz nicht in Kon-
takt kommen kann.

Mit dem Rihraufsatz darf der Spatel
nicht verwendet werden.

BRANDGEFAHR

® Stelle das Gerat vor dem Einschalten
auf einen ebenen, stabilen, trocke-
nen und hitzebestandigen Unter-
grund.

® Eine durchgehende Beaufsichtigung
wdhrend des Betriebes ist nicht not-
wendig, wohl aber eine regelmafi-
ge Kontrolle. Dies gilt insbesondere
dann, wenn sehr lange Kochzeiten
eingestellt sind.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennung
® Bei heiflem Inhalt des Mixbehalters
darf der Deckel nur langsam und
vorsichtig gedffnet werden.
® Direkt nach dem Pirieren ist die
Masse im Mixbehdalter noch in Be-
wegung und kdnnte bei zu schnel-
lem Offnen des Deckels schwallartig
austreten. Deshalb warte nach dem
Purieren ca. 10 Sekunden, bevor du
den Deckel offnest.

®© Transportiere das Gerat nur im ab-
gekihlten Zustand.

® Warte mit der Reinigung, bis das
Gerat abgekihlt ist.

GEFAHR von Verletzung

- durch Verbrihen

® Offne den Deckel fir Dampfgarauf-
satze moglichst nicht wahrend des
Garvorganges, da heif’er Dampf
austritt.

® Achte darauf, dass aus den
Dampfaffnungen des Deckels fir
Dampfgaraufsdtze heifler Dampf
austritt. Decke diese Offnungen nie
ab, da im Gerat sonst ein Dampf-
stau entstehen kénnte, der beim Off-
nen schlagartig entweicht.

® Wenn du den Deckel fir Dampfgar-
aufsatze offnen willst, hebe zundchst
die dir abgewandte Seite leicht an,
damit der austretende Dampfschwall
von dir weggeleitet wird.

WARNUNG vor Sachschédden

® Stelle das Gerat ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfes-
ten und wasserfesten Flache auf, do-
mit das Gerat weder umfallen noch
herunterrutschen kann.

® Stelle das Gerat nicht auf eine heif3e
Oberflache, z. B. Herdplatten.

® Der Rihraufsatz darf nur mit den
Geschwindigkeitsstufen 1 bis 4 ver-
wendet werden.

® Die Turbo-Funktion darf bei Verwen-
dung des Rihraufsatzes nicht ver-
wendet werden.

® Verwende den Mixbehdalter aus-
schlieBlich mit aufgesetztem Deckel,
da sonst Flussigkeit herausgeschleu-
dert werden konnte.
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Stelle das Gerat nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Ge-
rat befinden.

Uberfille den Mixbehalter nicht, da
sonst der Inhalt herausgeschleudert
werden kann. Uberlaufende Flussig-
keit flieBBt auf die Unterlage. Stelle
das Gerdt deshalb auf eine wasser-
feste Unterlage.

Achte darauf, dass sich beim

Dampfgaren nie zu viel oder zu we-

nig Wasser im Gerdt befindet.

Stelle das Gerat nicht direkt unter ei-

nem Hangeschrank auf, da Dampf
nach oben austritt und das Mébel
beschadigen kénnte.

Verwende ausschlieBlich klares
Trinkwasser zur Dampferzeugung.
Betreibe das Gerdat nicht leer, da
hierdurch der Motor heif3 laufen und
beschadigt werden kann.
Verwende nur das Originalzubehér.
Verwende keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Das Gerat ist mit rutschfesten
KunststoffsaugfiBen ausgestattet. Da
Mébel mit einer Vielfalt von Lacken
und Kunststoffen beschichtet sind
und mit unterschiedlichen Pflegemit-
teln behandelt werden, kann nicht
vollig ausgeschlossen werden, dass
manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die KunststoffsaugfiBe
angreifen und aufweichen. Lege
ggf. eine rutschfeste Unterlage unter
das Gerdat.

4. Lieferumfang

1 Kichenmaschine mit Kochfunktion
Monsieur Cuisine smart,
Grundgerat 13

1 Mixbehdalter 5 mit:

- Messereinsatz 18
- Deckel 23 fir den Mixbehdlter
- Messbecher 24

1 Kocheinsatz 19

1 Rthraufsatz 20

1 Spatel 21

1 Silikon-Abdeckung 25

1 Dampfgaraufsatz, bestehend aus:

- Dampfgaraufsatz, tief 3

- Dampfgaraufsatz, flach 2

- Deckel fur Dampfgaraufsatze 1
1 Bedienungsanleitung (online)
1 Kurzanleitung (beiliegend)



5. Auspacken und Aufstellen

Bei der Produktion bekommen viele Teile einen
dinnen Olfilm zu ihrem Schutz. Betreibe das Ge-
rat vor dem ersten Gebrauch nur mit Wasser, dao-
mit eventuell vorhandene Rickstande verdampfen
konnen.

HINWEIS: Bei den ersten Benutzungen kann es
durch die Erhitzung des Motors zu einer leichten
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist unbedenk-
lich. Sorge fir eine ausreichende Beliftung.

1. Entferne samtliches Verpackungsmaterial. Den-
ke auch an den Transportverschluss des Uber-
laufs 12. Er befindet sich am Boden des Geré-
tes. Kippe das Gerdt leicht und ziehe ihn
einfach aus der Offnung.

2. Uberprife, ob alle Teile vorhanden und unbe-
schadigt sind.

3. Reinige das Gerdat vor der ersten Be-
nutzung! (siche ,Gerét reinigen und war-
ten” auf Seite 111).

4. Bringe einmal 3 Liter Wasser in dem Mix-
behdalter 5 zum Kochen und schitte es an-
schlieBend weg (siehe ,Temperatur einstel-
len” auf Seite 57).

5. Stelle das Gerdt 13 auf einer ebenen, trocke-
nen, rutschfesten und wasserfesten Flache
auf, damit das Gerat weder umfallen noch
herunterrutschen kann.

VORSICHT!

® Uberlaufende Flussigkeit flieBt auf die Arbeits-
flache. Stelle das Gerat deshalb auf eine was-
serfeste Unterlage.



6. Erstes Einschalten und Verbinden mit
dem Internet

Du kannst deinen Monsieur Cuisine smart jeder-
zeit auch ohne eine Internetverbindung benutzen.
Die Verbindung mit dem Internet erschlieBt dir
aber eine Vielzahl von Méglichkeiten, z. B.:
Erweiterung der Rezeptanzahl auf deinem
Gerat,
Nutzen smarter Funktionen durch das Verbin-
den des Gerdtes mit der App ,,Monsieur Cuisi-
ne” auf deinem Smartphone oder Tablet,
Sprachsteuerung des Gerates Uber die App
,Google home”,
Anmeldung in deinem Kundenkonto.

So findest du Informationen zu deinem WLAN-Netz!

Fir den Fall, dass du dir nicht sicher bist, wie dein

WLAN-Netz oder das Passwort heifdt, hier einige

Tipps, wo du die Informationen finden kannst.

¢ Schau auf die Rickseite oder die Unterseite
deines Routers. Dort findest du in der Regel
alle Informationen, die du brauchst.

e Schau in die Unterlagen, die du von deinem
Netzwerkanbieter erhalten hast.

¢ Name des WLAN-Netzes:
Das ist meistens genannt unter , WLAN-No-
me” oder ,SSID-Name” oder einer Kombinati-
on aus beidem ,WLAN-Name (SSID)".
Dahinter steht dann der Name. Wenn du die-
sen in der Liste des Monsieur Cuisine smart
siehst, tippe darauf.

¢ Name des Passwortes:
Dieses findest du in der Regel unter ,Name
WLAN-Passwort” oder ,WLAN-Schlissel”.
Meist folgt in Klammern dann noch WPA,
WPA?2 oder Ahnliches; das ist die Verschlisse-
lungsart. Dahinter steht dann das Passwort,
meistens als Kombination von Zahlen und
Buchstaben oder nur als Zahlen.



Allgemeines zur WLAN-Verbindung

Eine Anmeldung zu deinem WLAN-Netz ist
nur beim ersten Verbindungsaufbau notwen-
dig oder wenn du Anderungen an deinem
WLAN-Netz vorgenommen hast.

Dein Monsieur Cuisine smart merkt sich ein
Netzwerk, mit dem er einmal verbunden war
und stellt die Verbindung automatisch wieder
her.

In der Regel muss bei der ersten Verbindung
ein Passwort eingegeben werden. Nur fir den
ungewohnlichen Fall, dass dein Netzwerk un-
gesichert ist, muss kein Passwort eingegeben
werden.

Dein MC smart arbeitet nur in einem WLAN
mit einer Frequenz von 2,4 GHz. Wird das
WLAN nicht angezeigt, aktiviere neben dem
5 GHz-WLAN das 2,4 GHzWLAN im Einstel-
lungsmeni deines Routers und verbinde den
MC smart damit. Die meisten Router weisen
dem MC smart diese Frequenz automatisch
zu.

st das nicht der Fall und das Gerét kann nicht
mit dem WLAN verbunden werden, gebe
dem 2,4 GHz WLAN in den Einstellungen
deines Routers einen neuen Namen, der sich
vom 5 GHz WLAN unterscheidet und verbin-
de den MC mit diesem WLAN. Andere Geré-
te, die im 2,4 GHz WLAN arbeiten und
friher mit diesem verbunden waren, missen
damit erneut verbunden werden.



Das erste Einschalten

1. Verbinde den Netzstecker 15 mit einer geeig-
neten Steckdose. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschliefBen jederzeit gut zugang-
lich sein. Ziehe nur so viel Kabel wie notwen-

dig aus dem Kabelfach 16.

2. Stelle den Ein-/Ausschalter 6 hinten rechts
auf 1. Der Bildschirm 7 beginnt zu leuchten.

3. Nach einigen Sekunden erscheint der Bild-
schirm, in dem du die Sprache wdahlst. Tippe
auf die gewiinschte Sprache und anschlie-

Bend auf die Taste NEXT zum Speichern.

4. Tippe auf das gewiinschte Land und anschlie-
Bend auf die Taste WEITER zum Speichern.
5. Es erscheint eine Liste mit allen sichtbaren

WLAN-Netzen.

Beim ersten Aufrufen wird automatisch
nach WLAN-Netzen gesucht.

- Alle gefundenen WLAN-Netze werden in
einer Liste eingeblendet.

- Tippe mit dem Finger auf Uberspringen,
wenn du keine Verbindung mit dem Inter-
net mdchtest und bestatige deine Wahl. Es
folgt eine kleine Vorstellung der Software.
Tippe auf den Bildschirm fir den nachsten
Schritt.

Nach dem Ende der Vorstellung erscheint
das Startmeni auf dem Bildschirm.

6. Durch Wischen mit dem Finger auf dem Bild-
schirm blatterst du in der Liste rauf und runter.
Tippe mit einem Finger auf dein WLAN-Netz.
Bei einem ungeschitzten Netz wird nun die
Verbindung aufgebaut. Wahrscheinlich geht
aber ein kleines Fenster auf, in dem du das
WLAN-Passwort (WLAN-Schlissel) eingeben
musst.

Tippe ggf. in das Feld fir das Passwort und
es erscheint eine Tastatur, Uber die du die Ein-
gabe vornimmst.

rrrrrrr
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Willkommen bei Lidl

Um fortzufahren bendtigst du ein Lidl Konto. Dieses kannst du
fiir folgende Lid| Services nutzen:

w o

Onlineshop ~ LidIPlus

JETZT KOSTENLOS REGISTRIEREN

9. Nach der Eingabe dricke auf die Taste mit
dem Hdkchen. Der Verbindungsaufbau wird
gestartet.

10.Im neuen Fenster kannst du einen Lidl-Account
(Konto) anlegen, dich bei deinem bestehen-
den Lidl-Account anmelden oder beides Uber-
springen.

- Tippe auf Uberspringen, wenn du beides
nicht mochtest.

- Tippe auf ANMELDEN, um dich bei dei-
nem bestehendem Lidl-Account anzumel-
den. Folge einfach den Anweisungen auf
dem Bildschirm. Dein MC smart wird auto-
matisch mit der Anmeldung bei deinem
Lidl-Account registriert.

- Lies den ndachsten Abschnitt, um ein neues
Lidl-Konto anzulegen.

HINWEISE:

e Bestehendes Konto: Du kannst deinen
MC smart bei deinem Lidl-Online-Konto oder
bei deinem Lidl-Plus-Konto anmelden.

¢ Neues Konto: Wenn du ein MC smart neu re-
gistrierst, wird automatisch ein neues Konto
angelegt. Dies erfolgt jeweils nach den aktuel-
len Lidl-Vorgaben.



Deinen ersten Lidl-Account anlegen

Wenn du noch keinen Lidl-Account hast, aber den
vollen Spaf3 mit deinem neuen MC smart haben
willst, dann lege nun einen Account (Konto) an.

Willkommen bei Lidl

fiir folgende Lidl Services nutzen:

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

1.
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Tippe auf JETZT KOSTENLOS REGISTRIEREN.

Gib zweimal deine E-Mail-Adresse und an-
schlie3end ein Passwort ein.

Dricke die Pfeiltaste zum Bestatigen.

Auf dem Bildschirm erschient ein neues Fens-
ter. Dir wird eine E-Mail mit einem Code an
die angegebene E-Mail-Adresse geschick.

Gib den Code aus der E-Mail in das Feld ein.
Tippe auf den grinen Pfeil rechts im Tastatur-
feld.
Tippe in das Kastchen, um den Nutzungsbe-
dingungen zuzustimmen. Ohne Zustimmung
wird kein Konto erstellt.
Wenn du mochtest, kannst du auch den
Newsletter bestellen. Dazu tippst du einfach
in das Kastchen.
Tippe auf die untere Taste, um dein Lidl-Konto
zu erstellen. Wenn das geschehen ist, kommt
ein kurzer Hinweis auf dem Bildschirm. Es 6ff-
net sich automatisch ein neues Fenster.
Im Fenster zum Datenschutz kannst du festle-
gen, ob und welche Daten du teilen méch-
test.
Um keine Daten zu teilen, tippst du auf
ALLE ABLEHNEN.
Um alle Daten zu teilen tippst du auf
ALLEN ZUSTIMMEN.
Wenn du nur einige Daten teilen willst,

tippst du in die jeweiligen Kastchen und
dann auf AUSWAHL SPEICHERN.



9. Esfolgt eine kleine Vorstellung der Software.
Tippe auf den Bildschirm fir den néchsten
Schritt. Nach dem Ende der Vorstellung er-
scheint das Startmeny auf dem Bildschirm.

Wenn die Verbindung steht und du im Mitglieds-
konto angemeldet bist, werden automatisch die
neuen Rezepte von unserer Webseite geladen
und im Monsieur Cuisine smart gespeichert.

Reinige das Gerdt und alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
vor der ersten Benutzung!



7. Verbinden mit einer APP

eeeeeeeeeeeeee

Fir noch mehr Freiheit und Spaf3 beim Kochen
kannst du deinen Monsieur Cuisine smart mit ei-
ner App verbinden.

Das sind deine Vorteile:
Erstellen von eigenen Rezepten auf dem
Smartphone
Erstellen von Einkaufslisten
Arbeite mit einem Wochenplaner
Bewerte Rezepte auf dem Smartphone
Individuelle Rezeptvorschlage
Uberwachung des aktuellen Kochvorgangs
Rezept in der Smartphone App aussuchen
und direkt auf dem Gerat dffnen

1. Lade die App Monsieur Cuisine Smariphone
auf dein Smartphone. Gehe dazu in den
AppStore oder auf Google Play Store. Von
dort kannst du sie kostenlos auf dein Smart-
phone laden.

2. Nach dem Offnen der App loggst du dich mit
dem Lidl-Konto ein, dass du auch fir den
Monsieur Cuisine smart verwendest.

3. Dein Monsieur Cuisine smart muss auch dort
eingeloggt und mit dem Internet verbunden
sein. Wenn das noch nicht der Fall ist, tue
das nun bitte.

4. Offne im Meni des Gerdtes Einstellungen
den Punkt VERBINDUNGEN und in der App
das Meni Verbindungen.

5. Folge den Anweisungen auf den Bildschir-
men der Gerdte. Sollte der QR-Code auf dem
Gerat erloschen sein, kannst du einen neuen
anfordern.

Tippe einfach auf QR-Code ernevern.

Verbindung zu anderem Gerédt trennen

Tippe unten links auf Meine verbundenen Gerdite.
Im Fenster das sich 6ffnet, driickst du auf Trennen

und anschliefBend erneut auf TRENNEN.



8. Grundeinstellungen der Software
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In diesem Kapitel beschreiben wir die Grundein-
stellungen wie z. B. das Umstellen der Sprache,

das Aufrufen der Gerateinformationen oder das
Bearbeiten der WLAN-Funktion.

Aufrufen des Menis der Grundfunktionen
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1.

Das Symbol = siehst du in unterschiedlichen
Menis. Unter anderem im

Startbildschirm,

im HauptmenU der Programme,

im HauptmenU der Rezepte.
Tippe auf das Symbol =.

Es erscheint das Informationsment.

. Tippe auf Einstellungen. Es erscheint das

Meni der Grundfunktionen.
Um das Men( einer Grundfunktion zu 6ffnen,
driicke auf das entsprechende Symbol.



8.2 Menisprache dndern

Falls gewiinscht, kannst du die verwendete Spro-
che umstellen.

1. Das Meni wurde, wie in Kapitel 8.1 be-
schrieben, aufgerufen und wird im Bildschirm
angezeigt.

Tippe auf eine der Sprachen.

. Tippe unten im Bildschirm auf die Taste

SPRACHE ANDERN zum Speichern.

w N

4. Bestatige im nachsten Fenster das Umstellen
der Sprache.
Dein Gerat macht einen automatischen Neu-
start und danach kannst du es mit der neuen
Menusprache bedienen.

8.3 Land andern

Falls du umgezogen oder auf Reisen bist, kannst
du das Land umstellen. Die Sprache wird nicht um-
gestellt. Das ist dann sinnvoll, wenn du ins Aus-
land gezogen bis und die Verbindung iber den
lokalen Server laufen soll. Du bekommst dann
auch von diesen Servern E-Mails oder Rezepte,
kannst aber deinen MC smart weiter in einer an-
deren Sprache bedienen.

EINSTELLLNGEN 1. Das Meni wurde wie in Kapitel 8.1 beschrie-
) Q ben aufgerufen und wird im Bildschirm ange-
zeigt.
2. Tippe auf eines der Lander.
D) = 3. Tippe unten im Bildschirm auf die Taste
o i LAND ANDERN zum Speichern.
4. Bestatige im ndchsten Fenster das Umstellen
des Landes.
Dein Gerat macht einen automatischen Neu-
start.

SPRACHEN LAND




8.4  Helligkeit und Lautstdrke

HELLIGKEIT

TON
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Tonsignal wiederholen

In diesen Menis legst du die Helligkeit und die

Lautstarke fest.

1. Das Meni wurde wie in Kapitel 8.1 beschrie-
ben aufgerufen und wird im Bildschirm ange-
zeigt.

2. Schiebe den Regler auf die gewiinschte Posi-
tion.

Die Anderung der Helligkeit ist sofort sicht-
bar.

Der Lautsprecher gibt einen Testton nach
der Einstellung wieder.

3. Tippe oben links auf die Pfeiltaste <, um das
Meni zu verlassen. Die Einstellung wird ge-
speichert.

Nach dem Ende eines Vorgangs wird Fertig ange-
zeigt und ein Signalton ertént. Wenn du mdchtest,
das der Signalton mehr als einmal zu héren ist,
schalte diese Funktion ein.

1. Tippe auf AN.
2. Stelle eine der 4 mdglichen Zeiten ein.
3. Verlasse das Meni.

Wenn der Signalton nun zu héren ist kannst du
ihn abbrechen indem du das Drehrad bewegst
oder zum ndchsten Arbeitsschritt gehst.

Um die Funktion ganz auszuschalten tippst du im
Ton-Meni einmal auf AUS.



8.5  Mit dem Internet verbinden (WLAN)

Schnellzufriff

Klicke oben im Meni REZEPTE oder PROGRAMME
einfach auf das WLAN-Symbol, um das Meni zu
offnen.

Zugriff Gber das Meni

1.

AUS AN
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Usteraalid vccsanl  Wenn du beim ersten Einschalten keine WLAN-
Verbindung aufgebaut hast, kannst du dies hier

nachholen.

Das Meni wurde wie in Kapitel 8.1 oder
oben beschrieben aufgerufen und wird im
Bildschirm angezeigt.

Tippe ggf. auf AN.

Es erscheint eine Liste mit allen sichtbaren
WLAN-Netzen.
Beim ersten Aufrufen wird automatisch
nach WLAN-Netzen gesucht.
Es werden alle sichtbaren WLAN-Netze
angezeigt.
Wenn das Gerat schon einmal mit einem
WLAN-Netz verbunden war, wird diese
Verbindung nach dem Einschalten automa-
tisch wieder hergestellt. Dazu muss das
WLAN-Netz nur eingeschaltet sein und
das Passwort darf sich nicht verandert ho-

ben.

Durch Wischen mit dem Finger auf dem Bild-
schirm blatterst du in der Liste rauf und runter.
Tippe mit einem Finger auf dein WLAN-Netz.
Bei einem ungeschitzten Netz wird nun die
Verbindung aufgebaut. Wahrscheinlich geht
aber ein kleines Fenster auf, in dem du das
WLAN-Passwort (WLAN-Schlissel) eingeben
musst.

Tippe ggf. in das Feld fir das Passwort und
es erscheint eine Tastatur, Uber die du die Ein-
gabe vornimmst.



A c 6. Nach der Eingabe dricke auf die Taste mit
' @ dem Hakchen. Der Verbindungsaufbau wird
¢ v b onom gl gestartet.
© Wenn die Verbindung steht, wird das oben
im Fenster kurz eingeblendet. Du siehst nun
das Meni der Grundfunktionen.

Im WLAN-Men{ steht das aktive WLAN oben
in der Liste. Der Name ist farbig geschrieben.
Unter dem Namen steht Verbunden.

8.6 WLAN-Verbindung ausschalten

e Um die Verbindung zum Internet abzubre-
chen, tippe auf AUS.
= Das Fenster mit der WLAN-Liste erlischt. Im
ST neuen Fenster wirst du aufgefordert, das
LAN wi i halten.
WILAN eingeschaltet WLAN wieder einzuschalten

WLAN-Verbindung

moglich

m -

WLAN ausgeschaltet:
WLAN-Verbindung

nicht mdglich




8.7 Benutzerkonto - im Lidl-Konto anmelden

Schnellzugriff

0 QCCsonnesch midt ﬁ

Willkommen bei Lidl

fiir folgende Lidl Services nutzen:

Klicke oben im Meni Rezepte oder Programme
einfach auf das Symbol =, um das Meni zu 6ff-
nen.

HINWEIS: MC connect Konten kdonnen nicht wei-
ter verwendet werden.

Wenn du dich in deinem Benutzerkonto angemel-
det hast, werden neue Rezepte automatisch auf
dein Gerdt geladen. Des Weiteren kannst du Re-
zepte verwalten, bewerten und jederzeit die neu-
esten Informationen lesen.

1. Das Meni BENUTZERKONTO wurde wie in
Kapitel 8.1 oder oben beschrieben aufgeru-
fen und wird im Bildschirm angezeigt.
Tippe auf ANMELDEN.

Tippe in das obere Feld und gib die ge-
winschten Daten ein.

Tippe auf das runde Feld mit dem Pfeil.
Tippe das Passwort ein.

Tippe auf das runde Feld mit dem Pfeil. Die
Verbindung wird aufgebaut.

Wi
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HINWEIS: Unter EINSTELLUNGEN ist nun auch
das neue Meni ABMELDEN zu sehen.



8.8 Benutzerkonto - neues Lidl-Konto anmelden

Schnellzugriff

1) QCCsonnesch midt C

Willkommen bei Lidl

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

Klicke oben im Meni Rezepte oder Programme
einfach auf das Symbol =, um das Meni zu 6ff-
nen.

Wenn du noch keinen Lidl-Account hast, aber den
vollen Spaf3 mit deinem neuen MC smart haben
willst, dann lege nun einen Account (Konto) an.

1. Das Meni BENUTZERKONTO wurde, wie in
Kapitel 8.1 oder oben beschrieben aufgeru-
fen und wird im Bildschirm angezeigt.

HINWEIS: Wenn du schon angemeldet bist, er-
scheint hier dein Benutzername.

2. Tippe auf JETZT KOSTENLOS REGISTRIEREN.

3. Gib zweimal deine E-Mail-Adresse und an-
schlie3end ein Passwort ein.

4. Dricke die Pfeiltaste zum Bestdtigen.
Auf dem Bildschirm erschient ein neues Fens-
ter. Dir wird eine E-Mail mit einem Code an
die angegebene E-Mail-Adresse geschickt.

Gib den Code aus der E-Mail in das Feld ein.
Tippe auf den grinen Pfeil rechts im Tastatur-
feld.

7. Tippe in das Kastchen, um den Nutzungsbe-
dingungen zuzustimmen. Ohne Zustimmung
wird kein Konto erstellt.

Wenn du mochtest, kannst du auch den
Newsletter bestellen. Dazu tippst du einfach
in das Kastchen.

8. Tippe auf die untere Taste, um dein Lidl-Konto

zu erstellen. Wenn das geschehen ist, kommt

ein kurzer Hinweis auf dem Bildschirm.

o



9. Im Fenster zum Datenschutz kannst du festle-
gen, ob und welche Daten du teilen mach-
test.

Um keine Daten zu teilen, tippst du auf
ALLE ABLEHNEN.

Um alle Daten zu teilen tippst du auf
ALLEN ZUSTIMMEN.

Wenn du nur einige Daten teilen willst,
tippst du in die jeweiligen Kastchen und

dann auf AUSWAHL SPEICHERN.

Es folgt eine kleine Vorstellung der Software. Tip-
pe auf den Bildschirm fir den ndchsten Schritt.
Nach dem Ende der Vorstellung erscheint das
Startmeni auf dem Bildschirm. Wenn die Verbin-
dung steht und du im Mitgliedskonto angemeldet
bist, werden automatisch die neuen Rezepte von
unserer Webseite geladen und im Monsieur Cuisi-
ne smart gespeichert.

Reinige das Gerdt und alle Teile, die mit
Lebensmitteln in BerGhrung kommen,
vor der ersten Benutzung!



8.9  Benutzerkonto - Anderungen

Benutzernamen bearbeiten
1. Tippe auf BENUTZERKONTO.
2. Tippe auf deinen Benutzernamen.
3. Tippe in das Feld und gib den neuen Benut-
zernamen ein.
4. Bestatige den Namen durch Tippen auf das
Hakchen.

8.10 Speicherplatz ansehen

< R Das Meni wurde wie in Kapitel 8.1 beschrieben
aufgerufen und wird im Bildschirm angezeigt.

Du siehst, wieviel Speicherplatz noch frei und wie-
of viel schon belegt ist.

Bislang keine Rezepte gespeichert

e Tippe oben links auf die Pfeiltaste <, um das
Meni zu verlassen.

8.11 Standby-Zeit wdhlen

Hier wahlst du, wie lange nach der letzten Einstel-
lung der Bildschirm noch eingeschaltet bleiben
soll. Ist die gewahlte Zeit abgelaufen, erhaltst du
fir ca. 25 Sekunden eine Meldung. Nimm irgend-
eine Einstellung vor, um das Ausschalten zu ver-
hindern. Nimmst du keine Einstellung vor, schaltet
sich das Gerat in Standby.

P 1. Das Meni wurde wie in Kapitel 8.1 beschrie-
ben aufgerufen und wird im Bildschirm ange-
zeigt.

2. Schiebe den Regler auf die gewiinschte Posi-
tion. Zwischen 5 und 20 Minuten kannst du
e 2w die Ausschaltzeit in Schritten von einer Minu-

te wahlen. Die gewdhlte Zeit wird angezeigt.

3. Tippe oben links auf die Pfeiltaste <, um das
Meni zu verlassen. Die Einstellung wird ge-
speichert.



8.12 Ansicht anpassen

In diesem Meni kannst du zwischen einer klassi-
schen und einer modernen Anzeige der Kochpro-
gramme wdhlen.

1. Das Meni ANSICHT wurde wie in Kapitel
8.1 beschrieben aufgerufen und wird im Bild-

schirm angezeigt.
2. Tippe entweder auf MODERN oder auf
KLASSISCH.

MODERN KLASSISCH

3. Tippe oben links auf die Pfeiltaste <, um das
Meni zu verlassen. Die Einstellung wird ge-
speichert.

< MANUELLES KOCHEN

TEMPERATUR

i 0°C

ZEIT

o 0Min. O O Sek.

STUFE
DREHRICHTUNG

2 RECHTSLAUF

moderne Darstellung

klassische Darstellung




8.13 Einwilligung anpassen

Willkommen bei Lidl

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

Dein MC smart kann Daten weitergeben. Hier
kannst du deine Einstellungen dazu éndern. Lege
fest, ob und welche Daten weitergegeben werden
dirfen.

HINWEIS: Um deine Einstellung zu édndern, musst
du bei deinem Lidl-Konto angemeldet sein.

1. Tippe auf EINWILLIGUNG.

2. Wenn du das Bild links siehst, hast du entwe-
der kein Lidl-Konto oder du bist nicht ange-
meldet. In beiden Fallen werden keine Daten
vom Gerdat weitergegeben.

3. Im Fenster zum Datenschutz kannst du festle-
gen, ob und welche Daten du teilen méch-
test.

Um keine Daten zu teilen, tippst du auf
ALLE ABLEHNEN.

Um alle Daten zu teilen tippst du auf
ALLEN ZUSTIMMEN.

Wenn du nur einige Daten teilen willst,

tippst du in die jeweiligen K&stchen und
dann auf AUSWAHL SPEICHERN.

HINWEIS: Ein Haken erscheint in dem Kastchen,
wenn es aktiviert ist.

Zum Deaktivieren tippst du wieder in das Ké&st
chen. Wenn der Haken erloschen ist, werden kei-
ne Daten Ubertragen.



8.14 Informationen und nach Updates suchen

Uber Monsieur Cuisine

Uber dieses Gerat

AUF AKTUALISIERUNGEN PRUFEN NICHT
MOGLICH

Wahrend des Prufens auf Akzualisierungen ist ein Fehler aufgetreten

ERNEUT
VERSUCHEN

Informationen aufrufen

Ein Software-Update kann z. B. Verbesserungen
fir die bestehende Software enthalten.

Nach dem Offnen des Menis UBER wird automa-
tisch nach einem Update gesucht. Wenn ein sol-
ches gefunden wird, erhdltst du eine
entsprechende Meldung.

Im Bildschirm siehst du Informationen tUber den

Suchlauf.

e Das Meni UBER wurde wie in Kapitel 8.1 be-
schrieben aufgerufen und wird im Bildschirm
angezeigt.

Direkt nach dem Aufrufen startet ein Suchlauf
fir ein neues Update.

e Es wird angezeigt, dass deine Software auf
dem aktuellen Stand ist, wenn kein neues Up-
date benétigt wird.

* Falls nach dem Suchlauf ein Fehler angezeigt
wird, kannst du einen neuen Suchlauf starten.

* Wenn eine neue Software gefunden wird,
wird das angezeigt. Folge den Anweisungen
am Bildschirm. Die Installation beginnt. Schal-
te das Gerat wahrend der Installation nicht
aus. Nach der Installation startet das Gerat
neu.

HINWEIS: Es gibt auch Updates, die du machen
musst. Diese werden automatisch angezeigt,
wenn das Gerdt mit dem Internet verbunden ist.
Starte dann die Aktualisierung am Bildschirm.
Schalte das Gerdat nicht aus, solange der Vorgang
lGuft. Das siehst du auf dem Bildschirm.

e Tippe auf Uber dieses Gerdt.
In dem neuen Fenster siehst du verschiedene
Seriennummern. Dricke Fertig, um das Fens-
ter zu schlieBBen.



8.15 Werkseinstellung

Alle bisherigen Einstellungen und dein Kochverlauf werden

<

Bist du sicher?

zzzzzzzzzzzzz

geldscht,

NEIN

Mit dem Zuricksetzen auf Werkseinstellung wer-
den alle Einstellungen und dein Kochverlauf ge-
|6scht.

1.

Das Meni wurde wie in Kapitel 8.1 beschrie-
ben aufgerufen und wird im Bildschirm ange-
zeigt.

. Tippe auf die Taste JA, um die Funktion zu

starten. Es erscheint kurz der Startbildschirm
und anschlieBend das Sprachmend.

. Tippe auf die gewiinschte Sprache und an-

schlieBend auf die Taste zum Speichern.
Tippe auf das gewinschte Land und anschlie-
Bend auf die Taste zum Speichern.
Wahle nun dein WLAN und gib den WLAN-
Schlissel/das Passwort ein. Tippe auf das
Hakchen, um die Eingabe zu speichern.
Im neuen Fenster kannst du ein Lidl-Konto an-
legen oder dich bei deinem bestehenden Lidl-
Konto anmelden.
Dricke auf Uberspringen, wenn du jetzt bei-
des nicht mochtest. Bitte erneut bestatigen.
Oder:
Tippe auf das entsprechende Feld, um ein
neues Lidl-Konto anzulegen oder wenn du
dich bei deinem bestehenden Lidl-Konto an-
melden willst. Folge den Hinweisen auf dem
Bildschirm.
Im Fenster zum Datenschutz kannst du festle-
gen, welche Daten du teilen mdchtest.
Zum Aktivieren tippst du in die kleinen
Kastchen oder du tippst gleich auf ALLEN
ZUSTIMMEN.
Wenn du gar keinen oder nur einen Dienst
aktivieren willst, tippe auf AUSWAHL SPEI-
CHERN.
Es folgt eine kleine Vorstellung der Software.
Tippe auf den Bildschirm fir den néchsten
Schritt. Nach dem Ende der Vorstellung er-
scheint das Startment auf dem Bildschirm.
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8.16 Gerdtenamen dandern

8.17 Abmelden

[-

ABMELDEN

[—>

Bist du sicher?

Maochtest du dich wirklich von
diesem Ger&it abmelden?

‘ NEIN

Du kannst den voreingestellten Gerégtenamen ein-
fach @andern.

1.

2.
3

Offne im Menii des Gerdtes Einstellungen
den Punkt VERBINDUNGEN.

Tippe unten rechts auf Name des Gerdtes.

Im nachsten Fenster tippst du auf die oberste
Zeile, 16schst den alten Namen und gibst dei-
nen Wunschnamen ein. Es erscheint kurz die
Meldung, dass der Geratename aktualisiert
wurde.

Dricke auf < oben links, um das Fenster zu
schlieBen.

Dieses Meni ist nur dann sichtbar, wenn du ein
Lidl-Konto angelegt hast und dort auch aktuell an-
gemeldet bist.

1.

2.

3.

Im Bildschirm siehst du das Mend fir die
Grundeinstellungen.
Tippe auf ABMELDEN.

Tippe auf JA, um den Abmeldevorgang zu
starten.

Du siehst wieder das Meni fir die Gundein-
stelllungen. Das Untermeni ABMELDEN ist
nun aber nicht mehr sichtbar. Dieses Meni ist
nur dann sichtbar, wenn du ein Lidl-Konto an-
gelegt hast und dort auch aktuell angemeldet

bist. (siehe ,Benutzerkonto - im Lidl-Konto an-
melden” auf Seite 26).



9. Schnell-Check

9.1 Die Programme im Uberblick
Symbol voreingestellte | voreingestellte | voreingestellte
im p mm Temperatur |Geschwindigkeit Zeit
Touch- rogrd (einstellbarer | (einstellbarer (einstellbarer
display Bereich) Bereich) Bereich)
WAAGE - - -
o 2 Mln
2 KNETEN <() c): ( 4 | (1 ok - 4
B B bzw. 6 Min.)
MANUELLES 0°C 0 O Min.
() KOCHEN (0 - 130 °C) (0-10) (0 Sek. — 99 Min.)
I 130 °C ] 7 Min.
xc8) | ANBRATEN |, 35 (- (0 Sek. — 14 Min.)
DAMPEF- 120 °C 1 20 Min.
GAREN (-) (-) (0 Sek. — 60 Min.)
EIER 130 °C 1 8 Min.
KOCHEN (-) (-) (1 Sek - 20 Min.)
60 °C 1 6 Std.
— ) | SOUS-VIDE |/, 55°() (=) (1 Min. — 12 Std)
90 °C 1 4 5td.
@ SLOW COOK | 35" ‘o5 (=) (1 Min. - 8 Std)
FERMENTIE- 40 °C 1 8 Std.
REN (37 = 65 °C) (=) (1 Min. = 12 Std.)
TURBO - - (20 Sek]
> 0°C 8 30 Sek.
PURIEREN (=) (-) (1 Sek. - 2 Min)
0°C 10 1 Min.
SMOOTHIE (=) (-) (1 Sek. - 2 Min.)
100 °C 1 30 Min.
REIS KOCHEN (=) (=) (1 Sek. — 40 Min.)
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Symbol

voreingestellte

voreingestellte

voreingestellte

im Proaramm Temperatur |Geschwindigkeit Zeit
Touch- 9 (einstellbarer | (einstellbarer (einstellbarer
display Bereich) Bereich) Bereich)

WASSER ER- (-) (-) (-)
HITZEN (-) (-) (-)
Kurz: 90 Sek
o vom Programm '
VORSPULEN gestevert B Lang:105 Sek.
FOOD (-) (5) ( 30 Sek.)
PROCESSOR (-) (-) (1 Sek. =5 Min.)




9.2  Funktionen im Uberblick
Taste/
Arbeits- Funktion Hinweise
werkzeug
5 Gramm genauves Wiegen mit bis zu 5.000 g
TARA / Tara-Funktion (auf O stellen, um arbeitet nur im Ruhezu-
Wiegen weitere Zutaten abzuwiegen) stand, nicht wahrend des
Betriebes
schonendes Rihren von Lebens- Geschwindigkeit 1 - 3
Linkslauf mitteln, die nicht zerkleinert wer-
den sollen
Taste dricken, um fur 20 Sek. |- Funktion ist gesperrt, wenn
auf die hdchste Geschwindig- | die Lebensmitteltemperatur
keit zu schalten, z. B. um Nus-|  im Mixbehalter Gber 60 °C
TURBO se, kleine Mengen Kréauter betrégt
oder Zwiebeln zu zerkleinern |- bei FlUssigkeiten: bis maxi-
Die Taste muss gedrickt blei- mal 2,5 Liter
ben, solange sie aktiv sein soll|-  nicht verwenden mit dem
Rihraufsatz 20
zum Zerkleinern, Hacken, PU- |- muss immer eingesetzt
rieren sein, um den Mixbehal-
Messerein- for das Programm KNETEN ter 5 abzudichten
satz 18 mit der Funktion LINKSLAUF Lebensmittel ggf. vorher in

zum schonenden Riuhren

Sticke von ca. 3 -4 cm
Kantenlange zerkleinern

Rihraufsatz 20 ]

fir dunnflissige Lebensmittel
Sahne schlagen

(mindestens 200 g)

Eiweif3 schlagen

(mindestens 4 Stick)
Emulgieren (z. B. Mayonnaise)

darf nur mit den Geschwin-
digkeitsstufen 1 bis 4 ver-
wendet werden

darf nicht mit der Funktion
TURBO verwendet werden

Kochein-
satz 19

zum Kochen und Diinsten

mindestens 500 m| Wasser in
den Mixbehalter 5 geben

Rezepte fir ge-
fihrtes Kochen

Die einzelnen Arbeitsschritte zu
einem Rezept werden dir Schritt
for Schritt im Bildschirm ange-
zeigt.

Die Funktion ist moglich fir die
Rezepte im Gerdt als auch fur
die Rezepte, die du auf das
Gerat heruntergeladen hast.
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9.3 Das Startmenu

Dieses Meni erscheint nach dem Einschalten des Monsieur Cuisine smart. Hier
kannst du z. B. die beiden Hauptmenis REZEPTE und PROGRAMME aufrufen. Auch
das Informations-Meni oder die Netzwerkinformationen kénnen hier aufgerufen

werden.

Hier rufst du das Informationsmenii auf. Dort kommst du zu den Grund-
einstellungen und Rezeptinfos.

Neue Rezepte zeigt die Glocke mit
einem Punkt an.

Hier rufst du die Einstellung fir dein
Benutzerkonto auf.

Ubersicht der WLAN-Netze aufrufen

Ruft die vorgegebenen Hier kommst du zu
Kochprogramme auf. den Rezepten.



9.4 Die Automatikprogramme

Hier warten jede Menge praktische Automatikprogramme auf dich. Deine komplett
eigenen Vorstellungen kannst du beim manuellen Kochen umsetzen. Auf3erdem kon-

nen hier die Waage, Turbo und das Programm zum Vorspilen aufgerufen werden.

Ein kurzes Antippen reicht und du Hier wechselst du zu einer anderen
bist im Mend fir die Rezepte. Darstellung der Programm-Ansicht.

8 RrezepTE
(T — —_—
|ﬂ| Listenansicht ) MCCsanneschmidt O —_—
Y e
WAAGE KNETEN MANUELLES KOCHEN ANBRATEN DAMPFGAREN
EIER KOCHEN SOUS-VIDE SLOW COOK FERMENTIEREN TURBO
‘

PURIEREN SMOOTHIE REIS KOCHEN WASSER ERHITZEN VORSPULEN

FOOD PROCESSOR

Tippe auf eine der Tasten, um die Funktion zu &ffnen. Weitere Informationen
findest du in den entsprechenden Kapiteln.



9.5

In diesem Meni kommst du zu den Rezepten. Am Bildschirm wirst du automatisch
durch alle Arbeitsschritte des gewdhlten Rezeptes gefihrt. Lies und befolge einfach

Rezepte

die Anweisungen am Bildschirm: Kochen war noch nie einfacher.

— Einmal Antippen und die aktiven Filter werden geléscht.
Du kannst wieder auf alle Rezepte zugreifen.

Rufe das Meni der Filter auf. Sie helfen dir, deine
Suche einzugrenzen.

Wabhle aus den verschiedenen Vorga-
ben aus.

Offne das Suchmend.

> SUCHERGEBNISSE

FILTERN % SORTIEREN Q SUCHE

European

Ciabatta Wiirstchengulasch Nudelmuffins mit Gemiise

12 min. » Anféngerin 28 min. * Anfangerin 55 min. « Anfangerin

Hier siehst du die aktiven Filter. Tippe auf ein Rezept, um die
Es werden nur die Rezepte an- Bearbeitung zu starten. Folge
gezeigt, die zu den Filtern pas- dann einfach den Hinweisen

sen.

auf dem Bildschirm.




10. Mixbehdalter verwenden

Einsatzbereich

Der Mixbehdlter 5 eignet sich z. B. zum Mixen
von Flussigkeiten, zum Herstellen von Smoothies,
zum Zerkleinern von Eiswirfeln und Nissen, zum
Pirieren von gegartem oder weichem Gemuse

und Obst.

HINWEISE:

* |n dieser Bedienungsanleitung sind die grund-
legenden Funktionen wie Mixen, Zerkleinern
und Dampfgaren beschrieben.

e Bei den angegebenen Lebensmittelmengen in
den Rezepten handelt es sich um die Mengen
der noch ungeschdlten Lebensmittel.

10.1 Markierungen im Mixbehdlter

Der Mixbehdlter 5 besitzt auf der Innenseite Mar-
kierungen fur die Fillmenge. Es gibt 6 Markierun-
gen von 0,5 Liter (0.5L) bis 3.0 Liter MAX (3.0L
MAX).

Markierung 3.0L: ca. 3 Liter, entspricht der

maximal zulgssigen Fillmenge.

VORSICHT!

©® Beim Mixen von Flissigkeiten auf Stufe 10
oder mit der Taste TURBO dirfen sich maxi-
mal 2,5 Liter im Mixbehdglter 5 befinden, da
sonst Flussigkeit herausgeschleudert werden
kann. Bei kleineren Geschwindigkeitsstufen
als 10 darf der Mixbehdlter 5 bis zum Maxi-
mum von 3 Litern gefillt sein.

HINWEIS: Bei einigen Arbeiten sollte sich nicht zu
wenig Flussigkeit im Mixbehdlter 5 befinden, do-
mit das Gerdt einwandfrei funktionieren kann. So
solltest du z. B. beim Sahneschlagen mindestens
200 ml und beim Aufschlagen von Eiweif3 mindes-
tens 4 Stick verwenden.
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10.2 Messereinsatz einsetzen und entnehmen

Der Messereinsatz 18 dient dem Zerkleinern von
Lebensmitteln.

Der Mixbehdlter 5 darf nie ohne Messerein-
satz 18 verwendet werden, da der Messereinsatz
den Mixbehdlter 5 unten abdichtet.

A GEFAHR von Verletzungen durch

Schneiden!

® Beachte, dass die Klingen des Messereinsat-
zes 18 sehr scharf sind. Berihre die Klingen
nie mit bloBen Handen, um Schnittwunden zu
vermeiden.

Um den Messereinsatz 18 zu entnehmen, gehe so
vor:
1. Lege den Mixbehdlter 5 waagerecht hin.
2. Dricke den Entriegelungshebel 26
auf der Unterseite des Mixbehdl-
ters 5, sodass er auf das Symbol fir
das gedffnete Schloss zeigt.
3. Ziehe den Messereinsatz 18 vorsichtig nach
oben heraus.
Um den Messereinsatz 18 einzusetzen, gehe so
vor:

1. Lege den Mixbehdlter 5 waagerecht hin.

2. Setze den Messereinsatz 18 von oben ein.
Beachte, dass die beiden Nocken am Fuf3
des Messereinsatzes 18 durch die beiden
Aussparungen im Boden des Mixbehdlters 5
gesteckt werden mussen.



VORSICHT!

)

® Achte darauf, dass die Dichtung 17 korrekt

auf dem Messereinsatz 18 sitzt, da sonst In-
halt auslaufen konnte.

Um den Messereinsatz 18 zu verrie-
geln, betdtige den Entriegelungshe-
bel 26 auf der Unterseite des Mixbe-

halters 5, sodass er auf das Symbol
fir das geschlossene Schloss zeigt.

HINWEIS: Zerkleinere grofie Sticke in kleinere
mit einer Kantenlénge von etwa 3 - 4 cm, bevor
du sie in den Mixbehalter gibst. Grof3ere Sticke
konnten sich sonst in den Messern verklemmen.

10.3 Mixbehdalter einsetzen

1.

Setze den Mixbehdlter 5 in die Aufnah-
me 10. Die Vorderseite mit dem Griff zeigt
zu dir.

2. Dricke den Mixbehalter 5 leicht nach unten,
bis er richtig sitzt.
HINWEISE:

e Wenn sich der Mixbehdalter 5 nicht nach un-

ten dricken lGsst, musst du etwas ,wackeln”,
damit die blumenférmige Nabe des Messer-
einsatzes 18 im Mixbehdlter 5 in die Messer-
aufnahme 11 gleitet.

* Wenn der Mixbehdalter 5 nicht korrekt einge-

setzt ist, verhindert ein Sicherheitsmechanis-
mus die Funktion des Gerates.



10.4 RUhraufsatz einsetzen und entnehmen

Der Rihraufsatz 20 dient zum Vermengen von
dinnflissigen Lebensmitteln, z. B. zum Sahne-
schlagen, Eiweif3 schlagen, Emulgieren
(z. B. Mayonnaise).
Der Rihraufsatz 20 wird auf den Messerein-
satz 18 gesteckt:
Die Fligel des Rihraufsatzes 20 befinden
sich in den Messerzwischenraumen.
Fir weitere Hinweise: siehe ,Funktionen im

Uberblick” auf Seite 37.

VORSICHT!

® Der Rihraufsatz 20 darf nur mit den Ge-
schwindigkeitsstufen 1 bis 4 verwendet wer-
den.

® Die TURBOTaste darf nicht verwendet wer-
den, wenn der Rihraufsatz 20 verwendet
wird.

® Bei Verwendung des Rihraufsatzes 20 darf
der Spatel 21 nicht verwendet werden, da er
in den Rihraufsatz 20 gelangen konnte.

® Achte bei der Zugabe von Lebensmitteln dar-
auf, dass diese den Rihraufsatz 20 nicht blo-
ckieren.

e Um den Rihraufsatz 20 zu entnehmen, ziehe
ihn nach oben ab. Falls er hakt, drehe ihn et
Wwas.



10.5 Deckel des Mixbehalters aufsetzen

HINWEIS: Der Deckel 23 fir den Mixbehdalter
darf erst aufgesetzt werden, wenn der Mixbehal-
ter 5 korrekt in das Grundgerat 13 eingesetzt
wurde. Wenn du den Deckel zuerst aufsetzt, kann
der Mixbehdlter nicht mehr in das Grundgerat
eingesetzt werden.

1. Setze den Deckel 23 fir den Mixbehalter so

auf, dass die Schlosssymbole gegeniber den
Pfeilen auf dem Mixbehalter 5 sind.

2. Drehe den Deckel 23 mit beiden Handen im
Uhrzeigersinn.

Erst wenn der Deckel 23 richtig verschlossen ist,
kann das Gerdét starten.

Wenn du dich in einem Programm befindest, zeigt
ein Tonsignal an, dass das Gerat betriebsbereit
ist.




10.6 Messbecher als Deckel fir die Einfilloffnung

Der Messbecher 24 dient gleichzeitig als Ver-
schluss fir den Mixbehdalter 5 und zum Abmessen
von Zutaten (20 ml bis 100 ml).

Um den Mixbehdlter 5 zu verschlieBben, setze
den Messbecher 24 mit der Offnung nach un-
ten in den Deckel 23. Verriegele ihn, indem
du ihn im Uhrzeigersinn drehst. Er rastet hor-
bar ein.

VORSICHT!
® Bevor du den Messbecher 24 abnimmst,

musst du die Geschwindigkeit auf Stufe 1, 2
oder 3 reduzieren, damit keine Lebensmittel
herausgeschleudert werden kénnen.

Um Zutaten einzufiillen, kann der Messbe-
cher 24 kurz abgenommen werden.

Um Zutaten abzumessen, drehe den Messbe-
cher 24 um und gib die Lebensmittel hinein.
Die Werte kdnnen in ml abgelesen werden.



10.7 Kochen und Dunsten mit dem Kocheinsaiz

1.

2.

Fille mindestens 500 ml Wasser in den Mix-
behdlter 5. Gib hdchstens so viel Wasser in
den Mixbehdalter 5, dass bei Zugabe der Le-
bensmittel die maximale Fillmenge von 3 Liter
nicht Uberschritten wird.
Wenn die gesamten Lebensmittel mit Was-
ser bedeckt sind, werden sie gekocht.
Wenn die Lebensmittel nicht vollstandig
mit Wasser bedeckt sind, werden sie ge-
dinstet.
Gib die Lebensmittel in den Kocheinsatz 19.

HINWEIS: Achte darauf, dass der Fillstand die
Markierung MAX nicht Gbersteigt.

3.
4.

NO O

10.

11.

12.

Setze den Kocheinsatz 19 in den Mixbehal-
ter 5.

VerschlieBe den Mixbehalter 5 mit dem De-
ckel 23 und dem Messbecher 24.

Schalte das Gerat am Ein-/Ausschalter 6 ein.
Wahle MANUELLES KOCHEN.

Tippe auf TEMPERATUR und stelle die ge-
winschte Temperatur am Drehregler 8 ein,
z. B. 100 °C zum Kochen.

Tippe auf ZEIT und stelle die gewinschte Zeit
am Drehregler 8 ein.

Im Bildschirm 7 werden die eingestellte Zeit
und die gewahlte Temperatur angezeigt.
Wahle Geschwindigkeitsstufe 1 fir eine
gleichmafBige Verteilung der Warme im Was-
ser.

Dricke die Taste START. Das Gerdt beginnt
zu arbeiten.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
Signal.

Dricke den Ein-/Ausschalter 6, um das Ge-
rat auszuschalten.



10.8 Spatel verwenden

Der Spatel 21 dient zum Umrihren von Zutaten
und zum Entnehmen des Kocheinsatzes 19.

VORSICHT!

© Der Spatel 21 darf nicht benutzt werden,
wenn der Rihraufsatz 20 eingesetzt ist. Der
Spatel 21 kdnnte sich sonst im Rihraufsatz 20
verfangen.

® Benutze kein anderes Kichenwerkzeug, um
die Zutaten zu verrihren. Das Werkzeug
kénnte in die Messer geraten und zu Schaden
fGhren.

® RiUhre grundsatzlich im Uhrzeigersinn um.
Der Spatel 21 ist so konstruiert, dass er beim
Rihren im Uhrzeigersinn nicht mit einem dre-
henden Messereinsatz 18 in Kontakt kommen
kann.

* Mit dem Haken an der Rickseite des Spa-
tels 21 Iasst sich der heif3e Kocheinsatz 19
entnehmen, ohne ihn direkt berihren zu
missen. Hake einfach den Metallbigel des
Kocheinsatzes 19 ein und ziehe ihn nach
oben heraus.

Hinweise zum Wechseln der Spitze und zum Rei-

nigen (siehe ,Spatel reinigen, prifen und austau-
schen” auf Seite 115).



10.9 Mixbehalter entnehmen

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
® Bei heif’em Inhalt des Mixbehalters 5 darf der
Deckel 23 nur langsam und vorsichtig geoff-
net werden.
Direkt nach dem Pirieren ist die Masse im
Mixbehdlter noch in Bewegung und kénnte
bei zu schnellem Offnen des Deckels schwall-
artig austreten. Deshalb warte nach dem Pi-
rieren ca. 10 Sekunden, bevor du den Deckel
offnest.

1. Drehe den Deckel 23 mit beiden Hénden ge-
gen den Uhrzeigersinn und nimm ihn dann
ab.

2. Nimm den Mixbehalter 5 nach oben heraus.

Rihren, Pirieren und Aufschlagen

Lebensmittel Menge Stufe Zeit
Gekihlte Schlagsahne steif 200 g 3 2 - 2:30 Minuten
schlagen unter Sichtkontakt
Rohe Friichte pirieren 250 g 9 1 Minute
Rohes Gemise pirieren 250 ¢g 9 1 Minute
Gegartes Gemise purieren 250 g Q 45 Sekunden




