Quick Guide SteamMaster E 56 co=0
Kurzanleitung fur Ihren Einbau-Dampfbackofen
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1. Einstellung der Uhrzeit
Erstnutzung: Stecken Sie den Netzstecker ein.,00:00” blinkt im Display. Stellen Sie die Uhrzeit
mit + und - ein. Anderung der Uhrzeit: Driicken Sie die (® Taste und stellen Sie die Uhrzeit
mit + und - ein. Bestatigen Sie mit (.
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2. Funktion auswidhlen
Driicken Sie := fur die Funktions-Auswahl.
2. Temperatur einstellen
Driicken Sie ® § und stellen Sie mit + und - die Temperatur ein.
3. Timerzeit einstellen
Driicken Sie 2x bzw. erneut @3 und stellen Sie mit + und - die Garzeit ein. Starten Sie mit D||.
4, Wassertank
Driicken Sie PUSH und befiillen Sie den Wassertank vor der Nutzung mit Trinkwasser.
5. Dampf-Assistent
Zum Hinzuschalten driicken Sie 1x C&b Erneutes Driicken erhoht die Intesitat (1-3 Stufen).
6. Mehrstufiges Garen
Stellen sie die erste Funktion, Zeit und Temperatur ein und starten Sie mit Dll. Drucken Sie {(:):}
und stellen dann die zweite Funktion, Zeit und Temperatur ein. Bestatigen Sie mit DIl
7. Zeitversetztes Garen
Stellen sie die Funktion, Zeit und Temperatur ein. Driicken Sie 3x ®, =] blinkt im Display.
Die Endzeit kann mit + und - eingestellt werden. Bestitigen Sie mit ||
9. Tastenton
Fiir die Aktivierung/Deaktivierung des Tastentons halten Sie (® gedriickt.
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Ober- und Unterhitze
G

Umluft
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Unterhitze + HeiBluft
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Grillfunktion
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Oberhitze + Grill
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Grill+ Umluft
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HeiBluft
G
Dampfgaren

Dampfgar-PLUS

Brotbacken

Warmhalten
Auftauen
Fermentieren

Entkalken/Reinigung

Standard
Temperatur

180 °C

160 °C

220°C

220°C

220°C

210°C

180 °C

100°C

110°C

Schritt 1: HeiBBluft 30 °C, 40 min

Temperatur-
Spanne

50-220 °C

50-220°C
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Schritt 2: Ober- & Unterhitze180 °C, 28 min
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