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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.
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Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

5. Entfernen Sie eventuell vorhandene Aufkleber vom Gerat.

6. Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung" beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Kochplatte, groR
Kochplatte, klein
Regler Backofentemperatur
Heizkontrollleuchte (grofle Kochplatte)
Regler groe Kochplatte
Heizkontrollleuchte (kleine Kochplatte)
Regler kleine Kochplatte
Backofenkontrollleuchte

9 Backofenfunktionsschalter
10 Heizelement
11 Glastir
12 Tirgriff
13 Hangevorrichtung fiir Drehspiefd
14 Girillrost
15 Backblech/Fettpfanne
16 Kriimelblech
17 Entnahmewerkzeug fir Grillrost und Backblech
18 Drehspiel

18a Fixierklammern

19 Entnahmewerkzeug fiir Drehspie3
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Ersatzteile

Alle Service relevanten Themen, sowie Informationen
fiir die Bestellung von Ersatzteilen/Zubehéren innerhalb
und auRerhalb der Garantie, finden Sie auf unserer
Homepage: www.proficook.de/service

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerites

/\ WARNUNG:

+ Die Riickseite des Geréates wird sehr heil! Stellen Sie
das Gerat deshalb mit der Riickseite vor eine Wand!

+ Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des
Betriebs, sondern schalten Sie es zuerst aus. Danach
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen. Warten
Sie, bis sich das Gerét vollstandig abgekihlt hat.

+ Fassen Sie das Gerat nur am Griff und an den Schal-
tern an. Benutzen Sie gegebenenfalls Topflappen.

+ Verwenden Sie keinen Bratschlauch oder Glasbehal-
ter. Diese konnten platzen.

+ Schiitzen Sie sich auch bei der Verwendung der Ent-
nahmewerkzeuge flir das Backblech oder den Dreh-
spie mit Handschuhen oder Topflappen vor der Hitze.

/\ ACHTUNG:

+ Stellen Sie das Gerat auf keinen Fall in einen Schrank!

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, hitzebestandige
Flache!

+ Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden
Hitze und der Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

+ Entfernen Sie nicht die Abstandshalter auf der Riick-
seite des Gerat.

+ Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht. Sehr
trockenes Brot kann im Inneren des Gerates Feuer
fangen!

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand
(30cm) zu leicht entziindlichen Gegenstanden wie
Mabel, Vorhange, etc.!

+ Niemals Behélter aus Kunststoff, Karton, Papier oder
ahnlichem verwenden. Es besteht Brandgefahr!

+ Stellen Sie keine Gegenstande auf die gedffnete
Glasttir.

+ Backblech und Grillrost nicht Giberladen! (Max. 3,5kg)

+ Wahrend des Betriebs keine Gegenstande auf dem Ge-
rat abstellen, die nicht zum Kochen benétigt werden.

+ Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 3200 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich
eine getrennte Zuleitung mit einer Absicherung tiber
einen 16 A Haushaltsschutzschalter.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdose, da dieses
Gerét zu leistungsstark ist.

+ Achtung, Uberlastung! Wenn Sie Verlangerungsleitun-

gen benutzen, sollten diese einen Leitungsquerschnitt

von mindestens 1,5mm? haben. Kabel mit einem gerin-
geren Leitungsquerschnitt kdnnen sich tberhitzen.

+ Achten Sie darauf, dass das Kabel so verlegt wird, dass
man nicht daran ziehen oder dariiber stolpern kann.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Be-
triebs nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung kommt.

Anwendungshinweise
Symbolik Kochplatten
Regler (5) Grofke Kochplatte

Regler (7) Kleine Kochplatte

Symbolik Backofen

Regler (3) §° Backofentemperatur
Funktionsschalter (9) Backofenfunktion
Aus
== Ober- und Unterhitze
mit Umluft

Oberhitze mit Umluft
E] Ober- und Unterhitze

Oberhitze mit Drehspiel§

=, Ober- und Unterhitze
mit Drehspiefl und Umluft

Elektrischer Anschluss

1. Vergewissern Sie sich, dass sich die beiden Regler fiir
die Kochplatten und der Backofenfunktionsschalter in der
Position (orF) befinden.

2. Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

3. Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmaRig instal-
lierte Schutzkontaktsteckdose.

Vor der ersten Benutzung

An den Kochplatten und an den Heizelementen befindet
sich eine Schutzschicht, die beim Autheizen des Gerates
verbrennt. Dadurch kann es bei der Benutzung des Gerates
zu Rauch- und Geruchsentwicklungen kommen, welche
jedoch nach einigen Nutzungsvorgangen abklingen. Dies
stellt keinen Mangel dar.

+ Sie konnen die Rauchentwicklung minimieren, indem Sie
die Kochplatten und Heizelemente vor der ersten Benut-
zung mit einem leicht angefeuchteten Tuch abwischen.

+ Benutzen Sie keine Reinigungsmittel!

+ Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

+ Schalten Sie das Gerét nur in einem vollkommen tro-
ckenen Zustand ein.

+Sorgen Sie immer flir ausreichende Bellftung.

DEUTSCH
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+ Betreiben Sie das Gerat vor der ersten Benutzung
mehrere Minuten lang separat, damit sich die Schutz-
schichten entfernen kénnen.

1. Schalten Sie beide Kochplatten ein, ohne Kochge-
schirr zu benutzen. Drehen Sie dafiir die Regler G
und @3 auf die Positionen MAX.

2. AnschlieBend betreiben Sie den Backofen ohne Zu-
behdr und ohne Gargut. Drehen Sie den Regler §° auf
230°C. Den Funktionsschalter stellen Sie auf =.

Kochgeschirr

+ Verwenden Sie nur Kochtdpfe mit ebenem Boden, um
die Energie optimal zu nutzen.
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+ Der Kochtopf sollte nie kleiner sein als die Kochplatte.
Dadurch geht Energie verloren. Im Extremfall kann sich
die Kochplatte verziehen.

Backofen

+Schieben Sie immer das Kriimelblech unter das untere
Heizelement.

+ Wir empfehlen, den Ofen ca. 5-10 Minuten ohne Gargut
vorzuheizen.

+ Sparen Sie Energie, indem Sie die Umluftfunktion ver-
wenden. Dabei verteilt ein Ventilator die erwarmte Luft
schneller und gleichmaRiger im Ofen.

+ Grillen oder Braten Sie grundséatzlich nur mit eingesetzter
Fettpfanne. So verhindem Sie, dass Fett auf die unteren
Heizelemente tropft.

+ Eine Zeitschaltuhr ist bei diesem Backofen nicht vorhan-
den. Sie miissen die Garzeit selbst kontrollieren.

+ |hr Backofen bietet lhnen viele Einstellmdglichkeiten.

Je nach Rezept wahlen Sie eine Temperatur und eine
Funktion.

Hier einige Beispiele,
wofiir Sie die Funktionen nutzen kénnen:
+ Oberhitze mit Umluft:
Zum Grillen oder zum Uberbacken von Auflauf.
+ Oberhitze mit DrehspieB:
Geflugel und groRere Bratenstlicke werden gleichméaRig
gegart.
+ Ober- und Unterhitze mit Umluft:
z.B. fiir Pizza, Gebéck und Ahnlichem

Temperaturregler fiir den Backofen (3)

Mit dem Regler stellen Sie die gewiinschte Temperatur
stufenlos von 90 °C bis 230 °C ein.

Entnahmewerkzeuge (17/19)

a) Zur Entnahme des Backblechs
b) Zur Entnahme des Girillrost
Benutzen Sie zur Entnahme des
DrehspieRes das Entnahmewerk-
zeug (19).

Bedienung

+ Sie kénnen die Kochplatten und den Backofen separat
oder in Kombination betreiben.

+ Bei der gleichzeitigen Benutzung beider Kochplatten und
des Backofens kann sich die Kochzeit etwas verlangern
gegentiber der Benutzung ohne Backofen. Dies ist tech-
nisch bedingt und stellt keinen Mangel dar.

Benutzung der Kochplatten

1. Drehen Sie den Regler ©® und/oder @3 nach rechts,
bis sich die dazugehdrige Heizkontrollleuchte einschaltet.

2. Wahlen Sie eine Einstellung zwischen 1 und MAX.
Die dazugehdrige Heizkontrollleuchte erlischt, wenn die
Kochplatte die Temperatur erreicht hat.

Benutzung des Backofens

1. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur am Regler §° ein.

2. Wahlen Sie Ihre gewiinschte Backofenfunktion mit dem
Backofenfunktionsschalter. Die Kontrollleuchte (8) zeigt
lhnen an, dass der Backofen in Betrieb ist.

Verwendung des DrehspieRes

Wahlen Sie das Grillgut nicht zu groB. Das Grillgut muss
genligend Abstand zu den Innenwanden und Heizstdben
haben. Es darf diese auf keinen Fall bertihren.

1. Schieben Sie das Backblech/Fettpfanne in die unterste
Schiebeleiste des Backofens.

2. Reiben Sie den Drehspief’ und die Fixierklammern mit
Speisedl ein.

3. Gefliigel wird vor dem Grillen dressiert. Dazu werden
Fliigel und Keulen mit Kiichengam eng am Korper zu-
sammengebunden.

4. Stecken Sie das dressierte Gefliigel oder das Braten-
stlick vorsichtig auf den Drehspief. Schieben Sie die
Fixierklammern auf den Spief und befestigen Sie den
Braten damit. Schrauben Sie die Fixierklammern mit den
Schrauben fest.




5. Heben Sie den fertig bestlickten Drehspieft mit dem Ent-

nahmewerkzeug in den Backofen.

® Dazu wird zuerst das Ende
ohne Kerbe in den Antrieb
auf der rechten Ofenseite
gesteckt.

@ Hangen Sie dann das andere
Ende in die Aufhangevorrich- |
tung auf der linken Ofenseite
ein.

6. Wahlen Sie eine Temperatur und die Funktion & oder
(5. Der Drehspiefl beginnt sich zu drehen.
- Achten Sie darauf, dass sich das dressierte Geflligel
bzw. das Bratenstiick frei drehen kann.
7. Wenn das Grillgut gar ist, entnehmen Sie dieses mit dem
Entnahmewerkzeug.

DEUTSCH

Betrieb beenden

1. Drehen Sie alle Regler entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag.

2. Ziehen Sie anschliefend den Netzstecker aus der
Steckdose.

3. Lassen Sie das Gerét abkuhlen, bevor Sie es reinigen!

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der

Steckdose.

« Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist.

* Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen.
Dies konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fuhren.

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Kochplatten

+ Reinigen Sie die Kochplatten nur mit einem leicht
feuchten Tuch.

+ Bei starkeren Verschmutzungen verwenden Sie ein Ge-
schirrsplmittel.

Kriimelblech, Backblech, Grillrost,
DrehspieR und Fixierklammern

+ Unter den Heizelementen befindet sich ein Kriimelblech.

Ziehen Sie dieses nach vorne heraus, um es zu ent-
nehmen.

+ Reinigen Sie alle Zubehorteile im heifen Splilwasser
unter Zusatz von etwas Sptilmittel. Trocknen Sie die
Teile danach gut ab.

Innenraum des Backofens
Halten Sie das Innere des Ofens sauber.

1. Entfernen Sie Spritzer und Speisereste an den Ofenwan-
den mit einem feuchten Tuch unter Zusatz von etwas
Handspilmittel.

2. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Gehduse
Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit einem
leicht feuchten Tuch.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehér vollstandig trocknen.

+ Das Zubehdr kann zur Aufbewahrung wieder in das Ge-
rat eingesetzt werden.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es iiber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer auRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.
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Technische Daten

MOGEIL...eeeeiesessress s PC-KK 1302
Spannungsversorgung:................. 220-240V~, 50/60Hz
Leistungsaufnahme

Gesamtaufnahme: .............ccoevvvvennne.

Kochplatte (klein)

Kochplatte (groB): .......c.cccovvevveeerenne.
Backofen: .........ouerreeenerreveeriniennan.
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand:...
Schutzklasse: ..
Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
horen nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Rlicknahme des Altgerates verpflichtet.



IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 9
Overview of the Components/Scope of Delivery........... 9
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Notes for Use 10
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Before First Use ..
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Removal TOoIS (17/19) ....cuueereereeirneeeienerieeeeeesseennes

Operation
Using the Cooking Plates
Using the Oven
Using the Rotisserie Spit
Ending Operation

Cleaning
COOKING PlAtES ..ot seseieeees
Crumb Tray, Baking Tray, Grill Grate,

Rotisserie Spit and Fixing Clamps...........ccccoeeeneeneenees 12
Interior of the Oven
Housing

Storage 12 -
Technical Data 12 g
Disposal 12 e

Meaning of the “Dustbin” Symbol ...........ccccoucvuverirnennns 12 w

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. If the contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

5. Remove any stickers from the appliance.

6. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Cooking plate, big
Cooking plate, small
Oven temperature controller
Heating control lamp (big cooking plate)
Controller big cooking plate
Heating control lamp (small cooking plate)
Controller small cooking plate
Oven control lamp
9 Oven function switch
10 Heating element
11 Glass door
12 Door handle
13 Hanging fixture for rotary spit
14 Grill grate
15 Baking tray/grease pan
16 Crumb tray
17 Removal tool for grill grate and baking tray
18 Rotisserie spit
18a Fixing clamps
19 Removal tool for rotisserie spit
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ENGLISH

Warnings for the Use of the Appliance

/N WARNING:

+ The back of the appliance gets very hot! Therefore,
place the appliance with the back against a wall!

+ Do not carry or lift the appliance during operation,
but switch it off first. Then pull the mains plug out of
the socket. Wait until the appliance has cooled down
completely.

+ Only touch the appliance by the handle and switches.
Use oven mitts if necessary.

+ Do not use a roasting tube or glass container. These
could burst.

+ Also protect yourself from the heat with gloves or oven
mitts when using the removal tools for the baking tray
or the spit.

/\ CAUTION:

+ Never place the appliance in a cabinet!

+ Place the appliance on a level, heat-resistant surface!

+ Do not operate the appliance under wall cabinets due
to the rising heat and vapours.

+ Do not remove the spacers on the back of the appli-
ance.

+ Only operate the appliance under supervision. Very
dry bread can catch fire inside the appliance!

+ Keep a sufficient safety distance (30 cm) from easily
flammable objects such as furniture, curtains, etc.!

+Never use containers made of plastic, cardboard,
paper or similar. There is a risk of fire!

+ Do not place any objects on the open glass door.

+ Do not overload the baking tray and grill grate! (Max.
3.5kg)

+ During operation, do not place any objects on the appli-

ance that are not required for cooking.

+ The appliance is intended for a maximum power intake

of 3200 W. This connected load recommends a separate
input lead secured with a 16 amp protected switch.

+ Do not use a multiple socket as this appliance is too

powerful.

+ Caution, Overload! If you use extension cables, these

should have a cable cross-section of at least 1.5 mm?.
Cables with a smaller cable cross-section can overheat.

+ Make sure that the cable is laid in such a way that it

cannot be pulled or tripped over.

+ Ensure that the mains cable does not come into contact

with hot parts of the appliance during operation.

Notes for Use
Symbolic Cooking Plates
Controller (5) Big cooking plate
Controller (7) Small cooking plate

Symbolic Oven
Controller (3) %ﬂc Oven temperature
Oven function

(o) off

= Top- and bottom heat with
convection

Top heat with convection

Function switch (9)

(=] Top- and bottom heat

Top heat with rotisserie spit

Top and bottom heat with rotis-
= serie spit and convection

Electrical Connection

1. Make sure that the two controls for the hotplates and the
function switch are in the @ position.

2. Check that the mains voltage you wish to use matches
that of the appliance. You will find the relevant informa-
tion on the rating plate.

3. Insert the plug into a correctly installed earthed socket.

Before First Use

There is a protective layer on the cooking plates and the
heating elements that burns when the appliance heats up.
This may cause smoke and odours to develop when the
appliance is used, but these will disappear after a few uses.
This is not a defect.

+ You can minimise smoke development by wiping the
cooking plates and heating elements with a slightly damp
cloth before using them for the first time.

+ Do not use cleaning agents!

+ Then wipe it with a dry cloth.

+ Only switch on the appliance when it is in a completely
dry state.

+ Always ensure adequate ventilation.

+ Use the appliance separately for several minutes before
using it for the first time to allow the protective layers to
remove.

1. Turn on both cooking plates without using any cook-
ware. Turn the controllers © and @9 to MAX.

2. Then operate the oven without accessories and with-
out cooking food. Turn the controller §° to 230 °C. Set
the function switch to &



Cookware
+ Only use cooking pots with a flat footing in order to
optimize the use of energy.
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+ The cooking pot should never be smaller than the cook-
ing plate. This would cause a loss of energy. In the worst
case the cooking plate might become distorted.

Oven

+ Always slide the crumb tray under the lower heating
element.

+ We recommend preheating the oven for approx.

5-10 minutes without food.

+ Save energy by using the convection function. A fan
distributes the heated air faster and more evenly in the
oven.

+ Only grill or roast with the fat pan in place. This prevents
fat from dripping onto the lower heating elements.

+ There is no timer on this oven. You must control the
cooking time yourself.

+ Your oven offers you many setting options. Depending
on the recipe, select a temperature and a function.

Here are some examples,
of what you can use the functions for:
+ Top heat with convection:
For grilling or gratinating casserole.
+ Top heat with rotisserie spit:
Poultry and large joints of meat are cooked evenly.
+ Top- and bottom heat with convection:
E.qg. for pizza, pastries etc.

Temperature Control for the Oven (3)

You can set the desired temperature continuously from
90°C to 230 °C with the control.

Removal Tools (17/19)
a) For removing the baking tray
b) To remove the grill grate

Use the removal tool (19) to
remove the rotisserie.

Operation

+ You can operate the cooking plates and the oven sepa-
rately or in combination.

+ When using both cooking plates and the oven at the
same time, the cooking time may be slightly longer than
when used without the oven. This is due to technical
reasons and is not a defect.

Using the Cooking Plates

1. Turn the controller ©8) and/or @3 to the right until the
associated heating control lamp switches on.

2. Select a setting between 1 and MAX.
The associated heating control lamp goes out when the
plate has reached the temperature.

Using the Oven

1. Set the desired temperature on the control §°.

2. Select your desired oven function with the oven function
switch. The control lamp (8) shows you that the oven is
in use.

ENGLISH

Using the Rotisserie Spit

Do not select food that is too large. The food must be at

a sufficient distance from the inner walls and heating ele-
ments. It should not touch them under any circumstances.

1. Slide the baking tray/grease pan into the lowest sliding
rack of the oven.

2. Rub the rotisserie spit and the fixing clamps with cooking
oil.

3. Poultry is dressed before grilling. To do this, tie the wings
and legs tightly to the body with kitchen twine.

4. Carefully place the dressed poultry or roast on the rotis-
serie spit. Slide the fixing clips onto the spit and secure
the roast with them. Tighten the fixing clamps with the
SCTews.

5. Lift the finished rotisserie spit into the oven with the re-
moval tool.

@ Todo this, first insert the end
without the notch into the
drive on the right-hand side
of the oven. ‘

@ Then hook the other end into | !
the hanger on the left-hand [
side of the oven.

6. Select a temperature and the function & or ). The
rotisserie spit starts to rotate.

- Make sure that the dressed poultry or roast can rotate

freely.
7. When the food is cooked, remove it with the removal
tool.

Ending Operation

1. Turn all controls counterclockwise as far as they will go.
2. Then disconnect the mains plug from the socket.

3. Allow the appliance to cool down before cleaning it!

m



ENGLISH

Cleaning

/A WARNING:

+ Always disconnect the mains plug from the socket before clean-

ing.

» Wait until the appliance has cooled down completely.
* Never immerse the appliance in water for cleaning. This could

lead to an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

Cooking Plates
+ Clean the cooking plates with a damp cloth.
+ Use a dishwashing agent in case of heavy staining.

Crumb Tray, Baking Tray, Grill Grate,

Rotisserie Spit and Fixing Clamps

+ Below the heating elements there is a crumb tray. Pull it
out forwards to remove it.

+ Clean all accessories in hot rinsing water with a little
washing-up liquid. Dry the parts well after that.

Interior of the Oven
Keep the inside of the oven clean.

1. Remove splashes and food residues from the oven walls
with a damp cloth and a little washing-up liquid.
2. Wipe with a dry cloth.

Housing
Clean the housing after use with a slightly damp cloth.

Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ The accessories can be reinserted into the appliance for
storage.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+ Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Technical Data

PC-KK 1302
220-240V~, 50/60Hz

Net weight: ..........c.....

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.



BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen..........c.oouueniennae 3
Het apparaat uitpakken 13
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering 13

Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...14

Temperatuurregeling voor de oven (3) .......ccccveeeereuencs 15
Verwijderingsgereedschap (17/19) .......cceeeeneenerireeenn. 15
Bediening
Gebruik van de kookplaten
Gebruik van de oven
Het draaispit gebruiken
Beéindigen van de Werking...........c.ouceeunerenneeneeneinnnes 16

Reiniging
Kookplaten
Kruimellade, bakplaat, grillrooster,
draaispit en bevestigingsklemmen

Interieur van de oven
Behuizing
Bewaren
Technische gegevens 16
Verwijdering 16
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”................... 16

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

5. Verwijder eventuele stickers van het apparaat.

6. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-
raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Kookplaat, groot
Kookplaat, klein
Oven temperatuurregelknop
Verwarmingcontrolelampje (grote kookplaat)
Regelknop grote kookplaat
Verwarmingcontrolelampje (kleine kookplaat)
Regelknop kleine kookplaat
Controlelampje oven

9 Schakelaar ovenfunctie
10 Verwarmingselement
11 Glazen deur
12 Handgreep deur
13 Ophanginrichting voor draaiend spit
14 Grillrooster
15 Bakplaat/vetpan
16 Kruimellade
17 Verwijderingsgereedschap voor grillrooster en bakplaat
18 Draaispit

18a Bevestigingsklemmen

19 Verwijderingsgereedschap voor draaispit

O ~NOoO O WN -
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Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/N WAARSCHUWING:

De achterkant van het apparaat wordt erg heet! Plaats
het apparaat daarom met de achterkant tegen een
muur!

Draag of til het apparaat niet tiidens het gebruik, maar
schakel het eerst uit. Trek vervolgens de stekker uit
het stopcontact. Wacht tot het apparaat volledig is
afgekoeld.

Raak het apparaat alleen aan bij de handgreep en de
schakelaars. Gebruik eventueel ovenwanten.

Gebruik geen braadslede of glazen container. Deze
kunnen barsten.

Bescherm jezelf ook tegen de hitte met handschoenen
of ovenwanten als je de uitbouwgereedschappen voor
de bakplaat of het spit gebruikt.

/\ LETOP:

Plaats het apparaat nooit in een kast!

Plaats het apparaat op een viakke, hittebestendige
ondergrond!

Gebruik het apparaat niet onder wandkasten vanwege
de opstijgende hitte en dampen.

Verwijder de afstandhouders aan de achterkant van
het apparaat niet.

Gebruik het apparaat alleen onder toezicht. Zeer
droog brood kan in het apparaat viam vatten!

Houd voldoende veiligheidsafstand (30 cm) tot licht ont-
vlambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen, enz.
Gebruik nooit containers van plastic, karton, papier of
iets dergelijks. Er bestaat brandgevaar!

Plaats geen voorwerpen op de open glazen deur.
Belast de bakplaat en het grillrooster niet te zwaar!
(Max. 3,5kg)

Plaats tijdens het gebruik geen voorwerpen op het appa-
raat die niet nodig zijn voor het koken.

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 3200 W
opnemen. Bij een dergelijke aansluitwaarde is het
raadzaam, te voorzien in een gescheiden toevoer met
een zekering via een 16 A veiligheidsschakelaar voor
huishoudelijk gebruik.

Gebruik geen stekkerdozen, want dit apparaat is te
krachtig.

Let op, overbelasting! Als u verlengkabels gebruikt,
moeten deze een kabeldoorsnede van minstens 1,5 mm?
hebben. Kabels met een kleinere kabeldoorsnede kun-
nen oververhit raken.

Zorg ervoor dat de kabel zo wordt gelegd dat er niet aan
getrokken kan worden of dat er niet over gestruikeld kan
worden.

+ Zorg ervoor dat het netsnoer tijdens de werking niet in
contact komt met hete delen van het apparaat.

Opmerkingen voor het gebruik
Symbolen kookplaten

Regelknop (5) Grote kookplaat
Regelknop (7) Kleine kookplaat
Symbolen oven
Regelknop (3) §° Oventemperatuur
Functieschakelaar (9) Ovenfunctie
Uit
== Boven- en onderwarmte
met convectie

Bovenwarmte met convectie
(=) Boven en onderwarmte

Bovenwarmte met draaispit

Boven- en onderwarmte met
=" draaispit en convectie

Elektrische aansluiting

1. Zorg ervoor dat de twee knoppen voor de kookplaten en
de functieschakelaar in de (oFF) positie staan.

2. Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. U vindt de relevante
informatie op het typeplaatje.

3. Steek de stekker in een correct geinstalleerd geaard
stopcont

Voor het eerste gebruik

Op de kookplaten en de verwarmingselementen zit een
beschermlaag die verbrandt wanneer het apparaat op-
warmt. Hierdoor kunnen bij gebruik van het apparaat rook
en geuren ontstaan, die echter na enkele keren gebruik
verdwijnen. Dit is geen defect.

+ U kunt de rookontwikkeling minimaliseren door de kook-
platen en verwarmingselementen voor het eerste gebruik
met een licht vochtige doek af te nemen.

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen!

+ Veeg het daarna af met een droge doek.

+ Schakel het apparaat pas in als het zich in volledig
droge toestand bevindt.

+ Zorg altijd voor voldoende ventilatie.

+ Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, dient u
het enkele minuten apart te gebruiken om de bescher-
mende lagen te verwijderen.

1. Schakel beide kookplaten in zonder kookgerei te
gebruiken. Draai hiertoe de regelknoppen ©8) en
in de stand MAX.



2. Gebruik de oven dan zonder accessoires en zonder

voedsel te koken. Draai de regelknop &° naar 230 °C.

Zet de functieschakelaar op =.

Kookgerei

Gebruik alleen pannen met een platte bodem om opti-
maal gebruik te maken van de energie.

gy
O © V]

De kookpot mag nooit kleiner zijn dan de kookplaat. Dit
zou leiden tot energieverlies. In het ergste geval kan de
kookplaat vervormd raken.

Oven

Schuif de kruimellade altijd onder het onderste verwar-
mingselement.

Wij raden aan om de oven ong. 5-10 minuten voor te
verwarmen zonder voedsel.

Bespaar energie door de convectiefunctie te gebruiken.
Een ventilator verspreidt de verwarmde lucht sneller en
gelijkmatiger in de oven.

Grill of braad alleen met de vetpan op zijn plaats. Dit

voorkomt dat er vet op de onderste verwarmingselemen-

ten druppelt.

Er zit geen timer op deze oven. U moet zelf de kooktijd
regelen.

Uw oven biedt u veel instelmogelijkheden. Selecteer af-

hankelijk van het recept een temperatuur en een functie.

Hier zijn enkele voorbeelden,
waar je de functies voor kunt gebruiken:

Bovenwarmte met convectie:

Om te grillen of te gratineren.

Bovenwarmte met draaispit:

Gevogelte en grote stukken vlees worden gelijkmatig
bereid.

Boven- en onderwarmte met convectie:

Bijv. voor pizza, gebak enz.

Temperatuurregeling voor de oven (3)

Met de regelaar kun je de gewenste temperatuur traploos
instellen van 90 °C tot 230 °C ein.

Verwijderingsgereedschap (17/19)

a) Voor het verwijderen van de

b) Voor het verwijderen van het

bakplaat

grillrooster

Gebruik het verwijdergereedschap (19) om de rotisserie te
verwijderen.

b

Bediening
U kunt de kookplaten en de oven afzonderlijk of samen
bedienen.
Bij gelijktijdig gebruik van de kookplaten en de oven kan
de kooktijd iets langer zijn dan bij gebruik zonder oven.
Dit komt door technische redenen en is geen defect.

Gebruik van de kookplaten

1.

2.

Draai de regelknop ©#) en/of @9 naar rechts totdat het
bijpehorende controlelampje van de verwarming gaat
branden.

Kies een instelling tussen 1 en MAX.

Het bijbehorende verwarmingscontrolelampje gaat uit
wanneer de plaat de temperatuur heeft bereikt.

Gebruik van de oven

1.
2.

Stel de gewenste temperatuur in op de regelknop &°.
Selecteer de gewenste ovenfunctie met de ovenfunctie-
schakelaar. Het controlelampje (8) geeft aan dat de oven
in gebruik is.

Het draaispit gebruiken

Kies geen voedsel dat te groot is. Het voedsel moet zich op
voldoende afstand van de binnenwanden en verwarmings-
elementen bevinden. Het mag ze in geen geval raken.

1.

2.

Schuif de bakplaat/vetpan in het onderste schuifrek van
de oven.

Wrijf het draaispit en de bevestigingskliemmen in met
bakolie.

. Gevogelte wordt gekleed voor het grillen. Om dit te doen

bindt u de vleugels en poten stevig aan het lichaam vast
met keukentouw.

. Plaats het aangekleed gevogelte of braadstuk voorzich-

tig op het draaispit. Schuif de bevestigingsklemmen op
het spit en zet het gebraad ermee vast. Draai de bevesti-
gingsklemmen vast met de schroeven.

. Til het afgewerkte draaispit in de oven met het verwijder-

gereedschap.

@ Steek hiervoor eerst het
uiteinde zonder inkeping in
de aandrijving aan de rech-
terkant van de oven.

@ Haak vervolgens het andere

uiteinde in de hanger aan de |
linkerkant van de oven.

. Selecteer een temperatuur en de functie & of ). Het

draaispit begint te draaien.
- Zorg ervoor dat het gedresseerde gevogelte of braad-
stuk vrij kan draaien.
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7. Wanneer het voedsel gaar is, verwijdert u het met de
verwijdertang.

Beéindigen van de werking

1. Draai alle regelknoppen linksom tot aan de aanslag.
2. Haal dan de netstekker uit het stopcontact.

3. Laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt!

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

+ Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat

schoonmaakt.

+ Wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld.

* Dompel het apparaat nooit onder in water om het schoon te ma-
ken. Dit kan leiden tot een elektrische schok of brand.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

Kookplaten
+ Reinig de kookplaten met een vochtige doek.
+ Gebruik een afwasmiddel in geval van moeilijke viekken.

Kruimellade, bakplaat, grillrooster,
draaispit en bevestigingsklemmen

+ Onder de verwarmingselementen bevindt zich een
kruimellade. Trek het naar voren eruit.

+ Reinig alle accessoires in heet spoelwater met een bé-
tie afwasmiddel. Droog de onderdelen daarna goed af.

Interieur van de oven
Houd de binnenkant van de oven schoon.

1. Verwijder spatten en etensresten van de ovenwanden
met een vochtige doek en een beetje afwasmiddel.
2. Veeg af met een droge doek.

Behuizing
Reinig de behuizing na gebruik met een licht vochtige doek.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-

res volledig drogen.

+ De accessoires kunnen weer in het apparaat worden
geplaatst om te worden opgeborgen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.

Technische gegevens

PC-KK 1302
220-240V~, 50/60Hz

Stroomvoorziening:....
Stroomverbruik
Totale capaciteit: ........cocvevvrvvrreerrrinrsrieiseiens 3200W
Kookplaat (klein): .....
Kookplaat (groot):.

Nettogewicht: ........ .ong. 12,4kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elekirische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.



Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande................... 3
Déballage de I'appareil 18
Liste des différents éléments de commande/
Contenu de la livraison 18
Avertissements pour I'utilisation de 'appareil.............. 19

Notes d’utilisation
Symboles des plaques de cuisson
Symbole du four...........ccocnerees
Branchement électrique
Avant la premiére utilisation
Ustensiles de cuisine

Contréle de la température du four (3) .......cocoreverneennen. 20
Outils de démontage (17/19) .....oceverreerneernerrerireeieens 20
Utilisation 20

Utilisation des plaques de cuisson
Utilisation du four
Utilisation de la broche a rétir
Fin de FOp&ration............occueeeeeneeenneeneieneriseieeesneenees

Nettoyage 21
Plaques chauffantes...........c.ouuerneineeincnnnerinnennes 21
Plateau & miettes, plateau de cuisson,
grille de cuisson, broche de rétisserie et
attaches de fixation
Intérieur du four
BOTHET . veeeeeeereereec sttt

Stockage

Données techniques.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »............cccccovvueneee. 22

Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas l'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

5. Retirez les éventuels autocollants de I'appareil.

6. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

1 Plaque chauffante, grande
2 Plaque chauffante, petite
3 Commande de la température du four
4 Témoin de contrble de chauffage
(grande plaque de cuisson)
5 Bouton de commande de la grande plaque de cuisson
6 Témoin de controle de chauffage
(petite plaque de cuisson)
7 Bouton de commande de la petite plaque de cuisson
8 Témoin de contréle du four
9 Bouton de fonction four
10 Elément chauffant
11 Porte en verre
12 Poignée de porte
13 Dispositif de suspension pour tournebroche
14 Girille de cuisson
15 Plateau de cuisson/bac a graisse



16 Plateau a miettes

17 Outil d'extraction pour la grille du gril et la plateau de
cuisson

18 Broche de la rétissoire
18a Attaches de fixation

19 Outil de démontage de la broche de rétisserie

Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

/N AVERTISSEMENT :

+ Larriére de I'appareil devient trés chaud ! Placez donc
I'appareil dos a un mur!

+ Ne portez pas et ne soulevez pas I'appareil pendant
qu'il fonctionne, mais éteignez-le d’abord. Débranchez
ensuite la fiche de la prise de courant. Attendez que
I'appareil ait completement refroidi.

+ Ne touchez 'appareil que par la poignée et les inter-
rupteurs. Utilisez des gants de cuisine si nécessaire.

+ Nutilisez pas de tube a rétir ou de récipient en verre.
Ceux-ci pourraient éclater.

+ Protégez-vous également de la chaleur avec des
gants ou des maniques lorsque vous utilisez les
outils de démontage de le plateau de cuisson ou de
la broche.

/\ ATTENTION :

+ Ne placez jamais I'appareil dans une armoire !

+ Placez I'appareil sur une surface plane et résistante a
la chaleur !

+ Nutilisez pas I'appareil sous des armoires murales en
raison de la chaleur et des vapeurs qui s'en dégagent.

+ Ne retirez pas les entretoises situées a l'arriére de
I'appareil.

+ Nutilisez I'appareil que sous surveillance. Le pain trés
sec peut s'enflammer a l'intérieur de I'appareil !

+ Maintenez une distance de sécurité suffisante (30cm)
par rapport aux objets facilement inflammables tels
que les meubles, les rideaux, etc.

+ Nutilisez jamais de récipients en plastique, en carton,
en papier ou similaires. Il'y a un risque d’incendie !

+ Ne placez aucun objet sur la porte vitrée ouverte.

+ Ne surchargez pas le plateau de cuisson et la grille de
cuisson ! (Max. 3,5kg)

+ Pendant le fonctionnement, ne placez pas sur I'appareil
des objets qui ne sont pas nécessaires a la cuisson.

+ Au total, 'appareil peut absorber une puissance
de 3200 W | est conseillé, pour une telle puissance
électrique, d'avoir recours a une canalisation électrique
séparée et une protection par fusibles par disjoncteur
de 16A.

+ Nutilisez pas de prise multiple car cet appareil est trop
puissant.

+ Attention, surcharge ! Si vous utilisez des cables de
rallonge, ceux-ci doivent avoir une section d'au moins
1,5mm?. Les cables dont la section est plus petite
peuvent surchauffer.

+ Veillez a ce que le cable soit posé de maniére a ce qu'il
ne puisse pas étre tiré ou qu'on ne puisse pas trébucher
dessus.

+ Veillez a ce que le cable d'alimentation n'entre pas en
contact avec les parties chaudes de I'appareil pendant
son fonctionnement.

Notes d’utilisation
Symboles des plaques de cuisson

Régulateur (5) Grande plaque de cuisson

Régulateur (7) Petite plaque de cuisson
[2]

Symbole du four =
=

Régulateur (3) B° Tempeérature four =
[T

Commutateur de Fonction four

fonction (9)

Arrét

Chaleur supérieure et

= inférieure avec convection

ﬁ Chaleur supérieure avec
convection

@ Chaleur supérieure et
inférieure

Chaleur supAé_rieurg avec
broche de rétisserie
Chaleur supérieure et

inférieure avec broche de
rotisserie et convection

Branchement électrique

1. Assurez-vous que les deux contrdles des plaques de
cuisson et le commutateur de fonction sont en position
(o).

2. Vérifiez que la tension du réseau que vous souhaitez uti-
liser correspond a celle de 'appareil. Vous trouverez les
informations correspondantes sur la plaque signalétique.

3. Insérez la fiche dans une prise de courant correctement
installée et reliée a la terre.

Avant la premiére utilisation

Les plaques de cuisson et les éléments chauffants sont
recouverts d'une couche protectrice qui briile lorsque
I'appareil chauffe. Cela peut entrainer 'apparition de fumée
et d'odeurs lors de I'utilisation de 'appareil, mais celles-ci
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disparaitront aprés quelques utilisations. Il ne s'agit pas
d’un défaut.

Vous pouvez réduire le dégagement de fumée en es-
suyant les plagues de cuisson et les éléments chauffants
avec un chiffon légérement humide avant la premiére
utilisation.

N'utilisez pas de produits de nettoyage !

Essuyez-le ensuite avec un chiffon sec.

Ne mettez I'appareil en marche que lorsqu'il est complé-

tement sec.

Veillez toujours a une ventilation suffisante.

Avant la premiere utilisation, utilisez I'appareil séparé-

ment pendant plusieurs minutes pour permettre aux

couches protectrices de s'enlever.

1. Allumez les deux plaques de cuisson sans utiliser
d'ustensile de cuisson. Mettez les régulateurs ©9) et
en position MAX.

2. Faites ensuite fonctionner le four sans accessoires
et sans faire cuire d'aliments. Tournez le régulateur
§°sur 230 °C. Placez le commutateur de fonction
sur=.

Ustensiles de cuisine

N'utilisez que des récipients a fond plat afin d’optimiser
['utilisation de I'énergie.

Ay
(N (N 9

La casserole ne doit jamais étre plus petite que la plaque
de cuisson. Cela entraine une perte d'énergie. Dans les
cas extrémes, la plaque de cuisson peut se déformer.

Four
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Faites toujours glisser le plateau a miettes sous I'élément
chauffant inférieur.

Nous recommandons de préchauffer le four pendant
environ 5 a 10 minutes sans aliments.

Economisez de I'énergie en utilisant la fonction de
convection. Un ventilateur distribue I'air chaud plus
rapidement et plus uniformément dans le four.

Ne grillez ou ne rétissez que si le bac a graisse est

en place. Cela évite que la graisse ne s'écoule sur les
éléments chauffants inférieurs.

Ce four n'est pas équipé d’une minuterie. Vous devez
contréler vous-méme le temps de cuisson.

Votre four vous offre de nombreuses possibilités de
réglage. Selon la recette, sélectionnez une température
et une fonction.

Voici quelques exemples,

de ce que vous pouvez faire avec les fonctions :

+ Chaleur supérieure avec convection :

Pour griller ou gratiner un gratin.

+ Chaleur supérieure avec broche de rétisserie :
Cuisson uniforme des volailles et des grosses pieces
de viande.

+ Chaleur supérieure et inférieure avec convection :
Par exemple pour les pizzas, patisseries, etc.

Controéle de la température du four (3)
Le contréle vous permet de régler la température souhaitée
en continu de 90°C a 230°C.

Outils de démontage (17/19)
a) Pour retirer le plateau de cuis- (g
Y
son
b) Pour retirer la grille de cuisson

Utilisez 'outil de démontage (19)
pour retirer la rétissoire.

Utilisation

+ Vous pouvez faire fonctionner les plaques de cuisson et
le four séparément ou en combinaison.

+ Lorsque vous utilisez les deux plaques de cuisson et le
four en méme temps, le temps de cuisson peut étre lége-
rement plus long que lorsque vous 'utilisez sans le four.
Ceci est d{i a des raisons techniques et ne constitue pas
un défaut.

Utilisation des plaques de cuisson

1. Tournez le régulateur ©¢) et/ou @3 vers la droite jusqu'a
ce que le voyant de chauffage correspondant s'allume.

2. Sélectionnez un réglage entre 1 et MAX.
Le témoin de chauffage correspondant s'éteint lorsque la
plaque a atteint la température.

Utilisation du four

1. Réglez la température souhaitée sur le controle §°.

2. Sélectionnez la fonction du four que vous souhaitez uti-
liser a I'aide du sélecteur de fonction du four. Le voyant
lumineux (8) vous indique que le four est en marche.

Utilisation de la broche a rotir

Ne choisissez pas d'aliments trop gros. Les aliments
doivent se trouver a une distance suffisante des parois
intérieures et des éléments chauffants. Il ne doit en aucun
cas les toucher.

1. Glissez le plateau de cuisson/le bac a graisse dans la
grille coulissante la plus basse du four.

2. Frottez la broche de la rétissoire et les pinces de fixation
avec de I'huile de cuisson.



3. La volaille est apprétée avant d'étre grillée. Pour ce faire,
attachez fermement les ailes et les pattes au corps avec
de la ficelle de cuisine.

4. Placez délicatement la volaille ou le réti habillé sur la
broche de la rétissoire. Faites glisser les pinces de
fixation sur la broche et fixez le réti & l'aide de celles-ci.
Serrez les pinces de fixation a 'aide des vis.

5. Soulevez la broche de rétisserie terminée dans le four a

I'aide de l'outil de retrait.

® Pour ce faire, insérez d’abord
I'extrémité sans I'encoche
dans l'entrainement situé sur
le coté droit du four.

@ Accrochez ensuite 'autre ex-
trémité dans le crochet situé
sur le coté gauche du four.

6. Sélectionnez une température et une fonction & ou 5.
La broche de la rétissoire commence a tourner.
- Assurez-vous que la volaille ou le réti habillé peut
tourner librement.
7. Lorsque les aliments sont cuits, retirez-les a l'aide de
l'outil de retrait.

Fin de I'opération

1. Tournez toutes les régulateurs dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu’a la butée.

2. Débranchez ensuite la fiche d'alimentation de la prise
de courant.

3. Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer !

FRANGAIS

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours la fiche de la prise de courant avant de

procéder au nettoyage.

« Attendez que I'appareil ait complétement refroidi.
* Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Cela
pourrait provoquer un choc électrique ou un incendie.

/N ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse métallique ou d'autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

Plaques chauffantes

+ Nettoyez les plaques de cuisson a l'aide d’un chiffon
humide.

+ Utilisez du liquide vaisselle en cas de taches persis-
tantes.

Plateau a miettes, plateau de cuisson, grille de cuisson,

broche de rétisserie et attaches de fixation

+Un tiroir ramasse-miettes se situe sous les éléments
chauffants. Enlevez-le en le tirant vers 'avant.

+ Nettoyez tous les accessoires dans de I'eau de vaisselle
chaude en y ajoutant un peu de produit vaisselle. Sé-
chez-les ensuite soigneusement.

Intérieur du four

Gardez l'intérieur du four propre.

1. Eliminez les éclaboussures et les résidus alimentaires
des parois du four a 'aide d’un chiffon humide et d’'un
peu de liquide vaisselle.

2. Essuyez avec un chiffon sec.

Boitier

Nettoyez le boitier aprés utilisation a 'aide d’un chiffon
|égérement humide.
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Stockage et partenaire contractuel est également tenu de reprendre

) . TR ratuitement I'ancien appareil.
+ Nettoyez I'appareil comme indiqué. Laissez les acces- g PP

soires sécher complétement. - —
A DEPOSER A DEPOSER

+ Les accessoires peuvent étre réinsérés dans I'appareil A ENMAGASIN EN DECHETERIE
Cet appareil

pour le stockage.
+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d’origine si vous n'avez pas l'intention de
lutiliser pendant une période prolongée. Sttt ey i s
+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

se recycle

Données techniques

Modele : .....covvrrerrrrreinne
Alimentation électrique :..
Puissance absorbée

PC-KK 1302
....220-240V~, 50/60 Hz

Poids net:...c.ovvevevrieinnes .

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiére de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.
Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.
Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.
Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de Manejo ..........cuerieenas 3
Desembalaje del aparato. 23
Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega 23
Advertencias para el uso del aparato..........cccuceneeeieenns 24

Notas de uso
Placas de coccion simbdlicas
Simbolos del horno
Conexion eléctrica
Antes del primer uso...
Utensilios de cocina

Regulacion de la temperatura del horno (3) .
Herramientas de desmontaje (17/19).....ccccoverneerneennees 25
Manejo
Uso de las placas de coccién
Uso del horno
Uso del asador
Finalizacion del funcionamiento

Limpieza 26
Placas de COCCION ........c.urvererriereierrieriessiereiennes 26
Bandeja recogemigas, bandeja de horno,
rejilla del grill, asador y abrazaderas de fijacion............ 26
Interior del horno
Carcasa

Almacenamiento

Datos técnicos

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura’................... 27

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

. Retire los adhesivos del aparato.

. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

ESPANOL

w

o O

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega

1 Placa de coccion, grande
2 Placa de coccion, pequefia
3 Controlador de temperatura del horno
4 Testigo del control de calentamiento
(placa de coccion grande)
5 Controlador placa de coccion grande
6 Testigo del control de calentamiento
(placa de coccion pequefia)
7 Controlador placa de coccion grande
8 Lampara de control del horno
9 Interruptor de funcién del hormo
10 Elemento calefactor
11 Puerta de cristal
12 Tirador de la puerta
13 Accesorio para colgar el asador giratorio
14 Rejilla de la parrilla
15 Bandeja de horno/bandeja recogegrasa
16 Bandeja recogemigas
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17 Herramienta de extraccion para la rejilla del grill y la

bandeja de horno

18 Asador

18a Abrazaderas de fijacion

19 Herramienta de desmontaje para el asado

Advertencias para el uso del aparato

A\ AVISO:

jLa parte trasera del aparato se calienta mucho! Por lo
tanto, jcoloque el aparato con la parte trasera contra
la pared!

No transporte ni levante el aparato durante el funcio-
namiento, apaguelo primero. A continuacion, desen-
chufelo de la toma de corriente. Espere hasta que el
aparato se haya enfriado completamente.

Toque el aparato sélo por el asa y los interruptores. Si
es necesario, utilice guantes de cocina.

No utilice tubos de asar ni recipientes de cristal.
Podrian reventar.

Protéjase también del calor con guantes o manoplas
de horno cuando utilice las herramientas de extraccion
para la bandeja de horno o el asador.

/\ ATENCION:

24

iNo coloque nunca el aparato en un armario!
iColoque el aparato sobre una superficie plana y
resistente al calor!

No utilice el aparato debajo de armarios de pared
debido al calor ascendente y a los vapores.

iNo retire los separadores de la parte posterior del
aparato!

Utilice el aparato s6lo bajo supervision. jEIl pan muy
seco puede incendiarse dentro del aparato!
iMantenga una distancia de seguridad suficiente
(30cm) de objetos facilmente inflamables como mue-
bles, cortinas, etc.!

iNo utilice nunca recipientes de plastico, carton, papel
o similares! jExiste riesgo de incendio!

No coloque objetos sobre la puerta de cristal abierta.
iNo sobrecargue la bandeja de horno ni la rejilla del
grill! (Méax. 3,5kg)

Durante el funcionamiento, no coloque sobre el aparato
ningun objeto que no sea necesario para cocinar.

El equipo puede asumir una potencia de 3200 W en to-
tal. Con este consumo nominal es recomendable utilizar
un cable de alimentacion separado con una proteccion
por medio de un conmutador 16A.

No utilice un enchufe multiple, ya que este aparato es
demasiado potente.

jAtencion, sobrecarga! Si utiliza cables alargadores,
éstos deberan tener una seccion minima de 1,5mm2
Los cables con una seccién menor pueden sobrecalen-
tarse.

+ Asegurese de que el cable esta colocado de forma que
no se pueda tirar de él ni tropezar con él.

+ Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en
contacto con las partes calientes del aparato durante el
funcionamiento.

Notas de uso
Placas de coccion simbélicas

Controlador (5) Placa de coccion grande
Controlador (7) Placa de coccion pequefia

Simbolos del horno
Controlador (3) §° Temperatura del homo

Interruptor de

funcion (9) Funcion de horno

Apagar

Calentamiento superior e
= inferior con conveccion

Callor superior con conveccion

C] Calentamiento superior e
inferior

Calor superior con asador

Calor superior e inferior con
S, ‘.
asador y conveccion

Conexion eléctrica

1. Asegurese de que los dos mandos de las placas de
coccion y el interruptor de funciones se encuentran en la
posicion (o).

2. Compruebe que la tension de red que desea utilizar
coincide con la del aparato. Encontrara la informacién
pertinente en la placa de caracteristicas.

3. Inserte el enchufe en una toma con toma de tierra
correctamente instalada

Antes del primer uso

Hay una capa protectora en las placas de coccion y los ele-
mentos de calefaccion que se queman cuando el aparato
se calienta. Esto puede provocar la aparicion de humo y
olores cuando se utiliza el aparato, pero estos desaparece-
ran después de algunos usos. Esto no es un defecto.

+Puede minimizar el desarrollo de humo limpiando las
placas de coccion y los elementos de calefaccion con
un pafio ligeramente humedo antes de utilizarlos por
primera vez.

+ iNo utilice productos de limpieza!

+ Acontinuacion, pasele un pafio seco.

+ Encienda el aparato sélo cuando esté completamente
Seco.



+ Asegure siempre una ventilacion adecuada.

+ Utilice el aparato por separado durante varios minutos
antes de usarlo por primera vez para que se eliminen las
capas protectoras.

1. Encienda las dos placas de coccion sin utilizar ningun
utensilio de cocina. Ponga los controladores @)y
en MAX.

2. A continuacién, haga funcionar el horo sin acceso-
rios y sin cocinar alimentos. Ponga el regulador §° en
230°C. Ponga el interruptor de funcion en &

Utensilios de cocina
+ Use solamente ollas con base plana para optimizar el
uso de energia.

+ Laolla nunca debe ser mas pequefia que la placa
de coccion. Esto provocaria una pérdida de energia.

En el peor de los casos, la placa de coccion podria
deformarse.

Horno

+ Deslice siempre la bandeja recogemigas por debajo de
la resistencia inferior.

+ Recomendamos precalentar el horno durante aprox.
5-10 minutos sin alimentos.

+ Ahorre energia utilizando la funcion de conveccion. Un
ventilador distribuye el aire caliente mas rapida y unifor-
memente en el horno.

+ Solo ase o gratine con la bandeja recogegrasa colocada.

Asi evitara que la grasa gotee sobre las resistencias
inferiores.

+ Este horno no tiene temporizador. Debe controlar usted
mismo el tiempo de coccion.

+ Su horno le ofrece muchas posibilidades de ajuste.
Dependiendo de la receta, seleccione una temperatura
y una funcién.

Aqui tienes algunos ejemplos
de para qué puedes usar las funciones:
+ Calor superior con conveccion:
Para asar o gratinar a la cazuela.
+ Calor superior con asador:

Pollo y grandes piezas de carne se asan uniformemente.

+ Calentamiento superior e inferior por conveccion:
Ej., para pizza, reposteria, etc.

Regulacion de la temperatura del horno (3)
Con el regulador puede ajustar la temperatura deseada de
forma continua de 90 °C a 230 °C.

Herramientas de desmontaje (17/19)
a) Para retirar la bandeja de a
horno \
b) Para retirar la rejilla de la parri-
lla

Utilice la herramienta de desmontaje (19) para desmontar
el asador.

Manejo

+ Puede utilizar las placas de coccion y el horno por sepa-
rado o de forma combinada.

+ Cuando se utilizan las placas de coccion y el horno al
mismo tiempo, el tiempo de coccidn puede ser ligera-
mente mas largo que cuando se utiliza sin el horno. Esto
se debe a razones técnicas y no es un defecto.

Uso de las placas de coccion

1. Gire el regulador ©®)y/o @3 hacia la derecha hasta
que se encienda la ldmpara testigo de calentamiento
asociada.

2. Seleccione una posicion entre 1y MAX.
La lampara testigo de calentamiento asociada se apaga
cuando la placa ha alcanzado la temperatura.

ESPANOL

Uso del horno

1. Ajuste la temperatura deseada en el mando &°.

2. Seleccione la funcion deseada del horno con el interrup-
tor de funcién del horno. La lampara testigo (8) le indica
que el horno esta en funcionamiento.

Uso del asador

No seleccione alimentos demasiado grandes. Los alimen-
tos deben estar a una distancia suficiente de las paredes
interiores y de las resistencias. No debe tocarlos en ninglin
caso.

1. Deslice la bandeja de horno/engrasador en la rejilla
deslizante més baja del horno.

2. Frote el asador y las pinzas de fijacion con aceite de
cocina.

3. Las aves se alifian antes de asarlas. Para ello, ate bien
las alas y las patas al cuerpo con hilo de cocina.

4. Coloque con cuidado las aves o el asado en el asador.
Deslice las pinzas de fijacion sobre el asador y fije el
asado con ellas. Apriete las pinzas de fijacion con los
tornillos.
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5. Levante el asador terminado e introdlizcalo en el horno
con la herramienta de extraccion.
@ Para ello, introduzca primero

el extremo sin la muesca en
el accionamiento situado en
el lado derecho del horno.

@ A continuacion, enganche el
otro extremo en el colgador
situado en el lado izquierdo
del horno.

6. Seleccione una temperatura y la funcion & o ). El
asador comienza a girar.
- Asegurese de que las aves o el asado pueden girar
libremente.
7. Cuando los alimentos estén cocinados, retirelos con la
herramienta de extraccion.

Finalizacion del funcionamiento

1. Gire todos los mandos en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta el tope.

2. Acontinuacion, desconecte el enchufe de la toma de
corriente.

3. iDeje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo!

Limpieza

A\ AVISO:

» Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes

de limpiar el aparato.

* Espere a que el aparato se haya enfriado completamente.

* No sumerja nunca el aparato en agua para limpiarlo. Podria
provocar una descarga eléctrica o un incendio.

/N\ ATENCION:

+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
sivos.

+No utilice productos de limpieza agresivos o abrasi-
VOS.

Placas de coccion

+ Limpie las placas de coccion con un pafio humedo.

+ Use un agente lavavajillas en caso de manchas persis-
tentes.

Bandeja recogemigas, bandeja de horno,
rejilla del grill, asador y abrazaderas de fijacion
+ Debajo de los elementos de calefaccion hay una ban-

deja para migas. Tire de ella hacia delante para sacarla.

+ Limpie todos los accesorios en agua caliente con un
poco de detergente. Después, seque bien las piezas.

Interior del horno

Mantenga limpio el interior del horno.

1. Elimine las salpicaduras y los restos de comida de las
paredes del horno con un pafio himedo y un poco de
detergente liquido.

2. Limpie con un pafio seco.
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Carcasa
Limpie la carcasa después del uso con un pafio ligeramente
humedecido.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Los accesorios se pueden volver a colocar en el aparato
para guardarlos.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.



Datos técnicos

Modelo: ......
Alimentacio
Consumo de energia
Capacidad total: ...........ccco.ue.....
Placa de coccion (pequefia):
Placa de coccion (grande):

Consumo de energia en modo apagado:.
Clase de protecCion: ..........cocuerverererrrnns
PESO NELO: ... aprox. 12,4kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y

I entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Elementi di comando.
Disimballaggio dell’apparecchio ........ccmemessssssssesases
Elementi di comando/Nella fornitura...
Avvertenze per 'uso dell’apparecchio........oueeeseenss
Note per I'uso
Piatti da cucina SIMbOlCH...........c.ceeereriencrineieeineins 29
Forno simbolico
Collegamento elettrico ....

Controllo della temperatura del forno (3)..........c.cceeeeuece. 30
Strumenti di imozione (17/19).......ccemeereernerrrerereeenneens 30
Utilizzo 30
Utilizzo delle piastre di Cottura...........covcvevererneeneeneinnes 30

Utilizzo del forno
Utilizzo dello spiedo del girarrosto...
Fine del funzionamento
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Pulizia 3
Piastre di COtUA ... 31
Vassoio raccogli briciole, teglia, griglia,
girarrosto e morsetti di fissaggio
Interno del forno
Alloggiamento

Conservazione

Dati tecnici

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”..............cc.cceveenn. 31

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dell'imballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

5. Rimuovere eventuali adesivi dall'apparecchio.

6. Sullapparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura

1 Piastra di cottura, grande
2 Piastra di cottura, piccola
3 Manopole di controllo della temperatura del formo
4 Spia luminosa del riscaldamento
(piastra di cottura grande)
5 Manopole di controllo grande piastra di cottura
6 Spia luminosa del riscaldamento
(piastra di cottura piccola)
7 Manopole di controllo per la cottura
8 Lampada di controllo del forno
9 Interruttore di funzione del forno
10 Elemento di riscaldamento
11 Sportello in vetro
12 Maniglia dello sportello
13 Appendino per lo spiedo rotante
14 Griglia
15 Vassoio di cottura/vaschetta per il grasso
16 Vassoio per le briciole
17 Attrezzo di rimozione per griglia e teglia
18 Spiedo del girarrosto
18a Morsetti di fissaggio



19 Attrezzo per la rimozione dello spiedo del girarrosto

Avvertenze per l'uso dell’apparecchio

I\ AWISO:

+ |l retro dellapparecchio & molto caldo! Pertanto, po-
sizionare I'apparecchio con la parte posteriore contro
una parete!

+ Non trasportare o sollevare I'apparecchio durante il
funzionamento, ma spegnerlo prima. Quindi estrarre la
spina dalla presa di corrente. Attendere che I'apparec-
chio si sia completamente raffreddato.

+ Toccare I'apparecchio solo dalla maniglia e dagli inter-
ruttori. Se necessario, utilizzare guanti da forno.

+ Non utilizzare tubi per arrostire o contenitori di vetro.
Potrebbero scoppiare.

+ Proteggersi dal calore con guanti o guanti da forno
anche quando si utilizzano gli strumenti di rimozione
della teglia o dello spiedo.

/\ ATTENZIONE:

+Non collocare mai I'apparecchio in un mobile!

+ Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e
resistente al calore!

+ Non utilizzare I'apparecchio sotto i pensili a causa
della risalita di calore e vapori.

+ Non rimuovere i distanziali sul retro dell'apparecchio.

+ Far funzionare I'apparecchio solo sotto sorveglianza.

Il pane molto secco puo prendere fuoco all'interno
dell'apparecchio!

+ Mantenere una distanza di sicurezza sufficiente
(30cm) da oggetti facilmente infiammabili come mobili,
tende, ecc.

+ Non utilizzare mai contenitori di plastica, cartone, carta
o simili. C'¢ il rischio di incendio!

+Non collocare oggetti sullo sportello di vetro aperto.

+Non sovraccaricare la teglia e la griglia! (Max. 3,5kg)

+ Durante il funzionamento, non appoggiare sull'apparec-
chio oggetti non necessari per la cottura.

+ |l consumo totale di energia di questo apparecchio pud
arrivare a 3200 W. Con questo carico collegato si racco-
manda una linea di alimentazione separata protetta da
un interruttore di circuito domestico da 16 A.

+ Non utilizzare una presa multipla poiché questo apparec-
chio € troppo potente.

+ Attenzione, sovraccarico! Se si utilizzano cavi di
prolunga, questi devono avere una sezione di almeno
1,5mm?2. | cavi con una sezione minore possono surri-
scaldarsi.

+ Assicurarsi che il cavo sia posato in modo tale da non
poter essere tirato o inciampato.

+ Assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga
a contatto con parti calde dell'apparecchio durante il
funzionamento.

Note per 'uso
Piatti da cucina simbolici
Manopole di controllo (5) Piastra di cottura grande

Manopole di controllo (7) Piastra di cottura piccola

Forno simbolico
Manopole di controllo (3) g“ Temperatura del forno

Funzione forno

Spento

Calore superiore e
inferiore con convezione

Calore superiore con
convezione

Interruttore funzione (9)

C] Calore superiore ed
inferiore

Qalore superiore con
girarrosto
Calore superiore e

inferiore con girarrosto e
convezione

Collegamento elettrico

1. Assicurarsi che i due comandi per le piastre di cottura e
linterruttore di funzione siano in posizione .

2. Verificare che la tensione di rete che si desidera utiliz-
zare corrisponda a quella dellapparecchio. Le informa-
zioni relative sono riportate sulla targhetta.

3. Inserire la spina in una presa di corrente correttamente
installata con messa a terra.

ITALIANO

Prima del primo utilizzo

Sulle piastre di cottura e sugli elementi riscaldanti & pre-
sente uno strato protettivo che brucia quando 'apparecchio
si riscalda. Cio pud causare la formazione di fumo e di odori
durante l'uso dell'apparecchio, che perd scompaiono dopo
qualche utilizzo. Non si tratta di un difetto.

+ E possibile ridurre al minimo lo sviluppo di fumo pulendo
le piastre di cottura e gli elementi riscaldanti con un
panno leggermente umido prima di utilizzarli per la prima
volta.

+ Non usare detergenti!

+ Poi passarlo con un panno asciutto.

+Accendere I'apparecchio solo quando & completamente
secco.

Garantire sempre un'adeguata ventilazione.

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta,

lasciarlo in funzione per alcuni minuti per consentire la

rimozione degli strati protettivi.

1. Accendere entrambe le piastre di cottura senza
utilizzare le pentole. Portare i manopole di controllo
e @9 su MAX.
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2. Quindi mettere in funzione il forno senza accessori e
senza cuocere i cibi. Portare il manopole di controllo
§° su 230 °C. Posizionare linterruttore di funzione
sul=.

Stoviglie
+ Utilizzare esclusivamente stoviglie con fondo piano per
oftimizzare il consumo energetico.

== - Ny =2
T Uy M
+ La pentola non deve mai essere pili piccola della piastra
di cottura. Cio causerebbe una perdita di energia. Nel

peggiore dei casi la piastra di cottura potrebbe defor-
marsi.

Forno

+ Far scivolare sempre il vassoio raccoglibriciole sotto
I'elemento riscaldante inferiore.

+ Si consiglia di preriscaldare il forno per circa 5-10 minuti
senza cibo.

+ Risparmiate energia utilizzando la funzione di con-
vezione. Una ventola distribuisce I'aria riscaldata piu
velocemente e in modo pit uniforme nel forno.

+ Grigliare o arrostire solo con la teglia di grasso al suo
posto. In questo modo si evita che il grasso coli sugli
elementi riscaldanti inferiori.

+ Questo forno non ha un timer. Dovete controllare voi
stessi il tempo di cottura.

+ |l forno offre numerose possibilita di impostazione. A
seconda della ricetta, selezionare una temperatura e una
funzione.

Ecco alcuni esempi,
di come si possono utilizzare le funzioni:
+ Calore superiore con convezione:
Per grigliare o gratinare la casseruola.
+ Calore superiore con girarrosto:
Cottura uniforme per pollame e grandi tagli di carne.
+ Calore superiore e inferiore con convezione:
Ad es. per pizza, torte ecc.

Controllo della temperatura del forno (3)

Con il regolatore € possibile impostare la temperatura desi-
derata in modo continuo da 90 °C a 230 °C.

Strumenti di rimozione (17/19)

a) Per rimuovere la teglia a
b) Per rimuovere la griglia

Utilizzare l'utensile di rimozione
(19) per rimuovere il girarrosto.
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Utilizzo

+ Le piastre di cottura e il forno possono essere utilizzati
separatamente o in combinazione.

+ Quando si utilizzano contemporaneamente le piastre di
cottura e il forno, il tempo di cottura puo essere legger-
mente pitl lungo rispetto all'utilizzo senza il forno. Cio &
dovuto a motivi tecnici e non costituisce un difetto.

Utilizzo delle piastre di cottura

1. Ruotare il manopole di controllo ©2) e/o @3 verso destra
finché non si accende la spia luminosa del riscaldamento
associato.

2. Selezionare un'impostazione tra 1 ¢ MAX.
La spia luminosa del riscaldamento associato si spegne
quando la piastra ha raggiunto la temperatura.

Utilizzo del forno

1. Impostare la temperatura desiderata sul controllo &°.

2. Selezionare la funzione del forno desiderata con l'inter-
ruttore di funzione del forno. La spia luminosa (8) indica
che il forno € in funzione.

Utilizzo dello spiedo del girarrosto

Non scegliere alimenti troppo grandi. Il cibo deve trovarsi a
una distanza sufficiente dalle pareti interne e dagli elementi
riscaldanti. Non deve mai toccarli.

1. Far scorrere la teglia/padella nel ripiano scorrevole piu
basso del forno.

2. Strofinare lo spiedo del girarrosto e i morsetti di fissaggio
con olio da cucina.

3. Il pollame viene vestito prima di essere grigliato. A tale
scopo, legare le ali e le zampe al corpo con uno spago
da cucina.

4. Posizionare con cura il pollame o I'arrosto vestito sullo
spiedo del girarrosto. Far scorrere i morsetti di fissaggio
sullo spiedo e fissare I'arrosto con essi. Serrare i morsetti
di fissaggio con le viti.

5. Sollevare lo spiedo finito nel forno con l'attrezzo di rimo-
zione.

@ Per farlo, inserire prima
I'estremita senza tacca
nell'unita sul lato destro del
forno.

@ Quindi agganciare l'altra
estremita al gancio sul lato
sinistro del forno.




6. Selezionare una temperatura e la funzione & o ). Lo
spiedo del girarrosto inizia a ruotare.
- Assicurarsi che il pollame o I'arrosto vestito possa
ruotare liberamente.
7. Quando il cibo & cotto, rimuoverlo con l'apposito attrezzo.

Fine del funzionamento

1. Ruotare tutti i manopole di controllo in senso antiorario
fino all'arresto.

2. Scollegare quindi la spina dalla presa di corrente.

3. Lasciare raffreddare 'apparecchio prima di pulirlo!

Pulizia

A\ AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia, scollegare sempre la spina dalla

presa di corrente.

« Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato completamente.

« Non immergere mai I'apparecchio in acqua per la pulizia. Cid
potrebbe causare scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

Piastre di cottura

+ Pulire le piastre di cottura con un panno umido.
« Utilizzare detersivo per piatti in caso di macchie difficili.

Vassoio raccogli briciole, teglia, griglia,

girarrosto e morsetti di fissaggio

+ Sotto gli elementi riscaldanti si trova un vassoio briciole.
Tirare in avanti per rimuoverlo.

+ Pulire tutti gli accessori con acqua calda e un po’ di
detersivo. Asciugare poi bene le parti.

Interno del forno

Mantenere pulito I'interno del forno.

1. Rimuovere schizzi e residui di cibo dalle pareti del forno
con un panno umido e un po’ di detersivo.

2. Asciugare con un panno asciutto.

Alloggiamento

Dopo I'uso, pulire Iinvolucro con un panno leggermente
umido.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

+ Gli accessori possono essere reinseriti nell'apparecchio
per essere conservati.

+ Si consiglia di riporre I'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

Dati tecnici %
MOGENIO: ... PC-KK 1302 E
Alimentazione:..........cc.coevevevveererennn. 220-240V~,50/60Hz &
Consumo di energia

Capacita totale: ....
Piastra di cottura (piccola):
Piastra di cottura (grande):

Consumo di energia in modalita spenta:
Classe di protezione: ........c.ccoveevereneeneens

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.
Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
pill in uso.
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Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadziejg, ze

korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci
Przeglad elementoéw obstugi
Rozpakowanie urzadzenia 33
Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy.............. 33
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia .......... 34

Uwagi dotyczace uzytkowania
Symboliczne ptyty do gotowania.
Symbole piekarnika
Podtaczenie elektryczne
Przed pierwszym uzyciem ..
Naczynia do gotowania
PIEKarmiK.......c..cerveriierirerierseresse s
Regulacja temperatury piekarnika (3)..

Narzedzia do wyjmowania (17/19) .....cocuvevvreerneeneinnnes 35

Obstuga
Uzywanie plyt do gotowania
Uzywanie piekarnika
Korzystanie z rozna
Zakonczenie operacji

Czyszczenie 36

Przechowywanie
Dane techniczne
Warunki gwarancji
Usuwanie

—
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Plyty do gotowania............ccccceveerercrnnrenenniesinennes 36
Taca na okruchy, blacha do pieczenia,

ruszt do grillowania, rozen i zaciski mocujace............... 36
Whnetrze piekarnika ..
Obudowa

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”..................... 37

Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,

materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.
. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub

jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

. Usun wszelkie naklejki z urzadzenia.
. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub

pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Plyta gotowania, duza

Plyta gotowania, mata

Pokretto temperatury piekarnika

Kontrolka ogrzewania (duza ptytka gotowania)
Regulator duzej ptyty grzejnej

Kontrolka ogrzewania (mata ptytka gotowania)
Regulator matej ptyty grzejnej

Lampka kontrolna piekarnika

Przetacznik funkcyjny piekarnika

Element grzejny

Szklane drzwiczki

Uchwyt drzwi

Uchwyt do zawieszania rozna obrotowego
Ruszt grilla

Blacha do pieczenia/tacka na tluszcz

Tacka na okruchy

Narzedzie do wyjmowania rusztu grilla i tacy do piecze-
nia
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18 Rozen
18a Zaciski mocujace
19 Narzedzie do demontazu rozna

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

[\ OSTRZEZENIE:

+ Tyt urzadzenia bardzo sie nagrzewa! Dlatego urzadze-
nie nalezy ustawic tylem do $ciany!

+ Podczas pracy urzadzenia nie nalezy go przenosic ani
podnosic, lecz najpierw wytaczy¢. Nastepnie wyciagnij
wtyczke z gniazdka. Poczekaj, az urzadzenie catkowi-
cie ostygnie.

+ Urzadzenia nalezy dotykac wytacznie za uchwyt
i przefaczniki. W razie potrzeby uzywaj rekawic
kuchennych.

+ Nie uzywaj brytfanny ani szklanego pojemnika. Moga
one peknac.

+ Podczas korzystania z narzgdzi do wyjmowania
blachy do pieczenia lub rozna nalezy réwniez chroni¢
sie przed goracem za pomoca rekawic lub rekawic
kuchennych.

[\ UWAGA:

+ Nigdy nie umieszczaj urzadzenia w szafce!

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ na rownej, odpornej na
wysoka temperature powierzchni!

+ Nie uzywaj urzadzenia pod szafkami wiszacymi ze
wzgledu na unoszace si¢ ciepto i opary.

+ Nie usuwac elementow dystansowych z tytu urza-
dzenia.

+ Urzadzenie nalezy obstugiwac wytacznie pod nadzo-
rem. Bardzo suchy chleb moze zapali¢ si¢ wewnatrz
urzadzenia!

+ Nalezy zachowac¢ bezpieczng odlegtos¢ (30.cm) od ta-
twopalnych przedmiotow, takich jak meble, zastony itp.

+ Nigdy nie uzywaj pojemnikéw wykonanych z plastiku,
kartonu, papieru itp. Istnieje ryzyko pozaru!

+ Nie umieszczac zadnych przedmiotéw na otwartych
szklanych drzwiczkach.

+ Nie przecigzac¢ blachy do pieczenia i rusztu do grillo-
wanial (Maks. 3,5kg)

+ Podczas pracy urzadzenia nie nalezy umieszczac na
nim zadnych przedmiotow, ktore nie sg potrzebne do
gotowania.

+ Urzadzenie moze pobierac catkowita moc 3200 W.

W zwigzku z tym wskazane jest podtaczenie osobnym
przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem
domowym 16A.

+ Nie nalezy uzywa¢ gniazda wielokrotnego, poniewaz
urzadzenie ma zbyt duza moc.
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+ Uwaga, przeciazenie! Jesli uzywane sg przediuzacze,
ich przekréj powinien wynosi¢ co najmniej 1,5mm2 Ka-
ble 0 mniejszym przekroju moga sie przegrzewat.

+ Upewnij sig, ze kabel jest utozony w taki sposéb, aby nie
mozna byto za niego pociggna¢ ani sie o niego potknac.

+ Upewnij sig, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z gora-
cymi czeSciami urzadzenia podczas pracy.

Uwagi dotyczace uzytkowania
Symboliczne plyty do gotowania

Regulator (5) Duza plytka gotowania
Regulator (7) Mata ptytka gotowania

Symbole piekarnika

Regulator (3) B° Temperatura piekarnika
Przetacznik

funkeyjny (9) Funkcja piekarnika

Wylaczone

— Grzanie gérne i dolne
z konwekcjg

Ogrzewanie gorne

z konwekcjg
(=) Grzatka goma i dolna

Ogrzewanie géme z roznem

Qgrzewanig g(’)mg .
= i dolne z roznem i konwekcjg

Podtaczenie elektryczne

1. Upewnij sig, ze oba pokretta ptyt grzejnych i przetacznik
funkcji znajdujg sie w pozycji .

2. Sprawdz, czy napiecie sieciowe, ktérego chcesz uzy¢,
odpowiada napigciu urzadzenia. Odpowiednie informa-
cje znajdujq sie na tabliczce znamionowe;.

3. W6z wtyczke do prawidtowo zainstalowanego gniazda
Z uziemieniem.

Przed pierwszym uzyciem

Na plytach do gotowania i elementach grzejnych znajduje
sig warstwa ochronna, ktéra ulega spaleniu podczas
nagrzewania sie urzadzenia. Moze to powodowa¢ powsta-
wanie dymu i zapachdw podczas uzywania urzadzenia, ale
znikng one po kilku uzyciach. Nie jest to wada.

+ Mozna zminimalizowa¢ powstawanie dymu, przecierajac
ptyty do gotowania i elementy grzejne lekko wilgotng
Sciereczka przed pierwszym uzyciem.

+ Nie nalezy stosowa¢ zadnych $rodkow do czyszczenia!

+ Po przetarciu powierzchnie nalezy wytrze¢ suchg
Sciereczka.



+ Urzadzenie mozna wigczy¢ tylko wtedy, gdy jest zupetnie
suche.
+ Nalezy zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrzal
+ Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy przez kilka
minut uzywac go oddzielnie, aby umozliwi¢ usunigcie
warstw ochronnych.
1. Wigczy¢ obie ptyty do gotowania bez uzycia naczyn.
Regulatory ©) i @9 ustawi¢ na MAX.
2. Nastepnie uruchomi¢ piekarnik bez akcesoriow i bez
gotowania potraw. Regulator §° ustawi¢ na 230 °C.
Ustawic przetacznik funkcji na =.

Naczynia do gotowania
+ Aby zoptymalizowa¢ zuzycie energii, nalezy uzywac
wylacznie gamkow z ptaskim dnem.

+ Garnek nigdy nie powinien by¢ mniejszy niz ptyta do
gotowania. Spowodowatoby to straty energii. W naj-

gorszym przypadku ptyta do gotowania moze ulec
znieksztatceniu.

Piekarnik

+  Zawsze wsuwaj tace na okruchy pod dolny element
grzejny.

+ Zalecamy nagrzewanie piekarnika przez okoto 5-10 mi-
nut bez jedzenia.

+ Oszczedzaj energie, korzystajac z funkcji konwekciji.
Wentylator rozprowadza ogrzane powietrze szybciej
i bardziej réwnomiernie w piekarniku.

+ Grilluj lub piecz tylko z zatozong taca na tuszcz. Zapo-
biega to kapaniu tluszczu na dolne elementy grzejne.

+ W tym piekarniku nie ma timera. Musza Panstwo sami
kontrolowa¢ czas gotowania.

+ Piekarnik oferuje wiele opciji ustawien. W zaleznosci od
przepisu wybierz temperature i funkcje.

Oto kilka przykfadow,
do czego mozna wykorzystac te funkcje:
+ Ogrzewanie gorne z konwekcja:
Do grillowania lub zapiekanki.
+ Ogrzewanie goérne z roznem:
Dréb i duze pieczenie miesa pieka sie rownomiernie.
+ Grzanie gorne i dolne z konwekcja:
Np. pizza, ciasta itp.

Regulacja temperatury piekarnika (3)
Za pomocg regulatora mozna ustawi¢ zadana temperature
w zakresie od 90 °C do 230 °C.

Narzedzia do wyjmowania (17/19)

a) Do wyjmowania blachy do
pieczenia

b) Do wyjmowania rusztu do
grillowania

Do demontazu rozna nalezy uzy¢ narzedzia do demontazu
(19).

Obstuga

+ Plyty do gotowania i piekarnik mozna obstugiwac od-
dzielnie lub tacznie.

+ W przypadku jednoczesnego korzystania z ptyt do goto-
wania i piekarnika, czas gotowania moze by¢ nieco dtuz-
szy niz w przypadku korzystania z nich bez piekarnika.
Wynika to z przyczyn technicznych i nie jest wada.

Uzywanie plyt do gotowania

1. Obrocic regulator ©8)i/lub @3 w prawo, az wiaczy sie
kontrolka ogrzewania.

2. Wybra¢ ustawienie pomigdzy 1 a MAX.
Zwigzana z tym kontrolka ogrzewania gasnie po osia-
gnieciu przez plyte temperatury.

Uzywanie piekarnika

1. Ustaw zadana temperature na pokretle &°.

2. Wybra¢ zgdang funkcje piekarnika za pomoca prze-
tacznika funkcyjnego piekarnika. Lampka kontrolna (8)
wskazuije, ze piekamnik jest w uzyciu.

Korzystanie z rozna

Nie nalezy wybiera¢ zbyt duzych produktéw. Zywno$¢ musi
znajdowac si¢ w odpowiedniej odlegtosci od wewnetrznych
Scianek i elementéw grzejnych. W zadnym wypadku nie
moze ich dotykac.

1. Wsun blache do pieczenia/blache do smarowania na
najnizszy wysuwany ruszt piekarnika.

2. Posmaruj rozen i zaciski mocujace olejem spozywczym.

3. Drob nalezy ubra¢ przed grillowaniem. W tym celu
nalezy mocno zwigza¢ skrzydetka i nézki sznurkiem
kuchennym.

4. Ostroznie umies¢ ubrany dréb lub pieczen na roznie.
Wsun zaciski mocujace na rozen i zabezpiecz nimi pie-
czen. Dokre¢ zaciski mocujace za pomoca $rub.

JEZYK POLSKI
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5. Podnies gotowy rozen do piekarnika za pomoca narze-
dzia do wyjmowania.

@ Aby to zrobic, najpierw wioz
koniec bez wyciecia do
napedu po prawej stronie
piekarnika.

@ Nastepnie zaczep drugi
koniec o wieszak po lewej
stronie piekarnika.

6. Wybierz temperature i funkcje & lub (5). Rozen zacznie
sig obracac.
- Upewnij sie, ze ubrany dréb lub pieczen moze sig
swobodnie obracac.
7. Po upieczeniu potrawy wyjmij jq za pomoca narzedzia
do wyjmowania.

Zakonczenie operacji

1. Wszystkie regulatory przekreci¢ do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

2. Nastepnie nalezy wyja¢ wtyczke sieciowa z gniazdka.

3. Przed czyszczeniem odczekat, az urzadzenie ostygnie!

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze odtgczy¢

wtyczke sieciowg od gniazdka.

* Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

» Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia.
Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem lub pozaru.

/\ UWAGA:

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych przedmiotow
Sciernych.

+ Nie uzywaj ostrych lub Sciemych Srodkéw czyszcza-
cych.

Ptyty do gotowania

+ Plyty do gotowania czysci¢ wilgotng Sciereczka.

+ Do czyszczenia elementéw stalowych nalezy uzywaé
plynu do mycia naczyn.

Taca na okruchy, blacha do pieczenia,

ruszt do grillowania, rozen i zaciski mocujace

+ Pod elementami grzejnymi znajduje sie taca na okruchy.
Trzeba ja ciagna¢ do przodu w celu wyjecia.

+ Wyczys¢ wszystkie akcesoria w goracej wodzie do
ptukania z odrobing ptynu do mycia naczyn. Nastepnie
dobrze wysuszy¢ czgsci.

Whetrze piekarnika

Utrzymuj wnetrze piekarnika w czystosci.

1. Usuna¢ rozpryski i resztki jedzenia ze Scianek piekarnika
za pomoca wilgotnej szmatki i niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn.

2. Wytrze¢ suchg szmatka.
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Obudowa
Po uzyciu wyczy$¢ obudowe lekko wilgotng szmatka.

Przechowywanie

+ Wyczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

+ Akcesoria mozna ponownie wlozy¢ do urzadzenia w celu
ich przechowywania.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiggiem dzieci.



Dane techniczne

Model:..
Zasilanie
Pobér mocy
Pojemno$¢ catkowita: ..........c..coeeeneee
Plyta do gotowania (mata): .

Pobér mocy w trybie wytaczenia: ........
Klasa ochronnosci....

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywofanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktdre sa wymieniane koriczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Panistwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twdj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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MAGYARUL

FONTOS:

El6szor feltétlenul olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati tmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiildnboztetve. Kérjik, mindenképpen Ugyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
A kezeldelemek attekintése 3
A késziilék kicsomagolasa 38
A kezel6elemek attekintése/A csomag tartalma........... 38
A késziilék hasznalatara vonatkozo figyelmeztetések.39
Hasznalati megjegyzések 39
Féz6lapok szimbolumai

Siité szimbélumai
Elektromos csatlakozas
Els6 hasznalat el6tt.

A sitd hémérsékletének szabalyozasa (3).. .
Kivehet6 szerszamok (17/19) .....ccvvvervnerenneeneeneinees
Miikodés
Aféz6lapok hasznélata
Asiité hasznalata
Aforgd nyars hasznélata
Amdvelet befejezése

38

Tisztitas 4
FOZBIAPOK........veverveericriiriiesiereevier s 41
Morzsatalca, stitétalca, grillracs, forgd nyars és rogzitébi-
lincsek

Tarolas

Miiszaki adatok 4

Hulladékkezelés 4
A kuka” piktogram jelentése..........ccccmrvrrrinerrirnerionn. 41

A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.

2. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul foliakat,
toltéanyagot, kabelkdtegelbket és kartoncsomagolast.

3. Ellendrizze a széllitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések
észlelheték, ne milkddtesse a késziiléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6héz.

5. Tavolitson el minden matricat a készulékrol.

6. Akésziiléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-

vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a

,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

—

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

F6z6lap, nagy
Fozélap, kicsi
Siité hémérséklet-szabalyozo
Melegités jelz6fénye (nagy féz6lap)
Nagy f6z6lap szabalyozégombja
Melegités jelz6fénye (kis f6z6lap)
Kis f6z6lap szabalyozogombja
Siitd vezérlélampa

9 Siitd lizemmodkapcsoloja
10 Fit6elem
11 Uvegaitd
12 Ajté fogantyu
13 Felakaszthato rogzitdelem a forgd nyarshoz
14 Girillracs
15 Sutétalca/zsiros tepsi
16 Morzsatalca
17 Aqgrillracs és a siit6talca eltavolitasara szolgald eszkoz
18 Forgd nyars

18a Rogzitd bilincsek

19 Eltavolitd szerszam a forgd nyarshoz

O ~NOoO O WN -



A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES:

+  Akészlilék hatulja nagyon forro! Ezért a késziiléket
hatuljaval a falnak témasztva helyezze el!

+ Miikodés kdzben ne cipelie vagy emelje fel a készi-
léket, hanem elészor kapcsolja ki. Ezutan hizza ki
a halozati dugét a konnektorbdl. Varja meg, amig a
készlilék teljesen lehil.

+ Akészliléket csak a fogantytinal és a kapcsoloknal
fogva érintse meg. Sziikség esetén hasznaljon
slitokesztyit.

+ Ne haszndljon stit6csovet vagy livegedényt. Ezek
szétrepedhetnek.

+ Aslt6talca vagy a nyars eltavolitd szerszamainak
hasznalatakor is védje magat a h6tél kesztylivel vagy
stitokeszty(vel.

[\ VIGYAZAT:

+ Soha ne helyezze a késziiléket szekrénybe!

+ Helyezze a készilléket egy vizszintes, héallo felliletre!

+ Ne lizemeltesse a késziiléket fali szekrények alatt a
felszallo h6 és gézok miatt.

+ Ne tavolitsa el a késztilék hatuljan 1évo tavtartokat.

+  Akészliléket csak felligyelet mellett izemeltesse.

A nagyon szaraz kenyér meggyulladhat a késztilék
belsejében!

+ Tartson megfeleld biztonsagi tavolsagot (30cm) a
konnyen gyulékony targyaktdl, példaul butoroktol,
fiiggonyoktdl stb.

+ Soha ne hasznaljon miianyagbol, kartonbdl, papirbél
vagy hasonlébol késziilt edényeket. Tlizveszély all
fenn!

+ Ne helyezzen semmilyen targyat a nyitott tivegajtora.

+ Ne terhelje tul a stt6talcat és a grillracsot! (Max. 3,5kg)

Mukddés kdzben ne helyezzen a késziilékre olyan tar-
gyakat, amelyek nem szlikségesek a siitéshez.
Akeészilék 3200 W 6sszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatési értéknél ajanlatos egy kildn
tapvezeték, amely egy 16 A-es haztartasi védékapcsolon
keresztiil van biztositva.

Ne hasznaljon t6bbszords aljzatot, mivel ez a készilék
tul nagy teljesitmenyd.

Vigyazat, talterhelés! Ha hosszabbito kabeleket hasz-
nal, ezeknek legalabb 1,5mm?-es kéabelkeresztmetszet-
tel kell rendelkeznitik. A kisebb vezetékkeresztmetszetii
kabelek tulmelegedhetnek.

Ugyelien arra, hogy a kabelt tigy fektesse le, hogy ne
lehessen meghuzni vagy megbotlani benne.

Ugyelien arra, hogy a halozati kabel miikdés kizben ne
érintkezzen a kész(ilék forré részeivel.

Hasznalati megjegyzések
Féz6lapok szimboélumai

Szabalyozogomb (5) Nagy féz6lap
Szabalyozogomb (7) Kis f6z6lap

Siité szimbolumai
Szabalyozégomb (3) g“ Siit6 hémérséklete

Funkcio kapcsol6 (9) Sit6 izemmadja

Kikapcsolva

Felsé- és alsofiités
X o
konvekcidval

Felssfiités konvekcioval
(=) Felss- és alsofiités
Felsofiités forgo nyarsalassal

Felsd és also héfok forgd
nyarsal és konvekcioval

Elektromos csatlakozas

1. Gy6z6djon meg arrél, hogy a f6z6lapok két kezelészerve
és a funkciokapcsold ) allasban van.

2. Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halézati feszliltség
megfelel-e a készlilék fesziiltségének. A vonatkozo
informéaciokat a cimtablan talalja.

3. Helyezze a dugdt egy megfeleléen felszerelt foldelt
aljzatba.

Elsé hasznalat el6tt

Afézblapokon és a flitéelemeken egy véddréteg talalhato,
amely a készUlék felmelegedésekor ég. Ez a készlilék
hasznélatakor fiist és szagok kialakulasat okozhatja, de
ezek néhany hasznalat utan megszlinnek. Ez nem hiba.

+ Aflstképzdést minimalizalhatja, ha a féz6lapokat és
a fitéelemeket az els6 hasznalat el6tt enyhén nedves
ruhdval attorli.
+ Ne hasznaljon tisztitoszereket!
+ Ezutan térdlje le egy szaraz ruhaval.
+ Akésziiléket csak teljesen szaraz allapotban kapcsolja
be.
+ Mindig gondoskodjon a megfelel szelldzésrdl.
+ Akeésziléket az elsd hasznalat elétt néhany percig k-
16n-klén hasznalja, hogy a védérétegek eltavolodjanak.
1. Edények felhelyezése nélkil kapcsolja be mindkét
f6z6lapot. Forditsa a ©2) és @3 szabalyozogombokat
MAX allasba.
2. Ezutén a s(itét tartozékok nélkil és ételek f6zése
nélkiil mikddtesse. Allitsa a §° szabalyozot 230 °C-ra.
Allitsa a funkcidkapcsolot & allasba.

MAGYARUL
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Foz6eszkoz
+ Az energiafelhasznals optimalizélasa érdekében csak
lapos alji f6z6edényeket hasznaljon.

e T
N O 9

+ Aféz6edény soha nem lehet kisebb, mint a f6z6lap.
Ez energiaveszteséget okoz. Szélsdséges esetben a
fézélap elgorbiilhet.

Siité

+ Amorzsatélcat mindig csiisztassa az also fiitéelem ala.

+ Javasoljuk, hogy a stit6t kb. 5-10 percig étel nélkil
elémelegitse.

+ Takaritson meg energiat a konvekcios funkcié hasznéla-
taval. A ventilator gyorsabban és egyenletesebben osztja
el a felmelegitett levegét a stitében.

+ Csak a zsiros tepsivel a helyén grillezzen vagy siisson.
Ez megakadalyozza, hogy a zsir az also fiitéelemekre
csopdgjon.

+ Ezen asiitn nincs iddzit6. A siitési idst Onnek magéanak
kell szabalyoznia.

+ Az On siit8je szamos bellitasi lehetdséget kinal Onnek.
Arecepttdl fliggden valasszon ki egy hdmérsékletet és
egy funkciét.

ime néhany példa,
hogy mire hasznalhatod a fiiggvényeket:
+ Felséfiités konvekcioval:
Grillezéshez vagy gratinélashoz raguhoz.
+ Fels6 héfok forgd nyarsalassal:
Acsirke és a nagy husdarabok egyenletesen silnek meg.
+ Felsd- és alsofiités konvekcioval:
Pl. pizz&hoz, siiteményekhez, stb.

A siité hémérsékletének szabalyozasa (3)

A szabalyozoval folyamatosan beallithatja a kivant hémér-
sékletet 90 °C és 230 °C kozott.

Kivehet6 szerszamok (17/19)

a) Asitélemez eltavolitasahoz

b) Agrillracs eltavolitasahoz
Aforgé nyars eltavolitdsahoz hasz-
nalja a kiszerelészerszamot (19).

Miikodés

+ Aféz6lapokat és a slitdt kiilon-kiilén vagy egyiittesen is
mikddtetheti.

+ Af6z6lapok és a siit6 egyidejli hasznalata esetén a
f6zési id kissé hosszabb lehet, mint a stit6 nélkiili
hasznélat esetén. Ez technikai okokra vezethetd vissza,
és nem hiba.
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Afé6z6lapok hasznalata

1. Forgassa a szabalyoz6t ©9) és/vagy @3 jobbra, amig a
hozz4 tartoz¢ f(itésszabalyozé lampa fel nem kapcsol.

2. Vélasszon egy bedllitast 1 és MAX kozott.
A hozzétartozo flitésvezérld lampa kialszik, amikor a
lemez elérte a hémérsékletet.

Assiité hasznalata

1. Allitsa be a kivant hémérsékletet a §° vezérlon.

2. Vélassza ki a kivant stit6funkciot a stitéfunkcié
kapcsoldval. Az ellendrzd lampa (8) jelzi, hogy a siité
hasznalatban van.

A forgd nyars hasznalata

Ne valasszon tul nagy méreti ételt. Az ételnek megfelelé
tavolsagra kell lennie a belsé falaktol és a fiitéelemektdl.
Semmilyen korilmények kozott nem érhet hozzajuk.

1. CsUsztassa a slitétalcat/zsiros tepsit a siit6 legalso
csuszoérudjara.

2. Dorzsdlje be a grillnyarsat és a rogzitdbilincseket
étolajjal.

3. Abaromfit a grillezés el6tt feldltozteti. Ehhez a szar-
nyakat és a labakat szorosan kdsse a testhez konyhai
zsineggel.

4. Ovatosan helyezze a felltoztetett baromfit vagy siltet a
forgonyarsra. CsUsztassa a rogzitékapcsokat a nyarsra,
és rogzitse velik a siiltet. Huzza meg a rogzitdkapcsokat
a csavarokkal.

5. Az eltavolitd szerszammal emelje be a teljesen megra-
kott forgd nyarsat a sitébe.

® Ehhez elészor a bevagas
nélkuli vegét dugja be a siité
jobb oldalan 1év meghaj-
toba.

@ Ezutan akassza be a masik | |
végét a slit6 bal oldalan lévs L
fogasba.

6. Valasszon ki egy hémérsékletet és a funkcidt & vagy

(). Aforgonyars elkezd forogni.

- Gy6z6djon meg arrol, hogy a feloltoztetett baromfi

vagy stilt szabadon foroghat.
7. Amikor az étel megstilt, vegye ki az eltévolité szerszam-
mal.

A miivelet befejezése

1. Forditsa el az 6sszes szabalyozét az ramutato jarasa-
val ellentétes irdnyba, ameddig csak lehet.

2. Ezutan hizza ki a hélézati dugot a konnektorbdl.

3. Tisztitas elétt hagyja kihdilni a késziiléket!



Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halozati csatlakozot a konnek-

torbol.

* Varja meg, amig a készulék teljesen lehdil.
+ A készuléket tisztitaskor soha ne meritse vizbe. Ez aramutést

vagy tlizet okozhat.

/\ VIGYAZAT:
+Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.
+ Ne hasznéljon durva vagy koptatd tisztitszereket.

Féz6lapok
+ Af6z6lapokat nedves ruhaval tisztitsa.
+ Makacs foltok esetén hasznaljon mosogatoszert.

Morzsatalca, siitétalca, grillracs,

forgd nyars és rogzitobilincsek

+ Afiitelemek alatt egy morzsatélca talalhato. Az eltavoli-
tashoz huzza elére.

+ Tisztitson meg minden tartozékot forr dblitdvizben,
kevés mosogatoszerrel. Ezt kdvetéen jol szaritsa meg az
alkatrészeket.

Assiitd belseje
Tartsa tisztan a sutd belsejét.

1. Asiit6 falérél nedves ruhaval és egy kevés mosogato-
szerrel tavolitsa el a froccsoket és ételmaradékokat.
2. Torblje &t szaraz ruhaval.

Haz
Hasznalat utan enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg a
készllékhazat.

Tarolas

+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teljesen megszaradni.

+ Atartozékokat tarolas céljabol vissza lehet helyezni a
készlilékbe.

+ Javasoljuk, hogy a késziiléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.

+ Akészliléket mindig gyermekek elél elzarva, jol szell6zé
és szaraz helyen tarolja.

Miiszaki adatok

Modell:... PC-KK 1302
Tapegység: 220-240V~, 50/60Hz
Energiafogyasztas

Teljes kapacitas:...
Fozélap (kicsi): .

Nettd suly: .........ooce....

Amdiszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 0sszes vonatkozd, hatélyos CE-irany-

elvnek megfelelden tesztelték, és a legtjabb biztonségi
eléirasoknak megfeleléen gyartottak.

Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdryezetlinket, az elektromos készulé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.
Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gy(jtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készlilékeit, amelyeket
tobbé mér nem kivan hasznalni.

MAGYARUL

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskedsje és szerzédéses partnere
koteles a régi késziiléket is ingyenesen visszavenni.
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BAXHO:

ObsizaTensHoO cHavana npquTaﬂTe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHWNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lNepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MaTENbHO
npouuTaiTe MHCTPYKLMIKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafjeXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKknagblsanTe k HeMy BCe COOTBETCTBYIO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NPUMEHSEMbIE B

[AHHOM PYKOBOJCTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHsb! No 0cobeHHomy. ObszaTensHo
criepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl NpesoTBpaTUTL
HECYaCTHbI Cryyai Unn NONOMKY U3Lenust:

/N MPENYNPEXIEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTM AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe MOMy4eH!s TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYatoLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

0630p aetanen npudopa
PacnakoBka npubopa
0630p aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTABKM ...........
MpepynpexaeHns no UCNONb30BaHUIO Npudopa...
MpvmeyaHus No MCNoNb30BaHKA ..
CUMBObI KOHEOPOK......
CumBONbI Neyn
OneKTpr4eckoe NoaKnoYeHne
lepen nepBbIM UCNONb30BaHMEM
KyxoHHas nocyna
[yxoska
PerynvpoBka Temnepatypbl B 4yxoBke (3)...
VHCTpymeHTbI ans cHatus (17/19)
kennyatauus
Vicnonb3oBaHue BapoyHbIX NaHenei
Vicnonb3oBaHuie ayxoBKu
Vicnonb3oBaHve BepTena..
3aBepLueHme paboTbl

42

Yuctka 45

XpaHeHnue
TexHuyeckue AaHHble
Ytunuszauus

O ~NOoO O WN -

BapOYHBIE MOBEPXHOCTM......cevmrverereercnrirreisensisseisennes 45
lMoanoH ANs KPOLLEK, MPOTUBEHb ANS BbIMEYKY,
peLueTKa Ans rpuns, BEPTEN 1 KpenexHble 3axumbl ....45

3HayeHue cMMBONa «KOp3uHay ...

PacnakoBka npubopa

. V3Bnekute npnbop 13 ynakosku.
. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Takue kak

honbra, HanoMHUTENb, kabemnbHble CTSHKKI U KapTOHHas
YNaKkoBKa.

. I'Iposepre KOMMNEKT NOCTaBKN Ha KOMMMEKTHOCTb.
. Ecrm COdepXMOoe ynakoBKM HeMnonHoe Uni ecrii MOXHO

0bHapyXTb MOBPEXAEHNS, He SKCTMyaTupyWTe nprbop.
HewmennerHo BepHUTE ero aunepy.

. YpanuTe BCe Haknelikui ¢ npubopa.
. Ha npubope moxeT ocTaBaTbCA Mbifb MW MPOU3BOA-

CTBEHHbIE ocTaTku. Mbl pekomMeHzyem ouncTuTb npubop,
kak onucaHo B pasgene «4uctka.

0630p pgeTtanen npubopa/
KomnnexT nocraBkm

MnwuTka ans Bapku, bonbLuas

MnwuTka ans Bapku, Manas

Perynstop Temnepatypbl iyXoBKu

WHawkatop Harpesa (BonbLuas koHdopka)
Perynstop 6ombLuoit KoHAOPKM

WHpukaTop Harpesa (Manast KoHchopka)
Perynstop manoi KoHdopky

KoHTponbHas namna yxoBki

Mepeknioyatens hyHKLMA newn

HarpeBaTenbHbIi anemMeHT

CreknsHHas ABepLa

Pyuka aBepLip!

MopsecHoe npucnocobrenne Ans BpaLyaroLLerocs
BepTena

Pewertka ans rpuns

MpoTuBEHb AN BbINeYkn / Xu1pa

lMopnoH Ans kpoLuek

VIHCTPYMEHT Ansi CHATUS PELLETKN rpUns 1 NPOTUBHS



18 Bepten ans BepTena

18a KpenexHble 3axumbl

19 VIHCTpyMeHT 4ns cHATUA BepTena

MpeaynpexneHus no
UCnonb30BaHuIo npubopa

/N NPEOYNPEXOEHYE:

3apHss YacTb npubopa cunbHo Harpesaetcs! M0s-
TOMy CTaBbTe NpuBOP CMHON K CTeHe!

He nepeHocuTe 1 He noaHumaiiTe npubop Bo Bpems
paboTbl, CHayarna BbIKMIOUNTE ero. 3aTeM BbIHbTE
CeTeByto BUMKy 13 po3eTku. [Mogoxaute, noka npubop
MOJTHOCTbIO OCTBIHET.

Mpukacaiiteck k NpuBOPY TOMBKO 3a PyyKy 1 ne-
pekntoyateny. Mpn HeobxoaUMoCTy 1cnonbayitTe
pyKaBWLIb! NS AYXOBKN.

He vcnonbayiite TpybKku Ans 3anekaHns U CTeknsH-
Hble eMKOCTW. OHW MOTYT NOMHYTb.

Taroke 3awpLLanTe cebs oT xapa nepyatkamm unn
pyKaByLiaMK NPy UCTIONb30BAHUM MHCTPYMEHTOB A8
CHATUA NPOTUBHA UNK BepTena.

/\ BHUMAHME:

Hwkora He cTaBbTe npubop B Lwkad!

CraBbTe npubop Ha POBHYO aporpoyHyto NOBEPX-
HOCTB!

He ncnonbayiite npubop nop HacTeHHbIMK Wkadhamu
113-33 NO[HNMAIOLLErocs Tensa 1 napos.

He cHumaliTe pacrnopku Ha 3agHel naHenu npubopa.
Jkennyatupyite npubop TOMbKO MO, MPUCMOTPOM.
OueHb Cyxom xneb MOXeT 3aropeTbCs BHyTpU
npubopal

[epxute npubop Ha gocTaToyHoM 6e3onacHom
paccTosHum (30 cM) OT Nerko BoCTnaMeHSIOLLIMXCS
npesMeToB, Takix kak Mebens, Topbl v T.4.!
Hukorzia He vcnonb3ayiiTe KOHTERHEPbI U3 NnacTika,
kapToHa, Bymaru u T.n. CyLecTByeT puck BosropaHus!
He cTaBbTe Hukakue npeaMeThbl Ha OTKPbITYHO CTe-
KNSIHHYHO ABEPLYY.

He neperpyxaite NpoT1BeHb 1 peLLeTky Ans rpuns!
(Makc. 3,5 kr)

Bo Bpems paboTbl He knaguTe Ha npubop npeameTsl,
KOTOPbIE He HYXHbl A4St IPUTOTOBAEHNS MULLM.

O6Lee notpebrieHe MOLLHOCTM Npubopa MoXeT
pocTuratb 3200 BT. Takyto Harpyaky pekomeHayeTcs
noaKIYaTh Yepes OTAENbHYI0 AMEKTPOMPOBOAKY, OCHa-
LLeHHY0 aBTOMATOM OTKIIOYEHIS Ha anekTpoTok 16 A n
YCTPOCTBOM TOKOBOW 3aLLNTB.

He ucnonbayiite MHOrOMECTHbIE PO3ETKY, Tak kak 3TOT
nprBop CIMLLIKOM MOLLHBIN.

BHumanue, neperpy3ka! Ecnu Bbl ucnonb3yete
YANUHUTENbBHbIE Kabenu, ux ceyeHne [OmKHO ObITb He

MeHee 1,5Mm2. Kabenu ¢ MeHbLUMM ceyeHrem MoryT
neperpesaThbCs.

Ybenutech, 4To kaberb NpornoxeH Takum 06pa3om, YTo
€ro0 Hemb3si MOTSHYTb UMK CNIOTKHYTHCS O HEro.
Crieaute 3a Tem, 4ToObl CETEBON Kaberb He conpuka-
cancsi ¢ ropsiaMMmM YacTsimu npubopa Bo Bpemsi paboTbI.

ﬂpumeqauuﬂ Mo UCNonb30BaHUA

CumBoOnbI KOHGOPOK

Perynsropei (5)
Perynatopbi (7)

Bonbluas koHdopka

Manas koHdopka

CumBonbI neyun

Perynstopsl (3) g°

[Nepekmioyatens

Temnepatypa B neuv

Pexum neun

yHKLMiA (9)

Bbikn

BepXxHuit 1 HXHWI Harpes ¢
KOHBEKLMEN

BepxHuii Harpes ¢ KoHBeKLmel

BepxHuii 1 HKHWIA HarpeB

oy
BepxHui Harpes ¢ BepTernom

BepxHuit 1 HUKHWI Xap ¢
BEPTENOM 1 KOHBEKLMEN

=)

SneKTpuqecxoe noaknyeHne

1

2.

. Y6enutech, 4o 0ba perynsitopa Anst KOH(POPOK 1 dyHK-

LMOHarbHbIN MepeKiiyaTenb HAXOAATCS B NOMOXEHUN
(o).

Y6eauTech, 4To HanpsikeHue B CETH, KOTOPOE Bbl XOTUTE
WCTIOMNb30BaTb, COOTBETCTBYET HAMPSHKEHMIO NpuGopa.
Co0TBETCTBYHLLAs MH(OPMALMS yKazaHa Ha Tabrndke
C TEXHUYECKMMY XapaKTEPUCTUKAMM.

. BcraBbTe BUJIKY B NPaBUIIbHO YCTAHOBEHHYO 3a3eM-

TIEHHYI0 PO3ETKY.

lMepen nepBbIM UCTONb30BaHUEM

Ha BapouHbIX NaHensix 1 HarpeBaTenbHbIX 3NeMEHTax uMe-
€TCA 3aLYMTHBIN CIOIA, KOTOPBIN CropaeT Npu Harpesari
npnbopa. 3TO MOXET NPUBECTM K MOSIBNEHMIO AbIMA 11 3ana-
XOB NPV UCTONB30BaHM MPUBOpPa, HO OHW UCHESHYT Nocne
HECKOMbKIX 1CTIONb30BaHMiA. ITO HE SBMSETCH AE(EKTOM.

Bbl MOXeTe MUHUMM3MpOBaTL 06pa3soBaHie fbiMa,
npoTMpast Bapo4Hble NaHenu 1 HarpesaTenbHble
3MEMeHTbI Crerka BNaxHOM TkaHbHo Nepes NepebiM
MCMONb30BaHMEM.

3anpewyaeTcs Mcnonb3oBaTh YACTALME CpeacTBal
3atem BbITPUTE CYXOi TKaHbIO.
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+ Brknroyaiite npubop TonbKo nocne ero nonHoro BbIChl-
XaHus.

+ Bcerpa obecrieunBaiiTe OCTaTOYHYH BEHTUNSILMIO.

+ Teper nepBbIM 1CnoOMb30BaHWEM Npubopa nopabo-
TaiTe C HUM OTAEMbHO B TEYEHIE HECKOTBKUX MUHYT,
4T06bl YAANUTD 3aLUMTHBIE CIION.

1. Bkmtounte obe nnuTku Ans Bapkv 6e3 1cnonb3oBa-
HUS! Kakolt-nbo nocyzbl. YCTaHOBUTE perynsiTopbi
1 @3 B nonoxetie MAX.

2. 3aTem akcnnyaTupyiTe AyxoBKy 6€3 NpuHaanex-
HocTei 1 6e3 npoaykToB. MosepHuTe perynaTop §°
Ha 230 °C. YcTaHoBuUTE nepekntoyaTent (yHKLWiA B
nonoxetue =,

KyxonHas nocypna
+[Ins onTUManbHOro UCTONb30BaHNS SHEPIUN NOMb3yit-
TECh TOMbKO KaCTPIONAMM C POBHBIM [JHOM.

+ KacTptons Ans npuroToBneHNs HUKOrAa He [OMKHa
6bITb MEHbLLE KOH(OPKI. JTO MPUBOAMT K NoTepe

3Heprvv. B kpaitHux cryqasix ropsyas nnuta MoxeT
AedopmmposaTsCs.

[yxoBka

+ Bcerpa 3apguraiite NOAROH ANS KPOLUEK MO HIKHIIA
HarpeBaTenbHbIN SMEMEHT.

+  PexomeHpyeTcs npeaBapuTensHO PasorpeThb yXOBKY B
TeyeHve npumepHo 510 MuHyT 6€3 NPOaYKTOB.

+ OKOHOMbTE 3MEKTPOIHEPIIIO, MCMIOMb3YS PYHKLVIO
KOHBEKLMM. BeHTUNATOP BbICTpee 1 paBHOMepHee
pacnpefiensieT HarpeTblil BO3MYX B AyXOBKe.

+ [0oTOBbTE Ha rpUne N XapbTe TOMbKO C YCTaHOBMEH-
HbIM MOAA0HOM ANs kvpa. IT0 NPeaoTBpaLLaeT cTeka-
HUE XVpa Ha HIXKHUE HarpeBaTenbHbIE ANEeMeHTbI.

+ B atom ayxoBom Lwkadpy HeT Taitmepa. Bbl AOMmKHbI
CamMu KOHTPONMPOBATbL BPEMSI MPUTOTOBEHMS.

+ Baww ayxoBoli wkac npeanaraeT MHOXeCTBO BapiaHToB
HacTpoliku. B 3aBicumocTy oT peuienTa Bbibepute
TeMnepaTypy 1 hyHKLMIO.

Bot Heckonbko npumepos,
ANs Yero MOXHO UCNONb30BaThb (PYHKLMN:
+ BepxHui xap ¢ KOHBEKLMEIA:
[inst NpuroToBneHs 3anekaHkin Ha rpune unu rpatexa
+ BepxHui xap ¢ BepTenom:
KypuHoe msico, GorbLume Kyckv Msica NpoxapyBatoTcst
paBHOMEPHO.
+  BepXHuit ¥ HUKHUIA HarpeB ¢ KOHBEKLMEN:
Hanpumep, Ans nuLLbl, BBINEYKY 1 T.
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PerynupoBka Temnepatypbl B gyXxoBke (3)

C NoMOLLbHO perynsTopa MOXHO NNaBHO YCTaHOBUTb Xera-
emyto Temnepatypy ot 90 °C go 230 °C ein.

WHcTpymeHTbl ans chatus (17/19)
a) [ins cHATUS NPOTUBHS a
b) [ns cHATUSA pewweTkn Ans

rpuns

N

[ins cHATWS BepTena ucnonb3ayite
MHCTPYMEHT Ans cHaTus (19).

Akcnnyarauus

+ Bbl MOXeTe 1cnonb3oBaTh BapoUHble MaHeny 1 AyXoBKy
OTAENbHO MNK B KoMOUHaLWK.

+ [p1 OAHOBPEMEHHOM WCTIOMb30BAHINM BAPOUHbIX
naHeneit u [lyxoBk1 BPEMS IPUrOTOBIEHNS MOXET
ObITb HEMHOrO BorbLLE, YeM Npy UCMONb30BaHUN be3
LyXOBKY. OTO CBA3AHO C TEXHUYECKUMM NPUIMHAMU U He
ABNseTCs AeeKToM.

Wcnonb3oBaHne BapoyYHbIX NaHenein

1. MoephuTe perynsTop (¢ n/unv @9 Bnpaso, noka He
3aropuTCst KOHTPOSbHAsA Nlamna CooTBETCTBYHOLLETO
Harpesa.

2. Bbibepute Hactpoliky ot 1 go MAX.
KoHTponbHas namna Harpesa racHer, koraa nivTa
BOCTUraeT 3aaaHHoi TeMnepaTypbl.

Wcnonb3oBaHue AyxoBku

1. YCTaHOBHTE HyXHYI0 TeMMepaTypy Ha perynatope §°.

2. BbibepuTe xenaemyto thyHKLMIO JyXOBKY C MOMOLLBIO0
nepexntoyaTens yHKLMA JyxoBKkA. KoHTponbHas
namna (8) nokaablBaeT, YTO [lyXOBKa UCMONb3YETCS.

Wcnonb3oBaHue BepTena

He Bbibupaiite crviukom Gonblure npoaykTsl. Miiwa
[OMKHA HAXOAMTBLCS HA OCTATOYHOM PACCTOSHUN OT
BHYTPEHHWX CTEHOK W HarpeBaTeNbHbIX 3MeMeHTOB. OHO Hit
B KOEM Cyyae He [JOIMKHO KacaTbCs UX.

1. BcTaBbTe NPOTVBEHb / MPOTUBEHD ANS CMa3k B Camyio
HIDKHIOH BbIfBVKHYIO PELLETKY [IyXOBKM.

2. HatpuTte BepTen v KpenexHble 3axuMbl pacTUTENbHbIM
Macrom.

3. Mepen NpuroToBNEHMeM Ha rpune nTuly cnegyet
ogeTb. [INs 3TOr0 NNOTHO NPUBSHKITE KPbINbS 1 HOXKA K
TYNOBMLLY KYXOHHBIM LUNAraToM.

4. OCTOPOXHO NOMECTUTE OLETYIO NTULLY UMW Xapkoe Ha
BepTen. HageHbTe Ha BepTen KpenexHble 3axuMbl
11 3adhMKCUPYITE UMK XKapKoe. 3aTAHNTE KpenexHble
32)KVMbl BUHTaMM.




5. TogH1MKUTE roTOBbII BEPTEN B AYXOBKY C MOMOLLbHO UH-

CTPYMEHTa AANIS CHSTHSA.

® [ins atoro cHavana BCTaBbTe
koHeL, 6e3 BbIEMKY B NPUBOL
Ha NpaBoii CTOPOHE [yXOBKY.

@ 3atem BcTaBbTe Apyroi
KOHeL| B BeLLanky Ha neBoit
CTOPOHe AyXOBKU.

6. Buibepute Temnepartypy 1 dyHkumio & unn ). Bep-
Ten Ha4yHeT BpaLLaTbCs.
- YbeauTech, 4To 0feTas NTLa un xapkoe MoryT
€B0DOAHO BpaLyaTHCS.
7. Korpa 6ntogo 6yaet rotoBo, CHUMUTE €ero ¢ MOMOLLbI0
NHCTPYMEHTa ANS CHATUS.

3aBepLueHne paboTbl

1. ToBepHUTE BCE PerynsTopbl MPOTUB YaCOBO CTPENKN
[0 ynopa.

2. 3aTem OTCOEAMHNTE CETEBYHO BUIKY OT PO3ETKN.

3. Tepeq uncTkol faiite npubopy ocTbITh!

Yuctka

/\ MPEQYNPEXOEHME:

* [lepen 41CTKOM BCEraa BbIHMMAaNTE CETEBYIO BUSIKY 3 PO3ETKM.
« [loxauTech NOMHOro OCTbIBaHWS Npubopa.

* Hukorga He norpyxaite nprbop B BOAY ANs O4UCTKN. ITO
MOXET NPUBECTY K NOPAXKEHNIO SNEKTPUYECKUM TOKOM WIN BO3-

ropaHuto.

/N BHAMAHHME:

+ He ncnonb3yiite NPOBOMOYHYO LETKY UnK Apyrie
abpaaveHble NpeameTbl.

* He vcnonb3yiite xecTkie unu abpaavBHble YncTsLe
CpeAcTBa.

BapouHkle noBepxHoCTH

+ OuncTUTE KOHKOPKY BNIAXHON TKAHBIO.

+ Tpv Bonee cToMkux 3arpsisHEHNSIX UCMOMb3yiTe cpea-
CTBO ANS MbITbS NOCYAbI.

MopnoH Ans Kpowek, NPOTUBEHb ANS BbINEYKH,

peleTKa Ans rpunsi, BepTen u KpenexHble 3aX1Mbl

+ Top HarpeBaTemnbHbIMM SrIEMEHTaMU PACTONOXEH F10-
TOK [N KpoLLek. YTobbl M3BNEYb NOTOK, BbITAHUTE €ro.

+ QumCcTUTE BCE MPYHAANEXHOCTY B ropsiyeil Bofe ¢
HeBOoNbLIMM KOMMYECTBOM MOKOLLErO cpeacTaa. [ocne
3TOr0 XOpOLLO NPOCYLINTE AeTaru.

BHyTpeHHFIﬂ YacTb AYXOBKK
CO,CI,ep)KMTe BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTL NEYN B YACTOTE.

1. YganuTe BpbI3ru 1 0CTaTKM MULLM CO CTEHOK yXOBKM
BMAXHOMN TPSNKON C HEBOMbBLUMM KOMMYECTBOM MOHOLLETO
cpeacTea.

2. [poTpuTe Cyxoi TKaHbHo.

Kopnyc
lMocne 1cnonb3oBaHWs NPOTPUTE KOPMYC Crerka BNaXHOM
TKaHbO.

XpaHeHue

+ Ouncrute npubop B COOTBETCTBUM C OnucaHneM. aiTte
akceccyapam MofHOCTbHO BbICOXHYTb.

* [prHaAneXHOCT MOXHO CHOBa BCTABUTbL B NPMBOP Ans
XpaHeHus.

*  PexomenpyeTcs xpaHuTb nprbop B OpUriHansHOM
ynaKoBKe, eCrvt Bbl He cobpaeTech MCMONb30BaTh €0 B
TEYEHe ANUTENBHOrO BPEMEHN.

+ Bcerpa xpanuTe npubop B HEAOCTYNHOM [Ns AeTe,
XOPOLLIO MPOBETPYBAEMOM U CYXOM MeCTe.

PYCCKWK
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PYCCKWK

TexHuyeckme AaHHble

Mogenb: .....c..eeue... PC-KK 1302
OreKTponuTaHie 220-240B~,50/60Ty
MoTpebnsiemasi MOWHOCTL

OBLLASA MOLHOCTD: «.vvovvvvvvvsrvseiseesssesssesssssssssseees 3200BT

...1000BT1
................................................................. 1500BT1

MoTpebnsemas MOLLHOCTb B

BbIKITOYEHHOM COCTOSIHUN:

Knacc 3awpTbl: v

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHWUYECKWE W KOHCTPYKLMOHHbIE
V3MEHeHNs B pamkax npofomkatoLeiics paspaboTku
npogykTa.

[laHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NPUMEHNMbIMM [e/CTBYIOLLMMM AnpekTBamn CE
11 M3rOTOBNEH B COOTBETCTBIM C MOCTIEAHIMM MPaBUiamMm
BesonacHocTu.

Ytunusaumsa
3HaueHne cumBona «KOpP3UHa»
3aLyuTa okpyxatoLLer cpeabl: He 1onyckaeTcs
YTURM3aLMS SNEKTPONPUBOPOB BMECTE C BbITO-
BbIMW OTXO4aMW.

YTunusaums yctapesLuer TeXHUKA 1 Hene-
npaBHbIX 3NEKTPONPUBOPOB NPOU3BOAMTCS B
rOPOACKVX MPUEMHBIX MYHKTaX.

He gonyckaiiTe HenpasumbHOM yTUNM3aLM1 OTXOA0B. ATO
HaHOCHUT BPEL, OKPYXaltoLLEeil Cpeae U OKasblBaeT HeraTue-
HOe BO3MEICTBIE Ha 3[0POBLE NHOMIEN.

OkasblBaiiTe CoeiiCTB1e MporpamMme yTUN3aLmum 1 Apy-
M chopmam nepepaboTK ANEKTPOHHOMN 1 ANEKTPUYECKOIA
TEXHUKM.

VHcbopmaLmio 0 MyHKTax yTunmn3aLm ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
1 MapTHep No J0roBopyY Takke 06s13aH 6ecnnatHo NpuHATL
cTapblit npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-KK 1302

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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