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Bedienungsanleitung fur HeiBluftofen
Modell Nr.: AF50112DS

Vielen Dank, dass Sie sich fur den Heillluftofen unseres Unternehmens
entschieden haben!

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme des Gerats
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie fur spateres Nachschlagen gut auf.

Die Daten in dieser Anleitung wurden tatsachlich von Qualitatskontrollpersonal

gemessen, es konnen also Fehler auftreten. Wir hoffen auf |hr Verstandnis!



Zubehor

>
Drehspiefiwelle Tropfschale Frittierkorb
Crisper-Tabletts Besorge dir Werkzeuge
Tur Hauptkorper

Kapitel 1 VorsichtsmaRnahmen fiir den sicheren
Gebrauch
e WARNUNG

Um Verbrithungen zu vermeiden, ist es strengstens verboten, wahrend des Befriebs
die heie Oberflache und das Innere des Produkts zu berihren. Das Produkt kann
nicht (ber einen externen Timer und ein unabhangiges Fernbedienungssystem
gesteuert werden.

e AUFMERKSAMKEIT

1. Dieses Produkt darf nicht von Kindern oder Personen mit korperlichen oder
sensorischen Beeintrachtigungen verwendet werden, es sei denn, sie stehen unter
Aufsicht und Anleitung einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person. Kinder
muissen beaufsichtigt werden und es muss sichergestellt werden, dass sie nicht mit
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diesem Produkt spielen.
2. Dieses Produkt ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt. Wir sind nicht
verantwortlich fur Fehlfunktionen, die durch unsachgemafe gewerbliche
Verwendung oder Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung verursacht werden.
3. Es ist strengstens verboten, dieses Produkt fir andere Zwecke als das Erhitzen
von Lebensmitteln zu verwenden.
4, Werfen Sie den Verpackungsbeutel nach dem Offnen der Verpackung sofort in
den I'u::.illeimer. um zu verhindern, dass Kinder damit spielen und Erstickungsgefahr
besteht.
5. Bei Gebrauch muss das Verpackungsmaterial vollstandig entfernt werden, da das
Produkt sonst wahrend des Betriebs Feuer und Verbrennungen verursacht.
6. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel keine scharfen Kanten, Grate, andere
scharfe Gegenstande oder Gegenstande mit hoher Hitze auf der Oberflache berihrt,
um Stromlecks, Stromschlage oder Brande zu vermeiden.
7. Uberpriifen Sie vor dem Anschliefen der Stromversorgung, ob die angegebene
Spannung mit der Versorgungsspannung Ubereinstimmt, um die Komponenten nicht
zu beschadigen oder einen Brand zu verursachen.
8. Verwenden Sie ausschlieBlich eine Steckdose mit Erdung und einer
Nennstromstérke von Gber 10 A. Achten Sie darauf, das Netzkabel bis zum Ende
einzustecken, um Uberhitzungsschaden oder Kurzschlusse, Brande und andere
durch schlechten Kontakt verursachte Risiken an den Komponenten zu vermeiden.
9. Bitte auf einem horizontalen Tisch betreiben. Betreiben Sie dieses Produkt nicht
auf Decken, Handtlichern, Kunststoffen, Papier und anderen brennbaren und
explosiven Materialien, um Brande zu vermeiden.
10. Stellen Sie das Produkt nicht auf einen instabilen, nassen, heillen, glatten oder
nicht hitzebestandigen Tisch, um Verletzungen und Sachschaden durch Stromschlag,
Feuer, Ausrutschen usw. zu vermeiden.
11. Bitte verwenden Sie dieses Produkt nicht in einer Umgebung mit Gas- oder
Stromlecks, da es sonst zu Branden und Stromschlagen kommen kann.
12. Verwenden Sie dieses Produkt nicht unter oder in der Nahe von brennbaren
Materialien wie Vorhangen und Kuchenwanden, um Brande zu vermeiden.
13. Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt arbeiten, um Brande und andere
Gefahren durch verbrannte Zutaten zu vermeiden.
14. Bitte reinigen Sie das Produkt beim ersten Mal gemafR dem Reinigungskapitel.
15. Bitte stellen Sie sicher, dass das Zubehor bei der ersten Verwendung trocken ist.
16. Wenn das Produkt verwendet wird, muss gentgend Platz um das Produkt herum
freigehalten werden. Halten Sie mindestens 10 cm Abstand zu umgebenden
Objekten, um zu verhindern, dass Oldampfe Mébel verschmutzen und sogar Brande
und andere Gefahren verursachen.
17. Es ist normal, dass zu Beginn der Verwendung etwas Rauch oder ein leichter
eigenartiger Geruch auftreten kann.
18. Dieses Produkt darf nicht langere Zeit leer brennen (ohne Lebensmittelzutaten).
Es wird empfohlen, das Gerat nicht langer als 3 Stunden am Stiick zu verwenden,
um Verletzungen und Sachschaden durch Selbstentziindung zu vermeiden.
19. Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel wahrend des Gebrauchs nicht mit dem
Heizrohr in Berihrung kommen. Backen Sie nicht zu viele Lebensmittel, da sonst
leicht Rauch und Feuer entstehen kénnen.
20. Um Brandgefahr zu vermeiden, ist es strengstens verboten, Papier, Kunststoff
oder andere brennbare Materialien in das Produkt zu geben.
21. Stellen Sie keine Glaswaren, geschlossenen Behalter und andere explosive
Gegenstande zum Erhitzen in den Ofen, um Explosionsgefahr zu vermeiden.
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22. Stellen Sie wahrend des Gebrauchs keine verpackten, konserven- oder
flaschenférmigen Gegenstande, Baumwollgaze oder brennbaren Materialien auf das
Produkt und decken Sie das Produkt nicht ab, um Feuer und Explosionen zu
vermeiden.

23. Betreiben Sie das Produkt nicht Uber einen externen Timer oder ein
unabhangiges Fernbedienungssystem, um Kurzschlisse, Selbstentzindungen und
andere Gefahren zu vermeiden.

24, Das Produkt erzeugt wahrend des Betriebs hohe Temperaturen und Dampf.
Berilihren Sie es nicht mit den Handen oder nahern Sie es Ihrem Gesicht. Es kann
heier Dampf aus dem Produkt austreten. Seien Sie beim Offnen der Ofentiir sehr
vorsichtig, um Verbruhungen zu vermeiden.

25. Halten Sie den Stecker fest, wenn Sie ihn herausziehen. Ziehen oder verdrehen
Sie das Netzkabel nicht mit Gewalt, um eine Beschadigung des Netzkabels und die
Gefahr eines elektrischen Lecks zu vermeiden.

26. Verwenden Sie keine hochtemperaturfesten Isoliergegenstande, um
hochtemperaturfeste Lebensmittel zu transportieren, um Verbruhungen zu
vermeiden.

27. Trennen Sie nach dem Gebrauch die Stromversorgung und reinigen Sie den
Garraum, nachdem das Produkt abgekuhit ist, um zu verhindern, dass beim Backen
Pulverriickstidnde und Olflecken entstehen oder sich entziinden.

28. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Fachleuten des Herstellers,
seiner Wartungsabteilung oder ahnlichen Abteilungen ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

29. Wenn das Produkt kaputt geht oder beschadigt ist, verwenden Sie es bitte nicht
mehr und schicken Sie es zur Reparatur an den Kundendienst des Unternehmens.
Reparieren Sie es nicht selbst, um Gefahren zu vermeiden.

30. Um Stromschlage oder Feuer zu vermeiden, muss die Stromversorgung in den
folgenden Situationen unterbrochen werden: bei Nichtgebrauch, beim Reinigen oder
Transportieren des Produkts und wenn das Produkt Probleme hat.

31. Tauchen Sie das Produkt und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Spruhen Sie kein Wasser auf das Produkt, um Kurzschlusse und
Stromlecks durch eindringendes Wasser zu vermeiden.

32. Verwenden Sie kein anderes Zubehor als das mit diesem Produkt mitgelieferte,
um versehentliche Verletzungen zu vermeiden.

33. Es ist verboten, den Stecker mit nassen Handen einzustecken oder
herauszuziehen oder die Steckdose mit einem nassen Tuch zu reinigen, da dies
sonst zu einem Stromschlag fiihren kann.

¢ Herzliche Erinnerung

Verwenden Sie das Produkt in den folgenden Situationen nicht:

1. Es liegt ein Problem mit dem Produkt oder dem Netzkabel vor.

2. Das Produkt fallt versehentlich herunter und verursacht Schaden oder anormalen
Betrieb. In einem der oben genannten Falle senden Sie das Produkt bitte zur
Behandlung an das Kundendienstzentrum unseres Unternehmens.

Bitte verwenden Sie das Originalzubehtr des Produkts.

Kapitel 2 Verwendung
Funktion und Verwendung
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01. Die Funktions- und Bedientasten werden als Bild 1 vorgestellt, die Tasten werden
als Bild 2 vorgestellt, der Anzeigebereich wird als Bild 3 und 4 vorgestelit.
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02. Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch gemaf den Anweisungen im
Kapitel ,Reinigung und Wartung“. Legen Sie das Gerat nach der Reinigung auf einen
flachen Tisch, stecken Sie das Netzkabel mit ausreichender Lange in die Steckdose,
halten Sie die Luft um das Gerat herum in Bewegung und vermeiden Sie die Nahe
von brennbaren und explosiven Stoffen.

03. Nach dem Einschalten zeigt die Digitalanzeige 4 Balken ,-- : -“ an und das Gerat
wechselt in den Abschaltzustand.

04. Driicken Sie einmal die ,Power“-Taste. Die Tasten ,Zeit", .+, ,-*, ,Temperatur®,
.Benutzermenu”, ,Rotation”, ,Funktionsauswahl” und ,Power” leuchten standig, die
12 Menuleuchten leuchten standig, die Digitalanzeige zeigt ,165" an und zeigt
abwechselnd 5 Sekunden lang die Zeit ,25" an, und das Gerat wechselt in den
Standby-Zustand.

05. Drucken Sie einmal die ,Funktionsauswahltaste®, um die Funktionsauswahlseite
aufzurufen. Drucken Sie die Funktionstaste einmal, und die 9 MenUls auf dem
Bildschirm blinken kreisformig von links nach rechts und von oben nach unten. Die
digitale Rohre zeigt die Standardtemperatur an. Drucken Sie zu diesem Zeitpunkt die
Taste ,Temperatur” oder ,Zeit" und dann die Tasten ,+" und ,-*, um die
entsprechende Temperatur und Zeit frei einzustellen. Nach Auswahl des Kochmeniis
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muss die Taste ,Power” gedruckt werden, um in den Betriebszustand zu wechseln.
Gleichzeitig leuchtet das Licht 15 Sekunden lang, bevor es ausgeschaltet wird, und
der Countdown beginnt, wenn das Programm lauft.

06. Taste ,Rotation": Driicken Sie im Betriebszustand die Taste ,Rotation®, das Licht
,Rotation” leuchtet immer, der Synchronmotor beginnt sich zu drehen. Driicken Sie
diese Taste erneut, der Synchronmotor hort auf zu drehen, und das Licht

,Rotation” erlischt.

07. Taste ,Temperatur”: Driicken Sie diese Taste nach der Menluauswahl einmal. Es
ibt zwei Situationen:

Die Tastenleuchte blinkt 3 Mal (einmal/1 s), in der Mitte erfolgt keine Bedienung,
die Tastenleuchte leuchtet normal und die Programmbetriebstemperatur wird
standardmalig ausgefihrt;

2 Wenn die Tastenleuchte 3 Mal (einmal/1 s) blinkt, driicken Sie die Taste ,+" oder
.=, um die Temperatur auszuwéahlen. Bei jedem Driicken erhoht/verringert sich die
Temperatur um 5 C. Die einstellbare Temperatur entspricht den Anforderungen in
der Tabelle. Nach der Einstellung blinkt die Tastenleuchte 3 Sekunden lang und
leuchtet normal und die Programmbetriebstemperatur wird entsprechend der
eingestellten Temperatur ausgefuhrt;

(3) Wenn die Temperatureinstellung abgeschlossen ist, driicken Sie die Taste
,Power”, um in den Betriebszustand zu wechseln.

Hinweis: Im Betriebszustand konnen Sie diese Taste auch dricken und ,+" oder

.~ drucken, um die Temperatur auszuwahlen. Der Lufter und das Heizrohr horen
wahrend des Einstellvorgangs nicht auf zu arbeiten. Nach der Einstellung blinkt die
Tastenleuchte ,Temperatur® 3 Sekunden lang und leuchtet dann wieder normal.

08. Taste ,Zeit*: Driicken Sie diese Taste nach der Meniauswahl einmal. Es gibt zwei
Situationen:

(1) Die Tastenleuchte blinkt 3 Mal (einmal / 1 s), in der Mitte erfolgt keine Bedienung,
die Tastenleuchte leuchtet dann wieder normal und die Programmarbeitszeit wird
standardmalig ausgefuhrt;

(@2Wenn die Tastenleuchte 3 Mal (einmal / 1 s) blinkt, driicken Sie die Taste ,+* oder
.~ » um die Zeit auszuwahlen. Bei jedem Dricken wird sie um 1 Minute
erhéht/verringert. Der einstellbare Zeitbereich betragt: 1-99 Minuten. Nach der
Einstellung blinkt die Tastenleuchte 3 Sekunden lang und leuchtet dann wieder
normal und die Programmarbeitszeit wird gemaR der eingestellten Zeit ausgefiihrt;

Hinweis: Im Betriebszustand konnen Sie diese Taste auch dricken und ,+* oder
.~ driicken, um die Zeit zuriickzusetzen. Wahrend des Einstellvorgangs horen der
Lifter und das Heizrohr nicht auf zu arbeiten. Nach der Einstellung blinkt die Taste
.Zeit" 3 Sekunden lang und leuchtet dann normal.

09. Taste ,Optionales Menul"” (Reservierung ist die Startzeit): Nach Auswahl des
Menis (Standby-Modus) driicken Sie diese Taste einmal, die Taste ,Optionales
Menu" blinkt und die vier Ziffern zeigen ,200“ an. Driicken Sie die Taste ,Temperatur”,
um die blinkende Ziffer ,200" anzuzeigen. Driicken Sie zu diesem Zeitpunkt die Taste
.+ oder ,-°, um die Kochtemperatur einzustellen, dricken Sie die Taste ,Zeit", um die
blinkende Zahl ,30:" anzuzeigen, drucken Sie die Tasten ,Zeit" und ,+" oder ,-*, um
die Kochzeit einzustellen (siehe Tabelle 1).
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Nachdem Sie die Zeiteinstellung ausgewahlt haben, dricken Sie die Taste ,Ein/Aus®,

um mit der Arbeit zu beginnen.

10. Nach Abschluss der Arbeit dreht sich der Ventilator 3 Minuten lang weiter, bis er

in den Standby-Status zurlickkehrt.

Warme Erinnerung:

(@ Glltige Taste: Der Summer gibt 1 kurzen Piepton ,Bi* aus;
(2) Ungliltige Taste: Der Summer gibt 3 kurze Piepténe ,Bi Bi Bi“ aus;
(3 Arbeitsvorgang abgeschlossen: Der Summer gibt 5 kurze Pieptone ,Bi Bi Bi Bi

Bi“ aus;

(@ Fehler aufgetreten: Der Summer gibt 10 Alarmténe

,Di-bi-bi-bi-bi-bi-bi-bi-bi-bi-bi* aus und jeder Ton ,bi -“ dauert 1 Sekunde;

5 Wenn die Ofentiir gedffnet wird: Der Summer gibt 10 Alarmtone

+Di-bi-bi-bi-bi-bi-bi-bi-bi-bi-bi* aus.

Funktionsmeni Garzeit- und Temperaturrichtlinie

) Einstellbarer Standardzeit Einstellbarer

N— Standardompershr (C) | rompersiurbersich () (min) Zeitbereich (min)
Chips 200 60-200 20 0-60
Hahnchen 175 60-200 30 0-60
Pizza 170 60-200 18 0-60
Héhnchenfligel 175 60-200 20 0-60
Steak 180 60-200 12 0-60
Spiel} 155 60-200 15 0-60
Kuchen 145 60-200 20 0-60
Fisch 160 60-200 18 0-60
Gamelen 160 60-200 15 0-60
Nuss 110 60-200 16 0-60
Auftauen 60 60-200 10 0-60
Gemiise 170 60-200 30 0-60

Herzliche Erinnerung

Um lhre Sicherheit zu gewahrleisten und Verletzungen und Sachschaden bei Ihnen

und anderen zu vermeiden, befolgen Sie bitte unbedingt die folgenden

Sicherheitsvorkehrungen. Unsachgemafer Gebrauch ohne Beachtung der
Sicherheitswarnung kann zu Unféllen flhren. Befolgen Sie diese unbedingt.

Kapitel 3 Reinigung und Wartung

1. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Produkt reinigen, warten Sie, bis das
Produkt vollstandig abgekuhilt ist, und offnen Sie dann die Ofentur zum Reinigen.

2. Das Produkt kann vollstandig mit einem weichen Baumwolltuch oder einem
neutralen Reiniger abgewischt werden. Wischen Sie das Wasser anschliefend mit

einem trockenen Tuch ab.

3. Verwenden Sie keine Stahlwolle, harte Blrsten, Eisenbursten, harte Schaufeln
oder alkalische Reinigungsmittel, um den Innenbehalter des Hauptteils dieses
Produkts zu reinigen oder zu beruhren, um die Oberflachenbeschichtung nicht zu

beschadigen.




4. Pulverférmiges (Reinigungsmittel), dtherisches Ol sowie heiles und saures
Wasser beschadigen das Produkt. Verwenden Sie es daher nicht.

5. Tauchen Sie das gesamte Produkt zum Reinigen nicht in Wasser, um das Risiko
eines Stromschlags zu vermeiden.
6. Reinigen Sie das Backblech oder den Korb und legen Sie es zum Trocknen an
einen kiihlen Ort, bevor Sie es in das Hauptteil einsetzen.

Kapitel 4 Fehlerdiagnose und Fehlerbehebung
Fehlerdiagnose und Fehlerbehebung

Fehler Magliche Ursache Losung
Funktioniert nicht Schaltkreis wurde nicht Priifen Sia,. ul:l di? Ba:kMﬁr fest geschlossen ist und das
angeschlossen Nelzkabel richlig eingesteck! ist.
Zu viel Essen Bei zu grofter Futtermenge bitte in mehreren Portionen frittieren.
Eingestellte Temperatur ist zu | Stellen Sie die entsprechende Temperatur ein und braten Sie
Essen ist roh L ,
niedrig die Speisen erneut.
Garzeit ist zu kurz Verldngern Sie die Garzeit.
Essen wurde Bestimmte Lebensmittel Ziehen Sie den Topf wahrend des Kochvorgangs heraus und
nicht gleichmafig milssen wahrend des schiitteln Sie ihn, um die Ubereinanderliegenden Lebensmittel
gebraten Garvorgangs geschiftelt voneinander zu trennen. Schieben Sie den Topfl anschlielfend
werden wieder zurlick, um fortzufahren.
Eritliertes Essen Es wurden keine Sie konnen geeignete frittierte Snacks verwenden. Wenn die

ist nicht knusprig

herkémmlichen frittierten

Zutaten kein Ol enthalten, kdnnen Sie die Oberflache mit einer

Zutaten verwendet diinnen Olschicht bestreichen.
E1 anzeigen NTC-Schaltkreis offen Zur Wartung an die entsprechende Abteilung senden.
E2 anzeigen NTC-Kurzschluss Zur Wartung an die entsprechende Abteilung senden
, Temperaturgrenze Warten Sie, bis es abgekiihlt ist, bevor Sie mit der Arbeit
E3 anzeigen . , :
uberschritten beginnen.

Hinweis: Der Summer gibt 10 Alarmtone aus, wenn die oben genannten Codes erscheinen,

Herzliche Erinnerung:
1. Oben finden Sie die Diagnose und Fehlerbehebung bei haufigen Fehlern. Bei
anderen Fehlern wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst oder schicken Sie
das Gerat zur Reparatur direkt an die vom Unternehmen angegebenen
Reparaturstellen. Bitte zerlegen oder reparieren Sie das Gerat nicht selbst.

2. Einzelheiten zu den von unserem Unternehmen angegebenen Wartungsstellen
finden Sie auf der Garantiekarte.

Nennspannung: 220-240 V
Nennleistung: 1800 W
Kapazitat: 12 L




