Produktdatenblatt

Marke BEG
Madell CCBE44RHEM 94000 2965
Erergieefizienzindex EE - Hauptbackofen 95,3
Energiesffizienzk asse - Hauptbackaofen & (Spektrum A+++ bis D)

Erergieverbrauch bei 3 ardardbela durng pro Zykdus im korventionellen

Madus (KWhZyius) - Hauptbackofen 0.35
Energieverbrauch bei 3 ardardbeladung pro 2vkdus im Umluftm cdus 0.82
(kW /2dus) - Hauptbackofen '
AnzaH der Garrdume 1
Wirmmeguelle Elektro

Waolumen (1) - Hauptbad-ofen 73




FProduktinformationen gemai EU 66/2014

Bezeichnung Position Symbel Warte Einhait
Weode lkennung CCEG44FHE W
940002565
At der Kochmulde Fochfeld eires
Standher des
Anzahl der Kockeonen 4
Anzahl der Fochilachen
Heiztechnik (Indukt onskechzonen und - atraHerheizkérp
kochl chen, StraHurgskockzoren, er
Eochplaten)
Erergiever br auch je Kockeore oder -A&heje  Vorelirks B aimcric 1788 Whikg
kg making
Left Rear EGakcric 181.8 Whikg
oo Hing
Worre rechts EGalecic 1818 Whikg
oo lng
Hinten rechts ECakncric 1741 Whikg
oo lng
Erergieverbr auch der Kochmulde je kg EColecyichob 179 2 Whikg

EM G0350-2 - Hektrische Kochgerate fur dem Hausgebrauch - Teil 2@ Kochfalder - Verfahren zur Messung der
Gebrauchsaigense haften™

Hinweisefir die korrelte Nutzung zur Minderung der Umweltbel astung:

= Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden Sie nur die Menge, die Sie benitigen.

* Legen Sie nach Maglichkett immer Declkel auf das Kochgeschirr.

* Stallen Sie das Kochgeschirr schon vor dem Einschalten auf die Kochoone.,

* Stallen Sie das kleinere Kochgeschirr auf die kleineran Kochzonen.

= Stallen Sie das Kochgeschirr direkt in die Mitte der K.ochzone.

= Nutzen Sie die Restwérme, um Speisen warm zu halten oder zum Schmelzen."



FProduktinformationen gemai EU 66/2014

Bezeic hnung Position Symbel Warte Einheit
Meodd lkennung CCEG44FHE W
940002565
At des Backofers Ohveninside
freestarding
cocker
Masze des Gerdes L =10 Kg
Anzahl der Gar dume 1
Wirmeguele je Garraum [3rom oder Gas) Elektro
Walumen je Garraum - W 73 L
Erergieverbr auch [Strom) bei der Erhitzung - ECaknciric 0.55 KWh/Zykiu
einer Standardbeladurg im Garraum eires ity &

Elektrobackofers wikrend eires Zyklue im
korventonglen hodus je Gar aum (elekirische
Enderergie)

Erergieverbr auch bal der Erhitzung eirer ECaknciric 0.82 KWh/Zykiu
Standardbeladung im Garraum eires oty &
Elektrobackofers wikrend eires Zyklue im

Urnlufrmodus je Garraum (& ektrische

Enderergie]

Energieeffizienzindex je Garraum - EE sy a5.3

EM 60350-1 - Hekrische Kochgerdte fir den Hausgebrauch - Teil 1; Herde, Backifen, Dampfgarer und
Grillgerid e - Verfahren zur Messung der Gebrauchssigenschaten.”

Hinweiseflr die korrelte Nutzung zur Minderung der Umweltbel sstung:

= Achten Sie daradf | dass die Backofentlr wahrend des (fenbariebs richtig geschlossen ist. Die Gera g dr
darf wahrend des Garvorgang s nicht zu oft geéffnet werden. Haten Sie die Tirdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fast in der richtigen Position befindat.

= Varwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um Energie zu sparan.

* Heizen Sie,wenn miglich, den Backofen nicht vor.

= Weann Sie mehrere Speisen gleichzeitig zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen beim Backen 5o kurz
wie miglich .

= Waitere Informationan findan Sie im Kapitel  Energieaffizienz” der Badienungsanleitung™



