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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

Reparatur zu erhalten:

@ Um Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
www.aeg.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
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Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalier Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
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gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

« Zur Vermeidung von moglichen Gefahren muss das
Bedienfeld so an den Backofen angeschlossen werden,
dass die Farben der Anschlisse Ubereinstimmen.

» Die Mittel zum Trennen missen gemaf den
Verdrahtungsregeln in die feste Verkabelung integriert
werden.

« WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

 ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

* Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

« Ziehen Sie die Einhdngegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

» Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

» Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle
Zubehdrteile und Ubermalige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Innenraum des Gerats.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage + Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.
/\ WARNUNG! * Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
. . . nicht und benutzen Sie es nicht.
Nur eine quahﬁzprte Fachkraft darf die « Befolgen Sie die Montageanleitung auf
Montage des Gerats vornehmen. unserer Website.
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Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Das Kichenmdébel und die Einbaunische
mussen die passenden Abmessungen
aufweisen.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kichenmobeln sind einzuhalten.
Uberprifen Sie vor der Montage des
Geréates, ob sich die Geréatetir
ungehindert 6ffnen l1asst.

Einige Teile des Gerats sind
stromfiihrend. Das Kiichenmobel muss
auf allen Seiten mit dem Gerat
abschlielen, um einen Kontakt mit
stromflihrenden Teilen zu vermeiden.
Das Geréat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

Bevor Sie das Gerat einbauen, montieren Sie
das entsprechende Kochfeld.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfihren.
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* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geréatetiir oder die Nische unter dem
Gerat nicht berthrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die TUr heil? ist.

« Alle Teile, die gegen direktes Beruhren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

« Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zugéanglich ist.

« Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

« Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerét von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

+ Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
miissen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

« Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefiihrt sein.

« Schlieen Sie die Geratetur ganz, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

« Das Gerat wird ohne Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

« Die Anschlussbuchse flir das Kochfeld
befindet sich an der Oberseite des
Backofenschranks. Das Kochfeld verfligt
Uber Anschlussleitungen flr die
Kochzonen und das Erdungskabel. Die
Leitungen haben Steckverbinder.
Verbinden Sie die Stecker mit der
entsprechenden Buchse am Backofen, um
das Kochfeld mit dem Backofen zu
verbinden. Die Konstruktion der Stecker
und Buchsen verhindert falsche
Anschlisse.

Bei abweichender Netzspannung sind die

Steckbriicken auf der Klemmleiste

umzustecken (siehe Anschlussplan unten).



Verbinden Sie das Erdungskabel mit der
Klemme. Nachdem Sie das Netzkabel an die
Klemmleiste angeschlossen haben,
befestigen Sie es mit einer
Verbindungsklemme.

Anschluss an die Klemmleiste

Das Gerat verfligt tGber eine sechspolige Klemmen-
leiste. Die Jumper (Briicken) sind filir den Betrieb an
einem 400-V-Drehstrom mit einem Neutralleiter ein-
gestellt.

L 1 -2 -3 = Phasenkabel
N 4 = Nullleiter

@ = Erdungskabel
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Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Geréat in Betrieb ist. Es
kann heilRe Luft freigesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen.

Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Verwenden Sie immer Glas und Glaser,
die zum Einkochen geeignet sind.
Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Geréts.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder
Austausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fir den Kabelabschnitt siehe die
Gesamtleistung auf dem Typenschild.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fillen Sie kein Wasser direkt in das
heile Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.
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2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder
Beschadigung des Geréats.

» Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekiihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushangen der Tlr
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande.

+ Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Pyrolytische Reinigung

/\ WARNUNG!

Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs-
und Brandgefahr und es konnen
chemische Emissionen (Dampfe)
austreten.

» Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem
ersten Vorheizen Folgendes aus dem
Garraum: .

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle abnehmbaren Gegenstande (die
mit dem Gerat mitgeliefert werden, wie
z. B. Regale, Seitenleisten usw.),
insbesondere alle
antihaftbeschichteten Topfe, Pfannen,
Backbleche, Utensilien usw.

* Lesen Sie sorgfaltig alle Anweisungen zur
pyrolytischen Reinigung durch.

8 DEUTSCH

« Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse
vom Gerat fern. Das Gerat wird sehr heil®
und die heile Luft wird durch die vorderen
Kuhlliftungséffnungen freigesetzt.

« Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr
hoher Temperatur und kann Dampfe von
Lebensmittelrlickstdnden und
Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie
Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der
Pyrolyse fur eine gute Bellftung.

— Sorgen Sie wahrend und nach dem
ersten Vorheizen fir eine gute
Beliftung.

* Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentlr geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

» Die von den Pyrolyse-Backdfen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fur Menschen, einschlielich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

* Halten Sie Haustiere wahrend und nach
der Pyrolyse und dem ersten Aufheizen
vom Gerét fern. Kleine Haustiere
(insbesondere Vogel und Reptilien)
koénnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.

* Antihaftbeschichtungen auf Topfen,
Pfannen, Backblechen und Kochutensilien
usw. kénnen durch die hohen
Temperaturen wahrend der pyrolytischen
Reinigung aller pyrolytischen Backéfen
beschadigt werden und geringfligige
Mengen an gesundheitsschadlichen
Dampfen freisetzen.

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.

« Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen




Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

» Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.7 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des

Gerats an den autorisierten Kundendienst.

+ Dabei dirfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

e el

Y
-00 0 ko 00

BER

Bedienfeld

Kochfeld-Einstellknopfe
Einstellknopf fur die Ofenfunktionen
Display

4. BEDIENFELD

4.1 Ein- und Ausschalten des
Gerits

Einschalten des Gerats:

1. Dricken Sie die Knopfe. Die Kndpfe
treten heraus.

2. Drehen Sie den Knopf fiir die
Ofenfunktionen zur Auswahl einer
Funktion.

2.8 Entsorgung

/N WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Einstellknopf

A Heizelement

Lampe

Bl Ventilator

El Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

3.2 Zubehor

*« Kombirost
Fir Kuchenformen, ofenfestes
Kochgeschirr, Bratengerichte,
Kochgeschirr/Gerichte.

« Backblech
Fur feuchte Kuchen, Backwaren, Brot,
grof3e Braten, Tiefkiihimahlzeiten und zum
Auffangen tropfender Flussigkeiten, z. B.
Fett beim Braten von Lebensmitteln auf
einem Kombirost.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellungen zu andern.
Drehen Sie den Knopf fiir die Ofenfunktionen

in die Aus-Position @ um das Gerat
auszuschalten.

DEUTSCH 9



4.2 Kochzonen-Einstellknopfe

/\ WARNUNG!

Siehe Sicherheitshinweise in der
Gebrauchsanleitung des Kochfelds.

Sie kénnen das Kochfeld mit den
Einstellknopfen fur die Kochzonen bedienen.

4.3 Kochstufen

4.5 Uberblick — Bedienfeld

@ Driicken Sie, um die Timer-Funktionen
einzustellen.
»]1 Zum Einstellen der Funktion gedriickt

halten: Schnellaufheizung

-O- Driicken Sie, um die Geratelampe ein-
' und auszuschalten.

&, Halten Sie die Taste gedriickt, um die
Funktion einzustellen: Verriegelung

Knopfstellung Funktion
0 Stellung Aus
1-9 Kochstufen

OK Zur Bestatigung der Auswahl driicken.

4.6 Display-Anzeigen

1. Drehen Sie den Einstellknopf auf die
gewtinschte Kochstufe.

2. Zum Beenden des Kochvorgangs muss
der Einstellknopf in die Stellung Aus
gedreht werden.

4.4 Verwendung der Zweikreis-
Kochzone (falls zutreffend)

®

Falls das Kochfeld Uber eine eigene
Bedienoberflache mit Sensorfeldern
verflgt, wird die Funktion vom Kochfeld
gesteuert. Siehe Kapitel ,Taglicher
Gebrauch® in der Bedienungsanleitung
des Kochfelds.

1. Um die Zweikreis-Kochzone zu
aktivieren, drehen Sie den Knopfim
Uhrzeigersinn 9. Nicht durch die Stopp-
Position drehen.

2. Drehen Sie den Knopf langsam , bis Sie
ein Klicken héren. Die beiden Kochzonen
sind eingeschaltet.

3. Informationen zum Einstellen der
erforderlichen Kochstufe finden Sie unter
~Kochstufen®.

.°BB:86:E666.

h:min:s

QRS S o &

Display mit Tastenfunktionen.

E'I Das Gerat ist verriegelt.
\/"r Untermenti: Koch-Assistent.
A
m/ Untermendi: Reinigung.
@ Unterment: Einstellungen
)) Schnellaufheizung ist eingeschaltet.

Q Kurzzeit-Wecker ist eingeschaltet.

Garzeit ist eingeschaltet.
STOP

@ Zeit Zeitvorwahl ist eingeschaltet.
@ Uptimer ist eingeschaltet.

Fortschrittsbalken — Zeigt visuell an,
wann das Gerat die eingestellte Tem-
peratur erreicht oder die Garzeit been-
det ist.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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5.1 Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an
die Stromversorgung, bis das Display
Folgendes anzeigt: "00:00".

1. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.

2. Driicken Sie OK

5.2 Erstvorheizen und Reinigung

Das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln vorheizen. Das Gerat kann
unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.
Liften Sie den Raum wahrend des
Vorheizens.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Gerét.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

2. Einstellen der Funktion E Einstellen der

Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fur 1 Std laufen.

3. Einstellen der Funktion . Einstellen der

Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fur 15 Min laufen.

4. Einstellen der Funktion B Einstellen der

Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fur 15 Min laufen.

5. Schalten Sie das Gerat aus und warten

Sie, bis es abgekihlt ist.

6. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor

nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

7. Setzen Sie die Zubehorteile und die

entnehmbaren Einh&ngegitter wieder in
ihre urspringliche Position ein.

6.1 Ofenfunktionen

Auftauen

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemuise
und Obst). Die Auftauzeit hangt von der Men-
ge und GroRe der gefrorenen Lebensmittel
ab.

k

HeiBluft

Zum Braten von Fleisch und Backen von Ku-
chen. Stellen Sie eine niedrigere Temperatur
ein als bei Ober-/Unterhitze, da der Lifter die
Warme gleichmaRig im Backofeninneren ver-
teilt.

Ober- / Unterhitze
Backen und Braten von Speisen auf einer
Einschubebene.

[?;' Feuchte Umluft

¢ Diese Funktion ist entwickelt worden, um
wahrend des Kochvorgangs Energie zu spa-
ren. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann
die Temperatur im Garraum von der einge-
stellten Temperatur abweichen. Es wird die
Restwarme genutzt. Die Warmeleistung kann
geringer sein. Weitere Informationen zu fol-
genden Themen finden Sie im Kapitel , Tagli-
cher Gebrauch®: Feuchte Umluft.

Tiefkiihlgerichte

Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites,
Kartoffelspalten oder Friihlingsrollen) schén
knusprig werden.

E Grill

Zum Grillen diinner Lebensmittel und zum
Toasten von Brot.

& Pizzastufe
Zum Backen von Pizza und anderen Gerich-
ten, die von unten mehr Hitze bendtigen.

HeiBluftgrillen
Zum Braten groRer Fleischstlicke oder von
Geflligel mit Knochen auf einer Ebene. Zum
Backen von Gratins und zum Braunen.

I;l Unterhitze
Zum Braunen und fir einen knusprigen Bo-
den. Verwenden Sie die niedrigste Einschub-
position.

Die Lampe wird ggf. bei einigen
Ofenfunktionen und einer Temperatur
unter 80 °C automatisch ausgeschaltet.
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6.2 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaf EU 65/2014 und EU
66/2014) verwendet. Tests gemal: IEC/EN
60350-1.

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewabhrleistet, dass der Backofen mit der
hoéchsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise®, Feuchte Umluft.
Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
+Energieeffizienz®, Energiesparen.

6.3 Einstellung: Ofenfunktionen

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf
auf eine Ofenfunktion.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

o) Schnellaufheizung - Halten Sie diese
gedrickt, um die Aufheizzeit zu verkirzen.
Die Funktion ist nur fur einige Ofenfunktionen
verfiigbar. Der Lufter kann sich automatisch
einschalten.

6.4 Eingabe: Menii =

Offnen Sie das Menii, um auf Gerichte mit
dem Koch-Assistenten und auf Einstellungen
zuzugreifen.

Untermeni: Koch-Assistent

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen auf ——.

Auf dem Display wird ‘/f, rrrr/ et angezeigt.
2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das Symbol, um in das Untermeni zu

gelangen. Dricken Sie OK.

6.5 Einstellung: Koch-Assistent ¥

Koch-Assistent Das Untermenu besteht aus
Programmen, die fiir spezielle Gerichte
gedacht sind. Die Programme beginnen mit
einer geeigneten Einstellung. Sie kdnnen die
Zeit und die Temperatur wahrend des Garens
einstellen.

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen auf —.
2. Drehen Sie den Bedienknopf, um ‘/f

auszuwahlen, und driicken Sie dann CK,

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um ein
Gericht (P1 - P...) auszuwahlen. Driicken
Sie OK,

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Gewicht einzustellen. Die Option ist fiir
ausgewahlte Gerichte verfligbar. Driicken
Sie OK,

5. Das Gericht in das Gerat geben. Driicken
Sie OK,

6. Wenn die Funktion beendet ist, prifen
Sie nach, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.

Legende

Legende

r:l Gewichtsanpassung verfligbar.

E Heizen Sie das Gerat vor, bevor Sie mit
dem Kochen beginnen.
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E] Einschubebene. Siehe Kapitel ,Produktbe-
schreibung®.

Das Display zeigt P und eine Nummer des
Gerichts an, die Sie in der Tabelle Uberprifen
koénnen.



Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
P1 Roastbeef, blutig |E|
1-15kg;4-5cm 2; Backblech
P2 Roastbeef, rosa dicke Stiicke Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer heillen
P3 Roastbeef, durch Pfanne. In das Gerat einlegen.
Steak, rosa S‘:Usgkj gzc?ngd?éck)e E B 3; Brater auf Kombirost
P4 S;:heiben Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer heilen
Pfanne. In das Geréat einlegen.
:;22?::?:&2:“ o 15-2kg = 2; Brater auf Kombirost
P5 Rib. obere runde. di- Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer heillen
cke’FIanke) ’ Pfanne. Flussigkeit hinzugeben. In das Gerat einlegen.
Roastbeef, blutig
P6 (Niedertemperatur-Ga-
ren)
py Roastbeef, rosa (Nie- 1-1.5kg;4-5cm = 2; Backblech o o )
dertemperatur-Garen) dicke Stiicke Braten Sie das FIelﬁchlelnlge Minuten in einer heilRen
Pfanne. In das Gerat einlegen.
Roastbeef, durch
P8 (Niedertemperatur-Ga-
ren)
Rinderfilet, blutig
P9 (Niedertemperatur Ga-
ren)
pqo Rinderfilet, rosa (Nie-  05-1,5kg; 5-6 =P Backblech o o )
dertemperatur Garen) cm dicke Stiicke E;aten S||e C(ljas glelizhle:mge Minuten in einer heil3en
anne. In das Gerét einlegen.
Rinderfilet, fertig
P11 (Niedertemperatur Ga-
ren)
Kalbsbraten (z. B. 0.8-1.5kg;4cm IjEI x .
P12 . - 2; Brater auf Kombirost
Schulter) dicke Stiicke Flussigkeit hinzugeben. Braten zugedeckt.
Schweinebraten Na- 1.5-2kg R .
P13 cken oder Schulter tEl 2; Brater auf Komblrost . )
Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte der Garzeit.
Pulled Pork (Nieder- 1.5-2kg E 2 Backblech
P14 temperatur Garen) Wen&en Sie das Fleisch nach der Halfte der Garzeit, um
eine gleichméaRige Braunung zu erzielen.
Schweinelende, 1-15kg;5-6cm R .
P15 frisch dicke Stiicke El 2; Brater auf Kombirost
Schweinefleisch- 2 - 3 kg; verwen- B .
. ; 3; tiefe Pfanne
P16 Spareribs d:r: gfn;?ehgbire-s Flissigkeit hinzufigen, um den Boden eines Gerichts zu

ribs

bedecken. Wenden Sie das Fleisch nach der Hélfte der
Garzeit.
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Speise

Gewicht

Einschubebene / Zubehor

P17

Lammkeule mit Kno-
chen

15-2kg;7-9cm
dicke Stlicke

El 2; Bréater auf Backblech
FlUssigkeit hinzugeben. Wenden Sie das Fleisch nach
der Halfte der Garzeit.

P18

Hahnchen, ganz

1-1.5kg; frisch

Ifl El 2; Auflaufform auf Backblech
Das Hahnchen nach der Halfte der Garzeit wenden, um
eine gleichmaRige Braunung zu erzielen.

p19 Halbes Hiahnchen 0.5-0.8 kg E 3. Backblech
Hahnchenbrust 180 _Sztg(c)kg pro E B 2; Auflaufform auf Kombirost
P20 Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer heilen
Pfanne.
Hahnchenschenkel, - El 3 Backblech
P21 frisch Wenn Sie die Hahnchenschenkel zuerst marinieren, stel-
len Sie die niedrigere Temperatur ein und garen Sie sie
langer.
Ente, ganz 2-3kg = 2; Brater auf Kombirost
P22 Legen Sie das Fleisch in den Bréater. Die Ente nach der
Halfte der Garzeit wenden.
Gans, ganz 4-5kg |jE| 2; tiefe Pfanne
P23 Legen Sie das Fleisch auf das tiefe Backblech. Die Gans
nach der Halfte der Garzeit wenden.
P24 Hackbraten Tk E 2; Kombirost

Fisch, ganz, gegrillt

0.5 - 1 kg pro Fisch

E 2; Backblech

P25 Fllen Sie den Fisch mit Butter, Gewlirzen und Krautern.
p26 Fischfilet ; (4] [=) 3; Auiaufform auf Kombirost

p27 Kasekuchen ) El 2; @ 28 cm Back-Springform auf Kombirost
p2g Apfelkuchen ) (=3 Backblech

P29

Apfelkuchen

El 2; Kuchenform auf Kombirost

P30

Apfelkuchen

E 1; @ 22 cmKuchenform auf Kombirost

P31 Brownies 2kg Teig E 3; tiefe Pfanne

p32 Muffins . E 3; Muffin-Blech auf Kombirost

p33 Brotkuchen - =] 2; Brotpfanne auf Kombirost
Ofenkartoffeln 1kg [ 2. Backblech

P34

Die ganzen Kartoffeln mit der Schale auf das Backblech
geben.
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
P35 Kartoffelspalten kg El 3; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
Kartoffeln in Stiicke schneiden.
P36 gciejr:;schtes Grillge- 1-15kg E 3; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
Gemodse in Stlicke schneiden.
p37 Kroketten, gefroren 0.5 kg El 3 Backblech
Pommes frites, ge- 0.75 kg .
P38 froren El 3; Backblech
Fleisch-/ Gemiisela- 1-1.5kg . .
P39 sagne mit trockenen B 2; Auflaufform auf Kombirost
Nudelblattern
P40 Kartoffelgratin (rohe 1-15kg B 1; Auflaufform auf Kombirost
Kartoffeln) ) . .. .
Drehen Sie das Gericht nach der Halfte der Garzeit um.
P41 Pizzafrisch, diinn - E E 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
P42 Pizzafrisch, dick - E E 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
P43 Quiche . El 2; Backform auf Kombirost
P44 Baguette / Ciabatta / 0-8kg E B 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
WeiBbrot - h RN
Fir WeiRbrot mehr Zeit nétig.
Vollkorn-/ Roggen-/ 1kg

P45 dunkles Brot

E B 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet / Kas-
tenform auf Kombirost

6.6 Andern: Einstellungen e

1. Drehen Sie den Knopf fiir die
Ofenfunktionen auf —.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um {0

auszuwahlen, und driicken Sie dann OK

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellung auszuwahlen. Driicken Sie

OK.

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um den
Wert einzustellen. Driicken Sie OK.

5. Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen in die Aus-Position, um
Menii zu verlassen.

Meni: Einstellungen
Einstellung Wert
01 Uhrzeit Andern
02 Helligkeit 1-5

Einstellung Wert
03 Tastentone 1 - Piepton, 2 - Kii-
cken, 3 - Ton aus
04 Lautstarke 1-4
05 Uptimer Ein / Aus
06 Beleuchtung Ein / Aus
07 Schnellaufheizung Ein / Aus
08 Erinnerungsfunktion Ein/ Aus
Reinigen
09 Demo-Modus Aktivierungscode:
2468
10 Softwareversion Prifen
Gerét auf Werksein- Ja/Nein
11 stellungen zuriickset-
zen
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7. ZUSATZFUNKTIONEN

7.1 Sperren &

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Verstellen der Geratefunktion.

Wenn sie aktiviert wird, wahrend das Gerat in
Betrieb ist, verriegelt sie das Bedienfeld und
sorgt dafir, dass die aktuellen
Kocheinstellungen ohne Unterbrechung
weiterlaufen.

Wird sie bei ausgeschaltetem Gerat aktiviert,
bleibt das Bedienfeld verriegelt, so dass das
Gerat nicht versehentlich eingeschaltet
werden kann.

i gedriickt halten, um die Funktion
einzuschalten.

Ein Signal ertont. EI - blinkt 3 x, wenn die
Verriegelung eingeschaltet ist.

G- gedriickt halten, um die Funktion
auszuschalten.
7.2 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion aktiv
ist und keine Einstellungen geandert werden.

8. UHRFUNKTIONEN
8.1 Beschreibung der

Uhrfunktionen
@ Einstellen der Uhr, die die aktuelle
Uhrzeit Uhrzeit anzeigt.
Q Einstellen einer Countdownzeit. Nach
K it Ablauf der Zeit ertdnt der Signalton.
v‘\;rzf(e' " Diese Funktion hat keine Auswirkung
ecker auf den Backofenbetrieb.
Einstellen der Gardauer. Nach Ablauf
STOP des Timers ertont ein akustisches Sig-
Garzeit nal und die Ofenfunktion stoppt auto-
matisch.
@ Verzégerung des Starts und/oder des
. . Endes des Kochens.
Zeit Zeitvor-
wahl
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(°C) O (std)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - max. 3

Wenn Sie eine Ofenfunktion fir eine Dauer
verwenden moéchten, die die automatische
Abschaltzeit Uberschreitet, stellen Sie die
Garzeit ein. Siehe Kapitel ,Uhrfunktionen®.

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Beleuchtung, Zeit
Zeitvorwahl.

7.3 Kiihilgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Klhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

@ Anzeigen der Einschaltzeit des Gerats.
Die maximale Zeit betragt 23 Std 59

Min. Diese Funktion wirkt sich nicht

auf den Betrieb des Backofens aus.

Uptimer

8.2 Einstellung: Kurzzeit-Wecker Q

1. Driicken Sie O.

Im Display wird Folgendes angezeigt: 0:00

und D

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Kurzzeit-Wecker einzustellen.

3. Driicken Sie OK. Der Timer startet
umgehend.



Wenn die Zeit abgelaufen ist, driicken Sie OK
und drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen auf die Position ,Aus*.

8.3 Einstellung: Garzeit s%

1. Drehen Sie die Knopfe, um die
Ofenfunktion auszuwahlen und die
Temperatur einzustellen.

2. Driicken Sie O, bis das Display

Folgendes anzeigt: 0:00 und %

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Garzeit einzustellen.

4. Dricken Sie OK. Der Timer startet
umgehend.

5. Wenn die Zeit abgelaufen ist, driicken Sie
OK und drehen Sie den Knopf fiir die
Ofenfunktionen auf die Position ,Aus".

8.4 Einstellung: Zeit Zeitvorwahl &

1. Drehen Sie die Knopfe, um die
Ofenfunktion auszuwéhlen und die
Temperatur einzustellen.

2. Drlcken Sie @ bis das Display

Folgendes anzeigt: @ und START.
3. Drehen Sie den Knopf, um die Startzeit
einzustellen.
4. Driicken Sie OK.
. . . 0"
Im Display wird Folgendes angezeigt: =-:-- &
STOPP .

5. Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Ende einzustellen.

6. Driicken Sie OK.

Der Countdown des Timers beginnt zu der
eingestellten Startzeit.

7. Wenn die Zeit abgelaufen ist, driicken Sie

OK und drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen auf die Position ,,Aus”.

8.5 Einstellung: Uptimer@

1. Drehen Sie den Knopf fir die

Ofenfunktionen auf —=, um zu Meni zu
gelangen.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um @/
Uptimer auszuwahlen. Siehe das Kapitel
»Tagliche Verwendung®, Men:
Einstellungen.

3. Driicken Sie OK,

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um den
Uptimer ein- und auszuschalten.

5. Driicken Sie OK,

8.6 Einstellung: Uhrzeit
1. Drehen Sie den Knopf fir die

Ofenfunktionen auf ——, um zu Meni zu
gelangen.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um {@}/
Uhrzeit auszuwahlen. Siehe das Kapitel
»Tagliche Verwendung®, Men:
Einstellungen.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Uhr
einzustellen.

4. Driicken Sie OK.

9. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhéht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend
erhéhten Rand des Rosts ist das
Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.
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Kombirost

Schieben Sie den Rost mit den FiiRen nach
unten zwischen die Fuhrungsstabe der
Einhangegitter.

10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
héngen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fiir Temperatur, Garzeit und
Einschubebene flr die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahlt.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie im
Kapitel ,Energieeffizienz®.

In den Tabellen verwendete Symbole:

Backblech

—

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Flhrungsstéabe der Einhangegitter.

— Zubehor

E‘ Einschubebene

§§9 Lebensmittelart

Ofenfunktion

°C Temperatur
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@ Garzeit (Min)

10.2 Feuchte Umluft - Empfohlenes
Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht

reflektierenden Formen und Behélter. Sie
haben eine bessere Warmeabsorption als
helle Farbe und reflektierende Schisseln.

* Pizzapfanne - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 28cm

« Auflaufform - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 26cm

« Auflaufformchen - Keramik,
Durchmesser 8cm, Hohe 5 cm

* Flan-Boden-Backform - dunkel, nicht
reflektierend, Durchmesser 28cm

10.3 Feuchte Umluft

Beachte fiir beste Ergebnisse die unten in der
Tabelle aufgeflihrten Empfehlungen.



555

e

°C

=27
Brotchen, siiR, 16 Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Stuck
Brotchen, 9 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 30-40
Pizza, gefroren, 0.35  Kombirost 220 2 10-15
kg
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 170 2 25-35
Brownie Backblech oder tiefes Blech 175 3 25-30
Soufflé, 6 Stiick Keramikférmchen auf Kombi- 200 3 25-30
rost
Biskuitboden Biskuitform auf Kombirost 180 2 15-25
Englischer Sandwich- Backform auf Kombirost 170 2 40 - 50
kuchen a la Victoria
Fisch, pochiert, 0.3 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 20-25
Fisch, ganz, 0.2 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 25-35
Fischfilet , 0.3 kg Pizzapfanne auf Kombirost 180 3 25-30
Fleisch, pochiert, 0.25 Backblech oder tiefes Blech 200 3 35-45
kg
Schaschlik0.5kg Backblech oder tiefes Blech 200 3 25-30
Platzchen, 16 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20 -30
Makronen, 24 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-35
Muffins, 12 Stilick Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Kleingebéck, pikant, Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-30
20 Stick
Murbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 150 2 25-35
20 Stick
Tortchen, 8 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 20-30
Gemlse, pochiert, 0.4 Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
kg
Vegetarisches Ome-  Pizzapfanne auf Kombirost 200 3 25-30
lett
Mediterranes Gemi-  Backblech oder tiefes Blech 180 4 25-30
se, 0,7 kg
10.4 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal IEC 60350-1.
= - )
_-N = = C O
Tortchen, 20 pro Blech Ober- / Unterhitze Backblech 3 170 20-35
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= - o,

=N = = C O
Tortchen, 20 pro Blech HeiBluft Backblech 3 150 - 160 20-35
Tértchen, 20 pro Blech Heilluft Backblech 2und 4 150 - 160 20-35
Apfelkuchen, 2 Backfor- Ober- / Unterhitze Kombirost 2 180 70-90
men a @20 cm
Apfelkuchen, 2 Backfor- HeiRluft Kombirost 2 160 70 -90
men a @ 20 cm
Fettfreier Biskuit, Kuchen-  Ober- / Unterhitze Kombirost 2 170 40 - 50
form @ 26 cm 1)
Fettfreier Biskuit, Kuchen-  HeiRluft Kombirost 2 160 40 - 50
form@26cm 1)
Fettfreier Biskuit, Kuchen-  Heil3luft Kombirost 2und 4 160 40 - 60
form @ 26 cm 1)
Murbeteiggeback HeiBluft Backblech 3 140 - 150 20-40
Murbeteiggeback HeiBluft Backblech 2und 4 140 - 150 25-45
Murbeteiggeback Ober- / Unterhitze Backblech 3 140 - 150 25-45
Toast 1) Grill Kombirost 4 Max. 1-5

1) Gerat 10 Minuten vorheizen.

11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung
Reinigungsmittel

* Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

» Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungslésung.

» Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Taglicher Gebrauch

* Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.
Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

» Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder
an den Glasscheiben der Tir
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niederschlagen. Um die Kondensation zu
reduzieren, schalten Sie das Gerat immer
10 Minuten vor dem Garen ein. Lassen
Sie Speisen nicht 1anger als 20 Minuten im
Gerat stehen. Trocknen Sie das Innere
des Gerats nach jedem Gebrauch nur mit
einem Mikrofasertuch.

Zubehor

* Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehorteile nicht im Geschirrspliler.

* Reinigen Sie das Zubehdr mit
Antihaftbeschichtung nicht mit
Scheuermitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

11.2 Entfernen der Einhdngegitter

Entfernen Sie die Einhangegitter zur
Reinigung des Gerats.



1. Schalten Sie das Gerét aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

4. Setzen Sie die Einhangegitter in
umgekehrter Reihenfolge ein.

11.3 Pyrolytische Reinigung

/\ WARNUNG!

Es besteht das Risiko von
Verbrennungen.

/\ VORSICHT!

Ist lber dem Backofen ein Kochfeld
eingebaut oder befinden sich weitere
Geréte in demselben Kiichenmdobel,
verwenden Sie sie nicht wahrend dieser
Funktion. Andernfalls kann der Backofen
beschadigt werden.

Starten Sie die Funktion nicht, wenn die

Backofentur nicht vollstédndig geschlossen ist.

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekdhlt ist.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile.

3. Reinigen Sie das Innere des Backofens
und die innere Tirglasscheibe mit
warmem Wasser, einem weichen Lappen
und einem milden Reinigungsmittel.

4. Drehen Sie den Knopf fiir die

Ofenfunktionen auf —, um zu Meni zu
gelangen.

5. Drehen Sie den Bedienknopf, um ol
auszuwahlen und driicken Sie dann OK.

Reinigungsprogramm Dauer

C1 - Leichte Reinigung 1h

C2 - Normale Reinigung 1h 30 min

C3 - Griindliche Reinigung 2 h 30 min

6. Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Reinigungsprogramm auszuwabhlen, und

driicken Sie dann OK.

7. Driicken Sie OK, um die Reinigung zu
starten.

Beim Start der Reinigung wird die Tur des

Gerats verriegelt und die Lampe

ausgeschaltet. Bis die Tur entriegelt wird,

zeigt das Display [ an.

8. Drehen Sie nach der Reinigung den
Knopf fur die Ofenfunktionen in die Aus-
Position.

9. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist und sich
die Tir entriegelt. Reinigen Sie das
Innere des Backofens mit einem weichen
Lappen und Wasser.

11.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn nach dem Kochen auf dem Display al
blinkt, erinnert das Gerat Sie daran, es mit
einer pyrolytischen Reinigung zu reinigen. Sie
kénnen die Erinnerung im folgenden
Untermeni ausschalten: Einstellungen. Siehe
Kapitel , Tagliche Verwendung“ unter
LAndern*: Einstellungen.

11.5 Aus- und Einbauen der Tir

Die Backofentlr hat drei Glasscheiben. Sie
konnen die Backofentlir und die inneren
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.
Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
Einbauen der Tir", bevor Sie die
Glasscheiben entfernen.

/\ VORSICHT!

Verwenden Sie den Backofen nicht ohne
die Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.
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2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. SchlieRen Sie die Backofentiir halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
Anschlief3end heben und ziehen Sie die
Tir aus der Aufnahme heraus.

M —

4. Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf einen weichen Lappen.

5. Fassen Sie die Tiirabdeckung B an der
Oberkante der Tur an beiden Seiten an
und driicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu l6sen.

6. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

7. Halten Sie die Glasscheiben der Tir an
der Oberkante fest und ziehen Sie sie
vorsichtig einzeln heraus. Beginnen Sie
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mit der oberen Glasscheibe. Achten Sie
darauf, dass die Glasscheiben vollstéandig
aus den Halterungen gezogen werden.

8. Reinigen Sie die Glasscheiben mit
Wasser und Spllmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgfaltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

9. Setzen Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben und die Backofentur ein.

Wenn die TUr korrekt installiert ist, héren Sie

beim SchlieRen der Verriegelungen ein

Klicken.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen der

Glasscheiben (A und B) auf die richtige
Reihenfolge. Achten Sie auf das Symbol /
den Druck auf der Seite der Glasscheibe.
Jede Glasscheibe sieht anders aus, um die
Demontage und Montage zu erleichtern.

Bei korrektem Einbau macht die
Turabdeckung ein Klickgerausch.

Stellen Sie sicher, dass Sie die mittlere
Glasplatte korrekt in der Aufnahme
installieren.



11.6 Austauschen der Lampe

/N\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil sein.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

3. Legen Sie das Tuch auf den Ofenboden.

/\ VORSICHT!

Halten Sie die Halogenlampe immer mit
einem Tuch fest, um zu verhindern, dass
Fettrickstande auf der Lampe
verbrennen.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete, bis 300 °C hitzebesténdige
Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.

Problem

Priifen...

Das Gerat kann nicht eingeschaltet oder bedient wer-
den.

Das Gerat ist ordnungsgemaR an die Stromversorgung
angeschlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Abschaltautomatik ist ausgeschaltet.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Geratetir ist geschlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Sicherung ist nicht durchgebrannt.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Sperren ist deaktiviert.

Die Lampe ist ausgeschaltet.

Feuchte Umluft — ist aktiviert.

Die Lampe funktioniert nicht.

Die Lampe ist durchgebrannt.

Err C3 Die Geratetlr ist geschlossen oder die Tlrverriegelung
ist nicht beschéadigt.

Err F102 Die Geratetir ist geschlossen.

Err F102 Die Tirverriegelung ist nicht defekt .

Auf dem Display wird 00:00 angezeigt.

Es gab einen Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit ein.
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Wenn das Display einen Fehlercode
anzeigt, der nicht in dieser Tabelle
enthalten ist, schalten Sie die
Haussicherung aus und wieder ein, um
das Gerat neu zu starten. Wenn der
Fehlercode erneut angezeigt wird,
wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum.

12.2 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum.

13. ENERGIEEFFIZIENZ

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Gerats. Es ist bei gedffneter Tur
sichtbar. Entfernen Sie das Typenschild nicht
vom Gerat.

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu
notieren:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Seriennummer (S.N.):

13.1 Produktinformationen und Produktinformationsblatt gemaR den EU-
Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung

Name des Lieferanten AEG
Qo e
Energieeffizienzindex 61.2
Energieeffizienzklasse A++

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo- 0.93 kWh/Programm

dus

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.52 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Warmequelle

Strom

Lautstarke

721

Art des Backofens

Untereinbau-Backofen

Masse

OUS5PE40SK 30.0 kg

OUS5PE40SM 29.4 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrische Kochgeréte fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampfbackéfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

13.2 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand

0.8W
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Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Energiesparmodus zu

erreichen

20 Min

13.3 Energiespartipps

Die folgenden Tipps helfen lhnen, bei der
Verwendung lhres Gerats Energie zu sparen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetir darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
vor, es sei denn, dies wird ausdricklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie méglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit Heilluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mdchten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.

14. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten

Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmdll gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
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werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fur Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmidill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber mussen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner auReren Abmessung groRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlpft, kann aber auf
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drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fiir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedlbertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner dufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines



Elektro- oder Elektronikgerates abhangig Containerplatzen oder zugelassenen

gemacht werden. Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Die Riicknahme von Elektro- und Icr;form_at(;onen W<Iatnden Sie sich bitte an lhre
Elektronikgeraten kann auch auf emeindeverwaftung.
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fur dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen.
Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in gewohnlichen Geraten nicht vorhanden
sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorziige
kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-

Informationen zu holen:
www.aeg.com/webselfservice
g Ihr Produkt fur einen besseren Service zu registrieren:
a/ www.registeraeg.com

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerét zu kaufen:
% www.aeg.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fur lhre Produkte.
Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst
wenden: Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

AN\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
@Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des
Gerats zuerst die Gebrauchsanleitung. Bei Verletzungen
oder Schaden infolge nicht ordnungsgemafler Montage
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oder Verwendung des Gerats Ubernimmt der Hersteller
keine Haftung. Bewahren Sie die Anleitung immer an
einem sicheren und zuganglichen Ort zum spateren
Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

« Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fir
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

« Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von
Kindern fern und entsorgen Sie es auf angemessene
Weise.

« Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs
oder der Abkuthlphase vom Gerat fern. Berihrbare
Teile sind heil3.

« Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

+ Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchfihren.

« Kinder bis zu 3 Jahren sind wahrend des Betriebs
unbedingt von dem Gerat fernzuhalten.

1.2 Allgemeine Sicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Geréteteile werden wahrend des Betriebs heil3. Seien
Sie vorsichtig und berihren Sie niemals die
Heizelemente. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom
Gerét fern, wenn sie nicht standig beaufsichtigt
werden.
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Schalten Sie das Gerat nicht tUber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.
WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fihren.

Versuchen Sie NIEMALS einen Brand mit Wasser zu
|6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
bedecken Sie die Flamme mit einem Deckel oder
einer Feuerl6schdecke.

VORSICHT: Der Kochvorgang muss tberwacht
werden. Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich
Uberwacht werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache
des Kochfelds, da diese heil3 werden konnen.
Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats keinen
Dampfreiniger.

Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie den Backofen aus und nehmen Sie ihn
vom Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem
Stromnetz verbunden ist und nicht getrennt werden
kann, nehmen Sie die Sicherung fir den Anschluss
heraus, um die Stromversorgung zu unterbrechen.
Verstandigen Sie in jedem Fall den entsprechenden,
autorisierten Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalen qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu
vermeiden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen
des Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage 2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!

Die Montage des Geréts
darf nur von einer
qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

i: WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie

Risiko von Schaden am
Gerat.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen
Geraten sind einzuhalten.

Seien Sie beim Umsetzen des Geréates
vorsichtig, da es sehr schwer ist.
Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tlr oder unter einem
Fenster. So kann heiBes Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tur
oder das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerét Uber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Geréteboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fur die Luftzirkulation
vorhanden ist.

Der Boden des Gerats kann heil3
werden. Achten Sie darauf eine
feuerfeste Trennplatte aus Sperrholz,
Kichenmobelmaterial oder einem
anderen nichtentflammbaren Material
unter dem Gerat anzubringen, damit
der Boden nicht zugénglich ist.

WARNUNG!
Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriften Elektriker
vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie vor dem Anschluss des
Kochfelds an den Backofen und den
anderen Anschissen sicher, dass die
Anschlussklemmen der beiden Gerate
nicht an die Spannungsversorgung
angeschlossen sind.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemale Kabel oder
Stecker (falls vorhanden) konnen die
Klemme Uberhitzen.

Stellen Sie sicher, dass Sie das
richtige Kabel fur den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose héngt oder sich verheddert.
Sorgen Sie dafir, dass ein
Berlihrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fir
das Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen
Anschluss des Gerates sicher, dass
das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heif3en
Gerat oder heiflem Kochgeschirr in
Berthrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes
Berlhren schiitzen, sowie die
isolierten Teile missen so befestigt
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werden, dass sie nicht ohne Werkzeug
entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieBen
Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen mochten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden konnen),
Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen.
Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Verwendung

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).
Das Gerat ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerit vor.

Die Liftungsoffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach
jedem Gebrauch aus.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heil3.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen
Sprung, trennen Sie das Geréat
umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Wenn Sie Nahrungsmittel in heif3es Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Erhitzte Ole und Fette kénnen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten
Sie Flammen und erhitzte
Gegenstéande beim Kochen mit
Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Démpfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und
schon bei niedrigeren Temperaturen
eher einen Brand verursachen als
frisches OlI.

Legen Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, in das Gerat und stellen Sie
solche nicht in die N3he oder auf das
Gerat.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am
Gerat.

Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Stellen Sie keine heif3en Pfannen auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Gerat fallen. Die
Oberflache kénnte beschadigt
werden.

Schalten Sie die Kochzonen niemals
ein, wenn sich kein Kochgeschirr
darauf befindet, oder wenn das
Kochgeschirr leer ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das
Gerat.

Kochgeschirr aus Gusseisen,
Aluminium oder mit beschadigten
Boden kann die Glas- bzw.
Glaskeramikoberflache verkratzen.



Heben Sie das Kochgeschirr stets an,
wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mochten.

e Dieses Gerét ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist
als bestimmungsfremd anzusehen,
zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

e Reinigen Sie das Gerat regelmaBig,
um eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

e Schalten Sie das Geré&t vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es
abkihlen.

e Trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

e Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

e Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger.
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde
Reinigungsschwdammchen,

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Kochfeldanordnung

3.2 Restwarmeanzeige

& WARNUNG!
Es besteht
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

DEUTSCH 7

Lésungsmittel oder
Metallgegenstande.

2.5 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

e Fir Informationen zur
ordnungsgeméfBen Entsorgung des
Gerats wenden Sie sich an die
zustdndige kommunale Behorde vor
Ort.

e Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

e Schneiden Sie das Netzkabel in der
Néhe des Geréats ab, und entsorgen
Sie es.

2.6 Service

e \Wenden Sie sich zur Reparatur des
Geréts an einen autorisierten
Kundendienst.

e Verwenden Sie ausschlieBlich
Originalersatzteile.

Kochzone
Restwérmeanzeige
Sensorfeld fiir den duBeren Heizkreis

Die Anzeige leuchtet auf, wenn eine
Kochzone heil3 ist.
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4. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

4.1 Korrekter Gebrauch des
Kochfeldes

Das Kochfeld wird mit den Knépfen des
Backofens bedient. Im Kapitel , Taglicher
Gebrauch” fir den Backofen kénnen Sie
nachlesen, wie das Kochfeld bedient
wird.

4.2 Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GroBe
des Kochgeschirrs angepasst werden.

Verwenden Sie das Sensorfeld: @

Einschalten des duBeren Heizkreises:
Bertihren Sie das Sensorfeld. Die
Kontrolllampe leuchtet auf.

5. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Kochgeschirr

Der Boden des
Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie maglich sein.

6. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Allgemeine Informationen

e Reinigen Sie das Kochfeld nach
jedem Gebrauch.

e Achten Sie immer darauf, dass der
Boden des Kochgeschirrs sauber ist.

e Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberfléche beeintrachtigen die

Einschalten weiterer duBerer
Heizkreise: Beriihren Sie das Sensorfeld
erneut. Die entsprechende
Kontrolllampe leuchtet auf.

Ausschalten des duBeren Heizkreises:
Berlhren Sie das Sensorfeld, bis die
Kontrolllampe erlischt.

@

Wenn Sie die Kochzone
ohne den duBeren Heizkreis
einschalten, kann sich das
Licht der Kochzone auf den
auBeren Heizkreis
ausbreiten. Dies bedeutet
aber nicht, dass der duBere
Heizkreis eingeschaltet ist.
Prifen Sie, ob die
Kontrolllampe leuchtet, um
zu sehen, ob der Heizkreis
eingeschaltet ist.

Kochgeschirr aus
Stahlemaille oder mit
Aluminium- oder
Kupferboden kann
Verfarbungen der
Glaskeramikoberflache
verursachen.

Funktionsfahigkeit des Kochfelds
nicht.

® Verwenden Sie einen Spezialreiniger
zur Reinigung der
Kochfeldoberflache.

e Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fur Glas.

6.2 Reinigen des Kochfelds

¢ Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker bzw. zuckerhaltige



Lebensmittel. Andernfalls konnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen und
Uber die Oberflache bewegen.

¢ Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch
schimmernde Verfarbungen. Reinigen

7. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Was tun, wenn...

DEUTSCH 9

Sie das Kochfeld mit einem feuchten
Tuch und nicht scheuernden
Reinigungsmittel. Wischen Sie das
Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

¢ Entfernen Sie metallisch
schimmernde Verfirbungen:
Benutzen Sie flr die Reinigung der
Glasoberflache ein mit einer Losung
aus Essig und Wasser angefeuchtetes
Tuch.

Abhilfe

Stoérung

Mégliche Ursache

Das Kochfeld kann nicht ein-
geschaltet oder bedient wer-
den.

Die Sicherung ist durchge-
brannt.

Vergewissern Sie sich, dass
die Sicherung der Grund fur
die Stdrung ist. Brennt die
Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine zu-
gelassene Elektrofachkraft.

Die Restwarmeanzeige funk-
tioniert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil3,
da sie nur kurze Zeit in Be-
trieb war oder der Sensor ist
beschadigt.

War die Kochzone lange ge-
nug eingeschaltet, um heil3
zu sein, wenden Sie sich an
den autorisierten Kunden-
dienst.

@ In der Mehrkreis-Koch-

zone befindet sich ein dunk-
ler Bereich.

Es ist normal, dass sich in
der Mehrkreis-Kochzone ein
dunkler Bereich befindet.

Der duBere Heizkreis Iasst
sich nicht ein- oder ausschal-
ten.

Die Elektronik ist méglicher-
weise beschadigt.

Rufen Sie den autorisierten
Kundendienst an. Verwen-
den Sie die Kochzonen
nicht, bevor sie repariert
wurden.

7.2 Wenn Sie das Problem
nicht 1dsen kdonnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst |6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren
Handler oder einen autorisierten
Kundendienst. Geben Sie die Daten, die

Sie auf dem Typenschild finden, an.
Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld korrekt bedient haben. Wenn
Sie das Gerat falsch bedient haben, fallt
auch wahrend der Garantiezeit fur die
Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Gebiihr an. Die
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Informationen zum Kundendienst und
die Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

8. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Anschlussart des Kochfelds
und Backofens

Dieses Gerét hat einen orangenen 1x14-
poligen Anschluss und kann an einen
Backofen mit einem orangenen 1x14-

poligen Anschluss angeschlossen
werden.

8.2 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des
Kochfelds folgende Daten, die Sie auf

8.4 Montage

dem Typenschild finden. Das
Typenschild ist auf dem Boden des
Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

8.3 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,
passende Einbauschrénke und
Arbeitsplatten betrieben werden.

+
R 5mm /

\
e SN

+1 1
min: 490 le 560*"m
55mm
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9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell HE604070FB
Typ 60 CAD 55 ZO

Ser. Nr. ...
AEG

DEUTSCH

Produkt-Nummer (PNC) 949 595 064 01
220-240V, 50 - 60 Hz

Made in Germany

7.1 kwW

cex

9.2 Technische Daten der Kochzonen

11

Nennleistung (héchste Kochstu- Durchmesser der Kochzone
Kochzone
fe) [W] [mm]
Vorne links 800 /1600 / 2300 120/175/210
Hinten links 1200 145
Vorne rechts 1200 145

Hinten rechts 1500 / 2400

170/ 265

Verwenden Sie flr optimale
Kochergebnisse kein Kochgeschirr,

10. ENERGIEEFFIZIENZ

dessen Durchmesser gréBer als der der
Kochzone ist.

10.1 Produktinformationen gemal3 EU 66/2014

Modellidentifikation

HE604070FB

Kochfeldtyp

Einbau-Kochfeld

Anzahl der Kochzonen

4
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Heiztechnologie

Kochzone mit
Strahlungsbehei-

zung

Durchmesser der kreisfor- ~ Vorne links 21,0cm
migen Kochzonen (&) Hinten links 14,5 cm

Vorne rechts 14,5 cm
Lange (L) und Breite (B) der Hinten rechts L 26,5 cm
nicht kreisformigen Koch- B 17,0 cm
zone
Energieverbrauch pro Vorne links 185,8 Wh/kg
Kochzone (EC electric coo- Hinten links 185,8 Wh/kg
king) Vorne rechts 185,8 Wh/kg

Hinten rechts 191,2 Wh/kg
Energieverbrauch des 187,2 Wh/kg

Kochfelds (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fir
den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
téglichen Kochen Energie zu sparen.

e \Wenn Sie Wasser erwarmen,
verwenden Sie nur die benétigte
Menge.

e Decken Sie Kochgeschirr, wenn
maoglich, mit einem Deckel ab.

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

a. Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehéltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie

e Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

e Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die
Kochzone haben.

e Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf
die kleineren Kochzonen.

e Stellen Sie das Kochgeschirr mittig
auf die Kochzone.

¢ Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

X

Geréate mit diesem Symbol & nicht mit
dem Hausmdill. Bringen Sie das Gerét zu
Ihrer 6rtlichen Sammelstelle oder
wenden Sie sich an Ihr Gemeindeamt.
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IMNA APIZTA ANNOTEAEZMATA

> 0G EUXOaPIATOUE TTOU ETTIAEEATE AUTO TO TTPOoIOV TG AEG. To axedidoape yia va
gag TTapeEXEl Ayoyn atrodoan yia TTOAAG XPOovIa, e TIPWTOTTOPIAKES TEXVOAOYIES
TTO0U B0 KAVOUV TN {wr 0OG TTIO ATTAR KOI JE XOPOKTNPIOTIKA TTOU EVOEXOUEVWG OEV
Ba BpeiTe O€ KOIVEG TUOKEUEG. 2AG TTOPAKAAOUUE VO OQIEPWAETE Aiya AETTTA KAl VO
dlapaagete TIG 0dnyieg, WATE va dlag@aAigeTe TNV KAAUTEPN duvaTrh XPrnan Tng
OUJKEUNG 00G.
Emoke@Beite TNV I0TO0EAIDO Pag yia va:
Bpeite utrodeiteig xpriong, @UAAAGDIA, GUUBOUAEG yia TNV eTTiAuaN

@ TTPORANPATWY, TTANPOPOPIEG TUVTHPNONG:

www.aeg.com/webselfservice
g KartaxwpnaeTe To TTPOiGV aag, WAaTe va EXETE KAAUTEPO TEPPRIC:
a/ www.registeraeg.com

AyopdaeTe egapTrpaTa, avaAWwaoIPa Kal YVAOIa avTaAAOGKTIKA yia T GUOKEUN)
% aag:

www.aeg.com/shop

YNOZTHPI=H NEAATQN KAI ZEPBIZ

JuvIaTdTal N XPnon yvroiwy avTaAAOKTIKWV.

Orav emikoivwveite pe To E§ouaiodotnuévo Kévipo ZEpPIg, Befaiwbeite OTI EXETE
diaBeaipa Ta akoAouBa aToixeia: Movtédo, Kwd. Trpoiovtog (PNC), ApiBuog
agelpdg.

Ta gToixeia autd Ba Ta Bpeite ATNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPOAKTNPIGTIKWY.

AN Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpogopieg yia TNV ac@daAeia
® [evikéG TTANPOPOPIEG KAl TUUBOUAEG
MAnpo@opieg OxeTIKA pe TO TTEPIBAAOV

Ymokeimal ag aAAayEG Xwpig TTpoeIdTToinan.

1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O



14

www.aeg.com

KGTGOK&UGOTI’]Q Oev gival UTrsL'JGuvog ylQ TUXOV
TPAUHATIONOUG N {NpiEG TTOU Eival aTTOTEAETUA
)\aveaopsvng syKaTchTaong N xpnoneg. Na uAdooete
TTAVTA AUTEG TIG 0ONYIEG O€ £VA ATPANEG HEPOG UE EUKOAN
TTPOCRaan yia HEAANOVTIKE avagopd.

1.1 AocpdAsgia TTaIdIWV Kol EUTTAOWYV ATOPWYV

- H guokeun autr utTopei va xpnaiuotroinbei atro aidid
NAIKIag 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMUEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKES 1) TTIVEUUATIKEG DUVATOTNTEG
N EANEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I
EXOuV AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPNON TNG GUTKEUNG
ME AO@AAN TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXOVTAI.

- Mnv agnvete Ta TTaudia va Trai{ouv PE TN GUOKEUN.

- QuAdooeTe OAa Ta UAIKG OUOKEUQTIAG HOKPIA ATTO TA
TTadIA KAl aTTOPPIYTE TA KATAAANAQL.

- Kparare Ta raidia Kai Ta KaTolkidia {wa Jakpia atro TN
OUOKEUN OTav AEITOUPYEI ) OTav PuxeTal. Ta
TTpoaBaacIpa HEPN ival TToAU eaTa.

- Eav n ouokeun d1a6¢Tel diartagn ao@alAgiag yia aidia,
Ba TTPETTEI va €ival EVEPYOTTOINUEVN.

- Ta TTaudIa dev TTPETTEI VO EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal
TN CUVTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN CUOKEUN
XWPIG eTTIRAEYN.

- Maudia nAIkiag 3 eTWV A HIKPOTEPA TTPETTEI VA
KPATOUVTAI TUVEXWG MAKPIA aTTO TN GUJKEUN OTaV
auTr BpiokeTal ae AsiToupyia.

1.2 l'eviKéG TTANPOYOPIES YIA THV ACPAAEIQ

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun kai Ta TTpoaaaiua
MEPN TNG BeppaivovTtal Kata Tn Xpnon. MNpoaogééte va
MNV ayyigete TIC avTioTaoelg. MNaidid nAIKiag pIKpOTEPNS
TWV 8 ETWV TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV HOKPIA, EKTOS av
ETMIRAETTOVTAI CUVEXWG.

- Mn xpnOIUOTTOIEITE TN TUOKEUN PE ECWTEPIKO
XPOVOOBIOKOTITN N ME EEXWPIOTO UOTHUA
TNAEXEIPITUOU.
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- MPOEIAOMOIHZH: To payeipepa xwpig emMTAPNON O
€0TIEG PE AADI 1) AITTOG PTTOPEI Va €ival ETTIKIVOUVO Kal
Va TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

- Mnv mpootraBnoete NMOTE va afnaete pia wTia Pe
VEPO. ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUTKEUN Kal, OTN GUVEXEIQ,
KAAUWTE TN AOYQ PE £Eva KATTAKI 1 MIA TTURIKOXN
KOUuBEpTa.

- NMPOZOXH: H d1adikagia payeipEPATOC TTPETTEI VA
emBAETTETAI. Mia guvToun d1adIKaagia PayEIPEPUATOS
TTPETTEI VA ETTIBAETTETAI TUVEXWG.

- NMPOEIAOMNMOIHZH: Kivduvog TTupkayiag: Mn
QUAQOTETE QVTIKEIMEVA ETTAVW OTIC ETTIPAVEIEG
MAYEIPEPATOG.

- Mnv ToTTOBETEITE TTAVW OTN BEPUN ETTIPAVEIQ TWV
EOTIWV PETAANIKA QVTIKEIHEVA OTTWG Paxaipia, Tipouvia,
KOUTAAIO KQI KOTTAKIA YIATi UTTOPEi va BgppavBOouy.

- Mn XpnOIYOTTOIEITE ATHOKABAPIOTH YIa TOV KABAPITUO
TNG OUOKEUNG.

- Eav utrapyouv pwypEg atnv ualokepapikn / yuaAivn
ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINTTE Tr CUCKEUN KAl
QTTOOUVOEDTE TNV ATTO TNV TTPICA. Z€ TTEPITITWAN TTOU N
OuOKeun gival auvdedepévn atreubeiag atnyv TTapoxn
PEUMPATOG PE KOUTI aUVOEONG, QQAIPEDTE TNV ATPAAEIA
YIO VO QTTOOUVOETETE TN TUTKEUN ATTO TNV TPOPOdOoaia
PEUMATOG. € KABE TTEPITITWAN, ETTIKOIVWVNOTE HE TO
E¢ouaiodornuévo Kevipo ZEpPIC.

- Eav 10 NAeKTPIKO KOAWDIO £XEI UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKATOOTAOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH), TOV
QVTITTPOCWTTO TOU TEPPIG 1) Eva KATAAANAQ
€€OUTIOOOTNPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOOUV Ol
KivOuvol.

- MPOEIAOINOIHZH: XpnoIYOoTTOoIEiTE POVO
TTPOCTATEUTIKA E0TIWV TOU KATOOKEUATTH) TNG
OUOKEUNG MAYEIPEPATOG 1) TTOU UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV
KATAOKEUAOTH TNG OUOKEUNG OTIG 0dNYiES XPNang wg
KATAAANAQ ] TTPOCTATEUTIKA ETIWV TTOU Eival
EVOWUATWHEVA aTn guakeur. H xprnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXAUATA.
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2. OAHI'IEZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon 2.2 HAekTpIKN Z0VOeon

MNPOEIAOMOIHZH!

H gykaraoTtaon autng TG
OUOKEUNG TTPETTEI VO
eKTEAEITAI POVO OTTO
KOTAAANAQ KATAPTIOPEVO
dropo.

C MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou 1
BAGBNG TNG TUOKEUNG.

AQaip€aTe OAa Ta UNIKA TNG
guoKeUaaiag.

Edv n ouakeun éxel utroatei {nuid,
pnv TTpoBeite o€ eykataaTaan n
Xpnan .

AkoAoubBeiTe TIG 0dnyieg eyKaTAaTATNG
TTOU TTOPEXOVTAI LE TN CUOKEUN.
Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOCTACN ATTO
GAAEG OUOKEUEG Kal HOVADEG.

MMavTta va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE
TN ouokeur kabwg gival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YaVTIA
ag@aAgiag Kal KAEIoTA TratToUTala.
ZTEYQAVOTTOINTTE TIG KOUPEVEG
EMQPAVEIEG PE UNIKO aTEYAVOTTOINONG,
WATE va aTroTPaTTEi N S10YKWaT Toug
atrd TNV uypaagia.

MpoaoTatéyTe 10 KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG aTTO aTpoUg Kal uypaaia.
Mnv TotToBeTEiTE TN CUOKEUN JiTTAQ O€
ToPTA 1 KATW atd TTapadupo. ETal,
QATTOTPETTETAI N TITWAN {ETTWY
MAVYEIPIKWY OKEUWYV OTTO T GUTKEUN
KOTA TO AVOlypa TNG TTOPTAG R TOU
TTapabupou.

Edv n ouakeun gival eykaTeaTnuévn
ETTAVW OTTO aUPTAPIA, SIACPAAITTE OTI
0 XWPOG avApPeTa aTo KATW PEPOG TNG
JUOKEUNG KOl TO ETTAVW CUPTAPI gival
ETTAPKAG YIa TV KUKAOQOpia agpa.
To KATW PEPOG TNG CUTKEUNG UTTOPEI
va BeppavBei TToAU. PpovTiaTe va
TOTTOBETATETE Eva DIOXWPICTIKO
TTAQiTI0 ATTO KOVTPA TTAGKE, UAIKO IO
OKEAETO eTTITTAWY Koudivag i dAAa pn
€U@PAEKTO UNIKA KATW OTTO TN OUOKEUN
yla TNV aTTOTPOTIN TTPOCRacng aTo
KATW PEPOG.

MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog TTupkayIdg Kai
NAEKTPOTTANEiaG.

OA&eG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI
Va TTPAYPOTOTTOIOUVTAI OTTO
eTTayyeApaTia NAEKTPOAOYO.

H guakeun TrpéTTel va gival yelwpévn.
Mpiv guvdéaete TV £0Tia g€ POUPVO
Kal TTPIV atro Kabe auvoean
KaAwdiwang, BeRaiwbeite OTI OI
OKPOBEKTEG TPOPODOTIag Twv dUO
JUOKEUWV BeV gival UTTo TAON.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTOPAPETPOI TNV
TTIVAKIOA TEXVIKWVY XOPAKTNPITTIKWY
€ival GUPROTEG PE TIG OVOUOTTIKEG
TIMEG NAEKTPIKOU PEUPOTOG TNG
TTAPOXNG PEUMATOG.

BeBaiwBeite 0TI N guakeun €xel
eykataaTabei owatd. O1 XaAapEg n
AavOaOPEVEG TUVOETEIG OTO KAAWBIO
TPOPOd0aiag 1 To YIg (KaTtd
TIEPITITWAN), YTTOPOUV VO 0dNyrHaouv
ge uTTEPBEPPAVAN TOU OKPOOEKTN.
Xpnaiyotroinate KatdAAnAo KaAwdio
TPOYOdOUiag.

Mnv emITPETTETE OTO KAAWDIO
TPOPOdOaiag va PTrepdEVETAl.
BeBaiwBeite OT1 £x€1 eykaTaaTabei
TTpoaTaaia atd TNV NAEKTPOTTANEia.
ZTEPEWATE TO KAAWDIO PE TPIYKTAPO
avakou@iong Taang.

BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
TPOPOdOaiag 1 To YIg (KaTd
TIEPITITWAN) OEV £PXETAI OE ETTAPK) HE
Tn €T OUOKEUN N PE CeaTa
HayeipIka aKeun KaTta Tn guvoean Tng
OUOKEUNG aTnV TTPifa peUPATOG.

Mn xpnaigoTrolgite TTOAUTTPIZa Kal
MTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TTPokANnBei {nuia
aTo QIG TPOPOodOaiag (KaTd
TTEPITITWAON) 1) OTO KAAWDIO
Tpoodoaiag. ETKoIvwvAJTE pE TO
E€ouaiodortnuévo Kévrpo ZEpRIg pag n
€vav NAeKTPOAOYO yia TNV aAAayn £vog
KOTEOTPAPMEVOU KaAwdiou
TPOYOodOUiag.

H mpoaTagia ammd nAekTpotrAngia Twv
UTTO TAON N HOVWHEVWY TUNHATWY
TIPETTEI VO OTEPEWVETAI [E TETOIO



TPOTTO, WATE VA PNV gival duvath n
aQaipean TNG Xwpig epyaAeia.

*  XuvdEaTE TO PIG TPOYOBOCTIaG TNV
TTPiCa POVOV agouU £xel OAOKANPwWOEI n
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite OTI €ival duvaTtn n
TPOCRaan aT1o PIG TPOPOdOTiag.

* Ed&v n mpiCa givar xahapn, pn
TUVOEETE TO QIG TPOPODOTING.

*  Mnv Tpaparte To KaAwdio Tpoodoaiag
YIO VO QTTOOUVOETETE TN GUOKEUN.
TpaBdre TAvTa TO QIS TPOPOBOTIaG.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG
HOVWTIKEG DIOTALEIG:
QATPAAEIODIOKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIdWTEG AOPAAEIEG APAIPOUPEVES OTTO
TNV UTTOd0XH), DIOKOTITEG DIAPUYNG
PEUPOTOG Kal PEAE.

*  ZTNV NAEKTPIKN EYKOTATTOON TNG
OUOKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETAI
HovwTIKA SIATAEN TTOU VO ETTITPETTE
TNV ATTOGUVOEDT TNG CUOKEUNG OTTO TO
OIKTUO PEUPATOG ATTO OAOUG TOUG
TTOAOUG. H povwrikr Siatagn TpETTel
va €xel EAaxIoTn améataon 3 mm
METAEU TWV ETTOQWV.

2.3 Xpion

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou,
EYKAUPATWY Kal
NAeKTPOTTANEIOG.

*  AgaipéaTe OAa Ta UAIKG ouOKeUaaiag,
TIG ETIKETEG KA TNV TTPOCTATEUTIKN
pepBpavn (Katd TepITITwan), piv
aTtrd TNV TPWTN XPHon.

*  XpNOIPOTIOIEITE QUTH TN GUOKEUN O€
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

*  Mnv oANACeTE TIG TTPODIAYPAPES AUTHG
TNG OUOKEUNG.

*  BeBaiwbeite 0TI Ta avoiypaTa
QaEPIOOU Bev gival PPayUEVQ.

e Mnv a@nveTe TN GUOKEUN XWPIG
EMTAPNON OTAV PAYEIPEVETE.

*  ©¢ate TN CWVN PAYEIPEPATOG EKTOG
AEITOUPYIOG PETA OTTO KAOE XPrion.

e Mnv ToTTOBETEITE payaIpOTTipOUVa A
KOTTAKIO HAYEIPIKWY TKEUWY ETTAVW
aTig {wveg payelpEpaTog. Miropouv va
BeppavOouv.

*  Mn XpNOIYOTIOIEITE TN TUOKEUR HE
Bpeypéva xépla n étav BpiokeTal o
ETTAQPN HE VEPO.
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Mn xpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN WG
ETTIPAVEIQ EPYATIOG 1 WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

Edv uttdp&ouv pwypEG aTnV ETTIPAVEIN
TNG OUOKEUNG, ATTOCUVOEDTE AUETWG
TN GUOKEUN aTTO TNV TTapoXn
PEUATOG. AUTO aTTaITEITAl VIO
QTTOTPOTTH TUXOV NAEKTPOTTANEIOG.
Ortav Bdalete aynto ae kKautd Aadl,
JTTOPEI Va TTITaIAITEL.

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog tTrupkayidg Kai
€KpNENg

Ta Aitrn Kai To AadI atreAeuBepwvouv
€UQPAEKTOUG aTPOUG OTav BepuaivovTal.
KpaTtdre yupveg @AOYEG 1 Bepud
QAVTIKEIPMEVA JaKPIA aTTO AITTn Kol AGd!
OTaV TO XPNOILOTIOIEITE OTO PAYEIPEHA.
O1 aTpoi TTou aTTEAEUBEPWVEI TO TTOAU
KQUTO AGdI, UTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV
akaplaio avagAegn.
To xpNaIyoTToINUEVO AAdI TToU
TTEPIEXEI UTTOAEIUUOTA TPOPiPWY
MTTOPEI VO TTPOKAAETE! TTUPKAYIA OE
XapnAodTePN Beppokpaaia atmd 1o Aadi
TTOU XPNOIYOTTOIEITAI VIO TTPWTN QOPAL.
Mnv TOTTOBETEITE PETQ, KOVTA 1 ETTAVW
TN QUOKEUN EUPAEKTA QVTIKEIPEVA N
QAVTIKEIPEVA EUTTOTITPEVA PE EUPAEKT
TTpoidvTa.

MPOEIAOMNOIHZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg

aTn OUOKEUN.

Mnv ToTroBeTeiTe (EATA PAYEIPIKG
OKEUN ETTAVW OTO XEIPITTAPIO.

Mnv TotroBeTeiTE TO (EOTO KAAUPUO
OKeUOUG aTN YUAAIVN ETTIQAVEIT TWV
EQTIWV.

Mnv ag@nveTe va aTeyvwael To
TTEPIEXOPEVO TWV HAYEIPIKWY TKEUWV
KOBWG HayEIPEVETE.

MpoagéxeTe va PNV TTEGOUV ETTAVW OTN
TUOKEUR QVTIKEIPEVA 1 HAYEIPIKA
okeun. H em@aveia yropei va utroarei
¢nuia.

Mnv evepyoTTOIEiTE TIG UOVES
MOYEIPEPATOG E ABEIO PAYEIPIKO
OKeUOG I XWPIG HAYEIPIKO TKEVOG.
Mnv ToTT0B€TEITE AAOUUIVOXAPTO
ETTAVW TTN GUOKEUN.

Ta payelpikd gkeun aTTo XuToaidnpo,
aAoupivio 1 auTd pe @Bappévn Baon
MTTOpPOUV va Xapdgouv Tnv YUudAivn /
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UaAOKEPAUIKA ETTIQAvEIa. [pETTEl
TTAVTO VA QVOONKWVETE QUTA TO
QVTIKEIYEVO OTAV OTTAITEITAI N
METOKIVNOT) TOUG ETTAVW OTNV
ETTIPAVEIN PAYEIPEUATOG.

AuTr n guagkeun TTpoopileTal OVo yia
MaYEIPIKN Xpnan. Agv TIpETTEl va
XPNOIJOTTOIEITAl VIO AAAEG XPNTEIG,
OTTWG yIa B€puavan Xwpwv.

2.4 ®povrida Kal kaBdapioua

KaBapideTe TAKTIKA TN GUOKEU yIa VO
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEING.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN KAl
APAAOTE TNV VA KPUWAJEI TTPIV TV
KoBapioeTe.

ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TV
NAEKTPIKN TTOPOXH TTPIV aTTO TN
auvTipnan.

Mn XpnOIYOTTOIEITE WYEKATHO PE VEPO 1
aTuod yia 1o KaBApIoUa TNG GUGKEUNG.
KaBapiaTe Tn guakeun e €va uypo
MaAaKS TTavi. XpnaiWoTToIEiTE HOVO
OUDETEPA ATTOPPUTTAVTIKA. Mn

3. NEPIrPA®H NPOIONTOZX
3.1 AidTagn emIPAVEING HAYEIPEUNATOG

= »

oo ?
H H H

3.2 "'EvdeIgn UTToAEITTONEVNG
OepudTNTOG

AN

MPOEIAOMOIHZH!
YTapxel Kivduvog
EYKAUPATWY aTTd ThV
UTTOAEITTOPEVN BEpOTNTA.

XPNOIUOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA,
J@OUYYAPAKIA TTOU XapAaaouy,
BI0AUTEG 1} ETAAAIKG QVTIKEIPEVQ.

2.5 Aréppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Tpaupatiapou n
aogugiag.

EmikoIvwvAaTE JE TIG ONMOTIKEG OPXES
yla TTANPOQOpPIEG OXETIKA WE TN TWAOTH
aTTOPPIYN TNG GUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO TV
TTapoxr PEUMATOG.

KowrTe 10 KaAwdio Tpopodoaiag KovTd
TN GUOKEUN KAl ATTOPPIYTE TO.

2.6 ZépBig

Mo va €TTIOKEVATETE T GUTKEUN,
ETTIKOIVWVNOTE PE VA
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo Z€pPig.
XpnaoiyoTtroigite Hovo yvraoia
QAVTOAAOKTIKQ.

Zwvn POYEIPEUATOG
‘EvOeIgn uttoAenmmopevng BeppoTnTag
Medio agng e€wTepikou dakTuAiou

H évdeign avapBer étav pia {wvn
payelpEpaTog ival CeaTr).



4. KAOHMEPIN'H XP'HzXH

NPOEIAOMOIHZH!
Avarpéte aTa kKeQaAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

4.1 Xe1piopnog TWV ECTIWV

H Aeiroupyia TnG €0Tiag TpayuaToTTolEiTal
ME TOug SIAKOTITEG TOU oupvou. To
KEPAAaIO «KaBnuepivr) xpAon» yia 1o
POUPVO Tdg TTANPOPOPEI YIa TOV TPOTTO
A€ITOUpYiag TNG €0TIOG.

4.2 EvepyoTtroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TWV
€EWTEPIKWV SAKTUAIWV

MTropeite va TTPogapuOTETE TO PEYEOOG
TNG £0TIAG HAYEIPEUATOG OTIG SIATTATEIG
TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG.

XpAan Tou 1Tediou aPng: @

MNa Tnv evepyotroinon Tou e§wTePIKOU
dakTuAiou: ayyifte 1O TTEdIO APNG.
AvaBel n €voeign.

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQAAQIQ
OXETIKA Pe TNV ATQAAEIQ.

5.1 Mayeipikdé oKeUOG

@

H Baon Tou payeipikou
OKEUOUG TTPETTEI VA €XEI TO
MEYOAUTEPO BUVATO TTAXOG
Kal va gival 6go 1o duvartov
10 ETTITTEDN.

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQAAQIT
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

6.1 M'evikég TTANpoopieg

*  KabapileTe TIG £0TiEG PETA OTTO KAOE
Xenon.

*  XPNOIPOTIOIEITE TTAVTA PHAYEIPIKA
gKeun pe kabapn Baan.
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Mo evepyoTtToinon TEPICCOTEPWV
€£SWTEPIKWV SAKTUAIWV: ayyigte Eava To
id10 edio agng. Avapel n eTTakoAoubn
EVOEIEN.

lMa TV armevepyoTtroinon Tou
£EWTEPIKOU SaKTUAioU: ayyiéte TO TTEDIO
apnG MEXPI va oBnasl n EvOeign.

@

Ortav gvepyoTtroleite Tn Jwvn
aAAG Oev EvePYOTTOIEITE TOV
€CWTEPIKO OAKTUAIO, O
PWTITPOG TTOU EEEPXETAI ATTO
TN {wvn evOEXETAI VO
KOAUTITEI TOV EEWTEPIKO
SakTUAIO. AUTO eV anuaivel
OTI 0 EWTEPIKOG DAKTUAIOG
eival evepyoTtroinuévog. MNa
va OgiTte av 0 dakTUAIOG gival
EVEPYOTTOINUEVOG EAEYETE TNV
EvoeIgn.

5. YIIOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

Ta payelpik@ gkeun ato
AaTadAl EPAYIE KA PE XAAKIVN
1 aAoupivévia BAan PTropouv
va TTPOKAAEgouv aAAayn
XPWHATOG OTNV
UQAOKEPQUIKN) ETTIQAVEIQ.

@

6. PDPONTIAA KAl KAGAPIZMA

* O ypaTgouVIEG 1 Ol GKOUPOI AEKEDES
aTnVv €MQAveIa dev ETTNPEACOUV T
A€ITOUpYia TWV ETTIWV.

*  XpnOoIPoTroINaTe £va €10IKO
KaBapIaTIKO, KATdAANAO yia TNV
ETTIPAVEIN TNG ETTIAGC.

»  XpnalpoTtroinaTe pia €181KA EUaTPA yia
TO YUQAI.
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6.2 KaBapiopog TwV 0TIWV

*  AQauIpéoTE AMEOWG: AIWPEVO

SakTUAioug atrd ahata, SaKTUAIOUG
AEKEDWV ATTO VEPO, AeKEDEG ATTO AiTTn,
YUaAIgTEPOUG PETOAAIKOUG

TTAQOTIKO, TTAQCTIKY) PEPBPAvn,

axapn Kal aynTa TToU TTEPIEXOUV
Caxapn. Z& avTiBeTn TEPITITWON, N

Bpwid ptTopei va TTpokaAEael BAARN

aTIG £0TieG. [1POTEXETE WATE VA Pnv
TTPOKANBOUV eykaupaTta. ToTToBeTHOTE .
TNV €I10IKA UATPA aTN YudAivn

ETMIPAVEIN UTTO O&eia ywvia Kal

METOKIVAOTE TN AETTIOA ETTAVW OTNV

ETTIQAVEIQ.

aTToXpwuaTIgpous. Kabapiate Tnv
€0TIO PE £va UYPO TTavVi KAl Aiyo pn
SlaBpwTIKO aTTOoPPUTTAVTIKO. META TOV
KOBAPIOUO, OTEYVWATE TIG ECTIEG HE
€VO JaAQKO TTavi.

A@aipéoTe TOV HETOAAIKO
YUOQAIOTEPO OTTOXPWHOTICUO:
XPNOIYOTTOINATE £va SIGAUMA VEPOU PE
€001 kal kKaBapiaTe TN yudAivn

ETMIPAVEIQ PE EVA BPEYUEVO TTAVI.

*  A@aipéoTe a1TO TIG EOTIEG OTAV
£XOUV KPUWOEI ETTAPKWG:

7. ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

NPOEIAOMOIHZH!

Avarpégte aTa Kepaiaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEia.

7.1 T1 va KAVETE aV...

Mpo6BAnpa

Meéavn aitia

AvTipETOTTION

Aegv pTTOpEITE VA EVEPYOTTOIN-
OETE I VO AEITOUPYNTETE TIG
€QTIEG.

‘Exel kagi n ao@dAeia.

EAéyETe av n aopdleia gival
n aitia TNG duaAeIToupyiag.
Av n ag@aAcia TTEQPTEI £TTA-
VEIANPUEVQ, ETTIKOIVWVIOTE
ME évav TTIOTOTTOINUEVO NAEK-
TPOAGYO.

Aev avaBel n €vOeiEn UTTOAEI-
TTOEVNG BEPPOTNTAG.

H Cwvn dev gival {eaTr) eTTel-
on Asitolpynae povo yia
GUVTOUO XPOVIKO O1aTNUa A
0 aIoBNTAPAG EXEI UTTOTTEI
gnpid.

Av n {wvn AeitoUpynae yia
QAPKETO JIATTNUA VIO VA €ival
{eaTH, ETTIKOIVWVNATE UE EVO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo
>¢ppPig.

@ YTapxel Jia akoupa

TEPIOX aTnVv TTOAAQTTAR {w-
vn.

Eivai guaioloyiko va utrap-
XEI Hia gkoUpa TTEPIoXN aTnV
TTOAAQTTAR {wvn.

Agv UTTOPEITE VO EVEPYOTTOIN-
OETE 1} VO OTTEVEPYOTTOINTETE
TOV £EWTEPIKO BAKTUAIO.

Mrropei va utrapxel BAGBN
OTA NAEKTPOVIKA.

EmikoivwvnaTe pe éva E¢ou-
aglodoTnuévo Kévipo ZEpBIG.
Mn xpnaipoTtroigite TIG {WVEG
UEXPI VO ETTITKEUAQTOUV.




7.2 Av dev ptropeite va
AVTIJETWITICETE TO

mPOBANUA...

Edv dev ptmopeite va QvTIPETWTTIOETE TO
TTPORANUA PYOVOI OAG, ETTIKOIVWVAOTE JE
TOV QVTITTPOOWTTO YOG I TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRIg.
AVaQEPETE T OTOIXEIO ATTO TNV TTIVOKIdQ
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY. BeRaiwbeite

8. EFKATAZTAZH

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQAAQIT
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

8.1 Tutrog oUVdEONG EOTIWV
Kal oUupvou

AuTN N oUaKeUn €xel TTOPTOKAAI 1x14-
TTOAIKO GUVOETHO KAl UTTOPEi va guvOeDEi

age PoUpPVO e TTOPTOKAAI 1x14-TTOAIKO
auvdeapo.

8.2 Mpiv amoé Tnv
€yKaTAoTAON

[MpoToU £yKATAOTATETE TIG ETTIEG,
ONUEILATTE TIG TTOPAKATW TTANPOPOPIES

8.4 ZuvapuoAdynon

EAAHNIKA 21

OTI €xeTE BETEI g€ AeIToupyia CwaTd TIG
€0TIEG. ZTNV TIEPITITWAN ETQOUAUEVWV
XEIPITUWY, N €mMOI6POBWaN aTTo TOV
TEXVIKO 1 TOV QVTITTPOOWTTO Ba XpeEWVETAI
KOVOVIKA aKOMN Kal 0Tav dev €xel ANgel n
ePiIodog eyyunang. O1 odnyieg OXeTIKA
pe To Kévrpo ZEpRIG Kal ol 6pol TNG
€yyunang Bpigkovtal ato BIBAIOPAKI TNG
£yyunong.

OTTO TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TeEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWV BPICKETAI OTO KATW
MEPOG TWV ECTIWV.

ApiBuog
TEIPAG coevrnrrreeeeeaaaenn

8.3 Evroixi{épeveg e0Tieg

XPNOILOTIOIEITE TIG EVTOIXICOUEVES EOTIEG
HOVO PETA TNV eyKaTAOTACH TOUG O€
OWOTA KOTAOKEUAOUEVA EVTOIXICOPEVA
VTOUAQTTIO KAl TTAYKOUG EPYaaiag TTou
TTANPOUV Ta IgXUOVTA TTPOTUTTA.

¥
R 5mm /

==
s

. /\1
min: 490 r\Tlm 560*'m
55mm
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9. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

9.1 Mivakida TeEXVIKWV
XOPAKTNPIOTIKWV

MovTtéAo HE604070FB Kwdikog mpoidvtog PNC 949 595 064 01
Tumog 60 CAD 55 ZO 220 - 240V 50 - 60 Hz
KataokeuaaTtnke aotn Meppavia
AP.ZEIP. i 7.1 kW
AEG Cex

9.2 Npodiaypa@ég {wvwvV HAYEIPEUATOG

Zwvn payeipé-  OvopaoTIKA 1I0XUG (Méy. okdAa  AIGPETPOG WVNG MAYEIPEMATOG

patog mayeipéparog) [W] [mm]
Eutmrpog apiatepa 800 / 1600 / 2300 120/175/210
Miow aploTepa 1200 145
Eptpog deia 1200 145
MNiow degia 1500 / 2400 170/ 265
Mo BEATIOTA payeIpIKG aTTOTEAETUATA N MEYaAUTEPNG BIAUETPOU ATTO AUTAV TNG
XPNOILOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN {WwvNG HAYEIPEPATOG.

10. ENEPIEIAK'H AITOAOZzH

10.1 MAnpo@opieg TTPOIOGVTOG CUNPWVA HE TOV KAVOVIOUO ThG
EE EU 66/2014

AvayvwpIOTIKO HOVTEAOU HE604070FB
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TUTTOG £0TILV EvToixigopeveg
€0TIEG
MARBoG Cwvwv payeipéua- 4

TOG

TexvoAoyia Bppavang

©épuavan did

AkTIVOBOAiag
AIGpeTPOg KUKAIKWY {wvwv  Eptrpdg apioTtepd 21,0 cm
payelpepaTog (D) Miow apioTepa 14,5 cm
Eptpog degia 14,5 cm
Mnkog (M) kai TTAaTog (M)  Miow degia M 26,5 cm
pN KUKAIKAG CWvng payelpé- M17,0 cm
paTog
KaravaAwan evépyeiag ava  Eptrpog apiatepa 185,8 Wh / kg
Cwvn payelpgparog (EC Miow apiaTepa 185,8 Wh / kg
electric cooking) Epmpog degia 185,8 Wh / kg
Miow decia 191,2 Wh / kg
KaravdAwaon evépyeiag ammod 187,2 Wh / kg

Vv eaTia (EC electric hob)

EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG
OUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 2: EarTieg
- MéBodoI péTpnang amodoang

10.2 ESoikovOounon evépyeiag

MTropeiTte va €€0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ
KaTa TN SIAPKEIA TOU KaBnuePIvVoU
MayeIpEUATOG AV AKOAOUBNTETE TIG
TTAPOKATW TUMPBOUAEG.

»  Ortav eaTaivete vePO, XPNOTIHOTTOIEITE
pOVO TNV TTOCOTNTA TTOU XPEIAETTE.

« Eav eival duvarov, aKeTTAETE TTAVTA
TO HAYEIPIKA OKEUN PE TO KATTAKI TOUG.

* [piv evepyotroinaste Tn {wvn
HayeIpEUATOG, TOTTOBETATTE ETTAVW TNG
TO PAYEIPIKO OKEVOG.

11. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

guppoAo Cf.\'-) TotroBeTraTE TO UNIKA
guokeuaaiag ae katdAAnAa doxeia yia
AvaKUKAWGAN. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIO
TOU TTEPIBAAAOVTOG Kal TNG avBpwTTIVNG
UYEIaG avakKUKAWVOVTAG TIG AXpnaTeG
NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUTKEUEG.

H Bdaon Tou payeipikol gkeUoug
TIPETTEI VO €XEI TNV i01a DIAUETPO WE TN
{wvn PayeIpéUaTog.

ToTroBeTeiTE TA PIKPOTEPQ AYEIPIKA
OKEUN OTIG MIKPOTEPES CUIVEG
MayeIpéPaTOG.

ToTroBeTEITE TO JAYEIPIKA OKEUN
aTreuUBEiag aTo KEVTPO TNG CWvng
MayeIpEPATOG.

XpPNOIYOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOMEVN
BeppdTNTa yia va diatnpnaete {eaTO
TO PAYNTO N VO TO APATETE VA
XUAWGOEI.

Mnv aTTOPPITITETE E TO OIKIAKA
OTTOPPIUPATO TUOKEUEG TTOU PEPOUV TO
guppBolo g EmaoTpéyTe TO TTPOiIGV OTNV
TOTTIK) 0OG HOovAda avakUKAWaNG 1

ETTIKOIVWVAQJTE PE TN ONUOTIKA apXr.
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fur dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum
Lesen, um seine Vorziige kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

=

)

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen zu
erhalten:
www.aeg.com

Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service dafir zu
gewabhrleisten:
www.aeg.com/productregistration

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerét zu erwerben:
www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND -BETREUUNG

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
(diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild): Modell, Produktnummer (PNC),
Seriennummer.

& Warnungs-/ Sicherheitshinweise.

Allgemeine Hinweise und Ratschlage

Hinweise zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.



DEUTSCH 3

1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Ge-
rats sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Herstel-
ler haftet nicht fir Verletzungen oder Schaden, die
durch eine fehlerhafte Montage entstehen. Bewahren
Sie die Anleitung zum Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

/N WARNUNG!
Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von Ver-
letzungen oder permanenten Behinderungen.

e Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten bedient werden, wenn sie dabei von einer
Person, die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist, be-
aufsichtigt werden.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

¢ Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerat fern,
wenn es in Betrieb oder in der Abkuhlphase ist. Be-
rihrbare Teile sind heiss.

¢ Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

e Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

e Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile werden
wahrend des Betriebs heil3. Berlhren Sie nicht die
Heizelemente.

e Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe Zeit-
schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.
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2. A\

Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten

Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem Brand fih-

ren.

Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu 16-

schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und bede-
cken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer

Feuerldschdecke.

Dampfreiniger.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.
Benutzen Sie zum Reinigen des Gerates keinen

Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Ga-

beln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese heil3 werden konnen.

Schalten Sie das Gerat sofort ab, wenn Sie Risse auf

der Glaskeramikflache feststellen. Stromschlagge-

fahr!

SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Montage

WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf den Elektroanschluss des
Geréats vornehmen.

e Entfernen Sie das Verpackungsmateri-

al.

e Stellen Sie ein beschadigtes Gerét

nicht auf und benutzen Sie es nicht.

¢ Halten Sie sich an die mitgelieferte

Montageanleitung.

¢ Die Mindestabstédnde zu anderen Ge-

raten und Kiichenmabeln sind einzu-
halten.

e Seien Sie beim Umsetzen des Geréts

vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe.

¢ Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein Auf-

quellen durch Feuchtigkeit zu verhin-
dern.

Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerét nicht direkt
neben einer Tlr oder unter einem
Fenster. So kann heiBes Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tur
oder das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerat Uber Schubladen ein-
gebaut, achten Sie darauf, dass zwi-
schen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fir die Luftzirkulation vorhan-
den ist.

Der Boden des Geréts kann heil3 wer-
den. Wir empfehlen eine feuerfeste
Trennplatte unter dem Gerét anzu-
bringen, damit der Boden nicht zu-
génglich ist.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.



e Alle elektrischen Anschliisse sind von
einem gepriften Elektriker vorzuneh-
men.

¢ Stellen Sie vor dem Anschluss des
Kochfelds an den Backofen und den
anderen Anschissen sicher, dass die
Anschlussklemmen der beiden Geréate
nicht an die Spannungsversorgung an-
geschlossen sind.

e Achten Sie darauf, dass das Gerat ord-
nungsgemal montiert wird. Lockere
und unsachgemaBe Steckverbindun-
gen kénnen die Klemme Uberhitzen.

e Sorgen Sie daflr, dass ein Berih-
rungsschutz installiert wird.

¢ Achten Sie beim Anschluss des Gerats
an die Steckdose darauf, dass die
elektrische Leitungen weder das Gerat
noch heiBBes Kochgeschirr berihren.

e Achten Sie darauf, dass elektrische
Leitungen nicht lose hdngen oder sich
verheddern.

¢ Verwenden Sie eine Zugentlastung fur
das Kabel.

e Benutzen Sie das richtige Netzkabel.

e Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Wen-
den Sie sich zum Austausch des be-
schadigten Netzkabels an den Kun-
dendienst oder einen Elektriker.

¢ Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerét allpolig von der Strom-
versorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer Kon-
taktéffnungsbreite von mindestens 3
mm ausgefihrt sein.

* Verwenden Sie nur geeignete Trenn-
vorrichtungen: Uberlastschalter, Siche-
rungen (Schraubsicherungen miissen
aus dem Halter entfernt werden kén-
nen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

2.2 Gebrauch

WARNUNG!
Es besteht Verletzungs-, Verbren-
nungs- und Stromschlaggefahr.

e Das Gerét ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

e Nehmen Sie keine technischen Ande-
rungen am Gerét vor.

DEUTSCH 5

® |assen Sie das Geréat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

e Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt ge-
kommen ist.

¢ Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heif3.

e Schalten Sie die Kochzonen nach je-
dem Gebrauch aus.

e Benutzen Sie das Gerat nicht als Ar-
beits- oder Abstellflache.

¢ Hat die Gerateoberflache einen
Sprung, trennen Sie das Gerat umge-
hend von der Spannungsversorgung.
Dies dient zur Vermeidung eines
Stromschlags.

WARNUNG!
Es besteht Explosions- und
Brandgefahr.

e Erhitzte Ole und Fette kénnen brenn-
bare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstéande
beim Kochen mit Fetten und Olen von
diesen fern.

* Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Démpfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen.

e Bereits verwendetes Ol kann Lebens-
mittelreste enthalten und einen Brand
bei niedrigeren Temperaturen als fri-
sches Ol verursachen.

¢ Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerét, auf dem Geréat oder in
der Nahe des Geréts.

WARNUNG!
Das Gerat konnte beschadigt
werden.

e Stellen Sie kein heif3es Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

e Lassen Sie das Kochgeschirr nicht leer-
kochen.

e Lassen Sie keine Gegensténde oder
Kochgeschirr auf das Bedienfeld fal-
len. Die Oberflache kénnte bescha-
digt werden.

e Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem oder ohne Kochgeschirr ein.
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* Legen Sie keine Alufolie auf das Ge-
rat.

* Kochgeschirr aus Gusseisen oder Alu-
miniumguss oder mit beschadigten
Béden kann die Glaskeramikoberfla-
che verkratzen. Heben Sie das Koch-
geschirr stets an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld umsetzen méchten.

2.3 Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

¢ Reinigen Sie das Geréat regelméafig,
um eine Abnutzung des Oberflachen-
materials zu verhindern.

¢ Reinigen Sie das Gerat nicht mit ei-
nem Wasser- oder Dampfstrahl.

¢ Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden

3. GERATEBESCHREIBUNG

Sie ausschlieBlich Neutralreiniger. Be-
nutzen Sie keine Scheuermittel, scheu-
ernde Reinigungsschwammchen, L&-

sungsmittel oder Metallgegenstande.

2.4 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- oder Erstickungsge-
fahr.

e Fir Informationen zur ordnungsgema-
Ben Entsorgung des Gerates wenden
Sie sich an die zustdndige kommunale
Behdrde vor Ort.

® Trennen Sie das Geréat von der Strom-
versorgung.

¢ Schneiden Sie das Netzkabel ab und
entsorgen Sie es.

IF
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Kochzone

Kochzone

Restwarmeanzeigen

Kochzone

Sensorfeld fir den duBeren Heizkreis
n Sensorfeld fur den duleren Heizkreis
Kochzone

B} Restwérmeanzeigen

3.1 Restwarmeanzeige

Die Restwarmeanzeige leuchtet auf,
wenn eine Kochzone heiB3 ist.

4. TAGLICHER GEBRAUCH

Das Kochfeld wird mit den Schaltern
des Backofens bedient. Im Kapitel
.Taglicher Gebrauch” fiir den Back-
ofen kénnen Sie nachlesen, wie das
Kochfeld bedient wird.

WARNUNG!
Es besteht Verbrennungsgefahr
durch Restwarme!



Wenn sich eine Kochzone ein-
schaltet, ist fur kurze Zeit ein
Brummen zu héren. Dieses Ver-
halten ist typisch fur alle Kochzo-
nen eines Glaskeramik-Kochfelds
und bedeutet nicht, dass das Ge-
rat nicht ordnungsgemaf arbei-
tet.

4.1 Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GréBe
des Kochgeschirrs angepasst werden.

5.1 Kochgeschirr
@ Informationen zum Kochgeschirr

e Der Boden des Kochgeschirrs sollte so
dick und flach wie méglich sein.

e Kochgeschirr aus Stahlemaille oder
mit Aluminium- oder Kupferbéden
kann Verfarbungen der Glaskeramik-
oberfléache verursachen.

5.2 Energiesparen
@ So sparen Sie Energie

6. REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Ge-
brauch.

Achten Sie immer darauf, dass der Bo-
den des Kochgeschirrs sauber ist.

Kratzer oder dunkle Flecken in
der Glaskeramik beeintréchtigen
die Funktionsfahigkeit des Ge-
rats nicht.

So entfernen Sie Verschmutzungen:

1. - Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunst-
stoff, Plastikfolie, zuckerhaltige Le-
bensmittel. Andernfalls kdnnen
die Verschmutzungen das Gerét

DEUTSCH 7
Beriihren Sie das Sensorfeld © / (O,

um den duBeren Heizkreis einzuschalten.
Die Anzeige leuchtet auf. Wenn Sie wei-
tere duf3ere Heizkreise einschalten
mochten, berihren Sie das Sensorfeld
nochmals. Die entsprechende Kontroll-
lampe leuchtet auf.

Wiederholen Sie den Vorgang, um den
auBeren Heizkreis auszuschalten. Die
Kontrolllampe erlischt.

5. PRAKTISCHE TIPPS UND HINWEISE

e Decken Sie Kochgeschirr, wenn még-
lich, mit einem Deckel ab.

e Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem
Einschalten der Kochzone auf.

e Schalten Sie die Kochzonen bereits
vor dem Ende des Garvorgangs aus
und nutzen Sie die Restwarme.

e Der Boden des Kochgeschirrs und die
verwendete Kochzone sollten gleich
groB sein.

beschadigen. Verwenden Sie ei-
nen speziellen Reinigungsschaber
fur Glas. Den Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen
und Uber die Oberflache bewe-
gen.

— Folgendes kann nach ausreich-
ender Abkiihlphase entfernt
werden: Kalk- und Wasserrénder,
Fettspritzer und metallisch schim-
mernde Verfarbungen. Verwenden
Sie hierfur einen speziellen Reini-
ger fur Glaskeramik oder Edel-
stahl.
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2. Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch und etwas Spulmittel.

7. FEHLERSUCHE

3. Am Ende das Gerat mit einem tro-
ckenen Tuch abreiben.

Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat kann nicht
eingeschaltet oder be-
dient werden.

Schalten Sie das Gerét
erneut ein und stellen
Sie innerhalb von 10 Se-
kunden die Kochstufe
ein.

Problem mit der Strom-
versorgung des Gebau-
des.

Sehen Sie im Siche-
rungskasten der Woh-
nung nach, ob die Siche-
rung fur das Gerat aus-
gel6st hat. Lost die Si-
cherung wiederholt aus,
wenden Sie sich an eine
Elektrofachkraft.

Die Restwarmeanzeige
funktioniert nicht.

Die Kochzone ist nicht
hei3, da sie nur kurze
Zeit in Betrieb war.

Sollte die Kochzone ei-
gentlich heif3 sein, wen-
den Sie sich bitte an den

Kundendienst.

Schalten Sie zuerst den
inneren Heizkreis ein.

Der auBBere Heizkreis
|asst sich nicht einschal-
ten.

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerét
korrekt bedient haben. Wenn Sie das
Gerat falsch bedient haben, fallt auch
wahrend der Garantiezeit fir den Besuch
eines Kundendiensttechnikers oder
Héndlers eine Geblhr an. Die Anweisun-
Buchstaben-Code fir die Glaskeramik gen zum Kundendienst und die Garan-
(befindet sich in der Ecke der Glasflache)  tiebedingungen finden Sie im Garantie-
und die angezeigte Fehlermeldung an. heft.

Wenn Sie das Problem mit der oben an-
gegebenen AbhilfemaBnahme nicht be-
heben kénnen, wenden Sie sich bitte an
Ihren Fachhandler oder den Kunden-
dienst. Geben Sie dabei die Daten auf
dem Typenschild, den dreistelligen

8. MONTAGE

WARNUNG! * Modell ..o,
Siehe Sicherheitshinweise. e Produktnummer
(PNC) e

@ Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Ge-
rats alle Daten, die Sie unten auf dem
Typenschild finden. Das Typenschild be-
findet sich unten am Gerétegehause.

e Seriennummer ............

8.1 Einbaugerate

¢ Einbaugerate durfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,



passende Einbauschranke und Ar-
beitsplatten betrieben werden.

8.2 Montage

DEUTSCH
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9. TECHNISCHE DATEN

< rZnénr;nm

Modell HE604070FB
Typ 58 CAD 55 ZO

Ser.Nr. ..........
AEG

Prod.Nr. 949 595 064 00
220-240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

7.1 kw

AT

Kochzonenleistung

Kochzone Nennleistung (h6chste Kochstufe)
W]

Hinten rechts —170 / 265 mm 1500 / 2400 W

Vorne rechts — 145 mm 1200 W

Hinten links — 145 mm 1200 W

Vorne links —120/ 175/ 210 mm 800 / 1600 / 2300 W
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10. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem
Symbol & . Entsorgen Sie die
Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehaltern.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und

elektronische Geréte. Entsorgen Sie
Geréate mit diesem Symbol & nicht
mit dem Hausmull. Bringen Sie das
Gerat zu lhrer ortlichen Sammelstelle
oder wenden Sie sich an lhr
Gemeindeamt.
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