




















PROBLEM MÖGLICHER GRUND LÖSUNG

Rauchbildung 
während der 
Nutzung.

Die Speisen berühren die 
Heizelemente oder den 
Brenner.

Schalten Sie den Ofen aus und 
positionieren Sie die Speisen anders.

Die Speisen rauchen oder 
berühren die Heizelemente.

Unterbrechen Sie den Grillprozess sofort 
und lassen Sie das Gerät abkühlen. Erhit-
zen Sie die Speisen nicht erneut.

Der Grill 
reagiert nicht 
oder erhitzt 
sich nicht.

Der Stecker ist nicht 
eingesteckt.

Stecken Sie den Stecker in die 
Steckdose.

Das Gerät ist nicht 
eingeschaltet.

Drücken Sie den Netzschalter an der 
Rückseite des Geräts.

Der Hochleistungsgrill ist 
überhitzt.

Falls das Gerät überhitzt, schalten Sie die 
Heizelemente aus Sicherheitsgründen 
aus. Nach einer längeren Abkühlphase ist 
der Grill wieder zur Nutzung bereit. Ver-
wenden Sie den Hochleistungsgrill nicht 
ohne Rost, Schale, und Rosthalter. Dies 
verhindert schnelles Überhitzen.

Die Außenhülle 
des Oberhitze-
grills ist sehr 
heiß.

Verstopfte Abluftöffnun-
gen.

Entfernen Sie alle Gegenstände, die die 
Abluftöffnungen verstopfen könnten.

Verstopfte Lufteinzüge. Stellen Sie sicher, dass die Lufteinzüge 
unter dem Gerät frei sind.



SPEISE STEAK BROT
GESCHNITTEN SCHWEIN KARTOF-

FELN
CHI-
CKEN 

WINGS

GEWICHT 200 g 25 g 25 g 400 g 400 g 200 g 200 g

SCHIENE 2 1 6 4-2-3 3-2 6 3

RARE 40 Sek. - - - - - -

MEDIUM 1 Min. - - - - - -

WELL DONE 1 Min. 
30 Sek. 10 Sek. 35 Sek. 3 Min. 

30 Sek.
3 Min. 
10 Sek.

8 Min. 
10 Sek. 

2 Min 
5 Sek.

TEMPERATUR 
(JEDE SEITE) 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C

RUHEZEIT 3 Min. - - - - - -

KOMMENTAR

Grillen 
Sie zuerst 
auf der 2. 
Schiene für 
60 Sek., 
dann die 
andere 
Seite für 
40 Sek. 
(Medium)

- -

Grillen Sie 
die erste Sei-
te auf der 4. 
Schiene und 
die andere 
Seite für 60 
Sek., dann 
auf Schiene 
2 für 50 Sek., 
dann auf 
Schiene 3 für 
30 Sek.

Grillen 
Sie auf 
Schiene 3 
für 90 Sek., 
die andere 
Seite für 
60 Sek., 
dann auf 
Schiene 2 
für 40 Sek. 

-

Grillen 
Sie für 
100 Sek. 
auf Schie-
ne 3, 
dann die 
andere 
Seite für 
85 Sek.





















PROBLEM POSSIBLE REASON SOLUTION

Smoke forma-
tion during 
use.

The food touches the heat-
ing elements or the burner.

Switch off the oven and reposition the 
food.

The food smokes or touch 
the heating elements.

Stop the grilling process immediately and 
allow the appliance to cool down. Do not 
reheat the food.

The grill does 
not react or 
heat up.

The plug is not plugged in. Insert the plug into the socket.

The device is not switched 
on.

Press the power switch on the back of the 
appliance.

The high-performance grill 
is overheated.

If the appliance overheats, switch off the 
heating elements for safety reasons. The 
grill is ready for use again after a longer 
cooling phase. Do not use the high-per-
formance grill without the grid, tray and 
bowl holder. This prevents rapid overhea-
ting.

The outer shell 
of the grill is 
very hot.

Blocked exhaust air open-
ings.

Remove all objects that could block the 
exhaust air openings.

Blocked air inlets. Make sure that the air inlets under the 
appliance are clear.



FOOD STEAK SLICED BREAD PIG POTATO CHICKEN 
WINGS

WEIGHT 200 g 25 g 25 g 400 g 400 g 200 g 200 g

RAIL 2 1 6 4-2-3 3-2 6 3

RARE 40 sec. - - - - - -

MEDIUM 1 Min. - - - - - -

WELL DONE 1 min. 
30 sec. 10 sec. 35 sec. 3 min. 

30 sec.
3 min. 
10 sec.

8 min. 
10 sec. 

2 min 
5 sec.

TEMPERATUR 
(EACH SIDE) 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C 850 °C

REST TIME 3 Min. - - - - - -

COMMENT

Grill first 
on the 2nd 
shelf for 
60 sec., 
then the 
other side 
for 40 sec. 
(medium).

- -

Grill the first 
side on the 
4th shelf and 
the other 
side for 60 
sec., then on 
shelf 2 for 50 
sec., then on 
shelf 3 for 30 
sec.

Grill first 
side on the 
3th shelf 
for 90 sec., 
the other 
side for 60 
sec., then 
on shelf 2 
for 40 sec.

-

Grill 
for 100 
seconds 
on the 
3th shelf, 
then the 
other 
side for 
85 sec.




