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EinflUhrung

Vielen Dank fiir den Kauf
dieses hochwertigen Air Fryer

Jetzt kdnnen Sie eine Vielzahl von Lebensmitteln gestinder
kochen - mit wenig oder gar keinem OI!

Der Air Fryer verwendet heif3e Luft in Kombination mit einer
- Hochgeschwindigkeits-Luftzirkulation und einem Obergrill, um
Ihre Gerichte schnell und einfach zuzubereiten.

Die Zutaten werden von allen Seiten gleichzeitig erhitzt, und in
den meisten Fillen ist kein Ol erforderlich.

Dieses Produkt wurde nach
hochsten Standards hergestellt. Bei
Fragen steht Ihnen unser
freundliches Kundenservice-Team
gerne zur Verflgung.
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Technische Daten

Modell No. RA682DSV
Heizwendelleistung 1700W 220-240V~ 50/60Hz




WICHTIGES

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie
das Gerat verwenden, und bewahren Sie sie sicher fiir zukiinftige
Referenzzwecke auf.

Warnung:

1.Tauchen Sie niemals das Gehause, das elektrische Komponenten und Heizelemente
enthalt, in Wasser ein und spilen Sie es auch nicht unter dem Wasserhahn ab.

2.Lassen Sie niemals Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat eindringen, um einen
Stromschlag zu vermeiden.

3.Geben Sie die zu frittierenden Zutaten immer in die herausnehmbare Schissel, um den
Kontakt mit den Heizelementen zu vermeiden.

4.Decken Sie wéhrend des Betriebs des Gerats niemals die Lufteinlasse und Luftauslasse ab.

5.Fullen Sie den Grill nicht mit Ol, da dies eine Brandgefahr darstellen kann.

6.Beruihren Sie niemals das Innere des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

7.Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerits, ob die auf dem Geréat angegebene
Spannung mit der Netzspannung in Ihrem Land Ubereinstimmt.

8.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder das Geréat selbst
beschadigt ist.

9.Wenn das Netzkabel beschadigt ist, missen Sie es in einem autorisierten Servicezentrum
oder von ahnlich qualifizierten Personen ersetzen lassen, um eine Gefahr zu vermeiden.

10.Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dem Kundendienst oder von

Personen mit ahnlicher Qualifikation ersetzt werden, um eine Gefahr zu vermeiden.

11.Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschréankten physischen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis sicher

verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt oder angeleitet wurden und die Gefahren

verstanden haben. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung

durfen nicht von Kindern unter 8 Jahren durchgefuhrt werden, es sei denn, sie werden

beaufsichtigt.

12.Halten Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

13.Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auRerhalb der Reichweite von Kindern, wenn das

Gerat eingeschaltet oder abgekunhlt ist.

14.Halten Sie das Netzkabel von heil3en Oberflachen fern.

15. Stecken Sie das Gerat nicht ein und bedienen Sie das Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

16.SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Wandsteckdose an. Stellen Sie immer sicher,

dass der Stecker ordnungsgemal in die Wandsteckdose eingesteckt ist
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18.
19.
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27.

Achtung

- Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, ebene und stabile
Oberflache.
- Dieses Gerat ist nur fur den normalen Haushaltseinsatz

WICHTIGES

Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernsteuerungssystem vorgesehen.

Schlie3en Sie dieses Gerat niemals an eine externe Zeitschaltuhr an.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die N&dhe von brennbaren Materialien wie
Tischdecken oder Vorhangen.

Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder an andere Geréte. Lassen Sie mindestens
10 cm Freiraum an der Rickseite und den Seiten und 10 cm Freiraum Uber dem Gerat.
Stellen Sie nichts auf das Geréat.

Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere als in dieser Anleitung beschriebene Zwecke.
Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt in Betrieb.

Beim HeilRluftfrittieren wird heiler Dampf durch die Luftauslasse abgegeben. Halten Sie Ihre
Héande und Ihr Gesicht in sicherem Abstand von dem Dampf und den Luftauslassen. Seien
Sie auch vorsichtig mit heiRem Dampf und hei3er Luft, wenn Sie den Grill aus dem Gerat
herausnehmen.

Die Oberflache unter dem Gerat kann wahrend des Gebrauchs heil3 werden.

Ziehen Sie sofort den Stecker, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerét aufsteigen sehen.
Warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufhért, bevor Sie den Grill aus dem Gerét
herausnehmen.

Einzelheiten zur Reinigung von Oberflachen, die mit Lebensmitteln oder Ol in Kontakt
kommen, finden Sie im Abschnitt ,Reinigung” weiter unten in den Anweisungen.
Achtung, heil3e Oberflache: Das Gerat kann wahrend des Gebrauchs heil3 werden.

vorgesehen. Es ist nicht fur die Verwendung in Umgebungen wie

Mitarbeiterktichen, Buros, Bauernhdfen oder anderen Arbeitsumgebungen vorgesehen. Es ist
auch nicht fur die Benutzung durch Géste in Hotels oder &hnlichen Umgebungen vorgesehen.
- Wenn das Gerat unsachgemaB verwendet wird oder nicht gemaR den Anweisungen im
Benutzerhandbuch verwendet wird, erlischt die Garantie, und der Verkaufer lehnt jegliche
Haftung fur etwaige Schéaden ab.

- Ziehen Sie immer den Stecker des Gerats nach Gebrauch.

- Lassen Sie das Geréat etwa 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es handhaben oder reinigen.

- Entfernen Sie verbrannte Ruckstande.

A\ Speichern Sie diese Anweisungen



ALLGEMEINE BESCHREIBUNGEN

Lufteinlass

Bedienfeld

Korbhaken

Herausnehmbar |
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Hinweis:

Geben Sie die Zutaten, die
frittiert werden sollen, immer
in die herausnehmbare
Schiissel, um einen Kontakt
mit den Heizelementen zu
vermeiden.




KENNENLERNEN IHRER AIR FRYER
Bedienfeld

Menltaste
Pommes- {w; Drumsticks-
Steak- @ Kuchen- =)
Brot- (] Garnelen- N
Fisch- Jﬁ Obst- oY
Pizza- v] Biskuits-
Bedienfeld
Einschalten:

Driucken Sie die Einschalttaste, um das LCD-Display zu beleuchten.

Voreingestellte Programme: Driicken Sie das Lebensmittelsymbol.

Start/Pause:

Drucken Sie die Voreinstellungstaste, um den Betrieb zu starten. Das Bild der ausgewahlten
Funktion wird aufleuchten (dies bedeutet, dass diese Funktion aktiv ist). Wenn die Schublade
(der Frittierkorb und das Grillrost) wahrend des Betriebs herausgezogen wird, werden die
Funktionen pausiert. Das Zurlckschieben der Schublade setzt den Betrieb fort.
Temperatur-/Zeitsteuerung:

Dricken Sie zur Temperaturregelung, dann drticken Sie die Tasten "+" oder "-", um die
Temperatur zu erh6hen oder zu senken.

Dricken Sie nochmals zur Zeitregelung, dann dricken Sie "+" oder "-", um die Zeit zu
erh6hen oder zu verringern.

Klicken Sie einmal, um das Licht einzuschalten, und klicken Sie erneut, um es
auszuschalten.



VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1.Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2.Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Geréat, aul3er dem

Typenschild.
3.Reinigen Sie die herausnehmbare Schissel und den Grill griindlich mit
heillem Wasser und etwas Spulmittel unter Verwendung eines nicht
scheuernden Schwammes.
Hinweis: Sie kdnnen diese Teile auch im Geschirrspuler reinigen.
4.Wischen Sie das Innere und AuRere des Gerats mit einem feuchten Tuch

ab.

Vorbereitung zur Benutzung

1.Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Oberflache, die
auch hitzebestandig ist.

2.Setzen Sie die herausnehmbare Schissel ordnungsgemaf in den Grill ein.

- Fillen Sie den Grill nicht mit Ol oder anderen Flussigkeiten.

« Legen Sie nichts auf das Geréat. Dies stort den Luftstrom und beeintrachtigt

das Ergebnis der HeiBluftfritteuse.

Hinweis: Wahrend der ersten Anwendungen kann ein ,heil3er Kunststoff*-
Geruch auftreten. Dies ist bei neuen Heil3luftfritteusen vollig normal, da das
Material zum ersten Mal erhitzt wird. Der Geruch wird nach den ersten

Anwendungen verschwinden.




VERWENDUNG IHRES AIR FRYERS

Meniitabelle

PROGRAMMLOGISTIKS

Menii f;?tn(crlnal:io; Standartélotg)mparatur
@ Pommes 20 200
&= Steak 15 180
{{; Brot 25 160
Fisch 15 180
Funktion ¥y Pizza 15 180
Drumsticks 25 185
% Kuchen 25 160
m@ Garnelen 20 160
@9 Obst 8h 55
Biskuits 20 180




VERWENDUNG IHRES AIR FRYERS

Kochfunktion

1. Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose und
setzen Sie die herausnehmbare Schissel in den Grill ein.

2. Geben Sie die Zutaten in die herausnehmbare Schiissel. Schalten Sie
das Gerét ein.

3. Setzen Sie die herausnehmbare Schissel in die richtige Position. Wahlen Sie
eine Funktion aus dem Meni und dricken Sie START/PAUSE, um mit dem

Kochen zu beginnen.

4. Bildschirmanzeige: Es werden Temperatur und Zeit angezeigt. Die Temperatur
ist die eingestellte Temperatur, und die Zeit ist die verbleibende Arbeitszeit.
Ziehen Sie die herausnehmbare Schissel aus dem Gerat und stellen Sie sie auf
eine hitzebestandige Oberflache.
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VERWENDUNG IHRES AIR FRYERS

Kochfunktion

5. Wenn Sie den Timer horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen.
Ziehen Sie die herausnehmbare Schissel aus dem Gerat und stellen Sie sie auf
eine hitzebestandige Oberflache.
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6. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Wenn die Zutaten noch nicht fertig
sind, schieben Sie den Grill einfach wieder in das Gerat und garen Sie es ein paar
Minuten l&nger.

7. Leeren Sie die herausnehmbare Schissel in eine Schiissel oder auf einen

Teller.
Tipp: Um grof3e oder empfindliche Zutaten zu entnehmen, verwenden Sie eine

Zange, um die Zutaten aus der herausnehmbaren Schissel zu heben.

Hinweis: Beim ersten Gebrauch der Heilluftfritteuse kann leichter Rauch oder
Geruch entstehen. Dies ist normal und wird bald nachlassen. Stellen Sie sicher,
dass eine ausreichende Beluftung um die HeiBluftfritteuse herum vorhanden ist.
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VERWENDUNG IHRES AIR FRYERS

Einstellungen

Neben dem voreingestellten Menl kdnnen Sie diese Heil3luftfritteuse auch verwenden,
um andere Lebensmittel durch Einstellen der Zeit und Temperatur zuzubereiten.

Hinweis: Bitte beachten Sie, dass diese Einstellungen nur zur Orientierung dienen. Da
Zutaten in Herkunft, Gro3e, Form und Marke variieren, kdnnen wir keine Garantie fr
die besten Einstellungen fur lhre Zutaten geben.

Tipps:

 Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine etwas kiirzere Zubereitungszeit als
gro3ere Zutaten.

- Eine grol3ere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas langere Zubereitungszeit;
eine kleinere Menge an Zutaten ben6tigt nur eine etwas kiirzere Zubereitungszeit.

« Das Schutteln kleinerer Zutaten zur Halfte der Zubereitungszeit optimiert das
Endergebnis und kann helfen, ungleichmallig frittierte Zutaten zu vermeiden.

« Sie kénnen frische Kartoffeln mit etwas Ol beschichten, um ein knuspriges Ergebnis
zu erzielen. Frittieren Sie lIhre Zutaten innerhalb weniger Minuten nach dem
Hinzufligen des Ols in der HeiRluftfritteuse.

- Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie Wirstchen in der Heil3luftfritteuse zu.

« Snacks, die im Ofen zubereitet werden kénnen, kénnen auch in der Heil3luftfritteuse
zubereitet werden.

« Verwenden Sie Fertigteig, um gefillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Fertigteig bendtigt auch eine kiirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

Hinweis: Flgen Sie der Zubereitungszeit 3 Minuten hinzu, bevor Sie mit dem Frittieren
beginnen, wenn das Geréat kalt ist.

Selbstgemachte Pommes zubereiten

Fur die besten Ergebnisse empfehlen wir, vorgebackene Pommes Frites zu verwenden. Wenn
Sie selbstgemachte Pommes Frites zubereiten méchten, folgen Sie bitte diesen Schritten:
1.Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte.
2.Weichen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in einer Schissel Wasser ein, nehmen
Sie sie heraus und trocknen Sie sie mit Kiichenpapier ab.
3.GielRen Sie 1/2 Essloffel Olivendl in eine Schissel, legen Sie die Stifte hinein und mischen
Sie, bis die Stifte mit Ol bedeckt sind.
4.Entfernen Sie die Stifte mit den Fingern oder einem Kuchenutensil aus der Schissel, damit
uberschiissiges Ol in der Schussel verbleibt. Legen Sie die Stifte in die herausnehmbare
Schussel.
Hinweis: Neigen Sie die Schissel nicht, um alle Stifte auf einmal in die herausnehmbare
Schussel zu legen, um zu verhindern, dass uberschiissiges Ol am Boden des Grills verbleibt
5.Frittieren Sie die Kartoffelstifte gemald den Anweisungen in diesem Kapitel.
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REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

Reinigung

Reinigung und Aufbewahrung

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Der Grill, der Korb und das Innere des Gerats haben eine Antihaftbeschichtung. Verwenden
Sie keine Metallkiichenutensilien oder scheuernden Reinigungsmaterialien, um sie zu
reinigen, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kdnnte.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkihlen.
Hinweis: Entfernen Sie den Grill, um die Heil3luftfritteuse schneller abkihlen zu lassen.

2. Wischen Sie die Aul3enseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie den Grill und den Korb mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm. Sie kdnnen ein Spulmittel verwenden, um verbleibenden
Schmutz zu entfernen.

Hinweis: Der Grill und der Korb sind spulmaschinenfest.

Tipp: Wenn Schmutz am herausnehmbaren Behalter oder am Boden des Grills haftet, flllen Sie den Grill mit
heiBem Wasser und etwas Spiilmittel. Legen Sie den herausnehmbaren Behalter in den Grill und lassen Sie den
Grill und den herausnehmbaren Behalter etwa 10 Minuten einweichen.

1. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.

2. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbiirste, um Speisereste zu entfernen.

Aufbewahrung

1.Ziehen Sie den Netzstecker des Geréats und lassen Sie es abkuhlen.
2.Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.
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FEHLERBEHBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Der Airfryer
funktioniert

Das Geraét ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine geerdete Wandsteckdose.

Sie haben den Timer nicht

Stellen Sie die Zeit auf die erforderliche

nicht eingestellt, Zubereitungszeit ein, um das Gerat
einzuschalten.
' Die Menge der Zutaten im Geben Sie kleinere Portionen von
h hmb Behalt Zutaten in den herausnehmbaren
Die 7 ) erausnenmbaren behaiter Behalter. Kleinere Portionen werden
Ie Zutaten ist zu grofs. gleichméRiger frittiert.
im Airfryer Stellen Sie die Temperatur auf die

sind nicht gar

Die eingestellte
Temperatur ist zu niedrig.

bendétigte Einstellung ein (siehe
Abschnitt ,Einstellungen®)

Die Zubereitungszeit ist zu
kurz.

Stellen Sie die Zeit auf die benotigte
Zubereitungszeit ein (in Einstellungen)

Die Zutaten im

Airfryer werden
ungleichmaBig

gebraten

Bestimmte Arten von
Zutaten missen zur Halfte
der Zubereitungszeit
geschuttelt werden.

Zutaten, die Ubereinander liegen (z.B.
Pommes Frites), missen zur Halfte der
Zubereitungszeit geschittelt werden
(siehe Abschnitt ,Einstellungen®).

Die frittierten
Snacks sind
nicht knusprig

Sie haben eine Art von
Snacks verwendet, die flr
die Zubereitung in einer
traditionellen Fritteuse
gedacht sind.

Verwenden Sie Snacks, die flr die
Zubereitung in einer traditionellen
Fritteuse gedacht sind.

Weil3er Rauch

Sie bereiten fettige Zutaten
zu.

Achten Sie darauf, dass die
Temperatur bei der Zubereitung von
fettigen Zutaten im Airfryer unter 180°C

kommt aus ehalten wird.
g
dem Gerat Die Pfanne enthalt noch Weif%:erttRaléch \Igv]icrd durch das Errl?itzen
. . . von Fett in der Pfanne verursacht.
fettlge.Ruckstande von Stellen Sie sicher, dass die Pfanne nach
vorheriger Benutzung. jedem Gebrauch griindlich gereinigt.
. ; ; ; Die Kartoffelsticks mindestens 30

Sie haben die Kartoffelsticks
Frische vor dem Erittieren nicht Minuten in einer Schiissel Wasser
Pommes ichtig ei ich einweichen; danach herausnehmen und
ungleichmiBig richtig eingeweicht. mit Kiichenpapier trocken tupfen.

; ; i rinhti Verwenden Sie frische Kartoffeln und

gebraten Sie haben nicht die richtige stellen Sie sicher, dass sie beim

Kartoffelsorte verwendet. Frittieren fest bleiben.

Stellen Sie sicher, dass Sie die

Frische Kartoffelsticks grindlich trocknen, bevor

Pommes sind
nicht
knusprig

Die Knusprigkeit der
Pommes hangt vom OI- und
Wasseranteil in den
Pommes ab.

Sie sie mit Ol bestreichen.

Schneiden Sie die Kartoffeln in dinnere
Stabchen fur ein knusprigeres Ergebnis.

Fugen Sie etwas mehr Ol hinzu, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.
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ERSATZTEILE UND GARANTIE

Entsorgung von gebrauchten Geraten:

Die Richtlinie 2012/19/EU uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)

verlangt, dass gebrauchte Geréate nicht Giber den normalen Hausmiull entsorgt

werden. Alte Gerate missen separat gesammelt werden, um die Riickgewinnung

und das Recycling der enthaltenen Materialien zu optimieren und die |
Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu verringern.

Das Symbol der Milltonne auf allen Produkten erinnert an die Verpflichtung zur getrennten
Sammlung. Verbraucher sollten sich an ihre ortlichen Behorden oder Handler wenden, um die
Schritte zur Entsorgung ihres alten Geréats zu erfahren. Wenn Sie alte Gerate entsorgen,
stellen Sie sicher, dass gefahrliche Teile unbrauchbar gemacht werden: Trennen Sie das
Stromkabel bindig mit dem Gerat.

Warnung

Versuchen Sie niemals, Ihr Gerat zu verwenden, wenn es Anzeichen von Beschadigungen
aufweist oder das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist. Wenn das Netzkabel defekt ist, ist
es wichtig, es durch den Kundendienst ersetzen zu lassen, um jegliche Gefahr zu vermeiden.

Nur qualifizierte und autorisierte Personen sind befugt, Reparaturen an lhrem Gerat
durchzufuhren. Reparaturen, die nicht den Normen entsprechen, kénnen das Risiko flr den
Benutzer erheblich erhéhen!

Mangel, die durch unsachgemal3e Handhabung, Abnutzung oder Reparaturversuche durch
Dritte entstehen, fihren zum Erléschen der Garantie fir das Produkt. Dies gilt auch bei
normalem Verschleif3 und Zubehor des Geréats.

Wichtig!
Wir empfehlen, die Verpackung lhres Gerats mindestens fiur die Dauer der Garantiezeit
aufzubewahren. Die Garantie gilt nur in Verbindung mit der Originalverpackung.

AuBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren:
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Garantie

Zubehor und Ersatzteile sind nur wahrend der Produktgarantiezeit von einem Jahr
erhaéltlich.

Die Garantie deckt keinen Verschleil3 und keine Beschadigungen durch unsachgemalile
Nutzung des Produkts ab. Der Kunde ist fur alle Ricksendungen verantwortlich. Sie tragen
weiterhin die Kosten und Risiken im Zusammenhang mit dem Versand des Produkts; es wird
daher empfohlen, das Produkt mit Empfangsbestéatigung und Transportversicherung zu
versenden, insbesondere bei hohem Produktwert. Dieses Produkt wurde nach den hochsten
Standards hergestellt. Sollten Sie Fragen haben, steht Ihnen unser freundliches
Kundenservice-Team gerne zur Verfligung.

deimekitchen@gmailcom
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