


Lieber Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich auf unsere Produkte verlassen. Wir méchten
Ihnen ermdglichen, dieses umweltfreundliche Produkt, das in unseren
modernen Anlagen hergestellt wird, unter prazisen Bedingungen in Bezug
auf das Qualitatsbewusstsein insgesamt optimal und effizient zu nutzen.

Wir empfehlen Ihnen, diese Bedienungsanleitung sorgfaltig zu lesen, bevor
Sie den Midi-Ofen verwenden, und sie dauerhaft aufzubewahren, damit die
Funktionen des von lhnen gekauften Mini-Ofens lange Zeit dieselben wie am
ersten Tag bleiben und optimal und effizient funktionieren.

Dieses Produkt wurde in modernen umweltfreundlichen Einrichtungen hergestellt,
ohne die Natur zu beeintrachtigen. "Entspricht der AEEE-Verordnung"
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WARNUNGEN

Dieses Gerat wird gemal den Sicherheitsbestimmungen
hergestellt. Der Betrieb gegen den Verwendungszweck
schadet sowohl der Person als auch dem Gerat. Legen Sie
keine brennbaren, entztiindlichen Materialien oder
Materialien, die aufgrund der Hitze schmelzen oder
verformen kénnen, in das Innere des Ofens, um mdgliche
Gefahren zu vermeiden, auch wenn lhr Gerat nicht
betrieben wird. Das Gerat ist nicht dafur ausgelegt, per
Fernbedienung eingestellt oder ferngesteuert zu werden.
Die Turoberflache kann beim Betrieb des Gerates hohe
Temperaturen erreichen. Giel3en Sie kein kaltes Wasser in
das Blech oder in den Ofen, solange die Oberflache des
Gerats noch heil} ist. Die Oberflache des Gerats kann
durch den plétzlichen Temperaturwechsel beschadigt
werden und es kann zu Verbruhungen kommen. Bei
langerer intensiver Nutzung des Gerats kann eine
zusatzliche Belluftung erforderlich sein, zum Beispiel das
Offnen eines Fensters, oder eine bessere Belliftung, wie
zum Beispiel die Erhohung der mechanischen
Beluftungsstufe. Legen Sie Vorhange, Tull, Papier oder
brennbares Material vom Gerat weg, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen. Stellen Sie keine entzundbaren oder
brennbaren Materialien auf oder in das Gerat.
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Behalten Sie Kinder in der Nahe des Gerats im Auge.
Dieses Gerat darf nicht von Personen mit korperlichen,
sensorischen oder geistigen Behinderungen (einschlielilich
Kindern) oder Personen ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse im Gebrauch verwendet werden, es sei denn, sie
stehen unter der Aufsicht einer fir die Sicherheit des Gerats
verantwortlichen Person . Das Gerat darf von Kindern Gber 8
Jahren, Personen mit eingeschrankten physischen,
Wahrnehmungs- oder geistigen Fahigkeiten oder Personen
mit mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden,
wenn sie beaufsichtigt oder in die Bedienung des Gerats und
die damit verbundenen Risiken eingewiesen werden . Kinder
sollten das Gerat nicht manipulieren. Die Reinigung und
Wartung des Gerates durch den Benutzer darf nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefuhrt werden. Das Gerat
soll wahrend des Betriebs oder nach kurzer Zeit wahrend
des Betriebs sehr heil3 sein, Heizflachen nicht berihren und
Kinder diese Flachen nicht beruhren lassen. Halten Sie das
Gerat und das Kabel von Kindern unter 8 Jahren fern. Kinder
mussen beaufsichtigt werden, um dafur zu sorgen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen. Dieses Gerat ist fur den
Gebrauch zu Hause und in ahnlichen Umgebungen
geeignet.



Uben Sie bei getffneter Tur keinen Druck mit schweren
Gegenstanden auf die Backofentur aus, lehnen Sie sich
nicht an, stellen Sie keine schweren Gegenstande auf die
Tar oder greifen Sie das Gerat an der Tur fest.
Verwenden Sie Ihr Gerat nur zum Kochen und Erwarmen
Ihrer Mahlzeiten. Verwenden Sie Ihr Gerat nicht fur
unbeabsichtigte Zwecke (Heizung des Raumes, flr
gewerbliche Zwecke usw.). Stellen Sie sicher, dass das
Gerat vom Stromnetz getrennt ist, bevor Sie die Lampe
Ihres Gerats austauschen, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden. Die Nutzungsdauer dieses
Produkts betragt 10 (zehn) Jahre.



ELEKTRISCHER ANSCHLUSS UND SICHERHEIT

Lassen Sie das Gerat bei Bedarf von Fachpersonal installieren.

Ihr Gerat ist fur eine Stromversorgung von 220-240 V, 50/60 Hz ausgelegt. Wenn |hre
Netzspezifikationen von den angegebenen Werten abweichen, wenden Sie sich an
qualifiziertes Fachpersonal. Der elektrische Anschluss Ihres Gerates darf nur mit
vorschriftsmaRig installierten Schutzkontakt-Steckdosen erfolgen. Wenden Sie sich an
den autorisierten Kundendienst, wenn am Aufstellungsort des Gerats keine geerdete
Steckdose verfugbar ist. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch ungeerdete
Steckdosen verursacht werden.

Wenn das Netzkabel (eingestecktes Kabel) beschadigt ist, muss dieses Kabel vom
Importeur oder seinem Servicevertreter oder einem gleichwertig qualifizierten Personal
ersetzt werden, um eine geféhrliche Situation zu vermeiden.

Das Netzkabel Ihres Gerates darf nicht mit heiRen Teilen des Geréates in Berlihrung
kommen.

ERKLARUNG DES OFENS UND DER BEDIENTAFEL

1- Bedienfeld
2- Gehause

3- Griff

4- Hohlraum

5- Heizkoérper
6- OfenfliRe

7- Ofentlr

8- Steuertasten

Regalreihenfol
ge

A.Funktion

B.Timer
C.Kontrollleuchte
D.Temperatureinstellung




TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Stromspannung  220-240 V
Frequenz 50/60 Hz

Max.
Gesamtleistung 1500 W

VERWENDUNG DES BACKOFENS

Stecken Sie den Stecker in eine geerdete Steckdose. Stellen Sie den Timer auf manuelles oder
automatisches Garen. Stellen Sie den Thermostat gemaflR den Werten in der Kochtabelle auf
den entsprechenden Temperaturwert ein. Wenn der Timer auf die gewlinschte Zeit eingestellt
ist, héren Sie am Ende des Garvorgangs einen Warnton und der Garvorgang wird beendet.

A.Funktion

Ermdoglicht die Auswahl der Backofenfunktionen. Die Funktionen werden im
nachsten Abschnitt erklart. Zusammen mit der Funktionswahltaste miissen Sie
die Backofenthermostattaste auf einen von Ihnen gewahlten Temperaturwert
einstellen. Andernfalls funktioniert die ausgewahlte Funktionstaste nicht.

B.Timer

Ermdoglicht die Einstellung der Garzeit. Nach Ablauf der eingestellten Zeit unterbricht
der Timer den Strom der Heizungen und der Kochzone und warnt mit einem Klingelton.
Um Ihr Gerat auszuschalten, stellen Sie die Timer-, Programm- und Thermostattaste
auf 0.

Es lauft auf unbestimmte Zeit, sobald es in Position gebracht wurde. \Iﬂ]
Wenn der Timer in weniger als 10 Minuten eingestellt werden soll, sollte zunachst der
Timer-Knopf um 90 Grad gedreht und dann auf die gewlinschte Zeit gebracht werden.

C.Temperatureinstellung

Er stellt den Temperaturbereich im Backofen bereit. Es wird mit der
Bedientaste des Ofenprogrammierers verwendet. Wenn die Temperatur in
Ihrem Ofen den von lhnen eingestellten Wert erreicht, schaltet sich der
Thermostat aus und die Thermostatlampe erlischt. Sinkt die Temperatur unter
den eingestellten Wert, wird der Thermostat wieder aktiviert.




VERWENDUNG DES BACKOFENS

I

Nur die untere Heizung wird aktiviert.
Er eignet sich fiir die Pizza und die gewlinschten Speisen, die von unten angebraunt
werden sollen.

1]

Nur die obere Heizung wird aktiviert. Z.B; Es eignet sich flr Geback, Kuchen,
Auflaufe, Muffins in den Kochformen. Mit einem einzigen Blech kochen.

1]

Die obere und untere Heizung wird aktiviert.
Die Speisen werden von oben und unten gleichzeitig erhitzt

Die untere und obere Heizung arbeitet mit dem Turbo Fan Motor.
Die HeiRluft wird gleichmaRig im Backofen verteilt.
Diese Funktion ist ideal zum besseren Garen und Bruzzeln von Speisen wie Pita.

Diese Funktion verwendet das untere Heizelement und den Turbo
Fan. Es eignet sich zum Kochen von Patisserie (Geback).




VERWENDUNG DES BACKOFENS
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VERWENDUNG DES ZUBEHORS

WARNUNG: Das Gitter sollte wie in
Abbildung A richtig auf dem
ausgewahlten Regal platziert und bis zum
Anschlag geschoben werden.

Kriimelschublade

Es wird verwendet, um die beim Backen oder
Grillen abfallenden Krimel aufzufangen. Es kann
s leicht gereinigt werden.

B GroBes quadratisches Blech
Geback (Kekse, Kekse usw.), das fur Tiefkiihlkost
g
W

0

%

&

o
Gitter
Es kann zum Frittieren oder zum Backen, Braten und

Garen in einer Auflaufform verwendet werden, um sich
auf der gewiinschten Einschubebene abzusetzen.

Kleines quadratisches Blech (¥)
Geback (Kekse, Kekse usw.), das fur Tiefkihlkost

Pizzablech (¥)
Es wird fir Pizza und Tiefkihlgerichte verwendet.
Wird immer zusammen mit Gitter verwendet. Legen

Sie das Blech in die Mitte des Rosts, damit jede
Seite aleichmaRin nenart wird

-,

e

Blechhalter (*)
Es wird verwendet, um

.

(*) bedeutet, dass das erwahnte Zubehor optional ist.



KOCHTISCH

Die Angaben zu den Lebensmittelarten, die wir in unseren Labors getestet und die Kochwerte
ermittelt haben, finden Sie in der nachfolgenden Tabelle. Die Garzeiten kénnen je nach
Netzspannung, Qualitat des Gargutes, Menge und Temperatur variieren. Wenn die Gerichte,
die Sie mit diesen Werten zubereiten, moglicherweise nicht lnrem Geschmack entsprechen,
koénnen Sie verschiedene Werte einstellen, um unterschiedliche Geschmacker und Ergebnisse
zu erhalten, die Ihrem Geschmack entsprechen.

Speisen Funktion Thermostat | Zeit (Min) Regal Zubehér
Pizza (gefroren) IE ;%—Max 10-20 3 Gitter /Pizzablech
Toastbrot E | Maximum 1-15 2 Gitter
Lachs 220-Max 30-40 :25 oder | GroRes quadratisches Blech
Kekse | 180-200 25-30 3 GroRes quadratisches Blech/Kleines
quadratisches Blech
Pastetchen 180-200 30-40 3 GroRes quadratisches Blech
Kuchen E 180-200 30-40 g oder | Gitter/GroRes quadratisches Blech
Paste Ii] 180-200 20-30 2 Gitter
Fisch Iz, j 220-Max 30-40 goder Gitter
Lammfleisch IE 220-Max 60-90 g oder | Gitter
Kalbfleisch . 220-Max 60-90 g oder | Gitter
Steakfleisch z 220-Max 60-90 g oder | Gitter
Stiick Hiihnchen =1 ] 220-Max 35-45 g oder [ Gitter
Abtauen Aus 2 Gitter
Schnell anbraten ] Maximum 10-20 4 Gitter
Heizen Sie Ihren Backofen 10 Minuten vor dem Garen.
Beim Toasten lhres Brotes in der -Funktion ist kein Vorheizen erforderlich.
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VERWENDUNG DES DIGITALEN TIMERS (*)
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1. STANDBY MODUS

Wenn das Gerat zum ersten Mal mit Strom versorgt wird, beginnen
die Zahlen ,00“ auf dem Bildschirm zu blinken. Das Blinken erfolgt
einmal pro Sekunde. Das Relais ist nicht in Ubertragung. Solange

keine Taste berihrt wird, blinken die 00-Nummern weiter. Im Laufe
der Zeit gibt es keine Erhéhung der 00-Nummern.

Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet, fiihrt das
Driicken nur der Minus- oder nur der Plus-Taste keine Funktion
aus.

(*): Nur bei einigen Modellen verfligbar.
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2.TIMER-MODUS

Wahrend sich das Gerat im manuellen Modus befindet, wird der
Timer-Modus durch Driicken der ,Plus“-Taste aktiviert. Die Timer-
Einstellung erfolgt zwischen 1 Minute und 4 Stunden mit den Plus-
und Minus-Tasten im Timer-Modus. Auf- und absteigende
Operationen kénnen durch Gedriickthalten der Tasten durchgefihrt
werden. Nach der Installation zahlt der Timerwert auf dem
Bildschirm herunter, bis er ,00“ erreicht.

Der fur 1 Stunde eingestellte Timerwert wird auf dem Bildschirm als
"Ih" angezeigt. Der auf 2 Stunden eingestellte Timerwert wird auf
dem Bildschirm als "2h" angezeigt. Der auf 3 Stunden eingestellte
Timerwert wird auf dem Bildschirm als "3h" angezeigt. Der auf 4
Stunden eingestellte Timerwert wird auf dem Bildschirm als "4h"
angezeigt. Sobald der ermittelte Wert herunterzahlt und 1 Minute
unterschreitet, erscheint der verbleibende Sekundenwert auf dem
Bildschirm als 59, 58, 57... Sekunden. Wenn der Timer ablauft und
00 erreicht, wird der Alarmton aktiviert, das Relais stoppt die
Ubertragung. Der Wert 00 auf dem Display blinkt auch koordiniert mit
dem Alarmton. Sofern keine Taste berthrt wird, ertont der Alarm
etwa 7 Minuten lang. Nach 7 Minuten stoppt der Alarm, aber die
Zahlen '00' blinken weiterhin auf dem Bildschirm. Bei gleichzeitigem
Driicken der Plus- und Minustaste stoppt der Blinkvorgang und das
Relais schaltet das Getriebe ein. Wenn die Plus- und Minus-Tasten
zusammen gedriickt werden, bevor die 7-Minuten-Zeit abgelaufen
ist, wird der Alarmton unterbrochen, '00'-Zahlen werden auf dem
Bildschirm fixiert, das Relais wird gesendet. Wird bei aktivem Alarm
nur die Minus- oder nur die Plus-Taste gedriickt, wird der Alarmton
verstummt, der Blinkvorgang wird fortgesetzt.

3.EINSTELLUNG DES SUMMERTONS

Wenn sich das Gerat im manuellen Modus befindet und auf dem
Bildschirm die ziffern '00' erscheinen, wird die Summerton-
Einstellung aktiviert, indem die Minus-Taste fir ca. 2 Sekunden
gedrickt gehalten wird. Bei aktivierter Summerton-Einstellung
erscheint der aktuell aktive Summerton mit einem Piepton (tl, t2 oder
t3). Dann andert sich der Summerton (in der Reihenfolge tl, t2, t3, tl,
t2...) bei jedem Driicken der Minustaste. Um den ausgewahlten Ton
zu aktivieren, wahrend der Name des Summertons auf dem
Bildschirm erscheint, wird 3 Sekunden gewartet, ohne eine Taste zu
driicken, oder der Ton wird durch Driicken der Plus-Taste aktiviert.

HINWEIS: Im Betrieb des Gerates ertont bei jedem giiltigen Tastendruck ein Signalton.

(*): Nur bei einigen Modellen verfugbar.



OFENLAMPE

Austausch der Backofenlampe

WARNUNG: Stellen Sie zur Vermeidung eines Stromschlags sicher, dass der
Geratekreis unterbrochen ist, bevor Sie die Lampe wechseln.

(Unterbrechung bedeutet, dass die Stromversorgung unterbrochen ist.)

Trennen Sie zuerst die Stromversorgung lhres Gerats und sorgen Sie dafir, dass es
abgekunhlt ist.

Entfernen Sie den Glasschutz durch Drehen wie in der Abbildung gezeigt.

Die Verwendung von Plastikhandschuhen kann lhnen helfen, wenn Sie Schwierigkeiten
beim Drehen haben.

Entfernen Sie dann die Lampe, indem Sie sie drehen, und installieren Sie die neue
Lampe mit den gleichen Spezifikationen. Ersetzen Sie den Glasschutz, schlieRen Sie
das Geréat an und schlieen Sie das Austauschverfahren ab. Jetzt kénnen Sie lhren
Backofen benutzen.

Typ G9 Gliihbirne Typ E14 Gliithbirne
——
O
220-240V, AC /\ 220-240V, AC
18-25 W ()J 18-25 W
[ g
d
Abbildung 1 f ) Abbildung 2

EMPFEHLUNGEN ZUR ENERGIEEINSPARUNG

a) Wahrend des Garvorgangs sollte die Backofentur nicht haufig getffnet werden.

b) Verwenden Sie immer das im Handbuch enthaltene Originalzubehér, um bessere
Ergebnisse zu erzielen.

¢) Heizen Sie wahrend des Garens |hrer Speisen den Backofen vor, wenn das Rezept
oder die Tabelle in der Bedienungsanleitung zum Vorheizen sagt.

d) Kochen Sie mehrere Gerichte nacheinander. Der Ofen verliert seine Warme nicht.
Schalten Sie den Ofen einige Minuten vor Ende des Garvorgangs aus. Offnen Sie in
diesem Fall nicht die Ofentur.



FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie bei lhrem Gerat eine ungewodhnliche Situation feststellen, kénnen Sie anhand der
Erlauterungen in der Tabelle versuchen, eine Fehlerbehebung durchzufiihren. Wenn Ihr Gerat nicht
wie vorgesehen funktioniert, wenden Sie sich an das Callcenter. Eine Liste der autorisierten Dienste
und Kontaktinformationen finden Sie auf der Website.

PROBLEM

URSACHE

LOSUNG

Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerat darf nicht an
eine geerdete Steckdose
angeschlossen werden.

Priifen Sie, ob der Stecker in die
Steckdose eingesteckt ist.

Die Sicherung ist
moglicherweise defekt
oder durchgebrannt.

Uberpriifen Sie die Sicherung in lhrem
Sicherungskasten. Wenn eine
Sicherung durchgebrannt ist, erneut in
Betrieb nehmen.

Die Netzspannung
kann schwanken.

Ziehen Sie das Gerat aus und stecken Sie
es ein.

Wahrend des Betriebs
des Gerats tritt Dampf
aus.

Es ist normal,
wahrend des
Betriebs Dampf zu
sehen.

Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen des
Gerats sind
Metallgerausche zu
héren.

Metallteile kdnnen sich
beim Erhitzen
ausdehnen und
Gerausche machen.

Dies ist kein Zeichen fir eine Fehlfunktion.

Backofen heizt nicht.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Stromnetz betriebsbereit ist und
Uberpriifen Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Nehmen Sie bei
Bedarf die Sicherungen wieder in
Betrieb.

Bei Modellen mit Timer
ist der Timer
mdglicherweise nicht
eingestellt.

Stellen Sie den Timer ein oder
schalten Sie ihn auf das Handsymbol
um.

Funktions- und/oder
Temperaturtaste
dirfen nicht eingestellt
werden.

Stellen Sie die Funktions-
und/oder Temperaturtaste
ein.

Backofenbeleuchtung ist
nicht an.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Stromnetz betriebsbereit ist und
Uberpriifen Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Nehmen Sie bei
Bedarf die Sicherungen wieder in
Betrieb.

Backofenlampe kann
defekt sein.

Ersetzen Sie die Lampe.

Funktions- und/oder
Temperaturtaste
durfen nicht eingestellt
werden.

Stellen Sie die Funktions-
und/oder Temperaturtaste
ein.
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WARTUNG UND REINIGUNG

» Trennen Sie lhr Gerat von der Steckdose.

+ Stellen Sie vor der Reinigung lhres Backofens sicher, dass alle Bedientasten
ausgeschaltet sind, Ihr Gerat abgekuihlt ist und der Netzstecker gezogen ist.

» Verwenden Sie keine Reinigungsmittel, die Partikel enthalten, die die lackierten Teile des
Backofens zerkratzen kénnen.

» Verwenden Sie Creme- oder Flussigreiniger, die keine Partikel enthalten.

» Verwenden Sie keine atzenden Cremes, scheuernde Reinigungspulver, grobe Drahtwolle
oder harte Werkzeuge, da dies die Oberflachen beschadigen kann. Entfernen Sie
verschuttete Flissigkeiten sofort.

+ Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie das Innere des Emaille-Ofens reinigen,
wahrend der Ofen noch warm ist.

» Wischen Sie den Backofen nach jedem Gebrauch mit einem in Seifenlauge getauchten
weichen Tuch ab. Wischen Sie es dann noch einmal mit einem feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es anschliefend ab.

» Von Zeit zu Zeit kann es erforderlich sein, eine Komplettreinigung mit einem flissigen
Reinigungsmittel durchzufihren. Nicht mit Trocken- und Pulverreinigern reinigen.

* Reinigen Sie das Innere lhres Backofens, die Tur, das Blech und andere Teile des
Backofens nicht mit Werkzeugen wie harten Birsten, Reinigungsdrahten oder Messern.
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VORSCHRIFTEN UBER DIE STEUERUNG VON ELEKTRISCHEN UND
ELEKTRONISCHEN GERATEN. ENTSPRICHT DEN AEEE-
VORSCHRIFTEN

Dieses Produkt wurde aus recycelbaren und
wiederverwendbaren hochwertigen Teilen und Materialien
hergestellt. Entsorgen Sie dieses Produkt daher am Ende
seines Lebenszyklus nicht mit anderen Haushaltsabfallen.
Bringen Sie es zu einer Sammelstelle fiir elektrische und
elektronische Gerate. Sie konnen lhre lokale Verwaltung
nach diesen Sammelstellen fragen.

Sie kénnen zum Schutz der Umwelt und der naturlichen Ressourcen
beitragen, indem Sie die gebrauchten Produkte zum Recycling liefern.
Schneiden Sie vor der Entsorgung des Produkts das Netzkabel durch und
machen Sie es fur die Sicherheit von Kindern funktionsunfahig.

INFORMATION ZUR VERPACKUNG:

Die Verpackung des Produkts besteht gemaR der nationalen Gesetzgebung
aus recycelbaren Materialien. Entsorgen Sie den Verpackungsabfall nicht mit
dem Hausmill oder anderen Abféllen, sondern entsorgen Sie ihn in den von
den ortlichen Behorden festgelegten Verpackungssammelbereichen.
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