Kurzanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN BAUKNECHT
@ PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN A
Z ) Fureine umfassendere Unterstiitzung melden Sie Ihr

Produkt bitte unter www.bauknecht.eu/register an
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Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise
aufmerksam durch.
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1.sTOP

Zum Stoppen einer Funktion oder
eines akustischen Signals, zum
Léschen von Einstellungen und
Ausschalten des Ofens.

2. MIKROWELLENFUNKTION/
LEISTUNGSSTUFE

Zur Auswahl der

Mikrowellenfunktion und zum

Einstellen der gewlinschten
Leistungsstufe.
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3. GRILL-FUNKTION
4, CRISP-FUNKTION
5. DISPLAY

6. + /- TASTEN
Zum Anpassen der Einstellungen

einer Funktion (z.B. Ldnge, Gewicht).
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7. DEFROST DYNAMIC
8. START

Fir den Start einer Funktion. Bei
ausgeschaltetem Ofen aktiviert diese
Taste die Mikrowellenfunktion ,Jet
Start”.

9. TUROFFNUNGSTASTE
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ZUBEHOR

DREHTELLER

Auf seiner Auflage platziert,

kann der Drehteller bei allen

Garmethoden verwendet

werden.

Der Drehteller muss stets als

Bodenplatte flir andere
Behalter und Zubehorteile verwendet werden.

DREHTELLER AUFLAGE

¢ Die Auflage nur fir den

—Ne=_o Glasdrehteller verwenden. Keine
anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen.

CRISP-PLATTE

Nur flr den Gebrauch mit der

spezifischen ,Crisp Dynamic"-

Funktion. Die Crisp-Platte

immer in die Mitte des
‘ Glasdrehtellers stellen, sie

kann in leerem Zustand durch
Verwendung der Spezialfunktion, die ausschlieBlich
diesem Zweck dient, vorgeheizt werden. Die Speise
direkt auf die Crisp-Platte legen.

HALTEGRIFF FUR DIE CRISP-PLATTE

Zum Herausnehmen der
heiBBen Crisp-Platte aus dem
Ofen.
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ROST

Dadurch kann die Speise, fiir
eine perfekte Braunung des
Gerichts, ndher an den Grill

l» gestellt werden. Den Rost auf

' den Drehteller stellen und
sicherstellen, dass er keine

anderen Flachen berihrt.

Die Anzahl und Art des Zubehors kann je nach gekauftem Modell unterschiedlich sein.
Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Uber den Kundendienst erhaltlich.

Eine Reihe von Zubehorteilen kann kauflich erworben
werden. Vor dem Kauf liberpriifen, ob sie fiir die
Verwendung in der Mikrowelle geeignet und ofenfest
sind.

Metallbehalter fiir Speisen oder Getranke diirfen
niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden.

FUNKTIONEN

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehorteile die
Innenseiten des Gerats nicht beriihren.

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets, ob sich
der Drehteller ungehindert drehen kann. Darauf achten,
den Drehteller beim Einsetzen oder Entnehmen anderer
Zubehorteile nicht abzunehmen.

2\&[MIKROWELLE

Zum schnellen Garen und Aufwarmen von
Speisen und Getranken.

LEISTUNGS- .
STUFE EMPFOHLEN FUR
Schnelles Aufwarmen von Getranken
750 W oder anderen Speisen mit einem hohen
Wassergehalt oder Fleisch und Gemdse.
Garen von Fisch, Fleischsof3en, kase-
500 W | oder eierhaltigen Sol3en. Fertiggaren
von Fleischpasteten oder Nudelauflauf.
350 W Langsames, schonendes Garen. Perfekt zum
Schmelzen von Butter oder Schokolade.
160 W Auftauen tiefgekihlter Speisen oder
Aufweichen von Butter und Kase.
ow Wenn nur der Timer verwendet wird

" CRISP DYNAMIC
dadk

—— | Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl
auf der Oberseite als auch auf der Unterseite der
Speise. Diese Funktion darf nur mit der speziellen
Crisp-Platte verwendet werden.

DAUER (Min) EMPFOHLEN FUR
3-4 Platzchen (8 - 10 Stiick)

7-8 Tiefgefrorene Pizza (350 g)
7-9 Biskuitkuchen (500 g)

8-10 Fischstabchen (8 Stick)

9-10 Pizza (350 g)

10- 14 Pommes Frites (200 g - 300 q)
13-15 Quiche Lorraine (500 g)

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fur die
Crisp-Platte
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GRILL

Bei alleiniger Verwendung, zum Braunen,
Grillen und Gratinieren. Es wird empfohlen, die
Speise wahrend dem Garen zu wenden. Fiir
optimale Ergebnisse, den Grill fiir 3 -5 Minuten
vorheizen. Zum schnellen Garen und Gratinieren
von Gerichten, kombiniert mit Mikrowellen.
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LEISTUNGSSTUFE : DAUER (Min) EMPFOHLEN FUR
500 W 14 -18 Lasagne (400 - 500 g)
500 W 10-14 Fisch (600 g)
500 W 40-50 Hdhnchen (ganz; 1-1,2 kq)
350 W 15-18 Fischgratin (600 g)
ow Nur Braunen

Empfohlene Zubehorteile: Rost

- | DEFROST DYNAMIC

¢ Zum schnellen Auftauen von Speisen wie
Fleisch, Gefligel und Fisch mit einem Gewicht
zwischen 100 g und 2 kg.

Die Speise muss direkt auf den Glasdrehteller
gestellt werden. Wenden Sie die Speise nach
Aufforderung.

TAGLICHER GEBRAUCH

.JET START

Bei ausgeschaltetem Ofen, [> zur Aktivierung des
Garvorgangs bei voller Leistungsstufe der
Mikrowellenfunktion (750 W) fir 30 Sekunden driicken.

Bei jedem erneuten Tastendruck der Taste D , wird die
Garzeit um weitere 30 Sekunden erhoht.

. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Einfach die Taste fiir die gewlinschte Funktion driicken,
um diese auszuwahlen.

.EINSTELLEN DER DAUER

¥ 8 s« = @ Nach der Auswahl der gewlinschten
r1-r1 C|Funktion, A oder M verwenden, um die
LI- LI __]Dauer der Funktion einzustellen.

Die Zeit kann wahrend des Garvorgangs durch Driicken von
oder M geédndert werden oder indem die Dauer beim
Driicken von [> jedes Mal um 30 Sekunden erhéht wird

. EINSTELLEN DER MIKROWELLENLEISTUNG
* 6 s = & P9 beliebig oft driicken, um die

A

- C’ 7 | Leistungsstufe fir die Mikrowelle
—| LI Jauszuwahlen.

Um die Mikrowelle in Kombination mit dem Grill zu
verwenden, die ,Grill“~-Funktion durch Driicken von
auswihlen und anschlieBend [¥zur Einstellung der
Mikrowellenleistung verwenden.

nn auch wdhrend dem
gedndert werden.

Bitte beachten: Diese Einstellun
Garvorgang durch Driicken von

. DEFROST DYNAMIC

¥ B e = drUcken,anschIieBend oder
* % {1 | verwenden, um das Gewicht der Speise
[ LI LI |einzustellen.
Wahrend dem Auftauen |

halt die Funktion kurz an, damit Siedie |~ |, =~ M
Speise drehen kdnnen.

Nachdem der Vorgang beendet ist, die Tir schlie8en
und [> dricken.

. AKTIVIEREN DER FUNKTION

Nachdem die erforderlichen Einstellungen getatigt
wurden, > driicken, um die Funktion zu aktivieren.

Die aktive Funktion kann jederzeit durch Driicken von
O angehalten werden.

. SICHERHEITSSPERRE

Diese Funktion wird automatisch

O 0O 0O I aktiviert, um ein versehentliches
Einschalten des Ofens zu vermeiden. Die Tur 6ffnen und

schlieBen und anschlieBend [> zum Start der Funktion
driicken.

.PAUSE

Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z.B. zum
Umriihren oder Wenden der Speise, einfach die Tur
offnen. Zum Fortsetzen der Funktion, die Tir schliel3en
und [ driicken

. EINSTELLEN DER ZEIT

7 1.7 7 Beiausgeschaltetem Ofen, [ driicken,
LI LI*LI LI bis die beiden Ziffern fiir die Stunden
(auf der linken Seite) zu blinken beginnen.
Mit [Al oder M die richtige Uhrzeit einstellen und D> zur
Bestatigung driicken: Die Minuten blinken auf dem Display.
Mit [Al oder ™M die Minuten einstellen und D zur
Bestatigung driicken.

Bitte beachten: Nach einem langeren Stromausfall muss die
Zeit unter Umstdnden erneut eingestellt werden.

. TIMER

Bei ausgeschaltetem Ofen kann das Display als Timer

verwendet werden. Um die Funktion zu aktivieren und die

gewiinschte Dauer einzustellen, [Aloder M driicken. oy

driicken, um die Leistung auf 0 W einzustellen, anschlieBend
D> driicken, um das Riickwartszahlen zu aktivieren.

Bitte beachten: Der Timer aktiviert keinen Garzyklus.
Zum Stoppen des Timers zu einem beliebigen Zeitpunkt,
O driicken
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REINIGUNG

Keine Dampfreiniger verwenden.

INNEN- UND AUSSENFLACHEN

« Die Flachen mit einem feuchten Tuch reinigen. Sollten
sie stark verschmutzt sein, einige Tropfen von pH-
neutralem Reinigungsmittel verwenden. Reiben Sie mit
einem trockenen Tuch nach.

« Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
Flissigreiniger reinigen.

«In regelmaBigen Abstanden oder beim Verschiitten
von Speisen, den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Geratebodens abnehmen und alle
Speiseriickstande entfernen.

« Der Grill muss nicht gereinigt werden, da die starke
Hitze Verschmutzungen verbrennt. Diese Funktion
regelmaBig verwenden.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die
Flachen des Gerates beschdadigen konnen.

ZUBEHOR

Alle Zubehorteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind
splilmaschinenfest.

Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartndckige
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkihlen lassen.

LOSEN VON PROBLEMEN

AbhilfemaBnahme

Problem Mogliche Ursache
Der Backofen funktioniert nicht Stromausfall.
: ¢ Trennung von der

. Stromversorgung.

- Uberprufen, ob das Stromnetz Strom fihrt

- und der Backofen an das Netz angeschlossen

¢ ist. Schalten Sie den Backofen aus und wieder
. ein, um festzustellen, ob die Stérung erneut

- auftritt.

Auf dem Bildschirm erscheint

: Softwarefehler.
- LErr”. :

Den nachsten Kundendienst kontaktieren
- und den Buchstaben oder die Nummer nach
- Err"angeben.

unter:

Verwenden Sie den QR-Code
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Produkts angeben.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.bauknecht.eu

Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer im ‘
Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des |
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