Warnhinweise und Sicherheitsinformationen fiir die Wurstfiillmaschine - Edelstahl 3,5L

e Maximale Fiillmenge beachten: Die Wurstmaschine hat eine Kapazitat von 3,5 Litern und eine
Fiillmenge von ca. 3 kg. Uberschreiten Sie diese Fiilllmengen nicht, um eine ordnungsgeméRe Funktion
und Sicherheit zu gewahrleisten.

e Sichere Befestigung: Stellen Sie sicher, dass die Wurstflilmaschine sicher und stabil an der
Arbeitsplatte befestigt ist, insbesondere bei der Nutzung der Klemmbhalterung. Die maximale Starke der
Arbeitsplatte, an der die Maschine befestigt werden kann, betragt 5,5 cm. Eine unsachgemafe
Befestigung kann dazu fiihren, dass die Maschine kippt oder sich I8st.

e Verwendung der Handkurbel: Die Handkurbel ist ergonomisch gestaltet, aber stellen Sie sicher, dass
Sie diese mit gleichmafiger und kontrollierter Kraft betatigen. Vermeiden Sie zu schnelle oder ruckartige
Bewegungen, um Verletzungen oder Schaden an der Maschine zu verhindern.

e Vermeiden Sie Uberlastung: Uberlasten Sie die Wurstmaschine nicht. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch mit moderatem Druck in den Zylinder gefllt wird, um ein Verstopfen oder Beschadigungen der
Maschine zu vermeiden.

e Sauberkeit und Hygiene: Reinigen Sie die Wurstmaschine nach jedem Gebrauch griindlich, um
Ruckstande und Bakterienbildung zu verhindern. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen,
sollten nach der Reinigung grundlich getrocknet werden.

e Korrekte Handhabung der Trichter: Achten Sie darauf, dass die Trichter (Diisen) ordnungsgeman
eingesetzt sind und keine Lecks auftreten. Eine unsachgemafie Handhabung oder nicht korrekt
eingesetzte Trichter kdnnen die Qualitat der Wurstfiillung beeintrachtigen und maéglicherweise zu
Verunreinigungen fiihren.

e Sicherheit bei der Nutzung: Verwenden Sie keine scharfen oder harten Gegenstande, um Fleischreste
oder Fullmaterialien zu entfernen. Verwenden Sie stattdessen geeignete Reinigungswerkzeuge, um die
Maschine zu schonen.

e Schutz vor Verletzungen: Achten Sie darauf, dass keine Korperteile, insbesondere Hande oder Finger,
in die Maschine geraten, wahrend Sie diese bedienen. Verwenden Sie die Wurstflllmaschine nur
gemaf den Anweisungen und stellen Sie sicher, dass sie sicher steht, bevor Sie mit dem Beflillen
beginnen.

Haftungsausschluss: Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden oder Verletzungen, die durch
unsachgemafe Nutzung oder Handhabung der Wurstfillmaschine entstehen.



