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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

The safety of electrical appliances from FIRST

Austria complies with the recognized technical

directives and legal regulations for safety.

Nevertheless, you and the other users of the

appliance should observe the following:

« Please read these instructions carefully before
using this appliance for the first time and keep
them for further reference.

« This product has not been designed for any
other uses than those specified in this manual.

« Before connecting the appliance to the power
source, check if the voltage indicated on the
appliance corresponds with the mains voltage
in your home. If this is not the case, contact
your dealer and do not use the appliance.

« If the appliance is grounded (protection class I),
the wall outlet and any extension to which it is
connected must also be grounded.

« Do not let the cord hang over the edge of a
table or counter. Do not let the cord touch hot
surfaces.

+ Do not operate or place any part of this
appliance on or near any hot surface (such as
gas or electric burner or a heated oven).

« Ensure that the appliance is used on a firm and
flat surface out of reach of children, this will
prevent from overturning and avoid damage
orinjury.

« Inspect and clean the pressure limit valve and
float valve before use.

« Do not carry the pressure cooker by the lid
handle. Use the handles on the side instead.

« To protect from electrical hazard, do not
immerse this appliance or cordset in any
liquids.

« If the appliance or the power cord shows any
signs of damage, do not operate it! Take the
product to an authorized and qualified service
center for inspection or repair.

« Do not operate the appliance emtpy.

« Do not attempt to plug in or unplug the
appliance with wet hands or feet in the water.

« This device is intended for home use only, do
not use it commercially.

« Do not use this appliance outdoors.

+ Do not leave the appliance unattended while it
is operating.

« Avoid contact with hot steam during or right
after operation. Risk of scalding!

« The appliance becomes hot during operation.
Therefore, be careful not to touch any of the
hot parts.

Do not attempt to open the lid while the float
valve is up. This indicates that there is still
pressure in the pot.

+ Extreme caution must be used when moving
an appliance containing hot liquids.

+ Always disconnect the appliance from power
after use, before cleaning and in the event of a
malfunction.

+ Aslong as the appliance is hot, it should be
supervised, even if it is not connected to the
mains. Allow the appliance to cool down fully
before cleaning and storing it.

+ Do not pull directly on the power cord, rather
pull on the plug to disconnect the appliance
from the power source.

+ The appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they
are older than 8 and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

« We are excluded of liability for all damages that
may arise if the appliance is used for purposes
other than originally intended or if it is used
inappropriately.

+ Repairs and other work undertaken on the unit
must only be done by authorised specialist
personnel!

PRODUCT OVERVIEW (Fig. A)
. Pressure limit valve

. Lid handle

. Float valve

. Float valve seal ring

. Inner pot

. Condensate collector

. Carrying handle

. Control panel

. Big seal ring (from cover plate)
10.Small seal ring (from cover plate)
11.Cover plate

12.Anti-clogging shield
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CONTROL PANEL (Fig. D)

BEFORE FIRST USE

Before using the appliance for the first time, clean

the inner pot, the inside of the lid and all included

accessories with a damp cloth and mild detergent.
Rinse and dry them afterwards.

OPERATION

Removing the lid: (Fig. B)

Grasp the lid by the handle and turn it clockwise
to unlock. Carefully lift the lid to open it.

Attaching the lid: (Fig. C)

Place the lid on the pressure cooker - you may
need to reposition the lid to make it fit properly.
Then turn it counterclockwise to lock it in place.

COOKING:

1. Open the lid and put the food and liquid into
the inner pot according to your recipe. Make
sure the pot is filled at least to the 1/5 mark but
never exceed the 4/5 mark. If you are preparing
food that expands during cooking, such as
beans and rice, do not fill the pot above the
3/5 mark.

2. Check that the outside of the inner pot and the
seal ring of the lid are clean before closing the
lid.

3. Make sure that the pressure limit valve (1)
is attached properly and the float valve (3)
is in the down position. Point the pressure
limit valve to the “CLOSE" or “OPEN" position
according to your program choice. (See the
“PRESET COOKING PROGRAMS" table for
details)

4. Connect the power cord with the power outlet.
The control panel will display “0000".

5. Select the desired cooking program by
pressing the corresponding button and adjust
the cooking time with the +/- buttons. The
indicator light above the selected program
flashes 8 times, then the pressure cooker starts
the program automatically.

6. When the cooking time is over, the pressure
cooker beeps and automatically switches to
“warm” mode. This mode is designed to keep
the food warm until you are ready to release
the pressure and remove the food from the
pot. The “warm” mode can remain active for
up to 24 hours. However, for best results, it
is recommended to remove the food within
6 hours of completion.

7. Press the [Warm/Cancel] button to exit “warm”
mode or cancel any running program.

Note: For programs that cook with pressure, the
set cooking time does not start until sufficient
pressure is built up by preheating. Once this is the
case, the float valve (3) lifts and the timer starts to
count down.

Pressure Release after cooking:

After cooking and cancelling the “warm” mode,
the pressure in the pot must first be released
before the lid can be removed.

WARNING: Never attempt to force the lid open.

If the lid will not open easily, it means there is

sill pressure inside the pot that must be released
before the lid can be opened. It is safe to open the
lid, when the float valve is in the down position.

There are two methods of pressure release:

- Natural Release - After cancelling the “warm”
mode the pressure cooker cools down and
the pressure inside slowly drops. This process
takes several minutes (usually between 10-60
minutes) depending on the amount of food in
the cooker.

- Quick Release - This method allows to release
the pressure in a short amount of time by
turning the pressure limit valve to the “OPEN"
position.

Hot steam will immediately start ejecting

from the vents. Be careful not to scald
yourselfl We recommend that you cover your
hand with a dish towel when doing this.

When the pressure is released, the float valve (3)
starts to lower. Once it is in the down position, the
lid can be opened safely.

Tip: We recommend using the “Natural Release”
method for foods with a high liquid or starch
content, as the “Quick Release” method would
cause splashing during pressure release and clog
the pressure limit valve.

PRESET SETTING (DELAY TIMER):

You can set a delay time after which the cooking

pro-cess will start by following the instruction

below:

1. Press the [Preset Setting] button and adjust the
delay time using the +/- buttons. (0.5-24 hours)

2. Then select the desired cooking program and
adjust the cooking time using the +/- buttons.
Wait a few se-conds until the entry is accepted.

3. Once the delay time has elapsed the pressure
cooker will start with the cooking process.

Note: The start delay time is not applicable for the
pro-gram “Cake”.
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CLEANING & MAINTENANCE

Regular cleaning and maintenance are essential

to ensure that the product can be used safely and

effectively.

+ Always unplug the appliance from power and
allow it to cool down before cleaning.

« Never immerse the appliance or power cord in
water. Do not let the electrical parts come into
contact with moisture.

« Polish the pressure cooker body with a soft
damp cloth.

« Remove the lid and take out the inner pot.
Wash the inner pot using mild detergent and a
soft cloth.

+  Wash the inner of the lid thoroughly, including
the cover plate, big seal ring, the pressure limit
valve, the float valve and the anti-clogging
shield after each use.

« Thereis a small condensate collector on the
left side below the carrying handle. Take it out
and wash it thoroughly. Then put it back in
place.

TROUBLE SHOOTING

Problem Possible cause

TECHNICAL PARAMETER

Voltage: 220-240V ~ 50 Hz
Wattage: 1000W
Capacity: 6L
Diameter: 22cm
WOIKING PreSSUre: ...ceeeeeeesseesseesesssnssans 40-70kpa
Limited pressure: 90 kpa
Warm keeping: 60-80°C
Pressure keeping:.... 0-99 mins

E Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
mmm Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical
equipment to an appropriate waste disposal
center.

Possible solution

Difficult to close the lid.
installed.

The big seal ring of the lid is incorrectly

Make sure the sealing ring is clean and
fully seated on the cover plate.

Difficult to open the lid.

There is still pressure inside the cooker.

Release the pressure by turning the
pressure limit valve to the “release
pressure” position.

Steam leaking from the lid.

The big seal ring is not installed.

Install the lid seal ring.

The big seal ring is excessively dirty.

Clean the lid seal ring.

The lid is unlocked

Lock the lid.

Steam leaking from the
float valve.

The seal ring of the float valve is dirty.

Clean the small seal ring of the float
valve.

Error code E1 displayed

Sensor disconnected/malfunction

Error code E2 displayed

Sensor short circuit

Error code E4 displayed

Pressure switch disconnected/
malfunction

Contact Customer Service.

PRESET COOKING PROGRAMS (Fig D):
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Bean (Bean) 32 25-50 155-160 | Yes | Close | For all types of beans and peas.
Meat (Meat) 24 12-30 155-160 | Yes | Close | Longer cooking times result in a softer meat texture.
Cake (Cake) 30 30-50 125-140 | Yes | Open | Adjust the cooking time according to the recipe. Cooks
without pressure.
Heating (Heating)| 10 5-15 125-140 | Yes | Close | You need to add a little water for heating.
Rice (Rice) Depending on the
number of cups:
1-3 cups 5 5-16 125145 | Yes | Close If you want a softer consistency or want to cook
multigrain cereals, increase the cooking time.
4-7 cups 8 8-16
8-12 cups 12 8-16
Noodles 3 3-18 155-160 | Yes | Close | You need to add water for cooking.
(Noodles)
Soup (Soup) 21 15-40 155-160 | Yes | Close | You need to add water for cooking. Adjust the cooking
time based on your recipe.
Bone (Bone) 30 25-40 155-160 | Yes | Close
Porridge 20 15-25 155-160 | Yes | Close | Adjust the cooking time based on your recipe.
(Porridge)
Preset Setting 30 [ 0.5-24h - - - | Setadelay time in connection with a cooking program.
(Delay timer) After the delay time has elapsed, the pressure cooker
starts cooking automatically. (Not applicable for the
“Cake” program).
Pressure Keeping | 2 2-99 155-160 | Yes | Close | For manual setting of the cooking time. Adjust the
Setting cooking time according to the recipe. You need to add
water for cooking.
Warm/Cancel 24h - 65-75 | Yes | Open | Keep warm function. No Time can be set. Runs up
(Warm/Cancel) to 24 hours if not cancelled manually. All programs
automatically switch to “Warm” mode when cooking is
complete.

ENGLISH
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Die Sicherheit von Elektrogeraten von FIRST

Austria entspricht den anerkannten Regeln der

Technik und den gesetzlichen Sicherheitsbe-

stimmungen. Dennoch sollten Sie und andere

Benutzer des Geréts die folgenden Sicherheitshin-

weise beachten:

. Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Benutzung des Gerats aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fiir spateres Nachschlagen
auf.

« Dieses Produkt ist nur fiir die Verwendung
vorgesehen, die in dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben ist.

« Bevor Sie das Gerat am Stromnetz anschlie3en,
Uberpriifen Sie, ob die angegebene Spannung
mit Ihrer Netzspannung Ubereinstimmt. Sollte
dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich an
Ihren Fachhédndler und benutzen Sie das Gerat
nicht.

« Wenn das Gerat geerdet ist (Schutzklasse 1),
miissen auch die Steckdose und jedes verwen-
dete Verlangerungskabel geerdet sein.

+ Lassen Sie das Kabel nicht herunterhéngen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel keine heiRen
Oberflachen berihrt.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht auf oder in
unmittelbarer Nahe von heil3en Oberflachen
(wie z. B. Gas- oder Elektrokochern oder einem
beheizten Backofen) und stellen Sie keine Teile
des Gerdts darauf ab.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einer
festen, ebenen und fiir Kinder unzuganglichen
Arbeitsflache steht, damit es nicht umkippt
und keine Schéaden oder Verletzungen verurs-
acht.

« Uberpriifen und reinigen Sie vor der Inbetrieb-
nahme des Geréts das Druckbegrenzungsventil
und das Schwebeventil.

+ Heben Sie den Schnellkochtopf nicht an dem
Griff des Deckels an. Verwenden Sie statt-
dessen die sich an der Seite des Hauptgerats
befindlichen Handgriffe.

+ Tauchen Sie das Gerét oder das Kabel zum
Schutz vor Stromschlag nicht in Flissigkeiten
ein.

« Wenn Geréat oder Netzkabel Schdden auf-
weisen, diirfen Sie das Gerat nicht in Betrieb
nehmen! Bringen Sie das Gerdt zur Inspektion
oder Reparatur zu einem autorisierten und
qualifizierten Kundendienst.

« Das Gerat darf nicht im Leerlauf betrieben
werden.

Versuchen Sie nicht, den Netzstecker mit
nassen Handen oder den FiiBen im Wasser ein-
oder auszustecken.

Dieses Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch
bestimmt, verwenden Sie es nicht flir gewerb-
liche Zwecke.

Verwenden Sie dieses Geréat nicht im Freien.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt,
wahrend es in Betrieb ist.

Vermeiden Sie den Kontakt mit heiBem Dampf
wahrend des Betriebs oder unmittelbar da-
nach. Verbrithungsgefahr!

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil3.
Achten Sie deshalb darauf, dass Sie keine
heien Teile beriihren.

Befindet sich das Schwebeventil in der oberen
Position, sehen Sie vom Offnen des Deckels un-
bedingt ab. Dies bedeutet, dass im Innentopf
noch ein zu hohes Druckniveau herrscht.

Beim Bewegen des Geréts, das heif3e Fliissig-
keiten enthalt, ist duBerste Vorsicht geboten.
Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch, vor der
Reinigung und im Fall einer Stérung stets vom
Stromnetz.

Solange das Gerét heil3 ist, muss es beaufsich-
tigt werden, auch wenn es nicht am Stromnetz
angeschlossen ist. Lassen Sie das Gerdt voll-
standig abkihlen, bevor Sie es reinigen und
wegstellen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, sondern fassen
Sie am Stecker an, um das Gerat vom Strom-
netz zu trennen.

Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschréankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
einem Mangel an Erfahrung und Wissen ver-
wendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in
die sichere Verwendung des Geréts eingewie-
sen werden und die damit verbundenen Ge-
fahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung diirfen
nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es

sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und sein
Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Wir haften nicht fiir Schaden, die durch eine
nicht bestimmungsgemafe oder unsachge-
mafe Verwendung des Gerdts entstehen.
Reparaturen und andere Arbeiten am Gerat
dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal
durchgefiihrt werden!

PRODUKTUBERSICHT (Abb. A)

. Druckbegrenzungsventil

. Handgriff

. Schwebe-Ventil

. Schwebe-Ventil-Dichtungsring

. Innentopf

. Kondensatsammler

. Tragegriff

. Bedienfeld

. GroBer Dichtungsring (von der Abdeckplatte)
10.Kleiner Dichtungsring (von der Abdeckplatte)
11.Abdeckplatte

12.Schutzabdeckung gegen Verstopfen
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BEDIENFELD: (Abb. D)

VOR ERSTGEBRAUCH

Nehmen Sie vor der erstmaligen Inbetriebnahme
des Gerats zunachst einmal ein feuchtes Tuch
und ein mildes Reinigungsmittel zur Hand und
reinigen Sie den Innentopf, die Innenseite des
Deckels und alle mitgelieferten Zubehorteile.
Spiilen und trocknen Sie die Komponenten
anschlieBend griindlich ab.

BEDIENUNG

Abnehmen des Deckels: (Abb. B)

Umfassen Sie den Griff des Deckels und drehen
Sie ihn zum Entriegeln im Uhrzeigersinn. Heben
Sie dann den Deckel vorsichtig an, um ihn zu
offnen.

Aufsetzen des Deckels: (Abb. C)

Setzen Sie den Deckel auf den Schnellkochtopf

und positionieren Sie ihn so, dass er richtig sitzt.
Drehen Sie ihn dann gegen den Uhrzeigersinn,

um ihn zu verriegeln.

GAREN VON LEBENSMITTELN:

1. Offnen Sie zunichst einmal den Deckel und
geben Sie die in lhrem Rezept angegebenen
Mengen an Lebensmitteln und Flissigkeiten
in den Innentopf. Achten Sie darauf, dass der
Topf mindestens bis zur 1/5-Markierung und
hochstens bis zur 4/5-Markierung gefiillt ist.
Mochten Sie Lebensmittel zubereiten, die
sich beim Kochen ausdehnen (z. B. Bohnen
und Reis), sollten Sie die 3/5-Markierung nicht
Uberschreiten.

2. Vergewissern Sie sich vor dem Schlie3en
des Deckels, dass sowohl die AuBenseite des
Innentopfes als auch der Dichtungsring des
Deckels sauber sind.

3. Stellen Sie sicher, dass das
Druckbegrenzungsventil (1) ordnungsgemaf
montiert ist und sich das Schwebeventil (3) in
der unteren Position befindet. Uberlegen Sie

sich bereits im Voraus, welches Garprogramm
Sie verwenden mochten, und bringen Sie
das Druckbegrenzungsventil in die Stellung
,CLOSE" oder,,OPEN". (Informationen zu den
Garprogrammen finden Sie in der Tabelle im
Abschnitt,GARPROGRAMME")

4. SchlieBRen Sie nun das Netzkabel an eine
geeignete Netzsteckdose an. Im Display wird
lhnen daraufhin der Wert,0000” angezeigt.

5. Wahlen Sie das gewlinschte Garprogramm
durch Driicken der entsprechenden Taste und
stellen Sie die Garzeit mit den Tasten +/- ein.
Die Leuchtanzeige Giber dem gewahlten
Programm blinkt 8 Mal, dann startet der
Schnellkochtopf das Programm automatisch.

6. Ist der Garvorgang abgeschlossen, gibt
der Schnellkochtopf einen Signalton aus
und versetzt sich automatisch in den
Betriebszustand flir das Warmhalten
das Garguts. Diese Betriebsart ist daftr
vorgesehen, die Speisen warm zu halten,
bis Sie bereit sind, den Druck abzulassen
und die Speisen aus dem Topf zu nehmen.
Die Betriebsart,Warm halten” bleibt bis zu
24 Stunden lang aktiv. Die besten Ergebnisse
erzielen Sie jedoch, wenn Sie die Speisen
spatestens 6 Stunden nach Abschluss des
Garvorgangs entnehmen.

7. Dricken Sie zu guter Letzt die Taste [Warm/
Cancel], um die Betriebsart,Warm halten”
zu deaktivieren oder ein noch nicht

abgeschlossenes Garprogramm abzubrechen.

Hinweis: Bei Programmen, die mit Druck garen,
beginnt die eingestellte Garzeit erst, wenn durch

das Vorheizen ein ausreichend hohes Druckniveau

aufgebaut wurde. Sobald dies der Fall ist, hebt

sich das Schwebeventil (3) und der Timer beginnt

mit dem Herunterzahlen.

Ablassen des Drucks nach Abschluss des
Garvorgangs:

Nach Abschluss des Garvorgangs und
Deaktivierung der Warmhaltefunktion muss
zundchst einmal der Druck im Topf abgelassen
werden, bevor der Deckel abgenommen werden
kann.

WARNUNG! Versuchen Sie niemals, den Deckel
gewaltsam zu 6ffnen. Sollte sich der Deckel
nicht leicht 6ffnen lassen, bedeutet dies, dass im
Inneren des Topfs noch ein hohes Druckniveau
herrscht. Bevor sich der Deckel 6ffnen lasst,
mussen Sie den Druck ablassen. Erst wenn

sich das Schwebeventil in der unteren Position
befindet, kann der Deckel gefahrlos gedffnet
werden.

DEUTSCH
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Das Ablassen des Drucks ist auf zwei

verschiedenen Wegen mdglich:

+ Natiirliches Ablassen - Haben Sie die
Warmhaltefunktion deaktiviert, kiihlt der
Schnellkochtopf ab und der Druck im Inneren
beginnt langsam zu sinken. Dieser Vorgang
dauert je nach Menge des sich im Inneren des
Topfs befindlichen Garguts mehrere Minuten
(in der Regel zwischen 10 und 60 Minuten).

« Schnelles Ablassen - Mochten Sie das
Ablassen des Drucks beschleunigen, bringen
Sie das Druckbegrenzungsventil in die Stellung
,OPEN".

In diesem Fall entweicht sofort hei3er

Dampf aus den Entlliftungsoffnungen.
Achten Sie darauf, sich nicht zu verbriihen! Wir
empfehlen, dass Sie lhre Hand dazu mit einem
Geschirrtuch bedecken.

Wenn der Druck abgelassen wird, beginnt sich das
Schwebeventil (3) zu senken. Sobald es sich in der
unteren Position befindet, konnen Sie den Deckel

gefahrlos 6ffnen.

Tipp: Bei Lebensmitteln mit hohem Flussigkeits-
oder Starkegehalt empfehlen wir das ,natlrliche
Ablassen” des Drucks, da das,schnelle
Ablassen” das Hochspritzen von Flussigkeit
verursacht, das wiederum das Verstopfen des
Druckbegrenzungsventils nach sich zieht.

VOREINGESTELLTE EINSTELLUNG

(Verzdgerungstimer):

Sie haben die Méglichkeit, eine Verzogerungszeit

fir den Beginn des Garvorgangs festzulegen,

indem Sie die nachstehend aufgefiihrten

Anweisungen befolgen:

1. Driicken Sie die Taste [Preset Setting] und
stellen Sie die Verzdgerungszeit mit den Tasten
+/- ein. (0,5-24 Stunden)

2. Wahlen Sie dann das gewiinschte
Garprogramm und stellen Sie die Garzeit
mit den Tasten +/- ein. Warten Sie ein paar
Sekunden, bis die Eingabe akzeptiert wird.

3. Sobald die Verzogerungszeit abgelaufen ist,
leitet der Schnellkochtopf den Beginn des
Garvorgangs ein.

Hinweis: Die Startverzdogerungszeit gilt nicht fir
das Programm,,Kuchen”.

REINIGUNG UND PFLEGE

Das Produkt ist zur Gewahrleistung der Effizienz

und Betriebssicherheit regelmaBig Reinigungs-

und Wartungsarbeiten zu unterziehen.

+ Trennen Sie das Gerdt immer vom Stromnetz
und lassen Sie es abkiihlen, bevor Sie es
reinigen.

+ Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel
unter keinen Umstdnden in Wasser. Lassen Sie
die elektrischen Teile nicht mit Feuchtigkeit in
Beriihrung kommen.

+  Wischen Sie das Gehduse des Schnellkochtopfs
mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

« Nehmen Sie den Deckel ab und den
Innentopf aus dem Hauptgerat. Verwenden
Sie zur Reinigung des Innentopfes ein mildes
Reinigungsmittel und ein weiches Tuch.

. Unterziehen Sie das Innere des Deckels,
ein-schlieBlich der Abdeckplatte, des gro3en
Dichtungs-rings, des Druckbegrenzungsventils,
des Schwebe-Ventils und der
Schutzabdeckung gegen Verstopfen, nach
jedem Gebrauch einer griindlichen Reinigung.

« Auf der linken Seite unterhalb des Tragegriffs
befindet sich ein kleiner Kondensatsammler.
Nehmen Sie ihn heraus und reinigen Sie auch
diesen griindlich. Bringen Sie ihn anschlieend
wieder in dem Gerét unter.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Spannung: 220-240V ~ 50 Hz
Leistungsaufnahme: ..........ccoooeececereemmumnsssscccneenns 1000W
Fullmenge: 6L
Durchmesser: 22cm
Arbeitsdruck: 40-70kpa
Hochstdruck : 90 kpa
Warmhalten: 60-80°C
Druckhalten: 0-99 min

E Entsorgung
Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

mmmm Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit
dem Hausmiill. Geben Sie dieses Gerét an einer
Sammelstelle fir Elektroaltgerate ab.

GARPROGRAMME (Abb. D):
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Bohnen (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Ja | SchlieBen | Dieses Garprogramm eignet sich fiir alle Arten von

(CLOSE) | Bohnen und Erbsen.

Fleisch (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Ja | SchlieBen | Léngere Garzeiten fiihren zu einer weicheren Konsistenz
(CLOSE) | des Fleisches.
Kuchen (Cake) 30 | 30-50 [ 125-140 | Ja | Offen | Stimmen Sie die Garzeit auf das jeweilige Rezept ab.

(OPEN) | Wihrend dieses Garprogramms erfolgt kein Druckaufbau.
Warmen 10 | 5-15 | 125-140 [ Ja | SchlieBen | Zum Warmen miissen Sie ein wenig Wasser hinzufligen.
(Heating) (CLOSE)

Reis (Rice) Je nach Anzahl der
Tassen:

SchlieBen Wenn Sie eine weichere Konsistenz wiinschen oder
1-3Tassen 5 516 | 125145 | Ja (CLOSE) Mehrkorngetreide kochen méchten, verlangern Sie die
4-7 Tassen 8 8-16 Garzeit.
8-12Tassen 12 | 8-16
Nudeln (Noodles)| 3 3-18 | 155-160 | Ja | SchlieBen | Fiir das Schnellkochen ist das Hinzugeben von Wasser

(CLOSE) | erforderlich.
Suppe (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | Ja | SchlieBen | Fiir das Schnellkochen ist das Hinzugeben von Wasser
(CLOSE) | erforderlich. Passen Sie die Garzeit je nach Rezept an.
Knochen (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | Ja | SchlieBen
Porridge 20 | 15-25 | 155-160 | Ja | SchlieBen | Passen Sie die Garzeit je nach Rezept an.
(Porridge) (CLOSE)
Preset Setting 30 0,5- - - Stellen Sie eine Verzégerungszeit in Verbindung mit
(Verzogerungstimer) 24h einem Garprogramm ein. Sobald die Verzégerungszeit
abgelaufen ist, leitet der Schnellkochtopf das Garen
automatisch ein.
(Gilt nicht fur das Programm ,Cake”).
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Ja | SchlieBen [ Zum manuellen Einstellen der Garzeit. Stimmen
Setting (CLOSE) | Sie die Garzeit auf das jeweilige Rezept ab. Fiir das
Schnellkochen ist das Hinzugeben von Wasser
erforderlich.
Warm halten/ 24h 65-75 Ja Offen | Bei diesem Programm handelt es sich um die
Abbrechen (OPEN) | Warmhaltefunktion. Das Festlegen einer Betriebszeit

(Warm/Cancel)

ist nicht moglich. Wird die Funktion nicht manuell
deaktiviert, bleibt sie maximal 24 Stunden aktiv. Alle
Programme schalten automatisch in den , Warmen*-
Modus, wenn der Garvorgang abgeschlossen ist.
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STORUNGSBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

MaBnahme/-n zur Behebung

Deckel lasst sich nicht
schlieBen.

Der grof3e Dichtungsring des
Deckels ist nicht ordnungsgemaf
montiert.

Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring
sauber ist und vollstandig auf der
Abdeckplatte sitzt.

Deckel lasst sich nicht
offnen.

Im Inneren des Schnellkochtopfes
herrscht noch ein zu hohes
Druckniveau.

Lassen Sie den Druck ab, indem Sie das
Druckbegrenzungsventil in die Stellung
,Druck ablassen” bringen.

Dampf entweicht aus dem
Deckel

Der groB3e Dichtungsring ist nicht
im Deckel montiert.

Bringen Sie den Dichtungsring
ordnungsgemaB an der Innenseite des
Deckels an.

Der Dichtungsring des Deckels ist
zu stark verschmutzt.

Reinigen Sie den Dichtungsring.

Deckel ist nicht verschlossen.

Verriegeln Sie den Deckel.

Reinigen Sie den kleinen Dichtungsring des

Schwebeventils.

Dampf entweicht aus dem | Der Dichtungsring des
Schwebeventil. Schwebeventils ist verschmutzt.
Fehlercode E1 wird Sensor getrennt/Fehlfunktion
angezeigt

Fehlercode E2 wird Sensor Kurzschluss

angezeigt

Fehlercode E4 wird Druckschalter getrennt/
angezeigt Fehlfunktion

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

ISTOTNE UWAGI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo urzadzen elektrycznych firmy

FIRST Austria jest zgodne ze stosownymi

zaleceniami technicznymi i przepisami prawnymi

dotyczacymi bezpieczernstwa. Mimo to
uzytkownicy urzadzenia powinni stosowac sie do
nastepujacych instrukcji bezpieczenstwa:

«  Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia
nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze instrukcje
i zachowac je na przysztosc.

+Niniejszy produkt nie jest przeznaczony do
innego zastosowania niz to okreslone w tej
instrukcji obstugi.

+  Przed podfaczeniem urzadzenia do zrédta
zasilania sprawdz, czy napiecie ukazane na
sprzecie odpowiada temu dostepnemu w
domu. Jesli napiecie jest rézne, skontaktuj sie
ze sprzedawca i nie uzywaj urzadzenia.

« Jesli urzadzenie jest uziemione (klasa
ochronnosci I), gniazdko $cienne i przedtuzacz,
do ktérego jest podtaczone, takze muszg by¢
uziemione.

+  Nie pozwol, by przewdd zwisat z krawedzi stotu
lub blatu. Nie pozwdl, by przewdd dotykat
goracych powierzchni.

« Nie obstuguj ani nie umieszczaj zadnej czesci
tego urzadzenia na lub w poblizu jakichkolwiek
goracych powierzchni (np. palnika gazowego
badz elektrycznego lub nagrzanego
piekarnika).

« Upewnij sig, ze urzadzenie jest uzywane na
twardej i ptaskiej powierzchni poza zasiegiem
dzieci, gdyz zapobiegnie to jego przewrdceniu
i pomoze w uniknieciu uszkodzenia lub
obrazen ciata.

+  Przed uzyciem sprawdz i wyczys¢ zawor
ograniczajacy ci$nienie oraz zawdr ptywakowy.

« Nie przeno$ szybkowaru, trzymajac za uchwyt
pokrywy. Zamiast tego uzywaj uchwytéw z
boku.

+ Aby chronic¢ przed zagrozeniami wynikajacymi
z problemow elektrycznych, nie zanurzaj tego
urzadzenia ani przewodu w zadnym ptynie.

« Jesli urzadzenie lub przewod zasilajacy
posiadaja jakiekolwiek oznaki uszkodzenia, nie
nalezy ich uzywac! Produkt nalezy zabra¢ do
autoryzowanego i wykwalifikowanego punktu
serwisowego w celu sprawdzenia i naprawy.

+ Nie uzywac pustego urzadzenia.

«  Nie podfaczac ani nie odtaczac wtyczki
urzadzenia mokrymi dtorimi ani gdy
uzytkownik stoi w wodzie.

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do
uzytku domowego. Nie nalezy uzywac go do
celéw przemystowych.

Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na
zewnatrz.

Nie pozostawiac dziatajacego urzadzenia bez
nadzoru.

Unika¢ kontaktu z goraca ,para” podczas
gotowania lub po jego zakonczeniu. Ryzyko
oparzen!

Podczas pracy urzadzenie sie nagrzewa. W
zwiazku z tym nalezy zachowac ostroznos¢ i
nie dotykac goracych czesci.

Nie prébuj otwiera¢ pokrywy, gdy zawdr
ptywakowy jest w gorze. Takie potozenie
zaworu $wiadczy o ci$nieniu panujacym w
garnku.

Podczas przenoszenia urzadzenia
zawierajacego gorace plyny nalezy zachowac
szczegdlng ostroznosé.

Po uzyciu, przed czyszczeniem i w przypadku
awarii zawsze odfaczaj urzadzenia od zasilania.
Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru tak
dtugo, jak jest gorace, nawet jesli nie jest
podigczone do zasilania. Przed czyszczeniem i
schowaniem poczekaj na catkowite ostygniecie
urzadzenia.

Nie ciagnij bezposrednio za przewdd zasilajacy.
Zamiast tego ciagnij za wtyczke, by odfgczyé
urzadzenie od zasilania.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od
8. roku zycia oraz przez osoby o ograniczone;j
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze osoby nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy pod warunkiem, ze
zostana one objete nadzorem i poinstruowane
w zakresie korzystania z urzadzenia w
bezpieczny sposéb i gdy sg one swiadome
zagrozen z tym zwigzanych. Dzieci nie powinny
bawic sie tym urzadzeniem. Czyszczenie

i konserwacja przeprowadzane przez
uzytkownika nie powinny by¢ dokonywane
przez dzieci, chyba ze maja ukonczone
przynajmniej 8 lat i s3 nadzorowane. Nalezy
przechowywac urzadzenie i przewdd zasilajacy
w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8.
roku zycia.

Nie jestesmy odpowiedzialni za uszkodzenia
wynikte z uzywania urzadzenia w sposéb inny,
niz jest do tego przeznaczone lub jesli byto
nieprawidfowo eksploatowane.

Naprawy i inne prace wykonywane na
urzadzeniu muszg by¢ przeprowadzane
wytacznie przez autoryzowanego specjaliste!
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OMOWIENIE PRODUKTU (il. A)

. Zawor ograniczajacy cisnienie

. Raczka pokrywy

. Zawor ptywakowy

. Pierscien uszczelniajacy zaworu ptywakowego
. Garnek wewnetrzny

. Denko na skropliny

. Uchwyt do przenoszenia

. Panel sterowania

. Duzy pierscien uszczelniajacy (z ptyty ostony)
10.Maty pierscien uszczelniajacy (z ptyty ostony)
11.Ptyta ostony

12.0stona zapobiegajaca zapychaniu

VWoOoONOTULDA WN =

PANEL STEROWANIA: (il. D)

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy
wyczysci¢ garnek wewnetrzny, wnetrze pokrywy
i wszystkie dotaczone akcesoria wilgotna szmatka
oraz fagodnym detergentem. Nastepnie nalezy je
wyptukac i wysuszy¢.

OBSLUGA

Zdejmowanie pokrywy: (il. B)

Chwy¢ pokrywe za uchwyt i obré¢ zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, aby odblokowac.
Ostroznie podnies pokrywe, aby ja otworzy¢.

Zaktadanie pokrywy: (il. C)

Potéz pokrywe na szybkowarze w taki sposéb,
zeby dobrze pasowata. Nastepnie obroc ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
w celu zablokowania na miejscu.

GOTOWANIE:

1. Otworz pokrywe i wtéz produkty spozywcze
oraz wlej ptyny do garnka wewnetrznego
zgodnie z przepisem. Upewnij sie, ze garnek
jest wypetniony przynajmniej do poziomu
1/5, ale nigdy powyzej poziomu 4/5. Jesli
przygotowujesz potrawy, ktore pecznieja
podczas gotowania, takie jak fasola czy ryz, nie
napetniaj garnka powyzej poziomu 3/5.

2. Przed zamknieciem pokrywy sprawdz,
czy zewnetrzne powierzchnie garnka
wewnetrznego oraz pierscier uszczelniajacy
pokrywy sg czyste.

3. Upewnij sig, ze zawdr ograniczajacy ci$nienie
(1) jest prawidtowo zamocowany, a zawdr
ptywakowy (3) jest w potozeniu dolnym.
Ustaw zawor ograniczajacy cisnienie w
kierunku pozycji,CLOSE” lub ,OPEN" zgodnie
z wybranym programem (szczegétowe
informacje znajduja sie w tabeli WSTEPNIE
USTAWIONE PROGRAMY GOTOWANIA”).

4. Podfacz przewdd zasilajacy do gniazda. Na
panelu sterowania pojawi sie,0000"

5. Wybierz zadany program gotowania,
naciskajac odpowiedni przycisk, po czym
dostosuj czas gotowania za pomoca
przyciskéw +/-. Wskaznik nad wybranym
programem zamiga 8 razy, a nastepnie
szybkowar automatycznie uruchomi program.

6. Po zakoriczeniu czasu gotowania szybkowar
wyda sygnat dzwiekowy i automatycznie
przefaczy sie w tryb ,utrzymywania ciepta”.
Ten tryb podtrzymuje temperature zawartosci
garnka do czasu, az uwolnisz ci$nienie i
wyjmiesz potrawe. Tryb ,utrzymywania ciepta”
moze dziata¢ przez maksymalnie 24 godziny.
Jednak dla uzyskania najlepszych efektow
zaleca sie wyjecie potrawy w ciggu 6 godzin od
zakonczenia.

7. Nacisnij przycisk[Warm/Cancel], aby zakoriczy¢
tryb ,utrzymywania ciepta” lub anulowac
dowolny uruchomiony program.

Uwaga: W przypadku programéw, ktére gotuja
pod cisnieniem, ustawiony czas gotowania
rozpoczyna sie dopiero po wytworzeniu
wystarczajacego ci$nienia przez wstepne
rozgrzewanie. Wéwczas zawér ptywakowy (3)
podniesie sig, a timer rozpocznie odliczanie.

Uwalnianie ci$nienia po gotowaniu:

Po skoriczeniu gotowania i anulowaniu trybu

Jutrzymywania ciepta” musisz w pierwszej

kolejnosci uwolnic cisnienie z garnka, zanim

zdejmiesz pokrywe.

OSTRZEZENIE: nigdy nie prébuj otwiera¢

pokrywy na site. Jesli pokrywka nie otwiera sie

tatwo, oznacza to, ze wewnatrz garnka nadal

panuje cisnienie, ktére musi zosta¢ uwolnione

przed otworzeniem pokrywy. Gdy zawér

ptywakowy znajdzie sie w pozycji dolnej, mozesz

bezpiecznie otworzy¢ pokrywe.

Istnieja dwie metody uwalniania cisnienia:

+  Uwalnianie samoczynne — po anulowaniu
trybu ,utrzymywania ciepta” szybkowar stygnie
i ciSnienie w nim powoli spada. Proces ten trwa
kilka minut (zwykle od 10 do 60) w zaleznosci
od ilosci jedzenia w garnku.
Szybkie uwalnianie — ta metoda pozwala na
uwolnienie ci$nienia w krétkim czasie poprzez
przekrecenie zaworu ograniczajacego ci$nienie
do pozycji,OPEN".

Z otwordw wentylacyjnych natychmiast
zacznie wydobywac sie goraca para.

Uwazaj, zeby sie nie poparzyc! Zalecamy, aby
podczas wykonywania tej czynnosci chronic¢
dton scierka kuchenna.

Podczas uwalniania ci$nienia zawér ptywakowy (3)
zacznie opadad. Gdy zawoér znajdzie sie w pozycji
dolnej, mozesz bezpiecznie otworzy¢ pokrywe.
Porada: zalecamy stosowanie metody ,uwalniania
samoczynnego”w przypadku zywnosci o

duzej zawartosci ptynéw lub skrobi, poniewaz
metoda,szybkiego uwalniania” spowodowataby
rozpryskiwanie podczas uwalniania ci$nienia i
zatkanie zaworu ograniczajacego cisnienie.

USTAWIENIE PROGRAMOWANIA

(minutnik op6znienia):

Mozesz ustawic czas opdznienia, po ktérym

rozpocznie sie proces gotowania, postepujac

zgodnie z ponizszg instrukcja:

1. Nacisnij przycisk [Preset Setting], a nastepnie
dostosuj czas opdznienia za pomoca
przyciskdw +/-. (0,5-24 godzin)

2. Nastepnie wybierz zagdany program gotowania
i dostosuj czas gotowania za pomoca
przyciskdw +/-. Poczekaj kilka sekund, az
wprowadzone dane zostang zaakceptowane.

3. Po uptywie czasu opdznienia szybkowar
rozpoczyna proces gotowania.

Uwaga: Czas rozpoczecia opdznienia nie ma

zastosowania do programu,Ciasto”.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Regularne czyszczenie i konserwacja sa
niezbedne, aby zapewni¢ bezpieczne oraz
skuteczne dziatanie produktu.

+ Przed czyszczeniem zawsze odtaczac
urzadzenie od zasilania, aby mogto ostygnac.

+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia ani przewodu
zasilajacego w wodzie. Nie dopuszcza¢ do
kontaktu czesci elektrycznych z wilgocia.

« Wypoleruj korpus szybkowaru miekka,
wilgotng $ciereczka.

«  Zdejmij pokrywe i wyjmij garnek wewnetrzny.
Umyj garnek wewnetrzny, uzywajac tagodnego
detergentu i miekkiej szmatki.

+  Po kazdym uzyciu doktadnie umyj wnetrze
pokrywy, w tym ptyte ostony, duzy pierscien
uszczelniajacy, zawdr ograniczajacy cisnienie,
zawor ptywakowy i ostone zapobiegajaca
zapychaniu.

+ Po lewej stronie pod uchwytem do
przenoszenia znajduje sie mate denko
na skropliny. Wyjmij je i doktadnie umyj.
Nastepnie odtéz z powrotem na miejsce.

PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie: 220-240V ~ 50Hz

Moc: 1000W

Pojemnos¢: 6L
rednica: 22cm

Cisnienie robocze: ...
Ograniczenie cisnienia
Podtrzymywanie temperatury:

...0-99 min

E Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspoméc ochrone srodowiskal
mmmm Prosze pamietac o przestrzeganiu
lokalnych przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet
elektryczny do odpowiedniego oérodka utylizacji.
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WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY GOTOWANIA: (patrz obrazek D):
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Fasola (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Tak | Zamknij | Do wszystkich rodzajow fasoli i grochu.
(CLOSE)
Migso (Meat) 24 1 12-30 | 155-160 | Tak | Zamknij | Dtuzszy czas gotowania powoduje, ze mieso staje sie
(CLOSE) | bardziej delikatne.
Ciasto (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Tak | Otworz | Dostosuj czas gotowania do przepisu. Gotowanie odbywa
(OPEN) | sie bez uzywania ciénienia.
Nagrzewanie 10 | 5-15 | 125-140 | Tak | Zamknij | W celu podgrzania dodaj odrobine wody.
(Heating) (CLOSE)
Ryz (Rice) Zaleznie od liczby
kubkow:
1-3 kubkéw 5 516 | 125145 | Tak Zamknij | Jesli chcesz uzyskac wieksza miekkos¢ lub gotujesz rézne
- (CLOSE) | zboza jednoczesnie, zwieksz czas gotowania.
4-7 kubkéw 8 8-16
8-12 kubkéw 12 | 816
Makaron 3 3-18 | 155-160 | Tak | Zamknij [ W celu gotowania musisz doda¢ wode.
(Noodles) (CLOSE)
Zupa (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | Tak | Zamknij | W celu gotowania musisz dodac¢ wode. Dostosuj czas
(CLOSE) | gotowania zaleznie od przepisu.
Kosci (Bone) 30 25-40 | 155-160 | Tak | Zamknij
(CLOSE)
Owsianka (Porridge) | 20 | 15-25 | 155-160 | Tak | Zamknij | Dostosuj czas gotowania zaleznie od przepisu.
(CLOSE)
Preset Setting 30 |0.5-24 - - - Ustaw czas op6znienia zaleznie od programu gotowania.
(Zegar opdznienia) godz Po uptywie czasu opdznienia szybkowar automatycznie
rozpoczyna proces gotowania. (Nie dotyczy programu
»Cake”).
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Tak | Zamknij | Na potrzeby recznego ustawiania czasu gotowania.
Setting (CLOSE) | Dostosuj czas gotowania do przepisu. W celu gotowania
musisz doda¢ wode.
Utrzymywanie 24 - 65-75 Tak | Otwérz | Funkcja utrzymywania ciepta. Nie ma mozliwosci
ciepta/ godz. (OPEN) | ustawiania czasu. Dziata do 24 godzin, jesli nie zostanie
anulowanie anulowana recznie. Po zakorczeniu gotowania wszystkie
(Warm/Cancel) programy automatycznie przetaczaja sie w tryb
,Utrzymywanie ciepta”

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Trudnos¢ w zamykaniu
pokrywy.

Duzy pierécien uszczelniajacy pokrywy
jest nieprawidtowo zatozony.

Upewnij sie, ze pierscien uszczelniajacy
jest czysty i w petni osadzony na ptycie
ostony.

Trudno$¢ w otwieraniu
pokrywy.

W garnku nadal panuje cisnienie.

Uwolnij ci$nienie, przekrecajac zawor
ograniczajacy cisnienie do pozycji
»uwalniania ci$nienia”.

Para wydostaje sie spod
pokrywy.

Duzy pierécien uszczelniajacy nie jest
zatozony.

Zat6z pierscien uszczelniajacy pokrywy.

Pierscien uszczelniajacy pokrywy jest
nadmiernie zabrudzony.

Wyczys¢ pierscien uszczelniajacy
pokrywy.

Pokrywa nie jest zablokowana

Zablokuj pokrywe.

Para wydobywa sie z
zaworu ptywakowego.

Pierscien uszczelniajacy zaworu
ptywakowego jest zabrudzony.

Wyczys$¢ maty pierscient uszczelniajacy
zaworu ptywakowego.

Wyswietla sie kod btedu E1

Odfaczony/awaria czujnika

Wyswietla sie kod btedu E2

Zwarcie w czujniku

Wyswietla sie kod btedu E4

Odfaczony/awaria przetacznika
ci$nienia

Skontaktuj sie z obstuga klienta.
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ROMANESTE

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE

PRIVIND SIGURANTA

Securitatea aparatelor electrice de la firma FIRST
Austria respecta directivele tehnice recunoscute
si reglementarile legale privind siguranta. Totusi,
dumneavoastrd precum si ceilalti utilizatori ai

aparatului trebuie sa respectati urmatoarele
instructiuni privind siguranta:

Inainte de a utiliza pentru prima data acest
aparat, cititi cu atentie aceste instructiuni si
pastrati-le pentru a fi consultate si ulterior.
Acest produs nu a fost conceput pentru alte
utilizari decat cele specificate in acest manual.
Tnainte de a conecta aparatul la sursa de
alimentare, verificati daca tensiunea indicatd
pe aparat corespunde cu tensiunea de retea
din casa dumneavoastra. Daca nu este cazul,
contactati distribuitorul si nu utilizati aparatul.
Daca aparatul este legat la pamant (clasa de
protectie I), priza de perete si orice prelungitor
la care acesta este conectat trebuie sa fie de
asemenea legat la pamant.

Nu lasati cablul sa atdrne peste marginea unei
mese sau a unui blat. Nu lasati cablul sd atinga
suprafete fierbinti.

Nu operati si nu asezati nicio parte a acestui
aparat pe sau langa o suprafata fierbinte (cum
ar fi arzatorul cu gaz sau electric sau cuptorul
incalzit).

Asigurati-va ca aparatul este utilizat pe o
suprafata ferma si plana departe de indemana
copiilor, acest lucru va preveni rasturnarea si va
evita deteriorarea sau ranirea.

Inspectati si curdtati supapa de limitare a
presiunii si supapa cu plutitor inainte de
utilizare.

Nu incercati sa transportati oala sub presiune
tinand-o de manerul capacului. Folositi
manerele laterale pentru a o transporta.
Pentru a va proteja de pericolele electrice, nu
scufundati acest aparat sau cablul in niciun
lichid.

Daca aparatul sau cablul de alimentare
prezinta semne de deteriorare, nu il utilizati!
Duceti produsul la un centru de service
autorizat si calificat pentru inspectie sau
reparatii.

Nu operati aparatul gol.

Nu incercati sa conectati sau sa deconectati
aparatul fiind cu mainile ude sau cu picioarele
in apa.

Aceastd masind de madcinat cafea este
destinata exclusiv uzului casnic, nu il utilizati in
scop comercial.

Nu utilizati aceasta masina de macinat in spatiu
exterior.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timp ce
acesta functioneaza.

Evitati contactul cu aburul fierbinte in timpul
sau dupa utilizare. Pericol de oparire!

Acest aparat devine fierbinte in timpul
functionarii. De aceea, aveti grija sa nu atingeti
niciuna dintre partile firebinti.

Nu incercati sd deschideti capacul in timp ce
supapa cu plutitor este ridicata. Acest lucru
indica faptul ca incd exista presiune in oald.
Trebuie sa fiti foarte atent(a) atunci cand
mutati un aparat care contine lichide fierbinti.
Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electrica inainte de utilizare, inainte de a-|
curdta, in cazul unei utilizari defectuoase.
Aparatul trebuie supravegheat atat timp

cét acesta este fierbinte, chiar dacé nu este
conectat la reteaua electrica. Lasati aparatul sa
se rdceasca complet inainte de a-| curdta sau
de a-l depozita.

Nu trageti niciodatd de cablul de alimentare
pentru a deconecta aparatul. Pentru a
deconecta aparatul de la sursa de alimentare,
scoateti stecdrul din priza.

Aparatul poate fi utilizat de copB cu varsta de
8 ani si mai mari si de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
lipsite de experientd si cunostinte numai

daca au fost supravegheate si instruite cu
privire la utilizarea in siguranta a aparatului

si inteleg pericolele implicate. CopB nu
trebuie sd se joace cu aparatul. Curdtarea si
intretinerea utilizatorului nu trebuie facute

de copii decat dacd au mai mult de 8 ani si
sunt supravegheati. Pastrati aparatul si cablul
acestuia departe de accesul copiilor mai mici
de 8 ani.

Nu vom fi responsabili pentru eventualele
daune care ar putea aparea daca aparatul
este utilizat in alte scopuri decat cele
prevazute sau daca acesta este utilizat in mod
necorespunzator.

Reparatiile si alte lucrari intreprinse pe unitate
trebuie efectuate numai de personal specializat
autorizat!

PREZENTAREA PRODUSULUI (Fig. A)

VoOoONOULD WN =

. Supapa de limitare a presiunii

. Ménerul capacului

. Supapa cu plutitor

. Inel de etansare a supapei cu plutitor
. Oald interioara

. Colector de condens

. Maner de transport

. Panoul de control

. Inel mare de etansare (de pe placa de

acoperire)

10.Inel mic de etansare (de pe placa de acoperire)
11.Placa de acoperire
12.Capac anti-blocare

PANOU DE COMANDA (Fig. D)

din oald. Modul ,mentinere la cald” poate
rdmane activ pand la 24 de ore. Cu toate
acestea, pentru cele mai bune rezultate, se
recomandd indepartarea alimentelor in decurs
de 6 ore de la finalizarea procesului de gatire.

. Apdsati butonul [Warm/Cancel] pentru a parasi

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima dats,
curatati vasul interior, interiorul capacului si toate
accesoriile incluse, cu o carpa umeda si cu un
detergent slab. Clatiti-le si uscati-le dupa aceea.

FUNCTIONAREA

indepartarea capacului: (Fig. B)

Prindeti capacul de maner si rotiti-l in sensul
acelor de ceasornic, pentru a-l debloca. Ridicati cu
grijé capacul, pentru a-l deschide.

Atasarea capacului: (Fig. C)

Puneti capacul pe oala sub presiune - ar putea fi
poate necesar sa repozitionati capacul pentru ca
acesta sa se potriveasca. Apoi rotiti-l in sens invers
acelor de ceasornic, pentru a-l bloca.

GATIREA:

1. Deschideti capacul si puneti mancarea si
lichidul in oala interioard, conform retetei
dvs. Asigurati-va ca vasul este umplut cel
putin pana la marcajul 1/5, dar nu depasiti
niciodata marcajul 4/5. Daca pregatiti alimente
care isi maresc volumul in timpul gatirii, cum
ar fi fasolea si orezul, nu umpleti oala peste
marcajul 3/5.

2. Verificati daca exteriorul vasului interior si
inelul de etansare a capacului sunt curate,
inainte de a inchide capacul.

3. Asigurati-vd ca supapa de limitare a presiunii
(1) este montata corect, iar supapa cu plutitor
(3) este in pozitie coborata. indreptati supapa
de limitare a presiunii catre pozitia,CLOSE”
sau,OPEN", in functie de programul ales.
(Consultati capitolul “PROGRAME PRESETATE
DE GATIT’, pentru a afla mai multe informatii)

4. Conectati cablul de alimentare la retea. Pe
panoul de control se va afisa “0000".

5. Selectati programul de gatit dorit apasand
butonul corespunzator si reglati timpul de
gatit cu butoanele +/-. Indicatorul luminos de
deasupra programului selectat clipeste de 8
ori, apoi oala sub presiune porneste automat
programul.

6. Cand timpul de gatire ajunge la final, oala
sub presiune emite un semnal sonor si
trece automat in modul,,mentinere la cald”
Acest mod este conceput pentru a mentine
alimentele la cald, atunci cand sunteti pregatiti
sa eliberati presiunea si sd scoateti alimentele

modul “mentinere la cald” sau pentru a anula
orice program care ruleaza.

Nota: Pentru programele de gétire cu presiune,
timpul de gatire setat nu incepe pana cand nu se
formeaza o presiune suficientd, prin preincalzire.
Tn acest caz, supapa cu plutitor (3) se ridic, iar
temporizatorul incepe sa inregistreze.

Eliberarea presiunii dupa gatire:

Dupa procesul de gdtire si dupa anularea modului
»mentinere la cald’, trebuie ca presiunea din oala
sa fie eliberata intai, inainte ca si capacul sa poata
fiindepartat.

ATENTIONARE: Nu incercati niciodata sa
deschideti capacul cu forta. In cazul in care
capacul nu se va deschide cu usurinta, inseamnd
ca exista inca presiune in interiorul oalei, iar
aceasta trebuie eliberata inainte ca si capacul sa
poatd fi deschis. Este sigur sa deschideti capacul
atunci cand supapa cu plutitor este in pozitie
coborata.

Existd doua metode de eliberare a presiunii:

+ Eliberare naturala - Dupa anularea modului
+mentinere la cald’, oala sub presiune se
raceste si presiunea din interior scade incet.
Acest proces dureaza cateva minute (de obicei
intre 10-60 de minute) in functie de cantitatea
de alimente din aragaz.

+ Eliberare rapida - Aceastd metoda permite
eliberarea presiunii intr-o perioada scurtd de
timp prin rotirea supapei de limitare a presiunii
in pozitia,OPEN".

Aburul fierbinte va incepe imediat sa iasa

din orificiile de ventilatie. Atentie, sa nu
Vva opariti! Va recomandam sa va protejati
mana cu un servet de bucatdrie atunci cand
faceti acest lucru.

Atunci cand presiunea a fost eliberata, supapa cu
plutitor (3) incepe sa coboare. Odata ce aceasta
este in pozitie coboratd, capacul poate fi deschis
in siguranta.

Recomandare: Va recomandam sa folositi
metoda ,eliberare naturald” pentru alimente cu un
continut ridicat de lichid sau amidon, deoarece
metoda ,eliberare rapidd” ar produce stropire in
timpul eliberarii presiunii si ar infunda supapa de
limitare a presiunii.
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SETARE PRESTABILITA

(Temporizator de Intarziere):

Puteti seta un timp de pornire intarziatd, dupa

care procesul de gatire va incepe, in timp ce

urmati instructiunile de mai jos:

1. Apasati butonul [Preset Setting] si reglati
timpul de intérziere folosind butoanele +/-.
(0,5-24 ore)

2. Apoi selectati programul de gatit dorit si
reglati timpul de gatire folosind butoanele +/-.
Asteptati cateva secunde pana cand setarea
este acceptata.

3. Odata ce timpul presetat de pornire a expirat,
oala sub presiune va incepe procesul de gdtire.

Nota: Presetarea timpului de pornire nu este
valabil pentru programul,,Prajitura”.

CURATARE SI INTRETINERE

Curdtarea si intretinerea, efectuate in mod regulat,

sunt esentiale, pentru a vd asigura ca produsul

poate fi utilizat in conditii de siguranta si eficienta.

+ Scoateti intotdeauna aparatul din priza si
lasati-l sa se rdceasca fnainte de curatare.

+  Nu scufundati niciodata aparatul sau cablul de
alimentare in apa. Nu lasati piesele electrice sa
intre in contact cu umezeala.

« Lustruiti corpul oalei sub presiune cu o carpa
moale si umeda.

REMEDIEREA DEFECTELOR

Problema Cauza posibila

+ Luati capacul si scoateti vasul interior. Spalati
vasul interior cu detergent usor si cu o carpa
moale.

« Spdlati bine interiorul capacului, inclusiv placa
de acoperire, inelul mare de etansare, supapa
de limitare a presiunii, supapa cu plutitor si
capacul anti-blocare dupa fiecare utilizare.

«+ Exista un mic colector de condens in partea
stanga sub manerul de transport. Scoateti-l si
spalati-l bine. Apoi puneti-I la loc.

PARAMETRI TEHNICI

Tensiune: 220-240V ~ 50 Hz
Putere: 1000 W
Capacitate: 6L
Diametru: 22cm
Presiune de lucru: .... ...40-70 kpa
Presiune limita: 90 kpa
Mentinere temperatura: ... ...60-80°C

Mentinere presiune:....... .0-99 minute

E Eliminare ecologica
Puteti ajuta la protejarea mediului!

mmm Respectati reglementarile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uzla un
centru specializat de eliminare a deseurilor.

Solutia posibila

Dificultéti la inchiderea
capacului.

Inelul mare de etansare al
capacului este instalat incorect.

Asigurati-vd cd inelul de etansare este curat
si asezat complet pe placa de acoperire.

Dificultéti la deschiderea

capacului. aragazului.

Inca existd presiune in interiorul

Eliberati presiunea rotind supapa de limitare
a presiunii in pozitia,eliberare presiune”.

Din capac exista scurgere

de abur. montat.

Inelul mare de etansare nu este

Montati inelul de etansare a capacului.

excesiv de murdar.

Inelul de etansare a capacului este | Curatati inelul de etansare a capacului.

Capacul este deblocat

Tnchideti capacul.

Scurgere de abur din

supapa cu plutitor. plutitor este murdar.

Inelul de etansare a supapei cu

Curatati inelul mic de etansare a supapei cu
plutitor.

Afisare codul de eroare E1
defectuoasa

Senzor deconectat/functionare

Contactati Serviciul Clienti.

Afisat codul de eroare E2 | Scurt circuit senzor

Afisat codul de eroare E4 Comutator de presiune
deconectat/functionare

defectuoasa

PROGRAME DE GATIRE PRESETATE (fig D):
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Fasole (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Da Inchis | Pentru toate tipurile de fasole si mazare.
(CLOSE)
Carne (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Da | inchis | Timpii mai lungi de gatire au ca rezultat o textura mai
(CLOSE) | moale a carnii.
Préjitura (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Da | Deschis | Reglati timpul de gatire conform retetei. Gétire fard
(OPEN) | presiune.
Incélzire 10 | 5-15 | 125-140 | Da | inchis | Trebuie sa addugati putina apa pentru incilzire.
(Heating) (CLOSE)
Orez (Rice) Tn functie de
numérul de cesti: . i L L
- Inchis Daca doriti o consistenta mai moale sau doriti sd gatiti
1-3 cesti 5 516 | 125-145 | Da (CLOSE) mai multe tipuri de cereale in acelasi timp, cresteti timpul
4-7 cesti 8 | 816 de gdtire.
8-12 cesti 12 8-16
Taitei (Noodles) 3 3-18 | 155-160 | Da | Inchis | Trebuie sa addugati apa pentru gatire.
(CLOSE)
Supa (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | Da | Inchis | Trebuie sa addugati apa pentru gtire. Ajustati timpul de
(CLOSE) | gatire pe baza retetei dvs.
Oase (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 [ Da | Inchis
(CLOSE)
Terci de ovaz 20 | 1525 | 155-160 | Da | inchis | Ajustati timpul de gétire pe baza retetei dvs.
(Porridge) (CLOSE)
Preset Setting 30 | 0,5- - - - Setati timpul de intarziere in asociere cu un program de
(Intarziere 24h gatire. Dupd scurgerea timpul de intérziere, vasul de gatit
temporizator) sub presiune incepe sa gateascd automat. (Nu se aplica
pentru programul ,Cake”).
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Da | Inchis | Pentru setarea manuald a timpului de gétire. Reglati
Setting (CLOSE) | timpul de gétire conform retetei. Trebuie sa addugati apa
pentru gatire.
Mentinere cald/ | 24h - 65-75 Da | Deschis | Functie de mentinere in stare calda. Nu se seteaza timp.
Anulare (OPEN) | Functioneaza pana la 24 de ore daca nu este anulat

(Warm/Cancel)

manual. Toate programele comuta automat la modul de
»Mentinere cald” cand procesul de gatire se incheie.

19

ROMANESTE



T
)
~
o
o
)
~
O
U
("]

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
Bezbednost elektricnih uredaja kompanije FIRST
Austria uskladena je sa priznatim tehnic¢kim
direktivama i zakonskim propisima izdomena
bezbednosti. Bez obzira na to, vi i ostali korisnici
ovog uredaja treba da postujete sledeca
bezbednosna uputstva:

« Pazljivo procitajte ova uputstva pre prvog
koris¢enja ovog uredaja i sacuvajte ih da biste
u buduc¢nosti mogli da se podsetite.

« Ovaj proizvod nije projektovan ni za koje
druge namene osim onih navedenih u ovom
priru¢niku.

« Pre prikljucivanja ovog uredaja u uticnicu,
proverite da li napon naveden na uredaju
odgovara naponu struje u vasem domu. Ako
to nije slucaj, obratite se distributeru i nemojte
koristiti ovaj uredaj.

+ Ukoliko je uredaj uzemljen (klasa zastite I),
zidna uti¢nica i produzni kabl u koje je uredaj
priklju¢en takode moraju biti uzemljeni.

« Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine. Ne dozvolite da kabl dodirne
vrele povrsine.

« Nemojte koristiti ovaj uredaj i nemojte stavljati
nijedan njegov deo na vrucu povrsinuiiliu
blizinu iste (na primer gasne ili elektri¢ne ringle
ili vru¢e rerne).

« Vodite ra¢una da se ovaj uredaj na ¢vrstoj,
ravnoj povrsini, van domasaja dece, da deca ne
bi prevrnula uredaj i da ne bi doslo do Steteili
povrede.

« Pre upotrebe proverite i o€istite ventil za
ogranicavanje pritiska i ventil sa plovkom.

« Ne nosite ekspres lonac drzedi ga za drku
poklopca. Umesto toga koristite bocne drske.

+ Radi zastite od struje, nemojte potapati ovaj
uredaj ili kabl u te¢nost.

+ Ukoliko na aparatu ili kablu za napajanje uocite
znake ostecenja, nemojte ih koristiti! Odnesite
proizvod u ovlasceni i kvalifikovani servisni
centar na pregled ili popravku.

» Nemojte nikada ukljucivati uredaj dok je
prazan.

+ Ne pokusavajte da ukljucite ili iskljucite uredaj
mokrim rukama ili dok su vam noge u vodi.

« Ovaj uredaj je predviden za ku¢nu upotrebu,
nemojte ga koristiti komercijalno.

« Nemojte koristiti ovaj aparat na otvorenom.

« Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok radi.

« lzbegavajte kontakt sa vrelom parom tokom ili
odmah nakon rada. Opasnost od opekotina!

« Ovaj uredaj se zagreva tokom rada. Zato pazite
da ne dodirujete vruce delove.

Ne pokusavajte da skinete poklopac dok je
ventil sa plovkom u gornjem poloZzaju. To znaci
da je posuda jo$ uvek pod pritiskom.

Budite izuzetno pazljivi ukoliko pomerate
uredaj koji sadrzi vrelu te¢nost.

Obavezno iskljucite uredaj iz strujne uti¢nice
nakon upotrebe, pre ¢is¢enja i u slucaju kvara.
Mora da bude pod nadzorom sve dok je
uredaj topao, ¢ak i ako nije priklju¢en u strujnu
uti¢nicu. Sacekajte da se uredaj potpuno
ohladi pre ¢is¢enja i odlaganja.

Ne vucite uredaj direktno za strujni kabl;
umesto toga, pri iskljucivanju uredaja iz strujne
uti¢nice uhvatite utikac.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca koja imaju

8 ili vise godina, osobe ogranicenih fizi¢kih,
Culnih ili mentalnih sposobnosti, kao i osobe
bez odgovarajuceg iskustva i znanja ako su
pod nadzorom ili ako im je predoceno kako

da bezbedno koriste uredaj i ako razumeju
moguce opasnosti. Deca ne smeju da se igraju
sa ovim uredajem. Deca ne smeju da Ciste i
odrzavaju ovaj uredaj ako nemaju bar 8 godina
i ako nisu pod nadzorom tokom tih aktivnosti.
Drzite uredaj i njegov kabl van domasaja dece
mlade od 8 godina.

Ne odgovaramo za Stetu koja nastane ako

se ovaj uredaj koristi u druge svrhe osim u
predvidene ili ako se koristi na neprimeren
nacin.

Popravke i druge radove na ovom uredaju
smeju da vrse samo ovlasc¢ena strucna lical

PREGLED PROIZVODA (slika A)

WoONOULTA WN =

. Ventil za ogranicavanje pritiska

. Drska poklopca

. Ventil sa plovkom

. Zaptivni prsten ventila sa plovkom
. Unutrasnja posuda

. Kolektor kondenzata

. Rucka za nosenje

. Kontrolna tabla

. Veliki zaptivni prsten (na poklopcu)

10.Mali zaptivni prsten (na poklopcu)
11.Poklopac
12.Zastita od zacepljenja

KONTROLNA TABLA: (Slika D)

PRE PRVE UPOTREBE

Pre prvog koris¢enja ovog aparata, nakvasenom
krpom sa blagim deterdZentom ocistite
unutrasnju posudu, unutrasnju stranu poklopca
i sav dobijeni pribor. Isperite ih i osusite nakon
toga.

RUKOVANJE

Skidanje poklopca: (Slika B)

Uhvatite poklopac za rucku i okrenite ga u smeru
kazaljke da ga otkljucate. Pazljivo podignite
poklopac.

Stavljanje poklopca: (Slika C)

Stavite poklopac na ekspres lonac - mozda bude
neophodno da malo pomerite poklopac da bi
pravilno nalegao. Zatim ga okrenite u smeru
suprotnom od kazaljke da bi se zabravio u
pravilnom polozaju.

KUVANJE:

1. Skinite poklopac i stavite hranu i te¢nost u
unutrasnju posudu, prema receptu. Uverite se
da je posuda napunjena bar do oznake za 1/5
i nikad ne premasujte nivo 4/5. Ako spremate
hranu kojoj se tokom kuvanja povecava
zapremina, na primer pasulj ili pirina¢, ne
punite posudu preko oznake za 3/5.

2. Pre stavljanja poklopca, proverite da li su
spoljna strana unutradnje posude i zaptivni
prsten poklopca disti.

3. Uverite se da je ventil za ogranic¢avanje pritiska
(1) pravilno postavljen i da je ventil sa plovkom

(3) u donjem polozaju. Postavite ventil za
ogranicavanje pritiska u polozaj,,CLOSE" ili
+OPEN’, u skladu sa izabranim programom.
(Detalje pogledajte u tabeli,UNAPRED
PODESENI PROGRAMI KUVANJA")

4. Prikljucite strujni kabl u uti¢nicu. Na kontrolnoj

tabli ¢e se prikazati, 0000".

5. Izaberite Zeljeni program kuvanja pritiskom na
odgovaraju¢e dugme i podesite vreme kuvanja

pomocu dugmadi +/-. Indikatorska lampica
iznad izabranog programa ce trepereti 8 puta,
a ekspres lonac e zatim automatski pokrenuti
program.

6. Kad istekne vreme kuvanja, ekspres lonac
pocinje da pisti i automatski prelazi u rezim
,odrzavanja toplote”. Taj rezim je osmisljen
da odrzava hranu toplom dok ne budete
spremni da oslobodite pritisak i izvadite hranu
iz posude. Rezim ,odrzavanja toplote” moze
biti aktivan najduze 24 sata. Medutim, radi
optimalnih rezultata, preporucuje se da hranu
uklonite u roku od 6 sati od zavrsetka kuvanja.

7. Pritisnite dugme [Warm/Cancel] da iskljucite
rezim ,odrzavanja toplote” ili da otkazete
trenutno aktivan program.

Napomena: U slucaju programa koji kuvaju pod
pritiskom, zadato vreme kuvanja ne pocinje dok

se pripremnim zagrevanjem ne postigne dovoljan

pritisak. Kad se to postigne, ventil sa plovkom (3)
se podize, a tajmer pocinje da odbrojava.
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Oslobadanje pritiska posle kuvanja:

Nakon kuvanja i otkazivanja rezima ,odrzavanja
toplote”, pritisak u posudi prvo mora da se
oslobodi da bi poklopac mogao da se skine.

UPOZORENJE: Nikad ne pokusavajte na silu da
skinete poklopac. Ako poklopac ne moze lako da

se skine, to znaci da je lonac i dalje pod pritiskom,

koji se mora osloboditi da bi poklopac mogao da
se skine. Poklopac se moze bezbedno skinuti kad
je ventil sa plovkom u donjem poloZaju.

Postoje dva nacina oslobadanja pritiska:

+ Prirodno oslobadanje - Nakon otkazivanja
rezima ,odrzavanja toplote’, ekspres lonac
se hladi, a pritisak u njemu polako opada. Taj
proces traje odredeni broj minuta (obi¢no

izmedu 10 i 60 minuta) u zavisnosti od koli¢ine

hrane u ekspres loncu.

- Brzo oslobadanje - Ovaj nacin vam
omogucava da oslobodite pritisak za kratko
vreme tako $to ¢ete okrenuti ventil za
ogranicavanje pritiska u polozaj,OPEN".

Vrela para ¢e odmah poceti da izlazi iz

ventila. Pazite da se ne opecete!
Preporucujemo da ruku prekrijete kuhinjskom
krpom kad ovo radite.

Kako se pritisak oslobada, ventil sa plovkom (3)

pocinje da se spusta. Kad side do kraja, poklopac
moze bezbedno da se skine.

Savet: Preporucujemo da koristite nacin,prirodno
oslobadanje” za hranu sa velikim udelom tecnosti

ili skroba, jer bi nacin,brzo oslobadanje” mogao
izazvati prskanje prilikom oslobadanja pritiska i
zapusiti ventil za ograni¢avanje pritiska.

PODESAVANJE UNAPRED (vreme odlaganja):
Na sledeci nacin mozete da odredite vreme
odlaganja, nakon kog pocinje kuvanje:

1. Pritisnite dugme [Preset Setting] i podesite

vreme odlaganja pomoc¢u dugmadi +/-. (0,5-24

sata)
2. Zatim izaberite Zeljeni program kuvanja i

podesite vreme kuvanja pomocu +/- dugmadi.

Sacekajte nekoliko sekundi dok unos ne bude
prihvacen.

3. Kad vreme odlaganja protekne, ekspres lonac
ée zapoceti kuvanje.

Napomena: Vreme odlaganja pocetka nije

primenljivo za program ,Torta".
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Redovno cis¢enje i odrzavanje su vrlo vazni da bi

proizvod mogao da se koristi bezbedno i efikasno.

« Uvekiskljucite uredaj iz struje i ostavite da se
ohladi pre ¢id¢enja.

« Niposto ne potapajte ovaj uredaj ni njegov
strujni kabl u vodu. Ne dozvolite da elektri¢ni
delovi dospeju u kontakt sa viagom.

« Prebrisite kuciste ekspres lonca mekom
navlazenom krpom.

« Skinite poklopac i izvadite unutrasnju
posudu. Operite unutrasnju posudu blagim
deterdZentom i mekom krpom.

«  Temeljno operite unutrasnjost poklopca,
ukljucujuci poklopac, veliki zaptivni prsten,
ventil za ogranicenje pritiska, ventil sa plovkom
i zastitu od zacepljenja nakon svake upotrebe.

« Nalevoj strani ispod rucke za nosenje nalazi se
mali kolektor kondenzata. Skinite je i dobro je
operite. Zatim je vratite na mesto.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem Moguc uzrok

TEHNICKI PARAMETAR

Napon: 220-240V ~ 50 Hz
Snaga: 1000 W
Kapacitet: 6L
Precnik: 22cm
Radni pritisak: 40-70kpa
Ograniceni pritisak: 90 kpa
Odrzavan;je toplOte: .....eeeeemmurneeeecreessnannnne 60-80°C
Odrzavanje pritiska: 0-99 min

E Ekolosko odlaganje otpada
Mozete pomodi zastiti okoline! Molimo ne

mmm zaboravite da postujete lokalnu regulativu.
Odnesite pokvarenu elektri¢cnu opremu u
odgovarajuci centar za odlaganje otpada.

Moguce resenje

Poklopac se tesko zatvara.
nije pravilno postavljen.

Veliki zaptivni prsten poklopca

Uverite se da je zaptivni prsten Cist i da je
potpuno postavljen na poklopac.

Poklopac se tesko skida.

Lonac je i dalje pod pritiskom.

Oslobodite pritisak tako Sto ¢ete okrenuti
ventil za ogranicavanje pritiska u poloZaj za
,oslobadanje pritiska”.

Ispod poklopca izbija para.
postavljen.

Veliki zaptivni prsten nije

Postavite zaptivni prsten poklopca.

previse prljav.

Zaptivni prsten poklopca je

Ocistite zaptivni prsten poklopca.

pozicije

Poklopac nije okrenut do krajnje

Zabravite poklopac.

Ocistite mali zaptivni prsten ventila sa

1z ventila sa plovkom izbija
para.

Zaptivni prsten ventila sa plovkom
je prljav.

plovkom.

Prikazan je kod greske E1

Senzor je isklju¢en/neispravan

Prikazan je kod greske E2

Kratak spoj senzora

Prikazan je kod greske E4

Prekidac pritiska je iskljucen/
neispravan

Obratite se korisnickoj sluzbi.
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UNAPRED PODESENI PROGRAMI ZA KUVANJE: (slika D):
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Pasulj (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Da |Zatvoreno| Za sve tipove pasulja i graska.
(CLOSE)
Meso (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Da |Zatvoreno| Sto se meso duze kuva, to je mekse.
(CLOSE)
Kolac (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Da [Otvoreno| Korigujte vreme kuvanja u skladu s receptom. Kuva se
(OPEN) | bez visokog pritiska.
Grejanje 10 5-15 | 125-140 | Da |Zatvoreno| Za grejanje treba dodati malo vode.
(Heating) (CLOSE)
Pirina¢ (Rice) U zavisnosti od
broja Soljica:
1-3 3olja 5 516 | 125.145 | Dy |Z3tVOrEN0 Ako Zelite da bude mekse ili Zelite da kuvate vise vrsta
— (CLOSE) | zitarica, produzite vreme kuvanja.
4-7 3olja 8 8-16
8-12 3olja 12 8-16
Rezanci (Noodles)| 3 3-18 | 155-160 | Da |Zatvoreno| Ako kuvate, treba da dodate vodu.
(CLOSE)
Supe/¢orbe 21 15-40 | 155-160 [ Da |Zatvoreno| Ako kuvate, treba da dodate vodu. Podesite vreme
(Soup) (CLOSE) | kuvanja u skladu sa receptom.
Kosti (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | Da |Zatvoreno
(CLOSE)
Kasa (Porridge) 20 | 15-25 | 155-160 | Da |Zatvoreno| Podesite vreme kuvanja u skladu sa receptom.
(CLOSE)
Preset Setting 30 0,5- - - Podesite vreme odlaganja u skladu sa programom
(Tajmer za 24h kuvanja. Nakon isteka vremena odlaganja, ekspres lonac
odlaganje) pocinje da kuva automatski. (Nije primenljivo na program
»Cake”).
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Da |Zatvoreno| Za ru¢no podesavanje vremena kuvanja. Korigujte vreme
Setting (CLOSE) | kuvanja u skladu s receptom. Ako kuvate, treba da dodate
vodu.
Zagrevanje/ 24h 65-75 Da |Otvoreno| Funkcija odrzavanja toplote. Vreme se ne moze podesiti.
Otkazi (OPEN) | Radi najduze 24 sata, dok se ne otkaze ru¢no. Svi
(Warm/Cancel) programi se automatski prebacuju u rezim ,Toplo” kada
se kuvanje zavrsi.
23
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BAXXHU UHCTPYKLUNA

3A BE3OMACHOCT

Be3sonacHoCTTa Ha eneKkTpuyecknTe ypeau

oT FIRST Austria otroBaps Ha npusHaTtute
TEXHUYECKN ANPEKTUBU 1 I0PUANYECKM
pasnopenbu 3a 6esonacHoCT. Bbnpekn ToBa, Bue
1 OCTaHanuTe NoTpebuteny Ha ypefa Tpabea fa
Cnasgare CliefHUTE UHCTPYKLMKM 3a 6e30MacHOCT:

MpoueTeTe BHUMATENHO TE3W MHCTPYKLMK
npeav fa u3nonsBate ypeaa 3a MbpBu MbT U M1
3anaserte 3a ObJeLn CnpaBKu.

To3u npofyKT He e Cb3AajeH 3aapyrn

Lienn, OCBEH NOCOYEHUTE B HACTOALLOTO
PBKOBOACTBO.

Mpeau fa cBbpxeTe ypeaa KbM 3axpaHBaly
N3TOYHMK, NPOBEPETE AaNN MOCOYEHOTO
BbPXY HEro HanpexeHne CbOTBETCTBA Ha
HanpexxeHneTo B AoMa BU. B npoTrBeH
Cnyyaii ce o6bpHETE KbM AOCTaBUMKA U He
n3nonssaliTe ypepa.

AKO ypeabT e 3a3eMeH (Knac Ha 3awmra ),
CTEHHVAT KOHTAKT U BCEKN YABIKUTEN, KbM
KOWTO ypeasT ce CBbP3Ba, TpAOBA CbLUO fa
6baar 3a3eMeHuN.

He ocTaBsiiTe Kabena fja BCK OT pbba Ha Maca
unu nnort. He octaBaAiiTe Kabena aa AOKOCBa
ropeLyy NoOBbPXHOCTU.

He paboteTe 1 He NocTaBAlTe YacTu OT ypeaa
BbPXY UM B 6IM30CT A0 ropeLm NoBbpPXHOCTU
(KaTO ra3oBuM UM ENEKTPUYECKN KOTIOHMN 1
HarpAaTy GpypH©).

YBepeTe Ce, ye peabT ce N3MOoN3Ba Ha TBbpAA
1 paBHa NOBBbPXHOCT 13BBbH O6XBaTa Ha fella.
ToBa Le NpefoTBPaTV NPeobpbLLAHETO MY 1
OMacHOCTTa OT HapaHABaHe.

Mpeawn ynotpeba nposepeTe 1 nouncrete
KnanaHa 3a orpaHnyaBaHe Ha HanAraHeTo u
nnaeawms Knana.

He HoceTe TeHpKepaTa nof HanAraHe 3a
OpbXKKaTa Ha Kanaka. 3a uenTa n3nonssanTe
CTPaHUYHUTE LPbKKN.

3a fa ce 3aWUTHTE OT CBbP3aAHUTE C
€N1eKTP1YeCcTBOTO OMACHOCTY, He NoTananTe
ypepa unu Kabena B HUKakBy TEYHOCTU.

AKO ypeabT Unv 3axpaHBalyuAT Kaben
roKasBeat Npu3HaumM Ha NoBpenaa, He
n3non3ealte ypega! 3aHeceTe ypesa B
YMbAHOMOLLEH UNK KBanuduumpaH ceper3eH
LieHTbp 3a NPOBEPKa N PEMOHT.

He paboteTe c npa3seH ypea.

He ce onutBaiiTe fa BKNOUUTE UK U3KNKOYUTE
ypepa C MOKpU pblie, UK KOraTo KpakaTa Bu
ca BbB Bofjata.

To3n ypep e npeAHa3HauyeH camo 3a A0MaLUHa

yn0Tpe6a, He ro n3non3sganTe ¢ Tbproecka uen.
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He n3nonsearte 1031 ypep Ha OTKpUTO.

He ocTaBsaiiTe ypena 6e3 Haa3op, Korato
paboTtu.

Ma3seTe ce oT gonup o ropeLyata napa no
Bpeme Ha paboTa nnu BegHara cnep Hesl. Pruck
OT nonapsaHe!

Mo Bpeme Ha paboTa ypenbT ce HaropeLysBa.
CnepoBaTtenHo BHMMaBanTe ja He fJOKoCBaTe
ropeLyuTe 4acTu.

He onuTtBaiTe fa 0TBOpMTE Kanaka, korato
nnaealWAT KnanaH e BauUrHat. ToBa Nokasea,
ye B Cbla MIMa OCTaTbYHO HanAraHe.
MNpemecTBaHeTO Ha ypeaa C ropeLym TeYHOCTH
TpA6Ba Aa CTaBa C U3KNIOYNTENTHO BHUMAHMeE.
BuHaru nskniouBaiTe oT 3axpaHBaHeTo cnep
ynotpeba, npefmn NoYncTBaHe 1 B Clyyai Ha
Hen3npaBHO GYHKLMOHUpPaHE.

KoraTo ypeasT e ropeLy, Tpabsa fa ce
HabntofaBa, JOPU KOraTo He e CBbpP3aH KbM
3axpaHBaHeTo. OcTaBeTe ypeabT Aa ce oxnaan
HaMmbIHO NpeAn Aa ro NOYNCTUTE U CbXpaHuTe.
He gbpnaiite AUPEKTHO 3axpaHBaLyma Kaben;
ObpnaiTe Wwencena, 3a Aa U3KalounTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo.

YpenbT MoXe fia ce M3non3Ba oT AeLa Ha
Bb3pacT Hag 8 roanHW 1 LA C HamaneHn
bU3NYECKM, CETUBHM UMW YMCTBEHU
CNOCOGHOCTY AW NINMNCA Ha OMUT U NO3HaHWS,
aKo ca nof HabnogeHme unu nonydyaeat
HacTaBneHWA OTHOCHO 6e3onacHaTa ynotpeba
Ha ypefia 1 pa3bupat cBbp3aHuUTe C Hero
onacHocTu. [leyaTta He TpsbBa fa UrpanT ¢
ypega. [louncTBaHeTo 1 nogapbKKaTa He
TpA6Ba Aa ce N3BbPLLUBAT OT AeLd, OCBEH aKo
He ca Hag 8 roauHun 1 nof HabnoaeHue., Masete
ypefa 1 HeroBusa Kaben 13BbH Jocera Ha fela
nog 8 roguHu.

He cme OTroBOpHY 3a LWeTn, KOUTO MoraT aa
Bb3HUKHAT, aKo ypeabT ce U3rosn3Ba 3a Lenu,
KOWUTO Ce pa3nnyasaT OT npeAHa3HayeHneTo
MY UK Ce N3MON3Ba MO HEMOAXOAALY HaUMH.
PemoHTWTe 1 gpyruTe NnpeanpueTn pabotu

no ypepa TpAbBa Aa ce M3BbpLUBAT OT
YNbNHOMOLLEH CneLyanmsvpaH nepcoHan.

MPEMNEA HA NPOAYKTA (dur. A)

CONOU A WN =

. KnanaH 3a OrpaHnYyaBaHe Ha HanAraHeTo
. ﬂ,p'b)KKa Ha Kanaka

MnaBaw BeHTUN

. YNnbTHUTENEeH NPbCTeH Ha NaBalyuna BeHTUN

BvTpelueH cbp

. CbpA 3a cbbupaHe Ha KOHAEH3

. [lpbXKa 3a HoceHe

. lNanen 3a ynpasnexue

. TonAam ynnbTHUTENEH NpbCTeH (NOKpUBaLua

nnova)

10.ManbK ynnbTHATENIeH NpbCTeH (NoKpmBalla
nnova)

11.MokpuBalia nnova

12.YcTpOWCTBO NPOTUB 3anyLUBaHe

MAHEN 3A YNIPABJIEHUE: (Our. D)

MPEAU NBPBATA YNOTPEBA

MNpeaw pa n3nonseate ypeaa 3a MbpBu MbT,
noyncTeTe BLTPELWHNA CbA, AOSTHATA YacT Ha
Kanaka 1 BCUYKM BKITIOYEHM aKCecoapu C BNaXkHa
Kbpna 1 Mek noyncTealy npenapat. Cneg tosa ru
M3M/aKHeTe 1 nofcylueTe.

PABOTA

CBansHe Ha Kanaka: (Our. B)

XBaHeTe Kanaka 3a ApbXKKaTa 1 3aBbpTeTe Mo
NMocoKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPEIKA, 3a fa ro
oTKnounTe. MoBAMrHeTe BHUMATESTHO Kanaka, 3a
[la ro otTBoOpuTE.

MocTaBAHe Ha Kanaka: (Pur. C)

MocTaBeTe Kanaka Ha TeHZKepaTa Nog HanAraHe
- MOXe [1a € HeO6XOAMMO [1a Fo HaMeCTuTe, 3a Aa
npunerHe NabTHO. Cnep TOBa 3aBbpTeTe Kanaka
06paTHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPESIKa, 3a fa ro
3aKntounTe.

FTOTBEHE:

1. OTBOpeTE Kanaka 1 NocTaBeTe XpaHaTa 1
TEYHOCTTA BbB BbTPELHWA CbA CbIMacHO
n3bpaHata peuenTta. Heobxogumo e aa
HaMb/HUTE TeHPKepaTa Hall-Manko Ao
0603HaueHuneTo 1/5, Ho HMKora He TpsibBa
[la Mb/IHUTE Haf 0603HaueHneTo 4/5. AKo
NPUroTBATE XpaHa, KOATO ce pa3wupsBa no

BpemMe Ha rotBeHe, Kato Hanpumep 606 1 opwus,

He MbiHeTe TeHAXKepaTa Hag 0603HaueHneTo
3/5.

2. MNpepwn pa 3aTBOpUTE Kanaka, NpoBepeTe fanu
BbHLLUHATa MOBbPXHOCT Ha BLTPELLHWA CbA U
YMIBTHEHMETO Ha Karaka ca YucTu.

3. YBeperTe ce, Ye KnanaHbT 3a orpaHnyaBaHe
Ha HanaraHeto (1) e nocTaBeH NpPaBWIHO, a
NNaBaLmAT KnanaH (3) e NocTaBeH Ha MACTO.
3aBbpTeTe KNanaHa 3a orpaHnyaBaHe Ha
HaNiAraHeTo KbMm 0603HaueHmeTo ,CLOSE”
nnn, OPEN” cbrnacHo nsbpaHata nporpama.
(3a noBeue Nnoapo6HOCTY BMXKTE TabnuuaTa
,[MPOTPAMI 3A TOTBEHE C MPEABAPUTENTHN
HACTPOWKIN")

4. BknioueTe Kabena B eNeKTPNUYECKN KOHTaKT.
Ha naHena 3a ynpaBneHue Lye ce NoKaxe
nHAnKaums, 0000
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5. W3bepeTe xenaHaTa nporpama 3a rotBeHe,
KaTo HaTUCHeTe CbOTBeTHUA 6yTOH. Cnep ToBa
perynvpaiTe BpeMeTo 3a roTBeHe ¢ byToHnTe
+/-. IngmKaTopbT Hap n3bpaHata nporpama
mura 8 mbTu, cnepf ToBa TeHAXepaTa Nnoa
HanAraHe cTapTupa nporpamaTa aBToMaTUyHO.

6. KoraTo BpemeTo 3a roTBeHe usteve,
TeHAKepaTa Noj HanAraHe 13fasa 3ByKOB
CUrHan 1 aBTOMaTMYHO MPEBKIIIOYBA B PEXUM
,NoAAbp)KaHe Ha TonnuHaTa". To3m pexnm e
npefHa3sHayeH Aa noaabpiKa xpaHata Tonna,
[lOKaTo CTe roTOBM Ja 0CBOOOAUTE HANAraHETO
1 [ia N3BajuUTe XpaHaTa OT TeHaKepaTa.
PexxumbT ,nogabpKaHe Ha TonanHaTa” Moxe
[la OCTaHe aKTVBeH Ao 24 yaca. Bbnpeku ToBa,
3a Halt-pobpu pe3ynTaTu ce NpenopbyBa
[la n3BaauTe xpaHarta o 6 Yaca cnep
NPUroTBAHETO.

7. HatucHete 6yToHa [Warm/Cancel], 3a
[a N3KYnTE PEXUM ,NogAbP)KaHe Ha
TOnNMHaTa" UNK fja OTMEHUTE U3NbJIHABaHaTa B
MOMeHTa nporpama.

3a6enexka: [pu nporpamu 3a rotBeHe nog
HanAraHe 3afjafleHOTO BpeMe 3a roTBeHe He
3arnouyBa fia Teye, JOKATO HaNAraHEToO He AOCTUrHe
onpefeneHo HMBO Ype3 NpefBapuUTENIHO
3arpsaBaHe. Korato ToBa ce ciyuu, nnaBawuat
KnanaH (3) ce nosgura v TaiiMepbT 3aMoyBa fja
0TOpOsBa BPEMETO.

OcBo60OXKAaBaHe Ha HaNAraHeTo cJief roTBeHe:
Crnep NpuKoYBaHe Ha rOTBEHETO U OTMAHA Ha
pexuma ,NnofabpKaHe Ha TonamHata’, Tpsabea aa
ocBoboANTE HaNAraHeTo B TEHAXKEPaTa, Npean Aa
NOBAWIHETE Kanaka.

NPEAYNPEXAEHWUE: Hukora He onuTtBaiiTte
[la OTBOPUTE Karnaka CbC cua. AKO KanakbT He
MOXe fla Ce OTBOPU NECHO, TOBa O3HAYaBa, ue
B TEHZPKEpATa IMa OCTAaTbUHO HaNsAraHe, KOETO
TpabBa Aa 6bae ocBo6OAEHO Npeamn oTBapAHe
Ha Kanaka. KanakbT moxe fia 6baie OTBOpEH
6e30MacHo, KOraTo NnaBallMAT KnanaH ce e
CrycHan Hagony.

MMa fBa HauMHa 3a 0CBOOOXAaBaHe Ha

HansraHeTo:

«  OcBo6OXAaBaHe N0 eCTECTBEH MbT -
Crnep OTMsAHa Ha pexnma ,MoaabpKaHe
Ha TOnNIMHaTa", TeHAKepaTa 3aroysa fa ce
OX/axpa 1 HanAraHeTo BbTpe B HesA 6aBHO
cnapa. To3u npoLec OTHeMa HAKONIKO MUHYTW
(obrkHOBeHO Mexay 10 1 60 MUHYTHY) B
3aBUCMMOCT OT KONIMYECTBOTO XpaHa B
TeHXepaTa.
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- Bbp3o ocBoGOXKAaBaHe - M3non3Balite
TO3M HauuMH 3a 6bP30 0CBOOOXKAABAHE Ha
HansAraHeTo, KaTo 3aBbPTUTE KNamnaHa 3a
orpaHuyaBaHe Ha HaNiAraHeTo B NO3MUKA
,OPEN".
OT BEHTUNALMOHHWTE OTBOPU BefHara
3anouBa Aa n3nusa napa. BHumaeante fa
He ce nsropute! MNpenopbusa ce aa NokpreTe
pbKaTa CM C Kbpra, KOraTo 3aBbpTaTte KfanaHa.

KoraTto HanfaraHeTo ce oceo6oau, nnaBawmaT
KnanaH (3) 3anoysa fa ce cnycka. Korato ce
CrycHe [10 Kpaii, MoXeTe fla cBanuTe 6e3onacHo
Kanaka.

CbBert: [Ipenopbusame Aa n3nonssare
,OCBOOOXAaBaHe No ecTeCTBeH NbT" NPY rOTBEHE
Ha XpaHU C BUCOKO CbAbpKaHWe Ha Boaa nnu
HULWECTe, TbI KaTo Npm,6bp30 0cBOOOXKJaBaHe”
MOXe Aia ce 0CBOOOAV U TEUHOCT, KOATO Aa 3anyLn
KnarnaHa 3a orpaH14yaBaHe Ha HansraHeTo.

NPEABAPUTENIHA HACTPOUKA

(Tarimep 3a OTNIOXeEH CTapT):

MoxeTe fa 3afjafieTe BpeMe 3a OT/IOKEH CTapT,

Npu KOMTO roTBEHETO CTapTupa CbrlacHO

VHCTPYKLUMWTE No-Aony:

1. HatucHete 6yToHa [Preset Setting] n
perynvipaiite BpeMeTo 3a OT/IOXKEH CTapT C
6yTOHWTE +/-. (0,5-24 vaca)

2. Cnep ToBa n3bepeTe xenaHaTa nporpama 3a
roTBeHe 11 perynvpanTe BpeMeTo 3a roTBeHe
¢ byTOHUTE +/-. MI3uaKaiiTe HAKONKO CeKyHAN
HacTpolikaTa Aa Bese B cuna.

3. Cnep nsTyaHe Ha 3aflaieHOTO BpPeMe 3a
OT/IOXeH CTapT TeHAXKepaTa Noj HanAraHe
cTapTupa npoLeca Ha roTBeHe.

3ab6enexka: OTNOXeH CTapT He MOXe Aa 6bae
n3non3eaH npu nporpama,Kekc"

MOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

Pel0BHOTO NOUMCTBaHE 1 NOAAPBKKA Ca MHOTO

BaXXHM 3a 6e30MacHO 1 epeKTUBHO 13MoM3BaHe

Ha ypepa.

+ [pepau nouncteaHe Ha ypeaa, BUHaru ro
M3KNI0YBalTe OT 3aXPaHBAHETO 1 IO OCTaBANTe
Aa ce oxnaau.

+ Hwkora He notansiiTe ypeaa unu
3axpaHBalLva Kaben BbB Bofja. He gonyckaiite
eNeKTPNYECKIUTE YacTu Aa BAN3AT B KOHTAKT C
Bnara.

- TMouncTBaiiTe Kopryca Ha TeHaKepaTa noa
HanAraHe C MeKa BnaxHa Kbpna.

- CBanerte Kanaka, 3a fla 3BafuTe BbTPELLHNA
Cbf. Vi3muniiTe BBTPeLWHUA b C MeK npenapart
1 MeKa Kbpna.

+ W3muiiTe fobpe BBTPELLHOCTTa Ha Kanaka,
BK/IOUYMTENHO NOKPKBaLLaTa Nioua,
ronemus ynabTHATENEH NPbCTEH, KNanaHa
33 OrpaHuyYaBaHe Ha HanAraHeTo, nnasalms
KnanaH 1 yCTPOMNCTBOTO NPOTUB 3anyLUBaHe.

« Ot nABaTa CTpaHa, Noj ApbXKKaTta, Ma MambK
CbA 33 CbbrpaHe Ha KoHAEeH3. M3BageTe ro v ro
n3muiTe pobpe. Cnep ToBa NoctaBeTe 06paTHO
Ha MACTO.

TEXHUYECKU NAPAMETPU

MowHocT:
KanayuTer:
[nameTbp:
PaboTHO HansAraHe:

OrpaHuyeHo HanaraH
MNoaabpKaHe Ha TEMMNEPATYPA: cveveunnerreennnes 60-80°C
MopabpKaHe Ha HANATAHE! ......ccvucerenne 0-99 muHyTa

E Cbo6paseHo ¢ oKosIHaTa cpefja
n3xebpnaHe. MoxeTe ja noOMorHeTe Aa
EEE 331MTVM OKONHaTa cpepal NomHeTe, ye
TpAbBa Aa cna3paTe MeCTHWUTe pasnopeadm:
MpepaBalite HePabOTELLOTO ENEKTPUYECKO
obopyfBaHe B cneLManHo npejHasHaueHuTe 3a
LienTa LeHTpoBe.

MPOrPAMMU 3A TOTBEHE C NPEABAPUTENHU HACTPOUKMU ($ur. D):
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Bo6 (Bean) 32 | 25-50 [ 155-160 | [Oa | 3ameopeH | 3a BCuukmM TUNoBe 606 1 rpax.
(CLOSE)
Meco (Meat) 24 12-30 | 155-160 | [Ha | 3ateopeH | Mpu NO-ABArO roTBEHE Ce MOCTUra No-Meka TeKCTypa Ha
(CLOSE) | mecoro.
Kekc (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | [Oa |OtBopeH| Perynupaiite BpeMeTo 3a roTBEHe CbIlacHO peLienTata.
(OPEN) | ToTBeHe 6e3 HansraHe.
3atonnaHe (Heating) | 10 | 5-15 | 125-140 | [a | 3amsopeH | 3a 3aTonnsAHe e HEO6XOAMMO Aa fOOABUTE MasKO BOAA.
(CLOSE)
Opus3 (Rice) B 3aBucumoct ot
6pos vawm:
1-3 yawm 5 516 | 125145 | na 3aTBopeH | 3@ MO-MeKa KOHCUCTEHLMA UMK 3a FOTBEHE Ha ACTWA C
(CLOSE) | HAKOMKO BMAA 3bpPHa, yBENMYeTe BPEMETO 3a FOTBEHe.
4-7 yawn 8 8-16
8-12 yawm 12 8-16
Cnaretn 3 3-18 [ 155-160 | [a | 3ateopeH | 3a rotBeHe e Heob6x0aMMO Aa fobasuTe Boaa.
(Noodles) (CLOSE)
Cyna (Soup) 21 15-40 | 155-160 | [la | 3atBopeH | 3a roTBeHe e HeObX0ANMO fAa AobaBUTe BOAaA.
(CLOSE) | PerynupaiiTe BpemeTo 3a roTBeHe B 3aBUCMMOCT OT
peuenrTara.
Kokanu (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | [Ma | 3amBopeH
(CLOSE)
OBeceHa Kalua 20 | 15-25 | 155-160 | [Aa | 3amsopeH | PerynupaiiTe BpemeTo 3a roTBeHe B 3aBUCHMOCT OT
(Porridge) (CLOSE) | peuenTata.
Preset Setting 30 0,5- - - - 3apaiiTe TaiMep 3a OTNIOXKEH CTapT Ha n3bpaHaTa
(Tanimep 3a 24y, nporpama 3a roteeHe. Cnep KaTo 3ajlafieHoTO Bpeme
OT/NOXeEH CTapT) 3a OT/IOXEH CTap U3Teye, TeHKepaTa Noj HanAraHe
aBTOMaTUYHO CTapTUpa rotBeHeTo. (He e Npunoxmmo 3a
nporpama,Cake”).
Pressure Keeping | 2 2-99 [ 155-160 | [Ha | 3ateopeH | 3a pbyHO 3afaBaHe Ha BpPeMeTO 3a roteeHe. Perynmpaite
Setting (CLOSE) | BpemeTo 3a roTBeHe CbracHo peujenTara. 3a rotBeHe e
Heobxoaunmo Aa aobasuTe Bofa.
Morpasane/ 244, - 65-75 [a |OteopeH| OyHKLMA 32 NOAAbPXKAHE Ha TOMIMHATA. He MoXe fla 6bae
OTmAHa (OPEN) | 3apageHo Bpeme. PaboTn 40 24 yaca, JOKATO PEXUMBT He
(Warm/Cancel) 6bae oTMeHeH pbuHo. Cnef NPUKNIoYBaHe Ha FOTBEHETO

BCWYKM NPOrpamMu aBTOMaTUYHO NPEBKIIOYBAT B PEXUM
Jlloarpasane”.
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OTCTPAHABAHE HA HEM3MPABHOCTU

Mpo6nem

Bb3moxkHa npuunHa

Bb3MOXHO pelueHue

TpyaHo 3aTBapAHe Ha
Kanaka.

TonAMOTO yNbTHEHME Ha
Karnaka He e NocTaBeHo
nobpe.

YBeperTe ce, ue YrUTbTHATEIHUAT MPBCTEH € MITBTHO
NoCTaBeH Ha NoKpyBaLyaTa nioya.

TpyaHo oTBapsHe Ha
Kanaka.

B Tenpxepata nma ocTaTbyHO
HanAraHe.

OcBo6ogeTe HansAraHeTo, KaTo 3aBbPTUTE KanaHa
3a OrpaHnyaBaHe Ha HaNAraHeTo B NO3NLMA
,OCBOOOXJaBaHe Ha HanAraHeTo"

OT Kanaka n3nusa
napa.

lonamoTo YyNnbTHEHME Ha
Karnaka He e NoCTaBeHOo.

MocTtaBeTte YNNbTHEHMETO Ha Kanaka.

YnNnbTHEHMETO Ha Kanaka e
npeKaneHo 3aMbpCeHO.

Mouncrete ynnbTHEHMETO Ha Kanaka.

KanakbT He e 3aKkntoueH

3akntoueTe Kanaka.

OT nnaBawua KnanaH
n3nun3a napa.

YnnbTHEHMETO Ha Nnasawyma
KnanaH e 3aMbpCeHo.

Mouncrete MaNKoTO ynIbTHEHME Ha NnaBaLymA
KnanaH.

Kog Ha rpewuka E1,
noKasaH Ha gncnnea

MNpekbcHaTa Bpb3Ka nnm
noBpefa Ha CeH3op

Kog Ha rpeluka E2,
noKasaH Ha gucnnea

Kbco cbegnHeHne BbB
BepuraTta Ha ceH3opa

Kog Ha rpeluka E4,
nokasaH Ha gucnnes

npeKbCHaTa Bpb3Ka nnn
noBpefa Ha npeBKYyBaTen
3a HanAraHeTo

CB'bp)KeTe cecotgenasa O6CJ'Iy)KBaHe Ha KNNeHTn.
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INSTRUCTIONS DE

SECURITE IMPORTANTES

La sécurité des appareils électriques FIRST

Austria est conforme aux directives techniques

reconnues et aux réglementations légales en

matiére de sécurité. Cependant, il faut que tout
utilisateur de I'appareil respecte les consignes de
sécurité suivantes :

« Lisez attentivement ces instructions avant
d'utiliser cet appareil pour la premiére fois et
les conserver pour toute référence future.

+ Ce produit na pas été concu pour d'autres
utilisations que celles spécifiées dans ce
manuel.

« Avant de brancher I'appareil a I'alimentation
électrique, vérifiez si la tension indiquée sur
I'appareil correspond a celle du secteur dans
votre maison. Si ce n'est pas le cas, contactez
votre revendeur et n'utilisez pas I'appareil.

« Sil'appareil est mis a la terre (classe de

protection |), la prise secteur et toute rallonge a

laquelle elle est connectée doivent également
étre mises a la terre.

« Ne laissez pas le cordon pendre au-dessus du
bord d'une table ou d'un comptoir. Ne laissez
pas le cordon toucher les surfaces chaudes.

« Nutilisez ou ne placez aucune partie de
cet appareil sur une surface chaude ou a
sa proximité (comme un braleur a gaz ou
électrique ou un four chauffé).

« Assurez-vous que I'appareil est utilisé sur une
surface ferme et plane hors de portée des
enfants, ce qui évitera tout renversement,
dommage ou blessure.

« Inspectez et nettoyez la soupape de limitation
de pression et la soupape a flotteur avant
utilisation.

« Ne portez pas l'autocuiseur en le tenant par
la poignée du couvercle. Utilisez plutot les
poignées qui se trouvent sur le coté.

+ Pour éviter tout risque électrique, ne plongez
pas cet appareil ou ce cordon dans un liquide.

«  Nutilisez pas I'appareil ou le cordon
d’alimentation s'ils présentent des signes de
dommages ! Ramenez le produit a un centre
de service agréé et qualifié pour inspection ou
réparation.

« Nutilisez pas l'appareil a vide.

+ N'essayez jamais de brancher ou de

débrancher I'appareil avec les mains mouillées

ou les pieds dans I'eau.

+ Cetappareil n'est destiné qu'a un usage
domestique, ne l'utilisez pas dans le
commerce.

«  Nutilisez pas cet appareil a I'extérieur.

+ Ne laissez jamais I'appareil en cours de
fonctionnement sans surveillance.

Evitez tout contact avec la vapeur chaude
pendant ou juste apres I'utilisation. Risque de
bralure !

L'appareil devient chaud lorsqu'il est utilisé.
Ainsi, il ne faut pas toucher les parties chaudes.
N'essayez pas d’ouvrir le couvercle lorsque la
soupape a flotteur est en position relevée. Cela
indique que de la pression est encore présente
dans le pot.

Soyez particuliérement attentif lors de
déplacement d'ustensiles contenant des
liquides chauds.

Débranchez toujours I'appareil aprés
utilisation, avant tout nettoyage et en cas de
dysfonctionnement.

Tant que I'appareil est chaud, il doit étre
surveillé, méme s'il n'est pas branché. Attendez
que l'appareil soit complétement froid avant
de le nettoyer/ranger.

Lors du débranchement de I'appareil, ne tirez
pas sur le cordon mais plutét sur la prise.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de
8ans et plus, et par des personnes ayant une
incapacité physique, sensorielle ou mentale,
ou manquant d'expérience ou de connaissance
si elles sont supervisées ou instruites sur
I'usage de 'appareil en sécurité et si elles
comprennent les dangers impliqués. Ne laissez
pas les enfants jouer avec cet appareil. Cet
appareil ne doit pas étre nettoyé et entretenu
par des enfants de moins de 8 ans, a moins
qu’ils ne soient sur surveillance. Gardez
I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants 4gés de moins de 8 ans.

Nous déclinons toute responsabilité de tout
dommage pouvant se produire si l'appareil est
utilisé a des fins autres que celles prévues ou
s'il est utilisé de maniére inappropriée.

Les réparations et autres travaux effectués sur
I'appareil ne doivent étre effectués que par du
personnel spécialisé agréé !

PRESENTATION DU PRODUIT (Fig. A)

VWoONOULD WN =

. Soupape de limitation de pression

. Poignée du couvercle

. Soupape a flotteur

. Joint de soupape a flotteur

. Potintérieur

. Collecteur de condensats

. Poignée de transport

. Panneau de commande

. Grand joint (de la plaque de couverture)

10.Petit joint (de la plaque de couverture)
11.Plaque de couverture
12.Protection anti-colmatage
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PANNEAU DE COMMANDE (Fig. D)

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois,
nettoyez le pot intérieur, la partie intérieure du
couvercle et tous les accessoires inclus avec un
chiffon humide et un détergent doux. Rincez-les
et séchez-les ensuite.

UTILISATION

Retrait du couvercle : (Fig. B)

Saisissez le couvercle par la poignée et tournez-
le dans le sens horaire pour le déverrouiller.
Soulevez délicatement le couvercle pour l'ouvrir.

Fixation du couvercle : (Fig. C)

Placez le couvercle sur l'autocuiseur - vous devrez
peut-étre repositionner le couvercle pour qu'il
s'adapte correctement. Tournez-le ensuite dans le
sens antihoraire pour le verrouiller en place.

CUISSON :

1. Ouvrez le couvercle et placez la nourriture et le
liquide dans le pot intérieur conformément a
votre recette. Assurez-vous de remplir le pot au
moins jusqu’a la marque 1/5 mais ne dépassez
jamais la limite de 4/5. Si vous préparez des
aliments qui gonflent pendant la cuisson, tels
que des haricots ou du riz, ne remplissez pas le
pot au-dela de la marque 3/5.

2. Vous devez vérifier que I'extérieur du pot
intérieur et le joint du couvercle sont propres
avant de fermer le couvercle.

3. Assurez-vous que la soupape de limitation de
pression (1) est correctement fixée et que la
soupape a flotteur (3) est en position basse.
Placez la soupape de limitation de pression en
position « CLOSE » ou « OPEN » en fonction du
programme sélectionné. (Consultez le tableau
« PROGRAMMES DE CUISSON PREDEFINIS »
pour plus de détails)

4. Branchez le cordon d'alimentation a
I'alimentation secteur. Le panneau de
commande affichera « 0000 ».

5. Sélectionnez le programme de cuisson
souhaité en appuyant sur le bouton
correspondant et réglez le temps de cuisson
al'aide des boutons +/-. Le voyant au dessus
du programme sélectionné clignotera 8
fois, apres quoi I'autocuiseur démarrera
automatiquement le programme.

6. Une fois le temps de cuisson terming,
l'autocuiseur émet un bip et passe
automatiquement en mode « Maintenir
chaud ». Ce mode est congu pour garder les
aliments chaud jusqu’a ce que vous soyez prét
a libérer la pression et a retirer les aliments

du pot. Le mode « Maintenir chaud » peut
rester actif jusqu’a 24 heures. Cependant, pour
de meilleurs résultats, il est recommandé de
retirer les aliments dans les 6 heures aprés la
fin de la cuisson.

7. Appuyez sur le bouton [Warm/Cancel] pour
quitter le mode « Maintenir chaud » ou annuler
tout programme en cours.

Remarque : Pour les programmes qui
effectuent une cuisson sous pression, le temps
de cuisson réglé ne démarrera pas tant que la
niveau de pression suffisant n'est pas atteint
au préchauffage. Une fois ce niveau atteint, la
soupape a flotteur (3) se souléve et le compte a
rebours de la minuterie démarrera.

Libération de la pression aprés la cuisson :
Apres la cuisson et I'annulation du mode «
Maintenir chaud », la pression dans la pot doit
d'abord étre libérée avant de pouvoir retirer le
couvercle.

AVERTISSEMENT : N'essayez jamais de forcer
l'ouverture du couvercle. Si le couvercle ne s'ouvre
pas facilement, cela signifie que de la pression

est encore présente a l'intérieur du pot. Celle-ci
doit étre libérée avant que le couvercle ne puisse
étre ouvert. Le couvercle peut étre ouvert en
toute sécurité lorsque la soupape a flotteur est en
position basse.

La libération de la pression peut étre effectuée de
deux fagons :
+ Libération naturelle - Aprés avoir annulé
le mode « Maintenir chaud », I'autocuiseur
refroidit et la pression interne diminue
lentement. Ce processus prend plusieurs
minutes (généralement entre 10 et 60 minutes)
en fonction de la quantité d'aliments dans
I'autocuiseur.
- Libération rapide - Cette méthode permet
de libérer la pression en peu de temps en
tournant la soupape de limitation de pression
sur la position « OPEN ».
De la vapeur chaude commencera
immédiatement a s'échapper des évents.
Faites attention a ne pas vous braler ! Nous
vous recommandons de couvrir votre main
avec un torchon lorsque vous procédez ainsi.

A mesure que la pression est libérée, la soupape a
flotteur (3) commence a descendre. Une fois que
celle-ci est en position basse, le couvercle peut
étre ouvert en toute sécurité.

Conseil : Nous recommandons d'utiliser la
méthode de « Libération naturelle » pour les
aliments a forte teneur en liquide ou en amidon,
car la méthode de « Libération rapide » est
susceptible de provoquer des éclaboussures lors

de la libération de la pression et d'obstruer la
soupape de limitation de pression.

REGLAGE PREDEFINI

(minuterie de démarrage différé) :

Vous pouvez différer le début de la cuisson en

définis-sant un délai en suivant les instructions

ci-dessous :

1. Appuyez sur le bouton [Preset Setting] et
réglez le délai de démarrage différé a I'aide des
boutons +/-. (0,5 a 24 heures)

2. Sélectionnez ensuite le programme de cuisson
sou-haité et réglez le temps de cuisson a l'aide
des boutons +/-. Attendez quelques secondes
jusqu'a ce que la commande soit acceptée.

3. Une fois le délai écoulé, 'autocuiseur
démarrera le processus de cuisson.

Remarque : Le délai de démarrage différé ne peut
pas étre utilisé pour le programme « Gateau ».

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Un nettoyage et un entretien réguliers sont

essentiels pour garantir une utilisation sdre et

efficace du produit.

«  Débranchez toujours I'appareil du secteur et
laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

+ Ne plongez jamais I'appareil ou le cordon
d'alimentation dans I'eau. Ne laissez pas de

DEPANNAGE

Probléme Cause possible

piéces électriques entrer en contact avec
I'humidité.

-+ Frottez le corps de I'autocuiseur avec un
chiffon doux et humide.

+ Retirez le couvercle et sortez le pot intérieur.
Lavez le pot intérieur avec un détergent doux
et un chiffon doux.

+ Lavez soigneusement l'intérieur du couvercle,
y compris la plaque de couverture, le grand
joint, la sou-pape de limitation de pression,
la soupape a flotteur et la protection anti-
colmatage aprés chaque utilisation.

+ Sur le c6té gauche, sous la poignée de
trans-port, se trouve un petit collecteur
de condensats. Sor-tez-le et lavez-le
soigneusement. Remettez-le ensuite en place.

DONNEES TECHNIQUES

Tension : 220-240V ~ 50 Hz
Puissance : 1000 W
Capacité : 6L
Diamétre : 22cm
Pression de CUISSO & .wuueeennereeesesssssnssssenes 40-70kpa
Limite de pression : 90 kpa

Conservation de la chaleur :
Conservation de la pression :

Solution possible

Le couvercle est difficilea | Le grand joint du couvercle est

fermer. mal installé.

Assurez-vous que la joint d'étanchéité est
propre et bien positionné sur la plaque de
couverture.

Le couvercle est difficile

De la pression est encore présente | Libérez la pression en tournant la soupape
aouvrir. a l'intérieur de I'autocuiseur.

de limitation de pression sur la position «
Libérer la pression ».

De la vapeur séchappe du | Le grand joint du couvercle n'est

couvercle. pas présent.

Installez le joint de couvercle.

Le joint de couvercle est
excessivement sale.

Nettoyez le joint de couvercle.

Le couvercle n'est pas verrouillé

Verrouillez le couvercle.

De la vapeur séchappe de | Le joint de la soupape a flotteur

la soupape a flotteur. est sale.

Nettoyez le joint de la soupape a flotteur.

Code erreur E1 affiché Capteur débranché/

dysfonctionnement

Contactez le service client.

Code erreur E2 affiché Capteur en court-circuit

Code erreur E4 affiché Pressostat débranché/

dysfonctionnement

FRANCAIS
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PROGRAMMES DE CUISSON PREDEFINIS (Fig. D) :
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Haricots (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Oui | Fermer |Pour tous les types de haricots et de pois.
(CLOSE)
Viande (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Oui | Fermer | Des temps de cuisson plus longs donnent une texture de
(CLOSE) | viande plus tendre.
Gateau (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Oui [Ouvertes| Ajustez le temps de cuisson selon la recette. Cuit sans
(OPEN) | pression.
Réchauffer 10 5-15 | 125-140 | Oui | Fermer | Vous devez ajouter un peu d'eau pour procéder au
(Heating) (CLOSE) | réchauffage.
Riz (Rice) Varie selon le
nombre de tasses . . .
Fermer Si vous souhaitez une consistance plus moelleuse ou
1-3 tasses 5 516 | 125-145 | Oui (CLOSE) si vous souhaitez cuisiner des céréales multigrains,
4-7 tasses 8 8-16 augmentez le temps de cuisson.
8-12 tasses 12 8-16
Nouilles 3 3-18 | 155-160 | Oui | Fermer | Vous devez ajouter de I'eau pour la cuisson.
(Noodles) (CLOSE)
Soupe (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | Oui | Fermer | Vous devez ajouter de I'eau pour la cuisson. Ajustez le
(CLOSE) | temps de cuisson selon votre recette.
Os (Bone) 30 25-40 | 155-160 | Oui | Fermer
(CLOSE)
Porridge 20 | 15-25 | 155-160 | Oui | Fermer | Ajustez le temps de cuisson selon votre recette.
(Porridge) (CLOSE)
Preset Setting 30 0,5- - - - Réglez un délai de retardateur en lien avec un
(Retardateur) 24h programme de cuisson. Une fois le délai écoulé,
I'autocuiseur démarrera automatiquement la cuisson. (Ne
s'applique pas au programme « Cake »).
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Oui | Fermer | Pour le réglage manuel du temps de cuisson. Ajustez le
Setting (CLOSE) | temps de cuisson selon la recette. Vous devez ajouter de
I'eau pour la cuisson.
Chaud/Annuler | 24h - 65-75 Oui [Ouvertes| Fonction Maintenir chaud. Aucune durée ne peut étre
(Warm/Cancel) (OPEN) | définie. Fonctionne jusqu'a 24 heures si la fonction
n'est pas annulée manuellement. Tous les programmes
passent automatiquement en mode « Réchauffer » une
fois la cuisson terminée.

E Mise au rebut dans le respect de I'environnement. VVous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les réglementations locales. La mise en rebut de votre appareil
mmm électrique usagé doit se faire dans un centre approprié de traitement des déchets.
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BAXXHU UHCTPYKLUNA

3A BE3OMACHOCT

besonacHocTTa Ha enekTpuyeckmTe ypeam

oT FIRST Austria otroBaps Ha npusHaTtuTe

TEXHUYECKN AUPEKTUBY 1 I0PUANYECKN

pasnopenbu 3a 6e3onacHoCT. Bbnpeku ToBa, Bue

1 oCcTaHanuTe noTpebuTenu Ha ypeaa Tpabsa fia

crasBate cnefHMTe UHCTPYKLUUK 33 6e30MacHOCT:

+ YBa)KHO NpouuTaiiTe Lo IHCTPYKLio nepeq,
TUM, AK BUKOPUCTOBYBATU Liei NPUCTpIn
BrepLue Ta 36epexiTb iii [AA BUKOPVCTaHHA B
ManbyTHbOMY.

+ Llet npunag He Npy3HayYeHO A1 XKOAHNX
IHWWIA Linen BUKOPUCTAHHSA, KPiM 3a3HauyeHMX
Y Ll iHCTpYKLil.

« [lepw HiX nigkntoyaTy Nnpunag oo gxepena
XKMBNEHHA, NepeKoHanTecs, Lo BKa3aHa
Ha HbOMY Hanpyra BianoBsigae Hanpysi B
[OMaLLHi enekTpoMepeXxi. AKLO Le He Tak,
3B'AXITHCA 3 ANNEPOM i HE BUKOPUCTOBYTE
npunag.

«  fIKwo npunag 3azemneHun (knac saxucty l),
po3eTKa Ta Oyab-sKi NofoBXYyBaui, Lo
BMKOPUCTOBYIOTbCA Pa3OM i3 HUM, MaloTb
TaKoX OYTW 3a3emneHi.

«  CnigkyiTe 3a TUM, LWOG LWHYP XUBNEHHA He
3BICaB 3 Kpalo CTona um CTinbHuui. CnigkyiTe
3a TVM, WOG LWHYP He TOPKaBCA rapsaumnx
NMOBEPXOHb.

« He ekcnnyartyiiTe Ta He BCTaHOBNIONTE
XKOAHY YaCTVHY LibOro npuiagy Ha rapaumx
noBepxHAX abo 6insa HMX (AK-OT ra3oBux
Ymn eneKTPUYHUX KOHPOPOK abo HarpiTol
LyXOBKM).

«  CnigkyiTe 3a TUM, Wo6 npunag
BMKOPUCTOBYBABCA Ha TBEPAiN i PiBHIN
noBepxHi B HEAOCTYMHOMY ANA AiTen Micui;
Lie 103BONITDb 3aM06irT NepekngaHHIo i
YHUKHY T MOLIKOAXEHb abo TpaBMm.

« [lepepn BUKOPUCTAHHAM OrNIAHbTE Ta MOYNCTITb
KNanaH oOMeXXeHHs TUCKY Ta MoniaBKoBuWi
KnanaH.

+ He nepeHocbTe ckopoBapky, TpMatoum
3a Py4Ky Ha KpuLiLi. 3amicTb Liboro
BUKOPWCTOBYITE PYYKH, PO3TalLOBaHi 360Ky.

«  [1nA 3axnCTy Bifj yparkeHHA eNeKTPUYHUM
CTPYMOM He 3aHypioiiTe npunag abo WHyp
XKVBNEHHA B XXOAHY PianHY.

+  AKwo npunag abo WHyp XNBEHHA MAE 03HaKu
MOLIKOAXKEHHSA, He eKcnuyaTynTe npunag!
3BepHiTbCA B aBTOPK30BaHWiA | KBanidikoBaHUN
CEePBICHWIN LLEeHTP ANA ornagy N PeMOHTY
BUPOOY.

« He ekcnnyatyiiTe NOpOXHi npunag.

« Hikonu He nigknioyaiiTe Ta He BigKoyanTe
Lel NPUCTPIN Bifl eNeKTPUYHOI PO3eTKM
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BOJIOTMMY PyKamu, abo, KOnu BaLli HOru
3HaxOAATbCA Y BOAI.

Lleit npunag npusHaueHnn nvie

AnA nobyToBOro BUKOPMCTaHHA. He
BUKOPWCTOBYITE 1070 B KOMEPLIiINHUX Ljinfx.
He BuKopucToBynTe L Npunag nosa mexamu
NPUMILLEHHA.

He 3anuwaiite uein npuctpin 6e3 Harnagy,
KOJIN BiH NpaLloe.

YHMKaNTe KOHTaKTY 3 rapAaYvMm Napom nig vac
abo Bigpa3y nicnA BapiHHA. PU3UK OTprMaHHA
onikis!

Llet npucTpiin HarpiBaeTbcA nif vac
BUKOpUCTaHHA. Tomy byabTe 06epexHi, Wob He
TOpKaTMCA [0 rapAYvx getanei.

He HamarawiTecb BiJKpUTY KPULLKY, AKLLO
nonnaBkoBWI KNamnaH y BEPXHbOMY
nonoxexHi. Lle BKasye Ha TUCK BcepeanHi
KasaHKy.

MNepemiwatoum npunag i3 rapayoto pignHoto,
Cnip BiATv Haa3BUYaNHO 06EePEXHO.

3aBXAau BigKnovariTe Len NpucTpin Big
eNneKTPUYHOT PO3ETKM NiC/IA BUKOPUCTaHHS,
YMLLEHHA Ta Y pasi HecnpaBHOCTI.
HarnagaiTe 3a rapAa4YMm NpUCTPOEM HaBiTb
TOZi, KONK BiH He NiAKNIYeHN Jo axxepena
KuBReHHA. [laiite NpUCTPOIO NOBHICTIO
OXONOHYTW, NepeA TUM AK YACTUTM oro abo
CTaBWTM Ha 36epiraHHs.

He TArHiTb 3a WHYpP XWNBNEHHA; ANA
BigK/IIOYEHHA NPUCTPOIO Bif} €IEKTPUYHOT
PO3ETKM TATHITb 3@ WTENCeNbHY BUIIKY.

Lium nprcTpoem Moy Tb KOPUCTYBaTUCA

LTV BikOM Bif 8 pOKiB, a TakoX 0co6M 3
0OMeXeHNMMN Gi3UYHUMU, CEHCOPHUMU UK
PO3ymoBMMY 34i6HOCTAMM abo 3 BiACYTHICTIO
[OCBIAY Ta 3HaHb, AKLIO BOHU NepebyBaloTb
nig HarnaAoMm, abo ix MPOoiHCTPYKTOBaHO
Loz10 6e3neyHOro BUKOPUCTaHHS NMPUCTPOIO,
i BOHM PO3yMiloTb MOTEHLiHI Hebe3mneKu.

He po3sonsiite gitAM 6aBUTUCH i3 LM
nNPUCTPOEM. [liTh MOXYTb BUKOHYBATU
OUULLEHHS 1 TEXHIYHE 06CNYroBYBaHHs
npwnagy, nuiie AKLO iM BUNOBHNNOCA 8 POKiB
i BOHV NepebyBatoTb Mif HarnALoOM JOPOC/NX.
TpumanTe NPUCTPIN Ta NOrO LWHYP XKWBEHHA B
MiCLji, HelOCTYMHOMY ANA AiTe, MONOALWNX 3a
8 pokiB.

Mwu He Hecemo BigNOBifaNbHICTb 3a byab-

AKi NOLUKOAXKEHHS, O BUHUKAW BHACNIAOK
HeLinboBOro abo HenpaBWIbHOTO
BMKOPUCTaHHA LibOro NpucTpolo.

PeMOHTHi 11 iHWi po60TH 3 NpUNaaoM MOXyTb
BWKOHYBaTV NMLLE aBTOPM30BaHI TEXHIYHI
cneuianictu!

YKPAIHCbKA
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ornan BUPOBY (Puc. A)

. KnanaH obmexeHHsA TUcky

. Pyuka Ha Kpuwini

. MonnaBkoBMI KnanaH

. YwinbHoBanbHe KisnbLie NonaaBkoBoro
KnanaHa

. BHyTpiLWHin KazaHOK

. KoHTelnHep ans 360py KOHAeHcaTy

. Pyuka nna nepeHeceHHA

. MaHenb KepyBaHHA

. Benuke yuyinbHioBanbHe KinbLe (418 KPULLKK)

10.Mane ywinbHioBanbHe KinbLe (4na KpULLKK)

11.Kpuwika

12.3axmCT Bif 3aCMiveHHA

A WN =

O 0 NOWU,

MAHEJIb KEPYBAHHA: (Puc. D)

NEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

Mepepn noyaTKOM BUKOPUCTaHHA Npunagy
NOYMCTITb CEPBETKOIO, 3MOYEHOI0 Y CllabKoMy
PO3YMHi MUIAHOTO 3acOby, BHYTPILLHIN Ka3aHOK,
BHYTPILLHI NOBEPXHi KPULLKM Ta yce Npunaaas, Wwo
popaeTbea. MoTiM CNONOCHITL | BUTPITb HacyXo.

EKCINJTYATALIA

3HiMmaHHA KpuwKu: (Pvic. B)

Bi3bMiTbCsA 32 pyuKy KpULLKKM Ta obepTaiiTe 3a
TOAVHHUKOBOIO CTPINKOI0, o6 po36i1oKyBaTH.
O6epexHO MiAHIMITb KPULLKY, Wo6 BiAKPUTU.

BcTaHoBneHHs Kpuwku: (Puic. C)

MoKnagiTb KPMLLKY Ha CKOPOBApPKY — Ass
HaNeXHOro BCTAHOBJIEHHA 1, MOXNNBO,
ZloBefeTbCs TPOXU NocyHyTw. MoTim obepTaiite
NpPOTY FOAVHHUKOBOI CTPINKY, Wo6 3adikcyBaTu.

FOTYBAHHA:

1. BigkpwuiiTe KpULLKY, NOKNaAiTb Y BHYTPILLHIiA
Ka3aHoK iy Ta piAnHy 3rigHO peLenTy.
MpocnigkyiTe, Wob Ka3aHOK 6yB 3aNOBHEHMIA
nNpuYHaNMHi 4o No3Haukm 1/5, ane He BuLe
no3Hauku 4/5. IKLIO B/ roTyBaTUMeTe iy, Aka
36inbLUyETbCA B 06'€MI Mif Yac roTyBaHHA, AK-
OT KBaCOJII0 YU PUC, He 3aMOBHIOTe Ka3aHOoK
BULLE NO3HaYKy 3/5.

2. MepL HiX 3aKpMBaTN KPULLIKY, MepeKoHanTech,
LLIO 30BHiLLHi NOBEPXHi BHYTPILLUHbOrO Ka3aHKa
Ta yWinbH0BaNbHe KinbLie KPULLIKM YNCTI.

3. MNepeKoHaWTech, WO KnanaH obMeXKeHHs
TUCKY (1) BCTAHOBNIEHO HaNeXHWUM YMHOM i
Lo MOMIaBKOBMIA KNanaH (3) nepebysac B
HVXXHbOMY MOJIOMEHHI. YCTaHOBITb KnanaH
0bMeXeHHA TUCKY B nonoxeHHA «CLOSE»
a6o «OPEN», BignoBigHo fo B1ubpaHoi
nporpamu. (JoknagHiwe AnBiTbCA B Tabnuui
«MOMEPEAHBO BCTAHOBNEHI MPOTPAMM
TOTYBAHH#»)

4. YBIMKHITb LUHYP KM1BNEHHA B po3eTKy. Ha
naHeni KepyBaHHaA 3'ABnUTbCA «0000».

5. BubepiTb HeOOXifHY Nporpamy NpuroTyBaHHs,
HaTUCHYBLLW BiANOBIAHY KHOMKY, Ta
HanalTyiTe Yac roTyBaHHsA 3a 4ONOMOrolo
KHOMOK +/-. CBITNOBUI iHANKATOP Hag
obpaHoto nporpamoto 6nvmHe 8 pasis, nicns
4Oro CKOpOBapKa aBTOMaTUYHO 3aMyCTUTb
nporpamy.

6. Konu yac rotyBaHHA CnavBe, CKOpoBapKa
nojacTb 3ByKOBWI CUTHaN 11 aBTOMaTUYHe
NepemMKHeTbCA B PEXKMM «MiATPUMYBaHHSA B
TeriomMy CTaHi». Liei pexxum nigrpumye ixy
B TENIOMy CTaHi, MOKW BU He OyaeTe roTosi
CKVMHYTW TUCK Ta BUNHATM Ky 3 Ka3aHKa.
Pexunm «nigTpumyBaHHA B TEMIOMY CTaHi»
MOXe npautoBaty 4o 24 roguH. [NpoTe ana
HaNKpPaLLoro pesynbraTy PEeKOMeHAYETbCA
AicTaBaTy XKy He Ni3Hille HiX 3a 6 rogunH nicna
3aBepLUEHHA roTyBaHHA.

7. HatucHitb kHonky [Warm/Cancel], wo6 Buiitu 3
pexumy «niaTpUMyBaHHA B TEMIOMY CTaHi» abo
cKacyBaTy O6yAb-AKy 3anyLleHy nporpamy.

Mpumitka: [lna nporpam, Lo BUKOPWCTOBYIOTb

TUCK, 3BOPOTHWI BiAJiK YCTaHOBIEHOTO

4acy roTyBaHHA He NOUYNHATUMETbCH, JOKK

3a JOMOMOTOI0 pexnmy posirpiBy He byae

3a6e3neyeHo JOCTaTHIN TUCK. LLloHo ue

CTaHeTbCs, MOMMAaBKOBUI KnanaH (3) nigHimaeTbca

i NOYMHAETLCA 3BOPOTHIN BifNiK Yacy rotyBaHHsA.

CKUAAHHA TUCKY NICNA TOTYBAHHA:
MepLw HiX 3HIMaTU KPWLLKY MiCNA roTyBaHHA i
CKNAAHHA PEXNMY «MiATPUMYBaHHA B TEMIOMY
CTaHi», CKUHbTE TUCK Y Ka3aHKy.

MONEPEAXKEHHA: Hikonu He HamarainTecb
BiAKPUTW KPULLIKY CO10. AIKLLO He BAAETHCA
Nerko 3HATW KPULLKY, Lie 03HaYag, Lo BCepeauHi
Ka3aHKa BCe LUe HafABHUIA TUCK, AKUIA CNif CKUHYTU.
KpuLKy MoXxHa 6e3neyHo BifKpuUTL, Konw
MoMaBKOBMIA KnanaH nepebyBae B HUXKHbOMY
NONOMEeHHI.

IcHytoTb iBa CNOCO6M CKMAAHHA TUCKY:

+ MpupopaHe ckmpaHHA - [licna ckacyBaHHA
pexumy «nifTPUMYBaHHA B TEMIOMY CTaHi»
CKOpOBapKa OCTUra€ i TUCK BCepeayHi
NocTynoBo Nagae. 3anexHo Bif KiNbKoCTi Ki y
cKopoBaplLi Lielt npoLiec Moxe TpuBaTh AKNNCb
yac (3a3Buyait Big 10 o 60 XBUAWH).

« LlBuake ckugaHHa - Llein cnoci6 gossonse
CKVHYTV TUCK Y KOPOTKMI Yac, NOBEPHYBLUIN
KnanaH OOMeXXeHHs TUCKY B NMONMOMXEHHA
«OPENDb.

3 BEHTUNALINHNX OTBOPIB OApasy NoyHe

BUXOAWTM rapsya napa. MunbHyiiTe, o6
He obnekTncb! ObepTaiTe pyKy KyXOHHUM
PYLUHUKOM, KON BUKOHYETE Lilo onepaLito.

Mig vac ckmpaHHA TUCKY NONNAaBKOBUI KnanaH
(3) nounHae onyckatuca. Konw BiH 6yge B
HVKHBOMY MOJIOXKEHHI, KPULLKY MOXHa 6e3mneyuHo
BigKpuBaTy.

Mopagpa: MpupoaHe cKnaaHHA peKOMEHYETbCA
3aCTOCOBYBATM Y pa3i roTyBaHHA i>i 3 BUCOKM
BMiCTOM PifiMHN 260 KPOXManio, OCKiNbKM

nifj Yac WBMAKOro CKMAAHHA TUCKY MOXnBe
po36pr3KyBaHHA Ta 3ab1BaHHA KnanaHa
0OMEKEHHA TUCKY.

HANALUTYBAHHA BIAKNAJQEHOIO

MPUTOTYBAHHA (taiimep 3aTpumkn):

Mo>kHa BCTaHOBUTM Yac 3aTPUMKM, MiCA AKOro

PO3MOYHETHCA rOTyBaHHS, BUKOHABLLW HaBefeHi

HUXKYe IHCTPYKLUIT:

1. HatucHitb KHONKYy [Preset Setting] i
HanawTynTe Yac 3aTPUMKU 3a AOMOMOrok0
KHOMOK +/-. (Big 0,5 10 24 roanH)

2. Motim B1bGepiTb NOTPiIGHY Nporpamy
NpUroTyBaHHA Ta BigperyntomnTe yac
NpUroTyBaHHA 3a AONOMOTOI0 KHOMOK +/-.
3aueKaliTe KiflbKa CEKyH[, MOKM HanaluTyBaHHA
6ynyTb NPUIAHATI.

3. LLorHo Yac 3aTprMKM CnnrBe, CKopoBapKa
MOYHe roTyBaHHS.

MpumiTtka. Yac 3aTpyMKn Nycky He
3aCTOCOBYETLCA ANA Nporpamu «TopT».

OYMLLEHHA W TEXHIYHE

OBCJ/IYTOBYBAHHA

PerynapHe umniieHHA 1 TexHiuHe 06CnyroByBaHHA

HeobxigHi ans 6e3neyHoro Ta epeKTMBHOroO

BUKOPWCTaHHA BUPOOY.

+ [Mepen ounLleHHAM Npunagy 3aBXxau
Bif'€AHyViTE OrO Bif enekTpomepexi n
[aBaliTe IOMy OXONOHYTH.

« Y XoAHOMY pasi He 3aHyploviTe npunag um
LWHYP >KNBREHHSA Y Body. He fo3sonsiTe, wob
Ha eNeKTPOHHI AeTani Nnpunagy notpannana
BoJiora.

- Bignonipyite Kopnyc ckopoBapku M'AKO0
3/1erka 3BOJIOXKEHOI0 CEPBETKOIO.

«  3HIMITb KPVLLKY Ta fiCTaHbTe BHYTPILLHIN
Ka3aHoK. [TomMmITe BHYTPILLHIN Ka3aHOK
M'AKOIO CEPBETKOI0, 3MOUYEHOI0 Y cnabkomy
MUIOYOMY 3aC00i.

+ [icna KoXHOro BUKOPUCTaHHA peTeNibHO
MWIATE BHYTPILLHI NOBEPXHi cncTemmn
KPULLIKM, BKMIOYHO 3 KPULLIKOIO, BENINKNM
YLWiNbHIOBaNbHMM KinbLeM, KnanaHom
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06MEKEHHA TVCKY, NMOMIaBKOBMM KNanaHoMm Ta
3aXMCTOM Bifj 3aCMiYeHHA.

+ 3 niBoro 60Ky nif py4Koo ANA NepeHeceHHs €
HeBeNKUNI KOHTelHep ANA 360py KOHAeHcaTy.
3HimiTb 110ro Ta peTenbHO nomuiTe. MoTim
BCTaHOBITb Ha3ap.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

Hanpyra: 220-240B ~ 50Ty
MoTyXHiCTb: 1000 Bt
Ob'em: 6n
LHiametp: 22cm
Po6ounii Tck: 40-70kMNa
[paHNYHWI TUCK: 90 kMMa
MigTprmyBaHHA TemnepaTypu: ..60-80°C

MipTpyMyBaHHA TUCKY: . .0-99 MUH

TEPMIH NPUAATHOCTI: HE OBMEXXEHUIA.

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

MNONEPEAHbO BCTAHOBJIEHI MPOrPAMUN FOTYBAHHA (Man. D):
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KBacons (Bean) 32 25-50 | 155-160 | Tak [3akpwutwil| InA BCiX TMNiB KBAaCONi Ta FOPOLLKY.
(CLOSE)
M'aco (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Tak [3akpuuit| TomBaniwmii yac roTyBaHHa 3a6e3neuye Ginblu M'AKY
(CLOSE) | rekcTypy M'sica.
Topr (Cake) 30 [ 30-50 | 125-140 | Tak |Bigkpuuit| BigperyntoiiTe Yac rotyBaHHsA 3rifjHO 3 peLenTom.
(OPEN) | FoTyBaHHA 3[iCHIOETLCA 6€3 TUCKY.
PosirpisaHHs 10 | 5-15 [ 125-140 | Tak akputuiil [ina posirpisaHHA NOTpi6HO foAaTY TPOXM BOAW.
(Heating) (CLOSE)
Puc (Rice) 3aN1eXHO Bif
KiNbKOCTI YaLlIOK:
1-3 yawok 5 516 | 125145 | Tax Bakputnii| AKLLO NOTPiIGHa M'AKLLIA KOHCUCTEHL|iA abo roTyTbCA
(CLOSE) | 6araTo3epHOBI Kali, 36inbLuTe Yac NPUroTyBaHHS.
4-7 valwok 8 8-16
8-12 vawok 12 8-16
JIoKwmrHa 3 3-18 | 155-160 | Tak [Bakputuil| [1nA rotyBaHHA NOTPiIGHO AOAATV BOAW.
(Noodles) (CLOSE)
Cyn (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | Tak akpuwiil Ina roTyBaHHA noTpi6Ho aoaaTu Boaw. Bigperyniolite yac
(CLOSE) | roTyBaHHs 3rigHO 3 peuenTtom.
BynbiioH (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | Tak [3aKkpuTuii
(CLOSE)
Kawa (Porridge) 20 | 15-25 | 155-160 | Tak [3akputuii| Binperynioiite yac roTyBaHHA 3rigHO 3 peLenTom.
(CLOSE)
Preset Setting 30 [0.5-24 - - - YcTaHOBITb Yac 3aTPVMKM 3aNIeXHO Bif Nporpamu
(Taiimep 3atpumKkn) rog npurotyBaHHs. LLloiHo Yac 3aTpumKu cnnvse,
CKOpOBapKa NOYHe NPUroTyBaHHA aBTOMaTHuHO. (He
3aCTOCOBYETLCA AnA nporpamu «Cakey).
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Tak PBakputuit| [1na pyyHOro BCTAaHOBMEHHA Yacy NPUrOTyBaHHA.
Setting (CLOSE) | BigperysioiiTe Yac rotyBaHHs 3rigHo 3 peventom. [ins
roTyBaHHA NOTPiOHO AoAaTY BOAN.
Tennuii ctaH/ 24ron| - 65-75 | Tak |Bigkpuruit | QyHKLiA NiATPMMYBaAHHA B TeMAOMy CTaHi. Yac 3agatu
CkacyBaHHA (OPEN) | He MOXHa. IKLLO He CKacyBaTu BPyuHy, npaLjoBaTume
(Warm/Cancel) 110 24 roguH. NicnA 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA BCi
nporpamm aBTOMaTU4YHO NePeMMNKalOTbCA B PEXUM
«[Migirpis»
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YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Mpo6nema

MoxnmnBa npnunHa

MoxnuBe BupilleHHa

Baxko 3akpuTn
KPUILLKY.

Benvike ywinbHioBanbHe Kinble
BCTaHOBJIEHO HEMPaBUIbHO.

MepekoHanTeca, WO yLwinbHIOBaNbHE KinbLie
YMCTe | NOBHICTIO BCTAHOBJIEHE HA KPULLKY.

Barkko BigKpuTH
KPWULLKY.

BcepenuHi ckopoBapku Bce Lie €
TUCK.

CKUHbTE TUCK, MEPEBIBLUN KanaH 0OMeXeHHs
TUCKY Y NoNoXeHHs «CKUAAHHA TUCKY».

3-nig KpULwKn
BUXOAWTb Napa.

Benuke ywinbHioBanbHe KinbLe He
BCTaHOBJIEHO.

YCTaHOBITb yLinbHIOBabHE KiNbLie KPULLIKU.

YuwinbHioBanbHe KinbLie KpULKN
CUNbHO 3a6pPyAHUNOCH.

MoumncTiTb yWinbHIOBaNbHe KifibLie KPULIKK.

Kpuiwka po36nokoBaHa

3a6n0KyINTe KPULLKY.

3 NonnaBKoOBOro
KnanaHa BUXOAUTb
napa.

YwinbHoBanbHe Kinbue
NonaaBKoOBOro KanaHa
3a6pyAHMNOCH.

MoumncTiTb Mane yuwinbHoBanbHe KinbLe
NnonnaBKOBOrO KanaHa.

BigobpaxkaeTbca ko
nomunkm E1

[aTuuk Bia'eaHaBCA / BUHMKNA OrO
HecnpaeHiICTb

BinobparkaeTbcs kog,
nomunkm E2

KOpOTKe 3aMUKaHHA faTynka

BinobpakaeTbca Ko
nomunkm E4

Pene Tucky Big'epHanoca / BUHMKNa
0ro HecnpaBHiCTb

3BepHiTbCA Y BifAIN 06CNYroByBaHHA KNIEHTIB.

E BesneuHa yTunisauia Bu moxeTe LONOMOrTY 3axXxmMcTuTy AOBKiNNA! loTpumyiTech MicLeBmx
npasun yTunisauii: BigHeciTb Henpavooue enekTpuyHe obnagHaHHA y BiANOBIAHWIA LEHTp i3 iioro

m yTUNi3auii.
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EAAHNIKA

THMANTIKEZ OAHTIEZ AXQAAEIAX

Y€ Bépata aoQANEIOG TWV NAEKTPIKWY OUOKEUWY
NG, n FIRST Austria tnpei TG avayvwplopéveg
TEXVIKEG 08NYiEG KAl TOUG VOUIKOUG KAVOVIOUOUG.
Q0T000, £0€i¢, KABWCE Kal Ol UTTOAOLTTOL XPNOTEG
TNG OUOKEUNC, OPEINETE VA TNPEITE TIC TAPAKATW

odnyieg aopaheiag:

AoB&oTe MPOOEKTIKA TIC TaPoUOEC 0dnyieg,
TIPIV XPNOIUOTIOIOETE T CUOKEUN Yla TTPWTN
@OpPA Kal S1aTNPAOTE TIG YA MEANOVTIKN
avagopd.

Autd 1o TTPOIdV Sev €xel OXESIAOTED YIa ANNES
XPNOEIC and ekeiveg mou kabopilovtal oto
Tapov eyxelpidlo.

MpoTol cUVSETETE TN GUOKEUN OTNV TTAPOXN
pevpatoc, Befaiwdeite 6T1 n Tdon mou
avaypd@eTal 0Tn CUOKEUN AVTIOTOLXEl OTNV
TAon SIKTUOU OTO OTIiTL 0aC. AlAPOPETIKA,
amevBuvBeite oTov MpopnBeUTr 0ag Kal pn
XPNOIHOTIOLETE TN CUOKELN).

Edv n ouokeun eival yelwpévn (khaon
mpootaoiag |), n mpifa Toixou Kal kABe
TIPOEKTAON OTNV omoia ival ouvdedepévn
TIPEMEL EMIONG VA EIVAL YEIWEVEG.

Mnv a@rivete To KAAWSI0 va KpEUeTal oTnV
AKpn KATOLaG EMEPAVELAG. Mnv a@rveTe TO
KAAWSI0 va aKouUTTdel BEpUEG EMPAVELEG.
Mnv Aettoupyeite Kal unv TomoBeTeite Kavéva
TUAMA AUTAG TNG CUOKEUNG EMAVW 1} KovTtd

o¢ onoladnmote Bepun) em@EAvela (OTTwG
KAuoTAPAG agPiou 1 peUUATOC i POUPVOC).
Befawwbeite 11 n CUOKEUN XpNOIUOTIOLETAL
o€ o1abepn Kat emimedn emeAavela pakptd and
maidid, woTe va amotparnei TuXOV avatpoTh TG
Kat {NUEG i TPAUUATIOUOL.

EmBswpnote kat kaBapiote ™ BarBida
ehéyxou migong kat T mwTn BaABida mpiv
amnd T xprnon.

Mnv petagépete Tn xUTPa and tn Adapn Tou
KamakioU. XpnGoIMOTIOINOTE avT' autoU TIG
A\aBég oto mAAl.

lMa va mpootateuteite amd tov Kivbuvo
nAektpomAnéiag, unv Bubilete Tn cuokeun 1 TO
kaAwdlo o€ omolodnmoTe vypPo.

Edv n ouokeun 1 To kaAwdio Tpopodoaiag
epgavifouv onuadia eBopdc, unv

Ta xpnotpomnoleite! AmeuBuvOeite o
e€ouo1060TNUEVO KEVTPO OEPPRIC YIa
emOewpnoN 1 EMOKEUN).

Mn xpnotomoleite Tn cuokeur dtav gival
adeia.

Mnv emixelpeite va ouvoéoeTe 1y va
OMOOUVOECETE TN CUOKEUN E LYPA Xépla ) LE
Ta Méd1a 0ag OTO VEPO.

H ouokeur mpoopileTal amoKAEIOTIKA yla
OLKIOKH, MN EMAYYEAUATIKH XPAON.

Mn XxPnOolUOTOLEITE QUTH TN CUOKEUH O€
£€WTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv a@rveTe Tn CUOKEUR XWPIG EMTAPNOoN
Katd T Aertoupyia.

ATTIOQUYETE TNV EMAPH IE TOV KAUTO ATUO KATA
™ S1dpKela TG AetToupyiag Kat Apéowe JETA.
Kivéuvog eykavpartoc!

H ouokeun Bepuaivetat katd tn Sidpkela g
Aerroupyiag. Mpooéxete va punv ayyiete Ta
Oepud onpeia TnG.

Mnv emXeIPriOETE va AVOIEETE TO KATIAKI EVW
eivat aveBaopévn n mwtr BaABida. Autd
unodelkvUeL 0T1 e§akolouBei va undpyxel mieon
oTnv XUTpa.

Oa mpénel va gioTe 1810iTEPA TTPOCEKTIKOI OTAV
UETAPEPETE TN CUOKELN YEUATN UE (€0TO VEPO.
AMOOUVOEETE TTAVTA TN CUOKELN amd v
TPoP0odoaia PeUUATOG META a6 TN XProN,
TIptv amd Tov KaBaploud Kal o€ mepimTwon
SuoAettoupyiag.

EmPAémete Tn ouokeun 600 gival {€0TH, OKOUN
kat av dev gival ouvdedepévn otnv mpida.

A OTE TN GUOKEUN VA KPUWOEL TTANPWS
TPOTOU TNV KABAPIOETE KAl TNV AMOONKEVOETE.
Mnv tpafdrte ameuBeiag To KaAwdio
TPo@odoaiac. Tpafréte To @I¢ yia va
AMOCUVOECETE T CUOKEUN amd TV TOpoxN
pevUATOG.

H ouokeun pmopei va xpnotpomolinOei and
maudid nAiag amd 8 eTwv Kal Avw Kal and
ATOUA UE PEIWHEVEG OWUATIKEG, AloONTAPLEG

1 S1avonTIKEG IKAVOTNTEG A ENNEWPN eUmElpiag
Kal yvwong, EpOoov UTTApXEL EMBAEYN 1

Toug €xouv S0Bei 08nyieg OXETIKA PE TNV
ao@aAn Xxprion TNG CUCGKEUNG Kal KATAVOOoUV
TOUG OXETIKOUG KIvOUvoug. Ta maidid Sev
emrpénetal va maifouv pe tn ocuokeun. Ot
£pyaoieg Kabaplopou Kat ouvTrpnong dev
TIPEMEL va EKTEAOUVTAIL OO TIAISIA, EKTOG AV
givat nAiag amo 8 etwv Katl dvw Kal Bpiokovtal
umé emiPAeyn. AlaTnEEiTe TN CUOKELN Kal TO
KOAWS16 TN pakptd amd maidid nAkiag Katw
TWV 8 ETWV.

AnaMaocoduaoTte améd kaBe euBuVN yia {npLég
TTOU EVOEXETAL VO TIPOKUYOUV EAV ) CUOKEUN
XPNOLUOTIOLEITAL Y10 OKOTIOUG AANOUG EKTOG TWV
mpoopI{OUEVWVY 1} OE TTEPIMTWON AKATAANANG
XProng e,

O1 eMOKEVEG Kal AANEG EpYATiEG TTOU
EKTEAOUVTAL OTN CUOKEUN TIPETEL

Va TIpayHatonolouvTal povo and
£§0u01060TNUEVO £EEIBIKEVIEVO TIPOCWTTIKO!

EMIZKOMHZH MPOIONTOX (5y. A)

. BaABiba eAéyyou mieong

. AaPn kamakio

. MwtA BaBida

. AaktUAiog oTeyavomoinong mMwTng BarBidag
. Eowtepikdg kadog

. Aoygio ocupmuKvwWoNg

. AaPn petagopdg

. Mivakag éAeyxou

. Méeydhog SaktuMog oTeyavomoinong (amod
KGAUpHQ)

10.Mikp6¢ SakTUAIOG oTeyavomoinong (amd

KGAUpHQ)
11.KaAvppa
12.NpooTtacia épepadng

VWoONOULDA WN =

MINAKAX EAETXOY: (Eik. D)

MPIN THN MPQTH XPHXH

MpoTOU XPNOIUOTIOIOETE TN CUOKELN Yla

TIPWTN QOPd, KABAPIOTE TOV ECWTEPIKO

kA0, TO ECWTEPLKO TOU KATaKIoU Kat OAa Ta
mapexOpeva e€apTrATA UE Eva LYPO TTavi Kal
ATTI0 AMOPPUTTAVTIKO. ITN CGUVEXELD, EEMAUVETE Kal
OTEYVWOTE.

AEITOYPTIA

A@aipeon Tov Kamakiov: (Eik. B)

Mdote To kamakt and tn Aapn Kat TEPIOTPEYPTE
10 8e€160TPOoPa yia EekAeibwpa. ZNKWOTE
TIPOOEKTIKA TO KATIAKI YIa VA TO OVOIEETE.

TomoBétnon kamakiov: (Ei. C)

TomoBetrioTe TO KAMAKL 0TN XUTPA - {OWG
XPEIAOTE( va EMavATOMOBETAOETE TO KAMAK! yia
Va EQAPHUOOEI OWOTA. XTn CUVEXELD, OTPEPTE
aploTePAOTPOPA YIa va acPalioel oTn B€on Tou.

MATEIPEMA:

1. Avoi€Te To Kamdaki Kal TomoBeTAOTE TO PAyNTO
KQl TO UYPO OTOV E0WTEPLKO KASO OUUPWVA UE
T ouvtayn odg. BeBaiwbeite 6T1 0 kAS0G €xel
YEUIOEL TOUNGXIOTOV PéXPLTO 1/5, Xwpig TOTE va
Eemepva dpwg ta 4/5. Edv payeipevete payntd
mou SlaoTtéA\ovTal Katd To payeipepa, Omwg
@acdMia kat pu{L, unv YeUI{ETE TNV KATOOPOAA
TAvw amno 1o onueio 3/5.

2. BePawbeite 611 TO E§WTEPIKO PEPOG TOU
E0WTEPIKOU KASOU Kat 0 SAKTUAIOG o@PAyIong
TOU KATTaKI0U gival kaBapd mpoToU KAEICETE TO
KATTAKL.

3. BePawwbeite 611 n BarBida eAéyxou mieong
(1)éxel TomoBetnOei owoTd Kat 6TL N MAWTH
BaABida (3) Bpioketal otnv KdTW B€0N.
StpéPte T BaBida eNéyxou mieong otn Béon
«CLOSE» ; «<OPEN» avaloya e tnv emioyn
TOU TTPOYPAUMATOC 00, (Mo AEMTOUEPELES,
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avatpé&te otov mivaka «MPOEMIAETMENA
NMPOrPAMMATA MATEIPEMATOZ.»)

. JuvdéoTte To Kadwdio Tpopodoaiag oTnv

TPoPodoaia. ZTov mivaka eAéyxou pgavifetal
n évdeign «0000».

. EmAé€te To emBupuntd mpdypappa

HAYEIPEUATOC TTATWVTAG TO AVTIOTOIXO KOUTTE
KOl TTPOCAPUOOTE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG
M€ Ta Koupmd +/-. H evdeiktikn Auxvia mévw
amnd 1o emAeypévo mpoypappa avaBoopfrivel 8
POPEC. 3TN OUVEXELD, N XUTPA TaxUTNTAG EEKIVA
TO TMPOYPAUMUA AUTOHATOA.

6. MOMIC TEAEIWOEL O XPOVOG PAYEIPEUATOG,
n XUTPa mMapAyel éva NXNTIKOG orjpa Kalt
petaBaivel autdépata otn Aertoupyia
«Slatfipnon Beppokpaciagy. Auth n Aettoupyia
€ival oxedlaopévn yia va datnpei 1o ayntd
(e0Td péxpl va gloTE £TOIUOL VO EKTOVWOETE
NV TTEoN Kal va aQaIPECETE TO PaAynTO amod
v katoapoa. H Aettoupyia «Slatripnon
Beppokpaciag» pmopei va mapapeivel evepyn
yla éwg Kal 24 wpeg. QoTtdoo, yia Kakutepa
AMOTENECLATA, CUVIOTATAL VO AQAIPEITE TO
@ayNTO EVTAC 6 WPWV Ao TNV OAOKApwon
¢ Sadikaoiag.

7. NMatrote 1o koupmi [Warm/Cancel] yia
va Byeite amo6 ) Aertoupyia «Satrpnon
Bepuokpaciagy 1 va akupwOoEeTe OMOIOSHTIOTE
TPOYPAUUA TIOU EKTENETAL.

Inpeiwon: Na mpoypApupata mou payeipelouy

e mieon, o KaBopPIopEVOG XPOVOC HAYEIPEUATOC

Sev Eekivd €wg 6Tou va SnuoupynBei emapkig

miieon péow tng mpoBépuavong. MoAig oupfei

auto, n MwTnA BarBida (3) avaonkwvetat Kat o

XPOvodIakomTng apxilel va YETpd avTtioTpopa.

EKTONQZH MNIEXHX META TO MATEIPEMA:
MéeTd to payeipepa kat Tnv akupwon TG
Aerroupyiag «Slatripnon Beppokpaciagy,
TIPETEL va eKTOVWOEL N Tieon otov Kddo mpoTtoU
aQalpeDEi TO KOTTAKIL.

MPOEIAOMOIHZH: MNoté unv emyelpeite va

avoi€ete pe dSuvapn To Kamdki. Eav To kamdki

Sev avoiyel EVKOAQ, QUTO ONUAIVEL OTL UTTAPXEL

akoua mieon péoa atov Kado, n omoia mpémel va

ekTovwOei mpotou avoiel To kamakt. Mmopeite

Va aVoI€eTe TO KATAKI e aoPAAELa, OTav N MAWTH

BaABida Bpioketal otnv KATW Bé0N.

Yndpyouv Suo uéBodol ekTovwaong mieong:

+  QuoKn eKTovwon - Metd Tnv akvpwon ¢
Aerroupyiag «Satripnon Beppokpaciac, n
XUTPa YUXETAL KAL N TIEECN OTO ECWTEPIKO TNG
TEQTEL Olya-otyd. AuTh n Siadikacia Stapkei
apKeTd AemTd (ouvrBwg peTagy 10-60 Aemtwv),
avaloya e TV TooOTNTA TOU GaynTol otn
Xutpa.

EAAHNIKA
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+  Tayeia ektovwon - Autr n pébodog emrpénel
TNV EKTOVWON TNG TIiEONG O€ CUVTOMO XPOVIKO
S1dotnua, otpépovtag T PaABida eréyxou
miieong otn 6éon «OPEND».

ApxiCel apéowc n e€aywyr} kautoL atuol

amnd Toug agpaywyous. Mpooéfte va punv
KQEITE! UVIOTOUME VA KAANUTITETE TO XEPL 0AG UE
ULa TIETOETA TIATWV.

KaBwg ektovwvetal n mieon, n mMwTr BaABida
(3) apxiCet va katePaivel. MOAIG Bpebei otnv
Katw Béon, umopeite va avoi&ete To KAMdKL pe
ao@Aahela.

Tuppouln: ZuvIoTOUE VA XPNOLUOTIOLEITE TN
€G0S0 «PUOIKIG EKTOVWONG» VIO TPOPIUA UE
VPYNAA TIEPIEKTIKOTNTA OE LYPA 1 AUAO, KABWC
n H€B0SOC «Tayeiag EKTOVWONG» EVOEXETAL va
TTPOKAAEDEL TIITGIAIOUA KATA TNV ameAeuBépwon
™¢ migong Kat va epadel tn BaiBida eréyxou
miieong.

MPOKAGOPIZMENH PYOMIZH

(Xpovopetpo kaBuoTtépnong):

Mmopeite va opioete évav xpovo kaBuotépnong

UeTd tov omoio Ba ekivrioel n Stadikacia

HayElPEUATog akoAouBWVTAG TIC TTAPAKATW

odnyieg:

1. Matnote to koupri [Preset Setting] kat
pubuioTe Tov XpOvo KaBuoTtépnong Ue Ta
KOUUTIA +/-. (0,5-24 WwpeQ)

2. 3Tn ouvéxela, emAEETE To emOUUNTO
TIPOYPAUUA HAYEIPEUATOC KAl TIPOCAPUOOTE
TOV XPOVO HAYEIPEUATOG HE TA KOUUTTIA +/-.
Meppévete Niya SeUTEPONETTA, LEXPL VA YiVEL
amodeKTH N Kataxwpenon.

3. MOA mapéNBel o xpdvog kaBuoTépnaong, n
XUtpa Eekiva tn Sladikaoia payelpépatoc.

Inpeiwon: O xpovog kabBuotépnong évapéng Sev

loxVEL yla To pdypappa "Cake".

KAGAPIZMOZX KAl ZYNTHPHXH
AmaitouvTal TOKTIKOG KaBaplopdg Kat
ouvTHPENON yia va S1a0@aloTEl OTL TO TTPOIdV
umopei va xpnotuomolnBei pe ao@alela kat
AMTOTEAECUATIKOTNTA.

« Tdvta va amoouvSEeTe Tn CUOKEUH amd To
PELHA KAl VA TNV APHAVETE VA KPUWOEL TIPIV Ao
Tov KaBapIopo.

+ Mnv Bubilete moté Tn cuokeun fj To KaAAwSio
Tpopodoaiag o vepd. MpooTtatevoTe Ta
NAEKTPIKA LEPN OTTO EMAQN LE UYpPACTiaL.

+  KaBapioTe To owpa Tng XUTPAg e éva kabapo
VWO TTaVi.

+ A@aipéoTe To KamAkl Kal BYAATE TOV EOWTEPIKO
kAdo. MAUVETE TOV EOWTEPIKO KASO WE ATIIO
aATOPPUTAVTIKG Kal HAAAKS TTavi.

+  Metd amo kdBe xprion, MAévete
TIPOCEKTIKA TO EOWTEPIKO TOU KATTOKIOU,
OUUTEPINAMBAVOUEVOL TOU KAAUUHATOC, TOU
peydhou Saktuliou oTEyavomoinong, TG
BaABidag eNéyxou mieong, TG MAwTAG BaABidag
Kal TnG mpooTaciag éUepagne.

+  XTa aploTtepd, KATW amod tn AaBr HETAPOPAS,
undpyel éva pikpd S0XEI0 CUUTTUKVWONG.
AQ@alp£aTe TO KAl TTAUVETE TO GXONAOTIKA. TN
OUVEYELD, ToOBETNOTE To {ava oTn B€on Tou.

TEXNIKA ZTOIXEIA

Taon: 220-240 ~ 50 Hz
loxug o€ Bat: 1000W
XwpntikoTnTa: 6L
AdpeTpoc: 22cm
[1iEGN AEITOUPRYIOG: covvverererressrresssseresssnseeees 40-70kPa
Meplopiopévn mieon: 90 kPa
AOTAPN GO OEPUOKPATIAG: wovrnnnrvressmrrresssnersenns 60-80°C
ALATAPNON THEONG: wernevevernnerressmceemsssnessessannee 0-99 Aentd

E O\ikn Tpog to mepiBaiiov S1abeon
Mmopeite va BonBnoete otnv mpootacia
mmm 10U TepIBANovTog! Tnpeite TOuG TOMIKOUG
KAVOVIOHOUG Kal TTApadwOTE TIG TTANEG NAEKTPIKES
OUOKEUEG 0€ KaTaMnAa kévtpa Siabeong.

MPOENMIAErMENA MPOrPAMMATA MATEIPEMATOZ (Eik D):

—_ - g
T >
I o — =3
E Q (@) o
2 |8z (5% |§ |g¢g
© = SE | -§ g B
£ 3 2|38 £ |2E
T < 05 |S ¥ oF| B2
Q E o3 E o 23|29
> w 335 w3 ew |l =
e g |88 (8% |zE|lgw
c c Ee%|cd |€S5|0% |zInpadoac
D®acdMa (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Nau [ KAewoth | M 6GAOUG TOUG TUTTOUG PACOAWV Kal PmEEAWV.
(CLOSE)
Kpéag (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Nat | KAewotd | MeyaAUTEPOL XPOVOL HAYEIPEUATOC £XOUV WG AMTOTENECHA
(CLOSE) | pua o palakr ugry KpEatog.
Kéik (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Nat | Avoikt | [pOGOPHACTE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG AVANOYO LE TN
(OPEN) | ouvtayn. Mayeipepa xwpic mieon.
Oépuavon 10 | 5-15 [ 125-140 | Nau [ Khewotr | Mpénel va mpooBéoete Aiyo vepd yia to (éoTapa.
(Heating) (CLOSE)
PU{ (Rice) Avahoya pe
Tov apiBud Twv
oNtlaviiv:
- 125145 | Nau Khewotry | Av emBupeite To amalr uen 1) BENETE va pHayELpEPETE
1-3 phudévia 3 516 (CLOSE) | moAuomopa Snuntpiakd, au€AoTE TO XPOVO MAYEIQENATOC.
4-7 ehtCavia 8 8-16
8-12 pAhitavia 12 8-16
NouvthA (Noodles)| 3 3-18 | 155-160 | Nau | Kheotr | Mpémel va mpooO£ceTe vepd yia TO payeipepa.
(CLOSE)
Zouma (Soup) 21 15-40 | 155-160 [ Nau | KAewotr | Mpémel va mpooBETeTe vePS yla TO HAYEIPEUQ.
(CLOSE) | NpoCOpHOOTE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG AVANOYQ ME TN
ouvtayn.
Ootd (Bone) 30 25-40 | 155-160 | Nat | Khewoth
(CLOSE)
Xuld¢ (Porridge) | 20 | 15-25 [ 155-160 | Nat | KAeloth | [TpOoCOPUOOTE TOV XPOVO HAYEIPEUATOC AVAAOYa HE TN
(CLOSE) | ouvtayn.
Preset Setting 30 0.5- - - OpioTe évav xpovo kaBuoTépnong oe Oxéon e éva
(Xpovodiakontng 24h TIPOYPAMHUA HayelpéuaTog. MO TapéNBet o xpdvog
kaBuotépnonc) KaBuotépnong, n xUtpa ekivd autépata t Siadikacia
Hayelpéuatoc. (Agv 1oxVEL yia To mpoypapua “Cake”).
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Nau | Kheotd | Ma pn autépatn pUBUION TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG.
Setting (CLOSE) | MpocapudOTE TOV XpOVO HAYEIPEUATOG AVANOYQ ME TN
ouvtayn. Mpémel va mpooBEoeTe vepd yia To payeipeua.
O¢épuavon/ 24h 65-75 | Nau | Avowth | Aertoupyia Siatripnong Bepudtntac. Aev givat Suvarr
AKUpwOon (OPEN) | n puBuion xpdvou. Ekteleital yia £wg Kal 24 WPEG
(Warm/Cancel) £av Sev akupwOei xelpokivnta. OAa Ta mpoypdppata
petapaivouv autdépata otn Aettovpyia "Zeotd" dtav
ohokANpwOEi To payeipepa.
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ANTIMETQMNIZH MPOBAHMATQN

MpopAnua MOéavn artia

MOavi Aoon

AuokoAia oTo KAEioIHo
TOU KamaKIoU.

O peydhog SakTuMog oteyavomoinong
TOU KamakioU €xel TomoBeTnOel
AavBaopéva.

BePaiwBeite 611 0 SakTUAIOG
oTeyavomoinong gival kaBapdg kat
e&padetal 0oQOAWS OTO KAAUPMA.

AuokoAia oo dvolypa
TOU KATAKIOU.

YTApxel aKOHA TTECN OTO EOWTEPIKO
™G XUTPag.

ExTovWwoTe TNV mieon otpépovtag Tn
BaABida eNéyxou mieong otn Béon
«EKTOVWONG TTiECN G,

Awappor atuov and 1o
KOTTAKL.

O peydhog SakTuMog oteyavomoinong
Sev éxel TomoBeTnOei.

TomnoBetriote Tov SakTUuAo
OTEYAVOTOINONG KATAKIOU.

O SaktUMoG oTeyavomoinong
Kamakiov givat urePBoMKA BPWHUIKOG.

KaBapiote Tov SaktUAo oteyavomoinong
Kamakiou.

To kamdki ivat EekAeidwTo

KAeldwoTe To KamaKI.

Awappory atpov and v | O SakTUAog oTeyavomoinong tng
mwTA BaABida. MwTAG BarBidag gival Bpduikoc.

KaBapiote Tov pikpo SaktuAio
oteyavomoinong TG Mwtn¢ BaiBidac.

Anoouvdeon/Suohertoupyia Tou
aodntipa

Epgaviletal o KwdIikog
o@ahpatog E1

EpgaviCetat o kwdikog
o@aAuatog E2

BpayukUkAwpa Tou alebntripa

Epgaviletal o KwdIkog
o@aluatog E4

AmnooUvSeon/Sucheitoupyia Tou
SlakomTn migong

ETKOWVWVNAOTE PE TO TUAHA UTTOOTAPIENG
TENATWV.
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IMPORTANTI ISTRUZIONI

PER LA SICUREZZA

La sicurezza degli apparecchi elettrici di FIRST

Austria e conforme alle direttive tecniche

riconosciute e alle normative legali per la

sicurezza. Ciononostante, si consiglia agli utenti
dell'apparecchio di osservare le seguenti istruzioni

di sicurezza:

« Leggere queste istruzioni con attenzione prima
di usare 'apparecchio per la prima volta e
conservarle per futura consultazione.

Il prodotto non é stato progettato per scopi
diversi da quelli specificati nel manuale.

+ Prima di collegare I'apparecchio alla fonte
di alimentazione, accertarsi che la tensione
riportata sull'apparecchio corrisponda alla
tensione della rete elettrica domestica. Se
cosi non fosse, non utilizzare 'apparecchio e
contattare il proprio rivenditore.

« Sel'apparecchio viene messo a terra (classe
di protezione l), la presa a parete e qualsiasi
prolunga a cui & collegato dovranno essere
ugualmente messi a terra.

« Il cavo non deve penzolare dal bordo del
tavolo o da uno spigolo. Non lasciare che il
cavo non tocchi superfici calde.

« Non mettere in funzione questo apparecchio o
collocare qualsiasi parte di esso sopra o vicino
a superfici calde (come un fornello a gas o
elettrico o un forno caldo).

+ Assicurarsi che I'apparecchio venga utilizzato
su una superficie stabile e piana, fuori dalla
portata dei bambini, per evitare che si rovesci e
per prevenire danni o lesioni.

+ Ispezionare e pulire la valvola limitatrice di
pressione e la valvola a galleggiante prima
dell'uso.

« Non trasportare la pentola a pressione tramite
I'impugnatura del coperchio. Utilizzare invece
le maniglie laterali.

« Per evitare il rischio di scosse elettriche,
non immergere l'apparecchio o il cavo di
alimentazione in nessun liquido.

« Sel'apparecchio o il cavo di alimentazione
mostrano segni di danni, non utilizzarli.
Rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato
e qualificato per un controllo o una riparazione.

« Non mettere in funzione il dispositivo a vuoto.

- Non tentare di collegare o scollegare
I'apparecchio con mani o piedi bagnati
nell'acqua.

« Questo apparecchio é destinato
esclusivamente all’'uso domestico e non deve
essere utilizzato a fini commerciali.

« Non utilizzare I'apparecchio in ambienti
esterni.
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Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre
ein funzione.

Evitare il contatto con il vapore caldo durante
o subito dopo il funzionamento. Rischio di
ustioni!

L'apparecchio diventa caldo durante il
funzionamento. Pertanto, far attenzione a non
toccare parti calde.

Non tentare di aprire il coperchio quando la
valvola a galleggiante si trova in alto in alto. Cio
indica che nella pentola c'é ancora pressione.
Prestare la massima attenzione quando si
sposta un dispositivo contenente liquidi caldi.
Scollegare sempre l'apparecchio dalla rete
elettrica dopo l'uso, prima della pulizia e in
caso di malfunzionamento.

Finché I'apparecchio é caldo, deve essere
sorvegliato, anche se non ¢ collegato alla rete
elettrica. Lasciare raffreddare completamente
I'apparecchio prima di pulirlo e riporlo.

Non tirare direttamente il cavo di
alimentazione; piuttosto tirare la spina per
scollegare l'apparecchio dall'alimentazione.
L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali,

0 CoN una scarsa esperienza e/o conoscenza
sull’'uso dell'apparecchio, solo se sono
supervisionati o istruiti circa I'uso sicuro dello
stesso e se sono consapevoli dei rischi che ne
derivano. Ai bambini non & permesso giocare
con l'apparecchio. Pulizia e manutenzione
non devono essere effettuate da bambini a
meno che non abbiamo pit di 8 anni e siano
supervisionati. Tenere I'apparecchio e il cavo
fuori dalla portata dei bambini al di sotto degli
8 anni.

Non siamo responsabili per eventuali danni
che potrebbero verificarsi se |'apparecchio
viene utilizzato per scopi diversi da quelli
previsti o se viene utilizzato in modo
inappropriato.

Riparazioni e altri lavori sulla macchina devono
essere effettuati solo da personale autorizzato.

PANORAMICA PRODOTTO (Fig. A)

OWoONOULTDA WN =

. Valvola limitatrice di pressione

. Impugnatura coperchio

. Valvola a galleggiamento

. Anello di tenuta valvola a galleggiamento
. Recipiente interno

. Raccoglitore di condensa

. Maniglia per il trasporto

. Pannello di controllo

. Anello di tenuta grande (dalla piastra di

copertu-ra)
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10.Anello di tenuta piccolo (dalla piastra di coper-
tura)

11.Piastra di copertura

12.Protezione anti-intasamento

PANNELLO DI CONTROLLO (Fig. D)

OPERAZIONI PRELIMINARI

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima
volta, pulire il recipiente interno, la parte interna
del coperchio e tutti gli accessori inclusi con

un panno umido e un detergente delicato.
Sciacquarli e asciugarli in seguito.

FUNZIONAMENTO

Rimozione del coperchio: (Fig. B)

Afferrare il coperchio dalla maniglia e ruotarlo in
senso orario per sbloccarlo. Sollevare con cautela
il coperchio per aprirlo.

Fissaggio del coperchio: (Fig. C)

Mettere il coperchio sulla pentola a pressione;
potrebbe essere necessario spostarlo per farlo
combaciare correttamente. Quindi, ruotarlo in
senso antiorario per bloccarlo in posizione.

COTTURA:

1. Aprire il coperchio e versare gli alimenti
el liquido nel recipiente interno in base
alla ricetta. Assicurarsi che il contenuto nel
recipiente sia compreso tra i segni di 1/5 e 4/5.
Se si preparano alimenti che si espandono
durante la cottura, ad esempio fagioli e riso,
non riempire il recipiente oltre il segno di 3/5.

2. Prima di chiudere il coperchio, accertarsi che
la parte esterna del recipiente interno e la
guarnizione del coperchio siano pulite.

3. Controllare che la valvola limitatrice di
pressione (1) sia fissata correttamente e
che la valvola a galleggiamento (3) sia in
posizione abbassata. Puntare la valvola
limitatrice di pressione in posizione “CLOSE”
0"OPEN"in base al programma selezionato.
Fare riferimento alla tabella“PROGRAMMI DI
COTTURA PREDEFINITI" per i dettagli)

4. Collegare il cavo di alimentazione alla rete
elettrica. Sul pannello di controllo viene
visualizzato “0000".

5. Selezionare il programma di cottura desiderato
premendo il pulsante corrispondente e
regolare il tempo di cottura mediante i pulsanti
+/-. Lindicatore luminoso sopra il programma
selezionato lampeggia 8 volte, dopodiché la
pentola a pressione avvia automaticamente il
programma.

6. Al termine del tempo di cottura, la pentola
a pressione emette un segnale acustico e
passa automaticamente alla modalita di

"mantenimento del calore". Questa modalita &
progettata per mantenere il cibo caldo fino a
quando non si & pronti a rilasciare la pressione
e rimuovere il cibo dal recipiente. La funzione
di "mantenimento del calore" puo rimanere
attiva per un massimo di 24 ore. Tuttavia,
per ottenere risultati ottimali, si consiglia di
rimuovere il cibo entro 6 ore dalla cottura.

7. Premere il pulsante [Warm/Cancel] per uscire
dalla modalita di "mantenimento del calore" o
annullare qualsiasi programma in esecuzione.

Nota: per i programmi di cottura a pressione,

il conteggio del tempo di cottura impostato
comincia solo quando si & accumulata pressione
sufficiente durante il preriscaldamento. Quando
Cio avviene, la valvola a galleggiamento (3) si
solleva e il timer avvia il conto alla rovescia.

RILASCIO DELLA PRESSIONE DOPO LA
COTTURA:

Al termine della cottura e dopo aver annullato la
modalita di "mantenimento del calore", occorre
prima rilasciare la pressione nella pentola prima di
poter rimuovere il coperchio.

AVVERTENZA: non tentare mai di forzare
I'apertura del coperchio. Se il coperchio non si
apre con facilita, significa che c'é ancora della
pressione all'interno della pentola; la pressione
dovra essere rilasciata prima di poter aprire

il coperchio. E possibile aprire il coperchio in
sicurezza quando la valvola a galleggiante & in
posizione abbassata.

Ci sono due metodi di rilascio della pressione:

- Rilascio naturale: dopo aver annullato la
modalita di "mantenimento del calore", la
pentola a pressione si raffredda e la pressione
interna diminuisce lentamente. Questo
processo richiede diversi minuti (di solito
10-60 minuti) a seconda della quantita di cibo
nella pentola.

« Rilascio rapido: questo metodo consente di
rilasciare la pressione in breve tempo ruotando
la valvola limitatrice di pressione in posizione
"OPEN".

Vapore bollente fuoriesce

immediatamente dalle valvole. Fare
attenzione a non scottarsi! Consigliamo di
coprire la mano con uno strofinaccio durante
questa operazione.

Quando la pressione viene rilasciata, la valvola
a galleggiante (3) inizia ad abbassarsi. Una volta
scesa, il coperchio puo essere aperto in modo
sicuro.

Suggerimento: consigliamo di utilizzare il
metodo a "rilascio naturale" per alimenti ad alto

contenuto di liquidi o amido, in quanto il metodo
a "rilascio rapido" potrebbe causare schizzi e
ostruire la valvola limitatrice della pressione.

IMPOSTAZIONE PREDEFINITA

(timer di ritardo):

E possibile impostare un intervallo di tempo dopo

il quale il processo di cottura si avviera seguendo

la pro-cedura riportata di seguito:

1. Premere il pulsante [Preset Setting] e regolare il
tem-po di ritardo mediante i pulsanti +/-. (0,5-
24 ore)

2. Successivamente, selezionare il programma
di cottu-ra desiderato e regolare il tempo di
cottura mediante i pulsanti +/-. Attendere
alcuni secondi fino all'accetta-zione
dell'immissione.

3. Una volta trascorso l'intervallo di tempo
impostato, la pentola a pressione avviera il
processo di cottura.

Nota: il tempo di ritardo all'avvio non é
applicabile al programma “Dolci”.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia e manutenzione regolari sono essenziali per

garantire un uso sicuro ed efficace del prodotto.

+ Scollegare sempre l'apparecchio
dall'alimentazione e lasciarlo raffreddare prima
di pulirlo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa

« Non immergere mai l'apparecchio o il cavo
di alimentazione nell'acqua. Evitare che i
componenti elettrici siano esposti all'umidita.

« Pulire il corpo della pentola a pressione con un
panno morbido e umido.

« Rimuovere il coperchio ed estrarre il recipiente
interno. Lavare il recipiente interno con un
detergente delicato e un panno morbido.

- Dopo ogni utilizzo, lavare con cura l'interno
del coperchio, inclusi la piastra di copertura,
I'anello di te-nuta grande, la valvola limitatrice
di pressione, la valvo-la a galleggiamento e la
protezione anti-intasamento.

+Sul lato sinistro sotto la maniglia di trasporto €
presente un piccolo raccoglitore di condensa.
Estrarlo e lavarlo accuratamente. Quindi,
reinserirlo in posizione.

PARAMETRI TECNICI

Tensione: 220-240V ~50Hz
Watt: 1000W
Capacita: 6L
Diametro: 22cm
Pressione di funzionamento: ...........coveeeeeer 40-70kpa
Pressione limitata: 90 kpa

Mantenimento calore: .......
Mantenimento pressione

0-99 minuti

Possibile soluzione

Il coperchio si chiude con | La guarnizione grande del
coperchio non € installata

difficolta.
correttamente.

Assicurarsi che I'anello di tenuta sia pulito
e completamente inserito nella piastra di
copertura.

Il coperchio si apre con

difficolta. della pentola.

C'¢ ancora pressione all'interno

Rilasciare la pressione ruotando la valvola
limitatrice di pressione in posizione di
"rilascio pressione".

Fuoriuscita di vapore dal
coperchio.

La guarnizione grande del
coperchio non ¢ installata.

Installare la guarnizione del coperchio.

troppo sporca.

La guarnizione del coperchio &

Pulire la guarnizione del coperchio.

Il coperchio é sbloccato

Bloccare il coperchio.

Fuoriuscita di vapore dalla | La guarnizione della valvola a

valvola a galleggiante galleggiante é sporca.

Pulire la guarnizione piccola della valvola a
galleggiante.

Viene visualizzato il codice | Sensore scollegato/
di errore E1 malfunzionante

Contattare il servizio di assistenza clienti.

Viene visualizzato il codice | Cortocircuito del sensore

di errore E2

Viene visualizzato il codice | Pressostato scollegato/
di errore E4 malfunzionante

ITALIANO
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PPROGRAMMI DI COTTURA PREDEFINITI: (Fig D):
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Fagioli (Bean) 32 | 25-50 [ 155-160| Si | Chiusa | Per tuttii tipi di fagioli e piselli.
(CLOSE)
Carne (Meat) 24 | 12-30 [155-160| Si | Chiusa | Con tempi di cottura pili lunghi, la carne ha una
(CLOSE) | consistenza piu morbida.
Torta (Cake) 30 | 30-50 [ 125-140| Si | Aperta | Regolare il tempo di cottura in base alla ricetta. Cuoce
(OPEN) | senza pressione.
Riscaldamento 10 5-15 [125-140| Si | Chiusa | Occorre aggiungere un po’'d'acqua per il riscaldamento.
(Heating) (CLOSE)
Riso (Rice) A seconda del
numero di tazze:
1-3 tazze 5 516 |125-145| si Chiusa | Per una consistenza piu morbida o per la cottura di cereali
(CLOSE) | misti, aumentare il tempo di cottura.
4-7 tazze 8 8-16
8-12 tazze 12 8-16
Noodles 3 3-18 [155-160| Si | Chiusa | Occorre aggiungere acqua per la cottura.
(Noodles) (CLOSE)
Zuppa (Soup) 21 | 15-40 [155-160| Si | Chiusa | Occorre aggiungere acqua per la cottura. Regolare il
(CLOSE) | tempo di cottura in base alla ricetta.
Bollito (Bone) 30 | 25-40 | 155-160| Si Chiusa
(CLOSE)
Porridge 20 | 15-25 [155-160| Si | Chiusa | Regolare il tempo di cottura in base alla ricetta.
(Porridge) (CLOSE)
Preset Setting 30 0.5- - - - Impostare il timer ritardato in base al programma di
(Timer ritardato) 24h cottura. Una volta trascorso il tempo diritardo, la pentola a
pressione avviera il processo di cottura automaticamente.
(Non applicabile per il programma “Cake”).
Pressure Keeping | 2 2-99 |155-160| Si | Chiusa | Perl'impostazione manuale del tempo di cottura. Regolare
Setting (CLOSE) | il tempo di cottura in base alla ricetta. Occorre aggiungere
acqua per la cottura.
Caldo/Annulla 24h - 65-75 Si Aperta | Funzione di mantenimento del calore. Non & possibile
(Warm/Cancel) (OPEN) | impostare la durata. Se non viene annullato manualmente,
resta attivo fino a 24 ore. Tutti i programmi passano
automaticamente alla modalita “Caldo” al termine della
cottura.

E Smaltimento nel rispetto dell’'ambiente
Contribuiamo a proteggere I'ambiente! Ricordare di rispettare le normative locali: consegnare il
mmm dispositivo elettrico non funzionante a un centro di smaltimento appropriato.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES

DE SEGURIDAD

La seguridad de los aparatos eléctricos de FIRST
Austria cumple con las directivas técnicas

reconocidas y las normativas legales de seguridad.

No obstante, usted y el resto de usuarios del
aparato deben cumplir con las siguientes
instrucciones de seguridad:

Lea detenidamente estas instrucciones

antes de usar este aparato por primera vez y
guardelas como referencia.

Este producto no estd disefiado para cualquier
otro uso que no sea aquellos especificados en
el manual.

Antes de conectar el aparato a la corriente
eléctrica, compruebe si la tension indicada en
el aparato se corresponde con la tension de su
hogar. Si no fuera el caso, pdngase en contacto
con el distribuidor y no use el aparato.

Si el aparato esta conectado a tierra (clase de
proteccion |), la toma de pared y cualquier
extension a la que esté conectado debe
también estar conectada a tierra.

No deje que el cable cuelgue sobre el borde
de una mesa o encimera. No deje que el cable
toque superficies calientes.

No opera o coloque cualquier componente de
este aparato sobre o cerca de una superficie
caliente (como un quemador eléctrico o a gas
o un horno caliente).

Asegurese de que el aparato se usa sobre una
superficie plana y firme, fuera del alcance de
los nifos; esto evitara que se vuelque y evitara
danos o lesiones.

Inspeccione y limpie la valvula limitadora de
presion y la valvula de flotador antes de usarla.
No transporte la olla a presion cogida del asa
de la tapa. En su lugar, utilice las asas de los
lados.

Para protegerle de cualquier riesgo eléctrico,
no sumerja el aparato o los cables en cualquier
liquido.

Si el aparato o el cable de alimentacion
presenta cualquier signo de dafos, jno lo
opere! Lleve el producto a un centro de
servicio autorizado y cualificado para su
inspeccion o reparacion.

No utilice el electrodoméstico en vacio.

No intente enchufar ni desenchufar el aparato
con las manos mojadas ni con los pies metidos
en el agua.

Este aparato esta disefiado Uinicamente para su
uso doméstico; no lo use comercialmente.

No use este aparato en el exterior.

No deje el aparato desatendido mientras esté
en funcionamiento.

« Evite el contacto con el vapor durante y justo
después de utilizarlo. jRiesgo de quemaduras!

+ Elaparato se calienta durante su
funcionamiento. Por lo tanto, tenga cuidado en
no tocar ninguna de las partes calientes.

+ Nointente abrir la tapa mientras la valvula de
flotador esté arriba. Esto indica que la olla atin
tiene presion.

+  Se deben extremar las precauciones al mover
aparatos que contengan liquidos calientes.

« Desconecte siempre el aparato de la corriente
eléctrica tras su uso, antes de limpiarloy en
caso de un funcionamiento incorrecto.

«  Siempre que el aparato esté caliente, debe
supervisarse, incluso si no esta conectado a
la corriente eléctrica. Deje que el aparato se
enfrie completamente antes de limpiarlo y
guardarlo.

+ No tire directamente del cable de
alimentacion; en su lugar, tire del enchufe para
desconectar el aparato de la alimentacion.

+ Este electrodoméstico puede ser
utilizado por nifos de 8 o mas afos y
personas con las capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta
de experiencia y conocimientos si reciben
supervision o instrucciones sobre el uso
del electrodoméstico de manera segura y
entienden los peligros asociados. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del Usuario no deben realizarlo
nifios salvo que tenga mas de 8 afios de edad
y estén supervisados. Mantenga el aparato y el
cable fuera del alcance de los niflos menores
de 8 afnos.

+No asumimos ninguna responsabilidad por
cualquier dano que pueda derivarse en caso
de que se emplee el aparato para una finalidad
diferente a la prevista o si se emplea de forma
inapropiada.

+ iSolo el personal especialista autorizado
debe realizar las reparaciones y otros trabajos
realizados en la unidad!

DESCRIPCION GENERAL (Figura A)

. Vélvula limitadora de presion

. Asadelatapa

. Valvula de flotador

. Aro de sellado de la vélvula de aguja

. Olla interior

. Recogedor de la condensacion

. Asa de transporte

. Panel de Control

. Aro de sellado grande (desde la cubierta de la
tapa)

10.Aro de sellado pequeno (desde la cubierta de

la tapa)
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11.Cubierta de la tapa
12.Proteccion antiatasco

PANEL DE CONTROL: (Figura D)

ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
limpie la olla interior, el interior de la tapa y todos
los accesorios incluidos con un pafio himedo y
detergente suave. A continuacion, enjudguelas y
séquelas.

FUNCIONAMIENTO

Retirada de la tapa: (Figura B)

Agarre la tapa por el asa y girela hacia la derecha
para desbloquearla. Tire con cuidado de la tapa
hacia arriba para abrirla.

Fijacion de la tapa: (Figura C)

Coloque la tapa sobre la olla a presion. Puede
que deba recolocar la tapa para que encaje
correctamente. A continuacion, girela hacia la
izquierda para encajarla.

COCINADO:

1. Abra la tapay ponga los alimentos y el
liquido en la olla interior segun indique la
receta. Asegurese de que el contenido de la
olla alcance al menos la marca 1/5, pero que
no sobrepase la marca de 4/5. Si la comida
que esté preparando se expande durante el
cocinado, como la legumbre o el arroz, procure
que el contenido de la olla no sobrepase la
marca de 3/5.

2. Compruebe que la parte exterior de la olla
interior y el aro de sellado de la tapa estén
limpios antes de cerrar la tapa.

3. Asegurese de que la valvula limitadora de
presion (1) esta fijada de forma adecuada
y que la vélvula de flotador (3) esta hacia
abajo. Coloque la vélvula limitadora de
presién en posicion "CLOSE" o "OPEN" en
funcion del programa escogido. (Véase
la tabla "PROGRAMAS DE COCCION
PRECONFIGURADOS" para obtener mas
detalles.)

4. Conecte el cable de alimentacion a la corriente.

El panel de control mostrara los digitos "0000".
5. Seleccione el programa de cocina que desee
pulsando el botdn correspondiente y ajuste
el tiempo de cocinado con los botones +/-.
La luz indicadora que aparece encima del
programa seleccionado parpadea 8 veces y
después la olla a presion inicia el programa
autométicamente.
6. Cuando termine el tiempo de coccidn, la olla
a presion pitard y pasara automaticamente

al modo "mantener caliente". Este modo esta
disefiado para mantener la comida caliente
hasta que el usuario pueda liberar la presion y
sacar la comida de la olla. El modo "mantener
caliente" puede estar activo hasta 24 horas. No
obstante, para obtener los mejores resultados,
se recomienda sacar la comida en las 6 horas
siguientes a haber terminado la coccion

7. Pulse el botén [Warm/Cancel] para salir del
modo "mantener caliente" o cancelar el
programa en curso.

Nota: Para los programas que cocinan con
presion, no se empieza a descontar el tiempo

de coccion configurado hasta que se haya
precalentado y generado suficiente presiéon. Una
vez alcanzada, la valvula de flotador (3) se elevay
empieza a descontar el tiempo.

Liberacion de la presion tras la coccion:
Después de terminar la coccién y cancelar el
modo "mantener caliente', hay que liberar la
presién de la olla antes de poder retirar la tapa.

ADVERTENCIA: Nunca intente abrir la tapa a la
fuerza. Si la tapa no se abre con facilidad, significa
gue aun hay presion en la olla que se debe liberar
antes de poder abrirla. Se puede abrir la tapa con
seguridad cuando la vélvula de flotador esta hacia
abajo.

Existen dos métodos para liberar la presion:

+ Liberacion natural: Después de cancelar el
modo "mantener caliente’, la olla a presién se
enfriay la presion interior baja lentamente.
Este proceso puede llevar algunos minutos
(normalmente entre 10 y 60 minutos),
en funcién de la cantidad de comida que
contenga la olla.

+ Liberacion rapida: Este método permite
liberar la presién en un breve periodo de
tiempo girando la valvula limitadora de la
presion y colocandola en la posicién "OPEN".

Las ranuras de ventilacion empezaran

inmediatamente a expulsar vapor
caliente. Tenga cuidado de no quemarse. Se
recomienda taparse la mano con un pafo de
cocina al realizar esta tarea.

Cuando se ha liberado la presion, la valvula de
flotador (3) empieza a bajar. Cuando ya haya
bajado, podra abrir la tapa de forma segura.

Consejo: Se recomienda utilizar el método de
"liberacién natural" para comidas con mucho
liquido o almidén, ya que el método "liberacién
rapida" podria hacer que la comida salpicase al
liberar la presion y que se taponase la vélvula
limitadora de presion.
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CONFIGURACION PREDETERMINADA .

(Temporizador de retardo):

Puede configurar el tiempo tras el cual se iniciara .

el proceso de coccién siguiendo las instrucciones
que se incluyen a continuacion:

1. Pulse el botoén [Preset Setting] y ajuste el .

tiempo de retardo usando los botones +/-. (0,5-
24 horas)

2. Después, seleccione el programa de cocina
que desee pulsando el botén correspondiente

y ajuste el tiempo de cocinado con los botones -

+/-. Espere unos segundos hasta que se acepte
la entrada.

3. Cuando termine el tiempo configurado, la olla
a presion comenzara el proceso de coccién.

Nota: El tiempo de retardo de inicio no es

Saque brillo al cuerpo de la olla a presién con
un paio suave humedo.

Retire la tapa y saque la olla interior. Lave la olla
interior con un detergente suave y un pafio
suave.

Lave bien el interior de la tapa incluyendo la
cubierta de la tapa, el aro de sellado grand,

la vélvula limitadora de presion, la valvula de
flotador y la proteccion antiobstrucciones
después de cada uso.

Hay un pequerio recogedor para la
condensacion en la parte izquierda debajo
del asa de transporte. Extraigalo y lavelo en
profundidad. A continuacion, coléquelo de
nuevo en su lugar.

aplicable al programa “Pastel”. PARAMETROS TECNICOS

Tensién: 220-240V ~ 50 Hz
LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO Potencia: 1000W
Una limpieza y un mantenimiento regulares son Capacidad: 6L
esenciales para garantizar que el producto se Diametro: - 22cm
pueda utilizar de forma segura y efectiva. Pres!(?n Qe '_trabajo: .......................................... 40-70kpa
« Desenchufe el aparato de la corriente y deje Presion limitada: 90 kpa

Mantener caliente 60-80°C

que se enfrie antes de limpiarlo.

+ Nunca sumerja en agua el aparato ni el cable
de alimentacién. Evite que los componentes
eléctricos entren en contacto con la humedad.

PROBLEMASY SOLUCIONES

Problema Posible causa

Mantenimiento de presion:

Posible solucion

Dificultad para cerrar | El aro grande de sellado de la tapa
la tapa. estd mal instalado.

Asegurese de que el aro de sellado esta limpio y
completamente asentado en la cubierta de la tapa.

Dificultad para abrir | La olla aun tiene presion.
la tapa.

Libere la presién colocando la vélvula limitadora
de presidn en la posicion "liberar la presion”.

El vapor se fuga de El aro grande de sellado esta mal
la tapa. instalado.

Instale el aro de sellado de la tapa.

El aro de sellado de la tapa esta
demasiado sucio.

Limpie el aro de sellado de la tapa.

La tapa estd abierta

Bloquee la tapa.

El vapor sale por la El anillo de sellado de la valvula
valvula de flotador. de flotador esta sucio.

Limpie el anillo pequefio de sellado de la vélvula
de flotador.

Se muestra el cédigo | Sensor desconectado /
de error E1 funcionamiento incorrecto

Se muestra el cédigo | Cortocircuito del sensor
de error E2

Se muestra el cédigo | Interruptor de presion
de error E4 desconectado / funcionamiento
incorrecto

Pongase en contacto con el servicio de atencién
al cliente.
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PROGRAMAS DE COCCION PRECONFIGURADOS (Figura D):

- =5
c [ S .2
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o £Ea|2% |23 SE(SS
e g3 (53 |55 (58|3E
a Fo|e@ |[FD UV |a:= Notas:
Judias (Bean) 32 [ 25-50 | 155-160 | Si Cerrar | Para todo tipo de legumbre.
(CLOSE)
Carne (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Si Cerrar | Para una carne con textura mas suave, se deben aplicar
(CLOSE) | tiempos de coccidn mas prolongados.
Pastel (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Si Abrir | Ajuste el tiempo de coccién en funcién de la receta.
(OPEN) | Cocina sin presion.
Calefaccion 10 5-15 | 125-140 | Si Cerrar | Es necesario agregar un poco de agua para calentar.
(Heating) (CLOSE)
Arroz (Rice) Dependiendo del
nimero de tazas:
1-3 tazas 5 516 | 125145 | i Si desea una consistencia mas suave o cocinar cereales
multigrano, aumente el tiempo de coccién.
4-7 tazas 8 8-16
8-12 tazas 12 8-16
Fideos (Noodles) | 3 3-18 | 155-160 | Si | Cerrar | Se debe agregar agua para la coccion.
(CLOSE)
Sopa (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | Si | Cerrar |Se debe agregar agua para la coccién. Ajuste el tiempo
(CLOSE) | de coccion seguin su receta.
Hueso (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | Si Cerrar
(CLOSE)
Gachas (Porridge)| 20 | 15-25 [ 155-160 | Si | Cerrar | Ajuste el tiempo de coccion segun su receta.
(CLOSE)
Preset Setting 30 | 0,5- - - Establezca un tiempo de retardo en relacién con un
(Temporizador de 24h programa de coccién. Una vez transcurrido el tiempo
retardo) de retardo, la olla a presién comienza a cocinar
automaticamente. (No aplica para el programa “Cake”).
Pressure Keeping | 2 2-99 [ 155160 | Si Cerrar | Para ajustar manualmente el tiempo de coccién. Ajuste
Setting (CLOSE) | el tiempo de coccion en funcion de la receta. Se debe
agregar agua para la coccion.
Calentar/Cancelar| 24h 65-75 Si Abrir | Funcién para mantener caliente. No se puede configurar el
(Warm/Cancel) (OPEN) | tiempo. Funciona hasta 24 horas si no se cancela de forma
manual. Todos los programas cambian automéaticamente al
modo “Caliente” cuando se completa la coccion.

E Eliminacion cumpliendo con el medio ambiente jPuede ayudar a proteger el medio ambiente!
Por favor, recuerde respetar la normativa local: entregue los equipos eléctricos que no funcionen
mmmm en un centro de reciclaje adecuado.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
De veiligheid van elektrische apparaten van
FIRST Austria voldoet aan de erkende technische
richtlijnen en wettelijke voorschriften voor
veiligheid. Niettemin moeten u en de andere
gebruikers van het apparaat de volgende
veiligheidsinstructies in acht nemen:

+ Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door voordat u het apparaat voor de eerste
keer gebruikt en bewaar deze om hem later te
kunnen raadplegen.

« Dit product is niet ontworpen voor andere
toepassingen dan die welke in deze
handleiding zijn aangegeven.

« Controleer, alvorens het apparaat op de
stroomvoorziening aan te sluiten, of de op het
apparaat aangegeven spanning overeenkomt
met de netspanning in uw huis. Als dit niet het
geval is, neem dan contact op met uw dealer
en gebruik het apparaat niet.

+ Indien het apparaat geaard is
(beschermingsklasse 1), moeten het
stopcontact en de eventuele verlengkabels
waarop het apparaat is aangesloten, eveneens
geaard zijn.

+ Laat het netsnoer niet over de rand van een
tafel of aanrecht hangen. Laat het netsnoer
niet in aanraking komen met een heet
oppervlak.

- Bedien of plaats geen enkel onderdeel van
dit apparaat op of in de buurt van een heet
oppervlak (zoals een gas- of elektrische
brander of een verwarmde oven).

« Zorg dat het apparaat op een stevige en vlakke
ondergrond buiten het bereik van kinderen
wordt gebruikt, zodat het niet kan omvallen en
schade of letsel wordt voorkomen.

« Controleer en reinig de drukbegrenzingsklep
en vlotterklep voor gebruik.

- Draag de snelkookpan niet aan de handgreep
van het deksel. Gebruik in plaats daarvan de
handgrepen aan de zijkant.

« Ter bescherming tegen elektrische gevaren
mag dit apparaat of het netsnoer niet in een
vloeistof worden ondergedompeld.

« U mag het apparaat niet gebruiken als
het apparaat of het netsnoer tekenen
van beschadiging vertoont! Breng het
apparaat naar een erkend en gekwalificeerd
servicecentrum voor inspectie of reparatie.

» Gebruik het apparaat niet onder toezicht.

+ Raak de stekker niet met natte handen aan of
als u uw voeten in het water heeft geplaatst.

. Ditapparaat is alleen bedoeld voor
huishoudelijk gebruik, gebruik het niet voor
commerciéle doeleinden.
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+  Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl
het in werking is.

+ Vermijd contact met hete stoom tijdens of vlak
na het gebruik. Risico op verbranding!

+ Het apparaat wordt warm tijdens gebruik. Raak
daarom de hete onderdelen niet aan.

+  Probeer niet om het deksel te openen terwijl
de vlotterklep omhoog staat. Dit geeft aan dat
er nog druk in de pot zit.

« Uiterste voorzichtigheid is geboden bij
het verplaatsen van een apparaat dat hete
vloeistoffen bevat.

+ Na gebruik, voor het reinigen en in geval van
storingen altijd het apparaat loskoppelen van
de stroomvoorziening.

+ Zolang het apparaat warm is, moet er
toezicht zijn, ook al is het niet op netstroom
aangesloten. Laat het apparaat volledig
afkoelen alvorens het te reinigen en op te
slaan.

. Trek niet aan het netsnoer, maar trek aan de
stekker om het apparaat los te koppelen van
de stroomvoorziening.

+ Het apparaat kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het
veilige gebruik van het apparaat en de gevaren
ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door
de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar
en onder toezicht staan. Houd het apparaat en
het netsnoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

+ We zijn niet aansprakelijk voor schade die
ontstaat wanneer het apparaat voor andere
doeleinden wordt gebruikt dan waarvoor het
bestemd is of wanneer het op ondeugdelijke
wijze wordt gebruikt.

« Reparaties en andere werkzaamheden aan het
apparaat mogen alleen worden uitgevoerd
door erkende specialisten!

PRODUCTOVERZICHT (afbeelding A)
. Overdrukventiel

. Handgreep deksel

. Vlotterventiel

. Afdichtingsring vlotterventiel

. Binnenpan

. Condensopvang

. Handvat

. Bedieningspaneel

ONOUTDAWN =
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9. Grote afdichtingsring (van afdekplaat)
10.Kleine afdichtingsring (van afdekplaat)
11.Afdekplaat

12.Antiverstoppingsschild

BEDIENINGSPANEEL (fig. D)

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Reinig de binnenpot, de binnenkant van het
deksel en alle meegeleverde accessoires met een
vochtige doek en een mild schoonmaakmiddel
voordat u het apparaat voor de eerste keer
gebruikt. Spoel ze af en droog ze daarna.

GEBRUIK

Het deksel verwijderen (fig. B)

Houd het deksel bij het handvat vast en draai
het met de klok mee om te ontgrendelen. Til het
deksel voorzichtig op om het te openen.

Het deksel plaatsen: (fig. C)

Plaats het deksel op de snelkookpan - mogelijk
moet u het deksel opnieuw herpositioneren om
het goed te laten passen. Draai het vervolgens
tegen de klok in om het op zijn plaats te
vergrendelen.

KOKEN:

1. Open het deksel en leg het voedsel en
de vloeistof in de binnenpot volgens uw
recept. Zorg ervoor dat de pot minimaal tot
de markering 1/5 is gevuld, maar nooit de
markering 4/5 overschrijdt. Als u voedsel
bereidt dat tijdens het koken uitzet, zoals
bonen en rijst, vul de pan dan niet boven de

naar de modus “warmhouden”. Deze modus is
ontworpen om het voedsel warm te houden
totdat u klaar bent om de druk vrij te geven
en het voedsel uit de pan te halen. De modus
“warmhouden” kan maximaal 24 uur actief
blijven. Echter, voor de beste resultaten wordt
aanbevolen om het voedsel binnen 6 uur na
het einde te verwijderen.

7. Druk op de toets [Warm/Cancel] om de modus
“warmhouden”te verlaten of een lopend
programma te annuleren.

Opmerking: Voor programma's die met

druk koken, start de ingestelde kooktijd pas

als er voldoende druk is opgebouwd door
voorverwarmen. Zodra dit het geval is, gaat de
vlotterklep (3) omhoog en begint de timer af te
tellen.

Druk vrijgeven na het koken:

Na het koken en het annuleren van de modus
“warmhouden’, moet eerst de druk in de pot
worden vrijgegeven voordat het deksel kan
worden verwijderd.

WAARSCHUWING: Probeer het deksel nooit
geforceerd te openen. Als het deksel niet
eenvoudig opengaat, dan betekent dit dat er

nog steeds druk in de pot is die moet worden
vrijgeven voordat het deksel kan worden
geopend. Het is veilig om het deksel te openen als
de vlotterklep omlaag staat.

Er zijn twee methoden om de druk vrij te geven:
» Natuurlijk vrijgeven - Na het annuleren
van de modus “warmhouden’, koelt de
snelkookpan af en daalt de druk binnenin

VOORINGESTELDE INSTELLING (uitsteltijd):

U kunt een uitsteltijd instellen waarna het

kookproces begint door de onderstaande

instructie te volgen:

1. Druk op de knop Preset Setting en pas de
uitsteltijd aan met de knoppen +/-. (0,5-24 uur)

2. Selecteer vervolgens het gewenste
kookprogramma en pas de kooktijd aan met
de knoppen +/-. Wacht een paar seconden
totdat de invoer wordt geaccepteerd.

3. Zodra de uitsteltijd is verstreken, begint de
snelkookpan met het kookproces.

Opmerking: de startuitsteltijd is niet van
toepassing op het programma "Cake".

REINIGING EN ONDERHOUD
Regelmatige reiniging en onderhoud zijn
essentieel om ervoor te zorgen dat het product
veilig en effectief kan worden gebruikt.

« Haal altijd de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat afkoelen alvorens het te
reinigen.

« Dompel het apparaat of het netsnoer nooit
onder in water. Laat de elektrische onderdelen
niet in contact komen met vocht.

+ Poets de behuizing van de snelkookpan met
een zachte, vochtige doek.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke oorzaak

+Verwijder het deksel en haal de binnenpot
eruit. Was de binnenpot met een mild
schoonmaakmiddel en een zachte doek.

«  Was de binnenkant van het deksel
grondig, inclusief de afdekplaat, de grote
afdichtingsring, het overdrukventiel, het
vlotterventiel en het antiverstoppingsschild na
elk gebruik.

. Erziteen kleine condensopvang aan de
linkerkant onder het draaghandvat. Haal het
eruit en was het grondig. Plaats het vervolgens
weer terug.

TECHNISCHE SPECIFICATIES

Spanning: 220-240V ~50Hz
Vermogen: 1000 W
Capaciteit: 6L
Diameter: 22cm
Bedrijfsdruk: 40-70 kpa
Drukbegrenzing: 90 kpa
Warmhouden: 60-80°C
Druk behouden: 0-99 mins

Mogelijke oplossing

markering 3/5.

. Controleer of de buitenkant van de binnenpot

langzaam. Dit proces duurt een paar minuten
(meestal tussen 10-60 minuten), afhankelijk

Moeilijk om het deksel te | De grote afdichtring van het
sluiten. deksel is verkeerd gemonteerd.

Controleer of de afdichtring schoon is en
goed op de afdekplaat zit.

en de afdichtring van het deksel schoon zijn
voordat u het deksel sluit.

3. Zorg ervoor dat het drukbegrenzingsventiel (1)

goed is bevestigd en dat het viotterventiel (3)

omlaag staat. Richt het drukbegrenzingsventiel

naar de stand “CLOSE” of “OPEN”,
afhankelijk van uw programmakeuze.
(Zie de tabel "VOORGEPROGRAMMEERDE
KOOKPROGRAMMA'S" voor details)

4. Steek de stekker in een stopcontact. Het
bedieningspaneel toont “0000".

5. Selecteer het gewenste kookprogramma
door op de bijbehorende knop te drukken
en pas de kooktijd aan met de knoppen
+/-. Het indicatielampje boven het gekozen
programma knippert 8 keer, waarna de
snelkookpan het programma automatisch
start.

6. Wanneer de kooktijd voorbij is, piept de
snelkookpan en schakelt automatisch over

van de hoeveelheid voedsel in de snelkookpan.

+ Snel vrijgeven - Deze methode maakt het
mogelijk om de druk in korte tijd vrij te geven
door de drukbegrenzingsklep naar de positie
"OPEN" te draaien.

Er komt onmiddellijk hete stoom uit de

ventilatieopeningen. Zorg ervoor dat u
zich niet verbrandt. We raden aan om uw hand
hierbij te bedekken met een theedoek.

Wanneer de druk wordt vrijgegeven, begint de
vlotterklep (3) te zakken. Zodra het in de onderste
stand is, kan het deksel veilig worden geopend.

Tip: We raden aan voor voedsel met een hoog
vloeistof- of zetmeelgehalte om de methode
“natuurlijke vrijgeven”te gebruiken, omdat de
methode “snel vrijgeven” spatten kan veroorzaken
tijdens het vrijgeven van de druk en het
drukbegrenzingsventiel verstopt raken.

52

Moeilijk om het deksel te
openen.

Eris nog steeds druk in de
snelkookpan.

Laat de druk vrij door het
drukbegrenzingsventiel in de stand “druk
vrijgeven”te draaien.

Stoom lekt uit het deksel.

De grote afdichtring is niet
gemonteerd.

Monteer de dekselafdichtingsring.

De dekselafdichtingsring is
overmatig vuil.

Reinig de dekselafdichtingsring.

Het deksel is niet vergrendeld Vergrendel het deksel.

Stoom lekt uit de

De afdichtring van de vlotterklep | Reinig de kleine afdichtring van de

Neem contact op met de klantenservice.

viotterklep. is vuil. viotterklep.
Foutcode E1 wordt Sensor ontkoppeld/storing

weergegeven

Foutcode E2 wordt Kortsluiting sensor

weergegeven

Foutcode E4 wordt Drukschakelaar losgekoppeld/

weergegeven storing
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VOORGEPROGRAMMEERDE KOOKPROGRAMMA'S: (Afb. D):
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Bonen (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Ja Sluiten | Voor alle soorten bonen en erwten.
(CLOSE)
Vlees (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Ja | Sluiten | Langere kooktijden resulteren in een zachtere
(CLOSE) | vleestextuur.
Cake (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Ja Open | Pas de kooktijd aan volgens het recept. Koken zonder
druk.
Verwarming 10 5-15 | 125-140 | Ja | Sluiten | U moet een beetje water toevoegen voor de verwarming.
(Heating) (CLOSE)
Rijst (Rice) Afhankelijk van het
aantal kommen:
1-3 kommen 5 516 | 125.145 | Ja Sluiten | Als u een zachtere consistentie wilt of meergranen wilt
(CLOSE) | koken, moet u de bereidingstijd verlengen.
4-7 kommen 8 8-16
8-12 kommen 12 8-16
Noedels 3 3-18 | 155-160 | Ja | Sluiten | U moet water toevoegen voor koken.
(Noodles) (CLOSE)
Soep (Soup) 21 15-40 | 155-160 [ Ja | Sluiten | U moet water toevoegen voor koken. Pas de
(CLOSE) | bereidingstijd aan op basis van het recept.
Bot (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | Ja | Sluiten
(CLOSE)
Pap (Porridge) 20 | 15-25 | 155-160 | Ja | Sluiten | Pas de bereidingstijd aan op basis van het recept..
(CLOSE)
Preset Setting 30 | 0.5- - - Stel een uitsteltijd in met een bereidingsprogramma.
(Vitsteltimer) 24u Zodra de uitsteltijd is verstreken, start de snelkookpan
automatisch met de bereiding. (Niet van toepassing voor
het programma “Cake”).
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Ja | Sluiten | Voor het handmatig instellen van de bereidingstijd.
Setting (CLOSE) | Pas de kooktijd aan volgens het recept. U moet water
toevoegen voor koken.
Verwarmen/ 24u 65-75 Ja Open | Warmhoudfunctie. Er kan geen tijd worden ingesteld.
Annuleren Loopt tot 24 uur indien niet handmatig geannuleerd.
(Warm/Cancel) Alle programma's schakelen automatisch naar de modus

“Warm” wanneer de bereiding is voltooid.

E Milieuvriendelijke verwijdering Bescherm altijd het milieu tegen vervuiling! Vergeet niet de
plaatselijke voorschriften in acht te nemen door de buiten gebruik gestelde elektrische
mmmm apparatuur in te leveren bij een daartoe aangewezen afvalverwerkingscentrum.
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
Sakerheten for elektriska apparater fran FIRST
Austria efterlever de erkdnda tekniska direktiven
och juridiska foreskrifter for sakerhet. Du och
andra anvédndare av apparaten bor dock iaktta
foljande sakerhetsanvisningar:

« Lds dessa anvisningar noggrant innan du
anvander apparaten for forsta gangen och
spara dem for framtida referens.

« Den har produkten har inte designats for
nagon annan anvandning &n den som anges i
denna handbok.

+ Innan du ansluter apparaten till
stromforsorjningen maste du kontrollera
om den spanning som anges pa apparaten
motsvarar natspanningen i ditt hem. Om sa
inte ar fallet bor du kontakta din aterforsaljare
och inte anvdnda apparaten.

« Om apparaten ar jordad (skyddsklass )
maste dven vagguttaget och eventuella
forlangningssladdar som den ansluts till vara
jordade.

« Latinte sladden hianga 6ver kanten pa ett bord
eller en béank. Lat inte sladden vidrora heta
ytor.

« Anvand inte eller placera ndgon del av
apparaten pa eller ndra nagon het yta (t.ex.
gasspis eller elektrisk brannare eller en
uppvarmd ugn).

« Seftill att apparaten anvands pa en fast och
plan yta och utom rackhall for barn. Detta
forhindrar att den valter och undviker skador
eller personskador.

« Verifiera och rengor tryckbegransningsventilen
och flottorventilen fére anvandning.

«  Lyftinte tryckkokaren med lockets handtag.
Anvand istallet handtagen pa sidan.

« For att skydda mot elektrisk fara ska du inte
sank ned apparaten eller sladden i nagon
vatska.

« Om apparaten eller stromsladden visar nagra
tecken pa skada, ska de inte tas i bruk! Ta med
produkten till ett auktoriserat och kvalificerat
servicecenter for inspektion eller reparation.

« Anvénd inte apparaten ndr den &r tom.

« Forsok inte ansluta eller koppla bort apparaten
med vata hander eller fétterna i vattnet.

. Denna enhet ar endast avsedd for hemmabruk,
och ska inte anvdndas kommersiellt.

« Anvénd inte denna apparat utomhus.

« Ldmna inte apparaten utan uppsikt medan den
ar i drift.

« Undvik kontakt med het anga under eller
direkt efter anvandning. Risk for skéllning!
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+ Apparaten blir het under anvéndning. Var
darfor forsiktig s att du inte vidror ndgon av
de heta delarna.

« Forsok inte att oppna locket medan
flottorventilen ar i ett 6vre lage. Detta indikerar
att det fortfarande finns tryck i tryckkokaren.

+  Extrem forsiktighet maste iakttas nar du flyttar
en apparat som innehaller varma vétskor.

+ Koppla alltid bort apparaten fran elnatet efter
anvéandning, fére rengéring och om fel uppstar.

+ Salange apparaten ar varm bor den 6vervakas,
dven om den inte dr ansluten till ett eluttag.
Lat apparaten svalna helt innan du reng6r och
forvarar den.

+ Drainte direkt i natsladden. Dra istéllet i
kontakten for att koppla bort apparaten fran
eluttaget.

« Den har apparaten kan anvandas av barn som
ar 8 ar och éldre samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmdga eller
brist pa erfarenhet och kunskap om de har fatt
uppsikt eller anvisningar om anvandningen av
apparaten pa ett sakert satt och forstar farorna
som &r inblandade. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och underhall far endast
utféras av barn som ar dldre an 8 ar och under
Overvakning. Férvara apparaten och dess sladd
utom rackhall for barn under 8 ar.

+ Viansvarar inte for eventuella skador som
kan uppstad om apparaten anvands fér andra
andamal an avsett eller om den anvands pa ett
olampligt satt.

+  Reparationer och annat arbete pa enheten far
endast utforas av auktoriserad personal!

PRODUKTOVERSIKT (fig. A)

. Tryckbegransningsventil

. Lockets handtag

. Flottorventil

. Flottorventilens tatningsring

. Inre gryta

. Kondensuppsamlare

. Bérhandtag

. Kontrollpanel

. Stor tatningsring (fran tackplat)
10.Liten tétningsring (fran tackplat)
11.Tackplat
12.lgensattningsskydd
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KONTROLLPANEL: (Bild D)

INNAN FORSTA ANVANDNING

Innan apparaten anvénds for forsta gangen ska du
reng0r den inre grytan, insidan av locket och alla
medféljande tillbeh6r med en fuktig trasa och milt
diskmedel. Skélj av och torka dem efterat.

SVENSKA
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ANVANDNING

Ta bort locket: (Bild B)

Hall locket i handtaget och rotera det medurs
for att lasa upp. Lyft forsiktigt upp locket for att
Oppna det.

Fasta locket: (Bild C)

Placera locket pa tryckkokaren — du kan behéva
flytta pa det for att det ska passa ordentligt.
Rotera sedan locket moturs for att lasa det pa
plats.

MATLAGNING:

1. Oppna locket och ldgg i maten och vitskan
i den inre grytan enligt receptet. Se till att
grytan ar fylld till minst markeringen 1/5 men
att du aldrig dverstiger markeringen 4/5.

Fyll inte grytan 6ver markeringen 3/5 om
du tillagar mat som expanderar under
tillagningen, sdsom boénor och ris.

2. Kontrollera att den inre grytans utsida och
lockets tatningsring ar rena innan du stanger
locket.

3. Setill att tryckbegransningsventilen (1)
ar ordentligt fastsatt och flottorventilen
(3) ari det nedre laget. Stall in
tryckbegransningsventilen till laget "CLOSE”
eller "OPEN" enligt programvalet. (Se tabellen
"FORINSTALLDA TILLAGNINGSPROGRAM” fr
mer information)

4. Anslut stromsladden till eluttaget.
Kontrollpanelen visar “0000".

5. Tryck pa motsvarande knapp for att vélja
onskat tillagningsprogram och justera
tillagningstiden med knapparna +/-.
Indikatorlampan ovanfor valt program blinkar
atta ganger. Tryckkokaren péborjar sedan
programmet automatiskt.

6. Nar tillagningstiden &r slut piper tryckkokaren
och véxlar automatiskt till "hdll varm”. Det har
laget ar utformat for att halla maten varm till
du &r redo att frigora trycket och ta ut maten.
Léget "hall varm”kan vara aktivt i upp till
24 timmar. For bésta resultat rekommenderas
dock att maten tas ut inom sex timmar efter att
den értillagad.

7. Tryck pa knappen [Warm/Cancel] for att avsluta
laget "hall varm” eller avbryta ett pagaende
program.

Obs! For program som tillagar med tryck
paborjas den instéllda tillagningstiden endast nar
tillrdckligt tryck har byggts upp via forvarmning.
Nar trycket ar korrekt lyfts flottorventilen (3) och
timern borjar rdkna ned.

Frigora trycker efter tillagning:
Efter tillagning och laget "hall varm” maste trycket
i grytan frigoras innan locket kan tas av.

VARNING: Forsok aldrig att tvinga upp locket.
Om locket inte 6ppnas utan anstrangning innebar
det att trycket ar for hogt inuti grytan och maste
frigoras innan locket kan 6ppnas. Det ar sakert att
Oppna locket nar flottorventilen &r langst ner.

Det finns tva metoder for att frigora trycket:

+ Naturlig frigoring — nar laget "hall varm” har
avbrutits svalnar tryckkokaren och trycket inuti
sjunker langsamt. Den har processen tar flera
minuter (vanligtvis mellan 10-60 minuter)
beroende pa mangden mat i tryckkokaren.

+ Snabb frigoring - den har metodet later dig
frigdra trycket pa kort tid genom att rotera
tryckbegransningsventilen till Idget "OPEN".

Het anga strommar omedelbart ut fran

ventilerna. Var forsiktig sa att du inte
branns! Vi rekommenderar att du tacker for
handen med en diskhandduk nér den har
funktionen utfors.

Allt eftersom trycket frigors borjar flottdrventilen
(3) sjunka. Nér den &r i sitt nedre lage kan locket
Oppnas sdkert.

Tips: Vi rekommenderar att metoden “naturlig
frigoring” anvands for livsmedel med hog vatske-
eller starkelsehalt da metoden “snabb frigoring”
kan orsaka stank under frigoringen av trycket och
tappa till tryckbegransningsventilen.

FORINSTALLNINGAR (fordréjningstimer):

Folj instruktionerna nedan for att stélla in en

fordrojningstid efter vilken tillagningsprocessen

paborjas:

1. Tryck pa knappen [Preset Setting] och justera
fordrojningstiden med knapparna +/-. (0,5-24
timmar)

2. Valj sedan 6nskat tillagningsprogram och
justera tillagningstiden med knapparna +/-.
Vénta ett par sekunder till valen accepteras.

3. Nar fordrojningstiden har gatt ut paborjar
tryckkokaren tillagningsprocessen.

Obs! Fordrojningstiden for uppstart galler inte for

programmet "Kaka".

RENGORING OCH UNDERHALL
Regelbunden rengdring och underhall &r
avgorande for att se till att produkten kan
anvéndas sakert och effektivt.

«  Koppla alltid bort apparaten fran stromkallan
och Iat den svalna fore rengdring.

+ Apparaten eller stromsladden fér aldrig sankas
ner i vatten. De elektriska delarna fér inte
utsattas for fukt.

« Polera tryckkokarens hélje med en mjuk och
fuktig trasa.

« Tabortlocket och ta ut den inre grytan. Diska
den inre grytan med milt diskmedel och en
mjuk trasa.

« Diska insidan av locket noggrant, inklusive
dess tatningsring, tryckbegransningsventil,
flottorventil och igenséttningsskyddet, efter
varje anvandning.

« Det finns en liten kondensuppsamlare pa
vanster sida under handtaget. Ta ut den och
diska den noggrant. Satt sedan tillbaka den pa
plats.

FELSOKNING
Problem Mojlig orsak

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

SPANNING: ceverneernmrceerraserresaascnnees 220-240VAC, 50Hz
Effekt: 1000W
Kapacitet: 6L
Diameter: 22cm
Arbetstryck: 40-70 kPa
Tryckgréns: 90 kPa
Varmhallning: 60-80°C
TryckhallNing: co.oeceeeeeeeeeessssssssssesseeeens 0-99 minuter

E "Miljévinligt bortskaffande

Du kan hjélpa till att skydda miljon!
mmm Kom ihag att respektera de lokala
bestdmmelserna: ldmna in icke-fungerande
elektrisk utrustning till ett [ampligt
avfallshanteringscenter.”

Mojlig I6sning

Svart att sténga locket.
felaktigt monterad.

Lockets stora tatningsring ar

Garantera att tatningsringen ar ren och sitter
korrekt pa plats pa tackplaten.

Svart att 6ppna locket.
tryckkokaren.

Det finns fortfarande tryck inuti

Frigor trycket genom att rotera pa
tryckbegransningsventilen till Iaget “frigor
tryck”.

Anga licker fran locket.
pa plats.

Den stora tatningsringen dr inte

Placera lockets tatningsring pa plats.

smutsig.

Lockets tatningsring ar for

Rengor lockets tatningsring.

Locket &r inte last

Las locket.

Anga lacker fran
flottorventilen. smutsig.

Flottorventilens tatningsring ar

Rengor flottorventilens lilla tatningsring.

Felkoden E1 visas

Sensor frankopplad/felaktig

Kontakta kundtjanst.

Felkoden E2 visas Sensor kortsluten

Felkoden E4 visas

Tryckbrytare frénkopplad/felaktig

SVENSKA



FORINSTALLDA TILLAGNINGSPROGRAM (bild D):

Justerbart tidsintervall (min)

Stang det 6vre locket for att

Tryckbegransningsventilens

g
]
s
£ 8
E g
° o k]
: ] S
) 2 2 o|¥E
< 2 2 = 3
-9 @ & = o | Obs!
Bonor (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Ja | Stangd | For alla typer av bonor och arter.
(CLOSE)
Kott (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Ja | Stdngd | Langre tillagningstid ger en mjukare kottstruktur.
(CLOSE)
Kaka (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Ja | Oppen | Anpassa tillagningstiden enligt receptet. Tillagar mat
(OPEN) | utan tryck.
Uppvédrmning 10 | 5-15 [ 125-140 | Ja | Stdngd | Du maste tillsatta lite vatten innan uppvarmningen.
(Heating) (CLOSE)
Ris (Rice) Beroende pa
antalet koppar:
1-3 koppar 5 516 | 125.145 | Ja Stangd | Oka tillagningstiden, om du vill ha en mjukare konsistens
(CLOSE) | eller vill tillaga flingor av olika sadesslag.
4-7 koppar 8 8-16
8-12 koppar 12 8-16
Nudlar (Noodles) | 3 3-18 | 155-160 | Ja | Stangd | Du maste tillsatta vatten for tillagning.
(CLOSE)
Soppa (Soup) 21 15-40 | 155-160 | Ja | Stangd | Du maste tillsatta vatten for tillagning. Justera
(CLOSE) | tillagningstiden baserat pa ditt recept.
Ben (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | Ja Stangd
(CLOSE)
Grét (Porridge) 20 | 15-25 | 155-160 | Ja | Sténgd | Justera tillagningstiden baserat pa ditt recept.
(CLOSE)
Preset Setting 30 |0,5-24 - - Stéll in en fordréjningstid i samband med ett
(fordrdjningstimer) tim. tillagningsprogram. Efter férdrojningstiden har gatt ut,
startar tryckkokaren automatiskt.
(inte tillampligt for programmet "Cake").
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Ja | Stdngd | Fér manuell instélining av tillagningstiden. Anpassa
Setting (CLOSE) | tillagningstiden enligt receptet. Du méste tillsitta vatten
for tillagning.
Varm/avbryt 24 tim. 65-75 Ja | Oppen | Varmhallningsfunktion. Ingen tid kan stéllas in. Kors i
(Warm/Cancel) (OPEN) | upp till 24 timmar om den inte avbryts manuellt. Alla

program véxlar automatiskt till "Varmhallningslage" nar
tillagningen ér slutford.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
Bezpecnost elektrickych spotfebicl spolecnosti
FIRST Austria splfiuje uznavané technické
predpisy a pravni predpisy pro bezpecnost.
Nicméné vy a ostatni uzivatelé byste méli pfi
pouzivani spotiebice dodrzovat nasledujici
pokyny:

« Prfed prvnim pouzitim tohoto pfistroje si
peclivé prectéte tento navod a uschovejte jej
pro dalsi potiebu.

« Tento vyrobek neni uréen k Zddnému jinému
Ucelu, nez je ucel uvedeny v tomto navodu.

« Pred pfipojenim spotiebice ke zdroji napajeni
zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotiebici
odpovida napéti v elektrické siti ve vasi
domacnosti. Pokud tomu tak neni, kontaktujte
svého prodejce a spotfebic¢ nepouzivejte.

« Pokud je spotfebi¢ uzemnény (tfida ochrany I),
musi byt uzemnéna i ndsténna zasuvka a
ptipadné prodlouzeni, ke kterym je spotebic
pfipojen.

« Nenechte kabel viset pfes okraj stolu nebo
kuchynskeé linky. Zabrarite kontaktu kabelu s
horkymi povrchy.

« Konvici nepouzivejte na horkém povrchu ani
v jeho blizkosti a ani neumistujte zadnou jeji
¢ast na horky povrch nebo do jeho blizkosti
(horkym povrchem mUze byt napfiklad plynovy
nebo elektricky spordk ¢i zapnuta trouba).

«  Zajistéte, aby byl spotiebic pouzivan na
pevném a rovném povrchu mimo dosah déti.
Zabranite tak prevraceni a poskozeni nebo
zranéni.

« Pfed pouzitim zkontrolujte a vycistéte ventil
omezeni tlaku a plovakovy ventil.

« Nepfrenasejte tlakovy hrnec za rukojet vika.
Pouzivejte rukojeti na bocnich stranach.

«  Abyste se ochranili pred urazem elektrickym
proudem, neponofujte tento spotrebic ani
kabel do kapalin.

« Pokud ptistroj nebo napajeci kabel vykazuje
jakékoliv zndmky poskozeni, neuvadéjte ho do
provozu! Zaneste vyrobek do autorizovaného
a kvalifikovaného servisniho stfediska na
kontrolu nebo opravu.

« Neuvadéjte vyrobek do provozu prazdny.

« Nepokousejte se zapojit nebo odpojit
spotrebi¢ mokryma rukama nebo s nohama ve
vodé.

- Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci
pouziti, ne pro komer¢ni pouziti.

+ NepouZzivejte tento spotiebic venku.

« Pokud je spotiebic v provozu, nenechévejte jej
bez dozoru.

+  Pfistroj se béhem provozu zahfiva. Proto
davejte pozor, abyste se nedotkli horkych
soucasti.
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«  Béhem chodu pfistroje nebo tésné po ném se
vyhnéte kontaktu s horkou pédrou. Nebezpecni
opareni!

+  Nepokousejte se oteviit viko, pokud je
plovakovy ventil nahote. To znamenj, ze je v
hrnci stale tlak.

- Pfi manipulaci se spotfebi¢cem obsahujicim
horkou tekutinu je nutné dbat mimoradné
opatrnosti.

+ Po poutziti, pfed Cisténim a v pfipadé poruchy
vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni.

+ Netahejte pfimo za napdjeci kabel, pro
odpojeni spotiebice od zdroje tahejte za
zastrcku.

« Dokud je spotfebic¢ horky, mél by byt pod
dohledem, i kdyZ neni pfipojen k siti. Pfed
¢isténim a ulozenim nechte spotiebic zcela
vychladnout.

« Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve
véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a
znalostmi, pokud nad nimi mé dozor jiné osoba
nebo jim byly vysvétleny pokyny tykajici se
bezpecného pouzivani spotiebice a tyto osoby
porozumély souvisejicimu nebezpedi. Déti si se
spotiebicem nesmi hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou
starsi 8 let a pod dohledem. Uschovejte pfistroj
a souvisejici kabel mimo dosah déti mladsich
8let.

+ Neneseme odpovédnost za Skody, které
mohou vzniknout, pokud je spotiebic pouzivan
k jinym Gcellim, nez je plivodné uréen, nebo
je-li pouzivan nevhodnym zptisobem.

+  Opravy a viechny ostatni prace na spotfebici
musi provadét pouze autorizovany servisni
technik!

POPIS VYROBKU (obr. A)

. Omezovaci ventil

. Rukojet vika

. Plovakovy ventil

. Tésnici krouzek plovakového ventilu
. Vnitini hrnec

. Sbérac¢ kondenzatu

. Madlo na prenaseni

. Ovladaci panel

. Velky tésnici krouzek (z kryci desky)
10.Maly tésnici krouzek (z kryci desky)
11.Kryci deska

12.0chrana proti ucpani

WoONOULTA WN =

OVLADACI PANEL (obr. D)
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PRED PRVNIM POUZITIM

Pred prvnim pouzitim spottebice vycistéte
vnitini nadobu, vnitfek vika a veskeré pfilozené
pfislusenstvi vihkym hadiikem a jemnym mycim
prostiedkem. Poté je oplachnéte a osuste.

POUZIVANI

Sejmuti vika: (Obr. B)

Uchopte viko za rukojet a otocenim ve sméru
hodinovych rucicek jej odemknéte. Opatrné
zvednéte viko a oteviete jej.

Pfipevnéni vika: (Obr. C)

Na tlakovy hrnec nasadte viko - je mozné, ze
budete muset viko pfemistit, aby spravné sedélo.
Poté jej otocenim proti sméru hodinovych rucicek
zajistéte na misté.

VARENI:

1. Oteviete viko a do vnitiniho hrnce vlozte
potraviny a tekutinu podle vaseho receptu.
Dbejte na to, aby byl hrnec napInén alespor
do 1/5, ale nikdy ne vice nez do 4/5. Pokud
pfipravujete potraviny, které se béhem vareni
rozpinaji, jako jsou fazole a ryze, nepliite hrnec
nad 3/5 znacku.

2. Pred uzavienim vika zkontrolujte, zda je vnégjsi
strana vnitiniho hrnce a tésnici krouzek vika
Cisty.

3. Ujistéte se, Ze je spravné pfipevnén omezovac
tlaku (1) a plovékovy ventil (3) je v dolni
poloze. Podle volby programu nastavte
omezovaci ventil tlaku do polohy,CLOSE”
nebo,OPEN” (Podrobnosti naleznete v tabulce
,Prednastavené programy vareni”).

4. Pripojte napdjeci kabel k elektrické siti. Na
ovladacim panelu se zobrazi,0000".

5. Stisknutim odpovidajiciho tlacitka vyberte
pozadovany program pfipravy a pomoci
tlacitek +/— nastavte dobu pfipravy. Indikator
nad vybranym programem 8krat blikne a poté

tlakovy hrnec automaticky spusti svQj program.

6. Po uplynuti doby vareni tlakovy hrnec
zapipa a automaticky se prepne do rezimu
sudrzovani teploty”. Tento rezim je navrzen
tak, aby udrzoval jidlo teplé, dokud nebudete
pfipraveni uvolnit tlak a jidlo z hrnce vyjmout.
Rezim ,udrzovéni tepla“ mlze zlistat aktivni az
24 hodin. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd se
vsak doporucuje vyjmout jidlo do 6 hodin po
dokon¢eni.

7. Stisknutim tlac¢itka [Ohfev/Zrusit] ukoncite
rezim ,udrzovani tepla” nebo zrusite jakykoli
spustény program.
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Poznamka: U programd, které vaii pod tlakem,
zacne nastavena doba vareni az po vytvoreni
dostatecného tlaku predehiatim. Jakmile se tak
stane, plovakovy ventil (3) se zvedne a ¢asovac
zacne odpocitavat.

Uvolnéni tlaku po vareni:

Po ukon¢eni vafeni a zruseni rezimu ,udrzovani
teploty” je tfeba nejprve uvolnit tlak v hrnci, aby
bylo mozné sejmout poklici.

VAROVANI: Nikdy se nepokousejte oteviit viko

nasilim. Pokud se viko neotevira snadno, znamena

to, Ze uvnitf hrnce je stale tlak, ktery se musi pred
otevrenim vika uvolnit. Pokud je plovékovy ventil
v poloze dold, Ize viko bezpecné oteviit.

Existuji dva zplsoby uvoliiovéni tlaku:

- PFirozené uvolnéni - po zruseni rezimu
»ohrev” se tlakovy hrnec ochladi a tlak v
ném pomalu klesa. Tento proces trva nékolik
minut (obvykle 10 az 60 minut) v zavislosti na
mnozstvi potravin v hrnci.

+ Rychlé uvolnéni - tato metoda umoziuje
rychlé uvolnéni tlaku otocenim omezovaciho
ventilu do polohy ,OPEN".

Z praduchii za¢ne okamzité vychézet

horka para. Dévejte pozor, abyste se
neopafilil Doporucujeme, abyste si pfi tom
zakryli ruce utérkou na nddobi.

Po uvolnéni tlaku se plovakovy ventil (3) za¢ne
spoustét. Jakmile je v poloze dold, Ize viko
bezpecné otevit.

Tip: U potravin s vysokym obsahem tekutin
nebo skrobu doporucujeme pouzivat metodu
,prirozeného uvolnovani’, protoze metoda
,rychlého uvoliovani” by pfi uvolfiovéni tlaku
zpUsobila rozstfikovani a ucpani omezovaciho
ventilu.

NASTAVENI PREDVOLEB (¢asovac zpozdéni):
Podle nize uvedenych pokyn muiZzete nastavit
dobu zpoZdéni, po které se proces vareni spusti:
1. Stisknéte tlacitko [Preset Setting] a pomoci

tlacitek +/— upravte dobu zpozdéni. (0,5-24 h)

2. Poté vyberte pozadovany program pfipravy
potravin a pomoci tlacitek +/— upravte dobu
pripravy. Pockejte nékolik sekund, nez se
zadani projevi.

3. Po uplynuti doby prodlevy zahdji tlakovy hrnec

proces vareni.

Poznamka: Funkci doby zpozdéni startu nelze
pouzit pro program ,Kolac".

CISTENI A UDRZBA

Pravidelné cisténi a udrzba jsou nezbytné pro
zajisténi bezpecného a ucinného pouzivani
vyrobku.

Pred ¢isténim vzdy odpojte spotiebic od
napajeni a nechte jej vychladnout.

Spottebic ani napajeci kabel nikdy neponofujte
do vody. Nedovolte, aby elektrické ¢asti pfisly
do styku s vlhkosti.

Télo tlakového hrnce vylestéte mékkym
vlhkym hadfikem.

Odstrante viko a vyjméte vnitini nadobu.

Po kazdém pouziti dikladné umyjte vnitiek
poklice, veetné kryci desky, velkého tésniciho
krouzku, omezovaciho ventilu, plovakového
ventilu a ochrany proti ucpani.

Pod madlem na pfendieni je na levé strané
maly sbéra¢ kondenzatu. Vyjméte jeja
dukladné omyjte. Pak jej vratte na misto.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

Problém

Mozna pficina

TECHNICKE SPECIFIKACE

Napéti: 220-240V ~ 50 Hz
Prikon: 1000 W
Kapacita: 6L
Pramér: 22cm
Pracovni tlak: 40-70kpa
Mezni tlak: 90 kpa
Udrzovani teploty: 60-80°C
Udrzovani pretlaku: ......eceeeneereesnseeneens 0-99 mins

E Likvidace Setrna k Zzivotnimu prostredi:
MuUzZete pomoci pfi ochrané Zivotniho
mmm prostredi! Dodrzujte mistni pfedpisy:
nefunkéni elektrickd zafizeni odevzdejte v
pfislusném stfedisku pro likvidaci odpadu.

Mozné feseni

Viko se obtizné zavira.

nespravné nasazen.

Velky tésnici krouzek vika je

Zkontrolujte, zda je tésnici krouzek ¢isty a
zda zcela sedi na kryci desce.

Viko se obtizné otevira.

Uvnitf hrnce je stéle tlak.

Uvolnéte tlak otocenim omezovaciho
ventilu do polohy ,uvolnéni tlaku”.

Z vika unika para.

nainstalovan.

Velky tésnici krouzek neni

Nasadte tésnici krouzek vika.

znecistény.

Tésnici krouzek vika je nadmérné

Vycistéte tésnici krouzek vika.

Viko nenf zaklesnuté

Viko zaklesnéte.

Unik pary z plovékového
ventilu.

ventilu je znecistény.

Tésnici krouzek plovékového

Vycistéte maly tésnici krouzek
plovakového ventilu.

Zobrazuje se chybovy kod E1

Senzor odpojen / porucha

Obratte se na sluzby zdkaznikdm.

Zobrazuje se chybovy kéd E2

Zkrat senzoru

Zobrazuje se chybovy kod E4

Tlakovy spinac odpojen / porucha
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REDNASTAVENE PROGRAMY VARENI (obr. D):
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a 2 |2E |2 a & 6 |Poznamky:
Fazole (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Ano | Uzavien | Pro viechny druhy fazoli a hrachu.
(CLOSE)
Maso (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 | Ano | Uzavien | Delsi doba vareni vede k mék¢i strukture masa.
(CLOSE)
Dort (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Ano [ Otevien | Dobu vaieni upravte podle receptu. Vaii bez tlaku.
(OPEN)
Ohfev (Heating) | 10 | 5-15 | 125-140 | Ano |Uzavien | Pro ohfev je zapotfebi pfidat malé mnozstvi vody.
(CLOSE)
Ryze (Rice) Podle poctu
salka:
1-3 841kl 5 5-16 Uzavfen | Pokud chcete dosahnout jemnéjsi konzistence nebo vafit
125-145 | Ano . . L) 5 o
— (CLOSE) | vicezrnné ceredlie, prodluzte dobu pfipravy.
4-7 3alkG 8 8-16
8-12 3alka 12 | 8-16
Nudle (Noodles) 3 3-18 | 155-160 | Ano |Uzavien | P¥i vafeni je tfeba pfidat vodu.
(CLOSE)
Polévka (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | Ano |Uzavien | P¥ivafeni je tfeba pfidat vodu. Upravte dobu vareni podle

(CLOSE) | receptu.
Kosti (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | Ano | Uzavien

(CLOSE)
Ovesna kase 20 | 15-25 | 155-160 | Ano [ Uzavien | Upravte dobu vaieni podle receptu.
(Porridge) (CLOSE)
Preset Setting 30 0,5- - - Nastavte dobu odkladu spolu s programem vareni. AZ
(Casovac 24h doba odkladu vyprsi, tlakovy vafic¢ za¢ne automaticky
odkladu) vafit.

(Nelze pouzit pro program ,Cake”)

Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Ano |Uzavfen

Pro ru¢ni nastaveni doby vareni. Dobu vafeni upravte

Setting (CLOSE) | podle receptu. Pi vafeni je tieba pFidat vodu.
Ohftev/Zrusit 24h - 65-75 | Ano | Otevien | Funkce udrzeniteploty. Nelze nastavit ¢as. Bézi az 24
(Warm/Cancel) (OPEN) | hodin, pokud neni ru¢né zrusena. Viechny programy po

dokonceni vafeni automaticky prepinaji na rezim,Ohfev".
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SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

#FIRST Austria” elektros prietaisy sauga atitinka
pripazintas technines direktyvas bei saugos
teisinius reglamentus. Nepaisant to, jus bei kiti

prietaiso naudotojai turéty laikytis $iy reikalavimuy:

«+  Prie$ pradédami naudoti 3j prietaisa, atidziai
perskaitykite Siuos nurodymus ir iSsaugokite
juos ateiciai.

- Sis gaminys skirtas naudoti tik iame vadove
nurodytiems tikslams bei paskirciai.

+ Pries jungiant prietaisg j maitinimo 3altinj,
batina aptikrinti, ar ant prietaiso nurodyta
jtampa atitinka jasy namy elektros tiekimo
tinklo jtampai. Esant neatitikimui, kreipkités
| prietaiso pardavimo atstovg ir nenaudokite
prietaiso.

+ Jei prietaisas yra jZemintas (I apsaugos klaseé),
sieninis lizdas ir bet koks prie jo prijungtas
ilgintuvas taip pat turi bati jzeminti.

- Laidas negali nukarti nuo stalo ar stalvirsio

krasto. Laidas negali liestis su karstais pavirsiais.

» Nenaudokite Sio prietaiso ir nestatykite jo
ar jo daliy ant karsty paviriy arba netoli
ju (pavyzdziui, ant / prie dujy ar elektrinés
viryklés arba jkaitusios orkaités).

« Pasirapinkite, kad prietaisas buty naudojamas
ant tvirto ir lygaus pavirsiaus, vaikams
nepasiekiamoje vietoje; tuomet jis neapvirs,
nebus paZzeistas ir nesuzalos zmoniy.

« Prie$ naudodami patikrinkite ir iSvalykite slégio
ribojimo voztuva ir pladinj voztuva.

+ Neneskite greitpuodzio uz dangcio rankenos.
Vietoj to naudokite rankenas Sone.

« Kad nekilty elektros pavojus, sio prietaiso ar jo
laidy negalima panardinti j jokius skyscius.

«+ Prietaiso negalima naudoti pastebéjus jo ar
jo laido pazeidimo pozymiy! Gaminj reikia
pateikti jgaliotam ir kvalifikuotam techninio
aptarnavimo centrui apzidrai ar taisymui.

«Nejunkite tuscio prietaiso.

« Prietaiso negalima jungti j maitinima arba i$
jo drégnomis rankomis arba pamerkus kojas
vanden;.

. Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje: jo
negalima naudoti komerciniams tikslams.

« Nenaudokite Sio prietaiso lauke.

« Nepalikite veikiancio prietaiso be priezidros.

«  Veikdamas prietaisas jkaista. Todél bakite
atsargus - saugokités, kad nepriliestuméte
ikaitusiy daliy.

«Venkite salycio su karstais garais naudojimo
metu arba iskart po jo. Pavojus nusiplikinti!

« Nebandykite atidaryti dangcio, kai pladinis
voztuvas yra pakeltas. Tai rodo, kad puode vis
dar yra slégis.
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+ Perkeliant prietaisa, kuriame yra karsty skysciy,
reikia elgtis itin atsargiai.

+ Prietaisa batinai atjunkite nuo maitinimo
Saltinio panaudoje, pries valyma arba jvykus
trikciai.

+ Norédami prietaisa atjungti nuo maitinimo
Saltinio netraukite suéme uz maitinimo laido:
tiesiog istraukite kistuka.

- Prietaisg batina priziaréti, kol jis jkaites, net
jeigu néra jjungtas j elektros maitinimo tinkla.
Prie$ prietaisg valant ar padedant laikyti, jam
reikia leisti atvésti.

- Sjjrenginj gali naudoti vyresni nei 8 mety
vaikai, riboto fizinio, jutiminio arba protinio
pajégumo arba patirties ir Ziniy neturintys
asmenys, jei yra priziGrimi arba jiems
parodoma, kaip saugiai naudotis jrenginiu, jie
supranta galima pavojy. Vaikams negalima
Zaisti su jrenginiu. Prietaisg valyti bei priziaréti
gali tik vyresni nei 8 mety vaikai ir tik
priziGrint suaugusiesiems. Laikykite prietaisa
ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

+  Mes neprisiimame atsakomybés uz bet
kokia zala, kuri gali kilti, jei prietaisas buvo
naudojamas ne pagal paskirtj, arba jei jis
naudojamas netinkamai.

+ Prietaisa taisyti bei atlikti kitus su juo susijusius
darbus gali tik jgalioti specialistai!

GAMINIO APZVALGA (A pav)

. Slégio ribojimo voztuvas

. Dangcio rankena

. Pladinis voztuvas

. Pladinio voztuvo tarpiklio Ziedas

. Vidinis puodas

. Kondensato rinktuvas

. Nesiojimo rankena

. Valdymo skydelis

. Didelis sandarinimo Ziedas (nuo gaubto
plokstés)

10.Mazas sandarinimo Ziedas (nuo gaubto

plokstés)
11.Gaubto ploksté
12.Skydas nuo uzsikimsimo

VWoOoONOUD WN =

VALDYMO SKYDELIS (D pav.)

PRIES NAUDOJANT PRIETAISA PIRMA KARTA
Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, vidinj
puoda, dangcio vidy ir visus pridétus priedus
nuvalykite drégna Sluoste su Svelniu plovikliu. Po
to juos nuplaukite ir nusausinkite.

LIETUVIU K.
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NAUDOJIMAS

Dang¢io nuémimas: (B pav.)

Paimkite dangtj uz rankenos ir sukite jj pagal
laikrodzio rodykle, kad atrakintuméte. Atsargiai
pakelkite dangtj, kad jj atidarytuméte.

Dangcio tvirtinimas: (C pav.)

Uzdékite dangtj ant greitpuodzio - gali tekti
pakeisti dang¢io padétj, kad jis tinkamai priglusty.
Tada pasukite jj pries laikrodzio rodykle, kad
uzfiksuotuméte.

GAMINIMAS:

1.

maisto produktus ir supilkite skystj kaip
reikalaujama pagal recepta. [sitikinkite, kad
puodas pripildytas bent iki 1/5 Zzymos, bet
niekada nevirsykite 4/5 Zzymos. Jei ruosiate
maista, kuris verdant pleciasi, pavyzdziui,
pupeles ir ryzius, puodo nepripildykite daugiau
nei iki 3/5 zymos.

. Pries uzdarydami dangtj patikrinkite, ar vidinio

puodo isoré ir dangcio sandarinimo Ziedas yra
Svarus.

. Isitikinkite, kad slégio ribojimo voztuvas (1)

tinkamai pritvirtintas, o pladinis voztuvas (3)
yra nuleistoje padétyje. Slégio ribojimo voztuva
nukreipkite j padétj,CLOSE” arba,OPEN" pagal
pasirinkta programa. (I$samiau zr. lentele
LISANKSTINES GAMINIMO PROGRAMOS")

. Prijunkite maitinimo laidg prie elektros tinklo.

Valdymo skydelyje bus rodoma, 0000".

. Pasirinkite norima virimo programa

paspausdami atitinkama mygtuka ir
reguliuokite virimo laika +/- mygtukais.
Indikatoriaus lemputé virs pasirinktos
programos mirksi 8 kartus, tada greitpuodis
automatiskai paleidzia programa.

. Pasibaigus gaminimo laikui, greitpuodis

skleidzia garsinj signalg ir automatiskai
persijungia j,laikyti $iltai rezima. Sis rezimas
skirtas islaikyti maista Silta, kol basite pasiruose
sumazinti slégj ir iSimti maista i$ puodo.
Silumos palaikymo rezimas gali islikti aktyvus
iki 24 valandy. Taciau, norint pasiekti geriausiy
rezultaty, rekomenduojama maista iSimti per 6
valandas po jo pagaminimo.

. Paspauskite mygtuka [Siltas/AtSaukti], kad

isjungtumeéte rezima ,laikyti Siltai” arba
atSauktumeéte bet kurig vykdoma programa.

Pastaba. Programose, kuriose ruosiama
naudojant slégj, nustatytas gaminimo laikas
neprasideda, kol jkaitinus nesusidaro pakankamas
slégis. Kai tai jvyksta, pladinis voztuvas (3) pakyla
ir laikmatis pradeda skaiciuoti laika.

Slégio mazinimas po gaminimo:

Paruo3us maistg ir atS8aukus rezima,,laikyti

siltai’, prie$ nuimant dangtj pirmiausia turi bati
sumazintas slégis puode.

PERSPEJIMAS: Niekada nebandykite jéga
atidaryti dangcio. Jei dangtis lengvai neatsidaro,
vadinasi, puode vis dar veikiamas slégio, kuris
turi bati sumazintas pries atidarant dangt;.
Dangtj saugu atidaryti, kai pladinis voztuvas yra
nuleistoje padétyje.

Yra du slégio sumazinimo budai:

Nataralus sumazinimas - AtSaukus,,3iltg”
rezima, greitpuodis atvésta ir slégis jame létai
sumazéja. Sis procesas trunka kelias minutes

(paprastai nuo 10 iki 60 minuciy), priklausomai
nuo greitpuodyje esancio maisto kiekio.

+ Greitas mazinimas - Siuo bddu galima greitai
atleisti slégj pasukant slégio ribojimo voztuva j
padétj,OPEN".

1S angy tuoj pat pradés verztis karsti

garai. Bukite atsargus, kad
nenusiplikytuméte! Rekomenduojame
pridengti rankas indy ranksluosciu.

Sumazinus slégj, pladinis voZtuvas (3) pradeda
leistis Zemyn. Kai jis yra nuleistoje padétyje, dangtj
galima saugiai atidaryti.

Patarimas: Maisto produktams, kuriuose yra

daug skysciy arba krakmolo, rekomenduojame
naudoti,natdralaus atleidimo” bldg, nes
naudojant,greito mazinimo” metoda, atleidziant
slégj taskosi purslai ir uzsikemsa slégio ribojimo
voztuvas.

IS ANKSTO NUSTATYTA NUOSTATA

(delsos laikmatis):

Galite nustatyti uzdelsimo laika, po kurio prasidés

gaminimo procesas, vadovaudamiesi toliau

pateiktais nurodymais:

1. Paspauskite mygtukg [Preset Setting] ir
sureguliuokite delsos laika naudodami
mygtukus +/-. (0,5-24 val.)

2. Tada pasirinkite norima virimo programa ir
reguliuokite virimo laikg naudodami mygtukus
+/-. Palaukite kelias sekundes, kol jrasas bus
priimtas.

3. Pasibaigus atidéjimo laikui, greitpuodyje
prasidés gaminimo procesas.

Pastaba: Pradzios atidéjimo laikas netaikomas
programai,Pyragas”.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

TECHNINIAI PARAMETRAI

Norint uztikrinti saugy ir veiksminga gaminio jtampa: 220-240V ~ 50 Hz
naudojima, batina jj requliariai valyti ir priziareéti. Galingumas: 1000W
«+  Prie$ valydami visada atjunkite prietaisa nuo Talpa: 6L
elektros tinklo ir leiskite jam atvesti. Talpa: 22cm
« Niekada nemerkite prietaiso ar maitinimo Darbinis slégis: 40-70kpa
laido j vandenj. Neleiskite, kad elektrinés dalys Ribotasis slégis: 90 kpa
liestysi su drégme. Silumos Palaikymas: .......oeveeeersesssssesssissens 60-80°C
« Greitpuodzio korpusa nupoliruokite minksta Slégio palaikymas: 0-99 min.

drégna Sluoste.

Nuimkite dangtj ir iSimkite vidinj puoda.
Vidinj puoda plaukite $velniu plovikliu ir
minksta Sluoste.

Po kiekvieno naudojimo kruopsciai nuplaukite
vidine gaubto dalj, jskaitant daubto plokste,

E Aplinkai saugus iSmetimas

Jus galite padéti saugoti aplinka!

mmm Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
atitinkama atlieky utilizavimo centra.

didelj sandarinimo zieda, slégio ribojimo
voztuvg, pludinj voztuva ir apsauginj skyda nuo
uzsikimsimo.

Kairéje puséje po nesimo rankena yra nedidelis
kondensato surinktuvas. ISimkite jj ir kruopsciai
nuplaukite. Tada vél jj jstatykite j vieta.

TRIKCIY SALINIMAS

Triktis Galima priezastis

Galimas sprendimas

Sunku uzdaryti dangtj.

Dangcio didysis sandarinimo Ziedas
neteisingai sumontuotas.

Isitikinkite, kad sandarinimo Ziedas
yra $varus ir visiskai jstatytas j gaubto
plokste.

Sunku atidaryti dangtj.

Greitpuodis vis dar yra veikiama slégio. | Atleiskite slégj pasukdami slégio
ribojimo voztuva j padétj,mazinti slégj”.

IS dangcio verziasi garai.

Didysis sandarinimo zZiedas neuzdétas. | Uzdékite dangcio sandarinimo Zieda.

Dangcio sandarinimo Ziedas yra labai
nesdvarus.

1$valykite dangcio sandarinimo Zieda.

Dangtis neuzfiksuotas Uzrakinkite dangt;.

Gary nuoteékis i$ pladinio
voztuvo.

Pladinio voztuvo sandarinimo Ziedas
yra nesvarus.

13valykite mazajj pladinio voztuvo
sandarinimo zieda.

Rodomas klaidos kodas E1 | Jutiklis atjungtas / triktis

Susisiekite su klienty aptarnavimo

Rodomas klaidos kodas E2 | Jutiklio trumpasis jungimas

tarnyba.

Rodomas klaidos kodas E4 | Slégio jungiklis atjungtas / sugedes
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IS ANKSTO NUSTATYTOS GAMINIMO PROGRAMOS (pav. D):

s | 2| 5 =2 | .
< 9] = K]
§ |8E| € |[2tx=|2%
> © s c O .=
= E= (-8 S8 2| =3
© T |22 |82 |28s5|8%8
: £ |72 |88 |Eiiif
2 tz(3E |88 |E:5 34
g s = 2| e
a 2E|@5 |22 |285|FS |Pastabos:
Pupelés (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | Taip | Uzdarytas | Visy tipy pupelémis ir Zirniams.
(CLOSE)
Meésa (Meat) 24 | 12-30 | 155-160 Taip | Uzdarytas | Gaminant ilgiau, mésos tekstara bana Svelnesné.
(CLOSE)
Tortas (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | Taip |Atidarytas | Gaminimo trukme reguliuokite pagal recepta.
(OPEN) | Gaminama be slégio.
Sildymas 10 | 5-15 | 125-140 | Taip | Uzdarytas | Sildymui reikia jpilti Siek tiek vandens.
(Heating) (CLOSE)
RyZiai (Rice) Priklauso nuo
puodeliy skaiciaus
1-3 puodeliy 5 516 | 125-145 | Tai Uzdarytas | Jei norite minkstesnés konsistencijos arba norite virti
- P (CLOSE) | keliy grady dribsnius, padidinkite virimo trukme.
4-7 puodeliy 8 8-16
8-12 puodeliy 12 8-16
Makaronai (Noodles) | 3 3-18 | 155-160 | Taip | Uzdarytas | Maistui gaminti reikia jpilti vandens.
(CLOSE)
Sriuba (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | Taip | UZdarytas | Maistui gaminti reikia jpilti vandens. Gaminimo trukme
(CLOSE) | reguliuokite pagal recepta.
Kaulai (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | Taip | UZdarytas
(CLOSE)
Kosé (Porridge) 20 | 15-25 | 155-160 | Taip | Uzdarytas | Gaminimo trukme reguliuokite pagal recepta.
(CLOSE)
Preset Setting 30 |0,5-24 - - - Nustatykite delsos trukme pagal maisto gaminimo
(Delsos laikmatis) val programa. Praéjus delsos trukmei, greitpuodis pradeda
gaminti automatiskai. (Netaikoma programai,Cake")
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | Taip | Uzdarytas | Gaminimo trukmés rankiniam nustatymui. Gaminimo
Setting (CLOSE) | trukme reguliuokite pagal recepta. Maistui gaminti
reikia jpilti vandens.
Sildyti / at3aukti |24 val - 65-75 Taip | Atidarytas | Silumos palaikymo funkcija. Negalima nustatyti
(Warm/Cancel) (OPEN) | trukmes. Veikia iki 24 valandy, jei neat3aukiama

rankiniu badu. Baigus gaminti maista, visos programos
automatiskai persijungia j,Sildymo"” rezima.
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

FIRST Austria elektroieri¢u drosiba atbilst atzitam
drosibas tehniskajam direktivam un tiesiskajam
normam. Tomér jums un paréjiem iericu
lietotajiem ir jaievero zemak minétais:

Pirms $is ierices pirmas lietosanas, ladzu,
rapigi izlasiet Sis instrukcijas un saglabajiet tas
turpmakai uzzinai.

Sis izstradajums nav paredzéts nekadiem
citiem nolukiem, iznemot $aja rokasgramata
noraditos.

Pirms ierices savieno$anas ar barosanas avotu
parbaudiet, vai uz ierices noraditais spriegums
atbilst stravas spriegumam jasu majokli. Ja ta
nav, sazinieties ar izplatitaju un nelietojiet o
ierici.

Jaierice ir sazeméta (| aizsardzibas klase),
sazemétai ir jabut ari sienas kontaktligzdai

un jebkuram pagarinatajam, kuram ierice ir
pievienota.

Nepielaujiet vada karasanos par galda vai letes
malu. Nepielaujiet vada saskarsanos ar karstam
virsmam.

Nelietojiet ierici un nenovietojiet nevienu tas
dalu uz jebkadas karstas virsmas vai blakus tai
(pieméram, gazes vai elektriskajam deglim,
uzkarsétai krasnij).

Nodrogsiniet ierices lietosanu uz cietas un
lidzenas virsmas, bérniem neaizsniedzama
vieta, tadéjadi novérsot apgasanos un
izvairoties no bojajumiem vai traumam.

Pirms lietosanas parbaudiet un notiriet
spiediena ierobeZosanas varstu un
pludinvarstu.

Nenesiet spiediena katlu, turot aiz vaka roktura.

Ta vieta izmantojiet sanu rokturus.

Lai pasargatu no elektriska apdraudéjuma,
negremdéjiet ierici un tas vadu $kidrumos.

Ja novérojat jebkadas pazimes par ierices vai
stravas vada bojajumu, nelietojiet to! Nododiet
izstradajumu pilnvarota un kvalificéta servisa
centrd, lai veiktu parbaudi vai labosanu.
Nedarbiniet tuksu ierici.

Nemédginiet pievienot ierici kontaktligzdai vai
atvienot to no kontaktligzdas ar mitram rokam
vai kajam adeni.

Stierice ir paredzéta tikai lieto$anai majas
apstaklos, neizmantojiet to komerciali.
Nelietojiet 3o ierici arpus telpam.

Neatstajiet ierici bez uzmanibas, kamér ta
darbojas.

lericei darbojoties, ta sakarst. Tapéc esiet
uzmanigs un nepieskarieties karstajam dalam.
Lietosanas laika un tiesi péc tas izvairieties no
saskares ar karstu tvaiku. Applaucésanas risks!

+  Neméginiet atvért vaku, kad pludinvarsts ir
aug$pusé. Tas norada, ka katla joprojam ir
spiediens.

« Parvietojot ierici, kura ir karsti $kidrumi,
jarikojas arkartigi piesardzigi.

+ Vienmér atvienojiet ierici no barosanas avota
péc lietosanas, pirms tirisanas un darbibas
traucéjumu gadijuma.

« Nevelciet tiesi aiz stravas vada, bet velciet
kontaktdaksu, lai atvienotu ierici no barosanas
avota.

« Kameér ierice ir karsta, uzraugiet to, pat ja
ta nav pievienota stravai. Pirms tiriSanas un
uzglabasanas laujiet iericei pilnigi atdzist.

« Soierici drikst izmantot bérni vecuma no
8 gadiem, ka ari personas ar samazinatam
fiziskam, manu vai garigam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tie tiek uzraudziti
vai ir sanémusi noradijumus par ierices drosu
lietosanu un saprot ietvertos riskus. Bérni
nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst veikt
tirisanu un apkopi, ja vien vini nav sasniegusi
8 gadu vecumu un netiek uzraudziti. Glabajiet
ierici un stravas vadu vieta, kur tam nevar
pieklut bérni, kas jaunaki par 8 gadiem.

+ Més neuznemamies atbildibu par jebkadiem
zaudéjumiem, kas var rasties, ja ierice tiek
izmantota citiem nollkiem, kadiem ta nav
sakotnéji paredzéta, vai tiek lietota nepareizi.

+ lerices labosanu un citus darbus drikst veikt
tikai pilnvaroti specialisti!

PRODUKTA PARSKATS (Att. A)

. Spiediena ierobezojuma varsts

. Vaka rokturis

. Peldvarsts

. Peldvarsta blivgredzens

. lekséjais katls

. Kondensata savacéjs

. Rokturis

. Vadibas panelis

. Lielais blivgredzens (no parsega plaksnes)
10.Mazais blivgredzens (no parsega plaksnes)
11.Vaks

12.Pretnosprostosanas aizsargs

VoONOULD WN =

VADIBAS PANELIS (D att.)

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

Pirms ierices lietosanas pirmo reizi notiriet iek$éjo
katlu, vaka iekSpusi un visus komplektacija
ieklautos piederumus ar mitru dranu un saudzigu
mazgasanas lidzekli. Péc tam noskalojiet un
nozaveéjiet.
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LIETOSANA

Vaka nonemsana: (B att.)

Satveriet vaku aiz roktura un pagrieziet to
pulkstenraditaja kustibas virziena, lai atblokétu.
Uzmanigi paceliet vaku, lai to atvértu.

Vaka uzliksana: (C att.)

Novietojiet vaku uz spiediena katla - iespéjams, ka
vaks ir japarvieto, lai tas pareizi piegultu.

Péc tam pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam, lai to fiksétu vieta.

GATAVOSANA:

1. Atveriet vaku un ielieciet édienu un skidrumu
iekséja katla péc receptes. Parliecinieties, vai
katls ir piepildits vismaz lidz 1/5 atzimei, bet
nekad neparsniedziet 4/5 atzimi. Ja gatavojat
édienu, kas gatavosanas laika uzbriest,
pieméram, pupinas un risus, neuzpildiet katlu
virs 3/5 atzimes.

2. Pirms vaka aizvérsanas parbaudiet, vai iek3éja
katla arpuse un vaka blivgredzens ir tirs.

3. Parliecinieties, vai spiediena robezvarsts (1) ir
pareizi pievienots un peldvarsts (3) ir apakséja
pozicija. Noradiet spiediena ierobeZojuma
varstu pozicija “CLOSE” vai “OPEN atbilstosi
programmas izvélei. (Detalizétu informaciju
skatiet tabula “IESTATITAS GATAVOSANAS
PROGRAMMAS”)

4. Pievienojiet stravas vadu pie elektrotikla.
Vadibas paneli bas redzams “0000".

5. Atlasiet vélamo gatavosanas programmu,
nospiezot attiecigo pogu, un pielagojiet
gatavosanas laiku ar pogam +/-. Indikatora
lampina virs atlasitas programmas mirgo 8
reizes, péc tam spiediena katls automatiski sak
programmul.

6. Kad gatavosanas laiks ir beidzies, spiediena
katls pikst un automatiski parslédzas uz
“siltuma saglabasanas” rezimu. Sis reZims ir
paredzéts, lai édens batu silts lidz bridim,
kad esat gatavs atbrivot spiedienu un iznemt
édienu no katla. “Siltuma uzturésanas” rezims
var palikt aktivs lidz 24 stundam. Tomér, lai
gutu vislabakos rezultatus, édienu ieteicams
iznemt 6 stundu laika péc ta pabeigsanas.

7. Nospiediet pogu [Sildisana/Atcelt], lai izietu no
siltuma uzturésanas rezima vai atceltu jebkuru
aktivizéto programmu.

Piezime. Programmam, kas gatavo ar spiedienu,
iestatitais gatavosanas laiks nesakas, kamér,
ieprieks uzkarséjot, nav izveidojies pietiekams
spiediens. Kad spiediens ir sasniegts, peldvarsts
(3) pacelas un taimeris sak atskaiti.

Spiediena atbrivosana péc gatavosanas:

Péc gatavosanas un “siltuma saglabasanas” rezZima
atcelSanas spiediens katla vispirms jaizlaiz, pirms
vaku var nonemt.

BRIDINAJUMS! Nekad neméginiet atvért vaku

ar spéku. Ja vaks viegli neatveras, tas nozimé, ka

katla vél ir spiediens, kas pirms vaka atvérsanas

jaizlaiz. Ja peldvarsts ir apakséja stavokli, vaku var
drosi atvert.

Spiedienu var atbrivot divos veidos:

« Dabiska atbrivosana - péc “sildisanas” rezZima
atceldanas spiediena katls atdziest un spiediens
iek$pusé lenam kritas. Sis process ilgst vairakas
minates (parasti no 10 lidz 60 minGtém)
atkariba no édiena daudzuma katla.

- Atra atbrivosana - ST metode |auj atri atbrivot
spiedienu, pagriezot spiediena ierobezojuma
varstu pozicija “OPEN".

Karstais tvaiks talit saks izplast no

ventilacijas atverém. Uzmanieties, lai
neapplaucétos! leteicams rokas apsegt ar
trauku dvieli.

Atbrivojot spiedienu, peldvarsts (3) sk nolaisties
zemak. Kad varsts ir nolaists, vaku var drosi atvert.

Padoms: leteicams izmantot dabiskas
atbrivosanas metodi partikai ar augstu skidruma
vai cietes saturu, jo atras atbrivosanas metode
izraisttu izS|akstiS8anos spiediena atbrivosanas laika
un nosprostotu spiediena ierobezojuma varstu.

PRIEKSIESTATIJUMS (Aizkaves taimeris):

Varat iestatit aizkaves laiku, péc kura saksies

gatavosanas process, izpildot talak sniegtos

noradijumus.

1. Nospiediet pogu [Preset Setting] un pielagojiet
aizkaves laiku, izmantojot pogas +/-. (0,5-
24 stundas)

2. Péc tam atlasiet vélamo gatavosanas
programmu un pielagojiet gatavosanas
laiku, izmantojot pogas +/-. Uzgaidiet dazas
sekundes, lidz ievade ir pienemta.

3. Kad aizkaves laiks ir pagajis, spiediena katls sak
gatavosanas procesu.

Piezime. Sakuma aizkaves laiks nav piemérojams
programmai “Kaka"

TIRISANA UN APKOPE

Regulara tirisana un apkope ir batiska, lai

nodrosinatu produkta drosu un efektivu lietosanu.

« Vienmeér atvienojiet ierici no stravas un laujiet
tai atdzist pirms tirisanas.

« Nekad neiegremdgjiet ierici vai stravas vadu
udeni. Nepielaujiet elektrisko detalu saskari ar
mitrumu.

« Spiediena katla korpusu tiriet ar mikstu, mitru
dranu.

« Nonemiet vaku un iznemiet iek3éjo katlu.

«+ lekséjo katlu nomazgajiet, izmantojot saudzigu
mazgasanas lidzekli un mikstu dranu.

« Péckatras lietosanas reizes ripigi nomazgajiet
vaka iekSpusi, ieskaitot parsega plaksni, lielo
blivgredzenu, spiediena ierobezojuma varstu,
peldvarstu un pretnosprosto$anas aizsargu.

« Kreisaja pusé zem parnésasanas roktura ir
neliels kondensata savacéjs. Iznemiet to ara un
rapigi nomazgajiet. Péc tam ievietojiet atpakal.

TRAUCEJUMMEKLESANA

Probléma lespéjamais célonis

TEHNISKIE PARAMETRI
Spriegums:
Jauda vatos:
Tilpums:
Diametrs:
Darba spiediens:
Spiediena ierobezojums:.
Siltuma saglabasana: ....

220-240V ~ 50Hz

..60-80°C
0-99 minutes

E Videi draudziga atbrivosanas no ierices
Js varat palidzét saudzét vidi!

mmm | (idzu, ievérojiet vietéjo valsts likumdo3anu,
nogadajiet nedarbojosos elektrisko aprikojumu
piemérota atkritumu savaksanas centra.

lespéjamais risinajums

Grati aizvért vaku.
blivgredzens.

Nepareizi uzstadits vaka lielais

Parliecinieties, ka blivgredzens ir tirs un
pilnigi nostiprinats uz vaka.

Grati atvert vaku.

Spiediena katla joprojam ir spiediens.

Atbrivojiet spiedienu, pagriezot
spiediena robezvarstu pozicija “Atbrivot
spiedienu”.

No vaka izplast tvaiks.

Lielais blivgredzens nav uzstadits.

Uzstadiet lielo blivgredzenu.

Vaka blivgredzens ir parlieku netirs.

Notiriet vaka blivgredzenu

Vaks nav noslégts

Noslédziet vaku.

No peldvarsta izplast
tvaiks.

Peldvarsta blivgredzens ir netirs.

Notiriet peldvarsta mazo blivgredzenu.

Rada kludas kodu E1

Sensors atvienots/traucéta darbiba

Sazinieties ar Klientu apkalposanas

Rada kludas kodu E2 Sensora Issavienojums

dienestu.

Rada kludas kodu E4
darbiba

Spiediena slédzis atvienots/traucéta
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LATVIAN

IESTATITAS GATAVOSANAS PROGRAMMAS (D att.):
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Pupinas (Bean) 32 [25-50(155-160 | Ja | Aizvért | Visu veidu pupinam un zirpiem.
(CLOSE)
Gala (Meat) 24 [12-30(155-160 Ja | Aizvért | llgaki gatavosanas laiki rada maigaku galas konsistenci.
(CLOSE)
Kuka (Cake) 30 [30-50(125-140| Ja | Atvért | Pielagojiet gatavosanas laiku atbilsto3i receptei. Gatavosana
(OPEN) | bez spiediena.
Sildisana 10 | 5-15 |125-140| Ja | Aizvért | Sildisanai nepiecieSams pievienot nedaudz adens.
(Heating) (CLOSE)
Risi (Rice) Atkariba no
tasisu skaita:
1-3 tases 5 | 516 |125.945| j5 | Aizvert |Ja vélaties maigaku konsistenci vai vélaties pagatavot
(CLOSE) | daudzgraudu graudaugus, palieliniet gatavosanas laiku.
4-7 tases 8 8-16
8-12 tases 12 | 8-16
Nadeles 3 | 3-18 [155-160| Ja [ Aizvért | Pievienojiet deni, lai gatavotu.
(Noodles) (CLOSE)
Zupa (Soup) 21 | 15-40|155-160| Ja | Aizvért | Pievienojiet ideni, lai gatavotu. Pielagojiet gatavo3anas
(CLOSE) | laiku atbilstosi savai receptei.
Kauls (Bone) 30 |25-40(155-160| Ja Aizvert
(CLOSE)
Biezputra 20 |15-25|155-160| Ja | Aizvért | Pielagojiet gatavosanas laiku atbilstosi savai receptei.
(Porridge) (CLOSE)
Preset Setting 30 | 0,5- - - - lestatiet aizkaves laiku saistiba ar gatavosanas programmu.
(Aizkaves taimeris) 24h Péc aizkaves laika beigam spiediena katls automatiski sak
gatavot. (Nav piemérojams programmai “Cake”).
Pressure Keeping | 2 | 2-99 [155-160| Ja | Aizvért | Manualai gatavosanas laika iestati$anai. Pielagojiet
Setting (CLOSE) | gatavosanas laiku atbilstosi receptei. Pievienojiet adeni, lai
gatavotu.
Sildisana/Atcelt | 24h | - 65-75 Ja Atvért | Siltuma uzturésanas funkcija. Laiku nevar iestatit.
(Warm/Cancel) (OPEN) | Darbojas lidz 24 stundam, ja netiek atcelta manuali. Visas

programmas automatiski parslédzas uz rezimu “Sildit’, kad
gatavosana ir pabeigta.
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NPEAHA3HAYEHUE

[ns npuUrotoBneHns pasnunyuHbIX 6104 B
ABTOMATUYECKOM MV MOYaBTOMATUYECKOM
pexume.

He anst KOMMEPUYECKOTO 1 MPOMBILLIIEHHOTO
MCMONb30BaHUA.

BAXHbIE UHCTPYKLIUI

MO BE3OMNACHOCTIU

BesonacHocTb anekTpuyecknx npubopos

FIRST Austria cooTBeTCTBYET 0dULMANBHBIM

TEXHUYECKMM AUPEKTBaM 1 HOPMaMm

6e3onacHocTy. TeM He MeHee BaM 1 ApYrim

nonb3oBaTtenam npubopa Heo6xoANMO
cobntofath CrepyoLme MHCTPYKLMN MO TEXHUKe
6e3onacHocTy:

« [epep nepBbiM NCMONb30BaHKEM NprGopa
BHMMATENIbHO NPOYMTAATE MHCTPYKLMN
1 COXPaHUTE MX A1S JasibHeLero
MCMONb30BaHUA.

+ [laHHbI Npr6Op He NpeAHa3HayeH anis
MCMONb30BaHNA B LiENAX, OTNIMYAOLWUXCA OT
YKa3aHHbIX B ;AHHOM PYKOBOJCTBE.

+ [lepep noakntoueHnem Npubopa K NCTOUYHNKY
NWTaHUA NPOBEPLTE, YTO HaMpPsPKeHUe,
yKa3aHHoe Ha npunbope, COOTBETCTBYET
HanpspkeHWto B CETU. B MHOM criyyae He
ncnonb3yiite Npmbop n obpatTUTech K
npogaasLy.

«  Ecnv npnbop ponxeH 6bITb 3a3eMsieH (Knacc
3alWnTbl ), po3eTKa aNeKTPoCeT 1 Bce
YAAVHWUTENN, NOAKNIOYEHHbIE K Hell, TakKe
LOMKHbI ObITb 3a3eMJ1EHDI.

«  CnepuTe 3a Tem, UTobbI LWUHYP NUTaHUA He
CBWCan C Kpas CTona unm ctonewHnubl. He
[onycKanTe KOHTaKTa WHYypa NuTaHuaA ¢
ropAYvMY NOBEPXHOCTAMU.

+ 3anpeLueHbl 3KCNNyaTaLma Uam pasMeLleHne
npubopa nnm Kako-nmbo ero yactv Ha
ropAYKX NOBEPXHOCTAX UK PAROM C HUMU
(Hanprmep, ra3oBas UK aNeKTpUYecKas
ropenka, HarpeTas AyXxoBKa).

+ Bo u3bexaHue nepeBopaunBaHus,
MOBPEXAEHUI 1 TPaBM Npubop crnepyeT
YCTaHaBNMBaTb Ha TBEPAYIO POBHYI0

NOBEPXHOCTb B HEAOCTYNHOM ANA feTen mecte.

« [epep ncnonb3oBaHUeM NPoBEpPLTE 1
OUUCTUTE K/amnaH orpaHnyYeHns aaBneHmna un
MOMaBKOBbI KanaH.

+ He nepemeLyaiite CKopoBapKy 3a pyuKy
KPbILWKW. BMECTO 3TOro ncnonb3yiite pyuku no
60oKam.

«  Bo n3bexaHvie nopaxeHus 3N1eKTPUYECKMM
TOKOM He MOorpyaiTe faHHbIA Nprbop unm
LIHYP NUTAHUA B KaKYI0-INGO XUAKOCTb.

+ He nonb3ynrecb npubopom npw NoABNeHNN
NPU3HAKOB NOBPEXAeHNUs Npubopa nnm
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WwHypa nuTaHus! MNepepaiite npubop B
ABTOPU30BAHHbIV CNELMann3pPOBaHHbI
CEePBUCHBIN LIEHTP AJ1A OCMOTPa U PEMOHTA.
He BKntovariTe ycTpOMCTBO NYCTbIM.
3anpelleHo NoaktoYaTb NPUGOP K CeT 1
OTK/I0YaTb OT Hee MOKPbIMUM PyKami, a Takxe
cToA B BOfje.

Mpunbop npeaHa3HaueH NCKNIOUNTENBHO ANA
[IOMaLLHEro UCrnosnb30BaHs, He NCNOMb30BaTb
B KOMMEPUECKUX Liensx.

He nonb3yiiTecb Nprnbopom BHe MOMeLLEHNA.
He ocTaenaiite npubop paboTatb 6e3
npucMoTpa.

M3beraiiTe KOHTaKTa C rOpPAYVIM NAPOM

BO BpPeMs 1nu cpasy nocsie paboTbl. Prck
nosiyyeHus oxoros!

Bo Bpems paboTbl Npubop HarpesaeTcs.
MposABnAiiTe OCTOPOKHOCTD, UTOObI He
KOCHYTbCA FOpAYNX YacTel nprnbopa.

He nbiTaiiTech OTKPbITb KPbILIKY, KOFAa
NON/IaBKOBbIN KNanaH HaXoOANTCA HaBepxy. ITO
03HauaeT, YTo B Yallle BCe elle NpPUCyTCTByeT
faBneHne.

Mpu nepemelleHnn npubopa, conepxallero
ropsume XuAKoCTy, HeobxoAMMOo cobrniofaTb
KPaNHIOI OCTOPOXKHOCTb.

OTkntovaiiTe Npubop oT ceTn nocne
3aBepLUeHNA NCMOMb30BaHWA, Nepea
BbIMOJIHEHVEM OUUCTKU MU NPK
BO3HWUKHOBEHWMW HENCNPABHOCTY.

Moka Nprbop ocTaeTcA ropAYNM, 3a HAM
HeobX0AMMO CNeAnTb, Aaxe eC/N OH He
NOAKIIOYEH K ceTu. [laiiTe Npnmbopy NONHOCTbIO
OCTbITb, Nepef TeM Kak YNCTUTb ero nnm
romMeLyaTb Ha XpaHeHue.

Mpu oTKNoUeHM Npubopa OT CceTn, AepPXKUTECH
3@ BUJIKY, @ He TAHUTE 3a LUHYP.
Mcnonb3oBaHue 3Toro nprbopa AeTbMu

B BO3pacTe OT 8 NieT 1 Bbllle, MMLamMm ¢
orpaHNyeHHbIMU GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU
W YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMY, a TaKXKe
nnuamu, He ob6nafaloWMMmM JOCTaTOUHbIM
OMbITOM VNN 3HAHUAMU, AOMNYCKAETCA TONbKO
B TEX Clyy4asX, KOrAa 310 NCMofb30BaHue
OCyLeCTBNIAETCA NOA HabnoaeHem
KOMMETEHTHbIX UL, MAM NOCSE UHCTPYKTaxa
o TeXHUKe 6e30MacHOCTY 1 MPY NOHUMAHNK
PUCKOB, CBA3AHHDBIX C IKCMNyaTauueil AaHHOrO
npubopa. He paspeluaiTe feTam urpatb ¢
npubopom. Yuctka n obcnyxmsaHue nprdopa
He [O/KHbI OCYLLECTBNATLCA JETbMU, eCN
OHW He cTaplue 8 NIeT U He HaXOAATCA NOA
HaA30pOoM. XpaHuTe Nprbop 1 WHYpP NUTaHUA
B MecTe, HeJOCTYMHOM AJ1A ieTel B BO3pacTe
MeHee 8 ner.

PYCCKUA



PYCCKUN

DwWN =

« [pou3BofuTenb He HeCceT OTBETCTBEHHOCTb
3a Kakune-nnmbo noBpexaeHus, Kotopble
MOTYT BO3HVUKHYTb BCNeLCTBYE NPUMEHEHUA
npr6opa He No Ha3HaYeHWIo UNK
HenpaBUIbHOO UCMONb30BaHNS.

«  PemoHT npubopa u npoure paboTbl ¢
HVM [OJIKHBI OCYLLECTBAATHCA TONbKO
YNONHOMOUYEHHbBIM KBannuduLMPOBaHHbIM
NepcoHanom.

OB30P U3JENNA (puc. A)

. Knanaw orpaHuuyeHua gasnerus

. Pyuka KpbiwwKu

. MNonnaBKoBbIV KNanaH

. YNnoTHUTENbHOE KOJbLO NOMIaBKOBOro

KnanaHa

Yawa

. KoHpeHcaToc6opHMK

. Pyuka nna nepeHocku

. MaHenb ynpasnexua

. bonbLwoe ynnoTHUTENbHOE KONbLO (ANA
NAACTHbI KPbILLKI)

10.Manoe ynnoTHuTeNbHOE KonbLo (Ana

NAACTHbI KPbILLKI)
11.MnacTuHa KpbiWKn
12.MpOTNBO3aCOPHbIN 3KpaH

VKN WU

MAHEJb YNPABJIEHUA: (Puc. D)

MEPEA NEPBbIM NCMOJIb3OBAHVEM

Mepep nepBbIM NcMoNb3oBaHWe Npubopa
OUNCTUTE Yallly, BHYTPEHHIOIO YaCTb KPbILLKM U BCe
aKceccyapbl, BXOAALLME B KOMIIEKT, UCMONb3yA
BJIaXKHYI0 TKaHb 1 MATKOE MoloLlee CPeACTBO.
Mocne 3TOro CNONIOCHUTE U BbICYLUUTE UX.

MCNOoNb30BAHUE

CHATMe KpblwKu: (Pvic. B)

[ns pa36rIoKMPOBKY BO3bMUTE KPbILLKY 3a
PYUKy 1 MOBEPHUTE MO YaCOBOM CTPEsKe. YTobbI
OTKPbITb KPbILLKY, OCTOPOXHO MOAHNMUTE ee.

YcraHoBKa Kpbiwku: (Puc. C)

MomecTnTe KpbILWKY Ha CKOpOBapKy. MoxeT
noTpeboBaTbCA U3MEHEHME MOIOKEHNA KPbILLKM
INA Hagnexallen ycTaHOBKU. [1na 610KMPOBKM
NoBepHUTEe ee MPOTUB YaCOBOW CTPESKH.

NPUrOTOBJIEHUE:

1. OTKpOWTE KPbILIKY 1 MOMECTUTE B YaLly
NPOAYKTbI 1 BOAY B COOTBETCTBUM C PELIENTOM.
Y6enunTech, 4To Yalla 3arnosiHeHa MUHUMYM
A0 OTMeTKM 1/5, HO He BbilLe OTMETKM
4/5. MNpn NpurotoBieHNN NPOAYKTOB,
YBEIMUNBAIOLLMXCA B pa3mepe, Taknx Kak
daconb 1 prc, He 3anNoNHANTE Yally Bbilue
oTmeTKu 3/5.

2. lMepep 3aKpbITViEM KPbILLKK NPOBEPbTE, 4TO
BHELUHAA YaCTb Yalln U YNAOTHUTENbHOE
KOJbLO UnCTbIe.

3. Y6epwnTech, UTo KnaraH orpaHnyeHns
nasneHua (1) yctaHOBNEH Hagnexalum
06pa3om, a NonaBKoBbIN KnanaH (3)
HaxoamTcA BHU3Y. HanpaBbTe kKnanaH
orpaHunyeHmns gasneHna B nonoxeHune «CLOSE»
unm «<OPEN» B 3aBNCMMOCTY OT BbIGpaHHOM
nporpammbl. (MogpobHee cm. Tabnuuy
«MPEAYCTAHOBJIEHHbIE MPOTPAMMDbI
MPUTOTOBNEHUSA»)

4. MopkntounTe WHYP NUTaHWA K po3eTke. Ha
naHenu ynpasneHns otobpasutca 0000.

5. BblbepuTe Hy»Hyt0 MpOrpammy nNpuroToBieHns
NULLKM, HAXaB COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY, a
3aTem OTperynvpyiTe Bpemsa NpurotToBneHus
C MOMOLLbIO KHOMOK +/-. IHAMKaTop Hag,
BbIOpaHHOI NPOrpPamMmmoii MUTHeT 8 pas,

a 3aTem nporpamma CKopoBapKu byaeT
3anyLyeHa aBTOMaTNYeCKM.

6. o ncreyeHUn BpeMeHN NPUroToBneHNA
CKOpoBapKa M3AacT 3ByKOBOW CUTHas 1
ABTOMATUNYECKWN NEPEKIOUNTCA B PEXIUM
«Mogorpesy. [laHHbIV peX1UM NpefHa3HayeH
INA nopaepxaHua bniopa Tennbim Jo Tex
rop, Noka Bbl He byaeTe rotosbl COPOCUTL
faBneHue 1 n3eneyb 6100 K3 Yalm. Pexum
«lMoforpeB» MOXeT AeiicTBOBaTb A0 24 4acoB.
Tem He MeHee, ANA HaunyyLWero pesynbraTta
peKOMeHpyeTCA n3Bneyb 6111040 B TeueHne 6
4acoB NOC/e OKOHYaHWA NPUrOTOBEHUA.

7. [na sbixoaa u3 pexuma «fMogorpes» nnu
OTMeHbI TeKYLLieN NPOrpaMmbl HaxKMuTe
kHonky [Warm/Cancel].

MpumeyaHwme. [Insa nporpamMmm NpuroToBeHNA
rof, AaBeHNEM OTCYET 3aJaHHOTO BPEMEHU He
HaunHaeTcsA, NoKa He byAeT co3fjaHO [JOCTaTOYHOe
[laBNeHme 3a CYeT NpefBapuTeNIbHOMO Harpesa.
Kak TonbKo 3T0 nponsonget, NonnaBKoBbIN
KnanaH (3) nogHNMEeTCA 1 HayHeTCs oTcUeT
BpEMeHMW.

C6poc gaBneHNs nocne NPUroToBNeHNA:
Mo OKOHYAHUM NPUTOTOBNEHNS 1 NPY OTMEHE
pexuma «Mogorpes» nepef CHATUEM KPbILLKM
HeobXo4MMO CHauana cbpocnTb faBneHve B
yawe.

NPEQYNPEXAEHUE! He nbiTaiitecb OTKPbITh
KPbILIKY cvnoi. Ecnm KpbllwKa He OTKpbIBaeTcA
Nerko, 3HaumT B Yallle BCe ellle CoXpaHsaeTcs
flaBneHmne, KOTopoe HeobXOANMO COPOCUTD,
npexae YeM OTKPbIBaTb KPbILLIKY. KPbILLKY MOXHO
6e30MacHO OTKPbITb, KOrAa NONNABKOBbIN KanaH
BHU3Y.

CyuwiecTByeT ABa cnocoba cbpoca AaBneHns:

« EctecTBeHHbIN c6poc - oCne OTMEHDI
pexuma «[loforpes» CKOpoBapKa OCTbiBaeT
1 flaBneHmne BHyTPY MeANeHHO Nagaet. 31oT
NPOLeCcC 3aHNMAET HECKOJIbKO MUHYT (06bIYHO
10-60 MVHYT) B 3aBUCMMOCTM OT KONMYECTBa
NpoayKTOB B CKOPOBapKe.

«  BbicTpbIii c6poc - ITOT cnocob nossonser
cbpocnTb AaBeHNe 3a KOPOTKOE BpeMms,
NOBEpPHYB KNamnaH orpaHNYeHnA AaBneHna B
nonoxexve «OPEN».

M3 BEHTMNALMOHHBIX OTBEPCTUIA

HemeASIeHHO HaYHET BbIXO4UTb ropAYni
nap. He ownapbtech! PekomeHayem HakpbITb
PYKY NONOTEHLEM.

Korpa paBneHue 6yaet copoLLeHO, NOMIABKOBbIN
KnanaH (3) HauHeT onyckaTbcs. Korga oH byget
BHI3Y, KPbILLKY MOXXHO 6€30MacHO OTKPbITb.

CoBeT. PekomeHflyem ncnonb3oBaTb MeTOS,
«EcTecTBeHHbI COPOC» AN1A MPOAYKTOB C BbICOKMM
cofiepXaHnem XUAKOCTY UKW Kpaxmana, Tak Kak
MeTog «BbIcTpbIN cObpoc» NpuBefeT K 6pbiram
npwu cbpoce faBneHNa 1 3aCOPEHNIo KnanaHa
orpaHVNyYeHnA AaBleHNA.

MPEABAPUTENIbHAA HACTPOMKA

(Taimep 3aaepKKn):

Bbl MOXeTe HacTPOUTb BPEMS OTIIOXKEHHOTO

3anycKa, Mo NCTeYeHUN KOTOPOro HayHeTCA

npoLecc NPUroToBIEHUA NMLLM B COOTBETCTBUN C

VNHCTPYKLMEN HuXe:

1. HaxmuTe KHOMKYy [Preset Setting] n
OTperynupyiTe Bpema 3afiep>kKu C MOMOLLbIO
KHOMOK +/-. (0,5-24 v)

2. 3aTem BblbepuTe HYXHYI0 Nporpammy
NPUroToBNEHUA NN 1 3afjaiiTe BpeMs
NPUroToBEHNA C MOMOLLbIO KHOMOK +/-.
MopoXanTe HECKONbKO CEKYHA, MOKa
HacTpoliKa He ByaeT NpuHATa.

3. Mo ncTeyeHNn BpeMeHM OTNIOKEHHOTO 3arycka
CKOpOBapKa HauHeT NpoLecc NPUroToBeHNS.

MpumeuaHue. Bpems 3agepKKu Havasna
NPUrOTOBNIEHNA HE MPYIMEHUMO K Nporpamme
Cake (Topr).
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OYUCTKA N OBCNTYKUBAHUE
PerynapHas ouncTka u TexHnyeckoe
06CnynBaHNe Heo6XoANMbI Ans 6e3onacHoro n
3¢ deKTNBHOrO NCNoNb30BaHMA Nprbopa.

+ Bcerpa otkntouaiiTe nprbop oT ceTn 1 AanTe
eMy OCTbITb Nepef OUUCTKOMN.

+  3anpelyaeTca norpyxarb yCTPOWCTBO UK
€ero LWHyp nNuTaHnA B Boay. He gonyckante
nonagaHvis BRaru Ha sneKkTpuyeckne fetanu.

+ [poTupaiite KOPNYC CKOPOBAPKUN MATKOW
BNa)KHOW TKaHbIO.

+  CHUMUTE KPbILLKY 1 U3BNIEKMTE Yallly.
MpomoliTe yally, NCMOMb3ysA MArKOe MotoLLee
CPeacTBO U MATKYIO TKaHb.

+ [ocne KaXxaoro MCNosib30BaHUA TLATENbHO
NPOMbIBaITe KPbILIKY 1 BHYTPEHHWE
KOMMOHEHTbI, BKIKOUasA MIacTUHY KPbILIKY,
60s1bLUIOE YMNOTHUTENBHOE KOMbLIO KPbILIKY,
KnanaH orpaH1uYeHns faBneHus, MoniaBKoBbI
KnanaH 1 NPoTUBO3aCoPHbIN GUnbTP.

+ CneBoll CTOPOHbI NOA PYUKON AJ1A NePEHOCKM
HaxoAmMTCcA He6ONbLION KOHAEHCAaTOCOOPHUK.
CHUMUTE ero v TwaTenbHO NPOMoONiTe. 3aTem
YCTaHOBUTE ero Ha MecTo.

TEXHWYECKUE NAPAMETPbI
HanpsaxeHue:

MowHoCTb:
EmKoCTb valum:
Lnametp:
Pabouee naBneHue:
MakcrmanbHoe faBneHn
Moporpes
Pa6ota nog gasnexHvem

JKonornueckas ytunnsauus
Bbl MOXeTe nomoub 3aWuTnTh

= OKpYyxatoLyto cpeny! lNomHuTe O
cobniofieHnn MecTHbIX npasun: OTnpasbTe
HepaboTalollee 3neKTpoobopyaoBaHye B
COOTBETCTBYIOLMNE LIeHTPbI yTUN3aLMN.

PYCCKUA
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MNPEAYCTAHOBJIEHHbIE MPOrPAMMbI MPUTOTOBAEHUA (¢ur. D):
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Bo6oBbie (Bean) 32 | 25-50 | 155-160 | [Ma | 3akpbiroe | [1ns BCEX TMMOB paconu 1 ropoxa.
(CLOSE)
Msco (Meat) 24 12-30 | 155-160 [ [Ha | 3akpwitoe | Mpu 6onee ANUTENBHOM BPEMEHUN NPUTOTOBNEHNA MACO
(CLOSE) | umeeT 6onee MATKyI0 TEKCTYpY.
Topr (Cake) 30 | 30-50 | 125-140 | [da |Ovkpbitoe| OTperynmpyiite Bpems NpUroToBeHIs B COOTBETCTBUM C
(OPEN) | peuenTom. MpuroTosneHve 6e3 aaBneHus.
Pasorpes 10 5-15 | 125-140 | [da 3akpbitoe | [inA pasorpeBa HEO6X0AMMO 06aBUTb HEMHOTO BOAbI.
(Heating) (CLOSE)
Puc (Rice) B 3aBucumocti
OT KONnYecTBa
CTaKaHoB: JaKobiToR Ecnv Bam HyKHa 6onee MArkas KOHCUCTEHLMA U Bbl
1-3 cTakaHoB 5 5-16 | 125-145 | Ja (CEOSE) XOTUTE NPUrOTOBNTb MHOFO3€PHOBY!IO Kallly, yBennybTe
BPEeMsA MPUroToBNEHMA.
4-7 cTakaHoB 8 8-16
8-12 cTakaHoB 12 8-16
Jlanwa (Noodles) 3 3-18 | 155-160 | [Oa | 3akpwitoe | Fiir das Schnellkochen ist das Hinzugeben von Wasser
(CLOSE) | erforderlich.
Cyn (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | [Ja | 3akpbiroe | Fiir das Schnellkochen ist das Hinzugeben von Wasser
(CLOSE) | erforderlich. Passen Sie die Garzeit je nach Rezept an.
KocTu (Bone) 30 | 25-40 | 155-160 | [Ja | 3akpbitoe
(CLOSE)
Kawa (Porridge) 20 | 15-25 | 155-160 | [a | 3akpbimoe | OTperynumpyiite Bpema NPUroTOBEHUA B COOTBETCTBUN
(CLOSE) | ¢ peuenTom.
Preset Setting 30 0,5- - - - YcTaHOBWTE BpemA 3aePXKKu 3anycka B COOTBETCTBUM C
(Taitmep 3aaepxKi) 244 nporpammor NpurotosieHna. Mo ncteyeHnn BpemeHn
3a/leP>KKU 3arMycKa CKOpoBapKa HauMHAET rOTOBUTb
aBToMaTuyeckm. (Henpumennmo ana nporpammbl «Cake».)
Pressure Keeping | 2 2-99 | 155-160 | [Ha | 3akpbitoe | [InA py4HOW yCTaHOBKM BPEMEHMW NPUroToBAEeHNS.
Setting (CLOSE) | OTperynupyiiTe Bpems NpUrotoBieHUs B COOTBETCTBUM
C peLienTom. [InA NpuUroToBfieHNa HeobxoanMo A06aBUTb
Bofy.
Moporpes/ 244 - 65-75 [a |OtkpbiToe| OyHKLMA NogorpeBa. Bpema He MOXeT GbiTb HACTPOEHO.
oTMeHa (OPEN) | lemctByeT 4O 24 4acoB, €C/V HE BbINONHEHA PyyYHast
(Warm/Cancel) oTmeHa. 1o 3aBepLueHn NPUroTOBNEHNA BCe
NPOrpamMmbl aBTOMAaTUUECKN MEPEXOAAT B PEXVM
«[loporpes».
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MOUCK U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

HeuncnpaBHocTb Bo3moxHaa npuunHa

Bo3smoxHoe pewieHne

TPYAHO 3aKPbITb KPbILLKY.

HenpaBuiibHO.

Bonbloe YynNoTHUTENbHOE
KOJ1bLIO KPbILWKW YCTaHOBIEHO

Y6EAMTer, YTO yNNOTHUTENbHOE
KOJIbLIO YNCTOE N Hagnexawmm o6pa30M
YCTaHOBJ1IEHO Ha NNacTUHY KPbIWKN.

TpyAHO OTKPbITb KPbILWKY. | B ckopoBapke Bce elle

NPUCYTCTBYET AaBneHune.

CbpocbTe laBneHmne, NOBePHYB KanaH
orpaHnyeHnsa AaBneHNA B NONOXKeHne
«Cbpoc faBneHnUs».

M3-nog KpbiLwKy BbIXOAWUT

He ycTaHoBneHo 6onbLioe
nap. YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO.

YcraHoBuTe YNNOTHUTENbHOE KOJbLO
KPbILWKWU.

C/INWKOM rpAasHoe.

YnnotHuTtenbHoe KOJIbLO KPbILWKK

Ouunctute YNNoTHUTENbHOE KOJNbLO
KPbILWKN.

Kpblwka He 3abnokmpoBaHa

3abnoKnpyiiTe KPbILLKY.

M3 nonnaBKoOBOro KnanaHa | YnnoTHuTeNbHOe KOnbLo
NonJIaBKOBOrO KrlianaHa rpAasHoe.

BbIXOAUT Nap.

Ouunctute manoe YNnoTHUTeNbHOE KoNbLO
nonaaBKOBOro KranaHa.

OTobpakaeTca Ko [aTunK OTKNIOUEH nnn

O6paTtnTech B Cy0y NOAAEPKKN

owmbkm E1 HewncnpaseH KJIMEHTOB.
OTobpakaeTca Kog KopoTkoe 3amMblkaHue faTumnka

owmnbkn E2

OTobpakaeTca Ko Pene paBneHms oTKMIOUEHO UK

own6km E4 HeuncnpasHoO

XpaHeHue. WsroTtoButennb:

PekomeHayeTca XpaHNTb B 3aKPbITOM CYXOM
romMeLLeHUn Npy TemnepaType OKpyXatoLLero
BO3AyXa He Bbile nntoc 40°C ¢ OTHOCUTENbHOW
B/IAXHOCTbIO He Bbllle 70% 1 OTCYTCTBUM B
OKpY»alolLLielt cpefie Mbin, KNCIOTHBIX 1 APYTYX
napos.

TpaHcnopTupoBKa.

K paHHOMy nprbopy cneumanbHble npasuna
nepeBo3Ky He NpuMeHstoTcA. Mpu nepeBoske
npr6opa UCnosb3yiiTe OPUTMHaNbHYI 3aBOACKYIO
ynakoBky. [pu nepeBo3ke cneayet nsberatb
NafieHuiA, yAapoB U MHbIX MEXaHNYeCKNX
BO3/e/CTBUI Ha NPKBOP, a TaKKe NPAMOro
BO3A€eNCTBUA aTMOCHEPHBIX OCaAAKOB U
arpeccuBHbIX Cpeq.

Mpown3BoguTenb coxpaHseT 3a co6oi Npaso
M3MEHATb AN3aliH N TEXHUYECKME XapaKTePUCTVKN
ycTpoiicTBa 6e3 NnpeaBapuTeNbHOMO
yBELOMJIEHUS.

CpokK cny»6b1 npubopa - 3 roaa

[laHHOe n3penve COOTBETCTBYET BCeM TpebyeMbiM
€BPONencKNM N POCCUNCKMM CTaHAapTam
6e30MacHOCTM U TUTUEHBI.

KomnaHua TumeTpoH Asctpua (Timetron
GesmbH)

Appec:

PaimyHpgracce 1/8, 1020, BeHa, Asctpua
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kntae
[lata Npoun3BOACTBa yKa3aHa Ha ynakoBke

YnonHomouyeHHOe N3roToBUTeNIeM NNLLO:
000 «IpaHTan»

143912, MocKkoBcKaa o6nacTb, r.banawumxa,
3anagHas KOMMyHanbHas 30Ha, yn. LWocce
JHTy31acTos, 8. 1a, nom. [1002, kom. 51
Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTU M3fenusa Heo6XxoANMO
006paTUTBLCA B ONMXKANLINIA aBTOPU3OBAHHDIIA
CEePBUCHbIN LIEHTP.

3a nHdopmaumelr o 6nmKanwem CepPBUCHOM
LieHTpe obpallaiTech K NpoaasLly.
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA
Varnost elektri¢nih naprav podjetja FIRST Austria
je v skladu s priznanimi tehni¢nimi direktivami

in zakonskimi predpisi o varnosti. Kljub temu

morate vi in drugi uporabniki naprave upostevati

naslednja varnostna navodila:

« Pred prvo uporabo naprave natan¢no preberite
ta navodila in jih shranite za nadaljnjo uporabo.

« Taizdelek ni bil zasnovan za namene, ki niso
navedeni v tem priro¢niku.

«+ Pred priklopom naprave na elektri¢cno omrezje
preverite, ali napetost, navedena na napravi,
ustreza napetosti v vasem domu. Ce temu ni
tako, se obrnite na prodajalca in naprave ne
uporabljajte.

« Ceje naprava ozemljena (razred zai¢ite I),
mora biti ozemljena tudi vti¢nica in morebitni
podaljski, na katere je prikljucena.

«+ Ventilatorski grelnik obesite na steno tako,
da je izhodna reZa za zrak obrnjena navzdol.
Grelnika ne obesite zasukanega.

« Ne uporabljajte in ne postavljajte nobenega
dela te naprave na ali v blizino vro¢ih povrsin
(na primer plinski ali elektri¢ni gorilnik ali
ogreta pecica).

« lzdelka ne uporabljajte v blizini virov plina ali
drugih vnetljivih materialov ali predmetov.

« Postavite ga na varni razdalji od pohistva in
drugih predmetov.

- Kaloriferja ne usmerite neposredno v pohistvo
ali druge predmete.

« Naprava ne sme biti izpostavljena kapljanju ali
brizganju vode. Ne postavljajte posod z vodo
(kot so vaze) poleg ali na vrh naprave.

« Zaradi zas¢ite pred elektri¢no nevarnostjo
te naprave ali kabla ne potapljajte v nobeno
tekocino.

. Ce naprava ali napajalni kabel kazeta znake
poskodb, ju ne uporabljajte! Izdelek odnesite
v pooblascen in kvalificiran servisni center na
pregled ali popravilo.

«Na noben nacin ne blokirajte ali prekrijte
odprtin za vhod in izhod zraka.

«Na napravo ali v njeno blizino ne postavljajte
vnetljivih materialov (papir, tkanina itd.).

« Preden napravo priklopite ali izkljucite, se
prepricajte, da je naprava izklopljena.

« Tanaprava je namenjena samo domaci
uporabi, ne uporabljajte je v komercialne
namene.

« Naprave ne uporabljajte na prostem.

« Aparata med delovanjem ne puscajte
nenadzorovanega.

«+ Grelnika ne uporabljajte v neposredni blizini
kopalne kadi, prhe ali bazena.

Naprava se med uporabo segreje. Da se
izognete opeklinam, se ne dotikajte vrocih
povrsin.

« Napravo po uporabi, pred ¢is¢enjem in v
primeru okvare vedno izkljucite iz elektricnega
omreZja.

+ Dokler je naprava vroca, jo je treba
nadzorovati, tudi ¢e ni priklju¢ena na elektri¢no
omrezje. Pred ¢is¢enjem in shranjevanjem
pustite, da se naprava popolnoma ohladi.

+ Ne vlecite neposredno za napajalni kabel.
Raje potegnite za vti¢, da napravo odklopite iz
elektricnega omrezja.

« Napravo lahko uporabljajo otroci, starejsi
od 8 let, in osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali umskimi sposobnostmi ali s
pomanijkljivimi izkusnjami in znanjem, ce jih
pri uporabi nadzoruje oseba, ki je zadolZena
za njihovo varnost, ali so prejele navodila za
varno uporabo in razumejo z njo povezane
nevarnosti. Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Cis¢enja in vzdrzevanja ne smejo izvajati
otroci, razen Ce so starejsi od 8 let in so pod
nadzorom. Napravo in njen napajalni kabel
shranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

+ Ne odgovarjamo za morebitno $kodo, ki bi
lahko nastala, ¢e se naprava uporablja za
nepredvidene namene ali ¢e se uporablja na
neprimeren nacin.

+ Popravila in druga dela na napravi lahko izvaja

samo pooblas¢eno strokovno osebje!

PREGLED IZDELKA (slika A)

. Ventil za omejitev tlaka

. Rocaj pokrova

. Plavajoc¢ ventil

. Tesnilni obro¢ plavajocega ventila

. Notranji lonec

. Zbiralnik kondenzata

. Rocaj za prenasanje

. Nadzorna plos¢a

. Veliki tesnilni obroc (za pokrivno plos¢o)
10.Mali tesnilni obroc (za pokrivno plosc¢o)
11.Pokrivna plosca

12.Varovalo za preprecevanje zamasitve

VoONOUD WN =

NADZORNA PLOSCA: (slika D)

PRED PRVO UPORABO

Pred prvo uporabo aparata ocistite notranji lonec,
notranjost pokrova in vse prilozene pripomocke z
vlazno krpo in blagim detergentom. Sperite jih in
jih nato obrisite.

DELOVANJE

Odstranjevanje pokrova: (slika B)

Primite pokrov z ro¢ajem in ga zasukajte v smeri
urinega kazalca, da ga odklenete. Pazljivo dvignite
pokrov, da ga odprete.

Pritrjevanje pokrova: (slika C)

Postavite pokrov na lonec na pritisk - morda
boste morali pokrov prestaviti, da se bo pravilno
prilegal loncu. Zasukajte ga v nasprotni smeri
urinega kazalca, da ga zaklenete.

KUHANJE:

1. Odprite pokrov in vstavite Zivila ter dodajte
tekocino v notranji lonec glede na izbrani
recept. Zagotovite, da je lonec napolnjen
vsaj do oznake 1/5, a ne prek oznake 4/5.

Ce pripravljate Zivila, ki se med kuhanjem
raztezajo, denimo fizol ali riz, lonca ne
napolnite prek oznake 3/5.

2. Preverite, ali sta notranjost notranjega lonca in
tesnilnega obroca pokrova cista, prede zaprete
pokrov.

3. Zagotovite, da je ventil za omejitev tlaka (1)
pravilno namescen in da je plavajo¢ ventil (3)
v polozaju navzdol. Ventil za omejitev tlaka
zasukajte na polozaj »CLOSE« ali »OPEN« glede
na izbrani program (podrobnosti najdete v
tabeli »WNAPREJ NASTAVLJENI PROGRAMI ZA
KUHANJE«).

4. Napajalni kabel priklju¢ite na omreZzje. Na
nadzorni plosci se prikaze napis »0000«.

5. Izberite Zeleni program kuhanja tako, da
pritisnete ustrezen gumb in nastavite cas
kuhanja zgumboma +/-. Indikatorska lucka
nad izbranim programom 8-krat utripne, nato
pa lonec na tlak samodejno zazene program.

6. Ko se iztece Cas za kuhanje, lonec na pritisk
utripa in samodejno preklopi v nacin
»ohranjanje toplote«. Ta nacin je zasnovan za
ohranjanje toplih Zivil, dokler ne sprostite tlaka
in odstranite Zivil iz lonca. Nacin »ohranjanje
toplote« je lahko aktiven najve¢ 24 ur. Ce zelite
doseci najboljse rezultate, priporo¢amo, da
Zivila odstranite v 6 urah od dokon¢anja.

7. Pritisnite gumb [Warm/Cancel], da zaprete
nacin »ohranjanje toplote« ali preklicete
trenutni program.

Opomba: Za programe za kuhanje s tlakom,

se nastavljeni cas kuhanja ne za¢ne, dokler se

s funkcijo predhodnega segrevanja ne doseze
ustrezen tlak. Ko je dosezen zeleni tlak, se plavajo¢
ventil (3) dvigne in za¢ne se odstevanje.
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Sprostitev tlaka po kuhanju:

Po kuhanju in prekinitvi nacina »ohranjanje
toplote, je treba najprej sprostiti tlak v loncu in
Sele nato odpreti pokrov.

OPOZORILO: Nikoli ne poskusajte odpreti
pokrova na silo. Ce pokrova ni mogoce preprosto
odpreti, je vloncu Se vedno tlak, ki ga je treba
sprostiti, da boste lahko odprli pokrov. Pokrov
lahko varno odstranite, ko je plavajoc ventil v
polozaju navzdol.

Na voljo sta dva nacina za sprostitev tlaka:

« Naravna sprostitev - po prekinitvi nacina
»ohranjanje toplote« se lonec na pritisk ohladi
in tlak v notranjosti za¢ne pocasi padati. Ta
postopek traja ve¢ minut (obic¢ajno med 10 in
60 min), kar je odvisno od koli¢ine Zivil v loncu.
Hitra sprostitev - ta nacin omogoca hitro
sprostitev tlaka tako, da ventil za omejitev tlaka
zasukate na polozaj »OPEN«.

1z reZ se nemudoma za¢ne valiti vro¢a

para. Pazite, da se ne opecete.
Priporo¢amo, da pri tem dlan zavijete v
kuhinjsko krpo.

Ko se tlak sprosti, se plavajoc ventil (3) zacne
spuscati. Ko je v polozaju navzdol, lahko varno
odprete pokrov.

Namig: Priporoc¢amo, da uporabite nacin
»naravna sprostitev« pri zivilih z visoko vsebnostjo
tekocin ali Skroba, saj bi pri nacinu »hitra
sprostitev« prislo do brizganja, ventil za omejitev
tlaka pa bi se zamasil.

PREDNASTAVLJENA NASTAVITEV

(¢asovnik za zakasnitev):

Upostevajte spodnja navodila za nastavitev

zakasnitve zagona kuhanja:

1. Pritisnite gumb [Preset Setting] in nastavite ¢as
zakasnitve zgumboma +/-. (0,5-24 ur)

2. Nato izberite Zeleni program kuhanja in
nastavite ¢as kuhanja zgumboma +/-.
Pocakajte nekaj sekund, da aparat sprejme
vNos.

3. Ko se zakasnitev iztece, lonec na tlak zacne
postopek kuhanja.

Opomba: Cas za zakasnitev zagona ne velja za
program za torte "Cake".

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Redno ¢is¢enje in vzdrzevanje sta klju¢na za

zagotavljanje varne in ucinkovite rabe proizvoda.

« Pred cis¢enjem napravo vedno izkljucite iz
elektricnega omrezja in pustite, da se ohladi.

+ Aparata ali napajalnega kabla nikoli ne
potopite v vodo. Preprecite, da bi elektri¢ni deli

prisli v stik z vlago.

H

<
=
U
W
=
w
>
o
|
(7




- Lonec na pritisk spolirajte z vlazno krpo. TEHNIENE SPECIFIKACIJE VNAPREJ NASTAVLJENI PROGRAMI ZA KUHANJE: (slika D):

+ Po vsaki uporabi temeljito ocistite notranjost 220-240V - 50/60 Hz - 1000 W =
pokrova, vklju¢no s pokrivno plosco, velikim € |-
< tesnilnim obroc¢em, ventilom za omejitev tlaka E "Okolju prijazno odstranjevanje z g w _ 2 T
= in varovalom za preprecevanje zamasitve. odpadkov Vedno zaicitite okolje pred _g 8 _g Y |23|88
— - Nalevistraniaparata pod rocajem za mmm onesnazenjem! Upostevajte lokalne g (25 ¢E |o2|52
:g prenasanje je majhen zbiralnik kondenzata. predpise: iztro3eno elektri¢no napravo odpeljite v £ s |3 £ S8 5223
> Izvlecite ga in ga temeljito ocistite. Nato jo ustrezen zbirni center” g g | § ¢g |S¢F ,§ %‘,
onovno namestite. 3 2 |EN Z2E 28|35
g P a a|(as £s |89|85 Opombe:
o Fizol (Bean) 32 25-50 155-160 | Da | Zapri | Za vse vrste fizola in graha.
— (CLOSE)
4 Meso (Meat) 24 12-30 155-160 | Da | Zapri | Pri daljsih ¢asih kuhanja je meso bolj mehko.
(CLOSE)
Torta (Cake) 30 | 30-50 |125-140 | Da | Odpri | Prilagodite ¢as kuhanja glede na izbrani recept. Kuhanje
(OPEN)| brez tlaka.
Gretje (Heating) | 10 5-15 125-140 | Da | Zapri | Za gretje dodajte malce vode.
(CLOSE)
Riz (Rice) Odvisno od stevila
skodelic:
1-3 skodelice 5 5.16 125-145 | Da | ZaPMi Ce zelite bolj mehko strukturo ali Zelite skuhati ve¢zrnata
- (CLOSE)| zita.
4-7 skodelic 8 8-16
8-12 skodelic 12 8-16
Rezanci (Noodles)| 3 3-18 155-160 | Da | Zapri | Za kuhanje dodajte vodo.
(CLOSE)
Juha (Soup) 21 15-40 | 155-160 | Da | Zapri | Za kuhanje dodajte vodo. Prilagodite ¢as kuhanja glede
(CLOSE)| na recept.
Kost (Bone) 30 25-40 155-160 | Da | Zapri
. (CLOSE)
ODPRAVLJANJETEZAV
. . . . Kasa (Porridge) | 20 | 15-25 | 155-160 | Da | Zapri | Prilagodite ¢as kuhanja glede na recept.
Tezava Mozen vzrok Morebitna resitev (CLOSE)
Pokrov se tezko zapre. Velik tesnilni obro¢ ni pravilno Prepricajte se, da je tesnilni obro¢ ¢isti in Preset Setting 30 | 0.5-24h - - - | Nastavite ¢as zakasnitve glede na program za kuhanje.
namescen. pravilno namescen na pokrivno plos¢o. (¢asovnik Ko ¢as zakasnitve potece, parni lonec za¢ne samodejno
" . " - zakasnitve) kuhati. (ne velja za program »Cake«).
Pokrov se tezko odpre. Vloncu je $e vedno tlak. Sprostite tlak tako, da zasukate ventil za Jaza prog
omejitev tlaka na polozaj »sprostitev tlaka. Pressure Keeping | 2 2-99 155-160 | Da | Zapri | Zaro¢no nastavitev Casa kuhanja.. PriIaquite ¢as kuhanja
Setting (CLOSE)| glede na izbrani recept. Za kuhanje dodajte vodo.
Izpod pokrova se vali para. | Velik tesnilni obro¢ ni namescen. Namestite tesnili obro¢ pokrova.
Tesnilni obro¢ pokrova je moéno Ocistite tesnilni obro¢ pokrova. Segrevanje/ 24h - 6575 | Da | Odpri | Funkcija _ohr'anjanja Eoplote. Casa-ni‘mogoée nastaviti. Se
umazan. prekinitev (OPEN)| izvaja najvet 24 ur, ¢e program ni bil ro¢no preklican. Vsi
(Warm/Cancel) programi samodejno preklopijo na nacin »Toplog, ko je
Pokrov ni zaklenjen Zaklenite pokrov. kuhanje koncano.

1z plavajocega ventila se Tesnilni obro¢ plavajocega ventila | Ocistite majhen tesnilni obro¢ plavajo¢ega

vali para. je umazan. ventila.
Prikazana koda napake E1 | Odklopljen senzor/okvara Obrnite se na sluzbo za pomoc¢ strankam.
senzorja

Prikazana koda napake E2 | Kratek stik senzorja

Prikazana koda napake E4 | Odklopljeno tla¢no stikalo/okvara
tla¢nega stikala

H

<
=
U
W
=
w
>
o
|
(7

78 79



EESTI KEEL

TAHTSAD OHUTUSJUHISED

FIRST Austria elektriseadmete ohutus vastab

tunnustatud tehnilistele juhistele ja diguslikele

maarustele. Sellegipoolest peaksite teie ja

teised seadme kasutajad jargima jargmisi

ohutusjuhiseid:

+  Enne seadme esmakordset kasutamist lugege
palun need juhised hoolikalt Idbi ja hoidke
edasiseks kasutamiseks alles.

« See toode pole moeldud muuks otstarbeks kui
selles juhendis maaratletud.

« Enne seadme vooluvérku ihendamist
kontrollige, kas seadmel ndidatud pinge vastab
teie kodu vorgupingele. Kui see nii ei ole,
votke Uhendust edasimiilijaga ja drge seadet
kasutage.

+  Kui seade on maandatud (kaitseklass I), tuleb
maandada ka seinakontakt ja kdik sellega
Uihendatud pikendused.

« Arge laske juhtmel rippuda (ile laua véi leti
serva. Arge laske juhtmel kuumade pindadega
kokku puutuda.

. Arge asetage selle seadme {ihtki osa kuumale
pinnale (nt gaasi- voi elektripdletile voi
kuumutatud ahju) ega kasutage seal ega selle
ldheduses.

+ Veenduge, et seadet kasutatakse kindlal ja
tasasel pinnal lastele kattesaamatus kohas,
et valtida selle imberminekut, kahjustusi ja
vigastusi.

« Enne kasutamist kontrollige rohu kaitseklappi
ja ujukventiili ja puhastage need.

- Arge kandke kiirkeedupotti, hoides kaane
kaepidemest. Kasutage selle asemel
kdepidemeid kiilgedel.

« Elektrilodgiohu véltimiseks drge kastke seda
seadet ega toitejuhet vedelikesse.

«  Kui seade vdi toitejuhe on kahjustatud,
arge kasutage seadet! Kontrollimiseks voi
parandamiseks viige toode volitatud ja
kohasesse teeninduskeskusesse.

. Arge kasutage seadet, kui see on tiihi.

. Arge proovige iihendada seadet vooluvérku
ega sellest lahti, kui kded on mérjad voi jalad
on vees.

« See seade on méeldud tiksnes isiklikuks
kasutamiseks ja seda ei tohi kasutada arilistel
eesmarkidel.

« Arge kasutage seda seadet 6ues.

« Arge jitke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

« Seade muutub t66 ajal kuumaks. Seetéttu olge
ettevaatlik, et te ei puutuks kuumade osade
vastu.

. Valtige kokkupuudet kuuma auruga
kasutamise ajal voi vahetult parast seda.
Korvetada saamise oht!

« Arge piitidke avada kaant, kui ujukventiil on
Uleval. See néitab, et potis on endiselt rohk.

+ Kuumi vedelikke sisaldava seadme
teisaldamisel tuleb olla &@rmiselt ettevaatlik.

- Eemaldage seade alati vooluvdrgust parast
kasutamist, enne puhastamist ja rikke korral.

+ Seadet vooluallikast lahti ihendades arge
tommake toitejuhtmest hoides vaid hoidke
pistikust.

+  Kuni seade on kuum, tuleb seda jélgida isegi
siis, kui see pole vooluvérguga tihendatud.
Enne puhastamist ja hoiustamist laske seadmel
taielikult jahtuda.

+ Seda seadet voivad kasutada 8-aastased ja
vanemad lapsed ning vahenenud flusiliste,
aistiliste voi vaimsete voimete voi puuduvate
kogemuste ja teadmistega isikud, kui neil on
jarelevalve vo6i neid on juhendatud seadet
ohutult kasutama ja nad mdistavad kaasnevaid
ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida.
Lapsed ei tohi seadet puhastada ega hooldada,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui
8 aastat ja jarelevalve all. Hoidke seadet ja
selle juhet kohas, mis on kattesaamatu alla
8-aastastele lastele.

+ Me ei vastuta kahjude eest, mis voivad tekkida
seadme kasutamisel muul otstarbel kui on ette
néhtud voéi kui seda kasutatakse sobimatult.

+ Seadme remonti ja muid t6id tohivad teha
ainult selleks volitatud asjatundjad!

TOOTE ULEVAADE (Joonis A)
. Réhu piiramise klapp

. Kaane kéepide

. Ujuk-klapp

. Uleréhu klapi tihend

. Sisemine pott

. Kondensaadi kogur

. Kandekaepide

. Juhtpaneel

. Suur réngastihend (kaane all)
10.Vaike rongastihend (kaane all)
11.Kaas

12.Ummistumisvastane kaitse

VoOoONOULD WN =

JUHTPANEEL (Joonis D)

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Enne kodumasina esimest kasutamist tuleb
sisemine pott, kaas ja kdik kaasasolevad
lisatarvikud niiske lapi ja 6rna pesuainega
puhastada. Seejérel loputage ja kuivatage.

KASUTAMINE

Kaane eemaldamine: (Joonis B)

Vétke kdepidemest kinni ja keerake seda
avamiseks paripdeva. Avamiseks tdstke
ettevaatlikult kaas ules.

Kaane kinnitamine: (Joonis C)

Asetage kaas kiirkeetjale - voib osutuda vajalikuks
kaane 6igeks paigutamiseks imber paigutada.
Seejarel keerake seda vastupéeva, et see oma
kohale lukustada.

TOIDUVALMISTAMINE:

1. Avage kaas ja pange toit ja vedelik sisemisse
potti vastavalt retseptile. Veenduge, et pott
oleks tdidetud véahemalt 1/5 margini, kuid
mitte kunagi tile 4/5 margi. Kui valmistate toitu,
mis paisub toiduvalmistamise ajal, naiteks oad
ja riis, arge taitke potti tile 3/5 margi.

2. Enne kaane sulgemist kontrollige, et sisemise
poti vélispind ja kaane tihendréngas oleksid
puhtad.

3. Veenduge, et iileréhupiirik (1) on korralikult
kinnitatud ja ujuvklapp (3) on alumises asendis.
Suunake Ulerdhupiirik asendisse ,CLOSE”
voi, OPEN” vastavalt programmi valikule.

(Vt Uiksikasju tabelist,,EELSEADISTATUD
KUPSETUSPROGRAMMID")

4, Uhendage toitejuhe vooluvérguga.
Juhtpaneelil kuvatakse,0000"

5. Valige soovitav keeduprogramm vastava
nupuga ja reguleerige kiipsetusaega
nuppudega +/-. Valitud programmi kohal
vilgub méargutuli 8 korda, seejarel kdivitub
kiirkeetja programm automaatselt.

6. Kui kiipsetusaeg on l6ppenud, esitab kiirkeetja
piiksu ja ltlitub automaatselt soojas hoidmise
reziimile. See reziim on méeldud toidu soojana
hoidmiseks, kuni olete valmis réhku vabastama
ja toitu potist eemaldama. Soojas hoidmise
reziim voib jadda aktiivseks kuni 24 tunniks.
Parimate tulemuste saamiseks on soovitatav
toit eemaldada 6 tunni jooksul pérast selle
valmistamist.

7. Vajutage nuppu [Soojendamine/Tuhistamine],
et véljuda reziimist,,Soojas hoidmine” voi
tlhistada mis tahes t66tav programm.

Markus. Rohuga kiipsetusprogrammide puhul
ei kdivitu seadistatud kiipsetusaeg enne, kui
eelkuumutamisel on saavutatud piisav rohk.
Sellisel juhul tduseb ujukventiil (3) ja taimer
hakkab alla lugema.

Rohu vabastamine parast toidu valmistamist:
Parast topidu valmistamist ja soojas hoidmise
reziimi tlhistamist tuleb enne kaane eemaldamist
potis olev réhk vabastada.

HOIATUS. Arge piiiidke kaant avada. Kui kaas ei
avane kergesti, tdhendab see, et potis on endiselt
rohk, mis tuleb enne kaane avamist vabastada.
Kaane avamine on ohutu, kui ujukventiil on
alumises asendis.

Réhu vabastamiseks on kaks meetodit:

+ Loomulik vabastamine - parast,sooja” reziimi
tlihistamist jahtub kiirkeetja maha ja siseréhk
langeb aeglaselt. See protsess kestab mitu
minutit (tavaliselt 10-60 minutit) séltuvalt toidu
kogusest kiirkeetjas.

+ Kiirvabastus - see meetod vdimaldab réhku
kiiresti vabastada, keerates tleréhupiiriku
asendisse,,OPEN".

Kuuma auru véljutamine

ventilatsiooniavadest algab kohe. Olge
ettevaatlik, et kdrvetamist valtida! Soovitame
teil seda tehes oma kasi katta koogiratiga.

Rohu vabastamisel hakkab ujukventiil (3)
langema. Kui see on alumises asendis, saab kaane
ohutult avada.

Nouanne: Soovitame korge vedeliku- voi
tarklisesisaldusega toiduainete puhul kasutada
LJoomuliku vabastamise” meetodit, kuna
JKiirvabastamise” meetod pdhjustaks pritsimist
réhu vabastamisel ja ummistaks tleréhupiiriku.

EELSEADISTAMINE (viiteaja taimer):

Saate maarata viiteaja, mille mé6dumisel hakkab

keetmine, jargides allolevaid juhiseid:

1. Vajutage nuppu [Preset Setting] ja reguleerige
viiteaeg vilja nuppudega +/-. (0,5-24 tundi)

2. Seejdrel valige soovitud keeduprogramm ja
reguleerige keeduaeg valja nuppudega +/-.
Oodake méni sekund, kuni aeg on kinnitatud.

3. Pérast viiteaja m66dumist hakkab kiirkeetja
toole.

Markus: Viiteaega ei saa kasutada programmi
,Kook” puhul.

EESTI KEEL
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PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE
Regulaarne puhastamine ja hooldamine on
hadavajalikud, et tagada toote ohutu ja tdhus
kasutamine.

« Enne puhastamist ihendage alati kodumasin
vooluvorgust lahti ja lubage sellel maha
jahtuda.

« Arge kunagi kastke kodumasinat véi toitejuhet
vette. Arge laske elektrilistel osadel niiskusega
kokku puutuda.

« Poleerige kiirkeetja korpust pehme niiske
lapiga.

» Eemaldage kaas ja votke sisemine pott vélja.

« Peske sisemist potti 6rnatoimelise pesuvahendi
ja pehme lapiga.

« Pérastiga kasutuskorda peske kaane sisepind,
katteplaat, suur rongastihend, rohu piiramise
klapp, ujuk-klapp ja ummistumisvastane kaitse
hoolikalt puhtaks.

TORKEOTSING

Probleem Voimalik péhjus

+ Kandekéepideme vasaku kiilje all on
vaikesemodduline kondensaadi kogur. Votke
see vélja ja peske pohjalikult puhtaks. Seejarel
pange see oma kohale tagasi.

TEHNILISED NAITAJAD:
220-240V - 50/60 Hz - 1000W

E Keskkonnasébralik kasutuselt
korvaldamine. Saate aidata keskkonda
= kaitsta! Arge unustage jirgida kohalikke
eeskirju: viies kasutusest korvaldatud
elektriseadmed sobivasse jaatmekaitluskeskusse.

Voimalik lahendus

Kaane sulgemine on raske.
paigaldatud.

Kaane suur tihendrongas on valesti

Veenduge, et tihendusréngas on puhas
ja on nduetekohaselt katteplaadi sees.

Kaane avamine on raske.

Kiirkeetjas on endiselt rohk.

Vabastage rohk, keerates tlerohupiirikut
asendisse ,réohu vabastamine”.

Kaanest lekib auru.

Suur tihendrdéngas ei ole paigaldatud.

Paigaldage kaane tihendréngas.

maardunud.

Kaane tihendrongas on liiga

Puhastage kaane tihendréngas.

Kaas on lukust lahti.

Lukustage kaas.

Ujukventiilist lekib auru.
maardunud.

Ujukventiili tihendrongas on

Puhastage ujukventiili vaike
tihendrdngas.

Kuvatakse rikkekood E1

Andur on lahti ihendatud/rikkis

Po6rduge klienditeeninduse poole.

Kuvatakse rikkekood E2 Anduri lGhitihendus

Kuvatakse rikkekood E4

Rohuliliti on lahti Ghendatud/rikkis

KUPSETAMISE VALMISPROGRAMMID (Joonis D):
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Oad (Bean) 32| 2550 [ 155-160 | Jah [Suletud| Igat tGUpi ubade ja herneste jaoks.
(CLOSE)
Liha (Meat) 24 12-30 [ 155-160 | Jah [Suletud| Pikem toiduvalmistamise aeg toob kaasa pehmema liha
(CLOSE)| tekstuuri.
Kook (Cake) 30 30-50 125-140 | Jah |Avatud| Reguleerige kiipsetusaega vastavalt retseptile. Toidu
(OPEN)| valmistamine ilma réhuta.
Soojendus 10 5-15 125-140 | Jah [Suletud| Soojendamiseks lisage veidi vett.
(Heating) (CLOSE)
Riis (Rice) Séltuvalt
kogusest:
1-3 tassi 5 5-16 125-145 | Jap [PUletud] Kuisoovite, et tulemus oleks pehmem véi kiipsetate
- (CLOSE)| erinevaid teravilju, pikendage kiipsetusaega.
4-7 tassi 8 8-16
2-3 tassi 12 8-16
Nuudlid 3 3-18 155-160 | Jah [Suletud| Toidu valmistamiseks peate lisama vett.
(Noodles) (CLOSE)
Supp (Soup) 21 15-40 [ 155-160 | Jah [Suletud| Toidu valmistamiseks peate lisama vett. Reguleerige
(CLOSE)| kiipsetusaega retsepti jargi.
Luu (Bone) 30 25-40 155-160 | Jah [Suletud
(CLOSE)
Puder (Porridge) | 20 15-25 155-160 | Jah |Suletud| Reguleerige kiipsetusaega retsepti jérgi.
(CLOSE)
Preset Setting 30 | 0.5-24h - - - | Valige kaivituse viivitus koos kiipsetusprogrammiga.
(Kaivitustaimer) Pérast viivitusaja mé6dumist alustab seade automaatselt
kupsetamist. (Ei kehti programmi “Cake” korral).
Pressure Keeping | 2 2-99 155-160 | Jah [Suletud| Kiipsetusaja késitsi seadmiseks. Reguleerige
Setting (CLOSE)| kiipsetusaega vastavalt retseptile. Toidu valmistamiseks
peate lisama vett.
Soojendamine/ |24h - 65-75 Jah |Avatud| Soojas hoidmise funktsioon. Aega ei saa maarata. Kui
Tuhistamine (OPEN)| seda kaésitsi ei tiihistata, kestab see kuni 24 tundi. Koik
(Warm/Cancel) programmid lulituvad kiipsetuse |6ppedes automaatselt
reZiimile ,Soojendus”.
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KAYINCI34IK TEXHUKACbIHA

KATbICTbl MAHbI3Abl HYCKAY/IAP

FIRST Austria eHaipreH aneKTpAiK Kypblifblaapabl

KONAAHY Kayinci3gik canacbiHaa TaHblIFaH

TEXHUKaNbIK AMPEKTUBANAP MEH KYKbIKTbIK

HopManapfa caiikec kenegi. lereHmen CisbeH

Koca 6acka naganaHywbinap Keneci kayincisaik

HYCKayn1apblH OpblHAQYFa TUICTi:

®  By/ KypbinFbiHbl aNfall PeT KonAaHap anabiHaa
0Cbl HYCKayNapabl MyKUAT OKbIM LUbIFbIHBI3
)KoHe onapgabl KeMiHipek naiaanaHy ywiH
caKTan KoWblHbI3.

o Byn 6yibIM OCbl HYCKAY/bIKTa KOpCeTireHHeH
6ackalua KongaHyfa apHaniMaFaH.

e KypbInfblHbl KyaT Ke3iHe kocrnac bypbiH,
KYPbINFbIAa KePCETINreH KepHeyaiH yHiHisaeri
Keni KepHeyiHe COMKeCTiriH Tekcepin anbiHbI3.
Kepi afpaiiaa aunepre xabapnacbiHpi3 KaHe
KYPbINFbIHbI NaliganaHbaHpI3.

o Erep Kypbinfbl epre TyiblkTanca (I KopFaHbic
KNacbl), PO3eTKa KIHE XKaNFaHFaH Ke3 KenreH
Y3apTKbILL Kepre TYMbIKTanybl Kepek.

e CbIM YCTE/ HEMECE TaKTal WeTiHeH canbbipan
TypMmaybl THic. CbiMAbI bICTbIK BeTTepre
TUri36eHis.

o Byn KypbiAFbIHbIH, eww6ip GeniriH (ra3 He aneKkTp
OTTbIfbl HEMECE KbI3AbIPbINATbIH MLl CUAKTDI)
bICTbIK 6ETTE HeMece OfaH KaKblH Xepae
KoNAaH6aHbI3 KaHe KoMMaHbI3.

o KypblnFbl 6epik api Teric 6eTTe OpHanacKkaHblHa
)KOHe OfaH 6ananapablH, KObl KeTnenTiHiHe
KO3 }KeTKi3iHi3, by — Kynan KeTy cangapbiHaH
60naTbIH 3aKbIMAAP MEH KapaKaTTaHyAaH
caKTanapl.

o [laiiganaHap angplHAA KbiCbIM LWeKTey
KNanaHblH KaHe KaNKbIMabl KnanaHapl
TEeKCepiHi3 XaHe TazanaHpbi3.

e Xbingam nicipriwTi KAKNAK TYTKACbIHAH yCTan
TacbiMaHbI3. OHbIH, OPHbIHA }aHbIHAAFbI
TYTKanapAbl NakaanaHbiHbI3.

®  JNeKTp TOrbl COKNAC YLLUiH, By KYpblAFbIHbI
Hemece CbIM ¥UHafbIH elbip CyMbIKTbIKKA
MaNMaHpI3.

e Erep KypbinfblAaH HemMece KyaT CbiIMbIHaH
KaHAal aa bip 3akbim benrici 6aitkanca, oHbl
naigananbanpi3! byiibimabl TeKcepTy Hemece
KOHAETY YLWiH YaKiNeTTi api BinikTi Kbi3meT
KOpCETY OpTa/ibifblHA anapbIHpI3.

¢ KypbInfblHbl 60C Kyiiae KocnaHbl3.

e Cy KongapblHbI36eH Hemece asKTapbiHbI3
cyfa TypFaHAa, KYPbIAFbIHbI KOCYLLbI Hemece
aXbIpaTyLbl 60/IMaHbI3.

o Byn Kypblnfbl TEK YiAE KONAaHYFa
apHanfaH, OHbl KOMMEpPLUA/bIK MaKcaTTa
nanganaHbaHpi3.

®  Byn KypbinFbiHbl Aanaja naiganaHbaHbi3.
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e KypbInfbl icTen TypFaH Kesae, OHbl Kapaycbl3
KaNAbIpMaHbl3.

HKymbIc icTen TypFaHAa Hemece TOKTaw
KanfaHAa bICTbIK 6yaaH abaii 6onbiHpI3. Kyiin
Kany Kayni 6ap!

e Kymbic 6apbiCbIHAA KYPbINFbl bICTbIK 60Naabl.
CoHgablKTaH abalt 60nbIHbI3, bICTbIK 6enikTepre
KON TWiN KeTneHis.

Kankpimanbl KnanaH KeTepinin TypFaHaa,
KaKNaKTbl alyLwbl 60AMaHpI3. Byn — Kactpenge
ani ae KbicbiM 6apblH KepceTeai.

®  bICTbIK CYMbIKTbIK KyMblNFaH KYPbIAFbIHbI
bI/IKbITKAHAA aca cak 601y Kepek.

e KonaaHfaH CoOH, Tasanay anfbiHAa KaHe akay
naiiaa bonFaH Kafaanaa, KypbIAFbIHbI MIHAETTI
TYPAE KyaT Ke3iHEH ablpaTblHbl3.

e Kypbinfbl KbI3biN TypFaHAQ, TiNTi KyaT Ke3iHe
KOCbINIbIN TypMaca Aa, OHbl Kapaycbi3
KanaplpMaHbi3. Tazanamac JKaHe cakTamac
6YPbIH, KYPbINFbIHBIH TONbIK CyblFaHbIH KYTiHj3.

e KyaT CbIMbIHaH ycTan TapTyfa 6onmaiigpl.
KypbINFbIHbI KyaT Ke3iHEH axbIpaTy Kepek
60ca, WTenceb alacbiHaH YCTan TapTbiHbI3.

¢ KypbInfbiHbl 8 KacTaH ackaH bananap »aHe
dU3MKanbIK, cesy Hemece aKbln-oi KabineTti
LeKTeyni He Taxipubeci meH binimi a3
afamaap naiganaHa anagpl, ananaa onapra
Kayincis naganaHy Typanbl Hyckay 6epy
)KOHE KafaFanay KaXKeT, COHAalN-aK onapabin,
Kayin-kaTep 6apbiH TyciHyi — wapT. bananap
KYPbINFbIMEH OHamay Kepek. Tasanay xaHe
TEXHMKA/IbIK KbI3MET KOPCETY KYMbICTapbIH
6ananap Kyprizbeyi Tic, TeK 8 KacTaH acca
KaHEe epeceKkTepAiH KagaranaybiMeH faHa
opblHAayFa 60naapl. KypbinFbl MEH OHbIH,
CbIMbIH 8 }KaCKa ToNMaraH 6ananapabit, Kobl
KETNeWTIH XKepae yCTaHpI3.

e Kypbinfbl ©3 MakcaTbiHAA KOA4aHblAMaca
Hemece AypbIC KONAaHbIIMaFaH Kafaanaa
naiiaa 6onfaH KaHaan aa 6ip 3aKkbiM yLWiH 6i3
ayanTbl 601MaliMbl3.

¢ KypbinfbiHbl KeHAeY KaHe 6acka ga
KYMbICTaPAbI TEK YOKINETTi MaMaH OpblHAAYbI
Tic!

OHIMTE LLONY XACAY (A cyp.)

1. Kbicbimabl WeKTey KAanaHbl

2. Kaknak TyTKachbl

3. Kantkbl KnanaH

4. Kankpima KnanaHHbIH CakUHaNbIK
ThIFbI3AAFbILbI

5. lwki bigpic

6. KoHaeHcat *KuHafblL

7. TacblManfanTbIH TYTKa

8. backapy naHeni

9. YNKeH CakMHanbIK TbiFbI3Aafbil (abblH

TaKTacblHAAFbI)

10. Kiwi cakiHabIK Tbifbl3Aafblll (3KabbiH
TaKTacblHAAfbI)

11. *KabbIH TaKTacbl

12. BiTeTKi36eMnTiH KankaH

BACKAPY NAHENI: (D cyp.)

ANFALL KONAAHAP ANAbIHAA

KypblnfbiHbl BipiHWIi peT naganaHap angpiHaa,
iLWKi KacTpenai, KaKNaAKTbIH, iLLKi KaFbIH KaHe
6apnblK KepeK-KapaKTbl AbIMKbIN WybepekneH
YOHE YMCaK XyFblll 3aTneH TasanaHbl3. CogaH
KeliH onapApl Waibin, KypFaTbin anblHbI3.

KONAAHY

KaknakTbl any: (B cyp.)

KaKnaKTbl TYTKaCbIHaH yCTan, Ky/MbIH aly yLwiH
cafaT TinimeH bypaHbi3. KaknakTbl abaiinan
KeTepin alblHbI3.

KaknakTbl 6ekiry: (C cyp.)

KaKnaKTbl Xblngam niciprilike canblHbl3, KAKNaKTbl
[lyPbIC OPHANACTBIPY YLLUIH OHbI KalTa KOO KaeT
60/1ybl MyMKiH. CoaaH KeliH OHbl OpHbIHA bekiTy
YLWUiH cafaT TiniHe Kapcbl BypaHbi3.

nicipy:

1. KaknakTbl albln, TaFam MeH CYMbIKTbIKTbI
peuenT 6oMbIHLIA iLUKI KaCTpenre canblHbi3.
Kactpengeri kem gereHge 1/5 benriciHe geni
TONTHIPbINIFAHBIHA KO3 KETKI3iHi3, bipaK 4/5
6enriciHeH acbin KeTneciH. bypLak, )aHe Kypil
CUAKTDI Nicipy Ke3iHae yNKeWeTiH TaFramabl
nicipin skatcaHbI3, KacTpengeri 3/5 6enriciHeH
acblpmaHbli3.

2. KaknakTbl }annac 6ypbliH, ilKi KacTpenair,
CbIPTbl MeH KaKNaKTblIH, Tbifbl3Aafbill
CaKMHACbIHbIH, Ta3a 60/ybIH TEKCEPIH;3.

3. KbiCbiM LWeKTey KnanaHblHbIH, (1) aypbic
BeKiTiNreHiHe XaHe KaiKbIMabl KAanaHHbIH,
(3) TeMeHT i Kyilie eKeHiHe Ke3 KeTKi3iHi3.
Bafgapnama TaHAaybIHbI3Fa CIMKEC KbICbIM
LeKTey KnanaHbliH «CLOSE» Hemece
«OPEN» Ky#iHe bafbITTaHbI3. (ManimeTTepai
«CAKTAV/IbI NICIPY BAFOAPTAMA/IAPDI»
KecTeciHeH KapaHpi3)

4. KyaT CbIMbIH KyaT Ke3iHe XanfaHbi3. backapy
TakTacbiHaa «0000» kepceTinea,.

5. TwicTi TyiMmeHi 6acbin, KaxeTTi asipney
6afnapnamachiH TaHAAHbI3, COCbIH +/-
Tyimenepi apKbl/ibl 33ip/ey yaKbITbIH PETTEH3.
TaHAanfaH b6afmapnamaHbIH, yCTiHaeri
MHAMKATOP LWWambl 8 peT KbiMblAbIKTalabl,
COCbIH KbICbIMABIK Nel 6afgapnamaHbl
aBTOMATTbI TYpAeE iCKe Kocaapl.

6. Micipy yakpITbl afKTanFaH Ke3ge, ¥Kblagam
nicipriw Abl6bICTbIK cUrHan 6epin, «Kblabl
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yCTay» peMmiHe aBTOMATTbl TypAe ayblcabl.
Byn pexkvm KbICbIMAp! LLbIFapyFa KaHe
TaFaMApl KSCTpPenaeH anyfa AavibliH bonFaHwa
TaFaMApl XKblNbl yCTayFa apHanfaH. «Kbiabl
yCTay» pexumi 24 cafaTka AeiH Kocbinbin Typa
6epyi MyMKiH. [lereHMeH »aKcbl HaTUXe any
YLUiH TaFamapl nicipin 6onfaH CoH, OHbI 6 cafaT
iWwiHAe WwolFapbin anfaH aypebic.

7. «Xblnbl ycTay» pexxMMiHeH Wblfy Hemece Ke3
KenreH Kocynbl baraapnamaHbl TOKTATY yLWiH
[Warm/Cancel] TyitmeciH 6acbiHbi3.

Eckeptne: KbicbiMMeH nicipeTiH 6afgapnamanap
YLWiH BenrineHreH nicipy yakbiTbl Kbi3gblpbin

any apKblNbl KbICbIM XeTKiNiKTi 6onfaHLwa
6actanmaiigpbl. MyHZal arganpa Kankbimans
KnanaH (3) keTepinin, Talimep Kepi Kepi caHait
bacraigpbl.

MicipreHHeH KeliH KbiCbIMADbI LWbIFapy:
[icipreHHeH aHe «KblNbl YCTay» PeXMUMIH
TOKTaTKAHHaH KeWliH, KaknaKTbl anyaaH bypbiH
KaCTpenaeri KbiCbIMAb! WbIFapy Kepek.

ECKEPTY: KaknaKTbl KywneH awnaHpl3. Kaknak
OHall alWbIIMANTBIH 60/1Ca, KICTPONAIH, iWiHAE dni
[ KbICbiM 6apbiH bingipeai, KaknakTbl awyaaH
6YpbIH OHbI LWblFapy KepeK. KankbiManbl KnanaH
TOMEH KyiiHAe TypfaHAaa, KaKNaKTbl Kayincis awyra
6onaapl.

KbICbIM LbIFAPyAbIH, eKi aaici 6ap:

e Tabu#u wWbifapy - «Kbinbl ycTay» pexkMMiHeH
6ac TapTKaHHAH KeWiH, *Kblngam nicipriw
CafNKbIHAAN, iWiHAEr KbICbIM aKbIpbIH
TemeHaenai. byn npouecke nicipriwTeri
TaFaMHbIH, MenLepiHe 6ainaHbicTbl bipHelwe
MUHYT (apetTe 10-60 MUHYT) KeTeq,.

¢ Xbinaam woiFapy - by agic 60iibIHLWA KbiCbIM
WwekKTey KnanaHbiH «OPEN» KyitiHe 6ypy
APKbI/bl @3 YaKbIT ilWiHAE KbICbIMABI LblFapyFa
MYMKiHZiK 6epeg;.

engeTKilwTepaeH bicTbIK by bipaeH

wbifa bacTaigbl. Kyiin KanyaaH cak,
60nbIHpI3! Byn apeKeT KesiHAe KOMbIHbI3AbI
bIAbIC CYPTETIH OpaManMeH Kaybln TypFaH
AypbiC.

KbICbIM LIBIKKAH Ke3ge, KaaKbiMabl KnanaH (3)

TemeHpaen bactaiiabl. On TOMeH KyhiHe TYCKeH COH,

KaKMaKTbl Kayincis awyfa 6onagpl.

KeHec: KypambiHaa CyMbIKTbIK HeMece Kpaxman

MesLepi Ken TaFaMAap YLWiH «TabuFu LWblFapy»

a4iciH naiaanaHfaH gypsic, cebebi «kbingam

LWbIFapy» SAICIHAE KbICbIM LWbIFAPyAaH CYMbIKTbIK

Wwalblpan, KbICbIM LUEKTeY KnanaHblH 6iTen

TacTaybl MYMKIH.




KA3AK

ANAbIH ANNA OPHATbINIFAH NAPAMETP

(Kigipic Taimepi):

TemeHgeri HycKkaynapabl opbiHAaN, nicipy npoueci

6acTanatbIH Kigipic yaKbITbiH OpHaTyfa 6onagpl:

1. [Preset Setting] TyitmeciH 6acbin, +/-
TyimenepimeH Kigipic yakpITbiH peTTen;s. (0,5-
24 cafar)

2. CopaH KeWiH KaXKeTTi a3ipney 6afnapnamacbiH
TaHaan, +/- TyiimenepimeH nicipy yakbITbiH
peTTen;3. EHri3inreH MaH KabblnaaHfaHLwa
bipHele CeKyHA, KYTiHj3.

3. Kigipic yakblITbl BTKEHHEH KeliH, XKblngam
nicipriw nicipy npoueciH 6actaigbl.

Eckeprne: Kigipicnen 6actay yakpiTbl «TopT»
6afaapnamacbiHia KONAaHbIIMANaBI.

TA3A/IAY KOHE TEXHUKA/BIK KbI3SMET

KOPCETY

OHimai Kayinci3 api TMiMA# NakganaHy ywiH yHemi

Ta3anay aHe TeXHUKaNbIK KbI3MEeT KepceTy

KYMbICTapbl MaHbI3Apl.

¢ KypbinfblHbl Tazanamac bypbiH apaaiibim
MenigeH aXblpaTbin, CYbITbIN anblHpI3.

¢ KypbInfblHbl HeMece KyaT CbIMbIH Cyfa CanylLubl
601MaHbI3. INeKTPAiK BenwekTepai cyFa
TMri36eH;s.

o bingam nicipriwTiH, KOPMYCbIH XYMCaK,
[ObIMKbIN LWYBEepeKneH cypTiHis.

AKAYNAPADbI TY3ETY

Macene blkTMMan cebebi

e KaknakTbl WeLlin, ilWKi KICTPenai WhifapbiHbi3.
|WKi KCTPONA KYMCAK, XKYFbILL 3aTMNEH KaHe
KYMCaK LWybepeKneH KyblHbI3.

e KaKnakTbiH, ilWiH, OHbIH, ilWiHAE KabblH
TaKTaCbIH, YJIKEH CAKMHANbIK TbifbI3AaFbILUTI,
KbICbIM LUEKTeY KNanaHblH, KaNKbiMa KnanaHzabl
aHe 6iTeTKi3beMTiH KanKkaHabl nalganaHsaH
CalblH YKaKCbINaM XybIHpI3.

e TacbiManAainTbiH TYTKAHbI TOMEHTI XafblHAQ
LWIaFbIH KOHAEHCAT KMHafbIW 6ap. OHbI
LUbIFApbIN, aKcblnan KyblHpl3. CofaH KewiH
OHbl OPHbIHA KOWbIHbI3.

TECHNICAL PARAMETER
KepHey: .....
BaTT KepceTKiwi:
CbIbIMABINBIFDL: ...
AnameTpi: ..o
KyYMbIC KbICbIMBI: ..
KbICbIM Weri: .........
Hblnyabl yctan Typy: ...

KblcbiMabl ycTan Typy: ...

220-240B~ 50Ty,
1000 Bt

blKkTMMan wewimi

Kaknak KubiH abblnagbl. | KaknakTbiH YAKeH TbifbI3Aasbiw
CaKMHachl AYPbIC OPHATbIIMAFaH. MIHE KabblH TaKTacblHa TONbIK KMiNreHiHe

CaKuHaNbIK TbIFbI3A4aFbIWThIH Ta3a eKeHiHe

KO3 XKETKi3iHi3

Kaknak KMblH alwblnagpl.
6ap.

MicipriwTin, iwiHAe ani ae KpiCbiM

KbICbIM LIEKTEY KNanaHblH «KbICbIM LbIFapy»
KyiiHe 6ypy apKblibl KbICbIMAb! LWbIFaPbIHbI3.

KaknakTaH 6y Wbifbin
aTblp. OpHaTblIMaFaH.

YNKeH Tbifbl3fafblll CAKMHA

KaKnaKTbIH TbIfbI3Aafblll CAKMHACbIH
OpPHATbIHbI3.

CAKTAVY/bI NICIPY BAFAAPTAMANAPbI (D cyperi):
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[T (0] a®© (D Ex |X=2 Eckeptnenep:
YpmebypLiak 32 25-50 | 155-160 | Ws ¥aby | Bapnblk ypmebypLuak aHe bypluak TypiHe apHanfaH.
(Bean) (CLOSE)
ET (Meat) 24 12-30 | 155-160 | WUs Kaby | ETTi y3afbipak nicipreH Kesze, OHbIH Kypambl )Kymcapazp!.
(CLOSE)
TopT (Cake) 30 30-50 | 125-140 | We Awy | Micipy yaKbITbiH peuenT 6oMblHWA peTTeH|3. KbicbiMcbI3
(OPEN) | nicipegi.
Kpi3gbipy (Heating)| 10 5-15 | 125-140 ZE} Kaby | Kbizapipy yLiiH a3aan cy KOCybIHbI3 KEpPeK.
(CLOSE)
Kypiw (Rice) LWbIHbIaAK
caHblHa
6aiinaHbICTbI:
125145 | s aby | Erep sKymcafblpak KOHCUCTEHLMA KanacaHpl3 HeMece MyNbTH
1-3 weiHblank 5 5-16 (CLOSE) | aaH 60TKacbiH nicipridi3 Kence, nicipy yakbITbiH KOGENTIHi3.
4-7 WhblHbIAAK, 8 8-16
8-12 wWbIHbIAAK, 12 8-16
Kecne (Noodles) 3 3-18 | 155-160 | Wa Yaby | Micipy yLwiH cy Kocy Kepek.
(CLOSE)
Copna (Soup) 21 | 15-40 | 155-160 | We Yaby | Micipy ywin cy Kocy Kepek. Micipy yakpITblH peLenTiHisre kapait
(CLOSE) | petTenjs.
Cyitek (Bone) 30 25-40 | 155-160 | Ws a6y
(CLOSE)
Botka (Porridge) 20 | 15-25 | 155-160 | Ws a6y | Micipy yakpITbiH peLenTiHisre Kapail peTTeHis.
(CLOSE)
Preset Setting 30 |0.5-24 - - - Kigipic yakbITbiH nicipy 6afaapnamacbiHa 6aitnaHbICTbl
(Kigipic Taitmepi) caf. OpHaTbIHbI3. Kigipic yaKbITbl aAKTanfaHHaH KeitiH, Xblngam
KalHaTKpIW Nicipyai aBTomaTtTbl Typae 6actaiiapl. («Cake»
6araapnamacel yliH KonAaHbIIManapl).
Pressure Keeping 2 2-99 | 155-160 | Ws Yaby | Micipy yaKbITblH KOZIMEH OpHaTyFa apHanfaH. Micipy yakpITbIH
Setting (CLOSE) | peuenT 6oibiHWa peTTew; 3. Micipy yiWiH cy KOCy Kepek.
HbinbiTy/6ac Tapty | 24 car. - 65-75 E] Awy | Xbinbl ycTay GyHKUMACDI. YaKbITTbl OPHATY MYMKIH emec.
(Warm/Cancel) (OPEN) | KonmeH ToKTaTnaca, 24 cafatka aemiH icteinai. Micipy
aAKTanFaH kesge 6apnbik 6argapnamanap «XKbibl» pexumiHe
aBTOMATTbl TYPAE aybicazbl.

KaKnaKTbIH, Tbifbl34afbily
CaKMHacbl KaTTbl NacTaHfaH.

KaKnaKTbIH, TbIFbI34afblll CaKMHACLIH
TasanaHbi3.

KaKnaKTbIH, KyaMbl alwblK

KaKknaKTbl BeKiTiHj3.

Kankbimanbl KnanaHHaH by
LbIFbIN aTbIp.

KankbpiManbl KnanaHHbIH,

TbIfbI34afblll CAKMHACbI N1acTaHfaH.

KankbiManbl KnanaHHbIH, Killi Tbifbl3AafbIWw
CaKMHACbIH Ta3afaHbI3.

E1 KaTe Koabl WbIKTbI

CeHcop axblpaTbinFaH/aypbIc
icTemeit Typ

E2 KaTe Koabl WbIKTbI

CeHcop KbiCKa TyiblKTanfFaH

E4 KaTe Koabl WbIKTbI

KbICbIM KOCKbILLIbI aXKblpaTblifaH/
ZypbIC icTemer Typ

TyTbIHYLWbINAPAbI KONAAY OPTabIfFbIHA
xabapnacbiHbi3.
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KopLafaH opTafa 3usiH TUri36eiTiH agicneH oo
OpKaLlaH KopLuiafaH opTaHbl IacTaHyAaH KopFaHbi3! XMeprinikTi epexxenepai cakTaysbl YyMbITNAHbI3:
BN iCTeH LUbIKKAH 3/1eKTP }KabablKTapabl KaAAbIKTapAbl OATbIH TUICTi OPTaNbIKKA KeTKI3iHi3.
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