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Sehr geehrte Kundin!
Sehr geehrter Kunde!

Wir mochten Ihnen herzlich danken,
dass Sie sich zum Erwerb eines Pro-
dukts aus unserem reichhaltigen An-
gebot entschieden haben. Lesen Sie
die gesamte Bedienungsanleitung,
bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal

benutzen. Verwahren Sie diese Be-
dienungsanleitung zur zukiinftige
Verwendung an einem sicheren Ort.
Falls Sie das Gerat weitergeben, miis-
sen Sie diese Bedienungsanleitung
ebenfalls mit libergeben.
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Entsorgen Sie dieses Gerdt nicht zusammen mit ihrem Hausmdill.

E: Das Gerat darf nur iber eine Sammelstelle fiir wiederverwendbare

elektrische und elektronische Gerdte entsorgt werden. Entfernen

B Sic nicht die Symbole / Aufkleber am Gerét.

@ DieindieserBedienungsanleitung en haltenen Abbildungen kénnen in eini-
gen Details von dem tatsachlichen Design lhres Gerdts abweichen. Fol-
gen Sie in einem solchen Fall dennoch den beschriebenen Sachverhalten.
Lieferung ohne Inhalt.

© Der Hersteller behilt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen,
die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerdts haben. Entsorgen
Sie das Verpackungsmaterial entsprechend den drtlichen Vorschriften lhres
Wohnorts.

© Das von lhnen gekaufte Gerdt wurde moglicherweise inzwischen verbes-
sert und weist somit vielleicht Unterschiede zur Bedienungsanleitung auf.
Dennoch sind die Funktionen und Betriebsbedingungen identisch, sodass
Sie die Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen kénnen. Technische
Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.

EG - Konformitadtserklarung

& Die in dieser Bedienungsanleitung & Die relevanten Unterlagen kénnen
beschriebenen Produkte entspre- durch die zustandigen Behdrden
chen sdmtlichen harmonisierten tiber den Produktverkdufer ange-
Anforderungen. fordert werden.



© SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der ersten Benutzung des Gerdts die gesamten Sicherheitshin-
weise griindlich durch. Die darin enthaltenen Informationen dienen dem Schutz
Ihrer Gesundheit. Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise kann zu schweren
Beeintrichtigungen Ihrer Gesundheit undim schlimmsten Fall zum Tod fiihren.

(147U verweist auf eine Ge-
fahrensituation, die ,wenn sie nicht
abgewendet wird, eine unmittelbare
Gefdhrdung fiir Leben und Gesund-
heit zur Folge hat.

YN S0 verweist auf eine Ge-

fahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, zu mittelschweren
oder kleineren Verletzungen fiihren
kann.

YNZGUTTTE] verweist auf eine Ge-

fahrensituation, die ,wenn sie nicht
abgewendet wird, eine mogliche be-
vorstehende Gefdhrdung fiir Leben
und Gesundheit zur Folge hat.

LIV AN verweist auf eine Ge-

fahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine mogliche Be-
schadigung des Gerats zur Folge hat.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung so auf, dass sie bei Bedarf jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie sorgfiltig alle Hinweise, um Unfille oder eine
Beschddigung des Geriits zu vermeiden.

@© Priifen Sie auf jeden Fall auch das
technische Umfeld des Geriits! Sind
alle Kabel oder Leitungen, die zu ih-
rem Gerdt fiihren, in Ordnung? Oder
sind sie veraltet und halten der
Geriteleistung nicht mehr Stand?
Daher muss durch eine qualifizier-
te Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
eine Uberpriifung bereits vorhande-
ner wie auch neuer Anschliisse er-
folgen. Sdmtliche Arbeiten, die zum
Anschluss des Geriits an die Strom-
versorgung notwendig sind, diirfen
nur von einer qualifizierten Fach-
kraft (Elektrotechniker/-in) durch-
gefiihrt werden.

© Das Geriit ist ausschlieflich zur
privaten Nutzung bestimmt.

© Das Gerdt ist ausschlieBlich zum
Kochen in einem Privathaushalt
bestimmt.

© Das Geriit ist ausschlieflich zum
Betrieb innerhalb geschlossener
Rdume bestimmt.

© Dieses Geriit darf nicht fiir gewerb-
liche Zwecke, beim Camping und
in 6ffentlichen Verkehrsmitteln be-
trieben werden.

© Betreiben Sie das Geriit aus-
schliefilich im Sinne seiner be-
stimmungsgemdf3en Verwendung.

© Erlauben Sie niemandem, der mit
der Bedienungsanleitung nicht
vertraut ist, das Gerdt zu benutzen.

© Dieses Gerit kann von Kindern ab
8 Jahren und dariiber sowie von



Personen mit verringerten physi-
schen, sensorischen oder men-
talen Fdhigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziiglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerdtes unterwiesen

wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstehen. Kin-
der diirfen nicht mit dem Gerit
spielen. Reinigung und Benutzer-
Wartung diirfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchge-
fiihrt werden.

@ Das Gerdt darf nur durch eine qua-

lifizierte Fachkraft (Elektrotechni-
ker/-in) an die Stromversorgung
angeschlossen werden, welche die
landesiiblichen gesetzlichen Ver-
ordnungen und die Zusatzvorschrif-
ten der drtlichen Stromversorgungs-
unternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.

© Alle elektrischen Arbeiten missen

von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden. Es diirfen keine Anderun-
gen oder willkiirlichen Verdnderun-
gen an der Stromversorgung durch-
gefiihrt werden. Der Anschluss
muss in Ubereinstimmung mit den
ortlich geltenden gesetzlichen Be-
stimmungen erfolgen.

© Schlieen Sie das Gerit keinesfalls

an die Stromversorgung an, wenn

das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker sichtbare Beschadigun-
gen aufweisen.

O Versuchen Sie niemals selbst, das

Gerdt zu reparieren. Reparaturen,
die von dazu nicht qualifizierten
Personen durchgefiihrt werden,
kdnnen zu ernsthaften Verletzungen
und Schdden fiihren. Falls [hr Gerét
nicht ordnungsgemasl funktioniert,
kontaktieren Sie das Geschaft, in
dem Sie das Gerdt erworben haben.
Lassen Sie nur Original-Ersatzteile
einbauen.

© Wenn das Netzanschlusskabel be-

schadigt ist, darf es ausschlieBlich
vom Hersteller oder einem vom Her-
steller autorisierten Kundendienst
oder einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) ausgetauscht
werden.



© Trennen Sie das Gerdt von der
Stromversorgung, bevor Sie ir-
gendwelche Reinigungs- oder War-
tungsarbeiten an dem Gerédt vor-
nehmen.

© Das Gerdt muss immer entspre-
chen den Anforderungen der je-
weiligen Stromversorgung geerdet
werden. Der Hauptstromkreislauf
muss Uber eine eingebaute Sicher-
heitsabschaltung verfiigen.

© Siamtliche Arbeiten, die zum An-
schluss des Gerdts an die Strom-
versorgung notwendig sind, dir-
fen nur von einer qualifizierten
Fachkraft  (Elektrotechniker/-in)
durchgefiihrt werden.

O Sollte es zu irgendeiner Fehlfunk-
tion aufgrund eines technischen
Defekts kommen, trennen Sie das
Gerdat umgehend von der Strom-
versorgung (entsprechende Haus-
sicherung abschalten). Melden Sie
die Fehlfunktion ihrem Kunden-
dienst, damit diese umgehend be-
hoben werden kann.

O Verwenden Sie zum Anschluss des
Gerdts keine Adapter, Steckdosen-
leisten oder Verlangerungskabel-
BRANDGEFAHR!

O Nehmen Sie keine Verdnderungen
an dem Gerdt vor.

@ DerKiichenraum muss trocken und
gut zu beliften sein. Wenn das Ge-
rat aufgebaut wird, miissen alle
Kontroll- und Bedienelemente gut
zuganglich sein.

© Die Furnierungen von Schrdnken
missen mit einem hitzeresistenen
Leim befestigt sein, der Tempera-
turen von 120°C widersteht.

O Angrenzende Mobelstiicke und
alle zur Installation verwendeten
Materialien miissen mindestens
einer Temperatur von 85°C {iber
der Raumtemperatur des Raums,
in dem das Geréat installiert ist,
wahrend des Betriebs des Gerdts
widerstehen konnen.

@ Entfernen Sie die Riickwand des
Umbaumadbels, um eine addquate
Belliftung um das Gerat herum zu
gewdhrleisten. Das Gerdt muss an
seiner Riickseite {iber einen Frei-
raum von mindestens 45 mm ver-
fugen.

@® SchlieRen Sie das Gerit nicht in
Rdumen oder an Orten an, in de-
nen oder in deren Umgebung sich
brennbare Materialien wie Benzin,
Gas oder Farben befinden. Dieser
Warnhinweis bezieht sich auch auf
die Dampfe, die durch diese Mate-
rialien freigesetzt werden.

@® Dunstabzugshauben miissen ent-
sprechend den Anweisungen ihrer
Hersteller angebracht werden.

@® Benutzen Sie das Gerit nicht zum
Heizen oder zum Trocknen von Wa-
sche.

@ SchlieBen Sie das Gerdt nicht in
der Ndhe von Vorhdngen oder
Polstermdbeln an. BRANDGEFAHR.

@ Lagern Sie keine Gegenstdnde im



Ofen. BRANDGEFAHR!

@ Haushaltsausstattungen sowie
elektrische Leitungen aller Art
diirffen niemals das Gerdt beriih-
ren, da deren Isolierungsmaterial
durch hohe Temperaturen bescha-
digt oder zerstort wird.

@ Benutzen Sie niemals einen
Dampfreiniger zum Reinigen des
Gerdts. Der Dampf kann die Elek-
trik des Gerats nachhaltig bescha-
digen. STROMSCHLAGGEFAHR.

@®Die zuginglichen Bereiche und

Teile des Ofens werden bei der Be-
nutzung sehr heiB. Kinder miissen
deshalb wahrend der Benutzung
des Gerdts von diesem ferngehal-
ten werden. Das Gerdt wahrend
seines Betriebs zu beriihren, kann
zu schweren Verbrennungen fiih-
ren.

@ Kinder diirfen nicht mit dem Gerit
spielen.

@ Beaufsichtigen Sie Kinder stets,
wenn diese sich in der Nahe des
Gerdts aufhalten.

© Das Gerit wird wihrend des Be-
triebs heiB. Beriihren Sie nicht die
heilen Teile innerhalb des Ofens.

© Benutzen Sie keine aggressiven
oder dtzenden Reinigungsmittel
und keine scharfkantigen Gegen-
stdnde zum Reinigen der Tiir, da
diese die Oberflache verkratzen
und somit Risse im Glas verursa-
chen.

© Stellen oder legen Sie kein Koch-
geschirr und keine Backbleche
direkt auf den Boden des Ofenin-
nenraums. Decken Sie den Boden
des Ofeninnenraums nicht mit Alu-
miniumfolie ab.

O Halten Sie die Backofentiir beim
Betrieb des Backofens immer ge-
schlossen.

© Stellen Sie kein Kochgeschirr di-

rekt auf den Boden des Backofens.
Nutzen Sie statt dessen das Back-
blech oder den Rost.

O Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die
Backofentiir 6ffnen. Kommen Sie
nicht in Kontakt mit den heifien
Bereichen oder mit dem Dampf,
der aus dem gedffneten Backofen
entweicht.

@ Benutzen Sie stets Ofenhandschuhe.

© Das Geradtentspricht der gegenwar-
tigen europdischen Sicherheitsge-
setzgebung. Wir mochten hierbei
aber ausdriicklich betonen, dass
diese Entsprechung nichts an der
Tatsache dndert, dass die Ober-
flichen des Gerdts wahrend der
Benutzung heil werden und nach
dem Ende der Benutzung noch
Restwdrme ausstrahlen.



© Wenn Sie das Gerit bewegen, hal-
ten Sie es immer am unteren Ende
fest und heben Sie es vorsichtig
an. Halten Sie das Gerat dabei auf-
recht.

© Benutzen Sie niemals die Tir
selbst zum Transport des Gerdts,
da Sie dadurch die Scharniere be-
schadigen.

© Das Gerdt muss von mindestens
zwei Personen transportiert und
angeschlossen werden.

O Merken Sie sich die Positionen al-
ler Teile des Gerats, wenn Sie es
auspacken, fiir den Fall, es noch
einmal einpacken und transportie-
ren zu missen.

© Benutzen Sie das Gerit nicht, be-

vor alle dazugehdorigen Teile sich
ordnungsgemafy an ihren dafir
vorgesehenen Stellen befinden.

O Benutzen Sie den Boden, die
Schubladen, die Tiiren etc. des Ge-
rats niemals als Standflache oder
Stiitze.

@ Die Beliiftungsoffnungen des Ge-
rats oder dessen Einbauvorrich-
tung (falls Ihr Gerét fiir einen Ein-
bau geeignet ist) miissen immer
frei und unbedeckt sein.

© Stellen oder legen Sie keine
schweren Gegenstdnde auf die
getffnete Ofentiir und lehnen Sie
sich nicht an die gedffnete Ofen-
tir.. Dadurch beschadigen Sie die
Tirscharniere.



© INSTALLATION
2.1 Entpacken und Wahl des Standorts

@ Packen Sie das Gerdt vorsichtig
aus. Beachten Sie unbedingt die
Hinweise zur Entsorgung des Ge-
ratsin dieser Bedienungsanleitung.

nem Ort auf, an dem es mit Wasser
oder Regen in Kontakt kommen
kann, damit die Isolierungen der
Elektrik keinen Schaden nehmen.

© Das Gerdt ist moglicherweise fiir @ Stellen Sie das Gerét auf einem ge-

den Transport mit Transportsiche-
rungen geschiitzt. Entfernen Sie
diese komplett. Benutzen Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel, um

raden, trockenen und festen Unter-
grund auf. Kontrollieren Sie mit
einer Wasserwaage den ordnungs-
gemafien Aufbau lhres Gerats.

Reste der Transportsicherungen zu @ Entfernen Sie vor Inbetriebnah-

entfernen.
© Uberpriifen Sie vor dem Anschluss
des Gerats, ob das Netzanschluss-

me samtliches Verpackungsmate-
rial innerhalb und Auflerhalb des
Ofens.

kabel oder das Gerit selbst keine @ Das Typenschild befindet sich im

Beschddigungen aufweisen.
O Stellen Sie das Gerét nicht an ei-

2.2 Einbau des Backofens

Inneren des Gerats oder aufien an
der Riickwand.

B Das Gerit darf nur durch eine qua- B Alle elektrischen Arbeiten miissen

lifizierte Fachkraft (Elektrotechni-
ker/-in) an die Stromversorgung
angeschlossen werden, welche die
landesiiblichen gesetzlichen Ver-
ordnungen und die Zusatzvorschrif-
ten der 6rtlichen Stromversorgungs-
unternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.

von einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker/-in) durchgefiihrt
werden. Es diirfen keine Anderun-
gen oder willkiirlichen Verdanderun-
gen an der Stromversorgung durch-
gefilhrt werden. Der Anschluss
muss in Ubereinstimmung mit den
ortlich geltenden gesetzlichen Be-
stimmungen erfolgen.
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© Die Offnung des Umbauschranks Ofenrahmens.
muss tber die auf Abbildung 1 ge- @ Befestigen Sie den Ofen mit den

nannten Abmessungen verfligen. zwei Schrauben, die in die Locher
Passen Sie das Gerit in die Off- am Ofenrahmen passen, am Um-
nung ein. bauschrank.

© Offnen Sie die Ofentiir und ent- @ Bringen Sie nach dem Einpassen
fernen sie die Gummikappen der des Ofens die Gummikappen wie-
zwei Schrauben an der Seite des deran.




€) BEDIENUNG
3.1 Bedienfeld

@ Drehen Sie zum Einstellen einer @ Sobald Sie Funktion und Tempera-

Funktion den Schalter zum ge- tur eingestellt haben, nimmt das
wiinschten Symbol. Gerdt seinen Betrieb auf.

© Drehen Sie zum Einstellen einer @ Stellen Sie den Temperaturschalter
Temperatur den Schalter zum ge- immer auf o, wenn das Gerdt nicht
wiinschten Wert. in Betrieb ist.

Fiir einen sicheren Betrieb des Geréts ist die ord-
nungsgemadfie Positionierung der Einschubele-
mente erforderlich, damit bei deren Entnahme
kein heiBes Koch/Backgut oder Kochgeschirr he-
rausfallen kann.

11
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3.2 Ofenfunktionen

SYMBOLE

@)

A

%]

BESCHREIBUNG DER FUNKTIONEN

BELEUCHTUNG:

B Drehen Sie den Drehschalter auf dieses Symbol um
die Beleuchtung des Backofens anzuschalten.

B Der Backofen wird nicht aufgeheizt.

AUFTAUEN:

B Die Umluft lduft ohne Warmeeinstellung.

B Reduziert die Auftauzeit von gefrorenen Lebensmitteln.

P Auftauzeit: Abhdngig von Zimmertemperatur sowie
Menge und Art der Lebensmittel

GRILLEN MIT OBERHITZE UND UMLUFT:

B Der Grill, die Oberhitze und die Umluft arbeiten
gleichzeitig.

» Beschleunigt das Grillen und verbessert den
Geschmack des Grillguts.

GRILLEN MIT OBERHITZE:

B Der Grill und die Oberhitze arbeiten gleichzeitig.

B Kombiniertes Grillen erlaubt hohere Temperaturen im
oberen Garbereich, intensiviert das Braunen und er-
laubt das Zubereiten groBerer Portionen.

OBERHITZE UND UNTERHITZE (MIT UMLUFT):
B Bei dieser Einstellung wird der Backofen mit Umluft
von oben und unten beheizt.

GRILLEN:

B Schaltet nur das Grillelement ein.

B Platzieren Sie die Grillpfanne in der vierten oder fiinf-
ten Schiene des Backofens: gezahlt vom Boden des
Backofens (niedrigste Einschubhohe) aus nach oben
(hochste Einschubhdhe).

B Heizen Sie den Grill ca. 5 Minuten vor.

» Einstellbare Temperatur: 50°C - 200°C



UNTERHITZE (MIT UMLUFT):
% P Beheizt den Backofen nur mit der Unterhitze, z.B. zum
—_— abschlielenden Backen von unten.

OBERHITZE UND UNTERHITZE:

—— B Bei dieser Einstellung wird der Backofen konventionell
P beheizt.
_— B Vor einem Koch- / Backvorgang muss der Backofen

vorgeheizt werden.

HEIBLUFT
@ ) Der Ventilator ist mit einem Heizelement umgeben; somit
wird die HeiBluft gleichmaRig in der Backrohre verteilt.
B Hiermit kénnen Sie z.B. auf zwei Ebenen gleichzeitig
Backen / Kochen.

3.3 Einstellen der Uhrzeit

@ Bevor Sie den Backofen generell benutzen kdnnen, miissen Sie die Uhrzeit
einstellen.

© Driicken Sie auf dem Display die @ Wenn die korrekte Uhrzeit (12 h

Funktionstaste « M » wiederholt, bzw. 24 h Anzeige) auf dem Display
bis die Anzeige der aktuellen Uhr- angezeigt wird, warten Sie einige
zeit (&) blinkt. Sekunden.

© Stellen Sie mit den Tasten « +/ - » @ Nach ca. 5 Sekunden ist die einge-
die korrekte Tageszeit ein. stellte Zeit gespeichert.

3.4 Programmierung des Backofens
3.4.1 Timer - Funktion

B Der Timer dient als Zeitmesser und | Die maximal einstellbare Count-
zahlt die eingestellte Zeit (Count- down-Zeit betragt 23 Stunden und
down-Zeit) ab. 59 Minuten.

13
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TIMER - FUNKTION (HERDWACHTER / ZEITWACHTER) AUSWAHLEN

© Driicken Sie auf dem Display die
Funktionstaste « M » wiederholt,
bis die Anzeige des Timers L)\
blinkt.

© Das Display zeigt 00:00.

© Stellen Sie mit den Tasten « +/- »
die gewiinschte Countdown-Zeit
ein.

O Wenn die gewiinschte Countdown-
Zeit auf dem Display angezeigt
wird, warten Sie einige Sekun-
den. Nach ca. 5 Sekunden ist die
eingestellte Zeit gespeichert. Sie
konnen die eingestellte Zeit auch
speichern, indem Sie direkt (ohne
zu Warten) die Funktionstaste « M
» driicken.

© Die Anzeige des Timers [\ leuch-
tet dauerhaft, und die Einstellung

ist gespeichert.

O Der Countdown startet sofort.

@ Wenn die eingestellte Zeit abge-
laufen ist, ertdnt ein akustisches
Signal und die Anzeige des Timers
L)\ blinkt wieder.

© Das akustische Signal endet auto-

matisch nach ca. 2 Minuten und
die Anzeige des Timers 0O er
lischt. Sie kdnnen das akustische
Signal und die Anzeige des Timers
aber auch durch Driicken einer
beliebigen Taste auf dem Display
ausschalten.
Zum Ausschalten des Backofens
missen die Drehschalter fiir die
Backofenfunktionen und der Tem-
peraturkontrolle auf die Position «
o »gestellt werden.

Bei der o.g. Verwendung wird der Backofen nach Ablauf der gewdhlten Zeit-

spanne nicht automatisch abgeschaltet.

3.4.2 Halbautomatische Koch- / Backfunktion

B Mit dieser Funktion kdnnen Sie eine Countdown-Zeit einstellen, bei
der nach Ablauf der Zeit der Backofen automatisch ausgeschaltet wird
(DAUER DER KOCHZEIT), ODER Sie konnen die Uhrzeit einstellen, an der der
Backofen automatsch ausgeschaltet werden soll (ENDE DER KOCH- / BACK-

ZEIT).



DAUER DER KOCHZEIT EINSTELLEN:

B Mit dieser Funktion kénnen Sie eine Countdown-Zeit einstellen, bei der nach
Ablauf der Zeit der Backofen automatisch ausgeschaltet wird.
@ Die maximal einstellbare Countdown-Zeit betrdgt 10 Stunden.

© Stellen Sie das Koch- / Backgut in
den Backofen und schlieflen Sie
die Tiir ordnungsgemas.

© Wadhlen Sie die gewliinschte Back-
ofenfunktion (s. Kapitel 4.6 BACK-

stellte Zeit gespeichert.

@ Wenn die eingestellte Zeit abge-
laufen ist, ertdnt ein akustisches
Signal und der Backofen wird auto-
matisch abgeschaltet.

OFENFUNKTIONEN) und Tempe- @ 8.Das akustische Signal endet au-
ratur mit den entsprechenden tomatisch nach ca. 2 Minuten und
Drehkndpfen. die Anzeige « DAUER DER KOCH-

© Der Backofen ist in Betrieb.

O Driicken Sie auf dem Display die
Funktionstaste « M » wiederholt,
bis die Anzeige « DAUER DER
KOCHZEIT » =¥ blinkt.

O Stellen Sie mit den Tasten « +/- »
die gewiinschte Dauer der Koch-
zeit (1 Minute bis 10 Stunden) ein.

O Nach ca. 5 Sekunden ist die einge-

ZEIT» |=3| erlischt. Sie kdnnen
das akustische Signal und die An-
zeige aber auch durch Driicken
einer beliebigen Taste auf dem
Display ausschalten.

© Stellen Sie die Drehschalter fiir
die Backofenfunktionen und die
Temperaturkontrolle auf die Posi-
tion « o ».

ENDE DER KOCH- / BACKZEIT EINSTELLEN:

' Mit dieser Funktion konnen Sie die Uhrzeit einstellen, an der der Backofen
automatisch ausgeschaltet werden soll.

B Die maximal einstellbare Uhrzeit fur das Ende der Koch- / Backzeit betrégt 10
Stunden ab der aktuellen Uhrzeit (aktuelle Uhrzeit + maximal 10 h).

© Stellen Sie das Koch- / Backgut in BACKOFENFUNKTIONEN) und

den Backofen und schlief3en Sie
die Tiir ordnungsgemaf.
© Wiahlen Sie die gewiinschte

Temperatur mit den entsprechen-
den Drehknopfen.

© Der Backofen ist in Betrieb.

Backofenfunktion (s. Kapitel 4.6 @ Driicken Sie auf dem Display die

15
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Funktionstaste « M » wieder-
holt, bis die Anzeige « ENDE DER
KOCHZEIT» =¥ blinkt.

O Stellen Sie mit den Tasten « +/-
» die die gewiinschte Uhrzeit fiir
das Ende der Koch- / Backzeit
ein.

O Nach ca. 5 Sekunden ist die ein-
gestellte Zeit gespeichert.

@ Wenn die eingestellte Uhrzeit er-
reicht ist, ertont ein akustisches
Signal und der Backofen wird
automatisch abgeschaltet.

3.4.3 Automatische Koch- / Backfunktion

© Das akustische Signal endet

automatisch nach ca. 2 Minu-
ten und die Anzeige « ENDE DER
KOCHZEIT » =¥ erlischt. Sie kon-
nen das akustische Signal und
die Anzeige aber auch durch
Driicken einer beliebigen Taste
auf dem Display ausschalten.
Stellen Sie die Drehschalter fir
die Backofenfunktionen und die
Temperaturkontrolle auf die Po-
sition « 0 ».

B Mit dieser Funktion kénnen Sie die Dauer der Koch- / Backzeit einstellen
und gleichzeitig die Uhrzeit auswahlen, an der der Backofen automatisch

ausgeschaltet werden soll.

© Die maximal einstellbare Koch- / Backdauer betragt 10 Stunden.
© Die maximal einstellbare Uhrzeit fiir das Ende der Koch- / Backzeit betragt 10
Stunden ab der aktuellen Uhrzeit (aktuelle Uhrzeit + maximal 10 h

AUTOMATISCHE KOCH- / BACKFUNKTION AUSWAHLEN

© Stellen Sie das Koch- / Backgutin
den Backofen und schliefRen Sie
die Tur ordnungsgemats.

© Wiahlen Sie die gewiinschte
Backofenfunktion (s. Kapitel 4.6
BACKOFENFUNKTIONEN) und
Temperatur mit den entsprechen-
den Drehknopfen.

© Der Backofen ist in Betrieb.

O Driicken Sie auf dem Display die

Funktionstaste « M » wiederholt,
bis die Anzeige « DAUER DER
KOCHZEIT» |=» blinkt.

O Stellen Sie mit den Tasten « +/- »

die gewiinschte Dauer der Koch-
zeit (1 Minute bis 10 Stunden)
ein.

O Nach ca. 5 Sekunden ist die ein-



gestellte Zeit gespeichert.

@ Driicken Sie auf dem Display
dann die Funktionstaste « M »
nochmals wiederholt, bis die
Anzeige « ENDE DER KOCHZEIT »
=# blinkt.

© Stellen Sie mit den Tasten « +/-
» die die gewiinschte Uhrzeit fir
das Ende der Koch- / Backzeit
ein.

© Nach ca. 5 Sekunden ist die ein-
gestellte Zeit gespeichert.

@ Der Koch- / Backvorgang startet
zu der berechneten Uhrzeit.

@ Nach Ende des Koch- / Backvor-

gangs ertont ein akustisches Si-
gnal und der Backofen wird auto-
matisch abgeschaltet.

® Das akustische Signal endet
automatisch nach ca. 2 Minu-
ten und die Anzeigen erldoschen.
Sie kdonnen das akustische Sig-
nal und die Anzeigen aber auch
durch Driicken einer beliebigen
Taste auf dem Display ausschal-
ten.

@® Stellen Sie die Drehschalter fiir
die Backofenfunktionen und die
Temperaturkontrolle auf die Posi-
tion « 0 ».

BEISPIEL:

B Esist 8:00 Uhr. Sie mochten Koch- / Backgut fiir 2 Stunden garen. Um 13:00
Uhr soll die Koch- / Backzeit enden.
B Zum Einstellen des Programms gehen Sie bitte wie oben unter ,AUTOMATI-

SCHE KOCH- / BACKFUNKTION AUSWAHLEN“ beschrieben vor:

© Stellen Sie die Dauer der Koch- /
Backzeit auf 2 Stunden.

© Stellen Sie das Ende der Koch- /
Backzeit ein: 13:00 (01:00)2 Uhr.

© Der berechnete Kochvorgang be-
ginnt um 11:00 Uhr.

O Um 13:00 Uhr wird der Backofen
automatisch abgeschaltet.

3.4.4 Loschen der Programmierungen

Zum kompletten Ausschalten des Backofens miissen die Drehschalter fiir die
Backofenfunktionen und der Temperaturkontrolle auf die Position « 0 » gestellt
werden. Wenn die Drehschalter nach Loschen der Timer- / Programmfunktio-
nen nicht auf die Position « o » gestellt werden, heizt der Backofen kontinuier-
lich weiter!

2 Ausstattung abhdngig vom Modell
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LOSCHEN DES TIMERS (HERDWACHTER / ZEITWACHTER)

© Driicken Sie auf dem Display die £\ blinkt.
Funktionstaste « M » wieder- @ Stellen Sie die angezeigte Zeit auf
holt, bis die Anzeige des Timers dem Display auf 00:00 zuriick.

LOSCHEN DER HALBAUTOMATISCHEN KOCH- / BACKFUNKTION

DAUER DER KOCH- / BACKZEIT LOSCHEN:

© Driicken Sie auf dem Display die KOCHZEIT » |=#| blinkt.
Funktionstaste « M » wiederholt, @ Stellen Sie die angezeigte Zeit auf
bis die Anzeige « DAUER DER dem Display auf 00:00 zuriick.

ENDE DER KOCH- / BACKZEIT LOSCHEN:

@© Driicken Sie auf dem Display die @ Stellen Sie die angezeigte Zeit
Funktionstaste « M » wieder- auf dem Display auf die aktuelle
holt, bis die Anzeige « ENDE DER Uhrzeit zuriick.

KOCHZEIT» =¥ blinkt.

LOSCHEN DER AUTOMATISCHEN KOCH- / BACKFUNKTION :

© Driicken Sie auf dem Display die @ Driicken Sie dann auf dem Dis-

Funktionstaste « M » wiederholt, play die Funktionstaste « M » wie-
bis die Anzeige « DAUER DER derholt, bis die Anzeige « ENDE
KOCHZEIT » =¥ blinkt. DER KOCHZEIT » =% blinkt.

© StellenSie die angezeigte Zeitauf @ Stellen Sie die angezeigte Zeit
dem Display auf 00:00 zuriick. auf dem Display auf die aktuelle

Uhrzeit zurtick.

A\ VORSICHT!

© Halten Sie die Ofentiir geschlos- Schiebebleche.
sen, wenn Sie eine der Ofenfunk- @ Die inneren Bestandteile des
tionen benutzen. Ofens werden extrem heif3. Ver-
© Stellen Sie kein Kochgeschirr di- meiden Sie es unbedingt, den
rekt auf den Boden des Ofens, Ofen innen zu bertihren, wahrend

sondern benutzen Sie die Sie mit lhrem Gargut umgehen.



O Scien Sie beim Offnen der Tiir be- geraten.
sonders vorsichtig, um nicht mit @ Tragen Sie bei der Entnahme ei-
den heifen Teilen und dem ent- ner Abtropfschale®immer hitzere-
weichenden Dampf in Kontakt zu sistente Ofenhandschuhe.

3.5 Tipps zum Backen und Braten

B Wir empfehlen die Nutzung des Backblechs, das mit dem Herd geliefert wur-
de.

B Esist auch moglich, in Kuchenformen und auf Blechen zu backen, die an an-
derer Stelle gekauft wurden. Zum Backen ist es besser, schwarze Bleche zu
verwenden, welche die Hitze besser leiten und die Backzeit verkiirzen.

B Formen und Bleche mit hellen oder glinzenden Oberflidchen werden nicht
empfohlen, wenn die konventionelle Aufheizmethode (obere und untere Heiz-
elemente) angewandt wird; die Nutzung solcher Formen kann zu einer zu ge-
ringen Aufheizung des unteren Teils des Kuchens fiihren.

' Bevor der Kuchen aus dem Ofen herausgenommen wird, kontrollieren Sie, ob
das Backen abgeschlossen ist, indem Sie ein Holzstdbchen verwenden (der
Kuchen ist ausgebacken, wenn das Stdabchen trocken und sauber heraus-
kommt, nachdem Sie es in den Kuchen gesteckt haben).

B Nach dem Abschalten des Ofens ist es ratsam, den Kuchen fiir ungefahr 5 Mi-
nuten im Ofen zu lassen.

B Bereiten Sie Fleisch mit einem Gewicht von iiber 1 kg im Ofen zu; kleinere
Mengen sollten Sie auf einem Kochfeld zubereiten.

B Benutzen Sie backofengeeignetes Kochgeschirr. Achten Sie darauf, dass auch
die Griffe hitzeresistent sind.

B Wenn Sie Ihr Fleisch auf einem Gitterrost oder Grillrost zubereiten, schieben
Sie ein mit etwas Wasser gefiilltes Backblech auf die niedrigste Einschubhohe
in den Ofen.

B Wenden Sie wahrend der Garzeit das Fleisch mindestens einmal. UbergieRen
Sie das Fleisch mit seinem Bratensaft oder heifiem Salzwasser.

B GieRen Sie niemals kaltes Wasser {iber das Fleisch.

* Ausstattung abhdngig vom Modell
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3.6 Energie sparen

B Offnen Sie die Ofentiir nicht unnétig oft.

B Schalten Sie den Ofen rechtzeitig ab und nutzen Sie die Restwirme.

B Benutzen Sie den Ofen nur zur Zubereitung groerer Mengen.

B Fleisch mit einem Gewicht von unter 1 kg kann in einem Kochgeschirr auf dem
Kochfeld wirtschaftlicher zubereitet werden.

B Falls die Garzeit mehr als 40 Minuten betragt, schalten Sie den Ofen 10 Minu-
ten vor Ende der Garzeit ab.

B Achten Sie darauf, dass die Ofentiir richtig geschlossen ist.

' Aufgrund von Verunreinigungen an der Tiirdichtung kann dort Warme entwei-
chen. Entfernen Sie deshalb umgehend alle Verunreinigungen.

B SchlieBen Sie das Gerit nicht in der unmittelbaren Umgebung von Kiihl- und/
oder Gefriergerdten an. Andernfalls kann der Energieverbrauch unnétig an-
steigen.

e REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie das Gerdt vor dem Reinigen unbedingt aus und lassen Sie es voll-
stindig abkiihlen. Trennen Sie das Gerdt vor allen Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung.

Ofen

B Reinigen Sie den Ofen nach jeder Benutzung.

B Schalten Sie beim Reinigen die Innenbeleuchtung des Ofens ein.

B Reinigen Sie das Innere des Ofens nur mit warmem Wasser und ein wenig
Spiilmittel. Nehmen Sie dazu einen Schwamm oder ein weiches Tuch. Benut-
zen Sie keine aggressiven und dtzenden Reinigungsmittel.

B Wischen Sie nach der Reinigung das Innere des Ofens trocken.

B Reinigen Sie die duBeren Bereiche des Ofens mit warmem Seifenwasser. Neh-
men Sie dazu einen Schwamm oder ein weiches Tuch. Benutzen Sie keine ag-
gressiven und dtzenden Reinigungsmittel.

B Wenn Sie einen speziellen Ofenreiniger anwenden, iiberpriifen Sie unbedingt
anhand der Angaben des Reinigungsherstellers, ob der Reiniger fiir Ihr Geréat
geeignet ist.



Ofen

B Alle durch ein Reinigungsmittel an Ihrem Gerét verursachten Schidden werden
nicht kostenfrei behoben, auch nicht innerhalb des Garantierahmens.

A\ Benutzen Sie niemals einen Dampfreiniger.
Ofentiir

B Reinigen Sie die Glasscheibe der Ofentiir duRerst vorsichtig. Verwenden Sie
keine Scheuermittel, da Sie ansonsten die Scheibe zerkratzen oder zerbre-
chen kdnnen.. Verwenden Sie etwas Spiilmittel und warmes Wasser.

4.1 Austausch des Leuchtmittels

© Schalten Sie das Gerdt aus und Backofenleuchtmittel (300°0),
trennen Sie es von der Stromver- 220- 240V /25W/50Hz .
sorgung.

© Drehen Sie das Leuchtmittel aus
der Fassung und ersetzen Sie es
durch ein neues derselben Art
und Leistung: Hitzeresistentes

4.2 Entnahme der Seitenfiihrungen

© Losen Sie die Schrauben der Sei- schen der Seitenfiihrung und der
tenfiihrungen. Seitenwand.

© Drehen Sie die Seitenfiihrung
vertikal, um sie von der Seiten-
wand des Ofens zu lésen.

© Nehmen Sie die Seitenfiihrung
aus dem Loch der Seitenwandbei
einem Winkel von ca. 45° zwi-

=NwWhAUIO
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4.3 Entnahme der Ofentiir

® Offnen Sie die Ofentiir. Offnen
Sie die Scharnierabdeckung der
Ofentiir bis zur maximalen Posi-

LN

Ofentiir wieder installieren

O Passen Sie die Tiir mit ihren 2
Klammern in den Ofen ein bei
einem Winkel von ca. 15° gegen
den Vorderrahmen. Die Mulde
der Scharnierklammern muss
beim Einpassen in den Winkel-
halter eingefiihrt werden.

© Heben Sie die Tiir bei einem Win-

kel von ca. 15° gegen den Vorder-
rahmen zur Scharnierabdeckung.
Ziehen Sie die Tiir darauf nach
vorne ab.

'4

\...-r

~

© Offnen Sie die Ofentiir und schlie-

Ben Sie die Scharnierabdeckun-
gen auf ihre urspriingliche Posi-
tion.



4.4 Problembehandlung

Gehen Sie bei einem Notfall oder einer Fehlfunktion wie folgt vor:

© Schalten Sie das Gerdt komplettab. @ Kontaktieren Sie Ihren Kunden-

© Trennen Sie das Gerdt von der dienst.
Stromversorgung (entsprechen- Uberpriifen Sie die Angaben der
de Sicherung im Sicherungskas- Tabelle, bevor Sie den Kunden-
ten der Hausstromversorgung). dienst kontaktieren.
MOGLICHE URSACHE MASSNAHMEN

GERAT ARBEITET UBERHAUPT NICHT

@ Das Gerit wird nicht mit Strom ver- @ Uberpriifen Sie die entsprechende
sorgt. Sicherung im Sicherungskasten der
Hausstromversorgung.

INNENBELEUCHTUNG FUNKTIONIERT NICHT.

O Das Leuchtmittel ist locker oder be- @ Das Leuchtmittel festdrehen oder
schadigt. ersetzen



© TECHNISCHE DATEN

Lieferant

YUNA

Modell

Louna EB9.3 Digi

Anzahl Backrohren

1

Warmequelle je Backrshre

Elektrischer Strom

Gerateart

Einbaubackofen

Bedienpanel

Edelstahlblende

Energieeffizienzklasse A
Energieverbrauch (konventionell) 0,91 KW/h
Energieverbrauch (Umluft) 0,81 KW/h
Nutzbares Volumen Backrohre 76,00 |
Grofie des Gerdts < 65 Liter

Funktionen Backofen

Auftauen / Ober- und Unterhitze/
Ober- und Unterhitze (mit Umluft)
Grill/ Oberhitze (mit Grill) / Oberhitze
(mit Grill und Umluft) / Unterhitze
(mit Umluft) / HeiBBluft

Grill/Umluft/HeiBluft ja ja ja
Vollglasinnentiire ja
Ofenttir/Glasschichten schwarzes Glas 2
Stiick

Gehdusekihlung ja

Griff und Knopfe Aluminium
Gerduschemmission <51db/A

Maximale. Leistung 2,0 KW
Stromspannung/Frequenz 220-240V 50Hz
Tropfschale/Grillrost 1 1
Kabelldnge 150 €M
Gerdtemafie in cm 59,50 59,50 56,70
Verpackungsmafie in cm 66,00 66,50 65,20
Gewicht netto/brutto 35,00 39,00

% Technische Anderungen vorbehalten.



( ENTSORGUNG

© Achten Sie beim Entpacken unbe-
dingt darauf, dass die Bestandteile
der Verpackung ( Polyathylenti-
ten, Polystyrenstiicke ) nicht in die
Reichweite von Kindern gelangen.
ERSTICKUNGSGEFAHR!

© Nicht mehr benutzte und alte Geri-
te miissen der zustdandigen Wieder-
verwertungsstelle zugefiihrt wer-
den. Keinesfalls offenen Flammen
aussetzen.

© Bevor Sie ein beliebiges Altgerat
entsorgen, machen Sie dieses vor-
her unbedingt funktionsuntiichtig!
Das bedeutet, immer den Netz-
stecker ziehen und danach das
Stromanschlusskabel am Gerdt ab-

Alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten

Materialien sind
wiederverwertbar.

schneiden und direkt mit dem Netz-

stecker entfernen und entsorgen!

O Entsorgen Sie Papier und Kartona-
gen in den dafiir vorgesehenen Be-
héltern.

© Entsorgen Sie Kunststoffe in den
dafiir vorgesehenen Behiltern.

O Falls es in lhrem Wohnumfeld keine
geeigneten  Entsorgungsbehalter
gibt, bringen Sie diese Materialien
zu einer geeigneten kommunalen
Sammelstelle.

@ Nihere Informationen erhalten Sie
von lhrem Fachhadndler oder bei |h-
ren entsprechenden kommunalen
Entsorgungseinrichtungen.

Alle verfiigharen Infor-
mationen zur Milltren-
nung erhalten Sie bei lh-
ren Ortlichen Behdorden.
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@ GARANTIEBEDINGUNGEN

Der Hersteller leistet dem Verbraucher
fir die Dauer von 24 Monaten, gerechnet
vom Tag des Kaufes Garantie fiir einwand-
freies Material und fehlerfreie Fertigung.
Dem Verbraucher stehen neben den Rech-
ten aus der Garantie die gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte zu, die der Verbrau-
cher gegen den Verkdufer hat, bei dem er
das Gerat erworben hat. Diese werden
durch die Garantie nicht eingeschrankt.
Der Garantieanspruch ist vom Kaufer
durch Vorlage des Kaufbelegs mit Kauf
und/oder Lieferdatum nachzuweisen und
unverziiglich nach Feststellung und inner-
halb von 24 Monaten nach Lieferung an
den Erstendabnehmer zu melden.

Die Garantie begriindet keine Anspriiche
auf Riicktritt vom Kaufvertrag oder Min-
derung (Herabsetzung des Kaufpreises).
Ersetzte Teile oder ausgetauschte Gerdte
gehen in unser Eigentum iiber. Der Garan-
tieanspruch erstreckt sich nicht auf:

1. zerbrechliche Teile wie z.B. Kunststoff
oder Glas bzw. Gliihlampen;

2. geringfligige Abweichungen der Yuna-
Produkte von der Soll-Beschaffenheit, die
auf den Gebrauchswert des Produkts kei-
nen Einfluss haben;

3. Schdden infolge Betriebs- und Bedie-
nungsfehler,

4. Schaden durch aggressive Umgebungs-
einfliisse, Chemikalien, Reinigungsmittel;

5. Schaden am Produkt, die durch nicht
fachgerechte Installation oder Transport
verursacht wurden;

6. Schédden infolge nicht haushaltsiibli-
cher Nutzung;

7. Schdden, die auBerhalb des Gerats
durch ein Yuna-Produkt entstanden sind -
soweit eine Haftung nicht zwingend ge-
setzlich angeordnet ist.

Die Giltigkeit der Garantie endet bei:

1. Nichtbeachten der Aufstell- und Bedie-
nungsanleitung;

2. Reparatur durch nicht fachkundige Per-
sonen;

3. Schaden, verursacht durch den Verkdu-
fer, Installateur oder dritte Personen;

4. unsachgemafe Installation oder Inbe-
triebnahme;

5. mangelnde oder fehlerhafte Wartung;
6. Gerdten, die nicht ihrem vorgesehenen
Zweck entsprechend verwendet werden;
7. Schdden durch hohere Gewalt oder Na-
turkatastrophen, insbesondere, aber nicht
abschlieRend bei Brand oder Explosion.
Garantieleistungen bewirken weder eine
Verlangerung der Garantiefrist noch set-
zen sie eine neue Garantiefrist in Lauf.
Der rdaumliche Geltungsbereich der Ga-
rantie erstreckt sich auf in Deutschland,
Osterreich, Belgien, Luxemburg und in
den Niederlanden gekaufte und verwen-
dete Gerate.

Yuna, Mai 2021
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