


Nachdem du den Teig aus deinem Gärkorb 
genomen hast, muss dieser zuerst trocknen. 
Dies ist sehr wichtig, denn je trockener ein 
Korb ist, umso weniger Möglichkeiten
bestehen, dass es zu einer Schimmelbildung 
kommt.

Mehlrückstände lassen sich nun einfach Mehlrückstände lassen sich nun einfach 
abklopfen und Teigrückstände kann man mit 
einer trockenen Bürste entfernen.

Die Reinigung des Gärkorbs sollte unbedingt nach 
jeder Nutzung durchgeführt werden. Reinige niemals
deinen Gärkorb unter fließendem Wasser oder mit 
Spülmittel.

Egal ob bei regelmäßiger Nutzung oder wenn der KorbEgal ob bei regelmäßiger Nutzung oder wenn der Korb
längere Zeit nicht benutzt wurde: Gelegentlich sollte man
seinen Gärkorb desinfizieren. Hierzu kannst du wieder die 
Bürste einsetzen, diese in eine Wasser-Essig-Mischung
tauchen und damit den Gärkorb gründlich ausbürsten.


