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e LUyKbIK CMAKTBI KATTbl Maliabl UHIPeANEHTTepAj
asporpunbae nicipyre 6oamanapl.

e TymwwanewTe faibiHAayFa 6onaTbiH
TickebacapnapAbl asporpunbie Ae AanbiHaayFa
6onaabl.

o Opuain KpITbIpAaK 60NbIN WhIFYbI YLWiH OHTaWbI
menwepi — 500rT.

e Canmacbl bap TaFramaap faiblHAQY YIWiH AaNbIH
Kamblpbl NainfanaHblHpi3. JaibiH Kamblp
KONAbIH, KaMblpblHa KapafaHAa Tesipek niceai.

e Banilw AaiblHAAFbIHbI3 Kence Hemece HasiK
MHTpeaMeHTTePAi He iWiHAe canbiHabIChl bap
Tamak, laiblHAaFbIHbI3 Kence, asporpuib
cebeTiHe nicipyre apHanfaH KanbinNTbl CaNbiHpI3.

*  A3pOrpunbAiH KemerimeH UHrpeaneHTTepA
KaWTa Kbi3aplpybiHbI3fa Aa 60naapl.
WNHrpeaneHTTepai XKblAbITy YLWiH
TemnepaTypaHbl 150°C-Kka AeitiH opHaTbIn,

10 MUHYTKA KOMbIHbI3.

EHa3—eH | Temnepatypa | YakpiT
Ken meswepi (c°) (MuH)
(r)

Creiik 100-600 180 16
TayblK 100-500 180 25
AclasH 100-500 180 12
Banblk 100-500 180 18
Muyua 100-500 200 20
®pu 100-500 200 17
Nicipy 100-500 160 17
KypfaTbinfFaH 100-500 80 240
KeKeHic/ (4 car).
Kemic
TA3ANAY

OpKe3 NaiganaHfaH CoH, KypbIIFbiHbI Ta3anaHbl3.
Taba »aHe KyWikke Kapcbl KabaTbl 6ap ceberT.
Onapgapl Tasanay yWwiH MeTanzaH xacanfaH

acyW Kepek-apakTapblH Hemece abpasusTi

Tasanay maTepuangapbiH nanaanaHbanpis, onap

KYMLipMenTiH KabaTTbl 3aKbIMAAYbI MYMKIH.

1. Wrencenb alwacsIH KabbipFa po3eTKacbiHaH
LWbIFAPbIHbI3 X3HE OHbIH, CybIFaHbIH KYTiHj3.
EcKepTne: Asporpuib »blaAam cyybl yiliH TabaHbl

LWbIFAPbIN KOMbIHbI3.

2. KypblFbiHbIH CbIPTbIH AbIMKbLN WybepeKneH
CYPTIHI3.

3. Taba meH cebeTTi biCTbIK CyMeH Ta3anaHbi3,
Kenbip blapbIC »KyyFa apHaNFaH CyMbIKTbIKTapAb!
*oHe abpa3uBTi emec rybkaHbl naganaHyra
6onaap!.

KanfaH Kipai Ta3apTy yWiH Mait KeTipeTiH
CYMBIKTBIKTbI KONAaHYFa 6onazpl.

KeHec: Erep cebetke Hemece TabaHbiH, TyOiHe Kip

*abblCbIN Kanca, Tabafa bICTbIK Cy TONTLIPbIM, bIAbIC

KYYFa apHaNFaH CyMbIKTbIK KOCYbIHbI3Fa 6onasbl.

CebeTri Tabafa KOVbIHbI3 KaHe WamameH 10 MUHyT

CIHAIPIH3.

4. KypbINFbIHbIH, iLUiH bICTbIK CYMEH KaHe
abpaswusTi emec rybKkameH TasanaHbi3.

5. Tamak KanablKTapblH Ta3anay yLWiH Kbi3aTbiH
3NeMEHTTEPA] LLeTKaMEH Ta3anaHbl3.

CAKTAY

1. KypbinfblHbl KyaT K&3iHEeH axblpaTbin,
CYbITbIHbI3.

2. beniktepaiH 6ap/bifbl Ta3a api KypFaKk ekeHiHe
KO3 MKETKI3iHiI3.

KopLaFraH opTaFa 3usAH TUri36eMnTiH agicneH
olto.
= SpKallaH KoplwafaH opTaHbl facTaHyAaH
KopFaHpI3! HeprinikTi epexxenepai caktayap!
YMbITMAHbI3: iCTEH WbIKKAH 3N1EKTP KabablKTapabl
KaNAbIKTapAbl OATbIH TUICTI OPTA/IbIKKA METKI3IHI3.
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KA3AK

AKAVY/IbIK CEBEBIH I3AEY OHE TY3ETY

Macene

blkTMman ceben

Wewim

bICTbIK aya KybIpFbILL XYMbIC
icremenai

Kypan poseTkafa KocbiimaraH.

Meninik awaHsbl )epre TyiiblKTanfaH po3eTkara
KOCbIHbI3.

Taimepsi opHaTNaAbIHbI3.

Kypanapl Kocy yWiH Takmep NepHECIH KaxKeTTi
LanbIHABIK YaKbITbIHA OPHATBIHbI3.

Aya KybIpFbILUNEH KybIpblafaH
UHrpeAUEeHTTep AalblH emec.

CebeTTeri uHrpeaneHTTEP
MenLepi TbIM YKeH.

VIHrpesneHTTepAiH KillkeHe NapTUANapbIH cebeTke
CaNbIHbI3.
KiwkeHe naptuanap Gipkenki Kybipblnagbl.

OpHaTblnfaH Temneparypa TbiM
TOMEH.

TemnepaTypa NepHeciH KaxeTTi TemnepaTtypa
napameTpiHe KoblHpI3 («Kypanabl nanaanaHy»
TapayblHAaFbl «napameTpaep» 6enimiH KapaHbi3).

[LlaibIHApIK YaKbITbl ThIM KbICKa.

TaliMep/i KaKeTTi LanbIHAbIK YaKbITbIHA
OpHaTbIHBI3 («Kypanabl naiaanaHy» TapaybiHaarsl
«MapameTpnep» 6eNiMiH KapaHbi3).

MHrpeanenTTep aya
KyblpFbILTa Bipkenki emec
Kyblpblnazpl.

MHrpeaneHTTepAiH Keitbip
TypAepiH AaiblHAAY YaKbITbIHbIH,
MKapTbICbIHA AENiH WalKay Kepek.

YcTiHae Hemece KenAeHEHIHEH XaTKaH
MHrpeaneHTTepa (Mbicansl, dpu) AaibiHaay
YaKbITbIHbIH, *KapTbICbIHA AeWiH Wwaiikay
Kepek. «Kypanapl nanganany» TapaybiHaaFbl
«MapameTpnep» 6eNIMIH KapaHbl3.

KyblpbinfaH Taramaap aya
KybIPFbILTAH LUbIKKAHAA
KbITbIpAIaK emec.

Ci3 gacTypani KyblpFbilUTa
[aliblHaanyFa apHanfaH Taramaap
TYPIH KOAAAHAbIHbI3.

KbITbIpNaK HaTUKe any YLWiH NelKe apHanfaH
Tafamzap/bl NaiiaanaHbiHbi3 HEMece KeHin
TafamzapFa Mai KafbiHbI3.

MeH KacTpronbAj KypbiafbifFa
[lypbIC CbIPFbITA aNMANMBbIH.

CebeTTe MHrpeameHTTep TbiM Ken.

CebeTTi MAX KepceTKilWiHeH apTblIK TONTbIPMaHpI3.

CeBeT KacTpenre Aypbic
canbiHbaraH.

CbIpT eTKeH AplObIC eCTiNreHwe, Kap3eHKeHi
KaCTpenre TOMeH Kapait UTePIiH3.

KypbinfblaaH ak TyTiH
Wwblfaspl.

Ci3 mainbl UHrpeaueHTTEpA
[lafibIHAAN XaTbipChi3.

Maiinsl MHrpeANEHTTEPA] ayasaFbl KybIpFbILUTa
KyblpFaH Ke3ae, KacTpenre MaiapiH ken menwepi
afbin KeTeai. Mat aK TyTiH Wblfapaibl *aHe
KaCTpen aaeTTeriaeH KebipeK Kbl3ybl MYMKiH. By
KYPbIFbIFa HEMECE COHFbI HATUKEre acep eTneiaj.

KacTpense bypbiHebl
nanaanaHyaaH KaafaH man
KanabikTapsl ani ae bap.

AK TYTiH TabaZa ManablH Kbi3yblHaH naiaa
60nazbl. 9p KoNAaHFaHHAH KeitiH TabaHbl Aypbic
Ta3aNafaHblHbI3Fa KO3 XKEeTKI3iH3.

aHa nickeH kapTonTap aya
KyblpFblWTa Bipkenki emec
Kyblpblnaabl.

Ci3 aypbIC KapTon TypiH
naiaanaHbagpiHbI3.

YKaHa nickeH KapTonTbl NaliAanaHbIHbI3 aHe
KybIpy Ke3iHae onapAbiH KaTTbl 60NbIN KanybiHa Ke3
KETKI3IH3.

Ci3 KapTon TasKLWanapblH Kyblpap
anablHAa AypbiC WaAWMaFaHCbI3.

TaAKLWanapaplH, CbIpTbIHAAFbI KpaXManabl KeTipy
YLWiH KapTon TasAKLIaNapblH AypbICTan WaibiHbI3.

aHa nickeH dpun
KYbIPFbILITAH WbIKKaHAA
KbITbIp/IaK emec.

®punaiH KbiTbipnak bonybl
KapTONTafbl Mail MEH CYAbIH,
mesepiHe 6aiNaHbICTbI.

Maiiabl kocnac BypbiH KapTon TasKLWanapbiH Aypbic
KYPFaTKaHbIHbI3Fa KO3 XKETKI3iHi3.

KbITbIpaK HITUXKE any YLLiH KapTon TasKWanapbiH
KilipenTiHis.

KbITbIpNaK HaTHsKe any ywiH a3gan kebipek mai
KOCbIHbI3.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
The safety of electrical appliances from FIRST
Austria complies with the recognized technical
directives and legal regulations for safety.
Nevertheless, you and the other users of the
apphance should observe the following:
Please read these instructions carefully before
using this appliance for the first time and keep
them for further reference.
This product has not been designed for any
other uses than those specified in this manual.
Before connecting the appliance to the power
source, check if the voltage indicated on the
appliance corresponds with the mains voltage
in your home. If this is not the case, contact your
dealer and do not use the appliance.
If the appliance is grounded (protection class I),
the wall outlet and any extension to which it is
connected must also be grounded.
To avoid overloading the electrical circuit, do not
operate another high wattage appliance on the
same circuit.
Place the appliance on a clear, flat and heat-
resistant surface. Distance from the wall should
be at least 10 cm. The area above the appliance
should be kept free to allow an unobstructed
air-circulation. Never place the appliance or
power cord on hot surfaces. Nor should the
appliance be placed or operated in the vicinity
of exposed gas flames.
Do not let the cord hang over the edge of a
table or counter. Do not let the cord touch hot
surfaces.
Do not use the product near gas sources or
other flammable materials or objects.
If the appliance or the power cord shows any
signs of damage, do not operate it! Take the
product to an authorized and qualified service
center for inspection or repair.
To protect from electrical hazard, do not
immerse this appliance or cordset in any liquids.
Do not block or cover the air inlets and outlets in
any way!
Do not place flammable material (paper, cloth,
etc.) on or near the appliance.
Make sure the appliance is switched off before
plugging in or unplugging the device.
Do not operate the appliance with wet hands.
The use of attachments not recommended or
sold by the manufacturer may cause fire, electric
shock or injury.
This device is intended for home use only, do
not use it commercially.
Do not use this appliance outdoors.

Do not operate this appliance with an external
timer or remote-control device.

Do not leave the appliance unattended while it
is operating.

The appliance becomes hot during operation.
Therefore, be careful not to touch any of the hot
parts.

Avoid contact with hot steam during or right
after operation. Risk of scalding!

Do not overfill the basket of the hot air fryer,

as this may cause a fire if the food comes into
contact with the heating element.

Unplug the appliance before moving it from one
location to another.

Always disconnect the appliance from power
after use, before cleaning and in the event of a
malfunction.

As long as the appliance is hot, it should be
supervised, even if it is not connected to the
mains. Allow the appliance to cool down fully
before cleaning and storing it.

Do not pull directly on the power cord, rather
pull on the plug to disconnect the appliance
from the power source.

The appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

We are excluded of liability for all damages that
may arise if the appliance is used for purposes
other than originally intended or if it is used
inappropriately.

Repairs and other work undertaken on the unit
must only be done by authorised specialist
personnel!

SPECIFICATIONS
1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz

INTRODUCTION

This Hot-air fryer provides an easy and healthy way
of preparing your favorite ingredients. By using hot
rapid air circulation and a top grill, it is able to make
numerous dishes. The best part is that the Hot-air
fryer heats food at all directions and most of the
ingredients do not need any oil.

GENERAL DESCRIPTION: (Fig. 1)
. Control panel

. Basket

. Basket release button

. Basket handle

. Main housing

Pot

. Airoutlet

. Main cord (Electrical cord)

N U W —

. Remove all packaging materials.
. Remove any stickers or labels from the
appliance.

3. Thoroughly clean the basket and pot with hot
water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

4. Wipe inside and outside of the appliance with a
moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air,

BEFORE FIRST USE
1
2

Do not fill the pot with oil or frying fat directly.

PREPARING FOR USE

1. Place the appliance on a stable, horizontal and
even surface.
Do not place the appliance on non-heat-
resistant surface.

2. Place the basket in the pot (Fig. 3).
Do not fill the pot with oil or any other
liquid.
Do not put anything on top of the
appliance, the airflow will be disrupted and
affects the hot air frying result.

USING THE APPLIANCE

The oil-free can prepare a large range of ingredients.

Hot air frying

1. Connect the mains plug into an earthed wall
socket.

2. Carefully pull the pot out of the Hot-air fryer
(Fig. 6)

3. Put the ingredients in the basket. (Fig. 5)

4. Slide the pot back into the Hot-air fryer (Fig. 4)

Noting to carefully align with the guides in the
body of the fryer.

Never use the pot without the basket in it.
Caution: Do not touch the pot during and
some time after use, as it gets very hot. Only
hold the pot by the handle.

5. Determine the required preparation time for the
ingredient ( see section ‘Settings'in this chapter).

6. Some ingredients require shaking halfway
through the preparation time (see section
“Settings”in this chapter). To shake the
ingredients, pull the pot out of the appliance by
the handle and shake it. Then slide the pot back
into the air fryer

Caution: Do not press the button the handle

during shaking. (Fig. 3)

Tip: To reduce the weight, you can remove the

basket from the pot and shake the basket only. To

do so, pull the pot out of the appliance, place it

on a heat-resistant surface and press the button of

handle. and lift the basket out of the pot

Tip: If you set the timer to half the preparation time,

you hear the timer buzzer when you have to shake

the ingredients. However, this means that you have
to set the timer again to the remaining preparation
time after shaking.

7. When you hear the timer buzzer, the set
preparation time has elapsed. Pull the pot out of
the appliance

Note: You can also switch off the appliance

manually. To do this, set the time to 1.

8. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide
the pot back into the appliance and set the
timer to a few extra minutes.

9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pot
out of the Hot-air fryer and place it on trial
framework, and press the basket release button
and lift the basket out of the pan.

Do not turn the basket upside down with the
pot still attached to it, as any excess oil that
has collected on the bottom of the pot will
leak onto the ingredients.
The pot and the ingredients are hot.
Depending on the type of the ingredients in
the air fryer, steam may escape from the pot.
10.Empty the basket into a bowl or onto a plate.
11.When a batch of ingredients is ready, the Hot-air
fryer is instantly ready for preparing another
batch.

ENGLISH
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CONTROL PANEL INSTRUCTIONS

Button |A | (1) | power button
Button |B @ preset button
Button |C e time/temperature control
button “decrease”
Button |D @ time/temperature control
button “increase”
Button | E temperature control button
Button | F G_) timer control button
Button |G 6 booking button
Light H | *, | fanindicator light
“»
Light \ *_ heating indicator light
Light J @ temperature light
Light K ® timer light
Light L C temperature indicator light
Light M min timer indicator light
o & g
DU ®
recipe indicator light

OPERATION INSTRUCTIONS:

Power Key (A)

Once the Basket and pot are properly placed in the
main housing, the Power light will be illuminated.
Selecting the power key for 3 seconds will make the
unit default temperature 200°C, while the cooking
time will be set to 15 minutes. Selecting the Power
key a second time will start the cooking process.
Pressing the power key for 3 seconds to close the
entire device during cooking. All the lights go out,
the fan stops working.

Note: During cooking, you can touch the keys to
control the pause and start of cooking.

Preset Key (B)

Selecting the Preset key enables you to scroll
through the 8 popular food choices. Once selected,
the predetermined time and cooking temperature
function begins.

Temperature Control Key (E)

Selecting the Temperature Control Key, the Keys
C+D enable you to increase or decrease cooking
temperature 5°C at a time. Keeping the Key

held down will rapidly change the temperature.
Temperature Control range: 80-200°C.

Timer Control Key (F)

Selecting the Timer Control Key, the Keys C+D
enable you to increase or decrease cooking time,
one minute at a time. Keeping the key held down
will rapidly change the time

Start Delay Key (G)

Selecting the Start Delay Key (G) and then the
Preset Key (B), enables the option to pre-program
the unit with a start delay up to 24 hours. Increase
or decrease the time by pressing the Keys C or D.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic
settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are
indications. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the
best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology instantly reheats
the air inside the appliance instantly

Pull the pot briefly out of the appliance during hot
air frying barely disturbs the process.

Tips
- Smaller ingredients usually require a slightly
shorter preparation time than larger ingredients.
A larger amount of ingredients only requires

a slightly longer preparation time, a smaller
amount of ingredients only requires a slightly
shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the
preparation time optimizes the end result and
can help prevent unevenly fried ingredients.
Add some oil to fresh potatoes for a crispy result.
Fry your ingredients in the Hot-air fryer within a
few minutes after you added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients
such as sausages in the Hot-air fryer.

Snacks that can be prepared in a oven can also
be prepared in the Hot-air fryer

The optimal amount for preparing crispy fries is
500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks
quickly and easily. Pre-made dough also requires
a shorter preparation time than home-made
dough.

Place a baking tin or oven dish in the Hot-air
fryer basket if you want to bake a cake or quiche
or if you want to fry fragile ingredients or filled
ingredients

You can also use the Hot-air fryer to reheat
ingredients. To reheat ingredients, set the
temperature to 150°C for up to 10 minutes.

Min-max | Temperature Time

Amount (g) (c°) (min.)
Steak 100-600 180 16
Chicken 100-500 180 25
Shrimp 100-500 180 12
Fish 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Fries 100-500 200 17
Bake 100-500 160 17
Dried 100-500 80 240
Vegetable/ @h).
fruit
CLEANING

Clean the appliance after every use.

The pot and the non-stick coating basket. Do not

use metal kitchen utensils or abrasive cleaning

materials to clean them, as this may damage the
non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket
and let the appliance cool down.

Note: Remove the pot to let the Hot-air fryer cool

down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist
cloth.

3. Clean the pot and basket with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
You can use degreasing liquid to remove any
remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom

of the pot, fill the pot with hot water with some

washing-up liquid. Put the basket in the pot and

let the pot and the basket soak for approximately

10 minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water
and non-abrasive sponge.

5. Clean the heating element with a cleaning
brush to remove any food residues.

STORAGE
1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.

You can help protect the environment! Please

remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical equipment to
an appropriate waste disposal center.

E Environment friendly disposal

ENGLISH
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does not
work

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Set the timer key to the required preparation time
to switch on the appliance.

The ingredients fried with the
air fryer are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature key to the required
temperature setting (see section ‘settings'in chapter
‘Using the appliance’).

The preparation time is too short.

Set the timer to the required preparation time (see
section 'Settings'in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. See section ‘Settings'in chapter
‘Using the appliance’

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
air fryer.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

| cannot slide the pan into the
appliance properly.

There are too much ingredients in
the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed in the pot
correctly.

Push the basket down into the pot until you hear
a click.

White smoke comes out of the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a
large amount of oil will leak into the pot. The oil
produces white smoke and the pot may heat up
more than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan . make sure you clean the pan properly after
each use.

Fresh fries are fried unevenly
in the air fryer.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy when
they come out of the air fryer.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in
the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Die Sicherheit von Elektrogerdten von

FIRST Austria entspricht den anerkannten

Regeln der Technik und den gesetzlichen

Sicherheitsbestimmungen. Dennoch sollten Sie

und andere Benutzer des Gerdts die folgenden

Sicherheitshinweise beachten:

- Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Benutzung des Gerats aufmerksam durch und

bewahren Sie sie fur spateres Nachschlagen auf.

- Dieses Produkt ist nur fur die Verwendung
vorgesehen, die in dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben ist.

- Bevor Sie das Gergt am Stromnetz anschlie3en,
Uberprufen Sie, ob die angegebene Spannung
mit lhrer Netzspannung tbereinstimmt. Sollte

dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich an lhren

Fachhandler und benutzen Sie das Gerét nicht.

« Wenn das Gerat geerdet ist (Schutzklasse 1),
mussen auch die Steckdose und jedes
verwendete Verldangerungskabel geerdet sein.

- Um eine Uberlastung des Stromkreises zu
vermeiden, sollten Sie kein weiteres Gerat
mit hohem Verbrauch am selben Stromkreis
betreiben.

- Stellen Sie das Gerat auf eine freie, ebene und
hitzebestandige Arbeitsflache. Der Abstand
zur Wand muss mindestens 10 cm betragen.
Der Bereich Uber dem Gerat muss frei bleiben,
um eine ungehinderte Luftzirkulation zu
ermdglichen. Stellen Sie das Gerét oder das
Netzkabel keinesfalls auf heile Fldchen. Das
Gerét darf auch nicht in der Nahe von offenen

Gasflammen aufgestellt oder betrieben werden.

«Lassen Sie das Kabel nicht herunterhéngen.
Achten Sie darauf, dass das Kabel keine heil3en
Oberflachen berthrt.

+ Nehmen Sie das Produkt nicht in der Nahe
von Gasquellen oder anderen brennbaren
Materialien oder Gegenstanden in Betrieb.

« Wenn Gerat oder Netzkabel Schaden
aufweisen, dirfen Sie das Gerat nicht in Betrieb
nehmen! Bringen Sie das Gerat zur Inspektion
oder Reparatur zu einem autorisierten und
qualifizierten Kundendienst.

+ Tauchen Sie das Gerat oder das Kabel zum
Schutz vor Stromschlag nicht in Flissigkeiten
ein.

- Blockieren oder verdecken Sie niemals die
Lufteinlass- und Luftauslasséffnungen des
Produkts!

+ Legen Sie kein brennbares Material (Papier, Stoff

usw.) auf oder in die Nahe des Gerdts.

« Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt
ausgeschaltet ist, bevor Sie den Netzstecker in
die Steckdose stecken oder abziehen.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen.

Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht
vom Hersteller empfohlen oder verkauft werden,
kann zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen
fuhren.

Dieses Gerdt ist nur fir den Hausgebrauch
bestimmt, verwenden Sie es nicht fur
gewerbliche Zwecke.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht im Freien.
Betreiben Sie das Gerdt nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer Fernwirkeinrichtung.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt,
wahrend es in Betrieb ist.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heils.
Achten Sie deshalb darauf, dass Sie keine heil3en
Teile bertihren.

Vermeiden Sie den Kontakt mit heiSem Dampf
waéhrend des Betriebs oder unmittelbar danach.
Verbrihungsgefahr!

Uberfillen Sie den Korb der HeiBluftfritteuse
nicht, da dies einen Brand verursachen kann,
wenn die Lebensmittel mit dem Heizelement in
Berlihrung kommen.

Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerat
von einem Ort zu einem anderen bringen.
Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch, vor der
Reinigung und im Fall einer Stérung stets vom
Stromnetz.

Solange das Gerat heil3 ist, muss es beaufsichtigt
werden, auch wenn es nicht am Stromnetz
angeschlossen ist. Lassen Sie das Gerat
vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen und
wegstellen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, sondern fassen
Sie am Stecker an, um das Gerat vom Stromnetz
zu trennen.

Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten

oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt

oder in die sichere Verwendung des

Geréts eingewiesen werden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerdt spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind &lter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat
und sein Kabel au8erhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

Wir haften nicht fUr Schaden, die durch

eine nicht bestimmungsgemale oder
unsachgemélle Verwendung des Gerats
entstehen.
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Reparaturen und andere Arbeiten am Gerat
dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal
durchgefiihrt werden!

TECHNISCHE DATEN
1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz

EINLEITUNG

Diese vollig neue HeiBSluftfritteuse bietet eine
einfache und gesunde Art, Ihre Lieblingszutaten
zuzubereiten. Mit Hilfe der schnellen Heif3luftzir-
kulation und des Obergrills lassen sich zahlreiche
Gerichte zubereiten. Das Beste daran ist, dass die
HeiBluftfritteuse die Speisen von allen Seiten erhitzt
und die meisten Zutaten kein Ol bendtigen.

BESCHREIBUNG DES GERATS: (Abb. 1)
1. Bedienfeld

. Frittierkorb

. Freigabetaste Frittierkorb

. Handgriff Frittierkorb

. Gerdtegehause

. Frittiertopf

. Luftauslass

. Netzkabel

ONOYOU DA~ WN

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber vom Gerét.

3. Reinigen Sie Frittierkorb und -topf griindlich mit
heillem Wasser, etwas Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auf3en mit
einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine olfreie Fritteuse, die mit HeiBBluft

arbeitet; fiillen Sie den Topf nicht direkt mit Ol

oder Frittierfett.

VORBEREITUNG

1. Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile, horizontale
und ebene Arbeitsflache.
Stellen Sie das Gerit auf eine
hitzebestdndige Unterlage.

2. Setzen Sie den Frittierkorb in den Frittiertopf ein
(Abb. 3).
Befiillen Sie den Topf nicht mit Ol oder
anderen Fliissigkeiten.
Stellen Sie keine Gegenstidnde auf das
Gerat, der Luftstrom wird gestort und
beeintrachtigt das Ergebnis.

GEBRAUCH DES GERATS

Die ¢lfreie Fritteuse kann eine grol3e Auswahl an

Zutaten zubereiten.

Frittieren mit HeiBluft

1. SchlieBen Sie den Netzstecker an einer
geerdeten Steckdose an.

2. Ziehen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der
HeiBluftfritteuse heraus (Abb. 6).

3. Geben Sie Ihre Zutaten in den Korb. (Abb. 5)

4. Schieben Sie den Frittiertopf in die
HeiBluftfritteuse zurlick (Abb. 4).

Richten Sie den Topf vorsichtig mit den Fihrungen

im Gehduse der Fritteuse aus.

Verwenden Sie den Frittiertopf niemals ohne

den eingesetzten Frittierkorb.

Vorsicht: Beriihren Sie den Frittiertopf

wahrend und einige Zeit nach dem Gebrauch

nicht, da er sehr hei8 wird. Halten Sie den

Frittiertopf nur am Griff.

5. Bestimmen Sie die erforderliche
Vorbereitungszeit fir die Zutaten (siehe
Abschnitt,Einstellungen” in diesem Kapitel).

6. Einige Zutaten mussen zur Halfte der
Zubereitungszeit durchgerihrt werden (siehe
Abschnitt, Einstellungen” in diesem Kapitel).
Um die Zutaten zu schitteln, ziehen Sie den
Frittiertopf am Griff aus dem Gerat und schitteln
ihn. Schieben Sie den Topf dann wieder in die
Fritteuse.

Vorsicht: Driicken Sie beim Schiitteln nicht auf

den Entriegelungsknopf des Griffs. (Abb. 3)

Tipp: Um das Gewicht zu reduzieren, kdnnen Sie

den Frittierkorb aus dem Frittiertopf nehmen und

nur den Frittierkorb schitteln. Zu diesem Zweck
ziehen Sie den Frittiertopf aus dem Gerét, stellen Sie
ihn auf eine hitzebestandige Arbeitsflache, driicken

Sie die Freigabetaste des Griffs und heben Sie den

Frittierkorb aus dem Frittiertopf.

Tipp: Wenn Sie den Timer auf die Halfte der

Zubereitungszeit einstellen, horen Sie den

Summer, wenn Sie die Zutaten schitteln muissen.

Das bedeutet aber, dass Sie den Timer nach dem

Schutteln wieder auf die restliche Zubereitungszeit

einstellen mussen.

7. Wenn Sie den Summer horen, ist die eingestellte
Zubereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den
Frittiertopf aus dem Gerét.

Hinweis: Sie konnen das Gerat auch manuell

ausschalten. Stellen Sie dazu die Zeit auf 1.

8. Uberprifen Sie, ob die Zutaten zubereitet sind.
Wenn die Zutaten noch nicht gar sind, schieben
Sie den Frittiertopf wieder in das Gerat und
stellen Sie den Timer auf einige Minuten mehr
ein.

9. Um Zutaten (z. B. Pommes frites) zu entnehmen,
ziehen Sie den Topf aus der Heil3luftfritteuse,
stellen Sie ihn auf einen Untersetzer, driicken Sie
die Freigabetaste fur den Frittierkorb und heben
Sie den Frittierkorb aus dem Gerét.

Drehen Sie den Frittierkorb nicht auf den Kopf,

wenn der Topf noch daran befestigt ist, da

sonst iiberschiissiges Ol, das sich am Boden
angesammelt hat, auf die Zutaten tropft.

Der Topf und die Zutaten sind heiB. Je nach Art

der Zutaten kann Dampf aus dem Frittiertopf

entweichen.

10.Entleeren Sie den Korb in eine Schissel oder
einenTeller.

11.Wenn eine Portion der Speisen fertig ist, ist die
Heiluftfritteuse sofort fur die Zubereitung einer
weiteren Portion bereit.

HINWEISE ZUM BEDIENFELD

Taste A (D Ein/Aus

Taste B @ Voreinstellung

Taste @ Timer/Temperatur
e verringern”

Taste D @ Timer/Temperatur erhohen”

Taste E Temperatureinstellung

Taste F G_) Timer

Taste G Q_/ Startverzogerungstaste

Anzeige [H | J*#, | Umluftanzeige
“»

Anzeige || *_ Heizanzeige

Anzeige | J & Temperaturanzeige

Anzeige [ K G_) Timeranzeige

Anzeige | L C Temperatureinheit

Anzeige | M min Zeitanzeige

Anzeige [N @ % %‘% a
AU e
Rezeptanzeige

BEDIENUNGSHINWEISE:

Ein/Aus-Taste (A)

Sobald Frittierkorb und -topf korrekt im Gerat
eingesetzt sind, leuchtet die Betriebsanzeige. Wenn
Sie die Ein/Aus-Taste flr 3 Sekunden gedrickt
halten, wird die Standardtemperatur des Gerats von
200°C aktiviert, wahrend die Garzeit auf 15 Minuten
eingestellt wird. Drlicken Sie die Ein/Aus-Taste ein
zweites Mal, um den Garvorgang zu starten. Halten
Sie die Ein/Aus-Taste flr 3 Sekunden gedrickt, um
das Gerat auszuschalten. Alle Anzeigen erl6schen
und das Geblase hort auf zu arbeiten.

Hinweis: Wahrend des Garvorgangs kénnen

Sie die Tasten driicken, um die Zubereitung zu
unterbrechen und zu starten.
Voreinstellungstaste (B)

Driicken Sie die Voreinstellungstaste, um 8 beliebte
Speisen zu durchlaufen. Nach der Auswahl startet
die Funktion mit der vorgegebenen Zeit und
Gartemperatur.

Temperatur-Einstelltaste (E)

Driicken Sie die Einstelltaste fir die Temperatur
und verwenden Sie die Tasten C+D, um die
Gartemperatur um jeweils 5°C zu erhéhen oder

zu verringern. Halten Sie die Taste gedriickt, um

die Temperatur schnell zu dndern. Temperatur-
Einstellbereich: 80-200°C.

Timertaste (F)

Driicken Sie die Timertaste und verwenden Sie die
Tasten C+D, um die Garzeit um jeweils eine Minute
zu erhdhen oder zu verringern. Halten Sie die Taste
gedrickt, um die Zeit schnell zu dndern.
Startverzégerungstaste (G)

Durch Auswahl der Startverzégerungstaste (G) und
dann der Voreinstellungstaste (B) kann das Gerdt
mit einer Startverzogerung von bis zu 24 Stunden
vorprogrammiert werden. Erhéhen oder verringern
Sie die Zeit durch Driicken der Tasten C oder D

EINSTELLUNGEN

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der
Grundeinstellungen fir die Zutaten.

Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen
nur Anhaltspunkte bieten. Da sich die Zutaten in
Herkunft, GroRe, Form sowie Marke unterscheiden,
konnen wir die beste Einstellung fur Ihre Zutaten
nicht garantieren.

Die Technologie heizt die Luft im Gerét sofort
wieder auf.

Wenn Sie den Frittiertopf wahrend des
HeiBluftfritierens kurz aus dem Gerat ziehen, wird
der Prozess dadurch kaum beeintrachtigt.

DEUTSCH
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Tipps

Kleinere Zutaten benétigen in der Regel eine
etwas kirzere Zubereitungszeit als gréBere
Zutaten.

Eine groBere Menge an Zutaten erfordert nur
eine etwas ldngere Zubereitungszeit, eine
kleinere Menge an Zutaten nur eine etwas
kirzere Zubereitungszeit.

Das Durchrihren kleinerer Zutaten zur Halfte
der Zubereitungszeit optimiert das Endergebnis
und kann helfen, ungleichmaRiges Frittieren zu
vermeiden.

Fugen Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln

hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen.
Frittieren Sie lhre Zutaten in der Hei8luftfritteuse
innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol
hinzugefligt haben.

Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie
Wirstchen in der Heif3luftfritteuse zu.

Snacks, die im Backofen zubereitet werden
kénnen, kénnen auch in der Heifluftfritteuse
zubereitet werden.

Die optimale Menge flr die Zubereitung von
knusprigen Pommes frites betrdgt 500 g.
Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefullte
Snacks zuzubereiten. Vorgefertigter Teig
erfordert auch eine kiirzere Zubereitungszeit als
selbstgemachter Teig.

Geben Sie ein Backblech oder eine Auflaufform
in den Korb der Hei3luftfritteuse, wenn Sie einen
Kuchen oder eine Quiche backen oder wenn
Sie briichige oder geflllte Zutaten frittieren
mochten.

Sie kdnnen die Heilluftfritteuse auch zum
Aufwdrmen von Zutaten verwenden. Zum
Aufwdrmen von Zutaten stellen Sie die
Temperatur auf 150°C fur bis zu 10 Minuten ein.

Min-max | Temperatur Zeit

Menge (g) () (min.)
Steak 100-600 180 16
Hahnchen 100-500 180 25
Garnelen 100-500 180 12
Fisch 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Pommes frites 100-500 200 17
Backen 100-500 160 17
Dérrgemuise/- 100-500 80 240
obst (4 Std).

REINIGEN

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie fur Frittiertopf und Frittierkorb
mit Antihaftbeschichtung zur Reinigung keine
Ktchenutensilien aus Metall oder scheuernde

Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung

beschadigen kann.

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerét abkihlen.

Hinweis: Nehmen Sie den Frittiertopf heraus, um

die HeiBBluftfritteuse schneller abkuhlen zu lassen.

2. Wischen Sie die Auenseite des Gerats mit
einem feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie Frittiertopf und -korb mit heilem
Wasser, etwas Spilmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

Sie kdnnen ein Entfettungsmittel verwenden,
um den verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz im Frittierkorb oder am

Topfboden festsitzt, flllen Sie den Topf mit heilem

Wasser und etwas Spulmittel. Setzen Sie den

Frittierkorb in den Topf und lassen Sie beides fur ca.

10 Minuten einweichen.

4. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit
heilem Wasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer
Reinigungsbrste, um Lebensmittelreste zu
entfernen.

LAGERUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerat abkdhlen.

2. Achten Sie darauf, dass alle Teile sauber und
trocken sind.

Entsorgung:

Helfen Sie mit beim Umweltschutz! Entsorgen

= Sie Elektroaltgerate nicht mit dem Hausmull.
Geben Sie dieses Gerdt an einer Sammelstelle fur
Elektroaltgerate ab.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Méogliche Ursache

Losungsvorschlag

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Das Gerét ist nicht angeschlossen.

SchlieBen Sie den Netzstecker an einer geerdeten
Steckdose an.

Sie haben den Timer nicht
eingestellt.

Stellen Sie den Timer auf die gewiinschte
Zubereitungszeit ein, um das Gerat einzuschalten.

Die mit der HeiBluftfritteuse
frittierten Zutaten sind nicht

gar.

Die Menge der Zutaten im Korb
ist zu groR.

Geben Sie kleinere Mengen Zutaten in den Korb.
Kleinere Mengen werden gleichméaBiger frittiert.

Die eingestellte Temperatur ist zu
niedrig.

Stellen Sie die Temperatur auf die gewtinschte
Einstellung (siehe Abschnitt,Einstellungen”im
Kapitel,Gebrauch des Gerats”).

Die Zubereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie die Temperatur auf die gewtinschte
Einstellung (siehe Abschnitt,Einstellungen”im
Kapitel ,Gebrauch des Gerts").

Die Zutaten werden
in der Heifluftfritteuse
ungleichméBig frittiert.

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen nach der Hélfte der
Zubereitungszeit umgerthrt
werden.

Zutaten, die Ubereinander oder quer liegen (z.

B. Pommes frites), missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschuttelt werden. Siehe
Abschnitt, Einstellungen” im Kapitel ,Gebrauch des
Gerats").

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse kommen.

Sie haben eine Art von Snacks
verwendet, die fur die Zubereitung
in einer herkdmmlichen Fritteuse
gedacht sind.

Verwenden Sie Backofen-Snacks oder bestreichen
Sie die Snacks leicht mit OI, um ein knusprigeres
Ergebnis zu erzielen.

Der Frittiertopf lasst sich nicht
richtig in das Gerat schieben.

Es befinden sich zu viele Zutaten
im Frittierkorb.

Fullen Sie den Frittierkorb nicht Uber die MAX-
Anzeige hinaus.

Der Frittierkorb ist nicht richtig im
Frittiertopf eingesetzt.

Drucken Sie den Frittierkorb nach unten in den Topf,
bis er horbar einrastet.

Es kommt weiBer Rauch aus
dem Gerét.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der HeiBluftfritteuse
frittieren, tritt eine groRe Menge Ol in den Topf aus.
Das Ol erzeugt weilen Rauch und der Topf kann
sich stdrker als tblich erhitzen. Dies hat keinen
Einfluss auf das Gerdt oder das Ergebnis.

Der Topf enthélt noch Fettreste
vom vorherigen Gebrauch.

Weiler Rauch wird durch das Erhitzen von Fett im
Topf verursacht; achten Sie darauf, dass Sie den Topf
nach jedem Gebrauch gruindlich reinigen.

Frische Pommes frites werden
in der Heifluftfritteuse
ungleichmagig frittiert.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass sie beim Frittieren fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstdbchen
vor dem Frittieren nicht richtig
abgespilt.

Spilen Sie die Kartoffelstabchen grindlich ab, um
die Stérke von der AuRenseite der Stabchen zu
entfernen.

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie aus

der HeiBluftfritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
h&ngt von der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes ab.

Achten Sie darauf, dass Sie die Kartoffelstdbchen
gut trocknen, bevor Sie O hinzufligen.

Schneiden Sie die Kartoffelstédbchen kleiner, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

Geben Sie etwas mehr Ol hinzu, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.
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PYCCKUA

NMPEAHA3HAYEHUE

[1n9 apKn NpofyKTOB 6€3 Macna 1 CMaskM.
He ans KOMMEPYECKOTO 1 MPOMBILLIEHHOTO
MCMONb30BAHUA.

BAXHbIE MHCTPYKLU UMW NO
BE3OMNACHOCTHU

be3zonacHocTb anekTpuyeckmx npnbopos FIRST
Austria cOOTBETCTBYET OOULIMANIBHBIM TEXHUUECKM
OVIPeKT1BaM ¥ Hopmam Be30macHoCTW. Tem He
MeHee BaM 1 ApYriM NMosb30BaTenam npuoopa
Heobxoarmo cobmiofaTh CleayioLve HCTPYKLMN
No TexXHWKe 6e30MacHOCTL:

MNepen nepsbiM MCNONb30BaHKEM Nprbopa
BHVIMATENbHO NMPOYMTaTE MHCTPYKLMM

V1 COXpaHWTe X ANA AanbHewero
VICMOSIb30BaHMA.

[anHbii nprbop He NpefHasHayeH AnA
VCMOSIb30BaHMA B LIEMIAX, OTINYAIOLLMXCA OT
yKa3aHHbIX B AaHHOM PYKOBOZCTBe.

MNepen nopakntoueHviem Nprbopa K UCTOUHKKY
NUTaHWA NPOBEPbTE, UTO HaNpPAXeHWe,
yKa3aHHoe Ha nprbope, COOTBETCTBYET
HanpsxeHwto B ceTu. B HOM cnyyae He
1CMonb3ylTe NPMOOP 1 0OPaTUTECH K MPOAABLY.
Ecnv npubop aomkeH ObiTb 3a3emneH (knacc
3alLmTLl 1), po3eTKa aneKTpoceTU 1 Bce
YANVHWTEN, NOAKIIOUEHHbIE K Hel, Takxe
AOMKHBbI ObITb 3a3eMEeHbI.

Bo nsbexaHvie neperpysku cetu He cnefyet
NOAKAI0YaTb APYrie NPUBOpPbI C BLICOKOW
MOLLHOCTbIO K TO Xe 31eKTPUYECKON Lienw.
YCTaHaBNMBaMTe YCTPOMCTBO Ha YMCTYIO, POBHYIO
V1 KapOCTOWKYI0 MOBEPXHOCTb. PaccToAHwe oT
CTeHbI OMKHO COCTaBNATL He MeHee 10 cm.
MpocTpaHCTBO Haa NPUOOPOM AOMKHO ObiTb
CBOOOAHBIM B LienAx 6eCrnpenAaTCTBEHHOM
LUMPKynAaLmmn Bo3gyxa. He pasmeltaiite nprbop 1
WHYP NUTaHUA Ha roPAYKX NMOBEPXHOCTAX. Takxe
He JoMyCKaeTcA pasMeLLeHmne Unu sKcnayataumna
nprbopa B6MM3M OTKPLITOrO UCTOYHWKA OTHA.
Cnepgute 3a TeM, YTOObI LWHYP NUTaHUA He CBICAN
C Kpas cTona uim cTonelunuLbl. He gonyckaire
KOHTaKTa WHypa NWTaHUA C ropauvMm
NOBEPXHOCTAMMU.

He ncnonb3yiTe ycTporcTso 86AM3N
VICTOYHUKOB rasa 1 ApYrux BOCTIameHaoLWmnxca
BELLECTB VNV NPEeAMETOB.

He nonb3ywtech Nprbopom Npu NoABIeHNH
NPW3HaKoB MoBpex/aeHna Npubopa in WHypa
nuTtaHua!l Mepenaite Nprbop B aBTOPK30BaHHbIN
cneLnan13npoBaHHbI CEePBUCHbIA LIEHTP ANA
OCMOTpPa 1 PEMOHTa.

Bo nsbexaHvie nopaxeHna aneKTpUYeCcKM
TOKOM He Morpy»aiiTe AaHHbI Nnprbop mm
LWHYP NUTaHUA B KaKyl0-1O0 XUAKOCTb.
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He 6nokumpyTe 1 He 3aKpbiBaliTe BMyCKHbIE 1
BbIMYCKHble BO3AYLLHble OTBEPCTUA!

He pasmelyarite BOCNIaMeHAeMble MaTepuransbl
(bymary, TKaHb 1 T. f1.) Ha Np1BOPe AW PAJOM C
HUM.

[Mpexae Yem BCTaBWTb BUIKY NPUOOpa B PO3eTKy
3NEKTPOCETU UNW 13BNEUL ee, ybeanTec, Uto
npUOoP BbIKMOUEH.

He npukacanTech K Nprubopy MOKPbIMA PyKamMU.
Vcnonb3oBaHve Hacafok, He pekoMeHayemblx
WV He NOCTaBAEMbIX MPOV3BOAUTENEM, MOXKET
CTaTb NPVYUHON BO3rOpaHuA, NOpaxeHna
3NeKTPUYECKIM TOKOM MM TPaBMMPOBaHWA.
Mprbop NpegHa3HauYeH NCKNIOUNUTENBHO ANA
[IOMaLLHero 1Crnonb3oBaHWA, He UCMONb30BaTh B
KOMMEPYECKMX LieNax.

He nonb3yiTech Nprbopom BHe NOMELLEHW.
3anpelleHo ynpasnaTe Nprdopom ¢
1CNONb30BaHMEM BHELLHETO Taimepa 1im
YCTPONCTBA ANCTaHLMOHHOTO YNpaBneHua.

He octasnaiite npnbop pabotats He3
npucmoTpa.

Bo Bpems paboTbl Nprbop HarpesaeTcs.
[poaBnaANTe OCTOPOXHOCTb, YTOOBI HE
KOCHYTbCA ropaumnx Yactelt nprbopa.
136eraliTe KOHTaKTa C ropAYMM NapoM BO Bpems
1M cpasy nocne paboTsl. Puck nonyyeHms
oxoros!

He nonyckaite nepenonHeH1a KOp3uHbl
A3POrpunA, Tak Kak BO3MOXHO BO3ropaHue npw
KOHTaKTe C HarpeBaTe/bHbIM 31eMEHTOM.
OTKMtoUNTE YCTPOWCTBO OT NEKTPOCETH,
npexae Yem nepemeLLaTb ero 13 OJHOro MecTa
B Apyroe.

OTKntoYaiiTe Nprbop OT ceTn nocne
3aBepLIEHMA NCNONb30BaHWA, Nepes
BbINONHEHNEM OUNCTKM MU NPK
BO3HMKHOBEHWW HEUCMPABHOCTY.

[Moka Nprbop OCTAeTCA FOPAYMM, 33 HUM
HeobxoMMO CNeAuTb, Jaxe eCin OH He
noaKkmoveH K ceTu. [laiiTe Nprbopy NOAHOCTbIO
OCTbITb, Nepes TeM Kak YNCTUTb ero uim
nomelLaTb Ha XpaHeHwe.

[Mpw oTKMIOYeHNM NPUOOPa OT CETY, AepPKITECH
33 BUSIKY, @ He TAHWTE 3a WHYP.

Vcnonb3oBaHue 3Toro nprbopa AeTbmu

B BO3pacTe OT 8 NeT U Bbillle, N1Lamm C
OrpaHMYeHHbIMN GU3UUECKMMM, CEHCOPHBIMM
NN YMCTBEHHBIMY CMOCOBHOCTAMY, @ Takxe
nvuamu, He obnasfatoLLMMY LOCTaTOUHBIM
OMBITOM UM 3HAHWAMM, AOMYCKAETCA TONbKO

B TEX CJIyYanx, KOrAa 370 MCNOb30BaHve
OCyLIeCTBAAETCA NoJ HabnoaeHem
KOMMETEHTHbIX UL} UK NOCAE UHCTPYKTaXa

M0 TexHMKe 6e30MacHOCTY ¥ NMPY NOHUMAHM
PUCKOB, CBA3aHHbIX C 3KCMyaTalyen 4aHHOro

npubopa. He paspeluaiite AeTam Urpath C
npvbopom. Ynctka 1 obcnyxkmsaHmne npuobopa
He AOMKHbBI OCYLIECTBAATLCA IETbMU, €CIIN OHU

He CTapLue 8 NIET 1 He HaxOAATCA MOJ Haf30POM.

XpaHwTe Nprbop 1 WHyp NTaHns B MecTe,
HEeAOCTYNHOM ANA AeTelt B BO3pacTe MeHee 8
neT.

+ [pow3soanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb
3a Kakune-nvbo NoBpeXAeHUs, KOTOpble MOTYT
BO3HUKHYTb BCNEACTBME NPUMEHEHWA NPMOOPa
He MO Ha3HaYeHMIo UK HEMPaBMIbHOTO
CNOMb30BAHUA.

+ PemoHT nprbopa 1 npourie paboTsl
HVM JOMKHbBI OCYLLECTBAATLCA TONBKO
YNONHOMOYEHHbIM KBaNMGULMPOBAHHbIM
nepcoHanom.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKHN
1700 Bt - 220-240 B ~ 50-60 Ty

BBEJAEHUE

HoBbi asporpunb npeanaraeT NpoCcTon 1
3[0POBbIN CNOCOD NPUTOTOBNEHNA BALLNX
TOOUMBIX MHIPEAVEHTOB. 3a CUeT BbICTPOM
UMPKYNALMM FOPAYErO BO3AYXa V1 BEPXHEro rpunns
OH CNOCobeH NPUrOTOBUTL MHOXECTBO b1toA. Ero
NpenMyLLEeCTBa — 3TO HarpeB NPOYKTOB CO BCeX
CTOPOH 1 OTCYTCTBIE HEOOXOAMMOCTI B Machne Ana
60NbLIMHCTBA VHIPEANEHTOB.

OBLLEE OMUCAHME: (¢vr. 1)
[NaHensb ynpasneHus

Kop3nHa

KHomka pa36noKMpoBKM KOP3UMHbI
Pyuka Kop3uHbl

OcHoBHOW Kopnyc

Yawa

BbixoaHoe otBepCTVIE AN1A BO3MyXa
WHyp nuTaHma

O N AW =

EPEJ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM
. YpanuTe BeCb yNakoBOYHbI MaTepuan.
. Ypanute C yCTPOWCTBa BCE HaKNENKM 1 APMBIKA.
BbinonHuTe TWwaTenbHyto OYNCTKY KOP3UHBI 1
yaluw, CMonb3ya TeMyio Body, HebombLioe
KOMMYECTBO MOIOLLEro CPeACTBa 1
Heabpa3wBHYIO ryoKy.
4. TpoTpwTe BHyTPEHHVIE V1 Hapy»Hble
MOBEPXHOCTM YCTPOICTBA BNAXHOM TKaHbIO.
970 asporpunb, He TpeGylowuit macna u
pab6oTalowuin Ha ropayem Bo3gyxe. He
3aiuBaliTe Macao WAV XXUp ANA XKapkun
HenocpeACTBEHHO B Yally.

wiN— 3

noaAroToBKA K MCnoJib30OBAHUIO

1. YcTaHOBMTE YCTPOWMCTBO Ha POBHY!IO,
YCTOWYWBYIO, FOPU30OHTaNbHYIO0 MOBEPXHOCTb.
He pasmeuwaiite npn6op Ha
HeXXaponpoYHbIX NOBEPXHOCTAX.

2. lNomecTnTe KOpP3MHY B uaLly (puc. 3).
He HanuBanTe B yally macio unm Kakyio-
nu6o Apyryio KNAKoCTb.
He knapuTe HU4Yero Ha npn6op cBepxy.
MoTtok Bo3ayxa 6yaer 3a6n0KNpoBaH, YTo
NOBANAET Ha pe3ynbTaT NPUroToBeHNA
ropsAYNM BO3yXOM.

SKCNNYATALIMA YCTPOUCTBA

Tpwinb, He TpebyIOLLMIA Macna, MOXeT NPUrOTOBUTL

60O CNEKTP MHIPEANEHTOB.

MpuroroBneHne ropA4uM BO3AyX0oM

1. BcTaBbTe BUAKY B 333eM/IEHHYIO PO3ETKY.

2. OCTOPOXHO M3BNEKMTE KOP3UHY 13 a3porpuna
(pwic. 6)

3. TomecTuTe NHrpeameHTbl B KOP3WHY. (puc. 5)

4. TomecTunte KOp3nHy 0BpaTHO B a3porpunb
(pwnic. 4)

AKKypaTHO COBMECTUTE MOMOKEHNE Yallm C

HanpPaBAALLMMM B KOPMYCe a3porpuns.

3anpelleHo UCNonb30BaThb Yally 6e3 KOP3MHbI

BHYTpW.

OcTopoxHo! He npukacantech K yaiue

BO BpeMs UCNONb30BaHNA U HEKOTopoe

BpeMs nocne, Tak Kak OHa O4eHb CU/IbHO

HarpeBaetcs. [lepKuTe yally TONbKO 3a PyuKy.

5. OnpegenwTte Tpebyemoe Bpems NpUroToBfeHUA
MHrpeaveHToB (CM. pasgen «HacTpolikm» B
[aHHOW rnase).

6. [InA HEKOTOPbIX MHrPeaneHTOB TpebyeTca
nepemelLMBaHe B CepeanHe npoliecca
NPWUroToBReHNA (CM. pasgen «HacTpoikm» B
[laHHoOM rnase). YTobbl BCTPAXHYTb MHIPEANEHTSI,
M3BNEKMTE Yally 13 Nprbopa 3a pyuKy 1
BCTPAXHMUTE. 3aTeEM NOMECTUTE Yallly 06paTHO B
asporpuib.

OcropoxHo! He HaxumaiiTe KHONKY

Pa36noKMpoBKN Ha pyuKe BO Bpemsl

BCTpAXMBaHMA (puc. 3).

CoBerT. [1na MeHbLUe Harpy3k1 MOXHO 13BNeYb

KOP3WHY 13 Yaluu 1 BCTPAXMBATbL TOMbKO KOP3MHY.

[inA 3Toro n3BnekuTe yauly 13 nprMbopa, NoMecTuTe

€e Ha *apOoMnpoyHyto MOBEPXHOCTb, HAKMUTE

KHOMKY Ha pyydKe v MOAHUMMTE KOP3VHY 13 YaLlim.

CoBerT. EC/vi Taimep yCTaHOBNEH Ha NOMOBUHY

BpEemeHW NpUroToBeHus, Koraa byaeT Heobxoanmo

BCTPAXHYTb UHIPEAVEHTbI, TPO3BYUMT CUTHAJ.

OpHako 3T0 03HaYaeT, YTo NoCNe BCTPAXMBAHWA

HEOOXOAMMO CHOBa HaCTPOWTb Talmep Ha

OCTaBLUeecA BPemA NPUroTOBAEHNA.

13
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7. 3BYKOBOW CUrHan 6yaeT 03HauaTb OKOHYaHMe
YCTaHOBNEHHOTO BpeMeH! NPUroTOBNEHUS.
13BnekmTe Yauly 13 nprbopa.

MpumeuaHme. YCTPOMCTBO Takke MOXHO

BLIK/IOUNTb BPYYHY!O. [N 9TOro yCTaHoBUTE BpEMs

Ha 1.

8. [poBepbTe, rOTOBbI M UHIPEAVEHTI.

ECnu viHrpeaneHTbl He roToBb, YCTaHOBWTE Yally
06paTHO B NPUBOP 1 HAaCTPOTe Ha Tanumepe
JONOSHUTENBHO BPEMA B HECKOMBKO MUHYT.

9. [InA n3BneYeHWA MHrpeaneHToB (Hanpumep,
KapTodena Gpw) BblHLTE Yallly 13 a3porpuns,
NOMECTHTE ee Ha XapOMPOUHYIO MOBEPXHOCT,
HaXKMUTE KHOMKY Pa3bI0KMPOBKM KOP3WHDI 1
M3BNEKNTE KOP3VHY 13 YaLli.

He nepeBopaunBaiiTe KOp3uHy, eCnn Yalua

BCe elle NpuKpenseHa K Hell, Tak Kak Macno,

CKOMMBLIEEeCA HA fHe YalluW, BbITeYeT Ha

VNHrpegueHTbl.

Yawa n nHrpeauneHTbl ropsauve. B

3aBUICMMOCTY OT TVNa HrPeauUeHToB B

asporpusie U3 Yawyn MOXKeT BbIXOAUTb nap.

10.BblnOXWTE MHIPEANEHTBI 13 KOP3WHbBI B MUCKY
NN Ha Tapestky.

11.Tlocne NpUroToBNEHUA OAHON NApPTNK
MPOAYKTOB, a3POrpub CPasy roTos K
NPWIOTOBNEHWIO Cleaytowwen NapTun.

WHCTPYKUUU ANA NAHENN

YMNPABJIEHUA

KHonka | A d) [utanHne

Khorka | B ® lNpeasapwuTensHas
HacTpoWika

Krornka | C e YMeHbLNTb Bpems/
Temneparypy

Kromka | D @ YBenMunTL Bpems/
Temneparypy

KHonka | E Perynatop temnepatypbl

KHomka | F G_) Tamep

KHomka |G 6 KHorKa OTnoxeHHoro
3anycKa

Cetogot | H | J*#, | ViHankatop BeHTUnATOpa

“

CgetoBoit | | *_ MHavKaTop Harpesa

CgeToBoit | J & 3HayoK Temnepartypbl

CgetoBoit | K G) 3HayoK Tanmepa

CaeToBoi | L C MHanKaTop Temnepatypsbl

CgetoBoit | M min MHonkaTop Tamepa

Csetosoit | N @ ‘7 ("‘% <
A i ® 5

VihankaTop peuenTa

MHCTPYKLMA NO SKCNNYATALUN:
KHonka nutaHua (A)

lNocne Toro Kak Kop3uHa v yatlia 6yayT
HaZnexalyim obpa3om NoMelLLEeHbl B OCHOBHOM
KOpryc, 3aroputca MHAMKATOP NUTaHuA. HaxmuTe
1 yOePXKMBaTe KHOMKY NWUTaHWA B TeueHne 3
CekyH[l. AKTUBMPYETCA TemnepaTypa Mno yMONUaHmio
200°C, npwvi 3TOM BpemaA NpUroToBieHnA

6yneT ycTaHoBNEeHO Ha 15 MyH. [oBTOpHOE
HaXkaTvie KHOMKWM NUTaHWA 3amnycTuT npoLecc
NPUTrOTOBNEHWA. YePXKMBaTE KHOMKY NUTaHVA B
TeueHme 3 cekyHg, UToObl BbIKMIOUNTL YCTPOCTBO.
Bce vHAMKATOPbI MOracHyT, BEHTUNATOP NepecTaHeT
paboTatb.

MpumeuaHme. Bo Bpemsa nNpurotoBneHus

MOXHO HaXWVMaTb KHOMKM, YTOObI yNpasnaTb
NPVYOCTaHOBKOW 1 3aMyCKOM NpoLiecca
NPWroTOBNEHWA.

Haxxmute KHonKy (B)

HaxmuTe KHOMKY NpefBapuTeNbHbIX HAaCTPOEK,
uTOObI NPONNCTATL 8 MONYNAPHBIX BAPUAHTOB OO,
lNocne Bbibopa 3anyckaeTca GyHKLMA 3afaHHOO
BPEMEHW V1 TemMnepaTypbl MPUrOTOBEHNA.
KHonka perynupoBku Temnepatypbi (E)
HaxmuTe KHOMKY perynpoBKM TemrnepaTypbl v
ncnonb3ayrte kHonku (C+D), 4Tobbl yBennunTh
NN YMEHBLWWTH TEMNEPATypy NPUTOTOBNEHMA

¢ warom 5°C. HaxmuTe 1 yaepmeaiTe KHOMKY,
uTOObI BBICTPO M3MEHWTL TemnepaTypy. JranasoH
perynvMpoBku TemnepaTtypbl: 80-200°C.

KHonka perynuposku sBpemenn (F)

HaxmuTe KHOMKY PErynnpoBKY BPEMEHW 1
ncnonb3ynte KHomnku C+D, UTobbl yBEAMUMTD U
YMEHbLIWTb BPEMA MPUroTOBAEHNA C Warom 1
MUHYTa. HaxmuTe v yaepKunBaiite KHOMKY, YTo6bl
6bICTPO M3MEHUTb BPEMS.

Kniou 6poHunpoBaHus (G)

Bbibop KHOMKM OpOHVPOBaHWA (G) 1 KHOMKK
npeaBapuTenbHOI HacTPoiKK (B) no3sonset
YCTaHOBUTb PE3ePBMPOBAHME 1A OTIIOKEHHOTO
3anycKa paboTbl arperarta MakcumMym Ha 24 yaca,
YBEIMUEHNA NN YMEHbBLIEHNS C MOMOLLbIO KHOMOK
C+D

HACTPOWKU

[0 TabnwiLe HUXe MOXHO BbIOPATb OCHOBHbIE
HACTPOWVIKM ANA PasHbIX MHrPeaUEHTOB.
MpumeuaHume. [TOMHWTE, YTO AaHHbIE HACTPONKIN
ABNAOTCA OPUEHTUPOBOUHBIMY. TaK Kak
VHrPEAMEHTbI OTANYAIOTCA MO NPOUCXOXKAEHUIO,
pasmepy, Gopme 1 MapKe, Mbl HE MOXeM
rapaHTMPOBATL lyyLne HACTPOMKM A8 UMEIOLLMXCA
Yy BaC VIHrpeneHTOoB.

bnaropaps TexHonoruv Rapid Air Bo3ayx B npubope
HarpeBaeTCsA MrHOBEHHO.

KpaTkoBpemeHHOE 13BneyeHne Yalum 13 npubopa
BO BPEMS NMPUTOTOBEHWA FOPAUMM BO3[YXOM
NOYTM He HapyLLaeT npoLecc.

Cosetbl

+ VIHrpeavieHTam MeHblIero pasvepa Tpebyetca
HEeMHOTO MeHbLUEe BPEMEHV [/1A MPUTOTOBEHWA,
Uem KpYmnHbIM.

+ [lna npurotosneHna 6onee KpynHoOM napTum
VIHTPeAVEHTOB NMOTPebyeTCA NKLLIb HEMHOTO
YBENNUNTL BPEMS, /1A MapT1L MEHbLIEro
pa3mepa — HEMHOTO YMEHbLLUUTD.

+ [NepemelunBaH1e MHrPeaNEHTOB HEOONbLIOrO
pasmepa B cepefrHe NpoLecca NpUroToBneHns
[AeT ONTUMaNbHbIN Pe3ynsTaT v MoMoraeT
YCTPaHWTb VX HEPaBHOMEPHOE MPUTrOTOBIIEHNE.

+  [lobaBbTe HEMHOIO Macna B KapTodesb, UToobI
OH Monyunnca xpycrawmm. lNocne gobasnenuna
Mac/1a XapbTe NHTPeJNEeHTbl B a3porpune s
TeueHme HeCKONbKMX MUHYT.

+ He roTosbTe B asporpune CAnLWKOM KUPHble
MHrpeareHTbl, HanpUMep COCUCKN.

+ 3aKyCKM, KOTOPbIe MOXHO 3aneub B [lyXOBKe,
TaKXe MOXHO NPUrOTOBWTb B a3pOrpune.

« OntumanbHbI 06bem AnA nonyyeHna
XpycTaulero kaprodens dpu coctasnset 500 .

+  Vlcnonb3syite rotosoe TeCTo AN NPUroToBIeHUS
3aKyCOK C HauUMHKO. [0TOBOE TecTo TpebyeT
MEHbLUE BPEMEHW Ha MPUTOTOB/EHVE B
CpaBHEeHNM C AOMALLHNM TECTOM.

+ [MomecTnTe B KOP3MHY asporpuna Gopmy Uam
6N10A0 ANA BbiNeKaHus, ecnn HeobxoaMmMo
vcneyb TOPT MAW KULW UAK OOXapuTb XpymKve
NPOAYKTbI MV NPOAYKTHI C HAYMHKOW.

- Basporpune Takxe MOXHO pasorpesath MnuLy.
[na s1oro yctaHoswWTe Temnepatypy Ha 150°C Ha
Bpema 40 10 MUAHYT.
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MuH./makc. | Temnepatypa| Bpemsa
Konnyectso (€°) (mMuH.)
(r)
Creiik 100-600 180 16
Kypuua 100-500 180 25
KpeseTku 100-500 180 12
Priba 100-500 180 18
Muuua 100-500 200 20
Kaptodens 100-500 200 17
dpu
Bbineyka 100-500 160 17
CyweHble 100-500 80 240
oBoun/ (4 ).
bpyKTHI
OYUCTKA

BbinonHAiTe ouncTKy Nprbopa Nocne Kaxaoro

MCMNOMb30BaAHNA.

Yawwa v Kop3nHa C aHTUNPUraPHBIM NOKPLITUEM.

He ncnonb3yiite Ana OuncTky MeTannyeckme

KYXOHHbIE MPUHAANEXHOCTN 1N abpasnBHble

UNCTALLME MaTePUanbl, TaK Kak OHU MOTYT

NOBPEAWTb aHTUMPUrAPHOE NOKPbLITHE.

1. M3BnekwTe BUIKY 13 PO3ETKM 1 AaiiTe nproopy
OCTbITb.

MpumeuaHwme. /138nexunTe yatly, 4Tobbl a3porprnb

OCTbIBas GbICTPEE.

2. TNpoTpuTe BHELHIO MOBEPXHOCTL Nprbopa
BNIAXKHOM TKaHbIO.

3. OuncTuTe Yallly 1 KOP3MHY, NCMONb3yA TEMnyto
BOflYy, HEOOMbLIOE KONMYECTBO MOIOLIEro
CpeACTBa 1 HeabpasmBHYIO ryoKy.

[1nA yaaneHvsa oCTaTKOB 3arpA3HEHNI
MOXHO BOCMOSb30BaTbCA 06E3KMPUBAIOLLMM
CPefCTBOM.

CoBeT. EC/I1 rpA3b NPUAMNNA K KOP3WHE UK CHI3Y

ualuK, 3anosHUTe Yally Tenson BOAOK C HeBOMbLINM

KonnyecTBoM motolLero cpefcTaa. Momectute

KOP3WHY B Yallly 1 OCTaBbTe Yallly C KOP3VHOW B

Bofe NpubnnanTenbHo Ha 10 MUHYT.

4. OunctrTe NPUOOP BHYTPW, UCMOMB3YyA TeNyio
BOAY 1 HeabpasmBHyto ryoKky.

5. OyncTnTe HarpeBaTesbHbIN 3N1EMEHT LLETKOMN,
yTOObI YAANWTH OCTATKM NPOJYKTOB.

PYCCKUN
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XPAHEHUE
1. OTKNt0UMTE NPUBOP OT CETV 1 AalTe emy OCTbITb.
2. Y6enwuTech, uTo BCE AETANM UNCTBIE U CyXUE.

XpaHeHne.

PekomeHayeTca xpaHUTb B 3aKPbITOM CyXOM
NoMeLLEeHNM NpK TemnepaType OKPy»KaloLiero
BO3/yXa He Bblle nntoc 40°C C OTHOCKTENbHON
BNKHOCTbIO He Bbille 70% 1 OTCYTCTBIM B
OKPYy»KaloLLel cpefe Nblin, KUCNOTHBIX V1 APYTVIX
napos.

TpaHcnopTupoBkKa.

K faHHomMy nprbopy cneuuanbHble npasuia
nepeBo3kMn He NpumeHaIoTcA. [py nepesoske
nprbopa VCNonb3yiiTe OPUrHANBHYIO 3aBOACKYIO
ynakoBky. [pu nepeBo3ke cneayet n3beratb
NafeHui, yaapoB 1 MHbIX MEXaHUYeCKIX
BO3AENCTBUI Ha NPMBOP, a Takxe NpAMOro
BO3AeNCTBMA aTMOCHEPHBIX OCAAKOB 1
arpeccriBHbIX CPeg.

Mpow3BoaUTENb COXPaHAET 3a COBON NPaBo
V3MEHATH AN3aMH 1 TEXHUYECKME XapaKTEPUCTIKM
YCTPOWCTBa 6€3 NpefBapUTENbHOMO YBEOMIEHWS.

Cpok cnyx6bl npnbopa - 3 roga
[laHHOe n3fienne cooTBeTCTBYET BCeM Tpebyembim

€BPONENCKIM 1 POCCUIACKIM CTaHAapTam
6€30MacHOCTM U TUrnEHDI.

UsrotoButenb:

KomnaHusa TumeTtpoH Asctpus (Timetron GesmbH)
Appec:

PamyHaracce 1/8, 1020, Bera, ABcTpua
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kntae
[lata Npov3BOACTBA YKa3aHa Ha ynakoBKe

YNonHOMO4YeHHOe U3roToBUTeNIeM NNL0:

000 «paHTa1»

143912, Mockosckas obnacTb, r.banaivixa, 3anaaHas
KOMMYHasnbHasA 30Ha, yn. Llocce SHTy3macTos, 8. 1a,
nom. 1002, kom. 51 Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HencnpaBHOCTY U3aeNUa HeOOXOAMMO
00paTUTLCA B BNVXKANLLWIA aBTOPU30BAHHDIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

3a nHpopmaLen o bnvKaniiem CeperMcHOM
LeHTpe obpallaiTech K MPOAaBLLY.
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NOUCK U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

HeuncnpasHocTb

Bo3moxxHas npuunHa

Cnoco6 ycrpaHeHuns

Asporpunb He paboTaer.

Mprbop He NoaKMNIoYeH K CETK.

BcTasbTe BUNKY B 3a3eMIEHHYIO PO3ETKY.

He HacTpoeH Taimep.

YcTaHoBWTE TaliMep Ha Tpebyemoe Bpems
NPUroTOBNEHUS, 4TGB! BKIIOUMTL MPUOOP.

MHFpe,ElMEHTbI, Kapuslnecs B
asporpune, He rotosbl.

CnuwKom 6onbluoe KOMMYecTBo
NHrpeaneHToB B KOpP3nHe.

oMecTiTe UHrPeaNEHTbl B KOP3UHY MEHbLIVMM
napT/AmMmM. MeHbluvie napTuv roToATCA bonee
PaBHOMEPHO.

YCTaHOBEHa CIMWKOM HI3Kas
Temneparypa.

YCTaHOoBMTE TemMMnepaTypy Ha Tpebyemoe 3HaueHe
(cm. pa3nen «HacTpolku» B rnase «JKCrnyartauva
YCTPOWCTBaY).

Cnumwkom KOPOTKOe BpemMAa
NpUroToB/eHNA.

YcTaHoBMTE TalMep Ha Tpebyemoe 3HaueHe (M.
pasfen «<HacTporku» B rase «3Kcnnyatauma
YCTPOWCTBAY).

VIHrpeaneHTbl MPOXapUINCh
HEepaBHOMEPHO.

HekoTopble MHrpeaveHTbl
HeobXOAMMO NnepemeLBaTL
B CepeaiuHe npotecca
NPUrOTOBNEHMSA.

VIHrpeaneHTbl, HaxoAALMEeCA CBEPXY UK
nonepek Apyr Apyra (Hanpumep, kaptopens ¢ppu),
HeoBXOAMMO BCTPAXHYTh B CEPeAnHe npoLecca
npurotosnera. Cm. pasgen «HacTpolikv» B rase
«3KCnyaTauma yCTpONCTBay.

KapeHble 3aKyCKm He XpycTAT
Ha BbIXOfie 13 a9POrpuna.

/Icnonb30BaH TUM 3aKycok,
npeaHasHayeHHbIX Ana
NPUroTOBNEHNA B CTaHAAPTHOM
dpuTIopHKLE.

V]CﬂOﬂb?;y\;lTe 3aKyCKW O51A 3aneKkaHnaA B AyxXOBKe 1in
HaHecuTe CBepxy HeMHOro macna, uTO6bI OHY CTaNV
XPYyCTALLMMA.

Yatwa He ycTaHaBnmBaeTca
B NPU60P Haanexalum
obpazom.

B KOpP3¥/He CULWKOM MHOTO
NHrpeaneHToB.

He 3anonHaiTe Kop3uHy Bbille oTMeTki MAKC.

Kop3uHa HenpasunbHO
YCTaHOB/EHa B vaLly.

BcTasbre KOP3MHY B Yally [0 Wenyka.

113 npnbopa naet benvii Abim.

Bbl rotoBUTE XMPHbIE
VHIrpeaneHTl.

TPV NPUrOTOBNEHUN KMPHBIX UHIPEANEHTOB B
asporpune B yallly npoTeyeT BoMbLIOE KOMMYECTBO
xmpa. Knup obpasyet benbiii JbiM, 1 YaLla MOXeT
HarpeBaTbCA 60sble 0ObIYHOrO. ITO He BAKAET Ha
NprBOP MK KOHEUHBI pe3ynbTar.

B ualue ocTanca unp nocne
NpeablAyLLEero NCnob30BaHNa.

benbii abim 06pasyeTca OT HarpeBaloLLEeroca B yatle
xupa. TlwaTenbHO oumLLanTe Yatly nocne Kaxaoro
1ICMOSb30BaHMA.

Kaptodens dppu
npoxaprsaeTcs
HEepPaBHOMEPHO.

HecootseTtcTByowmi Tvn
KapTodens.

Vicnonb3yiiTe cBexmin kaptodenb. Yoeantecs, Uto
OH OCTaeTCA TBEPAbIM BO BPEMSA KaPKW.

KapTodenbHble nanoukmn He
NPOMBITbI HaNeXalLyimM 0bpasom
nepep *apKow.

TwaTtenbHO NPOMOiiTe KapTodesbHble Nanoukim,
YTOBbI YAANUTL Kpaxman CHapy»Kii.

KapTodens dpu He xpycTuT Ha
BbIXOAE 113 a3pOrpuna.

XpycTKoCTb KapTodens ¢ppu
3aBMCUT OT KOMMYECTBa Macna u
BOfbl B KapTodene.

TwarensHo BbICYLINTE KapTod)eanb\e nanoykm
nepen nobasneHnem macna.

[ina Bonblueit XpyCTKOCT Hape3aiTe KapTodenb
menbye.

[inA 6onblueit xpycTKoCTM A06aBbTe bonbLie Macsa.

JKonornyeckasa ytuausaumsa
Bbl MOXeTe MoMOoub 3aLUMTUTL OKPY»KaloLLyio cpefy! lMoMHMTe O COOMIOAEHNI MECTHBIX NPaBu:
=== OTnpaBbTe HepaboTatoLlee 3NeKTPO0OOPYAOBaHME B COOTBETCTBYIOUINE LIEHTPbI YTUAM3ALINN.
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PYCCKUN



ISTOTNE UWAGI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA
Bezpieczenstwo urzadzen elektrycznych firmy
FIRST Austria jest zgodne ze stosownymi
zaleceniami technicznymi i przepisami prawnymi
dotyczacymi bezpieczenstwa. Mimo to
uzytkownicy urzadzenia powinni stosowac sie do
maste;pu@cych instrukgji bezpieczenstwa:
Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia
nalezy uwaznie przeczytac ponizsze instrukcje i
zachowac je na przysztosc.
Niniejszy produkt nie jest przeznaczony do
innego zastosowania niz to okreslone w tej
instrukgji obstugi.
Przed podtaczeniem urzadzenia do Zrodta
zasilania sprawdz, czy napiecie ukazane na
sprzecie odpowiada temu dostepnemu w
domu. Jesli napiecie jest rézne, skontaktuj sie ze
sprzedawca i nie uzywaj urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest uziemione (klasa
ochronnosci ), gniazdko scienne i przedtuzacz,
do ktérego jest podtagczone, takze musza by¢
uziemione.
Aby unikna¢ przeciazenia uktadu elektrycznego,
nie nalezy podfaczac¢ innego urzadzenia do tego
uktadu.
Umies¢ urzadzenie na czystej, ptaskiej i odpornej
na goraco powierzchni. Zachowaj przynajmniej
10 cm odlegtosci od $ciany. Przestrzert ponad
urzadzeniem powinna by¢ pusta, by umozliwi¢
nieograniczony przeptyw powietrza. Nigdy
nie umieszczaj urzadzenia lub przewodu
zasilajacego na goracych powierzchniach.
Nie umieszczaj ani nie obstuguj urzadzenia w
poblizu otwartego ognia na gazie.
Nie pozwdl, by przewdd zwisat z krawedzi stotu
lub blatu. Nie pozwl, by przewdd dotykat
goracych powierzchni.
Nie uzywac urzadzenia w poblizu zrédet
gazu, innych tatwopalnych materiatéw lub
przedmiotéw.
Jesli urzadzenie lub przewdd zasilajacy
posiadaja jakiekolwiek oznaki uszkodzenia, nie
nalezy ich uzywac! Produkt nalezy zabra¢ do
autoryzowanego i wykwalifikowanego punktu
serwisowego w celu sprawdzenia i naprawy.
Aby chroni¢ przed zagrozeniami wynikajacymi
z problemoéw elektrycznych, nie zanurzaj tego
urzadzenia ani przewodu w zadnym ptynie.
Nie wolno w zaden sposéb blokowac ani
zakrywac wlotow i wylotéw powietrzal
Nie umieszczaj na lub w poblizu urzadzenia
materiatéw tatwopalnych (papieru, materiatu
itp.).
Przed przystapieniem do podtaczania lub
odfgczania urzadzenia upewnic sie, ze jest
wytaczone.
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Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi dtorimi.
Korzystanie z dodatkéw niezalecanych lub
niesprzedawanych przez producenta moze
spowodowac pozar, porazenie elektryczne lub
obrazenia ciafa.

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego. Nie nalezy uzywac go do celéw
przemystowych.

Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na zewnatrz.

Nie obstugiwac tego urzadzenia za pomoca
zewnetrznego minutnika lub pilota zdalnego
sterowania.

Nie pozostawiac¢ dziatajgcego urzadzenia bez
nadzoru.

Podczas pracy urzadzenie sie nagrzewa. W
zwigzku z tym nalezy zachowac ostroznosé i nie
dotykac goracych czesci.

Unika¢ kontaktu z goraca ,parg” podczas
gotowania lub po jego zakoriczeniu. Ryzyko
oparzen!

Nie przepetniaj kosza frytkownicy na gorace
powietrze, poniewaz przy kontakcie zywnosci z
elementem grzejnym moze dojs¢ do pozaru.
Odtaczy¢ urzadzenie od pradu przed
przeniesieniem go z jednego miejsca na drugie.
Po uzyciu, przed czyszczeniem i w przypadku
awarii zawsze odtaczaj urzadzenia od zasilania.
Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru tak
dtugo, jak jest gorace, nawet jesli nie jest
podtaczone do zasilania. Przed czyszczeniem i
schowaniem poczekaj na catkowite ostygniecie
urzadzenia.

Nie ciggnij bezposrednio za przewod zasilajacy.
Zamiast tego ciagnij za wtyczke, by odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od
8. roku zycia oraz przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze osoby nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy pod warunkiem, ze
zostang one objete nadzorem i poinstruowane
w zakresie korzystania z urzadzenia w
bezpieczny sposdb i gdy sg one $wiadome
zagrozen z tym zwigzanych. Dzieci nie powinny
bawi¢ sie tym urzadzeniem. Czyszczenie

i konserwacja przeprowadzane przez
uzytkownika nie powinny by¢ dokonywane
przez dzieci, chyba ze maja ukoriczone
przynajmniej 8 lat i s3 nadzorowane. Nalezy
przechowywac urzadzenie i przewdd zasilajacy
w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8.
roku zycia.

Nie jestesmy odpowiedzialni za uszkodzenia
wynikte z uzywania urzadzenia w sposéb inny,
niz jest do tego przeznaczone lub jesli byto
nieprawidtowo eksploatowane.

Naprawy i inne prace wykonywane na
urzadzeniu musza by¢ przeprowadzane
wylgcznie przez autoryzowanego specjaliste!

SPECYFIKACJATECHNICZNA
1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz

WPROWADZENIE

Ta frytkownica bezttuszczowa oferuje fatwy i

zdrowy sposdb przygotowywania ulubionej
zywnosci. Stosujac gorace, szybko przeptywajace
powietrze i gorny ruszt, pomaga w przygotowaniu
réznorodnych dan. Najlepsza cechg frytkownicy
bezttuszczowej jest to, ze podgrzewa zywnos¢ ze
wszystkich stron i wiekszo$¢ sktadnikow nie wymaga
zadnego oleju.

OPIS OGOLNY: (rys. 1)

1. Panel sterowania

. Koszyk

. Przycisk zwalniania koszyka
. Uchwyt koszyka

. Obudowa gtéwna

. Brytfanna

. Wylot powietrza

. Przewdd zasilajacy

0O N Oy AW N

RZED PIERWSZYM UZYCIEM

. Usun wszystkie elementy opakowania.

. Usun z urzadzenia wszystkie etykiety lub naklejki.

. Dokfadnie wymyj koszyk i brytfanne w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za
pomoca niesciernej gabki.

4. Przetrzyj wnetrze i obudowe urzadzenia wilgotna

szmatka.

Jest to frytkownica beztluszczowa

wykorzystujaca gorace powietrze; nie

wypetniaj brytfanny bezposrednio olejem ani

tluszczem.

wr — g

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

1. Umies¢ urzadzenie na réwnej, poziomeyj i
stabilnej powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia na powierzchni,
ktora nie jest odporna na wysoka
temperature.

2. Umies¢ koszyk w brytfannie (rys. 3).
Nie wypetlniaj brytfanny olejem ani innym
plynem.
Nie umieszczaj niczego na urzadzeniu.
Spowodowatoby to zaklécenie przeptywu
powietrza i wplyneto na wyniki smazenia
bezttuszczowego.
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UZYTKOWANIE URZADZENIA

Frytkownica bezttuszczowa moze przygotowywac

szerokg game sktadnikdw.

Smazenie z uzyciem goracego powietrza

1. Podfacz przewdd zasilajgcy do uziemionego
gniazda sieciowego.

2. Ostroznie wyjmij brytfanne z frytkownicy
bezttuszczowej (rys. 6).

3. Umies¢ w koszyku produkty do smazenia. (Rys. 5)

4. Wsun brytfanne z powrotem do frytkownicy
bezttuszczowej (rys. 4).

Ostroznie wyréwnaj brytfanne z prowadnicami w

obudowie frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj brytfanny bez wiozonego

koszyka.

Ostrzezenie: Podczas pracy urzadzenia

oraz przez pewien czas po jej zakonczeniu

nie dotykaj brytfanny, gdyz mocno sie ona

nagrzewa. Trzymaj brytfanne tylko za jej
uchwyt.

5. Ustal czas smazenia w zaleznosci od uzytych
produktéw (patrz sekcja,Ustawienia” w
niniejszym rozdziale).

6. Niektdre produkty spozywcze wymagaja
zamieszania w trakcie obrobki termicznej (patrz
sekgja,Ustawienia”w niniejszym rozdziale).

Aby zamieszac sktadniki, wyjmij brytfanne z
urzadzenia za pomoca uchwytu i nig potrzasnij.
Nastepnie wsun brytfanne z powrotem do
frytkownicy bezttuszczowej

Ostrzezenie: Podczas potrzasania zachowaj

ostroznos¢, aby nie nacisnac¢ przycisku

odblokowujacego na raczce. (Rys. 3)

Porada: Aby zmniejszy¢ wage, mozesz wyjaé

koszyk z brytfanny i potrzasnac tylko koszykiem. Aby

to zrobi¢, wyjmij brytfanne z urzadzenia, umies¢ ja
na odpornej na wysoka temperature powierzchni,

nacisnij przycisk na uchwycie i wyjmij koszyk z

brytfanny.

Porada: Jesli minutnik zostat ustawiony na potowe

Czasu przygotowania, rozlegnie sie brzeczyk, gdy

nadejdzie czas na zamieszanie skfadnikéw. Jednakze

oznacza to, ze trzeba ponownie ustawi¢ minutnik na
pozostaly czas gotowania po wymieszaniu.

7. Porozlegnieciu sie brzeczyka minutnika ustaw
pozostaty czas gotowania. Wyjmij brytfanne z
urzadzenia.

Uwaga: Urzadzenie mozna réwniez wytgczyc

recznie. Aby to zrobi¢, ustaw czas na 1.

8. Sprawdz, czy zywnos¢ zostata odpowiednio
opieczona.

Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu
wtéz brytfanne z powrotem do urzadzenia i
ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.



9. Aby wyja¢ sktadniki (np. frytki), wyjmij brytfanne
z frytkownicy bezttuszczowej, umies¢ na blacie,
nacisnij przycisk zwalniania koszyka i wyjmij
koszyk z brytfanny.

Nie obracaj koszyka go gory dnem, gdy jest

do niego ciaggle umocowana brytfanna, gdyz

nadmiar oleju, ktory zebrat sie na spodzie
brytfanny, wycieknie na jedzenie.

Brytfanna i jedzenie sg gorace. W zaleznosci o

typu zywnosci we frytkownicy beztluszczowej

z brytfanny moze wydobywac sie para.

10.Umies¢ zawartos¢ kosza w misce lub na talerzu.

11.Gdy czes¢ zywnosci jest gotowa, frytkownica
bezttuszczowa jest natychmiast gotowa do
przygotowana nastepnej partii.

INSTRUKCJE PANELU STEROWANIA

Przycisk | A | (1) | Wiacznik
Przycisk | B @ Program
Przycisk | C e Minutnik/,Obnizenie”
temperatury
Przycisk | D @ Minutnik/,Podwyzszenie”
temperatury
Przycisk | E Ustawianie temperatury
Przycisk | F G_) Ustawianie minutnika
Przycisk |G CLJ' Przycisk uruchamiania z
opdznieniem
Wskaznika | H | (2, | Wskaznik swietlny
« % | wentylatora
Wskaznika | | *_ Wskaznik swietiny
nagrzewania
Wskaznika | J & Swiatlo temperatury
Wskaznika | K G_) Swiatto minutnika
Wskaznika | L 'C Wskaznik $wietlny
temperatury
Wskaznika | M min Wskaznik $wietlny minutnika
Wskaznika | N @ ‘7 @‘% abe
D ® 6
Wskaznik $wietlny przepisu

INSTRUKCJA OBStUGI:

Wiacznik (A)

Po prawidtowym umieszczenie koszyka i brytfanny
w obudowie gtéwnej wiaczy sie wskaznik zasilania.
Nacisnij i przez 3 sekundy przytrzymaj wiacznik, by
aktywowac domysing temperature urzadzenia 200°C
oraz czas gotowania 15 minut. Nacisnij wigcznik po
raz drugi, by rozpocza¢ proces opiekania. Nacisnij
wigcznik na 3 sekundy, by wytaczy¢ urzadzenie.
Wszystkie $wiatta zgasna, wentylator wytaczy sie.
Uwaga: Podczas gotowania mozesz nacisnac
przyciski w celu ustawienia przerwy lub rozpoczecia
gotowania.

Przycisk resetowania (B)

Nacisnij przycisk resetowania, by wybrac jeden z

8 popularnych rodzajow zywnosci. Po dokonaniu
wyboru ustawione zostang zaprogramowany czas i
temperatura gotowania.

Przycisk ustawiania temperatury (E)

Nacisnij przyciski ustawiania temperatury i uzyj
przyciskéw C+D do zwiekszania lub zmniejszania
temperatury gotowania o 5°C za kazdym
nacisnieciem. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, by
szybko zmienia¢ temperature. Zakres ustawiania
temperatur: 80-200°C.

Przycisk ustawiania minutnika (F)

Nacisnij przycisk sterowania minutnikiem i uzyj
przyciskéw C+D do zwiekszania lub zmniejszenia
czasu gotowania o jedng minute za kazdym
nacisnieciem. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, by
szybko zmienia¢ czas.

Klucz rezerwacji (G)

Wybranie klawisza rezerwacji (G) i klawisza Preset
(B) umozliwia ustawienie rezerwacji na opdznione
rozpoczecie pracy urzadzenia o maksymalnie 24
godziny, zwiekszenie lub zmniejszenie za pomoca
klawiszy C+ D

USTAWIENIA

Dzieki ponizszej tabeli mozna tatwo wybrac
podstawowe ustawienia dla konkretnych produktéw
zywnosciowych.

Uwaga: Pamietaj, ze podane parametry sa
warto$ciami sugerowanymi. Sktadniki réznia sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem, a takze marka,
wiec nie mozemy zagwarantowac najlepszego
ustawienia dla kazdego z nich.

Poniewaz technologia szybkiego przeptywu
powietrza podgrzewa je w urzadzeniu, wyjecie z
niego na krétko brytfanny w trakcie gotowania
bezttuszczowego ma niewielki wptyw na ten proces.

Wskazowki

+ Mniejsze kawatki wymagaja zazwyczaj nieco
krétszego czasu obrébki niz wieksze kawatki.
Wieksza ilos¢ opiekanej zywnosci wymaga
tylko nieznacznie dtuzszego czasu obrobki,
mniejsza ilo$¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko
nieznacznie krétszego czasu obrébki.
Przemieszanie drobniejszych produktow po
uptynieciu potowy czasu obrobki optymalizuje
rezultat koficowy i pozwala zwiekszy¢
réwnomiernos$¢ zrumienienia.
Aby zwiekszy¢ chrupkos¢ surowych ziemniakdw,
dodaj niewielkg iloscig oleju. Smaz sktadniki we
frytkownicy bezttuszczowej w ciggu kilku minut
od dodania oleju.
Nie przygotowuj we frytkownicy bezttuszczowej
wyjatkowo ttustych sktadnikdw, jak kietbasa.
Przekaski, ktére moga by¢ przygotowywane w
piekarniku, takze moga by¢ przygotowane we
frytkownicy bezttuszczowej.
Optymalna ilo$¢ frytek umozliwiajaca uzyskanie
chrupkoscito 500 g.
Do przygotowania przekasek z nadzieniem
uzyj gotowego ciasta. Gotowe ciasto wymaga
krotszego czasu obrébki niz ciasto przygotowane
w domu.
Umies¢ w koszyku go smazenia folie do
pieczenia lub naczynie do pieczenia, jesli chcesz
upiec ciasto lub quiche albo jesli chcesz usmazy¢
delikatne sktadniki lub zywnos¢ z nadzieniem.
Mozesz takze uzywac frytkownicy bezttuszczowej
do podgrzewania jedzenia. Aby podgrzac
Zzywnos¢, ustaw temperature na 150°C na
maksymalnie 10 minut.

Min.-maks. | Temp.(C°) Czas
llos¢ (g) (min.)

Stek 100-600 180 16
Kurczak 100-500 180 25
Krewetki 100-500 180 12
Ryba 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Frytki 100-500 200 17
Pieczenie 100-500 160 17
Suszone 100-500 80 240
warzywa/owoce (4 godz).

21

CZYSZCZENIE

Po kazdym uzyciu wyczys¢ urzadzenie.

Brytfanna i koszyk do pieczenia z nieprzywierajaca

powierzchnia. Nie uzywaj metalowych

narzedzi kuchennych ani sciernych materiatow

do czyszczenia, gdyz moze to uszkodzi¢

nieprzewierajacg powierzchnie.

1. Odtacz wtyczke zasilania od gniazda $ciennego i
poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Uwaga: Wyjmij brytfanne, by frytkownica

bezttuszczowa szybciej stygta.

2. Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotna $ciereczka.

3. Umyj brytfanne i koszyk w goracej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomoca
niesciernej gabki.
Mozesz uzy¢ $rodka odttuszczajacego, aby
usunac resztki zanieczyszczen.

Porada: Jesli do koszyka lub spodu brytfanny

przykleit sie brud, wypetnij brytfanne goraca wodga z

dodatkiem odrobiny ptynu do mycia naczyn. Umiesc

koszyk w brytfannie i pozostaw do namoczenia

przez okoto 10 minut.

4. Wyczys¢ wnetrze urzadzenia goracg woda i
niescierna gabka.

5. Wyczys¢ element grzewczy szczotka czyszczaca,
by usuna¢ wszelkie pozostatosci po jedzeniu.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i poczekaj na jego
ostygniecie.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci s czyste i suche.



ROZWIAZANIE

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica
bezttuszczowa nie
pracuje.

Urzadzenie nie jest podiaczone do
gniazda $ciennego

Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego gniazda
sieciowego.

Nie ustawiono minutnika.

Ustaw minutnik na zadany czas przygotowania, by wiaczy¢
urzadzenie.

Sktadniki opiekane
we frytkownicy nie sa
jeszcze gotowe.

llo$¢ zywnosci w koszyku jest
zbyt duza.

Umies¢ w koszyku mniejsze ilosci zywnosci. Mniejsze ilosci
smazg sie bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest zbyt
niska.

Ustaw temperature na wymagang warto$¢ (patrz sekcja
,Ustawienia" w rozdziale Uzytkowanie urzadzenia”).

Czas przygotowania jest zbyt
krotki.

Ustaw minutnik na wymagany czas przygotowania (patrz
sekcja,Ustawienia” w rozdziale,Uzytkowanie urzadzenia”).

Sktadniki smaza sie we
frytkownicy nieréwno.

Niektore rodzaje zywnosci
wymagaja mieszania, gdy uptynie
potowa ustawionego czasu
gotowania.

Skfadniki lezace na gorze lub naprzeciwko siebie (np. frytki)
musza by¢ potrzasniete w trakcie gotowania. Patrz sekcja
,Ustawienia”w rozdziale ,Uzytkowanie urzadzenia”

Usmazone przekaski
nie sa chrupigce

po wyjeciu ich z
frytkownicy.

Uzyto rodzaju przekaski, ktora
powinna by¢ przygotowana w
tradycyjnym oleju.

Uzyj przekasek przeznaczonych do piekarnika lub lekko
pokryj je olejem, by uzyskac¢ wieksza chrupkos¢.

Nie mozna prawidtowo
wsunac brytfanny do
urzadzenia.

Zbyt wiele sktadnikéw w koszyku.

Nigdy nie przepetniaj koszyka ponad wskaznik MAKS.

Koszyk nie zostat prawidtowo
utozony w brytfance.

Wecisnij koszyk w dét do brytfanny, az rozlegnie sie
klikniecie.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Gotowana jest ttusta zywnosc.

Podczas smazenia thustych sktadnikéw, do brytfanny
wycieknie duza ilo$¢ oleju. Olej wytwarza biaty dym i
brytfanna moze sie nagrza¢ bardziej, niz zazwyczaj. Nie
wptynie to na urzadzenie ani wynik koricowy.

W brytfannie ciaggle sa obecne
resztki thuszczu pozostate po
poprzednim uzyciu.

Biaty dym jest powodowany przez ttuszcz nagrzewajacy sie
w brytfannie; upewnij sie, ze brytfanna jest doktadnie myta
po kazdym uzyciu.

Swieze frytki smazg
sie nierbwno

we frytkownicy
bezttuszczowej.

Nie uzyto odpowiedniego rodzaju
ziemniakow.

Uzyj Swiezych ziemniakdw i upewnij sie, ze pozostaja
twarde podczas smazenia.

Przed smazeniem surowe frytki nie
zostaty optukane.

Optucz surowe frytki, by usunac z nich skrobie.

Usmazone frytki nie sa
chrupiace po wyjeciu
ich z frytkownicy.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
zawartej w nich ilosci oleju i wody.

Upewnij sie, ze przed dodaniem oleju surowe frytki sg
prawidtowo osuszone.

Potnij ziemniaki na mniejsze frytki, by uzyskac¢ wieksza
chrupkos¢.

Dodaj nieco wiecej oleju, by uzyskac wieksza chrupkos¢.

Utylizacja przyjazna srodowisku
Mozesz wspomoc ochrone srodowiskal Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych przepisow: przekaz
== uszkodzony sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka utylizacji.
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
Bezbednost elektri¢nih uredaja kompanije FIRST
Austria uskladena je sa priznatim tehnickim
direktivama i zakonskim propisima izdomena
bezbednosti. Bez obzira na to, vi i ostali korisnici
ovog uredaja treba da postujete sledeca
bezbednosna uputstva:

Pazljivo procitajte ova uputstva pre prvog
koris¢enja ovog uredaja i sacuvajte ih da biste u
budu¢nosti mogli da se podsetite.

Ovaj proizvod nije projektovan ni za koje
druge namene osim onih navedenih u ovom
priru¢niku.

Pre prikljuc¢ivanja ovog uredaja u uti¢nicu,
proverite da li napon naveden na uredaju
odgovara naponu struje u vasem domu. Ako
to nije slucaj, obratite se distributeru i nemojte
koristiti ovaj uredaj.

Ukoliko je uredaj uzemljen (klasa zastite 1),
zidna uti¢nica i produzni kabl u koje je uredaj
prikljucen takode moraju biti uzemljeni.

Da biste izbegli preopterecenije strujnog kola,
nemojte koristiti drugi uredaj velike snage na
istom strujnom kolu.

Postavite uredaj na glatku, ravnu povrsinu,
otpornu na toplotu. Udaljenost od zida treba da
bude barem 10 cm. Prostor iznad uredaja treba
da bude slobodan, radi neometanog strujanja
vazduha. Nikada ne stavljajte ovaj uredaj niti
njegov strujni kabl na vruce povrsine. Takode,
nikada ne stavljajte i ne koristite ovaj uredaj u
blizini otvorenog gasnog plamena.

Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine. Ne dozvolite da kabl dodirne
vrele povrsine.

Ne koristite ovaj proizvod u blizini izvora gasa ili
drugih zapaljivih materija ili predmeta.

Ukoliko na aparatu ili kablu za napajanje uocite
znake ostecenja, nemojte ih koristitil Odnesite
proizvod u ovlasc¢eni i kvalifikovani servisni
centar na pregled ili popravku.

Radi zastite od struje, nemojte potapati ovaj
uredaj ili kabl u te¢nost.

Ne blokirajte i ne prekrivajte usisnike niizduvnike
za vazduh ni na koji nacin!

Ne stavljajte zapaljiv materijal (papir, tekstil itd.)
na ovaj uredaj niti u njegovu blizinu.

Uverite se da je uredaj isklju¢en pre nego $to
kabl za napajanje ukljucite u elektri¢nu uti¢nicu
il ga iskljucite iz nje.

Nemojte koristiti aparat mokrim rukama.
Upotreba dodataka koje proizvodac nije
preporucio ili koje ne prodaje moze da izazove
pozar, strujni udar ili povredu.

Ovaj uredaj je predviden za kuc¢nu upotrebu,
nemojte ga koristiti komercijalno.

- Nemojte koristiti ovaj aparat na otvorenom.

- Nemojte koristiti ovaj aparat u kombinaciji sa
spoljnim tajmerom ili daljinskim upravljacem.

- Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok radi.

- Ovaj uredaj se zagreva tokom rada. Zato pazite
da ne dodirujete vruce delove.

- Izbegavajte kontakt sa vrelom parom tokom ili
odmah nakon rada. Opasnost od opekotina!

- Nemojte prepunjavati korpu friteze za przenje
vrelim vazduhom jer to moze izazvati poZar ako
hrana dode u kontakt sa grejacem.

- Iskljucite uredaj iz strujne mreZe pre nego sto ga
premestite.

- Obavezno iskljucite uredaj iz strujne uti¢nice
nakon upotrebe, pre ¢is¢enja i u slucaju kvara.

- Mora da bude pod nadzorom sve dok je uredaj
topao, ¢ak i ako nije prikljucen u strujnu uti¢nicu.
Sacekajte da se uredaj potpuno ohladi pre
Cis¢enja i odlaganja.

- Ne vucite uredaj direktno za strujni kabl; umesto
toga, priiskljucivanju uredaja iz strujne uti¢nice
uhvatite utikac.

- Ovaj uredaj smeju da koriste deca koja imaju
8 ili vise godina, osobe ogranicenih fizickih,
¢ulnih ili mentalnih sposobnosti, kao i osobe
bez odgovarajuceg iskustva i znanja ako su
pod nadzorom ili ako im je predoceno kako da
bezbedno koriste uredaj i ako razumeju moguce
opasnosti. Deca ne smeju da se igraju sa ovim
uredajem. Deca ne smeju da Ciste i odrZavaju
ovaj uredaj ako nemaju bar 8 godina i ako nisu
pod nadzorom tokom tih aktivnosti. Drzite
uredaj i njegov kabl van domasaja dece mlade
od 8 godina.

- Ne odgovaramo za stetu koja nastane ako
se ovaj uredaj koristi u druge svrhe osim u
predvidene ili ako se koristi na neprimeren nacin.

- Popravke i druge radove na ovom uredaju smeju
da vrse samo ovlas¢ena strucna lica!

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz

uvoD

Ova nova friteza za przenje vrelim vazduhom
obezbeduje lak i zdrav nacin pripreme vasih
omiljenih namirnica. Zahvaljujuci brzoj cirkulaciji
vrelog vazduha i grejacu sa gornje strane, ova friteza
moze da priprema brojne namirnice. Najbolje od
svega je da friteza za przenje vrelim vazduhom
greje hranu sa svih strana, i za ve¢inu namirnica nije
potrebno dodati ni kap ulja.
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SCG/CRO/B.i.H.

OPSTIOPIS: sl 1)

. Kontrolna tabla

. Korpica

. Dugme za otpustanje korpice
Drska korpice

. Glavno kuciste

Posuda

. lzduv za vazduh

. Kabl napajanja

0N UA W —

PRE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite svu ambalazu.

2. Uklonite sve nalepnice sa aparata.

3. Temeljno odistite korpicu i posudu vrelom
vodom sa malo te¢nosti za pranje i neabrazivnim
sunderom.

4. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost aparata
vlaznom krpom.

Ovo je bezuljna friteza, koja radi na vreo

vazduh - ne stavljajte ulje ili mast direktno u

posudu.

PRIPREMA ZA KORISCENJE

1. Postavite aparat na stabilnu, horizontalnu i ravnu
povrsinu.
Ne stavljajte uredaj na povrsine koje nisu
otporne na toplotu.

2. Stavite korpicu u posudu (sl. 3).
Ne punite posudu uljem ili nekom drugom
te¢noscu.
Ne stavljajte nista na aparat, jer ¢e to
poremetiti protok vazduha i uticati na
rezultat przenja na vrelom vazduhu.

KORISCENJE APARATA

Bezuljna friteza moze da sluZi za pripremu brojnih

namirnica.

Przenje vrelim vazduhom

1. Utaknite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Pazljivo izvadite posudu iz friteze za przenje
vrelim vazduhom (sl. 6)

3. Stavite namirnice u unutrasnju posudu za
przenje. (Slika 5)

4. Vratite posudu u fritezu za przenje vrelim
vazduhom (sl. 4)

PaZljivo poravnajte spoljasnju posudu sa

ulegnucima u telu friteze.

Ne koristite posudu ako u kojoj nema korpice.

Oprez: Ne dodirujte posudu dok friteza radi,

kao i neko vreme posle toga, jer postaje vrela.

Posudu drzite samo za drsku.

5. Utvrdite vreme potrebno za pripremu namirnica
(pogledajte odeljak,Podesavanja”u ovom
poglavlju).

6. Neke namirnice potrebno je promesati tokom
pripreme (pogledajte odeljak,Podesavanja”u
ovom poglavlju). Da biste promesali sastojke,
izvucite posudu iz aparata drzeci je za drsku i
protresite je. Zatim vratite posudu u fritezu za
przenje vrelim vazduhom

Oprez: Tokom protresanja ne pritiskajte dugme za

otpustanje na drci. (Slika 3)

Savet: Da biste smanjili tezinu, moZete da izvadite

korpicu iz posude i da protresete samo nju. Da biste

to uradili, izvadite posudu iz aparata, stavite je na
povrsinu otpornu na toplotu, pritisnite dugme na
drsci i podignite korpu iz posude.

Savet: Ako podesite tajmer na pola vremena

potrebnog za pripremu, Cucete zvucni alarm

tajmera kad bude potrebno protresti sastojke.

Medutim, to znaci da treba da ponovo podesite

tajmer na potrebno preostalo vreme za pripremu

posle treSenja.

7. Kad Cujete alarm tajmera, podeseno vreme za
pripremu je proslo. Izvucite posudu iz aparata.

Napomena: Uredaj moZete iskljuciti i ru¢no. Da

biste to uradili, podesite vieme na 1.

8. Pogledajte da li su namirnice pripremljene.

Ako sastojci jos nisu gotovi, samo vratite posudu
u aparat i dodajte jo$ nekoliko minuta tajmeru.

9. Da biste izvadili namirnice (npr. krompirice),
izvadite posudu iz friteze za przenje vrelim
vazduhom, stavite je na ram za probu, pritisnite
dugme za otpustanje korpice i izvadite korpicu
iz posude.

Ne okrecite korpicu naopako dok je

pricvriéena na posudu, jer e se tako sav visak

masti sakupljen na dnu izliti na sadrzaj.

Posuda i sastojci su vreli. Zavisno od tipa

sastojaka u fritezi, iz posude moze da izbija

para.

10.Ispraznite unutrasnju posudu za przenje u ¢iniju
ili na tanjir.

11.Friteza za przenje vrelim vazduhom je spremna
za pripremu nove ture namirnica ¢im se zavrsi
priprema prethodne ture.

UPUTSTVA ZA KOMANDNU TABLU
Taster | A

Ukljucivanje

Taster |B Unapred podesena vrednost

Taster | C Smanjivanje vremena/

temperature

Taster |D Povecavanje vremena/

temperature

Taster |E Kontrola temperature

Taster | F Tajmer

Taster |G

QO 0 0eC

Dugme za odlozeno
pokretanje

svietlo | H | J*#, | Indikator ventilatora
“»

svietlo || *_ Indikator grejanja

svjetlo | J & Indikator temperature

svjetlo | K G_) Indikator tajmera

svjetlo | L C Indikator temperature

svjetlo | M min Indikator tajmera

svjetlo | N @ ‘7 ("% a
AW ® 6

Indikator recepta

UPUTSTVA ZA UPOTREBU:

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje (A)

Kad stavite korpicu i posudu u kuciste na
odgovarajuci nacin, ukljucice se indikator
napajanja. Ako pritisnete i 3 sekunde drzite
dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, podesice se
podrazumevana temperatura aparata od 200°C,
a vreme kuvanja ¢e biti podeseno na 15 minuta.
Priprema hrane pocinje kad ponovo pritisnete
dugme za ukljucivanje/iskljucivanje. Pritisnite

i drzite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje 3
sekunde da biste iskljucili aparat. Iskljucuju se sve
lampice i ventilator prestaje da radi.

Napomena: Tokom pripreme mozete da upravljate
pauziranjem i pocetkom pripreme pritiskom na
odgovarajucu dugmad.

Dugme za unapred podesenu vrednost (B)
Pritiskajte dugme za unapred podesenu vrednost
da biste izabrali jedan od 8 popularnih izbora za
pripremu hrane. Kad se izabere, aktivira se funkcija
za unapred podesenu vrednost temperature i
vremena pripreme.
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Dugme kontrole temperature (E)

Pritisnite dugme kontrole temperature i koristite
dugmad C+D da biste povecali ili smanijili
temperaturu kuvanja, sa korakom od 5°C. Pritisnite i
drzite dugme da biste brzo promenili temperaturu.
Raspon kontrole temperature: 80°C — 200°C.
Dugme tajmera (F)

Pritisnite dugme kontrole tajmera i koristite
dugmad C+D da biste povecali ili smanjili vireme
pripreme, sa korakom od jedan minut. Pritisnite i
drzite dugme da biste brzo promenili vreme.
Dugme za rezervaciju (G)

Odabirom kljuca za rezervaciju (G) i unaprijed
postavljenog kljuca (B) omoguceno je postavljanje
rezervacije za odgodeni pocetak rada jedinice za
najvise 24 sata, povecanje ili smanjenje za tipke C
+D

PODESAVANJA

Tabela ispod ¢e vam pomodi u odabiru osnovnih
podesavanja za namirnice.

Napomena: Imajte na umu da su ova podesavanja
samo indikativna. Posto se namirnice razlikuju

po poreklu, velicini, obliku i proizvodacu, ne
garantujemo najbolje podesavanje za ma koju vrstu
namirnica.

Jer tehnologija brze cirkulacije vazduha
momentalno ponovo zagreva vazduh u aparatu.
Ako nakratko izvucete posudu iz aparata tokom
przenja na vrelom vazduhom, necete poremetiti
proces.

Saveti

-+ Malim namirnicama obi¢no je potrebno
nesto manje vremena za pripremu od velikih
namirnica.

Vecoj koli¢ini namirnica potrebno je tek nesto
vise vremena za pripremu, a manjoj kolicini
namirnica potrebno je tek nesto manje vremena
za pripremu.

Mesanje manjih namirnica tokom pripreme
optimizuje krajnji rezultat i doprinosi
ravnomernom przenju namirnica.

- Dodajte nesto ulja svezim krompirima kako bi
bili hrskavi. Po¢nite da przite namirnice u fritezi
za przenje vrelim vazduhom nekoliko minuta od
dodavanja ulja.

- U fritezi za przenje vrelim vazduhom ne
spremajte veoma masne namirnice, kao $to su
kobasice.

Grickalice koje mozete da pripremate u pecnici
mozete da pripremate i u fritezi za przenje vrelim
vazduhom

- Optimalna koli¢ina krompira za pripremu
hrskavog pomffrita je 500 g.
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« Koristite kupovno testo za pripremu punjenih
grickalica. Kupovnom testu potrebno je i manje
vremena za pripremu nego domacem.

« Ako Zelite da spremate kolace, tartove, lomljiva
ili punjena jela, u korpicu friteze za przenje
vrelim vazduhom stavite foliju za pecenje ili
odgovarajucu tepsiju.

«  Friteza za przenje vrelim vazduhom moze da
se koristi i za podgrevanje namirnica. Da biste
podgrejali sastojke, podesite temperaturu na
150°C, a vreme do 10 minuta.

Min-maks | Temperatura | Vreme

Kolicina (g) (C) (min.)
Biftek 100-600 180 16
Piletina 100-500 180 25
Skampi/racici 100-500 180 12
Riba 100-500 180 18
Pica 100-500 200 20
Pomfrit 100-500 200 17
Pecenje 100-500 160 17
Suseno voce/ 100-500 80 240
povrce (4n).

CISCENJE

Ocistite aparat posle svakog koris¢enja.

Posuda i korpica sa nelepljivom oblogom. Za

¢iscenje ne koristite metalni pribor ni abrazivna

sredstva za ciscenje, jer tako mozete da ostetite

nelepljivu oblogu.

1. Izvucite kabl napajanja iz uti¢nice i sacekajte da
se aparat ohladi.

Napomena: Izvadite posudu da bi se friteza za

przenje vrelim vazduhom brze ohladila.

2. Obrisite spoljnu stranu aparata vlaznom krpom.

3. Ocistite korpicu i posudu vrelom vodom sa malo
te¢nosti za pranje i neabrazivnim sunderom.
MoZete koristiti sredstvo za odmas¢ivanje da
biste uklonili preostale necistoce.

Savet: Ako je prljavstina zalepljena na korpicu ili

dno posude, napunite posudu vrelom vodom sa

malo te¢nosti za ispiranje. Stavite korpicu u posudu

i ostavite ih da se natapaju oko 10 minuta.

4. Qtistite unutrasnjost aparata vru¢om vodom i
neabrazivnim sunderom.

5. Ocistite grejni element ¢etkom, da biste uklonili
potencijalne ostatke hrane.
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CUVANJE
1. Iskljucite aparat i sacekate da se ohladi.
2. Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi.

Ekolosko odlaganje otpada

MozZete pomodi zastiti okoline!
== Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu opremu
u odgovarajuci centar za odlaganje otpada.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguc¢ uzrok

Resenje

Friteza za przenje vrelim
vazduhom ne radi.

Aparat nije priklju¢en na struju.

Utaknite utikac¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste podesili tajmer.

Podesite tajmer na potrebno vreme pripreme da
biste ukljucili uredaj.

Namirnice koje se spremaju
u fritezi za przenje vrelim
vazduhom nisu isprzene do
kraja.

Ima previse namirnica u korpici.

U korpicu stavljajte manje koli¢cine namirnica. Manje
koli¢ine se ravnomernije prze.

Podesena temperatura je preniska.

Podesite temperaturu na neophodno podesavanje
(pogledajte odeljak,Podesavanja” u poglavlju
Koris¢enje aparata”).

Vreme pripreme je prekratko.

Podesite tajmer na potrebno vreme pripreme
(pogledajte odeljak,Podesavanja” u poglavlju
Koris¢enje aparata”).

Namirnice koje se spremaju
u fritezi za przenje vrelim
vazduhom nisu ravnomerno
isprzene.

Neke namirnice moraju da se
promesaju na polovini vremena
pripreme.

Sastojci koji leze jedni preko drugih (npr. krompirici)
moraju da se protresu na polovini viemena
pripreme. Pogledajte odeljak,Podesavanja“ u
poglavlju,Koris¢enje aparata”

Przene grickalice nisu hrskave
kad se izvade iz friteze za
przenje vrelim vazduhom.

Koristite grickalice koje su
namenjene pripremi u obi¢noj
fritezi.

Koristite grickalice predvidene za pripremu u
pecnici ili na grickalice nanesite malo ulja ¢etkicom
da bi bile hrskavije.

Ne mogu da pravilno vratim
posudu u uredaj.

U korpici je previse namirnica.

Ne punite korpicu preko oznake MAX.

Korpica nije pravilno postavljena
u posudu.

Gurnite korpicu u posudu tako da Cujete klik.

|z aparata izlazi beli dim.

Pripremate masne namirnice.

Ako u fritezi spremate masne namirnice, u posudu
curi velika koli¢ina masti. Beli dim nastaje od ulja, a
posuda se mozda zagreva vise nego obi¢no. To ne
utic¢e na aparat ni na krajnji rezultat.

U posudi se i dalje nalazi masnoca
zaostala od ranije.

Beli dim nastaje zagrevanjem masnoce u posudi.
Redovno cistite posudu posle svake upotrebe.

Frische Pommes frites werden
in der Heifluftfritteuse
ungleichméBig frittiert.

Ne koristite odgovarajuci tip
krompira.

Koristite sveZe krompire i uverite se da ostaju Cvrsti
tokom przenja.

Niste isprali Stapice pomfrita pre
przenja.

Dobro isperite Stapi¢e pomfrita da biste im sprali
skrob sa povrsine.

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie aus

der Heifluftfritteuse kommen.

Hrskavost krompirica zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njima.

Postarajte se da dobro osusite Stapice pomfrita pre
nego $to dodate ulje.

Za hrskaviji rezultat, rezite manje Stapice.

Za hrskaviji rezultat, dodajte malo vise ulja.
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BAMXHU UHCTPYKLUN 3A
BE3OMACHOCT

BesonacHocTTa Ha enexktpuyeckute ypean ot FIRST

Austria 0TroBapsA Ha NPU3HATUTE TEXHUYECKM
NIVIPEKTVBI 1 I0PUAMYECKI pasrnopendv 3a
6€30MacHOCT. Bbnpeky TOBa, BMe 1 OCTaHanmTe
noTpebuTenu Ha ypeaa Tpabsa fa cnasgate
CNeAHUTE UHCTPYKLMM 33 6e30MacHOCT:

+ [poyeTeTe BHUMATENHO Te31 MHCTPYKLMM
npean Aa “3non3eate ypeaa 3a mbpseu MbT U i
3ana3eTe 3a ObAellyn CpaBKu.

« To3vi NPOAYKT He e Cb3fazeH 3aapyri Lenu,

OCBeH NoCcoYeHNTe B HaCTOALOTO PbKOBOACTBO.

+ [lpeaw ga cebpKeTe ypeaa KbM 3axpaHBall
M3TOYHWK, NPOBEPETE Aanki NOCOUEHOTO
BbPXY HEro HanpeeHvie CboTBETCTBA Ha
HaNPEXeHWETO B OMA BY. B NpoTnBeH Cnyyait

ce o6preTe KbM AOCTaBUMKa W He 13Mnon3eanTe

ypena.

+AKO ypenbT e 333emeH (knac Ha 3awwmTa ),
CTEHHUAT KOHTAKT 1 BCEKM YIbIIKUTES, KbM
KOWTO ypeabT Ce CBbp3Ba, TpsbBa CbhLUO Aa
ObaaT 3a3emeHn.

- 3a pa usberHeTe NpeToBapBaHe Ha
eneKTpuUecKaTa MHCTanauUms, He BKoYBaliTe
APYT YPEeA C BUCOKa MOLHOCT KbM CbLLATa
Bepwra.

«+ [NocTaBeTe ypeaa Ha uncTa pasHa 1
TOMNOYCTONUMBA NOBBPXHOCT. Pa3cToaHMeTo o1

CTeHaTa TpsbBa fja 6bae noHe 10 cm. 3oHaTa Haa
ypena Tpabga Aa 6bae cBo60/Ha, 3a 1a NO3BOMM

HEBB3MNPENATCTBaHa Bb3AylWHa LUnpKynauna.

Hukora He nocTaganTe ypena nnn 3axpaHealinA

Kaben Bbpxy ropewn NoBbPXHOCTH. He
nocCTaBATe ypena u He paboTeTe B OAN30CT 10
ra3oBy MAamMbLM.

+ He ocTaBauiTe kabena fja BUCK OT pbba Ha Maca
1K NNoT. He ocTasaiiTe kabena fa A0KOCBa
ropeLLn NOBbPXHOCTL.

+ He v3non3gaiite npogykTa 8 6n1130CT A0
M3TOUHULIW Ha Ta3 UAW APYTv Bb3NaamMmeHnmm
MaTepuanv v NpeaMeTy.

+ AKO ypembT vnn 3axpaHBallnaT Kaben nokasgar
npur3HaLmM Ha NoBpena, He U3Non3eanTe
ypenal 3aHeceTe ypefa B yMbNHOMOLEH MK
KBanuduLUMpaH CepBr3eH LIEHTBP 3a NPOBEPKa
N PEMOHT.

+ 32 [a ce 3aWMTUTE OT CBbP3aHUTE C
€NeKTPUYECTBOTO OMACHOCTH, He NoTanAlTe
ypea unm Kabena B H1Kakem TEYHOCTL.

+ He bnokupalite v He NOKpPUBaiTe BXOLOBETE 1
N3XOANTE NO HMKAKbB HaumH!

+He nocTaaiiTe Bb3nnameHUMy Matepranu
(xapTvia, NNaT 1 4p.) BbPXY v 8 6n1130CT A0
ypena.

[peaw na BKapate vnu 13kapate Lwencena Ha
ypefa OT KOHTaKTa Ce yBepeTe, e ypeasT e
N3KIIOYEH.

He paboteTe C ypeaa ¢ MOKpU pbLe.
Ynotpebata Ha NPUCTaBKK, KOUTO He ca
npenopbYaHy UK He ce Npeanarat ot
NPOV3BOAWTENA, MOXE [la NPean3BMKa Noxap,
TOKOB yAap VN HapaHABaHNA.

To3w ypen e NpeAHa3HayeH caMmo 3a AOMaLLHa
ynoTpeba, He ro 13Mnos3BaiiTe C TbProBcka Len.
He n3non3gaiite 1031 ypea Ha OTKPUTO.

He n3nonsgaite 1031 ypes C BbHLLEH

TalMep WNu C yCTPOMCTBA 3a ANCTAHUMOHHO
ynpasneHue.

He ocTaBsiTe ypena 6e3 Haa30p, Korato paboTw.
[No Bpeme Ha paboTa ypeabT ce HaropellAsa.
CnepoBaTtenHo BHMaBaliTe fla He AoKocBaTe
ropeLmTe YacTu.

[1aseTe ce oT fonvp O ropeLyata napa no
Bpeme Ha paboTa unm BeaHara cnep Heq. Puck ot
nonapeane!

He npenbngaiTe KOWHMLATA 3a FOTBEHE C ropell
Bb3/YX, TbIA KaTO aKO XpaHaTa Be3e B KOHTaKT C
HarpeBsaTens, MoXe fia NpeAn3BMKa Noxap.
M3kntoyeTe ypesa npean Aa ro npemectute ot
€IHO MACTO Ha Apyro.

BuHarv n3knouBaliTe OT 3axpaHBaHeTo Ceq
ynoTpeba, Npean NouncTeaHe 1 B Cydait Ha
HEen3npPaBHO GYHKLIVOHMPaHe.

Korato ypeabT e ropely, Tpabsa fa ce
Habnioaaea, A0PK KOraTo He e CBbP3aH KbM
3axpaHBaHeTo. OCTaBeTe ypeabT a ce oxfaau
HaMbNHO NPeaV Aa ro NOYNCTUTE 1 CbXpaHuTe.
He abpnalite AMPEKTHO 3axpaHBallma Kaben;
[bpnanTe Wwencena, 3a Aa U3KNunTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo.

YpensT MOXe fia ce 13MoA3Ba OT Aela Ha
Bb3PACT HaJ 8 FOAMHM 1 LA C HAMANEHW
DU3NYUECKM, CETUBHM UM YMCTBEHM
CNOCOBHOCTM MAN SIMMCA HA ONWT U NO3HAHWA,
aKo ca nop HabnoAeHVe N nonyYasar
HacTaBneHvA OTHOCHO Be3omnacHaTta ynotpeba
Ha ypefa v pa3bupaT CBbP3aHuTe C Hero
onacHocTu. [lellata He TpAbBa Aa UrpanT C
ypena. [oyncTBaHeTo v NoaapbKKaTa He Tpabea
[la Ce 3BBPLIBAT OT A€Lid, OCBEH aKO He Ca Hafj
8 ronHK 1 Nop HabmofeHue. MNaseTe ypeaa n
HeroBwA Kaben M3BbH Jocera Ha fjela noa 8
roAvHN.

He cme OTrOBOPHY 3a WeTw, KOWTO MoraT Aa
Bb3HMKHAT, aK0 YPEAbT Ce M3MOoN3Ba 3a Uenu,
KOWTO Ce pa3fnyaBaT oT npefHasHaueHneTo My
WAV Ce U3NON3Ba NO HEMOAXOAALL HAUMH.
PemoHTUTE 1 ApyrTe NpeanpreTy paboTn

no ypena TpAbBa fla Ce U3BbPLIBAT OT
YMBAHOMOLLEH Creuvanti3npaH nepcoHan.

TEXHWYECKU CNELNOUKALNA
1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz

BbBEAEHUE

TO31 13UANO HOB ype[ 3a MbPXeHe C Bb3ayx
OCUrypABa NeCeH 1 34PaBOCTIOBEH HAUMH

Ha NPUroTBAHE Ha NPeANoYnTaHM XpaHu. C
V3MON3BAHETO Ha LIMPKY/IALMA Ha ropeLy Bb3ayx

1 TOPHa CKapa, MOXe f1a NPUroTBA PasfinyHu
ACTVA. Hall-ronAMoTo NpeanmMcTBO e ue XpaHaTa ce
3arpsABa OT BCUUKM CTPaHW 1 NOBEYETO ACTUA He
M3MCKBAT HMKAKBO OMNO.

OBLWO OMUCHUE: (¢ur. 1)

[MaHen 3a ynpasneHve

KolwHuua

ByToH 3a 0CcBOOOXAaBaHe Ha KOLIHWMLATA
[pbxKa Ha KolHMLaTa

OcHoBeH Kopnyc

. TeHpxepa

M3xop 3a Bb3ayx

3axpaHBally kaben

0O NO LW =

NPEAVN NDPBATA YNOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCMYKM ONAKOBbUHW MaTepuranim.

2. OTCTpaHeTe BCUUKM CTVIKEPM WAV €TUKETU OT
ypepa.

3. MMoumncTeTe fObpeE KOWHMLATA 1 TeHKepaTa C
ropelia Bofja, NPenapar 3a MeHe Ha CbAoBe U1
Heabpa3veHa roba.

4. W3bbpuiete BBTPELIHOCTTA Ha ypena C BnaxHa
Kbpna.

ToBa ypep 3a nbpxeHe 6€3 Ma3HuHa,

KOITO pa6oTu c ropely Bb3AyX; He Mb/HeTe

AUPEKTHO Kynara 3a MbpKeHe C 0110 nnun

APYr MasHUHW.

NMOATOTOBKA 3A YNIOTPEBA

1. TNocTaBeTe ypeaa Ha CTabUIHA, XOPW30OHTasNHa 1
paBHa NOBBbPXHOCT.
He nocraBsaiiTe ypega Ha
HeTON/OoYyCTOoi4YBa NOBbPXHOCT.

2. locTtageTe KowWwHwMLaTa B Kynata (Owr. 3).
He nbnHeTe cbaa c onvo unm apyrn
TEYHOCTU.
He nocraBAiTe HULLO BLPXY ypeaa, Tbil
KaTo TOBa Lie AoBefe A0 HapyluaBaHe Ha
Bb3AYLWHUA NOTOK M LLje OKaXKe BANAHNE
BbpPXY pe3ynTaTuTe oT MbpXKeHeTo.

29

MN3MON3BAHE HA YPEJA

YpensT 3a MbpKeHe 6e3 MasH1Ha MoXe fia

NPWUTOTBA LIMPOKA rama NPOAyKTH.

MbpxKeHe c ropely Bb3ayx

1. CBbpeTe 3axpaHBaLLVA WEMNCen KbM 3a3emeH
CTEHEH KOHTaKT.

2. BHumaTenHo usabpnaiite Kynata oT ypeaa 3a

MbpKeHe C ropeLy Bb3gyx (Pur.6)

lMocTaBeTe CbCTaBKMTe B KOLIHMLATA. (U, 5)

4. Tnb3HeTe KynaTa B ypefa 3a MbpyKeHe C ropeLy
Bb3ayx (Our. 4)

BHVMaTenHo noapasHeTe Cbfa 3a MbpkeHe C
BOAQuUMTE B KOPMyCa Ha ypeaa 3a MbpKeHe C
Bb3aYX.

Hukora He nsnonseaiite Kynata 6e3

nocTaBeHa B HeA KOLWHULa.

BHumaHue: He gokocBaiite Kynata no

BpemMe 1 Manko cnep, ynotpeba, Tbii Kato

ce HaropewyaBa. XBaljaiTe KynaTta camo 3a

pbKoXBaTKarta.

5. Onpepenete HeOOXOAMMOTO BpeMme 3a
NPUroTBAHE Ha CbCTaBKMUTE (BUXKTE pa3aena
,HacTpolikn" 8 HacToAWaTa rnasga).

6. HsAKoW CbCTaBKM M3MCKBAT pa3bbpKBaHe npu
MOJIOBVHATA OT BPEMETO 33 NPUroTBAHE (BUXKTE
pasgen,Hactpoiikn" B HacToALaTa r1aga).
3a fia pa3knaTnTe CbCTaBK1Te, M3agbpnanTe
KynaTta OT ypefa, KaTo AbpK1Te PbKOXBATKaTa,
1 A pa3knateTe. Cnef ToBa Nib3HeTe KynaTta
00paTHO B ypesa 3a MbpxeHe C ropely Bb3Ayx.

BHumaHue: He HaTncKaliTe 6yToHa 3a
ocBo6oXKaaBaHe Ha pbKoXBaTKaTa no Bpeme
Ha pa36bpKBaHeTo. (pur. 3)

CbBeT: 3a []a Ce Hamanu TernoTo, MOXeTe f1a
OTCTpaHuUTe KOLWHMLATa OT KynaTa 1 paskiateTe
Camo Hes. 3a [la HanpaBwTe TOBa, M3abpraiiTe
KyrnaTa oT ypefa, NoCTaBeTe A Ha TONoyCTonu/Ba
MOBBPXHOCT, HAaTUCHETe OyTOHa Ha APbXKaTa 1
MOBAUIrHETE KOLWHMLATA OT KynaTa.

CbBeT: AKO 3aJjaaeTe Tamep 3a NosoBMHaTa oT
BPEMETO Ha MPUrOTBAHE, Le YyeTe 3BbHeLa Ha
TaMepa, KoraTo e HeobxoanMOo [ia pasknatute
CbCTaBkuTe. ToBa 03HaYaBa, Ye TpAbBa fa 3afagete
TaiMepa OTHOBO, Ha OCTABALLOTO BPeME 3a
NpWroTeAHE Cflef pasknallaHeTo.

7. KoraTto uyeTe 3BbHeLla Ha TaiMepa, BPeMETO 3a

w

NPUroTBAHE € K13TeKkNo. M3BageTe Cba OT ypeaa.

3abenexka: OcBeH TOBa MOXeTe f1a M3KoyuTe

ypefa pbyHO. 3a Aa HanpaBuTe TOBa, 3adaiTe

BpemeTo Ha 1.

8. lNpoBepeTe fanu CbCTaBKUTE Ca MPUFOTBEHW.
AKO CbCTaBKMTE BCE OLLe He Ca FOTOBK, MPOCTO
nTb3HeTe KynaTa 0bpaTHO B ypesa 1 3afaiite
TaniMepa Ha ole HAKONKO MUHYTH.
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9. 3a[fa u3BaguTe CbCTaBKmTe (Hanpumep
MbpXKeHW KapTodu), M3abpnaiTe kynaTa ot
ype[a 3a MbpxeHe C ropell Bb3fyx NoctaBeTe A
Ha pamKaTa 3a U3npobBaHe, HaTUCHeTe ByTOHa
33 0CBOOOXK/1aBaHe Ha KOLIHMLATA U NOBAUTHETE
KoLWHMLATa OT KynaTa.

He 3aBbpTaTe KOWHMLATa C FOPHaTa CTpaHa

Hap oy, KoraTo Bce oLje e NpuKpeneHa KbM

KynaTa, Tbii KaTo cb6paHaTa Ha ALHOTO Ha

KynaTa ocTaTb4Ha Ma3HMHa lije nsreye B

CbCTaBKUTe.

Kynata n cbcraBkuTe ca ropewyu. B

3aBUCMMOCT OT TUMNa Ha CbCTaBKMUTe B ypeaa

3a MbpKeHe € ropeLy Bb3AyX, € Bb3MOXXHO

KynaTta Aa u3nycka napa.

10.M3npasHeTe CbabpHKaHWETO Ha KOWHMLATa B
Kyra unm Ha YnHmus.

11.KoraTo napTtuaata CbCTaBku e NpUroTBeHa,
YPEABT 33 MbpKEHE C ropeLl Bb3ayx e
He3abaBHO roTOB Aa MPWUTOTBM Ce/BaLlaTa.

MHCTPYKL AU 3A NAHENA

3A YNPABJIEHUE

nofHa A o [onama MOLLHOCT

yact

N0Ha B @ lMpeasapwTenHa HacTpoiika

yact

No/Ha C e KoHTpon ynpasneHneTo Ha

YacTt HamanABaHeTo Ha TalimMepa/
Temneparypata

[lonHa D @ ByToH 3a ynpaeneHve Ha

yacTt HamanABaHeTo Ha Tanmepa/
Temneparyparta

[0fHa E YnpasneHue Ha

yact Temnepartypara

[O/Ha F ® YnpasneHve Ha Tanvepa

yacT

nonHa G (L"-. ByToH 3a oTnaraHe Ha cTapTa

yacT

ceetmHa | H | J* 4 | VIHAVKaTOpHa cBeTIMHa Ha

* 3 | BeHTUNATOPA

cBeTnnHa | | *_ VIHAWKaTOpHa CBETNMHA 3a
HarpsaBaHe

cBeTAMHa | J & CBeTnvHeH nHaMKaTop 3a
Temneparypa

cseTvHa | K G) CBeTMHeH NHAMKaTop Ha
Tanmepa

cBeTvHa | L C VIHAMKaTOpHa CBeTAnHa 3a
Temneparypa

cBeTnHa | M 1N | iHoukatopHa ceeTnvHa Ha
min
Tanmepa

e @ &y
b ®g

VIHL(I/\KaTOpHa CBET/IMHaA 3a peLuenTa

WHCTPYKLU UM 3A PABOTA:

ByToH Ha 3axpaHBaHeTo (A)

Cnep npaBMNHO NOCTaBAHe Ha KOWHWLaTa v
KynaTa B OCHOBHWA KOPMYC Ce BK/I0UBa CBETIMHEH
MHAMKATOP 33 MOWHOCT. HaTvcHeTe v 3aapbxTe
6yTOHa Ha 3axpaHBaHeTO 3a 3 cekyHAW, 3a fja
aKTVBMpaTe TemnepaTtypata no nogpasbupaHe ot
200°C Ha ypepa. [pu ToBa BPEMETO 3a NPUrOTBAHE
Ce yCTaHOBABA Ha 15 MyHYTW. HaTvcHeTe ByToHa
Ha 3aXpaHBAHETO 3a BTOPW MbT, 3 fja CTapTvpate
npoueca Ha NpuroTsaHe. HaTucHeTe 6yToHa Ha
3axpaHBaHeTo 3a 3 cekyHau. Bcuukm ceeTnnHm
13racsaT 1 BEHTWUNATOPBT Cnvpa Aa paboTu.
3a6enexKa: 10 Bpeme Ha roTBEHETO MOXeETe fa
HaTuckaTe OyToHMTE 3a Nay3a v CTapTvpaHe Ha
NPUroTBAHETO.

ByToH 3a npeaBapuTenHa HacTpolika (B)
HaTtvcHeTe GyToHa 3a NpeABapuUTENHa HACTPOKA,
3a jla npemuHeTe npe3 13bop Ha 8 nonynApH
xpaHw. Cnep KaTo 13bepeTe, ce CTapTvipa
npefBapuTenHo 3ajaseHa Temneparypa 3a
NpUroTBAHe 3a NpefBapuUTENHO onpeaeneH
BpemeBy Nepuoga.

ByToH 3a ynpaBneHune Ha Temnepartyparta (E)
HaTuckaiTe 6yToHWTe 3a ynpasneHue Ha
TemnepaTtypata 1 13non3eaite byToHnTe C+D 33
yBennyaBaHe 1N HamanAeaHe Ha TemnepaTtyparta
Ha npuroteaHe ¢ 5°C. HaTncHeTe 1 3aapbxKTe
6yToHa 3a 6bp3a CMAHa Ha TemrepaTypara.
[lnanasoH 3a ynpaeneHwue Ha Temnepatypara: 80-
200°C.

ByToH 3a ynpaBneHue Ha Tanmepa (F)
HaTucHeTe ByTOHa 3a ynpasneHue Ha TaiMepa 1
n3nonssaiite bytoHnte C+D 3a yBennyasaHe um
HamanABaHe Ha TemnepaTypaTa Ha NPUroTaHe C
no efHa M1HyTa. HaTvicHeTe 1 3appbxTe OyToHa 3a
6bp3a NpomAHa Ha BpemeTo.

ByToH 3a pe3sepBauyus (G)

1361paHeTo Ha Knioy 3a pe3epBaus (G) v Koy
3a NpeaBapuTenHo 3aasaHe (B) no3sonsgar aa ce
3ajafje pe3epBalina 3a 3a0aBeHO CTapTVpaHe Ha
paboTaTa Ha yCTPOMCTBOTO C MaKCMyM 24 vaca,
yBenMuaBaHe UM Hamanagare ¢ knasuwmte C + D

HACTPOWKU

CnepgallaTta Tabnumua e BM NMOMOrHe fa n3bepete
OCHOBHWTE HAaCTPOMKM 33 CbOTBETHUTE CbCTaBKM.
3abenexkKa: /ImaiiTe Npeasuna, e HaCTPONKIMTE
Ca CamMO OPUEHTUPOBBYHN. Tbil KaTO CbCTaBKMUTE
MMaT pasnnueH Npousxog, pasmep, dopma 1 Mapka,
He MOXEM [la rapaHTVpame, Ye npeiBapuUTenHuTe
HACTPOWIKM Ca Hal-nobpua n3bop.

T KaTo ropeLLmAT Bb3Ayx He3abaBHO Noarpsea
BBTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

J1eKkoTO M3AbPMBaHe Ha KymnaTta U3BbH ypeaa no
BpemMe Ha MbpXKeHe C ropeLl Bb3ayX HapyLlasa
camusA npouec.

CbBeTn

+ Mo-mankuTe CbCTaBKM OBMKHOBEHO M3MCKBAT
No-Masnko Bpeme 3a NOAroTOBKa OT rofemuTe.

+ [onAMOTO KONMMYECTBO ChCTaBKM M3MCKBA
NO-ABJro BpemMe 3a NPUroTBaHe, a No-MankoTo
KOMMYECTBO - MNO-KPaTKO.

+ Pa36bpKBaHeTo Ha ManKmTe CbCTaBKM Ha
NonoBMHaTa OT BPEMETO 3a NPUroTBAHe
ONTUMM3MPA KPAMHKA Pe3yNTaT 1 MOXe [1a
npefoTBpaTh HePaBHOMEPHO M3MbPXKBaHe.

+ [lobaBeTe Manko 0no KbM NpecHUTe KapTodn
3a No-pobbp pesynTart. [bpKeTe CbCTaBKMTe CU
B ypena 3a MbpKeHe C ropeL Bb3ayx HAKOJKO
MUHYTW Cefj KaTo JobaBwTe 0imoTo.

+  He npuroTsaiiTe 13KNIOUMTENHO Ma3HW
CbCTaBKM, KaTo HafleHWLM, B ypeaa 3a MbpKeHe C
ropel Bb3yXx.

+ 3aKyCKuTe, KOWTO MoraT Aa 6baaT NpUroTBeHm
BbB QypHa, MOraT [la ce NpUroTBAT 1 B ypeaa 3a
MbPXKEHE C ropeLL, Bb3ayX.

+ ONTMManHOTO KONMYECTBO 3a NPUroTBAHE Ha
XpynKasw kapTodkm e 500 g.

+  VI3nonsgaiite npeABapUTENHO NPUrOTBEHO
TeCTO 3a MbIHEHW 3aKyCKW. [TpeABapuUTENHO
NPWUrOTBEHOTO TECTO U3MCKBA MOM-MasKo Bpeme
3a NPWroTBAHE OT JOMALLHOTO.

+ [locTaBeTe B KOLIHMLATA Ha YPeaa 3a MbpxeHe
C ropely Bb3/lyx CKapa 3a neuvexe nmim
TOMJIOYCTONUMBA MIOY, aKO UCKaTe Aa n3nedete
KEMK AW YynaMBm Unn MbAHEHW CbCTaBKM.

+ MoeTe CblIO Aa M3Mon3BaTe ype/a 3a MbpxeHe
C ropely Bb3/lyx 3a NOArpABaHe Ha XpaHw. 3a Aa
NoArpsABaTe CbCTaBKK, 3aaiiTe TemnepaTypa ot
150°C 32 1O 10 MUHYTW.

Mwun-makc | Temnepatypa| Bpeme
Konnyectso ()] (mMuH.)
(9)

MTepxonu 100-600 180 16
Mune 100-500 180 25
Ckapuan 100-500 180 12
Prba 100-500 180 18
Muua 100-500 200 20
[TopeHn 100-500 200 17
KapTodKm
Mevere 100-500 160 17
M3cywenn 100-500 80 240
3eneHuyun/ (4h).
nnogose
MOYUCTBAHE

[MouncTeanTe ypefa cnep BCAKO U3MNOM3BaHe.

Kyna v KoWwH1La ¢ Hesanensallo nokputre. He

13MON3BaNTE METANHN KyXHEHCKM Nprbopn nnm

abpa3nBHW NOUMCTBALLM MaTepUany 3a NMouncTBaHe,

Thi1 KaTo € Bb3MOXHO [1a MOBPEAAT He3anensawoto

nokpuTe.

1. V3BageTe wencena Ha 3axpaHBaHeTo OT
KOHTaKTa 1 OCTaBeTe ypefa fja Ce OXNaau.

3a6enexKa: |138aneTe kynata, 3a la MOXe ypenbT

33 MbPKeHe C ropeLl Bb3Ayx fia ce oxnaamn no-

61bp30.

M36bpLueTe ypea OTBBbH C BaKHa Kbpra.

3. TMouncreTe Kynata 1 KOLWHWLaTa C ropeLla Boaa,
npenapar 3a MMeHe Ha CboBe 1 Heabpa3nBsHa
rboa.

MoeTe fa 13non3BaTe npenapart 3a
obe3mMacnABaHe, 3a a OTCTPaHNUTE OCTaHaNMTe
3aMbpPCABaAHNA.

CbBeT: AKO Mo KOLWHMLATa UK NO AbHOTO Ha

KynaTa 1MMma nonenHa XxpaHa, HanmbHeTe Kynata

C ropeta BoAa 1 Manko npenapar 3a MmeHe

Ha cbaose. [locTageTe KOWHWLATa B Kynata v

OCTaBeTe KynaTa ¥ KOLHMLATa a Ce HaKMCHaT 3a

npeAN3NTENHO 10 MUHYTH.

4. MoymncTeTe BBTPELWHOCTTa Ha ypefa C ropella
BOfa ¥ HeabpasmeHa rvoa.

5. TMouncTeTe HarpeBaTenHnA eNemMeHT C YeTKa, 3a
[la OTCTpaHwuTe OCTaTbUMTe OT XpaHa.

CbXPAHEHUE

1. M3knioueTe ypeda 1 ro ocTaBeTe [la ce OXNaau.
2. YBepeTe ce, Ye YacTuTe Ca YACTU U CyXW.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3NMPABHOCTU IHCTPYKLUIA 3 TEXHIKU BE3MNMEKU + He BukopucToByWTE Liei NPUCTPIN BONOTVMM
Mbo6nem Bb3MOXKHA NPMYNHA Pewenne Be3sneka enekTpuUHMX NPUCTPOIB BUPOOHMLTBA pyKkamu.
il P komnaHii FIRST Austria 8ianoBifae Br3HaHMM - BukopucTaHHA 10AaTKOBOrO O6naaHaHHs,

YpegbT 3a mbpxete ¢
ropety Bb3fyx He paboTu.

YpenbT He e BKNoYEH.

CBpr(eTe 3axpaHBallma Wencen KbM 3a3eMeH CTeHeH
KOHTAaKT.

Heobxoammo e fa 3agagete
Tanmep.

3apaiiTe Tanmepa Ha HeobXoAMMOTO Bpeme 3a
NpUroTBAHE, 3a Aa BKOYMUTE ypesa.

XpatwTe He ca fobpe
MPUTOTBEHU.

KonnyecTsoTo Ha CbCTaBKuTe B
KOWHMLaTa e TBbpAe roffamMo.

[MocTasanTe NO-Manku NapTUaAM CbCTaBKw. [o-Mankute
naptnan ce NnpuroTBAT NO-PaBHOMEPHO.

3apapeHata Temneparypa e
TBbPAE HUCKa.

3apaliTe TeMnepaTypaTa Ha enaHaTa HacTpolKa
(BvKTE paspena,HacTtpoikn” 8 rnaga,3non3eaHe Ha
ypeda”).

KpaTKo.

BpemeTo 3a npuroTesaHe e Tebpae

3apaiTe Talimepa Ha enaHoTo Bpeme 3a NPUroTeAHe
(BvKTE paspen,Hactpolkn” B raea,V3non3saHe Ha
ypeda”).

CbCTaBkuWTe Ce M3MbPXBAT | HAkoM TMNOBE CbCTaBkm TpsAbBa Aa
ce pa3bbpKkaT Ha NosoBMHaTa ot

HepasHOMEPHO B ypesa.
BPEMETO 3a MPUrOTBAHE.

CbCTaBKMTE, KOUTO Ca Pa3noNoXKeHW OT ropHaTa CTpaHa
NN HaNPeYHo efHn Ha Apyru(Hanpumep KapTodkw)
TpAGBa Aa Ce pa3KnallaT Ha NosloBMHaTa Bpeme 3a
npuroTeaHe. Bukte pasaena,HacTporikv” 8 rnasa
M3non3sare Ha ypeaa“

[TbpXeHTe 3aKyCKM
He ca XpyrKasu npu
M3BaXAAHETO VM OT ypeda | TPaAWLUMOHHWA HauvH.
3a MbpXeHe € ropey
Bb3AYX.

113non3Banu CTe TMN 3aKycKu,
KOWTO Ce NpUroTeAT Hal-gobpe no

113non3gaite GypHa 3a 3aKyCKi Ui IEKO HaMaxeTe
3aKyCKWTe C ON1O 3a NoyyYaBaHe Ha No-xpyrkas
BapUaHT.

He mora aa noctasa kynata | B KowHMuaTa vma TBbpAe MHOTO

NpasWIHO B ypeaa. CbCTaBKK.

He nbnHeTe KowHMLaTa Hag MHAMKaLMATa MAX.

KowHwuaTta He e nocTaBeHa
NpaBwWIHO B KynaTa.

HaTnckaiiTe KolwHMLaTa Hagony KbM KynaTta, JOKaTo
uyeTe LpaKBaHe.

Ot ypepa ce naura 6an
VM.

ﬂpMFOTBHTe Ma3HW CbCTaBKW.

KoraTo mbpxuTe MaHu CbCTaBKM B ype[a 3a MbpKeHe
C ropel Bb3yx, B Kynata 1311ua ronamo KoamyecTso
Ma3HMHa. MasHuHaTa npomwssexaa 651 AuM 1 Kynata
MOe [1a Ce Harpee noseve oT 06MKHOBEHO. ToBa He
OKa3Ba BMAHME BbPXY YPeda Wi KpaiHUa pesysTar.

KynaTa Bce oLle Cbabpxa
0CTaTbLM OT Ma3H1Ha OT
npeauLHa ynotpeba.

Tbi1 KaTo AMMBT Ce AbMXKM Ha HarpABaHETO Ha
Ma3HWVHaTa B KynaTa, BUHaru A no4Y1cTeaiTe NpaBunHo
Cnef BCAKO M3non3gaHe.

Frische Pommes

frites werden in der KapToou.

He n3non3sarte npasuIHUA TN

113non3gaiite NnpecHu Kaptodu 1 ce ysepere, ue
0CTaBaT TBbPAM MO BPEME Ha MbPKEHETO.

HeiRluftfritteuse
ungleichméBig frittiert.

M3MbpXNTE.

He n3nnakeate kaptopeHute
NPBUYMLM NPABUIHO NPEAN Aa M1

V3nnakHeTe kapTopeHuTe NpbyMLM NPaBUIHO, 3a Ad
OTCTPaHMTE CKOPGAATa OT BbHLIHATA MM CTPaHa.

Frische Pommes frites sind | XpynkaBocTTa Ha kapTodkuTte
3aBUCU OT KOSMUECTBOTO OSINO U1

nicht knusprig, wenn sie
aus der HeiBSluftfritteuse
kommen.

BOZaTa B KapToKuTe.

BuHarv noacylasaiite KaptodeHuTe npbumLm
NPaBUAHO Npeam Aa i fobasumTe KbM OANOTO.

Hapee No-TbHKM KapTodeHy NPbUMLM 33 NO-XPyrKas
pesynrar.

[lobaseTe ManKko noseye 01O 3a NO-XPyrKas pesynTar.

Cbo6paseHo ¢ OKOJIHaTa cpefia N3XBbpAsAHe

MoxeTe fja NOMOrHeTe Aa 3alUTVM OKOMHaTa cpefal lMomHeTe, ye TpAbBa Aa cnassate MeCTHUTe
= pa3snopendw: Npepasaiite HepabOTELLOTO enekTPUYECKO 0OOPYABaHE B CrieLManHo npeHasHayeHunTe

3a Uenta ueHTpose.

TEXHIYHUM AMPEKTVIBaM Ta MPaBOBMM NPUMMCam
wopo 6e3nekn. OnHak Bam Ta iHLWIMM KOPMCTYBaYam
Cnig AOTPMMYBATUCA TaKMX IHCTPYKLIT 3 6e3neku
OO TEXHIKM be3neku:

YBaXKHO NPOUUTATE L0 IHCTPYKLIIO Nepes TMMm,
AK BUKOPUCTOBYBATW Lie NPUCTPIN BRepLue Ta
36epexiT il 417 BUKOPUCTaHHA B MOy THHOMY.
Llet npunag He NpU3HaYeHOo ANA XOAHWX HWMA
Line BUKOPUCTaHHA, KPIM 3a3HauyeHnX y Ui
HCTPYKLIT.

Mepw HixX nigkMoyaT Npunag Ao axepena
XKVBNEHHSA, NepeKoHalTecs, o BKa3aHa Ha
HbOMY Hanpyra BifNOBIAAE HaNPy3i B AOMALLHIN
enexkTpomepexi. AKLLO Lie He Tak, 3B'AXITbCA 3
AVNEPOM i He BUKOPWUCTOBYIMTe Npunag.

AKLWO Npunag 3asemneHnii (knac 3axucTy |),
po3eTka Ta OyAb-AKi NoLOBXKyBaui, WO
BVIKOPUCTOBYIOTHCA PA30M i3 HIM, MalOTb Takox
6yTV 3a3emeHi.

LL|oB YHWKHYTW NepeBaHTaeHHA enekTprYHOI
MepeXxi, He BUKOPUCTOBYTE B Till Camiit Mepexi
JHLWi NOTYHi MPUCTPOI.

[OMICTITb JaHWI NPUCTPIN Ha YACTIN, PIBHIN

Ta XapOoCTiVKi NosepxHi. BiacTaHb Bif CTiHW
NoBWHHa OyTW WoHaimeHwe 10 cm. JinAHka
Haj NPUCTPOEM MOBUHHa GyTK BiNbHOIO Ta
3abe3neuyBaTh BinbHY LMPKYAALO NOBITPA.
Hikonu He cTaBTe el NpucTpir abo oro

LUHYP »KMBAEHHA Ha rapAdi NOBEepPXHI. Takox He
PO3TaLLIOBYITE Ta HE BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN
no6aM3y BiKPUTOrO MONyM'A.

CnigkyiTe 3a TUM, WO WHYP XMBNEHHA He
3BMCaB 3 Kpato CTona um cTinbHuui. Cnigkyte

3a TUM, o6 LUHYP He TOPKaBCA rapadmnx
MOBEPXOHb.

He BrKopwCTOBYTE Liel BUPIO Nobnusy axepen
rasy Ym iHLWKX Nerko3anmmcTvx Matepianis i
npeameTis.

AKWO Npvnag abo WHYP KUBNEHHA MAE O3HAKM
MOLLKOXKEHHA, He ekcnnyaTynTte npunag!
3BepPHITbCA B aBTOPM30BaHNIA | KBanidikoBaHWii
CEPBICHWI LIEHTP ANA Ornagy 1 peMOHTY BMpPOOy.
[InA 3ax1CTy BIA ypakeHHA enekTpuyHIM
CTPYMOM He 3aHypioiiTe npunag abo WHyp
KUBNEHHA B XXOAHY PIAVHY.

KOOHUM UMHOM He 3aTVKalnTe 1 He
nepekprBanTe OTBOPU AN1A BIYCKY 1 BUMYCKY
nosiTps!

He knaaitb nerko3anmucTi matepiani (nanip,
TKaHWHy TOLLO) Ha NPVCTPIll a6o NobAK3y HbOTO.
[epekoHanTecs, Wo NPUCTPIi BUMKHEHO, nepL
Hi>K BCTABNATW ab0 BUTATYBATY OTO BUNKY 3
po3eTKM.
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AKe He pekomeHaoBaHe abo He NPOJaETbCA
BMPOBHMKOM, MOXe MPU3BECTY [JO MOXEXI,
YPKEHHA eNeKTPUYHMM CTPYMOM ab0 TPaBMU.
Llen npunag npvsHaveHun nuwe ana
nobyTOBOrO BUKOPWCTaHHSA. He BUKOPWCTOBYATe
10ro B KOMEPLIMHMX Ljinax.

He BrkopucToByWTe el Npunaj no3a Mexamn
MPUMILLEHHSA.

He BrkopucToByITe Len NpUCTPI pazom

3 30BHiLLHIM TaliMepomM abo NPUCTPOEM
OMCTaHUINHOTO KepyBaHHA.

He 3anuwwaiite Uei NnpucTpiii 6e3 Harnagy, konu
BiH MpaLioe.

Llen npucTpin HarpisaeTbCa Nif Yac
BMKOPUCTaHHA. Tomy byabTe obepexHi, Wwob He
TOPKATUCA 1O rapAYrx aetanen.

YHUKaWTe KOHTaKTY 3 rapAYmm Napom nig yac
abo Biapa3sy nicna BapiHHA. PU3NK OTPYMAHHA
onikig!

He nepenoBHioNTe KOWNK 15 GPUTIOPHNL,
OCKINIbKM MPK KOHTAKTI MPOAYKTIB 3
HarpiBanbHVIM €1EMEHTOM MOXKE BUHUKHYTM
noXexa.

Bin'enHyite npunag Big enekrpomepesxi, nepLu
Hi>XX MePeHOCNTH Ha iHWe micLe.

3aBxAv BiAKMOYaTe Lel NPUCTpIN Bif
eNEKTPUYHOT PO3ETKN NICNA BUKOPUCTAHHA,
YULLEHHA Ta Y pasi HeCnpaBHOCTI.

HarnapaiTe 3a rapAunM NPUCTPOEM HaBiTb
TOAI, KONV BiH He NiAKN0YeHW O axepena
KMBNEHHA. [laiTe NpUcTpoto NOBHICTIO
OXONOHYTW, Nepes TUM AK YNCTUTK oro abo
CTaBWTU Ha 36epiraHHs.

He TATHITb 3a LWHYP KMBNEHHSA; ANA BIAKTIOUYEHHA
NPUCTPOIO BiJ ENEKTPUYHOT PO3ETKM TATHITL 3a
LUTENCEeNbHY BUMKY.

LM NprCTpOEM MOXyYTb KOPUCTYBaTUCA

DTV BIKOM Bifl 8 POKIB, a TaKOX 0COOM 3
obMeEXEHNMM GI3VUHMI, CEHCOPHUMM Ui
PO3yMOBUMM 3[i6HOCTAMY ab0 3 BiACYTHICTIO
[OCBifly Ta 3HaHb, AKLLO BOHK NepebyBaloTb

Mif, HarnAAoM, ab0 iX MPOIHCTPYKTOBAHO

oA 6e3neyHOro BUKOPMCTaHHA NPUCTPOLO,

i BOHV PO3yMiloTb NOTEHLiMHI Hebe3nekn. He
N03BONANTE [iTAM 6ABUTUCD i3 MM NPUCTPOEM.
[liTt MOXYTb BUKOHYBATU OUULLEHHSA 11 TEXHIUHE
00C/yroByBaHHA Npunagy, vie AKWO iM
BMMOBHWNOCA 8 POKIB | BOHM NepebyBatoThb Nig
HarnAaom 4OpoCaunx. TpymanTe NpUCTPIn Ta
MNOTO WWHYP XMBNEHHA B MiCLi, HEAOCTYNMHOMY
[NA AiTen, MONOALNX 3a 8 POKIB.

Mwu He Hecemo BiANOBIAaNbHICTb 3a Oyab-AKi
NOLWKOAXKEHHS, LLIO BUHNKAW BHACNILOK
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HeLinboBOro abo HenpaBUIbHOTO
BVKOPUCTaHHA LbOro NMPUCTPOLO.

+ PeMOHTHI 1 iHWi poboTW 3 NPUNaAOM MOXYTb
BUKOHYBATV NIMLLIE aBTOPU30BaHI TEXHIUHI
cneuianictn!

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIN
1700 Bt » 220-240B ~ 50-60Ty

BCTYN

Lla HoBa MynbTVNIY NPOMOHYE NPOCTWN Ta
3[40POBUIA CMOCIO NPUTOTYBaHHA BaLUMX YobneHMx
CTPaB. 3aBAAKM WBMUAKIN UMPKyNALii rapayoro
NOBITPA Ta BEPXHIV PeLUiTLi MOXHa roTyBaTu
YncneHHi cTpasw. Halkpatiia ocobnmBicTb nonsarae
B TOMY, LLIO My/IbTUMIY HarpiBae Xy 3 ycix Ookis, i ana
6inbLIOCTI IHrpenieHTIB Hemae NoTpebu JoaaBaTH
onito.

30BHIWHIA BUrNAL | KOMMOHEHTU:
(Man. 1)

1. MaHens KepyBaHHA

2. Kop3uHa

3. KHonka po36nokyBaHHA KOP3WHWM
4. Pyyka KOp3uHW

5. OcHosa

6. KoHTelHep

7. Bunyck nositpa

8. Kabenb xwuBneHHs

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. 3HIMiTb yCi nakyBabHi mMatepianm.

2. 3HiMITb yCi HaKNEeMKIM Ta HaNinKK1 3 MPUCTPOIO.

3. PeTenbHO OUUCTITb KOP3MHY Ta KOHTeHep
M'AIKOIO HeabpasMBHO ryOKo0 Ta rapAavolo
BOAOIO 3 JOAaBaHHAM HEBENMKOI KiNbKOCTI
MUIOYOTrO 3aco0y.

4. TpOTPIiTb 30BHILUHI Ta BHYTPILLHI CTIHKM
MPUCTPOIO BOMOTOI0 TKAHUHOIO.

Lia mynbTuniu npautoe 6e3 onii, 3

BUKOPUNCTaHHAM rapa4oro nositps. He

3anuBaiiTe B Hel onito a6o xup.

MniaArotoBKA 4O BUKOPUCTAHHA

1. BCTaHOBITb NPUCTPIN Ha CTIKY, FOPU3OHTaNbHY
Ta piBHY NOBEPXHIO.
He BcTaHOBAIOITE NPUCTPIi Ha
HeTepMOCTIiliKill NOBepPXHi.

2. BcTasTe KOp3vHy B KOHTEMHep (Man. 3).
He 3anuBaiiTe y KoHTeliHep onilo abo iHwy
pianHy.
He knapiTtb Hiuoro 3Bepxy npucrpoio. Lie
MOXKe NopYLUNTI NOTIK NOBITPA i noripwumnTn
pesynbTaTil CMaXXe€HHA rapsa4Ynm NoBiTpAM.
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BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO

Y MynbTVNeyi MOXHa roTyBaTh pi3HOMaHITHI
npoayKT1 6e3 aoaaBaHHs onii.
MpuroryBaHHA Ha rapsAYoMy NoBiTpi

1.

3.
4.

BcTasTe WwrencenbHy BUIIKY NPYCTPOLO B
3a3emneHy poseTky.

. ObepeXHO BUTAHITL KOHTEHEP 3 MybTUMNEYi

(man. 6)

[oknafiTb NPOAYKTU y KOP3UHY. (Man. 5)
BCTaHOBITL KOHTEMHEP Ha3aA y MynbTURiY
(man. 4)

CnigkyTe, Wob NigAoH CTaB Ha HaNPAMHI
BCepeaHi Kopnycy.

Hikonu He BuKopucToByiiTe nigAoH 6e3
KOp3UHU Ha HbOMY.

3acTepexeHHA: He TopKaiTecs KOHTelHepa
nif Yac BUKOPUCTaHHA Ta AeAKUiA nepiop
nicnsA Moro 3aBepLIeHHsA, TOMY L0 BiH Ay»e
HarpiBa€eTbca. TpumanTe KOHTelHep nuile 3a
PY4Ky.

5.

BnbepiTh NPaBMAbHWMIM Yac NPUroTyBaHHA
NpoayKTi8 (A1B. po3ain,HanawTysaHHA" y Uil
rnasi).

. [eaki npoayKT chig nepemillysatv B

cepefyuHi NpoLuecy NpuUroTyBaHHA (41B. po3ain
,HanawTysaHHa" y it rnasi). LLob cTpycutn
NPOAYKTN, BUTATHITb KOHTEHEp i3 MpUCTPOI0
3a PyyKy Ta CTpYCiTb 1oro. [10TiM BCTaHOBITL
KOHTeVHep Ha3ag y MynbTuniy

3acTepexeHHA: He HaTucKaliTe KHONMKY
po36n0KyBaHHA Nifg Yac cTpywyBaHHA. (man. 3)

Mopapaa: LL[06 3MeHWwwnTY Bary Mig Yac
CTPYLLYBaHHA, MOXHa 3HATV KOP3WHY 3 KOHTelHepa
i CTpyLyBaTW Camy KOpP3uHy. [1nA LbOro BUTATHITL
KOHTEMHEP 3 NPUCTPOIO, MOCTABTE Ha TePMOCTIVIKY
MOBEPXHIO, HATUCHITb KHOMKY Ha Pyl | BUAMITb
KOP3WHY 3 KOHTENHepa.

Mopapa: AKLO BCTaHOBWTH TaliMep Ha NONOBUHY
yacy NPUroTyBaHHsA, BM NMOYYETE CUrHaN Tamepa,
Konv NoTpibHo cTpycuTv NpoaykTu. OpHak nicna
LIbOr0O BaM 3HaA00OWTbCA 3HOBY BCTAHOBWTY TaliMep
Ha TOW Yac, WO 3aMWAaETbCA [0 3aBEPLUEHHA
MPUroTyBaHHA.

7.

Konu B1 nouynu curHan Tamepa, BCTaHOBNEHNI
Yac NPUroTyBaHHA 3aKiHUMBCA. BUTATHITL
KOHTeNHEep 3 NpUCTpOIo.

MpumiTka: Takox NPUCTPIN MOXHA BUMKHYTU
BPYUHY. [InA LibOro BCTaHOBITb Yac Ha 1.

8.

[NepesipTe, UM fOBPE NPUrOTYBANUCH MPOMYKTH.
AKLLO NPOAYKTN LLie He roTOBI, NPOCTO
BCTQHOBITb KOHTENHEP Ha3ad y MybTUNIY i
BCTAHOBITb TaMep LUe Ha AeKifNbKa JO4ATKOBMX
XBUMNH,

9. o6 BUIHATA NpopyKTW (HAaNPWKNag, KapTomio

i), BUTATHIT KOHTEMHEP 3 MyAbTUMeu],
MOCTaBTe MOro Ha TEPMOCTINKY NMOBEPXHIO,

HaTUCHITb KHOMKY BUIMMaHHA KOP3MHX i NigiiMITh

KOP3WHY, OB BUMHATL ii 3 NigaoHa.

He nepeBepraiite Kop3uHy goropmn gHom,
KONV BOHa 3aKpinneHa A0 KOHTellHepa. B

TaKoMy pasi HagnuLLOK oNii 3 AHa KOHTellHepa

BUTEYE Ha MPOAYKTN.

KoHTeliHep i npoayKTy rapsadyi. 3anexHo Big

TUNY NPOAYKTIB y MyNbTUNEYi 3 KOHTelHepa

MOXe BUXoAuUTY napa.

10.Mepeknaaitb NPOAYKTU 3 KOP3VHN Y MUCKY UK
Tapisky.

11.Micna npuroTyBaHHA OAHieEl nopuii NpoayKTiB
MOXHa Ofipasy MoYMHaTK roTyBaTh HACTYMHY
nopuito.

IHCTPYKULIi ANA NAHEJI KEPYBAHHA

KHonka | A (D KveneHHa
KHonka | B @ MonepeaHi HanawTyBaHHs
KHonka | C e 3MeHLEeHHSs Yacy Tanmepa/
Temneparypu
Kronka | D G_) 36inblueHHs Yacy Taimepa/
Temneparypu
KHonka | E KepyBaHHA Temnepatypoto
Khonka | F G_) KepyBaHHA Tarimepom
KHomka |G Q_/ KHOMKa BigknageHoro
3anycky
IHankatop [ H | (& # | IHAVKaTOp BeHTUNATOPA
o b
IHavikaTop | | * |HOMKaTOP HarpiBaHHA
IHankaTop | J & |HOVKaTOp Temnepatypu
IHavkaTop | K G_) IHOvKaTop Tanmepa
IHovkaTop | L 'C |HOMKaTOp Temnepatypw
IHAvkaTop | M min |HOMKaTOp TalmMepa
IHavkatop | N @ \ %& b
7
D ® 6
|HavKaTop peuenTa

IHCTPVKLI,IT 3 BUKOPUCTAHHA:
KHonkKa »uBneHHa (A)

[1icnAa NpaBKAbHOIO BCTAHOBNEHHA KOP3MHM Ta
KOHTelHepa y KOpryC BMUKAETLCA IHAMKATOP
HKUBNEHHA. HaTUCHITD | yTPUMYITE KHOMKY
XVBIEHHA NPOTATOM 3 CeKyHZ, LWob BCTaHOBUTH
CTaHOapTHY TemnepaTtypy npuctpoto 200°C Ta
Yac NPUroTyBaHHA Ha 15 XBUAWH. HaTUCHITL
KHOMKY *WVBNEHHS e pa3, LWob nodatv npoLec
NPUroTyBaHHA. HaTUCHITL i yTpyMy#iTe KHOMKY
XKVBNEHHA 3 CeKyHAW, Wob BUMKHYTU NpuUcTpii. B
IHAMKATOPW BUMMKAIOTBCA, BEHTUNATOP NPUMMUHAE
npaLoBaTu.

MpumiTtka: Mg Yac NPUroTyBaHHA MOXHa
HATWCKaTW KHOMKM ANA MPV3YNUHEHHA Ta MOYaTKy
NPWUTOTYBaHHA.

KHonka nonepeaHboro HanawTtyBaHHA (B)
HaTWCHITb KHOMKY NonepeHbOro HanalwTyBaHHs,
o6 BMOPaTK OfHY 3 8 NONYNAPHYX CTPaB.

Micna BUOOPY BCTAHOBAIOIOTLCA HaNALLTOBAHI
TemnepaTypa Ta Yac NPUroTyBaHHs.

KHonka kepyBaHHA TemnepaTtypoio (E)
HaTWCHITb KHOMKyY KepyBaHHA TeMnepaTypolo i
NOTIM 3MiHtoMTE TemnepaTtypy KHonkamn C+D Ha
5°C 3a ofiHe HaTW1CKaHHA. HaTUCHITL | yTpumyiTe
KHOMKY, 06 LWBWMAKO 3MIHUTY TeMNepaTypy.
[lianasoH HanawTyBaHHA Temnepatypw: 80-200°C.
KHonka kepyBaHHA Taiimepom (F)

HaT1CHITb KHOMKY KepyBaHHA TalMePOM i NOTIM
3MIHIONTE HanalTyBaHHA Yacy NPUroTyBaHHA
kHonkamu C+D no oaHin XBUnnHi 3a ogHe
HaTUCKaHHA. HaTWUCHITL | yTpUMyiATe KHOTKY, 06
LUBMAKO 3MIHWTM Yac.

KHonka 6poHioBaHHA (G)

Bunbip kntoya 6poHioBaHHs (G) Ta nonepeaHbo
BCTaHOBMEHOTO Kioya (B) O3BONAE BCTaHOBUTU
OPOHIOBAHHA AN1A BiAKNAAEHOTO 3anycKy poboT
MPUCTPOIO MaKCUMYM Ha 24 rofinHK, 36inbLIeHHs
260 3MeHLeHHs 3a gonomoroto Knasiw C + D

HANNAWUTYBAHHA

lMpviBeaeHa HKUe Tabnmus JONMOMOXKe BUOPaTH
OCHOBHI HanawwTyBaHHA ANA NPUrOTYBaHHA
NPOAYKTIB.

MpwumiTtka: MpuiimaiiTe fo yBaru, Wo Ui

[aHi NPUBOAATLCA NNLLE B AKOCTI 3aranbHMX
pekomMeHAaaLin. MpoayKTH BigpI3HATLCA 3a B1UAaMM,
po3mipami, GOPMOIO Ta BUPOOHVKaMK, TOMY M1 He
MOMEMO rapaHTyBaTh ifjeanbHunx HanawTysaHb AnA
BaLLMX NPOAYKTIB.

TexHonoria WewaKor uMpKynaLii NoBiTpa MUTTEBO
po3irpiBa€ NOBITPA y NPUCTPOI.

KopoTkouacHe BUIIMaHHA KOHTeHepa 3 NpUCTpoio
nif Yac NPUroTYBaHHA MaXe He NOpPYLUYE NpoLec.
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Mopaan

+ [pibHi UMaTouKkK 3a3Buyalt NoTpedyioTb
MEHLLOrO Yacy NPUroTyBaHHA NOPIBHAHO 3
BEIMKMMU LIMATKaMM.

+ [Ina npuroTyBaHHA GiNbWOI KiNbKOCTI NPOAYKTIB
3HafAobWTbCA TPOXM AOBLUMI Yac MPUTOTYBaHHS,
[N1A MEHLLOT KiNIbKOCTI — TPOXN KOPOTLUNIA.

+  Lllo6 oTprmaT HalKpalLmii pe3ynsTaT Ta
3abe3neunTy PIBHOMIPHE MPOCMAXKEHHS,
000B'A3KOBO NepemilLlyiTe ApiOHI NPOAYKT B
cepeavHi npoLecy NpUroTyBaHHA.

« [lopaviTe 1o CBiXOI KapTonAi TPOXM onii, o6
OTPUMATU XPYCTKY KOPOUKY. [pocmaxywnTe
NMPOAYKTW Y MyNbTUMEYi MPOTATOM AEKINbKOX
XBWUAVIH MIiCNA AOAABaHHA ONil.

« He rotynte y NpUCTPOI HAATO XUPHI NPOAYKTH,
TaKi Ak Kobacu.

+ 3aKyCKW, NPU3HaYeHi Ana NpUroTyBaHHaA
Y 3BUYaNHIN Neyi, MOXyTb roTyBaTUCA iy
MyfbTUNEYi.

+ o6 npuroTyBath XpycTKy KapTomnio ¢pi,
3aBaHTaxymTe He Ginblue 500 I CYPUX NPOAYKTIB.

+ BukopucToByiiTe Hanisdabpyikatu 3 TicTa
ANA NPUroTyBaHHA BMPODIB 3 HAUMHKOIO.
HanidabpukaTi 3 TiCTa BYMaraoTb MEHLIOTO
uacy NPUroTyBaHHA HiXK BUPOOY 3 CMPOTO TiCTa.

+ BcraHosnioiiTe Gpopmy Ana BrnikaHHA abo
bopmy and neui y Kop3vHy, AKLO 8K OyaeTe
roTyBaTV NUPIr/Kil, abo KpUXKi uv GapwmMpoBaHi
NPOAYKTH.

+ B LbOMy NpUCTPOI TakoX MOXHa MiAirpiBaT ixy.
[InA nigirpisaHHA i BCTaHOBITb Temnepatypy
150°C, a YaC MakcumMym Ha 10 XBUANH.

Min.-makc | Temnepartypa | Yac (xB.)

KinbKicTb (r) (C)
Creiik 100-600 180 16
Kypka 100-500 180 25
KpeseTku 100-500 180 12
Pr6a 100-500 180 18
Miua 100-500 200 20
Kaptonna 100-500 200 17
dpi
Buniyka 100-500 160 17
Cywei 100-500 80 240
oBoui/ (4 rop).
bpyKTHn

YULLEHHA

OunuyiTe NPUCTPIN NICAA KOXKHOIO BUKOPUCTaHHA.

KoHTelHep Ta KOp3MHa 3 aHTUNPUrapHUM

NOKPUTTAM. He BUKOPUCTOBYMTE MeTanesi KyxoHHi

raHuipKu abo abpasviHi 3aCobu AnA YNLLEHHS,

TOMY LLO BOHM MOXYTb MOWKOAWUTV aHTUNPUrapHe

MOKPUTTA.

1. BigkniouiTb WTENcenbHy BUAKY Bif PO3ETKM i
[oyeKarTeca OXONOLKEHHA NPUCTPOIO.

MpumiTKa: BUimits KOHTeHEP, Wob MynbTUNiY

OXONOHYNa WBMALLe.

2. BuTpiTb NpuUCTpIit 330BHi BONOIOIO raHuipKolo.

3. OunCTiTb KOP3MHY Ta KOHTEHEP HeabpasnBHOIO
rybKoto Ta rapAaYoio BOAOK 3 A0AABAHHAM
HEBENMKOI KiNbKOCTI MUIOYOTo 3aCoby.
[ina BraaneHHA 3anuiwkis 6pyay MoxHa
BVKOPUCTOBYBATU PIAVHY 414 BUAANEHHA XMPY.

Mopapa: kLo 6pya NPKAKN 4o KOP3KHK abo

HW3Yy KOHTeHepa, 3aninTe B KOHTENHEP rapady

BOZY 3 J0faBaHHAM HEBEINKOT KiIbKOCTI MUIOHOTO

3aco0y. BcTaBTe KOP3MHY B KOHTEHEP i 3anmuiTe ix

npr6an3HO Ha 10 XBUANH ANA 3aMOUYyBaHHS.

4. OunCTIiTb NPUCTPIlT 3cepeanHn HeabpasnBHOIO
rybKoto Ta rapAauoio BOAOHO.

5. OymnCTiTb HarpiBanbHUIA €NEMEHT WiTKOK ANA
UnLLEHHA, LWOG BUAANUTI YCi 3aMMLLKM i,

3BEPIFTAHHA

1. BigkntouiTb NPUCTPIN BiA PO3ETKM | JoueKalTeca
MOBHOMO OXONOMKEHHS.

2. [NepekoHanTecs, Wo BCi KOMNOHEHTI YICTi Ta
cyxi.

TEPMIH MPUAATHOCTI: HE OBMEXXEHUI.

BesneuHa ytunisauia

By MOXeTe JOMOMOrTY 3aXMCTUTI AOBKiNNsA!
= [loTpumyITECh MICLIEBMX NPaBW yTUNi3aLlii:
BifHECITb HenpaLoloue enekTprnuHe obnagHaHHa y
BIANOBILHWI LLEHTP i3 NOro yTunisaLii.
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YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

HecnpaBHicTb

Moxnunsa npuunHa

PiweHHA

MynbTuniy He Npauioe.

MpuCTpil He NigKNioYeHnin o
MepeXi XMBNEHHS.

BcTasTe WTencenbHy BUIKY NPUCTPOLO B 3a3emiieHy PO3ETKY.

Bi He BCTaHOBMM Talmep.

BCTaHOBITb TaliMep Ha NOTPIGHWIA UaC NPUrOTYBaHHS, Wb
YBIMKHYTU NPUCTPIiA.

MpoayKTw, Aki
roTyBanvca B
MynbTUMNEuYi, He roToBi.

3abarato NPOAYKTIB B KOP3UHI.

Knagitb B KOP3K1HY MeHwWi nopuiil npoaykTis. MeHwi nopuii
NPOAYKTIB MPOCMaXytoTbCA GibL PIBHOMIPHO.

BcraHoeneHa Temnepartypa
3aHaATO HU3bKa.

BcTaHOBITL TEMNEpaTypy Ha NOTPiOHe HanawTyBaHHA (4B,
po3ain "HanawTyBaHHA" B rnasi "BUKOPUCTaHHA NPUCTPOID").

Yac npuroTyBaHHA 3aHaaTo
KOPOTKMI.

BcTaHOBITL TaliMep Ha NOTPIGHWIA YaC NPUrOTyBaHHs (AvB.
po3ain "HanawTtyBaHHA" B raei "BUKopUCTaHHA NPUCTPOID”).

Mpoayktny
MynbTUneyi
MPOCMaxyoTbCA He
PpiBHOMIpHO.

[eAki npopyKTV NOTPIGHO
nepemillysaTi B CepeamHi
NPOLECy NPUroTyBaHHA.

MpoAyKTU, AKI NexaTb OANH Ha OAHOMY (HanpWKNag, KapTonns
$pi), cnia cTpyLyBaTV B CEpeANHi MPOLIeCY NPUroTyBaHHA.
[lve. po3gin "HanawTyBaHHA" B rasi "BUkopyCTaHHA
npucTpoto”.

MincmaxeHi 3aKkyckn
He XpycTKi nicna
MynbTHneYi.

BrKOPUCTOBYBANUCA 3aKyCKU,
npW3HaYeHi 4na NpUroTyBaHHaA
Yy TPaAMUiiHin GprTIOpHULI.

BepiTb 3aKyckun ansa neui abo HaHeciTb HEeBENWKY KinbKiCTb Onil,
1406 3aKYCKM BUXOAUNM XPYCTKILLMMM.

[1ioAoH HEMOXNMBO
BCTABUTV Y MPUCTPIN
HaNeXHVM YUHOM.

3abarato NPOAYKTIB Y KOP3WHI.

He 3anosHtoiiTe kOp3uHy BuLLEe No3HaukM MAKC.

Kop3wvHa He BCTaHOBNEHa B
KOHTEMHEP HanexH1Um YMHOM.

LITOBXHITb KOP3WHY BHI3 Y KOHTEMHEP 10 KNaLaHHA.

13 MPUCTPOIO BUXOAUTD
6innit aum.

Bvi roTyeTe XWpHi NpoayKTU.

Konu B1 cmaxunTe B MynsTUNEYi X1PHI NPOAYKTY, BeNnKa
KINbKICTb »KMPY BUTIKAE y KOHTENHEP. Kup Aa€ Oinni agum,

a KOHTEMHEP MOXe HarpiBaT1ca binbuie, Hix 381YainHo. Lie
He BMVBaE Ha POOOTY NPUCTPOIO Ta Ha KIHLEBUI pesynbTaT
MPUrOTYBaHHA.

[MiAAOH BCE LLe MICTUTL XMP BiA
nonepeaHbOro NPUroTyBaHHs.

Binnit Aum yTBOPIOETHCA BHACNIAOK HarpiBaHHA Xu1py
B NiAAOHI. PeTenbHo ouuLLyiiTe NigaoH Nicna KOXKHOro
BUKOPWCTAHHA.

KapTonna ¢pi
NPOCMaXy€eTbCA
B8 MyJibTUNEYi
HepiBHOMIPHO.

Bu Bukopuctosyete
HenpaBWIbHII COPT KapTonsi.

BukopucToByiTe CBiXY KapTOMJIio | NepesipanTe, WO BOHa
3a/MLIAETHCA TBEPAOIO Mifl YaC CMAXKEHHA.

Bn He npommnn nanuykm
Kapromﬂ HanexHum YnHom
nepen CMaKeHHAM.

[pommBanTe nanuykm KapTonai 4nA BUAANEHHA KPOXManio 3
XHBOT NOBEPXHI.

KapTonna ¢pi nicna

MynbTMneYi He XpycTKa.

XpycTKicTb kapTonni pi
3aNEXNTb Bif KiNbKOCTI onii Ta
Macnay KapTtoni.

[MpocyLwyiiTe NAnVUKy KapTomni HANEXHVIM YMHOM Nepes
[ofaBaHHAM Onil.

HapisaiiTe nanuuku kapTomnni 4O MEHLIOro PO3MIpY, LWO6 BOHM
BUXOAMIIN XPYCTKILLIMMM.

[opaiite Tpoxu Ginble onii, Wob kaptonna dpi ctana
XPYCTKILOIO.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

IMPORTANTES

La sécurité des appareils électriques FIRST Austria

est conforme aux directives techniques reconnues

et aux réglementations légales en matiere de
sécurité. Cependant, il faut que tout utilisateur

de l'appareil respecte les consignes de sécurité

suivantes :

+ Lisez attentivement ces instructions avant
d'utiliser cet appareil pour la premiere fois et les
conserver pour toute référence future.

« Ce produit n'a pas été congu pour d'autres
utilisations que celles spécifiées dans ce manuel.

«Avant de brancher I'appareil a I'alimentation
électrique, vérifiez si la tension indiquée sur
I'appareil correspond a celle du secteur dans
votre maison. Si ce n'est pas le cas, contactez
votre revendeur et n'utilisez pas I'appareil.

- Sil'appareil est mis a la terre (classe de
protection I), la prise secteur et toute rallonge a
laguelle elle est connectée doivent également
étre mises a la terre.

« Pour éviter de surcharger le circuit électrique, ne
faites pas fonctionner un autre appareil a haute
puissance sur le méme circuit.

« Placez I'appareil sur une surface dégagée, plane
et résistante a la chaleur. La distance du mur
doit étre d'au moins 10 cm. La zone au-dessus
de 'appareil doit étre dégagée pour permettre
une circulation d'air sans obstruction. Lappareil
et son cordon d'alimentation ne doivent jamais
étre placés sur des surfaces chaudes. Il ne
faut pas non plus placer ou utiliser I'appareil a
proximité de flammes de gaz exposées.

+ Ne laissez pas le cordon pendre au-dessus du
bord d'une table ou d’'un comptoir. Ne laissez
pas le cordon toucher les surfaces chaudes.

« Nutilisez pas le produit a proximité de
sources de gaz ou d'autres matiéres ou objets
inflammables.

« Nutilisez pas I'appareil ou le cordon
d‘alimentation sfils présentent des signes de
dommages ! Ramenez le produit a un centre
de service agréé et qualifié pour inspection ou
réparation.

« Pour éviter tout risque électrique, ne plongez
pas cet appareil ou ce cordon dans un liquide.

« Ne bloquez ni ne couvrez en aucune facon les
entrées et sorties d'air !

« Aucun matériau inflammable (papier, tissu, etc.)
ne doit étre placé au-dessus ou a proximité de
I'appareil.

« Assurez-vous que l'appareil est éteint avant de le
brancher ou de le débrancher.

+ Nutilisez pas I'appareil avec les mains mouillées.

- Lutilisation d'accessoires non recommandés ou
non vendus par le fabricant pourrait provoquer
un incendie, un choc électrique ou des
blessures.

- Cet appareil n'est destiné qu'a un usage
domestique, ne I'utilisez pas dans le commerce.

- Nutilisez pas cet appareil a l'extérieur.

- Ne faites pas fonctionner cet appareil avec
une minuterie externe ou un dispositif de
télécommande.

- Ne laissez jamais I'appareil en cours de
fonctionnement sans surveillance.

- L‘appareil devient chaud lorsquiil est utilisé. Ainsi,
il ne faut pas toucher les parties chaudes.

- Evitez tout contact avec la vapeur chaude
pendant ou juste apres l'utilisation. Risque de
bralure !

« Neremplissez pas a excés le panier de la friteuse
a air chaud. Les aliments pourraient alors
entrer en contact avec |'élément chauffant et
provoquer un incendie.

« Débrancher I'appareil avant de le déplacer d'un
endroit a un autre.

- Débranchez toujours l'appareil apres
utilisation, avant tout nettoyage et en cas de
dysfonctionnement.

- Tant que I'appareil est chaud, il doit étre
surveillé, méme s'il n'est pas branché. Attendez
que l'appareil soit completement froid avant de
le nettoyer/ranger.

- Lors du débranchement de |'appareil, ne tirez
pas sur le cordon mais plutdt sur la prise.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de
8 ans et plus, et par des personnes ayant une
incapacité physique, sensorielle ou mentale, ou
manquant d'expérience ou de connaissance si
elles sont supervisées ou instruites sur l'usage
de l'appareil en sécurité et si elles comprennent
les dangers impliqués. Ne laissez pas les enfants
jouer avec cet appareil. Cet appareil ne doit
pas étre nettoyé et entretenu par des enfants
de moins de 8 ans, a moins qu'ils ne soient sur
surveillance. Gardez I'appareil et son cordon hors
de portée des enfants agés de moins de 8 ans.

- Nous déclinons toute responsabilité de tout
dommage pouvant se produire si l'appareil est
utilisé a des fins autres que celles prévues ou s'il
est utilisé de maniere inappropriée.

- Lesréparations et autres travaux effectués sur
I'appareil ne doivent étre effectués que par du
personnel spécialisé agréé !

SPECIFICATIONS TECHNIQUES
1700W » 220-240V ~ 50-60 Hz
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INTRODUCTION

Cette toute nouvelle friteuse a air chaud est un
moyen facile et sain de préparer vos ingrédients
préférés. Grace a la circulation d'air chaud et rapide
et a sa grille supérieure, elle est capable de préparer
de nombreux plats. Lavantage est que la friteuse a
air chaud chauffe les aliments de tous les cotés et la
plupart des ingrédients ne nécessitent pas d'huile.

DESCRIPTION GENERALE : (Fig. 1)
Panneau de commande

Panier

Bouton de libération du panier
Poignée du panier

Boitier principal

Cannabis

Sortie d'air

Cordon d'alimentation

PNV A WD

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes de
I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier et le pot
avec de l'eau chaude, du liquide vaisselle et une
éponge non abrasive.

4. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec
un chiffon humide.

Ceci est une friteuse sans huile qui fonctionne

a l'air chaud ; ne remplissez pas le pot avec de

I'huile ou de la graisse de friture directement.

PREPARATION A LEMPLOI

1. Placez I'appareil sur une surface stable,
horizontale et uniforme.
Ne placez pas I'appareil sur une surface non
résistante a la chaleur.

2. Placez le panier dans le pot (Fig. 3).
Ne remplissez pas le pot avec de I'huile ou
tout autre liquide.
Ne placez rien au-dessus de I'appareil,
I'écoulement d’air est perturbé et affecte le
résultat de la friture a air chaud.

UTILISATION DE L'APPAREIL

La friteuse sans huile peut préparer une large

gamme d'ingrédients.

Friture a I'air chaud

1. Branchez la fiche d'alimentation dans une prise
secteur mise a la terre.

2. Retirez avec précaution le pot de la friteuse a air
chaud (Fig. 6)

3. Placez vos ingrédients dans le panier. (Fig. 5)

4. Replacez le pot dans la friteuse a air chaud
(Fig.4)

Alignez soigneusement le pot avec les guides du

corps de la friteuse a air.

N’utilisez jamais le pot sans le panier dedans.

Attention : ne touchez pas le pot pendant

et quelque temps apreés I'utilisation, car il

devient trés chaud. Ne tenez le pot que par sa

poignée.

5. Déterminez le temps de cuisson nécessaire pour
les ingrédients (voir la section « Réglages » de ce
chapitre).

6. Certains ingrédients nécessitent d'étre remués
a mi-cuisson (voir la section « Réglages » de ce
chapitre). Pour remuer les ingrédients, retirez le
pot de l'appareil par la poignée et secouez-le.
Faites glisser le pot dans la friteuse a air.

Attention : N'appuyez pas sur le bouton de

libération de la poignée pendant que vous

secouez. (Fig. 3)

Conseil : pour réduire le poids, vous pouvez

retirer le panier de la casserole et secouez le

panier uniquement. Pour ce faire, retirez le pot de

I'appareil, placez-le sur une surface résistante a la

chaleur et appuyez sur le bouton de la poignée.

Ensuite, enlevez le panier du pot.

Conseil : si vous réglez la minuterie sur la moitié du

temps de préparation, vous entendez la sonnerie

de la minuterie lorsque vous devez remuer les
ingrédients. Cependant, cela signifie que vous
devrez de nouveau régler la minuterie pour le
temps de préparation restant aprés que vous avez
terminé de remuer.

7. Lorsque vous entendez la sonnerie de la
minuterie, le temps de préparation réglé sest
écoulé. Retirez le pot de l'appareil.

Remarque : Vous pouvez également éteindre

I'appareil manuellement. Pour ce faire, réglez la

durée sur 1.

8. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.

Si les ingrédients ne sont pas encore cuits, faites
glisser tout simplement le pot dans I'appareil et
réglez quelques minutes supplémentaires sur la
minuterie.

9. Pour enlever les ingrédients (p. ex. des frites),
retirez le pot de la friteuse et placez-le sur une
table, puis appuyez sur le bouton de libération
du panier et retirez le panier du pot.

Ne retournez pas le panier en la laissant

attachée au pot, car tout excés d’huile recueilli

au fond du pot coulera sur les ingrédients.

Le pot et les ingrédients sont chauds. Selon le

type d’ingrédients dans la friteuse a air, de la

vapeur peut s'’échapper du pot.

10.Videz le panier dans un bol ou dans une assiette.

11.Quand un lot d'aliments est prét, la friteuse a air
est immédiatement préte a préparer un autre lot.
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INSTRUCTIONS DU PANNEAU

DE COMMANDE

Bouton | A d) Puissance

Bouton | B @ Préréglage

Bouton | C e « Diminution » de la durée/
température

Bouton |D @ « Augmentation » de la
durée/température

Bouton | E Controle de la température

Bouton | F G_) Bouton de la minuterie

Bouton |G CL/ Bouton du délai de mise en
marche

Lumiére | H | (¢~ | Témoin lumineux du

“ ¥ | ventilateur

Lumiere | | *_ Témoin de réchauffement

Lumiere | J & Témoin de la température

Lumiéere | K ® Témoin de la minuterie

Lumiere | L C Témoin de 'unité de
température

Lumiere | M min Témoin de 'unité de la
minuterie

Lumiére | N @ ‘7 %“?4‘ <

AU ®g
Témoin de la recette
MODE D'EMPLOI :

Bouton d’alimentation (A)

Une fois que le panier et le pot sont correctement
placés dans le boitier principal, le témoin
d'alimentation s'allume. Maintenez le bouton
d'alimentation enfoncé pendant 3 secondes

pour régler la température de 200°C par défaut
de I'appareil, pendant que le temps de cuisson
est réglé sur 15 minutes. Appuyez sur le bouton
d'alimentation une deuxieme fois pour démarrer
le processus de cuisson. Appuyez sur le bouton
d'alimentation pendant 3 secondes pour éteindre
I'appareil. Tous les témoins séteignent, le ventilateur
cesse de fonctionner.

Remarque : Pendant la cuisson, vous pouvez
appuyer sur les boutons pour interrompre et
reprendre la cuisson.
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Bouton de préréglage (B)

Appuyez sur le bouton de préréglage pour faire
défiler 8 sélections d'aliments populaires. Une fois
la sélection effectuée, la durée prédéterminée et le
mode de température de cuisson commencent.
Bouton de contréle de la température (E)
Appuyez sur les boutons de controle de la
température et utilisez les boutons C + D pour
augmenter ou diminuer la température de cuisson
par incrément de 5°C a la fois. Maintenez le bouton
enfoncé pour changer rapidement la température.
Plage de contréle de la température : 80 a 200°C.
Bouton de contréle de la minuterie (F)
Appuyez sur le bouton de controle de la minuterie
et utilisez les boutons C + D pour augmenter ou
diminuer la durée de cuisson par incrément d'une
minute a la fois. Maintenez le bouton enfoncé pour
changer rapidement la durée.

Bouton de réservation (G)

La sélection de la touche de réservation (G) et

de la touche de préréglage (B) permet de définir
une réservation pour le démarrage différé du
fonctionnement de I'unité par maximum 24 heures,
augmenter ou diminuer par les touches C+ D

REGLAGES

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner les

parametres de base pour les ingrédients.

Remarque : || ne faut pas oublier que ces

paramétres ne sont que des indications. Car les

ingrédients different d'origine, de taille, de forme
et de marque, nous ne pouvons pas garantir le
meilleur réglage pour vos ingrédients.

Parce que la technologie Rapid Air réchauffe

instantanément l'air a l'intérieur de I'appareil.

Retirer brievement le pot de I'appareil pendant la

friture a I'air chaud dérange a peine le processus.

Conseils

- Lesingrédients plus petits nécessitent
généralement une durée de cuisson légérement
plus courte que les ingrédients plus gros.

Une plus grande quantité d'ingrédients
nécessite seulement une durée de cuisson
légerement plus longue, et une petite quantité
d'ingrédients nécessite seulement une durée de
cuisson légérement plus courte.

Remuer les ingrédients plus petits a mi-cuisson
optimise le résultat final et peut aider a éviter
quily en ait qui ne soient pas complétement
frits.

+ Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre
fraiches pour un résultat croustillant. Faites
frire vos ingrédients dans la friteuse quelques
minutes apres 'ajout d’huile.

Ne préparez pas d'ingrédients extrémement
gras, comme des saucisses dans la friteuse.

Des en-cas qui peuvent étre préparés au four
peuvent également I'étre dans la friteuse a air
chaud.

La quantité optimale de frites croustillantes est
5004.

Utilisez de la pate préparée pour faire des en-cas
fourrés. La pate préparée nécessite également
un temps de cuisson plus court que la pate faite
maison.

Placez une plaque de cuisson ou un plat au four
dans le panier de la friteuse si vous souhaitez
faire cuire un gateau ou une quiche ou si vous
voulez frire des ingrédients fragiles ou des
ingrédients fourrés.

Vous pouvez également utiliser la friteuse a air
chaud pour réchauffer des ingrédients. Pour
réchauffer des ingrédients, réglez la température
a 150°C pendant 10 minutes maximum.

Min-max | Température | Durée

Quantité (g) (c°) (min.)
Steak 100-600 180 16
Poulet 100-500 180 25
Crevettes 100-500 180 12
Poisson 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Frites 100-500 200 17
Cuisson (au 100-500 160 17
four)
Légumes/ 100-500 80 240
fruits secs (4 h).
NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

Pot et panier a revétement anti-adhérent. N'utilisez
pas d'ustensiles de cuisine en métal ou de
produits abrasifs pour nettoyer, car cela pourrait
endommager le revétement antiadhérent.

1.

Retirez la fiche secteur de la prise murale et
laissez I'appareil refroidir.

Remarque : retirez le pot pour laisser la friteuse a
air chaud refroidir plus rapidement.

2.

3.

Essuyez I'extérieur de |'appareil avec un chiffon
humide.

Nettoyez le pot et le panier avec de l'eau
chaude, du savon liquide et une éponge non
abrasive.

Vous pouvez utiliser un liquide de dégraissage
pour éliminer toute saleté résiduelle.
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Conseil : si de la saleté adhére au panier ou au fond

de la casserole, remplissez-la d'eau chaude avec un

peu de liquide vaisselle. Mettez le panier dans le

pot et laissez tremper le pot et le panier pendant

environ 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau
chaude et une éponge non abrasive.

5. Nettoyez Iélément chauffant avec une brosse de
nettoyage pour éliminer les résidus d'aliments.

RANGEMENT

1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres
et seches.

Mise au rebut dans le respect de
I'environnement
= \/ous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de votre
appareil électrique usagé doit se faire dans un
centre approprié de traitement des déchets.

FRANCAIS



FRANCAIS

DEPANNAGE

Probléme

Cause possible

Solution

La friteuse a air chaud
ne fonctionne pas

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche d'alimentation dans une prise secteur
mise a la terre.

Vous n‘avez pas réglé la minuterie.

Réglez la minuterie sur temps de préparation requis pour
allumer I'appareil.

Les ingrédients frits
avec la friteuse a air
chaud ne sont pas
cuits.

La quantité d'ingrédients dans le
panier est trop importante.

Mettez des lots d'ingrédients plus petits dans le panier. De
plus petits lots sont frits plus uniformément.

La température réglée est trop
basse.

Réglez la température sur le réglage souhaité (voir la section
«Réglages » dans le chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Le temps de préparation est trop
court.

Réglez la minuterie sur le temps de préparation nécessaire
(voir la section « Réglages » dans le chapitre « Utilisation de
I'appareil »).

Les ingrédients sont
frits inégalement dans
la friteuse a air.

Certains types d'ingrédients
doivent étre agités a mi-cuisson
pendant le temps de préparation.

Les ingrédients superposés ou entrecroisés (par exemple
des frites) doivent étre remués a mi-cuisson (voir la section
«Réglages »). Voir la section « Réglages » dans le chapitre «
Utilisation de l'appareil ».

Les en-cas frits ne
sont pas croustillants
lorsquielles sortent de
la friteuse.

Vous avez utilisé un type d'en-cas
destinés a étre préparés dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des en-cas a cuire au four ou passez légerement les
en-cas a I'huile pour obtenir un résultat plus croustillant.

Je ne peux pas
faire glisser le bac
dans I'appareil
correctement.

Il'y a trop d'ingrédients dans le
panier.

Ne remplissez pas le panier au-dela de l'indication MAX.

Le panier n'est pas placé dans le
pot correctement.

Abaissez le panier dans le pot jusqu'a entendre un déclic.

De la fumée blanche
sort de 'appareil.

Vous préparez des ingrédients gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans la friteuse
a air, une grande quantité d'huile fuira dans le pot. Lhuile
produit de la fumée blanche et le pot peut chauffer plus
que d'habitude. Cela n‘affecte pas I'appareil ou le résultat
final.

Le pot contient encore des
résidus de graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse a chauffer dans
le pot ; assurez-vous de nettoyer le pot correctement apres
chaque utilisation.

Les frites fraiches
sont frites de maniere
inégale dans la
friteuse.

Vous n‘avez pas utilisé le bon type
de pomme de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et assurez-vous
queelles restent fermes pendant la friture.

Vous n‘avez pas bien fait tremper
les frites avant de les faire frire.

Rincez-les correctement pour éliminer I'amidon en surface.

Les frites fraiches ne
sont pas croustillantes
lorsquielles sortent de
la friteuse a air.

Le croustillant des frites dépend
de la quantité d’huile et d'eau
contenue dans les frites.

Assurez-vous de bien sécher les frites avant de les enduire
d'huile.

Coupez les frites plus fines pour un résultat plus croustillant.

Ajouter un peu plus d'huile pour un résultat plus
croustillant.
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THMANTIKEZ OAHTIEZ AZDANEIAXZ

Y€ Béuata aoPANEIaC TwWV NAEKTPIKWY CUOKEUWY

¢ n FIRST Austria Tnpsi TI¢ avayvwplopéveg

TEXVIKEG 0ONYIEC KAl TOUG VORIKOUG KAVOVIOHOUG.

Qo1600, £0¢(C, KABWCE KAl Ol UTIOAOITTOL XPHOTEG

TNG OUOKEUNC, OPEINETE VA TNPEITE TIC TTAPAKATW

odnyieg aopaleiac:

« AlaPAoTE MPOOEKTIKA TIC TAPOUOEC 0ONYIES, TPV
XPNOILOTIOIOETE T OUOKEUN YA TIPWTN QOPa
Kkal S1aTNEAGCTE TIC YIa LEANOVTIKY avapopd.

« AuTO TO TIPOIdY Sev éxel OXESIAOTEL Y1 GANEC
XPNOEIC amo ekeiveg Tou kaBopilovTal oTo
TIapov eyxelpidlo.

+ [1poToU CUVOETETE TN GUOKEUT OTNV TTAPOoXH
pevpatog, BeRaiwbeite éti n téon mou
avaypa@eTal 0Tn CUOKELT| QVTIOTOIXEl 0TNV
TGon SIKTUOL OTO OTIHTL Cag. AIAPOPETIKY,
amevBuvBeite oTov MPoPNBEUTH 0ag Kal Un
XPNOLOTIOIE(TE TN OUOKEUN).

« EAv n ouokeun gival yelwpévn (kKhaon
npootaciag |), n mpila Tolxou kat Kabe
TIPOEKTAON OTNV omola eivat ouvdedepévn
TIPETIEL ETTIONG VA E{val YEIWMEVEG,

« [la va ano@uyeTe TUXOV LTIEPPOPTWON TOU
NAEKTPIKOU KUKADUATOC, LNV XONOIUOTIOLETE
AN CUOKELT LPNAAG LOXVOE OTO {B10 KUKAWHAL

+ TomoBeTrOTe TN CUOKELN O€ WA kabapn,
emimedn kal avBekTIkr 0Tn BepudTNTA EMPAVELQ.
H amdotaon amd Toug Toixoug MPEmel va ival
TouAdyiotov 10 k. O Xwpog Yupw amd Tn
OUOKEUN TIPETIEL VA €lval EAeUBEPOC YIa va pnv
napepnodiletal n Kukhopopia Tou aépa. Mnv
TOTOBOETE(TE TIOTE TN CUCKEULN 1} TO KAAWOI0
TPoPod0ooiac emdvw O BePUEC EMPAVELEC,

H ouokeur) Sev mpémel va TomoBeteital fy va
XONOILOTIOIE(TAL KOVTA OE QVOIKTEC PAOYEC
aeplou.

« Mnv agrivete To KAAWSIO Va KPEUETAL OTNV AKPN
KAmolag em@Aavelag. Mnv a@rivete To kaAwSI0 va
QAKOUUTTAEL DEPUEC EMPAVELEC.

+ Mnv xpnOILOTIOIE(TE TO TPOIOV KOVTA O€ TINYES
agpiwV rj GANA EDPAEKTA UNIKA 1) QVTIKEIpEVAL

« Edv n ouokeun r to kahwdlo Tpopodoaiag
epaviCouv onudadia eBopac, unv
Ta xpnotormoleite! AmevBuvBeite oe
€€0V0I080TNUEVO KEVTPO OEPPIC YIa EMBEWPNON
| ETOKELN.

« o va mpootateuteite and tov kivduvo
nAektpomAnéiag, unv BuBilete Tn CUCKELH 1) TO
KaAwS1o o€ omolodATIOTE LYPO.

+ Mnv @pAcOoETe Kal PNV KAAUTTTETE TIG 0060V
Kal Tic e€66ouC aépal e omolovanmoTe TPomo!

+ Mnv tomoBeteite e0@AekTa UAIKA (XOPTE, Upaoua
KATT) TGVW 1| KOVTA 0T OUCKEUT.

+ BePawbeite 611 n cuokeur eival
QTEVEPYOTTOINUEVN TTOOTOU CUVOETETE 1
AMOCUVOECETE TN CLUOKELH amod Tnv Tpida.
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Mn xelpiCe0Te TN CUOKEUN HE LYPA XEPLA.

H xprjon Twv e€aptnudatwy mou v OUVIOTWVTAL
1} mou Sev mwAoLvTal amd TOV KATAOKEUAOTH
umopei va o8nyrjoouv oTtnv mpoKAnon
TIUEKAYIAG, NAEKTPOTANEIAC I TOAUHATIOHOU.

H ouokeur] mpoopieTal AmMOKAEIOTIKA yia
OIKIOKH, [N ETTAYYEAUATIKE XPrion.

Mn xpnoluoToLElTe QUTH TN CUOKEUN O€
€EWTEPIKOUG XWPOUG.

H ouokeury bev mpoopiletal yia Astoupyia

e eEWTEPIKO XPOVOSIAKOTTN 1) oUCTNUA
TNAEXEIPIOUOU.

Mnv a@riveTe Tn CUCKELT| XWPIG eMTrpPNON KATé
™ Aettoupyia.

H ouokeun Beppaivetal katd T OIdPKELa TS
Aertovpyiag. MNpooéxete va unv ayyilete ta
Bepua onpeia e

ATTOQUYETE TNV EMAPT] UE TOV KAUTO ATHO KATA
TN SIAPKELD TNE AETOLPY(AG KAl AQUECWG UETA.
Kivduvoc eykavpatoc!

Mnv yepiCete umepBoAKA TO KAAAB! TG KAUTAG
pptélac aépog, emeldry Umopei va mpokAnBei
TIUEKAYLA ard TV EMAPT UE TO BEPUAVTIKO
oTolxelo.

Amoouv&EaTe Tn cuokeur| amd Ty mpida mpwv
TNV LETAKIVAOETE amd pia Béon oe GAAN.
AMOOUVSEETE TAVTA TN CUCKELH amd TV
Tpo@odooia PEVHATOG META amd TN xprion,

TPV amod Tov KaBapIoPo Kal O€ TIEPIMTWON
Suohettoupyiag.

EmBAéneTe TN ouoKeLr| 600 €ival (e0Tr, AKOUN
kat av Sev eival ouvdedepévn otnv mpida.
AQr\OTE TN CUCKELH VA KPUWOEL TAHPWE TTPOTOU
NV KabapioeTe Kal TNV amoBnkeVoETE.

Mnv Tpapdte ameuBeiag To kKahwdio
Tpoodooiac. TpaPrte To @IC yia va
QMOCUVOEDETE TN CUOKEUN ATTO TNV TIAPOXN
PEVUATOC,

H ouokeun umopei va xpnotpomnoinei and
naldid nAikiag amd 8 eTwv Kal Avw Kal and
ATOMA HE PEIWPEVEC OWUATIKES, ALOBNTAPIEC Iy
SlAVONTIKEC IKAVOTNTEC 1) ENEIPN EEIpiac Kal
YVWONG, EQOCOV UTTAPXEL EMBAEYN 1) TOUG €xOuV
000¢l 0dnyieg oxeTIKd e TNV aoPar xprion
TNG OUOKEUNG Kal KATaVOOoUV TOUG OXETIKOUG
Kivduvouc, Ta maidid Sev emtpémetal va maifouv
e T ouokeur). Ot pyaciec kabBaplopou Kat
ouvtrpENong Sev MPEMEL va eKTEAoUVTAL amd
madld, eKTOC av ival NAKIAC amo 8 £Twv Kal
Avw kat Bpiokovtal umo emiPAewn. Alatnpeite T
OUOKEUN Kl TO KAAWOId TNG HaKpLd amd maidla
NAIKIOG KATW TwV 8 ETWV.

AnaMacodpaoTe anod KaBe euBuvn yia {nUIég
TIOL eVOEXETAL VA TIPOKUYOULV €AV 1 CUOKELH
XONOILOTIOIEITAL YIa GKOTIOUG AANOUG EKTOC TWV
TIPOOPI(OUEVWVY 1| OE TIEPIMTTWON AKATAANANG
XProNng .

EANHNIKA



EAAHNIKA

Ol EMOKEVEC KAl AMEC £QYATIEG TTOU EKTENOUVTAL
OTN OUOKEUN TTPETIEL VA TTPAYATOTTOloUVTAl
HOVO amo £€0VCI0O0TNUEVO EEEISIKEUUEVO
TIPOCWTTIKO!

MPOAIATPAOEX
1700W » 220-240V ~ 50-60 Hz

EIZArQrH

AuTr n véa @pITéCa a€pa TTAPEXEL EvVaV EUKOAO Kal
UYLEIVO TPOTIO HAYEIPEUATOG TWV QAT EVWY 0AG
UAIKWV.Me TN xprion Taxeiag kukhogopiag aépa Kat
YKPI\ HITOPE(TE va MTOpackeUAoeTe TTOAMA mdTa.

To mA\éov BeTIkO oTolkelo eival OTi N ppitéla agpa
Beppaivel Ta LAKA amd OAeG TIC TTAEVPEG Kal TA
TIEPIOOOTEPA UAIKA Oev peldlovTal kaBdAou AadL.

FENIKH MNEPIFPA®H: (E. 1)

1. TMivakag eréyxou

Kahabu

Koupm{ amodéopeuong kahablou
AaBr) kahaBlov

MepiBAnUa CUOKEUNG

Aoxelo

EEodog aépa

Kahwdlio tpogpodoaoiag

®NO LA W

MPIN THN NPQTH XPHZH

1. Apalpéote OAa Ta LNKA cuoKevac(ag.

2. AQaIPE0TE ONA TA QUTOKOMNNTA 1 TIG ETIKETES
arno T CUOKEUT.

3. KaBaplote kahd To kaAdB1 kat To Soxeio e (E0TO
VEPO, Aiyo Uypd amoppumavTIKO Kal éva HaAaKd
opouyyapL.

4. YKOUTTIOTE E0WTEPIKA KAl EEWTEPIKA TN CUOKEUN)
e éva uypo mavi.

H ouokevun gival pia @pitéla mou Asttovpyei

pe Oeppo aépa Xwpic mpoodkn Aadiov. Mnv

YEpi{ete 1o Soxeio pe Aadi i Aimog.

MPOETOIMAZIA XPHIHXZ

1. TomoBeTAOTE TN CUOKEUN O€ A OTABEE),
op{ovTia Kal MTmedn em@eAveLa.

Mnv TOMOOETEITE T CUCKEUN O€ EMPAVELEC
HNn avOekTIKEG TN OgppoTNTA.

2. TomoBetroTe To KahdOt péoa oto doyeio (Eik. 3).
Mnv yepilete 1o Soxeio pe Aadt | dAlo
uypo.

Mnv TonmoBeteite Timotra mavw amo tn
OUOKEUN. AUTO Slatapaccel Th por
Tou aépa Kat EmnPEAalel To amotéAecpa
Tnyaviopatog pe Oepnod aépa.
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XPHZIHTHX XYZKEYHX

H @pitéCa umopel va payelipépel pia eyaAn moikiNia

UNKWV XWpig AadL

Tnvuvaa pe Oeppo agpa
. JUVOEOTE TO PIG OE HIa Yelwpévn Tpida.

24 TpaPréte mpooekTikd To doyxeio amd T epitéla
Beppov aépal (EK. 6)

3. TomoBetriote Ta LAIKA 0TO KaAGBOL. (EIK. 5)

4. YUpete 10 Soyeio miow otn eEITéCa Bepuol aépa
(Eik. 4)

EuBuypappiote mpooekTikd Tov k&S0 e Toug

08nyoug 0To CWHA TNG PPITECAC a€Pa.

Moté pnv xpnoponoleite To Soxeio xwpig to

Kahaou.

Mpoooxn: Mnv ayyilete To Soxeio kata tn

S1apKELa KAl yia KATTOL0 S1A0TNHA META T

Xpnon, kabwg Bgppaiverat mohv.Ayyilete To

Soxeio povo amé tn Aapn.

5. OpioTe TOV AMAITOVHEVO XPOVO PAYEIPEUATOS
avahoya e Ta LAIKA (BA. evotnTta «Pubuioeig»
auToU TOU KEPAAaiou).

6. OpIopéVa LKA TTPETTEL VA AVAKATEUOVTAL OTa
ULod Tou XpAVOU HAYEPEPATOC (BA. evoTnTa
«PuBpioeic» autou Tou kepahaiou).la va
QVAKATEPETE Ta LAIKG, TpaPréTe To Soxeio amod
TN OLUOKEUN amod TN AaBr Kat AvVaKIVAOTE T0.2TN
OULVEXELQ, OUPETE TO Soxelo Tiow oTn PEITECa
aépa

Mpogoxn: Mnv mélete To Kovumi

amodéopeuong TG Aapng KaOwe avakiveite To

Soyeio.(Ek. 3)

TupBouln: MNa va PEWOETE TO BAPOC, UMopE(Tte

VA APAIPETETE TO KAAABL armd To Ooxeio Kal va

QVAKIVACETE pdVO To KAAAOL. Ma va To KAVETE auTo,

Tpafréte To Soxelo amd Tn cuokeur, TomoBeTrote

TO O€ [ia avOeKTIK 0T BeppoTnTa EMPAveld,

TIQTAOTE TO KOUKTT TNG AAPC KAl aQalpEéDTe TO

KoA&B! amé To Soxelo.

TupBouAR: EGv pUBUICETE TO XPOVOETPO

OTOV GO XPOVO HAYEIPENATOG, O BoufNTrS Tou

X0OVOSIaKATTTN NXEl OTAV TIPETTEL VAl QVAKIVI\OETE

Ta UNKA.QOTO00, autd onpaivel Tt Tpémet va

pLOLioETE VA TO XPOVOLETPO GTOV UTIOAOITTO

XPOVO HAYEIPEUATOG HETA TNV avakivnon.

7. Otav nxel o BouPNTAG Tou XPovodIaKOTTh,

0 KOBOPICUEVOG XPOVOG LAYEIDEUATOC EXEL
napéNOetTpafrEte To Soxeio amd Tn GUOKELN.

ZHMEIQXH: Mnopeite, emiong, va

QTTEVEPYOTIOINOETE TN OUOKELH N autopata.lia va

TO KAVETE QUTO, OPIOTE TOV XPOVO Ot 1.

8. ENéyETe av €xouv payelpeuTel Ta UAIKA.

Edv Ta UAIKA Sev gival akdun Tolpa, amwg
OUPETE TO HOKEID TTIOW OTN CUCKEUN Kall
PUOUIOTE TO XPOVOUETPO OE PEPIKA ETTIITAEOV
AETTA.

9. Ta va aQalpEcETE T UAIKA (T.Y. TTATATEQ),
Tpapnéte o oxelo amod T epttéla Beppol
0P, TOMOBETAGTE TNV OE AVOEKTIKY) OTN
BeppdTnTa EMEAVELQ, TIATHOTE TO KOUPTT
armodEoPELONG KAAABIOU Kal GNKWOTE TO KAAAOL
amd 1o Soxelo.

Mnv yupilete To kKaAad1 avamoda pe 1o Soxeio

va gival akopa ouvEedepévo og auTo, Kadwg

TUXOV Tepicoeia AadioU mou £xel cuNAeXOei

OTO KATw pépog Tou Soxeiov Ba Siappevoet

TAVW OTA VAIKA.

To doxeio kat Ta UNIKA €ival MOAU Beppa.

Avaloya pe Tov TUTo TwV VAIKWV otn @pitéla,

gvdéxeTal va SiagpUyel atpog amod To Soxeio.

10.AS€180TE TO KAAGBL O€ éva UmoA 1y éva mdTo.

11.01av payelpeutel wa maptida eayntou, n
@pITéla UMoPEl va payelpéPel Apéowd Jia GAN
naptida.

Kouumi | F XpovodlakomTng

Koupni |G Koupmi KaBuotépnong

&vap&nc Aerroupyiag

OAHTIEZ NINAKA EAErXOoYy

Kouumi | A (D Tpogpodooia

Kouur( | B @ Npoemhoyn

Koupri | C e «Meiwon» Xpdvou/
Oeppokpaoiag

Koupri | D @ «Abénon» Xpdvou/
Oeppokpaciag

Kouuni | E EAeyxog Oeppuokpaciag

@

Agiktng [H | J* 4, | Evbetki Auvia avepiotripa
“»

Aeiktng || *_ EvOelkTIKr Auyvia Béppavong

Aeiktng | J & EvOeIKTIKr Auyvia
Beppuokpaciag

Agiktng [K G_) EvdelkTikr Auyvia
XPOVOOIaKOTITN

Agiktng | L 'C EvdelkTikr Auyvia

Beppuokpaoiag

Aglktng | M min Ev&elkTikr Auxvia
XPOVOOIaKOTTTN

e
D ® g

EvdelkTikr Auyvia ouvTtayng

OAHrFIEZ AEITOYPTIAZX:

Kouumi Asitovpyiag (A)

MOAIC To KaaBi kal To Soxeio TomoBetnBouv
OWOTA OTO KUPLO TTEPIBANUA, avafel n

eVOEIKTIKA Auyvia Aerroupyiac Edv matioeTe Kat
KQOTHOETE MATNUEVO TO KOUuT Aeltoupyiag yia

3 OeuTepPONETTTA, N OUOKELH puBLileTal oTNV
nipoemeyuévn Beppokpacia 200°C kat 0 XpOvog
payelpépatog pubpiCetal oe 15 Aentd.Matrote

To Koupmi Aettoupyiag yia SeUTepn @opd yia va
€ekvnoet n dladikaoia payelpépatogatiote

To KoupT( Aettoupyiag yla 3 SeuTepOAETTA yia va
QTTEVEPYOTTIOINOETE TN GUCKEUN.X Brivouv OAEC Ol
eVOEIKTIKEG AUXVIEG Kal O QVEUIOTHPAG OTANATA VA
AelToupyet.

THMEIQXH: Katd to payeipeua, pmopeite va
TIATAOCETE TA KOUUTTIA YIa TIAUON KAl OUVEXION TOU
HOYEIPEPATOG.

Koupmi mpoemoyng (B)

MatAoTe To Koupri MPOoemMAOYAC yia EMAoYH
HETAEY 8 ONUOPAWY EMAOYWV TPOPIUWV.META
Vv emioyn, n dladikacia payeipéuatog Eekiva

HE TNV TIpokaBoplopévn pUBION XPOVOU Kal
Beppokpaociac.

Koupmi eAéyxouv Beppokpaciag (E)

INOTAOTE Ta KOUUTTIA ENéyXOU Bepuokpaciag Kal
xpnotgomoliote ta koupmd C+D ya avénon i
eiwon e Beppokpaciac payeipéuatog kata 5°C
KABe popa.llatroTe mapaTeETapéva To KOupm( yla va
puBpioete TN Bepuokpacia e ypriyopn evaiayn.
EUpog eNéyxou Beppokpaciac:80-200°C.

Koupmi xpovoSiakomntn (F)

MNatioTe To Koupri XpovoSlakomtn Kal
xonotgomoliote ta koupmd C+D yia va auénoete
1) VO LEIWOETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG KATA €va
NeTTé KABE PoPA.MaTroTE MAPATETAUEVA TO KOUUTT
yla va PUBICETE TOV XPOVO UE Yoriyopn evaAhayn.
Kouumi kpatnong (G)

EmAéyovtag to Kheidi Kpdtnong (G) kai to
Npoemeypévo KAeldi (B) pmopeite va opioete

ia kpdtnon yia kabuoTtepnuévn évapén tng
Aerroupyiag TG HovAdAC KATA PEYIOTO 24 WPEC,
avénon 1 peiwon kata ta MAdktpa C+ D

PYOMIZEIZ

O nmapakdtw mivakag Ba cag Bonbrioel va emAéSeTe
TIC BaOIKEG PUBKIOELS YIa Ta LKA 00,
THMEIQXH: A&Bete umoyn Ot QUTEC Ol PUBITELS
efval amwg evoeikTikéC.KaBWE Ta UAKA Slapépouv
WG TTPOC TNV TTPOEAELON, TO HEYEBOC, TO OXrUA KAl
ToV TUTO TOUG, OEV UMOPOULE VA £yyunBoUlE TV
KOAUTEPN PUBIION YIa TA UAIKA TIOU €XETE EMAEEEL
Emeldn n texvoloyia ypriyopou aépa Beppaivel
APEOWG TOV aéPa PEOA OTN OUCKEUN.

EAAHNIKA



EAAHNIKA

To TPdRNYHa Tou Goxelou yia Aiyo £&w amod
OUOKeUN KaTd TN OIAPKELD TOU HAYEIPEUATOC E
Bepud aépa, Satapdooel Tn Sladikaoia.

TupBoulég

« Ta pikpdTEPa LAIKA payelpevovTal ouvrhBwg Ayo
YPNYOPOTEPA OE OXEON UE TA UEYANUTEQA UAIKA.

« A TIC HeyaNUTEPEC TTOCOTNTEC UKWV amalTe(tal
Aiyo TEPIOTATEPOG XPOVOG AYEIPEUATOC, EVW
YA TIG UIKPOTEPEC TTOOOTNTEC LAIKWY amalteital
Aiyo AlyOTEROG XPOVOG AYEIPEUATOG,

« To avakdTepa Twv HIKPOTEPWY UNKWY 0Ta
LIOG TOU XPOVOU LAYEIPEUATOC BEATIOTOTOLEL
TO TEANKO QMOTEAEOUA KAl CUUBANEL OTO
OHOIOHOPPO TNYAVIOHA.

« MpooBéate Aiyo NAadI OTIC PPECKEC TTATATEC YIal
Tpayavé amotéheopa. TnyavioTe Ta UAIKA 0ag otn
@pITéla Beppov aépa péoa oe Aya AerTd PeTA
v mpooBrjkn Aadiou.

« Mnv payelpeVete e€alpeTIkd ANimapd CUCTATIKA,
OTIWG AOUKAVIKQ, 0T epitéla Beppol aépa.

+ 2VOK TTOU HITopOoUV Va TTAPACKEVAOTOUV O
(POUPVO UITOPOULV ETTIONG VA TTAPACKEUAOTOUV
otn epitéla Bepuol aépa

« HiSavikr TooOTNTA yIa TPAYAVES TNYAVITEG
natareg eival 500 g.

+ XpNnowomolnoTe €tolun (UN yla va QTIAEETE
YEUOTA ovak.H €rolun CUun payelpeveTal,
eniong, ypnyopoTePa O OXEON UE TN OTITIKN
Qopn.

+ TomoBetrioTe éva Tayi rj éva mdaTto eoUpvou OTo
KaA&BL ¢ ppitédac Beppuol aépa, edv BéNeTe
va PACETE éva KEIK 1] v BENETE va TnyavioETe
€vaioBNTa LAIKA 1| YEUIOTA.

« Mmopeite emiong va xpnolHomoINoETE T eEITéCa
Beppov aépa yia va avabepUAVETE TA UAIKA.
la va avaBepUAveTe Ta LAIKG, pUBUIOTE TN
Beppokpaoia otoug 150°C yia éwe 10 Aemtd.

EAax/Megy |O@eppokpacia| Xpovog
Mogotnta (o] (min.)
(9)

Mmpiloha 100-600 180 16
Kotémouvho 100-500 180 25
Tapidec 100-500 180 12
Yapt 100-500 180 18
Mitoa 100-500 200 20
Motateg 100-500 200 17
Yroio 100-500 160 17
Anognpapiéva 100-500 80 240
hayavikd/ (4 w).
@pouta

KAOAPIZMOZX

KaBapilete Tn cuokeur peTa amd K&Be xprion.

Noxeio kal KaAABt e avTIKOMNTIKA €moTpwon.

la Tov KaBapIiopd, Unv XPNOIHOTIOIEITE PETOANKA

okeun Kou(ivag 1 AElaVTIKA KaBapIoTIKA,

KaBW¢ auto Pmopei va MPokaAéoel {nuid otnv

QVTIKOANTIKN EMOTPWON.

1. Apaipéote 1o @I amd TNy mpida Kal agprioTe T
OUOKEUN va PUYOEL

THMEIQXH: Apalpéote 1o Soxeio yia va YuxBei mo

ypriyopa n gprteca.

2. KaBapioTe 1o e§wTePIkd MePIBANUA TNG
OUCKEUNG HE éva kabBapd vwmd Ueaoua.

3. KaBapiote To Soxeio kal To kahdbl e (eoTo
VEPS, Niyo UYPO amoppUTIAVTIKO Kal éva LAAAKO
opouyydpL.

Mmopeite va xpnCIUOTTOINGETE Kalt EI8IKO Uypd
YA ATIN Y10 Va AQaIPECETE TUXOV UTTOAEIUUATAL

TupBouln: EGv koMroouv UTOAElupaTa OTO

KaAAOL 1) 0TO KATW UEPOC TOu BOKEIOU, YEUIOTE TO

Ooxelo pe (eoTo vepd He Aiyo LYPO AMOPPUMAVTIKO.

TomoBetroTe To KahdOl 0To SoXEi0 Kal AProTE Ta

va pouNidoouy yia mepimou 10 AemTa.

4. KaBapioTe 10 E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG WE (E0TO
VEPS Kal €va HOAAKS GOUYYAPL

5. KaBapiote 1o BepuavTikd oToIKED HE pia
Bouptoa kabBaplopoU yia va apalpEcETE TUXOV
UTTOAEIUHOTA TOOPIHIWV.

OYAAZH

1. Amoouv&éoTe Tn ouoKeur and Tnv Tpo@odoacia
Kal a@roTe TNV va YUyOEL.

2. BeBaiwbeite dti OAa Ta pépn eivat kabBapd Kat
OTeYVA.

OAikn Tpog¢ To epIBaANNov S1abeon:
Mmopeite va Fonbrioete otnv mpooTacia
= tou mepiBarovToc Mnv Eexvdte va tnpeite
TOUC TOTTIKOUC KAVOVIOHOUC: TTAPASWOTE TOV [N
AEITOUPYIKO NAEKTPIKO EEOTNIOUS O éva KATAMNAO
Kévtpo O1éBeonc.

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpéBAnpa MOavn artia Avon
H @pitéla Beppov aépa Sev H ouokeur) Sev éxel ouvOeBel otV | ZUVEEDTE TO PIG OE pia yelwpévn mpida.
AEITOUPYEL Tpopodoaia.

Aegv éxete pubpioel Tov
xpovoSiakonn.

PUBHIOTE TO XPOVOUETPO GTOV AMAITOUHEVO XPOVO
HOYEIPEUATOG VIO VO EVEQYOTTOIOETE T CUOKEUN.

Ta UNkd Sev payelpevoval
owoTdA.

H moodtnTa Twv LAKWY 0TO
KaAAOL gival TOND HeyEAn.

TomoBeTAOTE UIKPOTEPEC TAPTIOEC UNKWY GTO
KaA&BLOL pikpdTepeg mapTideg TyaviCovtal mmo
opolépopea.

H kaBoplopévn Beppokpaoia eival
TIOAU XOUNAT.

PuBuiote tn Beppokpacia otnv amartovpevn
pubuion (BA. Evotnta «Pubpiceic» oto kepdalo
«Xprjon TNG CUOKEUNG»).

O xpdVOC HaYEIPEUATOC Efval TTOAU
OUVTOHOC.

PuBUIOTE TO XPOVOUETPO OTOV AMAITOUHEVO
XPOvo payelipépatoc (BA. Evétnta «Pubuioeic» oto
KEPAAALO «XPr|ON TNG CUOKEUNG»).

Ta vAIKé TyaviCovtal
avopoldpop®a ot epitela.

Oplopévol TUTToL UNKWY TIPEMEL VAl
avadevovTal 0Ta HIoA TOU XPOVOoU
HayelpéUaToq.

Ta UAIké Tou Bpiokovtal To éva Tavw oTo Ao
(m.x. matdTeq) MEEMel va avakivouvTal 0Ta HIod Tou
XPOVOU LAYEIPEUATOCAVATREETE OTNV evOTNTA
«PubBpioeig» 010 KEPANALO «XPrion TNG CUCKEUNG.

Ta tyavnté ovak Sev ival
Tpayavd étav Byaivouv amd
™ epréda.

Xpnolpomnoroate évav TUMo OVaK
TIoU MPoOoPIfETal YIa HaYEipEUa OE
napadoolakr epitéla.

Xpnolpomolr|ote ovak eoupvou fi \adwoTe e appd
TO OVAK LE £va TIIVENO YL TTIO TPAYAVO AMOTEAECHA.

Agv urmopw va TormoBeTriow

0woTA T0 SoXElo OTN CUOKELN).

Ymdpyouv mapa MoAG UAIKG 6To
KahaBL.

Mnv yepiCete o kaAaBi mépa anod tnv éveign MAX.

To kaAaBL Sev éxel TomoBeTnOel
OWOoTA 0TO GOXEO.

pwETe TO KAAAOL TIPoG Ta KETW 010 SoXElo PéXPL
Va OKOUOETE €va KAIK.

Byaivel Aeukog kamvég ano
OUOKEUN.

Mayelpetete Mimapd UAIKA.

‘Otav TyavileTte Mmapd LNika otn @pitéla aépa,
070 SOXE(O OLYKEVTPWVETAL HEYAAN TTOOATNTA
Aadou.To Aadt mapdyel Neuko kamvo Kal To

Soxeio unopel va (eotabei meplocdTepo amd To
ouvNBIoPEVO.AUTO Oev eMNPEACEL TN CUCKEUN ) TO
TENKO aMOTENEOHA.

To Soxeio e€akolouBel va
TIEPIEXEL UTIOAElppaTa Aimoug amd
TpoNYoULEVn xpPrion.

O AeUKOC Kamvodg MPOKAAE(Tal anod To Nmog oy
Beppaivetal oto doxeio. Kabapilete owotd 10
Soxeio peTa amd KEBe xprion.

Ol ppEOKeG TTATATEG
Tnyavifovtal avopoldpopea
otn eptéda.

Agv XpnOIPOTIOINOATE TOV OWOTO
TUTO TIaTATAC

XONOIUOTOIOTE (PPECKEC MATATEC Kal PeBaiwbeite
OTLTTOPAUEVOLY aKIVNTEG KATE TO TNYAVIOHA.

Aev EemUvaTe cwWOTA TA
HmaoTouvakia matdrag mpw ta
Tnyavioete.

Z€MUVETE OWOTA TA UMACTOUVAKIA TIATATAG YIa VA
APAIPETETE TO AUUAO AT TO EEWTEPIKS TOUG,

O1 ppéokec matdreg Sev ival
Tpayavég otav Byaivouv amd
™ eptéda.

To mdoo Tpayavn gival n matata
e€aptdral and v moodTnTa
Aadlou kat vepou OTIC TIATATEC.

BeBalwbe(Te OTI €ETE OTEYWWOEL OWOTA TIC TIATATEG
TIpWV TIPOOOEOETE TO AAdL.

Koyte Tig matdteg o€ HIKPOTEPQ KOMPATIA YA TIIO
Tpayavéd anotéeoua.

MpooBéate Niyo TepIoadTePO AAS! yia 1Mo Tpayavo
QMOTENECHA.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND

SIGURANTA

Securitatea aparatelor electrice de la firma FIRST

Austria respecta directivele tehnice recunoscute

si reglementarile legale privind siguranta. Totusi,

dumneavoastra precum si ceilalti utilizatori ai
aparatului trebuie sa respectati urmdtoarele
instructiuni privind siguranta:

- Inainte de a utiliza pentru prima dat3 acest
aparat, cititi cu atentie aceste instructiuni si
pastrati-le pentru a fi consultate si ulterior.

«Acest produs nu a fost conceput pentru alte
utilizari decat cele specificate in acest manual.

. Inainte de a conecta aparatul la sursa de
alimentare, verificati daca tensiunea indicata
pe aparat corespunde cu tensiunea de retea
din casa dumneavoastrd. Daca nu este cazul,
contactati distribuitorul si nu utilizati aparatul.

- Dacad aparatul este legat la pamant (clasa de
protectie I), priza de perete si orice prelungitor
la care acesta este conectat trebuie sd fie de
asemenea legat la pamant.

« Pentru a evita supraincarcarea circuitului electric,

nu utilizati un alt aparat cu putere mare pe
acelasi circuit.

+ Asezati aparatul pe o suprafata pland, stabila
si rezistenta la caldura. Distanta pana la perete
trebuie sa fie de cel putin 10 cm. Zona de
deasupra aparatului trebuie sa fie libera pentru
a permite circulatia nestanjenitd a aerului.
Nu asezati niciodatd aparatul sau cablul de
alimentare pe suprafete fierbinti. De asemenea,
aparatul nu trebuie sa fie plasat sau utilizat in
apropierea flacarilor de gaze, deschise.

+ Nu lasati cablul sa atarne peste marginea unei
mese sau a unui blat. Nu lasati cablul sd atinga
suprafete fierbinti.

+ Nufolositi produsul in apropierea surselor de gaz

sau a altor materiale sau obiecte inflamabile.

« Dacd aparatul sau cablul de alimentare prezinta
semne de deteriorare, nu il utilizati! Duceti
produsul la un centru de service autorizat si
calificat pentru inspectie sau reparatii.

+ Pentru a va proteja de pericolele electrice, nu
scufundati acest aparat sau cablul in niciun
lichid.

+ Nu blocati sau acoperiti in niciun fel orificiile de
admisie si de evacuare a aeruluil

+ Nu plasati materiale inflamabile (hartie, material
textil etc.) pe aparat sau langd acesta.

+ Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a-|
introduce sau scoate din priza.

+ Nu utilizati aparatul cu mainile ude.

« Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau
vandute de producator poate provoca incendii,
socuri electrice sau raniri.

Aceasta masina de macinat cafea este destinata
exclusiv uzului casnic, nu il utilizati in scop
comercial.

Nu utilizati aceasta masind de mdcinat in spatiu
exterior.

Nu utilizati acest aparat cu un dispozitiv de
programare extern sau cu un dispozitiv de
control la distantd.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timp ce
acesta functioneaza.

Acest aparat devine fierbinte in timpul
functiondrii. De aceea, aveti grija sd nu atingeti
niciuna dintre partile firebinti.

Evitati contactul cu aburul fierbinte in timpul sau
dupa utilizare. Pericol de oparire!

Nu umpleti excesiv cosul friteuzei cu aer cald,
deoarece acest lucru poate provoca un incendiu
dacd alimentele intrd in contact cu elementul de
incdlzire.

Deconectati aparatul inainte de a-l muta dintr-o
locatie in alta.

Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua
electricd inainte de utilizare, inainte de a-I curata,
in cazul unei utilizdri defectuoase.

Aparatul trebuie supravegheat atat timp cat
acesta este fierbinte, chiar daca nu este conectat
la reteaua electrica. Lasati aparatul sa se raceasca
complet inainte de a-I curata sau de a-l depozita.
Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
pentru a deconecta aparatul. Pentru a
deconecta aparatul de la sursa de alimentare,
scoateti stecarul din priza.

Aparatul poate fi utilizat de copiii cu varsta de

8 ani si mai mari si de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite
de experienta si cunostinte numai daca au fost
supravegheate si instruite cu privire la utilizarea
in siguranta a aparatului si inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu
aparatul. Curdtarea si intretinerea utilizatorului
nu trebuie facute de copii decat dacd au mai
mult de 8 ani si sunt supravegheati. Pastrati
aparatul si cablul acestuia departe de accesul
copiilor mai mici de 8 ani.

Nu vom fi responsabili pentru eventualele daune
care ar putea apdrea daca aparatul este utilizat
in alte scopuri decat cele prevazute sau daca
acesta este utilizat in mod necorespunzator.
Reparatiile si alte lucrdri intreprinse pe unitate
trebuie efectuate numai de personal specializat
autorizat!

SPECIFICATII
1700W » 220-240V ~ 50-60 Hz

INTRODUCERE

Aceasta noud friteuzd cu aer cald oferd un mod usor
si sandtos de a pregati ingredientele preferate. Prin
utilizarea unei circulatii rapide a aerului fierbinte si a
unui gratar superior, este capabil sa faca numeroase
feluri de mancare. Cea mai buna parte este ca
friteuza cu aer cald incélzeste mancarea din toate
partile si majoritatea ingredientelor nu au nevoie
de ulei.

DESCRIERE GENERALA: (Fig. 1)

Panou de control

Cos

Butonul de deblocarea a cosului de prdjire
Manerul cosului

Corp

Oala

lesire pentru aer

Cablu de alimentare

O N UAWN =

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepartati toate materialele de ambalare.

2. Indepértati toate autocolantele sau etichetele de
pe aparat.

3. Curatati temeinic cosul si vasul cu apa fierbinte
cu un pic de lichid de spadlat si un burete non-
abraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o
carpa umeda.

Aceasta este o friteuza fara ulei care

functioneaza pe aer cald; nu umpleti direct

oala cu ulei sau grasime pentru prajire.

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontald
si neteda.
Nu asezati aparatul pe o suprafata
nerezistenta la caldura.

2. Pozitionati cosul in 0ala (Fig. 3).
Nu umpleti vasul cu ulei sau orice alt lichid.
Nu asezati nimic deasupra aparatului, fluxul
de aer va fi intrerupt si va afecta rezultatul
prajirii cu aerul cald.

UTILIZAREA APARATULUI

Friteuza fard ulei poate pregati o gama larga de

ingrediente.

Prajire cu aer cald

1. Conectati stecherul cablului de alimentare la o
prizd electricd cu fmpamantare.

2. Extrageti cu grija oala din friteuza cu aer cald
(Fig. 6)

3. Puneti ingredientele in cos. (Fig. 5)

4. Glisati cala fnapoi in friteuza cu aer cald (Fig. 4)

Aliniati bine tava cu ghidajele din corpul aparatului

de prdjire cu aer fierbinte.

Nu folositi niciodata oala fara cosul din ea.

Atentie: Nu atingeti oala in timpul utilizarii

si la ceva timp dupa utilizare, deoarece se

incélzeste foarte tare. Tineti oala doar de

maner.

5. Determinati timpul necesar de preparare pentru
ingredientul respectiv (a se vedea punctul
,Setdri’, din acest capitol).

6. Unele ingrediente au nevoie sé fie agitate la
jumadtatea timpului de preparare (a se vedea
punctul,Setdri” din acest capitol). Pentru a agita
ingredientele, scoateti vasul din aparat, cu
ajutorul manerului si agitati-l. Apoi glisati oala
napoi in friteuza

Atentie: Nu apasati butonul de deblocare de

pe maner in timpul agitarii. (Fig. 3)

Recomandare: Pentru a reduce greutatea, putei

scoate cosul din oala si puteti agita doar cosul.

Pentru a face acest lucru, scoateti vasul din aparat,

asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldurd, apasati

butonul manerului si ridicati cosul din vas.

Recomandare: Daca setati cronometrul la

jumadtate din timpul de pregdtire, veti auzi sunetul

temporizatorului atunci cand trebuie sd agitati
ingredientele. Cu toate astea, aceasta inseamnd cd
trebuie sa setati din nou cronometrul la timpul de
pregdtire ramas dupad agitare.

7. Cand auziti sunetul temporizatorului, timpul de
pregdtire setat a trecut. Scoateti vasul din aparat.

Nota: De asemenea, puteti opri manual aparatul.

Pentru aceasta, setati timpul la 1.

8. Verificati dacd ingredientele sunt preparate.
Daca ingredientele nu sunt inca gata, pur si
simplu glisati oala inapoi in aparat si setati
cronometrul la cateva minute in plus.

9. Pentru a indepdrta ingredientele (de exemplu
cartofii prdjiti), scoateti vasul din friteuza cu aer
cald, asezati-I pe un cadru de probd, apasati
butonul de eliberare a cosului si ridicati cosul din
tigaie.

Nu intoarceti cosul cu capul in jos, cu oala inca

atasata la el, deoarece orice exces de ulei care

s-a adunat pe fundul oalei se va scurge pe

ingrediente.

Oala si ingredientele sunt fierbinti. in functie

de tipul de ingrediente din friteuza, aburul se

poate elimina din oala.

10.Goliti cosul intr-un bol sau pe o farfurie.

11.Cand un lot de ingrediente este gata, friteuza cu
aer cald este gata instantaneu pentru pregatirea
unui alt lot.
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INSTRUCTIUNI PANOU DE CONTROL

Buton | A d) Pornire
Buton |B @ Presetate
Buton |C e Cronometru/Controlul
temperaturii,reduce”
Buton |D @ Cronometru/Controlul
temperaturii,creste”

Buton |E Controlul temperaturii
Buton |F G_) Controlul temporizatorului
Buton |G (L;'-_ Buton de intarziere a pornirii
Bec H | J*#, | Indicator luminos al
indicator « | ventilatorului
Bec \ *_ Indicator luminos de incélzire
indicator
Bec J @ Lumina de temperaturd
indicator
Bec K ® Lumina temporizatorului
indicator
Bec L C Indicator luminos de
indicator temperatura
Bec M min Indicator luminos al
indicator temporizatorului
Bec N % (g I
indicator @ "?f

D W ®

Indicator luminos pentru reteta

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE:
Butonul de pornire (A)
Odata ce cosul si vasul sunt asezate corect in

carcasa principald, lumina de pornire se va aprinde.

Tinand apdsat butonul de alimentare timp de 3
secunde, se activeaza temperatura implicita a
unitatii de 200°C, in timp ce timpul de gatit va fi
setat la 15 minute. Apdsati Butonul de pornire a
doua oara pentru a fncepe procesul de gatit. Tineti
apasat Butonul de pornire timp de 3 secunde
pentru a opri dispozitivul. Toate luminile se sting,
ventilatorul nu mai functioneaza.

Nota: In timpul gétitului, puteti apasa butoanele
pentru a controla pauza si inceputul gdtitului.
Buton de presetare (B)

Apadsati butonul de presetare pentru a derula

8 alegeri populare de mancare. Odatd selectat,
se incepe timpul si functia predeterminate
temperaturii de gatire.
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Buton de control al temperaturii (E)

Apdsati butoanele de control al temperaturii si
utilizati butoanele C+D pentru a creste sau reduce
temperatura de gatit cu 5°C la un moment dat.
Tineti apasat butonul pentru a schimba rapid
temperatura. Interval de control al temperaturii:
80-200°C.

Butonul de control al temporizatorului (F)
Apdsati butonul de Control al temporizatorului si
utilizati butoanele C+D pentru a mdri sau micsora
timpul de gatit cu un minut la un moment dat.
Tineti apasat butonul pentru a schimba rapid ora.
Buton de rezervare (G)

Selectarea cheii de rezervare (G) si a tastei presetate
(B) permite setarea unei rezervdri pentru pornirea
intarziatd a functiondrii unitatii cu maxim 24 de ore,
cresterea sau scaderea cu tastele C+ D

SETARI

Tabelul de mai jos va va ajuta sa selectati setdrile de
baza pentru ingrediente.

Nota: Nu uitati cd aceste setdri sunt doar indicatii
orientative. Deoarece ingredientele difera ca
origine, dimensiune, forma, precum si marca,

nu putem garanta cea mai buna setare pentru
ingredientele dvs.

Deoarece tehnica de incalzirea rapida cu aer
incalzeste instantaneu aerul din interiorul
aparatului.

Scoaterea pentru scurt timp a vasului din aparat in
timpul prdjirii cu aer, va perturba putin procesul.

Indicatii

- Ingredientele mai mici necesita de obicei
un timp de preparare ceva mai scurt decat
ingredientele mai mari.

-+ O cantitate mai mare de ingrediente necesitd un
timp de preparare doar cu putin mai lung, iar o
cantitate mai micd de ingrediente necesita un
timp de preparare doar cu putin mai scurt.

- Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea
timpului de preparare ajuta la optimizarea
rezultatului final si poate ajuta la prevenirea
prajirii inegale a ingredientelor.

- Adaugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru a
obtine un preparat crocant. Prdjiti ingredientele
in friteuza cu aer cald dupa cateva minute dupa
ce ati adaugat uleiul.

- Nu pregatiti ingrediente extrem de grase, cum ar
fi cdrnatii, in friteuza cu aer cald.

+ Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi
preparate de asemenea si in friteuza cu aer cald

- Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor
prajiti este 500 g.

Utilizati aluatul pre-preparat pentru a prepara
gustari umplute. Aluatul pre-preparat necesits,
de asemenea, un timp de preparare mai scurt
decat aluatul de casd.

Asezati o forma de copt sau un vas de cuptor in
cosul de prdjit cu aer cald dacd doriti sd coaceti
o prdjiturd sau quiche sau daca doriti sa prajiti
ingrediente fragile sau ingrediente umplute.
De asemenea, puteti utiliza friteuza cu aer

cald pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a
reincdlzi ingredientele, reglati temperatura la
150°C pentru un timp de pana la 10 minute.

Min-max | Temperatura Timp
Cantitate (g) (c°) (min.)
Fripturd 100-600 180 16
Pui 100-500 180 25
Creveti 100-500 180 12
Peste 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Cartofi prdjiti 100-500 200 17
Coacere 100-500 160 17
Legume/ 100-500 80 240
fructe uscate (4 ore).
CURATAREA

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Oala si cos cu invelis antiaderent. Nu utilizati
ustensile metalice de bucatdrie sau materiale de
curatare abrazive pentru a le curdta, deoarece acest
lucru poate deteriora stratul antiaderent.

1.

Scoateti stecherul de la priza de perete si ldsati
aparatul sa se raceascad.

Nota: Scoateti oala pentru a Isa friteuza cu aer cald
sa se raceascd mai repede.

2.
3.

Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
Curatati vasul si cosul cu apa fierbinte, un pic de
lichid de spdlat si un burete non-abraziv.

Puteti utiliza un lichid de degresare pentru a
indepdrta orice eventuald murddrie ramasa.

Recomandare: Daca murdaria este lipitd de

cos sau de fundul vasului, umpleti vasul cu apa
fierbinte cu putin lichid de spalat. Asezati cosul
in oald si lasati oala si cosul sa se inmoaie timp de
aproximativ 10 minute.

4.

5.

Curatati interiorul aparatului cu apd fierbinte si
un burete neabraziv.

Curatati elementul de incélzire cu o perie de
curatare pentru a indeparta orice resturi de
alimente.
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DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul si ldsati-l sd se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si
uscate.

Eliminarea ecologica a deseurilor

Protejati intotdeauna mediul impotriva
= poludriil Va rugam sd respectati reglementarile
locale, ducand echipamentele electrice scoase
din uz la un centru competent de eliminare a
deseurilor.
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REZOLVAREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutia

Friteuza cu aer cald nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat.

Conectati stecherul cablului de alimentare la o priza
electrica cu impamantare.

Nu ati setat temporizatorul.

Setati temporizatorul la timpul de pregatire necesar
pentru a porni aparatul.

Ingredientele prdjite cu
friteuza de aer nu sunt
pregadtite.

Cantitatea de ingrediente din cos
este prea mare.

Asezati cantitati mai mici de ingrediente. Cantitdtile
mai mici sunt prdjite mai uniform.

Temperatura setatd este prea
scdzutd.

Setati temperatura la pozitia necesara (consultati

sectiunea,Setari"din capitolul Utilizarea aparatului”).

Timpul de pregatire este prea
scurt.

Setati temporizatorul la timpul de pregatire necesar
(consultati sectiunea,Setari"din capitolul, Utilizarea
aparatului”).

Ingredientele sunt prajite
inegal in friteuza cu aer.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie amestecate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afld unul deasupra celuilalt
sau unul peste celdlalt (de exemplu cartofi prajiti)
trebuie agitate la jumdtatea timpului de pregatire.
Consultati sectiunea,Setari"din capitolul ,Utilizarea
aparatului”

Gustdrile prajite nu sunt
crocante cand ies din friteuza.

Ati folosit un tip de gustdri menite
sa fie preparate intr-o friteuza
traditionald.

Utilizati aperitive pentru cuptor sau ungeti usor
gustarile cu ulei pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot glisa tigaia in aparat in
mod corespunzdtor.

Existd prea multe ingrediente
in cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.

Cosul nu este asezat corect in oald.

Impingeti cosul in jos in oala pand auziti un clic.

Din aparat iese fum alb.

Pregétiti ingrediente grase.

Cand prdjiti ingrediente grase in friteuza cu aer, o
cantitate mare de ulei se va scurge in oala. Uleiul

produce fum alb si oala se poate incélzi mai mult
decét de obicei. Acest lucru nu afecteazd aparatul
sau rezultatul final.

Qala contine in continuare
reziduuri de grdsime din utilizarea
anterioard.

Fumul alb este cauzat de incdlzirea grasimii in tigaie;
asigurati-vd cd curdtati corect tigaia dupa fiecare
utilizare.

Cartofii prdjiti sunt prdjiti
inegal in friteuza cu aer.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-vd ca raman
fermi in timpul prdjirii.

Nu ati cldtit corect betisoarele de
cartofi inainte de a le prdji.

Clatiti corect betisoarele de cartofi pentru a
indepdrta amidonul de pe exteriorul betelor.

Cartofii prajiti nu sunt crocanti
cand ies din friteuza.

Crocantul cartofilor prajiti depinde
de cantitatea de ulei si apa din
cartofii prajiti.

Asigurati-va cd ati uscat corect betisoarele de cartofi
inainte de a adduga ulei.

Taiati betisoarele de cartofi mai mici pentru un
rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat mai
crocant.
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IMPORTANTI ISTRUZIONI PER LA
SICUREZZA

La sicurezza degli apparecchi elettrici di FIRST
Austria e conforme alle direttive tecniche
riconosciute e alle normative legali per la
sicurezza. Ciononostante, si consiglia agli utenti
dell'apparecchio di osservare le seguenti istruzioni
di sicurezza:

Leggere queste istruzioni con attenzione prima
di usare l'apparecchio per la prima volta e
conservarle per futura consultazione.

Il prodotto non é stato progettato per scopi
diversi da quelli specificati nel manuale.

Prima di collegare 'apparecchio alla fonte

di alimentazione, accertarsi che la tensione
riportata sull'apparecchio corrisponda alla
tensione della rete elettrica domestica. Se

cosi non fosse, non utilizzare 'apparecchio e
contattare il proprio rivenditore.

Se I'apparecchio viene messo a terra (classe

di protezione |), la presa a parete e qualsiasi
prolunga a cui e collegato dovranno essere
ugualmente messi a terra.

Per evitare di sovraccaricare il circuito

elettrico, non mettere in funzione con un

altro apparecchio ad alta tensione sullo stesso
circuito.

Posizionare I'apparecchio su una superficie
chiara, piana e resistente al calore. Lasciare uno
spazio di almeno 10 cm dalla parete. Lasciare
libera la zona sopra I'apparecchio per consentire
la libera circolazione dell‘aria. Non posizionare
mai lapparecchio o il cavo di alimentazione su
superfici calde. Né l'apparecchio deve essere
posto o utilizzato in prossimita di fiamme di gas
esposte.

I cavo non deve penzolare dal bordo del tavolo
o da uno spigolo. Non lasciare che il cavo non
tocchi superfici calde.

Evitare di utilizzare il prodotto in prossimita

di fonti di gas o di altri materiali 0 oggetti
inflammabili.

Se I'apparecchio o il cavo di alimentazione
mostrano segni di danni, non utilizzarli.
Rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato e
qualificato per un controllo o una riparazione.
Per evitare il rischio di scosse elettriche,

non immergere I'apparecchio o il cavo di
alimentazione in nessun liquido.

Evitare di bloccare o coprire in qualsiasi modo le
prese e le uscite dellaria!

Non collocare materiale inflammabile (carta,
stoffa, ecc) sopra o vicino allapparecchio.
Assicurarsi che I'apparecchio sia spento prima di
collegare o scollegare il dispositivo.

Non toccare I'apparecchio con le mani bagnate.

['utilizzo di accessori non raccomandati o
venduti dal produttore potrebbe causare
incendi, scosse elettriche o lesioni.

Questo apparecchio e destinato esclusivamente
all'uso domestico e non deve essere utilizzato a
fini commerciali.

Non utilizzare I'apparecchio in ambienti esterni.
l'apparecchio non e progettato per essere
azionato con un timer esterno o un dispositivo
di controllo da remoto.

Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre e
in funzione.

l‘apparecchio diventa caldo durante il
funzionamento. Pertanto, far attenzione a non
toccare parti calde.

Evitare il contatto con il vapore caldo durante o
subito dopo il funzionamento. Rischio di ustioni!
Non riempire eccessivamente il cestello della
friggitrice ad aria calda, in quanto potrebbe
verificarsi un incendio se il cibo entra in contatto
con l'elemento riscaldante.

Scollegare I'apparecchio prima di spostarlo da
un luogo all‘altro.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla rete
elettrica dopo I'uso, prima della pulizia e in caso
di malfunzionamento.

Finché I'apparecchio é caldo, deve essere
sorvegliato, anche se non e collegato alla rete
elettrica. Lasciare raffreddare completamente
I'apparecchio prima di pulirlo e riporlo.

Non tirare direttamente il cavo di alimentazione;
piuttosto tirare la spina per scollegare
I'apparecchio dallalimentazione.

|'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali,

0 CON Una scarsa esperienza e/0 conoscenza
sull'uso dell'apparecchio, solo se sono
supervisionati o istruiti circa I'uso sicuro dello
stesso e se sono consapevoli dei rischi che ne
derivano. Ai bambini non & permesso giocare
con l'apparecchio. Pulizia e manutenzione

non devono essere effettuate da bambini a
meno che non abbiamo pit di 8 anni e siano
supervisionati. Tenere 'apparecchio e il cavo
fuori dalla portata dei bambini al di sotto degli 8
anni.

Non siamo responsabili per eventuali danni che
potrebbero verificarsi se I'apparecchio viene
utilizzato per scopi diversi da quelli previsti o se
viene utilizzato in modo inappropriato.
Riparazioni e altri lavori sulla macchina devono
essere effettuati solo da personale autorizzato.

SPECIFICHE
1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz
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INTRODUZIONE

Questa nuovissima friggitrice ad aria calda offre

un modo semplice e sano di preparare i tuoi
ingredienti preferiti. Grazie alla circolazione rapida
dellaria calda e alla griglia superiore, & possibile
realizzare numerosi piatti. Laspetto piu interessante
¢ che la friggitrice ad aria calda riscalda gli alimenti
da tutti i lati e la maggior parte degli ingredienti
non necessita di olio.

DESCRIZIONE GENERALE: (Fig. 1)

1. Pannello di controllo

2. Cestello

3. Pulsante di sgancio del cestello
4. Impugnatura cestello

5. Alloggiamento principale

6. Recipiente

7. Presadiaria

8

. Cavo di alimentazione

PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette
dall'apparecchio.

3. Pulire accuratamente il cestello e il recipiente
con acqua calda, del detersivo per piatti e una
spugna non abrasiva.

4. Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con
un panno umido.

L'apparecchio consiste in una friggitrice senza

olio che funziona ad aria calda; evitare di

riempire in modo diretto il recipiente con olio

o grasso per frittura.

PREPARAZIONE PER L'USO

1. Posizionare l'apparecchio su una superficie
stabile, orizzontale e piana.
Evitare di collocare I'apparecchio su
superfici non resistenti al calore.

2. Collocare il cestello all'interno del recipiente (Fig.
3).
Evitare il riempimento del recipiente con
olio o altri liquidi.
Evitare di collocare oggetto sopra
I'apparecchio, il flusso d’aria potrebbe
essere ostruito e compromettere i risultati
della friggitrice ad aria calda.

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

La friggitrice senza olio € in grado di preparare

un‘ampia scelta di ingredienti.

Frittura ad aria calda

1. Collegare la spina di alimentazione a una presa a
muro con messa a terra.

2. Estrarre con cautela il recipiente fuori dalla
friggitrice ad aria calda (Fig. 6)

3. Mettere gli ingredienti nel cestello. (Fig. 5)

4. Riposizionare il recipiente all'interno della
friggitrice ad aria calda facendolo scorrere (Fig. 4)

Allineare attentamente la padella con le guide nel

corpo della friggitrice ad aria.

Evitare in qualsiasi caso I'uso del recipiente

senza il cestello al suo interno.

Attenzione: evitare di toccare il recipiente

durante e qualche istante dopo I'uso, in

quanto esso raggiunge temperature elevate.

Afferrare il recipiente solamente tramite

I'apposita maniglia.

5. Determinare il tempo di preparazione
richiesto per gli ingredienti (vedere la sezione
“Impostazioni”in questo capitolo).

6. Alcuni ingredienti richiedono di essere mescolati
a meta del tempo di preparazione (vedere
la sezione “Impostazioni”in questo capitolo).

Per agitare gli ingredienti, estrarre il recipiente
dall'apparecchio tramite la maniglia e scuoterlo.
Successivamente riposizionare il recipiente
allinterno della friggitrice ad aria

Attenzione: Non premere il pulsante di sgancio

della maniglia durante l'agitazione. (Fig. 3)

Suggerimento: per ridurre il peso, & possibile

rimuovere il cestello dal recipiente e scuotere

solamente il cestello. Per farlo, estrarre il recipiente
dall'apparecchio, posizionarlo su una superficie
resistente al calore, premere il pulsante della
maniglia ed estrarre il cestello dal recipiente
sollevandolo.

Suggerimento: se si imposta il timer a meta del

tempo di preparazione, viene udito il cicalino del

timer nel momento in cui sara necessario scuotere
gli ingredienti. Tuttavia, cio implica che & necessario

impostare nuovamente il timer al tempo di

preparazione residuo dopo l'agitazione.

7. Quando viene udito il cicalino del timer, significa
che il tempo di preparazione impostato &
terminato. Estrarre il recipiente dall'apparecchio.

Nota: & inoltre possibile spegnere I'apparecchio

manualmente. Per farlo, impostare il tempo a 1.

8. Controllare se gli ingredienti sono stati preparati.
Se gliingredienti non sono ancora
pronti, & sufficiente rimettere il recipiente
nell'apparecchio e impostare il timer su qualche
minuto in piu.

9. Perrimuovere gli ingredienti (ad es. le patatine
fritte), estrarre il recipiente dalla friggitrice ad aria
calda, metterlo su un piano di prova, premere
il pulsante di sgancio del cestello ed estrarre
quest'ultimo dal recipiente sollevandolo.

Evitare di capovolgere il cestello coniil

recipiente ancora inserito, in quanto l‘olio

in eccesso che si & accumulato sul fondo del

recipiente potrebbe finire sugli ingredienti.
Il recipiente e gli ingredienti sono caldi. A
seconda del tipo di ingredienti all'interno della
friggitrice ad aria, dal recipiente potrebbe
fuoriuscire del vapore.
10.Svuotare il cestello in una ciotola o su un piatto.
11.Una volta preparato un gruppo di ingredienti,
la friggitrice ad aria calda puo essere utilizzata
immediatamente per la preparazione di un altro
gruppo.

ISTRUZIONI SUL PANNELLO

DI CONTROLLO
Pulsante [A (D Alimentazione
Pulsante |B @ Preimpostazione
Pulsante |C e “Diminuzione” del timer/
della temperatura
Pulsante |D G_) "Aumento” del timer/della
temperatura
Pulsante | E Controllo della temperatura
Pulsante |F G_) Controllo del timer
Pulsante |G Q_/_ Pulsante di avvio ritardato
Spia H | J*#, | Spiadella ventola
o b
Spia | *_ Spia di riscaldamento
Spia J & Luce della temperatura
Spia K G_) Luce del timer
Spia L 'C Spia della temperatura
Spia M min Spia del timer
e« e
AW ® G
Spia della ricetta

ISTRUZIONI OPERATIVE:

Pulsante di alimentazione (A)

Una volta aver posizionato correttamente
nell'alloggiamento principale il cestello e il
recipiente, la luce di alimentazione si accende.
Premendo e tenendo premuto il pulsante di
alimentazione per 3 secondi, si attiva la temperatura
predefinita dell'unita a 200°C, mentre il tempo di
cottura viene impostato a 15 minuti. Premere il
pulsante di alimentazione una seconda volta per

avviare il processo di cottura. Premere il pulsante

di alimentazione per 3 secondi per spegnere
I'apparecchio. Quando si spegnono tutte le luci, la
ventola si arresta.

Nota: durante la cottura é possibile premere i
pulsanti per controllare la messa in pausa e l'avvio
della cottura.

Pulsante di preimpostazione (B)

Premere il pulsante di preimpostazione per scorrere
tra gli 8 elementi piu frequenti. Dopo la selezione,
viene avviata la funzione del tempo e della
temperatura di cottura predefiniti.

Pulsante di controllo della temperatura (E)
Premere i pulsanti di controllo della temperatura

e utilizzare i pulsanti C+D per aumentare o
diminuire la temperatura di cottura a passi di

5°C. Premere e tenere premuto il pulsante per
modificare rapidamente la temperatura. Intervallo
di regolazione della temperatura: 80-200°C.
Pulsante di controllo del timer (F)

Premere il pulsante di controllo del timer e utilizzare
i pulsanti C+D per aumentare o diminuire il tempo
di cottura di un minuto per volta. Premere e tenere
premuto il pulsante per modificare rapidamente il
tempo.

Pulsante di prenotazione (G)

Selezionando la chiave di prenotazione (G) e la
chiave di preselezione (B) & possibile impostare una
prenotazione per avvio ritardato del funzionamento
dell'unita di massimo 24 ore, aumentare o diminuire
tramite i tasti C+ D

IMPOSTAZIONI

La tabella sottostante aiuta a selezionare le
impostazioni base per gli ingredienti.

Nota: tenere presente che tutte queste
impostazioni sono solo a scopo indicativo.
Poiché gli ingredienti differiscono per origine,
dimensione, forma e marca, non possiamo garantire
I'impostazione ottimale per i propri ingredienti.
Cio e dovuto al fatto che la tecnologia dell‘aria
rapida riscalda istantaneamente laria all'interno
dell'apparecchio.

Quando il recipiente viene estratto brevemente
dall'apparecchio durante la frittura ad aria calda, il
processo viene leggermente rallentato.

Suggerimenti

+ Gliingredienti piu piccoli di solito richiedono un
tempo di preparazione leggermente piu breve
rispetto agli ingredienti piu grandi.

- Una quantita maggiore di ingredienti richiede
solo un tempo di preparazione leggermente piu
lungo, una quantita minore di ingredienti
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richiede solo un tempo di preparazione
leggermente pil breve.

+ Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta
del tempo di preparazione ottimizza il risultato
finale e puo aiutare a prevenire gli ingredienti
fritti in modo non uniforme.

+ Aggiungere un po’ dolio alle patate fresche per
un risultato croccante. Friggere gli ingredienti
nella friggitrice ad aria calda entro pochi minuti
dall'aggiunta dellolio.

- Evitare di preparare ingredienti estremamente
grassi come le salsicce nella friggitrice ad aria
calda.

« Gli spuntini che possono essere preparati in
un forno possono anche essere preparati nella
friggitrice ad aria calda

+ laquantita ottimale per preparare patatine
croccanti € di 500g.

«+Usare un impasto gia pronto per preparare
spuntini ripieni. Limpasto preconfezionato
richiede anche un tempo di preparazione piu
breve rispetto all'impasto fatto in casa.

+ Mettere una teglia o un piatto da forno nel
cestello della friggitrice ad aria calda se si
desidera cuocere una torta o una quiche o se si
desidera friggere ingredienti delicati o ripieni.

- Eanche possibile utilizzare la friggitrice ad aria
calda per riscaldare nuovamente gli ingredienti.
Per riscaldare gli ingredienti, impostare la
temperatura a 150°C per un massimo di
10 minuti.

Min-max | Temperatura | Tempo

Quantita (g) () (min.)
Bistecca 100-600 180 16
Pollo 100-500 180 25
Gamberi 100-500 180 12
Pesce 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Patatine fritte 100-500 200 17
Prodotti da 100-500 160 17
forno
Verdure/frutta 100-500 80 240
secca (4 ore).

PULIZIA

Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo.

Il recipiente e il cestello con rivestimento

antiaderente. Evitare di utilizzare utensili da cucina

in metallo o materiali di pulizia abrasivi per pulirli,
in quanto cio potrebbe danneggiare il rivestimento
antiaderente.

1. Rimuovere la spina di alimentazione dalla presa
a parete e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Nota: rimuovere il recipiente per consentire il

raffreddamento piu rapido della friggitrice ad aria

calda.

2. Pulire la parte esterna dell'apparecchio con un
panno umido.

3. Pulire il recipiente e il cestello con acqua calda,
con del detersivo per piatti e una spugna non
abrasiva.
£ possibile utilizzare un liquido sgrassante per
rimuovere lo sporco residuo.

Suggerimento: in caso di sporco ostinato

sul cestello o il fondo del recipiente, riempire

quest'ultimo con acqua calda e del detersivo per

piatti. Mettere il cestello nel recipiente e lasciare
quest'ultimi in ammollo per circa 10 minuti.

4. Pulire la parte interna dell'apparecchio con
acqua calda e una spugna non abrasiva.

5. Pulire l'elemento riscaldante con una spazzola
per la pulizia per rimuovere eventuali residui di
alimenti.

CONSERVAZIONE

1. Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

2. Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e
asciutte.

Smaltimento ecologico

Proteggere sempre I'ambiente
== dallinquinamento! Ricordarsi di seqguire le
normative locali: consegnando le apparecchiature
elettriche fuori servizio a un centro di smaltimento
rifiuti appropriato.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria calda
non funziona.

L'apparecchio non & collegato.

Collegare la spina di alimentazione a una presa a muro
con messa a terra.

Il timer non é stato impostato.

Impostare il timer al tempo di preparazione richiesto per
accendere |'apparecchio.

Gliingredienti preparati
con la friggitrice ad aria
non sono fritti.

La quantita di ingredienti nel
cestello & eccessiva.

Collocare nel cestello gruppi di ingredienti piu piccoli.
Gruppi pit piccoli vengono fritti in modo pit omogeneo.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Impostare la temperatura nel modo richiesto (fare
riferimento alla sezione “impostazioni” nel capitolo
“Utilizzo dell'apparecchio”).

Il tempo di preparazione é troppo
breve.

Impostare il timer al tempo di preparazione richiesto
(fare riferimento alla sezione “Impostazioni” nel capitolo
“Utilizzo dell'apparecchio”).

Gliingredienti nella
friggitrice ad aria
vengono fritti in modo
disomogeneo.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere mescolati a meta del
tempo di preparazione.

Gliingredienti che si trovano uno sopra l'altro o uno di
fronte all'altro (ad es. le patatine fritte) devono essere
agitati a meta del tempo di preparazione. Fare riferimento
alla sezione "Impostazioni” nel capitolo "Utilizzo
dell'apparecchio”

Gli spuntini fritti non
sono croccanti quando
vengono tirati fuori dalla
friggitrice ad aria.

Sono stati utilizzati dei tipi di
spuntini destinati ad essere
preparati in una friggitrice
tradizionale.

Utilizzare spuntini da forno o dare una leggera passata di
olio sugli spuntini per ottenere un risultato pit croccante.

Non riesco a far scorrere
correttamente il
recipiente allinterno
dell'apparecchio.

Nel cestello sono presenti troppi
ingredienti.

Evitare di riempire il cestello oltre il segno MAX.

Il cestello non é stato messo
correttamente nel recipiente.

Spingere il cestello nel recipiente finché non viene udito
lo scatto in posizione.

Dall'apparecchio
fuoriesce del fumo
bianco.

Si stanno preparando ingredienti
grassi.

Quando si friggono ingredienti grassi nella friggitrice
ad aria, una grande quantita di olio si disperde nel
recipiente. Lolio produce fumo bianco e il recipiente
potrebbe scaldarsi pit del solito. Cid non compromette
I'apparecchio o il risultato finale.

Il recipiente contiene residui di
grasso dal precedente utilizzo.

Il fumo bianco & generato dal grasso che si scalda nel
recipiente; assicurati di pulire bene il recipiente dopo
ogni uso.

Le patatine fritte appena
fatte vengono fritte in
modo disomogeneo
nella friggitrice ad aria.

Non é stato usato il tipo di patata
adatto.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi che rimangano
ferme durante la frittura.

| bastoncini di patate non sono
stati sciacquati bene prima di
friggerli.

Sciacquare adeguatamente i bastoncini di patate per
rimuovere I'amido dalla parte esterna dei bastoncini.

Le patatine fritte appena
fatte non sono croccanti
quando vengono tirate
fuori dalla friggitrice

ad aria.

La croccantezza delle patatine
fritte dipende dalla quantita di
olio e acqua nelle patatine.

Assicurarsi di asciugare adeguatamente i bastoncini di
patate prima di aggiungere lolio.

Tagliare i bastoncini di patate a pezzi piu piccoli per
ottenere una maggiore croccantezza.

Per aumentare quest'ultima aggiungere leggermente
altro olio.
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA
Varnost elektri¢nih naprav podjetja FIRST Austria
je v skladu s priznanimi tehni¢nimi direktivami in
zakonskimi predpisi o varnosti. Kljub temu morate
viin drugi uporabniki naprave upostevati naslednja
varnostna navodila:
+ Pred prvo uporabo naprave natan¢no preberite
ta navodila in jih shranite za nadaljnjo uporabo.
Ta izdelek ni bil zasnovan za namene, ki niso
navedeni v tem priro¢niku.
Pred priklopom naprave na elektricno omrezje
preverite, ali napetost, navedena na napravi,
ustreza napetosti v vasem domu. Ce temu ni
tako, se obrnite na prodajalca in naprave ne
uporabljajte.
Ce je naprava ozemljena (razred zascite ),
mora biti ozemljena tudi vti¢nica in morebitni
podaljski, na katere je prikljucena.
Da bi se izognili preobremenitvi elektricnega
tokokroga, na isti tokokrog ne vkljucite druge
naprave z visoko mocjo.
Napravo postavite na cisto, ravno in toplotno
odporno povrsino. Oddaljenost od stene mora
biti najmanj 10 cm. Prostor nad napravo naj
ostane prost, da se omogoci neovirano krozenje
zraka. Naprave ali napajalnega kabla nikoli ne
postavljajte na vroce povrsine. Prav tako naprave
ne smete postavljati ali uporabljati v bliZini
odprtega plamena plina.
Ne dovolite, da kabel visi ¢ez rob mize ali pulta.
Ne dovolite, da se kabel dotika vrocih povrsin.
Izdelka ne uporabljajte v blizini virov plina ali
drugih vnetljivih materialov ali predmetov.
Ce naprava ali napajalni kabel kazeta znake
poskodb, ju ne uporabljajte! Izdelek odnesite
v pooblascen in kvalificiran servisni center na
pregled ali popravilo.
Zaradi zadcite pred elektricno nevarnostjo
te naprave ali kabla ne potapljajte v nobeno
tekocino.
Na noben nacin ne blokirajte ali prekrijte odprtin
za vhod in izhod zraka.
Na napravo ali v njeno blizino ne postavljajte
vnetljivih materialov (papir, tkanina itd.).
Preden napravo priklopite ali izkljucite, se
prepricajte, da je naprava izklopljena.
Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami.
Uporaba nastavkoy, ki jih proizvajalec ne
priporoca ali prodaja, lahko povzro¢i pozar,
elektri¢ni udar ali telesne poskodbe.
Ta naprava je namenjena samo domaci uporabi,
ne uporabljajte je v komercialne namene.
Naprave ne uporabljajte na prostem.
Te naprave ne uporabljajte z zunanjim
¢asovnikom ali napravo za daljinsko upravljanje.

Aparata med delovanjem ne puscajte
nenadzorovanega.

Naprava se med delovanjem segreje. Zato
pazite, da se ne dotaknete vrocih delov.
Izogibajte se stiku z vroco paro med ali takoj po
delovanjem. Nevarnost opeklin!

Kosaro cvrtnika na vro¢ zrak ne napolnite prevec,
saj lahko to povzroci pozar, ¢e hrana pride v stik
z grelnim elementom.

Preden napravo premaknete z enega mesta na
drugo, jo izkljucite iz elektri¢cnega omrezja.
Napravo po uporabi, pred ¢is¢enjem in v
primeru okvare vedno izkljucite iz elektricnega
omrezja.

Dokler je naprava vroca, jo je treba nadzorovati,
tudi ¢e ni prikljucena na elektricno omrezje.
Pred ¢is¢enjem in shranjevanjem pustite, da se
naprava popolnoma ohladi.

Ne vlecite neposredno za napajalni kabel.

Raje potegnite za vti¢, da napravo odklopite iz
elektri¢cnega omrezja.

Napravo lahko uporabljajo otroci, starejsi

od 8 let, in osebe z zmanjsanimi fizicnimi,
senzori¢nimi ali umskimi sposobnostmi ali s
pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, ce jih

pri uporabi nadzoruje oseba, ki je zadolzena za
njihovo varnost, ali so prejele navodila za varno
uporabo in razumejo z njo povezane nevarnosti.
Otroci naj se ne igrajo z napravo. Ci¢enja in
vzdrZevanja ne smejo izvajati otroci, razen ¢e so
starejsi od 8 let in so pod nadzorom. Napravo in
njen napajalni kabel shranite izven dosega otrok,
mlajsih od 8 let.

Ne odgovarjamo za morebitno $kodo, ki bi
lahko nastala, ¢e se naprava uporablja za
nepredvidene namene ali Ce se uporablja na
neprimeren nacin.

Popravila in druga dela na napravi lahko izvaja
samo pooblas¢eno strokovno osebje!

TEHNICNI PODATKI
1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz

uvobD

Ta nov cvrtnik na vro¢ zrak predstavlja enostaven

in zdrav nacin za pripravo vasih najljubsih jedi.

Z uporabo hitrega krozenja vrocega zraka in
zgornjega Zara lahko v njem pripravite $tevilne jedi.
Najboljse pa je, da cvrtnik na vroc¢ zrak hrano segreje
z vseh strani in za vecino jedi ni potrebno olje.

SPLOSNI OPIS: (slika 1)
Nadzorna plosca

Kosara

Gumb za sprostitev kosare
Rocaj kosare

Glavno ohisje

Posoda

ReZe za izhod zraka
Napajalni kabel

O N A WN =

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite embalaZo.

2. Z naprave odstranite vse nalepke ali oznake.

3. Temeljito ocistite kosaro in posodo z vroco
vodo, nekaj detergenta za pomivanje posode in
neabrazivno gobico.

4. Ocistite notranjost in zunanjost naprave z vlazno
krpo.

To je cvrtnik brez olja, ki deluje na vro¢

zrak; ne nalijte olja ali mascobe za cvrtje

neposredno v posodo.

PRIPRAVA ZA UPORABO

1. Napravo postavite na stabilno, vodoravno in
ravno podlago.
Naprave ne postavite na povrsino, ki ni
odporna na toploto.

2. Vstavite kosaro v posodo (slika 3).
V posodo ne nalijte olja ali nobene druge
tekocine.
Ne postavljajte nicesar na napravo, saj bo
pretok zraka oviran, kar bo vplivalo na
rezultat cvrtja na vroc zrak.

UPORABA NAPRAVE

V cvrtniku brez olja lahko pripravite Stevilne jedi.

Cvrtje na vroc zrak

1. Omrezni vti¢ prikljucite na ozemljeno stensko
vticnico.

2. Previdno izvlecite posodo iz cvrtnika na vroc¢ zrak
(slika 6).

3. PoloZite sestavine v posodo. (slika 5)

4. Potisnite posodo nazaj v cvrtnik na vro¢ zrak
(slika 4).

Posodo pazljivo poravnajte z vodili na ohisju

cvrtnika na vro¢ zrak.

Nikoli ne uporabljajte posode brez kosare v

njej.

Pozor: Posode se ne dotikajte med uporabo

in nekaj ¢asa po uporabi, saj se zelo segreje.

Posodo drzite samo za rocaj.

5. Dolocite zahtevani ¢as priprave sestavin (glejte
razdelek »Nastavitve« v tem poglavju).

6. Nekatere sestavine je potrebno med pripravo
premesati (glejte razdelek »Nastavitve« tega
poglavja). Sestavine premesate tako, da posodo
vzamete iz naprave za rocaj in jo potresete. Nato
posodo potisnete nazaj v cvrtnik na vro¢ zrak.

Pozor: Med mesanjem ne pritisnite

sprostitvenega gumba na rocaju. (slika 3)

Napotek: Za zmanjsanje teze lahko kosaro

odstranite iz posode in stresete samo kosaro.

To storite tako, da posodo odstranite iz naprave,

jo postavite na povrsino, odporno na toploto,

pritisnete gumb na rocaju in dvignete kosaro iz

posode.

Napotek: Ce ¢asovnik nastavite na polovico ¢asa

priprave, se bo slisalo brencalo ¢asovnika, ko je

potrebno potresti sestavine. Vendar pa to pomeni,
da morate ¢asovnik ponovno nastaviti na preostali

Cas priprave, potem ko ste sestavite potresli.

7. Ko se slisi brencalo ¢asovnika, je nastavljen ¢as
priprave potekel. Odstranite posodo iz naprave.

Opomba: Napravo lahko izklopite tudi ro¢no. To

storite tako, da Cas nastavite na 1.

8. Preverite, ali so sestavine pripravljene.

Ce sestavine $e niso pripravljene, samo vstavite
posodo nazaj v napravo in nastavite ¢asovnik e
na nekaj minut.

9. Sestavine (npr. krompircek) odstranite tako,
da odstranite posodo iz cvrtnika na vroc¢ zrak,
jo postavite na ogrodje, pritisnete gumb za
sprostitev kosare in dvignete kosaro iz posode.

Kosare ne obrnite na glavo, medtem ko je se

vedno namescena v posodo, saj bo odvecno

olje, ki se je nabralo na dnu posode, steklo na
sestavine.

Posoda in sestavine so vroce. Odvisno od

vrste sestavin v cvrtniku na vro¢ zrak, lahko iz

posode uhaja para.

10.Vsebino kosare izpraznite v posode ali na
kroznik.

11.Ko je peka sestavin pripravljena, je cvrtnik na
vro¢ zrak takoj pripravljen na drugo peko.

<
=
U
W
=
w
>
o
|
(7




v

<
=
U
n
=
w
>
o
|
(V)

NAVODILA ZA NADZORNO PLOSCO

Gumb A | (1) | Vklop/izklop
Gumb |B @ Prednastavitev
Gumb [C e »Zmanjsanje« upravljanja
¢asovnika/temperature
Gumb [D @ »Povecanje« upravljanja
Casovnika/temperature
Gumb |E Uravnavanje temperature
Gumb |F G_) Upravljanje ¢asovnika
Gumb |G 6 Gumb za zamik vklopa
Lucka | H | S| Indikatorska lucka ventilatorja
“»
Lucka || *_ Indikatorska lucka za gretje
Lucka |J @ Luc¢ka temperature
Lucka |K ® Lucka ¢asovnika
Lucka |L C Indikatorska lucka
temperature
Lucka |M min Indikatorska lucka ¢asovnika
Lutka [N (g
D Q, @ B
B # 6
Indikatorska lucka recepta

NAVODILA ZA UPORABO:

Gumb za vklop/izklop (A)

Ko sta kosara in posoda pravilno namescena v
glavnem ohisju, se vklopi lucka za vklop. Pritisnite
in 3 sekunde pridrZite gumb za vklop/izklop, da
se aktivira privzeta temperatura enote 200°C,

Cas pecenja pa se nastavi na 15 minut. Ponovno
pritisnite gumb za vklop/izklop za zacetek procesa
pecenija. Pritisnite gumb za vklop/izklop za 3
sekunde, Ce Zelite izklopiti napravo. Vse lucke se
izklopijo in ventilator preneha delovati.

Opomba: Med pecenjem lahko pritisnete gumbe

za upravljanje zacasne ustavitve in zacetka pecenja.

Gumb za prednastavitev (B)

Pritisnite gumb za prednastavitev za pomikanje
po 8 priljubljenih izbirah Zivil. Ko izberete
prednastavitev, se za¢ne funkcija vnaprej
dolocenega ¢asa in temperature pecenja.
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Gumb za uravnavanje temperature (E)
Pritisnite gumb za uravnavanje temperature

in zgumboma C+D povecajte ali zmanjsajte
temperaturo pecenja v korakih po 5°C. Pritisnite in
zadrzite gumb za hitro spremembo temperature.
Razpon uravnavanja temperature: 80-200°C.
Gumb za upravljanje ¢asovnika (F)

Pritisnite gumb za upravljanje ¢asovnika in z
gumboma C+D povecajte ali zmanjsajte ¢as
pecenja v korakih po eno minuto. Pritisnite in
zadrzite gumb za hitro spremembo ¢asa.

Gumb za rezervacijo (G)

Z izbiro kljuca za rezervacijo (G) in
prednastavljenega kljuca (B) omogocite nastavitev
rezervacije za zamik zacetka delovanja enote za
najvec 24 ur, povecanje ali zmanjsanje za tipke C
+D

NASTAVITVE

Spodnja tabela vam bo v pomoc¢ pri izbiri osnovnih
nastavitev za sestavine.

Opomba: Upostevajte, da so te nastavitve samo
namigi. Ker se sestavine razlikujejo glede na poreklo,
velikost, obliko in blagovno znamko, ne moremo
jamciti najboljSe nastavitve za vase sestavine.
Tehnologija hitrega krozenja zraka v trenutku
ponovno segreje zrak v napravi.

Ce posodo na kratko izvlecete iz naprave med
cvrtjem na vroc zrak, to skoraj ne zmoti procesa.

Napotki

+ Manjde sestavine v primerjavi z vecjimi
sestavinami obicajno potrebujejo krajsi ¢as
priprave.

Vecja koli¢ina sestavin potrebuje malenkost
daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa
potrebuje nekoliko krajsi ¢as priprave.

+ Mesanje manjsih sestavin na polovici
pripravljalnega ¢asa optimizira kon¢ni rezultat in
lahko prepreci neenakomerno ocvrte sestavine.
SveZzemu krompirju dodajte malo olja, e Zelite,
da bo vas krompir hrustljav. Sestavite ocvrite v
cvrtniku na vroc¢ zrak v nekaj minutah zatem, ko
ste dodali olje.

V cvrtniku na vroc zrak ne pripravljajte iziemno
mastnih sestavin, kot so klobase.

Prigrizke, ki se lahko pripravijo v pecici, lahko
pripravite tudi v cvrtniku na vroc zrak.
Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega
krompircka je 500 g.

Za pripravo prigrizkov uporabite kupljeno testo.
Kupljeno testo prav tako potrebuje krajsi ¢as
priprave od domacega testa.

Vstavite model za peko ali pekac v kosaro
cvrtnika na vroc zrak, Ce Zelite peci torto ali
pogaco ali ¢e Zelite peci krhke ali polnjene
sestavine.

Cvrtnik na vro¢ zrak lahko uporabite tudi

za pogrevanje jedi. Ce Zelite pogreti jed,
temperaturo za 10 minut nastavite na 150°C.

Min-maks | Temperatura |Cas (min.)
koli¢ina (g) (C°)
Zrezek 100-600 180 16
Pis¢anec 100-500 180 25
Kozice 100-500 180 12
Ribe 100-500 180 18
Pica 100-500 200 20
Krompircek 100-500 200 17
Pekovski 100-500 160 17
izdelki
Sudena 100-500 80 240
zelenjava/ (4h).
sadje
CISCENJE

Napravo ocistite po vsaki uporabi.

Posoda in kosara s previeko proti prijemanju.

Za ¢is¢enje ne uporabljajte kovinskih kuhinjskih

pripomockov ali abrazivnih materialov za ¢iscenje,

saj lahko s tem poskodujete previeko proti
prijemanju.

1. Odstranite napajalni kabel iz elektri¢ne vti¢nice
in pocakajte, da se naprava ohladi.

Opomba: Odstranite posodo, da se bo cvrtnik na

vroc zrak hitreje ohladil.

2. Ocistite zunanjost naprave z vlazno krpo.

3. Ocistite posodo in kosaro z vro¢o vodo, nekaj
detergenta za pomivanje posode in neabrazivno
gobico.

Za odstranjevanje trdovratne umazanije
uporabite tekoc¢ino razmascevalca.

Napotek: Ce se je na kosaro ali dno posode oprijela

umazanija, v posodo nalijte vro¢o vodo z nekaj

detergenta za pomivanje posode. Postavite kosaro

v posodo in pocakajte priblizno 10 minut, da se

posoda in kosara namakata.

4. Ocistite notranjost naprave z vro¢o vodo in
neabrazivno gobico.

5. Ocistite grelni element s 5¢etko za ¢iscenje, da
odstranite morebitne ostanke hrane.

SHRANJEVANJE

1. Odklopite napravo z napajanja in pocakajte, da
se ohladi.

2. Prepricajte se, da so vsi deli ¢isti in suhi.

Okolju prijazno odstranjevanje odpadkov

Vedno zascitite okolje pred onesnazenjem!
== Upostevajte lokalne predpise: iztroseno
elektricno napravo odpeljite v ustrezen zbirni
center.
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ODPRAVLJANJE NAPAK

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Cvrtnik na vro¢ zrak ne deluje.

Naprava ni priklopljena na
napajanje.

Omrezni vti¢ prikljucite na ozemljeno stensko
vticnico.

Niste nastavili ¢asovnika.

Za vklop naprave nastavite ¢asovnik na potrebni
cas priprave.

Sestavine, ocvrte v cvrtniku na
vroc zrak, niso pecene.

V kosari je prevelika koli¢ina
sestavin.

V kosaro dajte manjso koli¢ino sestavin. Manjse
koli¢ine se specejo bolj enakomerno.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Nastavite temperaturo na potrebno nastavitev
(glejte razdelek »Nastavitve« v poglavju »Uporaba
napravex).

Cas priprave je prekratek.

Nastavite ¢asovnik na potreben ¢as priprave
(glejte razdelek »Nastavitve« v poglavju »Uporaba
napravex).

Sestavine v cvrtniku na
vroc¢ zrak so neenakomerno
pecene.

Dolocene vrste sestavin je treba na
sredini ¢asa priprave premesati.

Sestavine, ki lezijo ene nad drugimi (npr.
krompircek), je treba na sredini ¢asa priprave
pretresti. Glejte razdelek »Nastavitve« v poglavju
»Uporaba napravec.

Ocuvrti prigrizki niso hrustljavi,
ko jih vzamete iz cvrtnika na
vro¢ zrak.

Uporabili ste vrsto prigrizka, ki ga
je treba pripraviti v obi¢ajnem
cvrtniku.

Uporabite prigrizke za pecico ali namazite malo olja
na prigrizke, da boste dobili bolj hrustljave prigrizke.

Posode ne morem pravilno
vstaviti v napravo.

V kosari je prevec sestavin.

Kosare ne napolnite preko oznake MAX.

Kosara ni pravilno vstavljena v
posodo.

Kogaro potisnite navzdol v posodi, dokler ne slisite
klika.

1z naprave uhaja bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Ce v cvrtniku na vro¢ zrak pecete mastne sestavine,
se bo v posodo stekala velika koli¢ina olja. Olje
proizvaja bel dim in posoda se lahko segreje bolj kot
obicajno. To ne vpliva na napravo ali kon¢ni rezultat.

Posoda e vedno vsebuje ostanke
mascobe iz prejsnje uporabe.

Bel dim je posledica segrevanja masc¢obe v posodi.
Posodo morate ustrezno ocistiti po vsaki uporabi.

Fresh fries are fried unevenly
in the air fryer.

Uporabili ste napacno vrsto
krompirja.

Uporabite svez krompir in se prepricajte, da med
pecenjem ostane ¢vrst.

Krompircka niste dobro sprali pred
pecenjem.

Dobro sperite krompircek, da z njega odstranite
skrob.

Fresh fries are not crispy when
they come out of the air fryer.

Hrustljavost krompircka je
odvisna od koli¢ine olja in vode v
krompircku.

Krompircek morate ustrezno osusiti, preden dodate
olje.

Krompircek narezite na manjse kose, da boste dobili
bolj hrustljav krompircek.

Za bolj hrustljav krompircek dodajte malce vec olja.
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BELANGRUKEVEILIGHEIDSINSTRUCTIES
De veiligheid van elektrische apparaten van FIRST
Austria voldoet aan de erkende technische
richtlijnen en wettelijke voorschriften voor
veiligheid. Niettemin moeten u en de andere
gebruikers van het apparaat de volgende
veiligheidsinstructies in acht nemen:

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u het apparaat voor de eerste keer
gebruikt en bewaar deze om hem later te
kunnen raadplegen.

Dit product is niet ontworpen voor andere
toepassingen dan die welke in deze handleiding
zijn aangegeven.

Controleer, alvorens het apparaat op de
stroomvoorziening aan te sluiten, of de op het
apparaat aangegeven spanning overeenkomt
met de netspanning in uw huis. Als dit niet het
geval is, neem dan contact op met uw dealer en
gebruik het apparaat niet.

Indien het apparaat geaard is
(beschermingsklasse 1), moeten het stopcontact
en de eventuele verlengkabels waarop het
apparaat is aangesloten, eveneens geaard zijn.
Gebruik geen ander apparaat met hoog wattage
op dezelfde stroomgroep om overbelasting van
het elektrische circuit te voorkomen.

Plaats het apparaat op een schoon, viak en
hittebestendig oppervlak. De afstand tot de
muur moet minimaal 10 cm bedragen. De
ruimte boven het apparaat moet vrij worden
gehouden om de luchtcirculatie niet te
belemmeren. Plaats het apparaat of het netsnoer
nooit op hete oppervlakken. Het apparaat mag
ook niet in de buurt van open gasvlammen
worden geplaatst of gebruikt.

Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel
of aanrecht hangen. Laat het netsnoer niet in
aanraking komen met een heet opperviak.
Gebruik het apparaat niet in de buurt van
gasbronnen of andere ontvlambare materialen
of voorwerpen.

U mag het apparaat niet gebruiken als

het apparaat of het netsnoer tekenen van
beschadiging vertoont! Breng het apparaat naar
een erkend en gekwalificeerd servicecentrum
voor inspectie of reparatie.

Ter bescherming tegen elektrische gevaren mag
dit apparaat of het netsnoer niet in een vloeistof
worden ondergedompeld.

De luchtinlaten en -uitlaten mogen op geen
enkele wijze worden geblokkeerd of afgedekt!
Plaats geen brandbaar materiaal (papier, doek,
enz.) op of in de buurt van het apparaat.

Zorg dat het apparaat is uitgeschakeld voordat
u de stekker in het stopcontact steekt of eruit
trekt.
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Bedien het apparaat niet met natte handen.

Het gebruik van hulpstukken die niet door

de fabrikant worden aanbevolen of verkocht,
kan brand, elektrische schokken of letsel
veroorzaken.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, gebruik het niet voor commerciéle
doeleinden.

Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

Gebruik dit apparaat niet met een externe timer
of afstandsbediening.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl
het in werking is.

Het apparaat wordt warm tijdens gebruik. Raak
daarom de hete onderdelen niet aan.

Vermijd contact met hete stoom tijdens of vlak
na het gebruik. Risico op verbranding!

Vul de mand van de heteluchtfriteuse niet te vol,
omdat dit kan brand veroorzaken als het voedsel
in contact komt met het verwarmingselement.
Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact voordat u het verplaatst.

Na gebruik, voor het reinigen en in geval van
storingen altijd het apparaat loskoppelen van de
stroomvoorziening.

Zolang het apparaat warm is, moet er toezicht
zijn, ook al is het niet op netstroom aangesloten.
Laat het apparaat volledig afkoelen alvorens het
te reinigen en op te slaan.

Trek niet aan het netsnoer, maar trek aan de
stekker om het apparaat los te koppelen van de
stroomvoorziening.

Het apparaat kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het
veilige gebruik van het apparaat en de gevaren
ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door
de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan. Houd het apparaat en het
netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

We zijn niet aansprakelijk voor schade die
ontstaat wanneer het apparaat voor andere
doeleinden wordt gebruikt dan waarvoor het
bestemd is of wanneer het op ondeugdelijke
wijze wordt gebruikt.

Reparaties en andere werkzaamheden aan het
apparaat mogen alleen worden uitgevoerd door
erkende specialisten!
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SPECIFICATIES
1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz

INLEIDING

Deze volledig nieuwe airfryer biedt een
gemakkelijke en gezonde manier om uw favoriete
ingrediénten te bereiden. Door gebruik te maken
van een snelle, hete luchtcirculatie en een
bovengrill, is het in staat om talrijke gerechten

te bereiden. Het beste van alles is dat de airfryer
voedsel van alle kanten verwarmt en voor de
meeste geen olie ingrediénten noodzakelijk is.

ALGEMENE BESCHRUVING: (Fig. 1)
1. Bedieningspaneel

. Mand

. Ontgrendelknop van de mand

. Handvat mand

. Hoofdbehuizing

Pan

. Luchtuitlaat

. Voedingssnoer

0N U A W

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Verwijder alle stickers of etiketten van het
apparaat.

3. Reinig de mand en pan grondig met warm
water, wat afwasmiddel en een niet-schurende
spons.

4. Veeg de binnen- en buitenkant van het apparaat
af met een vochtige doek.

Dit is een olievrije airfryer die werkt op hete

lucht. Vul de pan niet rechtstreeks met olie of

frituurvet.

VOORBEREIDINGEN VOOR GEBRUIK
1. Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale
en vlakke ondergrond.
Plaats het apparaat niet op een niet-
hittebestendige ondergrond.
2. Plaats de mand in de pan (Fig. 3).
Vul de pan niet met olie of een andere
vloeistof.
Plaats niets bovenop het apparaat, de
luchtstroom wordt anders verstoord
hetgeen het eindresultaat beinvioedt.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

De olievrije airfryer kan een groot assortiment aan

ingrediénten bereiden.

Frituren met hete lucht

1. Sluit het netsnoer aan op een geaard
stopcontact.

2. Haal de pan voorzichtig uit de aifryer (Fig. 6).

3. Plaats uw ingrediénten in de mand (Fig. 5).

4. Schuif de pan terug in de aifryer (Fig. 4).

Lijn de pan voorzichtig uit met de geleiders in de

behuizing van de aifryer.

Gebruik de pan nooit zonder de mand.

Let op: raak de pan tijdens en enige tijd na

gebruik niet aan daar deze erg heet wordt.

Houd de pan alleen bij het handvat vast.

5. Bepaal de vereiste bereidingstijd voor de
ingrediénten (zie paragraaf“Instellingen”in dit
hoofdstuk).

6. Sommige ingrediénten moeten halverwege
de bereidingstijd worden doorgeroerd (zie
paragraaf“Instellingen”in dit hoofdstuk). Om de
ingrediénten op te schudden, haalt u de pan
aan het handvat uit het apparaat en schudt u
de pan. Schuif vervolgens de pan terug in de
airfryer

Let op: Druk niet op de ontgrendelknop van

het handvat tijdens het schudden (Fig. 3).

Tip: om het gewicht te verminderen, kunt u

de mand uit de pan halen en alleen de mand

schudden. Haal hiervoor de pan uit het apparaat,

plaats deze op een hittebestendig oppervlak, druk
op de knop van het handvat en til de mand uit de
pan.

Tip: als u de timer instelt op de helft van de

bereidingstijd, hoort u de timer zoemen wanneer

u de ingrediénten moet schudden. Dit betekent

echter dat u de timer opnieuw moet instellen op de

resterende bereidingstijd na het schudden.

7. Wanneer u de zoemer van de timer hoort, is de
ingestelde bereidingstijd verstreken. Haal de pan
uit het apparaat.

Opmerking: u kunt het apparaat ook handmatig

uitschakelen. Stel de tijd hiervoorin op 1.

8. Controleer of de ingrediénten gaar zijn.

Als de ingrediénten nog niet gaar zijn, schuift u
de pan gewoon terug in het apparaat en stelt u
de timer in op een paar minuten.

9. Om ingrediénten (bijvoorbeeld patat) te
verwijderen, haalt u de pan uit de aifryer, plaatst
u hem op een onderzetter, drukt u op de
ontgrendelknop van de mand en tilt u de mand
uit de pan.

Draai de mand niet om met de pan er nog aan

bevestigd, de overtollige olie die zich op de

bodem van de pan heeft verzameld zal op de
ingrediénten lekken.

De pan en de ingrediénten zijn heet.

Afhankelijk van het soort ingrediénten in de

airfryer, kan er stoom uit de pan ontsnappen.

10.Leeg de mand in een schaal of op een bord.

11.Als een portie ingrediénten klaar is, is de airfryer
meteen klaar voor de bereiding van een volgend
portie.

INSTRUCTIES BEDIENINGSPANEEL

Toets A (D Aan/uit

Toets B @ Voorkeuze

Toets C e Timer/temperatuur verlagen

Toets D G_) Timer/temperatuur verhogen

Toets E Temperatuurinstelling

Toets F G_) Timerinstelling

Toets G Q_/ Startvertraging-toets

Indicator [H | J*#, | Ventilatorindicatorlampje
“»

Indicator || *_ Verwarmingsindicatorlampje

Indicator |J & Temperatuurlampje

Indicator | K G_) Timerlampje

Indicator | L C Temperatuurindicatorlampje

Indicator | M min Timerindicatorlampje

Indicator | N @ ‘7 %‘% b
AW B
Receptindicatorlampje

GEBRUIKSAANWUZING:

Aan/uit-toets (A)

Zodra de mand en de pan correct in de
hoofdbehuizing zijn geplaatst, licht het aan/uit-
lampje op. Houdt de aan/uit-toets 3 seconden
ingedrukt om het apparaat in te schakelen. De
standaardtemperatuur wordt op 200°C ingesteld,
terwijl de kooktijd op 15 minuten wordt ingesteld.
Druk nogmaals op de aan/uit-toets om het
kookproces te starten. Houdt de aan/uit-toets

3 seconden ingedrukt om het apparaat uit te
schakelen. Alle lampjes gaan uit en de ventilator
stopt.

Opmerking: Tijdens het koken kunt u op de
toetsen drukken om het koken te pauzeren en te
starten.

Voorkeuzetoets (B)

Druk op de voorkeuzetoets om door 8 populaire
voedselvoorkeuzes te scrollen. Eenmaal
geselecteerd, start de functie met de vooraf
ingestelde tijd en kooktemperatuur.
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Temperatuurinsteltoets (E)

Druk op de temperatuurinsteltoets en gebruik

de toetsen C+D om de kooktemperatuur telkens
met 5°C te verhogen of te verlagen. Houd de toets
ingedrukt om de temperatuur snel te wijzigen.
Temperatuurinstelbereik: 80-200°C.
Timerinsteltoets (F)

Druk op de timerinsteltoets en gebruik de toetsen
C+D om de kooktijd telkens met een minuut te
verhogen of te verlagen. Houd de toets ingedrukt
om de tijd snel te wijzigen.

Boekingsknop (G)

Door de Boekingstoets (G) en de Voorinsteltoets
(B) te selecteren, kunt u een boeking instellen voor
een vertraagde start van de werking van de unit
met maximaal 24 uur, verhogen of verlagen met de
toetsen C+D

INSTELLINGEN

De onderstaande tabel helpt u bij het selecteren
van de basisinstellingen voor de ingrediénten.
Opmerking: Onthoud dat deze instellingen
slechts indicaties zijn. Aangezien de ingrediénten
verschillen qua oorsprong, grootte, vorm en
merk, kunnen wij niet de beste instelling voor uw
ingrediénten garanderen.

Omdat de snelle luchttechnologie de lucht in het
apparaat onmiddellijk opnieuw verwarmt.

Als u de pan tijdens het frituren uit het apparaat
haalt, wordt het proces nauwelijks verstoord.

Tip
- Kleinere ingrediénten vergen gewoonlijk

een iets kortere bereidingstijd dan grotere
ingrediénten.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten vergt
slechts een iets langere bereidingstijd, een
kleinere hoeveelheid ingrediénten vergt slechts
een iets kortere bereidingstijd.

Door kleinere ingrediénten halverwege de
bereidingstijd door te roeren, wordt het
eindresultaat geoptimaliseerd en kunnen
ongelijkmatig gebakken ingrediénten worden
voorkomen.

Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor
een knapperig resultaat. Bak uw ingrediénten in
de aifryer in enkele minuten nadat u de olie hebt
toegevoeqgd.

Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals
worstjes in de aifryer.

Snacks die in een oven kunnen worden bereid,
kunnen ook in de aifryer worden bereid

De optimale hoeveelheid voor de bereiding van
knapperige patat is 500 g.
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+ Gebruik voorgemaakt deeg om gevulde snacks
te maken. Voorgemaakt deeg vergt ook een
kortere bereidingstijd dan zelfgemaakt deeg.

- Plaats een bakblik of ovenschaal in de
aifryermand als u een cake of quiche wilt bakken
of als u breekbare ingrediénten of gevulde
ingrediénten wilt bakken.

« U kunt de aifryer ook gebruiken om
ingrediénten opnieuw op te warmen. Om
ingrediénten opnieuw te verwarmen, stelt u
de temperatuur in op 150°C voor maximaal
10 minuten.

Min-max | Temperatuur | Tijd
Hoeveelheid (€) (min.)
(9)

Biefstuk 100-600 180 16
Kip 100-500 180 25
Garnalen 100-500 180 12
Vis 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Patat 100-500 200 17
Bakken 100-500 160 17
Gedroogde 100-500 80 240
groenten/fruit (4 uur).
REINIGING

Reinig het apparaat na elk gebruik.

De pan en mand zijn voorzien van een

antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei

of schurende reinigingsmiddelen om ze te reinigen,

daar dit de antiaanbaklaag beschadigen.

1. Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Opmerking: verwijder de pan om de aifryer sneller

te laten afkoelen.

2. Veeg de buitenkant van het apparaat af met een
vochtige doek.

3. Reinig de pan en mand met heet water, wat
afwasmiddel en een niet-schurende spons.
U kunt ontvetter gebruiken om eventueel
achtergebleven vuil te verwijderen.

Tip: als er vuil vastzit aan de mand of de bodem

van de pan, vul dan de pan met warm water met

wat afwasmiddel. Plaats de mand in de pan en laat

de pan en mand ongeveer 10 minuten weken.

4. Reinig de binnenkant van het apparaat met
warm water en een niet-schurende spons.

5. Reinig het verwarmingselement met een
reinigingsborstel om eventuele voedselresten te
verwijderen.

OPSLAG

1. Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

2. Zorg dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

Milieuvriendelijke verwijdering

Bescherm altijd het milieu tegen vervuiling!
= \/ergeet niet de plaatselijke voorschriften in
acht te nemen door de buiten gebruik gestelde
elektrische apparatuur in te leveren bij een daartoe
aangewezen afvalverwerkingscentrum.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De aifryer werkt niet.

Het apparaat is niet aangesloten
op het stopcontact.

Sluit het netsnoer aan op een geaard stopcontact.

U heeft de timer niet ingesteld.

Stel de timer in op de gewenste bereidingstijd om
apparaat in te schakelen.

De ingrediénten die met de
airfryer gebakken zijn, zijn
niet gaar.

De hoeveelheid ingrediénten in
de mand is te groot.

Plaats kleinere hoeveelheden ingrediénten in de mand.
Kleinere porties worden gelijkmatiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Stel de temperatuur in op de gewenste stand (zie
paragraaf “Instellingen”in hoofdstuk "Het apparaat
gebruiken”).

De bereidingstijd is te kort.

Stel de timer in op de gewenste bereidingstijd (zie
paragraaf “Instellingen”in het hoofdstuk “Het apparaat
gebruiken”).

De ingrediénten worden
ongelijkmatig gebakken in
de aifryer.

Bepaalde soorten ingrediénten
moeten halverwege de
bereidingstijd worden
doorgeroerd.

Ingrediénten die op of over elkaar liggen (bijvoorbeeld
patat) moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud. Zie paragraaf “Instellingen”in hoofdstuk “Het

apparaat gebruiken”.

Gefrituurde snacks zijn
niet knapperig als ze uit de
aifryer komen.

U gebruikte een soort snacks
die in een traditionele frituurpan
moeten worden bereid.

Gebruik ovensnacks of bestrijk de snacks lichtjes met olie
voor een krokanter resultaat.

Ik kan de pan niet goed in
het apparaat schuiven.

Er zitten te veel ingrediénten in
de mand.

Vul de mamd niet verder dan de MAX-markering.

De mand is niet goed in de pan
geplaatst.

Duw de mand naar beneden in de pan tot u een klik
hoort.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereid vette ingrediénten.

Wanneer u vette ingrediénten in de airfryer bakt, zal
een grote hoeveelheid olie in de pan lekken. De olie
produceert witte rook en de pan kan warmer worden
dan normaal. Dit heeft geen invloed op het apparaat of
het eindresultaat.

De pan bevat nog vetresten van
eerder gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door vet dat in de pan
opwarmt. Zorg dat u de pan na elk gebruik goed reinigt.

Verse patat worden ongelijk
gebakken in de aifryer.

U heeft niet de juiste soort
aardappels gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg dat ze stevig blijven
tijdens het frituren.

U heeft de gesneden patat niet
goed afgespoeld voordat u ze
frituurde.

Spoel de gesneden patat goed af om het zetmeel van
de buitenkant van de patat te verwijderen.

Verse patat is niet knapperig
als ze uit de airfryer komen.

De krokantheid van de patat
hangt af van de hoeveelheid
olie en water in de patat.

Zorg dat u de gesneden patat goed droogt voordat u de
olie toevoegt.

Snijd de patat kleiner voor een knapperiger resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een krokanter resultaat.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE - Eluso de accesorios no recomendados o INTRODUCCION Alinee con cuidado la cazuela con las gufas del

ESPANOL

SEGURIDAD vendidos por el fabricante puede provocar un Esta nueva freidora por aire caliente ofrece una cuerpo de la freidora de aire.

La sequridad de los aparatos eléctricos de FIRST incendio, descarga eléctrica o lesiones. forma facil y saludable de preparar sus ingredientes  Nunca use la cazuela sin la cesta en ella.
Austria cumple con las directivas técnicas - Este aparato estd disefiado Unicamente para su favoritos. Al usar la circulacién répida del aire Precaucion: No toque la cazuela durante y
reconocidas y las normativas legales de seguridad. uso doméstico; no lo use comercialmente. caliente y un grill superior, puede hacer numerosos  algun tiempo después de su uso, ya que se
No obstante, usted y el resto de usuarios del - No use este aparato en el exterior. platos. Lo mejor es que la freidora de aire caliente calienta mucho. Sujete tinicamente la cazuela
aparato deben cumplir con las siguientes - No opere el aparato con un temporizador calienta los alimentos desde todos los lados y la por el asa.

instrucciones de seguridad: externo o un dispositivo por control remoto. mayoria de los ingredientes no necesitan aceite. 5. Determine el tiempo de preparacion requerido

sobre o cerca del aparato. debe realizar las reparaciones y otros trabajos 2. Extraiga con cuidado la cesta de la freidora de los |ngred|entes: . o i

. Aseguirese de que el aparato esté desconectado realizados en la unidad! aire caliente (Figura 6). ‘ La cazue.la y los |ng.red|en.tes estan calientes. (o)
antes de enchufar o desenchufar el dispositivo. 3. Coloque los ingredientes en la cesta. (Figura 5) DePend|end<_> del tipo de ingredientes de la Z

. ESPECIFICACIONES 4. Vuelva a deslizar la cazuela en la freidora de aire freidora de aire, se puede escapar vapor de la <
o

w
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Lea detenidamente estas instrucciones antes de
usar este aparato por primera vez y guardelas
como referencia.

Este producto no esta disefado para cualquier
otro uso que no sea aquellos especificados en el
manual.

Antes de conectar el aparato a la corriente
eléctrica, compruebe si la tension indicada en

el aparato se corresponde con la tensién de su
hogar. Si no fuera el caso, péngase en contacto
con el distribuidor y no use el aparato.

Siel aparato estd conectado a tierra (clase de
proteccion 1), la toma de pared y cualquier
extension a la que esté conectado debe
también estar conectada a tierra.

Para evitar sobrecargar el circuito eléctrico, no
utilice otro aparato de alto voltaje en el mismo
circuito.

Coloque el aparato sobre una superficie plana,
limpia y resistente al calor. La distancia desde

la pared debe de ser de al menos 10 cm. El

area por encima del aparato debe mantenerse
libre para permitir una circulacién de aire sin
obstrucciones. Nunca coloque el aparato o

el cable de alimentacion sobre superficies
calientes. Tampoco debe colocar u operar el
aparato cerca de llamas de gas expuesto.

No deje que el cable cuelgue sobre el borde

de una mesa o encimera. No deje que el cable
toque superficies calientes.

No utilice el producto cerca de fuentes de gas ni
de otros objetos o materiales inflamables.

Si el aparato o el cable de alimentacion presenta
cualquier signo de dafos, jno lo opere! Lleve el
producto a un centro de servicio autorizado y
cualificado para su inspeccién o reparacion.
Para protegerle de cualquier riesgo eléctrico,

no sumerja el aparato o los cables en cualquier
liquido.

No bloquee ni cubra de ninguna forma las
entradas y salidas de aire.

No cologue material inflamable (papel, tela, etc.)

No opere el aparato con las manos hiimedas.

- No deje el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.

+  Elaparato se calienta durante su
funcionamiento. Por lo tanto, tenga cuidado en
no tocar ninguna de las partes calientes.

- Evite el contacto con el vapor durante y justo
después de utilizarlo. jRiesgo de quemaduras!

- Encasodellenar en exceso la cesta de la
freidora de aire caliente, puede provocar un
incendio si la comida entra en contacto con el
elemento calefactor.

+ Desenchufe el aparato antes de trasladarlo de
un lugar a otro.

-+ Desconecte siempre el aparato de la corriente
eléctrica tras su uso, antes de limpiarlo y en caso
de un funcionamiento incorrecto.

- Siempre que el aparato esté caliente, debe
supervisarse, incluso si no esta conectado a la
corriente eléctrica. Deje que el aparato se enfrie
completamente antes de limpiarlo y guardarlo.

- No tire directamente del cable de alimentacion;
en su lugar, tire del enchufe para desconectar el
aparato de la alimentacion.

+  Este electrodoméstico puede ser utilizado
por nifos de 8 0 mas anos y personas con las
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimientos
si reciben supervision o instrucciones sobre el
uso del electrodoméstico de manera segura
y entienden los peligros asociados. Los nifios
no deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del Usuario no deben realizarlo
nifos salvo que tenga mas de 8 afos de edad
y estén supervisados. Mantenga el aparato y el
cable fuera del alcance de los nifios menores de
8 anos.

- No asumimos ninguna responsabilidad por
cualquier dafo que pueda derivarse en caso
de que se emplee el aparato para una finalidad
diferente a la prevista o si se emplea de forma
inapropiada.

-+ iSolo el personal especialista autorizado

1700 W« 220-240V ~ 50-60 Hz
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DESCRIPCION GENERAL (Figura 1)

0N LA W —

. Panel de Control

Cesta

. Botdn de liberacién de la cesta

Asa de la cesta

. Carcasa principal

. Soporte

. Salida de aire

. Cable de corriente

ANTES DE USARLA POR PRIMERA VEZ

1.
2.

4.

Retire todos los materiales del embalaje.
Retire todas las pegatinas o etiquetas del
aparato.

. Limpie bien la cestay la cazuela con agua

caliente, liquido detergente y un estropajo no
abrasivo.

Limpie dentro y fuera del aparato con un pafo
humedo.

Esta es una freidora sin aceite que funciona
con aire caliente; no llene la cazuela con aceite
o grasa de freir directamente.

PREPARACION PARA SU USO

1.

Coloque el aparato sobre una superficie estable,
horizontal y nivelada.

No coloque el aparato sobre una superficie
no resistente al calor.

. Coloqgue la cesta en la cazuela (Figura 3).

No llene la cazuela con aceite o ningtin otro
liquido.

No coloque nada en la parte superior del
aparato; se interrumpira el flujo de aire y
afecta al resultado de freir con aire caliente.

USO DEL APARATO
La freidora sin aceite puede preparar una amplia
gama de ingredientes.

Freir con aire caliente

1.

Conecte el enchufe a la toma de pared a tierra.

caliente (Figura 4).

para los ingredientes (véase la seccién
“Configuracion”en este capitulo).

6. Algunos ingredientes exigen que se los remueva
a mitad del tiempo de preparacion (véase la
seccion “Configuracion”en este capitulo). Para
agitar los ingredientes, extraiga la cazuela del
aparato por el asa y agitela. Posteriormente,
vuelva a deslizar el asa en la freidora de aire

Precaucion: No pulse el botén de liberacion

del asa mientras lo agita. (Figura 3)

Consejo: Para reducir el peso, puede retirar la cesta

de la cazuela y agitar solo la cesta. Para hacerlo,

extraiga la cazuela del aparato, coléquela sobre una

superficie resistente al calor, pulse el botén del asa y

retire la cesta de la cazuela.

Consejo: Si ha fijado el temporizador en la

mitad del tiempo de preparacion, oird el pitido

del temporizador cuando tenga que agitar los

ingredientes. No obstante, esto significa que tiene

que volver a configurar el temporizador al tiempo
de preparacion restante tras agitarlo.

7. Cuando oiga el pitido del temporizador, ha
transcurrido el tiempo fijado de preparacion.
Extraiga la cazuela del aparato.

Nota: También puede apagar el aparato

manualmente. Para hacer esto fije la horaen 1.

8. Compruebe si los ingredientes estan preparados.
Silos ingredientes todavia no estan listos,
simplemente vuelva a colocar la cazuela al
aparato y fije el temporizador a unos minutos
extra.

9. Para retirar los ingredientes (por ejemplo, patatas
fritas), extraiga la cazuela de la freidora de aire
caliente, coldquela en un marco de prueba,
pulse el botdn para soltar la cesta y levante la
cesta de la cazuela.

No dé la vuelta a la cesta con la cazuela

todavia fijada a la misma, ya que cualquier

exceso de aceite que se haya recogido en la

parte inferior de la cazuela pueden filtrarse a

cazuela.
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10.Vacie la cesta en un bol o en un plato.

11.Cuando esté listo un lote de ingredientes,
la freidora de aire caliente esta lista
instantaneamente para preparar otro lote.

INSTRUCCIONES

DEL PANEL DE CONTROL

Botén | A d) Botdén de encendido

Boton | B @ Boton Prestablecido

Boton | C e “Disminucion”de hora /

temperatura

Botén | D "Aumento”de hora /
@ temperatura

Botén | E Botén de control de
temperatura

Botén | F G_) Botén de control del

temporizador

Boton |G CL/' Botdn de retardo de inicio

Indica. | H | J*#, | Luzindicadora del ventilador
o b

Indica. || *_ Luz indicadora térmica

Indica. |J & Luz de la temperatura

Indica. |K G_) Luz del temporizador

Indica. |L 'C Temperatura

Indica. |M min Temporizador

Indica. [N @ ‘7 (.,% “
AW ® 5
Receta

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO:
Boton de encendido (A)

Una vez que la cesta y la cazuela estan colocadas
debidamente en la carcasa principal, la luz Power
de encenderd. Mantener pulsado el botén

Power durante 3 segundos active la temperatura
predeterminada de la unidad de 200°C, mientras
que el tiempo de cocina se fijard en 15 minutos.
Pulsar el botdn Power una segunda vez iniciard el
proceso de cocinado. Pulse el botéon Encendido
durante 3 segundos para apagar el dispositivo.
Con todas las luces apagadas, el ventilador deja de
funcionar.

Nota: Durante el cocinado, puede pulsar los
botones para controlar la pausa y empezar el
cocinado.
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Boton Prestablecido (B)

Pulse el botén Preset para desplazarse por las

8 elecciones de alimentos populares. Una vez
seleccionado, se inicia el tiempo predeterminado y
la funcién de temperatura de cocinado.

Boton de control de temperatura (E)

Pulse los botones Temperature Control y use

los botones C+D para aumentar o disminuir la
temperatura de cocina en 5°C cada vez. Mantenga
pulsado el botdn para cambiar répidamente la
temperatura. Alcance del control de temperatura:
80-200°C.

Boton de control del temporizador (F)

Pulse el boton Timer Control y use los botones C+D
para aumentar o disminuir el tiempo de cocina en
un minute cada vez. Mantenga pulsado el botén
para cambiar rapidamente el tiempo.

Boton de retardo de inicio (G)

Pulsar el boton Start Delay (G) y después el botén
Preset (B), habilita la opcién para preprogramar la
unidad con un retardo de inicio de hasta 24 horas.
Aumente o disminuya el tiempo pulsando el botén
CoD.

CONFIGURACION

La table que aparece debajo le ayudara a

seleccionar la configuracién basica para los

ingredientes.

Nota: Tenga en cuenta que esta configuracién

son el indicativa. Como los ingredientes difieren en

origen, tamafo, formas, asi como en la marca, no

podemos garantizar la mejor configuracion para los
ingredientes.

Porque la tecnologia de aire rapido recaliente de

forma instanténea el aire del interior del aparato.

Extraer la cesta brevemente del aparato cuando fria

con aire caliente casi no influye en el proceso.

Consejos

- Losingredientes mas pequefios normalmente
requieren menor tiempo de preparacion que los
ingredientes grandes.

-+ Una gran cantidad de ingredientes requiere un
tiempo ligeramente mayor de preparaciéony una
cantidad pequena de ingredientes requiere un
tiempo ligeramente menor de preparacion.

- Freiringredientes mds pequenos a la mitad
durante el tiempo de preparacion optimiza
el resultado final y puede ayudar a evitar los
ingredientes fritos de forma irregular.

- Anada aceite a las patatas frescas para obtener
un resultado crujiente. Fria los ingredientes en la
freidora de aire caliente unos minutos después
de anadir el aceite.

-+ No prepare ingredientes extremadamente
grasientos como salchichas en la freidora de aire
caliente.

+ Los aperitivos que se pueden preparar en un
horno también pueden prepararse en la freidora
de aire caliente.

« Lacantidad éptima para preparar patatas fritas
crujientes es de 500 g.

+ Use masa preparade previamente para
preparar aperitivos rellenos. La masa preparada
previamente también requiere un menor
tiempo de preparacion que la masa preparada
en casa.

- Cologue una cesta de cocina o un plato de
horno en la cesta de la freidora de aire caliente
si desea hacer un pastel o quiche o si desea freir
ingredientes fragiles o ingredientes rellenos.

+ También puede usar la freidora de aire caliente
para recalentar ingredientes. Para recalentar
ingredientes, fije la temperatura en 150°C
durante 10 minutos.

Cantidad | Temperatura | Tiempo
Min-max (g) (C°) (min.)

Filete 100-600 180 16
Pollo 100-500 180 25
Gambas 100-500 180 12
Pescado 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Patatas fritas 100-500 200 17
Horneado 100-500 160 17
Verduras 100-500 80 240
secas / fruta (4 horas).
LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.

Soporte y cesta con revestimiento antiadherente.

No use utensilios de cocina metdlicos o materiales

de limpieza abrasivos para limpiarlos, ya que esto

puede dafar la capa antiadherente.

1. Retire el enchufe de la toma de corriente y deje
que el aparato se enfrie.

Nota: Retire el soporte para dejar que la freidora de

aire caliente se refrigere mas rapido.

2. Limpie el exterior del aparato con un pafo
humedo.

3. Limpie el soporte y la cesta con agua caliente,
liquido de lavado y un estropajo no abrasivo.
Puede usar liquido desengrasante para eliminar
cualquier suciedad que quede.

Consejo: Si la suciedad estd pegada alacestaola

parte inferior del soporte, llene el soporte con agua

caliente y cualquier liquido de limpieza. Coloque la

cesta en el soporte y deje que el soporte y la cesta a

remojo durante aproximadamente 10 minutos.
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4. Limpie el interior del aparato con agua caliente y
un estropajo no abrasivo.

5. Limpie el elemento térmico con un cepillo de
limpieza para eliminar cualquier residuo de
alimentos.

ALMACENAMIENTO

1. Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.

2. Asegurese de que todas las piezas estan limpias
y secas.

Eliminaciéon cumpliendo con el medio

ambiente. jPuede ayudar a proteger el medio
=== ambiente! Por favor, recuerde respetar la
normativa local: entregue los equipos eléctricos
que no funcionen en un centro de reciclaje
adecuado.



SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucion

La freidora de aire caliente
no funciona

El aparato no esta enchufado.

Enchufe el enchufe de red en un enchufe de pared con
toma de tierra.

No ha configurado el
temporizador.

Configure la tecla del temporizador en el tiempo de
preparacién requerido para encender el aparato.

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
Sakerheten for elektriska apparater fran FIRST
Austria efterlever de erkdnda tekniska direktiven
och juridiska foreskrifter for sékerhet. Du och andra
anvandare av apparaten bor dock iaktta foljande
sakerhetsanvisningar:

Los ingredientes fritos con
la freidora no estan listos.

La cantidad de ingredientes en
la canasta es demasiado grande.

Coloque lotes mas pequenos de ingredientes en la
canasta. Los lotes més pequeros se frien de manera mas
uniforme.

La temperatura establecida es
demasiado baja.

Establezca la tecla de temperatura en el ajuste
de temperatura requerido (consulte la seccion
,Configuracion’ en el capitulo,Uso del aparato’).

El tiempo de preparacion es
demasiado corto.

Configure el temporizador con el tiempo de preparacion
requerido (consulte la secciéon 'Configuracion' en el
capitulo 'Uso del aparato’).

Los ingredientes se frien
de manera desigual en la
freidora.

Ciertos tipos de ingredientes
deben agitarse a la mitad del
tiempo de preparacion.

Los ingredientes que se encuentran uno encima del otro
o uno sobre el otro (por ejemplo, papas fritas) deben
agitarse a la mitad del tiempo de preparacion. Consulte la
seccion 'Configuracion' en el capitulo 'Uso del aparato’.

Los bocadillos fritos no
quedan crujientes cuando
salen de la freidora.

Usé un tipo de bocadillos
destinados a ser preparados en
una freidora tradicional.

Use bocadillos para horno o aplique un poco de aceite
sobre los bocadillos para obtener un resultado mas
crujiente.

No puedo deslizar la
sartén en el aparato
correctamente.

Hay demasiados ingredientes
en la canasta.

No llene la cesta mas alld de la indicacion MAX.

La canasta no estd colocada
correctamente en la olla.

Empuje la canasta hacia abajo en la olla hasta que
escuche un clic.

Sale humo blanco del
aparato.

Estas preparando ingredientes
grasosos.

Cuando frie ingredientes grasosos en la freidora, se filtrard
una gran cantidad de aceite en la olla. El aceite produce
humo blanco y la olla puede calentarse més de lo
habitual. Esto no afecta al aparato ni al resultado final.

La olla todavia contiene
residuos de grasa de un uso
anterior.

El' humo blanco es causado por la grasa que se calienta
en la sartén. asegurese de limpiar la sartén correctamente
después de cada uso.

Las patatas fritas frescas se
frien de forma desigual en
la freidora.

No usé el tipo de papa correcto.

Utilice patatas frescas y asegurese de que se mantengan
firmes durante la fritura.

No enjuagaste bien los palitos
de papa antes de freirlos.

Enjuague bien los palitos de papa para quitarles el
almidon del exterior.

Las patatas fritas frescas no
quedan crujientes cuando
salen de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de la
cantidad de aceite y agua en las
patatas fritas.

Asegurate de secar bien los palitos de papa antes de
agregar el aceite.

Corta los palitos de papa mas pequefios para obtener un
resultado mas crujiente.

Agregue un poco mas de aceite para obtener un
resultado mds crujiente.
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Lés dessa anvisningar noggrant innan du
anvéander apparaten for forsta gdngen och spara
dem for framtida referens.

Den héar produkten har inte designats fér ndgon
annan anvandning an den som anges i denna
handbok.

Innan du ansluter apparaten till
stromforsdrjningen maste du kontrollera om den
spanning som anges pa apparaten motsvarar
natspanningen i ditt hem. Om sd inte ar fallet
bor du kontakta din aterforséljare och inte
anvanda apparaten.

Om apparaten ar jordad (skyddsklass 1)

maste dven vagguttaget och eventuella
forlangningssladdar som den ansluts till vara
jordade.

For att undvika 6verbelastning av den

elektriska kretsen far du inte anvdnda en annan
hogpresterande apparat pa samma krets.
Placera apparaten pa en ren, plan och
varmebestandig yta. Avstandet fran vaggen bor
vara minst 10 cm. Omradet ovanfor apparaten
ska hallas fritt for att mojliggéra obehindrad
luftcirkulation. Placera aldrig apparaten eller
stromsladden pa heta ytor. Apparaten far inte
heller placeras eller anvdndas i narheten av
Oppna gasflammor.

Lt inte sladden hanga 6ver kanten pa ett bord
eller en bank. Lat inte sladden vidrora heta ytor.
Anvand inte produkten i ndrheten av gaskallor
eller andra brandfarliga material eller féremal.
Om apparaten eller stromsladden visar nagra
tecken pa skada, ska de inte tas i bruk! Ta med
produkten till ett auktoriserat och kvalificerat
servicecenter for inspektion eller reparation.

For att skydda mot elektrisk fara ska du inte sank
ned apparaten eller sladden i ndagon vétska.
Blockera inte ¢ver luftintag och utlopp pa ndgot
satt, och tack inte Over dem!

Placera inte brandfarliga material (papper eller
tyg osv.) pa eller ndra apparaten.

Se till att apparaten dr avstangd innan du
ansluter eller kopplar bort den.

Anvénd inte apparaten med vata hander.
Anvéndning av tillbehor som inte
rekommenderas eller séljs av tillverkaren kan
orsaka brand, elektriska stotar eller personskador.
Denna enhet dr endast avsedd for hemmalbruk,
och ska inte anvandas kommersiellt.
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Anvand inte denna apparat utomhus.

Anvénd inte apparaten med en extern timer
eller fiarrkontroll.

Ldmna inte apparaten utan uppsikt medan den
ari drift.

Apparaten blir het under anvandning. Var darfor

forsiktig sa att du inte vidror nagon av de heta
delarna.

- Undvik kontakt med het dnga under eller direkt
efter anvandning. Risk fér skallning!

- Overfyll inte varmluftsfritdsen eftersom det kan
orsaka brand om maten kommer i kontakt med
varmeelementet.

- Dra ur kontakten innan du flyttar flakten fran en
plats till en annan.

- Koppla alltid bort apparaten fran elnatet efter
anvandning, fore rengéring och om fel uppstar.

- Sd lange apparaten ar varm bor den évervakas,
dven om den inte ar ansluten till ett eluttag.
L&t apparaten svalna heltinnan du rengér och
forvarar den.

- Drainte direkt i ndtsladden. Dra istallet i
kontakten for att koppla bort apparaten fran
eluttaget.

+ Den hér apparaten kan anvéndas av barn som
ar 8 aroch éldre samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formdaga eller brist
pa erfarenhet och kunskap om de har fatt
uppsikt eller anvisningar om anvandningen av
apparaten pa ett sakert satt och forstar farorna
som dr inblandade. Barn far inte leka med
apparaten. Rengdring och underhdll far endast
utforas av barn som &r dldre an 8 ar och under
overvakning. Forvara apparaten och dess sladd
utom rackhall for barn under 8 ar.

- Viansvarar inte for eventuella skador som
kan uppsta om apparaten anvands for andra
dndamal dn avsett eller om den anvands pa ett
oldmpligt satt.

+ Reparationer och annat arbete pa enheten far
endast utforas av auktoriserad personal!

SPECIFIKATIONER
1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz

INTRODUKTION

Med denna helt nya varmluftsfritos kan du tillaga
dina favoritingredienser pa ett enkelt och hélsosamt
satt. Du kan laga manga ratter med hjdlp av
snabbcirkulerande varmluft och en 6vre grill. Det
basta dr att varmluftsfritdren varmer maten fran

alla héll och att de flesta ingredienser inte kraver
nagon olja.

SVENSKA



ALLMAN BESKRIVNING (fig. 1)
. Kontrollpanel

Korg

. Frigéringsknapp for korg

. Korghandtag

Holje

. Kokkarl

. Luftutlopp

. Nétkabel
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INNAN FORSTA ANVANDNING

1. Ta bort allt férpackningsmaterial.

2. Ta bort alla klistermarken eller etiketter fran
apparaten.

3. Rengor korgen och pannan noggrant med
varmt vatten, lite diskmedel och en icke-
slipande svamp.

4. Torka av apparatens in- och utsida med en fuktig
trasa.

Detta ar en oljefri fritds som anvander

varmluft - fyll inte pannan med olja eller

stekfett direkt.

FORBEREDELSER INNAN ANVANDNING
1. Placera apparaten pa en stabil, horisontell och
jamn yta.
Placera inte apparaten pa en yta som inte &r
vdrmebestandig.
2. Placera korgen i pannan (fig. 3).
Fyll inte pannan med olja eller nagon
annan vatska.
Placera inte nagot ovanpa apparaten.
Detta hindrar luftflédet och paverkar
varmluftsfriteringens resultat.

ANVANDNING AV APPARATEN

Den har oljefria fritdsen kan tillaga méanga olika

ingredienser.

Varmluftsfritering

1. Anslut natkontakten till ett jordat vagguttag.

2. Dra forsiktigt ut pannan fran varmluftsfritdsen
(fig. 6).

3. L&gg ingredienserna i korgen. (fig. 5)

4. Skjut tillbaka pannan i varmluftsfritosen (fig. 4).

Rikta forsiktigt in pannan med stoden i fritdsen.

Anvénd aldrig pannan utan korgen i den.

Varning: Ror inte pannan under och en tid

efter anvandning, eftersom den blir vildigt

varm. Hall endast pannan i handtaget.

5. Faststall nodvandig tillagningstid for
ingredienserna (se avsnittet "Installningar”i detta
kapitel).

6. Vissa ingredienser behover réras om efter halva
tillagningstiden (se avsnittet “Installningar”i det
har kapitlet). For att skaka om ingredienserna
drar du ut pannan ur apparaten med handtaget
och skakar den. Skjut sedan tillbaka pannan i
luftfritdsen

Varning: Tryck inte pa frigoringsknappen pa

handtaget nar du skakar pannan. (fig. 3)

Tips: For att minska vikten kan du ta bort korgen

fran pannan och bara skaka korgen. For att gora

det drar du ut pannan ur apparaten, placerar den
pa en varmebestandig yta, trycker pa knappen pa
handtaget och lyfter ur korgen fran pannan.

Tips: Om du stéller in timern pa halva

tillagningstiden ljuder dess summer nar du ska

skaka ingredienserna. Detta innebar dock att

du maste stdlla in timern pa den aterstdende

tillagningstiden igen nar du har skakat om

innehallet.

7. Nér du hér summertonen fran timern har halva
tillagningstiden forflutit. Dra ut pannan ur
apparaten.

Observera: Du kan dven stanga av apparaten

manuellt. For att gora detta staller du timern pa 1.

8. Kontrollera om ingredienserna ar tillagade. Om
ingredienserna inte ar klara dnnu skjuter du bara
tillbaka pannan i apparaten och staller timern pa
nagra minuter till.

9. For att ta bort ingredienserna (t.ex. pommes
frites) drar du ut pannan ur varmluftsfritésen,
placerar den pd ett varmebestandigt underlag,
trycker pa korgens frigéringsknapp och lyfter
upp korgen ur pannan.

Vind inte korgen upp och ner ndr pannan

fortfarande ar fast vid den, eftersom all

overflodig olja som har samlats pa pannans
botten da rinner ut pa ingredienserna.

Pannan och ingredienserna ar varma.

Beroende pa vilken typ av ingredienser som

finns i fritésen kan anga sippra ut fran pannan.

10.T6m korgen i en skal eller pa en tallrik.
11.Nar en sats ingredienser &r klar ar fritdsen
omedelbart redo att tillaga ytterligare en sats.

KONTROLLPANELENS ANVISNINGAR

Knapp A (D Strémknapp

Knapp |B @ Forinstallningsknapp

Knapp |C e Minska tid/temperatur

Knapp |D @ Oka tid/temperatur

Knapp E Knapp for
temperaturinstalining

Knapp F G_) Knapp for timerinstalining

Knapp G Q_/ Knapp for fordrojd start

Indikator | H | £ # | Indikatorlampa for flakt
“»

Indikator || Indikatorlampa for
* uppvarmning

Indikator | J & Temperaturlampa

Indikator | K G_) Timerlampa

Indikator | L 'C Temperatur

Indikator | M min Timer

Indikator | N é@ .k Q% <
bW g
Recept

BRUKSANVISNING:

Stromknapp (A)

Nar korgen och pannan dr korrekt placerade i
holjet tands stromlampan. Om stromknappen
trycks in i tre sekunder aktiveras apparatens
standardtemperatur pa 200°C och tillagningstiden
stalls in pa 15 minuter. N&r startknappen

trycks in igen startas tillagningsprocessen. Hall
stromknappen intrycks i tre sekunder for att stdnga
av apparaten. Alla lampor slocknar och flakten
stannar.

Observera: Under tillagningen kan du trycka pa
knapparna for att styra ndr tillagningen ska pausas
och aterupptas.

Forinstallningsknapp (B)

Tryck pa forinstallningsknappen for att bldddra
genom dtta populdra matval. Nar du har

gjort valet startar den forinstallda tiden och
tillagningstemperaturen.

Knapp for temperaturinstallning (E)

Tryck pd temperaturinstaliningsknapparna och
anvand knapparna C+D for att hoja eller sanka
tillagningstemperaturen med 5°C &t gangen.

Hall knappen intryckt for att dndra temperaturen
snabbt. Temperaturomrade: 80-200°C.

Knapp for timerinstéllning (F)

Tryck pa timerinstdliningsknappen och anvand
knapparna C+D for att tka eller minska
tillagningstiden med en minut i taget. Hall knappen
intryckt for att dndra tiden snabbt.

Knapp for fordrojd start (G)

Om du trycker pa knappen for fordrojd start (G)
och sedan pa forinstallningsknappen (B) kan du
forprogrammera enheten med en fordrojd start pa
upp till 24 timmar. Oka eller minska tiden genom
att trycka pa knapparna C eller D.

INSTALLNINGAR

Tabellen nedan hjalper dig att valja
grundinstaliningar for ingredienserna.

Observera: Tank pa att dessa installningar endast
ar ungefarliga anvisningar. Eftersom ingredienserna
skiljer sig at i ursprung, storlek, form och varumérke
kan vi inte garantera den bésta instéllningen for
dina ingredienser.

Rapid Air-tekniken véarmer omedelbart upp luften
inuti apparaten.

Att snabbt dra ut pannan ur apparaten under
fritering med varmluft avbryter inte processen
namnvart.

Tips
+ Mindre ingredienser kraver vanligtvis ndgot
kortare tillagningstid dn storre ingredienser.

En stérre mangd ingredienser kraver

bara lite ldngre tillagningstid, en mindre

mangd ingredienser kraver bara lite kortare
tillagningstid.

Att réra om mindre ingredienser efter halva
tillagningstiden optimerar slutresultatet och kan
bidra till att ingredienserna friteras ojamnt.
Tillsatt lite olja till ra potatis sa blir de krispigare.
Fritera ingredienserna i varmluftsfritosen inom
nagra minuter efter att du har tillsatt oljan.
Tillaga inte extremt feta ingredienser som korv i
varmluftsfritéren.

Snacks som kan tillagas i ugn kan aven tillagas i
varmluftsfritdsen

Den optimala méangden for att tillaga krispiga
pommes frites ar 500 g.

Anvénd fardig deg for att tillaga fyllda snacks.
Fardig deg kraver dven kortare tillagningstid an
hemmagjord deg.

SVENSKA



SVENSKA

« Placera en bakform eller ugnsform i
varmluftsfritdsens korg om du vill baka en kaka
eller quiche eller om du vill fritera 6mtaliga eller
fyllda ingredienser.

+ Det gér dven anvanda varmluftsfritdsen for att
varma upp tillagade ingredienser. For att vdrma
upp ingredienserna stéller du in temperaturen
pad 150°C i upp till 10 minuter.

Minsta/ Temperatur | Tid (min.)
storsta (C)
méngd (g)

Stek 100-600 180 16
Kyckling 100-500 180 25
Rakor 100-500 180 12
Fisk 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Pommes 100-500 200 17
frites
Bakning 100-500 160 17
Torkad 100-500 80 240
gronsak/frukt (4 tim).
RENGORING

Rengodr apparaten efter varje anvandning.

Panna och korg med non-stick-beldaggning.

Anvand inte koksredskap i metall eller slipande

rengdringsmedel for att rengéra dem, eftersom det

kan skada non-stick-beldggningen.

1. Dra ut kontakten ur vdgguttaget och &t
apparaten svalna.

Observera: Om pannan tas ur svalnar

varmluftsfritdsen snabbare.

2. Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

3. Rengdr pannan och korgen med varmt vatten,
lite diskmedel och en icke-slipande svamp.

Du kan anvanda avfettning for att avldgsna smuts
som dr svart att fa bort.

Tips: Om smuts fastnar i korgen eller botten av

pannan fyller du pannan med varmt vatten med lite

diskmedel. Placera korgen i pannan och lat pannan

och korgen dra i cirka 10 minuter.

4. Rengor apparatens insida med varmt vatten och
en icke-slipande svamp.

5. Rengor varmeelementet med en
rengdringsborste for att ta bort eventuella
matrester.

FORVARING
1. Dra ur sladden och lat apparaten svalna.
2. Setill att alla delar ar rena och torra.

“Miljovanligt bortskaffande

Du kan hjalpa till att skydda miljon! Kom ihdg
= 5t respektera de lokala bestammelserna:
[dmna in icke-fungerande elektrisk utrustning till ett
lampligt avfallshanteringscenter”

FELSOKNING

Problem

Majlig orsak

Losning

Varmluftsfritésen fungerar inte

Apparaten dr inte ansluten.

Satt natkontakten i ett jordat vagguttag.

Du har inte stéllt in timern.

Stall in timerknappen pa énskad forberedelsetid for
att sld pd apparaten.

Ingredienserna som friteras
med air fryer ar inte fardiga.

Méngden ingredienser i korgen
ar for stor.

Lagg mindre omgéngar av ingredienser i korgen.
Mindre partier steks jamnare.

Den instéllda temperaturen &r
for lag.

Stéll in temperaturknappen pa dnskad
temperaturinstdlining (se avsnittet "Installningar" i
kapitlet "Anvanda apparaten").

Forberedelsetiden ar for kort.

Stéll in timern pé 6nskad forberedelsetid (se
avsnittet 'Instaliningar' i kapitlet 'Anvénda
apparaten).

Ingredienserna steks ojamnt
i airfryern.

Vissa typer av ingredienser
maste skakas halvvdgs genom
beredningstiden.

Ingredienser som ligger ovanpa eller tvars
Over varandra (t.ex. pommes frites) maste
skakas halvvags i beredningstiden. Se avsnittet
'Installningar' i kapitlet 'Anvanda apparaten’

Stekta snacks ar inte krispiga
nar de kommer ut ur airfryern.

Du anvdnde en typ av snacks
avsedda att tillagas i en traditionell
fritos.

Anvand ugnssnacks eller pensla ltt lite olja pa
mellanmélen for ett krispigare resultat.

Jag kan inte skjuta in pannan
ordentligt i apparaten.

Det ar for mycket ingredienser i
korgen.

Fyll inte korgen éver MAX-indikeringen.

Korgen &r inte placerad i grytan
korrekt.

Tryck ner korgen i grytan tills du hor ett klick.

Vit rok kommer ut ur
apparaten.

Du forbereder feta ingredienser.

Nar du steker feta ingredienser i airfryern kommer
en stor mangd olja att ldcka ut i grytan. Oljan

ger vit rék och grytan kan vérmas upp mer én
vanligt. Detta paverkar inte apparaten eller
slutresultatet.

Grytan innehéller fortfarande
fettrester fran tidigare anvandning.

Vit rok orsakas av att fett varms upp i pannan. se
till att du rengér kastrullen ordentligt efter varje
anvandning.

Farska pommes friteras ojamnt
i airfryern.

Du anvénde inte ratt potatis.

Anvand farskpotatis och se till att den héller sig fast
under stekningen.

Du skoljde inte potatisstavarna
ordentligt innan du stekte dem.

Skolj potatisstavarna ordentligt for att fa bort
starkelse fran utsidan av stickorna.

Farska pommes frites ar inte
krispiga nar de kommer ur
airfryern.

Pommes fritesens knaprighet
beror pd méngden olja och vatten
i pommes fritesen.

Se till att torka potatisstavarna ordentligt innan du
tillsatter oljan.

Skér potatisstavarna mindre for ett knaprigare
resultat.

Tillsatt lite mer olja for ett krispigare resultat.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
Bezpecnost elektrickych spotfebicl spole¢nosti
FIRST Austria spliuje uzndvané technické
predpisy a pravni predpisy pro bezpecnost.
Nicméné vy a ostatni uzivatelé byste méli pfi
pouzwvam spotrebice dodrzovat nasledujici pokyny:

Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci
pouziti, ne pro komeréni pouZiti.

Nepouzivejte tento spottebic venku.

Neovladejte tento spotfebi¢ pomoci externiho
¢asovace ani jiného dalkové ovlddaného zafizent.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, nenechavejte jej

OBECNY POPIS (obr. 1)

. Ovladaci panel

Kosik

. Tlacitko pro uvolnéni kosiku
. Rukojet kosiku
. Hlavnikryt

Vystraha: Nedotykejte se nadoby béhem

pouzivani a uréitou dobu po ném, dosahuje

velmi vysokych teplot. Drzte nadobu jen za

rukojet.

5. Urcete dobu pfipravy ingredienci (prectéte si
¢ast,Nastaveni” v této kapitole).

Pred prvnim pouzitim tohoto pistroje si peclivé
prectéte tento ndvod a uschovejte jej pro dalsi
potrebu.

Tento vyrobek neni urcen k Zddnému jinému
Ucelu, nez je Ucel uvedeny v tomto navodu.
Pred pfipojenim spotiebice ke zdroji napajent
zkontrolujte, zda napéti uvedené na spotrebici
odpovida napéti v elektrické siti ve vasi
domacnosti. Pokud tomu tak nenf, kontaktujte
svého prodejce a spotfebi¢ nepouzivejte.
Pokud je spotfebi¢ uzemnény (tfida ochrany I),
musf byt uzemnéna i nasténna zasuvka a
pifpadné prodlouzeni, ke kterym je spottebic
pfipojen.

Nepouzivejte jiné vysokonapétové zafizeni ve
stejném elektrickém obvodu, aby nedoslo k jeho
pretizent.

Spotfebi¢ umistéte na Cisty, rovny a Zaruvzdorny
povrch. Vzdalenost od stény by méla byt
nejméné 10 cm. Prostor nad pfistrojem by mél
byt ponechan volny, aby byl umoznén volny
pritok vzduchu. Spotfebic ani napéjeci kabel
nikdy nepokladejte na horké povrchy. Spotrebic
nesmf byt umistén ani provozovan v blizkosti
otevieného plamene.

Nenechte kabel viset pres okraj stolu nebo
kuchynské linky. Zabrarte kontaktu kabelu s
horkymi povrchy.

Nepouzivejte vyrobek v blizkosti zdrojd

plynu nebo jinych hoflavych materidlt nebo
predmétd.

Pokud pfistroj nebo napdjeci kabel vykazuje
jakékoliv znamky poskozeni, neuvadéjte ho do
provozu! Zaneste vyrobek do autorizovaného a
kvalifikovaného servisniho strediska na kontrolu
nebo opravu.

Abyste se ochranili pfed Urazem elektrickym
proudem, neponofuijte tento spottebic ani kabel
do kapalin.

Z&dnym zpGsobem neblokujte nebo
nezakryvejte privody a vyvody vzduchul
Nepoklddejte hoflavy materidl (papir, latku atd.)
na spotfebic¢ nebo do jeho blizkosti.

Pred zapojenim nebo odpojenim spotiebice
zkontroluijte, Ze je spotebi¢ vypnuty.
Nemanipulujte se spotfebicem vihkyma rukama.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno
nebo prodavéno vyrobcem, mize zpUsobit
pozar, Uraz elektrickym proudem nebo zranéni.

bez dozoru.

Pristroj se béhem provozu zahfiva. Proto davejte
pozor, abyste se nedotkli horkych soucasti.
Béhem chodu pfistroje nebo tésné po ném se
vyhnéte kontaktu s horkou parou. Nebezpecni
oparenil

Nepreplnujte kosik horkovzdusné fritézy,
protoze v pfipadé kontaktu s topnym télesem by
potraviny mohly zpUsobit pozar.

Pred premisténim z jednoho mista na druhé
odpojte spotiebic ze zasuvky.

Po poutziti, pred cisténim a v pfipadé poruchy
vzdy odpojte spotrebi¢ od napajeni.

Dokud je spotfebic¢ horky, mél by byt pod
dohledem, i kdyZz neni pfipojen k siti. Pfed
¢isténim a uloZzenim nechte spotiebic zcela
vychladnout.

Netahejte pfimo za napajeci kabel, pro odpojeni
spotrebice od zdroje tahejte za zastrcku.

Tento spotiebi¢ mohou pouZivat déti ve

véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi,
pokud nad nimi ma dozor jind osoba nebo jim
byly vysvétleny pokyny tykajici se bezpecného
pouzivani spotfebice a tyto osoby porozumély
souvisejicimu nebezpedi. Déti si se spotiebicem
nesmf hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu
nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a
pod dohledem. Uschovejte pfistroj a souvisejici
kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.
Neneseme odpovédnost za $kody, které mohou
vzniknout, pokud je spotfebic¢ pouzivan k

jinym Ucelim, nez je plivodné urcen, nebo je-li
pouzivan nevhodnym zplsobem.

Opravy a vsechny ostatni prace na spotiebici
musi provadét pouze autorizovany servisni
technik!

TECHNICKE UDAJE
1700W + 220-240V ~ 50-60 Hz

uvoD

Tato horkovzdusna fritéza je snadny a zdravy
zpUsob, jak pripravit oblibené ingredience. Diky
rychlému kolovani horkého vzduchu a hornimu
grilu dokdze pfipravit nejrliznéjsi jidla. To nejlepsi je,
7e horkovzdusna fritéza ohfiva potraviny ze vsech
stran a vétsina ingredienci nepotrebuje zadny olej.
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. Nadoba
. Vyvod vzduchu
. Napdjeci kabel

N U W —

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante vsechny obalové materidly.

2. Odstrante ze spotfebice vsechny nalepky nebo
Stitky.

3. Dulkladné vycistéte kosik a ndadobu horkou
vodou, malym mnozstvim prostfedku na nadobf
a jemnou houbou.

4. Vnitfek a zevnéjsek pfistroje otfete vihkym
hadfikem.

Toto je bezolejova fritéza, ktera pracuje s
horkym vzduchem, nenalévejte pfimo do
nadoby olej ani tuk na smazeni.

PRIPRAVA K POUZITI

1. Umistéte spotebic na stabilni, vodorovny a
rovny povrch.

Nepokladejte spotiebic na povrch, ktery
neni odolny viici horku.

2. Vlozte kosik do nadoby (obr. 3).
Nenapliiujte nadobu olejem ani zadnou
jinou tekutinou.

Nepokladejte nic na horni stranu
spotiebice, byl by tim narusen tok vzduchu
a nepfizniveé ovlivnén vysledek smazeni
horkym vzduchem.

POUZiVANI SPOTREBICE
Bezolejova fritéza dokéze pripravit Sirokou paletu
ingredienci.

Smazeni horkym vzduchem

1. Pfipojte zéstreku do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vyjméte nadobu z horkovzdusné fritézy
(obr. 6).

3. Umistéte ingredience do kose. (obr. 5).

4. Zasunte nddobu zpét do horkovzdusné fritézy
(obr. 4).

Opatrné vyrovnejte panev podle voditek v télese

fritézy.

Nikdy nadobu nepouzivejte, aniz by v ni byl

kosik.

6. Nékteré ingredience vyzaduji promichani
v poloviné doby pfipravy (pfectéte si cast
,Nastaveni” v této kapitole). Pokud chcete
ingredience protfepat, vytahnéte nddobu za
rukojet ze spotebice a protfepejte ji. Poté
zasunte nadobu zpét do fritézy.

Vystraha: Béhem protiepavani nestisknéte

uvolnovaci tlacitko rukojeti. (obr. 3).

Tip: Chcete-li sniZit hmotnost, mUZzete kosik
vyjmout z nadoby a protrepat pouze kosik. Chcete-
li to provést, vytahnéte nddobu ze spotfebice,
polozte ji na tepelné odolny povrch, stisknéte
tlacitko na rukojeti a zvednéte kosik z nadoby.

Tip: Pokud nastavite ¢asovac na polovinu doby
pfipravy, uslysite zvukovy signal casovace, az bude
Cas protiepat ingredience. To vsak znamena, Ze po
protfepani bude zapotfebi znovu nastavit casovac
na zbyvajici dobu pfipravy.
7. Jakmile zazni zvuk ¢asovace, uplyne nastaveny
Cas pfipravy. Vytahnéte nddobu ze spotfebice.
Poznamka: Spotiebi¢ mlzete také vypnout rucné.
Chcete-li to provést, nastavte casna 1.

8. Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny.
Pokud ingredience jesté nejsou pfipraveny,
jednoduse zasunte nddobu zpét do spotrebice a
nastavte ¢asovac na nékolik dalsich minut.

9. Chcete-li odebrat ingredience (napf. hranolky),
vyjméte nddobu z horkovzdusné fritézy, polozte
ji na zkusebni mfiz, stisknéte tlacitko pro
uvolnéni kosiku a zvednéte kosik z nadoby.

Neotacejte kosik vzhiru nohama, pokud je

k nému stale pfipevnéna nadoba, protoze

veskery nadbytecny olej, ktery se shromazdil

na dné nadoby, vytece na ingredience.

Nadoba a ingredience jsou horké. V zavislosti

na druhu ingredienci ve vzduchové fritéze

muze z nadoby unikat para.

10.Vyprazdnéte kosik do misy nebo na talit.

11.Kdyz je pfipravena jedna davka ingredienci, je
horkovzdusna fritéza rychle pripravena na dalsi
davku.
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POKYNY K OVLADACIMU PANELU

Tiacitko  [A | (1) | vypinac

Tlacitko | B @ Tlacitko predvolby

Tlacitko | C e SniZzenf ¢asu/teploty

Tlacitko | D G_) Zvyseni casu/teploty

Tlacitko | E Tlacitko pro nastaveni
teploty

Tlacitko | F G_) Tlacitko pro nastaveni

Casovace

Tlacitko | G 6 Tlacftko pro odlozeny start

Kontrolka | H | J*#, | Kontrolka ventilatoru
“»

Kontrolka | | *. Kontrolka ohfevu

Kontrolka | J @ Kontrolka teploty

Kontrolka | K G_) Kontrolka ¢asovace

Kontrolka | L C Teplota

Kontrolka | M | min Casovac

Kontrolka | N @ % &% abe
A ®G
Recept

PROVOZNI POKYNY:

Vypinac (A)

Jakmile budou kosik a nddoba spravné umistény
do hlavniho krytu, rozsviti se kontrolka napajen.
Kdyz stisknete a na 3 sekundy podrzite vypinac,
aktivuje se vychozi teplota jednotky (200°C) a doba
vareni bude nastavena na 15 minut. Bude-li vypinac
stisknut podruhé, zahaji se proces vafeni. Stisknete-
li vypinac na 3 sekundy, zafizeni se vypne. Vsechny
kontrolky zhasnou a ventildtor ukonci svou ¢innost.
Poznamka: Béhem vareni mlzete stisknout
tlacitka, kterymi Ize pozastavit nebo zahdjit vafen.
Tlacitko pfedvolby (B)

Stisknutim tlacitka predvolby mizete prochazet

8 oblibenych voleb potravin. Po vybéru spotrebic
zahdjf ¢innost s pfednastavenym ¢asem a teplotou
vareni.
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Tlacitko pro nastaveni teploty (E)

Stisknéte tla¢itko pro nastaveni teploty a tlacitky
C a D zvysujte nebo snizujte teplotu vareni o 5°C.
Stisknutim a podrzenim tlacitka se teplota bude
ménit rychle. Rozsah nastaveni teploty: 80-200°C.

Tlacitko pro nastaveni ¢asovace (F)

Stisknéte tlacitko pro nastaveni ¢asovace a tlacitky
Ca D zvysujte nebo snizujte dobu vafeni o jednu
minutu. Stisknutim a podrzenim tlacitka se doba
bude ménit rychle.

Tlacitko pro odlozeny start (G)

Stisknéte tlacitko pro odlozeny start (G) a pak
tlacitko predvolby (B). Aktivuje se moznost
predprogramovat jednotku na spusténi odlozené az
0 24 hodin. Tlacitky C a D muzete dobu prodlouzit
nebo zkratit.

NASTAVENI
V nize uvedené tabulce najdete zdkladni nastaveni
pro ingredience.

Poznamka: Upozornujeme, Ze tato nastavenf jsou
pouze informativni. Jelikoz se ingredience lisi svyym
plvodem, velikosti, tvarem i znackou, nedokazeme
zaru¢it idedlni nastavent pro vase ingredience.

Technologie rychlého kolovéani vzduchu okamzité
opét vyhreje vzduch ve spotiebici.

PFi kratkém vyjmuti nddoby ze spotfebice béhem
smazeni horkym vzduchem tedy dojde jen k
nepatrnému naruseni procesu.

Tipy
- Mensiingredience obvykle vyzadujf kratsi dobu
pfipravy nez vétsi ingredience.

Vétsi mnozstvi ingredienci vyzaduje pouze mirmné
delsi dobu pfipravy. Mensi mnozstvi ingredienci
vyzaduje pouze mirné kratsi dobu pfipravy.

PFi michani mensich ingredienci v poloviné
doby pripravy se optimalizuje kone¢ny vysledek
a muze pomoci zabranit nerovnomeérné
osmazenym ingrediencim.

Do Cerstvych brambor{ pfidejte trochu

oleje, aby po smazeni byly kfupavé. Osmazte
ingredience v horkovzdusné fritéze béhem
nékolika minut po pridani oleje.

Ve fritéze nepfipravujte extrémné mastné
ingredience, napf. klobasy.

Potraviny, které Ize pfipravit v troubé, Ize

pfipravit také v horkovzdusné fritéze.

Optimalni mnoZstvi pro kfupavé hranolky je
5004g.

PInéné potraviny pfipravujte pomoci pfedem
pfipraveného tésta. Predem pfipravené tésto
také vyzaduje kratsi dobu pfipravy nez domaci
tésto.

Vlozte do kosiku horkovzdusné fritézy plech
nebo misu na peceni, pokud chcete upéct dort
nebo kola¢ nebo pokud chcete smazit kiehké ¢i
plnéné ingredience.

Horkovzdusnou fritézu mizete pouzit i k
ohfivani ingredienci. Pokud chcete ingredience
ohfdt, nastavte teplotu na 150°C na maximalné
10 minut.

Min./max. | Teplota (°C) |Cas (min.)

mnozstvi (g)
Steak 100-600 180 16
Kure 100-500 180 25
Krevety 100-500 180 12
Ryby 100-500 180 18
Pizza 100-500 200 20
Hranolky 100-500 200 17
Pecenf 100-500 160 17
Susené 100-500 80 240
ovoce/ (4 h).
zelenina
CISTENI

Po kazdém pouziti spotfebic vycistéte.

Nadoba a kosik maji nepfilnavy povrch. K jejich

cisténi nepouzivejte kovové kuchyrské nacini

ani abrasivni ¢istici prostiedky, mohlo by dojit k

poskozeni nepfilnavého povrchu.

1. Vyjméte elektrickou zastr¢ku ze zasuvky a
nechejte spotfebic vychladnout.

Poznamka: Aby horkovzdusna fritéza vychladla
rychleji, vyjméte nddobu.

2. Vngjsi ¢ast spotiebice otfete vihkym hadfikem.
3. Vycistéte nadobu a kosik horkou vodou, malym
mnozstvim prostifedku na nadobi a jemnou
houbou. K odstranéni necistot mdzete pouzit

odmastovac.

Tip: Pokud budou necistoty prichyceny ke kosiku
nebo na dné nadoby, naplrite nadobu horkou
vodou a malym mnozstvim prostfedku na nadobi.
Vlozte kosik do nddoby a nechejte nddobu i kosik
pfiblizné na 10 minut odmocit.

4. Vycistéte vnitini ¢ast spotfebice horkou vodou a
jemnou houbou.

5. Viycistéte topné téleso Cisticim kartacem, aby na
ném nezdstavaly Zzadné zbytky potravin.
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UCHOVAVANI

1. Odpojte spottebic od elektrické zasuvky a
nechte jej vychladnout.

2. Ujistéte se, Ze jsou véechny ¢asti Cisté a suché.

Likvidace Setrna k Zivotnimu prostiedi:
MUzete pomoci pfi ochrané Zivotniho
= rostiedil Dodrzujte mistni predpisy:
nefunkéni elektricka zafizenf odevzdejte v
prislusném stredisku pro likvidaci odpadu.




ODSTRANOVANi PROBLEMU

Problém

Mozna pficina

Reseni

Horkovzdusna fritéza
nefunguje.

Spotiebi¢ nenf zapojen do
elektfiny.

Pripojte zastr¢ku do uzemnéné zasuvky.

Nenastavili jste ¢asovac.

Zapnéte spotfebic¢ nastavenim casovace na
pozadovanou dobu pffpravy.

Ingredience smazené
vzduchovou fritézou nejsou
hotové.

V kosiku je pfilis mnoho
ingredienci.

Vkladejte ingredience do kosiku po mensich
dévkach. Mensf davky se smazi rovnomérnéji.

Nastavena teplota je pfili§ nizka.

Nastavte teplotu na pozadované nastaveni (pfectéte
si ¢ast,Nastaveni” v kapitole ,Pouzivani spotrebice”).

Doba pfipravy je prilis kratka.

Nastavte ¢asovac na pozadovanou dobu pripravy
(prectéte si ¢ast,Nastaveni” v kapitole ,Pouzivani
spotiebice”).

Ingredience se ve vzduchové
fritéze smazi nerovnomérné.

Ur¢ité typy ingredienci je
zapotfebi po uplynuti poloviny
doby pfipravy promichat.

Ingredience, které lezi nad sebou nebo pres sebe
(napt. hranolky), je zapotfebf po uplynuti poloviny
doby pfipravy protiepat. Prectéte si ¢ast,Nastaveni”
v kapitole,Pouzivani spotiebice”

Smazené potraviny nejsou po
vyjmuti ze vzduchové fritézy
kfupavé.

Pouzili jste typ potravin, ktery mél
byt pfipraven v bézné fritéze.

PouZivejte potraviny urcené do trouby nebo lehce
potraviny potrete olejem, vysledek bude kfupavejsi.

NemUizu do spotfebice
Spravné zasunout panev.

V kosiku je pfilis mnoho
ingredienci.

Nenaplriujte kosik vice nez po ukazatel MAX.

Kosik neni spravné viozen do
nadoby.

Zatlacte kosik doli do nadoby, dokud neuslysite
cvaknuti.

Ze spotfebice se line bily kour.

Pfipravujete mastné potraviny.

Kdyz budete ve vzduchové fritéze smazit mastné
potraviny, unikne do nadoby velké mnoZstvi oleje.
Olej vytvoif bily kout a nddoba se mlize zahiat
vice, nez je obvyklé. Nemé to vliv na spotfebic ani
konecny vysledek.

Nadoba stale obsahuje zbytky
mastnoty z predchoziho pouZiti.

Bily kouf je zpUsoben zahfatim mastnoty na panvi.
Vzdy panev po kazdém pouziti spravné vycistéte.

Cerstvé hranolky jsou ve
vzduchové fritéze smazeny
nerovnomerne.

Nepouzili jste spravny druh
brambord.

Pouzijte Cerstvé brambory a zajistéte, ze béhem
smazeni zlistanou pevné.

Pred smazenim jste hranolky
dukladné neoplachli.

Opléchnéte dikladné hranolky, aby se z jejich
povrchu smyl skrob.

Cerstvé hranolky nejsou po
vyjmuti ze vzduchové fritézy
kfupavé.

Krupavost hranolkd zavisi na
mnozstvi oleje a vody v nich.

Nezapomente hranolky pfed pfidanim oleje
dostatecné vysusit.

Pro kiupavéjsi vysledek nakréjejte hranolky na mensi
kusy.

Kdyz pridéte trochu vice oleje, bude vysledek
kiupavejsi také.
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

FIRST Austria elektroiericu drosiba atbilst atzitam
drosibas tehniskajam direktivam un tiesiskajam
normam. Tomér jums un paréjiem iericu lietotajiem
ir jaievéro zemak minétais:

Pirms $is ierices pirmas lietosanas, lGdzu,

rapigi izlasiet $is instrukcijas un saglabajiet tas
turpmakai uzzinai.

Sis izstradajums nav paredzéts nekadiem citiem
nolUkiem, iznemot 3aja rokasgramata noraditos.
Pirms ierices savienosanas ar barosanas avotu
parbaudiet, vai uz ierices noraditais spriegums
atbilst stravas spriegumam jasu majokli. Ja ta
nav, sazinieties ar izplatitaju un nelietojiet So
ierici.

Ja ierice ir sazeméta (I aizsardzibas klase),
sazemétai ir jabat arf sienas kontaktligzdai

un jebkuram pagarinatajam, kuram ierice ir
pievienota.

Lai izvairitos no elektriskas kédes parslodzes, taja
pasa kédé vienlaikus nedarbiniet citu lieljaudas
jerici.

Novietojiet ierici uz tiras, lidzenas un
karstumizturigas virsmas. Attalumam no sienas
jabat vismaz 10 cm. Virs ierices jabat brivai
zonai, lai netraucétu gaisa apmainu. Nekad
nenovietojiet ierici vai stravas vadu uz karstam
virsmam. Tapat ierici nedrikst novietot vai lietot
atklatu uguns liesmu tuvuma.

Nepielaujiet vada karasanos par galda vai letes
malu. Nepielaujiet vada saskarsanos ar karstam
virsmam.

Nelietojiet produktu gazes avotu vai citu
uzliesmojosu materialu vai priekSmetu tuvuma.
Ja novérojat jebkadas pazimes par ierices vai
stravas vada bojajumu, nelietojiet to! Nododiet
izstradajumu pilnvarota un kvalificéta servisa
centra, lai veiktu parbaudi vai labosanu.

Lai pasargatu no elektriska apdraudéjuma,
negremdéjiet ierici un tas vadu skidrumos.
Nekada veida nenoblokéjiet un neapklajiet gaisa
ieplades un izplades atveres!

Nenovietojiet uz ierices vai blakus tai

ugunsnedrosus materialus (papiru, apgérbu utt.).

Pirms ierices pievieno$anas vai atvieno3anas
parliecinieties, ka ierice ir izslégta.

Nelietojiet ierici ar slapjam rokam.
Neizmantojiet paligierices, ko nav ieteicis vai
pardevis razotajs, pretéja gadijuma pastav
ugunsgréka, elektrotrieciena un traumu risks.
Siierice ir paredzéta tikai lietosanai majas
apstaklos, neizmantojiet to komerciali.
Nelietojiet $o ierici arpus telpam.

Nelietojiet $o ierici ar ar&ju taimeri vai talvadibas
ierici.

- Neatstajiet ierici bez uzmanibas, kamér ta
darbojas.

- lericei darbojoties, ta sakarst. Tapéc esiet
uzmanigs un nepieskarieties karstajam dalam.

- Lietosanas laika un tiesi péc tas izvairieties no
saskares ar karstu tvaiku. Applaucésanas risks!

- Neparpildiet karsta gaisa fritera grozu, jo partikas

produktu saskarsanas ar sildelementu var izraisit
aizdegsanos.

+ Pirms ierices parvieto3anas no vienas vietas uz
citu atvienojiet ierici.

- Vienmér atvienojiet ierici no barosanas avota
péc lietosanas, pirms tirisanas un darbibas
traucéjumu gadijuma.

- Kamér ierice ir karsta, uzraugiet to, pat ja
ta nav pievienota stravai. Pirms tirisanas un
uzglabasanas laujiet iericei pilnigi atdzist.

- Nevelciet tiesi aiz stravas vada, bet velciet
kontaktdaksu, lai atvienotu ierici no barosanas
avota.

- Soierici drikst izmantot bérni vecuma no
8 gadiem, ka arT personas ar samazinatam
fiziskam, manu vai garigam spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tie tiek uzraudziti
vai ir sanémusi noradijumus par ierices drosu
lietosanu un saprot ietvertos riskus. Brni
nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst veikt
tirsanu un apkopi, ja vien vini nav sasniegusi
8 gadu vecumu un netiek uzraudziti. Glabajiet

jerici un stravas vadu vieta, kur tam nevar piek|at

bérni, kas jaunaki par 8 gadiem.

- Més neuznemamies atbildibu par jebkadiem
zaudé&jumiem, kas var rasties, ja ierice tiek
izmantota citiem noltkiem, kadiem ta nav
sakotnéji paredzéta, vai tiek lietota nepareizi.

+ lerices labosanu un citus darbus drikst veikt tikai
pilnvaroti specialisti!

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS

1700W « 220-240V ~ 50-60 Hz

IEVADS

Sis karsta gaisa friteris nodrosina vienkarsu

un veseligu veidu jasu iecienttako produktu
pagatavosanai. lzmantojot atro karsta gaisa
cirkulaciju un augséjo grilu, var pagatavot
neskaitamus édienus. Turklat karsta gaisa friteris
karsé édienu no visam pusém, un vairumam
produktu nav japievieno ella.
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VISPARIGS APRAKSTS (1. att)
. Vadibas panelis

. Grozs

. Groza atblokésanas poga

. Groza rokturis

. Galvenais korpuss

Katls

. Gaisa izpludes atvere

. Elektrotikla vads

ONO VA W —

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes.

3. RUpigi nomazgajiet grozu un katlu ar karstu
Gdeni, izmantojot nedaudz trauku mazgajama
[idzek|a un neabrazivu sakli.

4. Noslaukiet ierices iekSpusi un arpusi ar mitru
dranu.

Siir bezellas fritésanas ierice, kas darbojas
ar karstu gaisu; neiepildiet katla ellu vai
cepamos taukus.

SAGATAVOSANA LIETOSANAI

1. Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un
[idzenas virsmas.
Nelieciet ierici uz virsmas, kas nav izturiga
pret karstumu.

2. lelieciet katla grozu (3. att.).
Nelejiet katla ellu vai citu Skidrumu.
Nelieciet uz ierices nekadus priekSmetus,
jo tadéjadi tiks partraukta gaisa pliisma
un ietekméts cepsanas ar karstu gaisu
rezultats.

IERICES LIETOSANA
Bezellas fritésanas iericé var pagatavot plasu
produktu klastu.

Cepsana ar karstu gaisu

1. Pievienojiet elektrotikla kontaktdaksu iezemétai
sienas kontaktligzdai.

2. Uzmanigi izvelciet katlu no karsta gaisa fritera (6.
att).

3. lelieciet produktus groza. (5. att.)

4. lebidiet katlu atpakal karsta gaisa friteri (4. att.).

Uzmanigi salagojiet katlu ar vadotném gaisa

fritera korpusa.

Nekad neizmantojiet katlu, ja taja nav

ievietots grozs.

Uzmanibu! Lietosanas laika un kadu laiku péc

lietosanas nepieskarieties katlam, jo tas ir loti

karsts. Turiet katlu tikai aiz roktura.

5. Nosakiet produktu pagatavosanai nepieciesamo
laiku (skatiet $is nodalas sadalu “lestatijumi”).

6. Dazus produktus pagatavosanas laika vid
nepieciesams apmaisit (skatiet $is nodalas sadalu
“lestatijumi”). Lai apmaisitu produktus, aiz roktura
izvelciet katlu no ierices un sakratiet. P&c tam
iebidiet katlu atpakal gaisa friter?

Uzmanibu! Sakratisanas laika nenospiediet
roktura atblokésanas pogu. (3. att.)

Padoms: Lai samazinatu svaru, jds varat iznemt
grozu no katla un sakratit tikai grozu. Lai to
izdaritu, izvelciet katlu no ierices, nolieciet uz
karstumizturigas virsmas, nospiediet roktura pogu
un izceliet grozu no katla.

Padoms: Ja taimer iestatisiet pusi no
pagatavosanas laika, tad bridi, kad vajadzés sakratit
produktus, atskanés taimera signals. Tacu tada
gadijuma péc produktu sakratisanas jums bads
taimeri jaiestata atlikusais pagatavosanas laiks.

7. Kad atskan taimera signals, iestatitais
pagatavosanas laiks ir pagajis. Izvelciet katlu no
ierices.

Piezime. lerici var izslégt ari manuali. Lai to izdaritu,
iestatiet laiku uz vértibu 1.

8. Parbaudiet, vai produkti ir gatavi.
Ja produkti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet katlu
atpakal iericé un iestatiet taimerT dazas papildu
minates.
9. Laiiznemtu produktus (piem., fri kartupelus),
izvelciet katlu no karsta gaisa fritera, nolieciet
to Uz sagatavota ramja, nospiediet groza
atblokésanas pogu un izceliet grozu no katla.
Negrieziet grozu otradi, kamér pie ta veél ir
piestiprinats katls, jo katla apaksa uzkrajusies
lieka ella nopludis uz produktiem.
Katls un produkti ir karsti. Atkariba no gaisa
friteri ievietoto produktu veida no katla var
izplast tvaiks.
10.1ztuksojiet grozu bloda vai uz kivja.
11.Kad viena produktu porcija ir gatava, karsta
gaisa friteris uzreiz ir gatavs nakamas porcijas
pagatavosanai.

NORADIJUMI VADIBAS PANELI

Poga A (D Baro3anas poga

Poga B @ Prieksiestatijumu poga

Poga @ Laiks/temperattra -
e "samazinat”

Poga D Laiks/temperattra -
@ "palielinat”

Poga E Temperataras vadibas poga

Poga F G_) Taimera vadibas poga

Poga G CL/ Palaides atliksanas poga

Lampina | H ‘: :’ Yenti!atora indikatora

ampina
Lampina || *_ Karsésanas indikatora
lampina

Lampina [J & Temperatdras lampina

Lampina [ K G_) Taimera lampina

Lampina | L C Temperatara

Lampina | M min Taimeris

Lampina | N @ ‘7 Q’.% “
DU ®s
Recepte

DARBIBAS NORADIJUMI:

Barosanas poga (A)

Kad grozs un katls ir pareizi ievietoti galvenaja
korpusa, iedegas barosanas lampina. Nospiezot un
3 sekundes turot barosanas pogu, tiek aktivizéta
jerices nokluséjuma temperattra 200°C un tiek
jestatits 15 mindtes ilgs pagatavosanas laiks.
Nospiezot barosanas pogu vélreiz, tiek sakts
pagatavosanas process. Lai izslégtu ierici, 3
sekundes turiet nospiestu barosanas pogu. Visas
lampinas nodziest, ventilators parstaj darboties.

Piezime. Pagatavosanas laika jUs varat nospiest
pogas, lai kontrolétu pagatavosanas pauzésanu un
sakSanu.

Prieksiestatijumu poga (B)

Nospiediet prieksiestatijumu pogu, lai ritinatu 8
popularas édiena pagatavosanas opcijas. Kad opcija
ir atlasita, tiek palaista ieprieks iestatita laika un
pagatavosanas temperatdras funkcija.
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Temperatiiras vadibas poga (E)

Nospiediet temperatdras vadibas pogu un
izmantojiet pogas C+D, lai palielinatu vai
samazinatu pagatavosanas temperatdru par 5°C ar
katru pogas spiedienu. Lai atri mainitu temperatdruy,
nospiediet pogu un turiet to nospiestu.
Temperaturas vadibas diapazons: 80 - 200°C.

Taimera vadibas poga (F)

Nospiediet taimera vadibas pogu un izmantojiet
pogas C+D, lai palielinatu vai samazinatu
pagatavosanas laiku par vienu mindti ar katru pogas
spiedienu. Lai atri mainitu laiku, nospiediet pogu un
turiet to nospiestu.

Palaides atlik$anas poga (G)

NospieZot palaides atliksanas pogu (G) un péc tam
prieksiestatijumu pogu (B), tiek aktivizéta opcija
ieprieks ieprogrammeét palaides atliksanu uz laiku
[idz 24 stundam. Palieliniet vai samaziniet laiku,
spiezot pogas C vai D.

IESTATIJUMI

Nakama tabula palidzés jums izvéléties
pamatiestatijumus produktu pagatavosanai.
Piezime. Nemiet vér3, ka Sie iestatijumi ir tikai
orientéjosi. Partikas produkti atskiras péc izcelsmes,
lieluma, formas un zimola, tapéc més nevaram
garantét, ka attiecigais iestatijums bus labaka izvéle
konkrétajiem produktiem.

Karsta gaisa tehnologija nepartraukti atkartoti
sakarsé gaisu ierices iekSpusé.

Ja katlu uz bridi izvelk no ierices, kamér notiek
cepsana ar karstu gaisu, process tiek traucéts.

Padomi

+ Mazakas izméra partikas produktiem parasti ir
vajadzigs nedaudz saks pagatavosanas laiks
neka lielaka izméra produktiem.
Lielakam produktu daudzumam ir nepieciesams
nedaudz ilgaks pagatavosanas laiks, bet
mazakam produktu daudzumam nepieciesamai
pagatavosanas laiks ir nedaudz isaks.
Mazaka izméra produktu samaisisana
pagatavosanas laika vidd uzlabo gala rezultatu
un var palidzét noveérst produktu nevienmérigu
izcep$anos.
Lai iegUtu kraukskigus fri kartupelus, svaigiem
kartupeliem pievienojiet nedaudz ellas. Péc ellas
pievienosanas cepiet produktus karsta gaisa
friteri dazas minates.
Negatavojiet karsta gaisa friter produktus, kas
satur daudz tauku, pieméram, desinas.
Edienus, ko var pagatavot cepeskrasni, var
gatavot ari karsta gaisa friterT.
Optimalais daudzums kraukskigu fri kartupelu
pagatavosanai ir 500 g.
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« Pildritu uzkodu pagatavosanai izmantojiet gatavo ~ UZGLABASANA
miklu.. Gatavajai miklai ir nepieciesams isaks 1. Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai
pagatavosanas laiks neka majas gatavotai miklai. atdzist.

- Jagribat uzcept kuku vai salo piragu vai 2. Parliecinieties, ka visas dalas ir tiras un sausas.
vélaties pagatavot partikas produktus, kam
nepieciesama saudziga gatavosana, vai
produktus ar pildijumu, ievietojiet karsta gaisa
friterT cepeSpannu vai cepeskrasns trauku.

+ Karsta gaisa friteri var izmantot ari édienu
atkartotai uzkarsésanai. Lai atkartoti uzkarsétu
partikas produktus, iestatiet 150°C temperataru
uz laiku lidz 10 minatém.

Videi draudziga atbrivosanas no ierices
JUs varat palidzét saudzét vidi! Ladzu,
= jevérojiet vietéjo valsts likumdosanu,
nogadajiet nedarbojosos elektrisko aprikojumu
piemérota atkritumu savaksanas centra.

Min.-maks. | Temperatara | Laiks
daudzums (C°) (min)
(9)

Steiks 100-600 180 16
Vista 100-500 180 25
Garneles 100-500 180 12
Zivs 100-500 180 18
Pica 100-500 200 20
Fri kartupeli 100-500 200 17
Cepsana 100-500 160 17
Kaltéti 100-500 80 240
darzeni/augli (4h).

TIRISANA

Tiriet ierici péc katras lietosanas.

Katls un grozs ar nepiedegosu parklajumu.

Neizmantojiet to tirisanai metala virtuves

piederumus vai abrazivus tirisanas lidzek|us, jo tie

var sabojat nepiedegoso parklajumu.

1. Atvienojiet elektrotikla kontaktdaksu no
kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.

Piezime. Lai karsta gaisa friteris atrak atdzistu,
iznemiet katlu.

2. Noslaukiet ierices arpusi ar mitru dranu.

3. Nomazgajiet katlu un grozu ar karstu Gdeni,
izmantojot nedaudz trauku mazgajama lidzekla
un neabrazivu stkli. Lai notiritu atlikusos
netirumus, var izmantot tauku nonemsanas
[idzekli.

Padoms: Ja netirumus no groza un katla apaksas

neizdodas notirit, piepildiet katlu ar karstu Gdeni,

kam pievienots nedaudz trauku mazgajama

[idzekla. levietojiet grozu katla un laujiet katlam un

grozam atmirkt aptuveni 10 mindtes.

4. Notiriet ierices iekSpusi ar karstu adeni un
neabrazivu stkli.

5. Notiriet sildelementu ar tirisanas birstiti, lai
nonemtu visas ésiena atliekas.

86

TRAUCEJUMMEKLESANA

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Karsta gaisa friteris nedarbojas.

lerice nav pievienota elektrotiklam.

Pievienojiet elektrotikla kontaktdaksu iezemétai
sienas kontaktligzdai.

Nav iestatits taimeris.

Lai ieslégtu ierici, iestatiet taimeri nepieciesamo
pagatavosanas laiku.

Ar gaisa friteri ceptie produkti
nav gatavi.

Groza ir ievietots parak liels
produktu daudzums.

levietojiet groza mazakas produktu porcijas.
Mazakas porcijas izcepas vienmérigak.

lestatita temperatdra ir parak
zema.

lestatiet nepieciesamo temperataru (skatiet sadalu
“lestatijumi” nodala “lerices lietosana”).

Pagatavosanas laiks ir parak iss.

lestatiet taimeri nepieciesamo pagatavosanas laiku

(skatiet sadalu “lestatfjiumi” nodala “lerices lietosana”).

Produkti gaisa friterT izcepas
nevienmerigi.

Dazi partikas produktu veidi
pagatavosanas laika vida ir
jaapmaisa.

Partikas produkti, kas atrodas augspuse vai viens uz
otra (piem,, fri kartupeli) pagatavosanas laika vida ir
jasakrata. Skatiet sadalu “lestatijumi”nodala “lerices
lietosana”

Ceptas uzkodas péc
iznemsanas no gaisa fritera
nav kraukskigas.

Izmantotais uzkodu veids bija
paredzéts gatavo3anai parastaja
taukvares katla.

|zmantojiet gatavosanai cepeskrasni paredzétas
uzkodas vai viegli ieziediet uzkodas ar ellu, lai
rezultats batu kraukskigaks.

Katlu nevar pareizi iebidit
ierice.

Groza ir parak daudz produktu.

Piepildot grozu, neparsniedziet atzimi MAX.

Grozs nav pareizi ievietots katla.

Spiediet grozu katla, lidz atskan klikskis.

No ierices plast balti dami.

Tiek cepti produkti, kas satur
daudz tauku.

Ja gaisa friterT tiek cepti produkti, kas satur daudz
tauku, katla nopladis liels daudzums tauku. Tauki
rada baltus damus, un katls var sakarst vairak neka
parasti. Tas neietekmé ierici vai gala rezultatu.

Katla ir palikusas tauku atliekas no
iepriekséjas lietosanas reizes.

Baltos dimus izraisa katla sakarsusie tauki; péc
katras lietosanas rapigi iztTriet katlu.

Svaigi fri kartupeli gaisa friter
izcepas nevienmerigi.

Tiek izmantots nepiemérots
kartupelu veids.

Izmantojiet svaigus kartupelus, kas cepsanas laika
saglaba stingribu.

Kartupelu salmini pirms cepsanas
nav rapigi noskaloti.

RUpigi noskalojiet kartupelu salminus, lai nonemtu
cieti no salminu arpuses.

Svaigie fri kartupeli péc
iznemsanas no gaisa fritera
nav kraukskigi.

Fri kartupelu kraukskigums
ir atkarigs no ellas un adens
daudzuma fri kartupelos.

Pirms ellas pievienosanas rupigi nosusiniet
kartupelu salminus.

Sagrieziet kartupelu salminus mazakos gabalinos, lai
rezultats butu kraukskigaks.

Pievienojeit nedaudz vairak ellas, lai iegltu
kraukskigaku rezultatu.
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LIETUVIU K.

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

#FIRST Austria” elektros prietaisy sauga atitinka

pripazintas technines direktyvas bei saugos teisinius

reglamentus. Nepaisant to, jus bei kiti prietaiso
naudotojai turéty laikytis iy reikalavimy:

+ Prie$ pradédami naudoti §j prietaisa, atidziai
perskaitykite Siuos nurodymus ir issaugokite juos
ateiciai.

Sis gaminys skirtas naudoti tik siame vadove
nurodytiems tikslams bei paskirciai.

Pries jungiant prietaisg j maitinimo saltinj, batina
aptikrinti, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka jasy namy elektros tiekimo tinklo
jtampai. Esant neatitikimui, kreipkités j prietaiso
pardavimo atstova ir nenaudokite prietaiso.

Jei prietaisas yra jZemintas (I apsaugos klase),
sieninis lizdas ir bet koks prie jo prijungtas
ilgintuvas taip pat turi bati jzeminti.

Siekdami isvengti elektros grandinés perkrovos,
nenaudokite kito didelés galios prietaiso toje
pacioje grandinéje.

Prietaisa statykite ant $varaus, lygaus ir karsciui
atsparaus pavirsiaus. Atstumas nuo sienos turéty
bati ne mazesnis kaip 10 cm. Plotas virs$ prietaiso
turéty bati laisvas, kad oras galéty cirkuliuoti

be jokiy kliGiciy. Prietaiso ar jo maitinimo laido
jokiu badu nedékite ant karsty pavirsiy. Be

to, prietaiso negalima statyti ar naudoti netoli
atviros dujy liepsnos.

Laidas negali nukarti nuo stalo ar stalvirsio
krasto. Laidas negali liestis su karstais pavirsiais.
Nenaudokite gaminio $alia dujy 3altiniy ar kity
degiy medziagy ar daikty.

Prietaiso negalima naudoti pastebéjus jo ar jo
laido pazeidimo pozymiy! Gaminj reikia pateikti
jgaliotam ir kvalifikuotam techninio aptarnavimo
centrui apzidrai ar taisymui.

Kad nekilty elektros pavojus, $io prietaiso ar jo
laidy negalima panardinti j jokius skyscius.

Jokiu badu neuzkimskite ir neuzdenkite oro
jleidimo ir isleidimo angy!

Nedeékite lengvai uzsideganciy medziagy
(popieriaus, audinio ir pan.) ant prietaiso ar netoli
jo.

Pries prijungdami arba atjungdami prietaisa
jsitikinkite, kad prietaisas yra isjungtas.
Nenaudokite prietaiso $lapiomis rankomis.
Naudojant nerekomenduojamus arba ne
gamintojo parduodamus priedus galima sukelti
gaisra, patirti elektros smugj arba susizeisti.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje: jo
negalima naudoti komerciniams tikslams.
Nenaudokite Sio prietaiso lauke.

Nenaudokite Sio prietaiso su iSoriniu laikmaciu ar
nuotolinio valdymo jtaisu.

Nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.
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Veikdamas prietaisas jkaista. Todél bukite
atsargus — saugokites, kad nepriliestuméte
jkaitusiy daliy.

Venkite salycio su karstais garais naudojimo
metu arba iskart po jo. Pavojus nusiplikinti!
Neperpildykite karsto oro gruzdintuvés krepsio,
nes maistas, susilietes su kaitinimo elementu,
gali sukelti gaisra.

Prie$ perkeldami prietaisg i$ vienos vietos j kita,
atjunkite jj nuo elektros tinklo.

Prietaisg batinai atjunkite nuo maitinimo 3altinio
panaudoje, pries valyma arba jvykus trik¢iai.
Prietaisg batina prizitreti, kol jis jkaites, net jeigu
néra jjungtas j elektros maitinimo tinkla. Pries
prietaisg valant ar padedant laikyti, jam reikia
leisti atvésti.

Norédami prietaisg atjungti nuo maitinimo
saltinio netraukite suéme uz maitinimo laido:
tiesiog istraukite kistuka.

Sj jrenginj gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai,
riboto fizinio, jutiminio arba protinio pajéegumo
arba patirties ir Ziniy neturintys asmenys, jei yra
prizitrimi arba jiems parodoma, kaip saugiai
naudotis jrenginiu, jie supranta galima pavojy.
Vaikams negalima Zaisti su jrenginiu. Prietaisa
valyti bei prizidréti gali tik vyresni nei 8 mety
vaikai ir tik priziarint suaugusiesiems. Laikykite
prietaisa ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Mes neprisiimame atsakomybés uz bet kokia
Zalg, kuri gali kilti, jei prietaisas buvo naudojamas
ne pagal paskirtj, arba jei jis naudojamas
netinkamai.

Prietaisg taisyti bei atlikti kitus su juo susijusius
darbus gali tik jgalioti specialistail

TECHNINIAI DUOMENYS
1700 W « 220-240V - 50-60 Hz

IVADAS

Sikarsto oro gruzdintuvé suteikia lengva ir sveikg
buda paruosti mégstamus ingredientus. Naudojant
greita karsto oro cirkuliacijg ir virSutine grotele, jis
gali gaminti daugybe patiekaly. Geriausia yra tai,
kad karsto oro gruzdintuve sildo maistg i$ visy pusiy
ir daugumai ingredienty nereikia jokio aliejaus.

BENDRASIS APRASYMAS (1 pav)
. Valdymo skydelis

. Krepdys

. Krepsio atlaisvinimo mygtukas

. Krepsio rankena

. Pagrindinis korpusas

Puodas

. Oroisleidimo anga

. Elektros laidas

0N LA W =

PRIES NAUDOJANT PIRMAJ] KARTA

1. Nuimkite visas pakavimo medziagas.

2. Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes.

3. Kruopsciai isvalykite krepsj ir puoda karstu
vandeniu, naudodami Siek tiek ploviklio ir
neabrazyvine kempine.

4. Prietaiso vidy ir iSore nuvalykite drégna Sluoste.

Tai yra gruzdintuvé be aliejaus, kuri veikia
karstu oru; neuzpildykite puodo aliejumi ar
kepimo riebalais.

PASIRUOSIMAS NAUDOTI

1. Padékite prietaisg ant stabilaus, horizontalaus ir
lygaus pavirsiaus.
Nedékite prietaiso ant karsciui neatsparaus
pavirsiaus.

2. |dékite krepsj j puoda (3 pav.).
Neuzpildykite puodo aliejumi ar kitu
skys¢iu.
Nedékite nieko ant prietaiso, prieSingu
atveju oro srautas bus sutrikdytas ir
paveiks karsto oro gruzdinimo rezultata.

JRENGINIO NAUDOJIMAS

Gruzdintuvé be aliejaus gali paruosti daugybe

ingredienty.

Gruzdinimas karstu oru

1. Prijunkite kistuka prie jzeminto sieninio lizdo.

2. Atsargiai iStraukite puoda i$ karsto oro
gruzdintuves (6 pav.).

3. Sudékite ingredientus j kreps;. (5 pav.)

4. |stumkite puodg atgal j karsto oro gruzdintuve (4
pav.).

Atsargiai sulygiuokite keptuve su kreiptuvais,

esanciais oro gruzdintuves korpuse.

Niekada nenaudokite puodo be krepsio.

Démesio: Naudojimo metu ir tam tikra laika
po naudojimo nelieskite puodo, nes jis tampa
labai karstas. Laikykite puoda tik uz rankenos.

5. Nustatykite reikiama ingredienty paruo$imo
trukme (Zr. Sio skyriaus skirsnj,Nustatymai”).

6. Kaikuriuos ingredientus reikia ismaisyti jpuséjus
maisto ruosimo laikui (Zr. Sio skyriaus skyriy
,Nustatymai"). Noredami suplakti ingredientus,
iStraukite puoda i$ prietaiso uz rankenos ir
pakratykite. Tada jstumkite puoda atgal j karsto
oro gruzdintuve.

Démesio: Kratydami nespauskite rankenos
atlaisvinimo mygtuko. (3 pav.)

Patarimas: Jei norite sumazinti svorj, galite isSimti
krepsj is puodo ir kratyti tik krepsj. Noredami tai
padaryti, iStraukite puoda i$ prietaiso, padékite jj ant
karsciui atsparaus pavirsiaus, paspauskite rankenos
mygtuka ir iskelkite krepsj is puodo.

Patarimas: Jei nustatysite laikmatj | puse

paruosimo laiko, kai turésite pakratyti ingredientus,

isgirsite laikmacio garsinj signalg. Taciau tai reiskia,
kad po kratymo veél turésite nustatyti laikmatj j likusj
paruosimo laika.

7. Kaiisgirsite laikmacio garsinj signala, pasibaige
nustatytas paruosimo laikas. IStraukite puodg is
prietaiso.

Pastaba. Taip pat galite iSjungti prietaisa rankiniu

budu. Norédami tai padaryti, nustatykite laika j 1.

8. Patikrinkite, ar ingredientai yra paruosti.

Jei ingredientai dar neparuosti, tiesiog jstumkite
puoda atgal j prietaisa ir nustatykite laikmatj
kelioms papildomoms minutéms.

9. Norédami isimti ingredientus (pvz., gruzdintas
bulvytes), iStraukite puoda i$ karsto oro
keptuvés, padékite jj ant bandomojo pagrindo,
paspauskite krepsio atlaisvinimo mygtuka ir
iskelkite krepsj is keptuves.

Negalima apversti krepsio, kai puodas vis dar

pritvirtintas prie jo, nes bet koks perteklius,

esantis puodo apacioje, nutekés ant
ingredienty.

Puodas ir ingredientai yra karsti. Priklausomai

nuo oro gruzdintuvés sudedamuyjy daliy tipo,

i$ puodo gali pasisalinti garai.

10.15tustinkite krepsj j dubenj arba lékste.

11.Kai ingredienty partija paruosta, karsto oro
gruzdintuvé yra is karto pasirengusi ruosti kitg
partija.

LIETUVIU K.
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VALDYMO SKYDELIO INSTRUKCLJOS

Mygtukas | A d) Maitinimo mygtukas
Mygtukas | B @ Pareng;miqnustatqu
mygtukas
Mygtukas | C e Laikas / temperatara -
Lsumazinti”
Mygtukas | D @ Laikas / temperatara -
Jpadidinti”
Mygtukas | E Ineg;tjfgtswosvaldymo
Mygtukas | F G_) Laikmakéiovaldymo
mygtukas
Mygtukas | G 6 Paleidimo delsos mygtukas
Lempute | H | J*#, | Ventiliatoriaus indikatoriaus
¥ | lempute
Lempute || *_ Kaitinimo indikatoriaus
lemputé
Lemputeé |J & Temperataros lemputé
Lemputé [K ® Laikmacio lemputé
Lempute | L C Temperatlra
Lemputé | M min Laikmatis
Lemputé | N @ % %{% “
D W ®
Receptas

NAUDOJIMO INSTRUKCLJOS:

Maitinimo mygtukas (A)

Tinkamai jdéjus krepsj ir puoda | pagrindinj
korpusg, jsijungs maitinimo lemputé. Paspauskite
ir 3 sekundes palaikykite maitinimo mygtuka,

kad suaktyvintuméte numatytaja jrenginio
temperatdirg 200°C, o virimo laikas bus nustatytas
j 15 minuciy. Paspaudus maitinimo mygtuka antra
karta, bus pradétas virimo procesas. Paspauskite
maitinimo mygtuka ir palaikykite 3 sekundes, kad
isjungtuméte jrenginj. Visos lemputés uzgesta,
ventiliatorius nustoja veikti.

Pastaba. Gaminimo metu galite paspausti
mygtukus, kad valdytuméte pauze ir pradétuméte
gaminti.

Parengtiniy nustatymy mygtukas (B)
Paspauskite parengtiniy nustatymy mygtuka, kad
perzitréetumeéte 8 populiarius maisto pasirinkimus.
Pasirinkus, paleidZiama i$ anksto nustatyto laiko ir
virimo temperataros funkcija.
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Temperatiiros valdymo mygtukas (E)
Paspauskite temperataros valdymo mygtukus ir
mygtukais C+D po 5°C padidinkite arba sumazinkite
virimo temperatQra. Paspauskite ir laikykite
mygtuka, kad greitai pakeistuméte temperatara.
Temperataros valdymo diapazonas: 80-200°C.

Laikmacio valdymo mygtukas (F)

Paspauskite laikmacio valdymo mygtuka ir
mygtukais C+D po vieng minute padidinkite arba
sumazinkite virimo laika. Paspauskite ir laikykite
mygtuka, kad greitai pakeistuméte laika.

Paleidimo delsos mygtukas (G)

Paspauskite mygtuka paleidimo delsos mygtuka
(G), tada parengtiniy nustatymy mygtuka (B), kad
jjungtumete parinktj i$ anksto uzprogramuoti
jrenginj su paleidimo delsa iki 24 valandy.
Padidinkite arba sumazinkite laikg paspausdami
mygtukus C arba D.

NUSTATYMAI
Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius
ingredienty nustatymus.

Pastaba. Atminkite, kad $ie nustatymai yra tik
orientaciniai. Kadangi ingredientai skiriasi savo
kilme, dydziu, forma ir prekés Zzenklu, negalime
garantuoti geriausio jusy ingredienty nustatymo.

Taip yra dél to, kad greito oro technologija
akimirksniu pasildo org prietaiso viduje.
Trumpai istraukus puoda is prietaiso, kai kepate
karstu oru, procesas beveik nesutrikdomas.

Patarimai

- MaZesniems ingredientams paprastai reikia Siek
tiek trumpesnio paruosimo laiko nei didesniems
ingredientams.
Didesniam ingredienty kiekiui reikia tik Siek
tiek ilgesnio paruosimo laiko, 0 mazesniam
ingredienty kiekiui — tik Siek tiek trumpesnio.
Mazesniy ingredienty maisymas jpuséjus
paruosimo laikui leidzia pagerinti galutinj
rezultat ir gali padéti iSvengti netolygiai iSkepty
ingredienty.
|pilkite Siek tiek aliejaus | SvieZias bulves,
kad gautuméte trasky rezultata. Gruzdinkite
ingredientus karsto oro keptuvéje per kelias
minutes nuo tada, kai jpyléte aliejaus.
Karsto oro gruzdintuveje neruoskite labai riebiy
ingredienty, pvz,, desry.
Uzkandziai, kuriuos galima paruosti orkaitéje,
taip pat gali bati paruosti karsto oro
gruzdintuvéje
Optimalus traskiy bulvyciy paruosimo kiekis yra
5004.

Naudokite i$ anksto paruosta tesla, kad
paruostumeéte uzpildytus uzkandzius. Paruosta
tesla taip pat reikalauja trumpesnio paruosimo
laiko nei naminé tesla.

| karsto oro gruzdintuves krepsj jdékite kepimo
skarda arba orkaités indg, jei norite iskepti pyraga
ar kisg arba jei norite kepti trapius ingredientus
ar jdarytus ingredientus.

Taip pat galite naudoti karsto oro gruzdintuve
ingredientams pasildyti. Norédami pasildyti
ingredientus, nustatykite 150°C temperatdra iki
10 minuciy.

Maziausias- | Temperatara | Laikas
didziausias (c°) (min.)
kiekis (g)

Kepsnys 100-600 180 16
Vistiena 100-500 180 25
Krevetes 100-500 180 12
Zuvis 100-500 180 18
Pica 100-500 200 20
Bulvytés 100-500 200 17
Kepimas 100-500 160 17
Dziovintos 100-500 80 240
darzoveés ar (4 h).
vaisiai
VALYMAS

Po kiekvieno naudojimo prietaisa isvalykite.

Puodas ir nepridegancia danga dengtas krepsys.

Valydami nenaudokite metaliniy virtuves reikmeny

ar abrazyviniy valymo medziagy, nes jos gali

pazeisti nepridegancia danga.

1. Atjunkite kistuka is sieninio lizdo ir leiskite
prietaisui atvesti.

Pastaba. ISimkite puoda, kad karsto oro

gruzdintuvé greiciau atvesty.

2. Prietaiso isore nuvalykite drégna Sluoste.

3. Puoda ir krepsj isvalykite karstu vandeniu,
naudodami Siek tiek ploviklio ir neabrazyvine
kempine. Galite naudoti riebaly Salinimo skystj,
kad pasalintuméte likusius nesvarumus.

Patarimas: Jei nesvarumai prilipo prie krepsio arba

puodo dugno, pripildykite puoda karstu vandeniu

su Siek tiek ploviklio. |dékite krepsj j puoda ir leiskite

puodui ir krepsiui mirkti mazdaug 10 minuciy.

4. Prietaiso vidy nuvalykite karstu vandeniu ir
neabrazyvine kempine.

5. Valykite kaitinimo elementa valymo Sepetéliu,
kad pasalintuméte maisto likucius.
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LAIKYMAS

1. Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite
jam atvesti.

2. PasirGpinkite, kad visos dalys baty $varios ir
SaUsos.

Aplinkai saugus iSmetimas

JUs galite padeti saugoti aplinka!
= Nepamirskite laikytis vietos reikalavimuy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
atitinkama atlieky utilizavimo centra.

LIETUVIU K.
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TRIKCIY SALINIMAS
Triktis

Galima priezastis

Sprendimas

Karsto oro gruzdintuve
neveikia.

Prietaisas nejungtas j tinkla.

Prijunkite kistuka prie jZeminto sieninio lizdo.

Nenustatéte laikmacio.

Nustatykite laikmatj iki reikiamo paruosimo laiko,
kad jjungtuméte prietaisa.

Ingredientai, kepti oro
gruzdintuvéje, nebaigti.

Ingredienty kiekis krepsyje yra per
didelis.

| krepsj dékite mazesnes ingredienty partijas.
Mazesnés partijos gruzdinamos tolygiau.

Nustatyta per Zema temperatura.

Nustatykite reikiama temperatdrg (Zr. skyriaus
,Prietaiso naudojimas” dalj,Nustatymai").

Paruosimo laikas per trumpas.

Nustatykite laikmatj iki reikiamo paruosimo laiko (zr.
skyriaus ,Prietaiso naudojimas” dalj,Nustatymai”).

Ingredientai oro gruzdintuvéje
gruzdinami netolygiai.

Tam tikry rasiy ingredientus reikia
iSmaisyti jpuséjus paruosimo laikui.

Ingredientai, kurie yra vienas ant kito arba vienas
ant kito (pvz, bulvyteés), turi bati sukratyti jpuséjus
paruo$imo laikui. Zr. skyriaus ,Prietaiso naudojimas”
dalj,Nustatymai".

I$traukti is oro gruzdintuves,
gruzdinti uzkandziai néra
traskds.

Naudojote uzkandziy tipa, skirtg
paruosti giliojoje gruzdintuvéje.

Naudokite orkaités uzkandzius arba lengvai
uztepkite Siek tiek aliejaus ant uzkandziy, kad
gautumeéte traskesnj rezultata.

Negaliu | prietaisa tinkamai
jstumti keptuveés.

Krepsyje yra per daug ingredienty.

Neuzpildykite krepsio daugiau nei iki MAX Zzymos.

Krepsys netinkamai jdétas j puoda.

Stumkite krepsj Zemyn j puoda, kol idgirsite
spragteléjima.

1$ prietaiso sklinda balti damai.

Jas ruosiate riebius ingredientus.

Oro gruzdintuveéje gruzdinant riebius ingredientus,
puoda nutekés didelis kiekis aliejaus. Aliejus sukelia
baltus dimus, o puodas gali jkaisti daugiau nei
iprastai. Tai neturi jtakos prietaisui ar galutiniam
rezultatui.

TAHTSAD OHUTUSJUHISED

FIRST Austria elektriseadmete ohutus vastab

tunnustatud tehnilistele juhistele ja diguslikele

madrustele. Sellegipoolest peaksite teie ja teised

seadme kasutajad jargima jargmisi ohutusjuhiseid:

+ Enne seadme esmakordset kasutamist lugege
palun need juhised hoolikalt 1abi ja hoidke
edasiseks kasutamiseks alles.

+ See toode pole moeldud muuks otstarbeks kui
selles juhendis maaratletud.

+ Enne seadme vooluvorku Ghendamist
kontrollige, kas seadmel nédidatud pinge vastab
teie kodu vérgupingele. Kui see nii ei ole, votke

Uhendust edasimuUjaga ja drge seadet kasutage.

+ Kui seade on maandatud (kaitseklass 1), tuleb
maandada ka seinakontakt ja koik sellega
Uhendatud pikendused.

«  Elektriahela Glekoormamise valtimiseks
arge kasutage samal vooluringil teist suure
véimsusega seadet.

- Asetage seade puhtale, tasasele ja
kuumakindlale pinnale. Kaugus seinast peab
olema vahemalt 10 cm. Seadme kohale peab
jadma ruumi takistamatu éhuringluse jaoks.
Arge kunagi asetage seadet ega toitejuhet
kuumadele pindadele. Samuti ei tohi seadet
paigutada lahtiste gaasileekide ldhedusse ega
seal kasutada.

- Arge laske juhtmel rippuda Ule laua véi leti serva.

- Arge jitke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.
+ Seade muutub t66 ajal kuumaks. Seetéttu olge
ettevaatlik, et te ei puutuks kuumade osade

vastu.

- Valtige kokkupuudet kuuma auruga kasutamise
ajal voi vahetult parast seda. Kdrvetada saamise
oht!

- Arge taitke kuumashufritGri korvi tle, kuna
kitteelemendiga kokku puutuv toit véib
pohjustada tulekahju.

- Enne Uhest kohast teise viimist eemaldage
seade vooluvérgust.

- Eemaldage seade alati vooluvorgust parast
kasutamist, enne puhastamist ja rikke korral.

+ Kuni seade on kuum, tuleb seda jélgida isegi
siis, kui see pole vooluvérguga Uhendatud.
Enne puhastamist ja hoiustamist laske seadmel
tdielikult jahtuda.

- Seadet vooluallikast lahti Ghendades drge
tdmmake toitejuhtmest hoides vaid hoidke
pistikust.

- Seda seadet voivad kasutada 8-aastased ja
vanemad lapsed ning vahenenud fudsiliste,
aistiliste voi vaimsete voimete voi puuduvate
kogemuste ja teadmistega isikud, kui neil on
jarelevalve véi neid on juhendatud seadet
ohutult kasutama ja nad méistavad kaasnevaid
ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
ei tohi seadet puhastada ega hooldada, vélja

Puode vis dar yra riebaly liku¢iy po | Balti dimai atsiranda dél tepalo jkaitimo keptuvéje;
ankstesnio naudojimo. po kiekvieno naudojimo tinkamai isvalykite keptuve.

arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja

Arge laske juhtmel kuumade pindadega kokku
jarelevalve all. Hoidke seadet ja selle juhet kohas,

puutuda.

Sviezios bulvytés
gruzdintuvéje gruzdinamos
netolygiai.

Naudojote netinkamo tipo bulves.

Naudokite SvieZias bulves ir jsitikinkite, kad kepimo
metu jos nejuda.

Pries kepdami bulviy lazdeles
tinkamai jy nenuskalavote.

Tinkamai nuplaukite bulviy lazdeles, kad
pasalintumete krakmolg nuo lazdeliy isorés.

I$trauktos i oro gruzdintuves,
gruzdintos bulvytés néra
traskios.they come out of the
air fryer.

Gruzdinty bulvyciy trapumas
priklauso nuo aliejaus ir vandens
kiekio bulvytése.

Prie$ pildami aliejy jsitikinkite, kad tinkamai
isdziovinote bulviy lazdeles.

Nupjaukite bulviy lazdeles iki mazesnio dydzio, kad
gautumete traskesnj rezultata.

|pilkite Siek tiek daugiau aliejaus, kad gautuméte
traskesnj rezultata.
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- Arge kasutage toodet gaasiallikate ja muude
tuleohtlike materjalide voi esemete ldheduses.

+ Kui seade véi toitejuhe on kahjustatud,
arge kasutage seadet! Kontrollimiseks voi
parandamiseks viige toode volitatud ja
kohasesse teeninduskeskusesse.

« Elektrilodgiohu véltimiseks drge kastke seda
seadet ega toitejuhet vedelikesse.

- Arge mingil viisil tdkestage ega katke 6hu sisse-
ja véljalaskeavasid!

- Arge asetage seadme peale voi selle ldhedusse
stttivaid materjale (paber, riie jne).

+ Enne vooluvérku Ghendamist voi sellest lahti
Uhendamist veenduge, et seade on vdlja
[tlitatud.

- Arge kasutage seadet margade kitega.

+ Lisaseadmete kasutamine, mida tootja ei
soovita voi ei mid, voib pohjustada tulekahju,

mis on kdttesaamatu alla 8-aastastele lastele.

- Me eivastuta kahjude eest, mis voivad tekkida
seadme kasutamisel muul otstarbel kui on ette
nahtud véi kui seda kasutatakse sobimatult.

- Seadme remonti ja muid t6id tohivad teha ainult
selleks volitatud asjatundjad!

TEHNILINE KIRJELDUS
1700W » 220-240V - 50-60 Hz

SISSEJUHATUS

Selle kuumadhufritttriga on lihtne ja tervislik
valmistada roogi oma lemmiktoiduaineist. Kuuma
6hu kiire ringluse ja tlemise grilli abil suudab see
valmistada arvukalt roogasid. Parima uudisena
soojendab kuumadhufritiir toitu igast kiljest ja
enamik toiduaineid ei vaja 6li.

elektrilogi voi vigastusi. ULDKIRJELDUS (joonis 1) |
+ See seade on moéeldud Uksnes isiklikuks 1. Juhtpaneel H
kasutamiseks ja seda ei tohi kasutada érilistel 2. Korv >
eesmarkidel. 3. Korvi vabastusnupp —
. /}}rge kasutage seda seadet 6ues. 4. Korvi kdepide E
+ Arge kasutage seda seadet vilise taimeri voi 5. Pohikorpus [TT]
kaugjuhtimispuldiga. 6. Pott Ll
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7. Ohu véljalaskeava
8. Toitejuhe

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Eemaldage seadmelt koik kleebised ja sildid.

3. Puhastage korv ja pott pohjalikult kuuma vee,
néudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsna abil.

4. Plhkige seadet seest ja valjast niiske lapiga.

See on 6livaba fritiiiir, mis tootab kuuma
6hu maojul; drge taitke potti otse 6li voi
praerasvaga.

KASUTAMISEKS ETTEVALMISTAMINE

1. Asetage seade pusivale, rohtsele ja tasasele
pinnale.
Arge asetage seadet pinnale, mis ei talu
kuumust.

2. Asetage korv potti (joonis 3).
Arge tiitke potti 6li ega muu vedelikuga.
Arge asetage seadmele esemeid, kuna
siis saab 6huvool héiritud ja see méjutab
kuumadhu praadimise tulemust.

SEADME KASUTAMINE
Olivaba fritiiliriga saab valmistada suurt hulka
toiduaineid.

Kuuma 6huga praadimine

1. Pistke toitejuhtme pistik maandatud
pistikupessa.

2. Tommake pott ettevaatlikult kuumadhufritlurist
vdlja (joonis 6).

3. Asetage toiduained korvi. (Joonis 5)

4. Lukake pott tagasi kuumadhufritidri (joonis 4).

Joondage pann ettevaatlikult ohufritiitiri

korpuse juhikutega.

Arge kunagi kasutage potti selles oleva korvita.

Ettevaatust! Kuna pott laheb vaga kuumaks,
drge puutuge seda kasutamise ajal ja monda
aega parast seda. Hoidke potti liksnes
kdepidemest.

5. Madrake toiduainete jaoks vajalik valmistusaeg
(vt selle peatiki jaotist,Seaded”).

6. Moned toiduained vajavad valmistamise kestel
segamist (vt selle peatiki jaotist,Seaded”).
Toiduainete raputamiseks tdmmake pott
kéepidemest hoides seadmest vdlja ja raputage
seda. Seejarel likake pott tagasi ohkfritiuri

Ettevaatust! Arge vajutage kiepideme

vabastusnuppu raputamise ajal. (Joonis 3)

Noéuanne: Kaalu véhendamiseks voite korvi

potist eemaldada ja raputada Uksnes korvi.

Selleks tommake pott seadmest vélja, asetage see

kuumakindlale pinnale, vajutage kaepideme nuppu

ja tostke korv potist valja.
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Noéuanne: Kui seate taimeri poolele valmistusajast,
peaksite taimeri suminat kuuldes toitu raputama.
See aga tdhendab, et parast raputamist tuleb taimer
jarelejadnud valmistusajaks uuesti seadistada.

7. Kui kuulete taimeri suminat, on maaratud
valmistusaeg labi saanud. Tdommake pott
seadmest vélja.

Markus. Saate seadme ka kasitsi valja lulitada.
Selleks madrake kellaajaks 1.

8. Kontrollige, kas toit on valmis saanud.

Kui toiduained pole veel valmis saanud, likake
pott lihtsalt seadmesse tagasi ja seadke taimerile
moni lisaminut.

9. Toiduainete (nt friikartulid) eemaldamiseks
tommake pott kuumadhufritdrist vélja, asetage
see kuumaalusele, vajutage korvi vabastamise
nuppu ja tdstke korv pannist vélja.

Arge keerake korvi tagurpidi, kui pott on veel

selle kiiljes, sest kogu poti pohja kogunenud

liigne o6li valgub toiduainetele.

Pott ja toiduained on kuumad. Séltuvalt

ohufritiiiris olevate toiduainete

niiskusesisaldusest voib potist vdljuda auru.
10.Tuhjendage korv kaussi voi taldrikule.

11.Kui toiduports saab valmis, on kuumashufritir
kohe valmis jargmise portsu valmistamiseks.

JUHTPANEELI JUHISED
Nupp A (D Toitenupp
Nupp B @ Eelhaalestatud nupp
Nupp C e Aja/temperatuuri "langus”
Nupp D G_) Aja/temperatuuri "téus"
Nupp E Temperatuuri juhtimisnupp
Nupp F G_) Taimeri juhtimisnupp
Nupp G CL/' Kaivituse viivitusnupp
Margutuli | H | J*#, | Tuuluti mérgutuli

o b
Margutuli | | *_ Kutte margutuli
Margutuli | J & Temperatuuri tuli
Margutuli | K G_) Taimeri tuli
Margutuli | L 'C Temperatuur
Margutuli | M min Taimer

Margutuli | N @ %
D W

B8

i

B
Retsept

KASUTUSJUHISED
Toitenupp (A)
Kui korv ja pott on korralikult pdhikorpusesse
asetatud, suttib toitetuli. Toitenupu vajutamine
ja all hoidmine 3 sekundit kaivitab seadme
vaiketemperatuuri 200°C, samas seatakse
kiipsetusajaks 15 minutit. Toitenupu teistkordne
vajutamine kaivitab toiduvalmistamise. Seadme
valjalulitamiseks vajutage toitenupp 3 sekundiks
alla. Koik tuled kustuvad, ventilaator lakkab
toStamast.

Markus. Kipsetamise ajal voite vajutada nuppe, et
juhtida toiduvalmistamise pausi ja alustamist.

Eelhadélestusnupp (B)

Vajutage eelseadistusnuppu 8 menuka toiduvaliku
sirvimiseks. Kui see on valitud, kdivitub etteantud aja
ja kiipsetustemperatuuri funktsioon.

Temperatuuri juhtimise nupp (E)

Vajutage temperatuuri juhtimise nuppe ja
kasutage nuppe C+D, et tosta voi vdhendada
kUpsetustemperatuuri korraga 5°C vorra.
Temperatuuri kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke
nuppu all. Temperatuuri reguleerimise vahemik:
80-200°C

Taimeri juhtimisnupp (F)

Vajutage taimeri juhtnuppu ja kasutage nuppe
C+D, et tosta voi vahendada kipsetustemperatuuri
korraga Uhe minuti vorra. Aja kiireks muutmiseks
vajutage ja hoidke nuppu all.

Kaivituse viivitusnupp (G)

Vajutage kaivituse viivitusnuppu (G) ja

seejarel eelseadistusnuppu (B), mis véimaldab
seadme eelprogrammeerida kuni 24-tunnise
kdivitusviivitusega. Pikendage voi lihendage aega,
vajutades nuppe C voi D.

SEADED
Allolev tabel aitab teil valida toiduainete
pohiseadeid.

Markus. Pidage meeles, et need satted on ainult
viited. Kuna toiduained erinevad nii péritolu,
suuruse, kuju kui ka kaubamérgi poolest, ei saa me
tagada teie toidu jaoks parimat seadistust.

Kuna kiirdhutehnoloogia soojendab seadmes oleva
6hu kohe uuesti.

Kuuma 6huga praadimisel poti korraks seadmest
valja tombamine hairib protsessi vahe.
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Nouanded

. Védiksemad portsud néuavad tavaliselt veidi
|Ghemat valmistamisaega kui suuremad.
Suurem toiduaine kogus néuab vaid veidi
pikemat valmistamisaega ja vaiksem kogus vaid
veidi luhemat valmistamisaega.
Véiksemate toiduainete segamine poole
valmistamise peal parandab l6pptulemust ja
v6ib aidata valtida ebathtlast praadimist.
Krébeda tulemuse saamiseks lisage vérsketele
kartulitele veidi oli. Parast 6li lisamist praadige
toiduaineid kuumadhufrittdris méne minuti
jooksul.
Arge valmistage kuumashufrittdris vaga
rasvaseid toite, nditeks vorste.
Suupisteid, mida saab valmistada ahjus, saab
valmistada ka kuumaoshufrititris
Parim kogus krébedate friikartulite
valmistamiseks on 500 g.
Taidisega suupistete valmistamiseks kasutage
eelvalmistatud tainast. Eelvalmistatud tainas
néuab kodus valmistatud tainast ka lihemat
valmistamisaega.
Kui soovite kiipsetada kooki voi quiche'i voi
kui soovite praadida hapraid véi téidisega
toite, asetage kuipsetus- voi ahjuvorm
kuumadhufrittari korvi.
Kuumadhufrittdri voite kasutada ka toitude
soojendamiseks. Toitude soojendamiseks seadke
temperatuur kuni 10 minutiks 150°C peale.

Vahim- Temperatuur |Aeg (min)
suurim (°C)
kogus (g)

Lihaloik 100-600 180 16
Kana 100-500 180 25
Krevetid 100-500 180 12
Kala 100-500 180 18
Pitsa 100-500 200 20
Friikartulid 100-500 200 17
Kipsetamine 100-500 160 17
Kuivatatud 100-500 80 240
koogivili/ (4 h).
puuvili
PUHASTAMINE

Puhastage seadet parast iga kasutuskorda.

Pott ja mittenakkuva kattega korv. Arge kasutage

nende puhastamiseks metallkdogiriistu ega

abrasiivpuhastusvahendeid, kuna see voib

mittenakkuvat katet kahjustada.

1. Eemaldage toitejuhtme pistik seinakontaktist ja
laske seadmel jahtuda.

EESTI KEEL
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Markus. Femaldage pott, et kuumasdhufritiir
kiiremini jahtuks.

2. Puhkige seadet valjastpoolt niiske lapiga.

3. Puhastage pottija korvi kuuma vee,
néudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga.
Ulejaanud mustuse eemaldamiseks voite
kasutada rasvaeemaldusvedelikku.

Nouanne: Kui mustus on korvi voi poti pohja

kilge kinni jaanud, taitke pott kuuma vee ja

ndudepesuvahendiga. Asetage korv pottija laske

potil ja korvil umbes 10 minutit liguneda.

4. Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja
mitteabrasiivse kdsnaga.

TORKEOTSING

Probleem Voimalik pohjus

5. Toidujaakide eemaldamiseks puhastage
kutteelementi puhastusharjaga.

LADUSTAMINE

1. Eemaldage seade vooluvorgust ja laske sel maha
jahtuda.

2. Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad.

Keskkonnasobralik kasutuselt

korvaldamine Saate aidata keskkonda
= |aitstal Arge unustage jargida kohalikke
eeskirju: viies kasutusest korvaldatud
elektriseadmed sobivasse jaatmekaitluskeskusse.

Lahendus

KuumadhufritGir ei toota. | Seade ei ole vooluvorku
Ghendatud.

Pistke toitejuhtme pistik maandatud pistikupessa.

Te pole taimerit seadistanud.

Et seade lUlituks sisse, seadke taimeril vajalik
valmistusaeg.

Ohufrittiriga praetud
toiduained ei ole valmis.

Toiduainete kogus korvis on
liiga suur.

Asetage korvi vdhem toiduaineid. Vaiksemad portsud
praetakse thtlasemalt.

Seatud temperatuur on liiga
madal.

Seadke temperatuuri soovitud moel (vt jaotist "Seaded"
peatikis "Seadme kasutamine").

Valmistamisaeg on liiga lUhike.

Seadke taimer soovitud valmistusajale (vt jaotist "Seaded"
peatlkis "Seadme kasutamine").

Toiduained on 6hkfrititris | Teatud toiduaineid tuleb poole
valminud ebauhtlaselt. valmistamise ajal segada.

Kuhjas voi risti-rasti asetsevaid toiduosiseid (nt
friikartuleid) tuleb poolel valmistamisajal raputada. Vt
jaotist "Seaded" peatukis "Seadme kasutamine".

Praetud suupisted ei ole
ohufritGdrist vélja vottes
krébedad.

Kasutasite teatud liiki suupisteid,
mis on moeldud valmistamiseks
traditsioonilises fritdris.

Krébedama tulemuse saamiseks kasutage ahjusuupisteid
VoI pintseldage suupistetele kergelt oli.

Ma ei saa panni korralikult | Korvis on liga palju toiduaineid.

Arge téitke korvi tle margi MAX.

seadmesse lUkata. A ) )
Korv ei ole korralikult potti

asetatud.

Likake korv alla potti, kuni kuulete klépsatust.

Seadmest tuleb valget Valmistate rasvaseid toite.

Suitsu.

Ohufritiitiris rasvaseid toiduaineid praadides valgub
potti suur kogus 6li. Oli tekitab valget suitsu ja pott voib
kuumeneda tavalisest enam. See ei mojuta seadet ega
|6pptulemust.

Potis on veel rasvajadke eelmisest
kasutamisest.

Valge suits tekib pannil kuumenevast rasvast; veenduge,
et puhastate panni korralikult parast iga kasutuskorda.

Vérsked friikartulid on
Ohkfrittdris valminud

Te ei kasutanud diget kartulisorti.

Kasutage vérskeid kartuleid ja veenduge, et need
pusiksid praadimise ajal kovad.

ebalhtlaselt. , . .
Te ei loputanud kartulipulki enne

praadimist korralikult.

Loputage kartulipulki korralikult, et eemaldada pulkade
valiskuljelt tarklis.

Friikartulite krébedus oleneb oli
ja vee hulgast friikartuleis.

Varsked friikartulid ei ole
Shufritidrist valja vottes
krobedad.

Enne 6li lisamist kuivatage kartulipulki korralikult.

Krébedama tulemuse saamiseks ldigake kartulipulgad
vdiksemaks.

Krébedama tulemuse saamiseks lisage veidi rohkem 6li.
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KAYINCI3AIK TEXHUKACbIHA KATbICTbI
MAHbI34bl HYCKAY/IAP

FIRST Austria eHzipreH a1eKTpAiK KypbIAfblnapab
KONAAHY Kayinci3aik canacbiHAA TaHbINFaH
TEXHUKAAbIK AVPEKTUBANAP MEH KYKbIKTbIK
HopMmanapra cavikec keneaj. erermer Cizber
Koca backa nanganaHylibinap Keneci kayincisaik
HYCKaynapblH OpbIHAAYyFa TUICT:

By KYpbINFbIHbI anfall peT KongaHap anabiHaa
0Cbl HYCKaynapabl MyKWAT OKbIM WbIFbIHbI3
aHe onapabl KeriHipek nanfanaHy ywiH
CaKTan KOMbIHpI3.

Byn BylbiM 0Cbl HYCKay/IbIKTa KepCeTiNTeHHeH
6ackalla KonaaHyFa apHasimaraH.
KypbINFbIHbI KyaT Ke3iHe Kocnac BypbiH,
KyPbIAFblaa KepceTinreH KepHeyaiH, yriHisgeri
eni KepHeyiHe CalKecTiriH Tekcepin anbiHpli3.
Kepi xafaanaa amnepre xabapnacblHbl3 KaHe
KYPbINFbIHbI NaliaanaHbaHpI3.

Erep Kypblnfbl epre TyibikTanca (I KopFaHbic
KNacbl), PO3ETKA MaHe asnFaHFaH Kes KenreH
Y3apTKbIL Kepre TYMbIKTanybl Kepek.

JneKTp TizberiHe WamaaH TbiC )KyKTeme
TyCipMey YLWiH, YTiK KocblnFaH Ti3bekke Hacka
6ip Ken KepHeyai Tanan eTeTiH KypblaFfbiHb
KOCMaHbI3.

KYpbINFbIHbI LUbIK, TETIC XaHE bICTbIKKA
Te3imzi beTke KoMbIHbI3. KabblpFaaaH
KaLbIKTbIK KemiHae 10 cm 6onybl THic. AyaHbiH,
Kefleprici3 aliHanbiMblH KAMTamachi3 eTy

YLWIH KYPbINFbIHBIH YCTiHAEr aymak 6oc 6ony
Kepek. KypbiafblHbl HeMece KyaT CbIMbIH
bICTbIK BeTTepre KotoFa 6onmanabl. CoHaai-ak,
KYPbINFbIHbI LUbIK Fa3 aNblHbIHbIH, }KaHbIHAA
OpHaTyfa aHe naiaanaHyra 6onmanapl.
CbIM yCTeN HEMECE TaKTal WeTiHeH canbbipan
Typmaybl THic. CbiMzpl bICTbIK BeTTepre
TUri36eH;3.

OHiIMA ra3 Ke3aepiHiH Hemece BacKa KaHFbIL

maTepuanaapapliH Hemece 3aTTapablH KaHblHAa

nanganaHbaHbI3.

Erep KypbInFblaaH Hemece KyaT CbIMbIHaH
KaHaaw fa 6ip 3akbim besrici 6aiikanca, oHbl
naiaanaHbanbi3! ByiMbiMabl TEKCEPTY HeMece
YKOHAETY YLWiH YaKiNeTTi api binikTi Kbi3ameT
KepCeTy opTanblfblHa anapbiHbI3.

INEKTP TOrbl COKMAC YLWiH, BYN KypbIiFbIHbI
Hemece CbIM KMHaFbIH elwbip CyMbIKTbIKKA
MaIMaHbI3.

Aya KipeTiH »aHe LWbIfaTbiH Xepaepai
eLUTEHEMEH ammnaHbl3 Hemece onapFa KesLepri
KenTipmeH;s!

KyYPbIAFbIHBIH, aHbIHa TyTaHFbILL MaTepuanabl
(kafa3, maTa aHe T.6.) KoMMaHbI3.
KyYpbIAFbIHBI 3Kesire KOCy He axkblpaTy ansibliHaa
OHbIH, OLWIpYNi TYpFaHbIHA KO3 XETKI3iHI3.

KyYPbINFbIHBI ABIMKBIN KONMEH NaiaanaHbaHbI3.
OHaipyLwWwi ycbiHbaFaH Hemece caTnafaH
KOHAbIPManapabl NnanaanaHy epTke, aNeKTp
TOTbIHbIH, COFYbIHA HEMeCe KapaKaTTaHyFfa
anapbin COFybl MYMKIH.

Byn KypbInFbl TeK yiae KonaaHyfa

apHanfaH, OHbl KOMMEPLMANBIK MaKcaTTa
nanaanaHbanpi3.

Byn KypblnFbiHbl Aanaga nanganaHbaHpi3.
Byn KypbInFbiFa CIPTKpl TaliMepai Hemece
KalbIKTaH Backapy KypasbiH naganaHbaHbI3.
Kypblnfbl icTen TypFaH KesZae, OHbl Kapaychl3
KanAplpmaHpl3.

KyMbIC BapbICbIHAA KYPbINFbI bICTBIK BONaabI.
CoHabiKTaH abait 60/bIHbI3, bICTbIK BenikTeEpre
KO/ TMIN KeTneHi3.

HKyMmbIC icTen TypFaHaa Hemece TOKTal
KanfaHAa biCTbIK ByaaH abait 60bIHbI3. Kyiin
Kany Kayni 6ap!

KyblpMa blabICTbIH, cebeTiH WamasaaH

TbIC TONTbIPMaHbI3, erep Tafram Kbl3aplpy
anemeHTiHe )aHacaTbliH 6oAca, epTke ceben
60N1ybl MYMKIH.

KypblnfbiHbl Bip KepaeH eKiHuwi epre
XKBIKBITNAC BYPbIH, OHbI KyaT Ke3iHeH
aXbIpaTbIHbI3.

KonaaHfaH CoH, Tazanay anablHAa *aHe akay
naviaa 6onfaH afaanaa, KypbIaFbIHbl MIHAETTI
TYPAE KyaT Ke3iHeH axblpaTblHbI3.

Kypblnfbl KpI3biN TYpFaHAa, TiNTi KyaT Ke3iHe
KOCbINbIN TYpMaca A3, OHbl Kapaycbl3
KanaplpmaHpl3. Tazanamac aHe cakTamac
BYPbIH, KYPBINFBIHBIH, TOMBIK CyblFaHbIH KYTiHi3.
KyaT cbiMblHaH ycTan TapTyfa 6oamanspl.
KYpbInfFbiHbI KyaT Ke3iHeH axblpaTy Kepek
6onca, WTencenb alwacbiHaH ycTan TapTbiHpI3.
KyYpbInFbiHbl 8 )acTaH ackaH bananap xaHe
bun3KKanbIk, cesy Hemece akblN-oi KabineTi
LWeKTeYAi He Taxipnbeci meH binimi a3
aflamfap naganaHa anaipl, ananaa onapra
Kayincis naifanany Typansl HycKkay bepy
OHe KajaFranay KaxKeT, CoHAa-aK onapabliH,
Kayin-katep 6apblH TyCiHyi — wapT. bananap
KYPbINFBIMEH OMHamay Kepek. Tazanay aHe
TEXHUKAAbIK KbI3MET KepCeTY KYMbICTapblH
H6ananap xyprisbeyi Tuic, Tek 8 xacTaH acca
XOHe epeceKkTepAiH KadafanaybiMeH faHa
opblHAayFa Bonasbl. Kypblafbl MEH OHbIH,
CbIMbIH 8 }KacKa ToMaFraH bananapfpbiH, Konbl
KETNEWTIH XepAae yCTaHbI3.

KypblnFbl ©3 MakcaTbiHAa KON4aHbIIMaca
Hemece AypbIC KONAaHblIMaFaH xafaansa
navaa bonfaH KaHaan aa bip 3aKbIM YLWiH 6i3
)ayanTbl 601MaiMbI3.

KYPbINFbIHbI XKEHAEY ¥aHe Hbacka Aa
KYMbICTap/bl TEK YaKINeTTi MamaH OpblHAAYbI
Thic!




TEXHUKANBIK CUTATTAMANAPDI
1700 Bt » 220-240B ~ 50-60 Ty,

KIPICNE

Byn Tybereiini saHa asaporpunbin, KemerimeH
©3iHi3re yHaWTbIH TaMaKTapabl OHaW api Kayinci3
acayFa bonaapl. ’Kblngam bICTbIK aya atHaNbIMbl
MEH YCTIHTI FPUNIHIH apKacbiHAA Helle TypAai Tamak,
»acal anacbi3. EH TaHFanapablFbl byn asporpunb
TaMaKTbl GapAbIK KafblHAH Kbl34blpabl KaHe
TaMaK acay YLWiH Ken )afaaida mal kepek emec.

XANMNbI CMNATTAMACDI (1-cyper)
backapy naneni

Cebet

CebeTTi 6ocCaTy Tyiimeci

CebeT TyTKachl

Heri3ri kopnyc

Taba

Aya WbIFbICHI

DNeKTP CbiMbl

O NOUA W

AIH-'ALLI I'IAMLI,AHAHAP ANAbIHAOA
. Kantay matepnanaapblH Tyrengei anbin
TacTaHbl3.

2. Kypblnfblgasbl 6apabik KancbipManap meH
6enrinepaj anbin TacTaHbI3.

3. CebeTTi KaHe TabaHbl bICTbIK CYMEH, blAbIC
KYYFa apHaNfaH CyMbIKTbIKTaPMEH KaHe
abpasusTi emec rybkameH MyKUAT TazanaHbl3.

4. KypbInfbIHbIH, iLi-CbIPTbIH AbIMKbI
wybepeKneH KYHAENIKTI CypTin KypiHi3.

Byn — bICTbIK ayaHblH, apKacbiHAQ MaCbi3 TAMAK,

)KacayFfa apHanfaH asporpuib. Tabara cyiblk maii

Hemece TOH, Maii TONTbIPMaHbI3.

ﬂAVI,D,AIlAHyFA ,D,AMbIH,D,bIK
. KypbinfbiHbl OPHBIKTBI, KeNAeHeH api Teric
6eTke OpPHANACTbLIPbIHbI3.

KypbinfbiHbI bICTbIKKA TO3iMAi emec
}epnepre KOMMaHbI3.

2. Cebetri Tabara KOMbIHbI3 (3-CypeT).
Tabara maii Hemece 6acKa 4a CYMbIKTBIK,
KyiMaHbi3.

KypbInFbIHbIH, YCTiHE elTeHe KOWMaHbi3,
aya afblHbl 6y3blnaAbl XKaHe bICTbIK ayaMeH
KybIpy HaTUXKeciHe acep eTegi.

K¥PbIIfblHbl KONIAAHY

A3pOrpuNbAiH KEMeriMeH KenTereH Tamak TypiH

»acayfa bonagpl.

blcTbiK ayameH Kybipy

1. Meninik wWrencenbai Xepre TyibIKTanFaH
po3eTKaFa KOCbIHbI3.

2. TabaHbl asporpunbaeH abaiinan WolFapbiHpl3
(6-cypeT).

3. WHrpeanenTtTepai cebeTke canbiHpi3. (5-cypeT)

4, TabaHbl KalTa a3pOrpUbAiH, iliHe CbIpFbITbIN
canbiHpI3 (4-cyper).

TabaHbl ayaMeH KybIpFbILUTbIH, KOPMYCbIHAAFbI

GarbITTafbILUTAPMEH MYKUAT TypanaHpi3.

lwinae ceberi oK TabaHbl KongaHyfa

6onmaiiapl.

Cak, 60/1bIHpbI3: TabaHbl KonAaHy 6apbicbiHAA

JKaHe KonaaHbin 60onfaH COH, bipaeH ycrayFa

601maiiapl, cebebi on bicTbIK 60bIN KeTyi

MYMKiH. TabaHbl TeK TYTKACbIHaH YCTaHbI3.

5. VHrpeaveHTTepAi AalbiHAAYFa KakKeTTi
YaKbITTbl @aHbIKTaHpI3 (OCbl TapayablH,
«MapameTpnep» 66niMiH KapaHbl3).

6. KeWbip nHrpeaneHTTEpAl AaibiHAAY
YaKbITbIHbIH, OPTACbIHAA apanacTbipy KaxeT
(ocbl TapayablH, «MapameTpnep» BenimiH
KapaHpi3). VIHrpeaneHTTEpAl WaiKay YLWiH
TabaHbl TYTKACbIHAH yCTan, KypblAFblAaH
LbIFapbIHbI3 A3, WalKaHpl3. CoaaH KewiH
TabaHbl @a3pOrpusbre casblHbi3

Cak, 60/1bIHpbI3: LLIaliKaFaH Ke3ae TYTKaHbIH

60caTy TyiimeciH 6acnaHpbi3. (3-cypert)

KeHec: CasimaKTbl a3aiTy yWiH cebeTTi TabasaH

LWbIFapbin, cebeTTiH, 83iH FaHa WaiKayblHpI3Fa

60onasbl. On ywWiH TabaHbl KYPbINFLIAAH TapTbIN

LWbIFAPbIHbI3, OHbI bICTBIKKA TO3IMAj bip »Kepre

KOMbIHbI3, TYTKaHbIH, TyMeCiH BacbiHbI3 KaHe

cebeTTi TabaaaH KeTepiHi3.

KeHec: Erep Talimepzi Tamak, nicipy yaKbITbIHbIH,

KaPTbICbIHA OPHATCAHBI3, UHTPEANEHTTEPA]

WaMKaNTbIH YaKbIT KeAreHae, Tanmep

Wblpblnaanapl. Anaiaa wakikan 6onfaH coH,

Taiimepaj TamakK nicipyaiH KanfaH yakbiTbiHa

OPHATYbIHbI3 KEPEK.

7. TalMepAiH faybICbiH ecTireHae, TaMak nicipy
yaKbITbl OITTi AereH ce3. TabaHbl KypbIAFblAaH
TapTbIM WbIFAPbIHbI3.

Eckeptne: KypbinfblHbl KONMEH BLipyre ae

60onaabl. ON YWiH yaKbITTbl 1-re OpHaTbIHbI3.

8. WHrpeaneHTTepAin AalblH 60nFaHbIH
TeKkcepiHi3. Erep nHrpeaneHTTep ani AavibiH
6onmaca, TabaHbl KaiTa KypbINFbIHbIH, iLiHe
canblHbI3 A3, Talimepre Tafbl BipHeLe MUHYT
KOCbIHbI3.

9. WHrpeaneHTTepai (Mbicansl, dpu) woirapy
YLWiH, TabaHbl a3pOrpUAbAEH LbIFaPbIHbI3, OHbI
6ip »epre KoMbIHbI3, cebeTTi 6ocaTy TyMMeciH
Hacbin, cebeTTi TabaaaH KeTepiHis.

Tabara 6ekiTinreH Kyige ce6eTTi TOHKepiHi3,

TabaHbIH TY6iHe }MHaNbIN KanfaH apTbiK Maii

MHrpeaueHTTepre afagbl.

Taba KaHe UHrpeAUEHTTep bICTbIK 601aabl.

A3porpunbaeri UHrpeaueHTTepAiH TypiHe

6aiinaHbicTbl, TabagaH by WbIFybl MYMKiH.

10. CebeTTi iWiHAerinepiH TocTaraHFa Hemece
TopesnKkere canbin 60caTbiHpI3.

11. UHrpeaneHTTEp KMHafbl AalibiH 6onFaHaa,
a3porpub Tafbl Bip KUHAKTbI Nicipyre AaibIH
6onasabl.

BACKAPY MAHENIHIH HY¥CKAYNAPbI

Tyime A d) KyaTt Tyimeci

Tyiime B @ ANplH ana opHaTy
TyMmeci

Tyiime C e YaKpITTbl/TemnepatypaHbi
“azanty”

Tyiime D @ YaKbITTbl/TemnepaTtypaHbi
“kebenty”

Tyime E TemnepaTypaHbl backapy

TyMmeci
Tyiime F G_) YaKbITTbl Hackapy Tyimeci
Tyiime G CL/' KewikTipin 6acTay TyMmeci
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NAAOANAHY HYCKAY/IAPDI:

Kyar tyiimeci (A)

CebeT neH Taba Herisri KOpNycKa AypbiC CanblHFaH
CoH, KyaT Wwambl kaHaabl. KyaT TyimeciH 3
CeKyHZ, 6acbin TypcaHpI3, KYPbINFbIHbIH 9AENKi
TemnepaTtypacsl 200°C-Ka, an nicipy yakplTbl 15
MUHYTKa OpHaTblNapl. KyaT TyMMeCiH eKiHLwi
peT baccaHpl3, nicipy npoueci 6actanaapl. Kyat
TYMMECIH 3 ceKkyHA 6accaHbli3, KypblaFbl eLeaj.
WamaapapiH 6api ewin Kanaapl, Kenaetki
KYMbICbI TOKTalAb!.

Eckeprne: Tamak nicipy kesiHae, Tyimenepsi
6acbIn, Nicipyai yakpITLa TOKTATYbIHpI3Fa KaHe
6acTayblHbi3Fa 601aapl.

AnppiH ana opHary Tyimeci (B)

ANObIH ana opHaTy TyMMeciH 6acbin, TaHbIMan

8 TaMaKTblIH, BipiH TaHAaHbI3. TaHAafaH COH,
anAblH ana OpHaTbIAFAH YaKbIT NeH nicipy
TemnepaTypacbiHbiH GyHKLUMACH BacTanasbl.
TemnepatypaHbl 6ackapy Tyiimeci (E)
TemnepaTypaHbl backapy TyvmeciH xaHe C+D
TyMMenepiH naiganaHbin, nicipy TemnepaTypacbiH
5°C-Ka apTTbIpPbIHbI3 HEMece TOMeHAETIHi3.
TemnepaTypaHbl XblAAam e3repTy YLiH OCbl
TylimeHi 6acbin TypbIHbI3. TemnepaTypaHbl 6ackapy
aykpimbl: 80-200°C.

YakbITTbl 6ackapy Tyiimeci (F)

Taimeppai backapy TymeciH bacbiHbi3 KaHe C+D
TyVimenepiH naiganaxbin, Nicipy yakbiTbiH 6ip
MWUHYTK@ apTTbiPbIHbI3 KaHe a3aiTbIHpI3. YaKbITTbl
KbIAM ©3repTy YLLiH ocbl TyiMeHi backin
TYPbIHbI3.

Kewikrtipin 6actay Tyiimeci (G)

KewikTipin 6acTay TyiMmeciH (G), coaaH KewiH
ANabIH ana opHaTy TyiMmeciH (B) 6acbiHpbI3, coHAa
KYPbINFbIHbBI 24 caFaTka AeWiH KewikTipin Bactay
byHKUMACLIH NaiiganaHa anacki3. C Hemece D
TyMeciH Bacy apKpl/bl yaKbITTbl apTTbIPbIHbI3
Hemece a3anTblHpI3.

NAPAMETP/IEP

TemeHAeri KecTe HrpeaneHTTePAH, Heri3ri
napameTpaepiH TaHAayfa KemeKTecesi.
Eckeptne: byn napameTtpnep TeKk MHAMKATOPAAP
€KeHiH ecKepiHi3. IHrpeaneHTTepAiH WhIKKaH
epi, enwemi, niwiHi, coHaan-ak bpeHai apTypni
601aTbIHAbIKTAH, UHTPEAVNEHTTEPIH|3 YLLIH eH,
YaKCbl NapameTpai yCbiHa aMaimbI3.

Cebebi »blngam aya TEXHONOMUACHI KYPbINFbIHbIH,
iwiHaeri ayaHbl bipaeH bicbITbIN Xibepeaj.
A3pOorpuabmeH Tamak, nicipy KesiHae KypblafblaaH
TabaHbl a3 yaKpITKa 60/1ca Aa TapTbin WhlFapcaHbl3,
npouecke acep eTnenai aeyre 6onaap!.

KeHnectep

e VHrpeaveHTTepaiH Kenemi Kiwi 6oafaH cabiH
nicipyre KeTeTiH yaKbIT Ta Kbickapa bepea,.

e UHrpeaneHTTep yaKkeH 6onca, nicipy yakbiTbl
y3aKTay 6onagabl, an Kiwipek 6onca, nicipy
yaKpITbl a3blpak bonazapl.

e Kenemi kiWwiney MHrpeaneHTTEPAI AanblHAAY
YaKbITbIHbIH, OPTaCblHA@ apanacTblpcaHpl3,
COHFbl HATWXKE OHAbI 6ONaapl aHe
MHrpeaneHTTep BipKenki Kybipblaaasl.

o KbITbIpAaK Kby YLUIH aHa NiCKeH KapTonKa
asfian mal KoCbIHbI3. Mall KOCKaH COH,
A3pOrpUNbAEri MHIPeANEHTTEPA TeK bipHelle
MUWHYT KYbIPbIHbI3.

© ©



