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Obrazky jsou pouze ilustraéni; dodané pfisluSenstvi a mixér se mohou mirné lisit.
Obrazky su len ilustracné; dodané prisluSenstvo a mixér sa mézu mierne lisit.

The pictures are only illustrative, the supplied accessory and stick mixer may differ.
A képek csak illusztraciok; a tartozékok és a botmixer kis mértékben eltérhetnek.
llustracje sa tylko pogladowe, zataczone akcesoria i mikser mogg sie réznic.

Die Bilder dienen nur zur Orientierung; mitgeliefertes Zubehor und Mixer kénnen
leicht davon abweichen.
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Tycovy mixér

eta 3013, eta 5013/10

NAVOD K OBSLUZE

VézZeny zdkazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfFistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem
obalu dobfe uschoveijte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNEN! JJAMN

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoli dalSimu
uzivateli spotiebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusnym normam.

- Tento spotiebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotfebi¢
a jeho pfivod mimo dosah déti. SpotfebiCe mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotiebiCe bezpe€nym zplisobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotiebiCe poskozen, musi byt
pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpeéné situace.

- Vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.
-V pripadé, ze budete zpracovavat horkou kapalinu (mixovani horké
polévky se zeleninou apod.), zachovejte opatrnost, protoze muze

vystfiknout z nadoby vlivem nahlého varu.

- PFi manipulaci se srpovitym noZzem dbejte zvySené pozornosti
zvlasté pfi vyjimani ze sekaci nadoby, pfi vyprazdiovani nadoby
a béhem ¢isténi. NUz je velmi ostry!

- Pfi manipulaci s ponornym mixérem a srpovitymi nozi postupujte
opatrné, noze jsou velmi ostre!

- Nikdy spotfebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do

odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.
— Je-li spotfebic v €innosti, zabrafite v kontaktu s nim domacim zvifatiim, rostlindm a hmyzu.
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— Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

— Spotfebi€ nesmi byt pouzivan ve vlhkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv prostiedi
s nebezpeéim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,
oleje, plyny, barvy a dalSi hoflavé, pfipadné tékavé, latky).

— Po ukongéeni prace a pied kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte
od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely(v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur¢en pro komeréni pouziti!

— Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotfebi€ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. sporak, kamna, gril atd.) a vihkych
povrchu (dfez, umyvadlo atd.).

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
prislusenstvi muze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvora.

— Nezapinejte spotfebi€ bez vlozenych surovin!

— Neodnimejte pfisluSenstvi, pokud je pohonna jednotka v chodu!

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal mezi rotujici asti pfislusenstvi.

— VAROVANI: Pokud je sekadek ve stavu chodu naprazdno (napf. éepel se nedokaze
dotknout potraviny), odpojte jej od elektrické sité a potraviny uvolnéte.

— VAROVANI: Nezpracovavejte v sekacku tekutiny!

— Pfed vyprazdnénim sekaci nadoby nejdfive vyjméte srpovity naz.

— Nezpracovavejte potraviny s vy$si teplotou nez cca 80 °C.

— Nikdy nevsunujte napf. prsty, vidlicku, nGz, stérku, Izici do rotujicich ¢asti spotfebice
a prislusenstvi.

— Dbejte na to, aby se VaSe vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpeéné blizkosti
rotujicich ¢asti! Vyhnete se tak riziku jejich namotani na pfisluSenstvi.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat na pfislusenstvi (napf. na nozich, metle,
nadobé nebo viku), spotfebi¢ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Pravidelné kontrolujte stav napéjeciho pfivodu spotfebice.

— Neovinujte napajeci pfivod kolem spotfebice, prodlouzi se tak zivotnost pfivodu.

— Napéjeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem, nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany.

— V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro Zadny jiny u€el, nez pro ktery je uréen a popsan v tomto
navodu!

— Napéjeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte
na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi muze dojit
k pfevrzeni Ci stazeni spotfebiCe a nasledné k vaznému zranéni!

— VAROVANI: Pii nespravném pouzivani spotfebice, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— PFipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
preloZeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neruci za $kody zplsobené nespravnym pouzivanim spotrebice a pfisluSenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny ze
zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpecnostnich upozornéni.
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II. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI (obr. 1

A - pohonna jednotka
A1 — tlagitko POWER
A2 — tlacitko TURBO
A3 — regulator rychlosti

B — ponorny mixer

C - Slehaci metla
C1 — pfevodovka

D — sekaci nadoba 500 m|
D1 — stfedova hfidel
D2 — srpovity niz
D3 — viko nadoby

E - specialni nastavec na mackani brambor a pfipravu zeleninovych pyré

E1-naz

F — mixovaci/Slehaci nadoba 700 ml

A4 — tlagitka aretace nastavcl

A5 — napajeci pfivod

)

F1 - viko

PfisluSenstvi | ETA3013/00 | ETA5013/10

B v v

C,C1 J X

D, D1, D2, D3 V ol

E, E1 X v

F, F1 V v

Upozornéni
Ostatni nastavce je mozno je zakoupit jako volitelné pfislusenstvi.
lll. POKYNY K OBSLUZE

Odstrante veSkery obalovy material, vyjméte pohonnou jednotku a pfisluSenstvi. Ze spotfebice
odstrarite v§echny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte

vSechny ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu,
ddkladné je oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha, pfipadné je nechte oschnout.

Bezpecénostni spina¢ (A1, A2), (obr. 1A)

tlacitko POWER - regulovana rychlost
tla¢itko TURBO — maximalni rychlost

Stisknutim a drzenim tlacitka (A1 nebo A2) spotfebi¢ uvedete do chodu, uvolnénim tlacitka

spotfebi€ vypnete.
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Regulator rychlosti (A3), (obr. 1A)

Otacenim regulatoru v rozsahu 1 az 6 mGzete plynule ménit rychlost ota¢ek motoru. Otacky
Ize regulovat pouze pfi pouziti tlac¢itka POWER. Nasledujici typy zpracovani povazujte za
pfiklady a za inspiraci, jejichz i¢elem neni poskytnout navod, ale ukazat moznosti rdizného
zpracovani potravin. Casy zpracovani potravin se pohybuiji v jednotkach sekund aZ minut.
Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pfi jejich zpracovani k pfekroCeni
maximalniho obsahu nadob oznaceného ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin
je nutné rozdélit na nékolik davek a prlibézné kontrolovat obsah nadob. Doporu¢ujeme
obcas praci prerusit, spotiebi€ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily na
mixovaci/$lehaci nastavec B/C, srpovity nliz D2, nadoby D/F nebo viko D3.

Ponorny mixér (B)

Mixér je uréen k mixovani a michani tav, mléénych koktejlt, mléka, omacek, polévek, majonéz,
détské a dietni vyZivy, k vyrobé pyré apod. Bud'te opatrni, bfity noze jsou velmi ostré! Pro
zpracovani mizete pouzit rychlost 1-6 nebo tlacitko TURBO. Maximalni doba zpracovani je

1 minuta. Poté dodrZte pauzu 10-15 minut nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

Nasazeni a odejmuti

Ponorny mixér nasurite na pohonnou jednotku A a mirnym tlakem zajistéte az do
zaklapnuti aretace (obr. 1B). Pro odejmuti mixéru stisknéte tlaCitka aretace A4 a nastavec
odejméte. Sestaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a ponorny mixér B vlozte do nadoby
F nebo jiné vhodné nadoby naplnéné potravinami. Stisknutim pozZadovaného tlacitka
spinace uvedte pohonnou jednotku do chodu. P¥i praci pohybujte mixérem v nadobé tak,
aby doslo k dokonalému zpracovani potravin. Po ukonéeni ¢innosti pohonnou jednotku
vypnéte, mixér vyjméte z nadoby a odistéte.

4 Doporuéeni )
— Pevnéjsi potraviny je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
suroviny (napf. kostky ledu apod.). NUz by se zbyte¢né brzy otupil.
— Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) namocéte pred zpracovanim do vody.
— Cim déle potraviny mixérem zpracovavate, tim bude vysledek jemné&jsi.
— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko), nikdy nenaplriujte nadobu F az po rysku
-,MAX?*, aby nedoslo k pfeteceni.
— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotiebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.

- J
Mnozstvi potravin a €as zpracovani
Potravina Max. mnozstvi Cas

Détska strava, polévky, 100 — 800 mi 60 s

omacky

Koktejly a michané napoje 100 — 800 ml 60 s

Ovoce a zelenina 100-500g 30s

Tésta 100 — 800 ml 60 s

* max. mnozstvi pfi pouziti jiné nadoby (napf. hrnce)

Slehaci metla (C, C1)

Je uréen pro $lehani vajec, bilk{, Slehacky, pény, dezertovych krémd, instantnich pudinkd,
Fidkych pigkotovych tést, majonéz a podobnych potravin. Slehaci metlu nepouzivejte pro
Slehani tuhych tést!
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Pro zpracovani mlzete pouzit rychlost 1-6 nebo tlacitko TURBO. Maximalni doba
zpracovani jsou 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 — 15 minut nutnou k ochlazeni pohonné
jednotky.

Nasazeni a odejmuti

Hfidel Slehaci metly C zasurite do pfevodovky C1, nasledné nasurite pfevodovku na
pohonnou jednotku A a mirnym tlakem zajistéte az do zaklapnuti aretace (obr. 1C).

Pro odejmuti metly stisknéte tlaCitka aretace A4 a pfevodovku s metlou odejméte.
Sestaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a Slehaci metly C vlozte do nadoby F nebo
jiné vhodné nadoby naplnéné potravinami. Stisknutim poZzadovaného tlacitka spinace
uvedte pohonnou jednotku do chodu. P¥i praci pohybujte metlou v nddobé tak, aby doslo
k dokonalému zpracovani potravin. Po ukon&eni ¢innosti pohonnou jednotku vypnéte,
Slehaci metlu vyjméte z nadoby a ocistéte.

Doporuceni
— Pfi Slehani bilkl pouzijte vejce o pokojové teploté. V pfipadé, Ze Slehani neni
optimalni, zkontrolujte, zda neni Slehaci metla mastna, pfipadné pfidejte trochu
citrénové stavy nebo soli.
— Pted Slehanim vaje¢nych bilkd (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte, ze nastavec
a nadoba jsou suché a bez zbytk( oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.
— Krém a smetanu ke Slehani pfed zpracovanim ochladte alespori na 6 °C.

Mnozstvi potravin a ¢as zpracovani

Potravina Max. mnozstvi Cas
Smetana 500 mi 70s-90s
Vajecny bilek 4 ks 120 s

Srpovity niz (D2) a sekaci nadoba (D)

NUZ je uréen pro sekani, mixovani, michani veskerych druhd tuz$ich potravin (napf. ovoce,
zeleniny, ofechd, mandli, masa—zbaveného kosti, $lach a kiize nebo k pfFipravé pyré). Nuz
nepouzivejte ke zpracovani zadnych tést! Bud'te opatrni, brity noze jsou velmi ostré!
Pro zpracovani pouzijte tlaitko TURBO. Maximalni doba zpracovani je 1 minuta. Poté
dodrzte pauzu 10 — 15 minut nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

N(z D2 uchopte za horni plastovou ¢ast, sejméte pfipadny ochranny kryt a ndz nasunte na
stfedovou hfidel D1 uvnitf nadoby D (obr. 1D). Do nadoby viozte potraviny. Na nadobunasadte
viko D3 tak, aby vystupky na jeho okraji zapadly do prolisti v nadobé a pravotoCivym pohybem
viko zajistéte. Pohonnou jednotku A nasadte na viko D3 tak, aby se ve viku zaaretovala.
Stisknutim tlacitka spina¢e uvedte pohonnou jednotku do chodu. Po ukongeni €innosti
pohonnou jednotku vypnéte. Pro odejmuti pohonu A stisknéte tlacitka aretace A4 a pohonnou
jednotku odejméte. Viko D3 opaénym zplsobem odejméte, nliz vyjméte a olistéte.

Doporuceni

— VétSi kusy potravin pfedem nakrajejte na kostky o rozméru cca 3 x 3 x 3 cm.

— Nikdy srpovitym noZzem nedrtte nadmérné tvrdé suroviny jako jsou napf. kavova zrna,
muskatovy ofriSek, kostky ledu atd.! NUz by se zbyte¢né brzy otupil.

— Cim déle potraviny zpracovavate, tim bude vysledek jemn&jsi.

— Pokud sekate tvrdé syry nebo ¢okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim

nadmérné ohfeji, zacnou méknout a mohou zhrudkovatét.
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Mnozstvi surovin a ¢as zpracovani, sekaci nadoba (D)

Potravina Max. mnozstvi Cas Rychlost
Bylinky 50 g 10x1s 1-6
Cibule a vejce 150 g 7x1s 1-6, TURBO
Maso, ryby 300 g (max.) 10s TURBO
Orechy 200 g 40 s TURBO
Syr 50 — 300 g (max.) 15s TURBO

Specialni nastavec na mackani brambor a pripravu zeleninovych pyré (E)

Na nastavec E nasadte nGz E1 (obr. 1E). Zkompletovany nastavec nasurite na pohonnou
jednotku A a mirnym tlakem zajistéte az do zaklapnuti aretace (obr. 1E). Pro odejmuti
stisknéte tlacitka aretace A4 a nastavec odejméte. Pro zpracovani mazete pouzit rychlost
4-6 nebo tlacitko TURBO. Maximalni doba zpracovani jsou 2 minuty. Poté dodrzte pauzu
10 — 15 minut nutnou k ochlazeni pohonné jednotky. Maximalni mnozstvi zpracovavanych
surovin na jednu davku je 1,5 kg.

Suroviny prfed zpracovanim musi byt oloupané a fadné uvafené naméko. Mixérem zatlacte
na potraviny. Rozmixované potraviny se protlaci bocnimi sténami mixovaci hlavy. Postup
opakujte na nékolika mistech nadoby a ujistéte se, ze zadné nevynechate. Pokud jste si jisti,
Ze vSechny potraviny byly rozmackény jsou potraviny pfipraveny. Po vytazeni mixéru

z potraviny jej nechte bézet, aby se z nastavce odstranily zbytky potravin.

Jiné prisady

Mixér Ize také pouzit na rlizné druhy zeleniny, jako napf. dyné, sladké brambory, pastinak
nebo mrkev. Zeleninu jednoduste uvafte a rozmixujte na dokonale hladkou kasi. Toto
usnadni pfipravu rozmackané zeleniny pro Vase déti.

IV. UDRZBA

Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky! Pohonnou jednotku A, pfevodovku

C1, nastavec E a viko D3 Cistéte mékkym vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Toto
prislusenstvi nikdy neponofujte do vody, aby se do vnitini ¢asti nedostala voda. Ostatni
pfisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu, oplachnéte Cistou
vodou a utfete do sucha (muzete pouzit i my¢ku nadobi — ne v8ak na mixér B). Koncovka

s hfideli mixéru B se pfi CiSténi nesmi ponofit. Pfi CiSténi mixéru B a srpovitého noze D2
pracujte velmi opatrné, noze jsou ostré! Dbejte na to, aby fezné hrany noz( nepfisly do styku
s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich u€innost. Nékteré potraviny mohou
urcitym zpusobem pFisluSenstvi zabarvit. To vSak nema na funkci spotfebi¢e zadny vliv

a neni divodem k reklamaci spotfebice. Toto zabarveni obvykle za uréitou dobu samo zmizi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, sporak, radiator). Dbejte na
to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky byly Cisté a funk&ni. Spotfebi¢ po o¢isténi uloZte na
suchém, bezprasném a bezpe¢ném misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
Casti spotiebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

Pfipadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.
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V. EKOLOGIE Ra33.p:¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky material( pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole€¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadud na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadi. DalSi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizSiho sbérného mista. PFi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud
ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho
pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

VI. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém $titku vyrobku
Pfikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Objem mixovaci nadoby (ml) 700

Objem sekaci nadoby (ml) 500

Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca 0,68

Spotfebi¢ tfidy ochrany Il

Pfikon v pohotovostnim rezimu je < 0,50 W
Hlu€nost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 85 dB(A) re 1pW

Zména technické specifikace a obsahu pfipadného prisluSenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI| A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:
HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. — Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek

v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo détskych ohradkach. PE
sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

A UPOZORNEN]
‘i odemdceno

ﬂ uzaméeno
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Tycovy mixér

eta 3013, eta 5013/10

NAVOD NA OBSLUHU

Véazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnatornym vybavenim
obalu dobre uschovaijte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Instrukcie v ndvode povaZuijte za su€ast spotrebi¢a a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom $&titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mbzu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢ mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucCené o pouzivani spotrebi€a bezpecnym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montaZzou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic vypnite a odpojte od elektrickej siete
vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Spotrebi€ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.
— Ak sa napajaci privod tohto spotrebi¢a poskodi, musi byt nahradeny
vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou

osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecénej situacie.

—V pripade, Ze budete spracovavat horucu kvapalinu (mixovanie
horucej polievky so zeleninou a pod.), zachovajte opatrnost,
pretoze moze vystreknut z nadoby vplyvom nahleho varu.

— Pri manipulacii s prislusenstvom (ponornym mixérom) postupuijte
opatrne, n6z je velmi ostry!

— Pri manipulacii s kosakovitym noZom postupuijte opatrne (najma pri
vyberani z nadoby, pri vyprazdnovani nadoby a pocas Cistenia), je
velmi ostry!

— Spotrebi€ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod alebo
vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil sa
alebo spadol do vody. V takychto pripadoch odneste spotrebi¢ do

Specializovaného servisu, aby preverili jeho bezpe€nost a funkénost.
— Ak je spotrebi€ v €innosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam
a hmyzu.
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— Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahuijte ju
z nej mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je ur€eny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné tcely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami)! Nie je uréeny pre komeréné pouzitie!

— Tento spotrebic nie je ur€eny na vonkajsie pouzitie.

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vlhkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte praidom vody!

— Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho
prevrhnutie a v dostato¢nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. sporaka, kachli,
varica) alebo vihkych povrchov (ako su vylevky, umyvadla).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prislusenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Prislusenstvo nezasuvaijte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nezapinajte spotrebi¢ bez vlozenych surovin!

— Nesnimajte prisluSenstvo, ked je pohonna jednotka v €innosti!

— Pred vyprazdnenim nadoby na sekanie najprv vyberte kosakovity noz.

— Daijte pozor, aby sa napajaci privod nedostal medzi rotujuce Casti prisluSenstva.

— VAROVANIE: Ak je spotrebi¢ v stave chodu naprazdno (napr. Eepel sa nedokaze dotknut
potraviny), odpojte ho od elektrickej siete a potraviny uvolnite.

— VAROVANIE: Nespracovavajte v sekaciku tekutiny!

— VZzdy odpoijte spotrebi¢ od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Nespracuvaijte potraviny s teplotou vy$Sou ako priblizne 80 °C.

— Nikdy nevsuvaijte napriklad prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu do rotujucich Casti
spotrebiCa a prislusenstva.

— Dbaijte na to, aby sa VasSe vlasy, odev a doplnky nedostali do nebezpecnej blizkosti
rotujucich Casti! Vyhnete sa tak riziku ich zamotaniu na prislusenstvo.

— Ak sa spracuvané potraviny za¢nu zachytavat na prisluSenstve (napriklad na nozoch, metle,
nadobe alebo veku), spotrebi€ vypnite a prisluSenstvo opatrne odistite (napriklad stierkou).

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebi¢a.

— Neovijajte napajaci privod okolo spotrebia, prediZite tak Zivotnost privodu.

— V pripade potreby pouzitia prediZovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hortcimi predmetmi, otvorenym
plamefiom, nesmie byt pondrany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi¢ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mézu stiahnut’ deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo ofi méze niekto nezakopnut!

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny Ucel, nez na ktory je ur€eny a opisany v tomto
navode!

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
preloZzené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prisluSenstva (napriklad znehodnotenie potravin, poranenie o ostrie noza, poziar,
atd'’.) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi€ v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.
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ll. OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1

A — pohonna jednotka
A1 — tlacidlo POWER
A2 — tla¢idlo TURBO
A3 — regulator rychlosti

B — ponorny mixér

C — Slahacia metla
C1 — prevodovka

D — nadoba na sekanie 500 ml
D1 — stredovy hriadefl
D2 — kosakovity n6z
D3 — container lid

A4 — tlacidla aretacie nadstavcov
A5 — napajaci privod

E — Specialny nadstavec na mackanie zemiakov a pripravu zeleninového pyré

E1—nbz

F — nadoba na mixovanie / Sfahanie (700 ml)

F1 — veko

Prislusenstvo | ETA3013/00 | ETA5013/10

B v v

Cc, C1 \ X

D, D1, D2, D3 v V

E, E1 X l

F, F1 V J

Upozornenie
Nadstavce je mozné ich zakupit’ ako volitelné prisluSenstvo.

[ll. POKYNY NA OBSLUHU

Odstrante vSetok obalovy material,vyberte pohonnu jednotku a prisluSenstvo.

Zo spotrebica odstrante vSetky pripadné prilnavé folie, nalepky alebo papier. Pred prvym
uvedenim do €innosti umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami,
roztokom teplej vody a saponatu, dokladne ich oplaknite Cistou vodou a utrite dosucha,

alebo ich nechajte uschnut.

Bezpeénostny spinac¢ (A1, A2), (obr. 1A)

tlacidlo POWER — regulovana rychlost
tlac¢idlo TURBO — maximalna rychlost

Stlacenim a drzanim tla¢idla (A1 alebo A2) spotrebi¢ uvediete do &innosti, uvolnenim

tlaCidla spotrebi€ vypnete.
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Regulator rychlosti (A3), (obr. 1A)

Otacanim regulatoru v rozsahu 1 az 6 mézete plynulo menit rychlost otaéok motoru. Spotrebic
s nastavenymi otackami spustite pri pouziti tlac¢idla POWER. Nasledujuce typy spracovania
povazujte za priklady a inSpiraciu. Ich ucel nie je poskytnut navod, ale ukazat moznosti rézneho
spracovania potravin. Casy spracovania potravin sa pohybuji v rozsahu sekdnd az mindt.
Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo pri ich spracovani k prekroceniu
maximalneho obsahu nadob oznaceného ryskou. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin

je nutné rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadob. Odporu¢ame obcas
pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit pripadné zvysky potravin, ktoré sa nalepili na
mixovaci/Slahaci nadstavec B/C, kosakovity n6z D2, steny nadob D/F alebo veko D3.

Ponorny mixér (B)

Mixér je ur€eny na mixovanie a mieSanie Stiav, mlie€nych koktajlov, mlieka, omacok, polievok,
majonéz, detskej a diétnej vyzivy, vyrobu pyré a podobne. Pozor, ostria su velmi ostré! Pre
spracovanie mdzete pouZzit rychlost 1-6 alebo tlac¢idlo TURBO. Maximalna doba spracovania

je 1 minata. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka.

Nasadenie a sinatie mixéra

Ponorny mixér nasurite na pohonnu jednotku A a miernym tlakom ho zaistite az do zaklapnutia
aretacie (obr. 1B). Mixér snimete tak, Ze stladite tladidla aretacie A4 a nadstavec odnimete.
Zostaveny tyCovy mixér A chytte do ruky a ponorny mixér B vlozte do nadoby F alebo inej vhodnej
nadoby naplnenej potravinami. Stlaéenim pozadovaného tlagidla spina¢a uvedte pohonnu
jednotku do €innosti. Pri praci pohybujte mixérom v nadobe tak, aby sa potraviny dokonale
spracovali. Po skonéeni ¢innosti pohonnu jednotku vypnite, mixér vyberte z nadoby a odistite ho.

4 Odporuc¢anie )
— PevnejSie potraviny je vhodné rozkrajat' na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé
suroviny (napriklad kocky ladu a pod.). N6z by sa zbytocne ¢oskoro otupil.
— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim
do vody.
— Cim dlhsie budete potraviny mixérom spracuvat, tym bude vysledok jemnejsi.
— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napriklad mlieko) nikdy nenaplfiujte nadobu F az po
rysku ,MAX*®, aby nedoslo k prete€eniu.
— Pokial nie ste s vysledkom spokojni, spotrebi€ vypnite, pomocou stierky suroviny
\_ premiesajte, odoberte ¢ast surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

J

Mnozstvo potravin a €as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Detska strava, polievky, omacky 100 — 800 ml 60 s
Kokteily a mieSané napoje 100 — 800 ml 60 s
Ovocie a zelenina 100 — 500 g 30s
Cesta 100 — 800 mi 60 s

* max. mnozstvo pri pouziti inej nadoby (napr. Hrnca)

Srahacia metla (C, C1)

Metla je uréena na Slahanie vajec, bielkov, Slahacky, peny, dezertnych krémov, instantnych
pudingov, riedkych pigkétovych ciest, majonézy a podobnych potravin. Sfahacia metla
nikdy nepouzivajte na Sfahanie tuhého cesta!
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Pre spracovanie mozete pouzit' rychlost 1—6 alebo tlacidlo TURBO. Maximalna doba
spracovania su 2 minaty. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila
pohonna jednotka.

Nasadenie a snatie metly

Hriadel Slahacej metly C zasunte do prevodovky C1, potom nasurite prevodovku na
pohonnu jednotku A a miernym tlakom ju zaistite az do zaklapnutia aretacie (obr. 1C).
Metlu snimete tak, ze stlacite tlaCidla aretacie A4 a prevodovku s nadstavcom odnimte.
Zostaveny tyCovy mixér A chytte do ruky a Sfahaciu metly C vlozte do nadoby F alebo ingj
vhodnej nadoby naplnenej potravinami. Stlacenim pozadovaného tlacidla spinaca uvedte
pohonnu jednotku do €innosti. Pri praci pohybujte metlou v nadobe tak, aby sa potraviny
dokonale spracovali. Po skonceni €innosti pohonnu jednotku vypnite, Sfahaciu metlu
vyberte z nadoby a odistite ju.

Odporucanie
— Pri 8lahani bielkov pouZite vajcia izbovej teploty. Ak vysledok nie je optimalny,
skontrolujte, Ci Sfahacia metla nie je mastna, alebo pridajte troSku citrénovej Stavy ¢i
soli.
— Pred Slahanim vajecnych bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat’ izbovu teplotu.
— Smotanu na Slahanie a krémy vychladte aspor na 6 °C.

Mnozstvo potravin a ¢as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Smotana 500 mi 70s —90 s
Vaje€ny bielok 4 ks 120 s

Kosakovity n6z (D2) a nadoba na sekanie (D)

NézZ je uréeny na sekanie, mixovanie, mieSanie v8etkych druhov tuh$ich potravin
(napriklad ovocia, zeleniny, orechov, mandli, masa) a na pripravu pyré. N6z nikdy
nepouzivajte na spracuvanie cesta! Pozor, ostria noza su velmi ostré!

Pre spracovanie mdzete pouzit tlacidlo TURBO. Maximalna doba spracovania je 1 minuta.
Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka.

N6z D2 chytte za hornu plastovu ¢ast, snimte pripadny ochranny kryt a ndéz nasurite na
stredovy hriadel D1 vnutri nadoby D (obr. 1D). Do nadoby vlozte potraviny. Na nadobu
nasadte veko D3 tak, aby vystupky na veku zapadli do priehlbni v nadobe a pravoto€ivym
pohybom veko zaistite. Pohonnu jednotku A nasadte na veko D3 tak, aby sa vo veku
zaaretovala. Stlaéenim tla¢idla spinaca uvedte pohonnu jednotku do €innosti. Po skonéeni
¢innosti pohonnu jednotku vypnite. Pohonnu jednotku A snimete tak, Ze stlacite tlacidla
aretacie A4 a pohon odnimte. Veko D3 opacnym sp&sobom odnimte, n6z vyberte a odistite ho.

Odporucanie
— Vacsie kusy potravin vopred nakrajajte na mensie kocky rozmeru asi 3 x 3 x 3 cm.
— Kosakovitym nozom nikdy nedrvte velmi tvrdé potraviny (napriklad kavové zrna,
muskatovy orech alebo Pad)! N6z by sa zbyto¢ne skoro otupil.
— Cim dIhsie potraviny spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.
— Pokial sekate tvrdé syry alebo ¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim
nadmerne ohreju, zaénu maknut a mézu zhrudkovatiet.
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Mnozstvo surovin a ¢as spracovania, nadoba na sekanie (D)

Potravina Max. mnozstvo Cas Rychlost
Bylinky 50 g 10x1s 1—6
Cibufa a vajcia 150 g 7x1s 1—6, TURBO
Maso, ryby 300 g (max) 10s TURBO
Orechy 200 g 40s TURBO
Syr 50 — 300 g (max) 15s TURBO

Specialny nadstavec na maékanie zemiakov a pripravu zeleninového pyré (E)

Na nadstavec E nasadte n6z E1 (obr. 1E). Skompletizovany nadstavec nasunte na
pohonnu jednotku A a miernym tlakom zaistite az do zaklapnutia aretacie (obr. 1E). Pre
odnatie stlacte tlacidla aretacie A4 a nastavec odoberte. Mixérom zatlacte na potraviny.
Rozmixované potraviny sa pretlacia boénymi stenami mixovacej hlavy. Pre spracovanie
mébzete pouzit rychlost 4—6 alebo tla¢idlo TURBO. Maximalna doba spracovania je 2
minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila pohonna jednotka.
Maximalne mnoZstvo spracovavanych surovin na jednu davku je 1,5 kg.

Suroviny pred spracovanim musia byt olUpané a riadne uvarené namakko. Postup opakuijte
na niekolkych miestach nadoby a uistite sa, Ze Ziadne nevynechate. Ak ste si isti, ze
vSetky potraviny boli rozdrvené, su potraviny pripravené. Po vytiahnuti mixéra z potravin
ho nechajte bezat, aby sa z nastavca odstranili zvySky potravin.

Iné prisady

Mixér mozno tiez pouzit’ na rézne druhy zeleniny, ako napr. tekvica, sladké zemiaky,
petrzlen alebo mrkva. Zeleninu jednoducho uvarte a rozmixujte na dokonale hladku kasu.
Toto ufah&i pripravu roztlacené zeleniny pre Vase deti.

IV. UDRZBA

Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky! Pohonnu jednotku A, prevodovku
C1, nadstavec E a veko D3 gistite makkou vlhkou handri¢kou s pridavkom saponatu.

Toto prisluSenstvo nikdy neponarajte do vody, aby sa do vnutornej ¢asti nedostala voda.
Ostatné prisluSenstvo ihned po pouziti umyte v roztoku teplej vody a saponatu, oplachnite
Cistou vodou a utrite (mdzete pouzit umyvacku riadu — nie vSak na mixér B). Koncovka

s hriadelom mixéra B sa pri Cisteni nesmie ponorit. Pri Cisteni mixéra B a kosakovitého
noza D2 pracujte velmi opatrne, noze su ostré. Dajte pozor, aby sa ostria nedostali do
styku s tvrdymi predmetmi a neotupili sa, ¢im by sa zniZila ich u€innost. Niektoré prisady
mézu urcitym spdsobom prislusenstvo zafarbit. Nema to vplyv na funkciu spotrebica a nie
je to dévod na reklamaciu spotrebi¢a. Toto zafarbenie zvy&ajne po ur€itom ¢ase samo
zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachlami, sporakom,
radiatorom). Spotrebi¢ po ocisteni ulozte na suchom, bezpraSnom/bezpeé¢nom mieste,
mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo udrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebi€i a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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V. EKOLOGIA P-4

Ak to rozmery umoZiuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Zze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za u&elom spravnej likvidacie vyrobkov ich odovzdajte na k tomu uréenych
zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu
pombzete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych
negativnych dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, o by mohli byt désledky
nespravne;j likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo
v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebic definitivne vyradeny
z ¢innosti, odporuc¢a sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod.
Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

VI. TECHNICKE UDAJE

Napétie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom S§titku vyrobku
Objem nadoby na mixovanie (ml) 700
Objem nadoby na sekanie (ml) 500
Hmotnost pohonnej jednotky (kg) asi 0,68

Spotrebi¢ triedy ochranny Il.
Prikon v pohotovostnom rezime je < 0,50 W

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 85 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY - Len na pouZitie v domacnosti.DO NOT IMMERSE IN WATER OR
OTHER LIQUIDS —Neponarat do vody alebo inych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
\ CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. — Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko
v koliskach, postielkach, ko¢ikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo
dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.
A UPOZORNENI
'i odomknuté

ﬂ uzamknuté
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Stick blender
eta 3013, eta 5013/10

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

. SECURITY ADVICE JWAN

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any other
user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

The power cord plug has to be connected to the properly connected and grounded socket
according.

- This appliance must not be used by children. Keep the device and
its supply cord out of reach of children. The device may be used by
persons with reduced physical or mental abilities or lack of experience
and knowledge only if they are under supervision or they have been
instructed about using the appliance safely and understand the
potential dangers. Children must not play with the appliance.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced
by the producer, its service technician or a similarly qualified person
so as to prevent dangerous situations.

- Be careful when handling the accessories (immersion blender), the
knife is very sharp!

- Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because of
sudden boil.

-In case you are going to process hot liquid (mixing a hot soup
with vegetables etc.), be careful because it may spurt out of the
container because of sudden boil.

- When handling the sickle—shaped knife, be very careful, especially
when removing it from the chopping container, when emptying the
container and while cleaning. The knife is very sharp!

- Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it
does not work properly, if it fell down and was damaged or if it fell to
water. In this case take the appliance to a special service to check
its safety and proper function.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended.
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— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— This appliance is not intended for outdoor use.

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any environment with
the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils, gases, paints and
other flammable or volatile materials are stored).

— Do not insert or take out the plug to or from a socket with wet hands and do not pull
the power cord!

— Never immerse the drive unit into water or wash it in running water!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of turning over and
in sufficient distance from heat sources (e. g. heater, stove, grill, etc.), and wet surfaces
(e. g. sinks, wash basins, etc.)

— Use the appliance designed for this type only. Using another appliance can represent
a risk for the operator.

— Do not insert the appliance into any body holes.

— Do not switch on the appliance without ingredients in it!

— Do not remove the appliance if the drive unit is in operation!

— Make sure that the power supply cable does not get between the rotating parts of the
accessories.

— WARNING: When the chopper is in the state of idle operation, e.g. The blade fails to touch
the foods, unplug the unit until the foods have been relaxed.

— WARNING: Do not process liquid!

— Before emptying the chopping container, first remove the sickle —shaped knife.

— Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

— Do not process food at temperature exceeding about 80 °C.

— Make sure that your hair, clothes and accessories do not get into dangerous vicinity to the
rotating parts!

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang
over the edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by
children can result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

— Never use the appliance for any other purpose than for that described in these instructions
for use!

— The producer does not undertake any responsibility for damage caused by improper use
of the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury by knife edge, fire,
etc.) and its guarantee does not cover the appliance in the case of failure to comply with
the safety warning above.

II. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1

A — drive unit
A1 — button POWER A4 — adapters blocking buttons
A2 — button TURBO A5 — power cord
A3 — speed regulator

B — immersion mixer
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C — beater
C1 —gear

D - chopping container 500 mi
D1 — central shaft
D2 — sickle —shaped knifee
D3 — container lid

E - special attachment for mashing potatoes and vegetable puree (plastic finish)
E1 - knife

F — mixing/beating container (700 ml)

F1—lid
Accessories ETA3013/00 | ETA5013/10

B v v

C,C1 v X

D, D1, D2, D3 V v

E, E1 X ol

F, F1 V v

Caution
Attachments it is possible to buy these accesories with marks.

[1l. OPERATING INSTRUCTIONS

Remove all the packing material and take out the drive unit and the accessories. Remove
all possible adhesion foils, stick—on labels or paper from the appliance. Before the first use,
wash the parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse them
thoroughly with clean water and wipe till dry, or let them dry.

Safety switch (A1, A2), (Fig. 1A)

Button POWER - regulated speed

Button TURBO — maximum speed

By pushing and holding the button (A1 or A2) you will start the appliance and by releasing
the button you will switch off the appliance.

Speed regulator (A3), (Fig. 1A)

By turning the regulator from 1 to 6 you can continuously change the speed of the motor
revolutions. The appliance will switch on with the set rotation speed when POWER
button is pressed. Please consider the following tips for preparing food as examples

and inspiration, the purpose of which is not to provide instructions, but to show various
possibilities of preparing food. The times of food processing are only approximate and
they range from seconds to minutes. Choose the amount of the processed food so that the
maximum volume of the containers marked with the gauge line is not exceeded. Bigger
amount of processed food has to be divided into several doses and the volume of the
containers has to be checked regularly. We recommend stopping work from time to time,
switching off the appliance and removing possible food that was stuck onto the mixing/
chopping adapter B/C, the sickle—shaped knife D2, the containers D/F or the lid D3.
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Immersion mixer (B)

The mixer is intended for mixing and blending juices, milk shakes, milk, sauces, soups,
mayonnaise, children‘s and dietary food, for making purée, etc. Be careful, knife edges
are very sharp! Speed 1-6, or TURBO button can be used for processing. The maximum
time of processing is 1 minute. Then wait for 10 — 15 minutes, which is necessary for the
drive unit to cool down.

Insertion and removal

Slide the immersion mixer onto the drive unit A and secure it by slight pushing till the
blocking snaps in (Fig. 1B). For removing the mixer, push the blocking button A4 and
remove the adapter. Hold the stick mixer A with your hand and put the immersion mixer

B into the container F or into another suitable container filled with food. By pushing the
required button of the switch you will start the drive unit. When working, move the mixer in
the container to process the food thoroughly. After finishing work, switch off the drive unit,
remove the mixer from the container and clean it.

Recommendation
— Do not process very hard materials (e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.
— In the case of liquids that create foam (e.g. milk), never fill in the container F up to the
gauge mark ,MAX" to prevent overflowing.

Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Children’s food, soups, sauces 100 — 800 ml 60s
Shakes and cocktails 100 — 800 ml 60 s
Food and vegetables 100-500g 30s
Dough 100 — 800 ml 60 s

* maximum amount if a different container is used (e.g. a pot)

Beater (C, C1)

The beater is intended for whisking eggs, egg whites, whipping cream, foam, dessert
creams, instant puddings, thin sponge cake dough, mayonnaise and similar food. Do not
use the beater for whisking tough dough!

Speed 1-6, or TURBO button can be used for processing. The maximum time of
processing is 2 minutes. Then wait for 10 — 15 minutes, which is necessary for the drive
unit to cool down.

Insertion and removal

Insert the shaft of the beater C into the gear C1, then slide the gear on the drive unit A and
secure it by slight pushing till the blocking snaps in (Fig. 1C).

For removing the beater, push the blocking button A4 and remove the beater.

Hold the stick mixer A with your hand and put the beater C into the container F or into
another suitable container filled with food.

By pushing the required button of the switch you will start the drive unit. When working,
move the beater in the container to process the food thoroughly. After finishing work,
switch off the drive unit, remove the beater from the container and clean it.
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Recommendation

— Before beating egg whites (minimum 2 eggs) make sure that the adapter and
the container are dry and without oil residues. Egg whites should have the room

temperature.

— Cool cream and whipping cream to at least 6 °C.

Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Cream 500 mi 70s—-90s
Egg white 4 pieces 120 s

Sickle —shaped knife (E2) and chopping container (D)

The knife is intended for chopping, mixing, blending all kinds of tough food (e.g. fruit,
vegetables, nuts, almonds, meat without bones, tendons and skin) or for preparing purée.
Do not use the knife for processing any dough! Be careful, knife edges are very sharp!
Use TURBO button for processing. The maximum time of processing is 1 minute. Then
wait for 10 — 15 minutes, which is necessary for the drive unit to cool down.

Hold knife D2 on the upper plastic part, remove a possible protective lid and slide the knife to
the central shaft D1 inside the container D (Fig. 1D). Put food into the container. Put the lid
D3 on the container so that the lugs on its edge snap into the moulded holes in the container
and secure the lid by clockwise movement. Insert the drive unit A onto the lid D3 so that it is
blocked in the lid. By pushing the button of the switch you will start the drive unit. After you have
finished, switch off the drive unit. To remove the drive, push the blocking button A4 and remove
the drive unit. Remove the lid D3 by opposite movement, remove the knife and clean it.

Recommendation

— Never crush very hard ingredients with the sickle—shaped knife, such as coffee beans,
nutmeg, ice cubes, etc.! The knife would be blunt soon.

Amount of ingredients and time of processing, chopping container (D)

Food Maximum amount Time Speed
Herbs 50 g 10x1s 1-6
Onions and eggs 150 g 7x1s 1-6, TURBO
Meat, fish 300 g (max.) 10s TURBO
Nuts 200 g 40's TURBO
Cheese 50 — 300 g (max.) 15s TURBO

Special attachment for mashing potatoes and vegetable puree (E)

Put the knife E1 on the tool E (Fig. 1E). Put the completed tool on the driver unit A, and
slightly press down until click is heard (Fig. 1E) to secure the tool. To disassemble, press
the lock button A4, and remove the tool. Speed 1-6, or TURBO button can be used for
processing. The maximum time of processing is 2 minutes.
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Then wait for 10 to 15 minutes, which is necessary for the drive unit to cool down. The
maximum batch of the processed food is 1.5 kg.

The food must be peeled and properly cooked to a soft consistency before processing.
Simply push the blender down onto the food. The blended food will be pressed through the
side walls of the blending head. Repeat the process on multiple places of the utensil, making
sure you do not miss any. If you are sure that all food has been blended, the food is ready.
Leave the blender running after taking it out of the food, in order that the food residues fall
off the attachment.

Other Ingredients

The mixer can also be used with a variety of other vegetables, such as pumpkin, sweet potato,
parsnips or carrots. Simply cook and then mash to a perfectly smooth consistency. Mixed
vegetable combinations are now easy to prepare and great for the kids.

IV. MAINTENANCE

Do not use rough and aggressive detergents! Clean the driver unit A, gearboxes

C1, tool E and lid D3 with a soft damp cloth and mild detergent. Never immerse this
accessory in water to avoid penetration of water inside the accessory. Wash the other
accessories right after use in hot water with a little detergent added, rinse it with clean water
and wipe it till dry (you can also use a dishwasher — but not for the mixer B). The end piece
with the shaft of the mixer B must not be immersed during cleaning. Be very careful when
cleaning the mixer B and the sickle —shaped knife D2, the knives are very sharp. Make sure
that the cutting edges of the knives are not in contact with hard objects that make them blunt
and thus they reduce their effectiveness. Some food can colour the accessories in some
way. But this does not affect the function of the appliance and it is not a reason for a claim.
This colouring usually disappears in some time. Never dry plastic moldings over a heat
source (e. g. heater, stove, radiator). Take care that the binding surfaces and the sealing
elements are functional. Store the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place,
out of reach of children and incapacitated people.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration

of the right to guarantee repair!

V. ENVIRONMENT X3RS

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance is to be put out of
operation, after disconnecting it from power supply we recommend its cutoff and in this way
it will not be possible to use the appliance again.
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Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Input (W) shown on the type label of the appliance
Volume of mixing container (ml) 700
Volume of chopping container (ml) 500
Weight of drive unit (kg) about 0.68

Protection class of the appliance 1.
Input in standby mode is < 0,50 W

Noise level: Acoustic noise level of 85 dB(A) re 1pW

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
\ CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY.

/A\ NOTICE

‘i unlocked

a locked
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Botmixer

eta 3013, eta 5013/10

KEZELESI UTMUTATO

Kdszonjik, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsé részeivel egyiitt gondosan 6rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES JAN

— Az Utmutaté utasitasait tekintse a készilék tartozékaként és juttassa el azt a készullék
barmilyen tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik—e az On elektromos
dugaszolbaljzataban levd fesziltséggel. A csatlakozovezeték villasdugéjat csak a szabvany
szerint helyesen bekotott és foldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

- A készlléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készulléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
fellgyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarolag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megertik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Tartozékok vagy hozzaférhet6 részek cseréje elbtt, amelyek hasznalat
kozben mozgasban vannak, azok beszerelése és kiszerelése elbtt,
tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja ki a készuléket, és valassza
le az el. halézatrdl a készulék csatlakozévezetéke villasdugdja
haldzati el. dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval!

- Ha a készulék csatlakozévezetéke megsérul, akkor azt a gyartd
cég, annak szerviz szakembere vagy hasonlo mindsitéssel
rendelkez6 személy cserélje ki, hogy elkerlljuk ezzel veszélyes
helyzet kialakulasat. A tartozékokkal (mixel6 ruddal) évatosan jarjon
el, mivel annak kése nagyon éles!

- Soha ne hasznalja a készuléket, ha sérult az erbatviteli kabele vagy
a kabel villasdugdja, ha hibasan mikdodik, ha a féldre ejtette és
megserult, vagy ha vizbe esett. llyen esetekben vigye a készuléket
szakszervizbe, és ellendriztesse le a biztonsagossagat és helyes
mikodését.

- Abban az esetben, ha forr6 folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forrd
z6ldség leves mixelésénél, stb.), legyen nagyon évatos, mert a forrd

folyadék kifroccsenhet az edénybdl a hirtelen forras miatt!

— A készilék mikodése kdzben kertlje a késziilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kdzotti kontaktust!

— Mindig vélassza le a készlléket az elektromos hal6zatrdl, ha a készulék felligyelet nélkul
marad, tovdbba annak beszerelése, leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

25/45



O

— A csatlakozévezeték villasdugojat csak a szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt
dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— A készuléket nem szabad nedves, vizes helyeken, valamint tlizveszélyes és robbanas
veszélyes helyeken (kémia szerek, lizemanyagok, olajok, gazok, festékek, stb. tarolasi
helyek) hasznaini.

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készlléket az
el.halézatrdl a csatlakozo vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval.

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozdvezeték villasdugojat az elektromos
dugaszoléaljzatba vagy ne hlzza ki azt a dugaszoldaljzatbdl a csatlakozovezetéknél fogva!

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugojat az el. dugaszoldaljzatba és
ne huzza ki azt az el. dugaszoldaljzatbdl a csatlakozdévezetéknél fogval

— A termék otthoni és hasonlé (lzletekben, irodakban és méas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonld helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— Abban az esetben, ha forré folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forré z6ldség leves
mixelésénél, stb.), legyen nagyon évatos, mert a forrd folyadék kifroccsenhet az edénybdl
a hirtelen forras miatt! A készllék mikddéséhez nem szabad kiilsé id6zité kapcsolét, vagy
kilon tavvezérl6 rendszert hasznalni!

— A meghajtéegységet soha ne meritse vizbe, ne mossa azt vizsugar alatt!

— Hasznalja a késziiléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen, ahol nem borulhat fel
és héforrasoktol (pl. tlizhely, kalyha, grill stb.) valamint nedves fellletektdl (mosogato,
mosdé stb.) megfeleld tavolsagban.

— A készuléket csak annak tipusahoz késziilt tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata a kezeld részére veszélyt jelenthet.

— A tartozékokat ne dugja egyetlen testnyilasba sem.

— Ne kapcsolja be a készilléket a belekészitett nyersanyagok nélkul.

—Amig a meghajtéegység Uzemben van, ne tavolitson el egyetlen tartozékot sem!

- Ugyeljen arra, hogy a csatlakozé vezeték ne kertljon a tartozékok forgo részei kdzé.

— Ugyelien arra, hogy az On haja, 6ltézéke és annak tartozékai ne keriilienek a forgd
alkatrészek veszélyes kozelébe! igy elkeriilheti, hogy ezek a részek ne csavarodjanak
ra a tartozékokat.

— A daraboléedény kilritése el6tt vegye ki abbdl az apritdkést.

— Az apritokéssel torténd miveleteknél fokozottan igyeljen kiiléndsen annak
a daraboldéedénybdl torténd kivételekor, az edény kiuritésekor és tisztitasa kézben. A kés
rendkivil éles! Mindenkor, ha a készulék fellgyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az
elektromos becsatlakozasrol.

— FIGYELEM: Ha a aprité liresjaraton dolgozik (pl. a penge nem éri el az élelmiszert), huzza
ki a tapkabelt az elektromos halézatbdl és igazitsa meg az élelmiszert.

— FIGYELEM: Ne dolgozza folyadékot!

— Ne dolgozzanak fel kb 80 °C—nal magasabb hémérsékletil élelmiszereket.

— Ne csavarja ra a csatlakozdvezetéket a késziilékre, meghosszabbitja ezzel annak élettartamat.

— Akadalyozza meg azt, hogy a csatlakozd kabel szabadon fliggjén a munkalap szélén
atnyulva, ahol ahhoz gyermekek hozzaférhetnek.

— A csatlakozé vezetéket nem szabad éles vagy forrd targyakkal, nyilt langgal megrongaini,
nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken athajlitani.

— Az esetleges vezetékhosszabbité hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és megfeleljen
az érvényes szabvanyoknak.

— A készlléket soha ne hasznalja mas célokra, mint amire az késziilt és amit ezen utasitas
leirdsa tartalmaz!

— Gyartocég nem vallal felel6sséget a késziilék és annak tartozékai helytelen hasznalatabol
ered6 karokeért (pl. élelmiszerek tonkremenetele, a kés altal okozott sériilések, tiizesetek
stb.) és nem garanciakoételes a fenti biztonsagi figyelmezetések be nem tartasa esetén.
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Il. AKESZULEK LEIRASA (1. abra

A — meghajtéegység
A1 - POWER nyomdégomb A4 — a feltétek rogzitd nyomoégombja
A2 — TURBO nyomégomb A5 — csatlakozo vezeték
A3 — sebességszabalyozé

B — meriilé mixer

C — habveré6 —-keveré
C1 - attétel

D — 500 ml-es darabol6 edény
D1 — kdzéptengely
D2 — darabol6 kés
D3 — az edény fedele

E — gyiimélcs piiré

E1-kés
F — mixelé/habveré edény (700 ml)
F1 — fedele
Tartozékok | ETA3013/00 | ETA5013/10

B v v

C,C1 V X

D, D1, D2, D3 v Xl

E, E1 X V

F, F1 v v

Megjegyzés
Toldalék Megvasarolhatéak mint opcionalis tartozék.

lIl. ELOKESZITES A HASZNALATRA

Tavolitsa el a csomagoldéanyagokat, vegye ki a meghajtdé egységet és a tartozékokat.
Tavolitson el a készulékrdl minden esetleges tapadé foliat, dntapadd cimkét vagy papirt.
Els6 Gzembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel keriilnek
érintkezésbe forrd, szappanos vizzel, majd alaposan &blitse le tiszta vizzel és térdlje
szdrazra, illetve szaritsa meg azokat.

Biztonsagi kapcsolo6 (A1, A2), (1A.abra)

POWER nyomdégomb — szabdlyozott sebességt

TURBO nyomdégomb — maximalis sebesség

A nyomdégombok benyomasaval és benyomva tartdsaval a készllék bekapcsolddik,
a nyomégombok felengedésével a késziiléket kikapcsolja.
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A sebességszabalyozo (A3), (1A.abra)

A szabalyoz6 1-6 fokozatok kozotti elforditasaval folyamatosan valtoztathatja a motor
fordulatszamat. A beallitott fordulatszamu késziiléket kapcsolja be a POWER gomb
hasznalataval!. A kdvetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és inspiralasként
vegye, annak nem célja az utmutatas, hanem az élelmiszerek kiilénb6z6 feldolgozasi
modja bemutatasa. Az élelmiszerek feldolgozasi ideje csak kozelitd értékl és
masodperces valamint perces terjedelemben mozog. A feldolgozandé élelmiszer
mennyiségét ugy valassza meg, hogy azok feldolgozasakor ne kévetkezzen be az
edény tartalma egy szintjellel jel6lt maximalis értéke tullépése. Nagyobb feldolgozando
ételmennyiség esetén azt néhany adagra kell felosztani és az edény tartalmat
folyamatosan ellendrizni. Javasoljuk a munkat idénként megszakitani, a késziiléket
kikapcsolni és az esetlegesen a B/C jell mixel6/habverd feltétre, az D2 jell darabold
késre, a DIF jeli edényekre vagy az D3 jelli fedélre ragadt élelmiszereket eltavolitani.

Meriilé6 mixer (B)

A mixer gyimolcslevek, tejes koktélok, tej, szoszok, levesek majonéz, gyermek és diétas
tapszerek, purékészitésre stb. késziilt. Legyen évatos, a kés élei nagyon élesek!

A feldolgozashoz az 1-6-os sebességet hasznalhatja, vagy a TURBO gombot!

A feldolgozas maximalis id6tartama 1 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perc sziinetet, ami

a hajtéegység lehliléséhez sziikséges.

Felhelyezés és levétel

A merulé mixert helyezze az A jelli meghajtéegységre és gyenge nyomassal kattintsa be
azt a biztositézar bezarasaig (1B. abra). A mixer levételéhez nyomja meg az A4 rogzitd
nyomoégombot és vegye le a feltétet. Az A jelli botmixert vegye kézbe és a B jelt mertild
mixert helyezze a F jel(i edénybe vagy mas, élelmiszerekkel megtdltdtt megfelel6 edénybe.
Az kapcsold megfelelé nyomdgombja benyomasaval helyezze miikodésbe a meghaijtd
egységet. Munka kézben mozgassa a mixert gy, hogy az élelmiszerek tokéletesen
feldolgozodjanak. A miivelet befejezése utan kapcsolja ki a készliléket, vegye ki a mixert az
edénybdl és tisztitsa azt meg.

Tanacsok
— Ne dolgozzon fel tul kemény anyagokat (pl. jégdarabokat, stb.) A kés feleslegesen
gyorsan eltompulhat.
— Habosodé folyadékok esetén (pl. tej) soha ne téltse a F edényt a ,MAX” szintig, hogy
ne follyon az tul.

Az élelmiszerek mennyisége és a feldolgozasok idétartama

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam
Gyermekételek, levesek, szoszok 100 — 800 ml 60 mp
Koktélek és kevert italok 100 — 800 mi 60 mp
Zo6ldségek és gyimolcsok 100-500¢g 30 mp
Tésztafélék 100 — 800 ml 60 mp

* max. mennyiség mas edény hasznalatanal (pl. labos)
Habvero keveré (C, C1)

A habverd tojassarga, tojasfehérje, habok, krémek, puddingok, kénny( tésztak és hasonld
élelmiszerek feldolgozasara szolgal. A habkeverét ne hasznalja kemény tésztak keverésére!
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A feldolgozashoz az 1-6-0s sebességet hasznalhatja, vagy a TURBO gombot!
A feldolgozas maximalis id6étartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perc sziinetet, ami
a hajtéegység lehliléséhez szukséges.

Felhelyezés és levétel

A habver6 keverd C jelli tengelyét helyezze be a C1 attételbe, ezt kdvetéen helyezze ra
az attételt az A meghajté egységre és enyhe nyomassal kattintsa be a zarba (1C. abra)
A habkever6 levételéhez nyomja meg az A4 régzité nyomogombot és vegye le a kever6t.
Az A jell botmixert/habverét vegye kézbe és a C jell meruld keveré habver6t helyezze

a F jelt edénybe vagy mas, élelmiszerrel megtoltott megfelel6 edénybe. Az A1 kapcsolo
nyomégombja benyomasaval helyezze mikodésbe a meghajté egységet. Munka kdzben
mozgassa a habver6t ugy, hogy megtorténjen az élelmiszerek tokéletes feldolgozasa.

A mivelet befejezése utan kapcsolja ki a meghajtdé egységet, vegye ki a habverd kever6t
az edénybdl és tisztitsa azt meg.

Tanacsok
— Tojasfehérjék habverése el6tt (minimalis mennyiségik 2 db) gy6zédjon meg arrol,
hogy ugy a feltét, mint az edény szarazak és olajmentesek legyenek. A tojasfehérjék
szobahdémérsékletiiek legyenek.
— A krémeknél és tejszin habverésekor hiitse le azokat legalabb 6 °C-ra.

Az élelmiszerek mennyisége és azok feldolgozasi ideje

Elelmiszer Max. mennyiség Id6tartam
Tejszin 500 ml 70 mp — 90 mp
Tojasfehérje 4 db 120 mp

Daraboldkés (D2) és a darabolé edény (D)

A kés keményebb élelmiszerek feldarabolasra, mixelésére, keverésére szolgal

(pl. gyumdlcs, zéldség, dié, mandula, kicsontozott, in— és bérnélkili husok készitésére)
vagy purékészitésre szolgal. Ne hasznalja a kést tésztaféleségek készitésre! Legyen
ovatos, a kés élei nagyon élesek! Feldolgozashoz hasznalja a TURBO gombot!

A feldolgozas maximalis id6tartama 1 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perc sziinetet, ami
a hajtéegység lehliléséhez szukséges.

Az D2 jelli kést annak fels6, miianyagbdl késziilt részén megfogva vegye kézbe, az
esetleges véddburkolatot vegye le és helyezze a kést az D jel(i edényben levé D1 jell
kdzéptengelyre (1D. abra) Helyezzen az edénybe élelmiszert. Helyezze ra az edényre

a D3 jell fedelet ugy, hogy az annak szélén levd kiemelkedések beilleszkedjenek az
edényen levd besajtolasokra és jobbfelé torténd elforditassal biztositsa be a fedelet. Az
A jeli meghajté egységet helyezze az D3 jelli fedélre ugy, hogy a fedél be is zardédjon.
Az kapcsolé nyomégombja benyomasaval helyezze mikédésbe a meghajté egységet.

A mivelet befejezése utan kapcsolja ki a hajtéegységet. A meghajtas levételéhez nyomja
meg az D3 jelli zaré6 nyomdégombot és vegye le a meghajtéegységet. Az D3 jelii fedelet
forditott médon vegye le, vegye ki a kést és tisztitsa azt meg.

Tanacsok
— A daraboldkéssel soha ne daraboljon tul kemény nyersanyagokat mint pl. szemes
kaveét, szerecsendiot, jégdarabokat stb.! A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.
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A nyersanyagok mennyisége és a feldolgozas ideje, daraboléedény (D)

Elelmiszer Max. mennyiség Id6tartam Sebesség
Gyodgyndvények 509 10x1 mp 1-6
Hagyma és tojas 150 g 7x1mp 1-6, TURBO
Hus, halak 300 g (max.) 10 mp TURBO
Diofélék 200 g 40 mp TURBO
Sajtok 50 — 300 g (max.) 15 mp TURBO

Gyiumolcs piiré (E)

Az E tartozékra helyezze ra a kést E1 (1E. abra)! A mar 0sszeszerelt tartozékot tegye ra az
A meghajtdéegységre és enyhe nyomassal rogzitse Utk6zésig (1E. abra)! Szétszereléshez
nyomja meg az A4 gombot és vegye le a tartozékot! Nyomja szét az ételt a mixerrel!

A szétmixelt étel a keverd fejen l1évé lyukakon kijon. Folytassa ezt az edény teljes fellletén és
figyeljen arra, hogy ne hagyjon ki apré részeket sem.

Ha biztos abban, hogy az élelmiszer egészét 6sszeturmixolta, akkor az étel el6 van
készitve. Mikor kiveszi a mixert az edénybdl, akkor hagyja azt még egy révid ideig
mikodni, hogy ezzel eltavolithassa a maradék ételt a mixerrél! A feldolgozashoz az 4—6-os
sebességet hasznalhatja, vagy a TURBO gombot! A feldolgozas maximalis id6étartama

2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces sziinetet, ami a meghajtdegység lehiiléséhez
szikséges. Egy adaghoz valé maximalis élelmiszer mennyiség 1,5 kg. Feldolgozas el6tt
hamozza meg a hozzavaldkat, majd f6zze azokat puhara!

Egyéb 6sszetevok

A mixert lehet hasznalni kilénb6z6 z6ldségek, mint peldaul sutétdk, édesburgonya,
paszternak, vagy sargarépa feldolgozasara. Egyszeriien f6zze meg a zoldségeket
és mixelje 6ssze Oket egy tokéletesen dsszedolgozott masszava! Ez megkénnyiti

a zOldség fzelékké torténd elkészitését a gyerekeknek.

IV. KARBANTARTAS

Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitoszereket! A meghajté egységet A,
sebességvaltokat C1, tartozékot E és fedelet D3 enyhén mosdészeres, nedves ruhaval
mossa el! Ezeket a tartozékokat soha nem meritse vizbe, ellenkezd esetben

a belsé részeikbe belefolyhat a viz! A tébbi tartozékot kbzvetlenil azok hasznalata utéan
mossa le forrd, szappanos vizben, 6blitse le tiszta vizzel és tordlje szarazra (erre a célra
edénymosogaté berendezést is hasznalhat— de a B jelt mixerre ne). A B jel( mixer
végdarabjat a tengellyel egyditt tisztitas kozben nem szabad vizbe meriteni. A B jel( mixer
és az D2 jelli darabold kés tisztitasakor, nagyon dvatosan dolgozzon, a kések élesek!
Ugyelien arra, hogy a kések vagoélei ne érintkezzenek kemény targyakkal, amelyek azokat
kitompithatjak és csdkkentik ezzel azok hatékonysagat. Néhany élelmiszer a tartozékokat
bizonyos mértékig beszinezheti. Ez azonban nincs hatassal a készulék mikddésére

és nem ad okot a készulék reklamaciodjara. Ez az elszinezddés egy bizonyos idf eltelte
utan magatdl eltlinik. Manyagbdl készllt alkatrészeket ne szaritson héforras (pl. kalyha,
tzhely, radiator) f6l6tt. Figyeljen arra, hogy minden felulet tiszta és mikdddképes legyen.
A késziiléket tiszta allapotban, biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem énjogu
személyek részére nem hozzaférhetd helyen tarolja.
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Terjedelmesebb karbantartast vagy olyan karbantartast, ami a késziilék belsejébe
torténo beavatkozast igényel, szakszervizzel kell elvégeztetni! A gyartéi utasitasok
be nem tartasa a jotallasi kotelezettségek megsziinését vonja maga utan!

V. OKOLOGIA Ja3a B¢

Amennyiben a méretek lehetévé teszik, valamennyi alkatrészen fel van tintetve

a csomagoldanyagok, komponensek és tartozékok gyartasara szolgalé anyagok jelei,
tovabba azok ujrahasznositasara vonatkozo jelzések. A terméken vagy annak kiséré
dokumentacidjaban feltlintetett jelzések azt jelzik, hogy az elektromos és elektronikus
termékeket nem szabad a kommunalis hulladékokkal egyutt artalmatlanitani. A helyes
artalmatlanitas céljabdl adja le azokat az arra kijeldlt hulladékgydjté helyeken, ahol azokat
ingyenesen veszik at. A termékek helyes artalmatlanitasaval értékes természeti forrasokat
segit megdrizni és megel6zi azok a potencialisan a nem megfelel6 artalmatlanitasbdl
kdvetkez6 negativ hatasait a kbrnyezetre és az emberi egészségre. Tovabbi részleteket
kérjen a helyi 6nkormanyzattdl vagy a legkdzelebbi hulladékgyijté helyen. Ezen hulladék
anyagok helytelen artalmatlanitasa némelyik orszag el6irasai szerint pénzbintetéssel

is jarhat. Amennyiben a készuléket véglegesen kiselejtezi, javasoljuk annak
csatlakozovezetéke elektromos haldzatrél t6rténd lekapcsolasakor a csatlakozévezetéket
levagni, ezzel a késziilék hasznalhatatlanna valik.

VI. MUSZAKI ADATOK

Fesziltség (V) a készilék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
A mixel6 edény Grtartalma (ml) 700

A darabolé edény (rtartalma (ml) 500

A meghajtd egység tomege (kg) kb. 0,68

A készulék érintésvédelmi osztalya Il.

Zajszint dB(A) re 1pW 85

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 0.50 W

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyartoé fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. — Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektél
elzart helyen. A zacsk6 nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot

bolcsbkben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

Az /\\ szimbélum FIGYELMEZTETEST jelent.

‘i kioldva a bezarva
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Blender

eta 3013, eta 5013/10

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich cze$ci
oryginalnego opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Wskazowki w instrukcji obstugi nalezy uwazac za cze$c¢ urzadzenia i przekazac innemu
uzytkownikowi urzgdzenia.

— Sprawdz, czy dane dotyczace napiecia podane na tabliczce odpowiadajg napieciu
w Twoim gniazdku elektrycznym. Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtgczy¢ do
gniazdka instalacji elektrycznej, ktore jest zgodne z odpowiednimi normami.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;
urzgdzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzgdzenia
moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.

- W przypadku przetwarzania gorgcej cieczy (miksowanie gorgcej
zupy z warzywami itp.), nalezy zachowaé ostroznos¢, poniewaz
moze rozpryskac sie ze zbiornika pod wptywem nagtego wrzenia.

- Przed zmiang akcesoriow i dostepnych czesci, ktore przy uzyciu
sg w ruchu, przed montazem i demontazem przed przystgpieniem
do czyszczenia lub konserwacji, nalezy urzgdzenie wytgczy¢
i odtgczyC wyciggajgc wtyczke z gniazda!

- Podczas obstugi akcesoriéw (mikser zanurzeniowy), badz
ostrozny, néz jest bardzo ostry.

- W przypadku, gdy kabel tego urzgdzenia jest uszkodzony, musi
on by¢ zastgpiony przez producenta, serwisanta lub podobng
osobe uprawniong, zeby w taki sposéb unikngé powstania
niebezpiecznych sytuacii.

- Podczas pracy z nozem sierpowym nalezy bardzo uwazac
zwtaszcza przy wyjmowaniu go z pojemnika, podczas oprozniania
pojemnikéw i podczas czyszczenia. NOz jest bardzo ostry!

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, jesli ma uszkodzony kabel zasilajgcy
lub wtyczke, jesli nie dziata prawidtowo, gdy upadto na ziemie
i uszkodzito sie lub spadto do wody. W takich przypadkach,
nalezy zaniesc¢ urzgdzenie do autoryzowanego serwisu celem
sprawdzenia jego bezpieczenstwa i prawidtowego dziatania.
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- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest pozostawione

bez opieki, przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegaé, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzagdzenia.

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

— Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w srodowisku wilgotnym lub mokrym,w srodowisku
z niebezpieczehnstwem pozaru lub wybuchu (miejsca, gdzie sg przechowywane chemikalia,
paliwa, oleje, gazy, farby i inne substancje tatwopalne lub lotne).

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych
i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne
srodowiska mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sSniadaniem)!
Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Wtyczki kabla zasilajgcego nie wkladaj do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj
mokrymi rekami i ciggnac za kabel zasilania!

— Jednostki napedowej nie wolno zanurza¢ do wody i my¢ pod biezgcg wodg!

— Miksera nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza
niebezpieczenstwo przewrdcenia, z dala od zrédet ciepta (np. piec, piekarnik, kuchenka,
grill, itp.) i mokrych powierzchni (np. zlewozmywakéw, umywalek, itp.).

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko z akcesoriami przeznaczonymi dla tego typu. Stosowanie
innych akcesoridw moze stanowi¢ zagrozenie dla obstugi.

— Akcesoriéw nie nalezy wktada¢ do zadnych otwordw ciata.

— Nie nalezy uzywac urzadzenia bez wtozonych surowcow!

— Nie nalezy zdejmowac akcesoriéw, gdy dziata silniki!

— Uwazaj, aby kabel zasilania nie dostat sie¢ miedzy czesci wirujace.

— Zanim zdejmiesz akcesoria, pozwol, aby obracajgce sie czesci zatrzymaty sie catkowicie.

— UWAGA: Jesli siekacz pracuje bez obcigzenia (np. n6z nie mieli potrawy), nalezy odtgczyc¢
go od sieci a potrawe przesung¢ w zasieg noza.

— UWAGA: Nie stosowac ptynu!

— Przed oprdznieniem pojemnika, najpierw wyjmij ndz sierpowy.

— Nie uzywaj zywnosci o wyzszej temperaturze niz ok. 80 °C.

— Dlugie witosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe urzgdzenia dodatkowego. Bgdz ostrozny, aby Twoje wiosy, odziez i dodatki,
nie dostaty sie zbyt blisko czesci wirujgcych!

— Pozostawiajac urzgdzenie bez nadzoru zawsze nalezy odtgczy¢ go od zasilania.

— Nalezy unikaé, aby przewdd zasilajgcy swobodnie wisiat na krawedzi blatu, gdzie mogtoby
siegna¢ dziecko.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, otwartym
ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie. Nigdy nie kladz go na gorgce;j
powierzchni ani nie pozwdl, by zwisat poza krawedz stotu lub blatu kuchennego. Na skutek
zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez dzieci moze doj$¢ do przewrdcenia
lub $ciaggniecia urzadzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!

— Nigdy nie nalezy uzywac urzgdzenia do innych celéw niz, dla ktérych jest przeznaczone,
oraz opisane w niniejszej instrukgji!

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewlasciwe
traktowanie urzgdzenia (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia o ostrza noza
miksera) i nie ponosi odpowiedzialnosci za gwarancje dotyczgce urzadzenia
w przypadku nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczehstwa.

33/45



ll. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1

A — naped
A1 — przycisk POWER A4 — przycisk blokowania pozycji koncowek
A2 — przycisk TURBO A5 — przewdd zasilajgcy

A3 — elektroniczny regulator predkosci
B — koncowka do miksowania

C - koncoéwka do ubijania
C1 — przektadnia

D - pojemnik na siekanie 500 ml
D1 — wat srodkowy
D2 — noz sierpowy
D3 — pokrywka pojemnika

E - specjalna nasadka do przygotowywania puree i puree warzywnego
E1-noéz

F — pojemnik do miksowania i ubijania (700 ml)

F1 — pokrywka

Akcesoria ETA3013/00 | ETA5013/10

B v v

C,C1 \ X

D, D1, D2, D3 v v

E, E1 X v

F, F1 V V

( Uwaga )

Nasadki istnieje mozliwo$¢ ich dokupienia.

lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Nalezy usuna¢ wszystkie elementy opakowania i wycig¢ urzadzenie z akcesoriami.

Z urzadzenia nalezy usungé wszelkie folie, nalepki lub papier. Podczas pierwszego
uruchomienia nalezy czesci, ktére bedg miaty kontakt z Zzywno$cig umy¢ w gorgcej wodzie
z detergentem, doktadnie sptuka¢ czystag wodg i wytrze¢ je suchg lub pozostawi¢ do
wysuszenia.

Wytacznik bezpieczenstwa (A1, A2), (rys. 1A)

stopien POWER - regulowana predkosc¢ stopien TURBO - maksymalna predko$c¢
Silnik pracuje, az do momentu, gdy wigcznik jest wcisniety.
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Elektroniczny regulator predkosci (A3), (rys. 1A)

Obracajac regulator w zakresie od 1 do 6 mozna ptynnie zmieniaé predkos¢ silnika.
Urzadzenie z ustawiong predkoscig uruchomi¢ mozna za pomocg przycisku POWER.
Nastepujgce rady powinny by¢ traktowane, jako przykfady i inspiracja, ich celem nie

jest instruowanie, ale pokazanie réznych mozliwosci przetwarzania zywnosci. Czasy
przygotowania (przetwarzania) zywnosci sg jedynie orientacyjne i sg w jednostkach sekund
i minut. llo$¢ przetworzonej zywnosci nalezy wybrac tak, aby podczas ich przetwarzania
unikng¢ przekroczenia maksymalnej pojemnosci pojemnika — oznaczone kreska. Wigksze
ilosci przetworzonej zywnosci muszg by¢ podzielone na kilka partii i nalezy ciagle sprawdzac
zawartos¢ pojemnikéw. Zaleca sie, aby od czasu do czasu prace przerywac, urzgdzenie
wytgczy¢ i usung¢ wszystkie pokarmy, ktére przykleity sie koricéwki miksujacej/do ubijania
B/C, noza sierpowego D2, pojemnika D/F lub pokrywki D3.

Koncoéwka do miksowania (B)

Jest przeznaczone do miksowania sokéw, koktajléw mlecznych, mleka, soséw, zup,
majonezéw, zywnosci dla niemowlat, puree, itp. Uwazaj, ostrze noza jest bardzo ostre!
Do przetwarzania mozna uzy¢ predkosci 1-6 lub TURBO.

Maksymalny czas pracy to 1 minuta. Po 1 min. nieustannej pracy urzgdzenia nalezy

10 — 15 min. przerwac¢ prace w celu schtodzenia napedu.

Wiozenie i wyjecie

Nasadke miksujgcg B nasun na naped A i lekko naciskajgc zablokuj (rys.1B). Aby usung¢
nasadke miksujgcg nacisnij przycisk blokowania A4 i wyjmij koncéwke. Mikser A chwy¢

do reki i koncowke miksujgcag B wiéz do pojemnika F napetnionego potrawa. Naciskajgc
przycisk wprowadz naped w ruch. Podczas pracy, poruszaj mikserem w pojemniku, tak, aby
byly idealnie przetworzone surowce. Po zakorczeniu, zwolnij wtgcznik, wyjmij korcéwke

z pojemnika i wyczy$c.

Zalecenia
— Nie przetwarzaj bardzo twardych surowcow (np. kostek lodu, itp.). N6z bytby zbyt
wczesnie stepiony.
— Ptynem tworzgacym piane (np. mleko) nie nalezy wypetnia¢ pojemnika F do znaku
,MAX?®, aby unikng¢ przepetnienia.

llos¢ surowcow i czas przetwarzania

Sktadniki Maks. ilos¢ Czas
Positki dla dzieci, zupy, sosy 100 — 800 ml 60 s
Koktajle i napoje mieszane 100 — 800 ml 60 s
Owoce i warzywa 100 -500g 30s
Ciasto 100 — 800 ml 60 s

* maks. ilo$¢ przy uzyciu innego naczynia (np. garnka)

Koncéwka do ubijania (C, C1)

Jest przeznaczona ubijania iatka, jajek, kremow, piany, kremoéw deserowych, budyniéw
btyskawicznych, rzadkich ciast, majonezéw i podobnych potraw. Nie uzywaj miksera do
gestych ciast! Do przetwarzania mozna uzy¢ predkosci 1-6 lub TURBO. Maksymalny czas
pracy to 2 minuty. Po 2 min. nieustannej pracy urzadzenia nalezy 10 — 15 min. przerwac¢
prace w celu schtodzenia napedu.
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Wilozenie i wyjecie

Wat koncéwki do ubijania C zasun do przektadni C1, nastepnie nasun przekfadnie na naped
A i lekko naciskajac zablokuj (rys. 1C). Aby zdjg¢ koncéwke do ubijania nalezy nacisng¢
przycisk blokowania A4 i zdjg¢ przektadnie z koncdwka. Mikser A chwy¢ do reki i koncowke
C widz do pojemnika F napetnionego potrawa. Naciskajgc przycisk wprowadz naped

w ruch. Podczas pracy, poruszaj koricéwka w pojemniku, tak, aby byty idealnie przetworzone
surowce. Po zakonczeniu, zwolnij wigcznik, wyjmij koncéwke z pojemnika i wyczysc¢.

Zalecenia
— Przed ubijaniem biatka (minimalna ilo$¢ 2 szt.), upewnij sie, ze koricowka i pojemnik sg
suche i bez resztek oleju. Biatka powinny mie¢ temperature pokojowa.
— Smietana na bitg $mietane i krem powinna byé schtodzona do temperatury, co najmniej 6 °C.

llo$¢ surowcow i czas przetwarzania

Sktadniki Maks. ilos¢ Czas
Smietana 500 ml 70s-90s
Biatko 4 szt. 120 s

N6z sierpowy (D2) i pojemnik na siekanie (D)

Jest przeznaczone do cigcia, miksowania, mieszania, wszelkiego rodzaju twardszej zywnosci
(np. owoce, warzywa, orzechy, migdaty, mieso — bez kosci, $ciegna i skéry, lub

puree). Uwazaj, ostrza sg bardzo ostre! Nie nalezy uzywaé¢ noza do zadnych ciast!

Do przetwarzania uzy¢ przycisku TURBO. Maksymalny czas pracy to 1 minuta. Po 1 min.
nieustannej pracy urzgdzenia nalezy 10 — 15 min. przerwac¢ prace w celu schtodzenia napedu.

N6z D2 uchwy¢ za gorng czes¢ z tworzywa sztucznego, zdejmij ostone i n6z, wtéz do
pojemnika D tak, aby byt nasuniety na wat srodkowy D1 (rys. 1D). Umies$ci¢ w pojemniku
zywnos¢. Zatoz pokrywke D3 na pojemnik, tak, aby wystepki na krawedzi dostaty sie do
wyciecia w pojemniku i obracajgc w prawo zabezpiecz pokrywe. Jednostke napedowg

A nalezy wtozy¢ na pokrywe D3 w taki sposdb, aby zostata zablokowana.

Naciskajgc przycisk wprowadzisz naped w ruch. Po zakonczeniu czynnosci jednostke
napedowg nalezy wytgczy¢. Aby zdjg¢ naped A nacisnij przycisk blokowania A4 i zdejmij
jednostke napedowg. Pokrywe D3 w odwrotny sposdb odtgcz, wyjmij n6z i oczysc.

Zalecenia
— Nigdy nie wolno nozem sierpowym miazdzy¢ zbyt twardych surowcow, takich jak
ziarna kawy, gatke muszkatotowa, orzechy, migdaty, kostki lodu, itp.! N6z moze
zbyt wczesnie stepié.

llos¢ surowcow i czas przetwarzania, pojemnik rozdrabniajacy (D)

Sktadniki Maks. ilos¢ Czas Predkos¢
Ziota 50 g 10x1s 1-6
Cebula i jajka 150 g 7x1s 1-6, TURBOI
Mieso, ryby 300 g (maks.) 10s TURBO
Orzechy 200 g 40 s TURBO
Ser 50 — 300 g (maks.) 15s TURBO
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Specjalna nasadka do przygotowywania puree i puree warzywnego (E)

Na koncéwke E natozyé n6z E1 (rys. 1E). Ztozong koncéwke nasunagé na jednostke
napedowg A i lekko naciskajgc zabezpieczy¢ zamkiem az do zablokowania (rys. 1E). Aby
usung¢ blokade, nacisng¢ przycisk blokowania A4 i zdjg¢ koncowke. Nacisnij mikserem

na jedzenie. Zmiksowana zywnos¢ przecisnie sie bocznymi $cianami gtowicy mieszajacej.
Powtarzaj w kilku miejscach w naczyniu i upewni¢ sie, ze nic nie pominagtes. Jezeli jestes
pewien, ze wszystkie pokarmy zostaty zmiksowane, zywnos$¢ jest przygotowana. Po wyjeciu
miksera z pozywienia, jeszcze go nie wytgczaj, aby usung¢ pozostatosci.

UWAGA: Do przetwarzania mozna uzy¢ predkosci 4-6 lub TURBO. Maksymalny czas
przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zrob przerwe 10 - 15 minut niezbedng do
ochtodzenia napedu. Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych sktadnikéw na jedng dawke wynosi
1,5 kg. Skfadniki przed przetwarzaniem muszg by¢ wiasciwie obrane i ugotowane na miekko.

Inne sktadniki

Mikser moze by¢ rowniez stosowany do r6znego rodzaju warzyw, takich jak dynie, stodkie
ziemniaki, pasternak czy marchew. Po prostu ugotuj warzywa i zmiksuj na idealnie gtadka
paste. Utatwia to przygotowanie warzyw dla dzieci.

V. KONSERWACJA

Nie nalezy uzywac zracych i agresywnych srodkéw czyszczacych! Jednostke
napedowg A, przektadnia C1, konicdwke E i pokrywe D3 czysci¢ miekkg wilgotng szmatkg
z detergentem. Nigdy nie zanurzac¢ tych akcesoriow w wodzie, aby do wnetrza nie dostata
sie woda. Wszystkie akcesoria bezposrednio po uzyciu, nalezy umy¢ w cieptej wodzie

z detergentem, optukac czystg woda i wytrze¢ do sucha (mozna my¢é w zmywarce — jednak
nie mikser B). Koncoéwki z watem miksera B nie mozna podczas czyszczenia zanurza¢ do
wody. Podczas czyszczenia koncéwki miksera B i noza sierpowego D2 nalezy pracowaé
bardzo starannie. Upewnij sie, aby krawedzie thgce akcesoridw nie przyszty do kontaktu

z twardymi przedmiotami, ktdre je stepig ograniczajac ich skutecznosé. Niektore sktadniki
moga przebarwi¢ akcesoria. Jednakze nie ma to wptywu na funkcjonowanie urzadzenia i nie
jest powodem do reklamacji urzgdzenia. To zabarwienie zazwyczaj za jaki$ okres samo
zniknie. Czesci z tworzyw sztucznych nie nalezy suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. kuchenki
elektryczne/kuchenki gazowe). Upewnij sie, ze powierzchnie przylegajace sg czyste

i funkcjonalne. Po oczyszczeniu nalezy przechowywacé urzgdzenie w suchym i bezpiecznym
miejscu wolnym od kurzu, z dala od dzieci i os6b niekompetentnych.

Wymiana elementéw szerszego charakteru lub ktére wymagaja ingerenciji do czesci
elektrycznej urzadzenia moze wykona¢ wytacznie specjalistyczny serwis!
Nieprzestrzeganie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

V. EKOLOGIA I 3 D:¢

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatdw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub elektronicznych
nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy odnies¢ do
specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty.
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Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowac cenne zrédta i pomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywoéw na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych szczegoétowych informacji dotyczacych utylizacji

nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (www.elektroeko.pl).
Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac¢ karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzagdzenia z uzytkowania
zaleca si¢ odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu.
Dzieki czemu uzytkowanie urzgdzenia nie bedzie mozliwe.

VI. DANE TECHNICZNE

Napigcie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzeniaj
Objetos¢ naczynia — do miksowania (ml) 700

— do siekania (ml) 500
Masa — zespot napedowy (kg) okoto 0,68

Klasa izolacyjna Il

Pobdér mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 0,50 W
Poziom hatasu 85 dB (A) re 1pW

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Nie zanurza¢ do wody lub
innych cieczy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
a BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. — Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy
uzywac w kotyskach, t6zeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

/1\ OSTRZEZENIE
‘i odblokowany

ﬂ zablokowany

38/45



O,

Stabmixer

eta 3013, eta 5013

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den Erwerb eines
hochwertigen ETA Stabmixers. Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte
sorgfaltig die Bedienungsanleitung. Sie gibt Ihnen wichtige Hinweise fir |hre Sicherheit, den
Gebrauch und Wartung des Stabmixers. Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung, den
Garantieschein, den Kaufbeleg und wenn mdéglich auch die Verpackung auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE A

— Betrachten Sie die Bedienungsanleitung als Bestandteil des Stabmixers und geben Sie
diese an jeden Benutzer des Gerates weiter.

— Kontrollieren Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung in Ihrer Steckdose
entspricht.

- Das Gerat ist nicht zum Gebrauch durch Personen (einschlieRlich
Kindern) bestimmt, deren Fahigkeiten bzw. deren Mangel an
Erfahrungen und Kenntnissen den sicheren Gebrauch des Gerates
ausschliel3en, falls sie nicht beaufsichtigt werden bzw. falls sie
nicht bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates durch
eine verantwortliche Person unterwiesen wurden. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um zu gewahrleisten, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

-Vor dem Zubehérwechsel, sowie vor der Montage/Demontage und
vor der Reinigung bzw. Instandhaltung schalten Sie das Gerat aus
und trennen es vom Stromnetz.

- Falls die Anschlussleitung des Gerates beschadigt sein sollte,
trennen Sie das Gerat sofort vom Stromnetz. Das Kabel muss
durch den Hersteller oder durch dessen Kundendienst bzw. eine
daflr qualifizierte Person ausgewechselt werden, um Verletzungen
durch elektrischen Strom zu verhindern.

- Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, falls Sie es
unbeaufsichtigt lassen.

-Wenn Sie mit heilder Flussigkeit arbeiten (Mixen von heiler
Gemiusesuppe usw.) ist erhdhte Vorsicht geboten, durch plétzliches
Sieden kann sie aus dem Behaltnis spritzen.

- Benutzen Sie das Gerat nie, wenn es eine beschadigte
Anschlussleitung bzw. einen beschadigten Stecker hat, falls es
nicht richtig arbeitet oder wenn es auf den Boden gefallen ist und
beschadigt wurde. Bringen Sie in solchen Fallen das Gerat in eine
autorisierte Servicewerkstatt, um dort seine Sicherheit und die
ordnungsgemalfie Funktion tUberprifen zu lassen.
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- Achten Sie bei der Handhabung mit dem Sichelmesser auf eine
erhohte Aufmerksamkeit besonders bei der Entnahme aus dem
Gefal, beim Ausschitten aus dem Gefald und wahrend der

Reinigung. Das Messer ist sehr scharf!

— Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch im Auenbereich bestimmt.

— Schalten Sie den Stabmixer nach dem Gebrauch immer aus und trennen ihn durch
Herausziehen des Netzsteckers aus der Steckdose vom Stromnetz.

— Fassen Sie den Stecker der Anschlussleitung beim Ein- und Ausstecken nie mit nassen
Handen an und ziehen Sie nie an der Anschlussleitung um den Stecker aus der Steckdose
zu entfernen!

— Der Stabmixer ist fur die Verwendung im Haushalt bestimmt, nicht fir eine gewerbliche
Nutzung.

— Tauchen Sie die Antriebseinheit nie in Wasser ein (auch nicht teilweise) und waschen Sie
sie nicht unter flieRendem Wasser!

— Benutzen Sie den Stabmixer nur an Orten, die einen sicheren Stand garantieren und
in ausreichendem Abstand von brennbaren Gegenstanden (z.B. Gardinen, Vorhangen,
Holz usw.), Warmequellen (z.B. Ofen, Kiichenherd, Kochplatten, Grill usw.) und nassen
Oberflachen (Spulbecken, Waschbecken usw.).

— Benutzen Sie das Gerat nur mit dem fiir diesen Typ bestimmten und gelieferten Zubehér.
Der Gebrauch anderen Zubehdrs kann eine Gefahr fir die Bedienungsperson darstellen.

— Stecken Sie das Zubehdr in keine Korperdffnungen.

— Schalten Sie das Gerat nicht ohne zugegebene Lebensmittel ein!

— Geben Sie Acht, dass die Anschlussleitung nicht zwischen die sich drehenden
Zubehdrteile gelangt.

— Bevor Sie die Antriebseinheit aus dem Gefal nehmen, lassen Sie die rotierenden Teile
vollstandig anhalten.

— WARNUNG: Wenn der Zerkleinerer in Betrieb leer dreht (das Messer kann z.B. nicht die
Nahrungsmittel beriihren), trennen Sie den Stabmixer vom Stromnetz und I6sen Sie die
Nahrungsmittel.

— WARNUNG: Verarbeiten Sie im Zerkleinerer keine FlUssigkeiten!

— Entnehmen Sie vor Entleeren des Zerkleinerers zunachst das Sichelmesser.

— Verarbeiten Sie keine Lebensmittel mit einer héheren Temperatur als ca. 80 °C

— Stecken Sie nie Finger, Gabel, Messer, Teigschaber, Loffel usw. in die sich drehenden
Teile des Gerats und Zubehors.

— Achten Sie darauf, dass Ihre Haare, lhre Kleidung oder Ihr Schmuck nicht in unmittelbare
Nahe der rotierenden Teile gelangen! Sie gehen so der Gefahr aus dem Weg, dass diese
auf das Zubehdr aufgewickelt werden.

— Sollten die zu verarbeitenden Lebensmittel am Zubehdr (z.B. an den Messern, den Rihrbesen,
dem Behalter oder Deckel) kleben bleiben, schalten Sie das Gerat aus und reinigen Sie
vorsichtig das Zubehor mit dem Teigschaber.

— Kontrollieren Sie regelmafig den Zustand der Anschlussleitung des Gerates.

— Wickeln Sie nicht die Anschlussleitung um das Gerat. Sie kénnen somit Ihre
Nutzungsdauer verlangern.

— Im Falle der Verwendung eines Verlangerungskabels ist es erforderlich, dass dieses
unbeschadigt ist und den glltigen Normen entspricht

— Nutzen Sie das Gerat niemals fiir einen anderen Zweck, als fir welchen es bestimmt und
in dieser Anleitung beschrieben ist!
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— Die Anschlussleitung darf weder durch scharfe Kanten noch heife Gegensténde oder
offenes Feuer beschadigt werden. Sie darf auch nicht in Wasser getaucht und uber
Kanten geknickt werden.

— Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch falschen Gebrauch mit dem Gerat
und Zubehdr entstanden sind (z.B. Verletzungen). Im Fall der Nichteinhaltung der obig
angefihrten Sicherheitshinweise erlischt die Garantie.

ll. BESCHREIBUNG DES GERATES UND DES ZUBEHORS (Abb.1)

Vorbereitung zum Gebrauch

A — Antriebseinheit
A1 - POWER-Taste A4 — Arretierungstasten der Einsatze
A2 — TURBO-Taste A5 — Anschlussleitung
A3 — Drehzahlregler

B — Mixstab

C — Schneebesen
C1 — Getriebe

D — 2 Riihrbesen
D1 — Getriebe

E — Zerkleinerer 500 ml
E1 — Mittelwelle E3 — Behalterdeckel
E2 — Sichelmesser

F — Spezialaufsatz zum Stampfen von Kartoffeln und zur Zubereitung von

Gemiisepiiree
F1 — Messer
G - Mixbecher 700 ml
G1 — Deckel
Zubehor ETA3013/00 | ETA5013/00

B \ N

C, C1 \ X

D, D1 X \/

E, E1, E2, E3 \ y

F, F1 X v

G, G1 \ N

HINWEIS: Weitere Aufsatze konnen als optionales Zubehor hinzugekauft werden.

[ll. ANLEITUNG ZUR BEDIENUNG

Vorbereitung zum Gebrauch

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und nehmen Sie die Antriebseinheit sowie das
Zubehor heraus. Entfernen Sie vom Gerat alle eventuell anhaftenden Folien, Aufkleber bzw.
Papier. Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile, die in Berlihrung mit Lebensmitteln
kommen, mit heiRem Wasser und Spilmittel ab und spllen Sie sie anschlieRend mit klarem
Wasser.

Schaltertasten (A1, A2), (Abb. 1A)
POWER-Taste — Wahl der Geschwindigkeit
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TURBO-Taste — Motor arbeitet mit Hochstleistung Achtung! TURBO-Taste nicht langer
als 60 Sekunden ununterbrochen gedriickt halten. Danach ist eine Pause
von 10 bis 15 Minuten zur Abkuhlung einzuhalten.

Durch Betatigen und Festhalten der Taste (A1 oder A2) setzen Sie den Stabmixer in
Betrieb, durch Loslassen der Taste schalten Sie den Stabmixer aus.

Drehzahlregler (A3), (Abb. 1A)
Durch Drehen des Reglers im Bereich von 1 bis 6 kdnnen Sie die Motordrehzahl stufenlos
regulieren. Die Drehzahl kann nur bei Verwendung der Taste POWER geregelt werden.

Mixstab (B)

Zum Mixen und Rihren von Flissigkeiten, Majonasen, Diat- und Kindernahrung u.a.
geeignet. Vorsicht! Die Schneiden des Messers sind sehr scharf. Verwenden Sie

die Geschwindigkeitsstufen 1 - 6 oder die TURBO-Taste. Die maximale Betriebsdauer
betréagt 60 Sekunden. Danach halten Sie eine Pause von 10 - 15 Minuten zur notwendigen
Abkuhlung des Gerates ein.

Aufsetzen und Abnehmen des Mixstabes

Setzen Sie den Mixstab auf die Antriebseinheit A und sichern ihn durch leichtes Andriicken
bis zum Einrasten der Arretierung (Abb. 1B). Zum Abnahmen des Mixstabes driicken

Sie die Arretierungstasten A4 und ziehen anschliefend den Mixstab ab. Nehmen Sie

den zusammengebauten Stabmixer A in die Hand und setzen Sie den Mixstab in den
Mixbecher G oder in ein anderes mit Nahrungsmitteln gefilltes geeignetes Gefal.

Durch Betéatigung des gewtiinschten Schalters wird der Stabmixer in Betrieb genommen.
Bewegen Sie den Mixer bei der Arbeit im Behalter so, dass es zu einem perfekten
Verarbeiten der Nahrungsmittel kommt. Nach Beenden der Tatigkeit schalten Sie die
Antriebseinheit aus, entnehmen den Stabmixer aus dem Behaltnis und reinigen ihn.

(1)
4 Empfehlung ?‘

— Zerkleinern Sie niemals mit dem Sichelmesser Lebensmittel wie z.B. Kaffeebohnen oder
Eisstlicke! Damit kdnnen Sie einen vorzeitigen Verschleilt des Messers verhindern.

— Weichen Sie harte Lebensmittel (z.B. Hulsenfriichte, Sojabohnen usw.) vor dem
Verarbeiten in Wasser ein.

— Je langer Sie die Lebensmittel mixen, umso feiner wird ihre Konsistenz.

— Bei schaumbildenden Fliissigkeiten (z.B. Milch) flllen Sie den Mixbecher G nie bis zur
Markierung ,MAX* auf, damit sie nicht Giberlaufen kann.

— Falls das Ergebnis nicht zufrieden stellend ist, schalten Sie das Gerat aus, mischen die
Lebensmittel mit einem Spatel durch, entfernen einen Teil oder geben etwas Flissigkeit

\_ hinzu. J

Die nachstehenden Zubereitungsarten sind nur Beispiele und Hinweise um verschiedene
Méglichkeiten der Zubereitung von Lebensmitteln darzustellen. Die Zubereitungszeiten
(Verarbeitungszeiten) der Lebensmittel werden in Sekunden angeben. Wahlen Sie

die Menge der Lebensmittel so, damit der maximale Inhalt des Mixbechers nicht
Uberschritten wird. Bendétigen Sie eine groRere Menge, muss diese in mehrere Portionen
aufgeteilt werden. Wir empfehlen von Zeit zu Zeit die Arbeit zu unterbrechen, das Geréat
auszuschalten (Stellung 0) und Lebensmittel, die am Zubehér B/C/D, E2, E/G, E3 haften
zu entfernen.
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Lebensmittel

Maximale Menge (g)

O,

Verarbeitungszeit

Kindernahrung 100 — 800 ml 60 s
Cocktails und Mixgetranke 100 — 800 ml 60 s
Weiches Obst 100-500¢g 30s
Leichte Teige 100 — 800 mi 60 s

Schnee- und Riihrbesen-Aufsatz (C, C1/ D, D1)

zum Schlagen von Eiweil3, Schaum, Cremes, Schlagsahne, Biskuit-/Mirbeteig, Brei u.a.
Benutzen Sie nie die Schlagbesen zum Riihren von schweren Teigen, z.B. Hefeteig.
Geschwindigkeitsstufe 1 — 6, Schlagzeit ca. 1 — 2 Minuten. Danach lassen Sie das Gerat
ca. 10 — 15 Minuten abkuhlen.

Aufsetzen und Abnehmen des Schnee- und der Riihrbesen

Driicken Sie die Welle des Schnee- oder der Riihrbesen C/D in das Getriebe C1/D1.
Anschlielend schieben Sie den Schnee- oder die Rihrbesen mit Getriebe C/C1, D/D1
durch leichtes Driicken bis zum Einrasten der Arretierung (Abb. 1C, 1D).

Wenn Sie das Getriebe mit Schnee- oder Rihrbesen entfernen mochten, driicken Sie die
Arretierungstasten A4. Nehmen Sie den zusammengebauten Stabmixer A in die Hand und
setzen Sie den Schneebesen oder Rihrbesen- Aufsatz C/D in den Mixbecher G oder in ein
anderes mit Nahrungsmitteln gefiilltes geeignetes Behaltnis.

Durch Betatigung des gewiinschten Schalters wird der Stabmixer in Betrieb genommen.
Bewegen Sie den Ruhrbesen bei der Arbeit im Behalter so, dass es zu einem perfekten
Verarbeiten der Nahrungsmittel kommt. Nach Beenden der Tatigkeit schalten Sie das
Geréat aus, entnehmen den Mixer aus dem Behéltnis und reinigen ihn.

Empfehlung
— Verwenden Sie zum Schlagen von Eiweil} Eier mit Zimmertemperatur.
— Kontrollieren Sie im Fall, dass das Schlagen nicht optimal ist, ob der Schneebesen
eventuell fettig ist. Geben Sie ggf. etwas Zitronensaft oder Salz hinzu.
— Bei einer Creme flihren Sie eine Abkiihlung auf ca. 6 °C durch.

Lebensmittel Maximale Menge (g)

Schlagsahne, 500 ml

Verarbeitungszeit
70s-90s
4 Stuck 120 s

Schlagen von Eiweil}

Sichelmesser (E2) und Zerkleinerer (E)

Achtung, die Schneiden des Messers sind sehr scharf! Verwenden Sie das Messer nicht
zur Verarbeitung von diinnflissigen Teigen! Das Messer ist fir das Zerkleinern, Mixen,
Mischen samtlicher Arten von Obst, Gemise und Fleisch bestimmt. Fassen Sie das
Messer E2 am oberen Kunststoffteil an, nehmen Sie die Schutzabdeckung ab und stecken
Sie das Messer auf die Mittelwelle E1 in den Behalter des Zerkleinerers E (Abb. 1E).
AnschlieRend flillen Sie die Lebensmittel ein. VerschlieRen Sie den Behalter mit dem
Deckel E3 (Abb. 3) und setzen Sie die Antriebseinheit A so auf den Deckel E3, dass sie
im Deckel arretiert wird. Durch Driicken des Schalters nehmen Sie das Gerat in Betrieb.
Nach Beendigung der Tatigkeiten entnehmen Sie das Messer in umgekehrter Reihenfolge.
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Empfehlung

— Schneiden Sie groRere Lebensmittelstiicke in ca. 3x3x3 (cm) groRe Wiirfel.

— Falls Sie Hartkase verarbeiten, arbeiten Sie nur kurz. Bei einer langeren Arbeit kdnnte
sich der Kase erwarmen und aus diesem Grund weich werden und verklumpen.
Zerkleinern Sie niemals mit dem Sichelmesser Lebensmittel wie z.B. Kaffeebohnen
oder Eisstlicke! Damit konnen Sie einen vorzeitigen Verschlei} des Messers

verhindern.

Lebensmittel

Maximale Menge

Verarbeitungszeit

Drehzahlregler

Krauter 50¢g 10x1s 1-6
Zwiebel / hart gekochtes Ei 150 g 7x1s 1-6, TURBO
Rohes Fleisch 300 g (max.) 10s TURBO
Nisse / Mandeln 200 g 40's TURBO
Kase 50 — 300 g (max.) 15s TURBO

Spezialaufsatz zum Stampfen von Kartoffeln und zur Zubereitung von
Gemisepiirees (F)

Setzen Sie das Messer F1 auf den Aufsatz F auf (Abb. 1F). Schieben Sie den komplettierten
Aufsatz auf die Antriebseinheit A und Sichern Sie sie durch leichtes Andriicken bis zum
Einrasten der Arretierung (Abb. 1F). Zum Abnehmen des Spezialaufsatzes betatigen

Sie die Arretierungstasten A4 und entnehmen den Aufsatz. Verwenden Sie die
Geschwindigkeitsstufen 4 - 6, oder die TURBO-Taste. Der maximale Zeitraum des
ununterbrochenen Betriebes betragt 120 Sekunden. Zur notwendigen Abkiihlung der
Antriebseinheit halten Sie eine Pause von 10 - 15 Minuten ein. Die maximal zu verarbeitende
Lebensmittelmenge betragt pro Arbeitsgang 1,5 kg. Die Kartoffeln oder das Gemuse sind
vor dem Verarbeiten zu schalen und weichzukochen. Driicken Sie mit dem Mixstab auf die
Nahrungsmittel. Die zerdriicken Nahrungsmittel werden an den Seiten des Spezialaufsatzes
heraus gedriickt. Wiederholen Sie den Vorgang so oft bis alle Kartoffeln oder alles Gemuse
zerdrickt sind. Nach der Zubereitung sdubern (Grobreinigung) Sie den Spezialaufsatz, in
dem Sie ihn in ein Gefal mit Wasser tauchen und laufen lassen.

IV. REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie das Gerat vor jeder Reinigung und Pflege aus und trennen Sie es vom
Stromnetz! Verwenden Sie keine groben und aggressiven Reinigungsmittel! Reinigen
Sie die Antriebseinheit A, die Getriebe C1/D1,

den Aufsatz F und den Deckel E3 mit einem weichen feuchten Tuch mit ein wenig Spulmittel.
Tauchen Sie dieses Zubehor niemals in Wasser, damit kein Wasser in den inneren Bereich
gelangt. Reinigen Sie das restliche Zubehor sofort nach Verwendung mit heiRem Wasser
und Spulmittel, spllen es mit klarem Wasser ab und wischen es trocken (Sie kénnen auch
eine Spilmaschine verwenden — aber nicht fiir den Mixstab B). Das Endteil von Aufsatz B
mit Mixerwelle darf beim Reinigen nicht in Wasser eingetaucht werden. Arbeiten Sie beim
Reinigen des Mixers B und des Sichelmessers E2 sehr vorsichtig, die Messer sind scharf!
Achten Sie darauf, dass die Schneidkanten des Mixstabs nicht in Berlihrung mit harten
Gegenstéanden kommen, die sie abstumpfen und somit deren Wirksamkeit herabsetzen.
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Manche Lebensmittel kbnnen das Zubehdr verfarben. Das hat jedoch auf die
Funktionsfahigkeit des Gerates keinen Einfluss und ist kein Grund flr eine Reklamation.
Diese Verfarbung verschwindet nach einiger Zeit von selbst wieder. Trocknen Sie die
Kunststoffteile nie Uber einer Warmequelle (z.B. einem Ofen, Herd, Radiator). Bewahren
Sie das Gerat nach der Reinigung an einem sicheren, staubfreien, sauberen und trockenen
Ort, auRer Reichweite von Kindern auf.

Umfangreiche Wartungsarbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern,
muss eine Fachwerkstatt ausfiihren! Bei Nichteinhaltung der Anweisungen des
Herstellers erlischt der Garantienanspruch!

V. OKOLOGIE Fa¥e9:¢

Wenn das Gerat aulRer Betrieb gesetzt werden soll, wird empfohlen, die Anschlussleitung
vom Stromnetz zu trennen und abzuschneiden. Das Gerat wird dadurch unbrauchbar
gemacht. Um das Gerat ordnungsgemaf zu entsorgen, bringen Sie es in eine der
entsprechenden Sammelstellen. Die korrekte Entsorgung dieses Gerates wird dazu
beitragen, wertvolle Naturressourcen zu sparen und mdégliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, die sonst durch
unsachgemalfe Entsorgung verursacht werden kdnnten. Fir weitere Informationen
wenden Sie sich bitte an lhre ortlichen Behdrden oder an die nachste Sammelstelle.

VI. TECHNISCHE DATEN

Spannung (V) / Anschlusswert (W) angegeben auf dem Typenschild des Gerates
Inhalt des Mixbechers (ml) 700
Inhalt des Zerkleinerers (ml) 500
Gewicht der Antriebseinheit (kg) ca. 0,68

Die Stromaufnahme im Standbymodus betragt < 0,50 W
Schallleistungspegel 85 dB(A) re 1pW

Anderungen im Sinne des technischen Fortschritts behalten wir uns vor.

WARNZEICHEN UND SYMBOLE, DIE AUF GERAT, VERPACKUNGEN ODER IN DER
BEDIENUNGSANLEITUNG VERWENDET WERDEN.

HOUSEHOLD USE ONLY - Nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Nicht ins Wasser tauchen

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
\ BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht
in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel
aulBerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

Das Symbol A bedeutet einen HINWEIS ‘i entriegelt ﬂ verriegel

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK.

Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmalin.

Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich bitte an
unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@omega-hausgeraete.de
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ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Gtyfi
mésicl od data prodeje spotfebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materialG.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

Pfi reklamaci je nutné predloZit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaru€ni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

» poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

» pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydélecné €innosti.

» pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfislusenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

» nepravidelného ¢isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zpisobena zbytky
potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

« vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedméti nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplathovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

PFipadné dal$i dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré naleZitosti uvedené v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni €islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zaru¢na doba plynut az odo dfa uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdrov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat’ v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietove napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakdpené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné ¢islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)
2)
3)

4)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktow produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi cze$ciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmoéwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okazg sie
inne niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data
zakupu na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancjg nie sa objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np.
znaczgce zabrudzenie urzadzenia, zarbwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami
itp.) lub uzytkowanie niezgodne z instrukcja obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, Srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem oséb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku poditgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujacej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtérnie baterii nie bedgcych akumulatorami)

produkty nie posiadajace wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjne;j

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedgce Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytaczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzadzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powddz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnos$ci zwigzane ze zwyktg eksploatacjg urzgdzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzadzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikéw danych zawartych w urzgdzeniu, co moze
skutkowac utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sig)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzadzenia sa
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odptatne;.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkow opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarangc;ji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzgdzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspoétmiernych do wartosci urzadzenia Gwarant moze wymienié
Klientowi urzadzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrécone
czesci urzadzenia lub dokona¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wowczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catlego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania calego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Piecze¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Pieczec¢ i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec¢ i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:
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