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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.
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Auspacken des Gerétes

. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-

lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zurtick.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Fondue-Gabel (8x)

Handgriffe

Spritzschutz (Gabelhalter)
Fondue-Topf

Kontrollleuchte

Thermostat (Temperaturregler)
Temperaturskala (MIN bis MAX)
Aufwickelvorrichtung fur das Netzkabel
Heizsockel

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerétes

/\ WARNUNG:

+ Das Fondue nie ohne OI, Fett oder andere Fliissig-
keiten in Betrieb nehmen. Brandgefahr!

+ Dem Ol niemals Wasser hinzufiigen! Verpuffungs-/
Explosionsgefahr!

+ Ole und Fette kénnen sich bei Uberhitzung entziinden.
Vorsicht ist geboten! Vergessen Sie nicht, das Gerat
nach Gebrauch auszuschalten! Drehen Sie dazu
zuerst das Thermostat auf die niedrigste Stufe und
ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steckdose.

« Verunreinigte Ole und Fette kdnnen sich leicht
entziinden!

- Im Ol/Fett verbliebene Lebensmittel immer sofort
entfernen.
- Ol/Fett rechtzeitig emeuern.

+ Zu leicht brennbaren Gegenstanden wie Mdbeln,
Vorhangen usw. ausreichenden Sicherheitsabstand
halten.
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/N WARNUNG:

+ Sollte das Gerét in Brand geraten, auf keinen Fall
versuchen, die Flammen mit Wasser zu [3schen. Er-
sticken Sie die Flammen mit einem feuchten Lappen.
Gegebenenfalls den Fondue-Topf mit einem geeigne-
ten Topfdeckel abdecken.

+ Bewegen oder tragen Sie das heile Gerat nicht, wah-
rend es in Betrieb ist! Verbrennungsgefahr! Heile
Fliissigkeiten, heiBer Dampf und Olspritzer kdnnten
austreten.

Verwendung von festem Frittierfett

/\ ACHTUNG:

+ Wenn festes Frittierfett verwendet wird, sollte es in
kleine Stiicke geschnitten werden.

+ Stellen Sie den Thermostat auf die Mitte zwischen
MIN und MAX ein und fiigen Sie die Stiicke langsam
hinzu.

+ Ist das Fett geschmolzen und der gewiinschte OI-
stand erreicht, kann die gewtinschte Temperatur am
Thermostat eingestellt werden. Beachten Sie die
Markierung MAX im Fondue-Topf!

+ Niemals Ole und Fette mischen. Die Fliissigkeit
konnte Uberlaufen. Starke Schaumbildung!

Anwendungshinweise

+ Wenn Sie O verwenden méachten, sollten Sie ein hoch
erhitzbares Ol wie z. B. Sonnenblumendl verwenden.
Verwenden Sie kein Olivendl, Butter oder Margarine, da
diese Fette bereits bei niedrigen Temperaturen Rauch
entwickeln.

+ Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem Frittierdl.

+ Verwenden Sie keine tiefgefrorenen Lebensmittel. Tauen
Sie diese vorher auf.

+ Tupfen Sie nasse Lebensmittel mit einem Tuch trocken.

+ Verwenden Sie den Fondue-Topf nur mit dem mitgelie-
ferten Heizsockel.

+ Der Fondue-Topf ist nicht fiir den Gebrauch auf anderen
Herden/Kochplatten geeignet.

Elektrischer Anschluss

1. Stellen Sie sicher, dass der Thermostat auf Position MIN
steht.

2. Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der des Gera-
tes tibereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie auf dem
Typenschild des Heizsockels.

3. Schlieen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an.

- Achten Sie darauf, dass das Kabel so verlegt ist, dass
niemand daran ziehen oder dariiber stolpern kann.
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Gerat ein-/ausschalten

+ Die Bedienung des Gerates erfolgt tiber den Thermostat
mit stufenloser Einstellung.

+ Das Gerét ist ausgeschaltet, wenn der Thermostat auf
Position MIN steht.

+ Die Beleuchtung um den Thermostat zeigt den aktiven
Heizbetrieb an. Wéhrend des Betriebs schaltet sie sich
ein und aus. Dies ist normal und zeigt an, dass die
Temperatur geregelt und gehalten wird. Die Beleuchtung
erlischt, wenn die gewahlte Temperatur erreicht ist.

Vor der ersten Benutzung

Auf der Heizplatte befindet sich eine Schutzschicht, die beim
Autheizen des Geréates verbrennt. Dadurch kann es bei der
Benutzung des Gerétes zu einer Rauch- und Geruchsent-
wicklung kommen, die jedoch nach einigen Benutzungen
wieder verschwindet. Dies stellt keinen Mangel dar.

1. Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch wie im
Kapitel ,Reinigung” beschrieben.
- Benutzen Sie keine Reinigungsmittel!
- Wischen Sie mit einem trockenen Tuch nach.
- Schalten Sie das Gerét nur in einem vollkommen

trockenen Zustand ein.

2. Zum Entfernen der Schutzschicht auf der Heizplatte be-
treiben Sie das Gerat 5 Minuten lang ohne Fondue-Topf.
Stellen Sie den Thermostat dafiir auf die Position MAX.

- Sorgen Sie immer fiir ausreichende Beliiftung.

Benutzung des Gerates

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, feuchtigkeits- und
warmebestandige Flache. Der Standort muss stabil und
rutschfest sein. Die Flache sollte leicht zu reinigen sein, da
Spritzer unvermeidlich sind. Bei empfindlichen Oberflachen
legen Sie eine hitzebestandige Platte unter.

1. Stellen Sie den Fondue-Topf auf den Heizsockel.
2. Fiillen Sie den Fondue-Topf mit Frittierfett bzw. Ol.
Beachten Sie immer die Markierungen MIN und MAX
im Topf.
- Alternativ kdnnen Sie auch Briihe oder Kése oder
Schokolade mit diversen Flissigkeiten verwenden.

3. Legen Sie den Spritzschutz auf den Fondue-Topf, der
gleichzeitig als Gabelhalter dient.

. Drehen Sie den Thermostat auf die Position MIN.

. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

. Stellen Sie die Temperatur am Thermostat ein.

. Bei diinner Fliissigkeit (Ol oder Briihe) drehen Sie den
Thermostat auf Position MAX, um die Flissigkeit zu
erhitzen.

- Die Zeit zum Erhitzen variiert je nach verwendeter
Flissigkeit. Ol benétigt eine langere Zeit zum Er-
hitzen als Brihe.

- Tipp: Mit einem Holzstab (z.B. Schaschlikspief oder
Holzkochloffel) kdnnen Sie testen, ob die richtige

~N o OB
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Temperatur erreicht ist:
Beim Eintauchen ins Ol miissen leichte Luftblaschen
am Holzstab hochsteigen. Sie kdnnen jedoch ebenso
ein Stiick Ihres Frittiergutes in das heiBe Ol geben.
8. Fiir feste Zutaten (z.B. Schokolade oder Kase), die
sich langsam verflissigen sollen, wahlen Sie eine Ther-
mostateinstellung zwischen MIN und MAX. Wenn die
Zutaten geschmolzen und dickfllissig sind, stellen Sie
den Thermostat niedriger ein, um eine Uberhitzung und
ein Anbrennen zu vermeiden.
Fiir Kase empfehlen wir eine Thermostateinstellung
nicht hoher als %.
Fir Schokolade empfehlen wir eine Thermostatein-
stellung nicht hoher als %2.
Je nach Zutaten/Rezept passen Sie bitte die Tempe-
ratureinstellung und die Fillmenge entsprechend an.
9. Spielen Sie Fleisch-, Brot- oder Obststlicke auf die
Fonduegabeln und geben Sie diese in die Fliissigkeit.
Der Garprozess dauert je nach GroRe der Stiicke ca.

4-8 Minuten. Das heif3t, je kleiner die Stiicke sind, desto

schneller sind sie gar.

10. Passen Sie die Temperatur mit Hilfe des Thermostaten
S0 an, dass ein leichtes Brodeln der Flissigkeit erhalten
bleibt.

Betrieb beenden

1. Stellen Sie den Thermostat auf Position MIN.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Lassen Sie den Inhalt des Fondue-Topfes langere Zeit
abktihlen. Vergewissern Sie sich, dass die Temperatur
ungefahrlich ist, bevor Sie den gefiillten Fondue-Topf
weiter handhaben.

4. Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

Rezeptideen
Schweizer Kasefondue
Zutaten fiir 4 Portionen:

2 Baguette(s), in Stiicke geschnitten
300g Gruyeére, fein gerieben
300g Emmentaler, fein gerieben
1 Knoblauchzehe, halbiert
300ml Weilwein
1EL Speisestarke
2EL Kirschwasser
1Msp. Paprikapulver, edelsiy
1Msp. Muskat, gerieben
weiler Pfeffer

Zubereitung:

1. Reiben Sie den Fonduetopf mit der einen Halfte der
Knoblauchzehe aus.

2. GieRen Sie den Weilwein in den Topf und erwérmen
diesen langsam bei kleiner Hitze.

3. Ist der Wein heif3, geben Sie den K&se portionsweise in
den Topf. Lassen Sie den Kése unter stdndigem Rihren
schmelzen.

4. Pressen Sie die andere Hélfte der Knoblauchzehe und
geben Sie diese zum Kase.

5. Verrlhren Sie die Speisestérke mit dem Kirschwasser.
Fugen Sie diese Mischung zum Kése und lassen Sie
alles unter Rihren noch einmal aufkochen.

6. Stellen Sie den Thermostaten auf eine Temperatur zum
Warmhalten. Wiirzen Sie mit Pfeffer, Paprikapulver und
Muskat.

7. Spiefen Sie die Brotstiicke auf die Fonduegabeln und
tauchen diese in das Fondue.

Schokoladenfondue

Rezeptideen hierzu finden Sie im Intemet (z.B.
www.rezeptwelt.de, www.chefkoch.de; www.kochbar.de).

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose! Warten Sie ab, bis sich das Gerat abgekuhlt hat.

* Den Heizsockel auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tau-
chen. Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand

fuhren.
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/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Heizsockel
Wischen Sie den Heizsockel mit einem feuchten Tuch ab
und trocknen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Fondue-Topf und samtliches Zubehor

/\ ACHTUNG:
Reinigen Sie diese Teile nicht im Geschirrspiiler. Die
Oberflachen konnten stumpf werden.

+ GieRen Sie verbrauchtes Ol/Fett aus dem Fondue-Topf
nicht in den Ausguss! Dieser kdnnte verstopfen. Entsor-
gen Sie das erkaltete Ol/Fett mit dem Hausmiill.

+ Sollten nach einem Kase- oder Schoko-Fondue Speise-
reste im Fondue-Topf angebacken sein, fiillen Sie fiir
mehrere Stunden heiftes Wasser in den Topf und lassen
Sie die Reste einweichen.

+ Reinigen Sie den Fondue-Topf, den Spritzschutz und
die Fondue-Gabeln im warmen Splilwasser mit etwas
Handspdilmittel. Spiilen Sie mit klarem Wasser nach und
trocknen Sie die Teile ab.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben. Lassen Sie das

Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Geratimmer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut beliifteten und trockenen Ort.

Aufwickelvorrichtung fiir das Netzkabel
Das Netzkabel kénnen Sie am Bodenteil aufwickeln.

Technische Daten

Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-

héren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
L geben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten

Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Ruicknahme des Altgerates verpflichtet.

07.02.25
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 8
Overview of the Components/Scope of Delivery........... 8
Warnings for the Use of the Appliance .........cccuueoneenniens 8

Use of Solid Frying Fat ...
Notes for Use
Electrical CONNECHON ......cuueeeeereeerririeeeeeiseieeereeens
Switching the Appliance On/Off
Before Using for the First Time
Using the Appliance
End Operation ...
Recipe ideas
Swiss Cheese FONAUE............ocuureenreeneerneinerireeieeiees
Chocolate FONAUE..........occeevrerriierreeseeieieeiees
Cleaning
HEating Base........c.ocvurrurieeiieeiieeiseiss e
Fondue Pot and All Accessories

Storage
Winding Device for the Mains Cable ............cccccevrunncee. 11
Technical Data 1
Disposal 11
Meaning of the “Dustbin” Symbol ............ccccoeevvrinnirnes 11
8
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1.

Unpacking the Appliance

Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling

material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.
4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if

O oo NO O WN —

damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Fondue fork (8x)

Carrying handles

Splash guard (fork holder)

Fondue pot

Control lamp

Thermostat (temperature control)
Temperature scale (MIN to MAX)
Winding device for the mains cable
Heating base

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING:

Never use the fondue without oil, fat or other liquids.

Fire hazard!

Never add water to the oil! Risk of deflagration/

explosion!

Qils and fats can ignite if overheated. Caution is

advised! Do not forget to switch off the appliance after

use! To do this, first turn the thermostat to the lowest

setting and then pull the mains plug out of the socket.

Contaminated oils and fats can easily catch fire!

- Always remove any food left in the oil/grease
immediately.

- Replace oil/grease in good time.

Keep a safe distance from easily flammable objects

such as fumniture, curtains, etc.

If the appliance catches fire, never try to extinguish

the flames with water. Smother the flames with a

damp cloth. If necessary, cover the fondue pot with a

suitable lid.

Do not move or carry the hot appliance while it is in

operation! Risk of burns! Hot liquids, hot vapour and

oil splashes could escape.
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Use of Solid Frying Fat

/\ CAUTION:
+ If solid frying fat is used, it should be cut into small

pieces.

Set the thermostat to the centre between MIN and
MAX and add the pieces slowly.

Once the fat has melted and the desired oil level has
been reached, the desired temperature can be set on
the thermostat. Note the MAX mark in the fondue
pot!

Never mix oils and fats. The liquid could overflow.
Heavy foaming!

Notes for Use

If you want to use oil, you should use an oil that can be
heated to a high temperature, such as sunflower oil.

Do not use olive oil, butter or margarine, as these fats
develop smoke even at low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.

Do not use frozen food. Defrost them beforehand.

Dab wet food dry with a cloth.

Only use the fondue pot with the heating base supplied.
The fondue pot is not suitable for use on other cookers/
hotplates.

Electrical Connection

1.
2.

Make sure that the thermostat is in the MIN position.
Check that the mains voltage matches that of the appli-
ance. You will find the relevant information on the rating
plate on the heating base.

. Only connect the appliance to a properly installed

earthed socket.

- Make sure that the cable is laid in such a way that
nobody can pull on it or trip over it.

Switching the Appliance On/Off

The appliance is operated using the thermostat with
infinitely variable setting.

The appliance is switched off when the thermostat is in
the MIN position.

The lighting around the thermostat indicates the active
heating mode. It switches on and off during operation.
This is normal and points to the fact that the temperature
is being controlled and maintained. The light goes out
when the selected temperature is reached.

Before Using for the First Time

There is a protective layer on the heating plate that burns off
when the appliance heats up. This may cause smoke and
odours to develop when the appliance is used, but these

PC-FD1288_IM

will disappear after a few uses. This does not constitute a
defect.

1. Before using the appliance for the first time, clean it as

described in the “Cleaning” chapter.

- Do not use any cleaning agents!

- Wipe with a dry cloth.

- Only switch on the appliance when it is completely

dry.

2. To remove the protective layer on the heating plate, op-

erate the appliance for 5 minutes without the fondue pot.
To do this, set the thermostat to the MAX position.
- Always ensure sufficient ventilation.

Using the Appliance

Place the appliance on a level, moisture- and heat-resistant
surface. The location must be stable and non-slip. The
surface should be easy to clean, as splashes are unavoid-
able. For sensitive surfaces, place a heat-resistant plate
underneath.

1.
2.

~N o OB

Place the fondue pot on the heating base.

Fill the fondue pot with frying fat or oil. Always observe

the MIN and MAX markings in the pot.

- Alternatively, you can also use stock or cheese or
chocolate with various liquids.

. Place the splash guard on the fondue pot, which also

serves as a fork holder.

. Turn the thermostat to the MIN position.

. Insert the mains plug into the socket.

. Set the temperature on the thermostat.

. For thin liquids (oil or broth), turn the thermostat to the

MAX position to heat the liquid.

- The heating time varies depending on the liquid used.
Oil takes longer to heat up than stock.

- Tip: You can use a wooden stick (e.g. shashlik
skewer or wooden spoon) to test whether the right
temperature has been reached:

When immersed in the oil, slight air bubbles should
rise up the wooden stick. However, you can also
place a piece of your fried food in the hot oil.

. For solid ingredients (e.g. chocolate or cheese) that

should liquefy slowly, select a thermostat setting be-

tween MIN and MAX. When the ingredients are melted

and thick, set the thermostat lower to prevent overheat-

ing and burning.

- For cheese, we recommend a thermostat setting no
higher than %.

- For chocolate, we recommend a thermostat setting
no higher than %.

- Depending on the ingredients/recipe, please adjust
the temperature setting and the filling quantity
accordingly.

. Skewer pieces of meat, bread or fruit onto the fondue

forks and place them in the liquid. The cooking process

9
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takes approx. 4-8 minutes, depending on the size of the
pieces. This means that the smaller the pieces are, the
quicker they are cooked.

10. Use the thermostat to adjust the temperature so that the
liquid continues to bubble gently.

End Operation

1. Set the thermostat to the MIN position.

2. Disconnect the mains plug from the socket.

3. Allow the contents of the fondue pot to cool down for
some time. Make sure that the temperature is safe
before handling the filled fondue pot any further.

4. Allow the appliance to cool down before cleaning it.

Recipe ideas

Swiss Cheese Fondue
Ingredients for 4 portions:

2 Baguette(s), cut into pieces
300g Gruyeére, finely grated
300g Emmental cheese, finely grated
1 Garlic clove, halved
300ml White wine
1tbsp. Comflour
2tbsp. Kirsch
1 pinch Paprika powder, sweet
1 pinch Nutmeg, grated
White pepper

Preparation:

1. Rub one half of the garlic clove into the fondue pot.

2. Pour the white wine into the pan and heat slowly over a
low heat.

3. Once the wine is hot, add the cheese to the pan in
batches. Allow the cheese to melt, stirring constantly.

4. Crush the other half of the garlic clove and add it to the
cheese.

5. Mix the cornflour with the kirsch. Add this mixture to the
cheese and bring everything to the boil again, stirring
constantly.

6. Set the thermostat to a temperature to keep warm. Sea-
son with pepper, paprika powder and nutmeg.

7. Skewer the pieces of bread onto the fondue forks and
dip them into the fondue.

Chocolate Fondue
You can find recipe ideas for this online.

Cleaning

/A WARNING:

* Always disconnect the mains plug from the socket before clean-
ing! Wait until the appliance has cooled down.

* Never immerse the heating base in water for cleaning. This
could lead to an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

Heating Base

Wipe the heating base with a damp cloth and dry with a
dry cloth.

PC-FD1288_IM

Fondue Pot and All Accessories

/\ CAUTION:
Do not clean these parts in the dishwasher. The surfaces
could become dull.

+ Do not pour used oil/fat from the fondue pot down the
sink! This could block. Dispose of the cooled oil/fat with
the household waste.

+ Iffood residue has caked on in the fondue pot after a
cheese or chocolate fondue, pour hot water into the pot
for several hours and leave the residue to soak.
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+ Clean the fondue pot, the splash guard and the fondue
forks in warm water with a little washing-up liquid. Rinse
with clear water and dry the parts.

Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Winding Device for the Mains Cable
You can wind up the mains cable on the base section.

Technical Data

Protection class:..
Net weight: .......... ...approx. 1.5kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dusthin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

PC-FD1288_IM 07.02.25
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen..........c.couueniennae 3
Het apparaat uitpakken 12
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering 12

Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...12
Gebruik van vast frituurvet
Opmerkingen voor het gebruik

Elektrische aansluiting ............
Apparaat in-/ uitschakelen
Voor het eerste gebruik............oocureereeereeneerneenernneenn:
Het apparaat gebruiken
Beéindigen van de Werking...........cccouceeuenrrenneineeenniines
Ideeén voor recepten
Zwitserse kaasfondue
Chocoladefondue
Reiniging
Verwarmingsbasis
Fonduepan en alle accessoires
Bewaren

Wikkelmechanisme voor het netsnoer.................cccoc..... 15
Technische gegevens 15
Verwijdering 15

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer................... 15
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1.
. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
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Het apparaat uitpakken

Neem het apparaat uit de verpakking.

materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.
. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er

beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Fonduevork (8x)

Handgrepen

Spatbescherming (vorkhouder)
Fonduepan

Controlelampje

Thermostaat (temperatuurregeling)
Temperatuurschaal (MIN tot MAX)
Wikkelmechanisme voor het netsnoer
Verwarmingsbasis

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/\ WAARSCHUWING:

Gebruik de fondue nooit zonder olie, vet of andere

vloeistoffen. Brandgevaar!

Voeg nooit water toe aan de olie! Gevaar voor de-

flagratie/ explosie!

Olién en vetten kunnen ontbranden bij oververhitting.

Voorzichtigheid is geboden! Vergeet niet het apparaat

na gebruik uit te schakelen! Zet hiervoor eerst de ther-

mostaat op de laagste stand en trek dan de stekker uit

het stopcontact.

Vervuilde olién en vetten kunnen gemakkelijk viam

vatten!

- Verwijder voedselresten in de olie/vet altijd onmid-
dellijk.

- Vervang olie/vet tijdig.

Houd een veilige afstand aan van licht ontvlambare

voorwerpen zoals meubels, gordijnen, enz.

Als het apparaat vlam vat, probeer de viammen dan

nooit met water te doven. Doof de viammen met een

vochtige doek. Dek indien nodig de fonduepan af met

een geschikt deksel.
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/N WAARSCHUWING:

+ Verplaats of draag het hete apparaat niet terwijl het
in werking is! Gevaar voor brandwonden! Hete
vlceistoffen, hete dampen en oliespatten kunnen
ontsnappen.

Gebruik van vast frituurvet

[\ LETOP:

+ Als vast frituurvet wordt gebruikt, moet het in kleine
stukjes worden gesneden.

+ Stel de thermostaat in op het midden tussen MIN en
MAX en voeg de stukjes langzaam toe.

+ Zodra het vet gesmolten is en het gewenste oliepeil is
bereikt, kan de gewenste temperatuur op de thermo-
staat worden ingesteld. Let op de MAX-markering in
de fonduepan!

+ Meng nooit olién en vetten. De vioeistof kan overlo-
pen. Zware schuimvorming!

Opmerkingen voor het gebruik

+ Als je olie wilt gebruiken, gebruik dan een olie die tot een
hoge temperatuur verhit kan worden, zoals zonnebloe-
molie. Gebruik geen olijfolie, boter of margarine, omdat
deze vetten zelfs bij lage temperaturen rook ontwikkelen.

+ We raden het gebruik van vioeibare frituurolie aan.

+ Gebruik geen bevroren voedsel. Laat ze van tevoren
ontdooien.

+ Dep nat voedsel droog met een doek.

+ Gebruik de fonduepan alleen met de bijgeleverde ver-
warmingsbasis.

+ De fonduepan is niet geschikt voor gebruik op andere
fornuizen/kookplaten.

Elektrische aansluiting

1. Zorg ervoor dat de thermostaat in de MIN positie staat.

2. Controleer of de netspanning overeenkomt met die van
het apparaat. Je vindt de relevante informatie op het
typeplaatje op de verwarmingsvoet.

3. Sluit het apparaat alleen aan op een correct geinstal-
leerd geaard stopcontact.
- Zorg ervoor dat de kabel zo wordt gelegd dat niemand

eraan kan trekken of erover kan struikelen.

Apparaat in-/ uitschakelen

+ Het apparaat werkt met de traploos instelbare thermo-
staat.

+ Het apparaat is uitgeschakeld als de thermostaat in de
MIN positie staat.

+ De verlichting rond de thermostaat geeft de actieve
verwarmingsstand aan. Deze gaat aan en uit tijdens de
werking. Dit is normaal en wijst erop dat de temperatuur
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wordt geregeld en gehandhaafd. Het lampje gaat uit
wanneer de geselecteerde temperatuur is bereikt.

Voor het eerste gebruik

Er zit een beschermlaag op de verwarmingsplaat die
afbrandt wanneer het apparaat opwarmt. Hierdoor kunnen
rook en geurtjes ontstaan wanneer het apparaat wordt
gebruikt, maar deze verdwijnen na een paar keer gebruik.
Dit is geen defect.

1. Maak het apparaat schoon voordat u het voor het eerst
gebruikt, zoals beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”.
- Gebruik geen schoonmaakmiddelen!

- Veeg af met een droge doek.
- Schakel het apparaat pas in als het helemaal droog
is.

2. Om de beschermlaag op de verwarmingsplaat te verwij-
deren, laat u het apparaat 5 minuten zonder fonduepan
werken. Zet hiervoor de thermostaat op de MAX positie.
- Zorg altijd voor voldoende ventilatie.

Het apparaat gebruiken

Plaats het apparaat op een viakke, vocht- en hittebesten-
dige ondergrond. De locatie moet stabiel en slipvast zijn.
Het opperviak moet gemakkelijk schoon te maken zijn,
aangezien spatten onvermijdelijk zijn. Leg er bij gevoelige
opperviakken een hittebestendige plaat onder.

1. Plaats de fonduepan op de verwarmingsbasis.
2. Vul de fonduepan met frituurvet of olie. Let altijd op de
MIN en MAX markeringen in de pan.
- U kunt ook bouillon of kaas of chocolade met verschil-
lende vloeistoffen gebruiken.

3. Plaats de spatbescherming op de fonduepan, die ook
dienst doet als vorkhouder.

. Zet de thermostaat op de MIN positie.

. Steek de stekker in het stopcontact.

. Stel de temperatuur in op de thermostaat.

. Voor dunne vloeistoffen (olie of bouillon) draai je de
thermostaat naar de MAX positie om de vloeistof te
verwarmen.

- De opwarmtijd varieert athankelijk van de gebruikte
vloeistof. Olie heeft meer tijd nodig om op te warmen
dan bouillon.

- Tip: Je kunt een houten stokje (bijvoorbeeld een
shashlikspies of een houten lepel) gebruiken om te
testen of de juiste temperatuur is bereikt:

Als je het in de olie dompelt, moeten er lichte luchtbel-
leties opstijgen. Je kunt echter ook een stukje van je
gebakken voedsel in de hete olie leggen.

8. Voor vaste ingrediénten (bijv. chocolade of kaas) die

langzaam vloeibaar moeten worden, kiest u een thermo-
staatinstelling tussen MIN en MAX. Als de ingrediénten

~N o OB
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gesmolten en dik zijn, zet je de thermostaat lager om

oververhitting en aanbranden te voorkomen.

- Voor kaas raden we aan de thermostaat niet hoger in

te stellen dan %.

Voor chocolade raden we aan de thermostaat niet

hoger in te stellen dan Y.

Pas afhankelijk van de ingrediénten/het recept de

temperatuurinstelling en de vulhoeveelheid aan.

9. Steek stukjes vlees, brood of fruit op de fonduevorkjes
en leg ze in de vioeistof. Het kookproces duurt ong.
4-8 minuten, afhankelijk van de grootte van de stukjes.
Dit betekent dat hoe kleiner de stukjes zijn, hoe sneller
ze gaar zijn.

10. Gebruik de thermostaat om de temperatuur aan te pas-
sen zodat de vioeistof zachtjes blijft borrelen.

Beéindigen van de werking

1. Zet de thermostaat op de MIN positie.

2. Haal de stekker uit het stopcontact.

3. Laat de inhoud van de fonduepan enige tijd afkoelen.
Controleer of de temperatuur veilig is voordat u de
gevulde fonduepan verder aanraakt.

4. Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt.

Ideeén voor recepten
Zwitserse kaasfondue
Ingrediénten voor 4 porties:

2 Stokbrood, in stukken gesneden
300g Gruyere, fijn geraspt
300g Emmentaler kaas, fijn geraspt
1 Teentje knoflook, gehalveerd
300ml Witte wijn
1el. Maizena
2el. Kirsch
1 snufie Paprikapoeder, zoet
1 snufie Nootmuskaat, geraspt
Witte peper

Bereiden:

1. Wrijf de helft van het knoflookteentje in de fonduepan.

2. Giet de witte wijn in de pan en verwarm langzaam op
laag vuur.

3. Zodra de wijn heet is, voeg je de kaas in porties toe aan
de pan. Laat de kaas smelten onder voortdurend roeren.

4. Plet de andere helft van het knoflookteentje en voeg dit
toe aan de kaas.

5. Meng de maizena met de kirsch. Voeg dit mengsel toe
aan de kaas en breng alles onder voortdurend roeren
weer aan de kook.

6. Zet de thermostaat op een temperatuur om warm te
houden. Breng op smaak met peper, paprikapoeder en
nootmuskaat.

7. Prik de stukjes brood op de fonduevorkjes en doop ze
in de fondue.

Chocoladefondue
Je kunt hier online receptideeén voor vinden.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt! Wacht tot het apparaat is afgekoeld.

* Dompel de verwarmingsbasis nooit onder in water voor reini-
ging. Dit kan leiden tot een elektrische schok of brand.

/N LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.
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Verwarmingsbasis

Neem de verwarmingsbasis af met een vochtige doek en
droog hem af met een droge doek.
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Fonduepan en alle accessoires

/\ LETOP:
Reinig deze onderdelen niet in de vaatwasser. De opper-
vlakken kunnen dof worden.

+ Giet geen gebruikte olie/ vet uit de fonduepan in de
gootsteen! Dit kan verstopping veroorzaken. Gooi de
afgekoelde olie/het vet weg met het huishoudelijk afval.

+ Als er etensresten in de fonduepan zijn aangekoekt na
een kaas- of chocoladefondue, giet dan enkele uren heet
water in de pan en laat de resten weken.

+ Maak de fonduepan, de spatbescherming en de fondue-
vorkjes schoon in warm water met een beetje afwasmid-
del. Spoel af met helder water en droog de onderdelen.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.

Wikkelmechanisme voor het netsnoer
Je kunt het netsnoer oprollen op het basisgedeelte.

Technische gegevens

PC-FD 1288
..220-240V~, 50-60Hz

Beschermingsklasse:...
Nettogewicht: ...

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”
Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.
Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
I punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.
Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

PC-FD1288_IM

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

15

07.02.25

NEDERLANDS



FRANCAIS

IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez I'appareil & un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande................... 3
Déballage de I'appareil 16
Liste des différents éléments de commande/
Contenu de la livraison 16
Avertissements pour I'utilisation de 'appareil.............. 16

Utilisation de graisse de friture solide...........ccc.cecunrernnee 17
Notes d’utilisation 17

Branchement électrique

Allumer/ éteindre 'appareil

Avant la premiére utilisation..............cocereeeeeneeneenneenn. 17
Utilisation de I'appareil 17

Fin de FOp&ration............cccueeeeeeenmeeneeneieneriseiseesneennes 18
Idées de recettes 18

Fondue au fromage suisse

Fondue au chocolat
Nettoyage

Base chauffante

Caquelon et tous les accessoires....
Stockage

Dispositif d'enroulement du cable d'alimentation .......... 19
Données techniques 19
Elimination 19

Signification du symbole « Poubelle »............ccccovvuencee. 19
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Déballage de I'appareil

. Sortez I'appareil de son emballage.

. Retirez tous les matériaux d’emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas I'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Fourchette a fondue (8x)

Poignées de transport

Protection contre les éclaboussures (porte-fourchette)
Caquelon

Témoin de contrdle

Thermostat (contrdle de la température)

Echelle de température (MIN & MAX)

Dispositif d'enroulement du cable d'alimentation

Base chauffante

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

/\ AVERTISSEMENT :

+ Ne jamais utiliser la fondue sans huile, graisse ou
autres liquides. Risque d’incendie !

+ Ne jamais ajouter d'eau a I'huile ! Risque de dé-
flagration/d’explosion !

+ Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas
de surchauffe. La prudence est de mise ! N'oubliez
pas d'éteindre I'appareil apres utilisation ! Pour ce
faire, tournez dabord le thermostat sur la position la
plus basse, puis débranchez la fiche de la prise de
courant.

+ Les huiles et les graisses contaminées peuvent
facilement s’enflammer !

- Retirez toujours immédiatement les aliments restés
dans I'huile/la graisse.
- Remplacez I'huile/la graisse a temps.

+ Restez a bonne distance des objets facilement inflam-

mables tels que les meubles, les rideaux, etc.
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/N AVERTISSEMENT :

+ Sil'appareil prend feu, n'essayez jamais d'éteindre les
flammes avec de 'eau. Etouffez les flammes avec un
chiffon humide. Si nécessaire, recouvrez le caquelon
d’un couvercle approprié.

+ Ne déplacez pas et ne portez pas I'appareil chaud
lorsqu'il est en fonctionnement ! Risque de brilures !
Des liquides chauds, des vapeurs chaudes et des
projections d’huile peuvent s'échapper.

Utilisation de graisse de friture solide

/\ ATTENTION :

+ Sil'on utilise de la graisse a frire solide, il faut la cou-
per en petits morceaux.

+ Réglez le thermostat au centre entre MIN et MAX et
ajoutez les morceaux lentement.

+ Lorsque la graisse a fondu et que le niveau d’huile
souhaité est atteint, la température désirée peut étre
réglée sur le thermostat. Notez le repére MAX dans
le caquelon !

+ Ne jamais mélanger les huiles et les graisses. Le
liquide pourrait déborder. Mousse abondante !

Notes d’utilisation

+ Sivous souhaitez utiliser de 'huile, utilisez une huile qui
peut étre chauffée a haute température, comme I'huile
de tournesol. N'utilisez pas d'huile d'olive, de beurre ou
de margarine, car ces graisses dégagent de la fumée
méme a basse température.

+ Nous recommandons ['utilisation d’huile de friture liquide.

+ Nutilisez pas d'aliments congelés. Décongelez-les au
préalable.
+ Tamponnez les aliments humides avec un chiffon.

+ Nutilisez le caquelon qu'avec la base chauffante fournie.

+ Le caquelon ne peut pas étre utilisé sur d’autres cuisi-
nieres/plaques de cuisson.

Branchement électrique

1. S'assurer que le thermostat est en position MIN.

2. Vérifiez que la tension du réseau correspond a celle de
I'appareil. Vous trouverez les informations correspon-
dantes sur la plaque signalétique de la base chauffante.

3. Ne branchez I'appareil que sur une prise de courant
correctement installée et reliée a la terre.

- Veillez a ce que le cable soit posé de maniére a ce
que personne ne puisse tirer dessus ou trébucher.
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Allumer/éteindre I'appareil

+ L'appareil fonctionne a l'aide d’'un thermostat réglable
en continu.

+ L'appareil est éteint lorsque le thermostat est en position
MIN.

+ L'éclairage autour du thermostat indique le mode de
chauffage actif. Il s'allume et s’éteint pendant le fonc-
tionnement. Ce phénoméne est normal et indique que
la température est contrdlée et maintenue. La lumiére
s'éteint lorsque la température sélectionnée est atteinte.

Avant la premiére utilisation

La plaque chauffante est recouverte d’'une couche pro-
tectrice qui se consume lorsque I'appareil chauffe. Cela
peut entrainer I'apparition de fumée et d'odeurs lors de
I'utilisation de 'appareil, mais celles-ci disparaitront aprés
quelques utilisations. Il ne s'agit pas d’'un défaut.

1. Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, net-
toyez-le comme indiqué dans le chapitre « Nettoyage ».
- Nutilisez pas de produits de nettoyage !

- Essuyez-le avec un chiffon sec.
- Nallumez I'appareil que lorsqu'il est complétement
sec.

2. Pour éliminer la couche protectrice de la plaque chauf-
fante, faites fonctionner 'appareil pendant 5 minutes
sans le caquelon. Pour ce faire, réglez le thermostat sur
la position MAX.

- Veillez a ce que I'appareil soit toujours suffisamment
ventilé.

FRANGAIS

Utilisation de I'appareil

Placez I'appareil sur une surface plane, résistante a
I'humidité et a la chaleur. L'emplacement doit étre stable et
antidérapant. La surface doit étre facile & nettoyer, car les
éclaboussures sont inévitables. Pour les surfaces sensibles,
placez une plaque résistante a la chaleur sous I'appareil.

1. Placez le caquelon sur la base chauffante.
2. Remplir le caquelon de graisse ou d'huile de friture. Res-
pectez toujours les reperes MIN et MAX du caquelon.
- Vous pouvez également utiliser du bouillon, du fro-
mage ou du chocolat avec différents liquides.
3. Placez la protection anti-éclaboussures sur le caquelon,
qui sert également de support pour les fourchettes.
. Tournez le thermostat sur la position MIN.
. Insérez la fiche d’alimentation dans la prise de courant.
. Réglez la température sur le thermostat.
. Pour les liquides fins (huile ou bouillon), mettez le ther-
mostat sur la position MAX pour chauffer le liquide.
- Le temps de chauffe varie en fonction du liquide uti-
lisé. L'huile est plus longue a chauffer que le bouillon.
- Conseil : Vous pouvez utiliser un baton en bois
(par exemple une brochette shashlik ou une cuillére
en bois) pour vérifier si la bonne température a été

~N o OB
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atteinte :

Lorsqu'il est plongé dans I'huile, de Iégéres bulles
d'air doivent remonter sur le baton de bois. Vous
pouvez également placer un morceau de votre plat frit
dans I'huile chaude.

8. Pour les ingrédients solides (par exemple le chocolat
ou le fromage) qui doivent se liquéfier lentement, sélec-
tionnez un réglage du thermostat entre MIN et MAX.
Lorsque les ingrédients sont fondus et épais, baisser
le thermostat pour éviter toute surchauffe et tout risque
de brdlure.

- Pour le fromage, nous recommandons un réglage du
thermostat ne dépassant pas %.

Pour le chocolat, nous recommandons un réglage du

thermostat ne dépassant pas .

En fonction des ingrédients/de la recette, veuillez

adapter le réglage de la température et la quantité de

remplissage en conséquence.

9. Embrochez des morceaux de viande, de pain ou de
fruits sur les fourchettes a fondue et placez-les dans
le liquide. Le processus de cuisson dure environ 4 a
8 minutes, selon la taille des morceaux. Cela signifie
que plus les morceaux sont petits, plus ils cuisent
rapidement.

10. Ajustez la température a l'aide du thermostat de
maniére & ce qu’un léger bouillonnement du liquide soit
maintenu.

Fin de I'opération

1. Régler le thermostat sur la position MIN.

2. Débrancher la fiche d'alimentation de la prise de courant.

3. Laissez refroidir le contenu du caquelon pendant un
certain temps. Assurez-vous que la température est siire
avant de continuer & manipuler le caquelon rempli.

4. Laissez 'appareil refroidir avant de le nettoyer.

Idées de recettes

Fondue au fromage suisse
Ingrédients pour 4 portions :

2 Baguette(s), coupée en morceaux
300g Gruyére, finement rapé
300g Emmental, finement rapé
1 Gousse d'ail, coupée en deux
300ml Vin blanc
1c¢. a soupe Maizena
2c. asoupe Kirsch
1 pincée Paprika doux en poudre
1 pincée Noix de muscade rapée
Poivre blanc

Préparation :

1. Frotter le caquelon avec la moitié de la gousse d'ail.

2. Verser le vin blanc dans le caquelon et faire chauffer
lentement a feu doux.

3. Lorsque le vin est chaud, ajouter le fromage dans le
caquelon par lots. Laissez fondre le fromage en remuant
constamment.

4. Ecraser I'autre moitié de la gousse d'ail et 'ajouter au
fromage.

5. Mélanger la maizena avec le kirsch. Ajoutez ce mélange
au fromage et portez a nouveau le tout a ébullition en
remuant constamment.

6. Régler le thermostat sur une température de maintien
au chaud. Assaisonner avec du poivre, du paprika en
poudre et de la noix de muscade.

7. Piquer les morceaux de pain sur les fourchettes a fondue
et les plonger dans la fondue.

Fondue au chocolat
Vous trouverez des idées de recettes en ligne.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours la fiche de la prise de courant avant de
procéder au nettoyage ! Attendez que 'appareil ait refroidi.

* Ne jamais immerger la base chauffante dans I'eau pour la net-
toyer. Cela pourrait provoquer un choc électrique ou un incen-

die.
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/N ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse métallique ou d'autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

Base chauffante

Essuyez la base chauffante avec un chiffon humide et
séchez-la avec un chiffon sec.

Caquelon et tous les accessoires

/\ ATTENTION :
Ne pas nettoyer ces piéces au lave-vaisselle. Les sur-
faces pourraient devenir ternes.

+ Ne pas verser 'huile/la graisse usagée du caquelon
dans I'évier ! Cela pourrait se bloquer. Jetez 'huile/la
graisse refroidie avec les ordures ménagéres.

+ Sides résidus alimentaires se sont incrustés dans le
caquelon apres une fondue au fromage ou au chocolat,
versez de I'eau chaude dans le caquelon pendant plu-
sieurs heures et laissez tremper les résidus.

+ Nettoyez le caquelon, le pare-éclaboussures et les
fourchettes a fondue dans de I'eau chaude additionnée
d’'un peu de liquide vaisselle. Rincez a 'eau claire et
séchez les piéces.

Stockage

+ Nettoyez I'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une période prolongée.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Dispositif d’enroulement du cable d’alimentation
Vous pouvez enrouler le cable d'alimentation sur la section
de base.

Données techniques

MOGEIE = oot PC-FD 1288
Alimentation électrique :.. ..220-240V~, 50-60 Hz
Puissance absorbée : .....

Classe de protection :
Poids net : ......ccoceenve.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

PC-FD1288_IM

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiére de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos

appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

OUK

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil

se recycle
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de Manejo .........c..cuuerieenas 3
Desembalaje del aparato. 20
Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega 20
Advertencias para el uso del aparato.........ccuceneeeieenns 20
Uso de grasa sélida para freir........cooencrnneeneeneennnes 21
Notas de uso 21
Conexion ElECHriCa..........ocvvurreeriierireiersesireiones 21

Encendido y apagado del aparato
Antes del primer uso

Utilizacion del aparato 21
Finalizacidn del funcionamiento...............ccccereurneeenniens 22
Ideas de recetas 22
Fondue de qUESO SUIZO..........c.evemeeeeeiencrineieeirneins 22
Fondue de chocolate ... 22
Limpieza 22
Base calefactora ... 22
Recipiente para fondue y todos los accesorios............. 23
Almacenamiento 23
Dispositivo para enrollar el cable de alimentacion......... 23
Datos técnicos 23
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Eliminacion 23
Significado del simbolo “Cubo de basura’.................... 23

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega

Tenedor para fondue (8x)

Asas de transporte

Proteccion contra salpicaduras (soporte del tenedor)
Recipiente para fondue

Lampara de control

Termostato (control de temperatura)

Escala de temperatura (MIN a MAX)

Dispositivo para enrollar el cable de alimentacion
Base calefactora

OO ~NOoO O WN —

Advertencias para el uso del aparato

A\ AVISO:

+ No utilice nunca la fondue sin aceite, grasa u otros
liquidos. jPeligro de incendio!

+ No afiada nunca agua al aceite. jPeligro de deflagra-
cion/explosion!

+ Los aceites y las grasas pueden inflamarse si se
sobrecalientan. jSe recomienda precaucion! jNo
olvide apagar el aparato después de utilizarlo! Para
ello, gire primero el termostato a la posicion mas baja
y, a continuacion, desenchufe el aparato de la toma
de corriente.

+ jLos aceites y grasas contaminados pueden
incendiarse facilmente!

- Retire siempre inmediatamente cualquier resto de
comida que quede en el aceite/la grasa.
- Sustituya el aceite/la grasa a tiempo.

+ Manténgase a una distancia prudencial de objetos

facilmente inflamables como muebles, cortinas, etc.

07.02.25



I\ AVISO:

+ Siel aparato se incendia, no intente nunca apagar
las llamas con agua. Apague las llamas con un pafio
humedo. Si es necesario, cubra el recipiente de la
fondue con una tapa adecuada.

+ iNo mueva ni transporte el aparato caliente mientras
esté en funcionamiento! jPeligro de quemaduras!
Pueden salir liquidos calientes, vapor caliente y salpi-
caduras de aceite.

Uso de grasa sdlida para freir

/\ ATENCION:

+ Si se utiliza grasa solida para freir, debe cortarse en
trozos pequerfios.

+ Ajuste el termostato en el centro entre MIN y MAX y
afiada los trozos lentamente.

+ Una vez que la grasa se haya derretido y se haya al-
canzado el nivel de aceite deseado, se puede ajustar
la temperatura deseada en el termostato. jObserve la
marca MAX del recipiente de la fondue!

+ No mezcle nunca aceites y grasas. El liquido podria
desbordarse. jSe forma mucha espuma!l

Notas de uso

+ Sidesea utilizar aceite, debe utilizar un aceite que pueda
calentarse a alta temperatura, como el aceite de girasol.
No utilice aceite de oliva, mantequilla 0 margarina, ya
que estas grasas desarrollan humo incluso a bajas
temperaturas.

+ Se recomienda utilizar aceite liquido para freir.

+No utilice alimentos congelados. Descongélelos previa-
mente.

+ Seque los alimentos himedos con un pafio.

+ Utilice la fondue solo con la base calefactora suminis-
trada.

+ Laolla de fondue no es apta para su uso en otras coci-
nas/placas de coccion.

Conexion eléctrica

1. Asegurese de que el termostato esta en la posicion MIN.

2. Compruebe que la tension de red coincide con la del
aparato. Encontrar la informacion correspondiente en la
placa de caracteristicas de la base calefactora.

3. Conecte el aparato unicamente a una toma de corriente
con toma de tierra instalada correctamente.
- Asegurese de que el cable esté tendido de forma que

nadie pueda tirar de él o tropezar con él.

PC-FD1288_IM

Encendido y apagado del aparato

El aparato funciona con un termostato de regulacion
continua.

El aparato se apaga cuando el termostato se encuentra
en la posicion MIN.

La iluminacion alrededor del termostato indica el modo
de calefaccion activo. Se enciende y se apaga durante
el funcionamiento. Esto es normal e indica que se esta
controlando y manteniendo la temperatura. La luz se
apaga cuando se alcanza la temperatura seleccionada.

Antes del primer uso

La placa calefactora tiene una capa protectora que se
quema cuando el aparato se calienta. Esto puede provocar
la aparicion de humo y olores al utilizar el aparato, pero
desapareceran después de unos pocos usos. Esto no
constituye un defecto.

1.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpielo

como se describe en el capitulo “Limpieza’.

- iNo utilice productos de limpieza!

- Limpie con un pafio seco.

- No encienda el aparato hasta que esté completa-
mente seco.

. Para eliminar la capa protectora de la placa calefactora,

haga funcionar el aparato durante 5 minutos sin el

recipiente para fondue. Para ello, cologue el termostato

en la posicion MAX.

- Asegurese siempre de que haya suficiente ventila-
cion.

Utilizacion del aparato

Coloque el aparato sobre una superficie plana, resistente a
la humedad y al calor. El lugar debe ser estable y antides-
lizante. La superficie debe ser facil de limpiar, ya que las
salpicaduras son inevitables. Para superficies sensibles,
coloque debajo una placa resistente al calor.

1,
2.

~N o OB

Coloque la olla de fondue sobre la base calefactora.

Llene la olla de fondue con grasa para freir o aceite.

Observe siempre las marcas MIN y MAX de la olla.

- También puede utilizar caldo o queso o chocolate con
diversos liquidos.

. Cologue el protector contra salpicaduras en la olla de la

fondue, que también sirve como soporte para el tenedor.

. Gire el termostato a la posicion MIN.

. Inserte el enchufe en la toma de corriente.

. Ajuste la temperatura en el termostato.

. Para liquidos poco espesos (aceite o caldo), gire el

termostato a la posicion MAX para calentar el liquido.

- Eltiempo de calentamiento varia en funcion del
liquido utilizado. El aceite tarda mas en calentarse
que el caldo.

- Consejo: Puede utilizar un palillo de madera (por
ejemplo, una brocheta shashlik o una cuchara de

21
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madera) para comprobar si se ha alcanzado la tem-
peratura adecuada:
Al sumergirlo en el aceite, deben subir ligeras bur-
bujas de aire por el palillo de madera. Sin embargo,
también puede colocar un trozo de su alimento frito
en el aceite caliente.
8. Para ingredientes solidos (por ejemplo, chocolate o
queso) que deban licuarse lentamente, seleccione un
ajuste del termostato entre MIN y MAX. Cuando los

ingredientes estén derretidos y espesos, baja el termos-

tato para evitar que se sobrecalienten y se quemen.

- Para el queso, recomendamos un ajuste del termos-
tato no superior a %.

- Para el chocolate, recomendamos un ajuste del
termostato no superior a %.

- Enfuncién de los ingredientes o la receta, ajuste la
temperatura y la cantidad de relleno segun corres-
ponda.

9. Pinche trozos de carne, pan o fruta en los tenedores
para fondue e introdlzcalos en el liquido. EI proceso
de coccion dura aprox. 4-8 minutos, dependiendo del
tamafio de los trozos. Cuanto mas pequefios sean los
trozos, mas rapido se cocinaran.

10. Ajuste la temperatura con el termostato para que el
liquido siga burbujeando suavemente.

Finalizacion del funcionamiento

1. Coloque el termostato en la posicion MIN.

2. Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

3. Deje que el contenido del recipiente de la fondue se
enfrie durante algun tiempo. Asegurese de que la
temperatura es segura antes de seguir manipulando el
recipiente de fondue lleno.

4. Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

Ideas de recetas

Fondue de queso suizo
Ingredientes para 4 raciones:

2 Baguette(s), cortada(s) en trozos
300g Gruyére, rallado fino
3009 Queso emmental, rallado fino
1 Diente de ajo partido por la mitad
300ml Vino blanco
1cda. Harina de maiz
2cda. Kirsch
1 pizca Pimentén dulce en polvo
1 pizca Nuez moscada rallada
Pimienta blanca

Preparacion:

1. Frotar la mitad del diente de ajo en la olla de la fondue.

2. Verter el vino blanco en la olla y calentar lentamente a
fuego lento.

3. Cuando el vino esté caliente, afiadir el queso a la
cazuela por tandas. Dejar que el queso se funda, remo-
viendo constantemente.

4. Aplastar la otra mitad del diente de ajo y afiadirlo al
queso.

5. Mezclar la harina de maiz con el kirsch. Afiadir esta
mezcla al queso y llevar todo a ebullicion de nuevo,
removiendo constantemente.

6. Poner el termostato a una temperatura para mantener el
calor. Sazonar con pimienta, pimenton en polvo y nuez
moscada.

7. Pinche los trozos de pan en los tenedores de fondue y
sumérjalos en la fondue.

Fondue de chocolate
Puede encontrar ideas de recetas en Internet.

Limpieza

A\ AVISO:

+ jDesconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes
de limpiar el aparato! Espere a que el aparato se haya enfriado.

* No sumerja nunca la base calefactora en agua para limpiarla.
Podria producirse una descarga eléctrica o un incendio.

/\ ATENCION:
+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
SIvos.

+ No utilice productos de limpieza agresivos o abrasi-
VOS.

22
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Base calefactora

Limpie la base calefactora con un pafio himedo y séquela
con un pafio seco.
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Recipiente para fondue y todos los accesorios

/N ATENCION:
No limpie estas piezas en el lavavajillas. Las superficies
podrian deslustrarse.

+ No vierta el aceite/la grasa usados de la fondue por el
fregadero. Podria obstruirse. Elimine el aceite/la grasa
enfriados con la basura doméstica.

+ Si se han acumulado restos de comida en la olla de la
fondue después de una fondue de queso o chocolate,
vierta agua caliente en la olla durante varias horas y deje
que se absorban los restos.

+ Limpia la fondue, el protector contra salpicaduras y los
tenedores en agua caliente con un poco de detergente
liquido. Aclara con agua limpia y seca las piezas.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Dispositivo para enrollar el cable de alimentacion
Puede enrollar el cable de red en la seccién de base.

Datos técnicos

MOGEIO: ..o s PC-FD 1288
Alimentacion: 220-240V~, 50-60Hz
Consumo de energia: .........

Clase de protecCion: ...........coeoveveeevrserrerinnns
PESO NELO: ... aprox. 1,5kg
El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

PC-FD1288_IM

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacidn de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuiré a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

ESPANOL
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ITALIANO

IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Elementi di comando. 3
Disimballaggio dell’apparecchio .........cceemsssssssssesans 24
Elementi di comando/Nella fornitura...
Avvertenze per 'uso dell’apparecchio.......oueeeseenns
Uso di grasso di frittura Solido...........occveveererneeneenninnes
Note per I'uso
Collegamento ElettriCO ...........ruereereeneeneirerireeeeeieeens
Accensione/spegnimento dell'apparecchio .
Prima del primo UtiliZzo...........cccovenreneincineiecnniis
Utilizzo dell’apparecchio
Fine del funzionamento.............ccccunrvnmrenncrinnicnncnnes 26
Idee di ricette 26
Fonduta di formaggio svizzero
Fonduta di cioccolato

Pulizia
Base di riscaldamento.............cc.couevmrinnrinciinniinnnns 26
Pentola per fonduta e tutti gli accessori.........c.coccneennnce 27
Conservazione 27
Dispositivo di avvolgimento del cavo di alimentazione ...27
Dati tecnici 27
Smaltimento 27
Significato del simbolo “Eliminazione” ...........c.c.ccceuunee. 27
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Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere 'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dell'imballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

Elementi di comando/Nella fornitura

Forchetta da fonduta (8x)

Maniglie di trasporto

Paraspruzzi (portaforchette)

Pentola per fonduta

Lampada di controllo

Termostato (controllo della temperatura)

Scala della temperatura (da MIN a MAX)

Dispositivo di avvolgimento del cavo di alimentazione
Base di riscaldamento

O oo N O~ WN —

Avvertenze per l'uso dell’apparecchio

A\ AWISO:

+ Non utilizzare mai la fonduta senza olio, grasso o alfri
liquidi. Pericolo di incendio!

+ Non aggiungere mai acqua all'olio! Rischio di defla-
grazione/esplosione!

+ Glioli e i grassi possono incendiarsi se surriscaldati. Si
raccomanda prudenza! Non dimenticare di spegnere
I'apparecchio dopo I'uso! A tale scopo, portare il ter-
mostato al minimo e poi estrarre la spina dalla presa
di corrente.

+ Gli oli e i grassi contaminati possono prendere
fuoco!

- Rimuovere sempre immediatamente eventuali
residui di cibo nell'olio/grasso.
- Sostituire tempestivamente ['olio/ grasso.

+ Mantenere una distanza di sicurezza da oggetti facil-
mente infiammabili come mobili, tende, ecc.

+ Se l'apparecchio prende fuoco, non cercare mai di
spegnere le fiamme con 'acqua. Soffocare le fiamme
con un panno umido. Se necessario, coprire la pentola
per fonduta con un coperchio adeguato.
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I\ AWISO:

+ Non spostare o trasportare 'apparecchio caldo mentre
¢ in funzione! Rischio di ustioni! Possono fuoriuscire
liquidi caldi, vapori caldi e schizzi d'olio.

Uso di grasso di frittura solido

/\ ATTENZIONE:

+ Se si utilizza un grasso di frittura solido, deve essere
tagliato in piccoli pezzi.

+ Impostare il termostato al centro tra MIN e MAX e
aggiungere i pezzi lentamente.

+ Una volta sciolto il grasso e raggiunto il livello d’olio
desiderato, & possibile impostare la temperatura desi-
derata sul termostato. Osservare il segno MAX nella
pentola per fonduta!

+ Non mescolare mai oli e grassi. Il liquido potrebbe
traboccare. Forte formazione di schiuma!

Note per 'uso

+ Se si desidera utilizzare I'olio, & consigliabile utilizzare
un olio che possa essere riscaldato ad alta temperatura,
come l'olio di girasole. Non utilizzare olio d'oliva, burro o
margarina, poiché questi grassi sviluppano fumo anche
a basse temperature.

+ Si consiglia 'uso di olio per frittura liquido.

+ Non utilizzare alimenti congelati. Scongelateli prima.

+ Asciugare gli alimenti bagnati con un panno.

+ Utilizzare la pentola per fonduta solo con la base riscal-
dante in dotazione.

+ La pentola per fonduta non puo essere utilizzata su altri
fornelli/piastre.

Collegamento elettrico

1. Assicurarsi che il termostato sia in posizione MIN.

2. Verificare che la tensione di rete corrisponda a quella
dell'apparecchio. Le informazioni relative sono riportate
sulla targhetta della base di riscaldamento.

3. Collegare I'apparecchio solo a una presa di corrente
correttamente installata e dotata di messa a terra.

- Assicurarsi che il cavo sia posato in modo che nes-
suno possa tirarlo o inciamparvi.

Accensione/spegnimento dell’apparecchio

+ L'apparecchio funziona con il termostato a regolazione
continua.

+ L'apparecchio si spegne quando il termostato € in
posizione MIN.

+ Lilluminazione intorno al termostato indica la modalita di
riscaldamento attiva. Si accende e si spegne durante il
funzionamento. Questo & normale e indica che la tempe-
ratura viene controllata e mantenuta. La luce si spegne
quando viene raggiunta la temperatura selezionata.

PC-FD1288_IM

Prima del primo utilizzo

Sulla piastra riscaldante & presente uno strato protettivo
che si brucia quando I'apparecchio si riscalda. Cio pud
provocare la formazione di fumo e di odori durante I'uso
dellapparecchio, che perd scompaiono dopo qualche
utilizzo. Cio non costituisce un difetto.

1. Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta, pulirlo

come descritto nel capitolo “Pulizia”.

- Non utilizzare detergenti!

- Pulire con un panno asciutto.

- Accendere I'apparecchio solo quando € completa-
mente asciutto.

2. Per rimuovere lo strato protettivo sulla piastra riscal-
dante, far funzionare 'apparecchio per 5 minuti senza
la pentola per fonduta. A tal fine, impostare il termostato
sulla posizione MAX.

- Assicurare sempre una ventilazione sufficiente.

Utilizzo dell’apparecchio

Collocare I'apparecchio su una superficie piana, resistente
all'umidita e al calore. La posizione deve essere stabile

e antiscivolo. La superficie deve essere facile da pulire,
poiché gli schizzi sono inevitabili. Per le superfici sensibili,
posizionare una piastra resistente al calore.

1. Posizionare la pentola per fonduta sulla base riscal-
dante.

2. Riempire la pentola per fonduta con grasso o olio per
friggere. Rispettare sempre le indicazioni MIN e MAX
della pentola.

- In alternativa, & possibile utilizzare brodo o formaggio
o cioccolato con vari liquidi.

3. Posizionare il paraspruzzi sulla pentola per fonduta, che

funge anche da supporto per la forchetta.

. Portare il termostato in posizione MIN.

. Inserire la spina nella presa di corrente.

. Impostare la temperatura sul termostato.

. Periliquidi sottili (olio 0 brodo), portare il termostato in

posizione MAX per riscaldare il liquido.

- Il'tempo di riscaldamento varia a seconda del liquido
utilizzato. L'olio si riscalda piu a lungo del brodo.
Consiglio: E possibile utilizzare uno stecchino di
legno (ad esempio uno spiedino di shashlik o un
cucchiaio di legno) per verificare se si € raggiunta la
giusta temperatura:

Una volta immerso nell'olio, il bastoncino di legno

dovrebbe sollevare leggere bolle d'aria. In ogni caso,

potete anche mettere un pezzo del vostro cibo fritto
nell'olio caldo.

8. Per gliingredienti solidi (ad es. cioccolato o formaggio)
che devono liquefarsi lentamente, selezionare un’im-
postazione del termostato compresa tra MIN e MAX.
Quando gli ingredienti sono sciolti e densi, abbassare
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il termostato per evitare il surriscaldamento e le brucia-

ture.

Per il formaggio, si consiglia un'impostazione del

termostato non superiore a %.

Per il cioccolato, si consiglia un'impostazione del

termostato non superiore a %.

A seconda degli ingredienti e della ricetta, regolare di

conseguenza la temperatura e la quantita di ripieno.

9. Infilzare pezzi di carne, pane o frutta sulle forchette da
fonduta e metterli nel liquido. Il processo di cottura dura
circa 4-8 minuti, a seconda delle dimensioni dei pezzi.
Cio significa che piu piccoli sono i pezzi, pili rapida € la
loro cottura.

10. Usare il termostato per regolare la temperatura in modo
che il liquido continui a gorgogliare dolcemente.

Fine del funzionamento

1. Impostare il termostato sulla posizione MIN.

2. Scollegare la spina dalla presa di corrente.

3. Lasciare raffreddare il contenuto della pentola per fon-
duta per qualche tempo. Assicurarsi che la temperatura
sia sicura prima di maneggiare ulteriormente la pentola
per fonduta riempita.

4. Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo.

Idee di ricette

Fonduta di formaggio svizzero
Ingredienti per 4 porzioni:

2 Baguette, tagliate a pezzi
300g Gruyere, grattugiato finemente
300g Formaggio Emmental, grattugiato finemente

1 Spicchio d'aglio dimezzato

300ml Vino bianco
1 cucchiaio Farina di mais
2 cucchiai Kirsch
1 pizzico Paprika in polvere, dolce
1 pizzico Noce moscata, grattugiata
Pepe bianco

Preparazione:

1. Strofinare una meta dello spicchio d'aglio nella pentola
della fonduta.

2. Versare il vino bianco nella pentola e scaldare lenta-
mente a fuoco basso.

3. Una volta che il vino € caldo, aggiungere il formaggio
nella padella in gruppi. Lasciare che il formaggio si
sciolga, mescolando continuamente.

4. Schiacciare I'altra meta dello spicchio d'aglio e aggiun-
gerlo al formaggio.

5. Mescolare la farina di mais con il kirsch. Aggiungere que-
sta miscela al formaggio e portare nuovamente il tutto a
ebollizione, mescolando costantemente.

6. Impostare il termostato su una temperatura che con-
senta di mantenere il calore. Condire con pepe, paprika
in polvere e noce moscata.

7. Infilzare i pezzi di pane sulle forchette da fonduta e
immergerli nella fonduta.

Fonduta di cioccolato
Si possono trovare idee di ricette per questo piatto online.

Pulizia

A AWVISO:

* Prima di procedere alla pulizia, scollegare sempre la spina dalla
presa di corrente! Attendere che I'apparecchio si sia raffreddato.

+ Non immergere mai la base riscaldante in acqua per la pulizia.
Cio potrebbe causare scosse elettriche o incend.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

26
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Base di riscaldamento
Pulire la base riscaldante con un panno umido e asciugare
€on un panno asciutto.
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Pentola per fonduta e tutti gli accessori

/\ ATTENZIONE:
Non pulire queste parti in lavastoviglie. Le superfici
potrebbero opacizzarsi.

+ Non versare 'olio/grasso usato dalla pentola per fonduta
nel lavandino! Potrebbe bloccarsi. Smaltire I'olio/ grasso
raffreddato con i rifiuti domestici.

+Se dopo una fonduta di formaggio o di cioccolato si sono
depositati dei residui di cibo nella pentola per fonduta,
versare acqua calda nella pentola per alcune ore e
lasciare che i residui si impregnino.

+ Pulire la pentola per fonduta, il paraspruzzi e le forchette
per fonduta in acqua calda con un po’ di detersivo.
Risciacquare con acqua pulita e asciugare le parti.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di riporre I'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

Dispositivo di avvolgimento del cavo di alimentazione

E possibile avvolgere il cavo di alimentazione sulla sezione
di base.

Dati tecnici

................................................................ PC-FD 1288
220-240V~, 50-60Hz
....800W

Consumo di energi
Consumo di energia in modalita sp
Classe di protezione: .

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pili in uso.

PC-FD1288_IM

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,

al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
II'vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotacz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci
Przeglad elementoéw obstugi 3
Rozpakowanie urzadzenia 28
Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy.............. 28
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia .......... 28
Uzywanie statego tluszczu do smazenia..........ccccooveeneee 29
Uwagi dotyczace uzytkowania

Podtaczenie elektryczne
Wigczanie/ wytaczanie urzadzenia
Przed pierwszym uzyciem
Korzystanie z urzadzenia
ZaKONCZENIE OPEIAC]i...vvveveveevenerrcresressseesseessensesssseseeees
Pomysty na przepisy
Szwajcarskie fondue SErowe ...........c.coeeeererereeeneeeneens
Czekoladowe fondue ...
Czyszczenie
Podstawa grzeweza............eeeeeeeeenneeneineriineiseineines

Garnek do fondue i wszystkie akcesoria..............coveeneee 31
Przechowywanie 3
Urzadzenie do nawijania kabla sieciowego................... 31
Dane techniczne 31
Ogdlne warunki gwarancji 3
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Usuwanie 31
Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”..................... 31

Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materialy wypetiajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub

jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.

Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

—

w

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Widelec do fondue (8x)

Uchwyty do przenoszenia

Ostona przeciwbryzgowa (uchwyt na widelec)
Garnek do fondue

Lampka kontrolna

Termostat (regulacja temperatury)

Skala temperatury (od MIN do MAX)
Urzadzenie do nawijania kabla sieciowego
Podstawa grzewcza

OO ~NOoO O WN —

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:

+ Nigdy nie uzywaj fondue bez oleju, tuszczu lub innych
plynéw. Zagrozenie pozarem!

+ Nigdy nie dodawaj wody do oleju! Ryzyko deflagracji/
wybuchu!

+ Oleje i tuszcze moga zapalic sie w przypadku prze-
grzania. Zaleca si¢ ostroznos$c! Nie zapomnij wytaczy¢
urzadzenia po uzyciu! W tym celu nalezy najpierw
ustawi¢ termostat w najnizszej pozycji, a nastepnie
wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

+ Zanieczyszczone oleje i ttuszcze moga sie tatwo
zapalic!

- Zawsze natychmiast usuwaj zywnos¢ pozostawiong,
w oleju/smarze.
- Wymien olej/smar w odpowiednim czasie.

+ Zachowaj bezpieczng odlegtos¢ od tatwopalnych

przedmiotow, takich jak meble, zastony itp.
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/\ OSTRZEZENIE:

+ Jedli urzadzenie sie zapali, nigdy nie prébuj gasi¢
ptomieni woda. Ptomienie nalezy sttumi¢ wilgotna,
szmatka. W razie potrzeby przykryj gamek do fondue
odpowiednig pokrywka.

+ Nie wolno przenosic ani przenosi¢ goracego urzadze-
nia podczas jego pracy! Ryzyko poparzenia! Gorace
ptyny, gorace opary i rozpryski oleju moga wydostac¢
sig na zewnatrz.

Uzywanie statego ttuszczu do smazenia

/\ UWAGA:

+ Jesli uzywany jest tuszcz staty, nalezy go pokroi¢ na
mate kawatki.

+ Ustaw termostat na srodku pomiedzy MIN i MAX
i powoli dodawaj kawatki.

+ Po roztopieniu ttuszczu i osiggnieciu pozadanego
poziomu oleju mozna ustawi¢ zadang temperature
na termostacie. Zwré¢ uwage na oznaczenie MAX
w garnku do fondue!

+ Nigdy nie mieszaj olejow i thuszczow. Plyn moze sig
przela¢. Silne pienienie!

Uwagi dotyczace uzytkowania

+ Jesli chcesz uzy¢ oleju, powinienes uzy¢ oleju, ktdry
mozna podgrza¢ do wysokiej temperatury, takiego jak
olej stonecznikowy. Nie uzywaj oliwy z oliwek, masta ani
margaryny, poniewaz ttuszcze te dymig nawet w niskich
temperaturach.

+  Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

+ Nie uzywaj mrozonek. Nalezy je wczesniej rozmrozic.

+ Mokre potrawy nalezy osuszy¢ Sciereczka.

+ Gamka do fondue nalezy uzywa¢ wytacznie z dostar-
czong podstawa grzewcza.

+ Gamek do fondue nie nadaje sie do uzytku na innych
kuchenkach/ptytach grzejnych.

Podtaczenie elektryczne

1. Upewnij sie, ze termostat znajduje sie w pozycji MIN.

2. Sprawdz, czy napiecie sieciowe odpowiada napigciu
urzadzenia. Odpowiednie informacje znajduja sig na
tabliczce znamionowej na podstawie grzejne;.

3. Urzadzenie nalezy poditgcza¢ wytacznie do prawidiowo
zainstalowanego gniazda z uziemieniem.

- Upewnij sie, ze kabel jest utozony w taki sposob, aby
nikt nie mdgt go pociagna¢ ani sie o niego potknac.

Wiaczanie/ wytaczanie urzadzenia

+ Urzadzenie jest sterowane za pomoca bezstopniowego
termostatu.

+ Urzadzenie jest wytaczone, gdy termostat znajduje sie
w pozycji MIN.
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+ Podswietlenie wokot termostatu wskazuje aktywny tryb
ogrzewania. Wiacza sie i wytgcza podczas pracy. Jest
to normalne i wskazuje na fakt, ze temperatura jest kon-
trolowana i utrzymywana. Swiatlo gasnie po osiagnieciu
wybranej temperatury.

Przed pierwszym uzyciem

Na plycie grzejnej znajduje sie warstwa ochronna, ktéra
spala sie, gdy urzadzenie sie nagrzewa. Moze to powo-
dowac powstawanie dymu i nieprzyjemnych zapachow
podczas korzystania z urzadzenia, ale znikng one po kilku
uzyciach. Nie stanowi to wady.

1. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy je wyczy-
§ci¢ w sposdb opisany w rozdziale ,Czyszczenie”.
- Nie uzywaj zadnych $rodkow czyszczacych!
- Przetrze¢ suchq szmatka.
- Urzadzenie nalezy wiaczy¢ dopiero po jego catkowi-

tym wyschnieciu.

2. Aby usung¢ warstwe ochronna z piyty grzejnej, nalezy
uzywa¢ urzadzenia przez 5 minut bez garnka do fondue.
W tym celu nalezy ustawic termostat w pozycji MAX.
- Zawsze nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

Korzystanie z urzadzenia
Umie$¢ urzadzenie na réwnej, odpornej na wilgo€ i ciepto
powierzchni. Miejsce musi by¢ stabilne i antyposlizgowe.
Powierzchnia powinna by¢ fatwa do czyszczenia, poniewaz
rozpryski sg nieuniknione. W przypadku wrazliwych po-
wierzchni nalezy umiescic pod spodem plyte zaroodporna.

1. Umies$¢ garnek do fondue na podstawie grzewczej.
2. Napetnij garnek do fondue tluszczem lub olejem do
smazenia. Nalezy zawsze przestrzega¢ oznaczen MIN
i MAX na garnku.
- Mozna réwniez uzy¢ bulionu, sera lub czekolady
z réznymi ptynami.
3. Umie$c¢ ostone przeciwbryzgowa na garnku do fondue,
ktora stuzy réwniez jako uchwyt na widelec.
. Ustaw termostat w pozycji MIN.
. W6z wtyczke sieciowg do gniazdka.
. Ustaw temperature na termostacie.
. W przypadku rzadkich ptynéw (olej lub bulion) obré¢
termostat do pozycji MAX, aby podgrza¢ ptyn.
- Czas podgrzewania rozni sig w zalezno$ci od uzywa-
nego ptynu. Olej podgrzewa sie dtuzej niz bulion.

- Wskazoéwka: Mozesz uzy¢ drewnianego patyczka
(np. szpikulca do szasztykow Iub drewnianej tyzki),
aby sprawdzi¢, czy zostata osiagnieta odpowiednia
temperatura:

Po zanurzeniu w oleju, na drewnianym patyczku
powinny unosi¢ sie delikatne pecherzyki powietrza.
Mozna réwniez umiesci¢ kawatek smazonej potrawy
w goracym oleju.

~N o OB
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8. W przypadku statych sktadnikow (np. czekolady lub
sera), ktore musza sie powoli uptynniac, wybierz usta-
wienie termostatu pomiedzy MIN i MAX. Gdy sktadniki
roztopia sie i zgestnieja, ustaw nizszy termostat, aby
zapobiec przegrzaniu i przypaleniu.

- W przypadku sera zalecamy ustawienie termostatu
na warto$¢ nie wyzsza niz %a.

- W przypadku czekolady zalecamy ustawienie termo-
statu na warto$¢ nie wyzsza niz .

- W zaleznosci od sktadnikéw / przepisu nalezy odpo-
wiednio dostosowa¢ ustawienie temperatury i ilo$¢
nadzienia.

9. Nabij kawatki miesa, chleba lub owocow na widelce
do fondue i umie$¢ je w plynie. Proces gotowania trwa
okoto 4-8 minut, w zalezno$ci od wielkosci kawatkow.
Oznacza to, ze im mniejsze kawalki, tym szybciej sie
ugotuja.

10. Uzyj termostatu, aby wyregulowac temperature tak, aby
ptyn nadal delikatnie bulgotat.

Zakonczenie operacji

1. Ustaw termostat w pozycji MIN.

2. Odtacz wtyczke zasilania od gniazdka.

3. Pozostaw zawartos¢ garnka do fondue na pewien czas
do ostygniecia. Przed dalsza obstuga napetnionego
garnka do fondue upewnij sig, ze temperatura jest
bezpieczna.

4. Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy odczekac, az
ostygnie.

Pomysty na przepisy
Szwajcarskie fondue serowe

Sktadniki na 4 porcie:
2 Bagietka(i), pokrojona(e) na kawatki
300g Gruyere, drobno starty
300g Ser Emmental, drobno starty
1 Zabek czosnku, przepotowiony
300ml Biate wino
11yzka. Maka kukurydziana
21yzki. Kirsch
1 szczypta Papryka w proszku, stodka
1 szczypta Gatka muszkatotowa, starta
Biaty pieprz

Przygotowanie:

1. Wetrze¢ jedng potdwke zabka czosnku do garnka do
fondue.

2. Wiej biate wino na patelnie i powoli podgrzewaj na
malym ogniu.

3. Gdy wino bedzie gorace, dodawac partiami ser na patel-
nie. Pozwdl serowi sig roztopic, stale mieszajac.

4. Zmiazdzy¢ drugq potowe zabka czosnku i doda¢ do
sera.

5. Wymiesza¢ make kukurydziang z kirschem. Dodaj te
mieszanke do sera i ponownie doprowadz wszystko do
wrzenia, stale mieszajac.

6. Ustawi¢ termostat na temperature utrzymujaca ciepto.
Doprawi¢ pieprzem, papryka w proszku i gatkg musz-
katotowa.

7. Nabij kawatki chleba na widelczyki do fondue i zanurz je
w fondue.

Czekoladowe fondue
Pomysty na przepisy mozna znalez¢ w Internecie.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtgczy¢ wtyczke sieciowgq
od gniazdka! Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

* Nigdy nie zanurzaj podstawy grzejnej w wodzie w celu czysz-
czenia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem lub pozaru.

[\ UWAGA:

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych przedmiotow
Sciernych.

+ Nie uzywaj ostrych lub $ciernych $rodkéw czyszcza-
cych.
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Podstawa grzewcza

Wytrzyj podstawe grzewcza wilgotng szmatka i osusz
suchq szmatka.
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Garnek do fondue i wszystkie akcesoria

/\ UWAGA:
Nie czysc tych czesci w zmywarce. Powierzchnie moga,
zmatowiec.

+ Nie wylewaj zuzytego oleju/tluszczu z garnka do
fondue do zlewu! Moze sie on zablokowac¢. Schtodzony
olej/ttuszcz nalezy wyrzuci¢ wraz z odpadami domo-
wymi.

+ Jedli po fondue serowym lub czekoladowym w garnku do
fondue zgromadzity sie resztki jedzenia, nalezy wla¢ do
garnka goracq wode na kilka godzin i pozostawi¢ resztki
do namoczenia.

+ Wyczys¢ garnek do fondue, ostone przeciwbryzgowa,

i widelce do fondue w cieptej wodzie z niewielkg iloscig
plynu do mycia naczyn. Sptukac czysta woda i wysu-
szy¢.

Przechowywanie

+ Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w dobrze
wentylowanym i suchym migjscu, poza zasiggiem dzieci.

Urzadzenie do nawijania kabla sieciowego
Przewdd zasilajacy mozna nawing¢ na podstawe.

Dane techniczne

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujgcymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Ogolne warunki gwarancji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.
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Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktdre nie spetnia
funkcji okre$lonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sa objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wyladowania atmosferyczne), jak rowniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.
Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu go-
towki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzgdzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widtowo wypetniona karta gwarancyjna (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wylacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 . 0 szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U.z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
. prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Paristwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Paristwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wplyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
T droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest réwniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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FONTOS:

El6szor feltétlendl olvassa el a kulon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
A kezeldelemek attekintése 3
A késziilék kicsomagolasa 32
A kezel6elemek attekintése/A csomag tartalma........... 32
Akésziilék hasznalatara vonatkozo figyelmeztetések...32
Szilérd siit6zsir hasznalata...........ccccvervcerierneriicenienne. 33
Hasznalati megjegyzések 33
Elektromos csatlakozas .............coocvneriinnrinscrinniincnnns 33

Akészilék be- és kikapcsolasa
Elsé hasznélat elétt

A késziilék hasznalata 33
Mavelet DEfeJEZESE ... 34
Recept dtletek 34
SVECI SAJt FONAU ..o 34
CSOKOIAAETONU ..o 34
Tisztitas 34
FUBAIAP ...vvovvveereie et 34
Fondue edény és minden tartozék ............c.coeeveeenrirnnee 35
Tarolas 35
Tekercsel6berendezés a haldzati kabelhez................... 35
Miiszaki adatok 35
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Hulladékkezelés 35
A kuka” piktogram jelentése..........ccccomrverrrenerrienereonn. 35

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasabol.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkotegelket és kartoncso-
magolast.

3. Ellendrizze a szallitési terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések
észlelheték, ne miikddtesse a késziléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6hoz.

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

Fonduvilla (8x)

Hordoz6 foganty(

Froccsenésgatlo (villatarto)

Fondue edény

Vezérlélampa

Termosztat (hémérséklet-szabalyozas)
Homérsékleti skala (MIN-t8] MAX-ig)
Tekercseléberendezés a halozati kabelhez
Fitéalap

OO N O Hs WN —

A késziilék hasznalatara
vonatkozo figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES:

+ Soha ne hasznélja a fondit olaj, zsir vagy mas folya-
dék nélkil. Tizveszély!

+ Soha ne adjon vizet az olajhoz! Deflagracié/robba-
nasveszély!

Az olajok és zsirok tilmelegedés esetén meggyullad-
hatnak. Ovatossag ajanlott! Ne felejtse el hasznalat
utan kikapcsolni a kész(iléket! Ehhez el6szér allitsa a
termosztatot a legalacsonyabb fokozatra, majd huzza
ki a halézati dugét a konnektorbol.

+ A szennyezett olajok és zsirok konnyen meggyul-
ladhatnak!

- Az olajban/zsirban maradt ételt mindig azonnal
tavolitsa el.
- |ddben cserélje ki az olajat/zsirt.

+ Tartson biztonségos tavolsagot a kdnnyen gyulékony

targyaktol, példaul butoroktol, figgonyoktl stb.
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/\ FIGYELMEZTETES:

+ Ha a késztilék kigyullad, soha ne prébalja meg vizzel
eloltani a langokat. Fojtsa el a langokat nedves
ruhaval. Szikség esetén fedje le a fondliedényt egy
megfelel6 fedéllel.

+ Ne mozgassa vagy hordozza a forr6 készuléket
miikodés kozben! Egési sériilések veszélye! Forrd
folyadékok, forré géz és olajfroccsenések Iéphetnek ki.

Szilard siitézsir hasznalata

/\ VIGYAZAT:

+ Ha szilard siitézsirt hasznal, azt apré darabokra kell
vagni.

« Allitsa a termosztatot a MIN és MAX kdzétti kozépre,
és lassan adagolja a darabokat.

+ Miutén a zsir megolvadt és a kivant olajszintet elérte,
a termosztaton bedllithato a kivant hémérséklet.
Figyelje meg a fondue edényen a MAX jelzést!

+ Soha ne keverje 6ssze az olajokat és a zsirokat. A
folyadék kifolyhat. Erés habzas!

Hasznalati megjegyzések

+ Ha olajat szeretne hasznalni, akkor olyan olajat hasznal-
jon, amely magas héfokra hevithetd, példaul naprafor-
goolajat. Ne hasznéljon olivaolajat, vajat vagy margarint,
mivel ezek a zsirok alacsony hémérsékleten is flistolnek.

+ Folyékony siitéolaj hasznalatat javasoljuk.

+ Ne hasznaljon fagyasztott élelmiszereket. El6zetesen
olvasztja ki 6ket.

+ Anedves ételeket ruhaval tordlje szarazra.

+ Afondliedényt csak a mellékelt fiitbalappal egyutt
hasznalja.

+ Afondiiedény nem alkalmas mas tlizhelyen/f6zélapon
valé hasznalatra.

Elektromos csatlakozas

1. Gyéz8djon meg arrol, hogy a termosztat MIN allasban
van.

2. Ellendrizze, hogy a halézati feszliltség megfelel-e a
készulék feszliltségének. A vonatkozd informaciokat a
flitdalapon talalhato teljesitménytablan talalja.

3. Akészliléket csak megfelelen felszerelt, foldelt konnek-
torba csatlakoztassa.

- Ugyelien arra, hogy a kabelt igy fektesse le, hogy
senki ne tudja meghuzni vagy megbotlani benne.

A késziilek be- és kikapcsolasa

+  Akészlilék miikddtetése a fokozatmentesen allithato
termosztattal torténik.

+ Akészlilék kikapcsol, ha a termosztat MIN allasban van.

+ Atermosztat kortlli vilagitas jelzi az aktiv fiitési modot. Ez
mikaddés kdzben be- és kikapcsol. Ez normalis, és arra

PC-FD1288_IM

utal, hogy a hémérsékletet szabalyozzak és fenntartjak.
Afény kialszik, amikor a kivélasztott hémérsékletet
elérte.

Elsé hasznalat el6tt

Aflitélemezen van egy védéréteg, amely a késziilék
felmelegedésekor leég. Ez a késziilék hasznalatakor fiist és
szagok kialakulasat okozhatja, de ezek néhany hasznalat
utan megszlinnek. Ez nem jelent hibat.

1. Akészulék els6 hasznalatba vétele elétt tisztitsa meg a
késziléket a , Tisztitas” fejezetben leirtak szerint.
- Ne hasznaljon semmilyen tisztitoszert!
- Széraz ruhaval tordlje at.
- Csak akkor kapcsolja be a készlléket, ha az teljesen

szaraz.

2. Afiitélemezen lévé védéréteg eltavolitasahoz miikad-
tesse a készlléket 5 percig a fondliedény nélkiil. Ehhez
&llitsa a termosztatot MAX allasba.

- Mindig gondoskodjon megfeleld szelldzésrdl.

A késziilék hasznalata

Helyezze a késziiléket egy vizszintes, nedvesség- és hdallo
fellletre. A helynek stabilnak és csuszasmentesnek kell
lennie. A feliiletnek kdnnyen tisztithatonak kell lennie, mivel
a froccsenések elkeriilhetetlenek. Erzékeny feliiletek esetén
helyezzen ala héallé lemezt.

1. Helyezze a fondliedényt a fiitdalapra.

2. Toltse meg a fondiiedényt stitdzsirral vagy olajjal.
Mindig tartsa be az edényen talalhaté MIN és MAX
jeldléseket.

- Alternativaként hasznalhat huslevest vagy sajtot vagy
csokoladét is kiilonboz6 folyadékokkal.

3. Helyezze a fondiiedényre a froccsenésvédét, amely

egyben villatartoként is szolgal.

. Allitsa a termosztatot MIN allasba.

. Dugja be a halézati csatlakozot a konnektorba.

. Allitsa be a hémérsékletet a termosztaton.

. Hig folyadékok (olaj vagy husleves) esetén forditsa a

termosztatot MAX allasba a folyadék felmelegitéséhez.

- Aflitési id6 a felhasznalt folyadéktol fliggéen valtozik.
Az olajnak hosszabb ideig tart a felmelegedés, mint a
huslevesnek.

- Tipp: Egy fapélcikaval (pl. sasliknyars vagy fakanal)
ellendrizheti, hogy elérte-e a megfelelé hémérsékletet:
Az olajba meritve enyhe légbuborékoknak kell
felemelkednitik a fapalcan. Azonban a siilt étel egy
darabjat is beleteheti a forro olajba.

8. Olyan szilard &sszetevok (pl. csokoladé vagy sajt)
esetében, amelyeknek lassan kell cseppfolyosodniuk,
valasszon egy MIN és MAX kozotti termosztatbeallitast.
Amikor a hozzavalok megolvadtak és s(r{ivé valtak,
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allitsa alacsonyabbra a termosztatot, hogy elkertilie a

tilmelegedést és az égést.

- Sajtok esetében a termosztét bedllitasa legfeljebb
%-nél magasabb értékre ajanlott.

- Csokoladé esetében a termosztat beallitasa legfel-
jebb %2-nél nem lehet magasabb.

- Ahozzavaloktol /recepttdl fliggden, kérjlk, ennek
megfeleléen allitsa be a hmérséklet-bedllitast és a
toltelék mennyiségét.

9. Nyarsaljon fel hus-, kenyér- vagy gylimlcsdarabokat a
fonduvillakra, és helyezze ket a folyadékba. A fozési
folyamat a darabok méretétdl fliggden kb. 4-8 percig
tart. Ez azt jelenti, hogy minél kisebbek a darabok, annal
gyorsabban megfonek.

10. Atermosztat segitségével allitsa be a hdmérsékletet
ugy, hogy a folyadék tovabbra is finoman bugyogjon.

Miivelet befejezése

1. Allitsa a termosztatot MIN &llasba.

2. Hizza ki a hélozati csatlakozot a konnektorbdl.

3. Hagyja a fondue edény tartalmat egy ideig kihdlni.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a hémérséklet biztonsagos,
miel6tt tovabb kezelné a megtdltott fondiiedényt.

4. Tisztitas elétt hagyja kihGlni a késziléket.

Recept otletek
Svajci sajt fondii
2 Bagett(ek), darabokra vagva
300g Gruyere, finomra reszelt
300g Emmentali sajt, finomra reszelt
1 Fokhagyma gerezd, félbevagva
300ml Fehérbor
1 evBkanal Kukoricaliszt
2 evékanal Kirsch
1 csipet Paprikapor, édes
1 csipet Szerecsendid, reszelt
Fehér bors

Elkészités:

1. Afokhagyma gerezd egyik felét beleddrzsdljtik a fon-
diedénybe.

2. Ontsiik bele a fehérbort, és lassan, alacsony héfokon
melegitsuk fel.

3. Amint a bor forro, adjuk hozza a sajtot szakaszosan a
serpeny6be. Hagyja, hogy a sajt folyamatosan kever-
getve megolvadjon.

4. Zuzzuk dssze a fokhagyma gerezd masik felét, és adjuk
a sajthoz.

5. Keverje dssze a kukoricalisztet a kirschgel. Adjuk ezt a
keveréket a sajthoz, és allanddan kevergetve forraljuk
fel az egészet.

6. Allitsa a termosztatot olyan hémérsékletre, hogy
melegen tartsa. izesitse borssal, paprikaporral és sze-
recsendioval.

7. Akenyérszeleteket fonduvillara tlizzik, és a fondibe
martjuk.

Csokoladéfondii
Ehhez receptotleteket talalhat az interneten.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas elétt mindig huzza ki a halozati csatlakozét a konnek-
torbol! Varja meg, amig a készulék lehil.
+ Afiitbalapot tisztitaskor soha ne meritse vizbe. Ez aramutéshez

vagy tlizhdz vezethet.
I\ VIGYAZAT:

+Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptaté targyakat.
+ Ne hasznéljon durva vagy koptatd tisztitszereket.
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Flitéalap

Afiitéalapot nedves ruhaval torélje at, majd széraz ruhaval
torolje szarazra.
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Fondue edény és minden tartozék

[\ VIGYAZAT:
Ne tisztitsa ezeket az alkatrészeket a mosogatogépben.
Afeliletek matta valhatnak.

+ Ne dntse ki a fondue edénybél a hasznalt olajat/ zsirt
a mosogatobal Ez eltémédhet. A kihiilt olajat/zsirt a
héztartasi hulladékkal egyiitt dobja ki.

+ Ha sajt- vagy csokoladéfondu utan ételmaradékok
tapadtak a fondue edénybe, éntson néhany orara forrd
vizet az edénybe, és hagyja a maradékot felazni.

+ Tisztitsa meg a fondliedényt, a froccsenésvédot és a
fondiivillakat meleg vizben, kevés mosogatészerrel. Ob-
litse le tiszta vizzel, és szaritsa meg az alkatrészeket.

Tarolas
+ Tisztitsa meg a kész(iléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teliesen megszaradni.
+ Javasoljuk, hogy a késziiléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.
+ Akésziiléket mindig gyermekek elél elzarva, jol szell6zé
és szaraz helyen tarolja.

Tekercsel6berendezés a halozati kabelhez
Ahalézati kabelt az alaprészen lehet feltekemni.

Miiszaki adatok

PC-FD 1288
..220-240V~, 50-60Hz

Védelmi osztaly: ..
Nettd sdly: ...........

Amiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-

elvnek megfeleléen tesztelték, és a legujabb biztonsagi
eléirasoknak megfelelden gyartottak.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.
Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijeldlt gyjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.
Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

PC-FD1288_IM

Ezzel hozzajérul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatokndl vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskedbje és szerzédéses partnere
koteles a régi késziléket is ingyenesen visszavenni.

35

07.02.25

MAGYARUL



PYCCKWK

BAXHO:

Obsi3aTenbHO CHavarna npoumMTanTe OTAENbHO Npunaraemble
WHCTPYKLMM NO TEXHWKE 6€30MacHOCTL.

PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue
0630p aetanen npudopa 3
PacnakoBka npubopa 36
0630p aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTABKM ........... 36

lMpepynpexaeHns no MCNONbL3OBaHUIO NPUOOPA......... 36
Vcnonb3oBanue TBEPAOTO Xupa ANs XapK....
MpvmeyaHus no ucnonb3oBaHKUA
OneKTpUYEcKoe NOAKMoYeHNe
BkntoueHue / BbikntoueHne npubopa
Mepen nepBbIM UCNONb30BAHMEM
Wcnonb3oBanue npubopa
3@BEPLUEHNE PABOTBI.......ceereeeraeeereeireeieseeeeeseeseeeennae
Wneu peuentoB
®oHAI0 13 LWBELLAPCKOro Chipa
LLlokonagHoe ¢oHAlo
Yuctka
OCHOBAHME NS HAMPEBA........ouvvnreeeereeseesersenssseseeees
KoTenok ans hoHM0 U BCE aKCECCYaPhbI ....vuvvrnerrernnce
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XpaHeHnue 39
YCTpOICTBO ANst HAMOTKM CETEBOTO Kabensi.................. 39
TexHuyeckue AaHHble 39
YTunuzauus 39
3HayeHIe CMBOIA KKOPMHAN .......evvererverreererierreenns 39

PacnakoBka npubopa

1. WsBnekuTe npnbop 13 ynakoskm.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takve kak
chorbra, HanonHuTenb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHAS
ynakoBka.

3. TpoBepbTe KOMNNEKT MOCTaBKY Ha KOMMMEKTHOCTb.

4. TpoepbTe Nprbop Ha Hannuue BO3MOXHbIX MOBPEXae-
HU MY TPAHCMOPTMPOBKe, YTODbI M3bExXaTh ONacHOCTY.
He akcnnyatupyiiTe nospexaeHHbIin npubop. Hemea-
TNIEHHO BEPHUTE ero Aunepy.

0630p pgeTtanen npubopa/
KomnnexT nocraBku

Bunka ans doHpio (8x)

Pyuku ans nepeHocky

3avyTa ot BpbIar (aepkatens BUMKK)
Kotenok ans coxato

KoHTponbHas namna

TepwmocTar (KOHTPOSb TeMnepaTypbl)
Llkana temnepatypsl (o MIN go MAX)
YCTpOICTBO ANst HAMOTKM CETEBOTO Kabensi
HarpeBatenbHoe ocHoBaHue

OO ~NOoO O WN —

MpepynpexaeHua no
UCnonb30BaHMK Npudopa

/\ NPERYNPEXOEHME:

* Hukorga He ucnonb3yiite dhoHato 6e3 Macna, xupa
U Jpyrux xuakocTeir. OnacHocTb Bosropahus!

* Hukorga He pobasnsiite Body B Macno! OnacHocTb
pedonarpaumm/B3pbiBal

+ Macna v kvpbl MOryT BOCMITAaMEHUTLCS NPY Nepe-
rpese. PekomeHayeTcs cobnofatb 0CTOPOXHOCTb!
He 3abbliBaiiTe BblktoyaTh Mpubop nocne uenonb3o-
BaHus! [Ins 3T0r0 CHavana ycTaHoBUTE TepMocTaT
Ha CaMblil HU3KWI1 YPOBEHb, @ 3aTeM BbIHbTE CETEBYIO
BUITKY W3 PO3ETKU.
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/N MPENYNPEXIEHVE:

+ 3arpasHeHHble Macna u Xupbl MOTYT Nerko
3aropeTbcs!

- Bcerpa HemeaneHHo yaansiite ocTaTku nULLm,
nonasLuUKe B Macro/ xup.
- CBOEBpeMEHHO 3amMeHsiATe Macno/ xup.

+ [lepxuTech Ha 6e30MacHOM paccTOsHUN OT Nerko
BOCMNaMEHSIOLLMXCS MPEAMETOB, TakuX kak Mebenb,
LUTOPbI U T. 4.

+ Ecnu npnbop 3aropencs, HUKOrAa He NbiTaiTech
noracuTb nrams Bogoi. MoTylwmnte nnams BRaxHowm
TkaHbto. [py HeobX0AMMOCTM HaKpoliTe ChoHALOLL-
HULLY NOAXOAALLEN KPbILLKOW.

+ He nepemeLLaiite 1 He nepeHocuTe ropsumin npubop
BO BpeMs ero paboTbl! OnacHocTk oxoroB! Bos-
MOHa yTeYKa ropsumx XUaKOCTEN, ropsyero napa v
GpbI3r Macra.

Wcnonb3oBaHue TBEPAOro XuUpa Ans XKapku

/\ BHUMAHME:

+  Ecrnv ucnonbayetcst TBepabIi Kup Ans Xapku, ero
creayet HapesaTb HeGOMbLUNMM KyCOYKaMM.

+ YcTaHoBuTe TepmocTat Ha cepeamHy mexay MIN v
MAX 1 MenneHHo fo6aBnsmTe KyCouki.

+ Korga wp pacronutes v 6yneT [OCTUTHYT Heobxoau-
MbIl yPOBEHb Macna, Ha TepMocTaTe MOXHO yCTaHo-
BUTb Xenaemyto Temnepatypy. Obpatute BHUMaHue
Ha otmeTky MAX B ropiuoyke ans conpo!

+ Hukorga He cmeLLnBaliTe Macna 1 kupbl. XKugkocTb
MOXET NepennTbes Yepes kpail. CunbHoe neHoo-
6pazoBaHue!

I'Ipwmeqanvm Mo Ucnonb30BaHUA

+ Ecrw Bbl X0TUTE MCMOMB30BaTL MACHIO, TO UCMOSb-
3yiiTe Macno, KOTOpoe MOXHO HarpeBaTb A0 BbICOKOM
TeMnepaTypbl, Hanpumep, NOACONHEYHOe Macro. He
11CNOMb3yiTe ONMBKOBOE MACHO, CIIMBOYHOE Macro Ui
MaprapvH, Tak kak 3Tv kupbl 06pasytoT AbIM Aaxe npu
HU3KOW TemnepaType.

Ml pekomeryem 1cnonb30BaTh XUAKoe Macro Ans
KapKku.

+ He ncnonb3yiite 3aMOpOXeHHbIe MPoAyKTbI. Pasvopa-
X1BaWTE WX 3apaHee.

+ BraxHble npofyKTbl BbITMpaliTe Hacyxo candeTKom.

+ Vcnonb3ayiite ropLuok Ans oHA0 TOMbKO C HarpeBa-
TerbHOI1 MOACTABKOM 13 KOMMIEKTa NOCTaBKy.

+ Kotenok ans hoHA0 He NOAXOANT ANS UCMOMb30BaHMS
Ha [pyrx nnuTax/KoHopkax.

PC-FD1288_IM

AnekTpuyeckoe NOAKNYEHNE

1. Y6eautech, YT0 TEPMOCTAT HAXOAMTCS B MOMOXEHNM
MIN.

2. Y6eauTech, YTO HaNpsiKeHe B CETU COOTBETCTBYET Ha-
npsikeHnto npubopa. CooTBeTCTBYHOLLAs MHGhOpMaLs
ykasaHa Ha Tabnnuke ¢ TEXHUYECKUMI AaHHBIMU HA
OCHOBaHWI HarpeBarens.

3. Mogkmtovaiite NpuBOP TOMBKO K NPABUIBHO YCTAHOBMEH-
HOI1 3a3eMIEHHON po3eTke.

- YbeauTecs, YTo kabenb NPonoxeH Takum 06pasom,
4TO HUKTO He MOXET 3a Hero MoTsHYTb 1K CroT-
KHyTbCS1.

Bxntouenue/ BbikntoueHune npubopa

+ [lpubop paboTaeT ¢ NOMOLLbIO TepMOCTaTa C NNaBHOM
Peryn1poBKoiA.

+ [lpnbop BbIKMIOYEH, KOraa TEPMOCTaT HAX0AUTCS B
nonoxerun MIN.

+ [loaceeTka BOKpYr TepMoCTaTa ykasblBaET Ha akTUBHBbIN
pexum Harpesa. OHa BKIKOYaeTCs U BbIKIKOYaeTes BO
Bpemsi paboThbl. ITO HOPMAIbHO M YKa3bIBAET Ha TO,
4TO TEMNEpaTypa KOHTPONMPYETCS W NOAAEPKUBAETCS.
[MoacBeTka racHeT Mpu LOCTXEHUM BblIGpaHHO TeM-
neparypbl.

Mepea nepBbIM MCMONbL30BaHUEM

Ha HarpeBaTenbHOM NacTUHE UMEETCS 3aLUMUTHbII CION,
KOTOPbIV CropaeT npu HarpeeaHuy npubopa. B pesynbtate
MpW UCMONb30BaHWM Npbopa MOTyT NOSIBNATLCS AbIM U 3a-
MaXx, HO OHU MCYE3HYT MOCIE HECKOMBKNX UCMOMb30BAHUIA.
370 He ABNSeTCS AEPEKTOM.

1. Mepep nepBbIM UCNOMb30BaHWEM Npubopa npouase-

AWTE ero YMCTKY, kak ONMCaHo B rase «4ncTkan.

- He ucnonb3ayiite HUKaKIX YnCTALLMX cpeacTs!

- [potupalite Npubop CyXoit TKaHBH.

- Bxniovaitte nprbop TONMbKO NOCHe NOMHOMO BbIChI-
XaHuA.

2. Yrobbl yaanuTb 3aLluTHbI CMOI Ha HarpeBaTenbHOM
nractiHe, nopabotaiTe B TeYeHIe 5 MUHYT Be3 koTenka
Ans oHa. [1ng 3Toro ycTaHoBMTE TEpMOCTAT B MOfo-
xeHve MAX.

- Bcerna obecneunsaiite [0CTaTO4HYH BEHTUNALIMIO.

Ucnonb3osaxue npubopa

[MomecTuTe npubop Ha POBHYIO, Braro- U TepMOCTONKYHO
NoBEPXHOCTb. MecTo AOMKHO BbiTb YCTONYMBLIM U He-
CKONb3KvM. OBEPXHOCTb JOMKHA NETKO YUCTUTBLCS, TaK Kak
BpbIari HenabexHb!. [ins YyBCTBUTENbHBIX MOBEPXHOCTEN
MOANOXMTE MOA HUX TEPMOCTOMKYIO NNACTUHY.

1. MowmecTuTe ropLuok Ans OHAK Ha HarpeBaTesbHy0
MOLCTaBKY.
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2. HanonHuTe koTenok Ans (hoHAI0 XMPOM Ui MacsioM
ans xapku. Beerga cobntopaiite otmetkn MIN n MAX
Ha KoTerke.

- B kayecTBe anbTepHaTMBbI MOXHO MCoNb3oBaTh by-
TbOH, CbIP UMK LLIOKONaZ C Pa3NUYHbIMU XIAKOCTSMM.

3. YcTaHoBUTE Ha KacTpionio Ans (OHAH0 3aLLuTy OT
BpbIar, koTopas Takke CRyXUT AepKaTeneM Ans BUMKA.

. Mosepxute TepmocTat B nonoxexue MIN.

. BcraBbTe ceteByto BUNKY B po3eTky.

. YcTaHoBuTE TemMnepaTypy Ha TepmocTaTte.

. [ins xuakux kuakocted (Macno unu 6ynboH) nosep-
HuTe TepmocTat B nonoxerne MAX, 4Tobbl HarpeTb
KUBKOCT.

Bpewms HarpeBa 3aBUCKT OT MCMONb3YEMON KIAKO-

cti. Macro HarpeBaeTcs AofbLue, Yem BymboH.

CogeT: YTo6bl NPOBEPHUTD, AOCTUTHYTA MK HyXHAast

TemnepaTypa, MOXHO UCTONb30BaTh AePEBSIHHYIO

nanoyky (Hanpumep, LNaxKy Ans Wallunbika uiv

[EPEBSHHYI0 MOXKY):

[Tpu norpyxeHnn B Macro Ha AepeBsiHHON nanoyke

[JOMKHBI NOAHMMATBCS HeBorbLuMe My3bIpbki BO3-

pyxa. OfHaKo Bbl Takke MOXeTe OMyCTUTb B ropsiyee

Macro Kycouek xapeHoro bmiofia.

8. [ins TBepAbIX MHTPEAMEHTOB (HanpuMep, LLoKonaga
WM CbIpa), KOTOPbIE JOMKHbI MEAIEHHO pa3xuKaThCs,
BbIOepuTe HacTpoiiky Tepmoctata mexay MIN v
MAX. Koria vHrpeaneHTbl pacnnaBsTes 1 3arycretoT,
ybaBbTe Temnepatypy, 4Tobbl NPeAOTBPATUTL NEPErpes
11 NOATopaHye.

- [Insi cbipa Mbl peKOMEHAYeM yCTaHaBMMBaThL TeMme-
patypy He BblLLe Y.

- [ins wokonaaa Mbl pekOMEHAYEM yCTaHaBNMBaTh
TemnepaTypy He Bbilue Y.

- B 3aBMCUMOCTM OT MHTPeaNeHTOB/ peLienTa, Noxa-
nyicTa, OTPerynupyiTe TemMnepaTypHbIit PEXUM 1
KONMYECTBO HAYMHKN COOTBETCTBEHHO.

9. Hacapute kycouku msica, xneba unu pyKToB Ha BUIKM
Anst OOHH0 1 MOMECTUTE X B XuaKkocTb. Mpouecce
MPUrOTOBIEHNS 3aMET MPUMEPHO 4—8 MUHYT, B 3aBU-
CMMOCT OT pa3Mepa KycouKoB. YeM MeHbLLE KyCOuKM,
TeM BbICTPee OHYW FOTOBATCS.

10. C nomoLbto TepMOCTaTa OTPErynupyiTe TeMnepaTtypy
TaK, YTobbI XXUAKOCTb NPOJOIMKana MSrko Mny3blpUThCS.

~N o o~

3aBepuueHue paboThbl

1. YcraHosuTe Tepmoctat B nomnoxeHve MIN.

2. OTKMioumMTE CETEBYIO BUIKY OT PO3ETKY.

3. [aiTe copepxvmoMy (POHAIOLLHMLI OCTbITb B TEHEHME
HEKOTOpOro BpemeHu. YbeauTeck, YTo Temnepatypa
Be3onacHa, Npexze Yem NpucTynath K fansHeiLLum
[EVCTBISIM C HANOMHEHHbIM KOTENKOM [Nst (OHAIO.

4. Tepen wmcTkolt npubopa AaiTe emy oCThITb.

Wpeu peuentoB
DoHA U3 WBeNLAPCKOro cbipa
WHrpeamneHTb! Ha 4 nopumm:

2 BareT(bl), Hape3aHHbIit Ha KyCOYKM
300t Mproitep, Menko HaTepTbIi
3001 SMMeEHTanbCKUiA CbIp, MENKO HaTEPTbIN
1 3yBunk YecHoka, paspe3aHHblil nononam
300mn Benoe BuHO
1cr.n. KykypyaHas myka
2c¢1.n. Kupw
1 wenotka MopoLLOK Nanpuku, Craakuii
1 wenoTka MyckaTHbIN Opex, TepTblii
Benbii nepel

MpuroToBneHve:

1. PasoTpute nonosuHy 3ybunka YecHoka B kacTprone Ans
choHao.

2. Haneiite B kacTptonto 6enoe BIHO 1 MEANEHHO Harpe-
BalTe Ha MEANEHHOM OrHe.

3. Korpa BMHO HarpeeTcs, AobaBbTe B KaCTPHOMIHO Chip
naptusimu. [laite Cbipy pacnnaBuTbCsl, NOCTOSHHO
rnomelLuBas.

4. Pa3pasuTe BTOPYH MOMOBWHY 3yBunka YeCHOKa 1
pobasbTe €ro K Chipy.

5. CmeLwuaiiTe KyKypy3aHyto MyKy ¢ kuptuem. [lobasbTe 3Ty
CMECh K CbIpy ¥ CHOBA A0BEAWTE [0 KUNEHWS], NOCTO-
SHHO MoMeLLMBas.

6. YcTaHoBMTe TepMOCTAT Ha TeMnepaTypy NOAREPKaHNS
Tenna. MpunpaebTe nepLiem, NOpoLLKOM Nanpuku 1
MyCKaTHbIM OPEXOM.

7. Hacapute kycoukm xneba Ha BUnKku 4nst OOHLH0 1 OKy-
HUTE WX B ChOHAK0.

LLlokonagHoe chonato
Vinev peuenTo atoro 6noaa MOXHO HaiiTh B MHTepHeTe.

Yuctka

/N MPEQYNPEXOEHUE:

* [lepen u1CTKO BCEraa BbIHAMAMTE CETEBYHO BUNKY M3 pO3ETKN!
MoooxauTe, noka nprubop He OCTbIHET.
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/N TIPEQYNPEXOEHME:

* Huikorga He norpyxainTe HarpeBaTtensHoe 0CHOBaHWe B BOAY
ANS O4YUCTKI. ITO MOXKET MPUBECTM K MOPAKEHMIO 3NEKTPUYE-

CK/M TOKOM Ui NoXapy.

/\ BHUMAHYE:

+ He vcnonbayiite NPOBOMOYHYHO LLETKY UiN Apyrue
abpasyBHble MpeameTbl.

* He ncnonb3ayite xecTkvie unu abpasuBHble YMCTALLME
cpencTsa.

OcHoBaHue ans Harpesa

[TpoTpuTe OCHOBaHWE ANs NOAOTPEBA BNXHON TKaHbIO W
BbITpUTE CyXOl7| TKaHbHO.

Kotenok ans choHAto 1 Bce akceccyapbl

/N BHAMAHHME:
He moiiTe 3111 ieTanm B nocyLoMOeYHON MatumHe. Mo-
BEPXHOCTY MOTYT NOTYCKHETb.

* He BbinuBaiiTe oTpaboTaHHOe Macrno/up u3 KoTenka
Ans (oHAto B pakoBuHY! TO MOXET NPUBECT K 3acope-
Huio. OcCTbIBLLEE Macno/mp BblbpackiBaiTe BMECTe C
6bITOBBIMI OTXOLAMM.

+ Ecrv nocne npuroToBneHs CbIPHOTO MK LLIOKONaHOro
choHzIo B ropLUoyKe AN hoHAaKo 0Bpa3oBanuck ocTaTku
MULLK, HanelTe B HEro ropsivyto BOAY 1 OCTaBbTE Ha
HECKOIbKO YaCoB, YTOBbI OCTATK OTMOKIN.

+ OuncTUTE rOpLLOK ANst hOHAH0, BPbIrOBUK W BANKW ANst
choHzIo B TENNOi Bofie C HEBOMbLLIM KONMYECTBOM
MotoLLEero cpescTea. ONoMOCHUTE YKCTOI BOZON U
BbICYLLMTE AETanm.

XpaHeHue

+ QumcTuTe NpubOp B COOTBETCTBUM C ONncaH1eM. [laiite
aKceccyapam MosHOCTHIO BbICOXHYTb.

+  PexomeHzyeTcs XpaHuTh Mprbop B OpUriHamNbHOI
yNaKoBKe, eCIW Bbl He COOMpaETEeCh UCNOMNb30BaTh €r0 B
TEYEHUE ANMUTENBHOTO BPEMEHM.

+ Bcerpa xpaHuTte nprbop B HEAOCTYMHOM [N [ieTelA,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTe.

YcTpoiicTBO Anst HAMOTKM ceTeBoro kabens

Bbl MOXeTe HamoTaTb ceTeBot kaberb Ha Ga3oByto
CeKLMIO.
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TexHuyeckne faHHble

Mogen: ...
OrneKTponuTaHue

MoTpebrisiemMast MOLHOCTb B

BbIKITHOUEHHOM COCTOSIHUM: «....vvovvvrerisessneseesenssisnees 0,0Br
Knacc sawutbl: ..
Bec HertTO:...

CoxpaHeHo NpaBO Ha TeXHNYECKNE W KOHCTPYKLIMOHHbIE
13MEeHeHWs B pamkax NpoaomatoLLencs paspaboTku
npopykTa.

[lanHbii nprbop Bbin NPOTECTUPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMU [efCTBYOLLMMI AupekTBamn CE
11 M3TOTOBMEH B COOTBETCTBUM C MOCTEAHVMI NPaBUnaMm
BesonacHocTu.

Ytunuzaumsa
3HayeHHe CHMBOMA «KOP3UHa»
3aLumTa okpyXxatoLLelt cpeabl: He fLomyckaeTcs
YTUNU3aLms ANeKTPONpPUGOPOB BMECTE C BbITO-
BbIMW OTXOZAMM.

YTUnu3aums ycrapeBLueil TEXHUKN U Heunc-
I npaBHbIX 3MEKTPONP1BOPOB NPOM3BOANTCS B
TOPOACKUX MPUEMHBIX MYHKTAX.

He gonyckaiite HenpaBunbHO yTUAK3ALMM OTXOA0B. 3TO
HaHOCWT Bpe/i OKpyXatoLLielt Cpefie M Oka3blBaeT HeraTue-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

Oxas3blBaiiTe CoeCTB1E MPOrpaMme yTUAN3aLMI 1 Apy-
M chopmam nepepaboTki SMEKTPOHHOM 11 ANEKTPUYECKO
TEXHUKM.

VIHchopmaLmto 0 nyHKTax yTunuaamy GbITOBOI TEXHUKM
MOXHO MOMy4MTb B MECTHBIX OpraHax BnacTu. Baw aunep
11 NapTHEp Mo JOroBopy Takke obsidaH GecnnaTHo NpuHsTL
cTapbiit npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-FD 1288

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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