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I. Tipps zum Energiesparen 

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht Ihr Gerät weniger Energie. 

• Den Brenner passend zur Topfgröße wählen 

Kochgeschirrhersteller geben häufig den oberen Topfdurchmesser an. Er ist oft größer 

als der Boden-Durchmesser. Der Durchmesser des Topfbodens sollte dem Brenner 

entsprechen, denn nur so wird eine optimale Wärmeübertragung garantiert. 

 

 

 

 

* je nach Modell. 

Die Brennerflamme darf niemals über den Topfdurchmesser hinausragen. 

WICHTIG: Stellen Sie das Kochgeschirr immer mittig über die Brenner des Kochfelds 

(zentriert) und Positionieren Sie es so, dass die Griffe nicht versehentlich hängen 

bleiben oder herunterfallen können. Achten Sie auch darauf, dass sich der Griff nicht 

über einer der anderen Flammen des Kochfeldbrenners befindet. 

Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollständig abgedeckte Kochzonen verbrauchen 

viel Energie.  

 

• Töpfe mit einem passenden Deckel schließen. 

Benutze einen Topfdeckel, der den Topf passend verschließt, denn so bleibt die Hitze 
im Topf. Bereits ein gekippter Deckel benötigt die doppelte Energiemenge, ohne 
Deckel fällt sogar die dreifache Menge an.  
 

Brennertype* Durchmesser des Topfbodens 
Ø min.  Ø max. 

WOK-Brenner 220 mm 260 mm 

Starkbrenner 180 mm 220 mm 

Normalbrenner 120 mm 200 mm 

Sparbrenner 80 mm 160 mm 
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• Deckel möglichst selten anheben. 

Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Energie. 

 

• Glasdeckel verwenden. 

Durch den Glasdeckel können Sie in den Topf sehen, ohne den Deckel anzuheben. 

 

• Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr verwenden. 

Großes Kochgeschirr mit wenig Inhalt benötigt mehr Energie zum Aufheizen. 

 

• Mit wenig Wasser garen. 

Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, desto mehr Energie wird zum 

Aufheizen benötigt. 

Nimm bereits warmes Wasser zum Kochen. 

• Frühzeitig auf eine niedrigere Leistungsstufe zurückschalten. 

Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie Energie. 

Verwende für Gerichte mit einer Garzeit ab 40 Minuten einen Schnellkochtopf, das 

spart 50 % Zeit und 60 % Strom. 

 

Produktinformationen gemäß (EU) 66/2014 finden Sie in dieser Gebrauchsanweisung 

und im Internet auf der Produktseite Ihres Geräts. 

II. Verpackung entsorgen 

Die Verpackungsmaterialien sind umweltverträglich und wiederverwertbar. 

Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten entsorgen. 

III. Altgerät entsorgen 

Durch umweltgerechte Entsorgung können wertvolle Rohstoffe wiederverwendet 

werden. 

1. Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen. 

2. Die Netzanschlussleitung durchtrennen. 

3. Das Gerät umweltgerecht entsorgen. Informationen über aktuelle Entsorgungswege 

erhalten Sie bei Ihrem Fachhändler sowie Ihrer Gemein-de- oder Stadtverwaltung. 

 

 

 


