KitchenAid ARTISAN 4,8 L-Kiichenmaschinen
mit kippbarem Motorkopf 5SKSM125

e Wegweisend, zeitlos, elegant und formschén
mit kippbarem Motorkopf
Einfache Reinigung und unkomplizierte Bedienung

* Eine Zubehdrnabe fiir viele Vorsdtze
GrofB3e Auswahl an optionalem Zubehor
Vielseitig und einfach zu bedienen

e Exzellente Leistung — Direktantrieb
Zur Verarbeitung von kleinen und groBBen Mengen
Kein Leistungsverlust zwischen Motor und Zubehor

ONYX SCHWARZ EMPIRE ROT

www.kitchenaid.de www.kitchenaid.eu

© 2017 KitchenAid. Alle Rechte vorbehalten.

Edelstahlschiissel mit 4,8 L Inhalt
Reicht fur 1 kg herkémmliches Mehl und
12 Eiweil3 (mittelgroB3) aus

Ganzmetallgehause - 5 Jahre Garantie
Robust, stabil und langlebig

Original-Planetenriihrwerk
Schnelles und griindliches Mixen

CREME KONTUR-SILBER

KitchenAid



KitchenAid ARTISAN 4,8 L-Kiichenmaschinen
mit kippbarem Motorkopf 5KSM125

TECHNISCHE DATEN

MAX. KAPAZITAT NACH ZUTATEN

Leistung 300 W Max. empfohlene Mehlmenge:
Motortyp Wechselstrom mit Direktantrieb Allzweckmehl 1 kg
Abgegebene Motorleistung 0,7 PS Vollweizenmehl 800 g
Spannung 220-240V Pasteten: Gramm Mehl 500 g
Frequenz 50/60 Hz EiweiB 12 Eier (mittelgroB)
U/min (Stufe 1 - 10) 58 bis 220 Schlagsahne 1L
Schisselkapazitat 4,8 L

- ; . Kuchen 2,7 kg
Gehdusematerial Zinkdruckguss 2 kg

Geschwindigkeitseinstellung

Hybrid-Elektronik

Abmessungen des Produkts HxBxT

36 x 24 x 37 cm

Hoéhe mit gekipptem Motorkopf

45 cm

Abmessungen der Produktverpackung H x B x T

41,3 x 40,6 x 27,3 cm

Abmessungen der Umverpackung HxBxT

42,5 x 41,3 x 28,6 cm

Nettogewicht 10,40 kg
Bruttogewicht 11,50 kg

Gewicht Umverpackung 11,98 kg
Umverpackung 1 Einheit
Kabelldnge 145,4 cm
Herkunftsland USA

Gedrucktes Kochbuch Nein
REFERENZEN FARBEN EAN
5KSM125EOB ONYX SCHWARZ 5413184200770
5KSM125EER EMPIRE ROT 5413184200787
5KSM125EAC CREME 5413184200794
5KSM125ECU KONTUR-SILBER 5413184124557
5KSM125S0OB ONYX SCHWARZ 5413184200961
5KSM125SER EMPIRE ROT 5413184200978
5KSM125SAC CREME 5413184200985
5KSM125SCU KONTUR-SILBER 5413184124571
STANDARDZUBEHOR

Brotteig (steifer Hefeteig = 55 %
Flussigkeit in der Trockenmasse)

Stampfkartoffeln

3,2kg

Kekse

(normale Kekse mit ca. 5 cm
Durchmesser/Kantenlénge)

108 (9 Dutzend)

4,8-L-Schiissel 5K5THSBP
Polierte Edelstahlschissel mit
ergonomischem Handgriff.

Spllmaschinengeeignet (Oberkorb).

Flachrithrer KSTHCB

Fir schwere Mixturen wie Kuchen, Kuchenguss,
Platzchen und Stampfkartoffeln.
Gefertigt aus Aluminium, mit

Antihaftbeschichtung.

Spllmaschinengeeignet (Oberkorb).

Schneebesen mit 6 Driahten K45WW
Zum luftig Schlagen von Eiern, Eiweil3,
Schlagsahne und Dips (wie Mayonnaise).
Gefertigt aus Edelstahl (Drahte) und

Aluminium (Kopf).

Nicht splilmaschinengeeignet.

Knethaken K45DH

Zum Mixen und Kneten von Hefeteig, zum
Beispiel firr Brot, Pizzateig und Nudelteig.
Gefertigt aus Aluminium, mit

Antihaftbeschichtung.

Spllmaschinengeeignet (Oberkorb).



