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Gebrauchs- und Pflegehinweise

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen fiir den Kauf des Gerates. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor
der Inbetriebnahme des Gerdtes vertraut, um Schaden durch die unsachgemaBe Bedienung zu
vermeiden.

FLEISCHWOLF IST EIN TRADITIONELLES HAUSHALTGERAT ZUM
VERARBEITEN VON FLEISCH, FISCH UND GEMUSE

@ Fleischwolfgehause ®
© Kunststoffbuchse

© Schneckenzapfen

O Messer

© Lochscheibe

O Uberwurfmutter

@ Drehkurbel

O Kurbelschraube

O KunststofffiiRe

@ Befestigungsschraube
O StoRel

@ Rundgehiuse

® Gebickformschiene

DAS SET ENTHALT:

ein Fleischwolfgehduse (1), eine Kunststoffbuchse (2), einen Schneckenzapfen (3), ein Messer (4),
eine Lochscheibe @ 4,5mm (5), eine Uberwurfmutter (6), eine Drehkurbel (7), eine Kurbelschrau-
be (8), KunststofffiiBe 2x eckig / 1x rund (9), eine Befestigungsschraube (10), einen StoRel (11),
einen Spritzgebackaufsatz bestehend aus Rundgehduse (12) und Gebackformschiene (13)

MONTAGE

In das Fleischwolfgehduse (1) wird der Schneckenzapfen (3) inklusive der aufgesteckten Kunst-
stoffbuchse (2) eingeschoben. Auf den vorderen Schneckenzapfen wird das Messer (4) mit nach
auBen gekehrten Klingen auf die Vierkantmutter und danach die Lochscheibe (5) aufgesetzt.
Zuletzt wird die Uberwurfmutter (6) aufgeschraubt.

Auf den hinteren Schneckenzapfen (3) wird die Drehkurbel (7) aufgesteckt und durch die Kurbel-
schraube (8) gesichert. Zur Befestigung am Tisch oder der Arbeitsplatte werden die entsprechen-
den KunststofffiiBe (9) aufgesetzt.

Beim Einsatz des Gebdckvorsatzes wird das Messer (4) entfernt und danach das Rundgehduse

(12) ohne die Gebackformschiene (13) mit der Wolbung nach aulSen auf die Lochscheibe (5)
aufgesetzt. Frst nach dem Anbringen der Uberwurfmutter (6) wird die Gebackformschiene (13) in
das Rundgehduse (12) eingeschoben und dann kann die entsprechende Pldtzchenform eingestellt
werden.

ACHTUNG: Den Fleischwolf bitte niemals in der Spiilmaschine, sondern ausschlielich mit
der Hand reinigen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH mit heiem Wasser unter Zusatz eines handels-
tiblichen Spiilmittels reinigen und gut abtrocknen. Danach eine kleine Menge Teig oder Kartoffeln
durchlassen um eventuelle Produktionsriickstande vollstandig zu entfernen. Diese Masse ist nicht
fiir den Verzehr geeignet und muss entsorgt werden. Gerdt nochmals sorgfaltig reinigen.



Gebrauchs- und Pflegehinweise

Care and use guidelines

ANLEITUNG

Fiir Fleisch:

1. Schneiden Sie das Fleisch in ca. 2-3cm grofe Stiicke. Achten Sie bitte darauf, dass sich keine
Knochen oder Sehnen im Fleisch befinden.

2. Geben Sie die Fleischstiicke in den Einfiillstutzen

3. Stellen Sie ein Gefal8 unter den Auslass

4. Durch Drehen an der Kurbel im Uhrzeigersinn wird das Fleisch weitertransportiert und zer
kleinert.

Fiir Geback:

1. Schieben Sie die Gebéckformschiene auf die gewiinschte Platzchenform

2. Geben Sie den Teig in den Einfiillstutzen

3. Durch Drehen an der Kurbel im Uhrzeigersinn wird der Teig weitertransportiert

4. Halten Sie die Teigstrénge am Auslass mit der Hand und schneiden Sie jeweils an der
gewiinschten Lénge ab.

Nach Gebrauch den Fleischwolf wieder demontieren und in warmem Wasser mit handelsiiblichem
Spiilmittel reinigen und danach griindlich abtrocknen.

Kinder nie unbeaufsichtigt mit dem Fleischwolf arbeiten lassen.
Der Fleischwolf ist ausschlieBlich fiir den privaten Gebrauch bestimmt.

Viel Spaf mit lhrem Fleischwolf wiinscht Ihnen Ihre GSW®

Dear Customer,

thank you for purchasing this kitchen product. Before starting to use the machine, please read
through these instructions carefully to avoid causing damage to the machine from incorrect
operation.

A MINCER IS ATRADITIONAL HOUSEHOLD DEVICE USED TO CUT
MEAT, FISH AND VEGETABLES INTO SMALL PIECES

© Mincer housing ®
© Plastic bushing

© Screw conveyor

O (utter

© Perforated disc

@ Union nut

@ Cank handle

O Crank fixing bolt

O Plastic feet

® Fixing screw

® Plunger

® Round cap

® Pastry shape selector

WHAT’S IN THE BOX:

Mincer housing (1), plastic bushing (2), screw conveyor (3), cutter (4), perforated disc @ 4.5 mm
(5), union nut (6), crank handle (7), crank fixing screw (8), plastic feet 2x square/1x round (9),
fixing screw (10), plunger (11), shortbread adapter, consisting of a round cap (12) plus pastry
shape selector (13)



Care and use guidelines

ASSEMBLY

Fit the plastic bushing (2) onto the screw conveyor (3) and push the conveyor into the mincer
housing (1). Fit the cutter (4) onto the square nut on the front of the screw conveyor with the
blades pointing outwards. Then slot the perforated disc (5) onto the cutter and screw on the union
nut (6) to hold everything in place.

Fit the crank handle (7) onto the rear of the screw conveyor (3) and secure in place with the
crank fixing bolt (8). The plastic feet (9) are fitted to the mincer so it can be clamped to a table or
kitchen worktop.

To use the pastry adapter, first remove the cutter (4). Then fit the round cap (12) without the
pastry shape selector (13) onto the perforated disc (5), ensuring the bulge is pointing outwards.
Then screw on the union nut (6). You can now slide the pastry shape selector (13) into the round
cap (12) and adjust the selector to choose the pastry shape that you want to use.

CAUTION: Mincer parts are not dishwasher-safe. Always clean the mincer by hand.

BEFORE FIRST USE clean with hot water and a little washing-up liquid, and then dry
off thoroughly. Then pass a small amount of dough or potato through the mincer to remove any
production residues that may be present. This processed food is not fit for human consumption
and must be discarded. Clean the machine again thoroughly.

INSTRUCTIONS

For meat:

1. Cutthe meat into pieces about 2—3 cm in size. Make sure that there are no bones or tendons
in the meat to be processed.

2. Place the meat into the mincer funnel

3. Place a container under the mincer outlet

4. Turn the crank handle clockwise to move the meat through the machine so it can be minced.

For pastry dough:

1. Adjust the pastry shape selector to choose the shape you want

2. Place the dough into the mincer funnel

3. Turn the crank handle clockwise to move the dough through the machine

4. As the dough comes out of the outlet, support the dough with your hand and cut it to
length as required.

After using the mincer, dismantle it and wash the parts in hot water with a little washing-up
liquid. Then dry off all parts thoroughly.

Always supervise children when they are using the mincer.
The mincer is a consumer product and is not designed for commercial use.

We hope you enjoy using your new mincer!



Instructions d’utilisation
et d’entretien

Chére cliente, cher client,
nous vous remercions pour I'achat de votre appareil. Veuillez vous familiariser avec ces instructions
avant sa mise en service afin d'éviter tout dommage résultant d'une utilisation inappropriée.

UN HACHOIR A VIANDE EST UN APPAREIL MENAGER
TRADITIONNEL SERVANT A LA PREPARATION DE VIANDE,
POISSON ET LEGUMES

@ Boitier de hachoir o
© Douille en plastique

© Vis d'alimentation

O Lame

© Disque a trous

O Ecrou-chapeau

@ Manivelle

© Vis de manivelle

© Pieds en plastique

® Vis de fixation

® Poussoir

® Boitier circulaire

® Rail pour presse a biscuits

LE KIT COMPREND :

un boitier de hachoir (1), une douille en plastique (2), une vis d'alimentation (3), une lame (4), un
disque a trous @ 4,5 mm (5), un écrou-chapeau (6), une manivelle (7), une vis de manivelle (8),
des pieds en plastique (deux rectangulaires / un rond) (9), une vis de fixation (10), un poussoir
(11), un kit pour biscuits composé d'un boitier rond (12) et d'un rail pour presse a biscuits (13).

MONTAGE

La vis d'alimentation (3) sur laquelle la douille en plastique (2) est enfichée est glissée dans le
boitier de hachoir (1). La lame (4), tranchants tournés vers I'extérieur, puis le disque a trous (5)
sont placées a I'avant de la vis d'alimentation, sur I'écrou carré. Lécrou-chapeau (6) est finalement
vissé sur le tout.

La manivelle (7) est quant a elle enfichée a 'arriere de la vis d'alimentation (3) et maintenue par
a vis de manivelle (8). Des pieds en plastique (9) adéquats sont prévus pour la fixation a la table
ou au plan de travail.

En cas d'utilisation du kit pour biscuits, la lame (4) est retirée, puis le boitier circulaire (12), face
bombée vers I'extérieur, est mis en place sur le disque a trous (5), sans le rail pour presse a biscuits
(13). Ce n'est qu'apreés la mise en place de |'écrou-chapeau (6) que le rail pour presse a biscuits (13)
est glissé dans le boitier circulaire (12) et peut étre réglé sur la forme souhaité.

ATTENTION ! Ne lavez jamais le hachoir a viande au lave-vaisselle, mais bien uniquement a
la main.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION, nettoyez le hachoir a viande au moyen d'eau
chaude additionnée de produit vaisselle du commerce et séchez-le bien. Faites ensuite passer
une petite quantité de pates ou de pommes de terre dans le hachoir pour éliminer totalement
d'éventuels résidus de production. Cette masse est impropre a la consommation et doit étre jetée.
Nettoyez a nouveau I'appareil soigneusement.



Instructions d’utilisation
et d’entretien

Indicaciones de uso y cuidado

INSTRUCTIONS
Pour la viande:

1.

Coupez la viande en morceaux de 2 a 3 cm. Veillez ici a ce qu'il n'y ait pas d'os ou de
tendons dans la viande.

Placez les morceaux de viande dans la tubulure de remplissage.

Placez un récipient sous la sortie du hachoir.

. Faites tourner la manivelle dans le sens des aiguilles d’une montre pour faire avancer la

viande et la hacher.

Pour les biscuits :

1.
2.
3.

4,

Poussez le rails de la presse a biscuits jusqua la forme souhaitée.

Placez la péte dans la tubulure de remplissage.

Faites tourner la manivelle dans le sens des aiguilles d’'une montre pour faire avancer
la viande.

Maintenez le cordon de pate a la sortie d'une main et coupez-le a la longueur souhaitée.

Apreés utilisation, démontez a nouveau le hachoir a viande et nettoyez-le a 'eau chaude
additionnée de produit vaisselle du commerce, puis séchez-le soigneusement.

Les enfants ne peuvent pas utiliser le hachoir a viande sans surveillance.
Ce hachoir a viande a été exclusivement congu pour un usage privé.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir lors de I'utilisation de votre hachoir a viande,
votre équipe GSW®

Estimado/a cliente:
Le agradecemos que haya adquirido este aparato. Familiaricese con estas instrucciones antes de
poner en uso el aparato para evitar dafios causados por un manejo indebido.

LA PICADORA ES UN APARATO TRADICIONAL DE COCINA PARA
PROCESAR CARNE, PESCADO Y VERDURAS.

@ (arcasa de la picadora de came ®
© Casquillo de plastico

© Tomillosin fin (6]

O C(uchilla d 6 o

© Disco perforado ‘ ‘ %W

@ Tuerca de union d

@ Manivela

© Tomillo de la manivela @Q
© Patas de plastico ®
® Tornillo de fijacion pamss
® Empujador

® Cuerporedondo

® Riel de molde de pasteleria

EL SET INCLUYE:

Una carcasa de picadora de carne (1), un casquillo de pldstico (2), un tornillo sin fin (3), una
cuchilla (4), un disco perforado de 4,5 mm de @ (5), una tuerca de unién (6), una manivela (7), un
tonillo de manivela (8), patas de pldstico (2 cuadradas/ 1 redonda) (9), un tornillo de fijacién (10),
un empujador (11), un suplemento para masa de galletas compuesto por un cuerpo redondo (12)
y un riel de molde de pasteleria (13)
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Indicaciones de uso y cuidado

MONTAJE

Enla carcasa de la picadora de carne (1) se introduce el tornillo sin fin (3) con el casquillo de
plastico (2) colocado. En el tornillo sin fin delantero se coloca primero la cuchilla (4) con las hojas
hacia fuera sobre la tuerca cuadrada y, a continuacién, el disco perforado (5). Por dltimo, se
enrosca la tuerca de union (6).

En el tornillo sin fin trasero (3) se introduce la manivela (7) y se asegura con el tonillo de la
manivela (8). Para la fijacidon a la mesa o la encimera se utilizan las patas de plastico (9)
correspondientes.

Para utilizar el accesorio de pasteleria, primero se quita la cuchilla (4) y, a continuacion, el cuerpo
redondo (12) sin el riel de molde de pasteleria (13) se coloca con la curvatura hacia fuera en el
disco perforado (5). Solo tras colocar la tuerca de union (6) se introduce el riel de molde de
pasteleria (13) en el cuerpo redondo (12) y, después, es posible ajustar la forma correspondiente
de galleta.

ATENCION: No lavar nunca la picadora de carne en el lavavajillas, sino tinicamente a mano.

ANTES DEL PRIMER USO: Limpiar con agua caliente afiadiendo un detergente de uso
corriente y secar bien. A continuacién, hacer pasar una pequefia cantidad de masa o patatas para
eliminar por completo cualquier posible residuo de produccion. Esta masa no es adecuada para el
consumo y se debe desechar. Volver a limpiar el aparato a fondo.

INSTRUCCIONES

Carne:

1. Corte la carne en trozos de aprox. 2-3 cm. Preste atencion a que en la carne no haya huesos
ni tendones.

2. Introduzca los trozos de carne en la boca de llenado.

3. (Coloque un recipiente debajo de la salida.

4. Girando la manivela en sentido horario, la carne se transporta hacia delante y se tritura.

Pasteleria:

1. 1Desplace el riel de molde de pasteleria hasta la forma deseada de galleta.

2. Introduzca la masa en la boca de llenado.

3. Girando la manivela en sentido horario, la masa se transporta hacia delante.

4. Sostenga con la mano las tiras de masa en la salida y cortelas a la longitud deseada.

Tras utilizar la picadora de carne, volver a desmontarla y limpiarla con agua caliente y detergente
de uso corriente; a continuacién, secarla a fondo.

No permitir nunca que los nifios utilicen la picadora de carne sin supervision.
La picadora de carne estd prevista exclusivamente para el uso privado.

Que disfrute mucho con la picadora de carne le desea GSW*®



Avvertenze per l'uso e
la manutenzione

Gentile cliente,
grazie per aver acquistato questo apparecchio. Prima di metterlo in funzione, la invitiamo a
leggere attentamente queste istruzioni per evitare danni dovuti a un uso improprio.

IL TRITACARNE E UN APPARECCHIO DOMESTICO TRADIZIONALE
PER LA LAVORAZIONE DI CARNE, PESCE E VERDURA

@ Corpo del tritacarne o
@ Boccolaiin plastica

© C(oclea

O Coltello

© Disco forato

@ Dado di serraggio

@ Manovella

© Vite della manovella
© Piediniin plastica

® Vite di fissaggio

® Pestello

® Alloggiamento rotondo
® Inserto pasticceria con stencil

IL SET COMPRENDE:

un corpo del tritacarne (1), una boccola in plastica (2), una coclea (3), un coltello (4), un disco
forato @ 4,5 mm (5), un dado di serraggio (6), una manovella (7), una vite della manovella (8),

2 piedini in plastica quadrati / 1 rotondo (9), una vite di fissaggio (10), un pestello (11), un inserto
per biscotti spritz costituito da un alloggiamento rotondo (12) e un inserto da pasticceria con
stendil (13)

MONTAGGIO

Inserire la coclea (3), con la boccola in plastica (2) montata sopra, nel corpo del tritacarne (1). Sul-
la parte anteriore della coclea montare il coltello (4), con le lame rivolte verso l'esterno, sul dado
quadrato; successivamente posizionare il disco forato (5). Infine, avvitare il dado di serraggio (6).
Inserire la manovella (7) sul perno posteriore della coclea (3) e fissarla attraverso la vite della
manovella (8). Per ancorare I'apparecchio al tavolo o sul piano di lavoro, montare gli appositi
piedini in plastica (9).

Quando si vuole utilizzare I'accessorio da pasticceria, rimuovere il coltello (4) e montare I'allog-
giamento rotondo (12) sul disco forato (5) con la convessita rivolta verso |'esterno, senza linserto
da pasticceria (13). Solo dopo aver avvitato il dado di serraggio (6), inserire Iinserto da pasticceria
(13) nell'alloggiamento rotondo (12), quindi scegliere la forma desiderata per i biscotti.

ATTENZIONE: Non lavare mai il tritacarne nella lavastoviglie, ma esclusivamente a mano.

PRIMA DEL PRIMO USO lavare con acqua calda utilizzando un detergente comunemente
disponibile in commercio e asciugare bene. Successivamente, far passare una piccola quantita di
impasto o patate per eliminare completamente eventuali residui di produzione. Questa massa non
& commestibile e deve essere smaltita. Pulire I'apparecchio ancora una volta con attenzione.



Avvertenze per l'uso e
la manutenzione

Pokyny pro pouzivani a péci

ISTRUZIONE

Per la carne:

1. Tagliare la carne in pezzi delle dimensioni di 2-3 cm. Assicurarsi che nella carne non
siano presenti ossa o tendini.

2. Inserire i pezzi di carne nel tubo di riempimento.

3. Sotto 'uscita posizionare un contenitore.

4. Girando la manovella in senso orario, la carne viene trasportata e macinata.

Per i biscotti:

1. Farscorrere l'inserto da pasticceria sulla forma desiderata.

2. Inserire Iimpasto nel tubo di riempimento.

3. Girando la manovella in senso orario, l'impasto viene trasportato in avanti.

4. Tenere i filoni di impasto all'uscita con la mano e tagliarli della lunghezza desiderata.

Dopo I'uso, smontare nuovamente il tritacarne, lavarlo in acqua calda con un detersivo disponibile
in commercio e asciugarlo accuratamente.

Non permettere mai ai bambini di usare il tritacarne se non sorvegliati.
|l tritacarne € destinato esclusivamente a un uso privato.

Buon divertimento con il suo nuovo tritacarne, da GSW®

Vazeny zékazniku,
dékujeme vdm za zakoupeni spottebice. Pfed uvedenim spotebice do provozu se s timto ndvodem
seznamte, abyste predesli poskozeni zplsobenému nespravnou obsluhou.

MLYNEK NA MASO JE TRADICNI KUCHYNSKY SPOTREBIC NA
ZPRACOVANI MASA, RYB A ZELENINY

© Teleso mlynku na maso
© Plastové pouzdro
© Snek do mlynku
O Niz

© Dérovany kotout
@ Piesuvna matice
@ Klika

O Klikovy Sroub
O Plastové nozicky
® Upeviiovaci sroub
@ Péchovadlo

® Téleso tvofitka
® Listana cukrovi

SADA OBSAHUJE:

téleso mlynku na maso (1), plastové pouzdro (2), Snek do mlynku (3), niiz (4), dérovany kotou¢
@ 4,5 mm (5), pfesuvnd matice (6), klika (7), klikovy Sroub (8), plastové noZicky 2x hranaté /
1x kulaté (9), upeviiovaci Sroub (10), péchovadlo (11), ndstavec na cukrovi sestavajici z télesa
tvofitka (12) a liSty na cukrovi (13)



@

Pokyny pro pouzivani a péci

MONTAZ

Do télesa mlynku na maso (1) se zasune Snek (3) vetné nasazeného plastového pouzdra (2). Nz
(4) se nasadi na ¢tyfhrannou matici bfity otocenymi smérem ven a poté se na predni cep Sneku
nasadi dérovany kotouc (5). Nakonec se naSroubuje presuvnd matice (6).

Na zadni ¢ep Sneku (3) se nasadi klika (7) a zajisti klikovym Sroubem (8). Pro upevnéni ke stolu
nebo k pracovni desce se nasadi odpovidajici plastové nozicky (9).

Pfi pouZiti ndstavce na cukrovi se sejme nliz (4) a poté se na dérovany kotouc (5) nasadi téleso
tvofitka (12) bez listy na cukrovi (13) vyklenutim smérem ven. Teprve po nasazeni pfesuvné
matice (6) se do télesa tvofitka (12) zasune lista na cukrovi (13) a poté Ize nastavit piislusny tvar
tvofitka.

POZOR: Mlynek na maso nikdy nemyjte v mycce nadobi, vzdy pouze runé.

PRED PRVNIM POUZITIM umyjte horkou vodou s pouzitim bézného myciho
prostedku a dobfe osuste. Poté nechte mlynkem projit malé mnoZstvi tésta nebo brambor, abyste
zcela odstranili pfipadné zbytky z vyroby. Tato hmota neni vhodna ke konzumaci a musi byt
zlikvidovana. Spotfebic znovu peclivé umyjte.

NAVOD

Pro maso:

1. Maso nakrdjejte na cca 2—3 cm velké kousky. Ujistéte se, Ze v mase nejsou Zadné kosti ani
Slachy.

2. VloZte kousky masa do plniciho hrdla

3. Umistéte nddobu pod vystup mlynku

4. Maso bude pfepravovéno dale a rozmélfiovéno otacenim kliky ve sméru hodinovych rugicek.

Pro cukrovi:

1. LiStu na cukrovi posufite na pozadovany tvar tvofitka

2. Vlozte tésto do plniciho hrdla

3. Tésto bude prepravovano déle otdcenim kliky ve sméru hodinovych rucicek

4. Prameny tésta pfidrzujte na vystupu mlynku rukou a odfiznéte je vzdy na pozadovanou délku.

Po pouZiti mlynek na maso rozeberte a umyjte v teplé vodé s b&znym mycim prostfedkem a poté
dikladné osuste.

Nikdy nenechavejte déti pracovat s mlynkem na maso bez dozoru.
Miynek na maso je uréen vyhradné pro soukromé pouZiti.

Spoustu z&bavy s mlynkem na maso vam preje vase GSW®



YKa3saHuA 3a ynotpe6a un
noaApPbKKA

YBaxaemu KnueHTy,
6naronapmm BW, Ye 3aKynuxTe 1031 ypea. Mons, 3ano3Haiite ce c ToBa PBKOBOACTBO, Npean Aa
nycHeTe B ekcnoatalna ypeaa, 3a ia NpeaoTBpaTuTe LWeTU nopaan HenpasuiiHO oﬁcnymaaHe.

MECOMEJIAYKATA E TPAAULUUNOHEH JOMAKNUHCKHN YPE[ 3A
OBPABOTKA HA MECO, PUBA U 3ENIEHYYLIN

@ Kopnyc Ha mecomenaukara ®
© MnacTmacoBa BTynKa

© BunToBa WHiika (6] 00
O Hox

© [nck cotBopu

O XoneHzaposa raiika

@ Bobprawa ce puka

© bontHa pbukata

© MnacTmacosy Kpayeta
® Ckpenutenen Gont

® Tnackau

® Kpbmo Tano

® WuHa c hopmn 3a cnagkm

KOMMJIEKTBT CbAbPXKA:

Kopnyc Ha Mecomenaukara (1), nnacTmacoBa BTyAKa (2), BUHTOBA LumiiKa (3), Hox (4), anck
cotBopu @ 4,5mm (5), xoneHapoBa raitka (6), BbprALLa ce pbuKa (7), 6onT Ha pbuKara (8),
NNacTMacoBu kpaueTa 2x NpaBobruaHn / 1x Kpbro (9), ckpenutener 6ont (10), Tnackau (11),
MPUCTaBKa 3a LINPULOBAHY CIAAKM, CbCTOALLA ce OT KpbIo TAno (12) v WwiHa ¢ dopmm 3a
cnagkn (13)

MOHTAX

B Kopnyca Ha mecomenaukara (1) ce BKapBa BUHTOBaTa LuMilKa (3) 3aeAHO € HajAHaTaTa
nnactmMacosa BTy/Ka (2). 0Tnpea Ha BUHTOBATA LUNITKA Ce NOCTABA HOXBT (4) C 06BPHATU HABBH
0CTpMeTa BbpXY KBaApaTHaTa raiika 1 Cnef Toa ce cnara AMcKbT ¢ otBopu (5). Hakpas ce
3aBWHTBA X0/eH/pOBaTa raiika (6).

(0737 Ha BMHTOBATa LuMilKa (3) ce BKapBa BbpTALLaTa Ce pbuka (7) 1 ce 06e3onacaBa ¢ bonta
Ha pbuKara (8). 3a 3akpenBaHe Ha MacaTa Ui Ha paboTHIA NOT Ce NOCTABAT CbOTBETHNUTE
MNacTMacoBu Kpayerta (9).

Mpu ynotpeba Ha npuctaskata 3a CNaAKN HOXBT (4) ce OTCTPaHABA, Clef TOBA KPbIAOTO TANO
(12) ce noctass 6e3 wiHata ¢ dopmu 3a cnapkm (13) C u3BuTaTa YacT HABBH BbHPXY ANCKA C
oTBopy (5). EABa cniepy MOHTaXa Ha XoneHApoBaTa raika (6), WwiHata ¢ dopmu 3a cnapkm (13)
Ce BKapBa B KpbryioTo TAN0 (12) 1 cnef ToBa MoXe Ja ce HAaCTpoy 3a CbOTBETHaTa popma Ha
CnagkuTe.

BHWMAHME: Hukora He cnaraiite mecomenaukata B CbJOMUANHA MaLUNHa, BUHAry A
noyunCTBaliTe CAMO Ha PbKa.

NMPEAUN MBbPBATA YNOTPEBA nouucteTe ¢ ropeLya Boaa 1 4o6aBeH n3munBaly
Mpenapar oT TbpProBckaTa Mpexa, cfiefl ToBa noAcyluete obpe. ycHeTe Masnko KonnyectBo
TeCTo NN KapTody, 3a 1 OTCTPaHUTE HAMBIIHO eBEHTYaNHUTE 0CTATbLY OT NPOU3BOACTBOTO.
Ta3u cMec He e NoAX0AALYA 33 KOHCyMauua v TpAGBA Aa ce u3xBbPAN. OLue BeHbX NouucTeTe
TPUKNIBO ypesa.



YKa3saHuA 3a ynotpe6a un Upute za uporabu i odrzavanje
noaApbXKKa

PBKOBOACTBO Hvala Vam Sto ste se odlucili za kupnju ovog proizvoda. Prije nego pocnete koristiti mlin, procitajte
3a meco: ove upute kako biste izbjegli eventualna oStecenja u slucaju nepravilne uporabe.
1. HapexeTe MecoTo Ha napyeTa ¢ ronemiHa 2-3 cm. 0GbpHeTe BHUMaHUe ia HAMA KoKanu .
WU KNI B MECOTO. MLIN ZA MLJEVENJE MESA JE TRADICIONALNI KUCANSKI
2. Mopasaiite napueTata Meco B LuyLiepa 3a MbHeHe UREPAJ ZA PRERADU MESA, RIBE | POVRCA

3. TlocTaBete cbp nog U3XoaHUA yneii
4, Ype3 BbpTeHe Ha pbuKaTa Mo N0COKa Ha YaCOBHUKOBATA CTPENKa MeCOTO ce TpaHCMopTupa 1
pa3gpobaBa.

3a cnapkm: © Kuciste mlina o
1. BkapaliTe wwHata ¢ Gopmu 3a Clajikyl B enaHata Gpopma Ha CnakuTe © Plasticna cahura

2. [lopaBaiiTe TeCTOTO B LuyLiepa 33 MbHeHe O Spirala
3. Ype3 BbpTeHe Ha pbuKaTa No NoCOKa Ha YaCOBHUKOBATA CTPeNKa TECTOTO Ce TpaHCMopTUpa O \oi
4. TNoapgbpxalite C pbKa TeCTEHUTE HAMOTKY Ha U3XOAHNUA yneil 1 0TPA3BaIATE Ha CbOTBETHATA © Rupicastidisk
XeNaHa Ib/K1Ha. O Slijepa matica
. @ Rudica
Cneg ynotpeba fieMoHTHpaiiTe MecomenayukaTa 0THOBO, NOYNCTETe A B TOMA BOAA C M3MMBALL O Vijak za rucicu

npenapar oT TbproBckata Mpexa 1 cnefj T0Ba A noAcyLleTe 0CHOBHO. o Plasti¢ne nozice

; ® Pricvrsni vijak
Hukora He ocTaBsiiTe fietaTa 4a paboTaT 6e3 HaA30p C MecoMenauKara. © Tuak
Mecomenaukara e npejjHa3HayeHa camo 3a iMuHa ynotpeba. ® Okruglo kucite

® Plodica sa sablonama za oblikovanje
MHoro pagocT npy pa6oTaTa ¢ BalliaTa Mecomenauka By xesae

Bawmat GSW®

KOMPLET CINE:

kucite mlina (1), plasticna cahura (2), spirala (3), noz (4), rupicasti disk @ 4,5 mm (5), slijepa
matica (6), rucica (7), vijak za rucicu (8), plasticne noZice 2x Cetvrtaste / 1x okrugla (9), pricvrsni
vijak (10), tucak (11) te nastavak koji se sastoji od okruglog kucista (12) i plocice sa Sablonama za
oblikovanje (13)



Upute za uporabu i odrzavanje

MONTAZA

U kudiste mlina (1) uvucite spiralu (3) s nataknutom plasticnom ¢ahurom (2). Na cetverokutnu
maticu s prednje strane spirale postavite noz (4) s oStricama okrenutim prema van te nataknite i
rupicasti disk (5). Nakon toga zavijte slijepu maticu (6).

Na drugi kraj spirale (3) nataknite rucicu (7) koju zatim treba ucvrstiti vijkom (8). Mlin moZete
pricvrstiti za stol ili radnu povrsinu pomocu plasticnih nozica (9).

Kada Zelite koristiti nastavak za oblikovanje, najprije uklonite noZ (4) pa okruglo kuiste (12) s
izbocinom okrenutom prema van postavite bez Sablone (13) na rupicasti disk (5). Tek nakon Sto
postavite slijepu maticu (6), uvucite plocicu sa Sablonama za oblikovanje (13) u okruglo kuciste
(12) pa namjestite Zeljeni oblik.

POZOR: Mlin za mljevenje mesa perite samo rucno. Nemojte ga prati u suderici.

PRIJE PRVE UPORABE operite ga vrucom vodom s malo uobicajenog sredstva za pranje
suda i temeljito osusite. Nakon toga propustite kroz mlin manju kolicinu tijesta ili krumpira kako
biste uklonili eventualne ostatke nastale u procesu proizvodnje. Tu namirnicu zatim nemojte jesti.
Jo3 jednom temeljito oistite mlin.

UPUTE

Za meso:

1. lzrezite meso na komade velicine 2-3 cm. Meso ne smije imati kosti ni Zle.
2. Umetnite komade mesa u nastavak za punjenje

3. Postavite odgovarajucu posudu pod ispust

4. Okretanjem rucice udesno meso se provlaci kroz mlin i usitnjava.

Za tijesto:

1. Namjestite Zeljeni oblik na plocici sa Sablonama za oblikovanje

2. Umetnite tijesto u nastavak za punjenje

3. Okretanjem rucice udesno tijesto se provlaci kroz mlin i oblikuje

4. Rukom pridrzavajte trake tijesta na izlazu te ih reZite na Zeljenu duljinu.

Nakon uporabe rastavite mlin, operite ga toplom vodom i uobicajenim sredstvom za pranje suda
i temeljito osusite.

Djeca ne smiju bez nadzora rukovati mlinom za mljevenje mesa.
Mlin je namijenjen iskljucivo za privatnu uporabu.

Puno uZivanja u pripremi hrane uz pomo¢ naseg mlina Zeli Vam tvrtka GSW®



Zasady uzytkowania i
pielegnacji

Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,

dziekujemy za zakup tego urzadzenia. Prosimy o zapoznanie sie z niniejszg instrukgja jeszcze
przed uruchomieniem urzadzenia. Pozwoli to unikna¢ uszkodzen spowodowanych nieprawidfowa
obstuga.

MASZYNKA DO MIESA JEST TRADYCYJNYM URZADZENIEM
KUCHENNYM DO OBROBKI MIESA, RYB | WARZYW

© Korpus ®
© Tulejka z tworzywa sztucznego
© Slimak

O Nozyk o (4]

- . e o 9 o
© Sitko
O Nakretka é‘ i %W 9
(7] Korba G
© Sruba korby ® (o) o

© Stopki z tworzywa sztucznego @

® Sruba mocujaca @
® Popychacz

® Okragly element ksztattownika do ciastek

® Szyna ksztattownika do ciastek (10)

ZESTAW ZAWIERA NASTEPUJACE ELEMENTY:

korpus (1), tulejka z tworzywa sztucznego (2), slimak (3), nozyk (4), sitko @ 4,5 mm (5), nakretka
(6), korba (7), sruba korby (8), stopki z tworzywa sztucznego — 2x prostokatne / 1x okragte (9),
Sruba mocujaca (10), popychacz (11), ksztattownik do ciastek sktadajacy sie z okragtego elementu
(12) iszyny (13)

MONTAZ

W korpus (1) whozy¢ slimak (3) wraz z nasadzona tulejka z tworzywa sztucznego (2). Na nakretke
kwadratowa z przodu $limaka nasadzi¢ nozyk (4) z ostrzami zwrdconymi na zewnatrz, a nastepnie
sitko (5). Na koricu przykrecic nakretke (6).

Na tyt slimaka (3) nasadzi¢ korbe (7) i zabezpieczy( $ruba korby (8). W celu przymocowania do
stotu lub blatu kuchennego nasadzi¢ odpowiednie stopki z tworzywa sztucznego (9).

W przypadku uzycia ksztattownika do ciastek usunac¢ nozyk (4), a nastepnie na sitko (5) nasadzi¢
okragty element (12) bez szyny (13) wybrzuszeniem zwrdconym na zewnatrz. Dopiero po
zatozeniu nakretki (6) wsunac szyne ksztattownika do ciastek (13) w okragty element (12), a
nastepnie mozna ustawi¢ odpowiedni ksztatt ciastek.

UWAGA: nigdy nie my¢ maszynki do miesa w zmywarce, lecz wytacznie recznie.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM umy¢ goraca woda z dodatkiem powszechnie
dostepnego w handlu ptynu do mycia naczyn i dobrze wysuszy¢. Nastepnie przepusci¢ przez
maszynke matg ilos¢ ciasta lub ziemniakdw, aby catkowicie usuna¢ ewentualne pozostatosci
produkcyjne. Ta masa nie nadaje sie do spozycia i musi zosta¢ wyrzucona. Ponownie starannie
umyc urzadzenie.



Zasady uzytkowania i
pielegnacji

Instructiuni de utilizare si ingrijire

INSTRUKCJA

Do miesa:

1. Pokroi¢ mieso na kawatki o wielkosci ok. 2—3 cm. Zadbac o to, aby mieso nie zawierato
zadnych kosci ani $ciegien.

2. Wiozyc¢ kawatki migsa w kréciec wlotu.

3. Pod wylotem ustawic¢ naczynie.

4. Obracanie korbg w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara powoduje rozdrabnianie i
przemieszczanie sie miesa.

Do ciastek:

1. Ustawic szyne ksztattownika do ciastek na wybrany ksztatt.

2. Wiozyc ciasto w krociec wlotu.

3. Obracanie korbg w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara powoduje
przemieszczanie sig ciasta.

4. Przytrzymywac pasek ciasta na wylocie reka i odcina¢ kazdorazowo po uzyskaniu
odpowiedniej dtugosci.

Po zakoriczeniu pracy z powrotem roztozy¢ maszynke do miesa na czesci i umy¢ ciepta woda z
dodatkiem powszechnie dostepnego w handlu ptynu do mycia naczyn, a nastepnie doktadnie

wysuszyc.

Nigdy nie pozwala¢ dzieciom pracowac z maszynka do migsa bez nadzoru.
Ta maszynka do miesa jest przeznaczona wytacznie do uzytku prywatnego.

Mnéstwa radosci podczas uzytkowania maszynki do miesa zyczy GSW®

Stimate client,

va multumim pentru achizitia aparatului. Va rugam sd va familiarizati cu aceste instructiuni
fnainte de punerea in functiune a aparatului pentru a preveni daune ca urmare a operdrii
necorespunzatoare.

MASINA DE TOCAT CARNE ESTE UN APARAT TRADITIONAL iN
GOSPODARIE PENTRU PRELUCRAREA CARNII, A PESTELUI SI A
LEGUMELOR

@ (arcasa masinii de tocat carne ®
© Bucsa de material plastic

© Melc (6]

O (it &\ &

O siti é‘ :

O Piulita olandeza d

@ Maniveld
© Surubul manivelei

O Picioare din material plasti ®
® Surub de fixare _W
® Impingstor

@® Carcasa rotunda
® Sind pentru forme spritate

SETUL CUPRINDE:

0 carcasd a maginii de tocat carne (1), o bucsa din material plastic (2), un melc (3), un cutit (4),
ositd @ 4,5 mm (5), o piulitd olandeza (6), o maniveld (7), un surub al manivelei (8), picioare din
material plastic 2x patrat / 1x rotund (9), un surub de fixare (10), un impingator (11), un accesoriu
pentru biscuiti spritati compus din carcasa rotundd (12) si sind pentru forme spritate (13)



Care and use guidelines

MONTAJUL

Tn carcasa masinii de tocat came (1) se introduce melcul (3), inclusiv cu bucsa din material plastic
fixatd (2). Pe partea din fatd a melcului se aplica cutitul (4) cu lamele intoarse spre exterior pe
piulita pdtrata si apoi sita (5). La final se insurubeaza piulita olandeza (6).

Pe partea din spate a melcului (3) se introduce manivela (7) care este asiguratd cu surubul
manivelei (8). Pentru fixarea pe masd sau pe blatul de lucru se aplica picioarele corespunzatoare
din material plastic (9).

La utilizarea accesoriului pentru biscuiti, cutitul (4) este indepartat si apoi se aplica carcasa
rotundd (12) fard sina pentru forme spritate (13) cu partea curbatd in exterior pe sitd (5). Doar
dupd aplicarea piulitei olandeze (6) se introduce sina pentru forme spritate (13) in carcasa rotunda
(12), apoi se poate stabili forma corespunzatoare de biscuiti.

ATENTIE: nu curdtati niciodatd masina de tocat carne in masina de spalat vase, ci exclusiv
manual.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE curatati cu api fierbinte si un detergent de vase
obisnuit, apoi uscati bine. Dupd aceea tocati prin masind o cantitate micd de aluat sau de cartofi
pentru a indepdrta complet eventuale reziduuri de productie. Masa rezultatd nu este adecvata
consumului si trebuie eliminatd. Curdtati aparatul incd o data cu atentie.

INSTRUCTIUNI

Pentru carne:

1. Taiati carnea in bucdti de cca 2-3 cm. Aveti grijd sa nu rdmand in carne oase mici sau
tendoane.

2. Addugati bucdtile de carne in gura de umplere

3. Amplasati un recipient sub evacuare

4. Prin rotirea manivelei in sens orar, carnea este transportatd in interiorul masinii de carne si
este maruntita.

Pentru biscuiti:

1. Impingeti sina pentru forme spritate pe forma de biscuiti dorita

2. Addugati aluatul in gura de umplere

3. Prin rotirea manivelei in sens orar, aluatul este transportat mai departe

4. Tineti cu méana formele din aluat care se formeaza la evacuare si tdiati-le la lungimea dorita.

Dupad utilizare demontati din nou masina de tocat carne si curdtati-o in apd calda cu un detergent
de vase obisnuit, apoi uscati-o bine.

Nu ldsati copiii nesupravegheati sa lucreze cu masina de tocat carne.
Masina de tocat carne este prevazutd exclusiv pentru utilizarea in gospodarii private.

Va dorim multd pldcere cu masina dumneavoastrd de tocat carne — echipa GSW*®



Pokyny pre pouzivanie a
osetrovanie

Vazeny zdkaznik, dakujeme,
Ze ste si zakupili tento spotrebic. Pred uvedenim tohto spotrebica do prevadzky sa oboznamte s
ndvodom, aby ste predisli Skoddm spdsobenym nesprévnou obsluhou.

MLYNCEK NA MASO JE TRADICNY DOMACI SPOTREBIC NA
SPRACOVANIE MASA, RYB A ZELENINY

@ Telo mlynceka o
© Plastova objimka

© Zivitovka

O Noz

© Doska (3ajha)

O Matica k telu mlynceka
@ Kluka

© Skrutka na kluku

© Plastové noicky

® Poistna skrutka

® Utlacac

® Okrihle puzdro

® Tvoritko na petivo

SUCASTOU SUPRAVY JE:

telo mlynceka (1), plastovd objimka (2), zdvitovka (3), 6z (4), Sajba @ 4,5 mm (5), matica k telu
mlynceka (6), kluka (7), skrutka na kluku (8), plastové noZicky 2 hranaté / 1 okrdhla (9),
poistnd skrutka (10), utldcac (11), nadstavec na pecivo pozostdvajiici z okrthleho puzdra (12)

a tvoritka na pecivo (13)

MONTAZ

Do tela mlyncek (1) vlozte zavitovku (3) spolu s nasadenou plastovou objimkou (2). Na Stvorhran-
ni maticu na prednej strane zavitovky nasadte ndz (4) s cepelami smerujticimi von a potom 3ajbu
(5). Nésledne naskrutkujte maticu k telu mlynceka (6).

Na zadnd stranu zdvitovky (3) nasadte kluku (7) a zaistite skrutkou na kluku (8). Pre upevnenie k
stolu alebo pracovnej doske nasadte potrebné plastové nozicky (9).

Pri pouZiti nadstavca na pecivo vyberte ndz (4) a potom nasadte okrihle puzdro (12) bez tvoritka
na pecivo (13) s klenbou smerom von na 3ajbu (5). Az po naskrutkovani matice k telu mlynceka
(6) sa tvoritko na pecivo (13) zasunie do okrihleho puzdra (12) a potom mézete nastavit potrebnt
formicku na pecivo.

POZOR: Mlyncek na maso nikdy neumyvajte v umyvacke riadu, ale vylucne rucne.

PRED PRVYM POUZITIM umyte s horticou vodou s pridanim bezného saponatu a
nechajte dobre uschnit. Potom spracujte malé mnozstvo cesta alebo zemiakov, aby ste Gplne
odstranili pripadné zvysky z vyroby. Této zmes nie je urcend na konzumdciu a musi sa vyhodit.
Spotrebi¢ znovu dokladne umyte.



Pokyny pre pouzivanie a
osetrovanie

Kullanim ve Bakim Notlari

NAvVOD

Pre méso:

1. Nakrdjajte mdso na 2 az 3-centimetrové kusky Dévajte pozor, aby sa v mdse nenachédzali
Ziadne kosti alebo Slachy.

2. Kuasky mésa vlozte do plniaceho hrdla

3. Pod vypust polozte nddobu

4. 0tdcanim kluky v smere chodu hodinovych ruciciek sa maso postiva a melie.

Pre pecivo:

1. Posunte tvoritko na pecivo na zeland formicku.

2. Cesto vlozte do plniaceho hrdla

3. Otdcanim kluky v smere chodu hodinovych ruciciek sa pecivo postva
4. Pasy petiva na vystupe drzte rukou a odrezte pozadovant dizku.

Po pouZiti mlyncek na méso znovu demontujte a umyte v teplej vode s beznym sapondtom a
potom dokladne ususte.

Nikdy nenechajte deti, aby sa hrali s mlyn¢ekom na méso bez dozoru.
Mlyncek na mdso je uréeny vylucne na domdce pouzitie.

Vela radosti a zdbavy s mlyncekom na mdso vém Zeld firma GSW®

Sayin misterimiz,

bu aleti satin aldiginiz iin size tesekkiir ederiz. Liitfen bu aleti kullanmaya baglamadan dnce,
uygun olmayan kullanim sonucu olusabilecek hasarlari Gnlemek amaciyla bu kilavuzu dikkatlice
okuyun.

MANUEL KIYMA MAKINESI; ET, BALIK VE SEBZE iSLEMEK UZERE
GELENEKSEL BiR EV ALETTIR

© Kiyma makinesi govdesi ®
© Plastik burg

© Kiyma vidasi

O Bicak

© Delikli disk

O Kavrama somunu
@ Dondiirme kolu
O Kol vidasi

O Plastik ayaklar
® Sabitleme vidasi
® itme tokmag
® VYuvarlak govde
® Kurabiye sekillendirme rayi

SET DAHILINDE OLANLAR:

Bir kiyma makinesi gdvdesi (1), bir plastik burg (2), bir kiyma vidas (3), bir bigak (4), bir delikli
disk @ 4,5 mm (5), bir kavrama somunu (6), bir dondiirme kolu (7), bir kol vidasi (8), 2 ad. kdseli
/1ad. yuvarlak plastik ayak (9), bir sabitleme vidasi (10), bir itme tokmagi (11), yuvarlak gévde
(12) ve kurabiye sekillendirme rayi (13) iceren bir kurabiye baghg



Care and use guidelines

MONTAJ

Uzerine takili plastik burc (2) da dahil olmak iizere kiyma vidasi (3) kiyma makinesi gévdesinde
(1) siiriiltir. Kiyma vidasinin 6n ucuna, bicak uglar disa doniik olacak sekilde bigak (4) dort koseli
somun iizerine takilir ve ardindan delikli disk (5) yerlestirilir. Son olarak kavrama somunu (6)
yerine vidalanir.

Kiyma vidasinin (3) arka ucuna déndiirme kolu (7) takilir ve kol vidasi (8) araciligiyla emniyete
alinir. Masaya ya da calisma tezgahina sabitlemek iizere ilgili plastik ayaklar (9) yerine takilir.
Kurabiye bagliginin kullanilmasinda bicak (4) ¢ikarilir ve ardindan yuvarlak gévde (12), kurabiye
sekillendirme rayi (13) olmadan, bombesi disa donik sekilde delikli disk (5) tizerine yerlestirilir.
Ancak kavrama somunu (6) takildiktan sonra kurabiye sekillendirme rayi (13) yuvarlak govdeye
(12) siiriiliir ve bunun ardindan uygun kurabiye sekli ayarlanabilir.

DIiKKAT: Manuel kiyma makinesini asla bulastk makinesinde yikamayin. Her zaman sadece
elle temizleyin.

iLK KULLANIMDAN ONCE, standart bir bulasik deterjani ve sicak su kullanarak
temizleyin ve iyice kurulayin. Ardindan, olasi iiretim kalintilarini tamamen temizlemek amaciyla
icinden az miktarda hamur veya patates gegirin. Bunun sonucunda ortaya ¢ikan iiriin tiiketim icin
uygun degildir ve atilmalidir. Aleti tekrar itinayla temizleyin.

KILAVUZ

Eticin:

1. Etiyaklagik 2-3 cm biiyikliigiinde parcalar haline kesin. Et iginde kemik veya sinir
bulunmadigindan emin olun.

2. Etparcalanini giris agzina koyun

3. Gikis altina bir kap yerlestirin

4. Kolun saat yoniinde cevrilmesiyle et ilerletilir ve parcalanir..

Kurabiye icin:

1. Kurabiye sekillendirme rayini istenilen kurabiye sekline ayarlayin

2. Hamuru giris agzina koyun

3. Kolun saat yoniinde cevrilmesiyle hamur ilerletilir

4. Hamur seritlerini ¢ikis kisminda elle tutun ve her defasinda istenilen uzunlukta kesin.

Kullanimdan sonra manuel kiyma makinesini tekrar sokiin, ilik su ve standart bir bulagik deterjani
kullanarak temizleyin ve ardindan iyice kurulaymn.

Cocuklarin manuel kiyma makinesi ile gézetimsiz calismasina asla izin vermeyin.
Manuel kiyma makinesi sadece ev kullanimi icin ongoriilmiistiir.

Manuel kiyma makinenizle keyifli zamanlar dileriz GSW®
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