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INSTRUCTION MANUAL

PLEASE READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE OPERATING
MODEL 3001 OOIOT ] THE APPLIANCE AND RETAIN IT FOR FUTURE REFERENCE




WICHTIGE

SICHERHEITSMASSNAHMEN
1.

2.

9.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Bewahren Sie den Karton und das
Verpackungsmaterial zur Aufbewahrung des
Gerats auf.

Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder Teile
des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

Lassen Sie alle Zutaten im Korb und vermeiden
Sie jeden Kontakt mit den Heizelementen.

Decken Sie den Lufteinlass oder -auslass nicht
ab, wenn das Gerat eingeschaltet ist.

. Fullen Sie den Topf nicht mit Ol, da dies zu

einem Brand fiihren kann.

BerlUhren Sie nicht das Innere des Gerats,
wahrend es in Betrieb ist.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der
Stecker, das Netzkabel oder andere Teile
beschadigt sind.

Das Gerat darf nicht von einer unbefugten
Person ausgetauscht oder repariert werden.

10.Halten Sie das Netzkabel von heiBen

Oberflachen fern.

11.SchlieBen Sie das Gerat nicht an und benutzen

Sie es nicht mit nassen Handen.
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12.Vergewissern Sie sich, dass das Gerat richtig in
die Steckdose eingesteckt ist.

13.Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
auBerhalb der Reichweite von Kindern steht,
insbesondere wenn es in Betrieb ist.

14.SchlieBen Sie das Gerat nicht an eine externe
Zeitschaltuhr an.

15.Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der
Nahe von brennbaren Materialien wie
Tischdecken oder Vorhangen auf.

16.Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder
an andere Gerate. Lassen Sie hinter, tber und
seitich des Gerats mindestens 13 cm
Freiraum.

17.Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

18.Verwenden Sie das Gerat nur fur die in dieser
Anleitung beschriebenen Zwecke.

19.Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt,
wahrend es in Betrieb ist.

20.Beim HeiBluftfritieren wird heiler Dampf aus
dem Luftauslass freigesetzt. Halten Sie lhre
Hande und Ihr Gesicht in sicherer Entfernung
vom Dampf und dem Luftauslass. Achten Sie
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie
den Topf aus dem Gerat nehmen. Jede
zugangliche Oberflache kann hei werden,
wenn das Gerat in Betrieb ist.
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21.Ziehen Sie sofort den Stecker aus der
Steckdose, wenn das Gerat beginnt, dunklen
Rauch abzugeben. Warten Sie, bis der Rauch
aufhort, bevor Sie den Topf aus dem Gerat
nehmen.

22.Achten Sie darauf dass das Gerat auf einer
horizontalen, ebenen und stabilen Flache
steht.

23.Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im
Haushalt bestimmt. Es ist nicht sicher fur die
Verwendung in Umgebungen wie
Personalkiichen, Bauernhofen, Motels und
anderen Nicht-Wohnumgebungen.

24.Die Garantie erlischtt wenn das Gerat fir
professionelle  oder  semiprofessionelle
Zwecke verwendet wird oder wenn es nicht
gemal den Anweisungen verwendet wird.

25.Warten Sie immer 30 Minuten, bis das Gerat
abgekuhlt ist, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

26, WARNUNG: Die Fritteuse funktioniert nur
wenn der auBere Topf vollstandig geschlossen
ist.
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SPEZIFIKATIONEN

Produktmodell 30010010T
Stromversorgung 220-240 V ~ 50-60 Hz
Stromverbrauch 1700 W

GroBe L 382*B 316*H 365 mm
Kapazitat 8L

Anderungen der technischen Daten und des Designs sind ohne Vorankiindigung
maoglich.

PRODUKTUBERSICHT

Bedienungsanleitung fiir den Frittierkorb:

A. Driicken Sie die Griffkappe zurlick, um die Entriegelungstaste fir den Frittierkorb
freizulegen.

B. Driicken Sie die Taste, wahrend Sie den Griff nach oben ziehen, um den Korb aus
dem Topf zu |6sen.

1. Menuknopf 6. Luftauslass 11.Entriegelungstaste fiir

2. Bedienfeld 7. Schnurspule Frittierkorb

3. Sichtfenster 8. Netzkabel 12 Korbgriff

4. T emp.-/Zeit-Knopf 9. Frittierkorb

5. Gehausegriff 10.AuBentopf
N J
Vorsicht!

1.Wenn Sie den Topf herausnehmen oder einsetzen, achten Sie bitte darauf, dass
Sie ihn waagerecht schieben oder ziehen.

2.Driicken Sie nach dem Kochen niemals die Korbentriegelungstaste, wenn Sie den
Korb schitteln, da sich der Korb sonst vom Topf 16st.

3.Driicken Sie die Korbentriegelungstaste nur, wenn der Topf auf einer Arbeitsplatte
oder einer anderen ebenen, hitzebestandigen Oberflache steht.

DE-40



EINBAUSCHEMA FUR DEN FRITTIERKORB

1.Befestigen Sie den Korbgriff am Frittierkorb und ziehen Sie die Schraube am
Korbarm fest. Setzen Sie dann den Frittierkorb in den Topf.

2.Sie kdnnen den Korbgriff auch direkt am Topf befestigen, um zu frittieren, ohne
den Frittierkorb zu verwenden. Lésen Sie einfach die Schraube am Korbarm, um
den Korbgriff vom Korbarmsockel zu I16sen und ihn am Topf zu befestigen.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1.Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und Etiketten.

2.Reinigen Sie den Korb und den Topf mit heiBem Wasser, Seife und einem nicht
scheuernden Schwamm.

3.Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerats mit einem sauberen Tuch ab.
HINWEIS: Dies ist eine dlfreie Fritteuse, die mit HeiBluft arbeitet. Fillen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Frittierfett.
HINWEIS: Wenn lhre HeiBluftfritteuse zum ersten Mal aufheizt, kann sie etwas
Rauch oder Geruch abgeben. Dies ist bei vielen Heizgerdten normal und bedeutet
nicht, dass das Gerat unsicher ist.

SCHLUSSELFUNKTIONEN
>

f g

FUNCTION — r—=—===~ | r====——1 TIME/TEMP




Einschalttaste: Starten oder unterbrechen Sie das Gerat durch schnelles Driicken der
Taste. Halten Sie die Taste gedriickt, um das Geréat auszuschalten.

Meniknopf: Verwenden Sie den Drehknopf, um durch eines der 12 programmierten

b Mends zu blattern und es auszuwahlen (Einzelheiten zu den Menis finden Sie in der
Tabelle unten).
Temp./Zeit-Knopf: Verwenden Sie den Drehknopf, um die Gartemperatur (50°C- 200°C)

€ | und die Garzeit (1-90 min) einzustellen.

d Taste Vorheizen: Driicken Sie diese Taste, um die Vorwarmfunktion der Fritteuse zu
aktivieren.

e | Licht-Taste: Schalten Sie mit dieser Taste das Licht ein oder aus.

f | Meni-Anzeige

9 | Temp.-Anzeige

h | Anzeige der Uhrzeit

BETRIEBSAN LEITUNG

. Stellen Sie die Fritteuse auf eine stabile, horizontale und ebene Flache. Legen Sie keine
Gegenstande auf die Fritteuse, da dies den Luftstrom unterbricht und das Ergebnis
beeintrachtigt.

. Geben Sie die Zutaten in den Frittierkorb oder -topf und positionieren Sie den Topf

richtig.
Tipp: Falls erforderlich, kénnen Sie die Fritteuse vorheizen, bevor Sie die Zutaten
hinzufiigen.

. SchlieBen Sie das Gerdt an. Die Fritteuse gibt einen Signalton ab und alle

Kontrollleuchten auf dem Bedienfeld blinken ca. 1 Sekunde lang, danach leuchtet nur
noch die Einschalttaste. Dies zeigt an, dass sich die Fritteuse im Schlafmodus befindet.

. Drlcken Sie die Einschalttaste, um eine Funktion auszuwahlen. Alle Kontrollleuchten

leuchten auf die Anzeige ,DIY “ blinkt und auf dem Display erscheint die
Standardeinstellung ,,200°C/15 min "

Hinweis: Nachdem Sie die Einschalttaste gedriickt haben, blinkt die Lichttaste. Sie kdnnen
das Licht durch das Kochfenster sehen. Das Licht schaltet sich nach zwei Minuten aus.

. Driicken Sie den Temp./Zeit-Knopf einmal. Die Temperaturanzeige blinkt. Drehen Sie

dann den Knopf, um die Gartemperatur jedes Mal um 5°C zu erh6hen oder zu senken.
Der Temperatur-Einstellbereich betragt 50°C-200°C.

. Driicken Sie den Temp./Zeit-Knopf erneut. Die Zeitanzeige blinkt. Drehen Sie dann den

Knopf, um die Garzeit jedes Mal um 1 Minute zu erhéhen oder zu verringern. Der
Garzeitbereich betragt 1-90 Minuten.

Hinweis: Zeit und Temperatur kdnnen auch wahrend des Betriebs des Gerats eingestellt
werden. Wenn innerhalb von 3 Sekunden nach dem Einstellen der Zeit oder
Temperatur keine Bedienung erfolgt, wird die eingestellte Zeit oder Temperatur
ausgefiihrt.

. Drehen Sie den Meniknopf, um durch die 12 Menls zu blattern, die eine beliebte

Auswahl an Speisen bieten. Nach der Auswahl leuchtet die entsprechende
Rezeptanzeige auf und die Fritteuse wird auf die Standardzeit und -temperatur fir
dieses Menti eingestellt. Sie kdnnen die Zeit und Temperatur fir ein bestimmtes Men(
auch wie oben beschrieben einstellen.
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Lebensmittel Standard-Temperatur (°C) Standardzeit (Minuten)
DIY 200 15
Pommes frites 200 25
Steak 180 12
Hiihnerbeine 180 20
Fleischstreifen 200 12
Torte 160 30
Huhn 200 30
Gemlse 180 15
Tiefkthlkost 190 8
Krabben 180 12
SpieBe 200 10
Fisch 180 15

8. Driicken Sie die Einschalttaste, um den Frittiervorgang zu starten. Auf dem Display
werden die eingestellte Zeit und Temperatur angezeigt.

9. Einige Lebensmittel miissen nach der Hélfte des Garvorgangs geschuttelt werden.
Zum Schitteln der Speisen nehmen Sie den Topf am Griff aus der Fritteuse und
schiitteln ihn vorsichtig. Dann schieben Sie den Topf wieder in die Fritteuse. Die
Rapid-Air-Technologie heizt die Luft im Inneren des Gerats sofort wieder auf. Wenn
Sie also den Topf wahrend des HeiBluftfritierens aus dem Gerat nehmen, wird der
Garvorgang nicht gestort.

10.Wenn Sie 5 Pieptone eines Summers horen, ist die Garzeit verstrichen. Auf der
Temperaturanzeige erscheint ,COOL “ und nach 15 Sekunden ,OFF “. Benutzen
Sie den Griff, um den Topf aus dem Gerat zu nehmen.

11.Um das Essen zu entfernen, ziehen Sie den Topf aus der HeiBluftfritteuse und stellen
Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflaiche. Driicken Sie dann die
Korbentriegelungstaste und heben Sie den Korb aus dem Topf. Leeren Sie den
Inhalt des Korbs in eine Schiissel oder auf einen Teller aus.

Vorsicht!

 Driicken Sie beim Schiitteln des Korbes nicht auf die Korbentriegelungstaste.

e Berilihren Sie die Innenseite des duBeren Topfes oder des Frittierkorbes nicht
innerhalb von 30 Minuten nach dem Gebrauch, da sie sehr heiB werden. Verwenden
Sie zum Halten des Topfes immer den mitgelieferten Griff.

« Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf, wenn der Topf noch daran befestigt ist, da
sich sonst das O, das sich am Boden des Topfes angesammelt hat, auf das Essen
tropft.

« Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, sind der Topf und die Speisen sehr heif3.
Je nach Art der zubereiteten Speisen kann Dampf aus dem Topf entweichen.

Tipps:

«  Wenn das Gerat in Betrieb ist, kdnnen Sie die Lichttaste driicken, um das Licht ein-
oder auszuschalten und das Gargut im Topf durch das Kochfenster zu sehen.

« Funktion Vorheizen: Driicken Sie die Vorheiztaste. Die Vorheiztaste blinkt. Wahlen
Sie dann mit dem Meniknopf das gewiinschte Meni. Driicken Sie die
Einschalttaste, um das Vorheizen des Geréts zu starten. Auf der Temperaturanzeige
erscheint ,PRE “. Wenn das Gerat vorgeheizt ist, erscheint auf dem Display die
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Anzeige ,ADD “. Nehmen Sie den Topf heraus und geben Sie lhre Zutaten hinein.
Setzen Sie den Topf wieder in die Fritteuse ein. Das Gerdt beginnt dann mit dem
Garen entsprechend dem gewahlten Mendi. (Das Vorheizen kann den Geruch der
Fritteuse entfernen und die Garergebnisse verbessern).

» Wenn das Gerét in Betrieb ist und Sie die Mentauswahl &ndern mssen, driicken Sie
die Einschalttaste, um die Fritteuse anzuhalten. Das gesamte Display leuchtet auf.
Drehen Sie dann den Meniiknopf, um das gewtlinschte Menul auszuwahlen, und
driicken Sie erneut die Einschalttaste, um das Gerdt neu zu starten. Auf dem Display
werden die eingestellte Zeit und Temperatur angezeigt.

* Wenn das Gerét eingeschaltet oder in Betrieb ist und der Topf entfernt wird, zeigt
die Temperaturanzeige ,OPEN “ an und die Lampe leuchtet auf.

« Halten Sie die Einschalttaste gedriickt, um den Garvorgang zu beenden.

KOCHTIPPS

- Bitte bedenken Sie, dass sich die Zutaten in GroBe, Form, Marke und Herkunft
unterscheiden und wir daher nicht garantieren kdnnen, dass die
Standardeinstellung die beste Einstellung fir die Ihnen vorliegenden Zutaten ist.

« Um knusprigere Ergebnisse zu erzielen, nehmen Sie den Topf heraus und
schiitteln ihn wahrend des Garvorgangs ein- oder zweimal. Die
Rapid-Air-Technologie heizt das Frittiergut in der Fritteuse sofort wieder auf, so
dass der Kochvorgang nicht unterbrochen wird, wenn Sie den Topf fir kurze Zeit
herausnehmen.

« Kleine Zutaten bendtigen in der Regel eine kiirzere Garzeit als groBere Zutaten.

« Das Schiitteln kleinerer Zutaten in der Mitte des Garvorgangs sorgt dafir, dass
die Zutaten gleichméBiger garen und bessere Ergebnisse erzielt werden.

« Die Zugabe einer kleinen Menge Ol zu frischen Kartoffeln fiihrt zu einem
knusprigeren Ergebnis.

« Garen Sie keine extrem fettigen Zutaten in der HeiBluftfritteuse.

« Snacks, die in einem herkémmlichen Ofen zubereitet werden kénnen, lassen sich
auch in der HeiBluftfritteuse zubereiten.

« Die empfohlene Menge an Pommes frites, die in der Luftfritteuse zubereitet
werden kdnnen, betragt 17,5 bis 28,5 Unzen.

- Vorgefertigter Teig bendtigt weniger Zeit zum Garen als selbstgemachter Teig.

» Wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder Zutaten mit Flllungen zubereiten,
verwenden Sie eine Backform oder direkt den duBeren Topf.

REINIGUNG UND WARTUNG

1.Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

2.Topf und Frittierkorb sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Verwenden
Sie zur Reinigung keine Kiichenutensilien aus Metall oder Scheuermittel, da dies
die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

3.Ziehen Sie den Stecker des Gerats aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
abkihlen. Ziehen Sie den Topf heraus, damit die HeiBluftfritteuse schneller
abkahlt.

4 Wischen Sie die AuBBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

DE-44



5.Reinigen Sie den duBeren Topf und den Frittierkorb mit heiBem Wasser, etwas

Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Sie koénnen eine
Entfettungsfliissigkeit verwenden, um alle verbleibenden Riickstdnde zu
entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz am Korb oder am Topfboden haftet, fillen Sie den Topf mit
heiBem Wasser und etwas Spulmittel. Legen Sie den Korb in den Topf und lassen
Sie den Topf und den Korb etwa 10 Minuten lang einweichen.

6.Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

7.Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbiirste, um alle Riickstande zu
entfernen.

LAGERUNG

1.Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor
Sie es aufbewahren.

2.Vergewissern Sie sich, dass alle Teile des Gerats vor der Lagerung sauber und
trocken sind.

ENTSORGUNG

4 7

Als verantwortungsbewusster Einzelhandler kimmern wir uns um die

Umwelt.

Wir bitten Sie daher dringend, die korrekten Entsorgungsverfahren

fur das Gerat und seine Verpackungsmaterialien zu befolgen. Dies
tragt zur Schonung der nattirlichen Ressourcen bei und stellt sicher,
dass diese Gegenstande auf eine Weise recycelt werden, die die
offentliche Gesundheit und die Umwelt schiitzt.

I Sie missen das Gerat und seine Verpackung entsprechend den

ortlichen Gesetzen und Vorschriften entsorgen.

Da dieses Gerat elektronische Bauteile enthalt, miissen sowohl die

Friteuse als auch das Zubehor am Ende der Lebensdauer des Gerats

getrennt vom Hausmdill entsorgt werden.

Wenden Sie sich an lhre Gemeindeverwaltung, um sich tber lhre

Entsorgungs- und Recyclingmdglichkeiten zu informieren.

Bringen Sie das Geréat zu lhrem 6rtlichen Recyclingzentrum. Einige

9 Sammelstellen nehmen die Gerate kostenlos an. )

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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