/" Richtige Anwendung und Pflege fiir lhr
Eichenholz-Schneidebrett

Sie haben ein Produkt aus hochwertigem ukrainischem Holz erworben, das mit jahrhunderte altem
Wissen und handwerklicher Erfahrung gefertigt wurde. B4K ist spezialisiert auf die Herstellung von
Schneidebrettern und Holzprodukten, die nachhaltig und nach 6kologischen Prinzipien produziert
werden. Bei richtiger Anwendung und Pflege begleitet Sie dieses Produkt viele Jahrzehnte — denn
Ihre Zufriedenheit liegt uns am Herzen und bei uns zahlt jedes Detail. Mit ein paar einfachen
Empfehlungen helfen wir Ihnen, Risse, Schimmel und unangenehme Geriiche zu vermeiden. Wir
freuen uns stets Uber Ihre Wiinsche und Bewertungen

_1)Vor der ersten Verwendung

Wischen Sie das Brett mit einem feuchten Tuch ab oder spiilen Sie es unter flieBendem Wasser.
"I Trocknen Sie es anschlieBend mit einem sauberen Tuch griindlich ab.

C\, Nach der ersten Wiische kann die Oberfldche leicht rau werden, da Holzfasern aufquellen — das ist ein
natiirlicher Prozess des Holzes beim Kontakt mit Wasser. Das Holz nimmt auferdem das aufgetragene Ol auf,
und durch Temperaturschwankungen wdhrend des Transports und der Lagerung kann das Brett austrocknen
und Ol aufnehmen (dies geschieht selten, ist aber méglich).

¢ 1. Wenn das Brett trocken aussieht — tragen Sie eine neue Schicht Ol (Olivenél, Leinél, Mineraldl oder
spezielles Holzdl) auf, lassen Sie es einziehen und wischen Sie iberschiissiges Ol ab.

¥ 2. Wenn die Oberfliche rau ist — schleifen Sie das Brett leicht mit feinem Schleifpapier (K&rnung
P220-P400) in Faserrichtung ab, wischen Sie den Staub mit einem trockenen Tuch ab und tragen Sie Ol oder
Wachs auf, um die Optik und Haltbarkeit zu erhalten. (dies ist selten notwendig, aber wir informieren Sie
dariiber)
gai 3. Sollten Sie dennoch bei Erhalt des Brettes einen Material- oder Produktionsfehler bemerken,
kontaktieren Sie uns bitte und senden Sie uns ein Foto. Wir helfen Ihnen gerne weiter und tauschen das Brett
aus, wenn der Mangel die Nutzung beeintrachtigt oder unmoglich macht. In diesem Fall bitten wir um
Entschuldigung und kiimmern uns um eine schnelle Lésung. Hinweis: Holz ist ein Naturprodukt — kleine
Abweichungen in Farbe, Maserung oder Struktur sind normal und kein Mangel.

_2)BestimmungsgemiRe Verwendung

Unser robustes Eichenholzbrett eignet sich ideal zum Schneiden und Vorbereiten von Gemiise, Obst, Brot,
Kase sowie Fleisch. Dank seiner stabilen und hygienischen Oberflache ist es der perfekte Begleiter fiir
vielseitige Kuichenarbeiten.

E Obwohl das Eichenholzbrett eine hohe Festigkeit aufweist und méfiigen Belastungen standhdilt, wird von der

hdufigen Nutzung zum Hacken von Knochen, gefrorenem Fleisch oder stark saftigen Lebensmitteln abgeraten,
um Schdden oder Abnutzung zu vermeiden.

_3)Reinigung

Waschen Sie das Brett von Hand mit warmem Wasser und mildem Spulmittel.

( Nicht einweichen und nicht in der Spiilmaschine reinigen.

Nach dem Waschen griindlich abtrocknen und das Brett senkrecht aufstellen, damit es vollstandig trocknet.



_l Reinigen Sie das Brett von beiden Seiten, um eine gleichmaRige Feuchtigkeitsaufnahme zu gewahrleisten.

_4)Pflege (1-2 Mal pro Monat)

.7 Olen Sie das Brett regelmaRig — verwenden Sie Leindl, Mineraldl oder spezielles Holzol und tragen Sie es
dinn auf beide Seiten auf.

_ Lassen Sie das O mehrere Stunden oder tiber Nacht einziehen, anschlieRend tiberschiissiges Ol mit einem
Tuch abwischen.

1)/ Durch regelmaRige Pflege bleibt das Holz feuchtigkeitsbestandig, geschiitzt vor Verformung — und lange
schon wie am ersten Tag.

_5)Aufbewahrung des Schneidebretts

12 Lagern Sie das Brett in einem trockenen Raum bei einer Raumtemperatur von +15°C bis +30°C und einer
Luftfeuchtigkeit von £60%.
I\ Wichtiger Hinweis zur Lagerung:
Lagern Sie das Brett niemals:
* in der Nahe von Herden, Ofen, Heizungen oder Heizkdrpern (Mindestabstand: 70 cm)
¢ unter direkter Sonneneinstrahlung
¢ in feuchten Raumen wie dem Badezimmer oder in der Ndhe von Spiile oder Geschirrspiler

) Nach dem Reinigen:
Lassen Sie das Brett nicht flach auf der Arbeitsflache liegen — insbesondere nicht in der Ndhe von Warme- oder
Feuchtigkeitsquellen.

‘. Richtig lagern:
Stellen Sie das Brett idealerweise aufrecht oder auf die Kante, damit es gut bellftet wird und sich nicht
verformt.

Natﬁrliche Eigenschaften des Holzes

& Jedes Brett ist ein Unikat — Holz ist ein Naturmaterial mit individueller Maserung, Farbton und Struktur.
@3 Farbverdanderungen im Laufe der Zeit sind normal und verleihen dem Produkt Charakter.

Leichte Unebenheiten oder kleine Veranderungen der Oberflache sind typische Merkmale von Echtholz und
kein Mangel.

Diese natirlichen Eigenschaften beeintrachtigen die Funktion nicht — jedes Brett ist einzigartig und kann
optisch leicht von Produktfotos abweichen.

Besonderheiten der Eiche

& Eichenholz ist eines der hértesten und widerstandsfahigsten Hélzer.
Natiirliche Gerbstoffe im Holz reduzieren das Risiko der Bildung von Bakterien und Schimmel auf der
Oberfléiche.
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