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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.
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Auspacken des Gerates

. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.
. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, wie

Folien, Fiillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.
Entfernen Sie auch den roten Stopfen unterhalb des
Wassertanks!

. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit.
. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-

digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

. Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktions-

reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung” beschrieben zu saubern.

Lieferumfang

Espresso-Kapselmaschine

abnehmbarer Wassertank

aufgeschraubte Dampfdiise

Filterhalter

1-Tassen-Filtereinsatz

2-Tassen-Filtereinsatz

Adapter fiir Nespresso-kompatible Kapseln
Abtropfgitter

Auffangbehélter fiir Restwasser mit festem Schwimmer
Messloffel / Stampfer

Ubersicht der Bedienelemente
Taste & (Ein/Aus) mit Kontrollleuchte

2 Taste T (Mengenauswahl eine Tasse) mit Kontroll-

leuchte
Warmeplatte / Tassenablage
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4 Taste W (Mengenauswahl zwei Tassen) mit Kontroll-
leuchte
Taste < (Dampf) mit Kontrollleuchte
Regler (Aus @ / Dampf <P / Wasserausgabe )
Gummigriff
Dampfrohr mit aufgeschraubte Dampfdiise
9 Auffangbehélter fiir Restwasser mit festem Schwimmer
10 Abtropfgitter
11 Temperaturanzeige (CP Kaffee / &b Dampf)
12 Griff zum Entnehmen des Wassertanks
13 Wassertankdeckel
14 Abnehmbarer Wassertank
15 Haken zum Einhangen des Wassertanks
16 Filterhalter
17 Filtereinsatz fiir 1 Tasse
18 Filtereinsatz fiir 2 Tassen
19 Messloffel/ Stampfer (1 Teil, 2 Funktionen)

Ohne Abbildung
Adapter fiir Nespresso-kompatible Kapseln

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Geréates

/N WARNUNG:

+ Priifen Sie vor jedem Betrieb die Reglerstellung! Der
Regler muss auf Position @ stehen, bevor Sie den
Netzstecker in eine Steckdose stecken!

+ Lassen Sie keine Feuchtigkeit in das Gehduse ge-
langen. Es besteht die Gefahr eines elekirischen
Schlages.

+ Der Briihkopf, der Filterhalter, die Dampfdiise und
die Tassenablage werden bei Betrieb sehr heil. Ver-
brennungsgefahr!

+ Achten Sie darauf, dass der Filterhalter im Betrieb
korrekt und sicher geschlossen ist, da dieses Gerat unter
Druck arbeitet.

+ Betreiben Sie das Gerat nur, wenn der Wassertank mit
Wasser gefiillt ist.

+ Den Wassertank nur mit kaltem Wasser fiillen.

+ Nur Trinkwasser verwenden. Auf keinen Fall kohlenséu-
rehaltiges Wasser (Sprudelwasser) verwenden.

+ Das Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.

Anwendungshinweise

Standort

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und rutschfeste
Flache.

+ Betreiben Sie das Gerat wegen der aufsteigenden Hitze
und der Dampfe nicht unter Hangeschranken.

+ Stellen Sie das Gerat nicht direkt neben einem Gas-
oder Elektroherd oder einer anderen Wérmequelle auf.

PC-ES1267_IM

Elektrischer Anschluss

1. Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerétes iibereinstimmt. Die Angaben
dazu finden Sie auf dem Typenschild.

2. Prifen Sie die Reglerstellung! Der Regler muss auf
Position @ stehen.

3. SchlieRen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose an. Es ertont ein
Piepton und alle Kontrollleuchten blinken kurz auf. Da-
nach geht das Gerat in den Standby-Modus.

Kontrollleuchten der Tasten
Die Kontrollleuchten der Tasten zeigen an, welche Funktion

aktiviert ist.
Taste Kontrollleuchte
blinkt leuchtet
o Das Gerat heizt auf | Die Briihtemperatur

die Brlihtemperatur

fiir die Kaffeezube-

+
o fir die Kaffeezube- | reitung ist erreicht.
reitung auf.
Das Gerat heizt auf | Die Brlihtemperatur
\{u} die Brihtemperatur | fiir die Dampferzeu-

fiir die Dampferzeu-
gung auf.

gung ist erreicht.

Analoge Temperaturanzeige

Farbe Bedeutung

Gelb Aufheizphase

Grlin Kaffeebriihtemperatur
Blau Wasserdampftemperatur

Ein-/Ausschalten
+ Drlicken Sie die Taste ®, um das Gerét einzuschalten.
Es ert6nt ein Piepton. Die Kontrollleuchte der Taste O
leuchtet, wéahrend die anderen Kontrollleuchten blinken.
Das Gerat beginnt mit dem Heizvorgang. Die Warme-
platte wird heil.
- Ist die erforderliche Briihtemperatur erreicht leuchten
alle Kontrollleuchten. Die aktuelle Briihtemperatur
konnen Sie an der Skala der Temperaturanzeige
ablesen.
+ Drlicken Sie die Taste ®, um das Gerat auszuschalten.
Es ertdnt ein Piepton und alle Kontrollleuchten er-
|6schen. Ziehen Sie anschliefend den Netzstecker aus
der Steckdose.
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DEUTSCH

Europaische MaRgaben zur Energieeinsparung

Die européische Richtlinie 2009/125/EG (Okodesign)
biindelt Manahmen zur Energieerspamnis.

Daher schaltet sich das Geréat nach 30 Minuten in den
Standby. Dies kann aus technischen Griinden nicht an-
gezeigt werden. Driicken Sie eine beliebige Taste, um das
Gerat wieder einzuschalten.

Sie profitieren von der erhdhten Sicherheit und einem gerin-
geren Stromverbrauch.

Wissenswertes iiber Espresso

+ Espressobohnen werden l&nger gerostet, daher ist Es-
presso fiir Menschen mit empfindlichem Magen besser
geeignet als herkdmmlicher Kaffee.

+ Espresso schmeckt kraftiger als Kaffee. Das liegt an
der unterschiedlichen Réstung. Klassischerweise wird
er ohne Milch getrunken. Je nach Geschmack kann er
gesliRt oder ungesiiRt getrunken werden.

+ Die Wahl der Sorte ist eine Frage der personlichen
Vorliebe. Espressobohnen sind entweder Blends (Mi-
schungen verschiedener Sorten aus unterschiedlichen
Regionen fiir einen gleichbleibenden Geschmack) oder
sortenreine Bohnen aus einem Anbaugebiet (Single
Origin).

+ Bei Mischungen wird den Arabica-Bohnen gerne ein An-
teil Robusta (20 bis 30 %) beigemischt. Mit einem hohen
Anteil an Robusta ist es einfacher, bei der Zubereitung
eine gute Crema zu erhalten.

Tipps und Tricks fiir einen perfekten Kaffeegenuss
Fir eine gelungene Espressozubereitung ist es wichtig,
einige Dinge zu beachten:

+ Der Espressoautomat muss auf Betriebstemperatur
vorgeheizt sein.

+ Die Tassen mit heiRem Wasser vorwérmen. Die Tassen
bis zum Gebrauch auf die warme Warmhalteplatte stel-
len. Dickwandige Porzellantassen halten die Warme gut.

+ Verwenden Sie ausschlieRlich Espressobohnen.

Ideal ist es, die Espressobohnen erst kurz vor der Zu-
bereitung zu mahlen. Bereits gemahlener Kaffee verliert
schnell sein Aroma.

+ Das Kaffeemehl sollte fein, aber nicht zu fein gemahlen
sein. Zu grob gemahlen fehlt dem fertigen Espresso das
Aroma, zu fein gemahlen schmeckt er bitter.

Probieren Sie verschiedene Sorten aus, bis Sie Ihren
Geschmack gefunden haben.

+ Verdichtung des Kaffeemehls:

Je nachdem, wie fest das Kaffeemehl im Filtereinsatz
angedriickt wurde, kénnen die Espressoergebnisse (Es-
pressomenge und Crema) variieren. Daher ist es wichtig
das Kaffeemehl im Filtereinsatz richtig zu verteilen und
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anzudrlicken, damit das Wasser an allen Stellen gleich-

maRig durchflieBen kann.

Der Filtereinsatz muss trocken sein, bevor das Kaffee-

mehl eingefilllt wird.

Verwenden Sie den mitgelieferten Stampfer, um das

Kaffeemehl anzudriicken. Nicht zu stark und nicht zu

schwach driicken.

Das angedriickte Kaffeemehl muss eine ebene Ober-

flache aufweisen.

Driicken, nicht drehen! Durch das Drehen wéhrend

des Andriickens wird der ,Kaffeekuchen” wieder auf-

gelockert. Driicken Sie gerade und von oben auf das

Kaffeemehl.

Um das fiir Sie ideale ,Espresso-Erlebnis” zu finden,

empfehlen wir Ihnen, mit der Menge des Kaffeemehls

und dem Andriicken des Kaffeemehls zu experimen-
tieren.

+ Befindet sich die Skala der Temperaturanzeige im
blauen Bereich (& Dampf), weil Sie z.B. gerade Milch
aufgeschaumt haben, ist es wichtig, den Filterhalter mit
dem Filtereinsatz vor der nachsten Espressozubereitung
unter flieRendes kaltes Wasser zu halten, um diese Teile
abzukuhlen.

Wichtig ist auch, den Druck abzulassen und die Tempe-

ratur des Wassers im Gerat zu senken. Denn zu heiles

Wasser kann das Kaffeemehl ,verbrennen® und der

Espresso schmeckt bitter. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Stellen Sie ein geeignetes Gefal (hitzebestandig /
ca. 300 ml) unter die Dampfdiise.

2. Warten Sie, bis alle Kontrollleuchten leuchten. Drehen
Sie den Regler auf Position </ und lassen Sie den
Dampf fiir ca. 5-10 Sekunden ab.

3. Driicken Sie die Taste ', um kaltes Wasser in das
Gerat zu pumpen.

4. Wenn nur noch Wasser ohne Dampf aus der Dampf-
diise kommt und die Temperaturanzeige im griinen
Bereich (Cp Kaffee) ist, driicken Sie die Taste W
erneut. Drehen Sie dann den Regler auf Position @.

5. Warten Sie, bis alle Kontrollleuchten leuchten. Dann
ist die richtige Briihtemperatur fiir Ihren nachsten
Espresso erreicht.

Einsatz vom Kapseladapter
Das Gerat kann nur mit Nespresso-kompatible Kapseln
betrieben werden!

+ Im Handel sind verschiedene Marken von Nespresso-
kompatible Kapseln erhaltiich. Von Marke zu Marke
und auch innerhalb der Marken gibt es verschiedene
Kapselarten, die aufgrund unterschiedlicher Herstellung
unterschiedliche Ergebnisse liefern. Dies stellt keinen
Mangel des Gerates dar.

+ Die verschiedenen Rdstungen, von leicht bis stark, kon-
nen die Kaffeemenge und den Kaffeefluss beeinflussen.
Ein leichtes Tropfeln ist hierbei normal.
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Bedienung

Montage/Demontage des Filterhalters

+ Um den Filterhalter am Briih-
kopf zu montieren, halten Sie
ihn mit dem Griff am linken
Rand des Gerétes. Flihren Sie
die Flihrungsnasen des Filter-
halters in die Aussparungen
des Briihkopfes ein. Ziehen
Sie den Filterhalter am Griff
nach rechts bis zur Mitte des
Gerates. Achten Sie darauf,
dass der Filterhalter fest im Briihkopf sitzt.

+ Um den Filterhalter vom Briihkopf zu l6sen, ziehen Sie
ihn nach links.

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Nach dem Briihvorgang sind die Metallteile des Filter-
halters und des Filtereinsatzes heif3.

Einsetzen des Auffangbehalters/ Abtropfgitter

1. Setzen Sie den Auffangbehalter fiir das Restwasser ein.

2. Legen Sie das Abtropfgitter als Abdeckung auf den Auf-
fangbehélter.

Erstinbetriebnahme
Verwenden Sie bei diesem Vorgang kein Kaffeepulver!

1. Fillen Sie den Wassertank mit sauberem, frischem
Wasser bis zur Markierung MAX.

2. Setzen Sie den Filterhalter ein.

3. Stellen Sie ein geeignetes Gefal (hitzebestandig/
ca. 250 ml) unter die Dampfdiise.

4. Schalten Sie das Gerét ein. Das Gerat beginnt mit dem
Heizvorgang. Die Warmeplatte wird heil}.

5. Driicken Sie die Taste W, warten Sie einen Moment,
der Briihvorgang beginnt und Wasser flief3t aus.

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Das Wasser im GefaR ist heil.

6. Wenn das Gerat authdrt Wasser zu pumpen, ist der
Vorgang abgeschlossen. Schiitten Sie das abgepumpte
Wasser weg.

- Beim Abpumpen des Wassers kann ein Gerausch
entstehen, das ist normal, da das Gerét die Luftim
Gerét ablasst. Nach etwa 20 Sekunden wird das Ge-
rausch verschwinden.

7. Stellen Sie das entleerte Gefal unter die Dampfdise.

8. Driicken Sie die Taste <. Warten Sie bis der Heizvor-
gang fir die Dampferzeugung beendet ist. Beachten Sie
hierfir die Skala an der Temperaturanzeige.
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9. A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Es tritt heier Dampf aus der Dampfdiise.

DEUTSCH

Um Dampf zu erzeugen drehen Sie den Regler auf
Position <>/ . Wenn aus der Dampfduse ein gleich-
maRiger Wasserstrahl austritt, stellen Sie den Regler
wieder auf Position ®@.

/N WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

+ Wenn Sie die Dampfdiise nach dem Dampf-
vorgang bewegen, fassen Sie diese immer am
schwarzen Gummigriff an!

+ Das Wasser im GefaR ist hei3.

10. Das Gerét ist nun betriebsbereit.

Filtereinsatze einsetzen und herausnehmen

+ An den Filtereinsatzen befinden sich Flihrungsnasen.
Diese mussen in die Kerbe des Filterhalters eingefiihrt
werden. Drehen Sie den Filtereinsatz anschlietend
um 90 Grad, damit er beim spateren Entleeren nicht
herausfallt.

+ Um den Filtereinsatz herausnehmen zu kdnnen, muss er
so gedreht werden, dass sich die Fiihrungsnase wieder
in der Kerbe des Filterhalters befindet. Nun kann der
Filtereinsatz enthommen werden.

Individuelle Kaffeemenge programmieren

Sie haben die Mdglichkeit, die werkseitig eingestellte
Kaffeemenge zu &ndern. Ab Werk sind zwei Standard-
mengen fiir eine Tasse (T7) und fiir zwei Tassen (1)
eingestellt. Um diese lhren Wiinschen entsprechend zu
andern, gehen Sie wie folgt vor:

1. Befiillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser
und setzen Sie ihn wieder ein.

2. Montieren Sie den Filterhalter ohne Kaffeemehl.

3. Stellen Sie eine Tasse unter den Briihkopf.

4. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose und
schalten Sie das Gerét ein.

5. Warten Sie bis alle Kontrollleuchten leuchten. Dann die
Taste der Tasse gedriickt halten, deren Standardmenge
eingestellt werden soll. Es ertdnt ein Piepton. Nur die
Kontrolllampe der Taste & und der Taste, deren Stan-
dardmenge eingestellt werden soll, leuchten. Driicken
Sie die Taste der Tasse erneut, um den Durchlauf zu
starten.

6. Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, driicken Sie
die Taste erneut.

- Ein Piepton ertont und alle Kontrollleuchten leuchten,
um anzuzeigen, dass die Programmierung erfolgreich
gespeichert wurde. Das Gerét ist jetzt wieder einsatz-
bereit.
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DEUTSCH

Programmierte Kaffeemenge loschen

Gehen Sie wie folgt vor, um die individuell programmierte
Kaffeemenge zu 16schen und die Standardmenge wieder-
herzustellen:

1. Befiillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser
und setzen Sie ihn wieder ein.

2. Montieren Sie den Filterhalter ohne Kaffeemehl.

3. Stellen Sie eine Tasse unter den Briihkopf.

4. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose und
schalten Sie das Gerét ein.

5. Halten Sie beide Tasten (T / \T') gleichzeitig gedriickt.
Es ertdnt ein Signalton, welcher anzeigt, dass die Pro-
grammierung geldscht wurde.

- Die Werkseinstellung ist wiederhergestellt und lhr Ge-
rat ist sofort wieder einsatzbereit.

Zubereitung von Espresso

1. Befiillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser
und setzen Sie ihn wieder ein. Der Wasserstand muss
zwischen den Markierungen MIN und MAX liegen.

2. Schalten Sie das Gerat ein. Es ertdnt ein Piepton. Die
Kontrollleuchte der Taste O leuchtet, wéhrend die ande-
ren Kontrollleuchten blinken. Das Gerat beginnt mit dem
Heizvorgang. Die Warmeplatte wird heif3.

3. Wahlen Sie einen Filtereinsatz (17/18) aus. Setzen Sie
ihn in den Filterhalter. Achten Sie darauf, dass der Filter-
einsatz um 90 Grad gedreht ist, damit er beim spéteren
Entleeren nicht herausfallt. Siehe vorheriges Kapitel
Filtereinsétze einsetzen und herausnehmen®.

4. Fllen Sie Espressomehl in den Filtereinsatz. Ver-
wenden Sie den mitgelieferten Messloffel (eine Mess-
[6ffelfillung = 1 Tasse). Verteilen Sie das Kaffeemehl
gleichmaRig und driicken Sie es mit dem Stampfer leicht
an. Saubern Sie den Rand des Filterhalters.

5. Montieren Sie den Filterhalter am Briihkopf. Achten Sie
darauf, dass der Filterhalter fest im Brihkopf sitzt.

6. Wenn die erforderliche Briihtemperatur erreicht ist,
leuchten alle Kontrollleuchten. Stellen Sie die Tasse(n)
unter den Briihkopf auf das Abtropfgitter.

7. Driicken Sie die Taste T oder 3. Das heifle Wasser
wird durch den Filter gepresst.

8. Wenn kein Kaffee mehr nachléuft, entnehmen Sie die
Tasse(n).

- Entfernen Sie den Filterhalter nach jeder Zubereitung.
Dies verlangert die Lebensdauer der Gummidichtung
im Briihkopf.
9. Losen Sie den Filterhalter vom Briihkopf.

PC-ES1267_IM

10. Um eine weitere Tasse Espresso zu briihen, missen
Sie den Filtereinsatz entleeren und neu fillen:

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Die Metallteile am Filterhalter und der Filtereinsatz
sind heil.

Klopfen Sie den Kaffeesatz aus dem Filtereinsatz. Neh-
men Sie bei Bedarf einen Loffel zur Hilfe. Spilen Sie
Reste des Kaffeesatzes mit Wasser aus.
11. Um die nachste(n) Tasse(n) Espresso zuzubereiten,
gehen Sie vor wie oben beschrieben.
- Die Kaffeetemperatur der ersten zubereiteten Tasse
und der folgenden Tasse(n) kann unterschiedlich sein.

Zubereitung von Cappuccino

Ein Cappuccino besteht in der Regel aus einem Drittel
Kaffee, einem Drittel heier Milch und einem Drittel Milch-
schaum.

Der Milchschaum sollte nicht so fest sein, dass man ihn mit
dem Loéffel formen kann. Vielmehr sollte er cremig sein, wie
nicht ganz steif geschlagene Sahne, also eine dickfliissige
Konsistenz haben.

Zusétzlich bendtigen Sie fir die Zubereitung:

+ eine grofere, bauchige Tasse (ca. 180 ml), in der Sie den
Espresso zubereiten;

+ ein kleines Aufschaumkannchen mit ausgepragtem Aus-
guss (z.B. 0,3 Liter);

+ ein beliebiges, kleines, hitzebestandiges Gefal;

+ kalte Milch mit einem Fettgehalt mit mindestens
3,5% Fett.

/\ ACHTUNG: Beachten Sie die Reihenfolge!
1. Espresso brihen.
2. Milch aufschaumen.

Um Cappuccino zuzubereiten, gehen Sie vor, wie unter ,Zu-
bereitung von Espresso* beschrieben.

Zum Aufschdumen der benétigten Milch gehen Sie wie
folgt vor:

/\ WARNUNG: Verbriihungsgefahr!

Austretender heiler Dampf kann zu Verletzungen fiihren.
Wahrend des Heizvorgangs kann fiir kurze Zeit heier
Dampf/heiles Wasser aus dem Briihkopf und/oder aus
der Dampfdiise austreten!

Stellen Sie sicher, dass der Regler vor dem Einschal-
ten der Dampffunktion in Position @ steht.

Richten Sie den Dampfstrahl niemals auf Personen.
Stellen Sie immer ein Gefal unter die Dampfdise.

1. Schwenken Sie das Dampfrohr nach aulen. Stellen Sie
sicher, dass die Dampfdiise aufgeschraubt ist.

2. Stellen Sie ein hitzebestandiges Gefal unter die Dampf-
diise.

3. Fiillen Sie das Kannchen maximal bis zu einem Drittel
mit kalter Milch auf.
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. Driicken Sie die Taste < und warten Sie, bis die Kont-

rollleuchte leuchtet.

. Drehen Sie vor jedem Aufschdumen den Regler kurz in

Richtung 4>/, um das angesammelte Kondenswas-

ser abzulassen. Wenn nur noch Dampf austritt, ist das

Gerat zum Aufschaumen bereit.

. Stellen Sie das gefiilltes Milchkannchen unter die

Dampfdise.

. Heben Sie das Kannchen so an, dass die Dampfdiise

knapp unter die Oberflache der Milch eingetaucht ist.

- Halten Sie die Dampfdiise nicht in die Mitte des
Kannchens sondern an den inneren Rand. Diese
Position ist wichtig, damit die Milch beim Aufschau-
men in eine Wirbelbewegung versetzt wird. Wir
empfehlen, den Ausguss der Kanne als Fiihrung fiir
die Dampfdiise zu verwenden.

. Drehen Sie den Regler langsam in Richtung <i»/%, bis

die gewlinschte Dampfmenge eingestellt ist. Bewegen

Sie die Kanne leicht auf und ab. Wenn die Milch das

gew(inschte Volumen (ca. 50 %) erreicht hat, drehen Sie

den Regler auf Position @.

- Wenn Sie die Milch weiter erhitzen mdchten, halten
Sie die Dampfdiise wahrend der Dampferzeugung
bis zum Boden des GefaRes. Achten Sie darauf, dass
die Milch nicht kocht. Dadurch wiirde der Schaum
zerfallen.

- Erlischt die Kontrolllampe wéhrend der Dampferzeu-
gung, ist das Wasser nicht mehr heifl genug. Drehen
Sie den Regler auf @. Warten Sie, bis die Kontroll-
leuchte wieder leuchtet. Dann kénnen Sie wieder
Milch aufschdumen.

. Nach dem Aufschdumen kann das Kénnchen kurz

auf die Tischplatte geklopft werden (als wiirde man es

unsanft abstellen), um letzte grobe Luftblasen zu ent-

fernen. Das K&nnchen mit leichten Drehbewegungen
schwenken. Dadurch wird der Schaum nach dem

Schlagen wieder etwas vermischt. Jetzt nicht mehr viel

Zeit verstreichen lassen.

10. Wahrend Sie das K&nnchen mit leichten Kreisbewegun-

gen schwenken, giefen Sie die aufgeschaumte Milch

langsam in den Espresso.

- Mit ein paar geschickten Bewegungen kann man
Muster in den Schaum zeichnen.

- Je nach Geschmack kann der Schaum mit Kakao-
pulver oder Zimt bestreut werden.

11. WICHTIG: Reinigen Sie die Dampfduse sofort nach

jedem Aufschdumen! Denn beim SchlieRen des Reglers
entsteht in Sekundenbruchteilen ein Unterdruck, durch
den etwas Milch in die Dampfdiise gesaugt wird. Stellen
Sie Ihr hitzebestandiges Gefal unter die Dampfdiise.
Drehen Sie den Regler noch einmal kurz auf, damit die
Milchreste aus der Dampfdiise gesplilt werden. Wischen
Sie die DampfdUse mit einem feuchten Tuch ab.

12. Sie schalten die Dampffunktion aus, indem Sie die

Taste < driicken. Alle Kontrolllampen leuchten.
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Verwendung von Nespresso-kompatiblen Kapseln
Das Gerat kann auch mit Nespresso-kompatiblen Kapseln
verwendet werden.

1. Befiillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser
und setzen Sie ihn wieder ein. Der Wasserstand muss
zwischen den Markierungen MIN und MAX liegen.

2. Schalten Sie das Gerat ein. Es ertont ein Piepton. Alle
Kontrollleuchten leuchten. Das Gerat beginnt mit dem
Heizvorgang. Die Warmeplatte wird heil.

3. Setzen Sie eine Nespresso-kompatible Kapsel in den
Adapter fiir die Kapseln ein. Gehen Sie dazu wie folgt
vor:

3.1 Offnen Sie die Klappe am Kapsel-Adapter.

3.2 Driicken Sie die Kapsel mit leichtem Druck in
den Adapter. Die Metallspitzen am Adapterboden
stechen dabei in die Kapsel.

3.3 SchlieBen Sie die Klappe wieder, so dass sie hor-
bar einrastet.

4. Setzen Sie den Adapter fiir die Kapseln in den Filter-
halter ein.

5. Montieren Sie den Filterhalter am Briihkopf. Achten Sie
darauf, dass der Filterhalter fest im Briihkopf sitzt.

6. Wenn die erforderliche Brilhtemperatur erreicht ist,
leuchten alle Kontrollleuchten. Stellen Sie die Tasse(n)
unter den Brihkopf auf das Abtropfgitter.

7. Dricken Sie die Taste T oder . Das heifle Wasser
wird durch den Filter gepresst.

8. Wenn kein Kaffee mehr nachlauft, entnehmen Sie die
Tasse(n).

- Entfernen Sie den Filterhalter nach jeder Zuberei-
tung. Dies verlangert die Lebensdauer der Gummi-
dichtung im Briihkopf.

9. Lésen Sie den Filterhalter vom Briihkopf.

10. Um eine weitere Tasse zuzubereiten, muss die Kapsel
durch eine neue Kapsel ersetzt werden:

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Die Metallteile am Filterhalter und der Filtereinsatz
sind heil.

Bevor Sie die Kapsel wechseln kdnnen, miissen Sie den
Adapter fiir Nespresso-kompatible Kapseln unter kaltem

Wasser abkihlen.
1

=

wie oben beschrieben.
- Die Kaffeetemperatur der ersten zubereiteten Tasse

und der folgenden Tasse(n) kann unterschiedlich sein.

HeiBwasser-Funktion

Mit dem Gerét kann auch heiles Wasser fiir Tee zubereitet

werden. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Befiillen Sie den Wassertank mit ausreichend Wasser
und setzen Sie ihn wieder ein.

2. Schwenken Sie das Dampfrohr nach auBen. Stellen Sie
sicher, dass die Dampfdtise aufgeschraubte ist.
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3. Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfdiise.

4. Schalten Sie das Gerat mit der Taste O ein. Warten Sie
bis das Gerat vorgeheizt ist.

5. Drehen Sie den Regler auf die Position </S.

Das Gerat beginnt mit der Wasserausgabe. Die Kontroll-

leuchten der Tassen blinken und die Dampfkontroll-
leuchte geht aus.

6. Stellen Sie nach Abgabe der gewlinschten Wasser-

menge (max. 150 ml) den Regler wieder auf die
Position @.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser. Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flhren.

+ Die Dampfduse ist unmittelbar nach der Benutzung heif!

/\ ACHTUNG:
+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstéande.
+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.
Die AuBenseite des Gerates reinigen Sie nach Bedarf mit
einem leicht feuchten Tuch — ohne Zusatzmittel.

Briihkopf und Gummidichtung
Wischen Sie den Briihkopf und die Gummidichtung mit
einem feuchten Tuch ab. Feuchten Sie eine weiche Nylon-

biirste vorher an, um hartnéckige Verschmutzung zu besei-

tigen. Trocknen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Zubehor

Filterhalter, Filtereinsatze, Abtropfgitter, Auffangbehélter,
Messloffel, Wassertank und Dampfdiise kdnnen Sie in
einem warmen Splilwasser mit etwas Handspulmittel reini-
gen. Bei Bedarf kdnnen Sie eine feine, weiche Nylonbiirste
benutzen. Spiilen Sie mit klarem Wasser nach. Trocknen
Sie die Teile mit einem weichen Tuch.

/\ ACHTUNG:

Diese Teile sind nicht zur Reinigung in der Spuilmaschine
geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reini-
gern konnten sie sich verziehen oder verfarben.

PC-ES1267_IM

Wassertank

1.

Entnehmen Sie den Wassertank, indem Sie ihn am Griff
herausziehen. Setzen Sie ihn nach dem Reinigen und
Trocknen wieder ein.

- Am Wassertank befinden sich zwei Haken.

. Haken Sie den Wassertank in die beiden Osen am Gerat

ein.

. Drlicken Sie den Wassertank leicht nach unten, damit

sich das Ventil 6ffnet.

Dampfdiise

Reinigen Sie das Dampfrohr und die aufgeschraubte
Dampfduse sofort nach jeder Zubereitung von Milch-
schaum. Milchreste, die eingetrocknet sind, erschweren die
Reinigung.

1,

Drehen Sie die Dampfduse ab. Lassen Sie sie einige
Zeitim warmen Spillwasser einweichen. So 16sen sich
die Milchreste besser.

. Das Dampfrohr am Gerat wischen Sie mit einem feuch-

ten Tuch ab.

- Um angetrocknete Riickstande zu Iésen, fiillen Sie ein
Gefal mit heilem Wasser. Stellen Sie es so unter das
Dampfrohr, dass es darin eingetaucht ist.

. Schrauben Sie die Dampfdiise nach der Reinigung wie-

der auf das Dampfrohr. Stellen Sie ein hitzebesténdiges
leeres Gefal unter die Dampfdiise. Betreiben Sie das
Gerat wie unter ,Zubereitung von Cappuccino‘ Punkte 4
und 5 beschrieben. Nach dieser Dampfreinigung ist die
Dampfduse wieder einsatzbereit.
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Entkalkung

Kalkablagerungen gefahrden die Funktion des Gerates.
Deshalb muss das Geréat regelmaRig entkalkt werden. Die
Abstande der Entkalkung héngen vom Hartegrad des Was-
sers und der Haufigkeit der Verwendung ab.

Entkalken Sie mit einem handelsiiblichen Entkalkungsmittel,
wie es auch fiir Kaffeemaschinen empfohlen wird.

1. Beachten Sie die Dosierungsanleitung auf der Verpa-
ckung oder dem Beipackzettel.

2. Betreiben Sie das Gerat ohne Filterhalter, wie bei der
Espresso-Zubereitung, bis der Tank leer ist. Lassen Sie
die Losung durch den Briihkopf laufen.

/N WARNUNG:

+ Spiilen Sie den Wassertank aus und lassen Sie eine
volle Tankfiillung frisches Wasser durch den Briihkopf
laufen, um Riickstande des Entkalkungsmittels aus-
zuspiilen.

+ Dieses Wasser nicht zum Verzehr verwenden.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer auBRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung

Problem Magliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder
an einen Fachmann.

Es lauft kein Kaffee mehr nach.

Schalten Sie das Gerat aus!

Der Wassertank ist leer.

Fiillen Sie den Wassertank mit frischem
Wasser.

Der Wassertank ist nicht richtig einge-
setzt, das Ventil ist nicht offen.

Driicken Sie den Wassertank an der
obere Seite fest, bis er einrastet.

Die Locher im Filterhalter und der Aus-
lass am Briihkopf sind verstopft.

Reinigen Sie den Filterhalter, den Filter
und den Auslass am Briihkopf.

In den Heizkreislauf ist Luft gekommen.

Erzeugen Sie Dampf wie unter ,Zu-
bereitung von Cappuccino® beschrieben.
Drehen Sie den Regler in Richtung <>/t
bis zum Anschlag auf.

zu fest angedriickt.

Das Kaffeepulver ist zu fein oder wurde

Lockern Sie das Kaffeepulver. Verteilen
Sie es gleichméaRig und driicken Sie es
nur leicht mit dem Stampfer an.

Das Gerat ist verkalkt.

Entkalken Sie das Gerat wie beschrieben.

PC-ES1267_IM
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Problem

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Die Pumpe macht laute Ge-
rausche.

Schalten Sie das Gerat aus!

Der Wassertank ist leer.

Flillen Sie den Wassertank mit frischem
Wasser.

Der Wassertank ist nicht richtig einge-
setzt, das Ventil ist nicht offen.

Driicken Sie den Wassertank an der
obere Seite fest, bis er einrastet.

In den Wasserkreislauf ist Luft ge-
kommen.

Entliiften Sie das Gerat wie unter ,Erst-
inbetriebnahme” beschrieben.

Der Espresso tritt am Rand des
Filterhalters aus.

Stoppen Sie den Briihvorgang!

Der Filterhalter wurde nicht richtig ein-
gesetzt oder wurde nicht fest genug
geschlossen.

Setzen Sie den Filterhalter richtig ein wie
unter ,Montage/Demontage des Filter-
halters* beschrieben.

Es ist zu viel Kaffeepulver im Filterein-
satz.

Entnehmen Sie (iberschiissiges Kaffee-
pulver.

Auf der Gummidichtung des Briihkopfes
befinden sich Kaffeesatzriickstande.

Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkiihlen.

Reinigen Sie die Gummidichtung wie
beschrieben.

Gemahlener Kaffee wurde lange Zeit an
einem heilRen, feuchten Ort gelagert.

Verwenden Sie frisches Kaffeepulver.

Der Espresso-Kaffee ist zu kalt.

Die Tassen wurden nicht vorgewarmt.

Splilen Sie die Tassen mit heiRem Wasser
aus.

Der Kaffeeschaum ist leicht ver-

farbt (der Kaffee tritt schnell aus).

Das Kaffeepulver ist zu grob oder es
wurde nicht gleichméaRig verteilt.

Nehmen Sie den mitgelieferten Stopfer
zu Hilfe.

Es ist zu wenig Kaffeepulver im Filter-
einsatz.

Je nach verwendetem Filtereinsatz

(1 Tasse oder 2 Tassen) fiillen Sie einen
bzw. zwei Messloffelfiillungen in den Filte-
reissatz (eine Messléffelfiillung = 1 Tasse).

Der Kaffeeschaum ist dunkel

verfarbt (der Kaffee tritt nur lang-

sam aus).

Das Kaffeepulver ist zu fein oder wurde
zu fest angedriickt.

Lockern Sie das Kaffeepulver. Verteilen
Sie es gleichmaRig und driicken Sie es
nur leicht mit dem Stampfer an.

Es war zu viel Kaffeepulver im Filter-
einsatz.

Nehmen Sie weniger Kaffeepulver. Je
nach verwendetem Filtereinsatz (1 Tasse
oder 2 Tassen) fillen Sie einen bzw. zwei
Messléffelfullungen in den Filtereissatz
(eine Messloffelfiillung = 1 Tasse).

Der Espresso ist nicht cremig
genug.

Es wurde ungeeignetes Espressopulver
gewahit.

Wechseln Sie ggf. die Marke.

Die Milch wird nicht aufge-
schaumt.

Die Milch ist ungeeignet.

Verwenden Sie Milch mit einem Fettgehalt
von mindestens 3,5% Fett.

Die Milch ist nicht kalt genug.

Verwenden Sie gekuhlite Milch.

Die Dampfdiise ist verunreinigt.

Reinigen Sie die Dampfdtise wie be-
schrieben.

PC-ES1267_IM
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Technische Daten

MOGEIL: oo PC-ES 1267
Spannungsversorgung: ..220-240V~, 50-60 Hz
Leistungsaufname:..........ccoccuueevcrenecenneninerinnens 1100W

Fullmenge: .. ...ca. 1,8 Liter
SCHULZKIBSSE:! ...t I
Druck:.......... 20 bar
NEttOgeWIChE: ...t ca. 4kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
horen nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

B cicn Gort Ihre Elektrogeréte ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie diber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.

PC-ES1267_IM
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 14
Scope of Delivery 14
Overview of the Component: 14
Warnings for the Use of the Appliance .........ccccoueennienn 15
Notes for Use
LOCALION. ..o

Electrical Connection
Indicator Lights of the Buttons
Analogue Temperature Display.
SWItCh ON/Off c.ooveveiceceeeei e 15
European Regulations on Energy Saving ... .
Interesting Facts about ESPresso ............cocevneernneennee
Tips and Tricks for Perfect Coffee Enjoyment................
Use of the Capsule Adapter ..........c.ourenernneeneennennnes
Operation
Assembly/Disassembly of the Filter Holder..................
Inserting the Collection Container/Drip Grid... .
Nitial STAM-UD ...
Insert and Remove Filter Inserts.............coocoeeriineiiinnes
Program Individual Coffee Quantity. .
Delete Programmed Coffee Quantity ............c.cccovencnne.
Espresso Preparation
Cappuccino Preparation
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Use of Nespresso Compatible Capsules
Hot Water Function
Cleaning
Brew Head and Rubber Seal
Accessories..............
De-scaling
Storage
Troubleshooting
Technical Data
Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filing ma-
terial, cable ties and cardboard packaging. Also remove
the red plug underneath the water tank!

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. If the contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Retumn it to the dealer immediately.

5. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Scope of Delivery

1x Espresso capsule machine

1x Removable water tank

1x Screwed-on steam nozzle

1x Filter holder

1x 1-cup filter insert

1% 2-cup filter insert

1x Adapter for Nespresso compatible capsules

1% Drip grid

1x Collection container for residual water with fixed float
1x Measuring spoon/tamper

Overview of the Components

G button (on/off) with indicator light

¥ button (quantity selection one cup) with indicator light
Hot plate/cup tray

= button (quantity selection two cups) with indicator
light

5 < button (steam) with indicator light

6 Controller (off @ / steam <> / water output &)
7 Rubber handle
8
9

B w N -

Steam pipe with screwed-on steam nozzle
Collection container for residual water with fixed float
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10 Drip grid

11 Temperature display (CP coffee / &b steam)
12 Handle for removing the water tank

13 Water tank lid

14 Removable water tank

15 Hooks for attaching the water tank

16 Filter holder

17 Filter insert for 1 cup

18 Filter insert for 2 cups

19 Measuring spoon/tamper (1 part, 2 functions)

Without lllustration
Adapter for Nespresso compatible capsules

Warnings for the Use of the Appliance

/N WARNING:

+ Check the controller position before each operation!
The controller must be in position @ before you plug
the mains plug into a socket!

+ Do not allow moisture to enter the housing. There is a
risk of electric shock.

+ The brew head, filter holder, steam nozzle and cup
tray become very hot during operation. Danger of
burns!

+ Make sure that the filter holder is correctly and securely

closed during operation, as this appliance operates
under pressure.

+ Only use the appliance when there is water in the water

tank.

+ Fill the water tank only with cold water.

+ Only use drinking water. Never use carbonated water
(sparkling water).

+ Do not move the appliance when it is in operation.

Notes for Use
Location
+ Place the appliance on a flat and non-slip surface.
+ Do not operate the appliance under wall cabinets be-
cause of the rising heat and fumes.
+ Do not place the appliance directly next to a gas or
electric cooker or any other heat source.

Electrical Connection

1. Before you insert the mains plug into the socket, check
that the mains voltage you want to use matches that of
the appliance. You will find the information on the type
plate.

2. Check the controller position! The controller must be in
position @.

3. Only connect the appliance to a properly installed
earthed socket. A beep sounds and all indicator lights

flash briefly. The appliance then goes into standby mode.

PC-ES1267_IM

Indicator Lights of the Buttons

The indicator lights of the buttons display which function is
activated.

Indicator Light
Button -
Flashes Lights up

o The appliance heats | The brewing tem- T
. (7]
N up to the brewing perature for coffee o
O temperature for preparation has been e
making coffee. reached. w

The appliance heats | The brewing tem-
(n;, up to the brewing perature for steam
¥ temperature for generation has been
steam generation. reached.

Analogue Temperature Display

Colour | Meaning

Yellow Heating phase

Green Coffee brewing temperature

Blue Water vapour temperature

Switch On/Off
+ Press the ® button to switch on the appliance. A beep
sounds. The control lamp for the O button lights up
while the other control lamps flash. The appliance starts
heating. The heating plate becomes hot.
- Once the required brewing temperature has been
reached, all control lamps light up. You can read
the current brewing temperature on the scale of the
temperature display.
+ Press the & button to switch off the appliance. A beep
sounds and all control lamps go out. Then pull the mains
plug out of the socket.

European Regulations on Energy Saving

The European Directive 2009/125/EC (Ecodesign) bundles
measures for energy saving.

Therefore, the appliance switches to standby after 30 min-
utes. This cannot be displayed for technical reasons. Press
any button to switch the appliance back on.

You benefit from increased safety and lower power con-
sumption.

Interesting Facts about Espresso

+ Espresso beans are roasted longer, so espresso is more
suitable for people with sensitive stomachs than regular
coffee.

+ Espresso tastes stronger than coffee. This is due to the
different roasting process. It is usually drunk without
milk. Depending on taste, it can be drunk sweetened or
unsweetened.

15
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+ The choice of variety is a matter of personal preference.
Espresso beans are either blends (mixtures of different
varieties from different regions for a consistent taste)
or single variety beans from one growing region (single
origin).

+ Inblends, a proportion of Robusta (20 to 30 %) is often
added to the Arabica beans. With a high proportion
of Robusta, it is easier to obtain a good crema during
preparation.

Tips and Tricks for Perfect Coffee Enjoyment
For a successful espresso preparation, it is important to
consider a few things:

+ The espresso machine must be preheated to operating
temperature.

+ Preheat the cups with hot water. Place the cups on the
warm warming plate until use. Thick-walled porcelain
cups hold the heat well.

+ Only use espresso beans. It is ideal to grind the es-
presso beans just before preparation. Coffee that has
already been ground quickly loses its aroma.

+ The coffee grounds should be ground finely, but not too
finely. If ground too coarsely, the finished espresso lacks
aroma; if ground too finely, it tastes bitter.

Try different varieties until you find your taste.

+ Compaction of the Coffee Grounds:

Depending on how firmly the ground coffee has been
pressed into the filter insert, the espresso results
(espresso quantity and crema) may vary. It is therefore
important to distribute and press the ground coffee prop-
erly in the filter insert so that the water can flow through
evenly at all points.

The filter insert must be dry before the ground coffee

is poured in.

Use the tamper provided to press on the coffee

grounds. Do not press too hard or too lightly.

The pressed coffee grounds must have a flat surface.

Press, do not turn! Turning while pressing loosens up

the “coffee cake” again. Press straight down and from

above on the coffee grounds.
To find the ideal “espresso experience” for you, we
recommend experimenting with the amount of coffee
grounds and how you press the coffee grounds down.

+ If the temperature display scale is in the blue range
(& steam), e.g. because you have just frothed milk, it
is important to hold the filter holder with the filter insert
under cold running water before the next espresso
preparation to cool these parts down.

Itis also important to release the pressure and lower the

temperature of the water in the appliance. This is because
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water that is too hot can “burn” the coffee grounds and the

espresso tastes bitter. To do this, proceed as follows:

1. Place a suitable container (heat-resistant / approx.
300ml) under the steam nozzle.

2. Wait until all control lamps light up. Unscrew the
controller to position </ and release the steam for
approx. 5—-10 seconds.

3. Press the button W7 to pump cold water into the
appliance.

4. When only water without steam comes out of the
steam nozzle and the temperature display is in the
green range (CP coffee), press the U button again.
Then turn the controller to position @.

5. Wait until all control lamps light up. Then the correct
brewing temperature for your next espresso has been
reached.

Use of the Capsule Adapter

The appliance can only be operated with Nespresso-com-
patible capsules!

Different brands of Nespresso-compatible capsules are
available in the shops. There are different types of cap-
sules from brand to brand and also within brands, which
produce different results due to different manufacturing.
This is not a defect of the appliance.

The different roasts, from light to strong, can affect the
amount and flow of coffee. A slight drip is normal.

Operation

Assembly/Disassembly of the Filter Holder

To fit the filter holder to the
brew head, hold it with the
handle on the left edge of the
appliance. Insert the guide
lugs of the filter holder into
the recesses of the brewing
head. Pull the filter holder by
the handle to the right until

it reaches the centre of the
appliance. Make sure that the
filter holder is firmly seated in the brew head.

To detach the filter holder from the brew head, pull it to
the left.

/\ WARNING: Risk of Burns!
After the brewing process, the metal parts of the filter
holder and the filter insert are hot.

Inserting the Collection Container/Drip Grid

1.

Insert the collection container for the residual water.

2. Place the drip grid on top of the collection container as

acover.
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Initial Start-up
Do not use coffee powder during this procedure!

1. Fill the water tank with clean, fresh water up to the MAX
mark.

2. Insert the filter holder.

3. Place a suitable container (heat-resistant/approx. 250 ml)
under the steam nozzle.

4. Switch on the appliance. The appliance starts heating.
The heating plate becomes hot.

5. Press the {7 button, wait a moment, the brewing pro-
cess starts and water flows out.

/\ WARNING: Risk of Burns!
The water in the vessel is hot.

6. When the appliance stops pumping water, the process
is complete. Pour away the water that has been pumped
out.

- Anoise may occur when the water is pumped out, this
is normal as the appliance is deflating. The noise will
disappear after about 20 seconds.

7. Place the empty receptacle under the steam nozzle.

8. Press the <» button. Wait until the heating process for
steam generation is complete. Observe the scale on the
temperature display.

9. /\ WARNING: Risk of Burns!
Hot steam comes out of the steam nozzle.

To generate steam, turn the control to the position <P/ .
When a steady stream of water emerges from the steam
nozzle, turn the control back to the position ®.

A WARNING: Risk of Burns!

+ When moving the steam nozzle after steaming,
always grasp it by the black rubber handle!

+ The water in the vessel is hot.

10. The appliance is now ready for operation.

Insert and Remove Filter Inserts

+ There are guide lugs on the filter inserts. These must be
inserted into the notch of the filter holder. Then turn the
filter insert by 90 degrees so that it does not fall out when
emptying later.

+ To be able to remove the filter insert, it must be turned in
such a way that the guide nose is again in the notch of
the filter holder. Now the filter insert can be removed.

Program Individual Coffee Quantity

You have the option of changing the factory-set coffee
quantity. Two standard quantities for one cup (T7) and
for two cups (W7) are set at the factory. To change these
according to your wishes, proceed as follows:

1. Fill the water tank with sufficient water and reinsert it.
2. Fit the filter holder without the coffee grounds.
3. Place a cup under the brew head.
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4. Insert the mains plug into a socket and switch on the
appliance.

5. Wait until all control lamps light up. Then press and hold
the button for the cup whose standard quantity is to be
set. You will hear a beep. Only the indicator lights of the
® button and the button whose standard quantity is to
be set light up. Press the button on the cup again to start
the cycle.

6. As soon as the desired quantity is reached, press the
button again.

- Abeep sounds and all control lamps light up to
indicate that the programming has been successfully
saved The appliance is now ready for use again.

Delete Programmed Coffee Quantity

Proceed as follows to delete the individually programmed
coffee quantity and restore the standard quantity:

1. Fill the water tank with sufficient water and reinsert it.

2. Fit the filter holder without the coffee grounds.

3. Place a cup under the brew head.

4. Insert the mains plug into a socket and switch on the
appliance.

5. Press and hold both buttons (T2 / \) simultaneously.
Assignal tone sounds, indicating that the programming
has been deleted.

- The factory settings are restored and your appliance is
immediately ready for use again.

Espresso Preparation

1. Fill the water tank with sufficient water and reinsert it.
The water level must be between the MIN and MAX
marks.

2. Switch on the appliance. A beep sounds. The control
lamp for the O button lights up while the other control
lamps flash. The appliance starts heating. The heating
plate becomes hot.

3. Select afilter insert (17/18). Place it in the filter holder.
Make sure that the filter insert is turned 90 degrees so
that it does not fall out when emptying later. See previ-
ous chapter “Insert and Remove Filter Inserts”.

4. Fill the filter insert with espresso grounds. Use the
measuring spoon provided (one measuring spoonful =
1 cup). Distribute the coffee grounds evenly and press
down lightly with the tamper. Clean the edge of the filter
holder.

5. Fit the filter holder to the brew head. Make sure that the
filter holder is firmly seated in the brew head.

6. When the required brewing temperature is reached, all
control lamps light up. Place the cup(s) under the brew
head on the drip tray.

7. Press the T or (7 button. The hot water is pressed
through the filter.

8. When no more coffee flows, remove the cup(s).

- Remove the filter holder after each preparation. This
prolongs the life of the rubber seal in the brew head.

17
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9. Detach the filter holder from the brew head.
10. To brew another cup of espresso, you must empty the
filter insert and refill it:

/\ WARNING: Risk of Burns!
The metal parts on the filter holder and the filter insert
are hot.

Tap the coffee grounds out of the filter insert. If neces-
sary, use a spoon to help. Rinse out any leftover coffee
grounds with water.
11. To prepare the next cup(s) of espresso, proceed as
described above.
- The coffee temperature of the first cup prepared and
the following cup(s) may be different.

Cappuccino Preparation
A cappuccino usually consists of one third coffee, one third
hot milk and one third milk foam.

The milk foam should not be so firm that you can shape
it with a spoon. Rather, it should be creamy, like whipped
cream that is not quite stiff, i. e. have a thick consistency.

In addition, you will need for the preparation:

+ alarger, bulbous cup (approx. 180 ml) in which you
prepare the espresso;

+ asmall frothing jug with a pronounced spout (e.g.
0.3 litre);

+ any small, heat-resistant vessel;

+ cold milk with a fat content of at least 3.5% fat.

/N CAUTION: Note the Order!
1. Brew espresso.
2. Froth the milk.

To prepare cappuccino, proceed as described under
“Espresso Preparation”.

To froth the milk you need, proceed as follows:

/N WARNING: Danger of Scalding!

Escaping hot steam can cause injuries. During the
heating process, hot steam/hot water may escape from
the brewing head and/or from the steam nozzle for a
short time!

+ Make sure that the controller is in position @ before
switching on the steam function.

Never point the steam jet at people.

Always place a container under the steam nozzle.

1. Swivel the steam pipe outwards. Make sure that the
steam nozzle is screwed on.

2. Place a heat-resistant container under the steam nozzle.

3. Fill the jug up to @ maximum of one third with cold milk.

4. Press the < button and wait until the indicator light is
on.

5. Before each frothing, turn the controller briefly in the
direction of <i»/T to drain off the accumulated conden-
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sation. When only steam comes out, the appliance is
ready for frothing.

6. Place the filled milk jug under the steam nozzle.
7. Lift the jug so that the steam nozzle is submerged just

below the surface of the milk.

- Do not hold the steam nozzle in the middle of the
jug but at the inner edge. This position is important
so that the milk is set into a swirling motion during
frothing. We recommend using the spout of the jug as
a guide for the steam nozzle.

8. Turn the controller slowly in the direction of <i»/TF until

the desired amount of steam is set. Move the jug slightly

up and down. When the milk has reached the desired

volume (approx. 50 %), turn the controller to position @.

- If you want to heat the milk further, hold the steam

nozzle to the bottom of the vessel while steam is be-

ing produced. Make sure that the milk does not boil.

This would cause the foam to break down.

If the indicator light goes out during steam production,

the water is no longer hot enough. Turn the controller

to @. Wait until the indicator light lights up again.

Then you can start frothing milk again.

9. After foaming, the jug can be tapped briefly on the tab-
letop (as if you were putting it down roughly) to remove
the last coarse air bubbles. Swirl the jug with slight
twisting movements. This mixes the foam again a little
after whipping. Now do not let much time pass.

. While swirling the jug with light circular movements,
slowly pour the frothed milk into the espresso.

- With a few deft movements, you can draw patterns
in the foam.

- Depending on taste, the foam can be sprinkled with
cocoa powder or cinnamon.

. IMPORTANT: Clean the steam nozzle immediately
after each frothing! This is because when you close the
controller, a vacuum is created in a fraction of a second,
which sucks some milk into the steam nozzle. Place
your heat-resistant container under the steam nozzle.
Turn the controller up again briefly so that the milk res-
idue is rinsed out of the steam nozzle. Wipe the steam
nozzle with a damp cloth.

12. You switch off the steam function by pressing the < but-

ton. All control lamps light up.

1
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Use of Nespresso Compatible Capsules
The appliance can also be used with Nespresso compatible
capsules.

1. Fill the water tank with sufficient water and reinsert it.
The water level must be between the MIN and MAX
marks.

2. Switch on the appliance. A beep sounds. All control
lamps light up. The appliance starts heating. The heating
plate becomes hot.
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3. Insert a Nespresso compatible capsule into the capsule
adapter. To do this, proceed as follows:

3.1 Open the flap on the capsule adapter.

3.2 Press the capsule into the adapter with light pres-
sure. The metal tips at the bottom of the adapter
pierce the capsule.

3.3 Close the flap again so that it audibly clicks into
place.

4. Insert the adapter for the capsules into the filter holder.

5. Fit the filter holder to the brew head. Make sure that the
filter holder is firmly seated in the brew head.

6. When the required brewing temperature is reached, all
control lamps light up. Place the cup(s) under the brew
head on the drip tray.

7. Press the TF or I button. The hot water is pressed
through the filter.

8. When no more coffee flows, remove the cup(s).

- Remove the filter holder after each preparation. This

prolongs the life of the rubber seal in the brew head.

9. Detach the filter holder from the brew head.

10. To prepare another cup, the capsule must be replaced
with a new capsule:

/N WARNING: Risk of Burns!
The metal parts on the filter holder and the filter insert
are hot.
Before you can change the capsule, you must cool the
adapter for Nespresso compatible capsules under cold
water.
11. To prepare the next cup(s), proceed as described above.
- The coffee temperature of the first cup prepared and
the following cup(s) may be different.

ENGLISH

Hot Water Function

The appliance can also be used to prepare hot water for
tea. To do this, proceed as follows:

1. Fill the water tank with sufficient water and reinsert it.

2. Swivel the steam pipe outwards. Make sure that the
steam nozzle is screwed on.

3. Place a cup under the steam nozzle.

4. Switch on the appliance with the ¢ button. Wait until
the appliance is preheated. Turn the controller to the
position /.

The appliance starts dispensing water. The control lamps
for the cups flash and the steam control lamp goes out.

5. After dispensing the desired amount of water (max.
150ml), set the control back to the position @.

Cleaning

/A WARNING:

« Always pull the mains plug out of the socket before cleaning
and wait until the appliance has cooled down.

* Do not immerse the appliance in water. It could cause an elec-

tric shock or fire.

* The steam nozzle is hot immediately after use!

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

Clean the outside of the appliance with a slightly damp cloth
if necessary — without any additives.

Brew Head and Rubber Seal

Wipe the brew head and the rubber seal with a damp cloth.
Dampen a soft nylon brush beforehand to remove stubborn
dirt. Dry off with a dry cloth.
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Accessories

You can clean the filter holder, filter inserts, drip grid, col-
lection container, measuring spoon, water tank and steam
nozzle in warm rinsing water with a little hand dishwashing
liquid. If necessary, you can use a fine, soft nylon brush.
Rinse with clean water. Dry the parts with a soft cloth.

/\ CAUTION:

These parts are not suitable for cleaning in the dish-
washer. Exposure to heat and harsh cleaners could
cause them to warp or discolour.
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Water Tank

1. Remove the water tank by pulling it out by the handle.
Reinsert it after cleaning and drying.
- There are two hooks on the water tank.

2. Hook the water tank into the two eyelets on the appli-
ance.

3. Press the water tank down slightly so that the valve
opens.

Steam Nozzle

Clean the steam pipe and the screwed-on steam nozzle im-
mediately after each preparation of milk foam. Milk residues
that have dried up make cleaning more difficult.

1. Unscrew the steam nozzle. Let it soak in the warm rinse
water for a while. This helps to loosen the milk residues.

2. Wipe the steam pipe on the appliance with a damp cloth.
- To loosen dried-on residues, fill a vessel with hot

water. Place it under the steam pipe so that it is
immersed in it.

3. Screw the steam nozzle back onto the steam pipe after
cleaning. Place a heat-resistant empty container under
the steam nozzle. Operate the appliance as described
in “Cappuccino Preparation” points 4 and 5. After this
steam cleaning, the steam nozzle is ready for use again.

De-scaling

Limescale deposits endanger the function of the appliance.
Therefore, the appliance must be descaled regularly. The
intervals between descaling depend on the hardness of the
water and the frequency of use.

Descale with a commercially available descaling agent, as
recommended for coffee machines.

1. Follow the dosage instructions on the packaging or
package insert.

2. Operate the appliance without the filter holder, as for
espresso preparation, until the tank is empty. Run the
solution through the brew head.

/\ WARNING:

+ Rinse out the water tank and run a full tankful of fresh
water through the brew head to rinse out any descal-
ing agent residue.

+ Do not use this water for consumption.

Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+ Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Troubleshooting
Problem Possible Cause Remedy
The appliance has no The appliance has no power supply. Check the power socket with another appliance.
function. Insert the mains plug correctly.
Check the house fuse.
The appliance is defective. Contact our service or a specialist.
There is no more coffee Switch off the Appliance!
running in. The water tank is empty. Fill the water tank with fresh water.
The water tank is not inserted correctly, | Press the water tank firmly on the upper side until
the valve is not open. it locks into place.
The holes in the filter holder and the Clean the filter holder, the filter and the outlet on
outlet on the brew head are blocked. the brew head.
Air has got into the heating circuit. Generate steam as described under “Cappuccino
Preparation”. Turn the controller in the direction
P/ as far as it will go.
The coffee powder is too fine or has Loosen the coffee powder. Distribute it evenly and
been pressed on too firmly. press it only lightly with the tamper.
The appliance is calcified. Descale the appliance as described.
20
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Problem

Possible Cause

Remedy

The pump makes loud
noises.

Switch off the Appliance!

The water tank is empty.

Fill the water tank with fresh water.

The water tank is not inserted correctly,
the valve is not open.

Press the water tank firmly on the upper side until
it locks into place.

Air has entered the water circuit.

Vent the appliance as described under “Initial
Start-up”.

The espresso comes out at
the edge of the filter holder.

Stop the

Brewing Process!

The filter holder was not inserted cor-
rectly or was not closed tightly enough.

Insert the filter holder correctly as described under
“Assembly/Disassembly of the Filter Holder”.

There is too much coffee powder in the
filter insert.

Remove any excess coffee powder.

There is coffee grounds residue on the
rubber seal of the brew head.

Switch off the appliance and let it cool down.
Clean the rubber seal as described.

Ground coffee has been stored for a
long time in a hot, humid place.

Use fresh coffee powder.

The espresso coffee is
too cold.

The cups were not preheated.

Rinse the cups with hot water.

The coffee foam is slightly
discoloured (the coffee
comes out quickly).

The coffee powder is too coarse or it
has not been distributed evenly.

Use the tamper supplied to help you.

There is too little coffee powder in the
filter insert.

Depending on the filter insert used (1 cup or

2 cups), fill one or two measuring spoonfuls into
the filter ice pack (one measuring spoonful =

1 cup).

The coffee foam is darkly
discoloured (the coffee
comes out slowly).

The coffee powder is too fine or has
been pressed on too firmly.

Loosen the coffee powder. Distribute it evenly and
press it only lightly with the tamper.

There was too much coffee powder in
the filter insert.

Use less coffee powder. Depending on the filter
insert used (1 cup or 2 cups), fill one or two
measuring spoonfuls into the filter ice pack (one
measuring spoonful = 1 cup).

The espresso is not
creamy enough.

Unsuitable espresso powder was
chosen.

Change the brand if necessary.

The milk is not frothed.

The milk is unsuitable.

Use milk with a fat content of at least 3.5 % fat.

The milk is not cold enough.

Use chilled milk.

The steam nozzle is dirty.

Clean the steam nozzle as described.

Technical Data

Power supply:..

Power consumption: ..............

Filling quantity: ....
Protection class:..

Net weight: ..........

..approx. 4kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains

reserved.
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This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

21
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This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

22
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Cappuccing DEreiden ..........cc.veeereeenreieeeeeeseeseneeees 27
Gebruik van Nespresso compatibele capsules.............
Functie heet Water........c..coovmrcerinreeneeeenes
Reiniging
Brewkop en rubber afdichting ...
Accessoires

Ontkalken

Bewaren

Problemen oplossen 30

Technische gegevens 31

Verwijdering 31
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”................... 31

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies,
vulmateriaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.
Verwijder ook de rode plug onder het waterreservoir!

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

5. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-
raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen

NEDERLANDS

Inhoud zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen..........c.couueniennae 3
Het apparaat uitpakken 23 .
Omvang van de levering 23 Omvang van de Ieve”ng
Overzicht van de bedieningselementen..............ouee. 23 1x Espresso capsule machine
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat .24 1% Afneembaar waterreservoir
Opmerkingen voor het gebrUiK c....uuuusmemsssessssseens 24 1x Opgeschroefd stoompijpje

Locatie 1x Filterhouder

Elektrische aansluiting 1x Filterelement voor 1 kopje

Controlelampjes van de toetsen 1x Filterelement voor 2 kopjes

Analoge temperatuurindicatie 1% Adapter voor Nespresso compatibele capsules
Aan-/uitschakelen . 1x Lekrooster

Europese regelgeving voor energiebesparing.............. 24 1x Opvangbakje voor restwater met vaste viotter
Interessante feiten Over espresso...............eewn... 1% Maatlepel/tamper

Tips en trucs voor perfect koffiegenot..

B ((i-‘:eerIk van de Capsule-adapter .................................... gg oVerzicht van de bedieningselementen

ediening , ) N )

Montage/demontage van de filterhouder...................... 25 ; O toets (aanI/ ”'F) 'Eet |nd||c:t|lela)rppjf . o
De opvangbak/het druppelrooster plaatsen ................. 26 U toets (selectie hoeveelheid één kopje) met indica-

Eerste inbedrijfstelling ........c.c.coermernrenrinsrineincineis
Filterinzetstukken plaatsen en verwijderen..

Individuele koffiehoeveelheid programmeren................ 26
Geprogrammeerde koffiehoeveelheid wissen............... 26
ESpresso bereiden...........oocuernneneeneenssiseiseiseis 26
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tielampje

3 Warmhoudplaat/kopjesplateau

4 I toets (hoeveelheid selectie twee kopjes) met indica-
tielampje

5 < toets (stoom) met indicatielampje

6 Regelaar (uit @/ stoom ai» / wateruitgang &)
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7 Rubberen handvat
8 Stoompijpje met vastgeschroefd stoompijpje
9 Opvangbakje voor restwater met vaste viotter
10 Lekrooster
11 Temperatuurindicatie (P koffie / & stoom)
12 Handvat om het waterreservoir te verwijderen
13 Deksel waterreservoir
14 Afneembaar waterreservoir
15 Haken voor bevestiging van het waterreservoir
16 Filterhouder
17 Filterelement voor 1 kopje
18 Filterelement voor 2 kopjes
19 Maatlepel/tamper (1 deel, 2 functies)

Zonder afbeelding
Adapter voor Nespresso compatibele capsules

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/N WAARSCHUWING:

+ Controleer voor elke bediening de positie van de
regelaar! De regelaar moet in positie @ staan voordat
u de stekker in het stopcontact steek!

+ Zorg dat er geen vocht in de behuizing komt. Er
bestaat gevaar voor elektrische schokken.

+ De brewkop, filterhouder, stoompijpje en kopjespla-

teau worden zeer heet tijdens de bediening. Verbran-

dingsgevaar!

+ Zorg ervoor dat de filterhouder goed en stevig gesloten

is tijdens de bediening, aangezien dit apparaat onder
druk werkt.

+ Gebruik het apparaat alleen als er water in het waterre-

servoir zit.

+ VUl het waterreservoir alleen met koud water.

+ Gebruik alleen drinkwater. Gebruik nooit koolzuurhou-
dend water (bruiswater).

+ Verplaats het apparaat niet wanneer het in werking is.

Opmerkingen voor het gebruik
Locatie

+ Plaats het apparaat op een vlakke, slipvrije ondergrond.

+ Gebruik het apparaat niet onder wandkasten vanwege
de opstijgende hitte en dampen.

+ Plaats het apparaat niet direct naast een gas- of elek-
trisch fornuis of een andere warmtebron.

Elektrische aansluiting

1. Controleer voordat u de stekker in het stopcontact steekt

of de netspanning die u wilt gebruiken overeenkomt
met die van het apparaat. U vindt de informatie op het
typeplaatje.

2. Controleer de stand van de regelaar! De regelaar moet

in stand @ staan.
24
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3. Sluit het apparaat alleen aan op een correct geinstal-
leerd geaard stopcontact. Er klinkt een pieptoon en
alle controlelampjes knipperen kort. Het apparaat gaat
vervolgens in stand-by.

Controlelampjes van de toetsen
De indicatielampjes op de toetsen geven aan welke functie
geactiveerd is.

Controlelamp
Toets -
knippert brandt
o Het apparaat warmt | De zettemperatuur
+ op tot de zettempe- | voor koffiebereiding
o ratuur voor het zetten | is bereikt.

van koffie.

Het apparaat warmt | De brouwtempera-
op tot de brouw- tuur voor stoomop-
I o .
@ temperatuur voor wekking is bereikt.
het genereren van

stoom.

Analoge temperatuurindicatie

Kleur Betekenis

Geel Opwarmfase

Groen Koffiezettemperatuur

Blauw Temperatuur waterdamp

Aan-/uitschakelen

+ Druk op de ® toets om het toestel in te schakelen. Er
klinkt een pieptoon. Het controlelampje voor de O toets
gaat branden terwijl de andere controlelampjes knippe-
ren. Het apparaat begint te verwarmen. De verwarmings-
plaat wordt heet.

- Zodra de gewenste zettemperatuur is bereikt, gaan
alle controlelampjes branden. Je kunt de huidige
brouwtemperatuur aflezen op de schaal van de tem-
peratuurindicatie.

+ Druk op de O toets om het apparaat uit te schakelen. Er
klinkt een pieptoon en alle controlelampjes gaan uit. Trek
vervolgens de stekker uit het stopcontact.

Europese regelgeving voor energiebesparing

De Europese richtlijn 2009/125/EG (Richtlijn Ecodesign)
omvat maatregelen voor energiebesparing.

Daarom schakelt het apparaat na 30 minuten over op
stand-by. Dit kan om technische redenen niet worden weer-
gegeven. Druk op een willekeurige toets om het apparaat
weer in te schakelen.

U behaalt meer profijt bij betere veiligheid en een lager
energieverbruik.
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Interessante feiten over espresso

Espressobonen worden langer gebrand, dus espresso
is geschikter voor mensen met een gevoelige maag dan
gewone koffie.

Espresso smaakt sterker dan koffie. Dit komt door het
andere brandproces. Het wordt klassiek gedronken
zonder melk. Afhankelijk van de smaak kan het gezoet of
ongezoet worden gedronken.

De keuze is een kwestie van persoonlijke voorkeur.
Espressobonen zijn ofwel melanges (mengsels van
verschillende variéteiten uit verschillende regio's voor
een consistente smaak) of bonen van één variéteit uit
één teeltgebied (single origin).

In melanges wordt vaak een aandeel robusta (20 tot
30%) toegevoegd aan de arabicabonen. Met een hoog
aandeel robusta is het makkelijker om een goede crema
te krijgen tijdens de bereiding.

Tips en trucs voor perfect koffiegenot
Voor een succesvolle espressobereiding is het belangrijk
om met een paar dingen rekening te houden:

De espressomachine moet worden voorverwarmd tot de
bedrijfstemperatuur.

Verwarm de kopjes voor met heet water. Zet de kopjes
tot gebruik op het warme warmhoudplaatje. Dikwandige
porseleinen kopjes houden de warmte goed vast.
Gebruik alleen espressobonen. Het is ideaal om de
espressobonen vlak voor de bereiding te malen. Koffie
die al gemalen is, verliest snel zijn aroma.

De gemalen koffie moet fijn gemalen worden, maar

niet te fijn. Als de koffie te grof wordt gemalen, mist de
afgewerkte espresso aroma; als hij te fijn wordt gemalen,
smaakt hij bitter.

Probeer verschillende soorten tot je je eigen smaak
vindt.

Verdichting van de gemalen koffie:

Afhankelijk van hoe stevig de gemalen koffie in het
filterelement is gedrukt, kunnen de espressoresultaten
(espressohoeveelheid en crema) variéren. Het is daarom
belangrijk om de gemalen koffie goed te verdelen en aan
te drukken in het filterelement, zodat het water op alle
punten gelijkmatig kan doorstromen.

Het filterelement moet droog zijn voordat de gemalen
koffie erin wordt gegoten.

Gebruik de meegeleverde tamper om de gemalen
koffie aan te drukken. Druk niet te hard of te licht.

Het aangedrukte koffiedik moet een viak opperviak
hebben.

Druk, niet draaien! Door te draaien tijdens het drukken
komt de “koffiekoek” weer los. Druk recht naar bene-
den en van boven op het koffiedik.

Om de ideale “espressobeleving” voor jou te vinden,
raden we aan om te experimenteren met de hoeveelheid
gemalen koffie en hoe je drukt.
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Als de schaal van de temperatuurindicatie in het blauwe
bereik staat ( stoom), bijvoorbeeld omdat je net melk
hebt opgeschuimd, is het belangrijk om voor de volgende
espressobereiding de filterhouder met het filterelement
onder koud stromend water te houden om deze onder-
delen af te koelen.

Het is ook belangrijk om de druk te verlagen en de

temperatuur van het water in het apparaat te verlagen.

Te heet water kan namelijk het koffiedik “verbranden” en

de espresso bitter laten smaken. Ga hiervoor als volgt

te werk:

1. Plaats een geschikte container (hittebestendig/
ong. 300 ml) onder het stoompijpje.

2. Wacht tot alle controlelampjes branden. Draai de re-
gelaar naar stand <7/ en laat de stoom gedurende
ong. 5-10 seconden ontsnappen.

3. Druk op de {7 toets om koud water in het apparaat
te pompen.

4. Wanneer er alleen water zonder stoom uit het stoom-
pijpje komt en de temperatuurindicatie in het groene
bereik staat (U koffie), druk dan nogmaals op de
7 toets. Draai vervolgens de regelaar naar stand @.

5. Wacht tot alle controlelampjes branden. Dan is de
juiste zettemperatuur voor je volgende espresso
bereikt.

Gebruik van de capsule-adapter

Het apparaat kan alleen worden gebruikt met Nespres-
so-compatibele capsules!

In de winkel zijn verschillende merken Nespresso-com-
patibele capsules verkrijgbaar. Er zijn verschillende
soorten capsules van merk tot merk en ook binnen
merken, die verschillende resultaten geven als gevolg
van verschillende fabricage. Dit is geen defect van het
apparaat.

De verschillende brandingen, van licht tot sterk, kunnen
de hoeveelheid en het debiet van de koffie beinvioeden.
Een lichte druppeling is normaal.

Bediening

Montage/demontage van de filterhouder

Om de filterhouder op de
brewkop van het apparaat te
plaatsen, houdt u deze vast
met de handgreep aan de
linkerrand van het apparaat.
Steek de geleidingsnokjes van
de filterhouder in de uitsparin-
gen van de brewkop. Trek de
filterhouder aan het handvat
naar rechts tot in het midden
van het apparaat. Zorg ervoor dat de filterhouder stevig
in de brewkop zit.
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+ Trek de filterhouder naar links om deze los te maken van
de brewkop.

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
Na het koffiezetten zijn de metalen onderdelen van de
filterhouder en het filterelement heet.

De opvangbak/het druppelrooster plaatsen

1. Plaats de opvangbak voor het restwater.
2. Plaats het lekrooster als afdekking op de opvangbak.

Eerste inbedrijfstelling
Gebruik tijdens deze procedure geen koffiepoeder!

1. Vul het waterreservoir met schoon, vers water tot aan de
MAX-markering.

2. Plaats de filterhouder.

3. Plaats een geschikte container (hittebestendig/ong.
250 ml) onder het stoompijpje.

4. Schakel het apparaat in. Het apparaat begint te verwar-
men. De verwarmingsplaat wordt heet.

5. Druk op de W toets, wacht even, het koffiezetproces
begint en er stroomt water uit.

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
Het water in de stoomtank is heet.

6. Als het apparaat stopt met water pompen, is het proces
voltooid. Giet het weggepompte water weg.

- Erkan een geluid hoorbaar zijn wanneer het water
wordt weggepompt, dit is normaal omdat het apparaat
leegloopt. Het geluid verdwijnt na ongeveer 20 se-
conden.

7. Plaats het lege bakje onder het stoompijpje.

8. Druk op de < toets. Wacht tot het verhittingsproces
voor het opwekken van stoom is voltooid. Let op de
schaalverdeling op de temperatuurindicatie.

9. /\ WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
Er komt hete stoom uit het stoompijpje.
Om stoom te produceren draait u de regelaar naar de
positie <i»/T. Wanneer er een gestage stroom water
uit het stoompijpje komt, draait u de regelaar terug naar
de positie ®.

/N WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!

+ Pak het stoompijpje na het stomen altijd vast bij de
zwarte rubberen handgreep!

+ Het water in de stoomtank is heet.

10. Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

Filterinzetstukken plaatsen en verwijderen

« Erzitten geleidingsnokjes op de filterinzetstukken.
Deze moeten in de inkeping van de filterhouder worden
geplaatst. Draai het filterinzetstuk vervolgens 90 graden,
zodat het er later bij het legen niet uitvalt.
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+ Om de filterinzet te kunnen verwijderen, moet deze
zo worden gedraaid dat de geleidingsneus weer in de
inkeping van de filterhouder zit. Nu kan het filterelement
worden verwijderd.

Individuele koffiehoeveelheid programmeren

Je hebt de mogelijkheid om de in de fabriek ingestelde
koffiehoeveelheid te wijzigen. In de fabriek zijn twee
standaardhoeveelheden voor één kopje (TF) en voor twee
kopjes (W) ingesteld. Ga als volgt te werk om deze naar
wens te wijzigen:

1. Vul het waterreservoir met voldoende water en plaats
het terug.

2. Plaats de filterhouder zonder het koffiedik.

3. Plaats een kopje onder de brewkop.

4. Steek de stekker in het stopcontact en zet het apparaat
aan.

5. Wacht tot alle controlelampjes branden. Houd ver-

volgens de toets ingedrukt van het kopje waarvan u

de standaardhoeveelheid wilt instellen. U hoort een

pieptoon. Alleen de controlelampjes van de O toets en

de toets waarvan de standaardhoeveelheid moet worden
ingesteld, gaan branden. Druk nogmaals op de toets van
de beker om de cyclus te starten.

6. Zodra de gewenste hoeveelheid is bereikt, drukt u nog-
maals op de toets.

- Erklinkt een pieptoon en alle controlelampjes gaan
branden om aan te geven dat de programmering met
succes is opgeslagen. Het apparaat is nu weer klaar
voor gebruik.

Geprogrammeerde koffiehoeveelheid wissen

Ga als volgt te werk om de individueel geprogrammeerde
koffiehoeveelheid te wissen en de standaardhoeveelheid
te herstellen:

1. Vul het waterreservoir met voldoende water en plaats
het terug.

2. Plaats de filterhouder zonder koffiedrab.

3. Plaats een kopje onder de brewkop.

4. Steek de stekker in het stopcontact en zet het apparaat
aan.

5. Houd beide toetsen (.= / 1) tegelijkertijd ingedrukt. Er
klinkt een signaaltoon om aan te geven dat de program-
mering is gewist.

- De fabrieksinstellingen worden hersteld en uw appa-
raat is onmiddellijk weer klaar voor gebruik.

Espresso bereiden

1. Vul het waterreservoir met voldoende water en plaats
het terug. Het watemniveau moet tussen de markeringen
MIN en MAX staan.

2. Schakel het apparaat in. Er klinkt een pieptoon. Het
controlelampje voor de O toets gaat branden terwijl de
andere controlelampjes knipperen. Het apparaat begint
te verwarmen. De verwarmingsplaat wordt heet.
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3. Kies een filterelement (17/18). Plaats het in de filter-
houder. Zorg ervoor dat het filterinzetstuk 90 graden
gedraaid is, zodat het er later bij het legen niet uitvalt.
Zie vorig hoofdstuk “Filterinzetstukken plaatsen en
verwijderen”.

4. Vul het filterelement met espressomaling. Gebruik
het meegeleverde maatschepje (een maatschepje =
1 kopje). Verdeel het koffiedik gelijkmatig en druk het
lichties aan met de tamper. Maak de rand van de filter-
houder schoon.

5. Plaats de filterhouder op de brewkop. Zorg ervoor dat de
filterhouder stevig in de brewkop zit.

6. Wanneer de gewenste brouwtemperatuur is bereikt,
gaan alle controlelampjes branden. Plaats de kopjes
onder de brewkop op de lekbak.

7. Druk op de toets T of W Het hete water wordt door
het filter geperst.

8. Als er geen koffie meer stroomt, verwijdert u het kopje/
de kopjes.

- Verwijder de filterhouder na elke bereiding. Dit
verlengt de levensduur van de rubberen afdichting in
de brewkop.

9. Maak de filterhouder los van de brewkop.

10.0m nog een kopje espresso te zetten, moet u de filter-
houder legen en opnieuw vullen:

/A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
De metalen onderdelen van de filterhouder en het
filterelement zijn heet.

Tik het koffiedik uit het filterelement. Gebruik indien

nodig een lepel om te helpen. Spoel eventueel achterge-

bleven koffiedrab uit met water.
11. Ga te werk zoals hierboven beschreven om het vol-
gende kopje(s) espresso te bereiden.
- De koffietemperatuur van het eerste kopje en de
volgende kopjes kan verschillen.

Cappuccino bereiden
Een cappuccino bestaat meestal uit een derde koffie, een
derde warme melk en een derde melkschuim.

Het melkschuim moet niet zo stevig zijn dat je het met een
lepel kunt vormen. Het moet eerder romig zijn, zoals slag-

room die niet helemaal stijf is, d.w.z. een dikke consistentie
hebben.

Verder heb je voor de bereiding nodig:

+ een grotere, bolvormige kopje (ong. 180 ml) waarin je de
espresso bereidt;

+ een kleine opschuimkan met een uitgesproken tuit (bijv.
0,3 liter);

+ elk klein, hittebestendig vat;

+ koude melk met een vetgehalte van minstens 3,5 %.
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/\ LET OP: Let op de volgorde!

1. Zet espresso.

2. Schuim de melk op.
Ga als volgt te werk om cappuccino te bereiden: “Espresso
bereiden®.

Ga als volgt te werk om de benodigde melk op te schuimen:

/\ WAARSCHUWING: Gevaar voor verbranding!
Ontsnappende hete stoom kan letsel veroorzaken.
Tijdens het verhittingsproces kan er gedurende korte
tijd hete stoom/heet water uit de brewkop en/of uit het
stoompijpje ontsnappen!

+ Zorg ervoor dat de regelaar in stand @ staat voordat u
de stoomfunctie inschakelt.

Richt de stoomstraal nooit op personen.

Plaats altijd een container onder het stoompijpje.

1. Draai de stoompijp naar buiten. Controleer of het stoom-

pijpje vastgeschroefd is.

2. Plaats een hittebestendige container onder het stoom-
pijpje.

3. Vul de kan tot maximaal een derde met koude melk.

4. Druk op de < toets en wacht tot het indicatielampje
brandt.

5. Draai voor elk opschuimen de regelaar kort in de richting

van 4i»/% om het verzamelde condenswater af te voe-
ren. Als er alleen stoom uitkomt, is het apparaat klaar
voor het opschuimen.

6. Plaats de gevulde melkkan onder het stoompijpje.

7. Til de kan op zodat het stoompijpje net onder het opper-

vlak van de melk komt.

- Houd het stoompijpje niet in het midden van de kan,
maar aan de binnenrand. Deze positie is belangrijk
zodat de melk tijdens het opschuimen in een wer-
velende beweging wordt gezet. We raden aan om
de tuit van de kan te gebruiken als geleider voor het
stoompijpje.

8. Draai de regelaar langzaam in de richting van ai»/ &
totdat de gewenste hoeveelheid stoom is ingesteld.
Beweeg de kan lichtjes op en neer. Wanneer de melk
het gewenste volume heeft bereikt (ong. 50 %), draait u
de regelaar naar stand @.

- Als u de melk verder wilt verwarmen, houdt u het
stoompijpje tegen de bodem van het kannetje terwijl
er stoom wordt geproduceerd. Zorg ervoor dat de
melk niet kookt. Hierdoor zou het schuim afbreken.
Als het indicatielampje uitgaat tiidens de stoompro-
ductie, is het water niet meer heet genoeg. Draai
de regelaar naar @. Wacht tot het controlelampje
weer gaat branden. Daarna kunt u weer melk gaan
opschuimen.

9. Na het opschuimen kunt u de kan kort op het tafelblad
tikken (alsof u hem ruw neerzet) om de laatste grove
luchtbellen te verwijderen. Draai de kan met lichte
draaiende bewegingen. Hierdoor wordt het schuim na
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het opkloppen weer een beetje gemengd. Laat nu niet
veel tijd verstrijken.

10. Terwijl je de kan met lichte ronddraaiende bewegingen
ronddraait, giet je de opgeschuimde melk langzaam bij
de espresso.

- Met een paar behendige bewegingen kun je patronen
in het schuim tekenen.

- Afhankelijk van de smaak kan het schuim bestrooid
worden met cacaopoeder of kaneel.

11. BELANGRIJK: Reinig het stoompijpje onmiddellijk na
elke keer opschuimen! Wanneer je de regelaar sluit,
wordt er namelijk in een fractie van een seconde een
vacuiim gecreéerd, waardoor er wat melk in het stoom-
pijpje wordt gezogen. Plaats je hittebestendige container
onder het stoompijpje. Draai de regelaar weer even om-
hoog zodat de melkresten uit het stoompijpje gespoeld
worden. Veeg het stoompijpje af met een vochtige doek.

12. U schakelt de stoomfunctie uit door op de < toets te
drukken. Alle controlelampjes gaan branden.

Gebruik van Nespresso compatibele capsules

Het apparaat kan ook worden gebruikt met Nespresso
compatibele capsules.

1. Vul het waterreservoir met voldoende water en plaats
het terug. Het waterpeil moet zich tussen de markerin-
gen MIN en MAX bevinden.

2. Schakel het apparaat in. Er klinkt een pieptoon. Alle
controlelampjes gaan branden. Het apparaat begint te
verwarmen. De verwarmingsplaat wordt heet.

3. Plaats een Nespresso-compatibele capsule in de capsu-
le-adapter. Ga hiervoor als volgt te werk:

3.1 Open het klepje van de capsule-adapter.

3.2 Druk de capsule met lichte druk in de adapter. De
metalen uiteinden aan de onderkant van de adap-
ter doorboren de capsule.

3.3 Sluit het klepje weer zodat het hoorbaar vastklikt.

4. Plaats de adapter voor de capsules in de filterhouder.

5. Plaats de filterhouder op de brouwkop. Zorg ervoor dat
de filterhouder stevig in de brewkop zit.

6. Wanneer de gewenste brouwtemperatuur is bereikt,
gaan alle controlelampjes branden. Plaats de kopjes
onder de brewkop op de lekbak.

7. Druk op de toets T of (7. Het hete water wordt door
het filter geperst.

8. Als er geen koffie meer stroomt, verwijdert u het kopje/
de kopjes.

- Verwijder de filterhouder na elke bereiding. Dit
verlengt de levensduur van de rubberen afdichting in
de brewkop.

9. Maak de filterhouder los van de brewkop.

10.0m nog een kopje te zetten, moet de capsule vervan-
gen worden door een nieuwe capsule:

A WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!
De metalen onderdelen op de filterhouder en het
filterelement zijn heet.

Voordat u de capsule kunt vervangen, moet u de
adapter voor Nespresso-compatibele capsules afkoelen
onder koud water.
11. Ga te werk zoals hierboven beschreven om de volgende
kop(pen) te bereiden.
- De koffietemperatuur van het eerste kopje dat is
bereid en het volgende kopje(s) kan verschillen.

Functie heet water

Het apparaat kan ook worden gebruikt om heet water voor
thee te bereiden. Ga hiervoor als volgt te werk:

1. Vul het waterreservoir met voldoende water en plaats
het terug.

2. Draai de stoompijp naar buiten. Zorg ervoor dat het
stoompijpje is vastgeschroefd.

3. Plaats een kopje onder het stoompijpje.

4. Schakel het apparaat in met de ® toets. Wacht tot het
apparaat is voorverwarmd.

5. Draai de regelaar naar de stand S»/ 5.
Het apparaat begint water te schenken. De controle-
lampjes voor de kopjes knipperen en het controlelampje
voor stoom gaat uit.

6. Zet na afgifte van de gewenste hoeveelheid water (max.
150 ml) de regelaar weer in de positic @.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek voor het reinigen altijd de stekker uit het stopcontact en
wacht tot het apparaat is afgekoeld.

* Dompel het apparaat niet onder in water. Dit kan een elektrische

schok of brand veroorzaken.
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/A WAARSCHUWING:

* Het stoompijpje is direct na gebruik heet!

/N LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

Reinig de buitenkant van het apparaat indien nodig met een
licht vochtige doek - zonder additieven.

Brewkop en rubber afdichting

Neem de brewkop en de rubberen afdichting af met een
vochtige doek. Maak vooraf een zachte nylon borstel vochtig
om hardnekkig vuil te verwijderen. Droog af met een droge
doek.

Accessoires

Je kunt de filterhouder, filterinzetstukken, druppelrooster,
opvangbak, maatlepel, waterreservoir en stoompijpje
schoonmaken in warm spoelwater met een beetje han-
dafwasmiddel. Indien nodig kun je een fijne, zachte nylon
borstel gebruiken. Spoel af met schoon water. Droog de
onderdelen met een zachte doek.

/N LETOP:

Deze onderdelen zijn niet geschikt voor reiniging in de
vaatwasser. Door blootstelling aan hitte en agressieve
schoonmaakmiddelen kunnen ze kromtrekken of ver-
kleuren.

Waterreservoir

1. Verwijder het waterreservoir door het er aan de hand-
greep uit te trekken. Plaats het na het reinigen en drogen
terug.
- Erzitten twee haken aan het waterreservoir.

2. Haak het waterreservoir in de twee oogjes op het
apparaat.

3. Druk het waterreservoir iets naar beneden, zodat het
ventiel opengaat.

Stoompijpje

Reinig het stoompijpje en het vastgeschroefde stoompijpje
onmiddellijk na elke bereiding van melkschuim. Opge-
droogde melkresten bemoeilijken de reiniging.

1. Schroef het stoompijpje los. Laat het even in het warme
spoelwater weken. Dit helpt om de melkresten los te
maken.
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2. Veeg het stoompijpje van het apparaat af met een
vochtige doek.

- Om opgedroogde resten los te maken, vult u een
bakje met heet water. Plaats het onder het stoompijpje
zodat het erin ondergedompeld is.

3. Schroef het stoompijpje na het reinigen weer op de
stoompijp. Plaats een hittebestendige lege container
onder het stoompijpje. Bedien het apparaat zoals
beschreven onder “Cappuccino bereiden” punt 4 en 5.
Na deze stoomreiniging is het stoompijpje weer klaar
voor gebruik.

NEDERLANDS

Ontkalken

Kalkaanslag brengt de werking van het apparaat in gevaar.
Daarom moet het apparaat regelmatig worden ontkalkt. De
intervallen tussen de ontkalkingen zijn afhankelijk van de
hardheid van het water en de gebruiksfrequentie.

Ontkalk met een in de handel verkrijgbaar ontkalkingsmid-
del, zoals aanbevolen voor koffiezetapparaten.

1. Volg de doseeraanwijzingen op de verpakking of
bijsluiter.

2. Gebruik het apparaat zonder filterhouder, zoals bij
espressobereiding, totdat het reservoir leeg is. Laat de
oplossing door de brewkop lopen.

/\ WAARSCHUWING:

+ Spoel het waterreservoir uit en laat een volle tank vers
water door de brewkop lopen om eventuele resten
ontkalkingsmiddel weg te spoelen.

+ Gebruik dit water niet voor consumptie.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.
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Problemen oplossen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Remedie

Het apparaat werkt niet.

Het apparaat heeft geen stroomvoor-
ziening.

Controleer het stopcontact met een ander
apparaat.

Steek de netstekker er goed in.

Controleer de huiszekering.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met onze service of een
specialist.

Er komt geen koffie meer
binnen.

Schakel

het apparaat uit!

De watertank is leeg.

Vul de watertank met vers water.

Het waterreservoir is niet goed ge-
plaatst, de klep is niet open.

Druk het waterreservoir stevig op de bovenkant
tot het vastklikt.

De gaten in de filterhouder en de uitloop
op de brewkop zijn verstopt.

Maak de filterhouder, het filter en de uitioop op
de brewkop schoon.

Eris lucht in het verwarmingscircuit
gekomen.

Bereid stoom zoals beschreven onder “Cappu-
ccino bereiden”. Draai de regelaar in de richting
dr/T tot aan de aanslag.

Het koffiepoeder is te fijn of is te stevig
aangedrukt.

Maak het koffiepoeder los. Verdeel het gelijkma-
tig en druk het slechts licht aan met de tamper.

Het apparaat is verkalkt.

Ontkalk het apparaat zoals beschreven.

De pomp maakt harde
geluiden.

Schakel

het apparaat uit!

De watertank is leeg.

Vul de watertank met vers water.

Het waterreservoir is niet goed ge-
plaatst, de klep is niet open.

Druk het waterreservoir stevig op de bovenkant
tot het vastklikt.

Eris lucht in het watercircuit gekomen.

Ontlucht de unit zoals beschreven onder “Eerste
inbedrijfstelling”.

De espresso komt eruit aan
de rand van de filterhouder.

Stop het brouwproces!

De filterhouder is niet goed geplaatst of
niet goed afgesloten.

Plaats de filterhouder op de juiste manier zoals
beschreven onder “Montage/demontage van de
filterhouder”.

Er zit te veel koffiepoeder in het filtere-
lement.

Verwijder overtollig koffiepoeder.

Er zitten koffieresten op de rubberen
afdichting van de brewkop.

Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen.
Reinig de rubberen afdichting zoals beschreven.

Gemalen koffie is lange tijd op een hete,
vochtige plaats bewaard.

Gebruik verse gemalen koffie.

De espressokoffie is te
koud.

De kopjes waren niet voorverwarmd.

Spoel de kopjes om met heet water.

Het koffieschuim is licht
verkleurd (de koffie komt er
snel uit).

Het koffiepoeder is te grof of het is niet
gelijkmatig verdeeld.

Gebruik de meegeleverde tamper om je te
helpen.

Er zit te weinig koffiepoeder in het
filterelement.

Afhankelijk van het gebruikte filterelement
(1 kopje of 2 kopjes), vul je een of twee maatle-

pels in het filterijs (een maatlepel = 1 kopje).
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Probleem Mogelijke oorzaak

Remedie

Het koffieschuim is donker
verkleurd (de koffie komt er

Het koffiepoeder is te fijn of is te stevig
aangedrukt.

Maak het koffiepoeder los. Verdeel het gelijkma-

tig en druk het slechts licht aan met de tamper.

langzaam uit). Er zat te veel koffiepoeder in het filte-

relement.

Gebruik minder koffiepoeder. Athankelijk van
de gebruikte filterinzet (1 kopje of 2 kopjes),
vul je een of twee maatschepijes in het filterijs
(een maatschepje = 1 kopje).

De espresso is niet romig
genoeg.

Er werd gekozen voor ongeschikt
espressopoeder.

Verander het merk indien nodig.

De melk is niet opge- De melk is ongeschikt.

Gebruik melk met een vetgehalte van minstens

schuimd. 3,5%.
De melk is niet koud genoeg. Gebruik gekoelde melk.
Het stoompijpje is vuil. Reinig het stoompijpje zoals beschreven.
Technische gegevens
MOEL:... oo
Stroomvoorziening: ..
Stroomverbruik:
Vulhoeveelheid:...

Nettogewicht: ..

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.

PC-ES1267_IM

2211.23

31

NEDERLANDS



FRANCAIS

IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande
Déballage de I'appareil
Contenu de la livraison
Liste des différents éléments de commande
Avertissements pour I'utilisation de I'appareil....
Notes d’utilisation 33
Emplacement
Branchement électrique.....
Témoins lumineux des boutons...
Affichage analogique de la température..
Allumer/éteindre
Réglementation européenne sur
les économies d'énergie
Faits intéressants sur I'espresso .
Conseils et astuces pour une

dégustation parfaite du café...........ccccovrrrirnrrnrirneineens 34
Utilisation de I'adaptateur pour capsules..............ccceeue.. 34
Utilisation 35
Montage/démontage du porte-filtre ..........cccocvveinrin 35

Mise en place du récipient/de la grille d’égouttage ......35

Premiére mise en Service ...........cccvevveriernennens

Mise en place et retrait des cartouches filtrantes .

Programmer la quantité individuelle de café .................
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Nettoyage

Détartrage
Stockage
Dépannage
Données techniques.
Elimination

1%
1%
1%
1%
1%
1%
1%
1%
1%
1%

Effacer la quantité de café programmée ............cc.occo... 36
Préparation de I'espresso
Préparation du cappuccino
Utilisation de capsules compatibles Nespresso
Fonction eau chaude ...

Téte d'infusion et joint en caoutchouc
Accessoires

Signification du symbole « Poubelle »...........ccccovevennee.

Déballage de I'appareil

. Sortez I'appareil de son emballage.
. Retirez tous les matériaux d’emballage, tels que les

feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cébles et les emballages en carton. Retirez également le
bouchon rouge situé sous le réservoir d'eau !

. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.
. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-

mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas l'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou

des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Contenu de la livraison

Machine a capsules expresso

Réservoir d'eau amovible

Buse a vapeur vissée

Porte-filtre

Filtre pour 1 tasse

Filtre pour 2 tasses

Adaptateur pour capsules compatibles Nespresso

Grille d'égouttage

Récipient de collecte de I'eau résiduelle avec flotteur fixe
Cuillere a mesurer/tamper
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Liste des différents éléments de commande

1 Bouton & (marche/arrét) avec témoin lumineux
2 Bouton T (sélection de la quantité pour une tasse)
avec témoin lumineux
3 Plaque chauffante/plateau a tasses
4 Bouton (L (sélection de la quantité pour deux tasses)
avec témoin lumineux
Bouton < (vapeur) avec témoin lumineux
Régulateur (arrét @ / vapeur < / sortie d'eau §)
Poignée en caoutchouc
Tuyau a vapeur avec buse a vapeur vissée
9 Récipient de collecte de I'eau résiduelle avec flotteur fixe
10 Grille d'égouttage
11 Affichage de la température (P café / &b vapeur)
12 Poignée pour retirer le réservoir d'eau
13 Couvercle du réservoir d'eau
14 Réservoir d'eau amovible
15 Crochets pour fixer le réservoir d'eau
16 Porte-filtre
17 Filtre pour 1 tasse
18 Filtre pour 2 tasses
19 Cuillére a mesurer/tamper (1 partie, 2 fonctions)

Sans illustration
Adaptateur pour capsules compatibles Nespresso

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

/N AVERTISSEMENT :

+ Veérifiez la position du contréleur avant chaque utili-
sation ! Le controleur doit étre en position @ avant de
brancher la fiche secteur dans une prise !

+ Ne laissez pas 'humidité pénétrer dans le boitier. Il
existe un risque d'électrocution.

+ Latéte d'infusion, le porte-filtre, la buse a vapeur et
le plateau a tasses deviennent tres chauds pendant
['utilisation. Risque de bralures !

Veillez a ce que le porte-filtre soit correctement et solide-
ment fermé pendant I'utilisation, car I'appareil fonctionne
SOUS pression.

N'utilisez I'appareil que s'il y a de 'eau dans le réservoir.
Remplissez le réservoir d’'eau uniquement avec de I'eau
froide.

N'utilisez que de I'eau potable. N'utilisez jamais d’eau
gazeuse (eau pétillante).

Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est en cours d'utili-
sation.

PC-ES1267_IM

Notes d’utilisation

Emplacement

Placez I'appareil sur une surface plane et non glissante.
N'utilisez pas I'appareil sous des armoires murales en
raison de la chaleur et des fumées qui s'en dégagent.
Ne pas placer I'appareil directement a coté d'une
cuisiniére a gaz ou électrique ou de toute autre source
de chaleur.

Branchement électrique

1.

Avant d'insérer la fiche dans la prise, vérifiez que la
tension du réseau que vous souhaitez utiliser correspond
a celle de l'appareil. Vous trouverez cette information sur
la plaque signalétique.

2. Vérifiez la position du régulateur ! Le régulateur doit étre

en position @.

3. Ne branchez I'appareil que sur une prise de courant

correctement installée et reliée a la terre. Un signal
sonore retentit et tous les voyants lumineux clignotent
brivement. L'appareil passe ensuite en mode veille.

Témoins lumineux des boutons
Les voyants lumineux des boutons indiquent quelle fonction

est activée.
Témoin lumineux
Bouton -
clignote s’allume
L'appareil chauffe La température
7 | jusqualatempéra- | d'infusion pour la
+ ture d'infusion pour | préparation du café
W | lapréparation du est atteinte.
café.
L'appareil chauffe La température
jusqu'a la tempéra- | d'infusion pour la
I " . .

@ ture d'infusion pour | production de vapeur
la production de est atteinte.
vapeur.

Affichage analogique de la température
Couleur | Signification
Jaune Phase de chauffage
Vert Température d'infusion du café
Bleu Température de la vapeur d’eau

Allumer/éteindre
+ Appuyez sur le bouton & pour mettre 'appareil en

marche. Un signal sonore retentit. Le témoin de contrdle

du bouton & s'allume tandis que les autres témoins de

controle clignotent. L'appareil commence a chauffer. La

plaque chauffante devient chaude.

- Lorsque la température d'infusion souhaitée est
atteinte, tous les témoins de contréle s'allument. Vous
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pouvez lire la température d'infusion actuelle sur
I'échelle de I'affichage de la température.
Appuyez sur le bouton & pour éteindre 'appareil. Un
signal sonore retentit et tous les témoins de contréle
s'éteignent. Retirez ensuite la fiche d’alimentation de la
prise de courant.

Réglementation européenne sur les

économies d’énergie

La directive européenne 2009/125/CE (Directive Ecode-
sign) intégre des mesures pour économiser I'énergie.

C'est pourquoi I'appareil se met en veille au bout de 30 mi-
nutes. Pour des raisons techniques, ce message ne peut
pas étre affiché. Appuyez sur n'importe quel bouton pour
remettre I'appareil en marche.

Vous profitez d’'une meilleure sécurité et d'une faible
consommation d’énergie.

Faits intéressants sur I'espresso

Les grains d’espresso sont torréfiés plus longtemps, de
sorte que 'espresso convient mieux aux personnes a
I'estomac sensible que le café ordinaire.

L'espresso a un golt plus prononcé que le café. Cela
est dii au processus de torréfaction différent. Il se boit
généralement sans lait. Selon les gots, il peut étre bu
sucré ou non sucré.

Le choix de la variété est une question de préférence
personnelle. Les grains d'espresso sont soit des mé-
langes (des mélanges de différentes variétés provenant
de différentes régions pour un godt homogeéne), soit des
grains d'une seule variété provenant d'une seule région
de culture (origine unique).

Dans les mélanges, une proportion de robusta (20 a

30 %) est souvent ajoutée aux grains d'arabica. Avec
une forte proportion de robusta, il est plus facile d'obtenir
une bonne créme lors de la préparation.

Conseils et astuces pour une dégustation

parfaite du café

Pour une préparation réussie de I'espresso, il est important
de tenir compte de quelques éléments :

34

La machine a espresso doit étre préchauffée a la tempé-
rature de fonctionnement.

Préchauffez les tasses avec de 'eau chaude. Placez les
tasses sur la plaque chauffante jusqu'a leur utilisation.
Les tasses en porcelaine a parois épaisses retiennent
bien la chaleur.

N'utilisez que des grains d’espresso. L'idéal est de
moudre les grains d'espresso juste avant la préparation.
Le café déja moulu perd rapidement son aréme.

Le marc de café doit &tre moulu finement, mais pas trop
finement. S'il est moulu trop grossiérement, I'espresso
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fini manque d’aréme ; s'il est moulu trop finement, il a un

goQt amer.

Essayez différentes variétés jusqu'a ce que vous trou-

viez votre godt.

* Le compactage du marc de café :

Selon la fermeté avec laquelle le café moulu a été

pressé dans le filtre, les résultats de I'espresso (quantité

d’espresso et creme) peuvent varier. Il est donc impor-
tant de répartir et de presser correctement le café moulu
dans la cartouche filtrante afin que I'eau puisse s'écouler
uniformément en tout point.

Le filtre doit étre sec avant d'y verser le café moulu.

Utilisez le tamper fourni pour presser le café moulu.

N’appuyez ni trop fort ni trop légérement.

Le marc de café pressé doit avoir une surface plane.

Pressez, ne tournez pas ! Tourner tout en pressant

desserre a nouveau le « gateau de café ». Pressez le

marc de café directement vers le bas et par le haut.

Pour trouver I'« expérience espresso » idéale, nous vous

recommandons d’expérimenter avec la quantité de café

moulu et la maniére dont vous le pressez.

+ Sil'échelle d'affichage de la température se trouve dans
la zone bleue (% vapeur), par exemple parce que vous
venez de faire mousser du lait, il est important de passer
le porte-filtre avec linsert du filtre sous I'eau froide avant
la préparation suivante de I'espresso, afin de refroidir
ces pieces.

Il est également important de relacher la pression et

d'abaisser la température de 'eau dans I'appareil. En

effet, une eau trop chaude peut « briler » le marc de
café et donner un goQt amer a I'espresso. Pour ce faire,
procédez comme suit :

1. Placez un récipient approprié (résistant a la chaleur/
env. 300ml) sous la buse a vapeur.

2. Attendez que tous les témoins de contréle s'allument.
Dévissez le bouton de contrdle en position /T et
libérez la vapeur pendant environ 5 a 10 secondes.

3. Appuyez sur le bouton W pour pomper de I'eau
froide dans l'appareil.

4. Lorsque seule de 'eau sans vapeur sort de la buse
vapeur et que I'affichage de la température se trouve
dans la plage verte (CP café), appuyez a nouveau
sur le bouton 1. Tournez ensuite le bouton en
position @.

5. Attendez que tous les témoins de contréle s'allument.
La température d'infusion correcte pour votre pro-
chain espresso est alors atteinte.

Utilisation de I'adaptateur pour capsules
L'appareil ne peut étre utilisé qu’avec des capsules compa-
tibles Nespresso !

+ Différentes marques de capsules compatibles Nespresso
sont disponibles dans le commerce. Il existe différents
types de capsules d'une marque a 'autre et également
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au sein d'une méme marque, qui produisent des résul-
tats différents en raison d’une fabrication différente. Il ne
s'agit pas d'un défaut de I'appareil.

+ Les différentes torréfactions, de la plus Iégére a la plus
forte, peuvent affecter la quantité et I'écoulement du
café. Un léger écoulement est normal.

Utilisation
Montage/démontage du porte-filtre
+Pour monter le porte-filtre sur
la téte d'infusion, tenez-le avec
la poignée sur le bord gauche
de 'appareil. Insérer les ergots
de guidage du porte-filtre dans
les encoches de la téte d'infu-
sion. Tirez le porte-filtre par la
poignée vers la droite jusqu'a
ce qu'il atteigne le centre de
I'appareil. Assurez-vous que le
porte-filtre est bien en place dans la téte d'infusion.

+ Pour détacher le porte-filtre de la téte d'infusion, tirez-le
vers la gauche.

/N AVERTISSEMENT : Risque de bralure !
Aprés l'infusion, les parties métalliques du porte-filtre
et de 'élément filtrant sont chaudes.

Mise en place du récipient/de la grille d’égouttage

1. Insérez le récipient de récupération de I'eau résiduelle.

2. Placez la grille d'égouttage sur le récipient de collecte en
qguise de couvercle.

Premiére mise en service
Ne pas utiliser de café en poudre pendant cette opération !

1. Remplissez le réservoir d'eau propre et fraiche jusqu'au
repére MAX.

2. Insérez le porte-filtre.

3. Placez un récipient approprié (résistant a la chaleur/
env. 250 ml) sous la buse a vapeur.

4. Mettez I'appareil en marche. L'appareil commence a
chauffer. La plaque chauffante devient chaude.

5. Appuyez sur le bouton \TZ, attendez un moment, le
processus d'infusion démarre et de 'eau s'écoule.

/A AVERTISSEMENT : Risque de brdlure !
L'eau dans la cuve est chaude.
6. Lorsque I'appareil cesse de pomper de I'eau, le proces-
sus est terminé. Videz 'eau qui a été pompée.

- Un bruit peut se produire lorsque 'eau est pompée,
ce qui est normal car I'appareil se dégonfle. Ce bruit
disparait au bout d’environ 20 secondes.

7. Placez le récipient vide sous la buse a vapeur.

PC-ES1267_IM

8. Appuyez sur le bouton <. Attendez que le processus
de chauffage pour la production de vapeur soit terminé.
Observez 'échelle sur I'affichage de la température.

9. /\ AVERTISSEMENT : Risque de bralure !
De la vapeur chaude sort de la buse a vapeur.

Pour générer de la vapeur, tournez le contréle sur la po-
sition <»/TF. Lorsqu'un jet d'eau régulier sort de la buse
a vapeur, remettez le controle en position ®@.

A AVERTISSEMENT : Risque de bralure !

+ Lorsque vous déplacez la buse a vapeur aprés la
cuisson, saisissez-la toujours par la poignée noire
en caoutchouc !

+ L'eau dans la cuve est chaude.

10. L'appareil est maintenant prét a fonctionner.

Mise en place et retrait des cartouches filtrantes

+ Les cartouches filtrantes sont munies d'ergots de
guidage. Ils doivent étre insérés dans 'encoche du porte-
filtre. Tournez ensuite la cartouche filtrante de 90 degrés
afin qu'elle ne tombe pas lors de la vidange ultérieure.

+Pour pouvoir retirer la cartouche filtrante, il faut la tourner
de maniére a ce que I'ergot de guidage se trouve a nou-
veau dans 'encoche du porte-filtre. La cartouche filtrante
peut maintenant étre retirée.

Programmer la quantité individuelle de café

Vous avez la possibilité de modifier la quantité de café ré-
glée en usine. Deux quantités standard pour une tasse (T7)
et pour deux tasses (W) sont réglées en usine. Pour les
modifier selon vos souhaits, procédez comme suit :

1. Remplissez le réservoir d’eau avec suffisamment d’eau
et remettez-le en place.

2. Montez le porte-filtre sans le marc de café.

3. Placez une tasse sous la téte d'infusion.

4. Branchez la fiche d'alimentation dans une prise de
courant et mettez 'appareil en marche.

5. Attendez que tous les témoins de contrdle s'allument.
Appuyez ensuite sur le bouton de la tasse dont la quan-
tité standard doit étre réglée et maintenez-le enfoncé.
Vous entendrez un bip. Seuls les témoins lumineux du
bouton & et du bouton dont la quantité standard doit étre
réglée s'allument. Appuyez & nouveau sur le bouton de
la tasse pour lancer le cycle.

6. Dés que la quantité souhaitée est atteinte, appuyez a
nouveau sur le bouton.

- Un signal sonore retentit et tous les témoins de
contréle s'allument pour indiquer que la programma-
tion a été enregistrée avec succés. L'appareil est a
nouveau prét a l'emploi.
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Effacer la quantité de café programmée

Pour effacer la quantité de café programmée individuelle-
ment et rétablir la quantité standard, procédez comme suit :

1. Remplissez le réservoir d’eau avec suffisamment d’eau
et remettez-le en place.

2. Monter le porte-filtre sans le marc de café.

3. Placez une tasse sous la téte d'infusion.

4. Branchez la fiche d’alimentation dans une prise de
courant et mettez 'appareil en marche.

5. Appuyez simultanément sur les deux boutons (T / 1)
et maintenez-les enfoncés. Un signal sonore retentit pour
indiquer que la programmation a été effacée.

- Les réglages d'usine sont rétablis et votre appareil est
immédiatement prét a 'emploi.

Préparation de I'espresso

1. Remplissez le réservoir d'eau avec suffisamment d'eau
et remettez-le en place. Le niveau d’eau doit se situer
entre les reperes MIN et MAX.

2. Mettez I'appareil en marche. Un signal sonore retentit.
Le témoin de contrdle du bouton O s'allume tandis que
les autres témoins de contréle clignotent. L'appareil com-
mence a chauffer. La plaque chauffante devient chaude.

3. Sélectionnez une cartouche filtrante (17/18). Placez-la
dans le porte-filtre. Veillez a ce que la cartouche filtrante
soit tournée a 90 degrés afin qu'elle ne tombe pas lors
de la vidange ultérieure. Voir le chapitre précédent
« Mise en place et retrait des cartouches filtrantes ».

4. Remplissez le porte-filtre de café moulu. Utilisez la
cuillere de mesure fournie (une cuillére de mesure =
1 tasse). Répartissez uniformément le marc de café et
appuyez légerement avec le tamper. Nettoyez le bord
du porte-filtre.

5. Montez le porte-filtre sur la téte d'infusion. Veillez &
ce que le porte-filtre soit bien en place dans la téte
d'infusion.

6. Lorsque la température d'infusion souhaitée est atteinte,
tous les témoins de contréle sallument. Placez la ou les
tasses sous la téte d'infusion, sur le plateau d'égouttage.

7. Appuyez sur le bouton T ou U L'eau chaude est
pressée a travers le filtre.

8. Lorsque le café ne coule plus, retirez la ou les tasse(s).
- Retirez le porte-filtre aprés chaque préparation.

Cela permet de prolonger la durée de vie du joint en
caoutchouc de la téte d'infusion.

9. Détachez le porte-filtre de la téte d'infusion.

10. Pour préparer une autre tasse d'espresso, vous devez
vider le porte-filtre et le remplir a nouveau :

/N AVERTISSEMENT : Risque de brlure !
Les parties métalliques du porte-filtre et de 'élément
filtrant sont chaudes.

Tapotez le marc de café pour le faire sortir de I'élément
filtrant. Si nécessaire, aidez-vous d'une cuillére. Rincez
les restes de marc de café a I'eau.
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11. Pour préparer la ou les tasse(s) d'espresso suivante(s),
procédez comme indiqué ci-dessus.
- Latempérature du café de la premiére tasse préparée
et de la (des) tasse(s) suivante(s) peut étre différente.

Préparation du cappuccino

Un cappuccino se compose généralement d'un tiers de
café, d'un tiers de lait chaud et d'un tiers de mousse de lait.

La mousse de lait ne doit pas étre si ferme que I'on puisse

la modeler avec une cuillére. Elle doit plutét étre crémeuse,
comme de la creme fouettée qui n'est pas tout a fait rigide,

c'est-a-dire qu'elle doit avoir une consistance épaisse.

Pour la préparation, vous aurez besoin des éléments
suivants :

+ une grande tasse bombée (env. 180 ml) dans laquelle
vous préparerez I'espresso ;

+ dune petite cruche & mousse avec un bec prononcé (par
exemple 0,3 litre) ;

+ tout petit récipient résistant a la chaleur ;

+ du lait froid contenant au moins 3,5 % de matieres
grasses.

/\ ATTENTION : Respectez I'ordre des étapes !
1. Infuser un expresso.
2. Faire mousser le lait.

Pour préparer un cappuccino, procédez comme indiqué au
point « Préparation de I'espresso ».

Pour faire mousser le lait dont vous avez besoin, procédez
comme suit :

A AVERTISSEMENT : Danger de brilure !

La vapeur qui s'échappe peut causer des blessures. Pen-
dant le processus de chauffage, de 'eau/de la vapeur
chaude peut s'échapper de la téte d'infusion et/ou de la
buse vapeur !

+ Assurez-vous que le controle est en position @ avant
d’enclencher la fonction vapeur.

+ Ne dirigez jamais le jet de vapeur vers des personnes.

Placez toujours un récipient sous la buse a vapeur.

1. Faites pivoter le tuyau de vapeur vers I'extérieur. Veillez
a ce que la buse a vapeur soit vissée.

2. Placez un récipient résistant a la chaleur sous la buse
a vapeur.

3. Remplir le pichet de lait froid jusqu'a un tiers au maxi-
mum.

4. Appuyez sur le bouton < et attendez que le témoin
lumineux s'allume.

5. Avant chaque moussage, tourner briévement le
bouton de contrdle dans le sens </ pour évacuer la
condensation accumulée. Lorsque seule de la vapeur
s'échappe, I'appareil est prét a mousser.

6. Placer le pot a lait rempli sous la buse a vapeur.
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7. Soulevez le pot de maniére a ce que la buse a vapeur
soit immergée juste sous la surface du lait.

- Ne tenez pas la buse a vapeur au milieu du pot, mais
sur le bord intérieur. Cette position est importante
pour que le lait se mette a tourbillonner pendant le
moussage. Nous recommandons d'utiliser le bec du
pichet comme guide pour la buse & vapeur.

8. Tournez lentement le bouton de contréle dans le
sens 9»/ T jusqu'a ce que la quantité de vapeur souhai-
tée soit réglée. Déplacez légérement la cruche de haut
en bas. Lorsque le lait a atteint le volume souhaité (env.
50%), tournez le contréle en position @.

- Si vous souhaitez chauffer davantage le lait, mainte-
nez la buse a vapeur au fond du récipient pendant la
production de vapeur. Veillez a ce que le lait ne bouille
pas. Cela entrainerait une rupture de la mousse.

- Sile voyant s'éteint pendant la production de vapeur,
c'est que I'eau n'est plus assez chaude. Tournez le
bouton de contrdle sur @. Attendez que le témoin
lumineux s'allume & nouveau. Vous pouvez alors
recommencer a faire mousser du lait.

9. Apres la production de mousse, le pichet peut étre tapé
brievement sur la table (comme si vous le posiez bruta-
lement) pour éliminer les demiéres grosses bulles dair.
Faites tourner le pichet en effectuant de Iégers mouve-
ments de rotation. Cela permet de mélanger & nouveau
la mousse un peu apres le fouettage. Ne laissez pas
passer beaucoup de temps.

10. Tout en faisant tourner la cruche avec de légers mou-
vements circulaires, versez lentement le lait mousseux
dans 'espresso.

- En quelques mouvements habiles, vous pouvez
dessiner des motifs dans la mousse.

- Selon les golts, la mousse peut étre saupoudrée de
cacao en poudre ou de cannelle.

. IMPORTANT : Nettoyez la buse a vapeur immédiate-
ment apres chaque moussage ! En effet, lorsque vous
fermez le régulateur, un vide se crée en une fraction de
seconde, ce qui aspire une partie du lait dans la buse
a vapeur. Placez votre récipient résistant a la chaleur
sous la buse a vapeur. Tournez a nouveau briévement
le bouton de contréle vers le haut afin que les résidus de
lait soient rincés de la buse a vapeur. Essuyez la buse
vapeur avec un chiffon humide.

12. Vous désactivez la fonction vapeur en appuyant sur le

bouton <. Tous les témoins de contréle s'allument.

1

=

Utilisation de capsules compatibles Nespresso

L'appareil peut également étre utilisé avec des capsules
compatibles Nespresso.

1. Remplissez le réservoir d'eau avec suffisamment d’eau
et remettez-le en place. Le niveau d’eau doit se situer
entre les reperes MIN et MAX.

2. Mettez 'appareil en marche. Un signal sonore retentit.
Tous les témoins de controle s'allument. L'appareil
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commence a chauffer. La plaque chauffante devient

chaude.

3. Insérez une capsule compatible Nespresso dans I'adap-
tateur de capsule. Pour ce faire, procédez comme suit :
3.1 Ouvrir le clapet de I'adaptateur de capsules.

3.2 Insérez la capsule dans I'adaptateur en exercant
une Iégére pression. Les pointes métalliques
situées au fond de I'adaptateur percent la capsule.

3.3 Refermez la trappe de maniére a ce qu'elle s’en-
clenche de maniére audible.

4. Insérer adaptateur pour les capsules dans le porte-filtre.

5. Montez le porte-filtre sur la téte d'infusion. Veillez a
ce que le porte-filtre soit bien en place dans la téte
d'infusion.

6. Lorsque la température d'infusion souhaitée est atteinte,
tous les témoins de contréle s'allument. Placez la ou les
tasses sous la téte d'infusion, sur le plateau d’égouttage.

7. Appuyez sur le bouton TF au \T. L'eau chaude est
pressée a travers le filtre.

8. Lorsque le café ne coule plus, retirez la ou les tasse(s).
- Retirez le porte-filtre aprés chaque préparation.

Cela permet de prolonger la durée de vie du joint en
caoutchouc de la téte d'infusion.

9. Détachez le porte-filtre de la téte d'infusion.

10. Pour préparer une autre tasse d'espresso, vous devez
vider le porte-filtre et le remplir a nouveau :

A AVERTISSEMENT : Risque de bralure !
Les parties métalliques du porte-filtre et de 'élément
filtrant sont chaudes.

Avant de pouvoir changer la capsule, vous devez refroi-
dir 'adaptateur pour capsules compatibles nespresso
sous I'eau froide.
11. Pour préparer la ou les tasse(s) suivante(s), procédez
comme indiqué ci-dessus.
- Latempérature du café de la premiére tasse préparée
et de la (des) tasse(s) suivante(s) peut étre différente.

Fonction eau chaude
L'appareil peut également étre utilisé pour préparer de I'eau
chaude pour le thé. Pour ce faire, procédez comme suit :

1. Remplir le réservoir d'eau avec suffisamment d'eau et le
remettre en place.

2. Faites pivoter le tuyau de vapeur vers I'extérieur. Veillez
a ce que la buse de vapeur soit vissée.

3. Placez une tasse sous la buse a vapeur.

4. Mettez I'appareil en marche a I'aide du bouton O. Atten-
dez que I'appareil soit préchauffé.

5. Tournez le contrdle en position <P/ T.
L'appareil commence a distribuer de I'eau. Les témoins
de contrdle des tasses clignotent et le témoin de controle
de la vapeur s'éteint.

6. Apres avoir distribué la quantité d'eau souhaitée (max.
150 ml), remettez le contrdle en position @.
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Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours la fiche d’alimentation avant de procéder
au nettoyage et attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau. Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

* La buse a vapeur est chaude immédiatement apres ['utilisation !

/\ ATTENTION:

+ Ne pas utiliser de brosse métallique ou d'autres objets
abrasifs.

+ Ne pas utiliser de produits de nettoyage tranchants
ou abrasifs.

Nettoyez I'extérieur de 'appareil avec un chiffon Iégérement
humide si nécessaire - sans aucun additif.

Téte d’infusion et joint en caoutchouc

Essuyez la téte d'infusion et le joint en caoutchouc avec un
chiffon humide. Humidifiez au préalable une brosse douce
en nylon pour éliminer les saletés tenaces. Séchez avec un
chiffon sec.

Accessoires

Vous pouvez nettoyer le porte-filtre, les inserts de filtre, la
grille d'égouttage, le récipient de collecte, la cuillere & me-
surer, le réservoir d'eau et la buse a vapeur dans de I'eau
de ringage tiede additionnée d’'un peu de liquide vaisselle
pour les mains. Si nécessaire, vous pouvez utiliser une
brosse en nylon fine et douce. Rincez a 'eau claire. Séchez
les piéces avec un chiffon doux.

/\ ATTENTION :

Ces piéces ne peuvent pas étre nettoyées au lave-vais-
selle. L'exposition a la chaleur et & des produits net-
toyants agressifs pourrait les déformer ou les décolorer.

Réservoir d’eau

1. Retirez le réservoir d'eau en le tirant par la poignée.
Remettez-le en place apres 'avoir nettoyé et séché.
- Le réservoir d'eau est muni de deux crochets.

2. Accrochez le réservoir d'eau aux deux ceillets de
I'appareil.

3. Appuyez légérement sur le réservoir d'eau pour que le
robinet s'ouvre.
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Buse a vapeur

Nettoyez le tuyau a vapeur et la buse a vapeur vissée im-
médiatement apres chaque préparation de mousse de lait.
Les résidus de lait séchés rendent le nettoyage plus difficile.

1. Dévissez la buse a vapeur. Laissez-la tremper quelques
instants dans I'eau de ringage chaude. Cela permet de
décoller les résidus de lait.

2. Essuyez le tuyau de vapeur de 'appareil avec un chiffon
humide.

- Pour décoller les résidus séchés, remplissez un réci-
pient d'eau chaude. Placez-le sous le tuyau de vapeur
de maniere a ce qu'il soit immergé.

3. Revissez la buse a vapeur sur le tuyau a vapeur apres le
nettoyage. Placez un récipient vide résistant a la chaleur
sous la buse a vapeur. Utilisez I'appareil comme décrit
aux points 4 et 5 de la section « Préparation du cappuc-
cino ». Aprés ce nettoyage a la vapeur, la buse a vapeur
est a nouveau préte a I'emploi.

Détartrage

Les dépdts de calcaire compromettent le fonctionnement de
I'appareil. C'est pourquoi I'appareil doit étre détartré régulie-
rement. Les intervalles entre les détartrages dépendent de
la dureté de I'eau et de la fréquence d'utilisation.

Détartrez I'appareil a 'aide d’un détartrant disponible dans
le commerce, comme recommandé pour les machines a
café.

1. Suivez les instructions de dosage figurant sur 'embal-
lage ou la notice.

2. Utilisez I'appareil sans le porte-filtre, comme pour la
préparation d'un expresso, jusqu’a ce que le réservoir
soit vide. Faites couler la solution dans la téte d'infusion.

/\ AVERTISSEMENT :

* Rincez le réservoir d’eau et faites couler un plein
d’eau fraiche dans la téte d'infusion pour rincer tout
résidu de détartrant.

+ Ne pas utiliser cette eau pour la consommation.

2211.23



Stockage

Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage dorigine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une période prolongée.

Rangez toujours 'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Dépannage

Probléme

Cause possible

Remeéde

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas alimenté en courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Insérez la fiche secteur correctement.

Vérifiez le fusible de la maison.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre service ou un spécialiste.

IIn’y a plus de café qui
coule.

Eteignez lappareil !

Le réservoir d'eau est vide.

Remplissez le réservoir d'eau avec de l'eau
fraiche.

Le réservoir d'eau n'est pas correctement
fixé ; la valve n'est pas ouverte.

Appuyez fermement sur la partie supérieure du
réservoir d'eau jusqu’a ce qu'il s'enclenche.

Les trous dans le porte-filtre et la sortie de
la téte d'infusion sont bloqués.

Nettoyez le porte-filtre, le filtre et la sortie de la
téte d'infusion.

De l'air s'est infiltré dans le circuit de
chauffage.

Produisez de la vapeur comme décrit dans la
section « Préparation du cappuccino ». Tournez
le régulateur dans la direction 4P/ jusqu’a la
butée.

Les grains de café sont trop fins ou trop
comprimés.

Détendre la poudre de café. Répartissez-la
uniformément et ne la pressez que légerement
avec le tamper.

Dépbt calcaire dans I'appareil.

Décalcifiez 'appareil comme indiqué.

La pompe émet des bruits
forts.

Eteignez I'appareil !

Le réservoir d'eau est vide.

Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau
fraiche.

Le réservoir d'eau n'est pas correctement
fixé ; la valve n'est pas ouverte.

Appuyez fermement sur la partie supérieure du
réservoir d'eau jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

De l'air a pénétré dans le circuit d'eau.

Ventilez 'appareil comme indiqué dans la section
« Premiére mise en service ».

L'espresso sort par le bord
du porte-filtre.

Arrétez le processus d’infusion !

Le porte-filtre n'est pas correctement fixé
ou n'est pas assez fermé.

Fixez correctement le porte-filtre comme indiqué
dans « Montage/démontage du porte-filtre ».

Trop de grains de café dans le panier
filtrant.

Enlevez I'exces de grains de café.

Résidus de grains de café sur le joint en
caoutchouc de la téte d'infusion.

Eteignez 'appareil et laissez-le refroidir.
Nettoyez le joint en caoutchouc comme indiqué.

Le café moulu a été stocké pendant long-
temps dans un endroit chaud et humide.

Utilisez du café en poudre frais.

PC-ES1267_IM
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noire (|a café coule len-
tement).

comprimés.

Probléeme Cause possible Reméde

L'espresso est trop froid. | Les tasses ne sont pas préchauffées. Rincez les tasses a 'eau chaude.

La créme de café est Les grains de café sont trop épais ou ne | Utilisez le tasseur fourni.

|égérement décolorée (le | sont pas uniformément étalés.

café coule vite). lln'y a pas assez de café moulu dans En fonction de la cartouche filtrante utilisée

le filtre. (1 tasse ou 2 tasses), remplir une ou deux cuil-

léres de mesure dans le bloc de glace filtrante
(une cuillére de mesure = 1 tasse).

La créme de café est Les grains de café sont trop fins ou trop | Détendre la poudre de café. Répartissez-la

uniformément et ne la pressez que Iégérement
avec le tamper.

Quantité excessive de grains de café
dans le panier filtrant.

Utilisez moins de grains de café. Selon I'élément
filtrant utilisé (1 tasse ou 2 tasses), remplissez
une ou deux cuilleres de dosage dans I'élément
filtrant (une cuillere de dosage = 1 tasse).

L'espresso n'est pas
assez crémeux.

Une poudre a espresso non adaptée a
été choisie.

Changez de marque si nécessaire.

Le lait ne mousse pas.

Le lait n'est pas adapté.

Utilisez du lait contenant au moins 3,5 % de
matieres grasses.

Le lait n’est pas assez froid.

Utilisez du lait réfrigéré.

La buse vapeur est sale.

Nettoyez la buse vapeur comme indiqué.

Données techniques

Mod&le : ..o

Alimentation électrique :.
Puissance absorbée : .

Quantité de remplissage :..

Classe de protection :.
Pression :......cccccceneee.

............................... PC-ES 1267

..220-240V~, 50-60Hz

20 bar

Elimination

Signification du symbole « Poubelle »

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I électriques, les bornes de collecte prévues a

POIAS NEE ..o env. 4kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiére de sécurité.

40

PC-ES1267_IM

cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER
EN DECHETERIE

A DEPOSER
EN MAGASIN

Cet appareil

se recycle o)

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice

Indicacion de los elementos de Manejo .........c..cuuerieenas 3
Desembalaje del aparato. 4
Volumen de entrega 4
Indicacion de los elementos de manejo .........c..cuueusaes 4
Advertencias para el uso del aparato..........ccuceneeeseenns 42
Notas de uso 42

Ubicacion

Conexion eléctrica 42

Indicadores luminosos de los botones ..............c.ocouuee. 42

Indicador analégico de temperatura....

Encendido/apagado
Normativa europea sobre ahorro de energia................ 42
Datos interesantes sobre el espresso
Consejos y trucos para disfrutar de un café perfecto....43

Uso del adaptador de capsulas ...........cocuueveemeeneernnees 43
Manejo 43
Montaje/desmontaje del portafiltro..........c.ccooeueeenrinnnee 43

Colocacion del recipiente colector/rejilla de goteo .......44
Primera puesta en servicio
Colocar y retirar los filtros
Programar la cantidad individual de café .............c.c...... 44
Borrar la cantidad de café programada...........cccceeeennee 44
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Preparacion del espresso
Preparacion del capuchino

Uso de capsulas compatibles con Nespresso............... 46
Funcion de agua caliente...........ccccoveereerrnnerireriinennes 46
Limpieza 46
Cabezal de infusion y junta de goma ..........cc.ovcvveereenn. 47
ACCESOMOS ..o vereerneeseeseeeseeseeseesess s ssssssessesssanenns 47
Descalcificacion 47
Almacenamiento 47
Solucién de problemas 48
Datos técnicos 49
Eliminacion 49
Significado del simbolo “Cubo de basura’..................... 49

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton. jRetire también el tapdn rojo situado debajo
del depésito de agua!

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Volumen de entrega

1x Maquina de capsulas de café espresso

1x Deposito de agua extraible

1x Boquilla de vapor enroscable

1x Portafiltro

1x Filtro para 1 taza

1x Filtro para 2 tazas

1x Adaptador para capsulas compatibles con Nespresso

1x Rejilla antigoteo

1x Recipiente de recogida de aguas residuales con flota-
dor fijo

1x Cuchara medidora/tamper

Indicacion de los elementos de manejo

1 Botdn O (encendido/apagado) con indicador luminoso

2 Botén T (seleccion de cantidad de una taza) con
indicador luminoso

3 Placa caliente/bandeja para tazas

a4
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4 Botdn \T' (seleccion de cantidad de dos tazas) con
indicador luminoso
5 Boton <& (vapor) con indicador luminoso
6 Regulador (apagado @ / vapor < / salida de agua )
7 Asade goma
8 Tubo de vapor con boquilla de vapor atornillada
9 Recipiente de recogida de aguas residuales con flota-
dor fijo
10 Rejilla de goteo
11 Indicador de temperatura (CP café / &b vapor)
12 Asa para extraer el deposito de agua
13 Tapa del depdsito de agua
14 Deposito de agua extraible
15 Ganchos para fijar el dep6sito de agua
16 Portafiltro
17 Filtro para 1 taza
18 Filtro para 2 tazas
19 Cuchara medidora/pison (1 pieza, 2 funciones)

Sin ilustracion
Adaptador para capsulas compatibles Nespresso

Advertencias para el uso del aparato

I\ AVISO:

+ jCompruebe la posicion del mando antes de cada
manejo! |El regulador debe estar en posicion @ antes
de enchufarlo a la red eléctrical

+ No permita que entre humedad en la carcasa. Existe
riesgo de descarga eléctrica.

+ El cabezal de infusion, el portafiltro, la boquilla de
vapor y la bandeja para tazas se calientan mucho
durante el manejo. jPeligro de quemaduras!

+ Asegurese de que el portafiltro esté bien cerrado durante
el manejo, ya que este aparato funciona bajo presion.

+ Utilice el aparato sélo cuando haya agua en el depdsito.

+ Llene el depdsito de agua solo con agua fria.

+ Utilice s6lo agua potable. No utilice nunca agua con gas.

+ No mueva el aparato cuando esté en manejo.

Notas de uso

Ubicacion

+ Coloque el aparato sobre una superficie plana y anti-
deslizante.

+ No maneje el aparato debajo de armarios empotrados
debido al aumento de calor y a los humos.

+ No coloque el aparato directamente junto a una cocina
de gas o eléctrica o cualquier otra fuente de calor.

Conexion eléctrica

1. Antes de insertar el enchufe en la toma de corriente,
compruebe que el voltaje de red que desea utilizar
coincide con el del aparato. Encontrara la informacion en
la placa de caracteristicas.
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2. Compruebe la posicion del regulador. El regulador debe
estar en la posicion @.

3. Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente
con toma de tierra instalada correctamente. Suena un
pitido y todos los indicadores luminosos parpadean
brevemente. A continuacion, el aparato pasa al modo
de espera.

Indicadores luminosos de los botones
Las luces indicadoras de los botones muestran qué funcion
esta activada.

Indicador luminoso

Boton

parpadea se ilumina
o El aparato se ca- Se ha alcanzado la
+ lienta hasta alcanzar | temperatura de pre-
o la temperatura de paracion del café.

preparacion del café.

Se ha alcanzado la
temperatura de pre-
paracion de vapor.

El aparato se ca-
lienta hasta alcanzar
@J la temperatura de
preparacion de
vapor.

Indicador analégico de temperatura

Color Significado

Amarillo | Fase de calentamiento

Verde Temperatura de preparacion del café

Azul Temperatura del vapor de agua
Encendido/apagado

+ Pulse el boton O para encender el aparato. Suena un
pitido. La lampara de control del boton O se enciende
mientras que las demas lamparas de control parpadean.
El aparato empieza a calentarse. La placa calefactora
se calienta.

- Una vez alcanzada la temperatura de preparacion
deseada, se encienden todas las lamparas de control.
Puede leer la temperatura de preparacion actual en la
escala de la pantalla de temperatura.

+ Pulse el boton O para apagar el aparato. Suena un
pitido y se apagan todas las lamparas de control. A
continuacién, desenchufe el aparato.

Normativa europea sobre ahorro de energia
La Directiva Europea 2009/125/CE (Directiva de Ecodi-
sefio) incorpora medidas para el ahorro energético.

Por lo tanto, el aparato pasa al modo de espera después de
30 minutos. No se puede visualizar por motivos técnicos.
Pulse cualquier botdn para volver a encender el aparato.

Usted se beneficia de una seguridad mayor y de un con-
sumo menor de energia.
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Datos interesantes sobre el espresso

+ Los granos de café espresso se tuestan durante mas
tiempo, por lo que el espresso es mas adecuado para
personas con estémagos sensibles que el café normal.

+ El espresso tiene un sabor mas fuerte que el café. Esto
se debe al diferente proceso de tostado. Clasicamente
se bebe sin leche. Dependiendo del gusto, puede
tomarse endulzado o sin endulzar.

+ Laeleccion de la variedad es una cuestion de preferen-
cia personal. Los granos de café espresso pueden ser
mezclas (mezcla de distintas variedades de diferentes
regiones para obtener un sabor uniforme) o granos de

una sola variedad de una region de cultivo (origen Unico).

+ Enlas mezclas, suele afiadirse una proporcion de Ro-
busta (del 20 al 30 %) a los granos de Arabica. Con una
proporcion elevada de Robusta, es mas facil obtener
una buena crema durante la preparacion.

Consejos y trucos para disfrutar de un café perfecto
Para preparar un espresso con éxito, es importante tener
en cuenta algunas cosas:

+ La cafetera espresso debe precalentarse a la tempera-
tura de funcionamiento.

+ Precaliente las tazas con agua caliente. Coloque las
tazas en la placa de calentamiento hasta su uso. Las
tazas de porcelana de paredes gruesas retienen bien
el calor.

+ Utilice sélo café espresso en grano. Lo ideal es moler los

granos de café espresso justo antes de la preparacion.
El café ya molido pierde rapidamente su aroma.
+ Los granos de café deben molerse finos, pero no

demasiado. Si se muele demasiado grueso, el espresso

final carece de aroma; si se muele demasiado fino, sabe
amargo
Pruebe distintas variedades hasta encontrar su gusto.

+ Compactacion de los posos de café:
Dependiendo de la firmeza con la que se haya pre-
sionado el café molido en el filtro, los resultados del
espresso (cantidad de espresso y crema) pueden variar.

Por lo tanto, es importante distribuir y presionar correcta-

mente el café molido en el filtro para que el agua pueda
fluir uniformemente por todos los puntos.

Utilice el tamper suministrado para presionar el café
molido. No presione ni demasiado fuerte ni dema-
siado ligeramente.

Los posos de café prensados deben tener una
superficie plana.

Presione, no gire. Si se gira mientras se presiona,

se vuelve a aflojar el “pastel de café”. Presione hacia
abajo y desde arriba sobre los posos de café.

Para encontrar la “experiencia espresso” ideal para us-
ted, le recomendamos que experimente con la cantidad
de café molido y la forma de prensarlo.
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El filtro debe estar seco antes de verter el café molido.

Sila escala del indicador de temperatura se encuentra

en la zona azul (% vapor), por ejemplo, porque acaba de

espumar leche, es importante mantener el portafiltro con
el cartucho de filtro bajo el chorro de agua fria antes de
la siguiente preparacion de espresso para enfriar estas
piezas.

También es importante liberar la presion y bajar la

temperatura del agua del aparato. El agua demasiado

caliente puede “quemar” los posos del café y amargar el

sabor del espresso. Para ello, proceda como se indica a

continuacion:

1. Coloque un recipiente adecuado (resistente al calor/
aprox. 300 ml) debajo de la boquilla de vapor.

2. Espere hasta que se enciendan todas las ldmparas
de control. Desenrosque el botdn de control hasta la
posicion <°/TF y deje salir el vapor durante aprox.
5-10 segundos.

3. Pulse el boton I para bombear agua fria en el
aparato.

4. Cuando de la boquilla de vapor sdlo salga agua sin
vapor y el indicador de temperatura esté en la zona
verde (CP café), pulse de nuevo el boton . A con-
tinuacion, gire el regulador hasta la posicion @.

5. Espere hasta que se enciendan todas las ldmparas
de control. Entonces se ha alcanzado la temperatura
de preparacion correcta para su proximo espresso.

Uso del adaptador de capsulas
iEl aparato sélo puede manejarse con capsulas compati-
bles con Nespresso!

En las tiendas encontrara diferentes marcas de capsulas
compatibles con Nespresso. Existen diferentes tipos

de capsulas de una marca a otra y también dentro de
una misma marca, que producen resultados diferentes
debido a una fabricacion distinta. Esto no es un defecto
del aparato.

Los diferentes tuestes, de ligero a fuerte, pueden

afectar a la cantidad y al flujo de café. Un ligero goteo

es normal.

Manejo

Montaje/desmontaje del portafiltro

Para montar el portafiltro

en el cabezal de infusion,
sujételo con el asa en el borde
izquierdo del aparato. Intro-
duzca los salientes guia del
portafiltro en las escotaduras
del cabezal de infusion. Tire
del portafiltro por el asa hacia
la derecha hasta que llegue al
centro del aparato. Asegurese
de que el portafiltro esté firmemente asentado en el
cabezal de infusion.
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Para separar el portafiltro del cabezal de infusion, tire de
él hacia la izquierda.

/\ AVISO: iRiesgo de quemaduras!
Después del proceso de infusion, las piezas metalicas
del portafiltro y del filtro estan calientes.

Colocacion del recipiente colector/rejilla de goteo

1.
2.

Coloque el recipiente colector para el agua residual.
Coloque la rejilla de goteo sobre el recipiente colector a
modo de tapa.

Primera puesta en servicio
iNo utilice café en polvo durante este procedimiento!

1.

2.
3.

Llene el depésito de agua con agua limpia y fresca
hasta la marca MAX.

Coloque el portafiltro.

Coloque un recipiente adecuado (resistente al calor/
aprox. 250 ml) debajo de la boquilla de vapor.

. Encienda el aparato. El aparato empieza a calentarse.

La placa calefactora se calienta.

. Pulse el botén T, espere un momento, se inicia el

proceso de elaboracion y sale agua.

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!
El agua del recipiente esta caliente.

. Cuando el aparato deje de bombear agua, el proceso

habra finalizado. Vacie el agua bombeada.

- Es posible que se produzca un ruido al bombear
el agua, esto es normal ya que el aparato se esta
desinflando. El ruido desaparecera al cabo de unos
20 segundos.

. Coloque el recipiente vacio debajo de la boquilla de

vapor.

. Pulse el boton <. Espere hasta que finalice el proceso

de calentamiento para la generacion de vapor. Observe
la escala en el indicador de temperatura.

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!

Sale vapor caliente por la boquilla de vapor.
Para generar vapor, gire el mando a la posicion 4P/ .
Cuando salga un chorro constante de agua por la boqui-
lla de vapor, vuelva a girar el mando a la posicion @.

A\ AVISO: iRiesgo de quemaduras!

+ Al desplazar el vaporizador después de la coccion,
sujételo siempre por el asa de goma negra.

+ Elagua del recipiente esta caliente.

10. El aparato ya esta listo para funcionar.

Colocar y retirar los filtros
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Los cartuchos filtrantes disponen de salientes de guia.
Deben introducirse en la muesca del portafiltros. A conti-
nuacion, gire el cartucho filtrante 90 grados para que no
se caiga al vaciarlo.
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+ Para poder extraer el cartucho filtrante, girelo de forma
que la punta guia vuelva a estar en la muesca del porta-
filtros. Ahora se puede extraer el cartucho de filtro.

Programar la cantidad individual de café

Tiene la posibilidad de modificar la cantidad de café ajus-
tada de fabrica. De fabrica estan ajustadas dos cantidades
estandar para una taza (C7) y para dos tazas (\). Para
modificarlas seguin sus deseos, proceda como se indica a
continuacion:

1. Llene el depdsito de agua con suficiente agua y vuelva

a colocarlo.

2. Coloque el portafiltro sin los posos de café.

3. Coloque una taza debajo del cabezal de infusion.

4. Inserte el enchufe en una toma de corriente y encienda
el aparato.

5. Espere hasta que se enciendan todas las lamparas

de control. A continuacion, mantenga pulsado el boton

de la taza cuya cantidad estandar desee ajustar. Oira

un pitido. Sélo se encienden las luces indicadoras

del boton Oy del botén cuya cantidad estandar debe

ajustarse. Pulse de nuevo el boton de la taza para iniciar

el ciclo.
6. En cuanto se alcance la cantidad deseada, pulse de
nuevo el boton.

- Suena un pitido y se encienden todas las ldmparas
de control para indicar que la programacion se ha
guardado correctamente. El aparato vuelve a estar
listo para su uso.

Borrar la cantidad de café programada

Proceda de la siguiente manera para borrar la cantidad de
café programada individualmente y restablecer la cantidad
estandar:

1. Llene el depdsito de agua con suficiente agua y vuelva
a colocarlo.

2. Coloque el portafiltro sin los posos de café.

3. Coloque una taza debajo del cabezal de infusion.

4. Inserte el enchufe en una toma de corriente y encienda
el aparato.

5. Mantenga pulsados ambos botones (T / \F) simulta-
neamente. Suena una sefial acustica que indica que la
programacion se ha borrado.

- Se restablecen los ajustes de fabrica y su aparato
vuelve a estar inmediatamente listo para su uso.

Preparacion del espresso

1. Llene el depdsito de agua con suficiente agua y vuelva
a colocarlo. El nivel de agua debe estar entre las mar-
cas MIN y MAX.

2. Encienda el aparato. Suena un pitido. La ldmpara
de control del boton O se enciende mientras que las
demas lamparas de control parpadean. El aparato em-
pieza a calentarse. La placa calefactora se calienta.
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3. Seleccione un cartucho de filtro (17/18). Coloquelo en
el portafiltros. Asegurese de que el cartucho de filtro
esté girado 90 grados para que no se caiga al vaciarlo
posteriormente. Consulte el capitulo anterior “Colocar y
retirar los filtros”.

4. Llene el cartucho de filtro con posos de café espresso.
Utilice la cuchara dosificadora suministrada (una
cuchara dosificadora = 1 taza). Distribuya los posos
de café uniformemente y presione ligeramente con el
tamper. Limpie el borde del portafiltro.

5. Cologue el portafiltro en el cabezal de infusion. Asegu-
rese de que el portafiltro esté firmemente asentado en el
cabezal de infusion.

6. Cuando se alcanza la temperatura de infusion deseada,
se encienden todas las ldmparas de control. Coloque
la(s) taza(s) debajo del cabezal de infusion en la ban-
deja de goteo.

7. Pulse el boté TF o . El agua caliente pasa a través
del filtro.

8. Cuando ya no salga café, retire la(s) taza(s).

- Retire el portafiltro después de cada preparacion.
Esto prolonga la vida util de la junta de goma del
cabezal de infusion.

9. Retire el portafiltro del cabezal de infusion.

10. Para preparar otra taza de espresso, debe vaciar el
portafiltro y volver a llenarlo:

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!
Las piezas metalicas del portafiltro y del cartucho del
filtro estan calientes.

Saque los posos de café del filtro. Si es necesario,
ayldese de una cuchara. Enjuague los restos de posos
de café con agua.
11. Para preparar la(s) siguiente(s) taza(s) de espresso,
proceda como se ha descrito anteriormente.
- Latemperatura del café de la primera taza preparada
y de la(s) siguiente(s) puede ser diferente.

Preparacion del capuchino
Un capuchino suele estar compuesto por un tercio de café,
un tercio de leche caliente y un tercio de espuma de leche.

La espuma de leche no debe ser tan firme como para poder
darle forma con una cuchara. Mas bien debe ser cremosa,
como nata montada que no est rigida del todo, es decir,
tener una consistencia espesa.

Ademés, necesitara para la preparacion:

+ una taza bulbosa mas grande (aprox. 180ml) en la que
preparar el espresso;

* una pequefia jarra espumadora con un pico pronunciado
(por ejemplo, de 0,3 litros);

+ cualquier recipiente pequefio resistente al calor;

+ leche fria con un contenido minimo de grasa del 3,5%.
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/\ ATENCION: iPreste atencion al orden!
1. Preparar el espresso.
2. Haga espuma con la leche.

Para preparar cappuccino, proceda como se describe en el
apartado “Preparacion del espresso”.

Para espumar la leche necesaria, proceda como se indica
a continuacion:

/\ AVISO: jPeligro de quemaduras!

La salida de vapor caliente puede causar lesiones.
iDurante el proceso de calentamiento, puede salir vapor
caliente/agua caliente del cabezal de infusion y/o de la
boquilla de vapor durante un breve espacio de tiempo!

+ Asegurese de que el regulador esté en la posicion @
antes de activar la funcién de vapor.

No dirija nunca el chorro de vapor hacia las personas.
Coloque siempre un recipiente debajo de la boquilla
de vapor.

1. Gire el tubo de vapor hacia fuera. Asegurese de que la
boquilla de vapor esta enroscada.

2. Coloque un recipiente resistente al calor debajo de la
boquilla de vapor.

3. Llene la jarra hasta un tercio como maximo con leche
fria.

4. Pulse el boton < y espere hasta que se encienda el
piloto indicador.

5. Antes de cada espumado, gire brevemente el regulador
de control en el sentido de <I»/ T para evacuar la
condensacion acumulada. Cuando solo salga vapor, el
aparato esta listo para espumar.

6. Coloque la jarra de leche llena debajo del vaporizador.

7. Levante la jarra de manera que el vaporizador quede
sumergido justo debajo de la superficie de la leche.

- No coloque el vaporizador en el centro de la jarra,
sino en el borde interior. Esta posicion es importante
para que la leche se arremoline durante el espu-
mado. Recomendamos utilizar la boquilla de la jarra
como guia para la boquilla de vapor.

8. Gire lentamente el regulador de control en la direc-
cion <P/ hasta ajustar la cantidad de vapor deseada.
Mueva la jarra ligeramente hacia arriba y hacia abajo.
Cuando la leche haya alcanzado el volumen deseado
(aprox. 50 %), gire el regulador a la posicion @.

- Sidesea calentar més la leche, mantenga la boquilla
de vapor en el fondo del recipiente mientras se
produce vapor. Asegurese de que la leche no hierve.
De lo contrario, se romperia la espuma.

Si el indicador luminoso se apaga durante la produc-

cién de vapor, el agua ya no esta suficientemente

caliente. Gire el regulador a @. Espere a que se en-
cienda de nuevo el piloto indicador. Entonces podra
volver a espumar leche.

9. Después de espumar, puede golpear brevemente la ja-
rra sobre la encimera (como si la apoyara bruscamente)
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para eliminar las Ultimas burbujas de aire gruesas.
Remover la jarra con ligeros movimientos giratorios.
Asi se vuelve a mezclar un poco la espuma después de
batir. Ahora no deje pasar mucho tiempo.

10. Mientras agita la jarra con ligeros movimientos
circulares, vierta lentamente la leche espumada en el
espresso.

- Con unos pocos movimientos habiles, puedes dibujar
patrones en la espuma.

- Dependiendo del gusto, se puede espolvorear la
espuma con cacao en polvo o canela.

. IMPORTANTE: iLimpie la boquilla de vapor inmedia-
tamente después de cada espumado! Esto se debe a
que, al cerrar el regulador, se crea un vacio en una frac-
cién de segundo, que succiona parte de la leche hacia
la boquilla de vapor. Coloque el recipiente resistente al
calor debajo del vaporizador. Vuelva a girar brevemente
el regulador hacia arriba para que los restos de leche se
enjuaguen en la boquilla de vapor. Limpie el vaporizador
con un pafio humedo.

12. Desconecte la funcion de vapor pulsando el boton <.

Todas las ldmparas de control se encienden.

1

=

Uso de capsulas compatibles con Nespresso

El aparato también puede utilizarse con capsulas compati-
bles con Nespresso.

1. Llene el deposito de agua con suficiente agua y vuelva
a colocarlo. El nivel de agua debe estar entre las mar-
cas MIN y MAX.

2. Encienda el aparato. Suena un pitido. Todas las lam-
paras de control se encienden. El aparato empieza a
calentarse. La placa calefactora se calienta.

3. Introduzca una capsula compatible con Nespresso en
el adaptador de capsulas. Para ello, proceda como se
indica a continuacion:

3.1 Abra la tapa del adaptador de céapsulas.

3.2 Presione ligeramente la capsula en el adaptador.
Las puntas metélicas de la parte inferior del adap-
tador perforan la capsula.

3.3 Vuelva a cerrar la tapa para que encaje de forma
audible.

4. Inserte el adaptador para las capsulas en el portafiltros.

5. Coloque el portafiltro en el cabezal de infusion. Asegu-
rese de que el portafiltro esté firmemente asentado en el
cabezal de infusion.

6. Cuando se alcanza la temperatura de infusion deseada,
se encienden todas las lamparas de control. Coloque
la(s) taza(s) debajo del cabezal de infusion en la ban-
deja de goteo.

7. Pulse el boton T 0 17 El agua caliente pasa a través
del filtro.

8. Cuando ya no salga café, retire la(s) taza(s).

- Retire el portafiltro después de cada preparacion.
Esto prolonga la vida util de la junta de goma del
cabezal de infusion.

9. Retire el portafiltro del cabezal de infusion.

10. Para preparar otra taza, sustituya la capsula por una
nueva:

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!
Las piezas metalicas del portafiltro y del cartucho del
filtro estan calientes.

Antes de cambiar la capsula, debe enfriar el adaptador
para capsulas compatibles con nespresso bajo agua fria.
. Para preparar la(s) siguiente(s) taza(s), proceda como
se ha descrito anteriormente.
- La temperatura del café de la primera taza preparada
y de la(s) siguiente(s) puede ser diferente.

1

=

Funcion de agua caliente

El aparato también puede utilizarse para preparar agua
caliente para té. Para ello, proceda como se indica a
continuacion:

1. Llene el depdsito de agua con suficiente agua y vuelva
a colocarlo.

2. Gire el tubo de vapor hacia fuera. Asegurese de que la
boquilla de vapor esta enroscada.

3. Coloque una taza debajo de la boquilla de vapor.

4. Encienda el aparato con el boton . Espere hasta que el
aparato esté precalentado.

5. Gire el regulador a la posicion 4» /.
El aparato empieza a dispensar agua. Las lamparas de
control de las tazas parpadean y la lampara de control
de vapor se apaga.

6. Una vez dispensada la cantidad de agua deseada (max.
150ml), vuelva a colocar el mando en la posicion @.

Limpieza

A\ AVISO:

« Saque siempre el enchufe de la toma de corriente antes de lim-
piar y espere a que el aparato se haya enfriado.
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/N AVISO:

* No sumerja el aparato en agua. Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

* jLa boquilla de vapor esta caliente inmediatamente después de

su uso!

/N ATENCION:

+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
sivos.

+ No utilice productos de limpieza cortantes o abrasivos.

Si es necesario, limpie el exterior del aparato con un pafio
ligeramente humedecido, sin aditivos.

Cabezal de infusion y junta de goma

Limpie el cabezal de infusion y la junta de goma con un
pafio himedo. Humedezca previamente un cepillo suave
de nailon para eliminar la suciedad mas incrustada. Seque
€N un pario seco.

Accesorios

Puede limpiar el portafiltro, los insertos de filtro, la rejilla de
goteo, el recipiente de recogida, la cuchara dosificadora, el
depdsito de agua y la boquilla de vapor en agua tibia con
un poco de liquido lavavajillas a mano. Si es necesario,
puede utilizar un cepillo de nylon fino y suave. Aclarar con
agua limpia. Seque las piezas con un pafio suave.

/N ATENCION:

Estas piezas no se pueden limpiar en el lavavajillas. La
exposicion al calor y a productos de limpieza agresivos
podria deformarlas o decolorarlas.

Depésito de agua

1. Retire el depésito de agua tirando de él por el asa.
Vuelva a colocarlo después de limpiarlo y secarlo.
- En el deposito de agua hay dos ganchos.

2. Enganche el depdsito de agua en los dos ojales del
aparato.

3. Presione ligeramente el depdsito de agua hacia abajo
para que se abra la valvula.

Boguilla de vapor

Limpie el tubo de vapor y la boquilla de vapor atornillada
inmediatamente después de cada preparacién de espuma
de leche. Los restos de leche que se han secado dificultan
la limpieza.

1. Desenrosque la boquilla de vapor. Déjela en remojo en

el agua de aclarado caliente durante un rato. Esto ayuda

a desprender los restos de leche.
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2. Limpie el tubo de vapor del aparato con un pafio
himedo.

- Para desprender los residuos secos, llene un reci-
piente con agua caliente. Coléquelo debajo del tubo
de vapor para que quede sumergido en él.

3. Vuelva a enroscar la boquilla de vapor en el tubo de
vapor después de la limpieza. Coloque un recipiente
vacio resistente al calor debajo de la boquilla de vapor.
Maneje el aparato como se describe en “Preparacion
del capuchino” puntos 4 y 5. Después de esta limpieza a
vapor, el vaporizador esta de nuevo listo para su uso.

ESPANOL

Descalcificacion

Los depositos de cal ponen en peligro el funcionamiento del
aparato. Por ello, el aparato debe descalcificarse regular-
mente. Los intervalos de descalcificacion dependen de la
dureza del agua y de la frecuencia de uso.

Realice la descalcificacion con un producto descalcificador
comercial, tal como se recomienda para las cafeteras.

1. Siga las instrucciones de dosificacion del envase o
prospecto.

2. Maneje el aparato sin el portafiltro, como para la pre-
paracion de café espresso, hasta que el deposito esté
vacio. Haga pasar la solucién por el cabezal de infusion.

A\ AVISO:

+ Enjuague el deposito de agua y pase un deposito
lleno de agua fresca por el cabezal de infusién para
eliminar cualquier residuo de producto descalcificador.

+ No utilice esta agua para el consumo.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.
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Solucion de problemas

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato no funciona.

El aparato no tiene alimentacion
eléctrica.

Compruebe la toma de corriente con otro
aparato.

Inserte el enchufe correctamente.

Compruebe el fusible de la casa.

El aparato esta defectuoso.

Pdngase en contacto con nuestro servicio
técnico o con un especialista.

Ya no se acaba el café.

jApague el aparato!

El depdsito de agua esta vacio.

Llene el deposito de agua sdlo con agua limpia.

El depoésito no esté conectado correc-
tamente; la valvula no se abre.

Presione firmemente el depésito de agua en la
parte superior hasta que encaje en su sitio.

Los agujeros en el soporte de filtro y
la salida del cabezal de grupo estan
blogqueados.

Limpie el soporte de filtro, el filtro y la salida del
cabezal de grupo.

Aire atrapado en el circuito de calen-
tamiento.

Genere vapor como se describe en el apartado
“Preparacion del capuchino®. Gire el regulador
de control en la direccion <i»/ T hasta el tope.

El polvo de café es demasiado fino o
esta demasiado comprimido.

Afloje el polvo de café. Esparzalo uniforme-
mente y comprimalo solo ligeramente con el
tapén.

Depésitos de incrustaciones en el
aparato.

Descalcifique el aparato como se indica.

La bomba es ruidosa.

jApague el aparato!

El deposito de agua esta vacio.

Llene el deposito de agua so6lo con agua limpia.

El depésito no esta conectado correc-
tamente; la valvula no se abre.

Presione firmemente el depdsito de agua en la
parte superior hasta que encaje en su sitio.

Aire atrapado en el circuito de agua.

Sangre el aparato como se indica en “Primera
puesta en servicio”.

El expreso se escapa por el
borde del soporte de filtro.

iPare el proceso de preparacion!

El soporte de filtro no se conecta co-
rrectamente ni se cierra bastante.

Conecte al soporte de filtro correctamente se-
gun las instrucciones de “Montaje/ desmontaje
del portafiltro”.

Demasiado polvo de café en la pieza
de insercion de filtro.

Retire el exceso de polvo de café.

Los residuos de polvo de café en la
junta de goma del cabezal de grupo.

Apague el aparato y deje que se enfrie.
Limpie la junta de goma como se indica.

El café molido se ha aimacenado
durante mucho tiempo en un lugar
caliente y himedo.

Utilice café en polvo fresco.

El expreso esta demasiado
frio.

Las tazas no se precalentaron.

Enjuague las tazas con agua caliente.

La crema de café es ligera-
mente decolorada (el café se
acaba rapidamente).

El polvo de café es demasiado grueso
0 no se esparce uniformemente.

Utilice el tapon suministrado.

Polvo de café demasiado pequefio en
la pieza de insercion de filtro.

Segun el accesorio de filtro usado (1 taza o
2 tazas), llene con una o dos cucharadas el
accesorio de filtro (una cucharada = 1 taza).
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Problema Posible causa

Solucién

La crema de café se decolora
oscura (el café sale lenta-
mente).

El polvo de café es demasiado fino o
esta demasiado comprimido.

Afloje el polvo de café. Esparzalo uniforme-
mente y comprimalo sélo ligeramente con el
tapén.

Demasiado polvo de café en la pieza
de insercion de filtro.

Utilice menos polvo de café. Segun el accesorio
de filtro usado (1 taza o 2 tazas), llene con una
0 dos cucharadas el accesorio de filtro (una
cucharada = 1 taza).

Sin crema en el expreso. El polvo de expreso no es adecuado.

Cambie de marca, si es necesario.

La leche no espuma. La leche no es adecuada.

Utilice leche con un contenido de grasa de por
lo menos el 3,5%.

La leche no esta suficientemente fria.

Utilice leche refrigerada.

La boquilla de vapor esta sucia.

Limpie la boquilla de vapor como se indica.

Datos técnicos

................. PC-ES 1267
220-240V~, 50-60Hz

Modelo: ....
Alimentacion:
Consumo de energia: .........

Presion: ...
Peso neto:

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y

I entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

PC-ES1267_IM
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso
Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono

indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste

indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice
Elementi di comando.
Disimballaggio dell’apparecchio .........cceemsssssssssesans 50
Nella fornitura 50
Elementi di comando. 50
Avvertenze per 'uso dell’apparecchio........coueeeseenns 51
Note per I'uso 51

Posizione
Collegamento elettrico
Spie luminose dei tasti

Display analogico della temperatura ..........ccccoeeeneeennee 51

Accensione/spegnimento

Normativa europea sul risparmio energetico................. 52

Fatti interessanti SUl'ESPreSSO.........ocerveererevrneernnirs
Consigli e suggerimenti per un caffé perfetto... .
Uso dell'adattatore per Capsule ...........ocvevereerneernninnne
Utilizzo
Montaggio/smontaggio del portafiltro ...........ccccconeenneee
Inserimento del contenitore di
raccolta/griglia a goccia
Messa in funzione iniziale

Inserimento e rimozione degli inserti del filtro ............... 53
Programmare la quantita di caffé individuale ................ 53
Cancellare la quantita di caffé programmata................. 53
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Preparazione dell'espresso
Preparazione del cappuccino
Utilizzo di capsule compatibili Nespresso

Funzione acqua calda.............occuvervrmerrirercrnernirerinennes
Pulizia

Testa dellinfusore e guarnizione di gomma.................. 56

ACCESSO ... vvevrierriireiessiere st 56
Decalcificazione 56
Conservazione 57
Risoluzione dei problemi 57
Dati tecnici 58
Smaltimento 58

Significato del simbolo “Eliminazione”...............c.ccevvenn. 58

Disimballaggio dell’apparecchio

. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.

. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pel-
licole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi
di cartone. Rimuovere anche il tappo rosso sotto il
serbatoio dell'acqua!

. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.

. Se il contenuto dell'imballaggio € incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

. Sullapparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Nella fornitura

1x Macchina per caffé espresso a capsule

1x Serbatoio dell'acqua estraibile

1x Beccuccio vapore awvitato

1x Supporto del filtro

1x Inserto filtro da 1 tazza

1x Inserto filtro per 2 tazze

1x Adattatore per capsule compatibili Nespresso

1x Griglia a goccia

1x Contenitore di raccolta per 'acqua residua con galleg-

giante fisso

1x Cucchiaio di misurazione/tamper

Elementi di comando

Tasto O (acceso/ spento) con indicatore luminoso
Tasto T (selezione della quantita di una tazza) con
indicatore luminoso

3 Piastra calda/vassoio per le tazze

N —
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4 Tasto T (selezione della quantita di due tazze) con
indicatore luminoso
5 Tasto < (vapore) con indicatore luminoso
6 Regolatore (spento @ / vapore 9 / uscita acqua )
7 Maniglia in gomma
8 Tubo vapore con ugello vapore avvitato
9 Contenitore di raccolta per 'acqua residua con galleg-
giante fisso
10 Griglia a goccia
11 Indicazione della temperatura (CP caffe / & vapore)
12 Maniglia per la rimozione del serbatoio dell'acqua
13 Coperchio del serbatoio dell'acqua
14 Serbatoio dellacqua estraibile
15 Ganci per il fissaggio del serbatoio dellacqua
16 Supporto del filtro
17 Inserto filtrante per 1 tazza
18 Inserto filtro per 2 tazze
19 Cucchiaio dosatore/tamper (1 parte, 2 funzioni)

Senza illustrazione
Adattatore per capsule compatibili Nespresso

Avvertenze per l'uso dell’apparecchio

I\ AWISO:

+ Controllare la posizione del controller prima di ogni
utilizzo! Il regolatore deve essere in posizione @ prima
di inserire la spina nella presa di corrente!

+ Evitare che I'umidita penetri nell'alloggiamento. C'¢ il
rischio di scosse elettriche.

+ Durante I'utilizzo, la testina di erogazione, il portafiltro,
I'ugello per il vapore e il vassoio per le tazze diventano
molto caldi. Pericolo di ustioni!

+ Assicurarsi che il portafiltro sia correttamente e salda-
mente chiuso durante I'utilizzo, poiché I'apparecchio
funziona sotto pressione.

+ Utilizzare I'apparecchio solo quando c¢'é acqua nel
serbatoio dell'acqua.

+ Riempire il serbatoio dell'acqua solo con acqua fredda.

+ Utilizzare solo acqua potabile. Non utilizzare mai acqua
gassata (acqua frizzante).

+ Non spostare I'apparecchio quando € in funzione.

Note per 'uso

Posizione

+ Collocare I'apparecchio su una superficie piana e
antiscivolo.

+ Non utilizzare 'apparecchio sotto i pensili a causa del
calore e dei fumi che si sprigionano.

+ Non collocare I'apparecchio direttamente accanto a
fornelli a gas o elettrici o ad altre fonti di calore.

PC-ES1267_IM

Collegamento elettrico

1. Prima di inserire la spina nella presa di corrente, veri-
ficare che la tensione di rete che si desidera utilizzare
corrisponda a quella dell'apparecchio. Le informazioni
sono riportate sulla targhetta.

2. Controllare la posizione del regolatore! Il regolatore deve
essere in posizione @.

3. Collegare I'apparecchio solo a una presa di corrente
correttamente installata e dotata di messa a terra. Viene
emesso un segnale acustico e tutte le spie lampeggiano
brevemente. L'apparecchio passa quindi in modalita
standby.

Spie luminose dei tasti
Le spie dei tasti indicano la funzione attivata.

Indicatore luminoso

Tasto ; A
lampeggia si accende
L'apparecchio si E stata raggiunta
Jwy riscalda alla tempe- | la temperatura di
+ ratura di erogazione | erogazione per la
W | perlapreparazione | preparazione del
del caffe. caffe.
L'apparecchio si E stata raggiunta la
, riscalda alla tempe- | temperatura di ero-
\‘\J_} ratura di erogazione | gazione per la produ-
per la produzione di | zione di vapore.
vapore.
o
Z
Display analogico della temperatura E
-
Colore | Significato -
Giallo Fase di riscaldamento
Verde Temperatura di erogazione del caffé
Blu Temperatura del vapore acqueo

Accensione/spegnimento

+ Premere il tasto O per accendere I'apparecchio. Viene
emesso un segnale acustico. La lampada di controllo del
tasto O si accende mentre le altre lampade di controllo
lampeggiano. L'apparecchio inizia a riscaldarsi. La
piastra riscaldante diventa calda.

- Una volta raggiunta la temperatura di erogazione desi-
derata, tutte le lampade di controllo si accendono. La
temperatura di erogazione attuale si legge sulla scala
del display della temperatura.

+ Premere il tasto O per spegnere I'apparecchio. Viene
emesso un segnale acustico e tutte le lampade di con-
trollo si spengono. Estrarre quindi la spina dalla presa
di corrente.
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Normativa europea sul risparmio energetico

La direttiva europea 2009/125/CE (Direttiva sulla Proget-
tazione Ecocompatibile) comprende misure per il risparmio
energetico.

Pertanto, 'apparecchio passa in standby dopo 30 minuti.
Per motivi tecnici non € possibile visualizzarlo. Premere un
tasto qualsiasi per riaccendere 'apparecchio.

Cio consente di ottenere una maggiore sicurezza e un
minor consumo di energia.

Fatti interessanti sull’espresso

+ | chicchi di caffé espresso sono tostati pili a lungo, quindi

I'espresso & piu adatto alle persone con lo stomaco
sensibile rispetto al caffé normale.

+ Il gusto dell'espresso € pili forte di quello del caffé. Cio
& dovuto al diverso processo di tostatura. In genere si

beve senza latte. A seconda dei gusti, pud essere bevuto

zuccherato o non zuccherato.

+ Lascelta della varieta € una questione di preferenze
personali. | chicchi di caffé espresso possono essere
miscele (miscele di varieta diverse provenienti da regioni
diverse per ottenere un gusto omogeneo) o chicchi di
una sola varieta proveniente da una regione di coltiva-
zione (monorigine).

+ Nelle miscele, ai chicchi di Arabica viene spesso ag-
giunta una percentuale di Robusta (dal 20 al 30 %). Con
una percentuale elevata di Robusta, & pili facile ottenere
una buona crema durante la preparazione.

Consigli e suggerimenti per un caffé perfetto
Per una preparazione di successo dell'espresso, & impor-
tante considerare alcuni aspetti:

+ La macchina per caffé espresso deve essere preriscal-
data alla temperatura di esercizio.

+ Riscaldare le tazze con acqua calda. Posizionare le
tazze sulla piastra riscaldante fino al momento dell’uti-
lizzo. Le tazze di porcellana a pareti spesse trattengono
bene il calore.

+ Utilizzare solo chicchi di caffé espresso. L'ideale &
macinare i chicchi di caffé espresso appena prima della
preparazione. Il caffe gia macinato perde rapidamente il
Suo aroma.

+ | fondi di caffé devono essere macinati finemente, ma
non troppo. Se macinati troppo grossolanamente,
I'espresso finito manca di aroma; se macinati troppo
finemente, il sapore & amaro.

Provate diverse varieta fino a trovare il vostro gusto.

+ Compattazione dei fondi di caffe:

Aseconda della forza con cui il caffe macinato & stato
inserito nell'inserto del filtro, il risultato dell'espresso
(quantita e crema) puo variare. E quindi importante
distribuire e premere correttamente il caffé macinato
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nellinserto del filtro, in modo che I'acqua possa scorrere

uniformemente in tutti i punti.

L'inserto del filtro deve essere asciutto prima di ver-

sare il caffé macinato.

Utilizzare il tamper in dotazione per premere sui fondi

di caffé. Non esercitare una pressione troppo forte o

troppo leggera.

| fondi di caffe pressati devono avere una superficie

piatta.

Premere, non girare! Se si gira mentre si preme, la

“torta di caffé” si allenta di nuovo. Premere diretta-

mente dall’alto verso il basso sui fondi di caffé.

Per trovare “esperienza espresso” ideale per voi, vi

consigliamo di sperimentare la quantita di caffé macinato

e il modo in cui lo premete.

+ Se la scala del display della temperatura si trova nell'in-
tervallo blu (% vapore), ad esempio perché si € appena
montata la schiuma di latte, € importante tenere il porta-
filtro con l'inserto del filtro sotto 'acqua corrente fredda
prima della successiva preparazione dell'espresso per
raffreddare queste parti.

E anche importante rilasciare la pressione e abbassare

la temperatura dell'acqua nell'apparecchio. L'acqua

troppo calda, infatti, puo “bruciare” i fondi di caffe e ren-
dere amaro I'espresso. A tal fine, procedere come segue:

1. Collocare un contenitore adatto (resistente al calore/
ca. 300ml) sotto I'ugello del vapore.

2. Attendere che tutte le lampade di controllo si accen-
dano. Svitare la manopola di regolazione in posizione
QP /' e rilasciare il vapore per circa 5-10 secondi.

3. Premere il tasto \CJ* per pompare acqua fredda
nell'apparecchio.

4. Quando dall'ugello vapore esce solo acqua senza va-
pore e il display della temperatura & verde (CP caffé),
premere nuovamente il tasto . Ruotare quindi la
regolatore in posizione @.

5. Attendere che tutte le lampade di controllo si accen-
dano. A questo punto ¢ stata raggiunta la temperatura
di erogazione corretta per il prossimo espresso.

Uso dell’adattatore per capsule

L'apparecchio puo essere utilizzato solo con capsule com-
patibili Nespresso!

+Nei negozi sono disponibili diverse marche di capsule
compatibili con Nespresso. Esistono tipi di capsule di-
versi da marca a marca e anche all'interno delle marche,
che producono risultati diversi a causa della diversa
produzione. Non si tratta di un difetto dell'apparecchio.

+ Le diverse tostature, da leggera a forte, possono
influenzare la quantita e la portata del caffée. Un leggero
gocciolamento & normale.
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Utilizzo
Montaggio/smontaggio del portafiltro
+ Per montare il portafiltro sulla
testata, tenerlo con la maniglia
sul bordo sinistro dell'appa-
recchio. Inserire le alette di
guida del portafiltro negli incavi
della testa d’erogazione. Tirare
il portafiltro con la maniglia
verso destra fino a raggiun-
gere il centro dellapparecchio.
Assicurarsi che il portafiltro sia
saldamente inserito nella testa dell'infusore.

+ Per staccare il portafiltro dalla testata, tirarlo verso
sinistra.

/N AWISO: Rischio di scottature!
Dopo il processo di infusione, le parti metalliche del
portafiltro e dell'inserto del filtro sono calde.

Inserimento del contenitore di raccolta/griglia a goccia

1. Inserire il contenitore di raccolta dell'acqua residua.

2. Collocare la griglia a goccia sopra il contenitore di rac-
colta come copertura.

Messa in funzione iniziale
Durante questa procedura non utilizzare caffe in polvere!

1. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua fresca e
pulita fino al segno MAX.

2. Inserire il supporto del filtro.

3. Collocare un contenitore adatto (resistente al calore/
ca. 250 ml) sotto I'ugello del vapore.

4. Accendere I'apparecchio. L'apparecchio inizia a riscal-
darsi. La piastra riscaldante diventa calda.

5. Premere il tasto {7, attendere un momento, il processo
di erogazione inizia e I'acqua fuoriesce.

/N AWVISO: Rischio di scottature!
L'acqua nel recipiente & calda.

6. Quando l'apparecchio smette di pompare acqua, il pro-
cesso é terminato. Versare via I'acqua pompata.

- Durante il pompaggio dellacqua potrebbe verificarsi
un rumore, normale perché I'apparecchio si sta sgon-
fiando. Il rumore scomparira dopo circa 20 secondi.

7. Posizionare il recipiente vuoto sotto 'ugello del vapore.
8. Premere il tasto <. Attendere il completamento del
processo di riscaldamento per la produzione di vapore.

Osservare la scala sul display della temperatura.

9. /\ AWVISO: Rischio di scottature!
Il vapore caldo esce dall'ugello del vapore.

Per generare vapore, ruotare il comando in posi-
zione 9/ %Y. Quando dall'ugello del vapore esce
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un flusso d’acqua costante, riportare il comando in
posizione ®.

/N AWISO: Rischio di scottature!

+ Quando si sposta l'ugello del vapore dopo la
cottura, afferrarlo sempre per limpugnatura di
gomma neral

+ Lacqua nel recipiente € calda.

10. L'apparecchio € ora pronto per il funzionamento.

Inserimento e rimozione degli inserti del filtro

+ Gliinserti del filtro sono dotati di alette di guida. Queste
devono essere inserite nella tacca del portafiltro. Ruotare
quindi l'inserto del filtro di 90 gradi in modo che non cada
durante il successivo svuotamento.

+ Per poter rimuovere l'inserto del filtro, & necessario
ruotarlo in modo tale che l'aletta di guida si trovi nuo-
vamente nella tacca del portafiltro. A questo punto &
possibile rimuovere l'inserto del filtro.

Programmare la quantita di caffé individuale

E possibile modificare la quantita di caffé impostata in
fabbrica. In fabbrica sono impostate due quantita standard
per una tazza (T) e per due tazze (1T) Per modificarle
secondo i propri desideri, procedere come segue:

1. Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita suffi-
ciente di acqua e reinserirlo.

2. Inserire il portafiltro senza i fondi di caffe.

3. Posizionare una tazza sotto la testa dell'erogatore.

4. Inserire la spina di rete in una presa di corrente e accen-
dere 'apparecchio.

5. Attendere che tutte le lampade di controllo si accendano.
Tenere quindi premuto il tasto della tazza di cui si vuole
impostare la quantita standard. Si udira un segnale
acustico. Si accendono solo le spie del tasto & e del
tasto della quantita standard da impostare. Premere
nuovamente il tasto della tazza per awviare il ciclo.

6. Non appena si raggiunge la quantita desiderata, premere
nuovamente il tasto.

- Un segnale acustico e 'accensione di tutte le lampade
di controllo indicano che la programmazione ¢ stata
salvata con successo. L'apparecchio € ora di nuovo
pronto all'uso.

Cancellare la quantita di caffé programmata

Per cancellare la quantita di caffé programmata individual-
mente e ripristinare la quantita standard, procedere come
segue:

1. Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita suffi-
ciente di acqua e reinserirlo.

2. Inserire il portafiltro senza i fondi di caffe.

3. Collocare una tazza sotto la testina d'erogazione.

4. Inserire la spina di rete in una presa di corrente e accen-
dere 'apparecchio.
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. Tenere premuti contemporaneamente entrambi i tasti

(T /). Un segnale acustico indica che la program-

mazione ¢ stata cancellata.

- Le impostazioni di fabbrica vengono ripristinate e
I'apparecchio & immediatamente pronto all'uso.

Preparazione dell’espresso

1.

N
o

1

=
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Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita
sufficiente di acqua e reinserirlo. Il livello dell'acqua deve
essere compreso tra i segni MIN e MAX.

. Accendere I'apparecchio. Viene emesso un segnale

acustico. La lampada di controllo del tasto O si accende
mentre le altre lampade di controllo lampeggiano.
L'apparecchio inizia a riscaldarsi. La piastra riscaldante
diventa calda.

. Selezionare un inserto filtro (17/18). Inserirlo nel

portafiltro. Assicurarsi che l'inserto del filtro sia ruotato

di 90 gradi in modo che non cada durante il successivo
svuotamento. Vedere il capitolo precedente “Inserimento
e rimozione degli inserti del filtro”.

. Riempire l'inserto del filtro con i fondi di caffé espresso.

Utilizzare il misurino in dotazione (un misurino = 1 tazza).
Distribuire uniformemente i fondi di caffé e premere leg-
germente con il tamper. Pulire il bordo del portafiltro.

. Montare il portafiltro sulla testina d'erogazione. Assicu-

rarsi che il portafiltro sia saldamente inserito nella testina
d’erogazione.

. Quando si raggiunge la temperatura di infusione deside-

rata, tutte le lampade di controllo si accendono. Posizio-
nare la tazza o le tazze sotto la testina d'erogazione sul
vassoio di raccolta.

. Premere il tasto T o (7. L'acqua calda viene fatta

passare attraverso il filtro.

. Quando non scorre piu caffé, togliere le tazze.

- Rimuovere il supporto del filtro dopo ogni prepara-
zione. In questo modo si prolunga la durata della
guarnizione di gomma della testina di erogazione.

Staccare il portafiltro dalla testina di erogazione.

. Per preparare un’altra tazza di espresso, € necessario
svuotare l'inserto del filtro e riempirlo nuovamente:

/N AVVISO: Rischio di scottature!
Le parti metalliche del portafiltro e dell'inserto sono
calde.

Battere i fondi di caffé dall'inserto del filtro. Se necessa-
rio, aiutarsi con un cucchiaio. Sciacquare i fondi di caffé
rimasti con acqua.

. Per preparare la tazza o le tazze successive di

espresso, procedere come descritto sopra.
- Latemperatura del caffe della prima tazza preparata e
delle tazze successive pud essere diversa.
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Preparazione del cappuccino
Un cappuccino ¢ solitamente composto da un terzo di caffé,

un terzo di latte caldo e un terzo di schiuma di latte.

La schiuma di latte non deve essere cosi solida da poterla
modellare con un cucchiaio. Piuttosto, deve essere

cremosa, come la panna montata non del tutto rigida, cioé
avere una consistenza densa.

Inoltre, per la preparazione sono necessari:

* una tazzina piu grande e rigonfia (ca. 180 ml) in cui
preparare 'espresso;

* una piccola schiumarola con beccuccio pronunciato (ad
esempio 0,3 litri);

+ qualsiasi recipiente piccolo e resistente al calore;

+ latte freddo con un contenuto di grassi di almeno il 3,5%.

A ATTENZIONE: Rispettare la sequenza!
1. Preparare 'espresso.
2. Schiumare il latte.

Per preparare il cappuccino, procedere come descritto in
“Preparazione dell'espresso”.

Per schiumare il latte necessario, procedere come segue:

A AVVISO: Pericolo di ustione!

La fuoriuscita di vapore caldo pu6 causare lesioni.
Durante il processo di riscaldamento, dalla testina di
erogazione e/o dall'ugello del vapore puo fuoriuscire per
breve tempo vapore caldo/acqua calda!

+ Prima di attivare la funzione vapore, accertarsi che il
regolatore sia in posizione @.

Non puntare mai il getto di vapore verso le persone.
Collocare sempre un contenitore sotto I'ugello del
vapore.

1. Ruotare il tubo del vapore verso I'esterno. Assicurarsi
che l'ugello del vapore sia avvitato.
2. Collocare un contenitore resistente al calore sotto

I'ugello del vapore.

3. Riempire la caraffa fino a un massimo di un terzo con
latte freddo.

4. Premere il tasto < e attendere che la spia si accenda.

5. Prima di ogni schiumata, ruotare brevemente la rego-
latore di controllo in direzione di </ T per scaricare la
condensa accumulata. Quando esce solo vapore, I'ap-
parecchio & pronto per la preparazione della schiuma.

6. Collocare il bricco del latte pieno sotto I'ugello del
vapore.

7. Sollevare la caraffa in modo che l'ugello del vapore sia
immerso appena sotto la superficie del latte.

- Non tenere I'ugello del vapore al centro della caraffa,
ma sul bordo interno. Questa posizione & importante
per far si che il latte si muova in modo vorticoso
durante la preparazione della schiuma. Si consiglia
di utilizzare il beccuccio della caraffa come guida per
l'ugello del vapore.
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8. Ruotare lentamente la manopola di regolazione in
direzione di <P/ fino a impostare la quantita di vapore
desiderata. Muovere leggermente la caraffa verso
Ialto e verso il basso. Quando il latte ha raggiunto il
volume desiderato (ca. il 50%), ruotare la manopola in
posizione @.

- Se si desidera riscaldare ulteriormente il latte, tenere
I'ugello del vapore sul fondo del recipiente durante
la produzione di vapore. Assicurarsi che il latte non
bolla. Cio provocherebbe la rottura della schiuma.

- Se la spia si spegne durante la produzione di vapore,
I'acqua non & pit sufficientemente calda. Ruotare
la manopola di controllo su @. Attendere che la spia
si accenda di nuovo. A questo punto & possibile
ricominciare a schiumare il latte.

9. Dopo la schiumatura, si pud battere brevemente
la caraffa sul piano di lavoro (come se la si stesse
appoggiando in modo brusco) per eliminare le ultime
bolle daria grossolane. Far girare la caraffa con leggeri
movimenti rotatori. In questo modo si mescola di nuovo
un po’ la schiuma dopo averla montata. Ora non lasciate
passare molto tempo.

10. Mentre si fa roteare la caraffa con leggeri movimenti
circolari, versare lentamente la schiuma di latte nell'e-
Spresso.

- Con pochi movimenti abili, € possibile disegnare dei
motivi nella schiuma.

- Aseconda dei gusti, la schiuma pud essere cosparsa
di cacao in polvere o cannella.

. IMPORTANTE: Pulire I'ugello del vapore subito dopo
ogni schiumata! Infatti, quando si chiude il regolatore, in
una frazione di secondo si crea un vuoto che risucchia
un po’ di latte nell'ugello del vapore. Posizionare il conte-
nitore resistente al calore sotto I'ugello del vapore. Ruo-
tare brevemente la regolatore di regolazione in modo da
sciacquare i residui di latte dall'ugello del vapore. Pulire
l'ugello del vapore con un panno umido.

12. Per disattivare la funzione vapore, premere il tasto <.

Tutte le lampade di controllo si accendono.

1

=

Utilizzo di capsule compatibili Nespresso

L'apparecchio pud essere utilizzato anche con capsule
compatibili Nespresso.

1. Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita
sufficiente di acqua e reinserirlo. Il livello dell'acqua deve
essere compreso tra i segni MIN e MAX.

2. Accendere I'apparecchio. Viene emesso un segnale
acustico. Tutte le lampade di controllo si accendono.
L'apparecchio inizia a riscaldarsi. La piastra riscaldante
diventa calda.
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3. Inserire una capsula compatibile con Nespresso nell'a-
dattatore per capsule. Atal fine, procedere come segue:
3.1 Aprire lo sportello dell'adattatore per capsule.

3.2 Premere la capsula nelladattatore con una leggera
pressione. Le punte metalliche sul fondo dell'adat-
tatore forano la capsula.

3.3 Richiudere l'aletta in modo che scatti in posizione.

4. Inserire I'adattatore per le capsule nel portafiltro.

5. Montare il portafiltro sulla testina d’erogazione. Assicu-
rarsi che il portafiltro sia saldamente inserito nella testina
d'erogazione.

6. Quando si raggiunge la temperatura di infusione deside-
rata, tutte le lampade di controllo si accendono. Posizio-
nare la tazza o le tazze sotto la testina d’erogazione sul
vassoio di raccolta.

7. Premere il tasto T o W L'acqua calda viene fatta
passare attraverso il filtro.

8. Quando non scorre pit caffé, togliere le tazze.

- Rimuovere il supporto del filtro dopo ogni prepara-
zione. In questo modo si prolunga la durata della
guarnizione di gomma della testina di erogazione.

9. Staccare il portafiltro dalla testina d'infusione.

10. Per preparare un’altra tazza, € necessario sostituire la
capsula con una nuova:

/N AWISO: Rischio di scottature!
Le parti metalliche del portafiltro e dell'inserto sono
calde.

Prima di sostituire la capsula, & necessario raffreddare
I'adattatore per capsule compatibili con nespresso sotto
I'acqua fredda.
11. Per preparare la tazza o le tazze successive, procedere
come descritto sopra.
- Latemperatura del caffe della prima tazza preparata e
delle tazze successive puo essere diversa.

Funzione acqua calda
L'apparecchio pud essere utilizzato anche per preparare
acqua calda per il té. Atal fine, procedere come segue:

1. Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita suffi-
ciente di acqua e reinserirlo.

2. Ruotare il tubo del vapore verso 'esterno. Assicurarsi
che l'ugello del vapore sia avvitato.

3. Collocare una tazza sotto 'ugello del vapore.

4. Accendere I'apparecchio con il tasto . Attendere che
I'apparecchio sia preriscaldato.

5. Ruotare il regolatore in posizione <P/ .
L'apparecchio inizia a erogare acqua. Le spie di controllo
delle tazze lampeggiano e la lampada di controllo del
vapore si spegne.

6. Dopo aver erogato la quantita d'acqua desiderata (max.
150 ml), riportare il comando in posizione @.
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Pulizia

/A AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia, estrarre sempre la spina dalla
presa di corrente e attendere che I'apparecchio si sia raffreddato.

* Non immergere 'apparecchio in acqua. Potrebbe causare

scosse elettriche o incendi.

* L'ugello del vapore é caldo subito dopo l'uso!

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti taglienti o abrasivi.

Se necessario, pulire I'esterno dell'apparecchio con un
panno leggermente umido, senza additivi.

Testa dell’infusore e guarnizione di gomma

Pulire la testa dellinfusore e la guarnizione di gomma con
un panno umido. Inumidire preventivamente una spazzola
di nylon morbida per rimuovere lo sporco piu ostinato.
Asciugare con un panno asciutto.

Accessori

E possibile pulire il portafiltro, gli inserti del filtro, la Griglia
a goccia, il contenitore di raccolta, il misurino, il serbatoio
dell'acqua e I'ugello del vapore in acqua tiepida con un po’
di detersivo per piatti. Se necessario, & possibile utilizzare
una spazzola di nylon fine e morbida. Risciacquare con
acqua pulita. Asciugare le parti con un panno morbido.

/\ ATTENZIONE:

Questi componenti non sono adatti alla pulizia in lavasto-
viglie. L'esposizione al calore e a detergenti aggressivi
potrebbe farli deformare o scolorire.

Serbatoio dell'acqua

1. Estrarre il serbatoio dell'acqua tirandolo per la maniglia.

Reinserirlo dopo averlo pulito e asciugato.
- Sul serbatoio dellacqua sono presenti due ganci.
2. Agganciare il serbatoio dell'acqua ai due occhielli
dell'apparecchio.
3. Premere leggermente il serbatoio dellacqua verso il
basso in modo che la valvola si apra.
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Ugello del vapore

Pulire il tubo del vapore e I'ugello del vapore avvitato subito
dopo ogni preparazione di schiuma di latte. | residui di latte
che si sono seccati rendono piu difficile la pulizia.

1. Svitare l'ugello del vapore. Lasciarlo a bagno nell'acqua
di risciacquo calda per un po’. Questo aiuta a sciogliere
i residui di latte.

2. Pulire il tubo del vapore dell'apparecchio con un panno
umido.

- Per rimuovere i residui essiccati, riempire un reci-
piente con acqua calda. Posizionarlo sotto il tubo del
vapore in modo che vi sia immerso.

3. Dopo la pulizia, riavvitare 'ugello del vapore sul tubo
del vapore. Collocare un contenitore vuoto resistente al
calore sotto 'ugello del vapore. Utilizzare 'apparecchio
come descritto ai punti 4 e 5 di “Preparazione del
cappuccino”. Dopo questa pulizia del vapore, I'ugello del
vapore & di nuovo pronto per l'uso.

Decalcificazione

| depositi di calcare compromettono il funzionamento dell’ap-
parecchio. Pertanto, I'apparecchio deve essere decalcificato
regolarmente. Gli intervalli tra le decalcificazioni dipendono
dalla durezza dell'acqua e dalla frequenza di utilizzo.

Decalcificare con un prodotto decalcificante disponibile in
commercio, come raccomandato per le macchine da caffé.

1. Seguire le istruzioni di dosaggio riportate sulla confe-
zione o sul foglietto illustrativo.

2. Utilizzare I'apparecchio senza il portafiltro, come per
la preparazione dell'espresso, finché il serbatoio non &
vuoto. Far passare la soluzione attraverso la testina di
erogazione.

A\ AWISO:

+ Sciacquare il serbatoio dell'acqua e far passare un
pieno di acqua fresca attraverso la testina di eroga-
zione per eliminare eventuali residui di decalcificante.

+ Non utilizzare quest'acqua per il consumo.
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Conservazione

Pulire I'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

Si consiglia di riporre I'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa Rimedio
L'apparecchio non fun- L'apparecchio non ha alimentazione. Controllare la presa di corrente con un altro
ziona. apparecchio.
Inserire correttamente la spina di rete.
Controllare il fusibile di casa.
L'apparecchio & difettoso. Contattare il nostro servizio o uno specialista.
Non c'¢ piu caffe che Spegnere I'apparecchio!
arriva. II serbatoio dell'acqua & vuoto. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua

fresca.

Il serbatoio dell'acqua non & montato
correttamente; la valvola non € aperta.

Premere con forza il serbatoio dell'acqua sul lato
superiore finché non si blocca in posizione.

| fori del supporto filtro e la testa sono
bloccati.

Pulire il supporto filtro, il filtro e I'uscita della
testa.

Aria nel circuito di riscaldamento.

Generare il vapore come descritto in “Prepara-
zione del cappuccino”. Ruotare la regolatore di
regolazione in direzione <P/ fino allarresto.

| fondi di caffé sono troppo fini o troppo
compressi.

Allentare i fondi di caffé. Spargerli regolarmente
e comprimerli solo leggermente con il tamper.

Depositi di calcare nell'apparecchio.

Decalcificare I'apparecchio come descritto.

La pompa & rumorosa. Spegnere I'apparecchio!

Il serbatoio dell'acqua & vuoto.

Riempire il serbatoio dellacqua con acqua
fresca.

Il serbatoio dell'acqua non & montato
correttamente; la valvola non € aperta.

Premere con forza il serbatoio dell'acqua sul lato
superiore finché non si blocca in posizione.

Aria nel circuito dellacqua.

Scaricare I'apparecchio come descritto in
“Messa in funzione iniziale”.

II caffé espresso fuoriesce Interrompere il processo!

dal bordo del supporto II'supporto filtro non & montato corretta-
fitro. mente 0 non & abbastanza chiuso.

Montare il supporto filtro correttamente come de-
scritto in “Montaggio/smontaggio del portafiltro”.

Troppi fondi caffé nell'inserto filtro.

Rimuovere i fondi di caffé in eccesso.

| residui di fondi di caffé sulla guarnizione
di gomma della testa.

Spegnere I'apparecchio e lasciarlo raffred-
dare.
Pulire la guarnizione in gomma come indicato.

II caffé macinato € stato conservato a
lungo in un luogo caldo e umido.

Utilizzare caffe in polvere fresco.
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Problema Possibile causa Rimedio
II caffé espresso € troppo | Le tazze non sono state preriscaldate. Pulire le tazze con acqua calda.
freddo.

La crema di caffe & legger-

mente scolorata (il caffé posizionati regolarmente.

| fondi di caffé sono troppo ruvidi o non

Utilizzare il tamper fornito.

finisce subito).

Pochi fondi caffe nellinserto filtro.

Secondo l'inserto del filtro utilizzato (1 tazza o
2 tazze), riempire una o due misurini nellinserto
del filtro (un misurino = 1 tazza).

La crema di caffé & legger-

mente scura (il caffé finisce | compressi.

| fondi di caffé sono troppo fini o troppo

Allentare i fondi di caffe. Spargerli regolarmente
e comprimerli solo leggermente con il tamper.

lentamente).

Troppi fondi caffe nell'inserto filtro.

Utilizzare meno fondi di caffé. Secondo l'inserto
del filtro utilizzato (1 tazza o 2 tazze), riempire
una o due misurini nellinserto del filtro (un
misurino = 1 tazza).

Nessuna crema sul caffé
espresso.

| fondi di caffé espresso non sono adatti.

Se necessario cambiare la marca.

Il latte non si monta. Il latte non & adatto.

Utilizzare latte con almeno il 3,5% di grassi.

Il latte non & abbastanza freddo.

Utilizzare latte di frigorifero.

L'ugello vapore & sporco.

Pulire I'ugello vapore come indicato.

Dati tecnici

PC-ES 1267
.220-240V~, 50-60Hz
1100w
.ca. 1,8 litri

Alimentazione:
Consumo di energia:..
Quantita di riempimento:
Classe di protezione: .........
Pressione: ..
Peso netto:.
Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.
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Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.
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Usuwanie zaprogramowanej ilosci kawy
Przygotowanie espresso
Przygotowanie cappuccino
Korzystanie z kapsutek kompatybilnych
z systemem Nespresso
Funkcja goracej wody
Czyszczenie
Glowica zaparzajaca i gumowa uszczelka....
Akcesoria
Usuwanie kamienia
Przechowywanie
Rozwigzywanie problemoéw
Dane techniczne
Warunki gwarancji
Usuwanie
Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”

Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe. Zdejmij réwniez czerwong zatyczke znajdu-
jaca sig pod zbiornikiem wody!

3. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

5. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub

pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie

urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

—
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Zakres dostawy

1x ekspres kapsutkowy do espresso

1x wyjmowany zbiornik na wode

1% przykrecana dysza pary

1x uchwyt filtra

1x wkiad filtra na 1 filizanke

1x wkiad filtra na 2 filizanki

1x adapter do kapsutek kompatybilnych z systemem
Nespresso

1x kratka ociekowa

1% pojemnik na resztki wody ze statym ptywakiem

1x lyzka miarowa/tamper

59

2211.23



JEZYK POLSKI

Przeglad elementow obstugi

Przycisk O (wh./wyt.) z lampka kontrolng,
Przycisk T (wybdr ilosci na jedna filizanke) z lampka
kontrolng
3 Plyta grzejna/taca na filizanki
4 Przycisk {7 (wybor ilosci dwdch filizanek) z lampka,
kontrolng
Przycisk < (para) z lampka kontrolng,
Regulator (wyt. @/ para <P / wyjscie wody )
Gumowy uchwyt
Przewdd pary z przykrecang dysza pary
9 Pojemnik na resztki wody ze statym ptywakiem
10 Kratka ociekowa
11 Wskaznik temperatury (CP kawa / & para)
12 Uchwyt do wyjmowania zbiornika na wodg
13 Pokrywa zbiornika na wodg
14 Wyjmowany zbiornik na wode
15 Haczyki do mocowania zbiornika na wode
16 Uchwyt filtra
17 Whktad filtra na 1 filizanke
18 Wkiad filtra na 2 filizanki
19 tyzka miarowa/tamper (1 cze$c¢, 2 funkcje)

N —

Bez ilustracji
Adapter do kapsutek kompatybilnych z systemem Ne-
Spresso

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

[\ OSTRZEZENIE:

+ Przed kazda obstuga nalezy sprawdzi¢ potozenie
sterownika! Kontroler musi znajdowac si¢ w pozycji @
przed podigczeniem wtyczki sieciowej do gniazdkal

+ Nie dopusci¢ do przedostania sie wilgoci do obudowy.
Istnieje ryzyko porazenia pradem.

+ Glowica zaparzajaca, uchwyt filtra, dysza pary i tacka
na filizanki bardzo nagrzewaja sie podczas obstugi.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

+ Nalezy upewnic sie, ze uchwyt filtra jest prawidtowo
i bezpiecznie zamkniety podczas obstugi, poniewaz
urzadzenie dziata pod ci$nieniem.

+ Urzadzenia nalezy uzywac tylko wtedy, gdy w zbiorniku
na wode znajduje sie woda.

+  Zbiornik wody nalezy napetnia¢ wytacznie zimng woda.

+ Uzywaj wytacznie wody pitnej. Nigdy nie uzywaj wody
gazowane;.

+ Nie przesuwa¢ urzadzenia podczas jego obstugi.
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Uwagi dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ na ptaskiej i antyposlizgowej
powierzchni.

+ Nie nalezy obstugiwa¢ urzadzenia pod szafkami wisza-
cymi ze wzgledu na unoszace sig ciepto i opary.

+ Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia bezpo$rednio obok
kuchenki gazowej lub elektrycznej ani innych zrodet
ciepta.

Podtaczenie elektryczne

1. Przed wiozeniem wtyczki sieciowej do gniazda nalezy
sprawdzic, czy napiecie sieciowe jest zgodne z napie-
ciem urzadzenia. Informacje na ten temat znajduja si¢ na
tabliczce znamionowe;.

2. Sprawdz potozenie regulatora! Regulator musi znajdo-
wac sie w pozycji @.

3. Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazda z uziemieniem. Rozlegnie sig
sygnat dzwiekowy, a wszystkie lampki kontrolne zaczng
krétko miga¢. Nastepnie urzadzenie przechodzi w tryb
czuwania.

Lampki kontrolne przyciskow
Kontrolki na przyciskach wskazuja, ktéra funkcja jest

aktywna.

Lampka kontrolna

Przycisk

blyski zapala sie
o Urzadzenie Temperatura pa-
+ nagrzewa sie do rzenia kawy zostata
temperatury parzenia | osiagnieta.
w kawy.
Urzadzenie Temperatura parze-
& nagrzewa sie do nia dla wytwarzania
v temperatury parzenia | pary zostata osia-
pary. gnieta.

Analogowy wyswietlacz temperatury

Kolor Znaczenie

Zotty Faza podgrzewania

Zielony | Temperatura parzenia kawy

Niebieski | Temperatura pary wodnej

Wiaczanie/wylaczanie

+ Naci$nij przycisk O, aby wigczy¢ urzadzenie. Rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy. Lampka kontrolna przycisku ¢
Swieci sie, a pozostate lampki kontrolne migaja. Urza-
dzenie zaczyna sig nagrzewac. Plyta grzewcza staje sie
goraca.
- Po osiggnieciu wymaganej temperatury parzenia

zapalajg sie wszystkie lampki kontrolne. Biezaca
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temperature parzenia mozna odczyta¢ na skali wy-
Swietlacza temperatury.
+ Nacinij przycisk O, aby wylaczy¢ urzadzenie. Rozlegnie
sig sygnat dzwigkowy i wszystkie lampki kontrolne zga-
sna. Nastepnie wyciagnij wtyczke sieciowa z gniazdka.

Europejskie przepisy dotyczace oszczedzania energii
Europejska Dyrektywa 2009/125/EC (Dyrektywa Ecode-
sign) zawiera informacje dotyczace oszczedzania energii.

Dlatego urzadzenie przetacza sie w tryb gotowosci po

30 minutach. Z przyczyn technicznych nie mozna wyswietli¢
tego komunikatu. Naciénij dowolny przycisk, aby ponownie
wiaczy¢ urzadzenie.

W ten sposob korzystamy na zwigkszonym bezpieczen-
stwie oraz nizszym zuzyciu energii.

Ciekawostki na temat espresso

+ Ziarna espresso sg palone diuzej, dlatego espresso jest
bardziej odpowiednie dla 0sdb o wrazliwym zotadku niz
zwykta kawa.

+ Espresso smakuje mocniej niz kawa. Wynika to z innego
procesu palenia. Klasycznie pije si¢ je bez mleka.

W zaleznosci od upodoban mozna jg pi¢ stodzong lub
niestodzona.

+ Wybdr odmiany jest kwestig osobistych preferencii.
Ziarna espresso to albo mieszanki (mieszanki réznych
odmian z réznych regiondw w celu uzyskania spéjnego
smaku), albo pojedyncze odmiany z jednego regionu
uprawy (pojedyncze pochodzenie).

+ W mieszankach, do ziaren Arabiki czesto dodaje sig
pewng ilos¢ Robusty (od 20 do 30 %). Wysoki udziat
Robusty utatwia uzyskanie dobrej cremy podczas przy-
gotowywania kawy.

Wskazowki i triki dla doskonatej przyjemnosci z kawy
Aby przygotowa¢ udane espresso, nalezy wzia¢ pod uwage
kilka rzeczy:

+ Ekspres do kawy nalezy podgrza¢ do temperatury
roboczej.

+ Podgrzej filizanki goraca woda. Do momentu uzycia
umies¢ filizanki na rozgrzanej ptycie grzewczej. Grubo-
Scienne filizanki porcelanowe dobrze utrzymujg ciepfo.

+ Uzywaj wytacznie ziaren espresso. Idealnym rozwigza-
niem jest zmielenie ziaren espresso tuz przed przygoto-
waniem. Kawa, ktéra zostata juz zmielona, szybko traci
swoj aromat.

+ Ziarna kawy powinny by¢ drobno zmielone, ale nie za
drobno. Zbyt drobno zmielone espresso nie ma aromatu,
a zbyt drobno zmielone espresso ma gorzki smak.
Wyprdbuj rézne odmiany, az znajdziesz swoj smak.

+ Zageszczanie fusow z kawy:

W zaleznosci od tego, jak mocno zmielona kawa zostata
wcisnieta do wkfadu filtra, rezultaty parzenia espresso
(ilos¢ espresso i crema) moga sig rézni¢. Dlatego wazne
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jest, aby odpowiednio rozprowadzi¢ i docisna¢ zmielong

kawe we wkiadzie filtra, tak aby woda mogta przeptywac

réwnomiernie we wszystkich punktach.

Przed wsypaniem zmielonej kawy wkiad filtra musi

by¢ suchy.

Uzyj dotaczonego tampera, aby docisna¢ zmielong,

kawe. Nie naciskaj zbyt mocno ani zbyt lekko.

Dociskane fusy musza mie¢ ptaska powierzchnie.

Naciskaj, nie obracaj! Obracanie podczas naciskania

ponownie poluzuje ,ciastko kawowe". Naciskaj prosto

w déti od gory na fusy.

Aby znalez¢ idealne ,espresso” dla siebie, zalecamy

eksperymentowanie z ilocia zmielonej kawy i sposobem

jej prasowania.

Jesli skala wyswietlacza temperatury znajduje si¢ w

niebieskim zakresie (& para), np. poniewaz wtasnie

spieniono mleko, przed nastepnym przygotowaniem
espresso nalezy przytrzyma¢ uchwyt filtra z wktadem
filtra pod zimng biezaca woda, aby schiodzi¢ te czgsci.

Wazne jest rowniez zwolnienie cinienia i obnizenie

temperatury wody w urzadzeniu. Wynika to z faktu, ze

zbyt goraca woda moze ,spalic” fusy kawy, a espresso
bedzie miato gorzki smak. W tym celu nalezy wykona¢
nastepujace czynnosci:

1. Umie$¢ odpowiedni pojemnik (zaroodporny/ok.
300ml) pod dysza pary.

2. Poczekaj, az za$wiecq sie wszystkie lampki kontro-
Ine. Odkre¢ pokretto sterowania do pozycji 4/

i wypuszczaj pare przez okoto 5-10 sekund.

3. Naci$nij przycisk W', aby wpompowa¢ zimng wode
do urzadzenia.

4. Gdy z dyszy pary wydobywa sie tylko woda bez pary,
a wskaznik temperatury znajduje sig w zielonym
zakresie (C2 kawa), ponownie nacisnij przycisk W7
Nastepnie przekre¢ regulator do pozycji @.

5. Poczekaj, az zaswiecq sig wszystkie lampki kon-
trolne. Wéwczas osiagnieta zostanie prawidiowa
temperatura parzenia nastepnego espresso.

Korzystanie z adaptera kapsutek

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie z kapsutkami
kompatybilnymi z systemem Nespresso!

+ W sklepach dostepne sa kapsutki réznych marek kom-
patybilne z systemem Nespresso. Istniejg rozne rodzaje
kapsutek w zalezno$ci od marki, a takze w ramach
marek, ktore daja rézne wyniki ze wzgledu na rozna,
produkcje. Nie jest to wada urzadzenia.

+ Rozne rodzaje palenia, od jasnego do mocnego, moga,
wptywaé na ilos¢ i przeptyw kawy. Lekkie kapanie jest
zjawiskiem normalnym.
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Obstuga

Montaz/demontaz uchwytu filtra

+ Aby zamontowac uchwyt
filtra w glowicy zaparzajacej,
przytrzymaj go za uchwyt znaj-
dujacy sie na lewej krawedzi
urzadzenia. W6z uchwyty
prowadzace uchwytu filtra do
wgtebien glowicy zaparzajacej.
Pociagnij uchwyt filtra za
uchwyt w prawo, az dotrze do
$rodka urzadzenia. Upewnij
sie, ze uchwyt filtra jest dobrze osadzony w glowicy
zaparzajacej.

+ Aby odigczy¢ uchwyt filtra od glowicy zaparzajacej,
pociagnij go w lewo.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzer!
Po zakonczeniu procesu parzenia metalowe czesci
uchwytu filtra i wktadu filtra sg gorace.

Wkiadanie pojemnika zbiorczego/ kratki ociekowej

1. Wi6z pojemnik na resztki wody.

2. Umies¢ kratke ociekowa na gérze pojemnika zbiorczego
jako pokrywe.

Pierwsze uruchomienie

Podczas tej procedury nie wolno uzywac kawy w proszku!

1. Napetnij zbiornik na wode czysta, Swiezg wodg do
oznaczenia MAX.

2. \Wi6z uchwyt filtra.

3. Umies¢ odpowiedni pojemnik (zaroodporny/ok. 250 ml)
pod dysza pary.

4. Wiacz urzadzenie. Urzadzenie zaczyna si¢ nagrzewac.
Plyta grzewcza staje sie goraca.

5. Naciénij przycisk \, odczekaj chwile, rozpocznie sie
proces parzenia i zacznie wyptywac woda.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzer!
Woda w zbiorniku jest goraca.
6. Gdy urzadzenie przestanie pompowac wode, proces
jest zakoniczony. Wylej wypompowang wode.

- Podczas wypompowywania wody moze pojawic sie
hatas, co jest normalne, poniewaz urzadzenie oprdz-
nia sig. Hatas zniknie po okoto 20 sekundach.

7. Umie$¢ pusty pojemnik pod dysza pary.

8. Naciénij przycisk <». Poczekaj na zakoriczenie procesu
podgrzewania w celu wytworzenia pary. Obserwuj skale
na wyswietlaczu temperatury.
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9. /\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzer!
Z dyszy pary zacznie wydobywac sie goraca para.

Aby wytworzy¢ pare, ustaw pokretto w potozeniu » /.
Gdy z dyszy parowej zacznie wydobywac sie staly stru-
mien wody, przekre¢ pokretto z powrotem do pozycji ®.

A OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!

+ Podczas przenoszenia dyszy pary po zakorficzeniu
gotowania na parze nalezy zawsze chwytac jg za
czarny gumowy uchwyt!

+ Woda w zbiorniku jest goraca.

10. Urzadzenie jest teraz gotowe do pracy.

Wktadanie i wyjmowanie wktadoéw filtra

+ Na wkfadach filtracyjnych znajduja sie wystepy prowa-
dzace. Nalezy je wiozy¢ w wyciecie w uchwycie filtra.
Nastepnie nalezy obréci¢ wktad filtra 0 90 stopni, aby nie
wypadt podczas pdzniejszego oprozniania.

+ Aby moc wyja¢ wkiad filtra, nalezy go obréci¢ w taki
sposob, aby nosek prowadzacy ponownie znalazt sig
w wycieciu uchwytu filtra. Teraz mozna wyja¢ wktad filtra.

Programowanie indywidualnej ilosci kawy

Istnieje mozliwo$¢ zmiany fabrycznie ustawionej ilosci

kawy. Fabrycznie ustawione sg dwie standardowe ilosci dla

jednej filizanki (TZ) i dla dwoch filizanek (1) Aby zmieni¢
je zgodnie z wlasnymi zyczeniami, wykonaj nastepujace
czynnosci:

1. Napetnij zbiornik na wode odpowiednig iloscig wody
i Widz go ponownie.

2. Zatdz uchwyt filtra bez fusow.

3. Umiesc filizanke pod gtowicq zaparzajaca.

4. Wiozy¢ wtyczke sieciowg do gniazdka i wigczy¢ urza-
dzenie.

5. Poczekaj, az zaswiecq sie wszystkie lampki kontrolne.
Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk filizanki, ktorej
standardowa ilo$¢ ma zosta¢ ustawiona. Ustyszysz
sygnat dzwiekowy. Zadwieca sie tylko lampki kontrolne
przycisku O i przycisku, ktorego standardowa ilos¢
ma zosta¢ ustawiona. Ponownie nacisnij przycisk na
filizance, aby rozpoczag cykl.

6. Po osiagnieciu zadanej ilosci ponownie nacisnij przycisk.
- Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zadwieca sig

wszystkie lampki kontrolne, wskazujac, ze programo-
wanie zostato pomysinie zapisane. Urzadzenie jest
teraz ponownie gotowe do pracy.

Usuwanie zaprogramowanej ilosci kawy
Aby usuna¢ indywidualnie zaprogramowang, ilos¢ kawy
i przywrocic ilos¢ standardowa, nalezy wykonaé nastepu-
jace czynnosci:
1. Napetnij zbiornik na wode odpowiednig iloscig wody
i Widz go ponownie.
2. Zatdz uchwyt filtra bez fusow.
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3. Umiesc filizanke pod glowicq zaparzajaca.

4. Whozy¢ wtyczke sieciowg do gniazdka i wigczy¢ urza-
dzenie.

5. Naciénij i przytrzymaj oba przyciski (& / \2) jednocze-
$nie. Rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy wskazujacy, ze
programowanie zostato usuniete.

- Ustawienia fabryczne zostang przywrécone, a urza-
dzenie bedzie natychmiast gotowe do ponownego
uzycia.

Przygotowanie espresso

1. Napetnij zbiornik na wode odpowiednig iloscig wody
i wioz go ponownie. Poziom wody musi znajdowac si¢
pomiedzy oznaczeniami MIN i MAX.

2. Wigcz urzadzenie. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Lampka kontrolna przycisku & $wieci sig, a pozostate
lampki kontrolne migaja. Urzadzenie zaczyna sie na-
grzewat. Plyta grzewcza staje sie goraca.

3. Wybierz wkiad filtra (17/18). Umie$¢ go w uchwycie fil-
tra. Upewnij sie, ze wkiad filtra jest obrocony o 90 stopni,
aby nie wypadt podczas pdzniejszego oprozniania. Patrz
poprzedni rozdziat ,Wktadanie i wyjmowanie wktadow
filtra“.

4. Napelnij wkiad filtra fusami espresso. Uzyj dotaczonej
miarki (jedna miarka = 1 filizanka). Réwnomiernie
rozprowadz fusy i lekko dociénij je tamperem. Wyczy$¢
krawedz uchwytu filtra.

5. Zal6z uchwyt filtra na glowice zaparzajaca. Upewnij
sie, ze uchwyt filtra jest dobrze osadzony w glowicy
zaparzajacej.

6. Po osiagnieciu wymaganej temperatury parzenia zapalg,
sie wszystkie lampki kontrolne. Umie$¢ filizanke (fili-
zanki) pod glowica zaparzajaca na tacy ociekowe;.

7. Nacisénij przycisk O lub ' Gorgca woda zostanie
przettoczona przez filtr.

8. Gdy kawa przestanie wyptywac, wyjmij filizanke (filizanki).
- Po kazdym przygotowaniu nalezy wyja¢ uchwyt filtra.

Przedtuzy to zywotno$¢ gumowej uszczelki w gtowicy
zaparzajace;.

9. Odfacz uchwyt filtra od glowicy zaparzajace;.

10. Aby zaparzyc¢ kolejna filizanke espresso, nalezy oproz-
ni¢ wkiad filtra i napetni¢ go ponownie:

A OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!
Metalowe cze$ci uchwytu filtra i wktadu filtra sg
gorace.
Wyrzu¢ fusy z kawy z wktadu filtra. W razie potrzeby
uzyj tyzki. Wyptucz resztki fusow woda,
11. Aby przygotowac kolejna filizanke (filizanki) espresso,
wykonaj czynno$ci opisane powyzej.
- Temperatura kawy w pierwszej przygotowane; fili-
zance i w kolejnych filizankach moze by¢ inna.
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Przygotowanie cappuccino

Cappuccino sktada sie zazwyczaj w jednej trzeciej z kawy,
w jednej trzeciej z goracego mleka i w jednej trzeciej

z mlecznej pianki.

Pianka mleczna nie powinna by¢ tak twarda, aby mozna

ja bylo formowac¢ tyzka. Powinna by¢ raczej kremowa, jak
bita $mietana, ktéra nie jest catkiem sztywna, tj. mie¢ gestq
konsystencie.

Ponadto do przygotowania potrzebne beda:

* wigksza, baniasta filizanka (ok. 180 ml), w ktérej przygo-
tujesz espresso;

+ maly dzbanek do spieniania z wyraznym dziobkiem (np.
0,3 litra);

+ dowolne mate naczynie zaroodporne;

+ zimne mleko 0 zawartosci ttuszczu co najmniej 3,5 %.

/\ UWAGA: Przestrzegaj wiasciwej kolejnosci!
1. Zaparzy¢ espresso.
2. Spieni¢ mleko.

Aby przygotowa¢ cappuccino, wykonaj czynno$ci opisane
w czesci Przygotowanie espresso”.

Aby spieni¢ mleko, wykonaj nastepujace czynnosci:

/\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparzenia!
Wydostajaca sie goraca para moze spowodowac obraze-
nia. Podczas procesu podgrzewania z glowicy zaparzaja-
cej i/lub dyszy pary moze przez krotki czas wydobywaé
sie goraca para/goraca woda!

+ Przed wigczeniem funkgji pary nalezy upewnic sig, ze
regulator znajduje sie w potozeniu @.

Nigdy nie kieruj strumienia pary w strone ludzi.

Pod dysza pary nalezy zawsze umieszcza¢ pojemnik.

1. Odchyli¢ przewod pary na zewnatrz. Upewnij sig, ze
dysza pary jest przykrecona.

2. Umie$c¢ zaroodporny pojemnik pod dysza pary.

3. Napetni¢ dzbanek maksymalnie do jednej trzeciej
zimnym mlekiem.

4. Naciénij przycisk < i poczekaj, az zaswieci sie lampka
kontrolna.

5. Przed kazdym spienianiem przekreci¢ regulator
sterowania na krotko w kierunku <>/, aby spuscic
nagromadzone skropliny. Gdy wydobywa sig tylko para,
urzadzenie jest gotowe do spieniania.

6. UmieSC napetniony dzbanek na mleko pod dyszg pary.

7. Podnie$ dzbanek tak, aby dysza pary znajdowata sie tuz
pod powierzchnig mleka.

- Nie trzymaj dyszy pary na $rodku dzbanka, lecz przy
jego wewnetrznej krawedzi. Ta pozycja jest wazna,
aby mleko byto wprawiane w ruch wirowy podczas
spieniania. Zalecamy uzycie wylewki dzbanka jako
prowadnicy dyszy pary.

8. Powoli obracac regulator sterowania w kierunku <>/,
az do ustawienia zadanej ilosci pary. Poruszaj dzban-
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kiem lekko w gére i w dot. Gdy mleko osiggnie zadang,

objeto$¢ (ok. 50 %), przekre¢ regulator do pozycji @.

- Jedli chcesz jeszcze bardziej podgrzaé mieko,
przytrzymaj dysze pary przy dnie naczynia podczas
wytwarzania pary. Upewnij sie, ze mleko sie nie
zagotuje. Spowodowatoby to rozpad piany.

- Jedli kontrolka zgasnie podczas wytwarzania pary,
woda nie jest juz wystarczajaco goraca. Przekre¢
regulator sterowania w potozenie @. Poczekaj, az
kontrolka zadwieci si¢ ponownie. Nastepnie mozna
ponownie rozpoczgg spienianie mleka.

9. Po zakonczeniu spieniania mozna krétko postukac
dzbankiem o blat (tak jakby sie go szorstko odktadato),
aby usunag ostatnie grube pecherzyki powietrza. Lekko
zakre¢ dzbankiem. Dzigki temu po ubiciu piana ponow-
nie nieco sie wymiesza. Teraz nie pozwdl, aby uptyneto
duzo czasu.

10. Wirujac dzbankiem lekkimi okreznymi ruchami, powoli
wlewaj spienione mleko do espresso.

- Zapomoca kilku zrecznych ruchéw mozna naryso-
wac wzory na piance.

- W zaleznosci od upodobarn, pianke mozna posypac
kakao lub cynamonem.

11, WAZNE: Wyczysé dysze pary natychmiast po kazdym
spienianiu! Dzieje sig tak, poniewaz po zamknigciu
regulator w utamku sekundy wytwarza sie podci$nienie,
ktore zasysa mleko do dyszy pary. Umie$¢ zaroodporny
pojemnik pod dysza pary. Ponownie przekre¢ regulator
regulatora na krotko w gore, aby resztki mleka zostaty
wyptukane z dyszy pary. Wytrzyj dysze pary wilgotng
Sciereczka,

12. Funkcje pary mozna wytaczy¢, naciskajac przycisk <.
Za$wieca sig wszystkie lampki kontrolne.

Korzystanie z kapsutek kompatybilnych

z systemem Nespresso

Urzadzenie moze by¢ réwniez uzywane z kapsutkami kom-
patybilnymi z systemem Nespresso.

1. Napetnij zbiornik na wodg odpowiednig ilo$cig wody
i w6z go ponownie. Poziom wody musi znajdowac si¢
pomiedzy oznaczeniami MIN i MAX.

2. Wiacz urzadzenie. Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy. Za-
Swiecq sie wszystkie lampki kontrolne. Urzadzenie za-
czyna sie nagrzewac. Plyta grzewcza staje sie goraca.

3. W6z kapsutke kompatybilng z systemem Nespresso
do adaptera kapsutek. W tym celu wykonaj nastepujace
czynnosci:

3.1 Otworz klapke na adapterze kapsutek.

3.2 Lekko docisnij kapsutke do adaptera. Metalowe kori-

cowki w dolnej czgsci adaptera przebijg kapsutke.
3.3 Ponownie zamknij klapke, aby styszalnie zatrza-
sneta sie na swoim miejscu.

4, Wiz adapter kapsutek do uchwytu filtra.
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. Zatoz uchwyt filtra na gtowice zaparzajaca. Upewnij

sie, ze uchwyt filtra jest dobrze osadzony w glowicy
zaparzajace;.

. Po osiggnigciu wymaganej temperatury parzenia zapalg,

sie wszystkie lampki kontrolne. Umie$c filizanke (fili-
zanki) pod gowicq zaparzajaca na tacy ociekowej.

. Naciénij przycisk T lub {2 Goraca woda zostanie

przettoczona przez filtr.

. Gdy kawa przestanie wyptywa¢, wyjmij filizanke (filizanki).

- Po kazdym przygotowaniu nalezy wyja¢ uchwyt filtra.
Przedtuzy to zywotno$¢ gumowej uszczelki w glowicy
zaparzajace;.

9. Odtacz uchwyt filtra od glowicy zaparzajacej.
. Aby przygotowac kolejna filizanke, nalezy wymieni¢

kapsutke na nowa;

/N\ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzer!

Metalowe czesci uchwytu filtra i elementu filtrujgcego

sq gorace.
Przed wymiang kapsutki nalezy schtodzi¢ adapter do
kapsutek kompatybilnych z systemem nespresso pod
zimng woda,

. Aby przygotowac kolejne kubki, postepuj zgodnie z po-

WyZszym opisem.
- Temperatura kawy w pierwszej przygotowanej fili-
zance i w kolejnych filizankach moze by¢ inna.

Funkcja goracej wody

Urzadzenia mozna réwniez uzywac do przygotowywania
goracej wody na herbate. W tym celu nalezy wykona¢
nastepujace czynno$ci:

1.

2.

Napetnij zbiorik na wode odpowiednig iloscig wody

i w6z go ponownie.

Obro¢ przewdd pary na zewnafrz. Upewnij sig, ze dysza
pary jest przykrecona.

. Umiesc filizanke pod dysza pary.
. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku O. Poczekaj,

az urzadzenie sie nagrzeje.

. Przekre¢ regulator do pozycji /.

Urzadzenie rozpocznie wydawanie wody. Lampki kontro-
Ine filizanek migaja, a lampka kontrolna pary gasnie.

. Po nalaniu zadanej ilosci wody (maks. 150 ml) ustaw

pokretto z powrotem w pozycji @.
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Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wyciagna¢ wtyczke
z gniazdka i poczekac, az urzadzenie ostygnie.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to spowodowac pora-
zenie pradem elektrycznym lub pozar.

+ Dysza parowa jest gorgca natychmiast po uzyciu!

[\ UWAGA:

+ Nie uzywaj drucianej szczotki ani innych przedmiotow
Sciernych.

+ Nie uzywaj ostrych lub $ciernych srodkow czyszczacych.

W razie potrzeby wyczy$¢ zewnetrzng czes¢ urzadzenia
lekko wilgotng $ciereczka —bez zadnych dodatkow.

Glowica zaparzajaca i gumowa uszczelka

Przetrzyj gtowice zaparzajaca i gumowg uszczelke wilgotng
szmatka, Wczesniej zwilz miekka nylonowa szczotke, aby
usunag uporczywe zabrudzenia. Wysuszy¢ suchg szmatka,

Akcesoria

Uchwyt filtra, wkfady filtra, kratke ociekowa, pojemnik
zbiorczy, tyzke miarowa, zbiornik na wode i dysze pary
mozna czysci¢ w cieptej wodzie z niewielkq iloscig ptynu
do recznego mycia naczyn. W razie potrzeby mozna uzy¢
drobnej, miekkiej szczotki nylonowej. Sptuka¢ czysta woda.
Osuszy¢ czesci miekkg szmatka.

/N UWAGA:

Czesci te nie nadajg sie do czyszczenia w zmywarce.
Wystawienie na dziatanie wysokiej temperatury i agre-
sywnych $rodkéw czyszczacych moze spowodowag ich
wypaczenie lub odbarwienie.

Zbiornik na wode

1. Wyjmij zbiornik na wode, wyciagajac go za uchwyt. Wiéz
go ponownie po wyczyszczeniu i wysuszeniu.
- Na zbiorniku wody znajdujq si¢ dwa zaczepy.

2. Podtacz zbiornik na wode do dwdch oczek na urzadzeniu.
3. Lekko doci$nij zbiornik wody, aby otworzy¢ zawor.

Dysza pary

Wyczys$¢ przewdd pary i przykrecong dyszg pary na-

tychmiast po kazdym przygotowaniu pianki mleczne;.

Zaschnigte resztki mleka utrudniajg czyszczenie.

1. Odkre¢ dysze pary. Pozostaw jg na chwile w cieptej wo-
dzie do ptukania. Pomoze to usung¢ pozostatosci mieka.
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2. Przetrzyj rurke parowa urzadzenia wilgotng Sciereczka.

- Aby usuna¢ zaschniete resztki mleka, napetnij naczy-
nie goraca woda. Umies¢ je pod rurkg parowa, tak aby
byta w niej zanurzona.

. Po zakonczeniu czyszczenia przykre¢ dysze pary z po-
wrotem do przewodu pary. Umie$¢ pusty pojemnik od-
porny na wysoka temperature pod dysza pary. Obstuguj
urzadzenie zgodnie z opisem w czesci ,Przygotowanie
cappuccino® punkty 4 i 5. Po wyczyszczeniu dysza pary
jest ponownie gotowa do uzycia.

w

Usuwanie kamienia

Osady kamienia zagrazaja funkcjonowaniu urzadzenia.
Dlatego urzadzenie nalezy regulamie odkamienia¢. Od-
stepy miedzy kolejnymi cyklami odkamieniania zaleza od
twardo$ci wody i czestotliwosci uzytkowania.

Odkamieniaj za pomoca dostepnego w handlu $rodka odka-
mieniajacego, zgodnie z zaleceniami dla ekspresow do kawy.

1. Postepuj zgodnie z instrukcjami dozowania na opakowa-
niu lub ulotce dotaczonej do opakowania.

2. Obstuguj urzadzenie bez uchwytu filtra, tak jak w przy-
padku przygotowywania espresso, az do opréznienia
zbiornika. Przepuscic¢ roztwor przez glowice zaparzajaca.

/\ OSTRZEZENIE:

+ Wypltucz zbiornik na wode i przepus¢ petny zbiornik
Swiezej wody przez glowice zaparzajaca, aby wyptu-
kac wszelkie pozostatosci srodka odkamieniajacego.

+ Nie uzywaj tej wody do spozycia.

Przechowywanie

+ Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiggiem dzieci.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest zasilane.

Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomoca,
innego urzadzenia.

Wiozy¢ prawidtowo wtyczke sieciowa.

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z naszym serwisem lub
specjalista.

Kawa juz nie ptynie.

Wytaczy¢ urzadzenie!

Zbiornik wody jest pusty.

Napetni¢ zbiornik $wieza woda.

Zbiornik wody nie jest odpowiednio zamoco-
wany; zawdr nie jest otwarty.

Mocno doci$nij zbiornik wody do gornej
czeci, az zostanie zablokowany na
Swoim miejscu.

Otwory w pojemniku na filtr oraz na wylocie
glowicy sq zablokowane.

Wyczy$¢ uchwyt filtra, filtr i wylot na gto-
wicy zaparzajacej.

Powietrze zatrzymato sie w obwodzie grzew-
czym.

Wytworzy¢ pare zgodnie z opisem w czg-
§ci Przygotowanie cappuccino”. Obrécié
regulator sterowania w kierunku i» /%
do oporu.

Kawa jest zbyt drobno zmielona lub za mocno
sprasowana.

Rozluzni¢ kawe. Rozprowadzi¢ row-
nomiernie i tylko delikatnie ugnies¢
tamperem.

W urzadzeniu znajdujq si¢ osady kamienia.

Usuna¢ kamien zgodnie z instrukcjami.

Pompa jest glo$na.

Wylaczy¢ urzadzenie!

Zbiornik wodny jest pusty.

Napetni¢ zbiornik $wiezg woda.

Zbiornik wody nie jest odpowiednio zamoco-
wany; zawdr nie jest otwarty.

Mocno doci$nij zbiornik wody do gérnej
czgsci, az zostanie zablokowany na
Swoim miejscu.

Powietrze zatrzymato sie w obwodzie wody. Odpowietrzy¢ urzadzenie zgodnie z opi-
sem w rozdziale ,Pierwsze uruchomienie”.
Kawa espresso wyptywa na Zatrzymac proces parzenia!
krawedzi pojemnika na filtr. | pojemnik na filtr nie jest prawidiowo zamonto- | Zamontowa pojemnik na filtr odpowied-
wany lub niewystarczajaco zamkniety. nio, jak opisano w instrukcjach ,Mon-
taz/demontaz uchwytu filtra”.
We wktadce filtra znajduje sig zbyt duzo kawy. | Usunac nadmiar kawy.
Osady kawy na gumowej uszczelce glowicy. Wylaczy¢ urzadzenie i poczekac na
jego ostygniecie.
Oczysci¢ gumowa uszczelke zgodnie
Z instrukcjami.
Kawa mielona byta przechowywana przez Uzyj Swiezej kawy w proszku.
dtugi czas w goracym i wilgotnym miejscu.
Kawa espresso jest zbyt Filizanki nie zostaty wstepnie nagrzane. Optukac filizanki goraca woda.
zimna.
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Problem Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy

Kawa jest zbyt grubo zmielona lub nieréwno-
miernie rozprowadzona.

We wkiadce filtra znajduje sie zbyt mato kawy.

Krem na kawie delikatnie Uzy¢ dostarczonego tampera.
sie odbarwit (zbyt szybki

przeptyw kawy)

Zaleznie od uzytego filtra (1 filizanka lub
2 filizanki) nalezy wsypa¢ do niego za-
warto$¢ jednej lub dwdch miarek do kawy
(jedna miarka = 1 filizanka).

Rozluzni¢ kawe. Rozprowadzi¢ row-
nomiernie i tylko delikatnie ugnies¢
tamperem.

Nalezy uzy¢ mniejsze;j ilosci kawy. Zalez-
nie od uzytego filtra (1 filizanka lub 2 fili-
zanki) nalezy wsypa¢ do niego zawartos¢
jednej lub dwoch miarek do kawy (jedna
miarka = 1 filizanka).

W razie koniecznosci zmieni¢ marke kawy.

Kawa jest zbyt drobno zmielona lub za mocno
sprasowana.

Krem na kawie odbarwit
sig na ciemno (zbyt wolny
przeptyw kawy).

We wkiadce filtra znajduje sie zbyt duzo kawy.

Zostata uzyta nieodpowiednia kawa do
espresso.

Brak kremu na kawie
espresso.

MIeko nie spienia sig.

Mieko nie jest odpowiednie. Uzy¢ mleka z co najmniej 3,5 % zawartosci
tuszczu.

Uzy¢ mleka z lodowki.

Oczysci¢ dysze pary zgodnie z instruk-
cjami.

Mleko nie jest wystarczajaco zimne.
Dysza pary jest brudna.

waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktorych zobowigzany jest

Dane techniczne

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
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uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,
nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,
sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zardwek, baterii,
akumulatoréw,

uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,
roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile

sg one zgodne z podanymi przez producenta,
prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-
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telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cate urzadzenie, ktore sa wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwarancji na TO URzadzenlE.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez ta gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.
Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie beda Panistwo uzywac.
Tym sposobem pomagaja Paristwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
T droga przyczyniajq sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest réwniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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FONTOS:

El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.
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A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a készliléket a csomagolasabdl.
. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul

foliakat, toltdanyagot, kabelkotegeloket és kartoncsoma-
golast. A viztartaly alatti piros dugot is tavolitsa el!

. Ellendrizze a szallitési terjedelem teljességét.
. Ha a csomagolas tartalma hidnyos, vagy ha sériilések

észlelheték, ne miikddtesse a késziléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6hoz.

. Akészliléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-

vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a
,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

A csomag tartalma

Eszpresszd kapszulas gép

Kivehetd viztartaly

Felcsavarozhat6 gézfuvoka

Sziirétartd

1 csészényi szlrébetét

2 csészényi sz(irébetét

Adapter Nespresso kompatibilis kapszulakhoz
Cseppfogo racs

Maradékviz-gydijtétartaly rogzitett iszéval
Mérékanal/tampon

A kezeléelemek attekintése

® gomb (be/kikapcsolas) jelz6fénnyel

¥ gomb (mennyiség kivalasztasa egy csésze) jelz6-
fénnyel

Forrétanyér/csészetalca
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4 ¥ gomb (két csésze mennyiségének kivalasztasa)
jelzéfénnyel
< gomb (g6z) jelzéfénnyel
Szabalyozo (kikapcsolas @ / géz <P / vizkimenet )
Gumi fogantyd
G0zcs6 felcsavarozhaté gbzfuvokaval
9 Maradékviz-gy(jtétartaly rogzitett Uszoval
10 Cseppfogo racs
11 Hémérséklet kijelz6 (T kavé / &b goz)
12 FogantyU a viztartaly eltavolitasahoz
13 Viztartaly fedele
14 Kivehetd viztartaly
15 Kampok a viztartaly rogzitéséhez
16 Sziirbtartd
17 Szlirbbetét 1 csészéhez
18 Szlirbbetét 2 csészéhez
19 Mérdkanal/tampon (1 rész, 2 funkcié)

Abra nélkill
Adapter Nespresso kompatibilis kapszulakhoz

A késziilék hasznalatara
vonatkozo figyelmeztetések

[\ FIGYELMEZTETES:

+ Minden miivelet el6tt ellendrizze a vezérld helyzetét!
A szabalyozénak a @ pozicioban kell lennie, miel6tt a
halozati csatlakozét bedugja a konnektorbal

+ Ne engedje, hogy nedvesség jusson a készlilékhazba.

Fennall az aramiités veszélye.

+ Afézéfej, a szlir6tarto, a gbzfivoka és a csészetalca
miikddés kdzben nagyon felforrosodik. Egési sériilé-
sek veszélye!

« Ugyelien arra, hogy a sziirétartd megfelelden és biz-
tonsagosan zarva legyen mikodés kozben, mivel ez a
kész(ilék nyomas alatt miikodik.

+ Csak akkor hasznalja a késziiléket, ha a viztartalyban
van viz.

+ Aviztartalyt csak hideg vizzel toltse fel.

+ Csak ivdvizet hasznaljon. Soha ne hasznéljon szénsa-
vas vizet (szénsavas viz).

+ Ne mozgassa a késziléket miikddés kozben.

Hasznalati megjegyzések

Elhelyezés

+ Helyezze a késziléket stabil és vizszintes felliletre.

+ Afelfelé szallé hé és gozok miatt ne miikddtesse a
készliléket fali szekrények alatt.

+ Ne helyezze a késziiléket gaz vagy elektromos sitd,
vagy barmilyen héforras kdzvetlen kozelébe.

Elektromos csatlakozas

1. Ellendrizze, hogy az elektromos hélézat paramétereit
az On otthonaban megegyeznek a készilék mliszaki
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adatainal megadottakkal. A mliszaki adatok a keszilék
adattablajan talalhatok.

2. Ellendrizze a szabalyozd helyzetét! A szabalyozonak a @
allasban kell lennie.

3. Akeésziiléket csak megfeleléen beszerelt, foldelt kon-
nektorba csatlakoztassa. Egy hangjelzés hallatszik, és
az 6sszes ellendrzg ldmpa révid ideig villog. A készulék
ezutan készenléti izemmadba kapcsol.

A gombok jelzéfényei
A gombok jelz6lampéi jelzik, hogy melyik funkcié van
aktivalva.

Jelzéla
Gomb A
villog vilagit
o Akészilék felmeleg- | Elérte a kavé
+ szik a kavéfozéshez | elkészitéséhez
o szlikséges f6zési szlikséges f6zési
hémérsékletre. hémérsékletet.
Akészulék felme- Elérte a gbzkészités-
My legszik a gézkészi- | hez sziikséges fézési
Y | tashez szlikséges hémérsékletet.
f6zési hémérsékletre.
Analog hdmérséklet-kijelzé
Szines | Jelentése
Sérga Fitési fazis
Zéld Kavéf6zési homérséklet
Kek Vizgéz hémérséklete

Bekapcsolas/kikapcsolas
+ Nyomja meg a ® gombot a késziilék bekapcsolasahoz.

Egy hangjelzés hallatszik. Az & gomb ellen6rzé lampaja

vilagit, mig a tobbi ellendrzé lampa villog. A késziilék

elkezd fiiteni. A fit6lap forréva valik.

- Akivant f6zési hémérséklet elérésekor az 6sszes
kontroll-lampa kigyullad. Az aktualis f6zési hémérsék-
letet a hémérsékletkijelz6 skalajan olvashatja le.

» Akésziilek kikapcsolasahoz nyomja meg a & gombot.

Egy hangjelzés hallatszik, és az 6sszes kontroll-ldmpa

kialszik. Ezutan hizza ki a hélozati dugét a konnektorbol.

Az energiatakarékossagra vonatkozo eurdpai rendeletek
A2009/125/EK (Ecodesign iranyelv) az energiatakarékos-
sagra vonatkozo intézkedéseket tartalmaz.

Ezért a készilék 30 perc utan készenléti allapotba kapcsol.
Ez technikai okokbol nem jelenitheté meg. Nyomja meg
barmelyik gombot a késziilék visszakapcsolasahoz.

A fokozottabb biztonség és az alacsonyabb energiafogyasz-
tas mindenki elényére valik.
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Erdekességek az eszpresszorol

Az eszpressz6 babokat hosszabb ideig porkélik, ezért az
eszpresszo érzékenyebb gyomrl emberek szémara is
alkalmasabb, mint a hagyomanyos kavé.

Az eszpressz0 ize er6sebb, mint a kavéé. Ez az eltéré
porkolési eljarasnak kdszonhetd. Klasszikusan tej nélkul
isszak. izléstl fliggden lehet édesitve vagy édesitetlenil
inni.

Afajta megvalasztasa személyes preferencia kérdése.
Az eszpresszobabok vagy keverékek (kilonb6z6 régiok-
bol szarmazé kiilonbdzo fajtak keverékei az egységes

iz érdekében), vagy egy termesztési régiobol szarmazo,
egyetlen fajtabdl szarmazé babok (single origin).

A keverékekben az arabica kavébabokhoz gyakran
adnak hozza egy kis mennyiségii robusztat (20— 30 %).
Arobusta magas aranyaval konnyebb j6 crema-t elémni
az elkészités soran.

Tippek és triikkok a tokéletes kavéfogyasztashoz
Asikeres eszpresszo elkészitéséhez fontos néhany dolgot
figyelembe venni:

Az eszpresszogépet el6 kell melegiteni tizemi hémér-
sékletre.

Melegitse el a csészéket forrd vizzel. A csészéket
hasznélatig helyezze a meleg melegit6lemezre. A vastag
fall porcelan csészék jol tartjak a hét.

Csak eszpresszd kavebabot hasznaljon. Idedlis, ha az
eszpresszobabokat kozvetlendl az elkészités el6tt 6rli
meg. A mar 6rolt kavé gyorsan veszit az aroméajabol.
Akavédrieményt finomra kell 6rdlni, de nem tul finomra.
Ha tal durvara 6roljuk, a kész eszpresszobdl hianyzik az
aroma; ha tul finomra 6réljik, kesernyés ize lesz.
Probaljon ki kilonbdzd fajtakat, amig meg nem talélja
az izlését.

A kavézacc tomoritése:

Attol fiiggéen, hogy az 6rolt kavét milyen erésen nyomta
a szlir6betétbe, az eszpresszo eredménye (eszpresszo
mennyisége és crema) eltéré lehet. Ezért fontos, hogy
az 6rolt kavét megfelelden ossza el és nyomja be a
sz(ir6betétbe, hogy a viz minden ponton egyenletesen
tudjon atfolyni.

Az 6rolt kavé beledntése elétt a sziirébetétnek széraz-
nak kell lennie.

Akavédrieményt a mellékelt tampon segitségével
nyomja ra a kavédérleményre. Ne nyomja tul erésen
vagy tul enyhén.

Akinyomott kavézaccnak sima feliilet(inek kell lennie.
Nyomja, ne forgassal A préselés kdzbeni forgatas
ismét fellazitja a ,kavépogacsat’. Nyomja egyenesen
lefelé és felllrdl a kavézaccot.

Az On szamara idealis ,eszpresszo-élmény” megta-
lalasahoz javasoljuk, hogy kisérletezzen az 6rolt kavé
mennyiségével és a préselés madjaval.
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+ Ha a hémérséklet-kijelz6 skalaja a kék tartomanyban
van (M g6z), pl. mert éppen most habositotta a tejet,
fontos, hogy a kovetkezd eszpresszo elkészitése el6tt
a sz(ir6tartét a szirébetéttel egyutt hideg folyo viz ala
tartsa, hogy ezek a részek lehliljenek.

Az is fontos, hogy engedje le a nyomast, és csokkentse

a készilékben lévé viz hémérsékletét. A tal forrd viz

ugyanis ,megégetheti” a kavézaccot, és az eszpresszo
kesernyés izii lesz. Ehhez a kdvetkez6képpen jarjon el:

1. Helyezzen egy megfelelé edényt (hdalld/kb. 300 ml)

a g6zfavoka ala.
2. Varja meg, amig az 6sszes vezériélampa kigyullad.

Csavarja ki a vezéridgombot a 4P/ allasba, és kb.

5-10 masodpercig engedje ki a gozt.

3. Nyomja meg a \ gombot, hogy hideg vizet pumpal-

jon a készulékbe.

4. Amikor a gézfavokabdl csak viz jon ki g6z nélkill,
és a hémérséklet kijelz6 a zold tartomanyban van
(Cp kavé), nyomja meg Ujra a \TI gombot. Ezutan
forditsa a szabalyozonak a @ allasba.

5. Varja meg, amig az 6sszes vezériélampa kigyullad.

Ekkor elérte a kdvetkezd eszpresszohoz sziikséges

megfeleld f6zési hémérsékletet.

A kapszulaadapter hasznalata

Akészilék csak Nespresso-kompatibilis kapszulakkal
lizemeltetheto!

+ANespresso-val kompatibilis kapszulak kilénbdzd

markai kaphatok a boltokban. Markanként és markakon
belll is vannak kiildnbdz6 tipust kapszulak, amelyek az

eltéré gyartas miatt eltérd eredményt produkalnak. Ez
nem a készllék hibgja.

+ AKkuildnb6z6 porkolések, a vilagos és az erds porkoléstol

kezdve, befolyasolhatjak a kavé mennyiségét és folya-

sat. Az enyhe csopdgés normalis.

Miikodés

A sziirétartd osszeszerelése/szétszerelése

+ Aszlirétarto felszereléséhez
a fozéfejre, fogja meg a
készlilék bal szélén 1év
fogantyaval. Helyezze a
sziirbtart6 vezetéfilleket a
f6z6fej mélyedéseibe. Huzza a
sz(ir6tartét a fogantyunal fogva
jobbra, amig eléri a készilék
kozepét. Gy6zddjon meg arrol,
hogy a sz(ir6tartd szilardan dl
a fozéfejben.

+ Asziirétartd levételéhez a f6z6fejrél balra hiizza azt.

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
Af6zési folyamat utan a sz(ir6tart6 és a sz(irébetét
fém részei forroak.
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A gyiijtétartaly / csepegtetéracs behelyezése

1.
2.

Helyezze be a maradékviz gydijtétartalyt.
Helyezze a csepegtetbracsot a gy(jtétartaly tetejére,
mint fedelet.

Elsé iizembe helyezés
Ezen eljaras soran ne hasznaljon kavéport!

1.
2.
3.

Toltse fel a viztartalyt tiszta, friss vizzel a MAX jelzésig.
Helyezze be a sz(irbtartét.

Helyezzen egy megfelelé edényt (héallé/kb. 250 ml) a
gbzfavoka ala.

. Kapcsolja be a késziléket. A készilék elkezd melegi-

teni. Afiitélap forréva valik.

. Nyomja meg a {2 gombot, varjon egy pillanatot, a

fézési folyamat elindul és viz folyik ki.

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
Az edényben [évé viz forro.

. Amikor a kész(ilék abbahagyja a viz szivattylzasat, a

folyamat befejez6détt. Ontse ki a kiszivattydzott vizet.

- Aviz kiszivattytuzasakor zaj hallhatd, ez normalis, mi-
vel a készilék leereszt. A zaj korllbellil 20 masodperc
mulva megsz(nik.

. Helyezze az Ures edényt a g6zflvoka ala.
. Nyomja meg a <» gombot. Varja meg, amig a géz-

fejlesztéshez sziikséges fiitési folyamat befejezédik.
Figyelie meg a hémérséklet kijelz6n megjelend skalat.

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
A gbzfavokan forré goz jon ki.
A goz el6allitasahoz forditsa a szabalyozot a P/

ki, forditsa vissza a szabalyozét a @ allasba.

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!

+ Amikor g6z6lés utan elmozditja a gézfivokat, min-
dig fogja meg a fekete gumikaromnal fogval

+ Az edényben lévé viz forré.

10. Akésziilék most mar lizemkész.

A sziirébetétek behelyezése és eltavolitasa

Aszlirébetéteken vezetésaruk vannak. Ezeket be kell
illeszteni a sz(rétartd bevagasaba. Ezutén forditsa el a
sz(ir6betétet 90 fokkal, hogy késdbb, liritéskor ne essen
ki.

Ahhoz, hogy a sz(irbetétet ki lehessen venni, ugy kell
elforditani, hogy a vezetd orr ismét a sz(rétarté hornyaba
kertljén. Most mér eltavolithaté a sziirébetét.

Egyedi kavémennyiség programozasa

Lehet6sége van a gyarilag beallitott kdvémennyiség meg-
valtoztatasara. Gyarilag két szabvanyos mennyiség van
bedllitva egy csésze (T7") és két csésze (1) kavéhoz. Ha
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ezeket kivansagai szerint szeretné megvaltoztatni, jarjon el
az alabbiak szerint:

1.

2.
3.
. Helyezze a haldzati csatlakozot egy konnektorba, és

Toltse fel a viztartalyt elegendd vizzel, és helyezze
vissza.

Helyezze fel a sz(irétartot a kavézacc nélkil.
Helyezzen egy csészét a f6z6fej ala.

kapcsolja be a kész(iléket.

. Varja meg, amig az 6sszes vezérlélampa kigyullad.

Ezutan nyomja meg és tartsa lenyomva annak a csé-
szének a gombjat, amelynek a szabvanyos mennyiségét
be kivanja allitani. Egy hangjelzést fog hallani. Csak az
® gomb és annak a gombnak a jelzélampai vilagitanak,
amelynek a standard mennyiségét be kell allitani. A
ciklus inditdsahoz nyomja meg ismét a csészén lévé
gombot.

. Amint elérte a kivant mennyiséget, nyomja meg Ujra a

gombot.

- Egy hangjelzés szélal meg, és az dsszes vezerld
l&mpa kigyullad, jelezve, hogy a programozés
sikeresen el lett mentve. A kész(ilék most mar ismét
hasznélatra kész.

Programozott kivémennyiség torlése

Az egyénileg beprogramozott kavémennyiség torléséhez és
a standard mennyiség visszadllitasahoz a kovetkezképpen
jarjon el:

1

2.
3.
. Helyezze a haldzati csatlakozot egy konnektorba, és

. Toltse fel a viztartalyt elegendd vizzel, és helyezze

vissza.
Helyezze be a sz(ir6tartét a kavézacc nélkil.
Helyezzen egy csészét a kavéfozéfej ala.

kapcsolja be a kész(léket.

. Nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre mindkét

gombot (T / W7). Egy jelz6hang szélal meg, jelezve,

hogy a programozas torl6dott.

- Agyari bedllitasok visszadllnak, és a kész(lék azon-
nal Ujra hasznélatra kész.

Eszpresszo elkészitése

1.

Toltse fel a viztartalyt elegendd vizzel, és helyezze
vissza. A vizszintnek a MIN és MAX jelzések kozott kell
lennie.

. Kapcsolja be a késziiléket. Egy hangjelzés hallatszik.

Az O gomb ellendrzé lampaja vilagit, mig a tobbi
ellenérzd lampa villog. A készilék elkezd melegiteni. A
fiit6lap forrova valik.

. Vélassza ki a sz(ir6betétet (17/18). Helyezze azt a szii-

rétartoba. Ugyeljen arra, hogy a szirsbetét 90 fokban el
legyen forditva, hogy a késdbbi kitiritéskor ne essen ki.

Lasd az el6z6 ,A szirébetétek behelyezése és eltavoli-

tasa” cimli fejezetet.

. Toltse meg a sziirébetétet eszpresszdbrieménnyel.

Hasznalja a mellékelt mérkanalat (egy méréka-
nal = 1 csésze). Ossza el egyenletesen a kavédrle-
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ményt, és nyomja le enyhén a tamponnal. Tisztitsa meg

a sz(ir6tarté peremét.

5. lllessze a szirdtartét a f6zofejre. Ugyeljen arra, hogy a
sz(irétarté szilardan uljon a f6zéfejben.

6. Akivant f6zési hémérséklet elérésekor az dsszes vezér-
[6lampa kigyullad. Helyezze a csésze(ke)t a féz6fej ala a
csepegtetd talcara.

7. Nyomja meg a O vagy \ gombot. A forré viz atpré-
sel6dik a sziirén.

8. Amikor mar nem folyik kavé, vegye ki a csésze(ke)t.

- Minden egyes elkészités utan tavolitsa el a sz(irétar-
tot. Ez meghosszabbitja a f6z6fej gumitémitésének
élettartamat.

9. Vegye le a szlirétartét a fozéfejrél.

10. Egy Ujabb csésze eszpressz elkészitéséhez ki kell
Uriteni és Ujra kell tolteni a sz(ir6betétet:

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
A szlirGtartd és a sz(irébetét fém részei forroak.

Kopogtassa ki a kavézaccot a sz(irébetéthdl. Ha szlk-
séges, hasznaljon segitségiil egy kanalat. Oblitse ki a
maradék kavézaccot vizzel.
11. Akdvetkezé csésze(k) eszpresszo elkészitéséhez jarjon
el a fent leirtak szerint.
- Az elsd elkészitett csésze és a kovetkezO csésze(k)
kavéjanak hémérséklete eltérd lehet.

Cappuccino elkészitése
A cappuccino altalaban egyharmad kavébol, egyharmad
forrd tejbdl &s egyharmad tejhabbdl all.

Atejhabnak nem szabad olyan szilardnak lennie, hogy
kanallal formazni lehessen. Inkabb krémesnek kell lennie,
mint a tejszinhabnak, amely nem egészen merev, azaz siirii
allagu.

Ezenkivil szikséged lesz az elkészitéshez:

+ egy nagyobb, gémbdlyli csésze (kb. 180 ml), amelyben
az eszpresszét elkészitjlk;

+ egy kis, hangsulyos kiéntével ellatott habositd kancsé
(pl. 0,3 literes);

+ barmilyen kisebb, hallo edény;

+ legaldbb 3,5 % zsirtartalmu hideg tej.

/\ VIGYAZAT: Figyeljen a sorrendre!
1. F6zze meg az eszpresszot.
2. Habositsa fel a tejet.

A cappuccino elkészitéséhez az ,Eszpresszo elkészitése”
cimii fejezetben leirtak szerint jéarjon el.

A szikséges tej felhabositasahoz a kdvetkezdképpen jarjon
el:

PC-ES1267_IM

A FIGYELMEZTETES: A leforrazas veszélye!
A kiszabadulo forré géz sériiléseket okozhat. A melegitési
folyamat soran révid idére forré g6z/forré viz tavozhat a

+ A gdzfunkcio bekapcsolasa el6tt gy6zodjon meg arrl,
hogy a szabalyozonak @ allashan van.

Soha ne iranyitsa a gozfivokat emberekre.

Mindig helyezzen egy edényt a gézfivoka ala.

1. Forgassa ki a gézcsovet kifelé. Gyéz8djon meg arrol,

hogy a gézfuvoka fel van csavarozva.

2. Helyezzen egy hdallo edényt a gézfivoka ala.
3. Toltse meg a kancsét legfeljebb egyharmadig hideg

tejel.

4. Nyomja meg a & gombot, és varja meg, amig a jelz6-

fény kigyullad.

5. Minden habositas el6tt forgassa el réviden a vezérl6-

gombot a /T iranyaba, hogy a felgyllemlett konden-
zviz lefolyjon. Amikor mar csak géz jon ki, a késziilék
készen all a habositasra.

6. Helyezze a megtoltdtt tejeskannét a gézfuvoka ala.
7. Emelie meg a kancsét ugy, hogy a gézflvdka éppen a

tej felszine ala merdiljon.

- Ag6zfuvokat ne a kancso kdzepén, hanem a belsé
pereménél tartsa. Ez a pozicié azért fontos, hogy
a tej habzas kdzben 6rvényld mozgasba kerdljon.
Javasoljuk, hogy a kancso kifolyéjat hasznélja a
gbzfivoka vezetésére.

8. Forgassa a szabalyozonak lassan a <0/t iranyaba,

amig a kivant gézmennyiség be nem all. Mozgassa

a kancsot kissé felfelé és lefelé. Amikor a tej elérte a
kivant mennyiséget (kb. 50 %), forditsa a szabalyozénak
a @ allasba.

Ha tovabb szeretné melegiteni a tejet, tartsa a géz-
favokat az edény aljahoz, mikdzben géz keletkezik.
Ugyeljen arra, hogy a tej ne forrjon fel. Ez a hab
felbomlasahoz vezetne.

Ha a jelz6fény kialszik g6ztermelés kdzben, a viz
mar nem elég forré. Forditsa a szabalyozonak a @
allasba. Varjon, amig a jelz6fény ismét kigyullad.
Ezutan Ujra elkezdheti a tejhabositast.

9. Ahabositas utan a kancsé rovid ideig megkopogtathatd

az asztallapon (mintha durvan letenné), hogy az utolsé
durva légbuborékokat is eltavolitsa. Keverje meg a kan-
csot enyhe csavaré mozdulatokkal. Ezzel a habverés
utén a habot Ujra dsszekeverjuk egy kicsit. Most ne
hagyjon sok idét eltelni.

10. Mikézben a kancsot enyhe kérkérds mozdulatokkal
kavargatja, lassan 6ntse a felhabositott tejet az eszp-
resszoba.

- Néhany Ugyes mozdulattal mintékat rajzolhat a
habba.

- [zlés szerint a habot megszérhatjuk kakadporral vagy
fahéjjal.
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11. FONTOS: Minden habosités utan azonnal tisztitsa meg
a g6zfuvokat! Ennek oka, hogy amikor a szabalyozénak
bezéarja, a masodperc tort része alatt vakuum keletkezik,
amely némi tejet sziv be a gézfuvokaba. Helyezze hdallo
edényét a gézfuvoka ala. Forditsa fel Ujra révid idére a
szabalyozonak, hogy a tejmaradékot kidblitse a g6zfuve-
kabdl. Tordlje le a gbzfuvokat egy nedves ruhaval.

12. A g6zfunkciot a < gomb megnyomasaval kapcsolja ki.
Az 6sszes vezéridlampa kigyullad.

Nespresso kompatibilis kapszulak hasznalata
Akésziilék Nespresso kompatibilis kapszulakkal is hasz-
nalhato.

1. Toltse fel a viztartalyt elegendd vizzel, és helyezze
vissza. A vizszintnek a MIN és MAX jelzések kozott kell
lennie.
2. Kapcsolja be a késziléket. Egy hangjelzés hallatszik.
Az 6sszes vezérlélampa kigyullad. A készlilék elkezd
melegiteni. A flitélap forréva valik.
3. Helyezzen be egy Nespresso-kompatibilis kapszulat a
kapszulaadapterbe. Ehhez a kdvetkez6képpen jarjon el:
3.1 Nyissa ki a kapszulaadapteren lévé fedelet
3.2 Nyomja a kapszulat enyhe nyoméssal az adap-
terbe. Az adapter aljan 1év6 fémhegyek atszlrjak a
kapszulat.

3.3 Zarja vissza a fedelet Ugy, hogy az hallhatéan
kattanjon a helyére.

4. Helyezze a kapszula adaptert a sz(rétartoba.

5. lllessze a szirdtartét a f6zofejre. Ugyeljen arra, hogy a
sz(irtarté szilardan uljon a f6zéfejben.

6. Akivant f6zési hdmérséklet elérésekor az dsszes vezér-
|6lampa kigyullad. Helyezze a csésze(ke)t a fozfej ala a
csepegtetd talcara.

7. Nyomja meg a & vagy \.7* gombot. A forrd viz atpré-
sel6dik a sziirén.
8. Amikor mar nem folyik kavé, vegye ki a csésze(ke)t.

- Minden egyes elkészités utan tavolitsa el a sz(irStar-
tot. Ez meghosszabbitja a f6z6fej gumitémitésének
élettartamat.

9. Vegye le a sz(irétartot a foz6fejrol.
10. Ujabb csésze elkészitéséhez a kapszulat Gj kapszulara
kell cserélni:

/N FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
A szlirétart6 s a sz(irébetét fém részei forrdak.

Akapszula cseréje el6tt a Nespresso-kompatibilis
kapszulakhoz valé adaptert hideg viz alatt kell lehditeni.
11. Akovetkez6 csésze(k) elkészitéséhez jarjon el a fent
leirtak szerint.
- Az elsd elkészitett csésze és a kdvetkezd csesze(k)
kavéjanak hdmérseklete eltérd lehet.

Forr6 viz funkcio
Akészlilék forrd viz készitésére is hasznalhat6 a tedhoz.
Ehhez a kdvetkezéképpen jarjon el:

1. Toltse meg a viztartalyt elegendd vizzel, és helyezze
vissza.

2. Forgassa ki a gézcsovet kifelé. Gy6zddjon meg réla,
hogy a g6zfuvoka fel van csavarozva.

3. Helyezzen egy csészét a gézfuvoka ala.

4. Kapcsolja be a késziléket a & gombbal. Varja meg,
amig a készlilék elémelegszik.

5. Forditsa a szabalyozonak a i»/ T allasba.
Akészulék megkezdi a viz adagolasat. A csészék vezér-
|8lampai villognak, és a gézvezérld lampa kialszik.

6. Akivant vizmennyiség (max. 150 ml) adagolasa utan
allitsa vissza a szabalyozot a @ allasba.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

* Tisztitas el6tt mindig huzza ki a haldzati dugét a konnektorbal,
és varja meg, amig a készulék lehdl.

* Ne meritse a készilléket vizbe. Ez dramutést vagy tuzet okozhat.

* A gbzfuvoka hasznalat utan azonnal forrd!
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I\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptaté targyakat.
+ Ne hasznaljon éles vagy koptato tisztitoszereket.

Szlikség esetén tisztitsa meg a készllék kilsejét enyhén
nedves ruhaval — adalékanyagok nélkl.

Fézéfej és gumitomités

Afézbfejet és a gumitdmitést nedves ruhaval tordlje at. A
makacs szennyez8dések eltavolitasahoz el6zéleg ned-
vesitsen meg egy puha nejlonkefét. Széritsa meg széraz
ruhaval.

Tartozékok

A szirétartot, a szlrébetéteket, a cseppracsot, a gydjté-
tartalyt, a mérékanalat, a viztartalyt és a gézfavokat meleg
oblitévizben, kevés kézi mosogatoszerrel tisztithatja. Szik-
ség esetén hasznalhat finom, puha nejlonkefét is. Oblitse ki
tiszta vizzel. Szaritsa meg az alkatrészeket puha ruhaval.

/N VIGYAZAT:

Ezek az alkatrészek nem alkalmasak mosogatégépben
torténd tisztitasra. A hdnek és a durva tisztitoszereknek
valo kitettség miatt elvetemedhetnek vagy elszinezéd-
hetnek.

Viztartaly
1. Vegye ki a viztartalyt a fogantyinal fogva kihtzva. Tiszti-
tas és szaritas utan helyezze vissza.
- Aviztartalyon két kampo talalhato.
2. Akassza be a viztartalyt a készilléken 1év0 két szembe.
3. Nyomija le kissé a viztartalyt, hogy a szelep kinyiljon.

Gézfuvoka

A gbzcsbvet és a racsavarozott gézfuvokat minden tejhab-
készités utan azonnal tisztitsa meg. A beszaradt tejmarad-
vanyok megnehezitik a tisztitast.

1. Csavarja le a g6zfuvokat. Hagyja egy ideig a meleg dbli-
t6vizben azni. Ez segit fellazitani a tejmaradvanyokat.
2. Akésziilék gbzcsovét nedves ruhaval térdlje at.
- Araszaradt maradékok fellazitasahoz toltson egy
edenyt forro vizzel. Helyezze a gézcs6 ala ugy, hogy
az elmeriljon benne.

. Tisztitas utan csavarja vissza a gézfuvokat a gézcsére.
Helyezzen egy h6allo Ures edényt a gézfuvoka ala.
Mikodtesse a készileket a ,Cappuccino elkészitése”
4. és 5. pontjaban leirtak szerint. E géztisztitas utan a
g6zfivoka ismét hasznalatra kész.

Vizkdmentesités

A vizk6lerakddasok veszélyeztetik a készllék miikodését.
Ezért a készliléket rendszeresen vizkdmentesiteni kell. A
vizkémentesités kdzotti idkdzok a viz keménységétdl és a
hasznélat gyakorisagatdl fiiggnek.

A vizkémentesitést a kereskedelemben kaphato vizk6oldo
szerrel végezze, a kavéf6zokhoz ajanlott modon.

1. Kdvesse a csomagolason vagy a betegtajékoztaton

talélhaté adagolasi utasitasokat.

2. Akésziiléket a sziirétartd nélkiil miikodtesse, mint az

eszpresszo készitésénél, amig a tartaly ki nem drdl.
Futtassa at az oldatot a féz6fejen.

/\ FIGYELMEZTETES:

Oblitse ki a viztartalyt, és futtasson at egy teljes
tartalynyi friss vizet a f6z6fejen, hogy kidblitse a vizké-
oldészer maradvanyait.

Ne hasznélja ezt a vizet fogyasztasra.

Tarolas

+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint. Hagyja a

tartozékokat teljesen megszaradni.

+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagolasban

tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.

+  Akeésziiléket mindig gyermekek el6l elzarva, jol szell6zé

és szaraz helyen térolja.

MAGYARUL

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Akeésziilék nem miikodik.

A késziiléknek nincs tapellatasa.

Ellendrizze a halozati aljzatot egy masik
készlilékkel.

Helyesen dugja be a haldzati dugét.

Ellendrizze a hazi biztositékot.

A késziilék meghibasodott.

Forduljon szerviziinkhdz vagy szakem-
berhez.

PC-ES1267_IM
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
Mar nem folyik be tbb kaveé. Kapcsolja ki a késziiléket!
Ures a viztartaly. Toltse fel friss vizzel a viztartalyt.

Aviztartaly nem megfelelden van felhe-
lyezve; a szelep nincs nyitva.

Nyomja meg er8sen a viztartalyt a felsé
oldalon, amig az a helyére nem rete-
szel6dik.

A szlir6tartd és a vizkivezet6 nyilasai el
vannak témddve.

Tisztitsa ki a sz(rétartot, a sz{irét és a
vizkivezetd kimenetet.

Levegd szorult a melegitékorbe.

A g6z eldallitdsa a ,Cappuccino elké-
szitése" cim(i fejezetben leirtak szerint
torténik. Forgassa el a szabalyozénak a
</ iranyba, ameddig csak lehet.

Az érolt kavé tal finom vagy nagyon
Ossze van tomdritve.

Lazitsa fel az 6rolt kavét. Egyenletesen
oszlassa el, és enyhén tomoritse a
dongolével.

Vizkdlerakodas van a késztilékben.

Akorabban leirtak szerint vizkémentesitse
a készuléket.

A szivatty( hangos.

Kapcsolja ki

a késziiléket!

Ures a viztartaly.

Téltse fel friss vizzel a viztartalyt.

Aviztartaly nem megfeleléen van felhe-
lyezve; a szelep nincs nyitva.

Nyomja meg erésen a viztartalyt a felsd
oldalon, amig az a helyére nem rete-
szel6dik.

Levegd szorult a vizkérbe.

Légtelenitse a késziiléket az ,Els6
lizembe helyezés/légtelenités” részben
leirtak szerint.

Eszpresszdkaveé aramlik ki a
sz(irGtartd széle folott.

Allitsa le a fézési folyamatot!

A sz(ir6tarté nem megfelelden van felhe-
lyezve vagy nincs eléggé bezarva.

lllessze fel megfeleléen a sz(rétartét a ,A
sz(irétartd 6sszeszerelése” részben leirtak
szerint.

Tul sok 6rélt kavé van a sz(irébetétben.

Tavolitsa el a folosleges 6rolt kavét.

Orolt kavé lerakodas a vizkivezetd gumi
tomitésén.

Kapcsolja ki a késziiléket és hagyja
lehilni.

Az utasitasok szerint tisztitsa meg a
gumitémitést.

Az 6rolt kavét hosszu ideig forrd, paras
helyen taroltak.

Hasznaljon friss kavéport.

Az eszpresszokavé tul hideg.

A csészék nem voltak elémelegitve.

Oblitse ki a csészéket forrd vizzel.

Akavékrém enyhén elszinezé-
dott (a kavé gyorsan jon le).

Az 6rolt kaveé tul durva vagy nem egyenle-
tesen eloszlatott.

Hasznalja a mellékelt ddngolét.

Tul kevés 6rolt kavé van a sziirébetétben.

Az alkalmazott sz(r8betéttdl fliggéen
(1 csésze vagy 2 csésze) toltsdn egy vagy
két mérékanalnyit a sz(irébetétbe (egy

mérékanal = 1 csésze).
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Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Az érolt kavé tal finom vagy nagyon
dssze van tomdritve.

A kavékrém sotéten elszinez6-
dott (a kavé lassan jon le).

Lazitsa fel az 6rolt kavét. Egyenletesen
oszlassa el, és enyhén tomoritse a
dongolével.

Tul sok 6rélt kavé van a sz(irébetétben.

Hasznaljon kevesebb &rolt kavét. Az alkal-
mazott sz(rébetéttél fliggden (1 csésze
vagy 2 csésze) toltson egy vagy két méré-
kanalnyit a sz(irébetétbe (egy mérékanal =
1 csésze).

Nincs krém az eszpresszoban. | Az 6rélt kavé nem megfeleld.

Sziikség esetén cserélje le a kavé
markajat.

Atej nem habosodik. Nem megfelel6 a tej.

Legalabb 3,5% zsirtartalmu tejet hasz-
naljon.

Atej nem elég hideg.

Huitdtt tejet hasznaljon.

A gbzfivoka koszos.

Aleirtaknak megfelel6en tisztitsa ki a
g6zflvokat.

Miszaki adatok

Tapegyséy: .....cuwvenne
Energiafogyasztas
Toltési mennyiség: ...
Védelmi osztaly:..
Nyomas:......
Netto sdly: .......

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozd, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legljabb biztonsagi
eléirasoknak megfelelden gyartottak.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos kész(ilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtohelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdryezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készillékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddije és szerzédéses partnere
koteles a régi késziléket is ingyenesen visszavenni.
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PYCCKWK

BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue
0630p aetanen npudopa 3
PacnakoBka npubopa 78
KomnnekT noctasku 78
0630p aetanen npudopa 79

MpepynpexaeHns no UCNoNb30BaHUIO Npudopa......... 79

MpumMeyaHus o UCNONb3OBAHUS ...
PacrnonoxeHue ....
OneKTPUYECKOe NOLKIIOYEHNE ..
VHarKaTopb! KHOMOK .......
AHaroroBbIi MHAMKATOP TEMNepaTypb!
BkntoueHme / BbIKNOYEHE
EBporielickue HOpMbI N0 SHEPrOCOEPEKEHMIO ....
V/HTepecHble akTbl 06 acnpecco
CoBeTbl 1 pexoMeHfaLMM Anst
MAEaANbHOM0 HACHAKAEHMS KOBIE «...ovevvverreeeereeenernns 80
Vicnonb3oBaHue agantepa Ans Kancym ...........eeeeennee 80
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Akcnnyarauus 81
Cbopka/pasbopka Aepkatens hunbTPa.........c...weenn. 81
YcTaHoBKa KoHTelHepa Ans
c60pa BOLb!/KANENMBHON CETKM. .....euuvvneeneereerrererenees 81
MepBoHayanbHbIi BBOA B SKCMMYaTaALMIO ......cueeevnece. 81

YcTaHoBKa 1 u3BneyeHme (OUbTPYIOLLMX BCTaBOK....... 81
lporpammupoBaHie MHANBUAYaNbHOTO

KOINYECTBA KOME......ovvvererrerereercrsisreiessiesessenseeseions 81
Yaanexue 3anporpaMM1UpOBaHHOTO

KOMNYECTBA KOME ...oovvvernverneercnsiseeiensiesessenseesesons
MpuroToBneHue acnpecco....
MpuroToBneHNe KanyumHo.....
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OYHKUNS TOPAHEN BOMDI ...vvvvvvvverrvesreercnvesreeenveseneenns 84
Yuctka 84
3aBapoyHas ronoska v pe3iHoBOE YMNOTHEHME .......... 84
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PacnakoBka npubopa

1. WsenekuTe npnbop n3 ynakoskm.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takve kak
chorbra, HanonHuTenb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHAs
ynakoBka. Takke CHUMITE KpacHyto 3arsyLuKy nog
pesepByapoM Ans Boabi!

3. MpoBepbTe KOMMMEKT NOCTABKM HA KOMMIEKTHOCTb.

4. Ecnv copepxumoe ynakoBKin HEMOHOE Ui €CIN MOXHO
0bHapyXXTb MOBPEXAEHNS, He SKCTMyaTupyWTe nprbop.
HewmennerHo BepHUTE ero aunepy.

5. Ha npnbope mMoxeT ocTaBaThCsl Mbiflb UK NPON3BOA-
CTBEHHble ocTaTki. Mbl pekoMeHayem o4ncTuTb npubop,
kak onucaHo B pasgene «4uctkay.

KoMmnnekT noctaBku

1x KancynbHas Malu1Ha Ans acnpecco

1x CbemHbIl pe3epByap Ans BoAbl

1x [lpuBMHYMBaEMas NapoBas Hacaaka

1x [lepxatens unbTpa

1x BcraBka dmnbTpa Ha 1 vaLuky

1x BcraBka Ans gunbTpa Ha 2 yaLuku

1x AgmanTtep ans CoBMeCTUMbIX kancyn Nespresso
1x CeTka ans cbopa kanenb
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1x KoHTeltHep Ans cbopa 0CcTaTouHOM BOAbI C (PUKCUPO-
BaHHbIM NONMaBKOM
1x MepHas noxka/tamnep

0030p getanei npubopa

Kronka O (BkritoueHie / BbIKMIOYEHIE) CO CBETOBbIM

NHAMKATOPOM

2 KHonka T (BbIGOP KONMYECTBA Ha OAHY YaLLKy) CO
CBETOBbIM MHAVKATOPOM

3 Topsyas Tapenka/noaaoH Ans vallek

4 KHonka U (BbIGOp konM4ecTBa Ha [iBe Yallkit) co

CBETOBbIM MHAVKATOPOM

KHorka <& (nap) co CBETOBbIM MHAMKATOPOM

Perynstop (biknioderie @ / nap <P/ Bbixof Boasl )

PeanHoBas pyyka

[MapoBoW LUNaHr ¢ NPUBMHYEHHO NapOBOIA HACAAKOM

KoHTeitHep ans cbopa ocTaTouHOM Boab! C (hMKCMpo-

BaHHbIM NOMMaBKOM

10 CeTka gns cbopa kanenb

11 WHaukatop Temnepatypsl (CP kodbe / b nap)

12 Pyuka ans cHATUS pe3epByapa Ans Bogbl

13 Kpbllwka pesepsyapa Ans Bodbl

14 CbemHbI pesepByap Ans BOAb

15 Kptoukv ans kpennexus pesepsyapa 4ns Bogp!

16 [epxatenb dunbtpa

17 Bcraska ana punbTpa Ha 1 vaLuky

18 BcTaska Ans unbTpa Ha 2 YaLuku

19 MepHas noxka/Tamnep (1 4acTb, 2 yHKLN)

N

© oo ~NOo ;O

Be3 pucyHka
ApnanTep Ans kancyn, CoBMeCTUMbIX ¢ Nespresso

MpeaynpexneHus no
“cnonb30BaHMIo Npubopa

A MPEQYNPEXOEHVE:

+ [IpoBepsiiTe MONOXEHWE perynsTopa neper kaxmon
onepavyeii! Meper BKIOYEHNEM C BUIKI B PO3ETKY
PEerynaTop AOMKEeH HaxoauTbCA B MOSNOXEHUN Q!

+ He ponyckaiiTe nonafaxns Bnari BHYTpb Kopryca.
CyLLeCTBYET OMacHOCTb MOPAXEHNS 3MEKTPUHECKAM
TOKOM.

+ Bo Bpems paboTbl 3aBapoyHas rornoska, AepkaTesib
(hunbTpa, NapoBas HacagKa ¥ MOLA0H ANs Yaluek
CUNBHO HarpeBatoTCA. OnacHocTb oxoroB!

* YbeauTech, 4To Aepxatens unbTpa NpasuibHO 1
HaAeXHO 3akpbIT BO Bpems paboTbl, Tak kak npubop
pabotaet nog, AaBneHneM.

+ Wcnonb3ayitte npubop TOMLKO NPY Han4mn Bogb! B
pesepByape ANs BOfbI.

+ 3anonHsiiTe pe3epByap TOMbKO XOMOAHOM BOZON.

+ Mcnonb3yitTe TONbKO NUTLEBYIO BOAY. Hukoraa He wuc-
Nonb3yWTe rasupoBaHHyto BOAY (rasvpoBaHHyLo BOY).

* He nepemetuaiite npubop Bo Bpems ero paboTbl.

PC-ES1267_IM

ﬂpumeqauuﬂ no ucnonb3oBaHUA

PacnonoxeHue

+ [locTaBbTe YCTPOMCTBO Ha YCTONUMBYIO U POBHYIO
MOBEPXHOCTb.

+ B Buay nogHumatoLLerocs xapa 1 1cnapeHmii He mc-
nonb3yiTe YCTPOCTBO MOA HABECHBIMU LLKadhamul.

* He cTaBbTe yCTPONCTBO B HEMOCPEACTBEHHOM BMM30CTH
OT ra30BOW MK 3NEKTPUYECKON NINTLI UK Kakoro-nnbo
ApYroro UCTOMHWKa Tenna.

AnekTpuyeckoe NoAknoYeHne

1. YBeputech, YTO ANEKTPONUTaHNE CETU COOTBETCTBYET
cneuudmkaLmm yctpoicTaa. CneLudukaums Haneva-
TaHa Ha Tabnnuke.

2. MposepbTe nonoxeHne perynatopal Perynsrop gomkeH
HaxoaWTbCS B MONOXEHUN @.

3. TNopgkntovaiite NpubOop TOMbKO K MPaBUIbHO YCTaHOB-
NeHHON 3a3eMneHHoi po3eTke. PasgaeTcs 3ByKOBO
CUrHan, v BCe MHAMKATOPb! KPATKOBPEMEHHO MUTaloT.
lMocne 310ro Npubop NEpexoanT B PEXUM OXUOAHNS.

MHAMKaTOpr KHOMNOK

MH,U,I/IKaTOpr Ha KHOMKaX MoKasblBatoT, Kakasa d)yHKU'I/Iﬂ
aKTMBMPOBaHa.

WHavnkaTopHas namnoyka
Knonka
BCbILIKN roput
[Mpnbop HarpesaeTcs | JocTurHyTa Temne-
Y| po Temneparypl paTypa 3aBapBaHist
+ 3aBapuBaHns Ans ANs NPUroTOBMNEHMS
T | npuroToBneHus kodhe.

kogpe.

Mpubop Harpesaetcs | [locTUrHyTa Temne-
My [0 TemnepaTypbl paTypa 3aBap1BaHus
Y | 3asapusarivg ans Anst 0bpa3osaHis
oGpasoBaHus napa. | napa.

AHanoroBbIit MHANKATOP TeMnepaTypbl

Liset 3HayeHune

XKentbin | ®a3a Harpesa

3eneHblit | TemnepaTypa 3aBapvBaHus kode

CuHuit TemnepaTypa BogsHOro napa

BxntoueHue/ BbIknoYeHne

[ns enoueHus npubopa Haxmute konky O. Pasga-

€TCs 3BYKOBOI curHan. KonTporbHas namna kHomku O

rOpUT, @ OCTarbHbIE KOHTPOMbHbIE Namnbl MuratoT. Mpu-

6op HaunHaeT HarpeBaTbCs. HarpeatenbHas nnacTuHa

CTaHOBUTCS ropsiyent.

- Tocne pocTvxeHus Tpebyemoit TemnepaTypbl
3aBapyBaHNsi BCE KOHTPOSbHbIE NTaMbl 3aropatoTcs.
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TekyLLyto TeMnepaTypy 3aBapuBaHmsi MOXHO Y3HaTb
0 LUKare TEMMepaTypHOro Aucrnes.
* Haxwmure kronky O, utoBhbl BbikiouMTb Npubop. Pas-
[AeTCs 3BYKOBOI CUrHa, U BCE KOHTPOSbHbIE famribl
racHyT. 3aTeM BbIHbTE CETEBYHO BUIKY M3 PO3ETKM.

EBponeiickue HOpMbI MO 3HeprocbepexeHnto
Esponetickas anpektuea 2009/125/EC ([Aupextvsa no
Okoam3aitHy) BknroyaeT B cebs Mepbl Mo 3Heprochepexe-
HUI0.

[Moatomy yepe3 30 MUHYT NpUBOP NEPEXOAMT B PEXUM
OxuaaHms. Mo TEXHUYECKM NPUYMHAM OH He MOXET BbiTb
BbIBEEH Ha Avcnneit. [Ins NoBTOPHOrO BKIKOYEHMS Npu-
Bopa HaxmuTe MiobyIo KHOMKY.

Bbl n3snevere none3y u3 yCI/IJ'IeHHOIh 6esonacHocTn 1
NOHWKEHHOro 3HepI'OI'IOTp66ﬂeHI/1ﬂ.

WHTepecHble dakTbl 06 acnpecco

+ 3epHa acnpecco 0bxapuBaloTcs JonbLUe, NO3TOMY
acnpecco GorbLue NOAXOAMT s NIOAEN C HyBCTBUTENb-
HbIM XeIyaKoM, Y4em 0BbI4HbIN Kode.

+ Bkyc acnpecco kpenye, Yem y kodbe. 310 0BbACHsAETCA
Jpyrim npoLieccom obxapku. Knaccuecku ero nbiot
6e3 moroka. B 3aBUCMOCTI OT BKyCa €70 MOXHO MUTb
MOACNALLEHHbIM UK HECTIAAKUM.

+ Boibop copta - feno nuyHbIx npeanouTeHui. ns
MPUrOTOBIIEHMS 3CMIPECCO MCTONb3yIOTCS NMB0 Bnerap!
(cmecy pasnnyHbIX COPTOB W3 Pa3HbIX PETYOHOB AN No-
NyYeHnst OfHOPOAHOTO BKyca), Mbo 606b1 oaHoro copTa
113 O[IHOTO perviora nponspactanms (single origin).

+ B cmecsx k 3epHam apabuku yacto fobasnsioT pobycTy
(20-30%). Mpw BbICOKOIT AONE POBYCTLI NErye nory-
UUTb XOPOLLYHO NEHKY NP MPUTOTOBMEHMN.

CoBeTbl 1 pekomeHpauuu ans

naeanbHOro HacnaxaeHus Kode

[nsa YCNELHOro NpUroToBNEHNA 3CNPECCO BaXHO Y4UTbI-
BaTb HECKO/TbKO MOMEHTOB:

+  Jcnpecco-MalumHa [omkHa ObITb NpeABapUTENbHO
HarpeTa [jo paboJeil Temneparypb!.

+ [oporpeiite YalLku ropsiueil Bool. [1o NCMonb30BaHNs
MOMECTUTE YaLLki Ha NoAorpeB. ToncTocTeHHbIe dap-
¢hopoBbI€E YaLLIKV XOPOLLIO YAEPXWUBAIOT TEMMO.

+ Mcnonb3yiiTe Tonbko 3epHa acnpecco. Jlyye Bcero
MOIIOTb 3epHa 3CTIPECCO HEMOCPEACTBEHHO nepes
MPUrOTOBNEHNEM. Y)Ke CMONOThIN Kodbe BbICTpo TepsieT
CBOVl apomar.

+ KodbeitHyto ryLuy criefyeT MOMOTb TOHKO, HO HE CIINLL-
koM. [Npu crmwukom rpybom nomore roToBbiIi 3CNpecco
He DyaeT umeTb apomarta, a npu CINLLKOM TOHKOM - By-
JET rOpYMTH Ha BKYC.

[NonpoByiiTe pasHble copTa, NOKa He HalgeTe CBOWA BKYC.

* YnnotHeHue KodpeliHOM rywm:
B 3aBMCMMOCTM OT TOrO, HACKONBKO NAOTHO MONOTINA
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koche Gbin BNpeccoBaH B UnbTp, pe3ynbTathbl NpUro-

TOBNEHMS! 3CMPECCO (KONMYECTBO 3CMPECCO U NEHKA)

MOryT OTNM4aThCs. [103TOMY BaXHO NpaBWmbHO pac-

npefenuTb 1 yTpamboBaTb MONOThIN kode B ounbTpe,

uT06bl BOLj@ PAaBHOMEPHO MOCTyNara Bo BCE TOYKM.

- [Nepen 3acbinaHmeM MONIOTOro kode hUnbTPYHOLLMA

3MEMEHT [0MKeH BbITb CyXMM.

HapasuTe Ha KothelHyto ryLuy ¢ MOMOLLbIO Npurarae-

MOro Tamnepa. He HaxumaliTe CrMLLKOM CUIbHO Ui

cnvwkom cnabo.

CnpeccoBaHHas kodpeliHas ryLua AomkHa UMeTb

Mrockyt NOBEPXHOCTb.

Haxwmaiite, He nosopaumsaiite! MoBopaynsaHne

BO BpEMs HafjaBMV1BaHs CHOBA pacLUaTbIBaeT «Ko-

theiHyto neneLuKky». Haxumaiite Ha kodeitHyto ryLy

MpsIMO BHI3 U CBEPXY.

Yr06bI HaliTV neanbHbIA BapuaHT NpUroTOBNEHMS!

3CMpecco, Mbl peKOMeHyeM No3KCMEPUMEHTUPOBATL

C KOMM4ECTBOM MOMOTOro Kodhe 1 criocobom ero npec-

COBaHMSI.

+ Ecrnw wkana nHankaTopa Temnepatypbl HaxoauTcs B
Cc1HeM AnanasoHe (&% nap), Hanpumep, 13-3a Toro, YTo
Bbl TOMbKO 4TO B36MBANM MOJIOKO, TO NEpeA CreayoLmm
MPUroTOBNIEHMEM 3CTPECco HeoOX0AMMO MoaepxaTh
pepxartenb unbTpa ¢ UnbTPYIOLLM SNIEMEHTOM NOA
XOJIO[AHOW NMPOTOYHO BOZOM, YTOBbI OXNaanTb 3T
petanu.

Tarkoke BaxHO COPOCTb AABNEHME W CHU3WTH TEMNepa-

Typy BOAbl B Mpubope. 310 CBA3aHO C TEM, YTO CIIMLLKOM

ropsiyast Boja MOXeT «CKeuby» KOhelHyio ryLLy, u

3CMPECCO MOMyYNUTCS FOPbKIAM Ha BKyC. [is 3T0ro Bbl-

MonHuTe CrieaytoLLme AeCTBUS:

1. MomecTuTe NOAXOLALLYI0 EMKOCTb (TEPMOCTOMNKYtO /
npu6n. 300 Mn) nog napoBoe conyo.

2. [loxauTeck, noka 3aropsiTcs BCe KOHTPObHbIe
namnbl. BbIkpyTITE pyuKy ynpaBneHs B NOMoXeHne
<P/ v BbINycTUTE Nap npubn. Ha 5-10 cexyHa.

3. Haxmure kHonky U, utobbl nopats B npubop
XOTOLHY!0 BOZY.

4. Ecnv 13 napoBoro conna BbIXOAT TOMbKO BoAa
6e3 napa, a nHaMKaTop TeMnepaTypbl HaXOAUTCS
B 3eneHom AnanasoHe (CP kodbe), CHOBa HaxmuTe
kHonky W7 3aTem NoBepHUTE PerynsTop B noo-
XeHve @.

5. [loxauTeck, noka 3aropsiTcs BCe KOHTPObHbIe
namnbl. 3TO 03Ha4aeT, YTo AOCTUTHYTa NPaBMbHas
TemnepaTtypa 3aBapuBaHus CrieayHoLLero acrpecco.

Wcnonb3oBaHuwe agantepa Ans kancyn
[Mpubop moxeT paboTaTb TOMLKO C Kancynamm, COBMECT-
MbIMK ¢ Nespresso!

+ B marasuHax MOXHO an06pecm Karncynbl, COBMECTU-
Mble ¢ Nespresso, pasnuyHbIx Mapok. KaI'IC\/J'IbI pasHbIX
Mapok, a TaKkke BHYTPWU MapoK MOryT OT/i4aTbCa Apyr
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OT Aipyra v [jaBaTb pasHble pe3ynbTaTbl 3-3a pasnuymii
B Npon3BoAacTee. JT0 He sBNsieTcs AedekTom npubopa.

+ Pa3snnyHasi cTeneHb obxapku, OT Nerkon A0 CUrbHON,
MOXET BIUSATb Ha KOMYECTBO W pacxop kode. Hebonb-
LUast Kanns - 3T0 HopMarbHOe SBMeHVe.

Akennyataums
CGopka/pa3dopka gepxarens dpunbTpa
* Y706l yCTaHOBUTH Aepxa-
Terb (UNbTPa Ha 3aBAPOYHYIO
rOroBKY, BO3bMUTE €r0 3a
PYYKy C NEBOTO kpast npubopa.
BcTaBbTe HanpasnsitoLLme
BbICTYNbI Aepxatens dunbTpa
B yrny6neHusi 3aBapoyHoN
ronosky. MoTsHUTe aep-
aTenb UnbTPpa 3a pyuky
BNpaBo, Moka OH HEe JOCTUrHET
LieHTpa npubopa. YoeauTecs, 4To AepxaTenb GunbTpa
HaaexXHo 3acyKcpOBaH B 3aBapOYHON OMOBKe.

+ Y106bl 0TCOEAMHUTL fepaTenb (hubTpa OT 3aBapoy-
HOA FONIOBKY, NOTSHITE €ro BMEso.

A MPEOYNPEXOEHWUE: OnacHocTh oxora!
[Mocne npovecca 3aBapuBaHns MeTannyeckve
YacTu fepxarens cunbTpa 1 UnbTpyHoLLEN BCTaBKMA
HarpeBaroTCs.

YcTaHOBKa KOHTeilHepa Ans c6opa Boab!/
KanenbHOW CeTkU

1. BcraBbTe KoHTEHep Ans cbopa 0cTaTkoB BOAbI.
2. TMomectuTe ceTky Ans cbopa kanemnb NOBEPX KOHTEN-
Hepa [nsi cbopa BoAbl B Ka4ECTBE KPbILLIKWA.

MepBoHayanbHbIA BBOA B 3KCNIyaTaLuio
He ucnonb3yiite kodeiiHbI NOPOLLOK BO BPEMS 3TOM
npoueaypbi!

1. HanomnuTe pesepByap Ans BOAb! YACTON CBEXEN BOAON

10 oTMeTkn MAX.

2. BcraBbTe gepxarenb dunbTpa.

3. TMomecTuTe NOAXOASLLYI0 EMKOCTb (TEPMOCTONKYH /
npu6n. 250 mn) Nog napoBoe conro.

4. Bkniounte npubop. Mpnbop HauMHaeT HarpesaThes.
HarpeBatenbHasi nnacTuHa CTaHOBUTCS ropsiyei.

5. Haxmute kHonky (7', NOLOKAUTE MUHYTY, HAYHETCS
NpoLiecc 3aBapnBaHus U BbIMbETCS BOAA.

A MNPEOYNPEXOEHWUE: OnacHocTb oxora!
Bopa B emkocTi ropsyas.
6. Korpa npubop nepectaHeT BblkaunBaTh BOY, MPOLECC
Oynet 3aBepLueH. BoineliTe BbikadaHHyto BOAY.
- [lpu oTkauMBaHUM BOAL! MOXET BO3HUKHYTb LLYM,
3TO HOpMarbHO, NOCKONbKY Npubop caysaetcs. Lym
1CYE3HET NpuMepHo Yepe3 20 cekyHA.
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7. TlomecTuTe NycTyio eMKOCTb NOA NApoBOE CONIO.

8. HaxmuTe kHonky <. [IoXAMTECH OKOHYaHWS npoLiecca
Harpesa ans 06pa3soBaHus napa. Cnegure 3a Lkanoi
Ha TemnepaTypHoM aucnnee.

9. A MPEQYNPEXOEHWUE: OnacHocTh oxora!
113 napoBoro conna BbIXOAWT ropsumil nap.

[insi reHepaLym napa noBepHUTE PerynsTop B no-
noxeHue S°/ . Koraa us naposoro conna noiaet
POBHasi CTpys! BOZLbl, TOBEPHUTE perynsTop o6paTHo B
nonoxexve @.

A MNPEQYNPEXAEHUE: OnacHocTb oxoral

+ [pyn nepemeLLeH1n NapoBoil HacaaKu nocne npu-
TOTOBMEHS Napa Bceraa Gepute ee 3a YepHYHo
PE3V1HOBYIO pyuKy!

+ Bopga B emKkocTu ropsyast.

10. MpuBop roTos k pabore.

YcTaHoBKa 1 M3BneveHune hunbTPyHOLIMX BCTaBOK

* Ha chunbTpytoLLmx BCTaBKax MMEIOTCS HanpasnsioLLme
BbICTYTbI. VX HeobXoaMMO BCTaBUTb B Na3 Aepxarens
hunbTpa. 3aTem NOBEPHUTE (DUNLTPYIOLLMA 3NEMEHT Ha
90 rpapycoB, YTOObI OH He BbiMan npy NocneayioLem
OMOPOXHEHIM.

+ Yr00bl 13BNEYL HUMLTPYIOLLMI STIEMEHT, ero Heobxo-
AVMMO MOBEPHYTb TakiM 06pa3om, 4Tobbl Hanpasns-
I0LLWI1 BBICTYN CHOBA OKa3ancsi B BbleMKe Aepxarens
chunbTpa. Tenepb UMbTPYIOLLNIA ANEMEHT MOXHO
n3BneYb.

TMporpamMm1poBaHne MHAVBUAYaNbLHOTO

KonuyecTtsa koge

Y Bac eCTb BO3MOXHOCTb M3MEHUTb YCTAHOBMEHHOE Ha
3aBOfie KOMM4eCTBO Kodpe. Ha 3aBode ycTaHoBMEHb! ABa
CTaHAAPTHbIX KONMYECTBA Koge - Ha OAHY yaLLky (T7) U Ha
ABe YaLuki (W7). YToBbl M3MEHUTB MX B COOTBETCTBIM CO
CBOVIMM MOXeNaHUsIMK, BbINOMHUTE CreayioLuyve AencTBuS:

1. HanonHute pesepByap Ans Bofbl JOCTATOYHbIM KOMYe-
CTBOM BOfjbl 1 YCTAHOBYTE €70 Ha MECTO.

2. YcraHoBuTe gepxatenb unbTpa 6e3 koenHbIx 3epeH.

. MocTaBbTe YaLlky Mo 3aBapoyHyH0 roMoBKY.

4. BcTaBbTe CETEBYIO BUMKY B PO3ETKY U BKIHOUMTE
npuGop.

5. [oxauTeck, noka 3aropsitcsl BCe KOHTPOMbHbIE Nambl.
3aTem HaxMUTe 1 yaepKvBaiiTe KHOMKY ANs YaLlku,
CTaHAapTHOe KOMMYECTBO KOTOPOil Heobxoaumo ycTa-
HOBWTb. Bbl ycrbiLumMTe 3BYKOBOW CurHan. 3aropsitcs
TOBKO MHAMKATOPbI KHOMKK (O 1 KHOMKY, NSt KOTOPO#A
yCTaHaBNMBaETCS CTaHgapTHOE KonuyecTso. [ns 3any-
CKa Lykna CHOBa HaXMuTe KHOMKY Ha YaLLke.

6. Kak Tonbko ByaeT AOCTUrHYTO Xenaemoe Konu4ecTso,
HaXMWTe KHOMKY eLLe pa3.

- PaspacTcs 3ByKOBOW CUTHan 1 3aropsitcs Bce
KOHTPOIbHbIE NaMbl, Y4TO CBUAETENbCTBYET 00

w
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YCTELUHOM COXpaHeHUM MporpaMmbl. Tenepsb npubop
CHOBa roTOB K pabote.

YpaaneHue 3anporpaMMUpoBaHHOro KONIMYecTBa kode
Y706kl yOanuTs HANBIMAYaNbHO 3anporpaMM1poBaHHoe
KOMMYECTBO KOhe M BOCCTAHOBUTL CTAHAAPTHOE KOMnYe-
CTBO, BbINONHUTE CTIELyHoLLe [EACTBUS:

1. HanonHuTe pesepByap Arst BOfbl AOCTATO4HbIM KOMuYe-

CTBOM BOAbl 1 YCTAHOBWTE €ro Ha MecCTo.

2. YcraHosuTe gepxatenb punbTpa 6e3 KodeiHbIX 3epeH.

w

. MocTaBbTe YalLKy N0 3aBapOYHYHO rOroBKy.

4. BcTaBbTe CETEBYIO BUMKY B PO3ETKY U BKIKOUMTE
npubop.

5. HaxmuTe 1 yoepxusaiite 0GHOBPEMEHHO 0Be KHOMKM

(T /). 3ByKOBOIN CUTHAN CBUAETENLCTBYET O TOM,

4TO Nporpamma Bbina yaaneHa.

- 3aBOACKWE HACTPOIIKM BOCCTAHOBMNEHBI, W Npubop
CHOBA roTOB K pabote.

MpuroToBneHue acnpecco

1. HanonruTe pe3epByap Ans BOAbI AOCTATO4HBIM KON~
4eCTBOM BOZbI M YCTAHOBMTE €0 Ha MECTO. YPOBEHb
BOAbI AOMKEH HaxoanTbest Mexay oTMeTkamu MIN v
MAX.

2. Bxmiounte npubop. PaznaeTcs 3BYKOBOW cUrHarn.
KonTporbHast namna krornkv & roput, a ocTansHsie
KOHTPOIbHbIE Tamnbl MuratoT. [Mpubop HaunHaeT
HarpeBaTbCsi. HarpeBaTenbHas nnactuHa CTaHoBUTCS
ropsien.

3. Bbibepurte cunbTp-BeTaBky (17/18). Momectute ero B
pepxarens unbTpa. YoeanTecs, UTo GUbTPyHLWiA
arnemeHT noBepHyT Ha 90 rpajycoB, YTOBbI OH HE Bbl-
nan npu nocreaytoLem onopoxHeHun. Cm. npeabiay-
LYK rnaBy «YCTaHOBKa U U3BREYEHNE (UNbTPYHOLLMX
BCTaBOK.

4. 3anonHuTe unbTP-BCTaBKY 3epHaMi acnpecco. [ins
3TOr0 UCMOMb3yiTe MEPHYIO NOXKY 13 KOMNNEKTa no-
CTaBKI (0Ha MepHas noxka = 1 valuka). PaBHOMEpHO

pacrnpefienvTe KogeitHble 3epHa 1 Crierka npukMmuTe nx

Tamnepom. OuucTuTe kpai Aepxatens dunstpa.

5. YcraHoBuTe fepxatens (unbTpa Ha 3aBapoyHyo
rornoBKy. Y6eautech, YTo fepxatenb GpunbTpa nnoTHO
CUAWT B 3aBapOYHOIA FONOBKE.

6. Mpw pocTkeHn Tpebyemoil TemnepaTypbl 3aBapuBa-
HUS 3aropatoTCs BCE KOHTPOSbHbIE Namnbl. [omecTuTte
yaLuky (YaLLKu) NOf 3aBapOyHYHO FONOBKY Ha MOAACH
ans cbopa kanenb.

7. Haxwmute kHonky TF unmu T2, ['opsyast Boaa npofa-
BVBaeTCS Yepes unbTp.

8. Ecrm kocbe 6onblue He TeYeT, BbIHbTE YaLLKy (HaLlky).
- V3Bnexaiite aepxarens unbTpa NoCne Kaxaoro

NpUroTOBNEHNS. JTO NPOANEBAET CPOK CrIyKObl
PE3VHOBOrO YMNOTHEHNS B 3aBaPOYHOIA FONOBKE.

9. OtcoeaunHuTe fepxaTent GUnbTpa OT 3aBapPOYHOM

rOMoBKY.
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10. YT06bI NPUrOTOBMTL ELLE OfIHY YalLKy SCMPECcCco, Heob-
XOAMMO OMOPOXHWT 11 CHOBA HAMOMHUTL HUNLTP-AEp-
xatenb:

A MPEOYNPEXOEHWUE: OnacHocThb oxora!
MeTannuyeckve AeTanu aepxatens unbTpa u
BCTaBKI hunbTpa ropsiuve.

BbITpsiXHUTE KOEliHYHO TyLLy 13 unbTPYHOLLEro ane-
MeHTa. Mpu HeobXOAMMOCTM BOCNOMb3YITECH NIOKKON.
lpomoiiTe ocTaTki KOENHON ryLLM BOAON.
11. [ins npUroToBneHus CrieayHoLLen YaLlky (HaLuek)
3CMPecco AeNCTBYNTE, kak OMCAHO BbILLE.
- Temnepatypa kode B NepBOi 1 NOCAEAYIOLNX YalLl-
Kax MOXeT OT/iM4aTbCs.

MpuroToBnexue Kany4uHo

Kany4nHo 0BbI4HO COCTOMT 13 OAHO TPETW KOE, OfHOI
TPETY ropsYero Momoka 1 OfHON TPETU MOMOYHOM MEHBI.

MoroyHas neHa He [ormkHa ObITb HACTONBKO TBEPAON,
4To6bI €8 MOXHO DbINO chopmmpoBaTh Noxkoi. Ckopee,
OHa [oMmKHa bbITb KpeMooBpa3Ho, kak B3DUTLIE CIIMBKM,
He COBCEM 3aCTbIBLUEA, T.e. UMETb MyCTYK) KOHCUCTEHLINIO.

Kpome Toro, st NpurotoBneHnst Bam noHagobsTes:

+ Bonbluas nysatas Yatuka (npu6n. 180 mn), B koTopoit
rOTOBWTCS CMPECCO;

* HeBOonbLLOW KyBLUMH ANt MPUTOTOBNEHNS NMEHbI C BbIPa-
KEHHbIM HOCVKOM (Hanpuwmep, 0,3 1);

+ no6oi HeBorbLLUOI TEPMOCTONKUIA COCyL;

*  XONOAHOE MOJIOKO XMPHOCTbIO He MeHee 3,5 %.

A BHUMAHMUE: O6patute BHUMaHKe Ha NopsaokK!
1. 3aBapuTb 3cnpecco.
2. BeneHuTb MOMoKo.

ﬂl’lﬂ NPUroTOBNEHUA Kany4nHO BbINONHUTE [LeCTBUS, Onu-
CaHHble B pasfaene ((anII'OTOBl'IeHVIe 3Cnpecco».

Yr06bI BCNEHNTL HEOBXOAMMOE KONMYECTBO MOIIOKa,
BbINOMHWTE CrieaytoLme AeiCTBuS:

A MPEQYNPEXAEHUE: OnacHocTb oxora!
BbIX0asLyiA ropsunin nap MOXET CTaTb MPUYMHON TPABM.
B npovecce Harpesa 13 3aBapo4HON FONOBKM /Ui 13
MapOoBOro Conia Ha KopoTKoe BPEMS MOXET BbIXOATb
ropsiuui nap / ropsiyasi Bogal

+ [epen BKNOYEHMEM yHKLUN Nofauv napa yoemou-
TECb, YTO PErynsiTop HaXoANTCs B NONOXEHUN @.

* Hukorga He HanpaBnsiATe CTPYt Napa Ha Mtogen.

+ Bcerpa noacrasnsitte eMKOCTb NOA NapoBOE COMIO.

1. MoBepHuUTe NapoByto TPyOKy Hapyxy. YbeanTtecs, Yto
napoBas Hacagka 3akpydeHa.

2. TlomecTuTe TEPMOCTOMKNIA KOHTEHEP N0 NapoBOe
conro.

3. HanonHuTe KyBLUMH XOMOAHbIM MOMIOKOM MaKCMyM Ha
OfIHY TPETb.
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. HaxwmuTe kHomnky Gu noaoXxauTe, Noka He 3aropuTca

MHOMUKaTop.

. [Nepen kaxabIM BCNEHBaHWEM KPaTKOBPEMEHHO

MoBOpayYBaiiTe PErynaTop YNpaBNeHs B Hanpaere-
HIM P/ T, 4TOBbI CIINTL CKOMMBLLMIACA KOHEHCAT.
Ecnu n3 npuGopa BbIXOANT TOMNBKO Nap, 3HAUMT, OH
TOTOB K BCTIEHUBAHMIO.

. MomecTnTe HanoMHEHHbIA MOMOYHBIN KYBLUMH NOA

napoBsoe cono.

. [ogHUMMTE KyBLUWH TaK, 4To6bI napoBas Hacafka Bbina

MorpykeHa YyTb HYKe NOBEPXHOCTN MOOKa.

- [lepxuTe NapoByto HacaAKy He NOCepeamHe KyB-
LUKHa, @ y ero BHYTPEHHEro kpast. Takoe nonoxeHue
BaXHO L1151 TOr0, YT0Obl BO BPEMS BCTIEHMBAHMS MO-
oka OHO BbIN0 HaNpaBNEHO B BUXPEBOE [BIKEHME.
MbI pekoMeHayem 1Cnonb3oBaTh HOCUK KyBLUMHA B
Ka4ecTBe HanpaBnsIoLLEelt 4n1s NapoBOW HacazKku.

. MezaneHHo noBopauuBaiiTe perynstop ynpaBnexust

B HanpasneH1 P/ 1o Tex nop, noka He Gyaet

YCTaHOBMEHO Xemnaemoe Konm4ecTBo napa. Crerka

noaBwraiTe KyBLUMH BBEPX-BHU3. Koraa momoko Ao-

CTUrHeT xenaemoro obbema (mpubn. 50 %), nosepHuTe

PErynsTop B nonoxexve @.

- Ecnm Heobxoanmo nogorpeTb Momoko elye GonbLue,
MPYXMUTE NapoBYto HacaaKy ko AHY Cocyaa, noka
npet nap. Criegute 3a Tem, YTOObI MOMOKO He 3aku-
nerno. 310 MOXET MPUBECTY K PA3PYLUEHMIO MEHbI.

- Ecnm Bo Bpems obpa3oBaHus napa MHankaTop
racHeT, 3Ha4NT, BOAA yKe HeA0CTaTOHHO ropsyast.
MoBepHuTE pyyKy ynpaBneHns B nonoxexue @.
MopoxawTe, Noka MHAMKATOP CHOBA HE 3aropuTcs.
Mocre 3TOro MOXHO CHOBA MPUCTYMaTh K BCMEHMBA-
HUIO MOTTOKa.

. ocne BcneHynBaHMs MOXHO crierka NnocTy4athb KyBLUW-

HOM o cTonetuHuLe (kak 6yATo Bbl ero rpybo cTasute),
4T0BbI YAANNUTH NOCTIEAHME KPYMHbIE My3bIpbKiA
BO3Ayxa. MokpyTUTe KyBLUWH NETKMMM BpaLLaTenbHbIMM1
AswxeHusmu. Mpy 3ToM nexHa nocne B361BaHWs CHOBA
HEMHOro nepemeLunBaeTcs. Tenepb He gonyckaiTe,
4T0BbI NPOLLIO MHOTO BPEMEHMU.

10. BpalLwast kyBLUMH NErkMMmM KPYroBbIMU LBKEHUSAMMU,

1.

MeANeHHO BneliTe B36UTOE MOMOKO B 3CMPeCCo.

- HeckonbkvMm1 NOBKMMM ABIXEHNSIMU MOXHO Hapyco-
BaTb Ha NeHe Y30pbl.

- B 3aBrcuMoCTY OT BKyCa NEHy MOXHO nochinaTh
Kakao-MopOLLKOM W1 KOpULIEN.

BAXHO: perynsitop napoBoro conna cregyet npous-

BOAWTb CPa3y NOCNE KaxAoro NpUroToBMeHMs neHbI!

OT0 CBAA3aHO C TEM, 4TO NPU 3aKPbITUM PerynsTopa 3a

[0V CeKyHAbI CO3AAETCs BakyyM, KOTOPbIA 3acackl-

Ba€T 4acTb MOrOKa B NapoByto Hacagky. Momectute

TEPMOCTOWIKUiA KOHTENHep NoA napoBoe conso. CHosa

KpaTKOBPEMEHHO NMOBEPHWTE PEryNATOp perynsaropa

BBEPX, 4TOObI OCTATKV MOIIOKa BbIMbINWCh 113 NAPOBOTO

conna. [MpoTpuTe NapoBoe Conno BaXHON TKaHbIO.
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12. BblkntoueHre dyHKLM napa NPON3BOANTCS HaxaTem
KHOMKY . 3aropatoTcsi BCe KOHTPOMbHbIE Mamnbl.

Wcnonb3oBauue Kancyn, coBMecTuMbIX ¢ Nespresso
[Mpnbop Takke MOXHO UCMONB30BATL C Kancynamu, Come-
cTUMbIMK ¢ Nespresso.

1. Hanonnute pesepsyap Ans BOAbI LOCTATOMHbIM KOMK-
4eCTBOM BOAbI 1 YCTAHOBITE €ro Ha MECTO. YPOoBEHb
BOAb! AOMMKEH HaxoauTbes Mexay otmeTkamu MIN n
MAX.

2. Bxniouute npubop. Pasgaetcs 3BykoBoW curHan. 3aro-
patoTCs BCe KOHTPONbHbIe nammbl. Mpubop HaumHaeT
HarpeBaTbCsi. HarpeBatenbHas nnactiHa CTaHoBUTCS
ropsiye.

3. BcraBbte kancyny, coBmectumyto ¢ Nespresso, B agan-
Tep Ans kancyn. [ins 37oro BeINONHUTE CreaytoLLme
LeNCTBUS:

3.1 OtkpoiTe KpbILLKY Ha KancynbHOM aganTepe.

3.2 C nerkm HaxuMoM BCTaBbTe Kancyny B agantep.
MeTannmyeckie HaKoHEYHUKN B HIKHEN YacTy
agantepa NpoTKHYT Kancyny.

3.3 CHoBa 3aKpoliTe KpblLLKY, 4TOBbI pasnarcs Len-
YoK.

4. BcraBbTe afanTep Ans kancyn B fepxatenb (uisTpa.

5. YcraHoBuTe AepxaTenb ubTpa Ha 3aBapoyHy0
rornoBky. Yoeauteck, Yto fepxatens (unbTpa nNnoTHO
CANT B 3aBaPOYHOI FOMOBKE.

6. TMpu pocTwkeHnn TpeByemoit TemnepaTypb! 3aBapuBa-

HUS! 3aropaloTCs BCe KOHTPOMbHbIE Namnbl. MomecTuTe
YaLLKy (YaLLKit) NoA 3aBapO4HYHO roNoBKY Ha NOAAOH
Ans cbopa kanenb.

7. Haxwmure kHonky TOF unu W2, T'opsdas Boda npofa-
BMMBaeTCA Yepe3 PpunbTp.

8. Ecru koche BonbLLe He TEYET, BbIHbTE YaLLKy (YaLlku).

- WsBnekaiiTe fepxatenb unbTpa Nocne Kaxaoro
NpUroToBNEHMs. ITO NPOANEBAET CPOK CryKObl
PE3VHOBOTO YMMOTHEHWS B 3aBapOYHONA FONOBKE.

9. OtcoeamHuTe fepxatenb GunbTpa 0T 3aBapoyHOM

TOSIOBKM.
10. insi NpUroToBNEHMS APYroil YaLlk HEoBXoANMO 3ame-
HUTb Kancymy Ha HoBYto:

A MPEAYNPEXOEHUE: OnacHocTh oxora!
MeTannuyeckie yactu Aepxatens hunstpa v umb-
TPYIOLLIETO SrIEMEHTa HarpeBatoTes.
lNepen 3ameHol kancynbl HEOBXOAMMO OXNaguTh
aganTep Ans Karncyr, COBMECTUMbIX C NESPresso, Nof,
XOMOAHOM BOZOM.
11. NS npuroToBnEHMs CneayioLLEen YaLlky (YaLuek) aen-
CTBYWTE, Kak OM1CaHO BbiILLE.
- TewmnepaTypa koce B NepBoii 1 MOCNEAYIOLLMX YaLL-
Kax MOXeT OTnM4aTbCs.
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®yHKUMA ropayeli Boabl 3. lNoacraBbTe NOA NapoBOE COMIO YaLLKy.
Mpubop TakKke MOXHO MCMONb30BATH ANS NPUTOTOBMNEHNS 4. BrniowTe npubop ¢ nomowpio kHomkn O. Mogoxawe,

ropsiyen BoAbl Ans Yas. [lns a1oro BbINOMHUTE CreyloLune rioka nprbop NpefiBapUTENbHO HarpeeTcs.
[eiACTBUS: 5. TloBepHUTE perynsTop B nonoxerme S» /.

[MpuGop HaunHaeT nogasaTh BoAy. KOHTponbHble
1. HanorHTe pesepayap A Bopbl AOCTATOHeIM Konvse- J'IZ?MI'IprHaLLIeK Mmranoil a namnannz/om OJ'?H napa racHeT
CTBOM BO/ibl 1 YCTAHOBWTE €10 Ha MECTO. ’ P P ’

6. Mocrie Bbigaun HEOGXOAMMOTO KONM4ECTBa BOAbl (He
2. IoBepHure naposyio TpYBKY Hapyxy. YoepuTece, 4To Gonee 15(;:L Mn) Be vaf erynsTop B nonomeHie(.
napoBasi Hacagka 3akpyyeHa. P perynatop ’

Yuctka

/N NMPEOYNPEXOEHWE:
* [lepep uncTkoM BCerga BbIHIMaMTE CETEBYHO BUSIKY 113 PO3ETKY
W LOXONTECH, MOoKa Npubop OCTbIHET.

* He norpyxaiite npubop B Boay. OTO MOXET NPUBECTM K Nopa-
JKEHK0 SNEKTPUYECKAM TOKOM UMK BO3rOPaHHIo.

« Cpasy nocrie 1crnonb30BaHWs NapoBasi Hacaaka ropsyas!

/\ BHUMAHME:

+ He vcnonb3yiiTe NPOBOMOYHYO LWETKY 1N Apyrie
abpasBHble NpeaMeTbl.

+ He vcnonbayiite octpble nn abpasuBHble YMCTALLME
cpencTsa.

Ip¥ HEOBXOAVMMOCTI YMCTITE BHELLIHIOK MOBEPXHOCTb MpH-
Bopa crierka BriaxHoit TkaHbto 6e3 kakux—nnbo 4o6aBok.

3aBapoyHas ronoBka 1 pesuHoBOe yNoTHeHne
MpoTpuTe 3aBapOYHYHO roNoBKY ¥ PE3HOBOE YNMOTHEHIE
BNaXHOM TkaHblo. [pegBapuTensHO CMOUUTE MATKYI0
HEINOHOBY!O LLETKY ANs yaaneHust CTONKWX 3arpsi3HEHMIA.
BbiTpuTe CyXOi TKaHbHO.

MpuHagnexHocTu

[lepxatenb unbTpa, GUNbTPytoLLMe BCTaBKM, CETKY

Ans cbopa kanenb, KoHTeHep ans cbopa Boabl, MEPHYHO
TOXKY, pe3epByap Ans BoAbl 1 NapoBoe COMo MOXHO
4MCTUTL B TENNON BoAe ¢ A0baBneHnemM HebonbLLOro Konu-
YeCTBa KMAKOCTM NSt MbITbst mocyabl. Mpu HeoBxoaumocTu
MOXHO MCMOJb30BaTh TOHKYH) MSITKYIO HEITIOHOBYHO LLETKY.
OnonocHyTb YMCTOM BoAOM. Bhicylunte AeTanu Markoi
TKaHbHO.

/\ BHUMAHME:

m [eTanu He npeaHas3Ha4eHbl A4nd YUCTKU B NOCYA0-
MOEYHOI MaLLuHe. Bomeﬂcname Tenna v arpecCuBHbIX
YNCTSLLMX CPEACTB MOXET MPUBECTY K UX AedhopmaLim
unm OﬁeCLl,BeLWIBaHI/I}O.
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Pe3sepsyap dnsi 800!

1. W3BnekuTe pesepsyap /151 BOAbI, NOTSHYB €r0 33 PYyUKy.
YCTaHoBUTE €ro Ha MECTO NOCTE OUMUCTKM 1 CYLLIKA.
- Ha pesepsyape fns Bofbl UMEIOTCS [1Ba KPHouKa.

2. MopcoeanHuTe pesepsyap Ans BOAbI K ABYM NPOYLUK-
Ham Ha npubope.

3. Crnerka HagaBuTe Ha pe3epByap AN BoAbl, YToObl
OTKPbIFCS KranaH.

[Naposasi Hacadka

YncTka napoBom TPYGKM 1 NPUBMHYEHHOI NAPOBOII HACAAKM
MPOU3BOANTCS Cpa3y Nocrie Kakaoro NPUroTOBNEHNS!
MOJI04HOM MeHbI. 3acoXLUME OCTaTKW MOFIoKa 3aTpyaHSIoT
UNCTKY.

1. OTBUHTUTE NapoByto Hacaaky. [laitTe et Ha HeKoTopoe
BPeMS MOrpy3uTbCS B TEMNYH NPOMbIBOYHYH BOAY. JTO
MOMOXET Pa3pbIXiNTb OCTATKN MOJTOKa.

2. TpotpuTe napoBoii naTpybok npnbopa BnaxHoN
TKaHbHO.

- Y106bI pa3pbIXnUTb 3aCOXLLME OCTATKW, HAMOMHUTE
€MKOCTb ropsiyeit Bogon. MomecTtute ero nog napo-
BYI0 TPYOKy Tak, YToObI OHa Obina norpyxeHa B Hee.

3. TNocne YnCTkv NPUKPYTUTE NAPOBYIO Hacaaky obpaTHoO
k naponpoBogy. MopcTasbTe Nof, napoBoe Conmo Tep-
MOCTOWKYtO MyCTyt0 emMKoCTb. PaboTaiite ¢ npubopom,
kak onucaHo B nyHkTax 4 u 5 pasgena «MpuroToBnexve
kanyuuHoy. Mocne 3Tol YMCTKM NapoBas HacagKa CHoBa
roTOBA K MCMONb30BaHUK.
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OumncTKa OT HaKuUnM

OTroXeHNs Haknu CTaBAT Mog yrpoady paboty npubopa.
Moatomy nprGop HEOBXOANMO PErymAPHO OYMLLATH OT Ha-
KU, VIHTepBaribl MEXly YMCTKaMy 3aBIUCAT OT XKECTKOCTU
BOZbI ¥ 4ACTOTbI UCTIOMNB30BaHMS NpKUGOpa.

Yaanute Hakunb C MOMOLLbH MMEIOLLErocs B Npofjake
CPefCTBa ANs YAaneHnst Hakunu, PeKOMEHAO0BAHHOTO st
KopemaLLH.

1. CreqyiiTe MHCTPYKLMSIM N0 A03MPOBKE, YkasaHHbIM Ha
YNaKoBKe U BKIafibILLeE.

2. Paboraiite ¢ npubopom 6e3 gepxatens hunbTpa,
kaKk 4nsi IpUroToBMEHIS! 3CMPECCo, A0 TEX Mop, Noka
pesepByap He onycTeeT. ponycTiTe pacTBop Yepe3
3aBapOYHyHO FOMOBKY.

/N\ NMPEQYNPEXOEHME:

+ [lpomoiiTe pe3epByap Ans BOAbI 1 NPOMyCTUTE Yepe3
33aBaPOYHY!0 rOMOBKY NOMHbIN Gak CBEXeN BOab,
4TOGbI CMbITb OCTATKV CPELCTBA AN YAANEHNs!
Hakunu.

+ He vcnionb3ayiite 3Ty BOAYy ANs yNoTpebreHus.

XpaHeHue

+ Ouunctute npubop B COOTBETCTBUM C OnucaHneM. [laite
akceccyapam MomHOCTbHO BbICOXHYTb.

+  PexomenpyeTcs xpaHuTb nprbop B OpUriHansHoM
ynaKoBKe, ecrnvt Bbl He cob1paeTech MCMONb30BaTh €0 B
TEYEHUe ANUTENBHOrO BPEMEHM.

+ Bcerna xpaHute npubop B HEAOCTYNHOM NSl AETEN,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM 1 CyXOM MECTE.

YcTpaHeHue Henonagok

Mpobnema Bo3moxHas npuynHa

YctpaHenue

[Mpn6op He paboTaeT.

MpuBOp He MMEET BNEKTPOMATAHNS.

MpoBepbTe PO3ETKY C APYrM MprBopoM.

I'IpanmbHo BCTaBbTE CETEBYH0 BUTIKY.

MpoBepbTe NpesoxpaHUTeNb B AOME.

Mpubop HevcnpaseH.

O6patuTech B HaLlly CEpBUCHYIO CIyxDy
YNV K CreLyanmcrty.

Kode Bonblue He nogaetcs.

BbIkntouute yctporicTeo!

Pe3sepByap ans Boabl nycT.

HanonHuTe pesepsyap cBexelt BOJOM.

Pe3epByap He ycTaHOBMEH [OMKHbIM 06pa-
30M; KranaH He OTKpbIT.

TnOTHO MpWXMUTE pe3epByap A BOAbI
K BEpXHeil CTOPOHE, Moka OH He 3adhuk-
cupyercst.

3abnokMpoBaHbI OTBEPCTIS B AepxaTtene
(hWnbTPa 1 FOMOBKY rPpynMbl.

[MpoumncTuTe fepxatens GunbTpa, U
0TBEPCTMS (HUNBTPA 1 FONOBKM rPyMMbl.

B HarpeBaTenbHbIl KOHTYp nonan Bo3ayX.

MopaifTe nap, Kak onMcaHo B passene
«puroToBreHve kanyuuHoy. MosepHuTe
PerynaTop ynpasneHus B HanpasneHum
<P/ no ynopa.

YacTuwybl KOherHON ryLuy CAMLLIKOM Merkue
VMK CIMLLKOM CMPECCOBAHI.

Pa3pbixnute kodpeitHyto ryuy. Pacnpe-
[EnuTe ee PaBHOMEPHO W TOMbKO Crierka
MPYKMATE BHU3 TPaMBOOBKY.

OTrOXeH!s U3BeCT BHYTpU yCTpOlZCTBa.

Ouunctute npmﬁop OT HaKu1nu, Kak onu-
CaHo.

Hacoc CmLLKOM LyMHbIiA.

BbIkntouute yctporicTeo!

Pe3sepByap ans Boabl nycr.

HanonHute pesepsyap ceexeil BoAbI.

Pe3epsyap Arisi Bofjbl He YCTAHOBINEH JOMK-
HbIM 06Pa30M; knariaH He OTKPbIT.

[noTHO NpwxmuTeE pe3epayap s Boabl
K BEpXHeil CTOPOHE, Moka OH He 3adhuk-
cupyercst.

B HarpeBaTerbHbIil KOHTYp nonan Bo3gyX.

Ynanute BO3gyX U3 YCTPOWCTBA, Kak 0=
caHo B pa3gene «[MepBoHayanbHbiii BBOA

B 3KCNnyartayuion.

PC-ES1267_IM

85

2211.23

PYCCKWK



PYCCKWK

Mpobnema

Bo3moxHas npuynHa

YctpaHenue

Ocnpecco nepenveaeTcs
yepes Kpaii jepxarens
unbTpa.

OcTaHoBuTe npouecc Bapku!

[epxatenb unbTpa He YCTaHOBMEH A0MK-
HbIM 0BPa3oM Wk HE[OCTATOYHO 3aKPbIT.

[MpucoeanHuTe aepxatenb dunbTpa Kak
ykasaHo B pasaene «Cbopka/pasbopka
aepxatens unbTpan.

CrnLLKOM MHOTO KO(hEeNHOM ryLLm B chnrb-
TPYHOLLIEM SMIEMEHTE.

YaanuTe NULLHIoK KOERHYI0 ryLLy.

OcraTk KOheiHON ryLLK Ha PE3VHOBO
npoKnazKe ronoBKy rpymnnbl.

BbikntounTe ycTpoicTBO M AaiiTe eMy
OCTbITb.

MoyncTiTe Pe3nHOBYHO MPOKMAAKY B COOT-
BETCTBIM C MHCTPYKLMSIMM.

MonoTblit kodhe fonroe BpeMs XxpaHuncs B
XapKoM 1 BniaxHoM MecTe.

Vicnonb3ayiiTe CBEXWI KOeitHbIit nopo-
LLIOK.

OCnpecco CMLLIKOM XOnog-
HbIA.

YaLuk He 6birm npeaBapuTENbHO HarpeTbl.

[pononoLwyuTe Yallkv ropsyen BoLOM.

LiBeT koche HEMHOrO CBETbLIN
(kodbe BbIXOAMT BbICTPO).

YacTuupl KodheitHol ryLuy crmiikom 6omb-
LuKe unn pacnpeaeneHbl HepaBHOMEPHO.

Wcnonbayiite TpamBOBKY, UMetoLLLyIoCs B
KOMNrexTe.

CrunLkoM Mano KogenHoii ryLum B umb-
TPYIOLLIEM 3IEMEHTE.

B 3aBucMOCTY OT UCMOMb3YEMOTO
chunbTpa (Ha 1 Nk 2 YalLkm) 3acbinbTe
OfHY Wrv [1Be MepHble NOXKN kodbe (oAHa
MepHas Noxka paccuuTaHa Ha 1 valLky

kodpe).

LiBeT koche CrMLLKOM TEMHBbII
(kodhe BbIXOAMT MEANIEHHO).

YacTuubl KOEHON ryLLM CIMLLKOM Mernkue
WMV CIMLLKOM CMPEeCCOBaHbI.

Paapbixnute kodeitHyto ryuy. Pacnpe-
JenuTe ee paBHOMEPHO W TOMbKO Crierka
MPYKMUTE BHU3 TPaMOOBKY.

CrnLLKOM MHOTO KO(EeHOM ryLLy B chnrb-
TPYIOLLEM 3MeMenTe.

Vicnonbayiite kodbenHyto ryy ¢ bonee
MEMNKUMM YacTuLiamm. B 3aBucumocTn

OT Mcnonb3yemoro unbTpa (Ha 1 unm

2 YalLku) 3achinbTe OAHY UMK BE MEPHbIE
noxki kodhe (OAHA MepHast NOXKa paccum-
TaHa Ha 1 vaLuky kode).

HeT neHbl Ha acnpecco.

Henopxopsiuas kodeitHas rywa ans
3CMpecco.

[Mp1 HeoBX0AMMOCTY MOMEHSIATE MapKy
kodbe.

Monoko He BcneHuBaeTcs.

Monoko He cooTBeTCTBYET TPEGOBaHNSIM.

Vcnonb3yiite Kode ¢ conepkanmeM xvpa
kaKk MuHAMYM 3,5 %.

Monoko HegoCTaToO4HO XONOAHOE.

Vicnonb3yiiTe MOMOKO 13 XOMOAMIbHUKA.

3arpsiaHeHo Naposoe Conyio.

MouncTTe NapoBOE COMNO B CMIOOTBET-
CTBUM C MHCTPYKLIMSIMU.
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TexHuyeckme AaHHble

Mogens: . ...PC-ES 1267
OreKTponuTaHue: ...220-240B~, 50-60Ty

........................................ 1100Bt
06bem 3anpaBkut: ....npuén. 1,8n

Knacc sawubl: .|
20 6ap
BEC HETTO: .ot npubn. 4 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TeXHWUYECKE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MeHeHNs B pamkax NpoaosKatoLLeics pa3paboTki
npopykTa.

[JlaHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [efiCTBYHOLLMMM AupekTBamn CE
V1 M3TOTOBNEH B COOTBETCTBIM C MOCTEAHIMM NPaBUiamMm
BesonacHocTu.

Ytunusaums
3HaueH1e cUMBOIIA «KOP3UHA»
3aLyyTa okpyKatoLLer cpeabl: He JonyckaeTcs
yTURM3aLVs nekTponprbopo BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMM OTXOZaMU.

YTunusauus yctapesLueil TEXHUKUA 1 Henc-
MpaBHbIX 3MEKTPONpPMBOPOB NPOM3BOANTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTAX.

He gonyckaiite HenpaBUnbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. 3TO
HaHOCHT Bpef OKkpyXatoLLiel cpefie M okasblBaeT HeraTme-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

OxasblBaiiTe COAeiiCTB1e NporpamMme yTUN3aLmum 1 apy-
M chpopmam nepepaboTkin ANEKTPOHHOMN 1 AMEKTPUYECKOIA
TEXHUKM,

MHcbopmaLmio 0 nyHKTax yTunnsaLum ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
11 NapTHep o A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHATL
cTapbii npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-ES 1267

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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