12.7 Slow Cook

Mit dem Programm SLOW COOK kannst du
Fleisch langsam schmoren, z. B. fir Pulled Pork
oder Gulasch. Es eignet sich besonders fir nicht
so edle Teile vom Tier.

Die Drehungen des Messers werden automatisch
gesteuert.

Allgemeine Programminformationen

Programm starten

< SLOW COOK
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- voreingestellte Zeit: 4 Std.
(veranderbar 1 Min. - 8 Std.)

- voreingestellte Temperatur: 90 °C
(verénderbar 37 - 95 °C)

- voreingestellte Geschwindigkeit: 1 (fest)

Das Gerat ist eingeschaltet und zeigt das Pro-
gramm-Mend.

Gib die Lebensmittel in den Mixbehdalter 5.
SchlieBe den Deckel 23 fir den Mixbehdlter.
Wahle das Programm SLOW COOK.

Stelle die Temperatur und die Zeit ein.

Tippe auf START.

Die Uhr beginnt rickwdarts zu laufen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
kurzer Signalton und im Bildschirm erscheint
FERTIG,

Offne vorsichtig den Deckel 23 des Mixbe-
halters 5 und entnimm die Lebensmittel.
Driicke den Ein-/Ausschalter 6, um das Ge-
rat auszuschalten oder gehe zum nachsten
Rezeptschritt.



Bei dem Programm SLOW COOK findet der Garprozess in einer Flussigkeit statt.

Je nach Geschmack und verwendetem Produkt kann dies z. B. Briihe, Saft, Wasser
oder Wein sein. Gewiirze und zusétzliche Lebensmittel kénnen nach Belieben hin-
zugefigt werden.

Fischeintopf

500 g kichen-
fertiges Fischfi-
let ohne Haut
in mundgerech-
ten Stiicken,

Gewirze

Gewicht
Produkt (ca. 4 Portio-| Rezeptschritt Taste SLOW COOK
nen)
Fleisch Garzeit | Temperatur
Rinderbra- 800 g am |mit 1 Liter Fleischbri-| 6 Std. 85 °C
ten/Tafel- Stisck he in den Mixbehdal-
spitz ter geben
Rinderqu- 800 g in mit 500 ml Fleisch- 4 Std. 85 °C
lasch 9 2 x 3 cm gro- | brihe in den Mixbe-
ase Ben Wirfeln halter geben
Schweinebra- 800 g am |mit 1 Liter Fleischbri-| 6 Std. 85 °C
cnweinebra Stick he in den Mixbehal-
ten
ter geben
Schweinequ. 800 g in mit 500 ml Fleisch- 4 Std. 85 °C
lasch 9% | 2 x 3 cm gro- | brihe in den Mixbe-
Ben Wiirfeln halter geben
Hahnch 800 g in Strei- | mit 500 ml Fleisch- 1 Std. 90 °C
ahnchenge- o .
schnetzeltes fen, ca. 1 cm | brithe in den Mixbe-
dick halter geben
Fisch
1 kg geputztes, |  Das Gemise mit 2 Std. 85 °C
gewaschenes |1 Liter Gemise- oder
und in mundge-| Fischbrihe in den
rechte Sticke | Mixbehdalter geben.
geschnittenes | Den Fisch dazuge- max. 70 °C
Gemiise, ben. 30 Min.

HINWEIS: Den Fisch beim Eintopf erst zum Schluss
dazugeben. Er sollte nicht [énger als 30 Min. mitge-
gart werden, um ein Zerfallen zu vermeiden.
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Gewicht
Produkt (ca.4 Portio-| Rezeptschritt Taste SLOW COOK
nen)
Gemise
1 kg geputztes, | Das Gemise mit 2 Std. 90 °C
gewaschenes |1 Liter Gemusebrihe
Gemiseei und in mundge-| in den Mixbehdlter
emiseein- .
rechte Sticke geben.
topf .
geschnittenes
Gemise, Ge-
wirze
Obst
800 g Obst, |Das Obst mit 100 ml 2 Std. 90 °C
gewaschen, |Wasser und 3 EL Zu-
geputzt, ent- | cker in den Mixbe-
Kompott kernt und in halter geben
max. 2 cm gro-
e Wiirfel ge-
schnitten
1,2 kg Obst, |Das Obst mit 200 ml | 5 Std., an- 80 °C
gewaschen, | passiertem Frucht- | schlieBend
geputzt, ent- |saft in den Mixbehdl-| mit einge-
Apfelmus, kernt und in ter geben. setztem
Pflaumenmus |max. 2 cm gro- Messbecher
Be Wirfel ge- 1 Min. auf
schnitten Stufe 10 pi-
rieren




12.8 Fermentieren

Mit dem Programm FERMENTIEREN kannst du
Joghurt und siB-sauer eingelegtes Gemise wie

Z.

B. Mixed Pickles herstellen.

Allgemeine Programminformationen

Programm starten

< FERMENTIEREN
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@ 08" 00

fin.

N

kW

- voreingestellte Zeit: 8 Std.
(veranderbar 1 Min. - 12 Std.)

- voreingestellte Temperatur: 40 °C
(veranderbar 37 - 65 °C)

- voreingestellte Geschwindigkeit: 1 (fest)
Der Joghurt kann sowohl in Glasern als
auch direkt im Mixbehdalter hergestellt wer-
den.

. Das Gerat ist eingeschaltet und zeigt das Pro-

gramm-Mend.

Gib die Lebensmittel in den Mixbehdalter 5
oder Dampfgaraufsatz 2 / 3.

Schliefle den entsprechenden Deckel 23 / 1.
Wahle das Programm FERMENTIEREN.
Stelle die Temperatur und die Zeit ein.

Tippe auf START.

Die Uhr beginnt rickwarts zu laufen. Die ers-
ten 5 Minuten dreht der Messereinsatz 18,
danach nicht mehr.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
kurzer Signalton und im Bildschirm erscheint
FERTIG.

Offne vorsichtig den Deckel 23 / 1 und ent-
nimm die Lebensmittel.

Driicke den Ein-/Ausschalter 6, um das Ge-
rat auszuschalten oder gehe zum nachsten
Rezeptschritt.
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e Fertige Produkte kannst du nach Be-
lieben mit Gewiirzen, Krautern, Nis-
sen oder Obst verfeinern.

e Hefeteige kannst du im Dampfgar-
aufsatz fermentieren. Dazu gibst du
250 ml Wasser in den Mixbehalter

und bedeckst alle Liftungsschlitze
mit Backpapier. Danach schlieBt du

den Deckel.
Rezept Zutaten Taste FERMENTIEREN
Garzeit |Temperatur
900 ml zimmerwarme Milch 8 Std. 40 °C
Joghurt (H-Milch, 3,5 % Feti
5 Glaser a 200 g 100 g Naturjoghurt
(3,5 % Fett)
1500 ml kalte Milch 10 Std. 65 °C
Frischkése (Frischmilch, 3,5 % Fett)
200 g saure Sahne
(10 % Fett)
Fertig hergestellter Hefeteig 1 Std. 50 °C
- suf3.
Hefeteig siB Ein Rezept dazu findest du in
unseren Dateien.
Fertig hergestellter Hefeteig 1 Std. 50 °C
Hefeteig herzhaft / herzhaft. 30 Min.
Brotteige Ein Rezept dazu findest du in

unseren Dateien.




12.9 Pdirieren

Mit dem Programm PURIEREN kannst du z. B.
Suppen und Saucen pirieren.

Allgemeine Programminformationen
- voreingestellte Zeit: 30 Sek.
(veranderbar 1 Sek. - 2 Min.)
- voreingestellte Temperatur: O °C (fest)
- voreingestellte Geschwindigkeit: 8 (fest)

Programm starten
1. Das Gerdt ist eingeschaltet und zeigt das Pro-
gramm-Mend.
Wihle das Programm PURIEREN.
Gib die Lebensmittel in den Mixbehdalter 5.
SchlieBe den Deckel 23 des Mixbehdlters.
Tippe auf START.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
@T 00" 30" kurzer Signalton und im Bildschirm erscheint
FERTIG.
6. Offne vorsichtig den Deckel des Mixbehal-
ters 5 und entnimm die Lebensmittel.
7. Driicke den Ein-/Ausschalter 6, um das Ge-
rat auszuschalten oder gehe zum nachsten
Rezeptschritt.

< PURIEREN
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12.10 Smoothie

Mit dem Programm SMOOTHIE kannst du leckere
und vitaminreiche Smoothies herstellen.

Allgemeine Programminformationen
- voreingestellte Zeit: 1 Min.
(veranderbar 1 Sek. - 2 Min.)
- voreingestellte Temperatur: O °C (fest)
- voreingestellte Geschwindigkeit: 10 (fest)

Programm starten
1. Das Gerdt ist eingeschaltet und zeigt das Pro-
gramm-Mend.
Gib die Lebensmittel in den Mixbehdalter 5.
SchlieBe den Deckel 28 fir den Mixbehélter.
Wahle das Programm SMOOTHIE.
Tippe auf START.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
kurzer Signalton und im Bildschirm erscheint
FERTIG.
6. Offne vorsichtig den Deckel des Mixbehal-
ters 5 und entnimm die Lebensmittel.
7. Driicke den Ein-/Ausschalter 6, um das Ge-
rat auszuschalten oder gehe zum nachsten
Rezeptschritt.

< SMOOTHIE
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* Obst und Gemise immer gewa-
schen, geputzt, geschdlt, entkernt
und in grobe Stiicke geschnitten in
den Mixbehdlter gegeben.

* Das beste Ergebnis erzielst du, wenn
du die Zutaten maximal bis zur

1L-Markierung in den Mixbehalter

e Fir 4 Glaser mit je ca. 250 ml gibst
du jeweils 660 g feste Zutaten und
350 g Flussigkeit (z. B. Wasser,
Milch, Joghurt, Buttermilch, Kefir) in
den Mixbehdlter.

* Wahle immer die Zeit, unter der die
festeste der verwendeten Zutaten

gibst. aufgefihrt ist.

Taste SMOOTHIE

. . 1 Minute .

fir einen S‘moothle 30 Sekunden ) 2' Minuten .

aus weichem fir einen Smoofhie fir einen Smoothie
Obst und Gemij- aus hartem Obst
aus festerem Obst .
se i und Gemise
und Gemise
OBST Beeren, Bana- | Mango, festere Ki- festere Apfel,

(gewaschen, ge-
putzt, geschalt, ent-
kernt und in grobe
Stiicke geschnitten)

nen, Trauben,
reife Kiwi, Zitrus-

fruchtfleisch,
Melone, Passions-
frucht, Kirschen,
Mirabellen, Pflau-

men

wi, Apfel, Birnen,

Pfirsiche, Apriko-

sen, Rhabarber,
Nektarinen

festere Birnen,
festere Nektarinen

GEMUSE
(gewaschen, ge-

Tomaten, Avoca-
do, Salatgurke,
Salatblatter

Staudensellerie,
Rote Bete (gekocht),
Mais (aus der Do-

Mohren, Radies-
chen, Zucchini,
Kohlrabi, Sellerie-

SONSTIGES

Gewdirze (z. B.
Zimt, Ingwer, Va-
nille), SiBungsmit-
tel (z. B. Honig,
Agavendicksaft)

N (ohne Stiel/ se), Paprika, Frih- | knolle, Hokkaido-
putzt, geschdlt, ent- K ’ obel irbis. Salatbl
kernt und in grobe Strunk) ingszwiebeln, Kirbis, Salatblatter
Sticke geschniften) Grinkohl (ohne mit Stielen

9 Strunk), Fenchel, Po-
prikaschoten
Erdnussbutter, Haferflocken, Crushed Ice,
Krauterblattchen, Speiseeis Nisse

@



12.11 Reis kochen
Mit dem Programm REIS KOCHEN kochst du Reis.

Allgemeine Programminformationen
- voreingestellte Zeit: 30 Min.
(veranderbar 1 Sek. - 40 Min.)
- voreingestellte Temperatur: 100 °C (fest)
- voreingestellte Geschwindigkeit: 1 (fest)

Programm starten
1. Das Gerdat ist eingeschaltet und zeigt das Pro-

gramm-Mend.

Wahle das Programm REIS KOCHEN.

Gib die Lebensmittel in den Mixbehdalter 5.

SchlieBe den Deckel 23 des Mixbehdlters.

Tippe auf START.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit hért der

@ 30" 00~ LED Ring auf zu blinken, leuchtet weifs und im
Bildschirm erscheint FERTIG.

6. Offne vorsichtig den Deckel des Mixbehal-
ters 5 und entnimm die Lebensmittel.

7. Driicke den Ein-/Ausschalter 6, um das Ge-
rat auszuschalten oder gehe zum nachsten
Rezeptschritt.

< REIS KOCHEN
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12.12 Wasser erhitzen

Mit dem Programm WASSER ERHITZEN kannst du
Wasser zum Kochen bringen.

Allgemeine Programminformationen

Programm starten

WASSER ERHITZEN

E

Dricke den Knopf, um das Erhitzen zu starten

Nach dem Start lauft das Programm, bis
das Wasser kocht.

- Mit diesem Programm kannst du maximal
1,5 Liter Wasser erhitzen.

Das Gerat ist eingeschaltet und zeigt das Pro-
gramm-Mend.

Wahle das Programm WASSER ERHITZEN.
Gib das Wasser in den Mixbehalter 5.
Schliele den Deckel 23 des Mixbehdlters.
Tippe auf START.

Wenn das Wasser kocht, hért der LED Ring
auf zu blinken und leuchtet weif3. Nach eini-
gen Sekunden erscheint im Bildschirm FERTIG.
Offne vorsichtig den Deckel des Mixbehal-
ters 5 und entnimm das Wasser.

Driicke den Ein-/Ausschalter 6, um das Ge-
rdt auszuschalten.
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12.13 Schneiden und raspeln

Der Food Processor-Aufsatz ist ein Zubehér, dass
du exira kaufen kannst.
Mit dem Food Processor-Aufsatz und dem Pro-

gramm FOOD PROCESSOR kannst du Lebensmit-

tel schneiden und raspeln.

HINWEIS: Beachte die Bedienungsanleitung des
Food Processors.

Allgemeine Programminformationen

Programm starten

< FOOD PROCESSOR

- voreingestellte Zeit: 30 Sek.
(verénderbar 1 Sek. - 5 Min.)

- voreingestellte Temperatur: O °C (fest)

- voreingestellte Geschwindigkeit: 5 (fest)

. Platziere den Food Prozessor-Aufsatz im Mix-

behdlter und setze den Deckel des Aufsatzes
auf den Mixbehdlter 5. Er wird wie der De-
ckel des Mixbehdalters aufgesetzt.

. Das Gerat ist eingeschaltet und zeigt das Pro-

gramm-Mend.

. Wahle das Programm FOOD PROCESSOR.
. Tippe auf START.
. Gib die Lebensmittel in den Einfiillschacht.

Driicke sie mit dem Stopfer herrunter.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit hort der
LED Ring auf zu blinken, leuchtet weif3 und im
Bildschirm erscheint FERTIG.

Nimm den Food Processor-Aufsatz vorsichtig
ab und entnimm die Lebensmittel.

. Driicke den Ein-/Ausschalter 6, um das Ge-

rat auszuschalten oder gehe zum nachsten
Rezeptschritt.



13. Rezepte

Der CookingPilot des Monsieur Cuisine smart
fohrt dich Schritt fur Schritt durch das ausgewahlte
Rezept - deshalb auch der Name CookingPilot
(gefihrtes Kochen).

13.1 Die wichtigsten Schaltfléchen

Zuriick an den Anfang des Rezeptes. Der aktuelle Schritt kann ge-
speichert werden. Wenn hier ein X steht und du es driickst, erscheint
das Rezepte-Mend.

Dieser Balken zeigt dir den Fortschritt beim Kochen des
Rezeptes an.

blendet die Bildschirm-Infos ein und aus
Sffnet ein Fenster mit allen Arbeitsschritten

Sffnet ein Fenster fiir deine Notizen

[ SCHRITT2 Gemise dofgglslielele=]

& DAMPFGAREN

Anzeige fir den aktuellen Ar-  Die Pfeiltasten rufen den vorherigen/ndchs-
beitsschritt. Die graven Felder  ten Arbeitsschritt auf.

kdnnen nicht verandert wer- Tippe auf START, STOP oder PAUSE, um den
den. entsprechenden Befehl zu geben.
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13.2 Allgemeines zu Rezepten

Avufrufen des Meniis

o

5 REZEPTE

e SUCHERGEBNISSE

FLTEAN SORTIEREN

Bei der Auslieferung hat der Monsieur Cui-
sine smart viele Rezepte in seinem Spei-
cher.

Wenn du ein Rezept aufrufst, erscheint
nach wenigen Sekunden unten im Bild-
schirm die Schaltflache Zur Einkaufsliste
hinzufiigen. Driicke auf die Schaltflache,
um das Rezept in die Einkaufsliste zu la-
den (siehe ,Die Einkaufsliste” auf

Seite 104).

Bei Verbindung mit dem Internet und dei-
nem Mitgliedskonto werden weitere Re-
zepte in den Speicher geladen. Vergiss
nicht, dich ggf. einzuloggen.

Du kannst durch Andern der Temperatur,
der Zeit oder der Rihr-/Mixgeschwindig-
keit von den Vorgaben abweichen. Das ist
dann sinnvoll, wenn du ein Rezept schon
mehrfach gekocht hast und etwas verén-
dern mochtest.

Bei den angegebenen Lebensmittelmengen
in den Rezepten handelt es sich um die
Mengen der noch ungeschélten Lebensmit-
tel.

Dricke die Taste REZEPTE, um das Meni zu
Sffnen. Es erscheint eine Reihe mit Fotos von
Rezepten. Du kannst in dieser Liste blattern.
Wische dazu einfach mit einem Finger nach
oben oder unten iiber den Bildschirm.

Um ein Rezept zu dffnen, tippe auf das Foto.



Rezepte verlassen

Wenn Du ein Rezept verlassen willst, gehst du

s0 vor:

- Dricke oben links auf die Taste [+. Im
nachsten Fenster kannst du den aktuellen
Arbeitsschritt des Rezeptes speichern.

- Es erscheint die Startseite des Rezeptes.
Driicke auf die Pfeiltaste < oben links, um
das Hauptmeny der Rezepte aufzurufen.

Basisangaben zu den Rezepten
Am unteren Rand eines Rezeptbildes findest du je-
weils 4 Basisinformationen.

Nudelmuffins mit Gemiise

55 min. * Anfangerin

Arbeiten im Meni Rezepte

- den Namen des Rezeptes

- die ungefdhre Dauer der Zubereitung

- den Schwierigkeitsgrad

- wie viele Sterne das Rezept von anderen
Nutzern bekommen hat

Diese Informationen sind fest und kénnen nicht
verdndert werden.

Wische mit einem Finger Uber die Rezepiliste,

um darin zu blattern. Dasselbe gilt auch fur

andere Listen oder fir das Einstellen von Wer-

ten wie Zeit oder Temperatur.

Wische mit dem Finger Uber den Bildschirm

- rauf/runter (um z. B. weitere Rubriken an-
zuzeigen)

- oder links/rechts (um z. B. mehr Rezepte
einer Rubrik anzuzeigen).

Driicke auf eine Taste (Schaltfléche), um die

entsprechende Funktion, z. B. ein Rezept, zu

starten.
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13.3 Rezepte: Wichtige Schaltfléichen

Die Symbole erscheinen nicht alle gleichzeitig, sondern nur, wenn sie benétigt wer-

den.
Schaltfléiche Aktion
X Rezept abbrechen und zuriick zur Ubersicht der Rezepte
<> Durch Dricken auf die Pfeiltasten rufst du den vorherigen

oder den ndchsten Rezeptschritt auf.

Du kannst das Rezept in den Wochenplaner laden oder,
wenn es dort schon ist, aus dem Wochenplaner entfernen.
Vorhandene Videos kénnen hier geladen werden. Wenn es
keine gibt, fehlt der MenUpunkt. Tippe einfach auf die
Schaltflache.

Das Rezept ist nicht in der Favoritenliste gespeichert.
Einmal antippen, und das Rezept wird der Favoritenliste hin-
zugefigt.

Das Rezept ist in der Favoritenliste gespeichert.
Einmal antippen, und das Rezept wird aus der Favoritenliste
geldscht.

Nach dem Antippen kannst du wahlen, ob du das Rezept
auf Facebook oder Twitter teilen méchtest. Driicke einfach
auf die entsprechende Taste und folge dann den Anweisun-
gen auf dem Bildschirm.

Die Informationen zum aktuellen Rezeptschritt aus- und ein-
blenden. Beim nachsten Schritt werden die Informationen
automatisch wieder eingeblendet.

CHODEE NCINO

Nach dem Antippen geht ein Fenster auf. Dort kannst du dei-
ne Notizen fir das aktuelle Rezept eintragen. Tippe in das
Feld, gibt deinen Text ein und speichere die Notiz.




13.4 Nach Rezepten suchen

FeTE—= 1. Tippe im Rezept-Meni auf das Feld SUCHE.

2. Im néchsten Fenster tippst du oben in den far-
bigen Balken. Eine Tastatur erscheint auf dem
Bildschirm.

3. Nun gibst du ein, wonach du suchst, z. B.
nach einen Rezeptnamen oder nach einer Zu-
tat.

4. Schon wahrend der Eingabe erscheinen Vor-
schlage im Feld unten. Tippe auf einen der
Vorschlage oder auf die Lupe und dann auf
einen Vorschlag in der Liste.

5. Mit dem Antippen des Rezeptes dffnet sich
das Rezept. Du kannst nun wie gewohnt da-
mit kochen.

Du kannst auch auf anderen Wegen nach einem
Rezept suchen.
Du kannst:
- einfach im Rezept-Meni blattern,
- die Auswahl der Rezepte durch die Ver-
wendung der Filterfunktion eingrenzen,
- du kannst tber die App und die Webseite
in den Rezepten suchen.
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13.5 Ein Rezept auswiéhlen und kochen

1. Wenn du ein Rezept kochen méchtest, klicke
auf das Foto oder den Namen des Rezeptes.
Es erscheint ein Bild mit den Basisangaben
zu dem Rezept.

X 2. Im neuen Fenster kannst du wahlen zwischen
der Anzeige fir die Zutaten, den einzelnen
Arbeitsschritten und den Néhrwerten. Tippe

einfach auf die entsprechende Taste.

Molisse au chodblat @ 3. Klicke auf die Schaltflache unten, um den
® Vorgang zu starten. Der erste Arbeitsschritt
wird angezeigt.
4. Erledige den ersten Arbeitsschritt und rufe
dann den néchsten auf. Dazu hast du mehre-
re Méglichkeiten:
Driicke auf dem Bildschirm die Taste >,

- drehe den Drehregler nach rechts

- oder wische mit einem Finger seitlich Gber
den Bildschirm.

5. Wenn der Bildschirm die Anzeige fir Tempe-
ratur, Zeit, Geschwindigkeit und Drehrichtung
zeigt, kannst du den Vorgang direkt starten.
Driicke dazu auf START.

Die Werte sind bereits vorgegeben, du
kannst sie aber auch anpassen. Tippe
dazu einfach auf das Feld und nimm an-
schlieflend die Einstellungen vor.

KOCHEN STARTEN

HINWEIS: Felder, die grau dargestellt werden,
kénnen nicht gedndert werden.

6. So gehst du nun Schritt fir Schritt durch das
Rezept.

7. Nach dem letzten Arbeitsschritt ertont eine
Melodie und es erscheint GUTEN APPETIT.



13.6 Lieblingsrezepte speichern

In der Ubersicht mit den Rezepten oder auf der
Startseite eines Rezeptes siehst du ein Herzsym-

bol.

O

Das Rezept ist nicht in der Favori-
tenliste gespeichert.

Einmal antippen und das Rezept
wird der Favoritenliste hinzugefigt.
Es wird nach dem Einloggen auto-
matisch in dein Mitgliedskonto ge-
laden und kann von allen Geraten
gesehen und gestevert werden.
Dies gilt nur fir die Rezepte fir den
Monsieur Cuisine smart.

Das Rezept ist in der Favoritenliste
gespeichert.

Einmal antippen und das Rezept
wird aus der Favoritenliste ge-
|&scht.

HINWEIS: Wenn du die Anmeldung bei deinem
Mitgliedskonto nicht beim ersten Einschalten (Ka-
pitel ,Erstes Einschalten und Verbinden mit dem In-
ternet” auf Seite 14) vorgenommen hast, kannst
du das jederzeit nachholen (siehe ,Benutzerkonto
- im Lidl-Konto anmelden” auf Seite 26).
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13.7 Neue Rezepte: Wie, Wann, Wo?

Wie bekommst du neue Rezepte?

Die neuen Rezepte werden automatisch auf den
Monsieur Cuisine smart aufgespielt. Ein manuel-
les Aufspielen neuer Rezepte ist nicht méglich.

Voraussetzungen fir den Erhalt neuer Rezepte
sind folgende Punkte:

e Dein Gerat muss mit dem Internet und unse-
rem Server verbunden sein.

¢ Du bendtigst ein Mitgliedskonto, mit dem du
auf dem Monsieur Cuisine smart eingeloggt
bist (siehe ,Benutzerkonto - im Lidl-Konto an-
melden” auf Seite 26).

e Das Gerét darf nicht mit dem Hauptschalter
ausgeschaltet sein.

Wann bekommst du neue Rezepte?

¢ Sobald neue Rezepte verfigbar sind, werden
sie automatisch aufgespielt.

e Wegen der grofien Anzahl an Geraten wird
ein neues Set an Rezepten nicht an einem Tag
auf alle Gerate aufgespielt. Es kann einige
Tage dauern, bis neue Rezepte auf allen Mon-
sieur Cuisine smart aufgespielt sind. Also,
nicht nervos werden, wenn Freunde schon
neue Rezepte bekommen haben.

e st dein Gerat mit dem Hauptschalter ausge-
schaltet oder nicht mit dem Stromnetz verbun-
den, werden keine neuen Rezepte aufgespielt.
Nach dem Einschalten, dem Verbinden mit
dem Internet und dem Einloggen in dein Mit-
gliedskonto werden wieder neue Rezepte auf-
gespielt.



Wo sind die neuen Rezepte?
e Alle neuen Rezepte sind in der Kategorie
NEUE REZEPTE zusammengefasst. Dort ver-
bleiben Sie ca. 4 Wochen.
¢ Das Glockensymbol bekommt rechts oben ei-
nen Punkt, wenn neue Rezepte zu Verfiigung
stehen.

1. Tippe auf die Glocke.
2. Es erscheint eine Liste mit den neuen Rezep-

ten.

3. Tippe auf eines der Rezepte und das Meni
NEUE REZEPTE geht auf.

4. Tippe auf das Rezept, dass du verarbeiten
willst.

* Die neuen Rezepte sind ca 4 Wochen als
neue Rezepte gekennzeichnet.

® Rezepte, die du einmal aufgerufen hast, wer-
den nicht mehr als neu gekennzeichnet.

e AuBerdem sind alle neuen Rezepte sofort
nach dem Laden auch in allen anderen Listen
enthalten.
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13.8 Rezepte filtern
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Bei der Vielzahl von Rezepten hilft es manchmal,
die Auswahl einzuschrénken. Bevor du das néchs-
te Mal durch die Rezepte blatterst, probiere es
doch einfach mal aus.

1. Rufe das Meni Rezepte auf.

2. Tippe auf das Feld FILTERN. Es &ffnet sich ein
Fenster mit den unterschiedlichen Filtern.

3. Tippe nun auf ein oder mehrere Tasten oder
bewege die Schieberegler der Kochzeit. Es
werden dann nur noch Rezepte gezeigt, die
deiner Auswahl entsprechen.

4. Tippe auf ANWENDEN und es erscheint die
Ubersicht mit den passenden Rezepten.

HINWEIS: Wenn kein Rezept angezeigt wird,
kann es sein, dass du ein oder zwei Filter wieder
|6schen musst. Dann gibt es kein Rezept mit dieser
Kombination. Es ist auch mdglich, dass es zu nur
einem Filter kein Rezept gibt.

5. Um einen/alle Filter wieder auszuschalten:

- Tippe erneut auf die Schalffléche.

- Wenn du mehrere Filter gesetzt hast, tippe
auf ZURUCKSETZEN, um alle Filter auszu-
schalten.

- Wird das Gerat ausgeschaltet, werden
auch die Einstellungen fir die Filter ge-
|&scht.



13.9 Rezepte sortieren

Wabhle eine der vorgegebenen Menipunkte, um
die Reihenfolge bei der Anzeige der Rezepte zu
verdndern.

1. Rufe das Rezept-Meni auf.

2. Tippe auf das Feld SORTIEREN.

3. Tippe nun auf eines der Felder und die Re-
zepte werden in einer neue Reihenfolge an-
gezeigt.

- Beliebteste zuerst: Die Rezepte, die am
meisten aufgerufen werden, werden zuerst
angezeigt. Diese Auswahl ist voreinge-
stellt.

Neuveste zuerst: Die neuen Rezepte wer-
den dir zuerst angezeigt.

Bestbewertete zuerst: Die Rezepte mit den
hochsten Bewertungen werden dir zuerst
angezeigt.

4. Durch Ausschalten des Gerates wird die Vor-
einstellung wieder aktiv.
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13.10 Der Wochenplaner fiir Rezepte

Rezepte hinzufiigen

w3 EE -

p &

Fir eine optimale Planung kannst du verschiedene
Rezepte einem Wochenplaner hinzufigen.

Fur diese Funktion meldest du dich bei deinem Lid|
Konto an.

Die Daten werden mit deiner App auf dem Smart-
phone synchronisiert.

1. Tippe auf das Symbol =, um das Informati-
onsmeni aufzurufen.

2. Tippe auf Wochenplaner. Der Wochenplaner
offnet sich.

3. Tippe auf Rezepte durchsuchen. Die Rezept-
liste offnet sich.

4. Tippe bei dem gewiinschten Rezept auf ().
Ein Fenster geht auf.

5. Tippe auf Zum Wochenplaner hinzufigen,
um das Rezept in der Wochenliste zu spei-
chern.

6. Markiere den gewiinschten Tag und tippe auf
ZUM WOCHENPLANER HINZUFUGEN. Das
Speichern wird kurz bestatigt.

HINWEIS: Du kannst auch an anderen Stellen auf
die Schaltflache Zum Wochenplaner hinzufigen
stof3en. Tippe darauf und das Rezept wird in den
Wochenplaner aufgenommen.

Rezept aus Wochenplaner starten
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Tippe auf das Bild des gewinschten Rezeptes und
das Rezept wird gedffnet.



Datum fir das Rezept éndern
1.

2.

3.

Tippe auf das Symbol =, um das Informati-
onsmeni aufzurufen.

Tippe auf Wochenplaner. Der Wochenplaner
offnet sich.

Auf dem Foto des Rezeptes driickst du rechts
oben auf (). )

Tippe auf DATUM ANDERN, um das Rezept
fir einen anderen Tag der Wochenliste zu
speichern.

. Markiere den Wochentag und driicke dann

SPEICHERN. Das Rezept erscheint an der
neuen Stelle des Planers.

Rezept aus dem Wochenplaner I6schen

Weitere Funktionen

1.

2.

3.

4.

Tippe auf das Symbol =, um das Informati-
onsmeni aufzurufen.

Tippe auf Wochenplaner. Der Wochenplaner
offnet sich.

Auf dem Foto des Rezeptes driickst du rechts
oben auf ().

Tippe auf Entfernen, um das Rezept aus dem
Wochenplaner zu 16schen. Das Léschen wird
bestatigt und das Rezept wird nicht mehr im
Wochenplaner angezeigt.

Tippe auf den Pfeil oben neben Monat/Jahr, um
zwischen der Wochen- und der Monatsansicht zu
wechseln.

Nach oben und unten wischen, um in den Wo-
chen zu blattern.
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14. Die Einkaufsliste

Schluss mit Vergessen. Kaufe immer, was du zum
Kochen brauchst, mit der Einkaufsliste des

MC Smart. Fiir diese Funktion meldest du dich bei
deinem Lidl Konto an.

Die Daten werden mit deiner App auf dem Smart-
phone synchronisiert.

Rezepte hinzufigen )

1. Offne ein Rezept.

2. Nach einigen Sekunden erscheint die Schalt-
flache Zur Einkaufsliste hinzufigen. Tippe auf
die Schaltflache. Es erscheint kurz eine An-
zeige, dass das Rezept in der Einkaufsliste
gespeichert wurde.

Einkaufsliste sortiert nach Rezepten

1. Tippe auf das Symbol =, um das Informati-
onsmeni aufzurufen.

2. Tippe auf Einkaufsliste. Die Einkaufsliste 6ff-
net sich.

3. Oben rechts siehst du eine Schaltfléche, in
der die aktuelle Anzeigeart steht. Dort sollte
nun stehen NACH REZEPT.

Falls das nicht der Fall ist, tippe auf die
Schaltflache und wahle die Funktion aus.

In der Anzeige siehst du nun links die gelade-
nen Rezepte.

4. Tippe auf den Text neben dem Rezeptbild.
Rechts erscheinen nun die Zutaten, die du fir
das Rezept brauchst. Vor jeder Zutat ist ein
kleines Kastchen.

5. Bei jeder Zutat, die du schon hast, tippst du
einmal in das leere Kastchen. Die Zutaten er-
scheinen dann durchgestrichen am Ende der
Liste.

6. Fir den Fall, dass du nun direkt mit dem Ko-
chen starten willst, tippst du in der linken
Spalte auf das Bild des Rezeptes. Das Rezept
wird gedffnet.
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Einkaufsliste sortiert nach Kategorien

HINWEIS: Bei dieser Art der Anzeige werden die
Zutaten aller geladenen Rezepte in verschiede-
nen Kategorien angezeigt. Achte beim Einkaufen
darauf, dass du frische Zutaten auch in den ndchs-
ten Tagen verbrauchen willst.

1. Tippe auf das Symbol =, um das Informati-
onsmeni aufzurufen.

2. Tippe auf Einkaufsliste. Die Einkaufsliste 5ff-
net sich.

3. Oben rechts siehst du eine Schaltflache in
der die aktuelle Anzeigeart steht. Dort sollte
nun stehen NACH KATEGORIE.

Falls das nicht der Fall ist, tippe auf die
Schaltfléche und wahle die Funktion aus.

In der Anzeige siehst du nun links die ver-
schiedenen Kategorien, z.B. Obst oder Ge-
mise. Alle Zutaten, fir die es keine eigene
Kategorie gibt, werden unter dem Punkt An-
dere gesammelt.

4. Tippe auf eine Kategorie.

Rechts erscheinen nun die Zutaten, die du
brauchst, und die entsprechende Menge. Vor
jeder Zutat ist ein kleines Kastchen.

5. Bei jeder Zutat, die du schon hast, tippst du
einmal in das leere Kastchen. Die Zutaten er-
scheinen dann durchgestrichen am Ende der
Liste.
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Eigene Zutaten in die Einkaufsliste eingeben

Inhalte I6schen
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1. Tippe auf das Symbol =, um das Informati-
onsmeni aufzurufen.

2. Tippe auf Einkaufsliste. Die Einkaufsliste off-
net sich.

3. Oben rechts siehst du eine Schaltfléche, in
der die aktuelle Anzeigeart steht. Dort sollte
nun stehen NACH KATEGORIE.

Falls das nicht der Fall ist, tippe auf die
Schaltfléche und wahle die Funktion aus.

4. Scrolle in der Liste der Kategorien ganz an
das Ende.

5. Tippe auf das Feld Meine Artikel.

6. Tippe rechts auf das Feld Artikel hinzufiigen.

7. Gib die Zutat und die gewiinschte Menge
ein. Tippe dann auf HINZUFUGEN.

Um ein Rezept oder eine Zutat aus der Liste Meine
Artikel zu 16schen, driickst du einfach auf das do-
nebenstehende Milltonnen-Symbol.

Wenn du ein Rezept [3scht, werden alle dafir be-
ndtigten Zutaten aus der Einkaufsliste geldscht.



15. Sprachsteuerung mit Google Assistant

HINWEIS: Aus Grinden der Sicherheit kann der
MC smart weder ein- oder ausgeschaltet noch ein
Kochvorgang tber die Sprachsteuerung gestartet
werden.

Dein MC smartkann Uber die App Google Home
auch sprachgestevert werden.

Voraussetzungen

Allgemeines

Ein Smartphone oder Tablett ist mit deinem
MC smart verbunden.

Auf deinem Smartphone/Tablett hast du die
App Google Home installiert und aktiviert.
Dein MC smart ist eingeschaltet.

Es kdnnen verschiedene aber nicht alle Funktionen
Uber die Sprachsteuerung von Google Home aus-
gefihrt werden.

Funktionen firr deine Sprachebefehle

Offnen von Kochprogrammen

Einstellen der Zeit in den Kochprogrammen
Einstellen der Temperatur in den Kochpro-
grammen

Einstellen der Geschwindigkeitsstufe in den
Kochprogrammen

Abfragen der verbliebenen Zeit eines Koch-
vorgangs

Stoppen eines Kochvorgangs

Nach Rezeptkategorien filtern

Nach Zutatenkategorien filtern
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So verbindest du den MC smart und die Google-App
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1.

Falls noch nicht geschehen:

Melde deinen MC smart und die Monsieur
Cuisine App auf deinem Handy/Tablett bei
dem selben Lidl-Konto an.

Lade die Google Home App im App Store
deines Smartphones herunter.

Offne die App.

Melde dich mit deinem Google-Konto an.
Du hast noch kein anderes Gerét in der Goo-
gle Home App hinzugefigt? Dann klicke auf
+ (Plus) in der Mitte des Bildschirms. Solltest
du bereits Gerdte in der App angezeigt be-
kommen, befindet sich das +Symbol oben
links.

Klicke auf Gerdt einrichten.

Wahle Mit Geréten von Google kompatibel
aus.

Tippe auf das Lupen-Symbol und gib Monsi-
eur Cuisine in die Suchleiste ein.

Klicke in der Liste auf Monsieur Cuisine, um
diesen Dienst hinzuzufigen.

HINWEIS: Wenn Monsieur Cuisine nicht in der
Liste angezeigt wird, priife bitte ob dein MC smart
und die App Monsieur Cuisine auf deinem Han-
dy/Tablett bei dem selben Lidl Konto angemeldet
sind.

10. Melde dich mit deinem Lidl-Account an, der

auch auf dem Monsieur Cuisine smart hinter-
legt ist.

11.Folge den Anweisungen in der App.



16. Informationsmeni

° MCCsanneschmidit [a) @
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Einstellunger

16.1

HINWEIS: Die Informationen fir das Meni Ein-
stellungen findest du in dem Kapitel ,Grundein-
stellungen der Software”.

1. Das Symbol = siehst du in unterschiedlichen
Menis. Unter anderem im
Startbildschirm,
im Hauptmeni der PROGRAMME,
im Hauptmeny der REZEPTE.
Tippe auf das Symbol =, um das Informations-
men{ aufzurufen.

Meine Rezepte

Unter diesem Punkt kannst du deine eigenen Re-
zepte aufrufen. Die Rezepte erstellst du auf der
Webseite von Monsieur Cuisine. Deine Rezepte
werden auf deinen MC smart Gbertragen, wenn
dieser auch in diesem Konto angemeldet ist. Es
kann eine Weile dauern, bis dein Rezept auf dem
MC smart angezeigt wird.

1. Rufe die Webseite
www.monsieur-cuisine.com auf.

2. Melde dich mit deinem Lidl Konto an.

3. Gib dein eigenes Rezept ein und speichere
es.

4. Tippe auf Meine Rezepte. Es ffnet sich ein
Fenster mit deinen eigenen Rezepten. Tippe
auf ein Rezept, um es zu starten.
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16.2 Kochverlauf

16.3 Favoriten

16.4 Tutorials

110 (DE)

Hier kannst du in der Liste der zuletzt verwende-
ten Rezepte blattern und die Rezepte zum erneu-
ten Kochen &ffnen.

Wenn du mehrere Rezepte [6schen willst, gehst du

SO vor:

1. Tippe auf Bearbeiten.

2. Tippe auf alle Rezepte, die du l6schen willst.

3. Tippe auf Entfernen und bestatige das L&-
schen im néchsten Fenster.

Hier findest du alle Rezepte, die du als Favorit ge-
speichert hast. Du kannst in der Liste blattern und
die Rezepte direkt aufrufen.

Um ein Rezept aus den Favoriten zu entfernen,

drickst du auf @@.

Hier findest du VideoTutorials mit genialen Life-
Hacks rund um deinen MC smart.

1. Tippe auf Tuturials.

2. Tippe auf ein Bild, um das Tutorial zu starten.

3. Zum Anhalten tippst du einmal kurz auf das
Display.

4. Um das Tutorial zu schlieBen tippst du auf <.
Du siehst wieder das Tutorial-Fenster.



17. Gerdit reinigen und warten

17.1 Aufbewahren

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® Ziehe vor jeder Reinigung den Netzste-
cker 15 aus der Netzsteckdose.

©® Tauche das Grundgerat 13 nie in Wasser.

GEFAHR von Verletzungen durch
Schneiden!

© Beachte, dass die Klingen des Messereinsat-
zes 18 sehr scharf sind. Berihre die Klingen
nie mit bloBen Hénden, um Schnittwunden zu
vermeiden.

©® Vor dem Entfernen des Messereinsatzes 18
spule den Mixbehdlter 5 mit Wasser aus und
befreie die Klingen von Speiseresten, sodass
der Messereinsatz 18 sicher entnommen wer-
den kann.

©® Verwende beim Spilen von Hand so klares
Wasser, dass du den Messereinsatz 18 gut
sehen kannst, um dich nicht an den sehr
scharfen Messern zu verletzen.

VORSICHT!

® Verwende keinesfalls scheuernde, Gtzende
oder kratzende Reinigungsmittel. Dadurch
kdnnte das Gerat beschadigt werden.

HINWEIS:

Bestimmte Lebensmittel oder Gewiirze (z. B.

Curry) kdnnen den Kunststoff verfarben. Dies ist

kein Geratefehler und gesundheitlich unbedenk-
lich.

® Bewahre das Gerat geschitzt vor Staub und
Schmutz und unerreichbar fir Kinder auf.

111



17.2 Vorspiilen

—_

< VORSPULEN 3

&5 LANGE REINIGUNG

Sek.

. Setze den Mixbehdlter 5 in das Gerdt.

Fille 0,5 | Wasser in den Mixbehdlter.
Du kannst dem Wasser ein wenig mildes
Spulmittel hinzufigen.

. Setze den Deckel 23 auf den Mixbehdlter.

(® KURZE REINIGUNG 3.

Wahle das Programm VORSPULEN.
Wahle nun zwischen:
KURZE REINIGUNG (1 Min. 30 Sek.) oder
LANGE REINIGUNG (1 Min. 45 Sek.)
Dricke START. Das Programm beginnt mit
dem Spilvorgang und die Zeit lauft rick-
wadrfs.

HINWEIS: Bei der langen Reinigung wird das

ez 01 30 Wasser vor dem eigentlichen Reinigungsvorgang

7.

8.

aufgeheizt.

Nach Ablauf des Spilvorganges erscheint
FERTIG im Display.

Gief3e das Wasser aus und beginne mit der
Reinigung.

17.3 Grundgerdit reinigen

1.
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Reinige das Grundgerat 13 mit einem feuch-
ten Tuch. Du kannst auch etwas Spilmittel
nehmen.

Wische mit einem sauberen, leicht feuchten
Tuch mit klarem Wasser nach.

. Benutze das Grundgerat 13 erst wieder,

wenn es vollsténdig getrocknet ist.

Der Bildschirm kann zusdtzlich mit einem Bril-
lenputztuch oder speziellen Reinigern fir Mo-
nitore gereinigt werden.



17.4 Reinigen in der Spilmaschine

Folgende Teile sind spilmaschinengeeignet:

- Mixbehdlter 5

- Messbecher 24
Deckel fir Mixbehdlter 23
Dichtung des Mixbehalters 22
Messereinsatz 18
Dichtung des Messereinsatzes 17
Kocheinsatz 19
Rihraufsatz 20
Spatel 21
Dampfgaraufsatz, tief 3
Dichtung des Dampfgaraufsatzes 4
Dampfgaraufsatz, flach 2
Deckel fir Dampfgaraufsatze 1

Keinesfalls dirfen folgende Teile in einer Spil-
maschine gereinigt werden:
- Grundgerat 13

HINWEISE:

* Beim Reinigen in der Geschirrspilmaschine
kann es ggf. zu leichten Verformungen kom-
men. Dies tritt nur bei Zubehdrteilen auf, die
bei der Erwdrmung unter Spannung stehen.
Bitte lege die Teile einfach lose in die Ge-
schirrspilmaschine. So kannst du sicher sein,
dass es nicht zur Verformung kommt.

® Entnimm vor dem Reinigen des Mixbehal-
ters 5 in der Spilmaschine unbedingt den
Messereinsatz 18.
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17.5 Zubehér reinigen

1.

2.

Spile den Mixbehdlter 5 mit warmem Was-
ser aus und kippe das Wasser weg.
Entnimm den Messereinsatz 18 (siehe ,Mes-
sereinsatz einsetzen und entnehmen” auf
Seite 42) und nimm die Dichtung 17 ab (sie-
he ,Dichtungen reinigen, prifen und austau-
schen” auf Seite 114).

Reinige samtliches Zubehdr von Hand in ei-
nem Spilbecken mit Spilwasser oder in der
Spilmaschine.

Bei der Reinigung von Hand spile alle Teile
mit klarem Wasser nach.

Lasse alle Teile vollstandig trocknen, bevor du
sie erneut benutzt.

Setze vor der ndchsten Nutzung den Messer-
einsatz 18 wieder in den Mixbehdlter 5 ein.

17.6 Dichtungen reinigen, priifen und austauschen
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Nimm die Dichtungen 17, 22 und 4 zum Reini-
gen ab und priife, ob diese unbeschadigt sind.
Achte auf Veranderungen (z. B. pordses Material
oder Einrisse).

Die entfernten Dichtungen 17, 22 und 4
kénnen in der Spilmaschine gereinigt wer-
den.

Beschadigte Dichtungen 17, 22 und 4
missen durch neue ersetzt werden. Neue
Dichtungen kannst du nachbestellen (sie-
he ,Zubehor bestellen” auf Seite 122).

VORSICHT!
© Entfernte Dichtungen 17, 22 und 4 missen

vor dem ndachsten Gebrauch wieder einge-
setzt oder durch neue ersetzt werden. Ein Be-
trieb ohne eingesetzte Dichtungen 17, 22

und 4 ist nicht gestattet.



Messereinsaiz

Tiefer Dampfgaraufsatz

=)

Deckel des Mixbehdilters

L

1. Entnimm den Messereinsatz 18 aus dem Mix-
behdlter 5 (siehe ,Messereinsatz einsetzen
und entnehmen” auf Seite 42).

2. Ziehe die Dichtung 17 vom Messerein-
satz 18 ab.

3. Setze die gereinigte Dichtung 17 oder eine
neue wieder auf.

4. Setze vor der néchsten Nutzung den Messer-
einsatz 18 wieder ein.

1. Ziehe die Dichtung 4 von der Unterseite des
tiefen Dampfgaraufsatzes 3 ab.

2. Setze die gereinigte oder eine neue Dich-
tung 4 in den tiefen Dampfgaraufsatz 3 ein.
Die erhohte Flache muss nach dem Einsetzen
sichtbar sein, siehe Bild. Achte darauf, dass
die Dichtung auf der gesamten Flache glatt
anliegt und keine Wellen hat.

1. Ziehe die Dichtung 22 von der Unterseite des
Deckels fir den Mixbehdalter 23 ab.

2. Setze die gereinigte oder eine neue Dich-
tung 22 in den Deckel fir den Mixbehal-
ter 23 ein.

17.7 Spatel reinigen, prifen und austauschen

1

Der Spatel 21 hat einen abnehmbaren Silikon-
Schaber. Nimm den Silikonschaber zum Reinigen
ab und prife, ob dieser unbeschadigt ist. Achte
auf Verdnderungen (z. B. pordses Material oder
Einrisse).
Beide Teile kdnnen in der Spilmaschine
gereinigt werden.
Einen neuen Silikonschaber kannst du
nachbestellen (siehe ,Zubehor bestellen”
auf Seite 122).
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17.8 Entkalken

Normale Reinigung

Leichte Kalkablagerungen

Beim Dampfgaren mit kalkhaltigem Wasser kann
sich an den verwendeten Teilen, insbesondere im
Mixbehdlter 5, Kalk ablagern.

In den meisten Fallen werden die Kalkablagerun-
gen durch die Reinigung in der Spilmaschine
oder von Hand beseitigt.

1. Leichte Kalkablagerungen, die nicht durch
die normale Reinigung von Hand oder in der
Spilmaschine beseitigt werden kénnen, ent-
fernst du mit einem Tuch, auf das du etwas
Haushaltsessig gegeben hast.

2. Spile mit klarem Wasser nach.

Grof3ere Kalkablagerungen
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VORSICHT!

©® Verwende keine handelsiblichen Entkalkungs-
mittel, auch keinen Eisessig oder Essigessenz.
Verwende die folgende schonende Methode.

1. Stelle eine Mischung aus 50 % hellem Haus-
haltsessig und 50 % kochendem Wasser her.

2. Fille diese Mischung in den Mixbehdlter 5
bzw. lege andere verkalkte Teile in ein Gefaf3
mit dieser Mischung.

3. Lasse die Mischung 30 Minuten einwirken.

HINWEIS: Langere Einwirkzeiten verbessern nicht
die Entkalkung, kdnnen aber die Teile auf Daver
beschadigen.

4. Spile mit klarem Wasser nach.
5. Lasse die Teile vollstandig trocknen, bevor du
sie erneut benutzt.



17.9 Messeraufnahme auswechseln

Wenn du gréfiere Mengen verarbeitest als in die-
ser Anleitung angegeben (z. B. Teig mit mehr als
1000 g Mehl), kann die Messeraufnahme 11 so
abgenutzt werden, dass der Messereinsatz 18
nicht mehr richtig dreht.

In diesem Fall tausche die Messeraufnahme 11
gegen eine neue aus. Diese kannst du inklusive ei-
ner Silikon-Abdeckung 25 nachbestellen (siehe
+Zubehor bestellen” auf Seite 122).

Beachte zukiinftig die angegebenen Maximal-
mengen.

Alte Messeraufnahme entfernen

e
— S
AN

1. Driicke mit dem Daumen auf die Silikon-Ab-
deckung 25 und greife gleichzeitig unter den
Rand der alten Messeraufnahme 11. Ziehe
die alte Messeraufnahme 11 nach oben her-
aus.

Eventuell musst du ein bisschen ,ruckeln”, do-
mit sich die Messeraufnahme 11 herauszie-
hen lasst.

Neue Messeraufnahme einsetzen

2. Setze die neue Messeraufnahme 11 auf die
Antriebsachse. Die Aussparung in der Messer-
aufnahme 11 muss dabei passend auf die
abgeflachten Seiten der Antriebsachse ge-
setzt werden. Die Messeraufnahme 11 rastet
mit einem ,Klick” auf der Antriebsachse ein.

3. Setze die Silikon-Abdeckung 25 in die Mes-

seraufnahme 11.
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18. Storungen, Ursache, Beseitigung

Sollte dein Gerat einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehe bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das du selbst beheben

kannst.

A GEFAHR durch Stromschlag!

© Versuche auf keinen Fall, das Gerdt selbststandig zu reparieren.

Stérung

Ursache

Beseitigung

Gerdt startet nicht.

Mixbehalter 5 nicht kor-
rekt eingesetzt.

Mixbehdalter 5 korrekt einsetzen
(siehe ,Mixbehdlter einsetzen”

auf Seite 43).

Deckel 23 oder tiefer
Dampfgaraufsatz 3 sind
nicht korrekt auf den
Mixbehalter 5 aufgesetzt.

Deckel 23 oder tiefen Dampfgar-
aufsatz 3 korrekt aufsetzen.

Keine Stromversorgung

Netzstecker 15, Ein-/Ausschal-
ter 6 und evil. Sicherung Uber-
prifen.

WLAN wird nicht

angezeigt

Dein MC smartarbeitet nur
in einem WLAN mit einer
Frequenz von 2,4 GHz.
Dein Router ist aber auf
5 GHz eingestellt.

Aktiviere im Einstellungsmeni dei-
nes Routers neben dem 5 GHz
WIAN das 2,4 GHzWILAN und
verbinde den MC smart damit.
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Stérung

Ursache

Beseitigung

Gerdt kann nicht mit
dem WLAN verbun-
den werden.

Dein MC smart arbeitet
nur in einem WLAN mit
einer Frequenz von

2,4 GHz. Dein Router ver-
sucht aber eine 5 GHz
Verbindung aufzubauen.

Gib dem 2,4 GHz WLAN in den
Einstellungen deines Routers ei-
nen neuen Namen, der sich vom
5 GHz WLAN unterscheidet.
Hange zum Beispiel einfach
.2,4 GHz" an den bestehenden
Namen ran und verbinde den
MC smart mit diesem WLAN.
Andere Gerdte, die im 2,4 GHz
WILAN arbeiten und frilher mit
diesem verbunden waren, mis-
sen damit erneut verbunden wer-
den.

Die 2,4 GHz wurde am
Router ausgeschaltet.

Schalte die 2,4 GHz Frequenz
im Meni des Router wieder ein.

Netzstecker 15, Ein-/Ausschal-
ter 6 und evtl. Sicherung Uber-
prifen.

Flissigkeit unter dem
Gergt

Messereinsatz 18 ist nicht
korrekt eingesetzt und
Mixbehdlter 5 dadurch
undicht.

Messereinsatz 18 korrekt einset-
zen (siehe ,Messereinsatz einset-
zen und entnehmen” auf

Seite 42).

Dichtung 17 des Messer-
einsatzes ist defekt.

Neue Dichtung 17 einsetzen (sie-
he ,Dichtungen reinigen, prifen
und austauschen” auf

Seite 114).

Flussigkeit ist aus dem
Mixbehdlter 5 ausgetre-
ten und durch den
Uberlauf 12 im Grundge-
rat 13 auf die Arbeitsfla-
che geflossen (siehe

,Uberlauf” auf Seite 63).

Beim Mixen von Flssigkeiten auf
Stufe 10 oder mit der Taste
TURBO dirfen sich maximal

2,5 Liter im Mixbehdlter 5 befin-
den, da sonst Flissigkeit heraus-
geschleudert werden kann. Bei
kleineren Geschwindigkeitsstu-
fen als 10 darf der Mixbehal-
ter 5 bis zum Maximum von 3 Li-
tern gefillt sein.
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Stérung

Ursache

Beseitigung

Am Deckel 23 des
Mixbehdalters 5 fritt
Flussigkeit aus.

Dichtung 22 ist nicht kor-
rekt eingesetzt.

Dichtung 22 korrekt einsetzen
(siehe ,Dichtungen reinigen, pri-
fen und austauschen” auf

Seite 114).

Dichtung 22 ist defekt.

Neue Dichtung 22 einsetzen (sie-
he ,Dichtungen reinigen, prifen
und austauschen” auf

Seite 114).

Es lasst sich keine
Temperatur einstel-
len.

Es wurde eine Geschwin-
digkeitsstufe 4 - 10 ge-
wahlt.

Geschwindigkeitsstufe O - 3 wéh-
len (siehe ,Geschwindigkeit
(STUFE) einstellen” auf Seite 58).

Meine Eingaben

werden sténdig ge-

dndert.

Du hast eine Eingabe ge-

macht, die mit dem aktuel-

len Programm nicht
moglich ist.

Achte auf Informationen im Dis-
play oder in der Anleitung.

Messereinsatz 18
dreht sich nicht.

Ist die Messeraufnah-
me 11 abgenutzt? Dies
kann z. B. dann passie-

ren, wenn Du eine zu gro-

Be Menge Teig
verarbeitet hast.

Tausche die Messeraufnahme 11
gegen eine neue aus (siehe
+Messeraufnahme auswech-
seln” auf Seite 117) und beachte
zukinftig die angegebenen
Maximalmengen.

Teile des Gerdtes
sind verfarbt.

Bestimmte Lebensmittel
oder Gewirze

(z. B. Curry) kénnen den
Kunststoff verfarben. Dies
ist kein Geratefehler.

Abhilfe nicht notwendig, da ge-
sundheitlich unbedenklich.

Es lasst sich keine

grofere Geschwin-

digkeitsstufe als 3
wdhlen.

Es ist eine Temperatur ein-

gestellt.

Temperatur auf O stellen.

Fehlermeldungen
oder Hinweise im

Bildschirm

Warnung vor Fehlbedie-
nung

Folge den Hinweisen am Bild-
schirm.
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19. Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen

Milltonne bedeutet, dass

dieses Gerat am Ende der Nutzungszeit
nicht Gber den Haushaltsmill entsorgt
werden darf. Das Gerdt ist bei einge-
richteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen
oder Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Dies gilt fir das Produkt und alle mit diesem
Symbol gekennzeichneten Zubehdrteile.
fir die Rickgewinnung wert- ;
voll. Recycling hilft, den Ver-

brauch von Rohstoffen zu reduzieren

Dieses Recycling-Symbol
markiert z. B. einen Gegen-
stand oder Materialteile als

und die Umwelt zu entlasten. Informatio-

nen zur Entsorgung und der Lage des

ndchsten Recyclinghofes bekommst du
z. B. bei deiner Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn du die Verpackung entsorgen
méchtest, achte auf die entsprechenden
Umweltvorschriften in deinem Land.

Daten Iéschen

Lésche deine persénlichen Daten, bevor
du das Gerdt entsorgst. Das kdnnten
zum Beispiel sein: Verbindungen zu
Apps oder Webseiten, persdnliche An-
gaben oder Einstellungen.

Geriit entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elekt-
ro- und Elektronikgerdten sowie Vertrei-
ber von Lebensmitteln zur Ricknahme
verpflichtet. LIDL bietet dir Rickgabe-
méglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an. Rickgabe und Entsorgung
sind fur dich kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes hast du das
Recht, ein entsprechendes Altgerét un-
entgeltlich zurickzugeben.

Zusatzlich hast du die Méglichkeit, un-
abhdangig vom Kauf eines Neugerdtes,
unentgelilich (bis zu drei) Altgerate ab-
zugeben, die in keiner Abmessung gré-
fBer als 25 cm sind.

Bitte [6sche vor der Riickgabe alle perso-
nenbezogenen Daten.

Bitte entnimm vor der Rickgabe Batteri-
en oder Akkumulatoren, die nicht vom
Aligerat umschlossen sind, sowie Lam-
pen, die zerstdrungsfrei entnommen
werden kénnen und fihre diese einer se-
paraten Sammlung zu.
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20. Technische Daten

Modell: SKMS 1200 B2

Netzspannung: 230V ~ 50 Hz

Schutzklasse: I

Leistung: 1.200 Watt
Mixer: 1.000 Watt
Kochen: 1.050 Watt

WIFI

Frequenzbe- 2.400 Mhz -

reich: 2.483,5 Mhz

Sendeleistung: (220 dBm

Maximale Fill-

menge Mixbe- |3 Liter

hélter 5:

Maximale Ge-

wichtsbelastbar- |5 kg

keit der Waage:

Hinweise zur EU-Konformitétser-
klérung

Hiermit erklart die HOYER Handel
GmbH, dass dieses Produkt den grund-
legenden Anforderungen der

RED 2014/53/EU, sowie der
ROHS-Richtlinie 2011/65/EU
+2015/863/EU entspricht.

Eine vollstandige EU-Konformitatserkla-
rung findest du im Internet unter:
http://qr.hoyerhandel.com/d /472638
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Verwendete Symbole

Geprifte Sicherheit. Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.
Gilt nicht fir die Schweiz.

G5

Mit der CE-Kennzeichnung er-
klart die HOYER Handel GmbH
die EU-Konformitat.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertba-
mp  |re Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kiirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

~ Wechselspannung

~— |Das S)fmbol. steht fir eine SpU!j
maschineneignung der Zubehér-

@‘.\ teile. Die Information, welche

~ |Teile in der Spilmaschine gerei-

nigt werden kénnen, entnehmen

Sie dieser Bedienungsanleitung.

Das Produkt enthdlt kein Bisphenol

A.

Technische Anderungen vorbehalten.

Aufgrund von Produkt- und Software-
weiterentwicklungen kénnen sich Sym-
bole dndern.



21. Zubehor
bestellen

Auf unserer Webseite findest du Infor-
mationen dariber, welche Zubehdrteile
nachbestellt werden kénnen.

Online bestellen

1. Scanne den QR-Code mit deinem
Smartphone/Tablet.

2.  Mit dem QR-Code kommst du auf
eine Webseite, wo du die Nachbe-
stellung vornehmen kannst.

22. Webseite

Webseite:
www.monsieur-cuisine.com

E25E
5

23. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garan-
tie ab Kaufdatum. Im Falle von Médngeln die-
ses Produkts stehen Ihnen gegen den
Verkaufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschréankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos re-
pariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist
das defekte Gerat und der Kaufbeleg (Kassen-
bon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrie-
ben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Midingelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitéits-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind VerschleiBteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schdadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschddigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafBe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
mafer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierfen Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 472638_2301 und
den Kassenbon als Nachweis fir den
Kauf bereit.

e Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt lhrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel aufireten, kontaktieren Sie zunéchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

* Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift iber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFRE
A
[=]
www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 472638_2301 |hre Bedie-

nungsanleitung &ffnen.




) .
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 472638_2301

6-0- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist.

Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kilhnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANY

Stand der Informationen:
02/2024 ID: SKMS 1200 B2_24_V1.1

IAN 472638_230]1




