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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in
order to avoid injury or damage, and to get the best results
from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe
place. If you give or transfer this appliance to someone else
make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the
instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages
caused by failure to follow the manual, a negligent use or
use not in accordance with the requirements of this manual.

1.
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This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food or oil, please refer to the
paragraph “cleaning and maintenance” of the manual.
This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
Before inserting the plug into the mains socket, please
check that the voltage and frequency comply with the
specifications on the rating label.

If an extension cord is used it must be suited to the power

consumption of the appliance, otherwise overheating of
-2-



10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.
24.

the extension cord and/or plug may occur. There is a
potential risk of injuries from tripping over the extension
cord. Be careful to avoid dangerous situations.

Disconnect the mains plug from the socket when the
appliance is not in use and before cleaning.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges
and keep it away from hot objects and open flames.

Do not immerse the appliance or the mains plug in water
or other liquids. There is danger to life due to electric
shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do
not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove
the plug from its socket, turn off the appliance and send it
to an authorized service center for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical
outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or to
repair the appliance yourself. This could cause electric
shock.

Never leave the appliance unattended during use.

This appliance is not designed for commercial use.

Do not use the appliance for other than intended use.

Do not wind the cord around the appliance and do not
bend it.

Place the appliance on a stable, level surface from which it
cannot fall off.

Please prevent the product to be exposed to excessive dirt
and humidity.

Clean the product itself with a slightly damp cloth.

Do not operate the machine without supervision, if you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from socket (pull the plug itself, not
the lead).
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Do not place the appliance against a wall or against other
appliance. Leave at least 10cm free space on the back and
sides and above the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings.
Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke
coming out of the appliance. Wait for the smoke emission
to stop before you remove the pan from the appliance.
Make sure before each use of the appliance that the
heating element and surroundings are clean and clear
from any food remainders in order to ensure a flawless
function.

Hot air comes out of the air vent at the back side of the
appliance. Be sure to keep sufficient distance to materials,
like glass, that are sensitive to heat.

If you use products with non-stick surfaces, please make
sure no birds are in the same room and that the room can
be completely closed off and well-ventilated.

& Caution, hot surface

WARNING!! Please do not touch surface while in use. The
temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.
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PARTS DESCRIPTION

Air inlet

Temperature control knob
Heating light

Timer knob

Frying grill

Basket handle

Basket

Air outlet

O Nk WDN R

BEFORE USE

First read all instructions before use and retain for later reference. Only plug this appliance into an earthed
socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the basket and frying grill. (See “cleaning and
maintenance”) Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure that the electrical parts
remain dry. This appliance heats food at all directions and most of the ingredients do not need any oil.
Operate the appliance before first use for approximately 10 minutes in order to burn off production residues.
Make sure there is good ventilation. The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when you
switch it on for the first time. This is normal and will stop soon.

Note: Always use the frying grill with the silicone cases attached. They will help to stabilize the frying grill in
the basket during cooking.

USE

1. Place the appliance on a dry, stable surface.

2. Since the appliance becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

3. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Put the frying grill into the basket.

4. Place the ingredients into the basket. (Do not exceed the MAX level indicated inside the basket.) Slide the

basket into the appliance. Make sure they are placed correctly and closed completely. Caution: Do not
touch the basket during use or after use in short time as it gets very hot. Only hold the basket by the
handle.

5. Connect the power plug to a suitable outlet.

6. Set the temperature control knob to the required temperature setting, which is suitable for what you are
frying. Consult the temperature table.

7. Turn the timer knob to choose the appropriate frying time. The appliance is switched on.

8. During the hot air frying process, the heating light comes on and goes out from time to time. This
indicates that the heating element is switched on and off to maintain the set temperature.

9. When the cooking is finished, you will hear the timer bell rings. You can also switch off the appliance
manually by turning the timer knob to “0”.
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Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Check if the ingredients are ready. If not,
simply slide the basket back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.

Note: The basket and the ingredients are hot after frying. Depending on the type of the ingredients in the
appliance steam may escape from the pan.

11. To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat) with original oil and will have excess oil collected on the
bottom of the basket during frying, please use tongs to pick ingredients one by one.,
To remove ingredients (e.g. chips, vegetable) with no excess oil collected on the bottom of the basket
during frying, please pull out the basket, and pour ingredients to tableware.

12. After the cooking is done, the appliance is instantly ready for preparing another batch of ingredients if
needed.

FRYING TIPS

1. The optimal amount for crispy fries is 250 grams.

2. Add 3 more minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also preheat the
appliance without any ingredients inside.

3. Some ingredients require shaking halfway through the reparation time. To shake or turn over the
ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn over the ingredients by
fork (or tongs). Then slide the basket back into the appliance.

4. You can also use the fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for
up to 10 minutes.

5. Products with crust of dry breadcrumbs will get crispier by spraying them with a little vegetable oil.

6. Place a baking tin or an oven dish in the appliance if you want to bake a cake or quiche or other fragile
ingredients.

7. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the appliance.

CAUTION:

1. Do notimmerse the housing in water or rinse it under the tap.

2. Avoid any liquid entering the appliance to prevent from electric shock or short circuit.

3. Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with heating elements.

4. Do not cover the air inlet and the outlet when the appliance is working. Leave at least 10cm free space
around and above the appliance.

5. Filling the basket with oil may cause a fire hazard!

6. Do not touch the inside of the appliance when it is in operation.

7. Be careful of the hot steam and air when you remove the basket from the appliance.

8. During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and the air outlet.

9. Immediately turn off and unplug the appliance if you see any dark smoke coming out of the appliance,

which means the food is overcooked or the appliance broke down.

FRYING TABLE
This table shows the food product quantities and required temperature and frying times. If the instructions on
the product pack should deviate from the values shown in this table, the instructions on the pack should be

followed.
Food Min-max Time Temperature | Shake | Notes
Amount (g) | (min) (°C)
Thin frozen fries 200-600 12-25 200 shake
Thick frozen fries 200-600 12-25 200 shake
'("Sir;‘ri'r;“)ade fries 200500 | 18-25 | 180 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Self-made potato chips 200-500 18-22 180 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Potato cakes 300 15-18 180
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Butter potatoes 400 18-22 180

Beefsteak 100-400 8-18 180 shake

Pork chop 100-400 10-15 180 shake

Hamburger 100-400 7-16 180 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Sausage rolls 100-400 13-15 200 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Chicken drumstick 100-400 18-25 180 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Chicken breast 100-400 10-22 180

Spring roll 100-400 8-12 200 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Frozen chicken nuggets 100-400 6-15 200 shake | Add 1/2 tbsp of oil
Frozen frying fish slices 100-400 6-15 200 Add 1/2 tbsp of oil
Frozen cheese snack 100-400 8-15 200 Add 1/2 tbsp of oil
Brewed vegetable 100-400 10 180

Cake 100-400 8-12 200 shake | Add 1/2 tbsp of oil

CLEANING AND MAINTENANCE

1.

appliance on all the inside and outside regularly.

Before handling or cleaning the appliance, let it cool down for approximately 30 minutes. Clean the

Clean the outside and inside of the appliance with a damp cloth and dry with a soft, clean cloth.
Never use abrasive cleaners or sponges.
Remove the basket to let the appliance cool down more quickly. Clean the basket and frying grill in hot

water with a washing liquid and a non-abrasive sponge. Dry well before use.

brush to remove any food residues.
Note: The basket and frying grill are dishwasher safe.

TROUBLE SHOOTING

Clean the heating element inside of the housing (You can see it after pull out the basket) with a cleaning

Problem

Possible cause

Solution

The appliance does not
work.

The appliance is not plugged
in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Turn the timer knob to the required
preparation time to switch on the appliance.

The ingredients are not
fried completely.

The amount of the food in the
basket is over.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more
evenly.

The temperature is too low.

Turn the temperature control knob to the
required temperature.

The cooking time is too short.

Turn the timer knob to the required time for
cooking.

The ingredients are
fried unevenly.

Different types of food may
need to be shaken halfway.

Shake food halfway.

White smoke comes

out from the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients, oil will leak
into the pan. The oil preoduces white smoke
and the pan may heat up. This does not affect
the cooking result or hurt the appliance.

The basket still contains grease
residue from previous use.

Clean the basket properly after each use.

Fried snacks are not
crispy.

You used a type of snacks
which shall be cooked in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil
onto the snacks for a more crispy result.

Fresh fries are fried
unevenly.

Haven’t use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure they stay
firm during frying.

Haven’t rinse the potato sticks
properly before frying.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.
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Fresh fries are not The crispiness of the fries Make sure the potato sticks have been dried
crispy. depends on the amount of oil properly before adding the oil.

and water in the fries. Cut the potato sticks smaller for a more
crispy result.

Add slightly more oil for a more crispy result.

TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V~ 50-60Hz
Power: 1450W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal
rights, the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the
instruction manual is not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

Recycling — European Directive 2012/19/EU

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To

prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
I recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
device, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental safe recycling.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Customer service:
T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu


mailto:info.de@emerio.eu

Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden

Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu

vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren

Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person

weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese

Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der

Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht

wurden, wird die Garantie ungultig. Der

Hersteller/Importeur haftet nicht fiir Schaden, die durch
Missachtung der Bedienungsanleitung, fahrlassigen

Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung mit

den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt,

verursacht wurden.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und

Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden

oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen

werden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

3. Die Reinigung und vom Benutzer auszufuhrende
Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt
werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

4. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel aulSer Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer &ahnlich
qgualifizierten Person ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

N
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Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten,
die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung kommen,
lesen Sie bitte den Abschnitt , Reinigung und Wartung” in
der Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht fur die Bedienung uber einen
externen Timer oder ein separates Fernbedienungssystem
bestimmt.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden,
prufen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild GUbereinstimmen.

Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fur
den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein, sonst
kann es zum Uberhitzen des Verlingerungskabels
und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern uber das
Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um
gefahrliche Situationen zu vermeiden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Uber scharfe
Kanten hangt und halten Sie es von heifSen Objekten und
offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten. Es  besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen
Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.

Bertihren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen
ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, schalten Sie
das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten
Kundendienst zwecks Reparatur.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand
aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose
verbinden.
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Versuchen Sie unter keinen Umstanden, das Gehause des
Gerates zu offnen oder das Gerat selbst zu reparieren.
Dies kdnnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen Gebrauch
konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem
bestimmungsgemalien Zweck.

Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie
es nicht.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von
der es nicht herunterfallen kann.

Bitte schitzen Sie das Produkt vor ubermaliger
Verschmutzung und Feuchtigkeit.

Reinigen Sie das Produkt selbst mit einem leicht
angefeuchteten Tuch.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn
Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat
immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am Kabel).

Das Gerat nicht an eine Wand oder ein anderes Gerat
stellen. Lassen Sie mindestens 10 cm Platz an Rickseite,
Seiten und Uber dem Gerat.

Beim Frittieren mit HeiBluft entweicht heiller Dampf
durch die Luftaustrittsoffnungen. Halten Sie lhre Hande
und lhr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf
und zu den Luftaustrittsoffnungen. Nehmen Sie sich auch
vor heilfem Dampf und heiBer Luft in Acht, wenn Sie den
Behalter aus dem Gerat entfernen.

Ziehen Sie sofort den Stecker des Gerates aus der
Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat
kommen sehen. Warten Sie, bis kein Rauch mehr zu sehen
ist, bevor Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Gerates,

dass das Heizelement und die Umgebung sauber und frei
-11 -
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von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu
gewabhrleisten.

Aus dem Luftungsschlitz an der Rickseite des Gerates
kommt heille Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum
Beispiel Glas, einzuhalten.

Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen,
stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im gleichen
Zimmer befinden und dassdas Zimmer komplett
geschlossen und gut beliftet werden kann.

& Vorsicht — heisse oberflache

WARNUNG! Bitte beriihren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.

-12 -
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BESCHREIBUNG

Lufteintrittséffnung
Temperaturregler
Temperaturanzeige
Timerknopf
Bratrost
Frittierkorbgriff
Frittierkorb
Luftaustrittsoffnung

PNV RWNE

VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese fiir spateres Nachschlagen auf.
SchlieRen Sie dieses Gerat ausschlieRlich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Frittierkorb und Bratrost reinigen. (siehe “Reinigung und Instandhaltung”). Reinigen Sie
das Geréat innen und auBen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die elektrischen Bauteile
trocken bleiben. Dieses Gerdt erhitzt Lebensmittel vollstandig und fiir die meisten Zutaten kann auf eine

Hinzugabe von Ol verzichtet werden.

Betreiben Sie das Gerat vor der erstmaligen Nutzung fir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsriickstdande zu
verbrennen. Achten Sie auf eine gute Bellftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch und
einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.

Hinweis: Benutzen Sie den Bratrost immer so, dass die Silikonvorspriinge befestigt sind. Sie stabilisieren den
Bratrost wahrend des Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile Oberflache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Nahe anderer
Objekte.

3. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.

4. Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. (Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung im Inneren des
Einsatzes.) Schieben Sie den Frittierkorb in das Gerat. Vergewissern Sie sich tber die korrekte Position und
ein vollstdndiges SchlieRen. Vorsicht: Beriihren Sie den Frittierkorb nicht wahrend des Betriebs oder kurz
nach dem Betrieb, da er sehr heil3 wird. Fassen Sie den Frittierkorb nur am Griff an.

5. SchlieRen Sie den Netzstecker an eine passende Steckdose an.

6. Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewiinschte, fiir lhre Zutaten passende Temperatur ein.
Beachten Sie die Temperaturtabelle.

7. Drehen Sie den Timer-Knopf, um die angemessene Frittierzeit einzustellen. Das Gerat ist nun eingeschaltet.

8. Wahrend des Heillluft-Garprozesses geht die Aufheiz-Anzeige an und aus. Dadurch wird angezeigt, dass
das Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte Temperatur konstant zu halten.
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9. Die Zeitschaltuhr klingelt, sobald die Zubereitung beendet ist. Sie kbnnen das Geradt ebenso manuell
ausschalten, indem Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf “0” drehen.

10. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Priifen Sie, ob die Speisen gar sind. Falls
nicht, schieben Sie den Frittierkorb einfach zurlick in das Gerat und verlangern Sie die Garzeit mithilfe des
Timers um einige Minuten.

Hinweis: Frittierkorb und Speisen sind nach dem Frittieren heif8. Je nach Zutaten in der Schale kann heiRer
Dampf austreten.

11. Nehmen Sie fetthaltige Speisen, wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten, deren lberschissiges
Fett sich wahrend des Garvorgangs auf dem Boden des Frittierkorbs sammelt, bitte einzeln mit einer
Zange heraus.

Um Speisen zu entnehmen, bei denen sich kein Gberschissiges Fett wahrend des Garvorgangs am Boden
des Frittierkorbs sammelt (z. B. Pommes frites, Gemise), ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Geréat und
geben Sie die Speisen direkt auf die Teller.

12. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fur die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fiir knusprige Pommes frites ist 250 Gramm.

2. Verlangern Sie die Zubereitungszeit, wenn das Gerat kalt ist, oder Sie kdnnen das Gerat auch ohne Zutaten
vorheizen. Stellen Sie den Timer-Knopf in diesem Fall auf mehr als 3 Minuten und warten Sie, bis die
Heizleuchte erlischt.

3. Manche Speisen missen nach der Halfte der Garzeit geschiittelt werden. Um die Speisen zu schiitteln oder
umzudrehen, ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn oder drehen Sie die
Speisen mit einer Gabel (oder Zange) um. Schieben Sie dann den Frittierkorb zuriick ins Gerat.

4. Sie kdnnen die Fritteuse auch fiir das Wiedererwarmen von Zutaten verwenden. Stellen Sie die Temperatur
zum Aufwarmen von Speisen fir 10 Minuten auf 150 °C ein.

5. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriiht werden.

6. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere miirbe Speisen backen mochten.

7. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten in das Gerat, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlieRlich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und Giber dem Gerat.

5. Wenn der Frittierkorb mit Ol gefiillt wird, besteht Brandgefahr!

6. Berihren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lauft.

7. Vorsicht mit heiRem Dampf und heiRer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.

8. Wahrend des Betriebs stromtt heifer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Hinden und Gesicht einen
sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen

Rauch aus dem Gerdt quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.
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RITTIER-TABELLE

In dieser Tabelle sind die Lebensmittelmengen, die erforderlichen Temperaturen und Frittierzeiten angegeben.
Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den Tabellenwerten abweichen sollten, sind

die Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen.
Lebensmittel Min. — Max. Zeit Temperatur | Schiitteln Anmerkungen
Menge(gr.) (Min.) (°C)

Diinne . tiefgekihlte 500-600 1225 200 schitteln
Pommes frites
Dicke . tiefgekihlte 500-600 1225 200 schitteln
Pommes frites
Selbstgemachte Pommes schiitteln | % EL Ol hinzufiigen
frites 200-500 18-25 180
(8*8 mm)
Selbstgemachte 500-500 1822 180 schiitteln | % EL Ol hinzufiigen
Kartoffelchips
Kartoffelpuffer 300 15-18 180
Butterkartoffeln 400 18-22 180
Beefsteak 100-400 8-18 180 schitteln
Schweinekotelett 100-400 10-15 180 schitteln
Hamburger 100-400 7-16 180 schiitteln | % EL Ol hinzufiigen
Wirstchen im Schlafrock | 100-400 13-15 200 schiitteln | % EL Ol hinzufiigen
Hahnchenschenkel 100-400 18-25 180 schiitteln | % EL Ol hinzufiigen
Hahnchenbrust 100-400 10-22 180
Friihlingsrolle 100-400 8-12 200 schiitteln | % EL Ol hinzufiigen
Tiefgekihlte frittierte 100-400 6-15 200 schiitteln | % EL Ol hinzufiigen
Hahnchenstiicke
Tiefgekihlte  gebratene % EL Ol hinzufiigen
Fischfilets 100-400 6-15 200
Tiefgekihlte Kasesnacks 100-400 8-15 200 % EL Ol hinzufiigen
Mariniertes Gemuse 100-400 10 180
Kuchen 100-400 8-12 200 schitteln | % EL Ol hinzufiigen

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1.

Lassen Sie das Gerat fur ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder sdubern. Reinigen Sie das
Gerat regelmaRig von innen und auBen.

Saubern Sie die AuBen- und Innenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken.

Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkiihlen kann. Waschen Sie den
Frittierkorb und Bratrost in heilem Wasser mit Geschirrspilmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm ab. Vor dem Gebrauch griindlich abtrocknen.

Entfernen Sie etwaige Speisereste vom Heizelement im Gehduse (wird nach der Entnahme des
Frittierkorbs sichtbar) mit einer Reinigungsbirste.

Hinweis: Frittierkorb und Bratrost sind spiilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG
Problem Mogliche Ursache Losung
Das Gerat funktioniert Das Gerat ist nicht am Strom Den Netzstecker an eine geerdete
nicht. angeschlossen. Wand-Steckdose anschlieRen.

Die  Zeitschaltuhr  wurde nicht | Stellen Sie den Zeitschaltuhr-Regler auf
eingestellt. die erforderliche Zubereitungszeit ein,
um das Gerat einzuschalten.
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Die Zutaten sind nicht
durchgegart.

Die Menge der Lebensmittel ist fir
den Einsatz zu grofs.

Flgen Sie kleinere Mengen an Zutaten
in den Einsatz. Kleinere Mengen werden
gleichmaRiger frittiert.

Die Temperatur ist zu gering.

Drehen Sie den Temperaturregler auf
die erforderliche Temperatur.

Die Garzeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer-Knopf auf die zum
Garen erforderliche Zeit.

Die Zutaten sind
ungleichmaBig frittiert.

Bestimmte Arten von Lebensmittel
mussen eventuell nach der Hélfte der
Zeit geschiittelt werden.

Lebensmittel nach der Halft der Zeit
schitteln.

Aus dem Gerat steigt
weiller Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Beim Frittieren fettiger Zutaten tropft
Ol in die Schale. Die Schale kann sich
erhitzen und das Ol verursacht weiRen
Rauch. Das beeintrachtigt weder das
Kochergebnis noch wird das Gerat
beschadigt.

Der Frittierkorb enthilt noch Fettreste
vom vorherigen Gebrauch.

Frittierkorb griindlich nach jedem
Gebrauch reinigen.

Die gebratenen Snacks
sind nicht knusprig.

Sie haben eine Art Snacks benutzt, die
in einer traditionellen Fritteuse
frittiert werden sollten.

Verwenden Sie Ofen-Snacks oder
streichen Sie ein bisschen Ol auf die
Snacks flr ein knusprigeres Resultat.

Frische Pommes Fritten
sind ungleichmaRig
frittiert.

Sie verwenden einen falschen
Kartoffeltyp.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie wahrend des
Frittierens fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor
dem Frittieren nicht richtig abgespiilt.

Spilen Sie die Kartoffelstdbchen richtig
ab, um Starke von der AuBRenseite der
Stdbchen zu entfernen.

Frische Pommes sind
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes hangt
vom Gehalt an Ol und Wasser in den
Pommes ab.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstdbchen richtig abgetrocknet
wurden, bevor Sie Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die Kartoffelstiickchen
kleiner fiir ein knusprigeres Resultat.

Flgen Sie fur ein knusprigeres Resultat
etwas mehr Ol hinzu.

TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung: 220-240V~ 50-60Hz

Leistung: 1450W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerate einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschddigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zuriick an den Handler. Zusatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemaR den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-jahres-Garantie fiir das erworbene Gerat, beginnend am Tag des Verkaufs. Defekte, die
aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Gerat entstehen und Stérungen aufgrund von Eingriffen und
Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser Garantie abgedeckt.
Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen. Bei Schaden durch
Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fiir daraus resultierende Folgeschaden
nicht haftbar. Flir Materialschaden oder Verletzungen aufgrund falscher Anwendung oder Nichtbefolgen der
Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehorteilen bedeutet nicht, dass das gesamte
Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Zerbrochenes Glas
oder Kunststoffteile sind immer kostenpflichtig. Schaden an Verbrauchsmaterialien oder VerschleiRteilen,
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sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile werden durch die Garantie nicht abgedeckt und
sind deshalb kostenpflichtig.

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG

Wiederverwertung — Europaischen Richtlinie 2012/19/EG

Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfillen entsorgt werden

darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschdaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
HE bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
fordern. Nutzen Sie zur Riickgabe lhres Altgerats bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich
an den Handler bei dem Sie dieses Gerat erworben haben. Dieser kann das Gerat umweltschonend entsorgen.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Kundeninformation:
T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Mode d‘emploi — French

CONSIGNES DE SECURITE
Avant d’utiliser 'appareil, lisez toutes les consignes
suivantes pour éviter des blessures et des dommages, et
pour optimiser les performances de votre appareil.
Conservez cette notice d’utilisation dans un endroit sar. Si
vous donnez ou transférez cet appareil a un tiers, veillez a lui
remettre également cette notice d’utilisation.
En cas de détérioration due au non-respect par l'utilisateur
des instructions de cette notice d’utilisation, la garantie est
annulée. Le fabricant/importateur rejette toute
responsabilité en cas de dommages dus au non-respect des
instructions de la notice d’utilisation, a un usage négligent
ou a l'usage non conforme aux exigences de cette notice
d’utilisation.
1. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8
ans et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d’expérience et de connaissances a condition
gu’elles aient recu une supervision ou des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
gu’elles comprennent les dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et |'entretien par I'usager ne doivent pas

étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans

et qu’ils sont surveillés.

4. Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

5. Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un
danger.

6. Pour obtenir des instructions sur comment nettoyer les
surfaces qui sont en contact avec des aliments ou de

w N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

I"huile, reportez-vous au paragraphe « nettoyage et
entretien » du mode d’emploi.

Les appareils ne sont pas destinés a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure ou
par un systeme de commande a distance séparé.

Avant d’insérer la fiche de |'appareil dans une prise
secteur, vérifiez que la tension et la fréquence du secteur
correspondent aux spécifications indiquées sur la plaque
signalétique.

Si vous utilisez une rallonge électrique, elle doit étre
appropriée a la puissance consommeée par l'appareil,
sinon la rallonge et/ou la fiche risquent de chauffer
excessivement. Il existe un risque potentiel de blessures
par trébuchement sur le cordon électriqgue. Prenez vos
précautions pour éviter toute situation dangereuse.
Débranchez la fiche électrique de la prise électrique
quand I'appareil n’est pas utilisé et avant de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas sur
des arétes coupantes et maintenez-le éloigné des objets
chauds et des flammes nues.

N'immergez jamais |'appareil ou sa fiche dans de I'eau ni
dans aucun autre liquide. Cela peut provoquer un choc
électrique !

Pour débrancher la fiche de la prise, saisissez la fiche et
tirez-la hors de la prise. Ne tirez pas sur le cordon
d’alimentation.

Ne touchez pas l'appareil s’il tombe dans de I'eau.
Débranchez la fiche de la prise électrique, éteignez
I"appareil et rapportez-le au centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Ne branchez pas et ne débranchez pas I'appareil de la
prise électrique avec les mains mouillées.

N’essayez pas d’ouvrir le boitier de I'appareil ni de réparer
I"appareil vous-méme. Cela peut provoquer un choc
électrigue.
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17.

18.
19.

20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance quand il est
en fonctionnement.

Cet appareil n’est pas concu pour un usage commercial.
N’utilisez pas cet appareil a un usage autre que celui pour
lequel il a été concgu.

N’enroulez pas le cordon d’alimentation autour de
I"appareil et ne le pliez pas.

Placez I'appareil sur une surface horizontale et stable, de
laquelle il ne peut pas tomber.

Veillez a ce que |'appareil ne soit pas exposé a une
humidité ou des saletés excessives.

Nettoyez le produit avec un chiffon l[égerement humidifié.
N’utilisez pas I'appareil sans le surveiller. Si vous devez
quitter la zone d’utilisation, éteignez toujours I'appareil et
débranchez toujours sa fiche de la prise électrique
(saisissez et tirez |a fiche, et non le cordon d’alimentation).
N'installez pas |'appareil contre un mur ou contre un autre
appareil. Laissez un espace d'au moins 10 cm a l'arriere,
sur les cotés et au-dessus de |'appareil.

Cette friteuse a air chaud dégage de la vapeur brilante
par ses ouvertures de sortie d'air lorsqu'elle fonctionne.
N'approchez pas vos mains ou votre visage des jets de
vapeur brdlants des sorties d'air. De méme, faites
attention a ne pas vous briler avec l'air et la vapeur
brilants lorsque vous retirez le panier de I'appareil.

Si l'appareil dégage de la fumée noire, débranchez-le
immédiatement. Attendez que la fumée s'arréte avant de
retirer le panier de I'appareil.

Avant chaque utilisation de [I'appareil, vérifiez que
I’élément chauffant et la zone I'entourant sont propres et
exempts de tout résidu alimentaire afin de garantir un
fonctionnement parfait.

De l'air chaud sort de la bouche d'aération située a
I'arriere de l|'appareil. Veillez a maintenir une distance
suffisante des matériaux, tels que le verre, qui sont

sensibles a la chaleur.
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30. Si vous utilisez des produits antiadhésifs, veillez a ce qu’il
n’y ait aucun oiseau dans la piece et a ce que la piece soit
completement fermée et bien aéré.

31. & Attention, surface chaude

AVERTISSEMENT !! Ne touchez pas les surfaces de
I'appareil pendant [lutilisation. La température des
surfaces accessibles peut étre élevée quand l'appareil est
en fonctionnement.
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DESCRIPTION DES PIECES

Entrée d'air

Bouton de la température
Voyant de chauffe
Bouton du minuteur
Grille de cuisson

Poignée du panier

Panier

Sortie d'air

O N A BN PR

AVANT TOUTE UTILISATION

Lisez les instructions dans leur intégralité, et conservez-les pour référence future. Utiliser cet appareil avec une
prise équipée d'une mise a la terre seulement. Avant la premiére utilisation, retirez tous les éléments
d'emballage. Nettoyez le panier et la grille de cuisson. (Voir « Nettoyage et entretien »). Essuyez l'intérieur et
I'extérieur de l'appareil avec un tissu doux. Veillez a ne pas mouiller les composants électriques. L'appareil fait
chauffer les aliments de maniére homogeéne, et une grande majorité d'ingrédients ne nécessitent aucune

addition d'huile.

Faites fonctionner la machine a puissance moyenne pendant 10 environ avant la premiére utilisation pour
briler les résidus de fabrication. Veillez a faire cela dans un lieu correctement aéré. Lorsque I'appareil chauffe
pour la premiére fois, ce dernier pourrait émettre une légére fumée et une légére odeur. Ceci est normal et ne
durera pas.

Remarque : Utilisez toujours la grille de cuisson avec les supports siliconés couverts. lls aident a stabiliser la

grille dans le panier pendant la cuisson.

UTILISATION

1. Installez I'appareil sur une surface plane et seche.

2. L'appareil chauffe pendant son fonctionnement, ne pas le positionner a proximité d'autres objets
inflammables.

3. Sortez le panier de I'appareil en saisissant la poignée du panier. Placez la grille de cuisson dans le panier.

4. Déposez les ingrédients dans le panier. (Ne pas excéder le niveau MAX indiqué dans le panier.) Insérez le
panier dans l'appareil. Veillez a ce que ces derniers soient correctement insérés. Attention : Ne touchez
pas le panier pendant I'utilisation ou peu apres ['utilisation, car il devient trés chaud. Saisissez le panier
exclusivement par sa poignée.

5. Connectez le cordon d'alimentation a une prise murale adaptée.

6. Sélectionnez la température adaptée aux aliments que vous désirez faire frire. Pour savoir quels
parameétres utiliser, consultez le tableau des températures ci-dessous.

7. Tournez le bouton du minuteur pour régler la durée de friture appropriée. L'appareil s’allume.

8. Le voyant de cuisson peut clignoter pendant le processus de friture. Cela indique que I'élément de chauffe
s'allume et s'éteint en fonction de la température a atteindre puis a maintenir.
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10.

11.

12.

Une sonnerie retentit pour indiquer que le processus de cuisson est terminé. Vous pouvez également
éteindre |'appareil manuellement en faisant tourner le bouton de la minuterie en position « 0 ».

Sortez le panier de I'appareil en saisissant la poignée du panier. Vérifiez que les ingrédients sont cuits. Si ce
n'est pas le cas, réinsérez simplement le panier dans I'appareil et réglez le minuteur sur quelques minutes
supplémentaires.

Remarque : Le panier et les ingrédients sont tres chauds apres la cuisson. Selon le type d'ingrédient frit, de
la vapeur pourrait s'échapper de la plaque.

Pour retirer les ingrédients naturellement gras (par exemple le beeuf, le poulet, la viande) dont le gras en
exces est collecté au fond du panier pendant la cuisson, utilisez des pinces et saisissez-les un par un.

Pour retirer les ingrédients (par exemple des frites ou des légumes) sans gras collecté au fond du panier
pendant la cuisson, retirez le panier et versez les ingrédients dans un plat.

L'appareil peut immédiatement étre utilisé pour frire un second lot d'aliments si désiré.

CONSEILS DE CUISSON

1. La quantité optimale de frites a frire a la fois est de 250 grammes.

2. Ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque l'appareil est froid, ou vous pouvez également
préchauffer I'appareil sans ingrédient a l'intérieur.

3. Certains ingrédients nécessitent d'étre secoués a mi-cuisson. Pour secouer ou retourner les ingrédients,
tirez le panier hors de I'appareil en saisissant sa poignée et secouez-le ou retournez les ingrédients avec
une fourchette (ou une pince). Puis réinsérez le panier dans l'appareil.

4. La friteuse ne peut pas étre utilisée pour réchauffer les ingrédients. Pour réchauffer les ingrédients,
sélectionnez une température de 150 °C pour une durée de 10 minutes.

5. Les aliments recouverts de panure deviendront plus croquants si vous les recouvrez d'une petite quantité
d'huile végétale.

6. Placez un moule ou un plat de four dans I'appareil si vous voulez cuire un gateau, une quiche ou d'autres
préparations fragiles.

7. Ne préparez pas d'ingrédients extrémement gras (par exemple des saucisses) dans |'appareil.

ATTENTION

1. Ne pas immerger |'appareil ou le rincer sous le robinet.

2. Ne pas verser d'eau a l'intérieur de I'appareil, pour éviter les risques de choc électrique ou de court-circuit.

3. Veiller a ce que les aliments ne débordent pas du panier, pour éviter tout contact avec les éléments
chauffants.

4. Ne pas bloquer I'entrée ni la sortie d'air lorsque I'appareil est en fonctionnement. Laissez un espace vide de
10 cm autour et au-dessus de I'appareil.

5. Remplir le panier avec de I'huile peut provoquer un incendie !

6. Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil quand il est en fonctionnement.

7. L'appareil peut laisser échapper de I'air trés chaud a son ouverture.

8. De l'air chaud est relaché par la sortie d'air pendant le fonctionnement. Veillez a ne pas approcher ni vos
mains ni votre visage de I'appareil en fonctionnement.

9. Eteignez et débranchez immédiatement I'appareil si vous voyez de la fumée noire sortir de 'appareil, car

cela indique que les ingrédients sont trop cuits ou que I'appareil est en panne.

TABLEAU DE DUREES DE FRITURE

Le

tableau de friture ci-apres indique les quantités d'aliments ainsi que la température et le temps de friture

respectifs requis. Respectez les instructions fournies sur I'emballage de vos aliments si elles different de celles

fournies dans le tableau.

Aliment Quantité Durée Température | Agiter Remarques
min-max (g) | (minutes) (°C)
Frites surgelées fines 200-600 12-25 200 Agiter
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Frites surgelées épaisses 200-600 12-25 200 Agiter

Frites maison (8 x 8 mm) 200-500 18-25 180 Agiter AjOE.ItF_:r 1/2 cuillere a
café d'huile

Chips faites maison 200-500 18-22 180 Agiter AJOth(&I 1/2 cuillere a
café d'huile

Gateaux aux pommes de 300 15-18 180

terre

Pommes de terre au beurre | 400 18-22 180

Steak de boeuf 100-400 8-18 180 Agiter

Cotelette de porc 100-400 10-15 180 Agiter

Hamburger 100-400 7-16 180 Agiter A109t<?r 1/2 cuillere a
café d'huile

Rouleaux de saucisses 100-400 13-15 200 Agiter AJoEJte|r 1/2 cuillere a
café d'huile

Pilon de poulet 100-400 18-25 180 Agiter AJoEJte|r 1/2 cuillere a
café d'huile

Poitrine de poulet 100-400 10-22 180

Rouleau de printemps 100-400 8-12 200 Agiter AjOEJtelr 1/2 cuillere a
café d'huile

Nugge?s de poulet 100-400 6-15 200 Agiter AJoEJte|r 1/2 cuillere a

surgelées café d'huile

Tranch,es de poisson frites 100-400 6-15 200 AJoEJte|r 1/2 cuillere a

surgelées café d'huile

Snacks au fromage surgelés 100-400 815 200 AjOEJte|r 1/2 cuillere a
café d'huile

Jardiniére de légumes 100-400 10 180

Gateau 100-400 812 200 Agiter AJoEJte|r 1./2 cuillere a
café d'huile

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Attendez 30 minutes pour permettre a l'appareil de refroidir avant de le manipuler ou de le nettoyer.
Nettoyez les surfaces internes et externes de I'appareil régulierement.

2. Nettoyez les surfaces internes et externes de |'appareil avec un chiffon humide, puis séchez-les avec un
chiffon sec et doux.

3. Ne jamais utiliser de nettoyants ni d'éponges abrasifs.

4. Retirez le panier pour laisser I'appareil refroidir plus rapidement. Nettoyez le panier et la grille a
I'eau chaude avec du liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Séchez-les complétement
avant réutilisation.

5. Nettoyez I'élément chauffant dans le boitier (vous pouvez le voir aprés avoir sorti le panier) avec
une brosse de nettoyage pour enlever les résidus alimentaires.

Remarque : Le panier et la grille peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

DEPANNAGE

Probleme Cause possible Solution
L'appareil ne fonctionne | L'appareil n'est pas branché. Branchez le cordon d'alimentation a une
pas. prise murale avec mise a la terre.
Vous n'avez pas lancé la | Faites tourner le bouton de la minuterie sur
minuterie. la durée de cuisson voulue pour allumer
I'appareil.
Les ingrédients ne sont | La quantité d'aliment dépassait | Cuisez les aliments en plus petites quantités.
pas correctement frits. la limite maximum. Une plus petite quantité permet d'assurer
une cuisson plus homogeéne.
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La température sélectionnée est
trop basse.

Tournez le sélecteur de température sur la
valeur appropriée.

La durée de cuisson est trop
courte.

Tournez le bouton du minuteur sur la durée
de cuisson requise.

Les ingrédients sont frits
de maniére irréguliere.

Certains aliments nécessitent
d’étre secoués a mi-cuisson.

Secouez les aliments a mi-cuisson.

L'appareil émet de la
fumée blanche.

Les aliments que vous préparez
sont riches en graisse.

Lorsque vous cuisez des aliments riches en
graisse, de I'huile s'égoutte dans la plaque
de recueil. L'huile émet de la fumée blanche
et la plaque pourrait chauffer. Cela n'affecte
en rien la cuisson et n'est pas dangereux
pour l'appareil.

Le panier contient encore des
résidus de graisse provenant
d’une utilisation antérieure.

Lavez correctement le panier apres chaque
utilisation.

Les aliments frits ne sont
pas croustillants

Vous avez utilisé un type
d'aliment qui doit étre cuit dans
une friteuse traditionnelle.

Utilisez des snacks pour four ou brossez un
peu d'huile sur les aliments pour obtenir un
résultat plus croustillant

Les frites fraiches sont
cuites inégalement

Vous n'avez pas utilisé le bon
type de pomme de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
assurez-vous qu'elles restent fermes
pendant la friture

Vous n'avez pas rincé
correctement les frites avant de
les mettre a frire.

Rincez correctement les frites pour enlever
I'amidon de leur surface.

Les frites ne sont pas
croustillantes

La texture des frites dépend de
la quantité d'huile et d'eau dans
les frites

Assurez-vous que les frites ont été séchées
correctement avant d'ajouter I'huile.

Coupez les pommes de terre de facon a
obtenir des frites plus minces pour un
résultat plus croustillant

Ajoutez un peu plus d'huile pour que les
frites soient bien croustillantes

DONNEES TECHNIQUES

Tension de fonctionnement: 220-240V~ 50-60Hz

Puissance: 1450W

GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Nos appareils sont soumis a un contréle de qualité strict avant d’étre livrés. Si I'appareil a toutefois été
endommagé lors de la production ou du transport en dépit des soins que nous lui donnons, retournez I'appareil
au vendeur. En plus des droits juridiques, le client a la possibilité dans les limites de la garantie de déposer les
réclamations suivantes:

Nous offrons une garantie de 2 ans pour |'appareil acheté a partir de la date de vente. Les défauts dus a une
utilisation non conforme de I'appareil et les dommages dus a une intervention ou réparation faite par une
tierce personne ou dus a l'installation de pieces qui ne sont pas d’origine ne sont pas couverts par cette
garantie. Conservez toujours votre regu, car sans celui-ci vous ne pourrez réclamer aucune sorte de garantie.
Les dommages causés par le non respect des instructions de ce manuel rendront la garantie caduque, Nous
décline toute responsabilité en cas de dommages indirects. Nous décline toute responsabilité en cas de dégats
matériels ou de dommages corporels causés par une utilisation inappropriée ou si les instructions de sécurité
n’ont pas été convenablement observées. Si les accessoires sont endommagés, cela ne signifie pas que toute la
machine sera remplacée gratuitement. Dans de tels cas, veuillez contacter notre assistance. Des pieces brisées
en verre ou en plastique sont toujours sujettes a des frais. Les défauts des consommables ou des piéces
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susceptibles de s’user, ainsi que le nettoyage, I'entretien ou la réparation desdites pieéces ne sont pas couverts
par la garantie et doivent donc étre payés.

APPAREIL RESPECTUEUX DE L'ENVIRONNEMENT
Recyclage — Directive européenne 2012/19/EU
Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageres. Pour limiter
les risques pour I'environnement et la santé entrainés par le rejet non contr6lé des déchets,
recyclez ce dernier pour promouvoir une réutilisation responsable de ses matériaux. Pour recycler

du produit. Ce dernier pourra vous aider a le recycler.

votre produit, utilisez les réseaux de collecte de votre région ou prenez contact avec le revendeur

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Service a la clientele:

T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Bruksanvisning — Swedish

SAKERHETSANVISNINGAR

Fore anvandning och for att att erhalla basta resultat fran
apparaten, var noga med att lasa igenom alla instruktioner
nedan for att undvika skada pa person eller egendom. Se till
att forvara denna bruksanvisning pa en saker plats. Om du
ger bort eller dverlater denna apparat till nagon, se till att
aven inkludera denna bruksanvisning.

Vid skador som orsakats av att anvandaren inte foljer
instruktionerna i denna bruksanvisning ogiltighetsforklaras
garantin. Tillverkaren/importoren tar inget ansvar for skador
som orsakats av underlatenhet att folja bruksanvisningen,
vid en vardslos anvandning eller anvandning som inte ar i
enlighet med kraven i denna bruksanvisning.

1. Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat,
samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller av personer som saknar erfarenhet
och kunskap under forutsattning att de overvakas eller
mottagit instruktioner for saker anvandning av apparaten
och forstar riskerna.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring och underhall far inte utféras av barn savida de
inte ar dldre an 8 ar och dvervakas.

4. Hall apparaten och dess stromkabel utom rackhall fér barn
under 8 ar.

5. Om stromkabeln &r skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.

6. Se avsnittet "rengoring och underhall" i bruksanvisningen
for instruktioner om hur man rengor ytor som kommit i
kontakt med mat eller olja.

7. Denna apparat ar inte avsedd for anvandning med en
extern timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

w N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.

20.
21.

22.
23.

Innan du ansluter stromkontakten till eluttaget,
kontrollera att spanningen och frekvensen
overensstammer med specifikationerna pa markplaten.
Om en forlangningskabel anvands maste den vara lamplig
for apparatens stromforbrukning, annars kan overhettning
av forlangningsskabeln och/eller stromkontakten intraffa.
Det finns en eventuell risk for personskador om man
snubblar over forlangningskabeln. Var noga med att
undvika att skapa farliga situationer.

Dra ut stromkontakten fran eluttaget nar apparaten inte
anvands och fore rengoring.

Sakerstall att stromkabeln inte hanger 6ver nagon skarp
kant och hall den borta fran varma féremal och dppen eld.
Sank inte ner apparaten eller stromkontakten i vatten
eller nagon annan vatska. Det ar livsfarligt pa grund av
elektriska stotar!

For att dra ut stromkontakten fran eluttaget, dra ut den
via stromkontakten. Dra inte i stromkabeln.

Vidror inte apparaten om den faller ner i vatten. Dra ut
stromkontakten fran eluttaget, stang av apparaten och
lamna in den pa ett auktoriserat servicecenter for
reparation.

Du far inte koppla in eller dra ut apparaten fran eluttaget
med blota hander.

Forsok aldrig att Oppna apparatens holje eller reparera
den sjalv. Det kan orsaka elektriska stotar.

Lamna aldrig apparaten obevakad vid anvandning.

Denna apparat ar inte utvecklad for kommersiell
anvandning.

Anvand inte apparaten for nagot annat andamal an den ar
avsedd for.

Linda inte kabeln runt apparaten och undvik att boja den.
Placera apparaten pa en stabil, jamn yta som den inte kan
falla ner fran.

Se till att produkten inte utsatts for mycket smuts och fukt.

Rengor sjalva produkten med en nagot fuktad trasa.
-28-



24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Anvand inte maskinen utan tillsyn. Om du lamnar
arbetsomradet, stang alltid av maskinen eller dra ut
stromkontakten fran eluttaget (dra i sjalva kontakten, inte
i kabeln).

Placera inte apparaten mot en vagg eller en annan
apparat. Ldimna ett fritt avstand pa minst 10 cm bakom, pa
sidorna och ovanpa apparaten.

Under varmluftsfritering sa frigbrs het anga Vvia
luftutblasen. Hall hander och ansikte pa ett sakert avstand
fran angan och luftutblasen. Var aven forsiktig med het
anga och varmluft nar pannan tas ut ur apparaten.

Koppla omedelbart bort apparaten fran eluttaget om det
kommer mork rok fran apparaten. Vanta tills roken slutat
tranga ut innan pannan tas ut ur apparaten.

Sakerstall fore varje anvandning av apparaten att
varmeelementet och omgivningen ar ren och fritt fran
matrester for att garantera en perfekt funktion.

Varm luft trycks ut via luftventilen pa apparatens baksida.
Var noga med att halla ett tillrackligt avstand till material,
t.ex. glas, som ar kansliga for varme.

Om du anvander produkter med teflonyta, se till att inga
faglar ar i samma rum och att rummet kan stangas igen
helt och ar val ventilerat.

& Varning, het yta

VARNING! Vidror inte ytan vid anvandning. Temperaturen
for atkomliga ytor kan vara mycket hog nar apparaten
anvands.
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BESKRIVNING AV DELAR

Luftinlopp
Temperaturvred
Uppvarmningsindikator
Timervred

Stekgaller

Korghandtag

Korg

Luftutlopp

Nk WwWwDNR

FORE ANVANDNING

Las forst igenom alla instruktioner fore anvandning och spara bruksanvisningen for framtida bruk. Anslut
endast apparaten till ett jordat eluttag. Ta bort allt forpackningsmaterial fore forsta anvandning. Rengor
korgen och stekgallret. (Se "RENGORING OCH UNDERHALL"). Torka av apparatens in- och utsida med en mjuk
trasa. Se till att de elektriska delarna alltid ar torra. Denna apparat varmer upp maten fran alla hall och de
flesta ingredienserna behover ingen olja.

Innan du anvdnder apparaten forsta gangen kor du den i ungefar 10 min for att branna av tillverkningsrester.

Se till att det &r bra ventilation. Apparaten kan avge en del rék och en karakteristisk lukt nar du slar pa den
forsta gangen. Detta ar normalt och slutar snart.

Obs! Anvand alltid stekgallret med silikonfodralen Overtackta. De hjalper till att stabilisera stekgallret under
tillagning.

ANVANDNING

1. Placera apparaten pa en torr, stabil och virmebestandig yta.

2. Eftersom apparaten blir het vid anvandning, sdkerstéll att den inte star for ndra nagra andra foremal.

3. Dra ut korgen ur apparaten via korghandtaget. Placera stekgallret i korgen.

4. Placera ingredienserna i korgen. Skjut in korgen i apparaten. (Overskrid inte MAX-nivdn som anges pa
insidan av korgen.) Se till att de & monterade korrekt och ordentligt stangda. Varning! Ror inte korgen
under eller kort tid efter anvandning eftersom den blir mycket varm. Hall endast korgen via handtaget.
Koppla elsladden till lampligt uttag.

6. Stall knappen for temperaturkontroll pa 6nskad temperatur, som passar for det du tillagar. Kontrollera

v

temperaturen i tabellen.

7. Vrid timervredet till lamplig tillagningstid. Apparaten ar paslagen.

8. Vid varmluftstillagning kommer uppvarmningslampan bade att tdndas och slockna. Det indikerar att
varmeelementet slas pa och stangs av for att uppratthalla den instéllda temperaturen.

9. Nar tillagningen &r klar ringer timer-klockan. Du kan ocksa stdnga av apparaten manuellt genom att vrida
timer-vredet till “0”.
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10.

11.

12.

Dra ut korgen ur apparaten via korghandtaget. Kontrollera om ingredienserna ar redo. Om de inte ar det,
skjut bara in korgen i apparaten och stéll in timern pa ett par extra minuter.

Obs! Korgen och ingredienserna ar varma efter tillagningen. Beroende pa typen av ingredienser i
apparaten kan anga frigoras fran droppladan.

For att ta bort ingredienser (t.ex. biff, kyckling, kott) i originalolja och samla upp 6verbliven olja i botten
av korgen under stekning, anvand tangen for att plocka upp en ingrediens i taget.

For att ta bort ingredienser (t.ex. chips, gronsaker) utan 6verbliven olja i botten av korgen under tillagning,
stang av korgen och hall ut ingredienserna pa en tallrik/skal.

Nar tillagningen ar klar &r apparaten omedelbart redo for en ny omgang ingredienser om sa onskas.

TILLAGNINGSTIPS

1. Optimal mangd for krispiga pommes frites ar 250 gram.

2. Lagg till ytterligare 3 minuter till forberedelsetiden nar apparaten ar kall, eller s& kan du férvarma
apparaten utan ingredienser inuti. | det fallet, vrid timerratten till mer dn tvd minuter och vénta tills
uppvarmningslampan slocknar.

3. \Vissa ingredienser kraver att de skakas om efter halva tillagningstiden. For att skaka om eller vianda
ingredienserna, dra ut korgen ur apparaten via handtaget och skaka eller vand pa ingredienserna med en
gaffel (eller tang). Skjut sedan in korgen i apparaten igen.

4. Du kan ocksa anvanda fritdsen for att varma upp ingredienser. For att varma upp ingredienser igen, stall
temperaturen pa 150°C i upp till 10 minuter.

5. Produkter med skorpa eller torra brédsmulor blir krispigare om de sprayas med lite vegetabilisk olja.

6. Placera en bakform eller en ugnsform i korgen om du vill baka en kaka, paj eller andra omtaliga
ingredienser.

7. Tillaga inte extremt feta ingredienser som t.ex. korv i apparaten.

VARNING:

1. Sank inte ner kapan i vatten och skolj den inte under kranen.

2. Undvik att vatska kommer in i apparaten, for att forebygga elektriska stotar eller kortslutning.

3. Setill att alla ingredienser ligger i korgen for att undvika kontakt med uppvarmningselementen.

4. Tack inte Over luftintaget och luftutsldppet nar apparaten ar igdng. Ldmna ett fritt utrymme pa minst 10
cm runt och ovanfor apparaten.

5. Om korgen fylls pa med matolja kan det utgéra en risk fér brand!

6. Vidror inte insidan pa apparaten néar den ar i drift.

7. Var forsiktig med den heta angan och luften nar du tar ut korgen ur apparaten.

8. Under anvandning slapps het anga ut genom luftutslappet. Hall hander och ansikte pa sdkert avstand fran
angan och luftutslappet.

9. Stidng omedelbart av apparaten och dra ut stromkabeln ur eluttaget om mork rok tranger ut fran

apparaten. Detta beror pa att maten har friterats for lange eller att apparaten gatt sénder.

TILLAGNINGSTABELL
Denna tabell visar produktkvantiteterna och nédvéandig temperatur och friteringstider. Om instruktionerna pa
produktférpackningen avviker fran vardena som visas i denna tabell ska instruktionerna pa férpackningen

foljas.
Livsmedel Min-max- Tid Temperatur | Skaka Obs
mangd (g) | (minuter) (°C)

Tunna frysta pommes frites 200-600 12-25 200 skaka

Tjocka frysta pommes frites 200-600 12-25 200 skaka

Hemmagjorda pommes frites 500-500 1895 180 skaka | Tillsatt % tsk olja
(8*8 mm)

Hemmagjorda potatischips 200-500 18-22 180 skaka | Tillsatt % tsk olja
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Rosti 300 15-18 180

Potatis med smor 400 18-22 180

Biffstek 100-400 8-18 180 skaka

Flaskkotletter 100-400 10-15 180 skaka

Hamburgare 100-400 7-16 180 skaka | Tillsatt % tsk olja
Korvrullar 100-400 13-15 200 skaka | Tillsatt % tsk olja
Kycklingklubbor 100-400 18-25 180 skaka | Tillsatt % tsk olja
Kycklingbrost 100-400 10-22 180

Varrullar 100-400 8-12 200 skaka | Tillsatt % tsk olja
Frysta kycklingnuggets 100-400 6-15 200 skaka | Tillsatt % tsk olja
Frysta fiskskivor 100-400 6-15 200 Tillsatt % tsk olja
Frysta ostsnacks 100-400 8-15 200 Tillsatt % tsk olja
Marinerade gronsaker 100-400 10 180

Kaka 100-400 8-12 200 skaka | Tillsatt % tsk olja

RENGORING OCH UNDERHALL

1. Fore hantering eller rengéring av apparaten, lat den svalna i ungefar 30 minuter. Rengor hela insidan och
utsidan av apparaten regelbundet.

2. Rengor utsidan och insidan av apparaten med en fuktig trasa och torka med en mjuk, ren trasa.

3. Anvand aldrig fratande rengéringsmedel och inte svampar som river.

4. Dra ut korgen for att apparaten ska svalna snabbare. Rengor korgen och stekgallret i varmt vatten med
diskmedel och en mjuk svamp. Lat torka val fore anvandning.

5. Rengor virmeelementet inuti holjet (syns efter att korgen dragits ut) med en rengoringsborste for att ta
bort eventuella matrester.

Obs! Korgen och stekgallret kan koras i diskmaskin.

FELSOKNING
Problem Mojlig orsak Losning
Apparaten Apparaten ar inte inkopplad. Satt i kontakten i ett jordat uttag.

fungerar inte.

Du har inte stéllt in timern.

Vrid timer-vredet till 1amplig tid och satt pa
apparaten.

Ingredienserna ar
inte tillrackligt
tillagade.

Det ar for stor mangd mat i korgen.

Ldgg mindre mdngd mat i korgen. Mindre
mangder tillagas jamnare.

Temperaturen ar for lag.

Vrid temperaturvredet till lamplig temperatur.

Tillagningstiden ar for kort.

Vrid timervredet till dnskad tillagningstid.

Ingredienserna
tillagas ojamnt.

Olika typer av mat kan behodva skakas
om efter halva tiden.

Skaka om maten efter halva tiden.

Det kommer ut vit
rék ur apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.

Nar du steker feta ingredienser kommer olja
att lacka in i korgen. Oljan alstrar vit rok och
korgen kan vdrmas upp. Detta paverkar inte

tillagningsresultatet och skadar inte
apparaten.
Korgen innehaller fortfarande | Rengdr korgen ordentligt efter varje
fettrester fran tidigare anvandning. anvandning.

Friterade snacks &r
inte knapriga.

Du har anvant en typ av snacks som
skall tillagas i en traditionell fritos.

Anvand pommes frites for ugn eller pensla
forsiktigt lite matolja pa snacksen for ett
knaprigare resultat.

Farska pommes
frites friteras
ojamnt.

Fel potatistyp har anvants.

Anvand farska potatisar och se till att de halls
fast under friteringen.

Haven’t rinse the sticks

properly before frying.

potato

Skolj potatispinnarna ordentligt for att
avlagsna starkelse fran pinnarnas utsida.

Farska pommes
frites ar inte

The crispiness of the fries depends on
the amount of oil and water in the

Se till att potatispinnarna har torkat helt innan
matoljan laggs till.
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knapriga. fries. Skar potatispinnarna till en smalare storlek for
knaprigare resultat.

Lagg till lite mer matolja for ett knaprigare
resultat.

TEKNISKA DATA
Driftsspanning: 220-240V ~ 50-60Hz
Stréomforbrukning: 1450W

GARANTI OCH KUNDTJANST

Innan leverans genomgar vara apparater en strang kvalitetskontroll. Om trots detta nagon skada skulle
uppstatt vid produktionen eller vid transporten, ber vi dig att ta med apparaten tillbaka till inkopsstéllet.
Forutom de i lag faststéllda garantianspraken har képaren mojlighet att géra géllande foljande ansprak pa
garanti:

For den kopta apparaten ges 2 ars garanti, med borjan pa inkopsdagen.

Brister som uppstar genom icke fackmassig behandling av apparaten och fel som uppstar genom ingrepp och
reparationer av tredje man eller montering av frimmande delar, omfattas ej av var garanti. Behall alltid ditt
kvitto. Utan kvitto kan du inte begdra nagon som helst garanti. Skador som uppstar p.g.a. att
instruktionsmanualen inte foljs ogiltigforklarar garantin och om detta leder till paféljande skador sa kan inte vi
hallas ansvariga. Vi kan inte hallas ansvariga for materiella skador eller personskador som orsakas av felaktig
anvandning eller om inte sakerhetsféreskrifterna foljs. Skador pa tillbehdren innebéar inte per automatik
ersattning av hela apparaten. | sddana fall ska du kontakta var kundservice. Trasigt glas och trasiga plastdelar
innebar alltid en kostnad. Defekter pa forbrukningsartiklar eller slitdelar och dven skador orsakade av
rengéring, underhall eller byte av tidigare namnda delar técks inte av garantin och ska saledes betalas av
agaren.

MILOVANLIG KASSERING
Atervinning - EU-direktiv 2012/19/EU
Denna markering indikerar att produkten inte far kastas tillsammans med 6vrigt hushallsavfall. For
att foérhindra eventuell skada pa miljon eller méanniskors halsa pa grund av okontrollerad
avfallshantering, atervinns de pa ett ansvarsfullt satt som framjar en hallbar ateranvdndning av
I nmateriella resurser. For att aterlamna den anvdnda enheten, anvand retur- och insamlingssystem
eller kontakta aterforséaljaren dar produkten var kopt. De kan ta denna produkt for miljésaker atervinning.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Kundservice:
T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Gebruiksaanwijzing — Dutch

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
Voor gebruik dient u alle onderstaande instructies te lezen
om letsel en schade te voorkomen en om de beste
resultaten met het apparaat te bereiken. Bewaar deze
handleiding op een veilige plek. Mocht u dit apparaat aan
iemand anders overhandigen, dient u ook de
gebruiksaanwijzing te overhandigen.
In geval van schade die wordt veroorzaakt doordat de
gebruiker de instructies in deze gebruiksaanwijzing niet in
acht heeft genomen, komt de garantie te vervallen. De
fabrikant/importeur is niet aansprakelijk voor schade die
wordt veroorzaakt door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, door nalatig gebruik of gebruik dat niet
in overeenstemming is met de bepalingen van deze
gebruiksaanwijzing.
1. Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met beperkte fysische, visuele of
mentale vaardigheden, of die een gebrek aan ervaring en
kennis hebben, indien ze gepaste instructies hebben
gekregen zodat ze het apparaat op een veilige manier
kunnen gebruiken, op de hoogte zijn van de gevaren die
het gebruik van het apparaat met zich meebrengt en deze
gevaren begrijpen.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Laat het reinigen en het onderhoud van het apparaat niet

uitvoeren door kinderen tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en

onder toezicht staan.

4. Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

5. Als het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen
door de fabrikant, zijn klantenservice of gelijksoortig
geschoolde personen om gevaar te vermijden.

6. Met het oog op de instructies voor de reiniging van de
opperviakken die in contact kunnen komen met voedsel
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

of olie, dient u de instructies in de paragraaf "Reiniging en
onderhoud" van de gebruiksaanwijzing in acht te nemen.
Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door middel
van een externe timer of een afzonderlijk op afstand
bestuurd systeem.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, dient u te
controleren of de stroom en de frequentie overeen
komen met de specificaties van het typeplaatje.

Als u gebruik maakt van een verlengkabel, dient dit
geschikt te zijn voor het stroomverbruik van het apparaat,
anders kan oververhitting van de verlengkabel en/of
stekker het gevolg zijn. Er is risico op letsel door het
struikelen over het verlengsnoer. Wees voorzichtig om
gevaarlijke situaties te vermijden.

Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet
in gebruik is en voordat u het apparaat reinigt.

Let op dat de stroomkabel niet over scherpe randen hangt
en niet in de buurt komt van hete voorwerpen en open
vuur.

Dompel het apparaat of de stekker niet onder in water of
andere vloeistoffen. Er bestaat levensgevaar als gevolg
van een elektrische schok!

Om de stekker uit het stopcontact te halen, dient u aan de
stekker zelf te trekken. Trek niet aan de stroomkabel.
Raak het apparaat niet aan als het in water is gevallen.
Trek de stekker uit het stopcontact, schakel het apparaat
uit en breng het ter reparatie naar een geautoriseerd
servicecenter.

Steek de stekker niet in het stopcontact en haal hem er
niet uit als u natte handen heeft.

Probeer nooit de behuizing van het apparaat te openen
en probeer nooit zelf het apparaat te repareren. Dit kan
een elektrische schok veroorzaken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het in
gebruik is.
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18.

19.

20.
21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Dit apparaat werd niet ontworpen voor commercieel
gebruik.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan
het beoogde doel.

Draai de kabel niet om het apparaat en buig hem niet.
Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond
waar het niet vanaf kan vallen.

Voorkom dat het product wordt blootgesteld aan
excessieve verontreiniging en vocht.

Reinig het product zelf met een licht bevochtigde doek.
Gebruik de machine niet zonder toezicht. Als u de
werkplek verlaat, dient u de machine altijd uit te
schakelen of de stekker uit het stopcontact te trekken
(trek aan de stekker zelf, niet aan de kabel).

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen een
ander apparaat. Laat minstens 10 cm ruimte aan de
achterkant, de zijkanten en boven het apparaat vrij.
Tijdens het frituren met hete lucht komt er hete stoom uit
de ventilatieopeningen. Houd uw handen en gezicht op
een veilige afstand van de stoom en van de
ventilatieopeningen. Let bovendien ook op hete stoom en
lucht als u de pan uit het apparaat haalt.

Trek de stekker direct uit het stopcontact als u ziet dat
donkere rook uit het apparaat ontsnapt. Wacht totdat de
rook is opgelost en verwijder dan de pan uit het apparaat.
Zorg dat het verwarmingselement en de aangrenzende
delen voor elk gebruik schoon en vrij van etensresten zijn
om een perfecte werking te waarborgen.

Hete lucht komt uit de ventilatie opening aan de
achterkant van het apparaat. Zorg voor voldoende ruimte
tot materialen die gevoelig zijn voor warmte, zoals glas.
Als u producten met een antiaanbaklaag gebruikt, dient u
ervoor te zorgen dat zich geen vogels in dezelfde ruimte
bevinden en dat de ruimte compleet kan worden gesloten
en goed geventileerd wordt.
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31. & Opgelet, heet opperviak

WAARSCHUWING!! Raak het oppervlak niet aan tijdens
het gebruik. De temperatuur van de toegankelijke
oppervliakken kan hoog oplopen als het apparaat in
werking is.
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ONTWERP

Luchtinlaat
Temperatuurregelaar
Opwarmlampje
Timerknop
Bakrooster
Handgreep van mand
Mand

Luchtuitlaat

N kWM PR

VOOR GEBRUIK

Lees alle aanwijzingen voordat u het apparaat gaat gebruiken en bewaar deze om later nog eens na te kunnen
kijken. Steek de stekker alleen in een geaard stopcontact. Voor het eerste gebruik dient u de
verpakkingsmaterialen te verwijderen. Reinig de mand en het bakrooster. (Zie “Reinigen en onderhoud”) Veeg
de binnen- en buitenkant van het apparaat schoon met een zachte doek. Zorg dat de elektrische onderdelen

droog blijven. Dit apparaat verhit voedsel rondom en de meeste ingrediénten hebben geen olie nodig.

Zet het apparaat de eerste keer ongeveer 10 minuten aan om de achtergebleven restanten van de productie
weg te branden. Zorg voor goede ventilatie. Het apparaat kan wat rook en een karakteristieke geur afscheiden
als u het voor de eerste keer aanzet. Dit is normaal en zal snel ophouden.

Opmerking: Gebruik het bakrooster altijd met de silicone klemmen bevestigd. Dit zorgt voor een stabiele
positie van het bakrooster in de mand tijdens het bakproces.

GEBRUIK

1. Plaats het apparaat op een droog en stabiel oppervlak.

2. Omdat het apparaat heet wordt tijdens het gebruik, dient u ervoor te zorgen dat het niet te dicht bij
andere objecten staat.

3. Trek de mand uit het apparaat met behulp van de handgreep. Plaats het bakrooster in de mand.

4. Plaats de ingrediénten in het mandje. (Ga niet over de MAX markering in het mandje heen.) Schuif de
mand in het apparaat. Zorg dat ze correct geplaatst en volledig gesloten zijn. Opgelet: Raak de mand
tijdens en kort na gebruik niet aan, ze wordt zeer warm. Houd de pan alleen bij de handgreep vast.

5. Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

6. Stel de temperatuurregelknop in op de temperatuur, die u nodig heeft voor het bereiden van het voedsel.
Kijk hiervoor in de temperatuurtabel.

7. Draai de timerknop naar de gepaste bereidingstijd. Het apparaat wordt ingeschakeld.

8. Tijdens het verwarmen zal het verwarmingslampje van tijd tot tijd aan en uit gaan. Dit geeft aan dat het
verwarmingselement in- en uitschakelt om de juiste temperatuur te behouden.

9. Wanneer het verwarmen klaar is, zal de bel van de timer afgaan. U kunt het apparaat ook handmatig
uitzetten door de timer naar “0” te draaien.
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10. Trek de mand uit het apparaat met behulp van de handgreep. Controleer of de levensmiddelen gaar zijn.
Als de levensmiddelen nog niet gaar zijn, schuif de mand opnieuw in het apparaat en stel de timer nog
enkele minuten in.

Opmerking: De mand en de ingrediénten zijn heet na het bakproces. Afhankelijk van het soort
ingrediénten dat u gebruikt, kan er stoom uit de pan ontsnappen.

11. Om ingrediénten (bijv. rundvlees, kip, vlees) die olie bevatten, en waarvan de overtollige olie in de bodem
van de mand wordt opgevangen, uit te halen, gebruik een tang om de ingrediénten één voor één te
verwijderen.

Om ingrediénten (bijv. friet, groente) zonder overtollige olie in de bodem van de mand, uit te halen, trek
de mand uit en breng de ingrediénten over naar een schaal.

12. Als de bereidingstijd voorbij is, is het apparaat meteen gereed voor het bereiden van een volgende portie
als dit nodig is.

FRITUURTIPS

1. De ideale hoeveelheid voor knapperige friet is 250 gram.

2. Voeg 3 extra minuten aan de bereidingstijd toe wanneer het apparaat koud is of u kunt het apparaat
tevens leeg voorverwarmen.

3. Het is nodig om bepaalde ingrediénten aan de helft van de bereidingstijd te schudden. Om de
levensmiddelen te schudden of om te draaien, trek de mand via de handgreep uit het apparaat en schud
de mand of draai de ingrediénten om met een vork (of tang). Schuif de mand vervolgens opnieuw in het
apparaat.

4. U kunt het apparaat ook gebruiken voor het opnieuw verwarmen van ingrediénten. Voor het opnieuw
verwarmen, stel de temperatuur in op 150 °C gedurende 10 minuten.

5. Producten met een korst of paneerlaag worden knapperiger als u deze eerst licht inspuit met wat
plantaardige olie.

6. Plaats een bakvorm of een ovenschaal in het apparaat, als u een cake, quiche of ander gevoelig gerecht wilt
bakken.

7. Bak geen extreem vettige ingrediénten, zoals worst, in het apparaat.

VOORZICHTIG:

1. Dompel het apparaat nooit onder in water en spoel het niet af onder de kraan.

2. Voorkom dat er vloeistof het apparaat binnen kan dringen om elektrische schokken of kortsluiting te
voorkomen.

3. Houd alle ingrediénten in het mandje om contact met de verwarmingselementen te voorkomen.

4. Dek de luchtinlaat en -uitlaat niet af als het apparaat in werking is. Laat een vrije ruimte van minstens 10
cm rond en boven het apparaat.

5. Het vullen van de mand met olie kan brandgevaar opleveren!

6. Raak de binnenkant van het apparaat niet aan wanneer in werking.

7. Kijk uit voor de hete lucht en stoom wanneer u het mandje uit het apparaat haalt.

8. Tijdens de bereiding komt er hete stoom uit de luchtuitlaat. Houd uw handen en gezicht op veilige afstand
van de stoom en de luchtuitlaat.

9. Schakel het apparaat onmiddellijk uit en haal de stekker uit het stopcontact als donkere rook wordt
afgegeven. Dit betekent dat het voedsel te veel is gekookt of het apparaat defect is.

BAKTABEL

Deze tabel toont de hoeveelheden van de etenswaren evenals de vereiste temperatuur en tijden. Wanneer de
aanwijzingen op de verpakking van het product van de in deze tabel getoonde waarden verschillen, dan
moeten de aanwijzingen op de verpakking gevolgd worden.
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Voedsel Min-max Tijd (min) | Temperatuur | Schudden Opmerkingen
hoeveelheid (g) (°C)

Dunne diepvriesfriet 200-600 12-25 200 schudden

Dikke diepvriesfriet 200-600 12-25 200 schudden

Zelf; kte friet h Vv 1/2 eetlepel oli

e*gemaa e frie 900-500 18-25 180 schudden oeg 1/2 eetlepel olie

(8*8mm) toe

Zelfgemaaktfe 900-500 18-22 180 schudden | Voeg 1/2 eetlepel olie

aardappelchips toe

Aardappelcakes 300 15-18 180

Boteraardappelen 400 18-22 180

Biefstuk 100-400 8-18 180 schudden

Karbonade 100-400 10-15 180 schudden

Hamburger 100-400 7-16 180 schudden :/::g 1/2 eetlepel olie
h Vv 1/2 eetlepel oli

Worstenbroodjes 100-400 13-15 200 schudden t::g /2 eetlepel olie
h Vv 1/2 eetlepel oli

Kippenboutje 100-400 18-25 180 schudden ot /2 ectlepel olie

Kipfilet 100-400 10-22 180
h Vv 1/2 eetlepel oli

Loempia 100-400 8-12 200 schudden t::g /2 eetlepel olie
h V 1/2 eetlepel oli

Bevroren kipnuggets | 100-400 6-15 200 schudden ot /2 ectlepel olie

B.ev.roren gebakken 100-400 6-15 500 Voeg 1/2 eetlepel olie

visfilets toe

Bevroren kaassnacks 100-400 8-15 200 :/:eeg 1/2 eetlepel olie

Gemarineerde 100-400 10 180

groenten

Cake 100-400 8-12 500 schudden :/:eeg 1/2 eetlepel olie

REINIGEN EN ONDERHOUD
1. Voordat u het apparaat aanpakt of gaat reinigen, dient u het ongeveer 30 minuten af te laten koelen. Reinig
het apparaat zowel aan de binnen- als buitenkant grondig.

2. Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat met een vochtige doek en droog deze weer met een
schone, zachte doek.

3. Gebruik nooit schurende middelen of sponsen.

4. Verwijder de mand om het apparaat sneller te laten afkoelen. Reinig de mand en het bakrooster
met warm water, een beetje afwasmiddel en een zachte spons. Veeg grondig droog voor gebruik.

5. Maak het verwarmingselement binnenin de behuizing schoon (na het uittrekken van de mand)
met een schoonmaakborstel om eventuele etensresten te verwijderen.

Opmerking: De mand en het bakrooster zijn vaatwasserbestendig.

PROBLEEM OPLOSSINGEN

Probleem Mogelijke oorza(a)k(en) Oplossing
Het apparaat werkt niet. De stekker zit niet in het Steek de stekker in een geaard
stopcontact. stopcontact.

U heeft de timer niet ingesteld. | Draai de knop van de timer naar de
gewenste bereidingstijd om het apparaat
aan te zetten.
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De ingrediénten zijn niet
volledig gebakken.

De hoeveelheid voedsel in het
mandje is te groot.

Doe minder ingrediénten tegelijk in het
mandje. Kleinere hoeveelheden bakken
gelijkmatiger.

De temperatuur is te laag.

Draai de temperatuurregelknop naar de
gewenste temperatuur.

De bereidingstijd is te kort.

Draai de timerknop naar de vereiste

bereidingstijd.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gebakken.

Bepaalde levensmiddelen
moeten aan de helft van de
frituurtijd geschud worden.

Schud het voedsel halverwege.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette ingrediénten.

Wanneer u vette ingrediénten frituurt, zal
er olie in de pan lekken. De olie produceert
witte rook en de pan kan heet worden. Dit
heeft geen gevolgen voor het
bereidingsresultaat of voor het apparaat.

De mand bevat nog vetresten
van het vorig gebruik.

Maak de mand schoon na elk gebruik.

De gefrituurde snacks zijn
niet knapperig

U heeft een soort snack
uitgekozen die alleen op een
traditionele manier gefrituurd
kan worden.

Gebruik snacks voor de oven of doe een
beetje olie op de snacks voor een
knapperiger resultaat.

Verse frietjes zijn
onregelmatig gefrituurd

U heeft niet het juiste type
aardappel gebruikt.

Gebruik verse aardappels en zorg ervoor
dat ze niet hun vorm verliezen voor het
frituren.

U heeft de aardappelsticks niet
goed gereinigd alvorens ze te
frituren.

Reinig de aardappelsticks fatsoenlijk om
het zetmeel aan de buitenkant van de
sticks te verwijderen.

Verse frietjes zijn niet
knapperig

De knapperigheid van de frietjes
is afhankelijk van de
hoeveelheid olie en water in de
frietjes

Zorg ervoor dat de sticks goed afgedroogd
zijn alvorens olie toe te voegen.

Snijd de aardappelsticks smaller voor een
knapperiger resultaat.

Voeg beetje bij beetje meer olie toe voor
een knapperiger resultaat.

TECHNISCHE GEGEVENS

Bedrijfsspanning: 220-240V~ 50-60Hz

Vermogen: 1450W

GARANTIE EN KLANTENSERVICE

Voor de levering worden onze apparaten streng gecontroleerd. Indien het toestel ondanks alle zorg bij de
productie of tijdens het transport beschadigd werd, moet u het naar de handelaar terugbrengen. Naast het
wettelijke recht op waarborg heeft de klant recht op de volgende garantieclaim:

Wij geven een garantie van 2 jaar op het toestel, te beginnen met de koopdatum. Indien u een defect product
heeft, kunt u rechtstreeks terug gaan naar het aankooppunt.

Gebreken die het gevolg zijn van ondeskundig gebruik van het toestel, fouten tijdens ingrepen en reparaties
door derden of door de inbouw van vreemde onderdelen, vallen niet onder deze garantie. Bewaar altijd uw
aankoopnota, zonder aankoopnota kunt u geen aanspraak maken op enige vorm van garantie. Bij schade
veroorzaakt door het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vervalt het recht op garantie. Voor
vervolgschade die hieruit ontstaat kunnen wij niet verantwoordelijk gehouden worden. Voor materiéle schade
of persoonlijk letsel veroorzaakt door ondeskundig gebruik of het niet opvolgen van de veiligheidsvoorschriften
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zijn wij niet aansprakelijk. In dergelijke gevallen vervalt iedere aanspraak op garantie. Schade aan accessoires
of onderdelen betekend niet dat het gehele apparaat zal worden vervangen. Afgebroken glazen of kunststof
onderdelen of accessoires vallen niet onder de garantie en zullen tegen vergoeding vervangen kunnen worden.
Defecten aan hulpstukken of aan slijtage onderhevige onderdelen, alsmede reiniging, onderhoud of de
vervanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie en zullen dus in rekening gebracht worden.

MILIEUVRIENDELUJKE AFVALVERWERKING
Recycling — Europese Richtlijn 2012/19/EU
Deze markering betekent dat dit product niet samen met ander houshoudelijk afval mag worden
afgedankt. Om het milieu en de volksgezondheid niet in gevaar te brengen en het hergebruik van
grondstoffen te bevorderen, moet dit product op verantwoordelijke wijze worden afgevoerd. Lever

product was aangeschaft. Zij zullen dit product accepteren voor milieuvriendelijke afvalverwerking.

verbruikte apparatuur a.u.b. in bij de hiervoor bestemde inzamelpunten of bij de winkel waar het

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Klantendienst:

T:+49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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Instrukcja obstugi — Polish

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Aby nie dopusci¢ do urazéw lub uszkodzern oraz aby
maksymalnie wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia, przed
rozpoczeciem jego uzytkowania nalezy przeczyta¢ wszystkie
ponizsze zalecenia. Niniejszg instrukcje nalezy przechowywac
w bezpiecznym miejscu. W przypadku przekazania lub
odstgpienia komus$ tego urzadzenia, do urzadzenia nalezy
dotfaczyc rowniez te instrukcje.

W przypadku uszkodzenia spowodowanego
nieprzestrzeganiem przez uzytkownika zalecen podanych
W niniejszej instrukcji gwarancja nie ma zastosowania.
Producent/importer nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane nieprzestrzeganiem podanych w instrukgji
zalecen, zaniedbaniami oraz uzytkowaniem w sposob
niezgodny z wymaganiami opisanymi w instrukcji.

1. Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru,
pouczenia na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania
zrozumienia zagrozen, urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku od lat 8, osoby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby,
ktdrym brak jest doswiadczenia lub wiedzy.

Dzieci nie powinny bawic sie urzagdzeniem.

3. Dzieci mogg wykonywa¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjg tylko pod warunkiem
ukonczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby doroste;.

4. Urzadzenie i jego kabel nalezy trzymaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci do lat 8.

5. Jezeli kabel zasilajgcy zostanie uszkodzony, aby unikngé
niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymieni¢. Wymiany
powinien dokona¢ producent, przedstawiciel jego serwisu
lub inne osoby o podobnych kwalifikacjach.

6. Zalecenia dotyczace czyszczenia powierzchni majacych
kontakt z zywnoscig lub olejem podano w instrukcji w
czesci ,,Czyszczenie i konserwacja”.

N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za
pomocg zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.
Przed wiozeniem wtyczki do kontaktu, nalezy sprawdzic,
czy napiecie i czestotliwos¢ sg zgodne ze specyfikacja
podang na tabliczce znamionowe;j.

Jezeli jest uzywany przedtuzacz, musi on by¢ dostosowany
do mocy pobieranej przez urzadzenie. W przeciwnym
wypadku moze dojs¢ do przegrzania sie przedtuzacza i/lub
wtyczki. Istnieje potencjalne ryzyko urazéw na skutek
potkniecia sie o przewdd zasilajgcy. Zachowaj ostroznosé,
by unikng¢ niebezpiecznych sytuac;ji.

Przed czyszczeniem i na czas, gdy urzadzenie nie jest
uzywane, nalezy wyja¢ wtyczke z kontaktu.

Nalezy dopilnowaé, aby kabel zasilajgcy nie zwisat z
ostrych krawedzi. Nalezy go trzymac¢ z dala od gorgcych
przedmiotow i otwartych ptomieni.

Urzadzenia i wtyczki kabla zasilajgcego nie wolno zanurzac
w wodzie lub innych ptynach. Ryzyko utraty zycia wskutek
porazenia pragdem!

W celu wyjecia wtyczki z kontaktu nalezy ciggnac za
wtyczke. Nie nalezy ciggnac za kabel zasilajacy.

Jesli urzadzenie wpadnie do wody, nie wolno go dotykac.
Nalezy wyja¢ wtyczke z kontaktu, wytgczy¢ urzadzenie i
wystac je do autoryzowanego punktu serwisowego w celu
dokonania naprawy.

Nie nalezy mokrg rekg wktada¢ wtyczki urzadzenia do
kontaktu lub wyjmowac jej z niego.

Nigdy nie nalezy probowac otwiera¢ obudowy urzadzenia
lub samodzielnie urzadzenie naprawié. Mogtoby to
doprowadzi¢ do porazeniem pragdem.

W czasie uzytkowania nie nalezy nigdy zostawiac
urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane do uzytku
komercyjnego.

Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ do celow, do ktérych nie

jest ono przeznaczone.
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20.
21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Kabla nie nalezy owija¢ wokot urzgdzenia ani zaginac.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej i pfaskiej
powierzchni, z ktorej nie bedzie ono mogto spasc.

Produkt nalezy chroni¢ przed nadmiernym zabrudzeniem i
wilgocia.

Produkt nalezy czyscic lekko zwilzong sciereczka.

Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru;
opuszczajgc miejsce pracy uzytkownik powinien zawsze
wytaczy¢ urzagdzenie lub wyjac¢ wtyczke z kontaktu (nalezy
ciggnac za wtyczke, a nie za przewod).

Nie umieszczaj urzadzenia przy Scianie lub innym
urzadzeniu, Pozostaw co najmniej 10 cm wolnego odstepu
miedzy tytem, bokami i gorg urzadzenia.

W trakcie smazenia gorgcym powietrzem, z otworéw
wylotu powietrza wydobywa sie gorgca para. Nie zblizaj
rgk ani twarzy do pary i otworow wylotu powietrza.
Uwazaj na goragcg pare oraz powietrze, gdy wyjmujesz
koszyk z urzgdzenia.

Odfacz natychmiast urzadzenie z gniazdka, jesli czarny
dym zacznie wydobywac sie z urzagdzenia, Odczekaj, az
dym catkowicie przestanie sie wydobywac i wyjmij koszyk
Z urzadzenia.

Przed kazdym uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze element
grzejgcy oraz otoczenie sg czyste i pozbawione resztek
potraw, by zapewnic¢ poprawne dziatanie.

Przez otwor wentylacyjny z tytu urzadzenia wydostaje sie
gorgce  powietrze. Nalezy  koniecznie  zapewnic
wystarczajacg odlegtos¢ od materiatéow wrazliwych na
gorgco, takich jak np. szkfo.

W przypadku uzywania produktow z powierzchniami
nieprzywierajgcymi, nalezy dopilnowac, aby w tym samym
pomieszczeniu nie byto ptakdéw, aby pomieszczenie mozna
byto catkowicie zamkna¢ i aby miato ono zapewniong
dobrg wentylacje.
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31. & Uwaga, gorgca powierzchnia

OSTRZEZENIE!! Nie dotyka¢ powierzchni podczas
uzytkowania. W czasie pracy urzgdzenia temperatura
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

-46 -



| AF-125770 PL

OPIS CZESCI

Wlot powietrza

Pokretto nastawiania temperatury
Kontrolka grzania

Pokretto minutnika

Ruszt do smazenia

Uchwyt kosza

Kosz

Wylot powietrza

O N AW e

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem prosimy najpierw przeczyta¢ catg instrukcje. Instrukcje nalezy zachowaé na przysztosé.
Urzadzenie nalezy podtgcza¢ tylko do kontaktu z uziemieniem. Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc
wszystkie materiaty opakowaniowe. Woyczysci¢ kosz i ruszt do smazenia. (patrz ,CZYSZCZENIE |
KONSERWACIJA”). Wytrze¢ urzadzenie od srodka i od zewnatrz miekkg szmatky. Upewnic sie, ze podzespoty
elektryczne pozostajg suche. To urzgdzenie podgrzewa produkty spozywcze. Wiegkszos¢ sktadnikéw nie

wymaga dodawania oleju.

Przed uzyciem po raz pierwszy wigcz urzadzenie na okoto 10 minut, by spali¢ resztki produkcyjne. Upewnij sie,
Ze w pomieszczeniu istnieje odpowiednia wentylacja. Urzgdzenie moze emitowacd niewielkg ilos¢ dymu i
charakterystyczny zapach, gdy je wigczysz po raz pierwszy. Jest to normalne i wkrétce sie skonczy.

Uwaga: Rusztu do smazenia nalezy zawsze uzywac z zakrytymi silikonowymi ostonami. Elementy te pomagaja
ustabilizowac ruszt do smazenia w koszu w czasie pieczenia.

UZYTKOWANIE

1. Urzadzenie ustawic na suchej i stabilnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

2. Poniewaz w czasie uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie i jest gorgce, nalezy dopilnowa¢, aby nie
znajdowato sie zbyt blisko innych przedmiotéw.

3. Wysungd z urzadzenia kosz — w tym celu pociggnac za uchwyt kosza. Wiozy¢ ruszt do smazenia do kosza.

4. Wiozy¢ sktadniki do kosza. (Nie nalezy przekraczaé poziomu MAX zaznaczonego w koszu.) Wsung¢ kosz do
urzadzenia. Upewnic sie, ze sg one prawidlowo wtozone i catkowicie zamkniete. Uwaga: W czasie
uzytkowania oraz przez krétki czas po uzyciu kosza nie wolno dotykaé — kosz nagrzewa sie i jest bardzo
gorgcy. Kosz nalezy trzymac wytacznie za uchwyt.

5. Podtgczy¢ wtyczke do odpowiedniego kontaktu.

6. Ustawi¢ pokretto sterowania temperaturg na zgdane ustawienie temperatury i przekreci¢ pokretto
temperatury w zagdane potfozenie. Sprawdzi¢ tabele temperatury.

7. Przekreci¢ pokretto minutnika, aby wybrac¢ odpowiedni czas smazenia. Urzadzenie jest wigczone.
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10.

11.

12.

W trakcie procesu smazenia w gorgcym powietrzu, kontrolka nagrzewania bedzie co pewien czas na
przemian zapalata sie i gasta. Oznacza to, ze element grzewczy wigcza sie i wytgcza, aby utrzymad
nastawiong temperature.

Po zakonczeniu pieczenia, rozlegnie sie dzwonek. Urzadzenie mozna tez wytgczy¢ recznie — wystarczy
przekrecié pokretto w pozycje ,,0”.

Wysungc z urzadzenia kosz — w tym celu pociggna¢ za uchwyt kosza. Sprawdzi¢, czy sktadniki sg gotowe.
Jesli nie, po prostu wsungé kosz z powrotem do urzadzenia i nastawié¢ minutnik na kilka minut dtuzej.
Uwaga: Kosz i sktadniki sg po smazeniu gorgce. W zaleznosci od rodzaju sktadnikéw w urzadzeniu, z misy
moze buchaé para.

Aby wyjgé sktadniki zawierajgce olej lub w ktdrych nadmiar oleju zbiera sie w czasie smazenia na dnie
kosza (np. wotowine, kurczaka, mieso), nalezy uzy¢ szczypiec i wyjmowac sktadniki po jednym.

Aby wyjac sktadniki w ktérych nie ma nadmiaru oleju zbierajgcego sie w czasie smazenia na dnie kosza (np.
frytki lub warzywa), nalezy wysunac kosz i przesypac sktadniki do naczynia.

Po zakonczeniu smazenia, urzgdzenie jest natychmiast gotowe do smazenia kolejnej partii sktadnikow (w
razie potrzeby).

WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

1. Optymalna ilo$¢ frytek wynosi 250 gramow.

2. Jedli urzadzenie jest zimne, do czasu przygotowywania nalezy doliczy¢ 3 minuty; urzadzenie mozna tez
nagrzewac bez sktadnikow w srodku.

3. Niektore produkty wymagaja potrzasniecia w pofowie czasu przygotowywania. Aby potrzasngé lub
przewréci¢ produkty, nalezy wysungé kosz z urzadzenia za uchwyt i potrzasngé nim lub odwréci¢ je
widelcem (lub szczypcami). Nastepnie z powrotem wsungé kosz do urzgdzenia.

4. Frytownicy mozna tez uzy¢ do podgrzewania skfadnikow. Aby odgrza¢ sktadniki, temperature nalezy
nastawi¢ na 150°C, a czas na 10 minut.

5. Produkty ze skérka z posypka z kruchego ciasta bedy bardziej chrupigce, jesli posmaruje sie je olejem
roslinnym.

6. Jesli w urzadzeniu ma by¢ pieczone ciasto lub quiche lub inne delikatne sktadniki, nalezy wtozy¢ je w formie
do pieczenia lub w naczyniu zaroodpornym.

7. W urzadzeniu nie nalezy przyrzadzac¢ sktadnikéw wyjatkowo ttustych takich jak kietbaski.

OSTROZNIE:

1. Obudowy nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani wktada¢ pod biezgcg wode.

2. Nalezy unika¢ dostawania sie do urzgdzenia ptynéw, poniewaz grozi to zwarciem i porazeniem pradem.

3. Wszystkie sktadniki muszg znajdowaé sie w koszu, aby nie byto niebezpieczenstwa, ze dotkng elementu
grzewczego.

4. Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy zastania¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza. Nad gérng powierzchnig
urzadzenia nalezy zostawic¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

5. Napetnienie kosza olejem grozi pozarem!

6. W czasie pracy urzadzenia nie nalezy dotyka¢ wewnetrznych czesci urzadzenia.

7. Podczas wyjmowania kosza z urzadzenia nalezy uwazac na gorgcq pare i gorgce powietrze.

8. W czasie pracy przez wylot powietrza bucha gorgca para. Rece i twarz nalezy trzymac¢ w bezpiecznej
odlegtosci od wylotu pary i gorgcego powietrza.

9. W przypadku pojawienia sie czarnego dymu, urzadzenie nalezy natychmiast wytgczy¢ i odtgczy¢ od zasilania

poniewaz oznacza to, ze albo produkty przypalaja sie, albo urzadzenie jest niesprawne.

TABELA SMAZENIA

W ponizszej tabeli zebrano ilosci produktow i potrzebne temperatury i czasy smazenia. Jesli w instrukcji na
opakowaniu produktu podane sg inne czasy i wartosci, nalezy wéwczas postepowac zgodnie z instrukcjami na
opakowaniu.
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Produkt spozywczy Min-maks. | Czas Temperatura | Potrzgsanie | Uwagi

ilosc (g) (min) (°C)
Cienkie frytki mrozone 200-600 12-25 200 potrzgsngc
Grube frytki mrozone 200-600 12-25 200 potrzgsngc

Frytki domowe
(8*8 mm)

200-500 1825 180 potrzasngé | Dodac 1/2 tyzki oleju

Samodzielnie robione chipsy
z ziemniakow

200-500 18-22 180 potrzasna¢ | Dodaé 1/2 tyzki oleju

Ciasteczka ziemniaczane 300 15-18 180

Ziemniaki z mastem 400 18-22 180

Befsztyk 100-400 8-18 180 potrzasnac

Kotlet wieprzowy 100-400 10-15 180 potrzgsngc

Hamburger 100-400 7-16 180 potrzasngé¢ | Dodac 1/2 tyzki oleju
Paréwki w ciescie 100-400 13-15 200 potrzasngé¢ | Dodac 1/2 tyzki oleju
Nézka kurczaka 100-400 18-25 180 potrzasngé¢ | Dodac 1/2 tyzki oleju
Piersi z kurczaka 100-400 10-22 180

Sajgonka 100-400 8-12 200 potrzasngé | Dodac 1/2 tyzki oleju
Mrozone nuggetsy Z | 100-400 615 200 potrzasngé | Dodac 1/2 tyziki oleju
kurczaka

Mrozona ryba smazona 100-400 615 200 Dodac 1/2 tyzki oleju
w kawatkach

Mrozone przekaski serowe 100-400 8-15 200 Dodac 1/2 tyzki oleju
Warzywa marynowane 100-400 10 180
Ciasto 100-400 8-12 200 potrzasngé | Dodac 1/2 tyziki oleju

CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy pozwoli¢, aby ostygto ono przez 30 minut. Urzadzenie nalezy
regularnie czysci¢ od srodka i z zewnatrz.

2. Urzadzenie nalezy czysci¢ od zewnatrz i od srodka wilgotng $ciereczka. Polerowaé suchg $ciereczka.

3. Nigdy nie nalezy uzywac scierajgcych srodkow czyszczacych lub ggbek.

4. Aby przyspieszy¢ stygniecie urzadzenia, nalezy wyjg¢ kosz. Wyczyscié kosz i ruszt do smazenia — czyscic
nierysujacg ggbka w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Przed uzyciem doktadnie wysuszy¢.

5.  Woyczysci¢ element grzewczy w obudowie (widaé go po wysunieciu kosza), czyscic¢ szczoteczka, aby usungé
wszelkie resztki produktow spozywczych.

Uwaga: Kosz i ruszt do smazenia mozna myé w zmywarce.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata. | Urzadzenie nie jest podfgczone | Wtozy¢ wtyczke do uziemionego gniazdka

do pradu. Sciennego.
Nie nastawiono minutnika. Przekreci¢ pokretto minutnika, aby wybraé
odpowiedni czas smazenia i wigczy¢ urzadzenie.
Sktadniki nie sq | Zbyt duzo produktow | Wiozy¢ mniejsze partie sktadnikéw do kosza.
catkowicie spozywczych w koszu. Mniejsze partie sktadnikdw sg przysmazone
dopieczone. bardziej rwnomiernie.
Zbyt niska temperatura. Przekreci¢ pokretto temperatury na zadang
temperature.
Zbyt krotki czas smazenia. Przekreci¢ pokretto na zagdany czas smazenia.
Sktadniki s3 | Rdzne rodzaje produktéw moggy | Potrzasnac produkty w potowie czasu smazenia.

zapieczone nieré6wno. | wymagacé potrzasniecia i zmiany
w potowie czasu.
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Z urzadzenia Uzytkownik przygotowuje ttuste | Podczas smazenia ttustych produktéow do kosza
wydostaje sie biaty produkty. kapie olej. Olej wytwarza biaty dym, a kosz
dym. moze sie nagrzewac¢. Nie ma to wplywu na
urzadzenie ani efekt smazenia.
W koszu znajduje sie ttuszcz Wyczyscié kosz po kazdym uzyciu.
jeszcze z poprzedniego uzycia.
Smazone przekaski Uzyto przekasek, ktore trzeba Uzy¢ przekasek przeznaczonych do zapiekania w
nie s3 chrupigce. smazy¢ w tradycyjnej piekarniku lub lekko posmarowac je olejem, aby
frytownicy. staty sie bardziej chrupigce.
Swieze frytki sg Uzyto ziemniakéw Nalezy uzy¢ swiezych ziemniakdw i pilnowad,
nieré6wno usmazone. | nieodpowiedniego typu. aby w czasie smazenia pozostawaty twarde.
Przed smazeniem sticksy Dobrze wyptukad sticksy ziemniaczane, aby
ziemniaczane nie zostaty dobrze | usung¢ skrobie z zewnetrznej warstwy sticksow.
wyptukane.
Swieze frytki nie sa Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci | Przed dodaniem oleju nalezy upewnic sie, ze
chrupiace. oleju i wody we frytkach. sticksy ziemniaczane zostaty dobrze wysuszone.
Aby sticksy ziemniaczane byty bardziej
chrupigce, mozna je pokroi¢ na ciensze paski.
Aby zwiekszy¢ chrupkosé, mozna dodac troszke
wiecej oleju.

DANE TECHNICZNE
Napiecie robocze: 220-240V ~ 50-60Hz
Moc: 1450W

GWARANCIJA | SERWIS KONSUMENCKI

Przed dostarczeniem do klienta nasze urzadzenia poddawane sg rygorystycznej kontroli jakosci. Jesli, pomimo
wszelkich staran, podczas produkcji lub transportu pojawi sie uszkodzenie, nalezy zwrdécié¢ urzadzenie do
sprzedawcy. Dodatkowo do stosowanych powszechnie przepiséw, nabywca ma prawo do reklamacji na
podstawie,warunkdow niniejszej gwarancji:

Dla kazdego zakupionego urzadzenia zapewniamy 2 lata gwarancji, poczynajagc od dnia zakupu. Uszkodzony
produkt mozna zwrdci¢ bezposrednio w punkcie zakupu.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstugg urzadzenia, usterek w
wyniku modyfikacji i napraw wykonanych przez strony trzecie lub w wyniku uzycia nieoryginalnych czesci.
Nalezy zachowa¢ dowdd zakupu, ktdry jest jedyng podstawg ztozenia roszczenia gwarancyjnego. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi. Powoduje to
uniewaznienie gwarancji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody materiatowe ani obrazenia ciata
spowodowane niewtfasciwg obstugg urzadzenia i nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi. Uszkodzenie akcesoridw
nie oznacza bezptatnej wymiany catego urzadzenia. W takim wypadku prosimy o kontakt z naszym serwisem.
Sttuczone elementy szklane lub pekniete elementy plastikowe sg wymieniane za optatg. Uszkodzenia
materiatéw eksploatacyjnych lub czesci podlegajgcych zuzyciu, a takze czyszczenie, konserwacja i wymienia
wspomnianych czesci nie jest objeta gwarancjg i podlega optacie.

USUWANIE PRZYJAZNE SRODOWISKU
Recykling — Dyrektywa europejska nr 2012/19/UE
Ten znak oznacza, ze urzadzenia nie nalezy wyrzucac¢ razem z innymi odpadami domowymi. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla $rodowiska i zdrowia ludzi spowodowanym niekontrolowang
utylizacjg odpaddw, poddaj produkt procesowi recyklingu w celu promowania zrownowazonego
I ponownego wykorzystywania zasobéw materiatowych. Aby zwrdéci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z
systemu oddawania zuzytych produktéw lub skontaktuj sie ze sprzedawcga. Sprzedawca moze przyjgc¢ produkt w
celu przeprowadzenia bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.
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Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Dziat obstugi klienta:
T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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UHCcTpyKumMa no akcnayatayum — Russian

UMHCTPYKUUA NO BE3OMNACHOCTU

Mpun ncnonb3oBaHMK anekTponpubopos creayet cobaoagaTb
OCHOBHble nNpaBuaa 6e3onacHoOCTM.

Mepen ncnonb3zoBaHnem npubopa ob6A3aTeNbHO NpoymnTamTe
BCE MPUBEAEHHbIE HUXKE WHCTPYKUMKU, 4YTOObI M3bexatb
TPaBM WAN NOBPEXAEHUA BCNeACTBME WCNO/Ib30BaHUA
npmbopa. 0Ob6A3aTeNbHO COXPaHUTE 3TO PYKOBOACTBO B
HagexHom mecte. lNpu nepepaye npubopa apyromy auuy
obs3aTenbHO nepeganTe emy W AaHHOE PYKOBOACTBO MO
3KcnayaTauuu.

B cnyyae noBperKaeHus, BbI3BaHHOro HecobnoaeHnem
WHCTPYKUMIN, AOaHHbIX B PYKOBOACTBE MO 3KCNAyaTauuw,
rapaHTuA Ha npmbop byner aHHY/INpPOBaHa.
N3rotoBuTenb/MMnopTep TakXKe He HeceT OTBETCTBEHHOCTU
33 yuwepb, BbI3BAaHHbIM  HecobAOAEHMEM  AAHHOTrO
PYKOBOACTBA, HEBpEKHbIM UCNOAb30BaHMeEM npubopa mam
MCMONb30BaHUEM, HE COOTBETCTBYHOWMUM TpeboBaHUAM
HACTOALW,Ero pykoBoACTBa.

1. [JaHHbIN NpMBOP MOXKET MCNONb30BATLCA AETbMU CTaplue
8 Nnet n B3pPOCAbIMU C OrPaHUYEHHbIMU PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU U NCUXMYECKMMMU BO3MOXKHOCTAMMU TOIbKO B
Cny4yae TOro, ecam uMm OblanM  AaHbl MHCTPYKUMKM MO
6e3onacHoOMy nO/Ab30BaHUIO NPUBOPOM U €ecau  OHU
MOHUMAIOT UCXOAALLYIO OT HErO OMAaCcHOCTb.

[leTam 3anpeLlaeTca urpatb ¢ npubopom.

Yncrka 7 obcnykmBaHue npmbopa AOJ/IKHbI
NPOn3BOANTLCA ANeTbMU Mmaagwe 8 neT TONbKO noj,
MPMUCMOTPOM B3POC/bIX.

4. Tpnbop n Kabenb K Hemy HeobXoaMMO XPaHUTb B MeECTE,
He AOCTYNHOM ANA AeTen mnaguwe 8 nert.

5. lMpu nospexaeHnn Kabens Bo m3bexkaHWe HecyacTHOro
cny4aa ero HeobxoAMMO 3aMeHUTb Y NPOU3BOAUTENSA, B
CEPBUCHOM  LEHTPE WUAKN Yy CcepTUGULMPOBAHHOIO
cneuuanucra.

w N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Ona nonyyvyeHusa MHCTPYKUUM MO OYUCTKE MOBEPXHOCTEM
npmnbopa nocsie CONPUKOCHOBEHMSA C MULLLEN MU MACIOM,
cMoTpuTe pasgen "YncTKa u TexHuyeckoe obcnykmBaHume"
NAHHOW MHCTPYKUMMN.

[Mpnbop He cneayetr UCNONb30BaTb BMECTE C BHELIHUM
TaMMepPOM UM CUCTEMOMN ANCTAHLUMOHHOTO YNPaBJ/IEHUA.
[Mpnbop MoXKeT NCNO/Ib30BaATbCA TO/IbKO B COOTBETCTBUMU C
MHbOPMaLMEN, YKa3aHHOM Ha ero 3TUKeETKe.

Ecan Bbl Mcnonb3lyete ceteBOn PuUALTP UAN YANUHUTEND
Ana nogkntoyeHua npnbopa, OH AO0/KEH COOTBETCTBOBATL
TEXHUYECKMM XapaKTEPUCTUKaAM nNpubopa, B NPOTUBHOM
CNyvYae MOXET BO3HWUKHYTb Neperpes, KOTOPbIA MOXKeT
NPMBECTU K TpaBMam. byabTe oCTOPOKHbI!

Bceraa oTkntoyante npubop OT ceTu nepen XpaHeHUem
WAN  YUCTKOW, a TaKXKe, ecn He nnaHupyete ero
MCNO/Nb30BaTb AINTENBHOE BPEMS.

Ybegutecb, YTo Kabenb NUTaHMA He BUCUT Had, OCTPbIMMU
KpasMnu W  AOCTAaTOMHO YyAaneH oOT NoABepXKEeHHbIX
HarpeBaHMIO OO bEKTOB M OTKPbLITOrO OrHA.

He norpyrante npubop B BOAY MAUN UHbIE XKUOKOCTU. ITO
OMacHO ANA }KU3HMWU.

He oTcoeanHAnTe BUAKY, NOTAHYB 3a Kabenb nuTaHwuA.
Bcerpa otcoegmnHante npubop 3a BUJIKY.

Echn npubop ynan B BOAy, HE MNPUKACAUTECb K Hemy.
OTcoeanHUTE BUAKY OT PO3ETKU, BbIKAOUMTE npubop u
OTNpPaBbTE €ro B aBTOPM30BAHHbINA CEPBUCHDBIN LEHTP ANA
npoBeAeHnA ANAarHOCTUKM U PEMOHTA.

He noakntoyante M He OTKAoYanTe nNpubop OT PO3ETKU
B/Ia’KHbIMU PYKaMM.

He nbiTatecb OTKpbiBaTb Kopnyc npubopa waum
PEMOHTMPOBATL NPUBOP CcamocToATE/IbHO. ITO MOXKET
NPUBECTU K MOPArKEHUIO SNEKTPUYECKUM TOKOM.

Hukoraa He octaBnante npubop 6e3 npucmoTpa BO Bpems
MCMNO/Ib30BaHMUA.

Mpnbop He npeaHa3HayeH AN  KOMMEPYECKOro

NCMNo/1b30BaHUA.
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20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

He ncnonb3ynte npubop He N0 NPAMOMY Ha3HAYEHMIO.

He HamaTbiBanTe Kabenb BOKpyr npnbopa n He crnbamte
ero.

PasamecTtute npnbop Ha yCTOMYMBOM POBHOM MOBEPXHOCTH,
C KOTOPOM OH HE MOMKET YNacTb.

Moxkanyncta, wn3beranmte nonagaHna Ha  npubop
Yype3mMepHOro KOIMYeCTBa B/1arn 1 Nbinu.

[Mpou3BoauMTE YNCTKY NPpMbOpa c/erka B/iaKHOM TKaHbIO.
He octaBnante pabotatowmnm npubop 6e3 npucmoTtpa.
Ecan Bbl BbIHYXXAEHbI YWUTW, BCErga OTK/OYaNUTE ero Wiam
BbIHUMaMTe BUIKY U3 PO3eTKM (Heobxoaumo OTKAKYaTb
npmnbop 3a BM/KY, a HeE 33 NPOBOA,).

He nomewanTte npnbop OKONO CTEHbI UM OKONO APYroro
npunbopa. Bcerga octasnanTte He meHee 10 cm ceobogHOro
NPOCTPaHCTBa c3a4Au 1 cObOoKy oT npubopa.

Bo Bpema pabotbl npubopa ropaymm BO3AyX BbIXOAUT
yepes cneunanbHble OTBEPCTUA. [AepKnTte pyKMU U Amuo Ha
6be3onacHOmM paccTtoAHMM OT Hero. Takxe 6byagbte
BHMMATENbHbI, BbIHUMAA KOP3MHY C roToBbiMM Bat0gamum
n3 npmbopa - n3 nNpmbopa M OT KOP3UHbI TaKKeE MOXKeT
MATU TOPAYMIA Nap.

Ecan Bbl BUAUTE TEMHbIN AbIM, BbIXOAAWMN 13 npubopa,
HemeaNeHHO OTKA4YUTE npumbop oT cetu. [oxKAauTecs,
NMoKa BbIOPOC AbiMa MNPEKpPATUTCA, a MNOTOM BbITalWuUTe
KOP3UHY.

Mepen wucnonb3oBaHnem npubopa ybeautecb, UTO
HarpeBaTe/IbHbIN 3/IEMEHT N NPUOOP OYULLIEH OT KUpa U
OCTaTKOB NMuLK. 3To obecneunt npubopy becnepebonHyto
paborty.

fopAYMM BO34YX BbIXOAUT U3 BEHTUNIALMOHHOIO OTBEPCTUA
Ha 3agHen CcTopoHe npubopa. Ybegutecb, 4TO MmMexay
npnbopom U CTeKNaMM WU WUHbIMW  MaTepuanamwm,
YyBCTBUTENbHbIMM K  HarpeBy, €eCTb [AOCTaTO4YHOe
paccTosHme.

Echm Bbl ucnonb3lyete npubopbl € aHTUNPUTaPHbIM

NOKPbITUEM, MOXKaNyncra, ybeantecob, YTO B NOMeELLEHUMN,
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31.

roe OHWM HaxoaAaTcA, HeT NTUL, a camo MnoMelleHue
XOPOLLO NpoBeTpuUBaeTcs.

OCTOPOXKHO, ropAYan NOBEPXHOCTb

BHUMAHWUE!!!  Mokanymcrta, He npukacamtecb K
NOBEPXHOCTM BO BPEMA WCMNONAb30BaHUA, TemnepaTtypa
AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXKET ObITb BbICOKOM, Koraa
npunbop paboTaer.
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AF-125770 RU

OnucaHue npubopa

Bo3payxo3abopHoe oTBepcTUe
Perynatop temnepaTtypbl
NHauKaTop Harpesa

Pyuka Tanmepa

PeweTka ana xapku

Pyyka KOop3uHbI

Kop3uHa

Bo3ayxoBbinycKHOe oTBepcTme

PN AWM

NEPEA UCNOJIb3OBAHUEM NMPUBOPA:

MpounTalTe AaHHYIO MHCTPYKUMIO M COXPaHUTE ee A/1A [a/ibHENLEero ncnosib3oBanusa. MNoakatovainte npnobop
TOJ/IKO K 3a3eMJIEHHON po3eTKe. MNepes nepsBbiM UCMOb30BaHUEM YOeaANUTECh, YTO BCE 3/IEMEHTbI YNMaKOBKMU C
npubopa ybpaHbl. OYMUCTUTE KOP3UHY W peweTky Ana rpuna (cm. pasgen "YucTka M TexHuuyeckoe
obcnykmusaHue"). MpoTpute NpUbOP BHYTPU U CHAPYXKN MATKOM TKaHblo. Y6eamuTech, YTo S1EKTPUYECKME YacTU
npubopa cyxue. Npubop byaeT HarpeBaTb NPOLYKTbI CO BCEX CTOPOH, MO3TOMY A/1A NMPUrOTOB/IEHUA BaM He
noHagobuTca macno.

Mepepn nepBbIM UCMOJIb30BaHNEM BKAOYUTE NPUBOP NPUMEPHO Ha 10 MUHYT, YTOBbI BbIXKeYb OCTaTKU
3aBO/CKOM CMa3Ku. YbeauTech, YTO B MOMELLEHUMN XOPOLLIAs BEHTUAALMA. NPy NepBOM BKIOYEHUU NPUBOP
MOXKET UCMYCKATb AbIM U XapaKTepHbI 3anax. 3To HOPMaJibHO M CKOPO NPOoNAeT.

MpumeyaHue: Bcerga MWCNOb3yMTe peleTky Aaa [FpUAs € CUJMKOHOBbIMM  BCTaBKamu. OHM  byayT
noaAep’KMBaTb PELLETKY B KOP3MHE B HYXKHOM MOJIOXKEHWUM BO BPEMSA NPUTOTOBAEHWA.

MUCNOJZ1Ib3OBAHUE

1. YcTaHoOBWUTE YCTPOMCTBO Ha CyXyH POBHYHO MOBEPXHOCTD.

2. MockonbKy B xoae paboTbl yCTPOMCTBO HarpeBaeTca, ybeamutecb, YTO OHO Haxo4MTCA Ha AOCTaTOYHOM
paccToAHUM OT APYTUX NPeaMEeTOB.

3. BbIHbTE KOP3WHY U3 YCTPOMCTBA, B3ABLUMCH 33 PYYKY. YCTAHOBUTE peLLETKY B KOP3UHY.

4. T[lomecTUTe WHrpeaMeHTbl B KOp3uHy. (He npesbiwaliTe OTMETKY MaKCMManbHOro ypoBHA MAX Ha
BHYTPEHHEN CTOPOHE KOP3MHbI). BCTaBbTe KOP3MHY B KOpNyc YycTpoWcTBa. Yb6eauTtecb, 4YTO OHU
YCTaHOB/IEHbI MPABUABLHO M NJOTHO 3aKPbITbl. BHMMaHMe: He npuKacaiTecb K KOp3nHe BO Bpems paboTbl
YCTPOWMCTBA MW CPa3y NOCNEe BbIKNOYEHUA - KOP3MHA CUBbHO HarpeBaeTcA. [lepKute Kop3nHy TObKO 3a
PY4KYy.

5. MNoakniounte BUNKY K NOAXOAALLEN INEKTPUYECKON PO3ETKE.

6. YcTaHOBMTE HEOBXOAMMYIO AN ¥KaPKK TEMMEPATYpy C NoMoLbto peryasatopa. O3HakombTech ¢ Tabauuei
Temneparyp.
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7. YcTaHoBWUTE HeOBXOAMMOE BPeMSA XKAPKKU C MOMOLLBIO PYYKM Talimepa. YCTPOMUCTBO BKIOYEHO.

8. Bo BpemAa paboTbl asporpuna MHAMKATOP HarpesBa MNepUOSMYECKM BKAKOYAETCA W BblKAOYAeTcA. ITO
O3HaYaeT, YTO HarpeBaTe/IbHbI 31EMEHT BKKOYAETCA U BbIKNOYAETCA ANA NOAAEPKAHUA YCTAHOBAEHHOM
Temneparypsbl.

9. Mo OKOHYaHWKU NPUFOTOB/IEHMA Bbl YCAbILWMTE 3BYKOBOW CUTHAN Tamepa. Bbl TakKe MOXKeTe BbIKAHYNTb
YCTPOIMCTBO BPYYHYO, YCTAaHOBMB PY4Ky Taimepa B nonoxeHue "0".

10. BbIHbTe KOP3MHY M3 YCTPOMCTBA, B3ABLUMCH 33 PY4Ky. [poBepbTe, roTOBLI M NPOAYKTbI. ECAn HeT, BCTaBbTe
KOpP3MHYy 06paTHO B KOPMYC YCTPOMCTBA M YCTaHOBUTE TalMep eLLe Ha HECKOIbKO MUHYT.

MpumeyaHue: Nocne )KapKn KOP3nMHA U NPOAYKTbl OCTAOTCA ropAYMMU. B 3aBUCMMOCTM OT TMMa NPOAYKTOB,
U3 NoAA0Ha MOXET BbIXOAUTb nap.

11. B xope KapKu HEKOoTopble MPOAYKTbl (Hanpumep, roBaAuMHa, Kypuua, MACO) BbIAENAIOT XKUP, KOTOPbIA
CKaN/AMBAETCA HA AHE KOP3UHbI. YTOObI BbIHYTb TaKME NPOAYKTbI, BOCNONAb3YATECH WMMALAMMU.

YTo6bl BbIHYTb NPOAYKTbl, He BblaenAwlmMe COK (Hanpumep OBOLWM, KapTodesibHble YMMCbl),
CKaN/JMBAIOLLMINCA HA AHE KOP3MHbI, BbIHbTE KOP3MHY M BbICbINbTE NPOAYKTbI B NOAXOAALLYO NOCYAY.

12. MNocne OKOHYaHMA NPUTrOTOBNEHUA MPOAYKTOB YCTPOMCTBO MPW HEOBXOAMMOCTM MOMKHO Cpasy e

MCNosab30BaTb AN1A NPUTOTOBAEHUA CAeAyIOLLEeN NOPLMW.

MNOANE3HbIE COBETbI MO NPUTOTOBNEHUIO:

1. OnTMManbHaA macca NoOpLUN A8 NPUTOTOBNAEHUS XPYCTALLEN KapTOLWKKN Gpu cocTasaseT 250 rpamm.

2. Ecnm yCTpOIACTBO XO/I0AHOE, Bbl MOXETe YBENIMUYUTb BPEMA NPUrOTOBAEHMA HA 3 MUHYTbI, IMBO Bbl MOKeTe
pa3orpeTb YCTPOMUCTBO, HE 3arpy»asn B Hero NPoAyKTbl.

3. MpoaykTbl HebONLLIOrO pasmepa MAN MEKO Hape3aHHble MPOXKapATCA Jydlle, eCAuM WX BCTPAXHYTb
NPMMEPHO Ha cepeauHe npouecca NpPUrotosaeHusa. Takum obpasom, oHu byaeT noaxapeHa paBHOMEPHO.
BbiTalmTe KOP3UHY M3 NPMOOPa 33 PYUKY U BCTPAXHUTE ee. 3aTeM BCTaBbTe KOP3UHY 06paTHO B npumbop.

4. Bbl TaKXe MOXeTe UCMoNb30BaTb Npubop Ana pasorpesa paHee NPUroToBAeHHbIX 6atoa. YTobbl pasorpeTb
NPOAYKTbI, yCTaHOBUTe 3HavyeHne Temnepatypbl 150°C, a BpemeHun — 10 MUHYT.

5. Ecv Bbl XOTUTE, 4TOObI HA Ballem 6/1t04e NOSBUIACH XPYCTALWAA KOPOUKa, TO peKoMeHAyemM cOpbI3rMBaThb ero
HebOIbLUIMM KOSIMYECTBOM PACTUTE/IbLHOIO MAcAa.

6. Ecamn Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTb MUPOT, MUPOXKHbIE C 3aBAPHbIM KPeMOM uan 6at0[0, Tpebyrolee HEXHOro
obpaleHusn, yctaHosuTe Gpopmy A1 BbiNeykM B npmbop.

7. He roToBbTe B NpMbOpe OYEHb KUPHbIE NPOAYKTLI, HANPUMEP, COCUCKM.

BHUMAHMUE:

1. He norpy»KaliTe Kopnyc npubopa B BoAy U He ONOMACKMBANTE ero Noj, KPaHOM.

2. N3beraitTe nonagaHuA *KMAKOCTU B Npnbop Bo M3beRaHNe KOPOTKOro 3aMblKaHMUA.

3. ToToBbTE BCe NPOAYKTbI B KOP3UHE, YTOObI M36eXKaTb UX CONMPUKOCHOBEHUA C HarpeBaTeIbHbIM 3/1EMEHTOM.
4. He 3aKkpblBaiiTe OTBEPCTMA A/1A BXOAA U BbIXOAa BO3AyXa BO Bpema paboTbl npubopa. Bokpyr npubopa u Hag,
HMM HeobxoaMMO O0CcTaBUTb MMHUMYM 10 cm cBO6O4HOrO NPOCTPAHCTBA.

5. NonHoe 3anonHeHWe 1 NepenosiHeEHNE MacIOM KOP3MHbI MOXKET NPUBECTU K NOXKapy.

6. He npuKacawiTtecb K BHyTpeHHUM YacTtam nprubopa Bo Bpems ero paboTbl.

7. byabTe akKypaTHbl U M3beraiiTe KOHTaKTa C ropPAYMM MapPOM, KOrAa BbIHUMaeTe KOpP3nHy 13 npubopa.

8. Bo Bpemsa paboTtbl npubopa ropAaunii nap BbIXOAMT Yepes BbIXOAHOe OTBepcTue. [lepKuTte pykn 1M 1nuo Ha
6e30nMacHOM PaccTOAHUN OT Hero.

9. HemeaneHHO BbIKNOUUTE W OTKAOUUTE NPUOOP OT CETU, ECIN Bbl YBUAUTE BbIXOAALLMIA U3 HEFO TEMHBIN
AbIM. 9TO 03HayaeT, 4yTo Bawe 6atoA0 cropeno uam npubop cnomancs.

TAB/INLA 3HAYEHUI ANA NPUTOTOBNEHUA:

B 370l TabMLLe YKa3aHO KO/IMYECTBO NPOAYKTa U Tpebyemoe Bpems Ans v TemnepaTtypa 415 ero
npurotosneHusa. Ecanm nHdopmauma Ha ynakoBKe NPOAYKTa OTAMYaeTca oT MHGOpMaLun B AaHHOW Tabsuue,
cneayinTe MHCTPYKLMM Ha yNaKoBKe.
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MpoayKr Konuuectso | Bpemsa Temnepartypa | BctpaxusaHue | NMpumeyaHue
MWH-MaKC (MmuH) (°C)
(rpamm)
TOHKNM
3aMOpPOKEHHbIM 200-600 12-25 200 200-600
KapTodenb dpu
Tonctbii
3aMOpPOKEHHbIM 200-600 12-25 200 200-600
KapTodpenb dpu
sz/lT:Lfsgro bpv Jobasutb 1/2
200-500 18-25 180 200-500 CTOJI0BOM NOXKN
NPUroToBAEHUA
(8*8 mm) pacTUTeNbHOro macna
KapTtodenbHble [Jobasutb 1/2
ymncbl  gomawHero | 200-500 18-22 180 200-500 CTONOBOW NOXKKM
NPUroToBAEHUA pacTUTeNbHOro Macna
Kaprogenshbie 300 15-18 180 300
nenewKkn
Kaprogens ® | 400 18-22 180 400
CIMBOYHOM Macne
CTelK 13 roBaanHbl 100-400 8-18 180 100-400
CBKWHasn oTbMBHasn 100-400 10-15 180 100-400
Job6asutb 1/2
Fambyprep 100-400 7-16 180 100-400 CTONOBOW NIOXKMU
pacTUTeNbHOro Macna
Job6asutb 1/2
Cocucku 100-400 13-15 200 100-400 CTONOBOW NIOXKMU
pacTUTeNbHOro Macna
Oobasutb 1/2
KypuHble roneHmn 100-400 18-25 180 100-400 CTONOBOW NIOXKMU
pacTUTeNbHOro Macna
KypuHasa rpyaka 100-400 10-22 180 100-400
Oobasutb 1/2
CnpwuHr ponn 100-400 8-12 200 100-400 CTONOBOW NIOXKMU
pacTUTeNbHOro macna
3aMOpOXKeHHble Aobasus 1/2
100-400 6-15 200 100-400 CTONOBOW NIOXKMU
KYPWHbIe HarreTchbl
pacTUTeNbHOro Macna
3aMOpOKeHble HOobasutb 1/2
KYCOYKM *KapeHon | 100-400 6-15 200 100-400 CTONI0BOW NIOXKMU
pbIbbI pacTUTeNbHOro Macna
3aMOpOXKeHHbIe Aobasuts 1/2
100-400 8-15 200 100-400 CTONI0BOW NIOXKKMU
CbIPHbIe 3aKyCKU
pacTUTeNbHOro Macna
BapeHble osowm 100-400 10 180 100-400
Job6asutb 1/2
TopTbl 100-400 8-12 200 100-400 CTONOBOW NOXKKN

PacTUTENBbHOIO Macna

YUCTKA U TEXHUYECKOE OBCNYXUBAHMUE:
1. Nepen 4MCTKOM Npubopa uam ybopKoi Ha XpaHeHMe ganTe eMy OCTbITb Kak MUHUMYM 30 MUHYT. PerynspHo
ouYnLaiTe BHYTPEHHIOKO W HapPY»KHYI NOBEPXHOCTU Npubopa.
2. MpoTupaiiTe BHELWHIOW W BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb NpPMbOpa B/IAXKHOM TKAHbIO M BbITUPANTE MATKOM

YUCTOMN TKaHbIO.

3. He ncnonb3yiTte abpasmnsHble YNCTALLME CPeacTBa UK ryOKu.
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4. Ytobbl Npnbop BbicTpee OCTbiN, BbIHbTE KOP3MHY. OUMCTUTE KOP3UHY W FPUib B ropsYeit Boge C MOIOLLEN
KUOKOCTBIO M HeabpasnBHOM rybKoi. XopoLLo NpocyLmTe nepes, UCnosib30BaHNEM.
5. YT0bbl YAaNUTb OCTATKM NULLM, OYUCTMTE HarpeBaTesIbHbIM 3/1eMEHT BHYTPU Koprnyca (Bbl MOXKeTe yBUAETb
€ro nocse U3BAeYEHUN KOP3UHBbI) C MOMOLLBHO LLETKU.
MprMmeyaHMe: Kop3nHa 1 pelleTka A1 rPUaA NoaXoAAT ANA MbITbsl B MOCYA0MOEYHOM MaluMHe.

NPOBNEMbI U UX PELLUEHUA:

Mpobnema Bo3moyKHaa npuymnHa PeweHue
YCTpOWCTBO He YCTPOMCTBO HE NOAKIOYEHO K BK/OYMTE BU/IKY B 33a3E€MIEHHYIO PO3ETKY.
paboraer. 3/1IEKTPUYECKOM CEeTHU.

Bbl He BKOYUAN Talimep.

YcTaHOBUTE pPY4YKy Talimepa B HY)KHOe
Nos0XKeHWe, 4TObbl BKAOYUTD YCTPOMCTBO.

MpoAayKTbl He

M36bITOYHOE KO/IMYECTBO NPOAYKTOB B

3arpyrKainTe UHrpeaMeHTbl B KOP3UHY

NpUroToBUAUCH KOp3uHe. HebonbwMmM nopumamn. Hebonbline
NOJIHOCTbIO. NopLUN roTOBATCA paBHOMEpPHee.
CAVWKOM HM3Kaa Temnepartypa. YcTaHOBUTE perynatop TemnepaTypbl B
HY>KHOE MOI0XKEHME.
HepoctaTtoyHoe Bpemsa | YcTaHOBUTE py4YKy TalMepa B MOJIOXKEHUE,
NPUroTOBAEHUA. COOTBETCTBYIOLLLEE BpemeHu
NPUroTOBAEHUA.
MpoayKTbl HekoTtopbie BuAabl npoAyKToB | BcTpaxuBaliTe nNpoaykTbl B Mpouecce
nporKapumBaloTCcA HeobXxo4MMO BCTPAXMBATb B NpoLEecce | MPUTroTOBEHMS.
HepaBHOMEpPHO NPUroTOBAEHUA.
n3 npubopa | Bbl roToBUTE KMPHbIE NPOAYKTI. Koroa Bbl rotoBuTe XMpPHbIE NPOAYKTHI,

BbIXOAMWT CBET/IbIl
ObIM

macno nonaget 8 KOp3uHy. OT Hero n naet
6enbll  AgblM, @  KOpP3MHA  MOXeT
HarpesaTbCA. OTO He BAMAET Ha

pe3ynbTaT NPUroTOBAEHUA U He NnoBpeauT
npubop.

B KOp3nHe ocTanca Xup oT NpoLwsioro
MCNON1b30BaHUA.

XopoLwo ounwaiiTe Nnpnubop nocae Kaxaoro
MCNO/b30BaHMA.

MpoayKTbl He | Bo3aMoXHO, Bbl ucnonbsyete | Mcnonbaylite nogxogsawme npoayKTbl Uau
noJsyyatorcs NPOAYKTbI, KOTOPblE HY)KHO *KAapWUTb B | f00aBbTE ele HEKOTOPOe KOJIMYEeCTBO
XPYCTAWMMM TPaANUMOHHOW GpUTIOpHULLE macna
Ceexxuit Kaptodenb | Bbl Mcnonblyete HenoaxoaaLmi Ucnonb3yite  cBeXuUi  Kaptodenb M
dpm He | KapTodenb. ybeguTecsh, 4to
nporkapueaeTcs OH oOCTaeTca TBepabiIM B  npouecce
paBHOMEPHO NPUroTOBAEHWA.
Bbl HE C/IMLIKOM XOPOLLO NPOMbIIN XopoLo npomoiTe Kaptodesnb, 4ToObI
KapTodenb nepes NPUroToBiEHUEM. ybpaTb U3NNLWKKM Kpaxmana.
Ceexuit Kaptodenb | MonyyeHne xpycTawero Kaptodens | Ybeautecb, 4TO  KapTodesb  XOpOLUO
He NnoJiy4aeTca | 3aBUCUT OT NPABUIbHO NOLO6PAHHOIO | BbICYLEH Nepes NPUroTOBAEHUEM.
XPYCTAWMM Ko/sMyecTBa macna u Heobxoammoctu | MopexkbTe Kaptodenb Ha 6onee menkue

NpoCcyLWwnTb
*KapKoii.

KapTodenb nepea

KYCO4YKW.

IL|,O6aBbTe elne HemMHOoro macna.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKMU:
Mutanune: 220-240B~ 50-60Iy,

MouwHocTb: 1450BT

FAPAHTUA U TEXHUHECKOE OBCNTYXXUBAHMIE:

Mepea nocTynaeHMem B NPOAAKY HaLLM YCTPOWCTBA NPOXOAAT CTPOrMM KOHTPOAb KavecTea. Ecim, HecmoTpA Ha
BCE Mepbl MPEeAOCTOPOXKHOCTM, Bbl BCE *Ke Npuobpeny MnoBpeKAeHHbI npubop, MNOMKanyicra, BepHUTE
YCTPOMCTBO NpoAasLy. B cOOTBETCTBMM C YCNOBUAMM rapaHTUM Ha npuobpeTeHHbIM Npubop npegocrasaserca
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rapaHTuiiHoe obcny:KMBaHWe Ha 2 rof, HauMHas co AHA npoaaxku. Ecam Bbl npnobpeny npubop ¢ aedpekTom,
Bbl MOXKeTe He3amea/IMTe/IbHO BEPHYTb ero Nno MecTy NOKYMKM.

Ha pedeKTbl, BO3HUKLLIME BCAEACTBME HEMPABUIbHOIO UCMOAb30BaHMA NpMbopa, a TaKKe Ha HEeUCNPaBHOCTY,
npovsolwejlme BCneacTBUe peMoHTa Npubopa HecepTUPUUMPOBAHHBIMU LLEHTPAMM UM TPETBUMM IMLLAMMU, A
TaKXKe BCeACTBME YCTAHOBKM HEOPUTMHAbHBIX AeTanel, AaHHaA rapaHTUA He pacnpocTpaHsaeTca.

Bcerga coxpaHsiiTe Yek 1 rapaHTUIiHbIA TanoH. be3 HUX Bbl HE CMOMKeTe NPeTeHA0BaTb Ha Kakylo-1nmbo ¢opmy
rapaHTuu.

Yuwepb, BbI3BaHHbIM Hecob/loAeHMEM AAHHOW MHCTPYKUMKM, MPUBOAMT K TOMY, YTO rapaHTMsa Ha npubop
aHHyAupyeTtcs. MNpousBoauTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a MOHEeCeHHble BCNeACTBME 3TOro pacxodbl.
MpounsBoguTeNb TaKXKe He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33 MaTepuanbHblid yuwepbd uaM TpaBMbl, MOJy4YeHHble
BCNeACTBME HENpPaBW/IbHOMO WCNO/b30BaHMA NpPUBopa, BbI3BAHHOMO OTCYTCTBMEM BHMMAHMA K AaHHOW
MHCTPYKUMK. TloIoMKa MM NOBPEXKAEHWe aKkcecCcyapoB He O3HauvaeT bGecniaTHyio 3ameHy Bcero npubopa. B
TAaKoOM C/y4ae, NOXKaAyncTa, CBAXUTECh C CEPBUCHBIM LLEHTPOM. 3aMeHa pa3buTbIX CTEKO UK MOBPEXAEHHbIX
NAacTUKOBbLIX AeTanell Bcerga MPoOM3BOAWUTCA Ha MAaTHOM ocHoBe. [O/IOMKa PacxodHbiX MaTepuanos Wau
AeTanei, NoABEepPKEeHHbIX M3HOCY, a TaKXe OYMCTKA, TEXHWYECKoe OBCAYXKMBaHME UM 3amMeHa YKasaHHbIX
yacTell He MOKPbLIBAKOTCA rapaHTUENn 1 OMNAaYMBaKOTCA OTAE/bHO.

BE3OMNACHAA YTUNTIU3ALUA B OKPV)KAEOLIJ,Eﬁ CPEAE:
MNepepaboTka 0TX040B - eBponeickan anpektnsa 2012/19/EU
JaHHas mapkMpoBKa 0603Ha4aeT, YTo NPUBOP He NOANEKUT YTUAM3ALUUKN C APYTMMKU BbITOBbIMMU
oTxodamu. Ytobbl NpenoTBPaTUTb BO3MOMKHbLIN Bped OKPYXalLWen cpede M 340PO0BbiO atoden,
YTUAN3MpPYMTE GbiToBble NPMOOPbLI OTBETCTBEHHO, YTO TakXe byaeT cnocobcTBoBaTb YCTOMYMBOMY
BN OBTOPHOMY MCMO/Ib30BAHMIO MAaTePUasibHbIX Pecypcos. [inA yTuansaumm npubopa, NoxKanyncra,
NCMoJIb3yiTe CUCTEMbI BO3BpaTa M cbopa anekTponpubopoB AnbO cBAKUTECb C Npodasuom. OH
YTUAN3NPYET NPUBOP NPaBUIbHO.

Emerio Deutschland GmbH (no service address)
Lerchenweg 3

40789 Monheim am Rhein

Deutschland

Cny»b6a noagep)XKu KIMEHTOB
T: +49 (0) 3222 1097 600
E: info.de@emerio.eu
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