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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE =—

Grundlegende Sicherheitsvorkehrungen sollten
bei der Verwendung von Elektrogeraten stets
beachtet werden. Bitte beachten Sie insbesondere
das Folgende:

1.
2.

Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig und vollstandig
durch, bevor Sie das Gerat benutzen.

Bevor Sie das Gerat an eine Steckdose
anschlieBen, Uberprifen Sie, ob lhre ortliche
Spannung mit der vom Gerat verwendeten
Spannung (wie auf dem Typenschild angegeben)
ubereinstimmt.

Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz,
wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie
das Gerat montieren, demontieren oder reinigen.
SchlieBen Sie das Gerat erst dann an die
Stromversorgung an, wenn es vollstandig
zusammengebaut ist, und ziehen Sie den Stecker
immer ab, bevor Sie das Gerat zerlegen oder an

der Klinge arbeiten.

. Betreiben Sie das Gerat nicht mit einem

beschadigten Kabel oder Stecker oder wenn es
nicht richtig funktioniert oder heruntergefallen
oder in irgendeiner Weise beschadigt ist. Bringen
Sie das Gerat stattdessen zum nachsten
autorisierten Kundenservice, damit es untersucht
und repariert werden kann.

Lassen Sie das Kabel des Gerats nicht tber die
Kante eines Tisches oder einer Arbeitsflache
hangen oder eine heile Oberflache wie den
Herd bertihren.
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7. Die Klingen sind sehr scharf! Behandeln Sie sie
vorsichtig!

8. Halten Sie beim Mischen Hande und Utensilien
aus dem Behalter heraus, um potenziell schwere
Verletzungen von Personen oder Schaden am
Mixer zu vermeiden. Ein Abstreifer darf
verwendet werden, jedoch nur bei
ausgeschaltetem Gerat.

9. Zum Schutz vor der Gefahr eines Stromschlags
dirfen die Motoreinheit, das Kabel oder der
Stecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
%elegt werden. . .

10.Das Gerat sollte nicht von Kindern benutzt
werden, und Vorsicht ist geboten, wenn es in der
Nahe von Kindern benutzt wird.

11.Bertihren Sie keine beweglichen Teile.

12.Heile Flussigkeiten dirfen nicht vermischt
werden.

13.Weder der Messbecher noch die Hackschuissel
sind mikrowellenfest.

14.Wenn Sie weiche Lebensmittel purieren, lassen
Sie das Gerat jeweils maximal 1 Minute lang
laufen und stoppen Sie den Mixvorgang nach 5
Purierzyklen fur 30 Sekunden. Wenn Sie harte
Lebensmittel purieren, lassen Sie das Gerat nicht
langer als 15 Sekunden laufen und stoppen Sie
den Mixvorgang nach 3 Purierzyklen fir 30
Minuten.

15.Um das Verletzungsrisiko zu verringern, stellen Sie
sicher, dass die Schneidschussel richtig befestigt
ist, bevor Sie die s-formige Klinge installieren.

16.Stellen Sie sicher, gass er Deckel des
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Schneidebehalters sicher verriegelt ist, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen.

17.Reinigen Sie den Stabmixer mit einem
trockenen Tuch.

18.Die missbrauchliche Verwendung des Gerates
kann zu schweren Verletzungen fuhren. Vorsicht
ist beim Umgang mit den scharfen
Schneidklingen, beim Entleeren der Schissel und
bei der Reinigung geboten.

19.Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es
vom Stromnetz, bevor Sie Zubehorteile
austauschen oder Teile berthren, die sich
wahrend des Betriebs des Gerats bewegen.

20.Das Gerat ist nicht fur den Gebrauch durch Kinder
oder fur den unbeaufsichtigten Gebrauch durch
andere Personen bestimmt, deren physische,
sensorische oder mentale Fahigkeliten einen
sicheren Gebrauch verhindern.

21.Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

PRODUKTUBERSICHT
[ = N

1.Tippschalter
2.Schalter |

3.Schalter Il (Turbo)
1 4 Motoreinheit

5.Freigabetasten

6.Stabmixer

_ 7.Deckel der Hackschussel
8.S-férmige Klinge
12— 9.Hackschiissel (500 ml)
10.Schneebesen-Halter
11.Schneebesen
12.Messbecher (600 ml)
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell Nr. 3001001GS
Stromversorgung 220-240 V ~ 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1000 W
Abmessungen L55*B55*H378 mm

Spezifikationen und Design kénnen ohne vorherige Anklindigung geandert werden.

BEDIENUNGSANLEITUNG

VERWENDUNG DES STABMIXERS

« Der Stabmixer ist ideal fiir die Zubereitung von Dips,

-~
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Milchshakes und (1) @

Babynahrung sowie zum Pdrieren von Lebensmitteln.
« Fihren Sie den Mixstab in die Motoreinheit ein, bis er
einrastet. —
e Fiihren Sie den Stabmixer senkrecht in einen
eeigneten Behélter ein. Stellen Sie entsprechend
[hren Anforderungen den Tippschalter von 1 bis 6
(langsam bis schnell) oder Schalter Il (Turbo) ein.
Schalter Il (Turbo) betreibt den Stabmixer nur mit der

Gerats und drticken Sie die Entriegelungstasten, um den
Mixstab zu entfernen. Vorsicht: die Klinge ist sehr scharfl ~ \_

VERWENDUNG DES HACKSLERS

|
I
I
|
I
I
hochsten Geschwindigkeit, weshalb der Tippschalter | — ~ o ===
nur mit Schalter | funktioniert. Halten Sie dann | © |
Schalter I oder Schalter IT gedriickt.
« Sie kdnnen den Stabmixer im Messbecher oder in l
einem anderen GefaB verwenden. Fligen Sie immer | Q
etwas Wasser zu Ihrer Mischung hinzu, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen. |
» Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker des |
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e Der Hacksler eignet sich ideal zum Zerkleinern harter Lebensmittel wie Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walnusse, Mandeln, Pflaumen und so weiter.
Zerkleinern Sie keine extrem harten Lebensmittel wie Eiswirfel, Muskatnuss,
Kaffeebohnen und Korner.

« Entfernen Sie vor dem Zerkleinern vorsichtig die Kunststoffabdeckung von der
s-formigen Klinge. Vorsicht: Die Klinge ist sehr scharf! Halten Sie sie immer am oberen
Kunststoffteil.

« Setzen Sie das Messer auf den Mittelstift der Schneidmulde und driicken Sie es nach
unten. Verwenden Sie die Riihrschissel nur auf einer rutschfesten Oberflache.

* Legen Sie die Lebensmittel in die Riihrschiissel.

« Setzen Sie den Deckel auf die Riihrschiissel und vergewissern Sie sich, dass er richtig
befestigt ist.

« Setzen Sie die Motoreinheit auf den Ruhrschisseldeckel und stellen Sie sicher, dass sie
einrastet.

« Stellen Sie entsprechend lhren Anforderungen den Tippschalter von 1 bis 6 (langsam
bis schnell) oder Schalter Il (Turbo) ein. Schalter Il (Turbo) betreibt den Mixer nur mit der
hochsten Geschwindigkeit, weshalb der Tippschalter nur mit Schalter | funktioniert.
Halten Sie dann Schalter I oder Schalter IT gedriickt. Halten Sie wahrend des Betriebs
mit einer Hand die Motoreinheit und mit der anderen Hand die Rihrschiissel fest.

« Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker des Gerats und driicken Sie die
Entriegelungstasten, um die Motoreinheit zu entfernen. Nehmen Sie dann den Deckel
der Riihrschtissel ab.

« Entfernen Sie die Klinge vorsichtig.

« Nehmen Sie die verarbeiteten Lebensmittel aus der Riihrschissel.

Leitfaden fiir das Zerkleinern von Lebensmitteln:

Lebensmittel Hochstmenge Betriebszeit
Fleisch 250¢g 15s
Krauter 509 10s
Ndusse 150 g 15s
Kase 100 g 10s
Brot 80g 10s
Zwiebeln 200 g 10s
Kekse 150 g 10s
Weichobst 200 g 10s
Hefeteig (Mehl) 250¢g
Hefeteig (Wasser) 165 g

10s
Hefeteig (Sahne) 2549
Hefeteig (Pulver) 20g
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VERWENDUNG DES SCHNEEBESENS

» Verwenden Sie den Schneebesen nur zum / ~N
Schlagen von Sahne und Eiern und zum Plirieren
von Fertigdesserts. (1

« Setzen Sie den Schneebesenaufsatz in den daftr Wm

bestimmten Halter ein und schieben Sie diesen
dann in die Motoreinheit, bis er einrastet.

« Halten Sie den Schneebesen in ein GefaB. Stellen
Sie entsprechend Ihren Anforderungen den
Tippschalter von 1 bis 6 (langsam bis schnell) | — — — —
oder Schalter Il (Turbo) ein. Schalter Il (Turbo)
betreibt den Mixer nur mit der héchsten | ©
Geschwindigkeit, weshalb der Tippschalter nur -—
mit Schalter | funktioniert. Halten Sie dann
Schalter I oder Schalter IT gedrtickt.

« Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Netzstecker des Gerats und driicken Sie die
Entriegelungstasten, um den Schneebesenhalter
zu entfernen. Ziehen Sie dann den Schneebesen
zur Reinigung aus dem Halter heraus. \_ J

WARTUNG UND TAGLICHE PFLEGE

1.Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat reinigen.

2.Reinigen Sie die Motoreinheit und den Deckel der Riihrschiissel nur mit einem
feuchten Tuch. Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser ein!

3.Andere Teile (Schneebesen, SS-Teil ohne Boden, Messbecher, Riihrschiissel ohne
Deckel und s-formige Klinge) kénnen in der Spilmaschine gereini%t werden.
Allerdings sollten Sie die Klingen sofort ausspiilen, wenn Sie sehr salzige
Lebensmittel purieren.

4 Verwenden Sie nur die empfohlene Menge an Reiniger oder Entkalker, wenn Sie
Ihren Geschirrspdiler reinigen.

5.Bei der Verarbeitung von Lebensmitteln mit Farbstoffen kénnen sich die
Kunststoffteile des Gerates verfarben. Wischen Sie diese Teile mit Pflanzendl ab,
be\{olr Sie sie in die Geschirrspiilmaschine geben, um eine bessere Reinigung zu
erzielen.

6.Die Klingen sind sehr scharf; bitte seien Sie vorsichtig im Umgang mit ihnen.

ENTSORGUNG

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der
EU nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden darf. Recyceln Sie es
verantwortungsbewusst, um mdogliche Schaden an der Umwelt
oder der menschlichen Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu vermeiden und die nachhaltige
Wiederverwengung von Materialressourcen zu fordern. Um Thr
gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die
L] verfligbaren Riickgabe- und Sammelmaoglichkeiten oder wenden
Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben,
da er es fir Sie sicher recyceln kann.

[

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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