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Deckel fir Dampfgaraufsatze

Dampfgaraufsatz, flach

Dampfgaraufsatz, tief

Dichtung des tiefen Dampfgaraufsatzes (richtige Position beachten)

Mixbehdalter

Richtungssymbol

0/1 Ein-/Ausschalter

Touchscreen-Bildschirm

Drehregler

10 LED-Ring

11 Aufnahme fir den Mixbehdlter

12  Messeraufnahme

13 Uberlauf

14  Grundgerat

15 SaugfiBe

16  Anschlussleitung mit Netzstecker

17 Kabelfach

18 Dichtung des Messereinsatzes (richtige Position beachten)

19 Messereinsatz

20 Kocheinsatz

21 Réhraufsatz

22 Spatel

23 Dichtung des Deckels fir den Mixbehalter
(richtige Position beachten)

24  Deckel fir den Mixbehdalter

25 Messbecher
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ohne Abbildung:
26 Silikon-Abdeckung

27  Entriegelungshebel



2. Symbole im Uberblick

Navigationsleiste

Rezepte / CookingPilot

Startmeni

Einstellungen

Wechseln der Blatterrichtung:

Finger entweder mit einer Herauf-/ Herunter- oder ei-
ner Links-/ Rechts-Bewegung Uber den Bildschirm
fihren.

O

Rezepte (gefihrtes Kochen, CookingPilot)

Suche
(nach Rezept oder Zutat)

ak;

Automatikprogramme

Startme

QD
Q
£

Rezepte-Info (als Lieblingsrezept markieren, Zutaten,
Schritte oder N&hrwerte einsehen wahrend des Ko-
chens mit dem CookingPilot)

Zeit (einstellbar von 00:00 bis 99:00 Minuten)

Rezepte alphabetisch sortiert

Rezepte nach Kategorien sortiert

Markierte Lieblingsrezepte (Favoriten)

Zutatenibersicht des ausgewdhlten Rezeptes

Rezept in Einzelschritten

Temperatur

g (einstellbar 37 - 130 °C)

x Geschwindigkeit
(einstellbar von Stufe 1 -10)

> Start

. Stopp

ll Pause
Turbo

Taste gedriickt halten, um Turbo zu akfivieren. Bei einer
Temperatur > 60 °C ist Turbo deaktiviert.

Linkslauf (Maximale Geschwindigkeitseinstellung bis
Stufe 3)

@ Nahrwerte
Einstellungen
Mein Profil

(Login-Bereich fir Mitglieder / Anmeldung)

Videos / Tutorials

Wiegen

Anzeigeregler Wiegen / Tara
(Zuwiegefunktion)

®
pro

Einstellungen

Rhraufsatz nicht benutzen.
Der Ruhraufsatz darf nur in den Stufen 1 - 4 eingesetzt
werden.

Automatikprogramme
s Kneten
¢ |Dampfgaren

®|C

Anbraten

HINWEIS: Aufgrund von Produkt- und Software-
weiterentwicklungen kdnnen sich Symbole andern.




Herzlichen Dank fir Ihr Vertrauven!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen Kichenmaschine mit
Kochfunktion ,Monsieur Cuisine connect”.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt und um den
ganzen Leistungsumfang kennenzulernen:

* Lesen Sie vor der ersten Inbetriecbnahme die-
se Bedienungsanleitung griindlich durch.

e Befolgen Sie vor allen Dingen die Sicherheits-
hinweise!

e Das Gerdt darf nur so bedient werden, wie
in dieser Bedienungsanleitung beschrieben.

* Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
auf.

* Falls Sie das Gerét einmal weitergeben, le-
gen Sie bitte diese Bedienungsanleitung da-
zu. Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil
des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer neuen Kiichen-
maschine mit Kochfunktion ,Monsieur Cuisine connect”!

Symbole am Gerdit
] Das Symbol gibt an, dass so ausgezeichnete Ma-
terialien Lebensmittel weder im Geschmack noch
im Geruch verdndern.

Dieses Symbol warnt Sie vor dem Berihren der

heif’en Oberflache.

Dieses Symbol warnt Sie vor dem Beriihren des hei-
Ben Wasserdampfes.

/\

3. Bestimmungsgemdfer
Gebrauch

Der ,Monsieur Cuisine connect” dient zum Mixen, Quirlen,
Aufschlagen, Rihren, Zerkleinern, Pirieren, Eiscrushen, Emul-
gieren, Dampfgaren, Dinsten, Kneten, Anbraten, Kochen, ge-
fohrten Kochen gespeicherter Rezepte und Wiegen von
Lebens- und Nahrungsmitteln.

In dieser Bedienungsanleitung sind die grundlegenden
Funktionen wie Mixen, Zerkleinern und Dampfgaren be-
schrieben.

Das Gerdat ist fir den privaten Haushalt konzipiert. Das Ge-
rat darf nur in Innenréumen benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche Zwecke eingesetzt
werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschéaden!

® Benutzen Sie das Gerdat nicht, um besonders harte Le-
bensmittel, wie z. B. Knochen oder Muskatniisse, zu
zerkleinern.

Fremdprodukte und lhre Gefahren:

© Der Hinweis in der Bedienungsanleitung, dass nur Ori-
ginal-Zubehérteile verwendet werden dirfen, ist unbe-
dingt zu beachten.

® Externe Zubehorteile, besonders solche, die die Sicher-
heitsfunktionen des ,Monsieur Cuisine connect” bloc-
kieren, gefahrden Ihre Gesundheit und fishren
automatisch zum Erléschen der Betriebserlaub-
nis. Daraus entstehende Folgeschaden (Sach-, Vermé-
gens- oder Personenschdden) gehen dann zu Lasten des
Betreibers. Wir als Hersteller schlieffen in diesem Fall
jedwede Haftung aus.



4. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:

A GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerdt beachtet werden sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb
®© Kinder dirfen das Gerdt nicht benutzen.
© Bewahren Sie das Gerdt und seine Anschlussleitung auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
®© Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden.
® Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
© Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauches des Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
® & Die Oberflachen des Gerates werden im Betrieb sehr heif3. Fassen Sie die Dampfgaraufsat-
ze sowie den Deckel fir Dampfgaraufsétze im Betrieb nur mit Topflappen oder Kiichenhand-
schuhen an.
©® Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem Auseinanderneh-
men oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
®© Beachten Sie, dass die Klingen des Messereinsatzes sehr scharf sind:
- BerGhren Sie die Klingen nie mit bloBen Handen, um Schnittwunden zu vermeiden.
- Verwenden Sie beim Spilen von Hand so klares Wasser, dass Sie den Messereinsatz gut se-
hen kdnnen, um sich nicht an den sehr scharfen Messern zu verletzen.
- Achten Sie beim Leeren des Mixbehdlters darauf, die Klingen des Messereinsatzes nicht zu be-
rihren.
- Achten Sie beim Entnehmen und Einsetzen des Messereinsatzes darauf, die Klingen nicht zu
berthren.
® Bei der Turbo-Funktion dirfen sich keine heif3en Zutaten im Mixbehalter befinden. Diese kénnten he-
rausgeschleudert werden und zu Verbrishungen fihren.
© Der Messereinsatz und der Rihraufsatz drehen nach dem Ausschalten nach. Warten Sie den Still-
stand ab, bevor Sie den Mixbehdlter entriegeln und den Deckel &ffnen.
© Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fern-
wirksystem betrieben zu werden.
® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder sei-
nen Kundendienst oder eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu ver-
meiden.
® Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das Ge-
rat ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.
®© Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit auf die Geratesteckverbindung tberlcuft.
®© Beachten Sie, dass die Oberflache des Heizelementes nach der Anwendung noch Gber Restwarme
verfigt.
®© Das Grundgerdt, die Anschlussleitung und der Netzstecker dirfen nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten getaucht werden.
® Bei Fehlanwendungen kann es zu Verletzungen kommen.



© Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haushaltsahnlichen Anwendungen

verwendet zu werden, wie beispielsweise ...

... in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen;

... in landwirtschaftlichen Anwesen;

... von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

... in Frihstickspensionen.

®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Gerat reinigen und warten” auf Seite 39).

A GEFAHR fir Kinder

® Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder
dirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen. Es be-
steht Erstickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch Haus- und
Nutztiere
® Von Elektrogeraten kénnen Gefahren fir Haus- und
Nutztiere ausgehen. Des Weiteren kénnen Tiere auch
einen Schaden am Gerat verursachen. Halten Sie des-
halb Tiere grundsatzlich von Elektrogerdten fern.

GEFAHR von Stromschlag durch
Feuchtigkeit
® Das Gerdt darf niemals in der Nahe einer Badewan-
ne, einer Dusche, eines gefillten Waschbeckens o. A.
betrieben werden.
©® Das Grundgerat, die Anschlussleitung und der Netzste-
cker dirfen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
getaucht werden.
©® Schitzen Sie das Grundgerdt vor Feuchtigkeit, Tropf-
und Spritzwasser.
® Sollte Flussigkeit in das Grundgerat gelangen, sofort
den Netzstecker ziehen. Vor einer erneuten Inbetrieb-
nahme das Gerdt prifen lassen.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten Héanden.
Sollte das Gerat ins Wasser gefallen sein, sofort den
Netzstecker ziehen. Erst danach das Gerdt herausneh-
men.

(ONO]

A GEFAHR durch Stromschlag

®© Stecken Sie den Netzstecker erst dann in eine Steckdo-
se, wenn das Gerat komplett montiert ist.

® SchlieBBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungs-
gemaB installierte, leicht zugdngliche Steckdose mit
Schutzkontakten an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht zuganglich
sein.

® Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht
durch scharfe Kanten oder hei3e Stellen beschadigt
werden kann. Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.

© Das Gerdt ist auch nach dem Ausschalten nicht voll-
standig vom Netz getrennt. Um dies zu tun, ziehen Sie
den Netzstecker.

®© Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nie zur
Stolperfalle wird oder sich jemand darin verfangen
oder darauftreten kann.

©® Halten Sie die Anschlussleitung von heif’en Flachen
(z. B. Herdplatten) fern.
® Achten Sie beim Gebrauch des Gerdtes darauf, dass
die Anschlussleitung nicht eingeklemmt oder ge-
quetscht wird.
® Um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen, im-
mer am Stecker, nie am Kabel ziehen.
® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose:
- wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie den ,Monsieur Cuisine connect” nicht be-
nutzen
- bevor Sie den ,Monsieur Cuisine connect” montie-
ren oder demontieren
- bevor Sie den ,Monsieur Cuisine connect” reinigen
- bei Gewitter
® Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es sichtbare Be-
schadigungen am Gerat oder der Anschlussleitung
auvfweist.
©® Um Gefahrdungen zu vermeiden, nehmen Sie keine
Veranderungen am Gerat vor.

GEFAHR von Verletzungen durch
Schneiden
© Das Gerat darf unter keinen Umsténden ohne Behdlter
betrieben werden.
® Greifen Sie niemals in das rotierende Messer. Halten
Sie keine Loffel oder Ahnliches in die drehenden Teile.
Halten Sie auch lange Haare oder weite Kleidung von
den drehenden Teilen fern.
Einzige Ausnahme: Der mitgelieferte Spatel ist so
konstruiert, dass er beim Rihren im Uhrzeigersinn mit
dem laufendem Messereinsatz nicht in Kontakt kommen
kann. Mit dem Rihraufsatz darf der Spatel nicht ver-
wendet werden.
® Bitte beachten Sie, dass die Messer nach dem Aus-
schalten noch fir kurze Zeit nachdrehen. Dies gilt be-
sonders bei hohen Drehgeschwindigkeiten. Greifen
Sie erst in den Topf, wenn das Messer stillsteht.

& BRANDGEFAHR

© Stellen Sie das Gerat vor dem Einschalten auf einen
ebenen, stabilen, trockenen und hitzebestandigen Un-
tergrund.

® Eine durchgehende Beaufsichtigung wahrend des Be-
triebes ist nicht notwendig, wohl aber eine regelméafi-
ge Kontrolle. Dies gilt insbesondere dann, wenn sehr
lange Kochzeiten eingestellt sind.
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GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung
Bei heifBem Inhalt des Mixbehalters darf der Deckel
nur langsam und vorsichtig gedffnet werden.
Direkt nach dem Pirieren ist die Masse im Mixbehdlter
noch in Bewegung und kénnte bei zu schnellem Off-
nen des Deckels schwallartig austreten. Deshalb war-
ten Sie nach dem Piirieren ca. 10 Sekunden, bevor Sie
den Deckel 6ffnen.
Transportieren Sie das Gerdt nur im abgekihlten Zu-
stand.
Warten Sie mit der Reinigung, bis das Gerat abge-
kihlt ist.

GEFAHR von Verletzung durch Verbrihen

©

©

Offnen Sie den Deckel fir Dampfgaraufsdtze még-
lichst nicht wahrend des Garvorganges, da heifler
Dampf austritt.

Achten Sie darauf, dass aus den Dampfdffnungen des
Deckels fir Dampfgaraufsaize heiffer Dampf austritt.
Decken Sie diese Offnungen nie ab, da im Gerat sonst
ein Dampfstau entstehen kdnnte, der beim Offnen
schlagartig entweicht.

Wenn Sie den Deckel fir Dampfgaraufsétze ffnen
wollen, heben Sie ihn zundchst auf der Rickseite leicht
an, damit der austretende Dampfschwall von lhnen
weggeleitet wird.

WARNUNG vor Sachschédden

©

© ©®© 0 ©0

O]

O]

©e © 0

Stellen Sie das Gerdat ausschlieBlich auf einer ebenen,
trockenen, rutschfesten und wasserfesten Fléche auf,
damit das Gerat weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

Stellen Sie das Gerdat nicht auf eine heifle Oberfléche,
z. B. Herdplatten.

Der Rihraufsatz darf nur mit den Geschwindigkeitsstu-
fen 1 bis 4 verwendet werden.

Die Turbo-Funktion darf bei Verwendung des Rihrauf-
satzes nicht verwendet werden.

Verwenden Sie den Mixbehdlter ausschlieBBlich mit auf-
gesetztem Deckel, da sonst Flussigkeit herausgeschleu-
dert werden kénnte.

Stellen Sie das Gerat nicht um, solange sich noch
Speisen oder Teig im Gerdt befinden.

Uberfillen Sie den Mixbehdlter nicht, da sonst der In-
halt herausgeschleudert werden kann. Uberlaufende
Flussigkeit flie3t auf die Unterlage. Stellen Sie das Ge-
rat deshalb auf eine wasserfeste Unterlage.

Achten Sie darauf, dass sich beim Dampfgaren nie zu
viel oder zu wenig Wasser im Gerat befindet.

Stellen Sie das Gerat nicht direkt unter einem Hange-
schrank auf, da Dampf nach oben austritt und das M&-
bel beschadigen kénnte.

Verwenden Sie ausschlieBlich klares Trinkwasser zur
Dampferzeugung.

Betreiben Sie das Gerdt nicht leer, da hierdurch der
Motor heif laufen und beschadigt werden kann.
Verwenden Sie nur das Originalzubehér.

Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

© Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststoffsaugfifien aus-

gestattet. Da Mébel mit einer Vielfalt von Lacken und
Kunststoffen beschichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann nicht véllig aus-
geschlossen werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunststoffsaugfiie an-
greifen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine rutschfes-
te Unterlage unter das Gerat.

5. Lieferumfang

1 Kiichenmaschine mit Kochfunktion

+Monsieur Cuisine connect”, Grundgerdat 14

1 Mixbehdlter 5 mit:

- Messereinsatz 19
- Deckel 24 fir den Mixbehdlter
- Messbecher 25

1 Kocheinsatz 20
1 Rihraufsatz 21
1 Spatel 22

1 Dampfgaraufsatz, bestehend aus:

- Dampfgaraufsatz, tief 3
- Dampfgaraufsatz, flach 2
- Deckel fir Dampfgaraufsatze 1

1 Bedienungsanleitung (online)
1 Kurzanleitung und Sicherheitshinweise (gedrucki)



6. Erstes Einschalten und
Verbinden mit dem Internet

Sie kdnnen lhren ,Monsieur Cuisine connect” jederzeit
und ohne Einschrénkungen auch ohne eine Internetverbin-
dung benutzen. Die Verbindung mit dem Internet dient le-
diglich der Erweiterung der Rezeptanzahl auf Ihrem Gerét
und der Anmeldung zu lhrem Kundenkonto.

So finden Sie Informationen zu lhrem

WLAN-Netz

Fir den Fall, dass Sie nicht sicher sind, wie lhr WLAN-Netz

oder das Passwort heift, hier einige Tipps, wo Sie die In-

formationen finden kénnen.

¢ Schauen Sie auf die Riickseite oder die Unterseite lhres
Routers. Dort finden Sie in der Regel alle Informatio-
nen, die Sie bendtigen.

* Schauen Sie in die Unterlagen, die Sie von Ihrem
Netzwerkanbieter erhalten haben.

* Name des WLAN-Netzes:
Das ist meistens genannt unter , WLAN-Name” oder
,SSID-Name” oder einer Kombination aus beidem
+WLAN-Name (SSID)". Dahinter steht dann der Name.
Wenn Sie diesen in der Liste des ,,Monsieur Cuisine
connect” sehen, tippen Sie darauf.

¢ Name des Passwortes:
Das steht in der Regel unter ,Name WLAN-Passwort”
oder ,WLAN-Schlissel”. Meist folgt in Klammern dann
noch WPA, WPA2 oder Ahnliches; das ist die Ver-
schlusselungsart. Dahinter steht dann das Passwort,
meistens als Kombination von Zahlen und Buchstaben
oder nur als Zahlen.

Allgememes zur WLAN-Verbindung
Eine Anmeldung in Threm WLAN-Netz ist nur beim ers-
ten Verbindungsaufbau notwendig oder wenn Sie An-
derungen an Ihrem WLAN-Netz vorgenommen haben.
lhr ,Monsieur Cuisine connect” merkt sich ein Netz-
werk, mit dem er einmal verbunden war und stellt die
Verbindung automatisch wieder her.
In der Regel muss bei der ersten Verbindung ein Pass-
wort eingegeben werden. Nur fir den ungewohnli-
chen Fall, dass Ihr Netzwerk ungesichert ist, muss kein
Passwort eingegeben werden.

Das erste Einschalten

1. Verbinden Sie den Netzstecker 16 mit einer geeigne-
ten Steckdose. Die Steckdose muss auch nach dem
AnschlieBen jederzeit gut zuganglich sein.

2. Ziehen Sie nur soviel Kabel wie notwendig aus dem
Kabelfach 17.

3. Stellen Sie den Ein-/Ausschalter 7 hinten rechts auf I:
- Der Bildschirm 8 beginnt zu leuchten.

4. Es erscheint der Bildschirm, in dem Sie die Sprache
wahlen. Dricken Sie auf das Feld mit der gewinsch-
ten Sprache.

[ B Deutsch }

{ B Espafiol }

[ 1 Francais }

{ [ Italiano }

= Poisk }

5. Im ndchsten Fenster erscheint unsere Datenschutzer-
klarung. Schieben Sie diese mit dem Finger nach
oben, um den restlichen Text zu lesen. Nach dem Le-
sen dricken Sie auf die Taste Zur Kenntnis genom-
men.

6. Nach einigen Sekunden erscheint ein Fenster, das Sie
auffordert, sich mit dem Internet zu verbinden.

- Tippen Sie mit dem Finger auf dem Bildschirm auf
Uberspringen, wenn Sie keine Verbindung mit dem
Internet wiinschen. Es erscheint ein Tutorial, das die
Grundfunktionen erklart. Dieses kdnnen Sie starten
oder abbrechen.

- Driicken Sie Weiter, um eine Internetverbindung
aufzubauen.

—

= WLAN Ein Netzwerk auswahlen...

J[WPA2-PSK-CCMP-TKIPTIWPSIIESS]

P2
WLAN- LZB7UB

(WPA2-PSK-CCMPIIWPSI(ESS)

[
[
E
E
[E
I

WLAN 370]55
ssl

{ FRITZIBox 7312
[WPA-P: IPILWF MP][WPS](ESS]

Abbrechen

® ©

Weiter

7. Es erscheint eine Liste mit allen sichtbaren WLAN-
Netzen.
- Beim ersten Aufrufen wird automatisch nach WLAN-
Netzen gesucht.
- Gefundene WLAN-Netze werden in einer Liste ein-
geblendet.
- Es werden alle sichtbaren WLAN-Netze angezeigt.

8. Durch Wischen mit dem Finger auf dem Bildschirm
blattern Sie in der Liste herauf und herunter.
9. Tippen Sie mit einem Finger auf Ihr WLAN-Netz.

11



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

12

Bei einem ungeschitzten Netz wird nun die Verbin-
dung aufgebaut. Wahrscheinlich geht aber ein klei-
nes Fenster auf, in dem Sie das WLAN-Passwort
(WLAN-Schlissel) eingeben missen.

Es erscheint ebenfalls eine Tastatur, Gber die Sie die

Eingabe vornehmen.

Nach der Eingabe driicken Sie im oberen Fenster auf

Verbinden. Der Verbindungsaufbau wird gestartet.

Nach dem Verbinden wird das aktive WLAN-Netz

farbig dargestellt. Unter dem Namen des Netzes er-

scheint klein Verbunden.

Tippen Sie auf Weiter.

Nun folgen 2 Fenster, in denen wir um lhr Einver-

sténdnis bitten, die Benutzerdaten der MCC zu erhal-

ten, auszuwerten und an einen Partner weiterleiten
zu dirfen. Genauere Informationen erhalten Sie unter
dem Link Datenschutzerklarung.

Driicken Sie in jedem Fenster auf:

- Ablehnen: Die Daten werden nicht ausgelesen.

- Erlauben: Das Einverstandnis zur Datenerhebung in
dem beschriebenen Umfang wird erteilt.

In dem folgenden Fenster geht es um lhr Mitglieds-

konto. Sie kdnnen wahlen zwischen:

- Bestehendes Konto nutzen: Wenn Sie auf die Taste
mit dem Hakchen driicken, kénnen Sie sich bei lh-
rem bestehendem Konto anmelden. Geben Sie die
E-Mail-Adresse und das Passwort ein.

- Neuves Konto einrichten: Wenn Sie diesen Punkt ak-
tivieren, kdnnen Sie ein neues Konto einrichten. Das
Programm fihrt Sie durch die Anmeldung. Am Ende
des Prozesses erhalten Sie eine E-Mail.

- Uberspringen: Es erscheint ein Tutorial, das lhnen
die Grundfunktionen vorstellt.

Klicken Sie auf den Link in der E-Mail, um lhr neues

Konto akfivieren zu kénnen.

Geben Sie im Gerat die E-Mail-Adresse und das Pass-

wort ein und driicken Login. Sie erhalten eine Bestdti-

gung der Anmeldung.

- Wenn die Verbindung steht und Sie im Mitglieds-
konto angemeldet sind, werden automatisch die
neuen Rezepte von unserer Webseite geladen und
in der ,Monsieur Cuisine connect” gespeichert.

17. Dricken Sie Weiter. Im ndchsten Fenster kénnen Sie
Newsletter abonnieren. Schieben Sie dazu einen
oder beide Schiebeschalter nach rechts.

HINWEIS: Wenn Sie keinen Newsletter abonnieren wol-
len, verlassen Sie das Meni ohne etwas zu @ndern.

18. Driicken Sie Weiter. Es erscheint ein Tutorial, das lh-
nen die Grundfunktionen vorstellt. Starten Sie es
durch Dricken von Start oder tippen Sie auf X, um es
abzubrechen.

. Es erscheint das Startmenii unten.

<

~
Auto Rezepte




7. Funktionen im Uberblick

Taste/
Arbeitswerkzeug

Funktion

Hinweise

TARA / Wiegen 34

grammgenaues Wiegen mit Tara-Funktion
(auf O stellen, um weitere Zutaten abzu-
wiegen)

bis zu 5.000 g
arbeitet nur im Ruhezustand, nicht wéhrend
des Betriebes

O Linkslauf 36

schonendes Rihren von Lebensmitteln, die
nicht zerkleinert werden sollen

Geschwindigkeit 1 - 3

Turbo 38

Taste driicken, um auf die héchste Ge-
schwindigkeit zu schalten, z. B. um
Nsse, kleine Mengen Kréuter oder
Zwiebeln zu zerkleinern.

Die Taste muss gedrickt bleiben, so-
lange sie aktiv sein soll.

Die Funktion ist gesperrt, wenn die
Lebensmitteltemperatur im Mixbehalter Gber
60 °C betragt.
- bei Flussigkeiten: bis maximal 2,5 Liter
nicht verwenden mit dem Rihraufsatz 21

Messereinsatz 19

zum Zerkleinern, Hacken, Pirieren
zum Zerkleinern von Eiswiirfeln

- fir das Programm KNETEN

- mit der Funktion LINKSLAUF zum
schonenden Rishren

muss immer eingesetzt sein, um den Mixbe-
halter 5 abzudichten

- Lebensmittel ggf. vorher in Sticke von ca.
3 - 4 cm Kantenldnge zerkleinern

Rihraufsatz 21

for dunnflissige Lebensmittel
- Sahne schlagen (mindestens 200 g)

- Eiweil} schlagen (mindestens 4 Stiick) |-

Emulgieren (z. B. Mayonnaise)

darf nur mit den Geschwindigkeitsstufen 1
bis 4 verwendet werden

darf nicht mit der Funktion Turbo verwendet
werden

Kocheinsatz 20

zum Kochen und Diinsten

mindestens 500 ml Wasser in den Mixbehdal-
ter 5 geben

KNETEN 44

zum Kneten von Teigen mit dem Messer-
einsatz 19

Es kdnnen maximal 500 g Mehl fir schwere
Teige verwendet werden.

Es kdnnen maximal 600 g Mehl fir leichte
Teige (z. B. Rihrteig) verwendet werden.

DAMPFGAREN 43

Programm zum schonenden Dampfgaren
mit den Dampfgaraufsatzen 2 und 3, ins-
besondere fir Gemiise, Fisch und Fleisch

auch méglich mit dem Kocheinsatz 20

ANBRATEN 42

zum leichten Anbraten von Lebensmitteln,
z. B. Fleisch oder Zwiebeln

kleine Mengen, in Stiicke geschnitten
- Hackfleisch bis 1000 g (500 g beim Anbro-
ten - bis zu 1000 g beim Verrihren)

CookingPilot 31
(Rezepte fir gefihrtes Ko-
chen)

Die einzelnen Arbeitsschritte zu einem Re-
zept werden lhnen Schritt fir Schritt im
Bildschirm angezeigt.

Die Funktion ist maglich fir die Rezepte im Ge-
rat als auch fir die Rezepte, die Sie auf das Ge-
rat heruntergeladen haben.

13



8. Licht-, Ton- und Bildsignale

Der ,Monsieur Cuisine connect” gibt Ihnen Uber verschie-
dene Signalarten Informationen zu dem Zustand des Geré-
tes, Uber den Abschluss einer Funktion sowie Warnungen
vor mdglichen Fehlbehandlungen.

8.1 Lautstdrke der Tonsignale
einstellen

So regeln Sie die Lautstarke oder schalten den Ton aus:

1. Tippen Sie im Bildschirm auf die Taste =.
2. Falls das Meni unten im Bild nicht gleich angezeigt
wird, tippen Sie auf &@.

bt QP 69
~
uto Rezeste Startmend
"3 WLAN [ Hier klicken um ein Netzwerk auszuwdhlen ‘ ANDERN ]
Q)l Lautstarke
@ Uber... deinen Monsieur Cuisine connect ‘ OFFNEN ]
® FAQ Haufig gestellte Fragen ‘ OFFNEN ]

‘ OFFNEN ]

E@ Datenschutz [Dc!enschutzerklcrung

Q Einwilligungen | Nutzerdaten an www.monsieur-cuisine.com Uber’trugen] O

®

3. Im ndchsten Fenster sehen Sie den Punkt Lautstdrke.
Rechts daneben ist ein Schiebeschalter. Tippen Sie
auf den Punkt und bewegen Sie ihn nach links oder
rechts.

- ganz nach rechts: maximale Lautstarke
- nach links: Ton leiser
- ganz nach links: Ton aus

14

8.2 Ubersicht iiber die Signale

Signal
erscheint

Bedeutung

Tonsignale

Beim Einschalten

Mit dem Erscheinen des Hauptmenis
ertont ein Signal, das die Betriebsbe-
reitschaft anzeigt.

Drehen des Der Ton zeigt an, dass der Sicher-
Deckels oder heitsschalter aktiviert oder deaktiviert
Dampfgaraufsat- |wurde.
zes
Bildschirmhin. Automqhsch'elngeblendete Bl!d-

: schirmhinweise werden von einem
weise : .

Tonsignal begleitet.
LED-Ring

aus Gerdt ausgeschaltet oder in Standby
leuchtetdauverhaft |Gerdt ist eingeschaltet oder
weif3 Vorgang auf Pause gestellt

weil3, pulsierend

Kochvorgang aktiv, Aufheizen aktiv

blinkt 3x grin

Vorgang beendet

blinkt 3x rot

Bildschirmdialog erscheint

ildschirmhinweise

vor dem Um-
schalten in Stand-

by

Driicken Sie die Taste im Bildschirm,
damit das Gerat aktiv bleibt.

beim Abbrechen

eines Vorganges

Mit den Bildschirmtasten bestatigen
oder verwerfen Sie Ihren vorherigen
Befehl.




9. Auspacken und Aufstellen

Bei der Produktion bekommen viele Teile einen diinnen Ol-
film zu ihrem Schutz. Betreiben Sie das Geréit vor dem ers-
ten Gebrauch nur mit Wasser, damit eventuell vorhandene
Ricksténde verdampfen kénnen.

HINWEIS: Bei den ersten Benutzungen kann es durch die
Erhitzung des Motors zu einer leichten Geruchsentwick-
lung kommen. Dies ist unbedenklich. Sorgen Sie fir eine
ausreichende Beliftung.

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden und unbe-
schadigt sind.

3. Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten Be-
nutzung! (siehe “Gerdt reinigen und warten” auf
Seite 39).

4. Bringen Sie einmal 3 Liter Wasser in dem Mixbehal-
ter 5 zum Kochen und schitten es anschlieBend weg
(siehe “Temperatur einstellen” auf Seite 21).

5. Stellen Sie das Gerét 14 auf einer ebenen, trocke-
nen, rutschfesten und wasserfesten Flache auf, damit
das Gerat weder umfallen noch herunterrutschen
kann.

VORSICHT:

©® Uberlaufende Flissigkeit flieBt auf die Arbeitsfléche.
Stellen Sie das Gerat deshalb auf eine wasserfeste Un-
terlage.

HINWEIS: Bei den angegebenen Lebensmittelmengen in
den Rezepten handelt es sich um die Mengen der noch un-
geschdlten Lebensmittel.

10. Mixbehdlter verwenden

Einsatzbereich:

Der Mixbehdlter 5 eignet sich z. B. zum Mixen von Flis-
sigkeiten, zum Herstellen von Smoothies, zum Zerkleinern
von Eiswirfeln und Nissen, zum Pirieren von gegartem

oder weichem Gemise und Obst.

HINWEIS: In dieser Bedienungsanleitung sind die grund-
legenden Funktionen wie Mixen, Zerkleinern und Dampf-
garen beschrieben.

10.1 Markierungen im Mixbehdlter

Das Symbol markiert die
Vorderseite des Mixbe-
halters.

fir die Fillmenge:
Unterste Markierung: ca. 0,5 Liter
Markierung I: ca. 1 Liter
Mittlere Markierung: ca. 1,5 Liter
Markierung II: ca. 2 Liter
obere Markierung: ca. 2,5 Liter
Markierung lll: ca. 3 Liter, entspricht der maximal zu-
lassigen Fullmenge

VORSICHT:

© Beim Mixen von Flissigkeiten auf Stufe 10 oder mit
der Taste Turbo 38 dirfen sich maximal 2,5 Liter im
Mixbehdalter 5 befinden, da sonst Flissigkeit herausge-
schleudert werden kann. Bei kleineren Geschwindig-
keitsstufen als 10 darf der Mixbehdlter 5 bis zum
Maximum von 3 Litern gefillt sein.

HINWEIS: Bei einigen Arbeiten sollte sich nicht zu wenig
Flussigkeit im Mixbehdalter 5 befinden, damit das Gerat

einwandfrei funktionieren kann. So sollten Sie z. B. beim
Sahneschlagen mindestens 200 ml und beim Aufschlagen
von Eiweif3 mindestens das Eiweif3 von 4 Eiern verwenden.

15



10.2 Messereinsatz einsetzen und
entnehmen
Der Messereinsatz 19 dient dem Zerkleinern von Lebens-

mitteln.
Der Mixbehdlter 5 darf nie ohne Messereinsatz 19 ver-

wendet werden, da der Messereinsatz 19 den Mixbehdl-

ter 5 unten abdichtet.

GEFAHR von Verletzungen durch Schnei-
den!
® Beachten Sie, dass die Klingen des Messereinsat-
zes 19 sehr scharf sind. Berihren Sie die Klingen nie
mit blo3en Hénden, um Schnittwunden zu vermeiden.

Um den Messereinsatz 19 zu entnehmen, gehen Sie so
vor:

J—

Legen Sie den Mixbehdalter 5 waagerecht hin.

2. Dricken Sie den Entriegelungshebel 27 auf
der Unterseite des Mixbehdlters 5, sodass er
auf das Symbol fir das gedffnete Schloss

zeigt.
3. Ziehen Sie den Messereinsatz 19 vorsichtig nach
oben heraus.

Um den Messereinsatz 19 einzusetzen, gehen Sie so vor:

4. legen Sie den Mixbehdalter 5 waagerecht hin.

5. Setzen Sie den Messereinsatz 19 von oben ein.
Beachten Sie, dass die beiden Nocken am Fuf3 des
Messereinsatzes 19 durch die beiden Aussparungen
im Boden des Mixbehdlters 5 gesteckt werden mis-
sen.

16 (@b

VORSICHT:

©® Achten Sie darauf, dass die Dichtung 18 korrekt auf
dem Messereinsatz 19 sitzt, da sonst Inhalt auslaufen
kénnte.

S

6. Um den Messereinsatz 19 zu verriegeln, be-
tatigen Sie den Entriegelungshebel 27 auf
der Unterseite des Mixbehdlters 5, sodass er
auf das Symbol fir das geschlossene Schloss
zeigt.

HINWEIS: Zerkleinern Sie grof3e Stiicke in kleinere mit ei-
ner Kantenldnge von etwa 3 - 4 cm, bevor Sie sie in den

Mixbehdalter geben. Grof3ere Stiicke kdnnten sich sonst in

den Messern verklemmen.

10.3 Mixbehadlter einsetzen

1. Setzen Sie den Mixbehdlter 5 in die Aufnahme 11.
Die Vorderseite mit der Topfmarkierung zeigt zu Ih-
nen.

2. Driicken Sie den Mixbehdlter 5 leicht nach unten, bis
die blumenférmige Nabe des Messereinsatzes 19 in
die Messeraufnahme 12 greift.

HINWEISE:

® Wenn sich der Mixbehdlter 5 nicht nach unten dri-
cken ldsst, misssen Sie etwas ,wackeln”, damit die blu-
menférmige Nabe des Messereinsatzes 19 im
Mixbehdlter 5 in die Messeraufnahme 12 gleitet.

* Wenn der Mixbehdlter 5 nicht korrekt eingesetzt ist,
verhindert ein Sicherheitsmechanismus die Funktion
des Gerdtes.



10.4 Ruhraufsatz einsetzen und
entnehmen

Der Rihraufsatz 21dient zum Vermengen von dinnflussi-
gen Lebensmitteln, zum Sahne schlagen, Eiweif3 schlagen,
Emulgieren (z. B. Mayonnaise).
Der Rihraufsatz 21 wird auf den Messereinsatz 19 ge-
steckt:
Die Fligel des Ruhraufsatzes 21 befinden sich in den
Messerzwischenréumen. .
- Fir weitere Hinweise: siehe ,Funktionen im Uberblick”
auf Seite 13.

VORSICHT:

© Der Rihraufsatz 21 darf nur mit den Geschwindig-
keitsstufen 1 bis 4 verwendet werden.

® Die TurboTaste 38 darf nicht verwendet werden, wenn
der Rishraufsatz 21 verwendet wird.

® Bei Verwendung des Rihraufsatzes 21 darf der Spa-
tel 22 nicht verwendet werden, da er in den Rihrauf-
satz 21 gelangen kénnte.

© Achten Sie bei der Zugabe von Lebensmitteln darauf,
dass diese den Rihraufsatz 21 nicht blockieren.

Um den Rihraufsatz 21 zu entnehmen, ziehen Sie ihn
nach oben ab. Falls er hakt, drehen Sie ihn etwas.

10.5 Deckel des Mixbehalters
aufsetzen

HINWEIS: Der Deckel 24 fir den Mixbehdalter darf erst
aufgesetzt werden, wenn der Mixbehdlter 5 korrekt in das
Grundgerdt 14 eingesetzt wurde. Wenn Sie den Deckel

zuerst aufsetzen, kann der Mixbehdlter nicht mehr in das
Grundgerdat eingesetzt werden.

1. Setzen Sie den Deckel 24 fir den Mixbehdlter so
auf, dass die Schlosssymbole gegeniber den Pfeilen
auf dem Mixbehdlter 5 sind.

2. Dricken und drehen Sie den Deckel 24 mit beiden
Handen im Uhrzeigersinn.
Erst wenn der Deckel 24 richtig verschlossen ist,
kann das Gerdat starten. Ein Tonsignal zeigt an, dass
das Gerdt betriebsbereit ist.

HINWEISE:

* Um das Schlieflen des Deckels etwas einfacher zu ma-
chen, geben Sie einige Tropfen Ol auf ein Tuch und
reiben die Dichtung 23 damit ein.

e Das Gerat lasst sich nur starten, wenn der Deckel 24
korrekt aufgesetzt ist.

10.6 Messbecher als Deckel fir die
Einfilléffnung

Der Messbecher 25 dient gleichzeitig als Verschluss fir
den Mixbehdalter 5 und zum Abmessen von Zutaten (20 ml
bis 100 ml).

* Um den Mixbehalter 5 zu verschlieBen, setzen Sie
den Messbecher 25 mit der Offnung nach unten in
den Deckel 24 und verriegeln ihn, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen. Er rastet hérbar ein.

VORSICHT:

® Bevor Sie den Messbecher 25 abnehmen, miissen Sie
die Geschwindigkeit auf Stufe 1, 2 oder 3 reduzieren,
damit keine Lebensmittel herausgeschleudert werden
kdnnen.

e Um Zutaten einzufilllen, kann der Messbecher 25 kurz
abgenommen werden.

e Um Zutaten abzumessen, drehen Sie den Messbe-
cher 25 um und geben die Lebensmittel hinein. Die
Werte kdnnen in ml abgelesen werden.



10.7 Kochen und Dinsten mit dem
Kocheinsatz

1. Fillen Sie mindestens 500 ml Wasser in den Mix-
behdlter 5. Geben Sie hochstens so viel Wasser in den
Mixbehéalter 5, dass bei Zugabe der Lebensmittel die
maximale Fillmenge von 3 Liter nicht Gberschritten
wird.

- Wenn die gesamten Lebensmittel mit Wasser be-
deckt sind, werden sie gekocht.

- Wenn die Lebensmittel nicht vollstandig mit Wasser
bedeckt sind, werden sie gedinstet.

2. Geben Sie die Lebensmittel in den Kocheinsatz 20.

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass der Fillstand die Mar-

kierung MAX nicht Gbersteigt.

3. Setzen Sie den Kocheinsatz 20 in den Mixbehdél-
ter 5.

4. VerschlieBen Sie den Mixbehdilter 5 mit dem De-
ckel 24 und dem Messbecher 25.

5. Schalten Sie das Gerat am Ein-/Ausschalter 7 ein.

6. Stellen Sie die gewinschte Zeit am Anzeigeregler 29
ein.

7. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur am Anzeige-
regler 32 ein, z. B. 100 °C zum Kochen.

Im Bildschirm 8 werden die eingestellte Zeit und die ge-
wdhlte Temperatur angezeigt.

® Rihren Sie grundsatzlich im Uhrzeigersinn um. Der
Spatel 22 ist so konstruiert, dass er beim Rihren im
Uhrzeigersinn auch bei laufendem Messereinsatz 19
nicht mit diesem in Kontakt kommen kann.

* Mit dem Haken an der Rickseite des Spatels 22 |gsst
sich der heife Kocheinsatz 20 entnehmen, ohne ihn
direkt beriihren zu miissen. Haken Sie einfach den Me-
tallbigel des Kocheinsatzes 20 ein und ziehen ihn
nach oben heraus.
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Hinweise zum Wechseln der Spnze und zum Reinigen,
(siehe “Spatel reinigen, prifen und austauschen” auf
Seite 40).

10.9 Mixbehdlter entnehmen
GEFAHR von Verletzung durch Verbren-

AN ong

8. Wahlen Sie Geschwindigkeitsstufe 1 fir eine gleich-
méfige Verteilung der Warme im Wasser.

9. Dricken Sie die Taste » 35. Das Gerat beginnt zu
arbeiten.

10. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein Signal.

11. Drijcken Sie den Ein-/Ausschalter 7, um das Gerét

auszuschalten.

10.8 Spatel verwenden

Der Spatel 22 dient zum Umrihren von Zutaten und zum
Entnehmen des Kocheinsatzes 20.

VORSICHT:

© Der Spatel 22 darf nicht benutzt werden, wenn der
Rihraufsatz 21 eingesetzt ist. Der Spatel 22 kénnte
sich sonst im Ruhraufsatz 21 verfangen.

®© Benutzen Sie kein anderes Kichenwerkzeug, um die
Zutaten zu verrihren. Das Werkzeug kénnte in die
Messer geraten und zu Schaden fihren.
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© Bei henBem Inhalt des Mixbehdalters 5 darf der De-
ckel 24 nur langsam und vorsichtig gedffnet werden.

© Direkt nach dem Pirieren ist die Masse im Mixbehdlter
noch in Bewegung und kénnte bei zu schnellem Off-
nen des Deckels schwallartig austreten. Deshalb war-
ten Sie nach dem Piirieren ca. 10 Sekunden, bevor Sie
den Deckel 6ffnen.

1. Driicken und drehen Sie den Deckel 24 mit beiden
Handen gegen den Uhrzeigersinn und nehmen ihn
dann ab.

2. Nehmen Sie den Mixbehdalter 5 nach oben heraus.



Lebensmittel zerkleinern

Lebensmittel Menge Stufe Zeit
Apfel (in Sticken) 600 g 5 6 Sekunden
Brotchen 1 Stick 8 20 Sekunden
Buchweizen 250 g 10 1 Minute
Dinkel 250 g 10 1:30 Minuten
Eiswurfel 250 g Turbo 3x 2 Sekunden
Fleisch (angefroren) 100 g 8 16 Sekunden
Gewirze 20g 10 20 Sekunden
Hafer 250g 10 1:30 Minuten
Kaffeebohnen 100 g 10 45 Sekunden
Kartoffeln (in Sticken) 1 kg 5 10 Sekunden
Knoblauch 1 Zehe 8 5 Sekunden
Kohl (rot/weif) 500 g 6 8 Sekunden
Krauter 20 g 6 8 Sekunden
Leinsaat 100 g 10 15 Sekunden
Mandelkerne 200 g 10 10 Sekunden
Mohn 250 g 9 35 Sekunden
Méshren (geschnitten, 5 cm) 500 g 6 8 Sekunden
Nisse 200 g 10 10 Sekunden
Plefferkdrner 20 g 10 20 Sekunden
Roggen 250 g 10 1:30 Minuten
Schokolade/Kuvertire 200 g 8 15 Sekunden
Sesam 50¢g 10 10 Sekunden
Weizen 250 ¢ 10 1:30 Minuten
Weizen 500 g 10 2 Minuten
Zucker 100 g 10 20 Sekunden
Zwiebeln 1 Stick 6 8 Sekunden
Rihren, Pirieren und Aufschlagen

Lebensmittel Menge Stufe Zeit
Schlagsahne steif schlagen 2009 4 Jn-te]r:gi(zmg]:ttsat
Rohe Frichte purieren 250 ¢g 9 1 Minute
Rohes Gemiise pirieren 250 g 9 1 Minute
Gegartes Gemise purieren 250¢g 9 45 Sekunden
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11. Gerat bedienen

Die in diesem Kapitel beschriebenen Einstellungen kdnnen
aus Sicherheitsgrinden nur dann gewahlt werden, wenn
das Gerat komplett zusammengebaut ist.

11.1 Stromversorgung

® Verbinden Sie den Netzstecker 16 mit einer geeigne-
ten Steckdose. Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen jederzeit gut zugdnglich sein.

e Ziehen Sie nur soviel Kabel wie notwendig aus dem

Kabelfach 17.

11.2 Gerdt ein- und ausschalten

HINWEIS: Das erste Einschalten ist im Kapitel "Erstes Ein-
schalten und Verbinden mit dem Internet" auf Seite 11 be-
schrieben.

e Stellen Sie den Ein-/Ausschalter 7 hinten rechts auf I:
- Der Bildschirm 8 beginnt zu leuchten.
- Nach einiger Zeit ertont ein Signal und es erscheint
das Startmeni auf dem Bildschirm.

L

Rezepte Einstellungen

I

00:00 0 0
o 5 s

¥ O

Turbo

Linkslauf Wiegen

¢ Stellen Sie den Ein-/Ausschalter 7 auf der Rickseite
auf 0, um das Gerdt auszuschalten.

11.3 Bildschirm

Im Bildschirm 8 werden alle Einstellungen und Betriebs-
werte angezeigt.

Im Schlafmodus ist der Bildschirm dunkel und verbraucht
weniger Energie. Das Gerdt ist aber mit dem Ein-/Aus-
schalter 7 eingeschaltet.

Wenn keine Funktion aktiv ist und ca. 5 Minuten keine Be-
dienung erfolgt, ertdnt ein Signalton. Zusatzlich erscheint
im Bildschirm 8 ein Dialogfeld, in dem die Zeit bis zum
Umschalten in den Schlafmodus heruntergezéhlt wird.

* Dricken Sie die Taste des Dialogfeldes, damit das Ge-
rét aktiv bleibt.

e Befindet sich das Gerdat im Schlafmodus, driicken oder
drehen Sie einfach den Drehregler 9, um das Gerat zu
wecken”.

11.4 Grundbedienung

In diesem Abschnitt wird die allgemeine Bedienung er-
klart. Die genaue Beschreibung erfolgt dann da, wo es da-
rauf ankommt, in den einzelnen Kapiteln.

Die Steuerung und das Einstellen von Werten erfolgt Gber
den Touchscreen-Bildschirm 8 und den Drehregler 9.

Der Bildschirm

Der Touchscreen des Bildschirms 8 reagiert, genau wie
z. B. ein Smartphone, auf Berihrungen der Oberflache.
Ein Stevern mit Handschuhen ist nicht méglich.

Fir ein einwandfreies Arbeiten ist ein sauberer Bildschirm
notwendig. Fassen Sie den Bildschirm deshalb nicht mit
nassen oder klebrigen Fingern an.

UTEN PORTIONEN  EINFA|

e Einstellungen nehmen Sie durch Berihren von Tasten
oder Wischbewegungen vor.

HINWEIS: Es kann sein, dass der Bildschirm auch auf Be-
rihrungen mit bestimmten Stoffen reagiert. Wischen Sie
ihn deshalb maglichst nicht ab, wenn ein Programm l&uft.
Es kdnnten Werte verstellt werden.

Der Drehregler

* Mit dem Drehregler @ nehmen Sie Einstellungen vor.
Die Einstellungen werden in der Regel sofort im Bild-
schirm 8 angezeigt. So kénnen Sie durch Drehen des
Drehreglers z. B. durch Listen blattern oder Menupunk-
te markieren.

® Einstellungen werden immer nur fir die aktivierte Funk-
tion (z. B. Zeit, Temperatur oder Geschwindigkeit des
Programmes) vorgenommen.

* Das Dricken des Drehreglers bewirkt ein Aktivieren
der markierten Funktion.



Die Anzeigeregler

00:00 0
) XK

°C

oloe= O

In dieser Anleitung heif3en die drei Kreise oben im Bild An-

zeigeregler. Es handelt sich dabei um Schaltflachen/Tas-
ten sowie Anzeigeflachen und Regler - daher der Name
Anzeigeregler.

Die Anzeigeregler sind geschwindigkeitsabhdangig;
schnelles Drehen des Drehreglers bewirkt eine schnellere -

Uberproportionale - Verénderung der angezeigten Werte.

e Die Anzeigeregler bestehen jeweils aus drei verschie-
denen Teilen:

- 00:00: Diese und andere Anzeigen geben den ak-
tuellen oder den eingestellten Wert an.

- Statusanzeige: Die Statusanzeige um den Anzeige-
regler zeigt die relative Grofe einer Einstellung an.

- Symbole: Die Symbole (z. B. = ¢9) geben an,
welche Grundfunktion der Anzeigeregler hat.

00:00 0
© X

0 °c
8
0

e Die Anzeigeregler haben verschiedene Funktionen:

- Driicken und Drehen: Dabei zeichnen Sie mit dem
Finger den Guf3eren Rand kreisfdrmig nach. Die
Werte werden verdndert und angezeigt.

- Anzeigen der jeweiligen Werte: Im Bild oben wa-
ren das die Zeit, die Geschwindigkeit und die Tem-
peratur.

3 O

Turbo Linkslauf

Wiegen

o Das Driicken dieser drei Tasten schaltet auf die unter
den Tasten genannte Funktion.

11.5 Zeit einstellen

00:00
O

Mit diesem Anzeigeregler stellen Sie durch Drehen ein,

wie lange der Kochprozess bzw. die Verarbeitung dauvern

soll:

e Zeitregler im Uhrzeigersinn drehen: Zeit erhdhen

e Zeitregler gegen den Uhrzeigersinn drehen: Zeit ver-
ringern

Die einstellbare Zeit liegt zwischen 1 Sekunde und
99 Minuten.
Die Einstellung erfolgt in folgenden Schritten:
- bis 1T Min. in Sekundenschritten,
- ab 1 Min. bis 5 Min. in 10-Sekunden-Schritten,
- ab 5 Min. bis 20 Min. in 30-Sekunden-Schritten,
- ab 20 Min. bis 99 Min. in Minutenschritten.
Die eingestellte Zeit wird im Bildschirm 8 angezeigt.
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Nach Funktionsstart wird oben die Zeit rickwdarts ge-
z&hlt und unten wird die eingestellte Zeit angezeigt.
Wourde keine Zeit vorgegeben, lauft die Zeitanzeige
von O Sekunden (00:00) bis 99 Minuten (99:00)
hoch. Danach stoppt das Gerdat.
Wahrend des Betriebes kann die Zeit gedndert wer-
den.
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,

- stoppt das Gerdat,

- ertdnt ein Signalton,

- blinkt der LED-Ring kurz griin und leuchtet dann

weif3.

11.6 Temperatur einstellen

Anzeige der eingestellten Tem-
peratur

Anzeige der LebensmittelTem-
peratur im Topf

.Oemo
o
N

Mit diesem Anzeigeregler stellen Sie durch Drehen die
Gartemperatur ein:
Die einstellbare Temperatur liegt zwischen 37 °C und
130 °C.
Folgende Temperaturen kénnen in °C gewahlt werden:
37,45, 50, 55, 60, 65,70, 75, 80, 85, 90, 95,
100, 105, 110, 115, 120, 125, 130.
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Die eingestellte Temperatur wird in der Mitte des An-
zeigenreglers angezeigt.

Die IstTemperatur wird unten in dem Anzeigeregler an-
gezeigt.

Zum Starten des Aufheizvorganges sollte eine Ge-
schwindigkeitsstufe gewahlt und eine Zeiteinstellung
vorgenommen werden.

Wahrend des Aufheizens kann die Anzeige der Le-
bensmitteltemperatur stark schwanken.

Wahrend des Betriebes kann die Temperatur gedndert
werden.

HINWEISE:

Sobald Sie eine Temperatur einstellen, wird die Ge-
schwindigkeit ggf. auf Stufe 3 zuriickgestellt.

Wenn Sie direkt nach dem Kochen (z. B. einer Suppe)
purieren wollen, drehen Sie zuerst die Temperatur auf
0 und stellen dann die Geschwindigkeit ein.

11.7 Geschwindigkeit einstellen

0
%

Mit diesem Anzeigeregler stellen Sie durch Drehen die Ge-

schwindigkeit ein:

Die Geschwindigkeit ist in 10 Stufen einstellbar:
- Stufe 1 - 4: fir Rihraufsatz 21;
- Stufe 1 - 10: fir Messereinsatz 19.

Fir die Geschwindigkeit gelten 2 Zeitbereiche:

- Stufe 1 - 6: Fir diese Geschwindigkeiten kann die
Zeit von 1 Sekunde bis 99 Minuten gewahlt wer-
den.

- Stufe 7 - 10: Fir diese Geschwindigkeiten kann die
Zeit von 1 Sekunde bis 15 Minuten gewdhlt wer-
den.

VORSICHT:

®

©

Der Rihraufsatz 21 darf nur mit den Geschwindig-
keitsstufen 1 bis 4 verwendet werden. Im Bildschirm 8
erscheint eine entsprechende Anzeige.

Beim Mixen von Flissigkeiten auf Stufe 10 dirfen sich
maximal 2,5 Liter im Mixbehdlter 5 befinden, da sonst
Flussigkeit herausgeschleudert werden kann (siehe
“Turbo-Funktion” auf Seite 23). Bei kleineren Ge-
schwindigkeitsstufen als 10 darf der Mixbehdlter 5 bis
zum Maximum von 3 Litern gefillt sein.

Fir weitere Hinweise: siehe ,Funktionen im Uberblick”
auf Seite 13.

Die eingestellte Geschwindigkeitsstufe wird im Bild-
schirm 8 angezeigt.

Waéhrend des Betriebes kann die Geschwindigkeitsstu-
fe gedndert werden.

Im Programm Dampfgaren kann keine Geschwindig-
keit gewahlt werden.

Wenn Sie wéhrend des Betriebes die Geschwindigkeit
auf O éndern, halt das Gerdt an. Um weiterzuarbei-
ten, wahlen Sie eine Geschwindigkeit und driicken die
Taste » 35.

Wenn eine Temperatur gewahlt wurde, stehen nur die
Geschwindigkeitsstufen 1 - 3 zur Verfigung.

Softstart
Um zu verhindern, dass beim plétzlichen Beschleunigen
Flussigkeit von heiflem Gargut aus dem Mixbehdalter 5 ge-
schleudert wird oder das Gerat ins Wackeln kommt, gibt
es einen automatischen Softstart fir alle Einstellungen au-
fBer der Turbo-Funktion:

Softstart ist aktiv bei LebensmittelTemperaturen ab

60 °C.
11.8 Linkslauf

0
O

Der Linkslauf dient dem schonenden Rithren von Lebensmit-
teln, die nicht zerkleinert werden sollen.

Durch Driicken der Taste (5 36 kann die Drehrichtung
des Messereinsatzes 19 jederzeit im Normalbetrieb
gedndert werden.

Der Linkslauf ist nur bei niedriger Geschwindigkeit -
Stufel bis 3 - einsetzbar.

Bei den Programmen KNETEN und ANBRATEN wird
der Linkslauf durch das Programm gesteuert.

® (9 36 driicken, um den Linkslauf zu
o > aktivieren. Solange die Funktion ak-
tiviert ist, erscheint das Symbol un-
O ten in dem Anzeigeregler.

tinklaut e 3¢ 36 driicken, um den Linkslauf zu
deaktivieren.




11.9 Turbo-Funktion
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VORSICHT:

® Beim Mixen von Flissigkeiten dirfen sich maximal
2,5 Liter im Mixbehdlter 5 befinden, da sonst Flussig-
keit herausgeschleudert werden kann.

® Verwenden Sie diese Funktion keinesfalls, wenn der
Rihraufsatz 21 verwendet wird.

Mit der Turbo-Funktion kénnen Sie kurzfristig die Ge-
schwindigkeitsstufe 10 (Maximum) wdhlen. Dies dient

z. B. dazu, um Nisse, kleine Mengen Krauter oder Zwie-
beln schnell zu zerkleinern.

$% 38 ist hinterlegt: Die Funktion ist mdglich.
$= 38 ist ausgegraut: Die Taste ist blockiert, die Funkti-
on ist nicht maglich (z. B. weil die Lebensmitteltempe-
ratur im Mixbehalter Gber 60 °C liegt).

* Dricken und halten Sie die Taste Turbo 38 gedriickt,
solange Sie die Funktion bendtigen. Zum Wiederholen
lassen Sie die Taste los und driicken sie erneut.

HINWEISE:
¢ Die Turbo-Funktion funktioniert nur,
- wenn der Messereinsatz 19 sich nicht dreht.
- wenn die Temperatur der Lebensmittel im Mixbehal-
ter 5 unter 60 °C liegt.
e Die Geschwindigkeit wird schlagartig auf Stufe 10
(Maximum) erhoht.

11.10 Waage

Die eingebaute Kichenwaage wiegt in Schritten von
5 Gramm bis zu 5 kg.

Die Waage ist einfach zu bedienen und einsatzbereit,
wenn kein Arbeitsgang lauft.

Einfaches Wiegen

1. Das Gerdt ist eingeschaltet, es lauft aber kein Arbeits-
gang.

2. Dricken Sie die Taste = 34. Der Bildschirm 8 zeigt
die Waagefunktion und 0 g an.

3. Llegen Sie das Wiegegut in den Mixbehdlter 5. Im
Bildschirm 8 wird das Gewicht bis 5 Kilogramm in
Gramm angezeigt.

4. Wenn Sie eine weitere Zutat in den Mixbehdlter ge-
ben, wird das Gewicht in der Anzeige addiert.

5. Dricken Sie die Taste v/, um die Wiegefunktion zu
beenden. Es erscheint wieder das Startmenu.

Wiegen mit der Tara-Funktion
Mit der Tara-Funktion kdnnen Sie die Anzeige der Waage
wieder auf O Gramm stellen und dann neues Wiegegut

dazugeben.

1. Das Gerdt ist eingeschaltet, es lauft aber kein Arbeits-
gang.

2. Dricken Sie die Taste = 34. Der Bildschirm 8 zeigt
Og.

3. Llegen Sie das Wiegegut in den Mixbehalter 5. Im
Bildschirm 8 wird das Gewicht bis 5 Kilogramm in
Gramm angezeigt.

4. Dricken Sie auf den Anzeigeregler, um die Gewichts-
anzeige auf 0 g zu stellen.

5. Geben Sie das neue Wiegegut zu dem vorhandenen
Wiegegut dazu.

Im Bildschirm 8 erscheint nun nur das Gewicht des
neuen Wiegegutes in Gramm.

6. Wiederholen Sie den Vorgang ggf. mit neuem Wie-
gegut.

7. Dricken Sie die Taste v/, um die Wiegefunktion zu
beenden. Es erscheint wieder das Startmenu.

11.11 Uberlauf

In der Autnahme fir den Mixbehdlter 11 befindet sich ein
Uberlauf 13.

Sollte Flissigkeit aus dem Mixbehdalter 5 austreten, sam-
melt sich diese nicht im Grundgerdt 14, sondern kann
Uber den Uberlauf 13 auf die Arbeitsflache austreten.
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