Voraussichtlich lieferbar Anfang November 2019

RACLETTE

FONDUE

EINZELN / KOMBINIERT
VERWENDBAR

GASTROBACK'
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Beschreibung:

o Raclette & Fondue separat oder kombiniert verwendbar

o Zum Grillen und Uberbacken, fir Kése-, Fleisch-, Gemise-

und Schokofondue
e Raclette von 45°C - 240°C, Fondue von 50°C - 190°C

8 KUNSTSTOFFSCHABER 8 RACLETTE - PFANNCHEN
leichtes & schonendes Losen der Speisen antihaftbeschichtet mit
aus den Pfannchen warmeisolierten Griffen

o Grof3e gerippte Grillplatte, antihaftbeschichtet, abnehmbar

und spilmaschinengeeignet

o 8 antihaftbeschichtete Raclette-Pfannchen / ' ’
)

o Fondue-Topf mit Antihaftbeschichtung, 1.15 Liter mit Deckel, ' ’ ‘

spUlmaschinengeeignet |

Inklusive 8 Pfannchen, 8 Spachtel und 8 Fonduegabeln o — I
bnehmbar, Gabelhalterun : 2 :

IO, : 9, Imaschinengeeignet
1,15 Liter, spilmaschinengeeignet P 0eelg

Technische Daten:
Art.Nr.: 42567 MaBe: (BxTxH) 325 x 325 x 230 mm

EAN-Nr.: 4016432425676 Leistung Raclette: | 220—240 V/ 50—60Hz / 1200 Watt
Leistung Fondue: |220—240 V/ 50—60Hz / 550 Watt

Gewicht: |5 kg
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