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ANLEITUNG

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fur unser Produkt entschieden haben. Mit dem Kauf eines unserer
Markenprodukte haben Sie eine gute Wahl getroffen. Um den gewinschten hohen
Qualitatsstandard zu erfullen, unterliegen unsere Produkte regelmé&Bigen Kontrollen und
entsprechen selbstverstandlich stets den hohen Anforderungen der Europaischen Union.
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1.0 SYMBOLE

WICHTIG, FUR SPATERE
BEZUGNAHME  AUFBEWAHREN:
SORGFALTIG LESEN!

Lesen Sie vor der ersten Verwendung die Anleitung vollstdndig und grundlich durch. Bewahren
Sie diese Anleitung zum spéateren Nachschlagen auf. Sollten Sie zu einem spateren Zeitpunkt das
Produkt weitergeben, achten Sie darauf, dass diese Anleitung beiliegt.

ACHTUNG! POTENTIELLE GEFAHR!

Beachten Sie die Sicherheitshinweise und Aufbauanweisungen, um das Risiko von Verletzungen
oder Beschadigungen am Produkt zu vermeiden.

ERSTICKUNGSGEFAHR!

Halten Sie Kleinteile und Verpackungsmaterial von Kindern fern!

PRODUKTVERANDERUNG

Nehmen Sie niemals Anderungen am Produkt vor! Durch Anderungen erlischt die Gewahrleistung.
Das Produkt kann unsicher oder gefahrlich werden.
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ACHTUNG!

Das Produkt ist kein Spielzeug und gehort nicht in Kinderhande.

WARNUNG VOR ELEKTRISCHER SPANNUNG!

Aufgrund von elektrischer Spannung besteht Gefahr fur Leben und Gesundheit.

WARNUNG VOR BRANDGEFAHR!

Brand- und Verbrennungsgefahr.

WARNUNG VOR HEIBEN OBERFLACHEN!
Gefahr durch heiBe Oberflache, Verbrennungsgefahr!

KONFORMITATSVERMERK

Dieses Produkt erfullt die Anforderungen der geltenden europaischen und nationalen Richtlinien.
Entsprechende Erklarungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

LEBENSMITTELKONTAKTMATERIAL

Samtliche Teile mit Lebensmittelkontakt sind entsprechend den einschlagigen Bestimmungen zur

L

ebensmittelhygiene sauber, sicher und zuverlassig.

2.0 SICHERHEITSHINWEISE
2.1 SICHERHEITSHINWEISE ZUR VERWENDUNG

ACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und Anweisungen aufmerksam durch.

Wenden Sie sich bei Schadden am Gerat an den Deuba-Kundenservice. Unauthorisierte
Arbeiten am Gerat fuhren zu einem Erldschen der Gewahrleistung.

Halten Sie Flachen mit Lebensmittelkontakt stets hygienisch sauber.

ACHTUNG! Das Produkt wird wahrend des Gebrauchs sehr heifs. Kommen Sie wahrend

und nach der Benutzung des Produktes nicht mit aufgeheizten Teilen in Berthrung.
Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG! Wahrend des Betriebes stromt heiBer Dampf aus den Offnungen des
Luftauslasses. Halten Sie Hande und das Gesicht vom heiBen Dampf fern.
Verbrennungsgefahr!

Achten Sie auch beim Herausnehmen der Pfanne aus dem Gerét auf heiBe Dampfe oder
heiBe Luft. Nehmen Sie die Pfanne ausschlieBlich am Griff aus dem Gerat heraus.

Verwenden Sie geeignete Kuchenhandschuhe oder warten Sie bis sich der Artikel
vollstandig abgekuhlt hat.

Achten Sie darauf, dass Sie den Korb korrekt in das Gerat einsetzen, bevor Sie dieses
einschalten.

Uberfullen Sie den Korb nicht. Befillen Sie den Korb nur bis zur Markierung.

Das Produkt kann mit Produktionsriickstanden behaftet sein. Um gesundheitliche
Beeintrachtigungen zu vermeiden, reinigen Sie das Produkt grindlich vor dem ersten
Gebrauch.

Reinigen Sie das Produkt nach jeder Benutzung und halten sie es sauber, um Keimbildung
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zu vermeiden.

e Belassen Sie alle Zutaten im Korb, um jeglichen Kontakt mit den Heizelementen zu
vermeiden.

Beruhren Sie das Innere des Gerates nicht, wenn dieses in Betrieb ist.

ACHTUNG: Bedecken Sie nicht den Lufteinlass und Luftauslass des Gerates, wenn dieses in
Betrieb ist. Brandgefahr!

e Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe von entflammbaren Materialien, wie
Tischdecken oder Vorhangen.

Stellen Sie das Geréat nicht zu nah an eine Wand oder ein anderes Gerat. Halten Sie zu allen
Seiten einen Abstand von ca. 10 cm ein.

Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einem horizontalen, ebenen und stabilen Untergrund
steht. Der Untergrund sollte hitzebestandig sein.

e Lassen Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt laufen. Ziehen Sie immer den Stecker ab, wenn Sie
das Gerét nicht verwenden.

e Das Gerat bendtigt ca. 30 min um abzukuthlen.

Ziehen Sie den Netzstecker sofort ab, wenn Sie schwarzen Rauch aus dem Geréat aufsteigen
sehen. Warten Sie, bis das Rauchen aufgehort hat, bevor Sie die Pfanne aus dem Gerat
herausnehmen.

2.2 SICHERHEITSHINWEISE ELEKTRO

e Prufen Sie vor Inbetriebnahme, ob die Stromversorgung mit den Angaben auf dem
Typenschild dbereinstimmt.

e Achten Sie darauf, vor Arbeiten am Gerat die Stromversorgung zu unterbrechen.

e Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringen kann. Tauchen Sie das Geréat
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten. Setzen Sie es niemals Regen aus.

e Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder ein anderes Teil des
Gerats defekt oder beschadigt ist.

e Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn es zuvor fallen gelassen wurde.

e Entfernen Sie den Netzstecker nicht durch Herausziehen am Netzkabel aus der Steckdose.

o Netzstecker durfen nie mit nassen Handen ein- oder ausgesteckt werden.

e Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

e Verwenden Sie keine Elektrogeréate in explosionsgefahrdeten Bereichen, z. B. in Gegenwart von
brennbaren Fldssigkeiten, Gasen oder Staub.
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e Verwenden Sie das Gerat nicht im Zusammenhang mit einem separaten Zeitschalter, einem
separaten Fernwirksystem oder sonstigen Einrichtungen, die das Gerat automatisch
einschalten.

e Die Stecker von Elektrogeraten mussen mit der Steckdose kompatibel sein. Andern Sie
keinesfalls den Stecker.

» Verwenden Sie die Gerateleitung nur fur den dafur vorgesehenen Zweck. Benutzen Sie sie es
niemals zum Tragen, Ziehen oder Ausstecken des Elektrogeréats. Halten Sie es von Hitze, O],
scharfen Kanten oder beweglichen Teilen fern. Beschadigte oder verdrehte Leitungen erhéhen
das Risiko eines Stromschlags.

Achten Sie darauf, dass das angeschlossene Netzkabel keine Stolpergefahr darstellt. Das Kabel

darf nicht von der Arbeitsfliche herabhangen, um ein Herunterreifen des Gerates zu

verhindern.

e Wenn Sie ein Elektrogerat im Freien betreiben, verwenden Sie ein fur den AuBeneinsatz
geeignetes Verlangerungskabel.

o Uberprufen Sie das Gerét auf Fehler oder Schaden. Falls beschadigt, lassen Sie das Elektrogerat

vor dem Gebrauch durch einen Fachmann reparieren.

2.3 PERSONLICHE SICHERHEIT

e Vermeiden Sie unbeabsichtigtes Ingangsetzen. Vergewissern Sie sich, dass das Geréat
ausgeschaltet ist, bevor Sie es an die Stromversorgung anschlieen.

e Das Einstecken von Elektrogeraten, bei denen der Schalter eingeschaltet ist, kann zu Unfallen
fahren.

3.0 BESTIMMUNGSGEMARBE VERWENDUNG
Das Produkt ist ausschlieBlich fur das Frittieren, Braten und Grillen, sowie zum Auftauen und
Warmbhalten von Lebensmitteln bestimmt.

Verwenden Sie das Produkt nur flr seinen vorgeschriebenen Zweck. Fur entstandene Schaden
aufgrund einer nicht bestimmungsgemaBen Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine
Haftung. Jegliche unauthorisierte Modifikation am Produkt kann die Sicherheit negativ
beeinflussen, Gefahren verursachen und fihrt zum Erléschen der Gewahrleistung.

Nur fiir den Hausgebrauch und nicht fiir gewerbliche Nutzung.

4.0 AUSPACKHINWEISE

Offnen Sie den Karton und nehmen Sie das Produkt heraus. Prifen Sie das Produkt nach dem
Auspacken auf Vollstandigkeit oder Beschadigungen. Spéatere Reklamationen diesbezuglich
konnen nicht anerkannt werden.
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4.1 ABBILDUNG DES PRODUKTES

v
8
3 9
10
4 12
1]
4.2 TEILELISTE
TEIL | BEZEICHNUNG 9 Temperaturkontrolle
1 Pfanne (80 —200°C)
2 Korb - 10 | Zubereitungsvoreinstellung
3 Entriegelungsknopf fur Korb (Durch Wiederholtes Druicken
4 Korbagriff von ,M" wahlen Sie zwischen den
5 Power-An/Pause Knopf Zubereitungsmodi)
6 BerUhrungsbildschirm LCD N Lufteinlass
(Touchscreen) 12 | Luftauslassoffnung
7 Abbruch-Taste 13 | Stromkabel
(auf LCD-Bildschirm)
8 Zeitschaltuhr (0 =30 min)

5.

1.

2.

[S2 el

0 INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber oder Etiketten.

Schwamm, der nicht scheuert.
Korb und Pfanne kénnen auch im Geschirrspiler gereinigt
werden.
. Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerates mit einem
Tuch sauber.
Hinweis: Sie mussen die Pfanne nicht mit Ol oder Bratenfett
befillen, da das Gerat mit heiler Luft arbeitet.
Stellen  Sie das Gerat auf einen
hitzebestandigen Untergrund
. Stellen Sie den Korb in die Pfanne. (siehe Bild 3)

stabilen, ebenen und

Saubern Sie den Korb und die Pfanne mit heiem Wasser, Geschirrspulmittel und einem

‘

Bevor Sie das erste Mal frittieren, ist das Gerat ohne Frittiergut und bei 200 °C fur ca. 20 Minuten

zu betreiben. Dies entfernt produktionsbedingte Ruckstande. Wahrend dieser Reinigungsphase
kann Rauchbildung entstehen. Sorgen Sie fur ausreichende Raumbeluftung.
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6.0 BEDIENUNG
Dieses Geréat kann eine Vielzahl von Speisen zubereiten, nehmen Sie sich ein Rezeptbuch zur Hilfe.
Hinweis: Abschaltautomatik. Das Gerat besitzt eine eingebaute Zeitschaltuhr und schaltet
automatisch ab, wenn diese auf Null heruntergezahlt hat.

HeiBluft-Frittieren

1.
2.
3.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Wandsteckdose.
Ziehen Sie die Pfanne vorsichtig aus der Fritteuse. (siehe Bild 4)
Legen Sie die Zutaten in den Korb.

Geben Sie kein Fett oder Ol in die Pfanne. Falls Sie mochten,
konnen Sie die Zutaten mit etwas Ol besprihen, damit diese
knuspriger werden. Besprihen Sie nur die Zutaten, nicht den
Korb oder das Gerat.

Befullen Sie das Gerat nur bis zur maximalen Begrenzung.
Schieben Sie die Pfanne vorsichtig in das Geréat zurtck. (siehe
Bild 5)

Hinweis: Verwenden Sie die Pfanne niemals ohne den
dazugehorigen Korb.

Wéhlen Sie eine der Zubereitungsvoreinstellungen fur die
Zutaten oder stellen Sie Temperatur und Zeit manuell ein: (siehe
Bild 6)

Es stehen Ihnen 7 voreingestellte Menteintrage zur Verfigung.
CHIP, CHICKEN, STEAK, SHRIMP, FLEISCH, KUCHEN, FISCH.

Drucken Sie ,M", um die fur die Zutaten passende Voreinstellung
zu wahlen. Betatigen Sie das Programm durch die Einschalttaste.
Durch mehrmaliges Drucken der Taste ,M" blattern Sie durch das
Mend.

Maochten Sie die Zubereitungszeit und/ oderTemperatur manuell
andern, dann drtcken Sie die entsprechenden Tasten auf dem
Touchfeld.

Zeitschaltuhr: Geben Sie die gewtnschte Dauer an durch
Dricken der ,+" und ,-" Tasten.

Temperatureinstellung: Geben Sie die gewunschte
Temperatur an durch Drucken der ,+" und ,-" Tasten. Die
Temperatur andert sich in 5°C Intervallen.
Um das Gerat einzuschalten driicken Sie die Einschalttaste.
Die Aufheizleuchte und das Geratesymbol blinken wahrend des
Betriebes. (Siehe Bild 6)
Die Aufheizleuchte leuchtet so lange wie das Geréat aufheizt. Ist
die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt das Symbol. Sollte

die Temperatur wieder sinken, blinkt die Aufheizleuchte wieder
auf.

monzana®
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Hinweis: Addieren Sie zur Zubereitungszeit 3 Minuten, sollte das
Gerat kalt sein. Sie konnen das Gerat auch ohne Zutaten
vorheizen. Stellen Sie daftr das Gerat auf etwas mehr als 3
Minuten und warten Sie bis die Aufheizleuchte erlischt. Befullen
Sie dann den Korb mit Zutaten und setzen Sie ihn wieder zurtick
in das Gerat. Stellen Sie anschlieBend die richtige
Zubereitungszeit ein.

g
=]

a) Die Power-Leuchte und die Aufheiz-Leuchte gehen an.

b) Die Zeitschaltuhr fangt an herunter zu z&hlen.

c) Wahrend des Bratprozesses geht die Aufheizleuchte immer
wieder an. Dies zeigt an, dass das Heizelement zu- und
abschaltet, um die eingestellte Temperatur zu halten.

d) Uberschissiges Ol der Zutaten sammelt sich am Pfannenboden.

9. Einige Zutaten erfordern es, dass man diese bei der Zubereitung
schuttelt (siehe Abschnitt ,Einstellungen”). Ziehen Sie dafur die
Pfanne am Griff aus dem Gerat und schutteln Sie diese. (siehe
Bild 7) Schieben Sie sie anschlieBend wieder zurtick in das Gerat.

ACHTUNG! Drtcken Sie beim Schutteln nicht den Knopf am Griff.
(siehe Bild 8)

Hinweis: Sie konnen den Korb von der Pfanne herunternehmen,
um das Gewicht beim Schutteln zu reduzieren. Ziehen Sie dafur
die Pfanne am Griff aus dem Gerat und setzen Sie die Pfanne auf
eine hitzebestandige Oberflache. Dricken Sie dann den Knopf
am Griff und losen Sie den Korb von der Pfanne. (siehe Bild 9)
Nach dem  Schatteln  in umgekehrter  Reihenfolge
zusammensetzen und in das Gerat zurlckschieben.

10. Es ertont ein Alarm, wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist.
Ziehen Sie die Pfanne aus dem Geréat und stellen Sie sie auf eine
hitzebestandige Oberflache.

Hinweis: Sie konnen das Gerat auch manuell abschalten, indem
Sie die Temperatur auf Null stellen.

1. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Falls dies nicht der Fall
ist, konnen Sie die Pfanne zurlck ins Gerat schieben und mit der
Zeiteinstellung ein paar weitere Minuten einstellen.

12.Um Zutaten leichter heraus zu nehmen, kénnen Sie den Korb
von der Pfanne trennen, indem Sie den Knopf am Griff druicken _
und die Zutaten herausschutten. (Siehe Bild 10) -~
ACHTUNG! Drehen Sie niemals die Pfanne mit um, da sich in der
Pfanne herab getropftes Ol befinden kann.

ACHTUNG! Die Zutaten und die Pfanne sind nach dem Frittieren heif3. Verbrennungsgefahr!

13. Entleeren Sie den Korb in eine Schissel oder auf einen Teller. (siehe Bild 11)

Hinweis: Bei zerbrechlichen Zutaten nehmen Sie zum Herausheben eine Zange.
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14. Sie konnen direkt im Anschluss eine weitere Portion Zutaten zubereiten.

6.1 EINSTELLUNGEN

Die Tabelle unten wird Ihnen helfen, die richtigen Grundeinstellungen fur die jeweiligen Zutaten
zu finden.

Hinweis: Bedenken Sie, dass diese Einstellungen nur Anhaltspunkte sind. Da sich die Zutaten in
GroBe und Form unterscheiden, kénnen wir nicht garantieren, dass dies die besten Einstellungen
fur die jeweilige Zutat sind.

Hinweis: Die Technik mittels Schnellliftung erhitzt die Luft im Gerat sofort. Ziehen Sie moglichst
die Pfanne nicht oder nur sehr kurz aus dem Gerat, da dies den Prozess unterbricht.

Tipps

Kleinere Zutaten haben eine kurzere Zubereitungszeit als groBere.

Bei groBeren Portionen verlangert sich die Garzeit. Bei kleineren Portionen ist die
Zubereitungszeit kurzer.

Kleinere Zutaten sollten wahrend des Garprozesses mehrmals geschuttelt werden. Es
verhindert, dass die Zutaten ungleich frittieren.

Geben Sie auf frische Kartoffeln noch etwas Ol, bevor Sie diese frittieren, fir ein knusprigeres
Ergebnis.

Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten, wie z.B. Wurst, in der HeiB3luftfritteuse zu.

Snacks koénnen in einem Ofenbehaltnis ebenfalls in der HeiBluftfritteuse zubereitet werden.
Die optimale Menge um knusprige Pommes frites herzustellen, ist 500g.

Verwenden Sie Fertigteig, um gefullte Snacks schnell und einfach zuzubereiten. Die
Zubereitungszeit ist kurzer als bei selbst gemachtem Teig.

Legen Sie ein Backblech oder Ofenblech in den Korb der HeiBluftfritteuse, falls Sie einen Kuchen
oder eine Quiche backen wollen. Gleiches gilt auch fur zerbrechliche oder gefullte Zutaten.
Sie konnen Zutaten auch in der HeiBluftfriteuse aufwarmen. Stellen Sie hierfar die Temperatur
far 10 min auf 150°C ein.

Optimale Pommes frites

1.

2.
3.

4.
5.

Geben Sie kein Ol hinzu.
Stellen Sie die Temperatur auf 200°C ein und heizen Sie das Gerat fur 4 min vor.

Sorgen Sie daftr das die Pommes frites trocken sind. Sind Ihre Pommes frites aus der Kuhltruhe,
sollte sich kein Eis an Ihnen befinden. Trocknen und Saubern Sie die Pommes frites so gut wie
maoglich. Sie mussen nicht vollstandig aufgetaut sein. Aber je trockener die Pommes frites sind
desto knuspriger werden diese in der Fritteuse.

Verwenden Sie moglichst schmale Pommes frites.

Die Zubereitungszeit betragt 15 — 18 min (je nach Sorte kann die Garzeit variieren).

Selbst gemachte Pommes frites

1.

2.
3.

monzana®

Schalen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Streifen.
Waschen Sie die Kartoffelstreifen grtndlich und trocken sie diese gut mit Ktichenpapier ab

Geben Sie 2 Teeloffel Olivendl in eine Schussel. Legen Sie die Kartoffelstreifen in die Schussel
und mischen Sie alles miteinander, bis die Streifen mit einem leichten Olfilm bedeckt sind.
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4. Nehmen Sie die Kartoffelstreifen mit einem Kiichengerat heraus, damit tberschussiges Ol in

der Schussel bleibt.
5. Frittieren Sie die Kartoffelstreifen gemaf der Anweisung in diesem Kapitel.

Min — Max Zeit Temperatur | Schutteln Extra

Menge (g) (min) O Informationen
Kartoffeln und
Pommes frites
Dunne gefrorene 300 - 700 9-16 200 Schutteln
Pommes frites
Dicke gefrorene 300 - 700 11-20 200 Schutteln
Pommes frites
Selbst gemachte 300 - 800 10 -16 200 Schitteln 5 Teeloffel Ol
Pommes frites hinzugeben
(8x8 mm)
Selbst gemachte 300 - 800 18 - 22 180 Schutteln %, Teeloffel Ol
Kartoffelspalten hinzugeben
Selbst gemachte 300-750 12-18 180 Schutteln | 2 Teelsffel Ol
Kartoffelwdrfel hinzugeben
Rosti 250 15-18 180 Schitteln
Kartoffelgratin 500 15-18 200 Schitteln
Fleisch und
Geflugel
Steak 100 - 500 8-12 180
Schweinekotelett 100 — 500 10-14 180
Hamburger 100 - 500 7-14 180
Fleischrolle 100 - 500 13-15 200
Keule 100 - 500 18 - 22 180
Huhnerbrust 100 — 500 10-15 180
Snacks
Fruhlingsrollen 100 — 400 8-10 200 Schitteln Ofenfertig

verwenden

Gefrorene 100 - 500 6-10 200 Schutteln Ofenfertig
Hahnchen verwenden
Nuggets
Gefrorene 100 - 400 6-10 200 Ofenfertig
Fischstabchen verwenden
Gefrorene 100 - 400 8-10 180 Ofenfertig
Brotkrimel verwenden
10 www.DEUBAXXL.de



Kase Snacks 100 - 400 8-10 180 Ofenfertig
verwenden

Gefulltes Gemuse 100 - 400 10 160

Backen

Kuchen 300 20-25 160 Backblech
verwenden

Quiche 400 20 - 22 180 Back-/
Ofenblech
verwenden

Muffins 300 15-18 200 Backblech
verwenden

SuBe Snacks 400 20 160 Back-/
Ofenblech
verwenden

7.0 WARTUNGS- UND PFLEGEHINWEISE

Vor Wartungsarbeiten oder KontrollmaBnahmen immer das Gerat abschalten und den
Netzstecker ziehen.

Prufen Sie alle Teile auf Abnutzungserscheinungen. Bei Feststellungen von Méngeln, das Produkt
nicht weiterverwenden. Lassen Sie Teile nur gegen Original-Ersatzteile von einem Fachmann
austauschen, gemal den Vorgaben des Herstellers.

Verwenden Sie zur Reinigung einen Schwamm und warmes Seifenwasser. Verwenden Sie keine
|6sungsmittelhaltigen Reiniger oder Scheuerschwamme. Diese kénnen das Gerat beschadigen.
Durch mangelnde Pflege und Wartung kann das Gerat Schaden nehmen. Eine regelmaBige
Wartung tragt zur Sicherheit des Produkts bei und erhoht die Lebensdauer.

7.1 REINIGUNG DES GERATS NACH JEDER BENUTZUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Benutzung und halten Sie es sauber, um Keimbildung zu

vermeiden. Reinigen Sie die Pfanne, den Korb und die Innenseite des Gerates nicht mit

Ktchenutensilien aus Metall oder mit aggressiven Reinigern, da dies die Antihaftbeschichtung

beschadigen konnte.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Hinweis: Nehmen sie die Pfanne heraus, damit die HeiBluftfriteuse schneller abkanhlt.

2. Wischen Sie die AuBenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch ab.

3. Saubern Sie die Pfanne und den Korb mit heiBem Wasser, etwas Reinigungsmittel und einem
Schwamm, welcher nicht scheuert. Sie kdnnen Schmutz, welcher haften bleibt mit Entfetter
entfernen.

Hinweis: Die Pfanne und der Korb sind spthlmaschinenfest.

Hinweis: Falls Schmutz im Korb oder am Pfannenboden festhangt, fullen Sie heiBes Wasser und

etwas Reinigungsmittel in die Pfanne. Stellen Sie den Korb in die Pfanne und lassen Sie das Ganze

fur 10 Minuten einwirken.

4. Saubern Sie die Innenseite des Gerates mit heiBem Wasser und einem Schwamm, welcher nicht
scheuert.
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5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Burste, um jegliche Essensrickstande zu entfernen.
6. Bewahren Sie das Gerat nach der Reinigung an einem sauberen, trockenen Ort auf.

8.0 FEHLERBESEITIGUNG

Problem

Magliche Ursache

Lésung

Die HeiBluftfriteuse
arbeitet nicht.

Das Gerat ist nicht
angesteckt.

Stecken Sie das Stromkabel in die
Steckdose.

Sie haben den Timer
nicht eingestellt.

Drehen Sie den Knopf der
Zeitschaltuhr auf die gewunschte
Zeit, um das Geréateinzuschalten.

Die Zutaten, welche mit
der HeiBluftfriteuse
zubereitet worden sind,
sind noch nicht fertig.

Die Menge an Zutaten
im Korb ist zu groR.

Legen Sie weniger Zutaten in den
Korb. Kleinere Mengen werden
gleichmaBiger frittiert.

Die eingestellte
Temperatur ist zu

gering.

Drehen Sie den Temperaturknopf
auf die notwendige Temperatur

(siehe Abschnitt ,Einstellungen” im
Kapitel ,Verwenden des Gerates”).

Die Zutaten in der
HeiBluftfriteuse sind
ungleich frittiert.

Manche Zutaten
mussen wahrend der
Zubereitung
geschlttelt werden

Zutaten, welche ganz oben liegen
oder Ubereinander liegen (z.B.
Pommes frites) mussen wahrend der
Zubereitung mehrfach geschuttelt
werden.

Siehe Abschnitt ,Einstellungen” im
Kapitel ,Verwenden des Gerates”

Frittierte Snacks
schmecken nicht knusprig
nachdem diese aus der
HeiBluftfriteuse kommen.

Sie haben einen Snack
verwendet, welcher in
einer traditionellen
Eintauchfritteuse
frittiert werden muss.

Verwenden Sie Ofensnacks oder
spruhen Sie ein bisschen Ol auf die
Snacks, um diese knuspriger zu
machen.

Ich kann die Pfanne nicht
ordnungsgemal in das
Gerat schieben.

Es befinden sich zu
viele Zutaten im Korb.

Beftllen Sie den Korb nicht tber die
,MAX" Markierung hinaus.

Der Korb ist nicht
richtig in die Pfanne
eingelegt.

Dricken Sie die Korb in die Pfanne,
bis Sie ein Klickgerausch horen.

WeiBer Rauch steigt vom
Gerat auf.

Sie bereiten fettige
Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der
Fritteuse zubereiten, wird eine groB3e
Menge Ol in die Pfanne tropfen. Das
Ol produziert den weiBen Rauch
und die Pfanne kénnte heiBer
werden als normal.

Dies beeintrachtigt das Gerat oder
das Endergebnis nicht.

monzana®
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Die Pfanne beinhaltet
noch Fett vom
vorherigen Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht durch das
Fett, welches sich in der Pfanne
erhitzt. Reinigen Sie die Pfanne nach
jedem Gebrauch grundlich.

Frische Pommes frites sind
in der HeiBluftfriteuse
ungleichméBig frittiert.

Sie haben nicht den
richtigen Typ
Kartoffeln verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
gewahrleisten Sie, dass diese
wahrend dem Frittieren hart bleiben.

Sie haben die
Kartoffelstticke nicht
ordentlich abgespuilt,
bevor Sie diese frittiert
haben.

Spulen Sie die Kartoffelstticke
ordentlich ab, um die Starke vom
AuBeren der Stiicke zu entfernen.

Die frischen Pommes frites
sind nach dem
Herausholen aus der
HeiBluftfriteuse nicht
knusprig.

Die Knusprigkeit der
Pommes frites hangt

Sorgen Sie dafur, dass die Pommes
frites getrocknet sind, bevor Sie das

vom Ol- und Ol hinzugeben.
Wassergehalt der Schneiden Sie die Pommes kleiner,
Pommes ab.

damit diese knuspriger werden.

Geben Sie ein wenig mehr Ol hinzy,
um ein knusprigeres Ergebnis zu
erzielen.

9.0 TECHNISCHE DATEN

Artikelnummer 106200
Modell DBHF005
Betriebsspannung 220 =240V
Frequenz 50Hz /60 Hz
Max. Leistung 1980 W
Temperaturbereich einstellbar 80 —200°C
Timer Bis 30 min

10.0 ENTSORGUNG

Am Ende der langen Lebensdauer Ihres Produktes fuhren Sie bitte die wertvollen Rohstoffe einer
fachgerechten Entsorgung zu, so dass ein ordnungsgeméBes Recycling stattfinden kann. Sollten
Sie sich nicht sicher sein, wie Sie am besten vorgehen, helfen die ortlichen Entsorgungsbetriebe
oder Wertstoffhofe gerne weiter.

KORREKTE ENTSORGUNG DIESES GERATES

Entsorgen Sie elektrische Geréte nie tiber den Hausmuill!

Das Gerat unterliegt der der Richtlinie 2012/19/EU.

Diese besagt, dass Sie das Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmull entsorgen durfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhofen
oder Entsorgungsbetrieben abgeben mussen.

Diese Entsorgung ist fur Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

monzana®
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Bitte entnehmen Sie vor der Ruckgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom Altgeréat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstorungsfrei entnommen werden kénnen und fihren
diese einer separaten Sammlung zu.

Fur den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an lhren Handler
zurtickzugeben. Héandler von Elektro- und Elektronikgerdten mit einer Verkaufsflache von
mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhandler mit einer Verkaufsflache von mindestens 800 gm,
die regelmé&Big Elektro- und Elektronikgerate verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgerate
unentgeltlich zurtickzunehmen, auch ohne dass ein Neugeréat gekauft wird, wenn die Altgerate in
keiner Abmessung groBer sind als 25 cm.

Sie koénnen lhre Altgerate auch an Deuba zurlcksenden. Kontaktieren Sie fur weitere
Informationen der Ricknahmemaoglichkeiten unseren Kundenservice.

Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Gerates erfahren Sie bei lhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.
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MANUAL

Dear Customer,

Thank you for purchasing our product. You have made an excellent choice by choosing to buy
one of our brand products. Our products not only comply with the stringent requirements of the
European Union but also undergo regular testing in order to meet our high quality standards.
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1.0 SYMBOLS

IMPORTANT - RETAIN FOR FUTURE
REFERENCE: READ CAREFULLY!

Read the entire manual carefully before using the product for the first time. Keep the manual for
future reference. If you pass this product on in the future, make sure that this manual is included.

ATTENTION! POTENTIAL DANGER!

Observe the safety information and set-up instructions to avoid any risk of injury or damage to
the product.

RISK OF SUFFOCATION!

Keep small parts and packaging material out of the reach of children!

PRODUCT MODIFICATION

Never make modifications to the product! Modifications will void the warranty. The product may
become unsafe or dangerous.

ATTENTION!

The product is not a toy and should not be handled by children.

monzana®
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WARNING - ELECTRIC VOLTAGE!

Danger of death and risk of harm to health due to electric voltage.

WARNING - FIRE HAZARD!

Risk of fire and burning.

WARNING - HOT SURFACES!

Danger resulting from hot surface. Risk of burns!

CONFORMITY NOTE

This product meets the requirements set out in the applicable European and national directives.
Corresponding declarations and documents are available from the manufacturer.

MATERIAL THAT COMES INTO CONTACT WITH FOOD

All parts that come into contact with food comply with the relevant food hygiene regulations.

2.0 SAFETY INFORMATION

2.1 GENERAL SAFETY INFORMATION RELATING TO USE

e ATTENTION! Carefully read through all of the safety information and instructions.

e Contact the Deuba Customer Service team if the device is damaged. Unauthorised work on
the device will void the warranty.

e Keep the surfaces that come into contact with food hygienically clean at all times.

e ATTENTION! The product becomes very hot during use. Do not touch heated parts during
and after product use. Risk of burns!

e ATTENTION! During operation, hot steam flows out of the air outlet openings. Keep your
hands and face away from the hot steam. Risk of burns!

e Beware of the risk of hot steam or hot air even when removing the pan from the product.
Only remove the pan from the appliance by its handle.

e Use suitable kitchen gloves or wait until the product has fully cooled down.
e Ensure that the basket has been inserted into the appliance correctly before you switch it on.
* Do not overfill the basket. Only fill the basket up to the marking.

e There may still be some residue on the product from production. Clean the product
thoroughly before using it for the first time.

e (lean the product after each use and keep it clean to prevent germ build-up.
¢ Leave all ingredients inside the basket to prevent any contact with the heating element.
» Do not touch the inside of appliance when it is in operation.

e ATTENTION: Do not cover the air inlet or air outlet of the appliance when it is in operation.
Fire hazard!

» Do not place any objects on top of the appliance.

e Do not position the appliance on or close to flammable materials, such as tablecloths or
curtains.
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» Do not position the appliance too close to a wall or another appliance. Keep roughly 10 cm of
space clear around all sides of the appliance.

e Ensure that the appliance is positioned on a horizontal, level and stable surface. The base
surface must be resistant to heat.

e Do not leave the appliance running unattended. Always disconnect the plug when the
appliance is not in use.

» The appliance needs roughly 30 min to cool down.

e Disconnect the plug immediately if you see black smoke rising out of the appliance. Wait for
the smoke to stop before removing the pan out of the appliance.

2.2 GENERAL SAFETY INFORMATION FOR ELECTRICAL

EQUIPMENT

» Before using the appliance for the first time, check that the power supply corresponds to the
information provided on the nameplate.

e Make sure that the power supply is disconnected before carrying out any work on the
appliance.

e Ensure that water cannot get inside the appliance. Never immerse the appliance in water or
other liquids. Never expose it to rain.

e Do not use the appliance if the mains plug, power cord or any other part of the appliance is
defective or damaged.

e Do not use the appliance if it has previously been dropped.

» Do not remove the power plug from the socket by pulling on the power cord.

¢ Never insert or remove the power plug with wet hands.

e This appliance may be used by children over the age of 8 and by individuals with reduced
physical, sensory or mental capabilities or a lack of experience and knowledge, provided that
they are supervised or have received instructions on the safe use of the appliance and
understand the risks involved. Children must not play with the appliance. Do not allow children
to clean the appliance or carry our user maintenance without supervision.

¢ Do not use any electrical appliances in potentially explosive environments e.g. in the presence
of flammable liquids, gases or dust.

¢ Do not use the appliance in connection with a separate control timer, a separate remote control
system or other devices that automatically switch the appliance on.

e The plug of the electrical appliance must be compatible with the socket. Never modify the plug.

e Use the appliance cable only for its intended purpose. Never use the cable to carry, pull or
unplug the electrical appliance. Keep the cable away from heat, oil, sharp edges and moving
parts. Damaged or twisted cables increase the risk of electric shock.

e Ensure that the connected mains cable does not pose a tripping hazard. Ensure that the cable
does not hang over the work surface in order to prevent the appliance from being pulled down.

e When operating electrical equipment outdoors, use an extension cord that is suitable for
outdoor use.
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e Check the device for faults or damage. If damaged, have the electrical equipment repaired by
a specialist before use.

2.3 PERSONAL SAFETY

e Ensure that the appliance is not started up accidentally. Make sure that the appliance is
switched off before connecting it to the power supply.

e Plugging in electrical appliances when they are switched on can result in accidents.

3.0 INTENDED USE
The product is intended to be used exclusively for frying, roasting and grilling food, defrosting
food and keeping food warm.

Use the product only for its intended purpose. The manufacturer accepts no liability for damage
caused by improper use. Any unauthorised modification to the product may negatively impact
safety, cause hazards and void the warranty.

Only suitable for domestic use. Not for commercial use.

4.0 UNPACKING INFORMATION
Open the box and remove the product. After unpacking, check the product for damage and make
sure that it is complete. Subsequent complaints in this regard cannot be accepted.

4.1 PRODUCT DIAGRAM

; i
7
8
3 9
10
. 12
13
4.2 PARTS LIST
PART | NAME 8 Timer switch (0-30 min)
1 Pan
5 Basket 9 Temperature control |[ji§ (80—200°C)
3 Release button for basket 10 | Preparation preset
4 Basket handle (Press ‘M’ to toggle through the
5 Power button / pause button p.reparation modes)
6 Touch screen LCD (Touchscreen) 11 Aff inlet :
7 | Cancel button on LCD display 12| Air outlet opening
13 Power cable
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5.0 STARTUP
1. Remove all packaging materials, stickers and labels.

2. Clean the basket and pan with hot water, washing-up liquid and
a non-abrasive sponge.

3. Wipe the inside and outside of the appliance clean with a cloth.

Note: You do not need to fill the pan with oil or frying fat, as the

appliance operates with hot air.

4. Place the appliance on a stable, level and heat-resistant surface.

5. Place the basket in the pan. (See Fig. 3.)

i

6. Before frying for the first time, operate the appliance without food and at 200 °C for approx. 20
minutes. This removes production-related residues. Smoke may form during this cleaning

phase. Ensure sufficient room ventilation.

6.0 OPERATION
This appliance can be used to prepare a wide range of dishes. Refer
to a recipe book for assistance.
Note: Automatic switch-off. The appliance is equipped with a built-
in timer switch that switches the appliance off when it reaches zero.
Air-frying
1. Plug the mains plug into a wall socket.
2. Pull the pan carefully out of the fryer. (See Fig. 4.)
3. Add the ingredients to the basket.
Do not put any grease or oil in the pan. If you like, you can spray
the ingredients with a little oil to make them crispier. Only spray
the ingredients, not the basket or the appliance.
4. Only fill the appliance up to the maximum limit.
5. Carefully push the pan back into the appliance. (See Fig. 5.)
Note: Never use the pan without the corresponding basket.
6. Select one of the preparation presets for the ingredients or set
the temperature and time manually: (See Fig. 6.)
There are seven preset menu items to choose from.
,CHIP, CHICKEN, STEAK, SHRIMP, MEAT, CAKE, FISH"
Press ‘M’ to select the right presetting for the ingredients. Run the
program by pressing the power button. Press the ‘M’ button
repeatedly to toggle through the menu.
If you would like to change the preparation time and/or
temperature manually, press the corresponding buttons on the
touch panel.
Timer switch: Enter the desired time by pressing the '+’
and -’ buttons.
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Temperature setting: Enter the desired temperature by pressing the '+ and '-" buttons.
The temperature is changed in 5°C increments.

7. Press the power button to switch on the appliance.
8. The heat-up light and the appliance symbol flash during
operation. (See Fig. 6.)
The heat-up light lights up while the appliance is heating up.
Once the set temperature has been reached, the symbol goes
out. If the temperature drops, the heat-up light will light up again.

Note: Add three minutes to the preparation time if the appliance
is cold. You can preheat the appliance without ingredients. To do
this, set the appliance to a little longer than three minutes and
wait until the heat-up light goes out. Then fill the basket with
ingredients and place it back in the appliance. Then set the
correct preparation time.

a) The power light and the heat-up light light up.

b) The timer switch begins to count down.

¢) During roasting, the heat-up light will light up repeatedly. This
indicates that the heating element is switching on and off to
maintain the set temperature.

d) Excess oil from the ingredients will collect in the pan base.

9. Some ingredients need to be shaken as part of their
preparation (see 'Settings’). To do this, take the pan out of the
appliance by its handle and then shake the ingredients. (See
Fig. 7.) Then push the pan back into the appliance.
ATTENTION! When you shake the ingredients, do not press
the button on the handle. (See Fig. 8.)

Note: You can take the basket out of the pan to reduce the
weight when you shake the ingredients. To do this, take the
pan out of the appliance by its handle and place the pan on a
heat-resistant surface. Then press the button on the handle to
release the basket from the pan. (See Fig. 9) Once you have
finished shaking the ingredients, put the basket and pan back
together in the reverse sequence and push them back into the
appliance.

10. An alarm sounds when the preparation time is complete. Take
the pan out of the appliance and place it on a heat-resistant
surface.

Note: You can also switch the appliance off manually by setting
the temperature to zero.
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12.

13.

Check whether the ingredients are ready. If they are not, you
can push the pan back into the appliance and use the time
setting to set a few additional minutes.

To make it easier to remove the ingredients, you can detach the
basket from the pan by pressing the button on the handle and
then pour out the ingredients. (See Fig. 10.)

ATTENTION! Never turn the pan upside down as oil may have
collected in the base of the pan.

ATTENTION! After frying, the ingredients and the pan will be
hot. Risk of burns!

Empty the basket into a bow! or onto a dish. (See Fig. 11.)
Note: Fragile ingredients should be removed with a pair of tongs.

14. You can prepare an additional portion of ingredients straight away.

6.1 SETTINGS

The table below can help you to find the right basic settings for your specific ingredients.

Note: Bear in mind that these settings are provided for guidance only. As ingredients may differ
in size and shape, we cannot guarantee that the settings suggested will be the most appropriate
settings in every case.

Note: The rapid ventilation technology heats up the air inside the appliance immediately. Avoid
pulling the pan out of the appliance, or do so as briefly as possible, as this interrupts the process.

Tips

Smaller ingredients have a shorter preparation period than larger ones.
Larger portions increase the cooking time. For smaller portions, the preparation time is shorter.

Smaller ingredients should be shaken several times during the cooking process. This prevents
the ingredients from frying unevenly.

Add a little oil to fresh potatoes before frying them to make them crunchier.

Do not prepare extremely fatty ingredients such as sausages in the air fryer.

Snacks can also be prepared in the air fryer in an oven container.

The optimal quantity for crispy chips is 500g.

Use ready-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. The preparation time is
shorter than for home-made dough.

Place a baking sheet or baking sheet in the basket of the air fryer if you want to bake a cake or
a quiche. The same applies for fragile or filled ingredients.

You can also heat up ingredients in the air fryer. To do this, set the temperature to 150°C for
10 min.

Perfect chips

1
2.

monzana®

Do not add any oil.
Set the temperature to 200°C and preheat the appliance for 4 min.
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3. Ensure that the chips are dry. If you are using frozen chips, ensure that there is no ice on them.
Dry and clean the chips as thoroughly as possible. They do not need to be fully thawed.

However, the drier the chips are, the more they will crisp up in the fryer.
4. The chips should ideally be thin.

5. The preparation time is 1518 min (the cooking time may vary depending on the type).

Home-made chips

1. Peel the potatoes and cut them into strips.
2. Wash the potato strips thoroughly and dry them well with kitchen roll.

3. Add "2 teaspoon olive oil to a bowl. Place the potato strips in the bowl and mix everything
together until all strips are covered with a thin film of oil.

4. Remove the potato strips using a kitchen utensil so that excess oil remains in the bowl.

5. Fry the potato strips in accordance with the instructions given in this section.

Min—max Time | Temperature | Shake Extra

qty. (@ (min) ¢Q information
Potatoes and
chips
Thin frozen chips 300-700 9-16 200 Shake
Thick frozen 300-700 11-20 200 Shake
chips
Home-made 300-800 10-16 200 Shake Add "2
chips teaspoon ol
(8x8 mm)
Home-made 300-800 18-22 180 Shake Add "2
potato wedges teaspoon oil
Home-made 300-750 12-18 180 Shake Add "2
potato cubes teaspoon oil
Hash browns 250 15-18 180 Shake
Potato gratin 500 1518 200 Shake
Meat and poultry
Steak 100-500 8-12 180
Pork chop 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Frikandel 100-500 13-15 200
Drumstick 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
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Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake Use oven-
ready product

Frozen chicken 100-500 6-10 200 Shake Use oven-

nuggets ready product

Frozen fish 100-400 6-10 200 Use oven-

fingers ready product

Frozen 100-400 8-10 180 Use oven-

breadcrumbs ready product

Cheese snacks 100-400 8-10 180 Use oven-
ready product

Stuffed 100-400 10 160

vegetables

Baking

Cake 300 20-25 160 Use baking
sheet

Quiche 400 20-22 180 Use baking
sheet/tray

Muffins 300 15-18 200 Use baking
sheet

Sweet snacks 400 20 160 Use baking
sheet/tray

7.0 MAINTENANCE AND CARE INFORMATION

Always switch off the device and disconnect the mains plug before carrying out maintenance or
checks.

Check all the parts for signs of wear. Do not continue to use the product if you find any defects.
Parts should only be replaced with original spare parts, and by an expert, in accordance with the
manufacturer’s specifications.

Use a sponge and warm soapy water for cleaning. Do not use cleaning agents containing solvents
or abrasive sponges. Doing so may damage the appliance. A lack of care and maintenance can
damage the device. Regular maintenance helps to ensure the safety of the product and increases
its service life.

7.1 CLEAN THE APPLIANCE AFTER EACH USE

Clean the appliance after each use and keep it clean to prevent germ build-up. Do not clean the
pan, basket and the inside of the appliance with metal kitchen utensils or with aggressive cleaning
agents, as this could damage the non-stick coating.

1. Disconnect the plug from the mains and allow the appliance to cool down.
Note: Remove the pan to allow the air fryer to cool down more quickly.
2. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

3. Clean the pan and basket with hot water, a little cleaning agent and a non-abrasive sponge.
Any dirt that remains can be removed with a degreasing agent.

Note: The pan and the basket are dishwasher safe.
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Note: If any dirt cannot be removed from the basket or the base of the pan, fill the pan with hot
water and a little cleaning agent. Put the basket in the pan and leave to soak for 10 minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

5. Clean the heating element with a brush to remove all food residue.

6. Store the appliance in a clean, dry location after cleaning.

8.0 TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The air fryer does not
work.

The appliance is not
plugged in.

Plug the power cable into the socket.

You have not set the
timer.

Turn the timer switch button to set
the desired time in order to switch on
the device.

Ingredients that have been
prepared with the air fryer
are not yet ready.

Too many ingredients
have been added to
the basket.

Add fewer ingredients to the basket.
Smaller amounts are fried more
evenly.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature button to the
required temperature (see ‘Settings’
in section ‘Operation’).

The ingredients in the air
fryer have fried unevenly.

Some ingredients
need to be shaken
during the
preparation.

Ingredients that are arranged fully
on top of each other (e.g. chips)
must be shaken multiple times
during preparation.

See 'Settings’ in the section
'‘Operation’.

Fried snacks that have
been prepared with the air
fryer are not crispy.

You have used a snack
that needs to be fried
in a traditional deep-
fryer.

Use oven snacks or spray a little oil
on the snacks to make them crispier.

The pan cannot be
pushed into the appliance
correctly.

There are too many
ingredients in the
basket.

Do not fill the basket above the
'MAX" marking.

The basket is not
inserted into the pan
correctly.

Push the basket into the pan until
you hear a clicking sound.

White smoke is coming
out of the appliance.

You are preparing
fatty ingredients.

When you prepare fatty ingredients
in the fryer, a large amount of oil will
drip into the pan. The oil produces
white smoke and the pan may
become hotter than usual.

This does not negatively affect the
appliance or the end result.

monzana®
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The pan still contains
grease from the
previous use.

White smoke is caused by grease
heating up in the pan. Clean the pan
thoroughly after each use.

Fresh chips have fried

unevenly in the air fryer.

You have used the
wrong type of
potatoes.

Use fresh potatoes and ensure that
they remain hard during frying.

You did not rinse the
potato pieces correctly
before frying them.

Rinse the potato pieces thoroughly
to remove the starch from the
outside of the pieces.

The fresh chips are not
crispy after they have
been fried with the air
fryer.

The crispiness of the
chips is dependent on
their oil and water
content.

Ensure that the chips are dried
before adding the oil.

Cut the chips smaller to make them

crispier.
Add a little more oil to increase the
crispiness.
9.0 TECHNICAL DATA
[tem number 106200
Model DBHF005
Operating voltage 220240V
Frequency 50Hz /60 Hz
Max. power 1980 W
Adjustable temperature range 80-200°C
Timer Up to 30 min

10.0 DISPOSAL

At the end of your product's long service life, please dispose of the valuable raw materials
appropriately so that proper recycling can take place. If you are unsure how best to proceed, local
waste disposal companies or recycling centres will be happy to help.

DISPOSING OF THIS APPLIANCE CORRECTLY

Never dispose of electrical equipment along with household waste!

The device is subject to Directive 2012/19/EU.

This directive states that you must not dispose of the appliance along with normal household
waste at the end of its useful life. Instead, you must take it to specifically set-up collection points,
recycling centres or waste disposal companies.

This disposal is free of charge for you. Protect the environment and dispose of items properly.
Before returning the appliance, please remove any single-use or rechargeable batteries from it (if
possible), as well as any light bulbs that can be removed without destroying them, and dispose of
these separately.

monzana®
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NOTICE D'UTILISATION

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit. Vous avez fait le bon choix en achetant un des
produits de notre marque. Nos produits sont soumis a des contréles réguliers et répondent
naturellement aux exigences strictes de I'Union européenne afin d'offrir le haut niveau de qualité
dont nous souhaitons vous faire profiter.
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1.0 SYMBOLES

IMPORTANT, A CONSERVER POUR
TOUTE REFERENCE ULTERIEURE : A
LIRE AVEC PRECAUTION !

Veuillez lire la notice attentivement et dans son intégralité avant la premiere utilisation. Conservez-
la afin de pouvoir vous y reporter par la suite. Si vous donnez ultérieurement le produit a
quelqu'un d'autre, veillez a lui donner également cette notice.

ATTENTION ! DANGER POTENTIEL !

Respectez les consignes de sécurité et la notice de montage afin d'éviter tout risque de blessures
ou d’endommagements du produit.

RISQUE D'ASPHYXIE !

Conservez les petites pieces et les emballages hors de portée des enfants !

MODIFICATION DU PRODUIT

N'apportez jamais de modifications au produit ! Toute modification annule la garantie. Le produit
peut devenir peu sdr ou dangereux.

monzana®
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ATTENTION !

Ce produit n'est pas un jouet. Il doit étre tenu hors de portée des enfants.

AVERTISSEMENT EN CAS DE TENSION ELECTRIQUE !

Ce produit étant alimenté en tension, il présente des risques pour la vie et |a santé des personnes.

MISE EN GARDE CONTRE LE RISQUE D'INCENDIE !

Risque d'incendie et de brdlure.

MISE EN GARDE CONTRE LES SURFACES CHAUDES !

Danger lié aux surfaces chaudes, risque de brdlure !

MARQUE DE CONFORMITE

Ce produit est conforme aux exigences des directives européennes et nationales en vigueur. Les
déclarations et documents correspondants sont déposés aupres du fabricant.

MATI'E[{IAUX DESTINES A ENTRER EN CONTACT AVEC DES
DENREES ALIMENTAIRES

Toutes les parties en contact avec les aliments sont conformes aux dispositions relatives a I'nygiene
des denrées alimentaires.

2.0 CONSIGNES DE SECURITE

2.1 CONSIGNES DE SECURITE CONCERNANT L'UTILISATION
DE L'APPAREIL

e ATTENTION ! Lisez attentivement l'intégralité des consignes de sécurité et instructions.

e En cas de dommages sur l'appareil, adressez-vous au service clientéle Deuba. Toute
intervention non autorisée sur I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

» Veillez toujours a ce que les surfaces en contact avec des denrées alimentaires restent propres.

e ATTENTION ! Le produit est tres chaud pendant son utilisation. Pendant et apres |'utilisation
du produit, n'entrez pas en contact avec des pieces chauffées. Risque de brdlure !

e ATTENTION ! Pendant le fonctionnement, de la vapeur chaude se dégage de la sortie d'air.
Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur chaude. Risque de brdlure !

e Lorsque vous retirez la cuve de I'appareil, faites attention aux vapeurs chaudes ou a I'air chaud.
Ne retirez la cuve de I'appareil qu'en la tenant par la poignée.

e Utilisez des gants de cuisine adaptés ou attendez que I'article soit completement refroidi.

e Veillez a ce que le panier soit correctement inséré dans I'appareil avant de l'allumer.

¢ Ne remplissez pas trop le panier. Remplissez le panier jusqu’au repere uniquement.

e Le produit peut contenir des résidus de production. Nettoyez soigneusement le produit avant
la premiére utilisation.

o Nettoyez le produit apres chaque utilisation et faites en sorte qu'il reste propre pour éviter
toute formation de germes.
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» Laissez toutes les denrées dans le panier pour éviter tout contact avec les éléments chauds.
e Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil lorsqu'’il est en cours de fonctionnement.

e ATTENTION : Ne recouvrez pas I'entrée ou la sortie d'air de I'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement. Risque d'incendie !

e Ne posez pas d'objets sur 'appareil.

» Ne posez pas |'appareil sur ou a proximité de matieres inflammables, telles que des nappes
ou des rideaux.

e Ne posez pas l'appareil trop pres d'un mur ou d'un autre appareil. Maintenez une distance
d’env. 10 cm avec tous les cotés.

e Veillez a ce que l'appareil se trouve sur une surface horizontale, plane et stable. La surface
doit étre résistante a la chaleur.

e Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance. Débranchez toujours la prise lorsque
vous n'utilisez pas I'appareil.

e 'appareil a besoin d'env. 30 mn pour refroidir.

e Débranchez immédiatement I'appareil si de la fumée noire s'en échappe. Attendez que la
cuisson soit terminée avant de retirer la cuve de I'appareil.

2.2 CONSIGNES DE SECURITE CONCERNANT LES

COMPOSANTS ELECTRIQUES

e Avant la mise en service, vérifiez si I'alimentation correspond aux indications de la plaque
signalétique.

e Veillez a couper I'alimentation électrique avant d'intervenir sur I'appareil.

» Veillez a ce que I'eau ne puisse pas pénétrer dans I'appareil. Ne plongez jamais 'appareil dans
I'eau ou tout autre liquide. Ne le laissez jamais sous la pluie.

» N'utilisez pas I'appareil si la fiche d'alimentation, le cable d'alimentation ou toute autre partie
de I'appareil est défectueux ou endommagé.

o N'utilisez pas I'appareil s'il a subi une chute.

» Ne retirez pas la fiche d'alimentation en tirant sur le cable d'alimentation.

» Ne branchez ou ne débranchez jamais les fiches d'alimentation avec les mains mouillées.

o Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et par des personnes dotées de
facultés physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant d'une expérience et de
connaissances limitées, dans la mesure ou ceux-ci sont sous surveillance ou recoivent des
instructions pour ['utilisation stre de I'appareil, et ou ils comprennent les risques encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

o N'utilisez pas d'appareils électriques en atmosphere explosive, par exemple en présence de
fluides, gaz et poussieres inflammables.

» N'utilisez pas I'appareil avec une minuterie séparée, un systeme de télécommande séparé ou
d'autres appareils qui allument |'appareil automatiquement.

e Les fiches des appareils électriques doivent étre compatibles avec la prise de courant. Ne
modifiez sous aucun prétexte la prise de I'appareil.
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o Utilisez le cable de I'appareil uniqguement pour I'usage prévu. Ne I'utilisez jamais pour porter,
tirer ou débrancher I'appareil électrique. Tenez le cable éloigné de la chaleur, de I'huile, de
bords tranchants ou de pieces en mouvement. Les cables endommagés ou tordus augmentent
le risque de choc électrique.

e Veillez a ce que le cable branché ne présente pas de risque de trébuchement. Le cable ne doit
pas pendre de la surface de travail, afin d'éviter que I'appareil ne se détache.

» Sivous faites fonctionner un appareil électrique a I'extérieur, utilisez un cable prolongateur
convenant pour une utilisation a I'extérieur.

e Verifiez que l'appareil ne présente pas de défauts ou de dommages. S'il devait étre
endommagé, faites réparer I'appareil électrique par un spécialiste avant de I'utiliser.

2.3 SECURITE PERSONNELLE

o Evitez toute mise en route accidentelle. Assurez-vous que l'appareil est éteint avant de le
brancher a I'alimentation.

e Le branchement d'appareils électriques dont linterrupteur est en position marche peut
provoquer des accidents.

3.0 UTILISATION CONFORME A L'USAGE PREVU
Le produit est congu exclusivement pour faire frire, cuire ou griller, et pour décongeler et maintenir
au chaud les denrées alimentaires.

N'utilisez pas ce produit pour un usage autre que celui prévu. Le fabricant décline toute
responsabilité pour tout dégat causé en raison d'une utilisation non conforme. Toute modification
non autorisée apportée au produit peut avoir des conségquences négatives en matiere de sécurité
et engendrer des risques et entraine I'annulation de la garantie.

Ce produit a uniquement été concu pour un usage domestique et non pour

un usage commercial.

4.0 CONSIGNES DE DEBALLAGE
Ouvrez le carton et retirez I'article. Une fois le produit déballé, vérifiez qu'il ne présente pas de
dégats et qu'il est complet. Les réclamations ultérieures a ce sujet ne pourront pas étre acceptées.

4.1 ILLUSTRATION DU PRODUIT

)
8
3 9
10
4 12
13
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4.2 LISTE DES PIECES

5.0 MISE EN SERVICE
1. Retirez tous les matériaux d'emballage, autocollants ou
étiquettes.

2. Nettoyez le panier et la cuve a I'eau chaude, a l'aide de liquide
vaisselle et d'une éponge non abrasive.

3. Nettoyez l'intérieur et 'extérieur de I'appareil avec un chiffon.

Remarque : Ne remplissez jamais la cuve d'huile ou de graisse de
cuisson puisque |'appareil fonctionne a I'air chaud.

4. Posez I'appareil sur une surface stable, plane et résistant a la
chaleur

5. Placez le panier dans la cuve. (Voir illustration 3)

PIECE | DESIGNATION 9 Contréle de température

1 Cuve (80 —200°C)

2 Panier : : 10 | Réglage de cuisson

3 Bou.tom de deverrouillage du (En appuyant plusieurs fois sur
pamer/ . « M », vous pouvez

4 Poignée du panier sélectionner le mode de

5 Touche Marche / Pause cuisson)

6 Ecran tactile LCD (Touchscreen) n Entrée d'air

7 Bouton Annuler 12 Sortie d'air
(sur I'écran LCD) 13 Cables d'alimentation

8 Minuterie (0 =30 min)

\

6. Avant de faire frire pour la premiere fois, I'appareil doit étre utilisé sans aliment a frire et a
200 °C pendant environ 20 minutes. Cela permet d'éliminer les résidus lies a la production.
Pendant cette phase de nettoyage, de la fumée peut se former. Veillez a ce que la piéce soit

suffisamment aérée.

6.0 FONCTIONNEMENT

Cet appareil permet de préparer de nombreux plats, n'hésitez pas a vous procurer un livre de

recettes.
Remarque : Arrét automatique. L'appareil est doté d'une minuterie
intégrée et s'arréte automatiquement lorsqu’elle est arrivee a zéro.

Friture a air chaud

1. Branchez la fiche du cordon d‘alimentation dans une prise
murale.

2. Otez la cuve de la friteuse avec précaution. (Voir illustration 4)
3. Placez les ingrédients dans le panier.
N'ajoutez pas de graisse ou d'huile dans la cuve. Si vous le

souhaitez, vous pouvez pulvériser un peu d'huile sur les aliments pour les rendre plus
croustillants. Vaporisez uniquement les ingrédients, pas le panier ni I'appareil.
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Ne remplissez I'appareil que jusqu’a la limite maximale.
Reinsérez avec précaution la cuve dans I'appareil. (Voir illustration
5)
Remarque : N'utilisez jamais la cuve sans le panier adapté.
Sélectionnez l'un des préréglages de préparation pour les
ingrédients ou réglez manuellement la température et la durée :
(Voir illustration 6)
Vous avez le choix entre 7 entrées de menu prédéfinies.
,CHIP; POULET; STEAK; CREVETTE; VIANDE; CAKES; POISSON"
Appuyez sur « M » pour sélectionner le réglage adapté aux
aliments. Appuyez sur la touche Marche pour lancer le
programme. Pour parcourir le menu, appuyez plusieurs fois sur
la touche « M ».
Si vous souhaitez modifier manuellement le temps de
préparation et/ou la température, appuyez sur les touches
correspondantes sur le panneau tactile.
Minuterie : Saisissez la durée souhaitée en appuyant sur
«+»et«-»
Réglage de la température : Saisissez la température
souhaitée en appuyant sur « + » et « - ». La température
peut étre modifiée par intervalles de 5°C.
Pour allumer I'appareil, appuyez sur la touche Marche.

. Le voyant de chauffe et le symbole de I'appareil clignotent

pendant le fonctionnement. (Voir illustration 6)

Le voyant de chauffe reste allumé tant que I'appareil chauffe. Une
fois la température réglée atteinte, le symbole s'éteint. Si la
température baisse a nouveau, le voyant de chauffe recommence
a clignoter.

Remarque : Si I'appareil est froid, ajoutez 3 minutes au temps
de préparation. Vous pouvez préchauffer I'appareil sans
aliment. Pour cela, réglez I'appareil sur un peu plus de
3 minutes et attendez que le voyant de chauffe s'éteigne.
Remplissez alors le panier d'aliments et réinsérez-le dans
I'appareil. Réglez ensuite le temps de préparation adapté.

Le voyant d'alimentation et le voyant de chauffe s'allument.
La minuterie commence a décompter.

Pendant la cuisson, le voyant de chauffe sallume
régulierement. Cela indique que I'élément chauffant s'allume
température réglée.
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d) L'excédent d'huile des ingrédients s'accumule au fond de la
cuve.

9. Certains aliments ont besoin d'étre remués pendant la cuisson
(voir section « Réglages »). Pour cela, sortez la cuve de
I'appareil en la tenant par la poignée et secouez-la. (Voir
illustration 7) Puis réinsérez-la dans l'appareil.

ATTENTION ! En remuant la cuve, n'appuyez pas sur le bouton
de la poignée. (Voir illustration 8)

Remarque : Vous pouvez extraire le panier de la cuve pour
réduire le poids lorsque vous la remuez. Pour cela, retirez la
cuve de I'appareil en la tenant par la poignée et posez-la sur
une surface résistante a la chaleur. Appuyez ensuite sur le
bouton de la poignée et sortez le panier de la cuve. (Voir
illustration 9) Apres avoir remué, remettez les éléments dans
I'appareil en suivant les étapes dans I'ordre inverse.

10. Une alarme retentit lorsque le temps de préparation est
terminé. Retirez la cuve de l'appareil et posez-la sur une
surface résistante a la chaleur.

Remarque : Vous pouvez également arréter manuellement
I'appareil en réglant la température sur zéro.

11. Vérifiez si les aliments sont préts. Si ce n'est pas le cas, vous
pouvez remettre la cuve dans I'appareil et ajouter quelques
minutes sur le minuteur.

12. Pour pouvoir enlever les aliments plus facilement, vous pouvez
retirer le panier de la cuve en appuyant sur le bouton de la
poignée et en déversant les aliments. (Voir illustration 10)
ATTENTION ! Ne retournez jamais la cuve car de I'huile a pu
s'écouler dans la cuve.

ATTENTION ! Les aliments et la cuve sont chauds apres la -
friture. Risque de brdlure !

13. Videz le panier dans un bol ou sur une assiette. (Voir illustration 11)
Remarque : Utilisez une pince pour sortir les aliments friables.
14. Vous pouvez ensuite préparer directement une autre portion. (Voir illustration 17)

6.1 REGLAGES

Le tableau ci-dessous vous permet de consulter les réglages adéquats en fonction des aliments.
Remarque : Veuillez noter que ces réglages ne sont que des informations indicatives. Les aliments
étant différents en termes de taille et de forme, nous ne pouvons garantir que ces réglages sont
adaptés.

Remarque : La technique de ventilation rapide chauffe immédiatement I'air dans I'appareil. Dans
la mesure du possible, ne retirez pas la cuve de I'appareil ou alors tres brievement, car cela
interrompt le processus.
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Astuces

e Les aliments les plus petits requierent un temps de cuisson plus court que les gros.

e Pour les portions plus importantes, le temps de cuisson doit étre prolongé. Pour les portions
plus petites, il est plus court.

e Les ingrédients les plus petits doivent étre remués plusieurs fois pendant la cuisson. Cette
technique permet d'éviter la friture non homogene des aliments.

e Pour des pommes de terre plus croustillantes, ajoutez un peu d'huile sur les pommes de terre
crues avant de les faire frire.

e Ne préparez pas d'aliments trop gras dans I'air fryer, comme des saucisses.

e Les snacks peuvent également étre préparés dans I'air fryer dans un plat adapté au four.

e Pour préparer des frites croustillantes, la quantité optimale est de 500g.

o Utilisez de la pate préte a I'emploi pour préparer rapidement et facilement des snacks garnis.
Le temps de cuisson est alors moins long qu'avec une pate faite maison.

e Sivous souhaitez faire cuire un gateau ou une quiche, ajoutez un moule ou une plaque de
cuisson dans le panier de l'air fryer. Procédez de la méme maniere pour les aliments friables
ou garnis.

e Vous pouvez également rechauffer des aliments dans l'air fryer. Pour cela, réglez la
température sur 150 °C pendant 10 min.

Des frites parfaites
1. N'ajoutez pas d'huile.
2. Réglez la température a 200 °C et préchauffez I'appareil pendant 4 min.

3. Veérifiez que les frites sont seches. Si elles sortent du congélateur, elles ne doivent pas avoir de
couche de glace. Séchez et nettoyez les frites le mieux possible. Il n‘est pas nécessaire de les
décongeler totalement. Mais plus les frites sont seches, plus elles seront croustillantes apres la
cuisson.

4. Choisissez des frites fines, dans la mesure du possible.
5. Le temps de préparation est de 15 - 18 min (le temps de cuisson varie selon le type de frites).

Des frites faites maison
1. Epluchez les pommes de terre et coupez-les en lamelles.
2. Lavez avec soin les lamelles de pommes de terre et séchez-les a I'aide d'un essuie-tout

3. Versez "2 de cuillere a soupe d'huile d'olive dans un bol. Ajoutez les lamelles de pommes de
terre dans le bol et mélangez le tout, jusqu'a ce que les lamelles soient recouvertes d'une fine
couche d'huile d'olive.

4. Saisissez les pommes de terre a I'aide d'un ustensile de cuisine afin que I'excédent d'huile reste
dans le bol.

5. Faites frire les lamelles de pommes de terre en suivant les instructions de ce chapitre.
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Quantité Min Temps Tempoerature Remuer Inform,at|ons .
(min) Q) complémentair
—Max (g)
es
Pommes de terre
et frites
Frites fines 300 - 700 9-16 200 Remuer
surgelées
Frites larges 300 - 700 1-20 200 Remuer
surgelées
Frites faites 300 - 800 10 - 16 200 Remuer Ajouter 2
maison cuillere a soupe
(8 x 8 mm) d'huile
Potatoes faites 300 - 800 18 - 22 180 Remuer Ajouter 2
maison cuillere a soupe
d'huile
Pommes de terre 300 -750 12-18 180 Remuer Ajouter V2
rissolées faites cuillere a soupe
maison d'huile
Rosti 250 15-18 180 Remuer
Gratin de 500 15-18 200 Remuer
pommes de terre
Viande et volaille
Steak 100 - 500 8-12 180
Cote de porc 100 - 500 10-14 180
Hamburger 100 - 500 7-14 180
Rouleau de 100 - 500 13-15 200
viande
Gigot 100 - 500 18 - 22 180
Blanc de poulet 100 - 500 10-15 180
Snacks
Rouleaux de 100 — 400 8-10 200 Remuer Utiliser tel quel
printemps
Nuggets de 100 - 500 6-10 200 Remuer Utiliser tel quel
poulet surgelés
Batonnets de 100 - 400 6-10 200 Utiliser tel quel
poisson surgelés
Chapelure de 100 - 400 8-10 180 Utiliser tel quel
pain
Snacks de 100 - 400 8-10 180 Utiliser tel quel
fromage
Légumes farcis 100 - 400 10 160

monzana®
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patisserie
Gateau 300 20 - 25 160 Utiliser un
moule
Quiche 400 20 -22 180 Utiliser un
moule / une
plaque de
cuisson
Muffins 300 15-18 200 Utiliser un
moule
Snacks sucrés 400 20 160 Utiliser un
moule / une
plaque de
Cuisson

7.0 CONSIGNES DE MAINTENANCE ET D'ENTRETIEN

Avant les travaux de maintenance ou les mesures de controle, éteignez toujours 'appareil et 6tez
la fiche d'alimentation.

Vérifiez toutes les pieces afin de vous assurer qu'elles ne présentent pas de traces d'usure. Si vous
constatez des défauts, cessez d'utiliser le produit. Les pieces doivent uniquement étre remplacées
par des pieces de rechange d'origine et I'opération doit étre réalisée exclusivement par un
professionnel conformément aux consignes du fabricant.

Nettoyez le produit avec une éponge et de I'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de nettoyants
contenant des solvants et d'éponge abrasive. lls peuvent endommager |'appareil. L'appareil peut
se détériorer s'il n'est pas suffisamment entretenu. Un entretien régulier contribue a la sireté du
produit et augmente sa durée de vie.

7.1 NETTOYAGE DE L'APPAREIL APRES CHAQUE UTILISATION

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation et faites en sorte qu'il reste propre pour éviter toute
formation de germes. Ne nettoyez pas la cuve, le panier et l'intérieur de I'appareil a I'aide
d'ustensiles de cuisine en métal ou a l'aide de nettoyants agressifs, puisqu'ils peuvent
endommager le revétement antiadhésif.

1. Retirez la fiche de la prise de courant murale et laissez I'appareil refroidir.
Remarque : Sortez la cuve pour que I'air fryer refroidisse plus rapidement.
2. Essuyez la surface extérieure de |'appareil avec un chiffon humide.

3. Nettoyez la cuve et le panier a |'eau chaude, a I'aide d'un agent nettoyant et d'une éponge non
abrasive. Vous pouvez éliminer les saletés qui adherent avec un dégraissant.

Remarque : La cuve et le panier sont lavables au lave-vaisselle.

Remarque : Si des poussieres adherent au panier ou au fond de la cuve, remplissez cette derniere
d'eau chaude avec un agent nettoyant. Insérez le panier dans la cuve et laissez agir pendant
10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil a I'eau chaude, a I'aide d'une éponge non abrasive.
5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse pour éliminer tous les résidus alimentaires.
6. Apres le nettoyage, conservez I'appareil dans un endroit sec et propre.
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8.0 RESOLUTION DES PANNES

Probléme

Causes possibles

Solution

Lair fryer ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas
branché.

Branchez le cable électrique dans la
prise de courant.

Vous navez pas réglé

Tournez le bouton du minuteur sur le

fryer ne sont pas encore
préts.

panier est trop
importante.

le minuteur. temps  souhaité  pour  allumer

I'appareil.
Les aliments qui n‘ont pas | La quantite Placez moins d'ingrédients dans le
été préparés avec l'air d'ingrédients dans le panier. La cuisson de petites

quantités est plus homogene.

La température réglée
est trop basse.

Tournez le bouton de température a
la température souhaitée (voir
section « Réglages » dans le chapitre
« Utilisation de I'appareil »).

Les aliments ne sont pas
frits de maniere
homogene dans I'air fryer.

Certains aliments
doivent étre remués
pendant la cuisson

Les aliments se trouvant au-dessus
ou les uns sur les autres (p. ex. frites)
doivent étre remués plusieurs fois
pendant la cuisson.

Voir section « Réglages » dans le
chapitre « Utilisation de I'appareil »

Les snacks frits ne sont pas
croustillants apres leur
sortie de la friteuse a air
chaud.

Vous avez utilisé un
snack qui doit étre cuit
dans une friteuse
traditionnelle.

Utilisez des snacks au four ou
pulvérisez un peu d'huile sur les
snacks afin qu'ils soient plus
croustillants.

Je ne parviens pas a
insérer correctement la
cuve dans l'appareil.

Une quantité trop
importante
d'ingrédients se trouve
dans le panier.

Ne remplissez pas le panier au-
dessus du repere « MAX ».

Le panier n'est pas
inséré correctement
dans la cuve.

Enfoncez le panier dans la cuve
jusqu'a ce que vous entendiez un
clic.

Une fumée blanche se
dégage de l'appareil.

Vous préparez des
aliments gras.

Sivous préparez des aliments gras
dans la friteuse, une grande quantité
d'huile s'écoule dans la cuve. L'huile
produit une fumée blanche et la
cuve peut chauffer plus que
d’habitude.

Cela n‘affecte ni I'appareil ni le
résultat final.

La cuve contient
encore de la graisse
provenant de

La fumée blanche provient de la
graisse qui chauffe dans la cuve.
Nettoyez soigneusement la cuve
apres chaque utilisation.
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I'utilisation
précédente.

Les frites fraiches sont
cuites de maniere non

homogéne dans I'air fryer.

Vous n'avez pas utilisé
la bonne variéte de
pommes de terre.

Utilisez des pommes de terre
fraiches et assurez-vous qu'elles
restent fermes pendant la cuisson.

Vous n‘avez pas
nettoyé les pommes
de terre correctement
avant de les faire frire.

Lavez bien les pommes de terre
pour éliminer I'amidon a I'extérieur.

Les frites fraiches ne sont

pas croustillantes apres
leur cuisson dans I'air
fryer.

La consistance
croustillante des frites
dépend de leur teneur
en huile et en eau.

Veillez a ce que les frites soient bien
seches avant d'ajouter de I'huile.

Coupez les frites en plus petits

morceaux pour qu’elles gagnent en
croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour
obtenir un résultat plus croustillant.

9.0 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Référence de l'article 106200
Modele DBHF005
Tension d'alimentation 220 =240V
Fréguence 50 Hz /60 Hz
Puissance max. 1980 W

Plage de températures réglable 80 —200°C
Minuteur Jusqu'a 30 mn

10.0 MISE AU REBUT

A lissue de longues années de loyaux services, lorsque votre produit sera hors d'usage, veuillez
en éliminer les matieres premieres recyclables de maniere a ce qu'elles soient recyclées
conformément a la réglementation applicable. Si vous avez un doute sur la meilleure facon de
procéder, renseignez-vous aupres des entreprises qui gérent les déchets dans votre localité ou
des déchetteries de la région.

MISE AU REBUT CONFORME DE CET APPAREIL

Ne jetez jamais les appareils électriques avec les ordures ménagéres !

L'appareil est soumis a la directive 2012/19/UE.

Celle-ci stipule qu‘a la fin de sa durée de vie, I'appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets
ménagers normaux, mais doit étre déposé dans des centres de collecte, des centres de recyclage
ou des entreprises de traitement des déchets spécialement équipés.

Cette élimination est gratuite pour vous. Préservez |'environnement et éliminez-le de maniere
appropriée.

monzana®
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Avant de retourner l'appareil, veuillez oter les piles ou les accumulateurs qui ne sont pas
enveloppés dans I'appareil usagé, ainsi que les lampes qui peuvent étre retirées sans étre détruites,
et les remettre a un centre de collecte séparé.

[ 3
@ Le produit et I'emballage sont soumis aux directives de recyclage. Pour plus d'informations,
L rendez-vous sur : quefairedemesdechets.fr
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ISTRUZIONI

Gentile cliente,

grazie per aver scelto il nostro prodotto. Acquistando uno dei nostri prodotti di marca ha fatto
un'ottima scelta. Al fine di soddisfare gli elevati standard qualitativi richiesti, i nostri prodotti sono
sottoposti a controlli periodici e sono naturalmente sempre in linea con i rigorosi requisiti previsti
dall'Unione Europea.
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1.0 SIMBOLI

IMPORTANTE, CONSERVARE PER
FUTURA CONSULTAZIONE:
LEGGERE CON ATTENZIONE!

Prima del primo utilizzo, leggere attentamente e integralmente le istruzioni. Conservare le presenti
istruzioni per consultazioni future. In caso di cessione del prodotto a terzi, assicurarsi di
consegnare anche le presenti istruzioni.

ATTENZIONE! POTENZIALE PERICOLO!

Osservare le avvertenze di sicurezza e le istruzioni di montaggio per evitare il rischio di lesioni o
danni al prodotto.

PERICOLO DI SOFFOCAMENTO!

Tenere le parti piu piccole e il materiale d'imballaggio lontani dalla portata dei bambini!

MODIFICHE AL PRODOTTO

Non apportare in nessun caso modifiche al prodotto! Eventuali modifiche possono invalidare la
garanzia. e rendere il prodotto non sicuro o addirittura pericoloso.

monzana®
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ATTENZIONE!

Il prodotto non & un giocattolo. Tenere fuori dalla portata dei bambini.

TENSIONE ELETTRICA PERICOLOSA!

Questo simbolo indica pericolo per la vita e la salute delle persone dovuto alla presenza di
tensione elettrica.

é ATTENZIONE: PERICOLO DI INCENDIO!

Pericolo di incendio e di ustioni.

ﬁ AVVERTENZA PER SUPERFICI MOLTO CALDE!

Pericolo dovuto alla superficie calda, rischio di ustioni!

C € DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo prodotto soddisfa i requisiti delle direttive europee e nazionali. Le dichiarazioni e i
documenti corrispondenti sono disponibili presso il produttore.

Q‘? MATERIALE A CONTATTO CON GLI ALIMENTI

Tutti i componenti a contatto con alimenti sono conformi alle disposizioni pertinenti in materia di
igiene dei prodotti alimentari.

2.0 INDICAZIONI DI SICUREZZA
2.1 INDICAZIONI DI SICUREZZA PER L'UTILIZZO

e ATTENZIONE! Leggere attentamente le istruzioni e le indicazioni di sicurezza.

¢ In caso di danneggiamento dell'apparecchio prendere contatto con il servizio clienti Deuba.
Eventuali interventi non autorizzati sull'apparecchio invalidano la garanzia.

e Mantenere sempre pulite le superfici a contatto con gli alimenti.

e ATTENZIONE! Il prodotto diventa molto caldo durante l'uso. Evitare il contatto con parti
riscaldate durante e dopo I'uso del prodotto. Pericolo di ustioni!

e ATTENZIONE! Durante il funzionamento, dalle aperture di uscita dell'aria fuoriesce vapore
caldo. Tenere mani e viso lontani dal vapore caldo. Pericolo di ustioni!

e Fare attenzione anche ai vapori caldi o all'aria calda quando si rimuove la padella
dall'apparecchio. Per estrarre la padella dall'apparecchio, utilizzare esclusivamente il manico.

e Utilizzare guanti da cucina adatti o attendere che l'apparecchio si sia completamente
raffreddato.

e Accertarsi di aver inserito correttamente il cestello nell'apparecchio prima di accenderlo.
» Non riempire eccessivamente il cestello. Riempire il cestello solo fino al segno.

e L'apparecchio puo contenere residui di produzione. Prima del primo utilizzo, pulire
accuratamente il prodotto.

e Lavare il prodotto dopo ogni utilizzo e mantenerlo pulito per evitare la formazione di germi.
e Lasciare tutti gli ingredienti nel cestello per evitare il contatto con gli elementi riscaldanti.
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» Non toccare l'interno dell'apparecchio quando ¢ in funzione.

e ATTENZIONE: non coprire l'ingresso e I'uscita dell'aria dell'apparecchio quando e in funzione.
Pericolo d'incendio!

¢ Non collocare oggetti sull'apparecchio.
» Non posizionare I'apparecchio sopra o vicino a materiali infiammabili come tovaglie o tende.

¢ Non collocare l'apparecchio troppo vicino a una parete o a un altro dispositivo. Mantenere
uno spazio libero di circa 10 cm da tutti i lati.

e Accertarsi che I'apparecchio sia collocato su una superficie orizzontale, piana e stabile. La
superficie deve essere resistente al calore.

e Non lasciarlo incustodito durante l'esecuzione. Scollegare sempre la spina quando
I'apparecchio non & in uso.

e L'apparecchio richiede circa 30 minuti per raffreddarsi.

e Staccare immediatamente la spina se si nota la fuoriuscita di fumo nero dall'apparecchio.
Attendere che il fumo sia scomparso prima di rimuovere la padella dall'apparecchio.

2.2 INDICAZIONI DI SICUREZZA PER LE APPARECCHIATURE

ELETTRICHE

e Prima di utilizzare I'apparecchio, verificare che I'alimentazione corrisponda alle specifiche
riportate sulla targhetta.

* Interrompere |'alimentazione elettrica prima di effettuare qualsiasi operazione sull'apparecchio.

e Accertarsi che non penetri acqua all'interno dell'apparecchio. Non immergere mai
I'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi. Non esporre mai I'apparecchio alla pioggia.

e Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o un qualsiasi altro suo
componente sono difettosi o danneggiati.

e Non utilizzare I'apparecchio se in precedenza e stato fatto cadere.

» Non staccare la spina dalla presa di corrente tirando il cavo di alimentazione.

¢ Non maneggiare la spina con le mani bagnate o umide.

e Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire da 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure mancanza di esperienza e conoscenza, se
sottoposti a sorveglianza o se istruiti in merito all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e consapevoli
dei pericoli da esso derivanti. Non permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere eseguite da bambini senza
la supervisione di un adulto.

» Non utilizzare gli apparecchi elettrici in atmosfere potenzialmente esplosive, ad esempio in
presenza di liquidi, gas o polveri infiammabili.

e Non utilizzare l'apparecchio in connessione con un timer separato, un sistema separato di
controllo a distanza o altri dispositivi per I'azionamento automatico dell'apparecchio.

e Le spine degli apparecchi elettrici devono essere compatibili con la presa di corrente. Non
modificare in alcun caso la spina.
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¢ Utilizzare il cavo dell'apparecchio solo per gli scopi previsti. Non utilizzarlo mai per trasportare,
tirare o scollegare I'apparecchio elettrico. Tenerlo lontano da calore, oli, spigoli taglienti o parti
in movimento. | cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il rischio di folgorazione.

e Accertarsi che il cavo di rete collegato non presenti un rischio di inciampo. Per evitare che
I'apparecchio venga tirato giu, il cavo non deve pendere dalla superficie di lavoro.

e Se si utilizza un apparecchio elettrico all'aperto e necessario utilizzare una prolunga adatta
all'utilizzo esterno.

Controllare I'apparecchio per individuare eventuali difetti o danni. Se danneggiato, far riparare
I'apparecchio elettrico da un tecnico prima dell'utilizzo.

2.3 SICUREZZA PERSONALE

e Evitare di mettere in funzione I'apparecchio in modo involontario. Accertarsi che I'apparecchio
sia spento prima di collegarlo all'alimentazione.

¢ L'inserimento di apparecchi elettrici con l'interruttore acceso puod provocare incidenti.

3.0 UTILIZZO A NORMA

Il prodotto e destinato esclusivamente a friggere, arrostire e grigliare, nonché a scongelare e
mantenere caldi gli alimenti.

Utilizzare il prodotto solo per lo scopo previsto. Il produttore declina qualsiasi responsabilita per
danni derivanti da un uso improprio del prodotto. Qualsiasi modifica non autorizzata al prodotto
puo influire negativamente sulla sicurezza, causare pericoli e invalidare la garanzia.

Solo per uso domestico e non adatto a un utilizzo commerciale.

4.0 INDICAZIONI PER L'APERTURA DELL'IMBALLAGGIO

Aprire il cartone di imballaggio ed estrarre il prodotto. Dopo aver disimballato il prodotto,
verificare che sia completo e non presenti danni. Eventuali reclami tardivi non potranno essere
accettati.

4.1 ILLUSTRAZIONE DEL PRODOTTO

i)
8
3 9
10
4 12
13
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4.2 ELENCO DEI COMPONENTI

COMPONENTE | DENOMINAZIONE 9 Controllo della
1 Padella temperatura
2 Cestello (80-200 °Q)
3 Pulsante di rilascio del 0 Preparazione
cestello preimpostata
Manico del cestello (premere ripetutamente
5 Pulsante di accensione / "M" per selezionare le
pausa modalita di
6 Touchscreen a  LCD preparazione)
(Touchscreen) 11 Ingresso aria
7 Pulsante di annullamento 12 Uscita aria
(sullo schermo LCD) 13 Cavo di alimentazione
8 Timer (0-30 min)

5.0 MESSA IN ESERCIZIO
1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi o le etichette.

2. Pulire il cestello e la padella con acqua calda, detersivo per piatti ‘

e una spugna non abrasiva.

3. Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno.

Nota: non e necessario riempire la padella con olio o grasso per

friggere, poiché I'apparecchio funziona ad aria calda.

4. Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e
resistente al calore

5. Posizionare il cestello nella padella (cfr. figura 3).

6. Prima di friggere per la prima volta, far funzionare I'apparecchio senza cibo e a 200 °C per circa
20 minuti. In questo modo si eliminano i residui di produzione. Durante questa fase di pulizia
puo formarsi del fumo. Assicurare una sufficiente ventilazione dell'ambiente.

6.0 UTILIZZO

Questo apparecchio e in grado di preparare numerosi piatti; per aiutarsi, consultare un ricettario.
Nota: spegnimento automatico. L'apparecchio € dotato di un timer incorporato e si spegne
automaticamente al termine del conto alla rovescia.

Frittura ad aria calda n
1. Inserire la spina di alimentazione in una presa di corrente.
2. Estrarre con cautela la padella dalla friggitrice (cfr. figura 4).

3. Collocare gli ingredienti nel cestello.

Non aggiungere grassi od olio alla padella. Se lo si desidera, e
possibile cospargere gli ingredienti con un po' d'olio per renderli
pil croccanti. Irrorare solo gli ingredienti, non il cestello o
I'apparecchio.

4. Non riempire I'apparecchio oltre il limite massimo.
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5. Reinserire con cautela la padella nell'apparecchio (cfr. figura 5).
Nota: non utilizzare mai la padella senza il relativo cestello.

6. Selezionare una delle preimpostazioni di preparazione per gli
ingredienti o impostare manualmente la temperatura e il tempo:
(cfr. figura 6):

Sono disponibili 7 voci di menu preimpostate.

,PATATINE, POLLO, BISTECCA, GAMBERETTI, CARNE, TORTA,
PESCE”

Premere "M" per selezionare la preimpostazione adatta agli
ingredienti. Attivare il programma premendo il pulsante di
accensione. Premere piu volte il tasto "M" per scorrere il menu.

Se si desidera modificare manualmente il tempo di preparazione
e/o la temperatura, premere i pulsanti corrispondenti sul
pannello touch.
Timer: inserire la durata desiderata premendo i pulsanti
g
Impostazione della temperatura: inserire la temperatura
desiderata premendo i pulsanti "+" e "-". La temperatura
varia a intervalli di 5 °C.

7. Per accendere I'apparecchio, premere il pulsante di accensione.

8. La spia di riscaldamento e il simbolo dell'apparecchio
lampeggiano durante il funzionamento (cfr. figura 6).

La spia di riscaldamento rimane accesa finché |'apparecchio si
riscalda. Una volta raggiunta la temperatura impostata, il simbolo
si spegne. Se la temperatura scende di nuovo, la spia di
riscaldamento lampeggia nuovamente.

Nota: se I'apparecchio e freddo, aggiungere 3 minuti al tempo di
preparazione. E possibile preriscaldare I'apparecchio anche
senza ingredienti. A tal fine, impostare I'apparecchio a poco piu
di 3 minuti e attendere che la spia di riscaldamento si spenga.
Quindi riempire il cestello con gli ingredienti e riporlo
nell'apparecchio. A questo punto, impostare il tempo di
preparazione corretto.

a) Le spie di alimentazione e di riscaldamento si accendono.
b) Il timer inizia a contare alla rovescia.

c) Durante la frittura, la spia di riscaldamento si accende
ripetutamente. Questo indica che l'elemento riscaldante si
accende e spegne per mantenere la temperatura impostata.

d) L'olio in eccesso degli ingredienti si raccoglie sul fondo della padella.

9. Alcuni ingredienti devono essere agitati durante la preparazione (vedere la sezione
"Impostazioni"). A tal fine, estrarre la padella dall'apparecchio afferrandola per il manico e
scuoterla (cfr. figura 7). Quindi reinserirla nell'apparecchio.

44 www.DEUBAXXL.de



ATTENZIONE! Non premere il pulsante sul manico quando si
agitano gli ingredienti (cfr. figura 8).

Nota: e possibile rimuovere il cestello dalla padella per ridurre
il peso quando si agita. A tal fine, estrarre la padella
dall'apparecchio afferrandola per il manico e posizionarla su
una superficie resistente al calore. Quindi premere il pulsante
sul manico e sganciare il cestello dalla padella. (cfr. figura 9)
Dopo aver agitato gli ingredienti, rimontare la padella in ordine
inverso e reinserirla nell'apparecchio.

10. Allo scadere del tempo di preparazione, suona un segnale

acustico. Estrarre la padella dall'apparecchio e posizionarla su
una superficie resistente al calore.

Nota: e anche possibile spegnere I'apparecchio manualmente
impostando la temperatura a zero.

11. Controllare che gli ingredienti siano pronti. In caso contrario, e

possibile reinserire la padella nell'apparecchio e far trascorrere
qualche minuto in piu utilizzando I'impostazione del tempo.

12. Per facilitare la rimozione degli ingredienti, e possibile separare

il cestello dalla padella premendo il pulsante sul manico e far
uscire gli ingredienti (cfr. figura 10).

ATTENZIONE! Non capovolgere mai la padella, perché
potrebbe essere colato dell'olio su di essa.

ATTENZIONE! Dopo la frittura, gli ingredienti e la padella sono
caldi. Pericolo di ustioni!

13. Svuotare il cestello in una ciotola o in un piatto. (cfr. figura 17)

Nota: utilizzare delle pinze per estrarre gli ingredienti pit fragili.

14. E possibile preparare subito una nuova porzione di ingredienti.

6.1 IMPOSTAZIONI

L

a tabella seguente ti aiutera a individuare le impostazioni di base

piu adatte per i rispettivi ingredienti.
Nota: tenere presente che queste impostazioni sono solo indicative. Dato che gli ingredienti
variano per dimensione e forma, non possiamo garantire che queste siano le impostazioni migliori
per ciascun ingrediente.
Nota: la tecnologia di ventilazione rapida riscalda immediatamente ['aria nell'apparecchio. Se
possibile, non rimuovere la padella dall'apparecchio, o rimuoverla solo molto brevemente, per
non interrompere il processo.

Consigli
Gli ingredienti piu piccoli richiedono tempi di preparazione piu brevi rispetto a quelli di

dimensioni maggiori.

Il tempo di cottura e pit lungo per le porzioni piu grandi. Il tempo di preparazione e piu breve

per le porzioni piu piccole.
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e Gl ingredienti piu piccoli devono essere agitati piu volte durante la cottura. Serve a prevenire
che gli ingredienti vengano fritti in modo non uniforme.

e Aggiungere un po' di olio alle patate fresche prima di friggerle per ottenere un effetto piu
croccante.

e Non preparare ingredienti molto grassi, come salsicce, nella friggitrice ad aria.

e [ possibile anche utilizzare un contenitore da forno per preparare snack nella friggitrice ad
aria.

e La quantita ottimale per preparare patatine croccanti e di 500 g.

e Per preparare snack ripieni in modo semplice e veloce, utilizzare un impasto gia pronto. |l
tempo di preparazione & piu breve rispetto all'impasto fatto in casa.

e Sesidesidera cuocere una torta o una quiche, posizionare una teglia o una pirofila nel cestello
della friggitrice ad aria. Lo stesso vale per ingredienti fragili o ripieni.

e [ anche possibile riscaldare gli ingredienti nella friggitrice ad aria. A tal fine, impostare la
temperatura a 150 °C per 10 minuti.

Patatine fritte perfette

1. Non aggiungere olio.

2. Impostare la temperatura a 200 °C e preriscaldare I'apparecchio per 4 minuti.

3. Accertarsi che le patatine siano asciutte. Se le patatine sono state prelevate dal freezer, non
devono essere ricoperte di ghiaccio. Asciugare e pulire le patatine per quanto possibile. Non
€ necessario che siano completamente scongelate. Tuttavia, piu le patatine sono asciutte, piu
saranno croccanti una volta fritte nella friggitrice.

4. Utilizzare patatine il pit possibile sottili.

5. Il tempo di preparazione e di 15-18 minuti (il tempo di cottura pud variare a seconda della
varieta).

Patatine fritte fatte in casa
1. Sbucciare le patate e tagliarle a strisce.
2. Lavare accuratamente le strisce di patate e asciugarle bene con carta da cucina

3. Versare Y2 cucchiaino di olio d'oliva in una ciotola. Disporre le strisce di patate nella ciotola e
mescolare il tutto fino a quando le strisce non saranno ricoperte da un leggero velo d'olio.

4. Rimuovere le strisce di patate con un utensile da cucina in modo che I'clio in eccesso rimanga
nella ciotola.

5. Friggere le strisce di patate seguendo le istruzioni di questo capitolo.

Quantita Tempo | Temperatura | Agitare .
i, . o Informazioni
minima- (min) @) aqaiuntive
massima () 99

Patate e patatine

fritte

Patatine sottili 300-700 9-16 200 Agitare

surgelate
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Patatine spesse 300-700 1-20 200 Agitare

surgelate

Patatine fritte 300-800 10-16 200 Agitare Aggiungere 2

fatte in casa cucchiaino di

(8x 8 mm) olio

Spicchi di patate 300-800 18-22 180 Agitare Aggiungere Y2

fatti in casa cucchiaino di
olio

Cubetti di patate 300-750 12-18 180 Agitare Aggiungere 2

fatti in casa cucchiaino di
olio

Rosti 250 15-18 180 Agitare

Gratin di patate 500 15-18 200 Agitare

Carne e pollame

Bistecca 100-500 8-12 180

Costoletta di 100-500 10-14 180

maiale

Hamburger 100-500 7-14 180

Involtino di carne 100-500 13-15 200

Coscia 100-500 18-22 180

Petto di pollo 100-500 10-15 180

Snack

Involtini 100-400 8-10 200 Agitare Utilizzare

primavera prodotti pronti
a essere
infornati

Crocchette di 100-500 6-10 200 Agitare Utilizzare

pollo surgelate prodotti pronti
a essere
infornati

Bastoncini di 100-400 6-10 200 Utilizzare

pesce surgelati prodotti pronti
a essere
infornati

Pangrattato 100-400 8-10 180 Utilizzare

surgelato prodotti pronti
a essere
infornati

Snack al 100-400 8-10 180 Utilizzare

formaggio prodotti pronti
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a essere
infornati

Verdure ripiene 100-400 10 160

Prodotti da forno

Torte 300 20-25 160 Utilizzare una
teglia da forno

Quiche 400 20-22 180 Utilizzare una
teglia da forno

Muffin 300 15-18 200 Utilizzare una
teglia da forno

Snack dolci 400 20 160 Utilizzare una
teglia da forno

7.0 ISTRUZIONI DI CURA E MANUTENZIONE

Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione o controllo, spegnere e scollegare sempre
I'apparecchio dalla presa di corrente.

Esaminare tutti i componenti per verificare eventuali segni di usura. Se si riscontrano difetti, non
utilizzare il prodotto. Far sostituire i componenti difettosi da personale qualificato e utilizzare solo
pezzi di ricambio originali, in conformita con le disposizioni del produttore.

Per la pulizia, utilizzare una spugna con acqua calda e sapone. Non utilizzare detergenti a base
di solventi o pagliette. Possono danneggiare l'apparecchio. La mancata cura o la scarsa
manutenzione possono danneggiare I'apparecchio. Una manutenzione effettuata regolarmente
contribuisce alla sicurezza del prodotto e ne aumenta la durata.

7.1 PULIZIA DELL'APPARECCHIO DOPO OGNI UTILIZZO

Lavare I'apparecchio dopo ogni utilizzo e mantenerlo pulito per evitare la formazione di germi.
Non pulire la padella, il cestello o l'interno dell'apparecchio con utensili da cucina metallici o
detergenti aggressivi, perché potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

1. Estrarre la spina dalla presa e lasciare raffreddare I'apparecchio.
Nota: togliere la padella in modo che la friggitrice ad aria si raffreddi piu rapidamente.
2. Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

3. Pulire la padella e il cestello con acqua calda, un po' di detersivo e una spugna non abrasiva.
Per rimuovere lo sporco aderente, utilizzare uno sgrassatore.

Nota: la padella e il cestello sono lavabili in lavastoviglie.

Nota: se rimane sporcizia nel cestello o alla base della padella, versare acqua calda e un po' di
detersivo nella padella. Collocare il cestello nella padella e lasciarlo in ammollo per 10 minuti.

4. Pulire I'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.
5. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere eventuali residui di cibo.
6. Dopo la pulizia, conservare I'apparecchio in un luogo pulito e asciutto.

monzana®
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8.0 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa Soluzione
La friggitrice ad aria non L'apparecchio non e Inserire il cavo di alimentazione nella
funziona. collegato alla presa di | presa di corrente.
corrente.
Non ¢ stato impostato | Portare la manopola del timer all'ora
il timer. desiderata per accendere
I'apparecchio.
Gliingredienti preparati Sono stati inseriti Collocare  meno ingredienti  nel
con la friggitrice ad aria troppi ingredienti nel cestello. Piccole quantita vengono
non sono ancora pronti. cestello. fritte in modo pit uniforme.
La temperatura Portare la manopola della
impostata e troppo temperatura al valore desiderato
bassa. (vedere la sezione "Impostazioni" nel
capitolo "Uso dell'apparecchio").
Gliingredienti nella Alcuni ingredienti Gliingredienti che si trovano in alto
friggitrice ad aria non devono essere agitati o uno sull'altro (ad es. le patatine
vengono fritti in modo durante la fritte) devono essere agitati pit volte
uniforme. preparazione durante la preparazione.

Vedere la sezione "Impostazioni” nel
capitolo "Uso dell'apparecchio”

Gli snack fritti non sono E stato utilizzato uno Utilizzare snack da forno o
croccanti una volta usciti snack destinato alla spruzzare un po' di olio sugli snack
dalla friggitrice ad aria. frittura in una per renderli pit croccanti.
friggitrice tradizionale
a immersione.
Non si riesce a inserire Ci sono troppi Non riempire il cestello oltre il segno
bene la padella ingredienti nel "MAX".
nell'apparecchio. cestello.
Il cestello non e Premere il cestello nella padella
inserito correttamente | finché non si sente uno scatto.
nella padella.
L'apparecchio emette un Si stanno preparando Se si preparano ingredienti grassi
fumo bianco. ingredienti grassi. nella friggitrice, cola una grande

quantita d'olio nella padella. L'olio
produce il fumo bianco e la padella
puo diventare piu calda del normale.
Cio non influisce sull'apparecchio o
sul risultato finale.

La padella contiene Il fumo bianco e prodotto dal
ancora grasso dovuto | riscaldamento del grasso nella

al precedente utilizzo. | padella. Pulire accuratamente la
padella dopo ogni utilizzo.
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La friggitrice ad aria non Non e stato usato il Utilizzare patate fresche e accertarsi
frigge le patatine fresche tipo di patate giusto. che rimangano dure durante la
in modo uniforme. frittura.

Non si sono sciacquati | Sciacquare accuratamente i pezzi di
bene i pezzi di patate | patate per rimuovere |'amido dalla

prima di friggerli. parte esterna.
Le patatine fresche non La croccantezza delle | Accertarsi che le patatine siano
sono croccanti quando le patatine dipende asciutte prima di aggiungere I'olio.
si estrae dalla friggitrice ad | dall'olio e dall'acqua
aria. contenuti nelle stesse. | Tagliare le patatine pil piccole per

renderle piu croccanti.

Aggiungere un po' piu di olio per
ottenere un risultato piu croccante.

9.0 DATI TECNICI

Numero articolo 106200

Modello DBHFO05
Tensione di esercizio 220-240 V
Frequenza 50 Hz/60 Hz
Potenza massima 1980 W
Intervallo di temperatura regolabile 80-200 °C
Timer Fino a 30 minuti

10.0 SMALTIMENTO

Al termine del lungo ciclo di vita del prodotto provvedere al corretto smaltimento delle preziose
materie prime per permetterne il regolare riciclaggio. In caso di dubbi rivolgersi ai centri di raccolta
e smaltimento presenti nella propria zona.

SMALTIMENTO CORRETTO DI QUESTO APPARECCHIO

Non smaltire in alcun caso gli apparecchi elettrici nei rifiuti domestici!

L'apparecchio e soggetto alla direttiva 2012/19/UE.

Questa afferma che I'apparecchio, al termine del suo periodo di utilizzo, non potra essere smaltito
con la normale spazzatura, ma consegnato in centri di raccolta speciali, discariche per materiali
riciclabili o aziende di smaltimento.

Lo smaltimento, per I'acquirente, e gratuito. Rispettare I'ambiente e smaltire in modo corretto.
Prima di restituire il prodotto, rimuovere le batterie o gli accumulatori che non sono integrati nel
vecchio apparecchio, cosi come le lampadine che possono essere rimosse senza essere distrutte,
e portarle in un punto di raccolta separato.

monzana®
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MANUAL DE INSTRUCCIONES

Apreciada clienta, apreciado cliente:

Muchas gracias por elegir nuestro producto. Sin duda, ha hecho una buena eleccion al comprar
uno de los articulos de nuestra marca. Para cumplir el alto nivel de calidad deseado, nuestros
productos se someten a inspecciones periddicas y, légicamente, siempre cumplen con los
elevados requisitos de la Union Europea.
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1.0 SIMBOLOS

IMPORTANTE, GUARDELO PARA
FUTURAS CONSULTAS: LEA
ATENTAMENTE

Antes de usar el producto por primera vez, lea detenidamente este manual de instrucciones.
Consérvelo para poder consultarlo en un futuro. En caso de que posteriormente entregara este
producto a un tercero, no olvide entregar también este manual de instrucciones.

jATENCION! ;PELIGRO POTENCIAL!

Siga las indicaciones de seguridad y las instrucciones de montaje para prevenir riesgos de lesiones
o dafios en el producto.

iPELIGRO DE ASFIXIA!

iMantenga las piezas pequefias y los materiales de embalaje fuera del alcance de los nifios!

MODIFICACIONES DEL PRODUCTO

iNo haga modificaciones en este producto bajo ningun pretexto! Cualquier modificacién anulara
la garantia. El producto puede volverse inseguro o peligroso.

monzana®
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{ATENCION!

Este producto no es un juguete y no debe ser manipulado por nifios.

{ADVERTENCIA DE TENSION ELECTRICA!

Peligro para la vida y la salud de las personas debido a la tensién eléctrica.

iADVERTENCIA DE PELIGRO DE INCENDIO!

Peligro de incendio y quemaduras.

iADVERTENCIA POR SUPERFICIES A ALTAS TEMPERATURAS!

iPeligro de quemaduras por superficies a altas temperaturas!

CERTIFICACION DE CONFORMIDAD

Este producto cumple con los requisitos de las directrices europeas y nacionales aplicables. Las
declaraciones y los documentos correspondientes estan en poder del fabricante.

MATERIAL EN CONTACTO CON ALIMENTOS

Todas las piezas que entran en contacto con alimentos cumplen con las respectivas disposiciones
relativas a la higiene de los productos alimenticios.

2.0 INDICACIONES DE SEGURIDAD
2.1 INDICACIONES DE SEGURIDAD PARA EL USO DEL EQUIPO

o JATENCION! Lea con atencién todas las indicaciones de sequridad e instrucciones.

e En caso de dafios en el equipo, contacte con el servicio de atencion al cliente de Deuba. Los
trabajos no autorizados en el equipo anulan la garantfa.

* Mantenga siempre limpias las superficies que tienen contacto con alimentos.

o {ATENCION! El producto se calienta mucho durante su uso. No toque los componentes que
se hallen a temperaturas elevadas mientras el producto esté en funcionamiento ni después
de su uso. jPeligro de quemaduras!

o {ATENCIONI Mientras el producto est4 funcionando, libera vapor a alta temperatura a través
de las aberturas para la descarga de aire. Mantenga sus manos vy su cara alejados del vapor
caliente. jPeligro de quemaduras!

e Al retirar la cubeta dentro del equipo, tenga cuidado también de los vapores o el aire caliente
que pueda salir del equipo. Siempre utilice el asa para retirar la cubeta del equipo.

e Utilice guantes de cocina adecuados o espere hasta que el producto se haya enfriado por
completo.

» Asegurese de colocar correctamente la cesta en el equipo antes de encenderlo.

e No llene la cesta de forma excesiva. La cesta debe llenarse solo hasta la marca respectiva.

e El producto puede contener residuos de produccion. Por eso, antes del primer uso, debe
limpiarse minuciosamente.

e Limpie el producto después de cada uso y manténgalo limpio para evitar la formacion de
gérmenes.
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e Mantenga todos los ingredientes dentro de la cesta para prevenir un eventual contacto con
la resistencia.

» No toque el interior del equipo cuando esta en funcionamiento.

o ATENCION: No cubra la entrada y la salida de aire del equipo mientras estd en
funcionamiento. Peligro de incendio!

¢ No apoye objetos sobre el equipo.

* No coloque el equipo sobre materiales inflamables, como manteles o cortinas, o cerca de
ellos.

¢ No coloque el equipo demasiado cerca de una pared o de otro aparato. Mantenga una
distancia de aprox. 10 cm alrededor del equipo.

e Asegurese de que el equipo se halle sobre una superficie horizontal, plana y estable. La
superficie de apoyo debe ser resistente a las altas temperaturas.

e No deje la unidad funcionando sin supervisién. Desconecte el equipo cuando no lo esté
usando.

e El equipo necesita aprox. 30 minutos para enfriarse.

e Desconecte el equipo de inmediato si ve salir humo negro de adentro. Espere a que el humo
se detenga antes de retirar la cubeta del equipo.

2.2 INDICACIONES DE SEGURIDAD ELECTRICA

» Antes de poner el equipo en funcionamiento, compruebe que la alimentacion energética sea
acorde a la establecida en la placa de identificacion del producto.

e Asegurese de desconectar la corriente antes de realizar trabajos en el equipo.

e AsegUrese de que no pueda entrar agua en el equipo. No sumerja el equipo en agua u otros
liquidos. No lo exponga a la lluvia.

» No utilice el equipo si el enchufe, el cable de alimentacion o cualquier otra parte presenta
dafios o defectos.

¢ No utilice el equipo si se ha caido previamente.

» No tire del cable de alimentacion para extraer el enchufe de la toma de corriente.

* No enchufe ni desenchufe el equipo con las manos mojadas.

e Losnifios a partir de los 8 afios y las personas que presentan una disminucién en sus facultades
fisicas, sensoriales o mentales o no poseen la experiencia o los conocimientos suficientes
pueden utilizar este producto bajo supervision o si han recibido instrucciones sobre el uso
seguro del equipo y comprenden los peligros resultantes. Este equipo no es un juguete. La
limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no podran ser realizados por nifios sin
supervision.

¢ No utilice equipos electronicos en zonas con peligro de explosion, por ejemplo, en presencia
de liquidos, gases o polvos inflamables.

e No utilice el equipo en combinacion con un temporizador independiente, un sistema de
mando remoto independiente o cualquier otro dispositivo que encienda el equipo
automaticamente.
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¢ Los enchufes de los equipos eléctricos deben ser compatibles con la toma de corriente. Nunca
cambie el enchufe.

Utilice el cable del equipo solo para su fin previsto. No lo use nunca para transportar, arrastrar

o desconectar el equipo eléctrico. Manténgalo alejado de objetos a altas temperaturas, aceites,

bordes afilados o piezas moviles. Los cables dafiados o enredados aumentan el peligro de una

descarga eléctrica.

e Asegurese de que el cable conectado a la red no pueda generar tropiezos. Asegurese de que
el cable no cuelgue de la encimera para prevenir una eventual caida del equipo.

e Cuando utilice un equipo eléctrico en el exterior, asegirese de contar con un cable de
extension adecuado para el uso en exteriores.

e Compruebe si el equipo presenta fallos o dafios. Si estuviera dafiado, solicite a un especialista

su reparacion antes de volver a usarlo.

2.3 SEGURIDAD PERSONAL

¢ Evite el encendido involuntario. Asegurese de que el equipo esté apagado antes de conectarlo
a la red de alimentacion energética.

e Siconecta equipos electronicos con el interruptor encendido, pueden provocarse accidentes.

3.0 USO PREVISTO

El producto estéa previsto de forma exclusiva para freir, asar y cocinar, asi como para descongelar
y mantener la temperatura de los alimentos.

Utilice el producto Unicamente para el fin previsto. El fabricante no se hace responsable de los
dafios causados por un uso inadecuado. Cualquier modificacion no autorizada realizada en el
producto puede repercutir negativamente en la seguridad u ocasionar riesgos, por lo que anulara
la garantia.

Solo para uso doméstico y no comercial.

4.0 INSTRUCCIONES DE DESEMBALAJE
Abra la caja y saque el producto. A continuacion, asegurese de que el producto no presente
dafios y esté completo. No se aceptaran reclamaciones posteriores al respecto.

4.1 ILUSTRACION DEL PRODUCTO

] i
7
2
8
3 9
10
4 12
13
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4.2 LISTA DE PIEZAS

5.0 PUESTA EN FUNCIONAMIENTO
1. Retire todos los materiales de embalaje, adhesivos y etiquetas.

2. Limpie la cesta y la cubeta con agua caliente, detergente y una
esponja que no dafie la superficie de los componentes.

3. Limpie el interior y el exterior del equipo con una bayeta.

Nota: No es necesario afiadir aceite o grasa a la cubeta, dado que
el equipo funciona con aire caliente.

4. Coloque el equipo sobre una superficie estable, plana y resistente
a las temperaturas elevadas.

5. Coloque la cesta en la cubeta (véase la imagen 3).

PIEZA | DENOMINACION 8 Temporizador (0 —30 min)
1 Cubeta
P Cesta 9 Control de temperatura
3 Botén de desbloqueo de la (80-200°0)
cesta 10 Preajuste de preparacion
4 Asa de la cesta (Pulse «M» repetidamente para
5 Botdn de encendido / pausa seleccionar entre los modos de
6 | Pantalla tactil LCD preparacion)
(Touchscreen) 11 Entrada de aire
7 Botdn de cancelacion 12 Abertura de salida de aire
(en la pantalla LCD) 13 Cable de alimentacion

i

6. Antes de freir por primera vez, haga funcionar el aparato sin alimentos y a 200 °C durante unos
20 minutos. De este modo se eliminan los residuos de produccién. Durante esta fase de limpieza
puede formarse humo. Asegurese de que el local esté suficientemente ventilado.

6.0 USO DEL EQUIPO

El equipo permite preparar un gran nimero de platos. Le
recomendamos que consulte un libro de recetas.

Nota: Sistema de apagado automatico. El equipo se apaga de forma
automatica cuando el temporizador integrado llega a cero.

Freir con aire

1. Conecte el enchufe de alimentacién a una toma de corriente.
2. Retire la cubeta de la freidora con cuidado (véase la imagen 4).
3. Coloque los ingredientes en la cesta.

No afiada grasa ni aceite a la cubeta. Si quiere, puede rociar los ingredientes con algo de aceite
para un resultado mas crujiente. Rocie Unicamente los ingredientes, no la cesta ni el equipo.

4. Llene la cesta hasta la marca méxima.

5. Vuelva a introducir la cubeta con cuidado en el equipo (véase la imagen 5).

Nota: Nunca utilice la cubeta sin la cesta correspondiente.

monzana®
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6.

Seleccione uno de los preajustes de preparacién para los
ingredientes o ajuste la temperatura y el tiempo manualmente:
(véase la imagen 6).

El menu dispone de 7 opciones diferentes.

,PATATAS FRITAS, POLLO, FILETE, GAMBAS, CARNE, PASTEL,
PESCADO”

Presione «M» para escoger la configuracion adecuada a sus
ingredientes. Inicie el programa con el boton de encendido. Al
presionar el boton «M» varias veces, puede consultar el mend.

Para modificar manualmente el tiempo de coccién y/o la
temperatura, presione los botones respectivos en la pantalla
tactil.
Temporizador: Ingrese la duracién deseada mediante
los botones «+» y «-».

Ajuste de la temperatura: Ingrese la temperatura deseada

mediante los botones «+» y «-». La temperatura se
modifica en intervalos de 5 °C.

7. Para encender el equipo, presione el boton de encendido.

8. El simbolo del equipo y la luz indicadora del proceso de

calentamiento se encienden y apagan constantemente mientras
se esta calentando el equipo (véase la imagen 6).

Una vez que se alcanza la temperatura configurada, la luz
indicadora del proceso de calentamiento se apaga. Si la
temperatura baja nuevamente, la luz vuelve a encenderse vy
apagarse de forma intermitente.

Nota: Si el equipo esta frio, aflada 3 minutos al tiempo de coccion
de su plato. El equipo puede precalentarse sin ingredientes
también. Con este fin, configure el equipo para que funcione por
algo més de 3 minutos y espere hasta que se apague la luz
indicadora del proceso de calentamiento. A continuacion, rellene
la cesta con los ingredientes, vuelva a colocarla dentro del equipo
y configure el tiempo de coccion apropiado.

Se encienden la luz de encendido y la luz indicadora del proceso
de calentamiento.

a) Eltemporizador comienza la cuenta atrés.

b) Al asar, la luz indicadora del proceso de calentamiento se
enciende y apaga de forma ocasional. Esto se debe a que la resistencia se enciende y apaga
para mantener la temperatura configurada.

) El aceite excedente de los ingredientes se acumula en la base de la cubeta.

9. Algunos ingredientes deben moverse mientras se cocinan (véase el apartado «Ajustes»). Para
ello, retire la cubeta del equipo usando el asa y muévala (véase la imagen 7). A continuacion,
vuelva a introducirla en el equipo.
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10.

.

12.

13.

JATENCION! No presione el botén del asa al mover la cubeta
(véase la imagen 8).

Nota: La cesta puede quitarse de la cubeta para disminuir el
peso al mover los ingredientes. Con este fin, coja la cubeta
desde el asa, retirela del equipo y apdyela sobre una superficie
resistente a altas temperaturas. A continuacion, presione el
boton del asa y retire la cesta de la cubeta. (véase la imagen 9)
Después de mover los ingredientes, siga las instrucciones en
orden inverso y vuelva a colocar la cubeta en el equipo.

Una vez que se cumple el tiempo de cocciéon configurado,
suena una alarma. Retire la cubeta del equipo y apdyela sobre
una superficie resistente a altas temperaturas.

Nota: El equipo también puede apagarse de forma manual al
bajar la temperatura a cero.

Compruebe si los ingredientes estan listos. Si no es asi, vuelva
a colocar la cubeta en el equipo y configurelo para que
continte funcionando por unos minutos mas.

Para poder retirar los ingredientes de manera mas sencilla,
puede separar la cesta de la cubeta presionando el botén del
asa y, asi, verter los ingredientes donde desee (véase la
imagen 10).

JATENCION! No dé vuelta nunca la cubeta, dado que puede
tener aceite de los ingredientes en la base.

JATENCION! Los ingredientes y la cubeta estan muy calientes
después de freir. jPeligro de quemaduras!

Vacie la cesta en un bol o un plato. (véase la imagen 11)

Nota: Utilice una pinza para retirar ingredientes que puedan
romperse.

14. A continuacién, puede continuar cocinando de inmediato con

la cesta y la freidora.

6.1 AJUSTES
En la tabla mas abajo, encontrara los ajustes basicos adecuados para cada tipo de ingrediente.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son solo de referencia. Dado que el tamafio y la forma
de los ingredientes suele variar, no podemos garantizar que estos sean los ajustes ideales para
cada tipo de ingrediente.
Nota: La tecnologia de ventilacion rapida caliente el aire del equipo de inmediato. Si es posible,
no retire la cubeta del equipo o, si lo hace, que sea lo mas rapido posible para no interrumpir
demasiado el proceso.

Consejos

monzana®
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El tiempo de coccion aumenta cuando las porciones son mas grandes, asi como disminuye

cuando son mas pequefias.

57

www.DEUBAXXL.de



e Los ingredientes més pequefios deben moverse varias veces durante el proceso de coccién
para asegurar que se frian de manera mas uniforme.

e Para un resultado mas crujiente, le recomendamos afiadir un poco de aceite a las patatas
frescas antes de frefrlas.

e No cocine ingredientes extremadamente grasos, como chorizos, en la freidora de aire.
e Enla freidora de aire, también pueden cocinarse snacks dentro de un bote apto para horno.
e Para cocinar patatas fritas crujientes, la cantidad ideal son 500 g.

e Para cocinar snacks rellenos de manera répida y sencilla, utilice una masa que se venda lista
para hornear. El tiempo de coccion es menor al de la masa casera.

e Si quiere hornear una tarta o un quiche, coloque una fuente o bandeja de horno en la cesta
de la freidora de aire. Haga esto mismo también para cocinar ingredientes fragiles o rellenos.

e Los ingredientes también pueden calentarse en la freidora de aire. Con este fin, configure el
equipo en 150 °C y una duracion de 10 minutos.

Las mejores patatas fritas

1. No afiada aceite.

2. Ajuste la temperatura en 200 °C y caliente el equipo durante 4 minutos.

3. Asegurese de que las patatas fritas estén secas. Si las patatas estaban congeladas, asegurese
de que no tengan hielo. Seque y limpie las patatas en la mayor medida posible. No es necesario
que estén descongeladas por completo. Sin embargo, cuanto mas secas estén, mas crujiente
sera el resultado con la freidora.

4. Sies posible, le recomendamos usar patatas fritas finas.
5. Eltiempo de coccion es de 15 a 18 minutos, segun el tipo de patatas.

Patatas fritas caseras
1. Pele las patatas y cortelas en tiras.
2. Lave las tiras de patatas de forma minuciosa y séquelas bien con papel cocina.

3. Vierta %2 cucharadita de aceite de oliva en un bol. Cologue las tiras de patatas en el bol y
mézclelas hasta que estén cubiertas con una ligera pelicula de aceite.

4. Coja las tiras de patatas con un utensilio de cocina para que el aceite excedente quede en el
bol.

5. Fria las patatas segun las instrucciones de este capitulo.

Cantidad Tiempo | Temperatura | Mover >
. . . o Informacién
min. — Mmax. (min) Q) .
adicional
@
Patatas y patatas
fritas
Patatas fritas 300 - 700 9-16 200 Si
finas congeladas
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Patatas fritas 300 -700 1-20 200 Si

gruesas

congeladas

Patatas fritas 300 - 800 10 -16 200 Si Afadir V2

caseras cucharadita de

(8x8 mm) aceite

Patatas gajo 300 - 800 18 -22 180 S Afadir 72

caseras cucharadita de
aceite

Patatas en dados 300 - 750 12-18 180 Si Afiadir 72

caseras cucharadita de
aceite

Patatas rosti 250 15-18 180 Si

Patatas 500 15-18 200 Si

gratinadas

Carne vacunay

de aves de corral

Filete 100 - 500 8-12 180

Chuleta de cerdo 100 - 500 10 - 14 180

Hamburguesa 100 - 500 7-14 180

Rollo de carne 100 - 500 13-15 200

relleno

Codillo de cerdo 100 - 500 18 - 22 180

Pechuga de pollo 100 - 500 10-15 180

Snacks

Rollitos de 100 — 400 8-10 200 Si Usar productos

primavera listos para
hornear

Nuggets de pollo 100 - 500 6-10 200 S Usar productos

congelados listos para
hornear

Varitas de 100 - 400 6-10 200 Usar productos

pescado listos para

congeladas hornear

Pan rallado 100 - 400 8-10 180 Usar productos

congelado listos para
hornear

Snacks de queso 100 - 400 8-10 180 Usar productos
listos para
hornear

Verduras rellenas 100 - 400 10 160
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Horneado

Tarta 300 20 -25 160 Utilizar una
bandeja de
horno
Quiche 400 20 -22 180 Utilizar una
bandeja o
fuente de
horno
Magdalenas 300 15-18 200 Utilizar una
bandeja de
horno
Snacks dulces 400 20 160 Utilizar una
bandeja o
fuente de
horno

7.0 INDICACIONES DE MANTENIMIENTO Y CUIDADO

Antes de realizar trabajos de mantenimiento o inspeccion, apague el equipo y desconéctelo de la
red eléctrica.

Revise todos los componentes para comprobar que no estén deteriorados. Si constata algun
dafio, no siga usando el producto. Encargue a un especialista la sustitucion de las piezas por
piezas de recambio originales, respetando las indicaciones del fabricante.

Para la limpieza, utilice una esponja y agua tibia. No utilice productos de limpieza que contengan
disolventes o esponjas que puedan desgastar la superficie, dado que pueden dafiar el equipo. Si
el equipo se cuida y mantiene de manera deficiente, pueden generarse dafios. Un mantenimiento
periddico contribuye a la seguridad del producto y prolonga su vida Util.

7.1 LIMPIEZA DEL EQUIPO DESPUES DE CADA USO

Limpie el equipo después de cada uso y manténgalo limpio para evitar la formacién de gérmenes.
No limpie la cubeta, la cesta y el interior del equipo con utensilios de cocina de metal o productos
de limpieza agresivos, dado que podrian dafiar el recubrimiento antiadherente.

1. Desenchufe el equipo de la toma y espere a que se enfrie.
Nota: Para que la freidora de aire se enfrie méas rapido, puede retirar la cubeta.
2. Limpie el exterior del equipo con una bayeta humeda.

3. Limpie la cubeta y la cesta con agua caliente, un poco de detergente y una esponja que no
dafie la superficie de los componentes. Para quitar la suciedad adherida, puede utilizar un
desengrasante.

Nota: La cubeta y la cesta son aptas para lavavajillas.

Nota: Si hay suciedad atascada en la cesta o la base de la cubeta, vierta agua caliente y un poco
de detergente en la cubeta. Cologque la cesta en la cubeta y deje que la mezcla actle por
10 minutos.

4. Limpie el interior del equipo con agua caliente y una esponja que no dafie la superficie de los
componentes.
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5. Limpie la resistencia con un cepillo para quitar eventuales restos de comida.
6. Después de la limpieza, guarde el equipo en un lugar limpio y seco.

8.0 SOLUCION DE AVERIAS

Problema

Posible causa

Solucién

La freidora no funciona.

El equipo no esta
conectado.

Enchufe el cable de alimentacion a la
toma.

No se ha configurado
el temporizador.

Gire el boton del temporizador
segun la duracion deseada para
encender el equipo.

Los ingredientes
cocinados con la freidora
de aire no salen cocidos.

Demasiados
ingredientes en la
cesta.

Coloque menos ingredientes en la
cesta. Las cantidades menores se
frien de manera mas uniforme.

La temperatura
configurada es
demasiado baja.

Gire el botén de la temperatura
hasta alcanzar la temperatura
necesaria (véase el apartado
«Ajustes» en el capitulo «Uso del
equipo»).

Los ingredientes no se
cocinan de manera
uniforme en la freidora de
aire.

Algunos ingredientes
deben moverse
mientras se cocinan.

Los ingredientes que se hallan muy
arriba o superpuestos (por ejemplo,
patatas fritas) deben moverse varias
veces mientras se cocinan.

Véase el apartado «Ajustes» en el
capitulo «Uso del equipo».

Los snacks fritos no salen
crujientes de la freidora de
aire.

Ha utilizado un snack
que debe freirse en
una freidora

Utilice snacks para cocinar en el
horno o rocie un poco de aceite
sobre los snacks para que el

el equipo.

ingredientes.

tradicional. resultado sea més crujiente.
No puedo introducir la La cesta tiene No supere la marca «<MAX» de la
cubeta correctamente en demasiados cesta con los ingredientes.

La cesta no esta
colocada
correctamente en la
cubeta.

Presione la cesta hacia dentro de la
cubeta hasta oir un clic.

El equipo libera un humo
blanco.

Esté cocinando
ingredientes grasos.

Cuando cocina ingredientes grasos
en la freidora, cae una gran cantidad
de aceite en la cubeta. El aceite
produce el humo blanco y la cubeta
podria estar a una temperatura mas
elevada de lo normal.

Esto no afecta el equipo ni el
resultado final.
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La cubeta tiene grasa
del uso previo.

El humo blanco se produce por la
grasa que se calienta en la cubeta.
Limpie la cubeta de forma minuciosa
después de cada uso.

Las patatas fritas frescas
no se frien de manera
uniforme en la freidora de
aire.

No ha utilizado el tipo
adecuado de patatas.

Utilice patatas frescas y asegurese
de que queden duras mientras las
frie.

No ha lavado
correctamente los
trozos de patata antes
de freirlos.

Lave los trozos de patata
correctamente para quitar el
almidon de su exterior.

Las patatas fritas frescas
no salen crujientes de la
freidora de aire.

Que las patatas fritas
queden crujientes
depende del aguay el
aceite que tengan las
patatas.

Asegurese de que las patatas fritas
estén secas antes de afiadir el aceite.

Corte las patatas mas pequefias
para que queden mas crujientes.

Afiada un poco més de aceite para
un resultado mas crujiente.

9.0 DATOS TECNICOS

Numero de articulo 106200

Modelo DBHF005
Tension de alimentacion 220-240 V
Frecuencia 50 Hz / 60 Hz
Potencia maxima 1980 W

Intervalo de temperatura ajustable 80 —200 °C
Temporizador Hasta 30 minutos

10.0 ELIMINACION

Al final de la larga vida util de su producto, deseche las materias primas valiosas de una manera
adecuada para que se puedan reciclar segun corresponda. Consulte a las empresas de gestién
de residuos o a los centros de reciclaje locales si tiene alguna duda.

ELIMINACION CORRECTA DE ESTE EQUIPO
iNo deseche los productos eléctricos con los residuos domésticos!
El equipo esta sujeto a la Directiva 2012/19/UE.

Esta Directiva establece que el equipo no puede desecharse con los residuos domésticos al final
de su vida Util, sino que debe entregarse en un centro de recogida especializado, un centro de
reciclaje o una empresa de gestion de residuos.

Esta eliminacion es gratuita para usted. Cuide el medio ambiente y elimine el equipo
correctamente.

Antes de devolver el equipo, retire las baterfas o los acumuladores que no estén incorporados en
el producto, asf como las bombillas que puedan retirarse sin provocar dafios, y deséchelos por
separado.
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GEBRUIKSAANWIJZING

Beste klant,

Wij danken u ervoor dat u een product van ons bedrijf heeft gekozen. U heeft met de aankoop
van een van onze merkproducten een goede keuze gemaakt. Om aan de gewenste hoge
kwaliteitsstandaard te voldoen, worden onze producten regelmatig gecontroleerd en voldoen ze
uiteraard altijd aan de hoge eisen van de Europese Unie.

INHOUDSOPGAVE
1.0 SYMBOLEN 63
2.0 VEILIGHEIDSINSTRUCTIES 64
2.1 VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK 64
2.2 VEILIGHEIDSINSTRUCTIES ELEKTRICITEIT 65
2.3 PERSOONLIJKE VEILIGHEID 66
3.0 BEOOGD GEBRUIK 66
4.0 UITPAKINSTRUCTIES 66
4.1 AFBEELDING VAN HET PRODUCT 66
4.2 ONDERDELENLIST 67
5.0 INBEDRIJFSTELLING 67
6.0 BEDIENING 67
6.1 INSTELLINGEN 69
7.0 ONDERHOUDS- EN VERZORGINGSINSTRUCTIES 72
7.1 REINIGING VAN HET APPARAAT NA IEDER GEBRUIK 72
8.0 PROBLEEMOPLOSSING 72
9.0 TECHNISCHE GEGEVENS 74
10.0 VERWIJDERING 74

1.0 SYMBOLEN

BELANGRIJK, ¥ BEWAAR VOOR
TOEKOMSTIGE REFERENTIE: LEES
AANDACHTIG!

Lees voor het eerste gebruik de hele gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Bewaar deze
gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik. Als u het product op een later tijdstip doorgeeft,
zorg er dan voor dat u deze gebruiksaanwijzing ook doorgeeft.

LET OP! POTENTIEEL GEVAAR!

Volg de veiligheids- en montage-instructies om het risico op verwondingen of schade aan het
product te voorkomen.

VERSTIKKINGSGEVAAR!

Houd kleine onderdelen en verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen!

WIJZIGINGEN AAN HET PRODUCT

Breng nooit wijzigingen aan het product aan! Wijzigingen maken de garantie ongeldig. Het
product kan onveilig of gevaarlijk worden.

monzana®
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LET OP!

Dit apparaat is geen speelgoed en hoort niet in de handen van kinderen.

WAARSCHUWING VOOR ELEKTRISCHE SPANNING!

E

r bestaat gevaar voor leven en gezondheid wegens elektrische spanning.

WAARSCHUWING VOOR BRANDGEVAAR!

Brand- en verbrandingsgevaar.

WAARSCHUWING VOOR HETE OPPERVLAKKEN!

Gevaar door hete oppervlakken, verbrandingsgevaar!

CONFORMITEITSVERKLARING

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke Europese en nationale richtlijnen.
Overeenkomstige verklaringen en documenten zijn bij de fabrikant opgeslagen.

MATERIAAL IN CONTACT MET LEVENSMIDDELEN

Alle onderdelen die in contact komen met levensmiddelen voldoen aan de relevante voorschriften
inzake voedselhygiéne.

2.0 VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
2.1 VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK

LET OP! Lees alle waarschuwingen en veiligheidsinstructies zorgvuldig door.

Neem bij schade aan het apparaat contact op met de Deuba-klantenservice.
Ongeautoriseerde werkzaamheden aan het apparaat annuleren de garantie.

Houd oppervlakken die in contact komen met levensmiddelen altijd hygiénisch schoon.

LET OP! Het product wordt tijdens gebruik erg heet. Vermijd tijdens of na gebruik van het
product het contact met verwarmde onderdelen. Verbrandingsgevaar!

LET OP! Tijdens het gebruik stroomt er hete stoom uit de luchtuitlaatopeningen. Houd uw
handen en gezicht uit de buurt van de hete stoom. Verbrandingsgevaar!

Pas eveneens op voor hete dampen of hete lucht wanneer u de pan uit het apparaat neemt.
Gebruik alleen de handgreep om de pan uit het apparaat te nemen.

Gebruik geschikte keukenhandschoenen of wacht tot het artikel volledig is afgekoeld.
Zorg ervoor dat de mand correct in het apparaat is geplaatst voordat u het inschakelt.
Doe de mand niet te vol. Vul de mand alleen tot aan de markering.

Het product kan productieresten bevatten. Reinig het product zorgvuldig voor het eerste
gebruik.

Reinig het product na elk gebruik en houd het schoon om kiemvorming te voorkomen.

Zorg ervoor dat alle ingrediénten in het mandje zitten om contact met de
verwarmingselementen te voorkomen.

Raak de binnenkant van het apparaat niet aan als het in werking is.
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e LET OP: Dek de luchtinlaat en -uitlaat van het apparaat niet af wanneer het in werking is.
Brandgevaar!

¢ Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van brandbare materialen zoals tafelkleden of
gordijnen.

e Plaats het apparaat niet te dicht bij een muur of een ander apparaat. Houd aan alle zijden
een vrije afstand van ongeveer 10 cm aan.

e Zorg ervoor dat het apparaat op een horizontaal, viak en stabiel opperviak staat. De
ondergrond moet hittebestendig zijn.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter. Trek altijd de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat niet wordt gebruikt.

* Het apparaat heeft ongeveer 30 minuten nodig om af te koelen.

e Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als u zwarte rook uit het apparaat ziet komen.
Wacht tot het roken is gestopt voordat u de pan uit het apparaat haalt.

2.2 VEILIGHEIDSINSTRUCTIES ELEKTRICITEIT

e Vergewis u er voor ingebruikname van dat de voedingsspanning overeenkomt met de
gegevens op het typeplaatje.
» Koppel de voeding los voordat u aan het apparaat werkt.

e Zorg ervoor dat er geen water in het apparaat kan komen. Dompel het apparaat nooit onder
in water of andere vloeistoffen. Stel het apparaat nooit bloot aan regen.

Gebruik het apparaat niet als de stekker, het netsnoer of enig ander onderdeel van het
apparaat defect of beschadigd is.

e Gebruik het apparaat niet als het gevallen is.
¢ Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan het netsnoer te trekken.

o Stekkers mogen nooit met natte handen in het stopcontact worden gestoken of eruit worden
getrokken.

¢ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en door personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis,
mits zij onder toezicht staan of zijn geinstrueerd in het veilige gebruik van het apparaat en de
daaruit voortvloeiende gevaren begrijpen. Laat kinderen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen zonder toezicht worden
uitgevoerd.

» Gebruik geen elektrische apparaten in een explosiegevaarlijke omgeving, bijvoorbeeld in de
buurt van brandbare vloeistoffen, gassen of stof.

e Gebruik het apparaat niet in combinatie met een afzonderlijke tijdschakelaar, een

afstandsbedieningssysteem of andere voorzieningen waarmee het apparaat automatisch

wordt ingeschakeld.

De stekkers van elektrische apparaten moeten compatibel zijn met het stopcontact. Vervang

in geen geval de stekker.

» Gebruik het snoer alleen voor het doel waarvoor het is ontworpen. Gebruik het snoer nooit
om het elektrische apparaat te dragen, eraan te trekken of los te koppelen. Houd het uit de
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buurt van hitte, olie, scherpe randen of bewegende onderdelen. Beschadigde of verdraaide
snoeren verhogen het risico op elektrische schokken.

e Zorg ervoor dat het aangesloten netsnoer geen struikelgevaar oplevert. Het snoer mag niet
van het werkoppervlak naar beneden hangen, om te voorkomen dat het apparaat naar
beneden wordt getrokken.

e Als u een elektrisch apparaat buitenshuis gebruikt, gebruik dan een verlengsnoer dat geschikt
is voor gebruik buitenshuis.

e Controleer het apparaat op storingen en schade. Is het elektrische apparaat beschadigd, laat
dit dan voor het gebruik door een vakman repareren.

2.3 PERSOONLIJKE VEILIGHEID
¢ Voorkom onbedoeld starten. Vergewis u ervan dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u het
op het elektriciteitsnet aansluit.

¢ Hetaansluiten van elektrische apparaten met de schakelaar in de aan-stand kan tot ongelukken
leiden.

3.0 BEOOGD GEBRUIK
Het product is uitsluitend bedoeld voor frituren, braden en grillen, en voor het ontdooien en
warmhouden van levensmiddelen.

Gebruik het product alleen voor het beoogde doel. De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van onbeoogd gebruik. Elke ongeoorloofde wijziging aan het product kan
een negatieve invloed hebben op de veiligheid, gevaren veroorzaken en de garantie ongeldig
maken.

Alleen voor huishoudelijk gebruik en niet voor commerciéle doeleinden.

4.0 UITPAKINSTRUCTIES
Open de doos en neem het product eruit. Controleer het product na het uitpakken op volledigheid
en beschadigingen. Latere klachten kunnen niet in behandeling worden genomen.

4.1 AFBEELDING VAN HET PRODUCT

] m
7
2
8
3 9
10
4 12
13
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4.2 ONDERDELENLIJST

ONDERDEEL | OMSCHRIVING 3 Timer (0 - 30 min)
1 Pan .
> Mand 9 Temperatuurregeling
3 Ontgrendelingsknop (80 — 200°C)
mand 10 Voorinstelling bereiding
4 Handgreep mand (Druk meermaals op ‘M’
5 Power on/pauzeknop om te kiezen tussen de
6 LCD-aanraakscherm verschillende
(Touchscreen) bereidingsstanden)
7 Annuleertoets 1l Luchtinlaat
(op LCD-scherm) 12 Luchtuitlaatopening
13 Stroomsnoer

5.0 INBEDRIJFSTELLING
1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, stickers of etiketten.

2. Reinig de mand en de pan met heet water, afwasmiddel en een
niet-schurende spons.

3. Veeg de binnen- en buitenzijde van het apparaat schoon met een
doek.

Opmerking: U hoeft de pan niet met olie of frituurvet te vullen,
aangezien het apparaat met hete lucht werkt.

4. Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke en hittebestendige
ondergrond

5. Plaats de mand in de pan. (zie afbeelding 3)

i

6. Voordat u voor de eerste keer frituurt, moet u het apparaat zonder voedsel en ongeveer 20
minuten op 200 °C laten werken. Hierdoor worden productieresten verwijderd. Tijdens deze
reinigingsfase kan rook ontstaan. Zorg voor voldoende ventilatie in de ruimte.

6.0 BEDIENING

Met dit apparaat kunt u een grote verscheidenheid aan gerechten
bereiden; raadpleeg een receptenboek.

Opmerking: Automatisch uitschakelen. Het apparaat heeft een
ingebouwde timer en schakelt automatisch uit wanneer deze tot nul
heeft afgeteld.

Heteluchtfriteren

1. Steek de stekker in een stopcontact.

2. Trek de pan voorzichtig uit de friteuse. (zie afbeelding 4)
3. Doe de ingrediénten in de mand.

Doe geen vet of olie in de pan. Desgewenst kunt u de ingrediénten met een beetje olie
besproeien om ze knapperiger te maken. Besproei alleen de ingrediénten, niet de mand of het

apparaat.
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4. Vul het apparaat maximaal tot aan de markering.
5. Schuif de pan voorzichtig terug in het apparaat. (zie afbeelding 5)

Opmerking: Gebruik de pan nooit zonder de bijbehorende
mand.

6. Selecteer een van de vooraf ingestelde bereidingswijzen voor de
ingrediénten of stel de temperatuur en tijd handmatig in: (zie
afbeelding 6)

Er staan u 7 vooraf ingestelde menu-items ter beschikking.
LFRIET, KIP, STEAK, GARNALEN, VLEES, CAKE, VIS"

Druk op 'M" om de voor de ingrediénten geschikte voorinstelling
te kiezen. Activeer het programma met de aan-toets. U kunt door
het menu bladeren door meermaals op de ‘M'-toets te drukken.

Wilt u de bereidingstijd en/of temperatuur handmatig wijzigen,
druk dan op de corresponderende toetsen op het
aanraakpaneel.

\

Timer: Druk op de toetsen '+ en
duur in te stellen

- om de gewenste

Temperatuurinstelling: Druk op de toetsen '+" en - om
de gewenste temperatuur in te stellen. De temperatuur
verandert met intervallen van 5 °C.
7. Druk op de aan-toets om het apparaat in te schakelen.
8. Het opwarmlampje en het apparaatsymbool knipperen tijdens
het gebruik. (zie afbeelding 6)

Het opwarmlampje blijft branden zolang het apparaat opwarmt.
Wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt, gaat het symbool
uit. Als de temperatuur weer daalt, zal het opwarmlampje
opnieuw beginnen te knipperen.

Opmerking: Is het apparaat koud, voeg dan 3 minuten toe aan
de bereidingstijd. U kunt het apparaat ook zonder ingrediénten
voorverwarmen. Stel het apparaat daarvoor in op iets meer dan
3 minuten en wacht tot het opwarmlampje uitgaat. Vul dan de
mand met ingrediénten en zet hem weer terug in het apparaat.
Stel vervolgens de geschikte bereidingstijd in.

-
: 8

Het Power-lampje en het opwarmlampje gaan branden.
a) De timer begint met aftellen.

b) Tijdens het frituurproces zal het opwarmlampje herhaaldelijk aan
gaan. Dit duidt erop dat het verwarmingselement in - en
uitschakelt om de ingestelde temperatuur te behouden.

c) Overtollige olie uit de ingrediénten verzamelt zich op de bodem van de pan.

9. Bepaalde ingrediénten moeten tijdens de bereiding worden geschud (zie paragraaf
“Instellingen”). Trek hiervoor de pan aan de handgreep uit het apparaat en schud deze. (zie
afbeelding 7) Schuif de pan vervolgens weer terug in het apparaat.
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10.

.

12.

13.

LET OP! Druk bij het schudden niet op de knop van de handgreep. (zie afbeelding 8)

Opmerking: U kunt de mand uit de pan verwijderen om het
gewicht tijdens het schudden te verminderen. Trek hiervoor de
pan aan de handgreep uit het apparaat en plaats de pan op
een hittebestendig oppervlak. Druk dan op de knop van de
handgreep en maak de mand los van de pan. (zie afbeelding 9)
Na het schudden in omgekeerde volgorde in elkaar zetten en
in het apparaat terugschuiven.

Er klinkt een alarm als de bereidingstijd verstreken is. Trek de
pan uit het apparaat en plaats hem op een hittebestendig
opperviak.

Opmerking: U kunt het apparaat ook handmatig uitschakelen
door de temperatuur op nul te zetten.

Controleer of de ingrediénten gaar zijn. Zo niet, dan kunt u de
pan terug in het apparaat schuiven en nog enkele minuten
instellen met de timer.

Om de ingrediénten gemakkelijker te kunnen verwijderen, kunt
u de mand van de pan scheiden door op de knop van de
handgreep te drukken en de ingrediénten eruit schudden. (zie
afbeelding 10)

LET OP! Draai de pan nooit ondersteboven, omdat er olie in
de pan kan zijn gedruppeld.

LET OP! Na het frituren zijn zowel de ingrediénten als de pan
heet. Verbrandingsgevaar!

Leeg de mand in een kom of op een bord. (zie afbeelding 17)
Opmerking: Breekbare ingrediénten kunnen uit de mand
worden genomen met een tang.

14. U kunt direct hierna een verdere portie ingrediénten bereiden.

6.1 INSTELLINGEN

Onderstaande tabel kan u helpen om de juiste basisinstellingen
voor diverse ingrediénten te vinden.

Opmerking: Houd er rekening mee dat deze instellingen slechts algemene richtlijnen zijn. Omdat
ingrediénten variéren in grootte en vorm, kunnen wij niet garanderen dat dit de optimale
instellingen voor elk ingrediént zijn.
Opmerking: De snelle ventilatietechnologie verwarmt de lucht in het apparaat onmiddellijk. Haal
de pan zo mogelijk niet of slechts heel kort uit het apparaat, omdat hierbij het proces wordt
onderbroken.

Tips

monzana®

Kleinere ingrediénten hebben een kortere bereidingstijd dan grotere.

De bereidingstijd is langer voor grotere porties. De bereidingstijd is korter voor kleinere porties.
Kleinere ingrediénten moeten tijdens het bereiden een paar maal worden geschud. Dit

voorkomt dat de ingrediénten ongelijkmatig worden gefrituurd.
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e Voor een krokanter resultaat kunt u aan verse aardappelen voor het frituren een beetje olie
toevoegen.

e Gebruik de heteluchtfriteuse niet voor extreem vette ingrediénten, zoals worst.
e Snacks kunnen ook in een ovenschaal in de heteluchtfriteuse worden bereid.
e De optimale hoeveelheid voor het bereiden van krokante frites is 500 g.

e Gebruik kant-en-klaar beslag om snel en gemakkelijk gevulde snacks te maken. De
bereidingstijd is korter dan voor zelf gemaakt beslag.

e Plaats een bakplaat of ovenplaat in de mand van de heteluchtfriteuse om een cake of quiche
te bakken. Hetzelfde geldt voor breekbare of gevulde ingrediénten.

e U kunt de heteluchtfriteuse ook gebruiken voor het opwarmen van ingrediénten. Stel hiervoor
de temperatuur in op 150 °C en de timer op 10 min.

Optimale frites

1. Voeg geen olie toe.

2. Stel de temperatuur in op 200 °C en warm het apparaat voor gedurende 4 min.

3. Zorg ervoor dat de aardappelreepjes droog zijn. Als de frites uit de vriezer komen, mag er
geen ijs op zitten. Droog en reinig de frites zo goed mogelijk. Ze hoeven niet helemaal
ontdooid te zijn. Hoe droger de frites zijn, hoe krokanter ze in de friteuse zullen worden.

4. Gebruik frites die zo dun mogelijk zijn.
5. De bereidingstijd is 15-18 minuten (de bereidingstijd kan variéren afhankelijk van de soort).

Zelfgemaakte frites
1. Schil de aardappelen en snijd ze in reepjes.
2. Was de aardappelreepjes grondig en droog ze goed af met keukenpapier

3. Giet %2 theelepel olijfolie in een kom. Doe de aardappelreepjes in de kom en meng het geheel
tot de reepjes bedekt zijn met een dun laagje olie.

4. Verwijder de aardappelreepjes met keukengerei, zodat overtollige olie in de kom achterblijft.
5. Bak de aardappelreepjes volgens de aanwijzingen in dit hoofdstuk.

Min — max Tijd Temperatuu | Schudden
. g o Extra
hoeveelheid (min) r (°C) . .
informatie
@

Aardappels en
frites
Dunne bevroren 300 - 700 9-16 200 Schudden
frites
Dikke bevroren 300 - 700 11-20 200 Schudden
frites
Zelfgemaakte 300 - 800 10 -16 200 Schudden | " theelepel
frites olie toevoegen
(8x8 mm)
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Zelfgemaakte 300 - 800 18 -22 180 Schudden | Y2 theelepel

aardappelpartjes olie toevoegen

Zelfgemaakte 300 - 750 12-18 180 Schudden | V2 theelepel

aardappelblokjes olie toevoegen

Rosti 250 15-18 180 Schudden

Aardappelgratin 500 15-18 200 Schudden

Vlees en

gevogelte

Steak 100 - 500 8-12 180

Varkenskarbonad 100 - 500 10-14 180

e

Hamburger 100 - 500 7-14 180

Vleesrollade 100 - 500 13-15 200

Bout 100 - 500 18 - 22 180

Kipfilet 100 - 500 10-15 180

Snacks

Lenterolletjes 100 — 400 8-10 200 Schudden | Ovenklaar
gebruiken

Bevroren 100 - 500 6-10 200 Schudden | Ovenklaar

kipnuggets gebruiken

Bevroren vissticks 100 - 400 6-10 200 Ovenklaar
gebruiken

Bevroren 100 - 400 8-10 180 Ovenklaar

broodkruimels gebruiken

Kaassnacks 100 - 400 8-10 180 Ovenklaar
gebruiken

Gevulde 100 - 400 10 160

groenten

Bakken

Koken 300 20-25 160 Bakplaat
gebruiken

Quiche 400 20-22 180 Bak-/ovenplaat
gebruiken

Muffins 300 15-18 200 Bakplaat
gebruiken

Zoete snacks 400 20 160 Bak-/ovenplaat
gebruiken
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7.0 ONDERHOUDS- EN VERZORGINGSINSTRUCTIES

Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudswerkzaamheden of controlemaatregelen uitvoert.

Controleer alle onderdelen op tekenen van slijtage. Gebruik het product niet langer als het
gebreken vertoont. Laat onderdelen alleen door originele reserveonderdelen vervangen door een
vakman, volgens de specificaties van de fabrikant.

Gebruik voor het reinigen een spons en warm zeepsop. Gebruik geen reinigings- of wasmiddelen
die oplosmiddelen bevatten of schuursponsjes. Deze kunnen het apparaat beschadigen.
Onvoldoende onderhoud en verzorging kunnen leiden tot schade aan het apparaat. Regelmatig
onderhoud draagt bij aan de veiligheid van het product en verlengt de levensduur.

7.1 REINIGING VAN HET APPARAAT NA IEDER GEBRUIK

Reinig het apparaat na elk gebruik en houd het schoon om kiemvorming te voorkomen. Maak de
pan, de mand en de binnenkant van het apparaat niet schoon met metalen keukengerei of
agressieve schoonmaakmiddelen, aangezien deze de antiaanbaklaag kunnen beschadigen.

1. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Opmerking: Neem de pan uit het apparaat, zodat de heteluchtfriteuse sneller afkoelt.
2. Neem de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

3. Maak de pan en de mand schoon met heet water, een beetje reinigingsmiddel en een niet-
schurende spons. Hardnekkig vuil kunt u verwijderen met een ontvetter.

Opmerking: De pan en de mand zijn vaatwasmachinebestendig.

Opmerking: Als er vuil vastzit in de mand of op de bodem van de pan, giet u heet water en een
beetje afwasmiddel in de pan. Plaats de mand in de pan en laat het geheel gedurende 10 minuten
weken.

4. Maak de binnenkant van het apparaat schoon met heet water en een niet-schurende spons.
5. Reinig het verwarmingselement met een borstel om eventuele etensresten te verwijderen.
6. Bewaar het apparaat na het reinigen op een schone, droge plaats.

8.0 PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
De heteluchtfriteuse werkt | Het apparaat is niet Steek de stekker van het netsnoer in
niet. aangesloten. het stopcontact.
U hebt de timer niet Draai de knop van de timer op de
ingesteld. gewenste tijd om het apparaat in te
schakelen.
De ingrediénten die met De hoeveelheid Plaats minder ingrediénten in de
de heteluchtfriteuse zijn ingrediénten in de mand. Kleinere hoeveelheid worden
bereid, zijn nog niet gaar. mand is te groot. gelijkmatiger gefrituurd.
De ingestelde Draai de temperatuurknop op de
temperatuur is te laag. | vereiste temperatuur (zie paragraaf
“Instellingen” in het hoofdstuk
"Gebruik van het apparaat”).
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De ingrediénten in de
heteluchtfriteuse zijn
ongelijkmatig gefrituurd.

Sommige ingrediénten
moeten tijdens de
bereiding worden
geschud

Ingrediénten die helemaal boven of
over elkaar liggen (bv. frites) moeten
tijdens de bereiding meerdere
malen worden geschud.

Zie paragraaf “Instellingen” in
hoofdstuk "Gebruik van het
apparaat”

Gefrituurde snacks zijn

niet knapperig nadat ze
uit de heteluchtfriteuse

komen.

U hebt een snack
gebruikt die moet
worden bereid in een
traditionele
dompelfriteuse.

Gebruik ovensnacks of sproei een
beetje olie op de snacks om deze
knapperiger te maken.

De pan kan niet op
normale wijze in het
apparaat worden
geschoven.

Er zitten teveel
ingrediénten in de
mand.

Vul de mand niet verder dan de
aanduiding "MAX".

De mand is niet
correct in de pan
geplaatst.

Druk de mand in de pan tot u een
klik hoort.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

De ingrediénten zijn te
vet.

Als u vette ingrediénten in de
friteuse bereidt, zal een grote
hoeveelheid olie in de pan
druppelen. Deze olie veroorzaakt de
witte rook en de pan kan heter
worden dan normaal.

Dit heeft geen invioed op het
apparaat of het eindresultaat.

De pan bevat nog vet
van vorig gebruik.

De witte rook wordt veroorzaakt
door het opwarmen van het vet dat
zich in de pan bevindt. Reinig de
pan zorgvuldig na ieder gebruik.

Verse frites worden in de
heteluchtfriteuse
ongelijkmatig gefrituurd.

U hebt niet het juiste
soort aardappelen
gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg
ervoor dat ze tijdens het frituren
hard blijven.

U hebt de stukjes
aardappel niet goed
afgespoeld voor het
frituren.

Spoel de stukjes aardappel goed af
om het zetmeel van de buitenkant
te verwijderen.

De verse frites zijn niet
knapperig als ze uit de
heteluchtfriteuse komen.

Hoe knapperig de
frites zijn hangt af van
het olie- en
watergehalte van de
frites.

Zorg ervoor dat de frites goed
droog zijn voordat u olie toevoegt.

Snijd de frites in kleinere reepjes om
ze krokanter te maken.

monzana®
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1

Voeg iets meer olie toe voor een
knapperiger resultaat.

9.0 TECHNISCHE GEGEVENS

Artikelnummer 106200
Model DBHF005
Bedrijfsspanning 220-240V
Frequentie 50Hz /60 Hz
Max. vermogen 1980 W
Instelbaar temperatuurbereik 80 —200°C
Timer Tot 30 min
10.0 VERWIJDERING

Voer aan het einde van de lange levensduur van het product de waardevolle grondstoffen op de
juiste manier af, zodat een goede recycling kan plaatsvinden. Als u niet zeker weet wat u moet
doen, helpen de plaatselijke afvalverwerkingsbedrijven of recyclingcentra u graag verder.

CORRECTE VERWIJDERING VAN DIT APPARAAT

Gooi elektronische apparaten nooit bij het huisvuil!

Dit apparaat valt onder Richtlijn 2012/19/EU.

Deze bepaalt dat u het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet met het normale huisvuil
mag afvoeren, maar moet inleveren bij speciaal daarvoor ingerichte inzamelpunten,
recyclingcentra of afvalverwerkingsbedrijven.

Deze verwijdering is gratis voor u. Bescherm het milieu door gescheiden verwijdering van afval.
Verwijder voor het inleveren eventuele batterijen of accu’s die niet in het apparaat zijn ingebouwd,
alsmede lampen die zonder destructieve handelingen kunnen worden verwijderd, en voer deze
apart af.

monzana®
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INSTRUKCJA

Szanowni Klienci,

dziekujemy bardzo za wybér naszego produktu. Zakup jednego z naszych markowych produktow
to dobry wybdr. W celu spetnienia wysokich standarddw jakosciowych nasze produkty poddawane
sg regularnym kontrolom i zawsze spetniajg wysokie wymaogi Unii Europejskiej.

SPIS TRESCI
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6.0 OBSEUGA 79
6.1 USTAWIENIA 81
7.0 KONSERWACJA | UTRZYMANIE 84
7.1 CZYSZCZENIE URZADZENIA PO KAZDYM UZYCIU 84
8.0 USUWANIE USTEREK 85
9.0 DANE TECHNICZNE 86
10.0 UTYLIZACJA 86

1.0 SYMBOLE

WAZNE, = ZACHOWAC  NA
PRZYSZLOSC: PROSZE UWAZNIE
PRZECZYTAC!

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie przeczytac catg instrukcje. Prosimy zachowac niniejsza
instrukcje do pdzniejszego  wykorzystania. W przypadku przekazania produktu innemu
uzytkownikowi nalezy przekazac rowniez niniejsza instrukcje.

UWAGA! POTENCJALNE NIEBEZPIECZENSTWO!

Przestrzegac instrukcji montazu oraz wskazdwek dotyczacych bezpieczenstwa, aby uniknac ryzyka
urazéow lub uszkodzenia produktu.

NIEBEZPIECZENSTWO ZADLAWIENIA!

Chroni¢ przed dzie¢mi drobne elementy i materiat opakowaniowy!

MODYFIKACJA PRODUKTU

Nigdy nie dokonywa¢ modyfikacji produktu! Modyfikacje powodujg utrate gwarancji. Produkt
moze stac sie niebezpieczny.

monzana®
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UWAGA!

Ten produkt nie jest zabawka i nie powinien sie znalez¢ w rekach dzieci.

OSTRZEZENIE PRZED NAPIECIEM ELEKTRYCZNYM!

Napiecie elektryczne stanowi zagrozenie dla zycia i zdrowia.

OSTRZEZENIE PRZED ZAGROZENIEM POZAROWYM!

Niebezpieczenstwo pozaru i oparzenia.

OSTRZEZENIE PRZED GORACYMI POWIERZCHNIAMI:

Niebezpieczenstwo zwigzane z goragca powierzchnia, niebezpieczenstwo oparzenia!

c INFORMACJA O ZGODNOSCI

Ten produkt spetnia wymagania obowigzujgcych dyrektyw europejskich i krajowych. Odpowiednie
deklaracje i dokumenty sa dostepne u producenta.

Q‘? MATERIAL PRZEZNACZONY DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA

Wszystkie czesci, ktére maja kontakt z artykutami spozywczymi, spetniajg wymagania
odpowiednich przepisow dotyczacych higieny artykutéw spozywczych.

2.0 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA

e UWAGAI! Nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje i wskazowki dotyczace bezpieczenstwa.

e W razie uszkodzenia urzadzenia nalezy zwrdci¢ sie do dziatu obstugi klienta Deuba.
Nieautoryzowane prace przy urzadzeniu prowadza do wygasniecia gwarangji.

e Powierzchnie majace kontakt z zywnoscia nalezy zawsze utrzymywac w idealnej czystosci.

e UWAGA! Podczas uzytkowania produkt nagrzewa sie i jest bardzo goracy. W trakcie uzywania
urzadzenia oraz przez pewien czas po jego uzyciu nie dotyka¢ rozgrzanych czesci.
Niebezpieczenstwo oparzenial

e UWAGA! Podczas pracy z otworow wylotowych powietrza wydobywa sie gorgca para. Nalezy
trzymac rece i twarz z dala od goracej pary. Niebezpieczenstwo oparzenia!

e Podczas wyjmowania misy z urzadzenia nalezy réwniez uwaza¢ na goraca pare lub gorace
powietrze. Mise nalezy wyjmowac z urzadzenia wytacznie za uchwyt.

e Uzywac odpowiednich rekawic kuchennych lub poczekac, az produkt catkowicie sie schtodzi.

e Przed wigczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze kosz zostat prawidtowo wiozony do
urzgdzenia.

e Nie przepetniac kosza. Kosz nalezy napetniac tylko do oznaczenia.

e Produkt moze zawiera¢ pozostatosci produkcyjne. Przed pierwszym uzyciem doktadnie umy¢
produkt.

e (Czysci¢ produkt po kazdym uzyciu i utrzymywaé go w czystosci, aby powstrzymac rozwdj
drobnoustrojow.
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e Wszystkie sktadniki nalezy umiesci¢ w koszu, aby uniknac kontaktu z elementami grzewczymi.
¢ Nie dotykac wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

e UWAGA: Nie zakrywa¢ wlotu i wylotu powietrza w urzadzeniu podczas jego pracy.
Niebezpieczenstwo pozaru!

¢ Nie umieszczac¢ zadnych przedmiotow na urzadzeniu.

¢ Nie stawia¢ urzadzenia na tatwopalnych materiatach, takich jak obrusy lub zastony, ani w ich
poblizu.

e Nie ustawia¢ urzadzenia zbyt blisko $ciany lub innego urzadzenia. Nalezy zachowac odlegtosc
okoto 10 cm ze wszystkich stron.

¢ Upewnic sie, ze urzadzenie stoi na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni. Powierzchnia musi
by¢ odporna na wysoka temperature.

e Nie pozostawial pracujgcego urzadzenia bez nadzoru. Nieuzywane urzadzenie nalezy
zawsze odtgczac od zasilania.

e Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby sie schtodzic.

e Jedli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ je od zasilania.
Przed wyjeciem misy z urzgdzenia nalezy poczeka¢, az dym przestanie sie wydobywac.

2.2 WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

ELEKTRYCZNEGO

e Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy zasilanie jest zgodne ze
specyfikacja podang na tabliczce znamionowe;j.

e Przed rozpoczeciem prac przy urzadzeniu nalezy upewnic sie, ze zasilanie jest odtgczone.

e Chroni¢ urzadzenie przed kontaktem z woda. Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani
innych cieczach. Nigdy nie naraza¢ na dziatanie deszczu.

e Nie uzywac urzadzenia, jesli wtyczka, kabel sieciowy lub inna czes¢ urzadzenia sa uszkodzone
lub wadliwe.

e Nie uzywac urzadzenia, jezeli wczesniej upadto.

¢ Nie wyjmowac wtyczki z gniazdka, pociagajac za kabel.

¢ Nie wktadac wtyczki do gniazdka ani nie wyjmowac jej z gniazdka mokrymi rekami.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub osoby bez doswiadczenia
i wiedzy, jezeli bedg one pozostawac pod nadzorem lub zostaty przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg wynikajace z tego zagrozenia. Dzieci nie
moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczeniem ikonserwacjg nie moga zajmowac sie dzieci
pozostawione bez nadzoru.

e Nie uzywac urzadzen elektrycznych w obszarach zagrozonych wybuchem, np. w poblizu
palnych cieczy, gazéw lub pytow.

e Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznym regulatorem czasu, zewnetrznym systemem zdalnej
obstugi lub innymi urzgdzeniami, ktére automatycznie wtaczaja urzadzenie.

e Wtyczki urzadzen elektrycznych muszg pasowac do gniazdek. W zadnym wypadku nie
zmieniac wtyczki.
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e Przewodu urzadzenia uzywa¢ tylko zgodnie zjego przeznaczeniem. Nigdy nie uzywac
przewodu do przenoszenia, ciagniecia lub odtgczania urzadzenia elektrycznego. Przewdd
przechowywac z dala od wysokich temperatur, oleju, ostrych krawedzi i ruchomych czesci.
Uszkodzone lub splatane przewody zwiekszajg ryzyko porazenia pradem.

* Nalezy sie upewni¢, ze podfaczony kabel sieciowy nie stwarza ryzyka potkniecia. Kabel nie
moze zwisa¢ z powierzchni roboczej, aby zapobiec pociagnieciu urzadzenia w dot.

e Podczas pracy z urzadzeniem na zewnatrz nalezy uzywac przedtuzacza przeznaczonego do
uzytku na zewnatrz.

e Sprawdzi¢ urzadzenie pod katem usterek i uszkodzen. W przypadku stwierdzenia uszkodzen
przed uzyciem urzadzenia nalezy zleci¢ jego naprawe specjaliscie.

2.3 BEZPIECZENSTWO OSOBISTE
e Zapobiega¢ przypadkowemu uruchomieniu. Przed podtaczeniem zasilania zawsze zwrocic
uwage na to, czy urzadzenie jest wylaczone.

e Podfaczanie urzadzen elektrycznych do zasilania przy wiaczonym przetgczniku moze
prowadzi¢ do wypadkéw.

3.0 UZYTKOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM
Produkt jest przeznaczony wytacznie do smazenia, pieczenia i grillowania, a takze do rozmrazania
i podgrzewania potraw.

Produktu nalezy uzywac tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.
Wszelkie nieautoryzowane modyfikacje produktu mogg mie¢ negatywny wptyw na
bezpieczenstwo, powodowac zagrozenia, a ponadto prowadza do wygasniecia gwarancji.

Produkt jest przeznaczony tylko do uzytku domowego i niekomercyjnego.

4.0 WSKAZOWKI DOTYCZACE ROZPAKOWYWANIA

Otworzy¢ karton iwyja¢ produkt. Po rozpakowaniu skontrolowa¢ produkt pod katem
kompletnosci i ewentualnych uszkodzen. Poznigjsze reklamacje w tym zakresie nie moga zostac
uznane.

4.1 WIDOK PRODUKTU

] @
7
g

8

3 9
10

4 12

13

78 www.DEUBAXXL.de



4.2 LISTA CZESCI

CZESC | OZNACZENIE 9 Kontrola temperatury

1 Misa (80-200°C)

2 KOsz - 10 Programy automatyczne

3 Przycisk blokady kosza (kilkukrotne naciéniecie

4 Uchwyt kosza przycisku ,M" pozwala

> Przycisk wtaczania / pauzy wybiera¢ poszczegdine

6 Ekran dOTkaWy LCD programy)
(Touchscreen) 11 Wlot powietrza

7 Przycisk anulowania 12 | Otwor wylotu powietrza
(na ekranie LCD) 13 Przewdd zasilajacy

8 Timer (0-30 min)

5.0 URUCHOMIENIE

1. Usunac¢ wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki lub etykiety.

2.Umy¢ kosz i mise goraca woda, ptynem do mycia naczyn i
nieszorstkg gabka.

3. Wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia wyczyscic
wilgotng $ciereczka.

Wskazéwka: Nie ma potrzeby napetniania misy olejem lub
tluszczem do smazenia, poniewaz urzadzenie dziata w oparciu o
gorace powietrze.

4. Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej, rownej powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

5. Wiozy¢ kosz do misy. (patrz ilustracja 3)

6. Przed pierwszym smazeniem nalezy uruchomi¢ urzadzenie bez zywnosci i w temperaturze
200 °C na okoto 20 minut. Spowoduje to usuniecie pozostatosci zwigzanych z produkcja.
Podczas tej fazy czyszczenia moze powstawac dym. Nalezy zapewnic¢ wystarczajaca wentylacje
pomieszczenia.

6.0 OBSLUGA
Urzadzenie stuzy do przyrzadzania wielu potraw, pomocna moze

byc ksigzka z przepisami. n
Wskazéwka: Automatyczne wytaczanie. Urzadzenie ma wbudowany
timer i wytacza sie automatycznie po odliczeniu do zera.

Smazenie goragcym powietrzem

1. Wtyczke urzadzenia wiozy¢ do gniazdka sciennego.
2. Ostroznie wyja¢ mise z frytkownicy. (patrz ilustracja 4)
3. Wiozyc skfadniki do kosza.

Nie dodawac ttuszczu ani oleju do misy. Mozna spryskac sktadniki odrobing oleju, aby byty
bardziej chrupigce. Spryskac tylko sktadniki, a nie kosz ani urzadzenie.

4. Urzadzenie nalezy napetniac tylko do maksymalnego poziomu.
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5. Ostroznie wsuna¢ mise z powrotem do urzadzenia. (patrz ilustracja 5)

monzana®

Wskazéwka: Nigdy nie uzywac misy bez odpowiedniego kosza.
Wybierz jedno z zaprogramowanych ustawien przygotowywania
sktadnikow lub ustaw temperature i czas recznie: (patrz ilustracja
6)
Dostepnych jest 7 wstepnie ustawionych programow.
L,FRYTKI, KURCZAK, STEK, KREWETKI, MIESO, CIASTO, RYBA”
Nacisna¢ przycisk ,M", aby wybra¢ odpowiedni program dla
sktadnikow. Uruchomi¢ program, naciskajac przycisk wigczania.
Kilkakrotnie nacisna¢ przycisk ,M", aby przewija¢ menu.
Aby recznie zmieni¢ czas przygotowania i/lub temperature,
nacisng¢ odpowiednie przyciski na panelu dotykowym.
Timer: Wprowadzi¢ zadany czas dziatania, naciskajac
przyciski ,+" i ,-".
Ustawienie  temperatury: Wprowadzi¢ zadana
temperature, naciskajac przyciski ,+" i ,-". Temperatura
zmienia sie w odstepach co 5°C.
Aby wigczy¢ urzadzenie, nacisnac przycisk wiaczania.
Kontrolka nagrzewania i symbol urzadzenia migajg podczas
pracy. (patrz ilustracja 6)

Kontrolka nagrzewania $wieci sie tak dtugo, dopdki urzadzenie
sie nagrzewa. Po osiggnieciu ustawionej temperatury symbol
gasnie. Jesli temperatura spadnie, kontrolka nagrzewania
ponownie zacznie migac.

Wskazdwka: Jesli urzadzenie jest zimne, nalezy doliczy¢ 3 minuty
do czasu przygotowania. Mozna rowniez podgrza¢ urzadzenie
bez sktadnikdw. W tym celu nalezy ustawi¢ urzadzenie na nieco
ponad 3 minuty i poczeka¢, az zgasnie kontrolka podgrzewania.
Nastepnie umiesci¢ sktadniki w koszu i wtozy¢ kosz do urzadzenia.
W kolejnym kroku ustawi¢ odpowiedni czas przyrzadzania.
Zostanie wigczona kontrolka zasilania i kontrolka podgrzewania.
Timer zacznie odlicza¢ czas.

Podczas procesu smazenia kontrolka nagrzewania wielokrotnie
sie zapala. Oznacza to, ze element grzewczy wigcza sie i wytacza,
aby utrzymac ustawiong temperature.

Nadmiar oleju ze sktadnikéw gromadzi sie na dnie misy.
Niektore  sktadniki ~ wymagajg ~ wstrzasniecia  podczas

&

L= JE‘D |
% o v

7

-

przyrzadzania (patrz sekcja ,Ustawienia”). W tym celu nalezy wyja¢ mise z urzadzenia za uchwyt
i potrzasnac nia. (patrz ilustracja 7) Nastepnie nalezy wsunac¢ mise z powrotem do urzadzenia.

UWAGAI! Nie naciskac przycisku na uchwycie podczas potrzasania misa. (patrz ilustracja 8)

Wskazdwka: Mozna wyjac kosz z misy, aby zmniejszy¢ ciezar podczas potrzasania. W tym celu
nalezy wyja¢ mise z urzadzenia za uchwyt i umiesci¢ jg na odpornej na wysokie temperatury
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powierzchni. Nastepnie nacisng¢ przycisk na uchwycie i wyjac
kosz z misy. (patrz ilustracja 9) Po wstrzasnieciu ponownie
umiesci¢ kosz w misie i wsung¢ catos¢ z powrotem do
urzadzenia.

10. Po uptywie czasu przyrzadzania rozlegnie sie sygnat

dzwiekowy. Wyja¢ mise z urzadzenia i umiesci¢ na odpornej na
wysokie temperatury powierzchni.

Wskazéwka: Urzadzenie mozna réwniez wytgczy¢ recznie,
ustawiajgc temperature na zero.

11. Sprawdzi¢, czy sktadniki sa gotowe. Jesli tak nie jest, mozna

wiozy¢ mise z powrotem do urzadzenia i ustawi¢ czas na kilka
minut.

12. Aby fatwiej wyjac sktadniki, mozna wyjac kosz z misy, naciskajac

przycisk na uchwycie i wysypujac sktadniki. (patrz ilustracja 10)
UWAGAI! Nigdy nie odwraca¢ misy do géry dnem, poniewaz
moze z niej kapac olej.

UWAGA! Po smazeniu sktadniki i patelnia sg gorace.
Niebezpieczenstwo oparzenia!

13. Opréznic¢ kosz, przektadajac sktadniki do miski lub na talerz.

(patrz ilustracja 11)

Wskazéwka: Do wyjmowania delikatnych sktadnikéw nalezy
uzyc szczypiec.

14. Kolejng porcje sktadnikow mozna przygotowac od razu.

6.1 USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ odpowiedni program dla
poszczegolnych skfadnikow.

Wskazéwka: Nalezy pamieta¢, ze ustawienia te majg jedynie

C

harakter orientacyjny. Poniewaz skfadniki réznig sie rozmiarem i

ksztattem, nie mozemy zagwarantowa¢, ze sg to najlepsze
ustawienia dla kazdego sktadnika.

Wskazdwka: Technologia szybkiej wentyladji natychmiast podgrzewa powietrze w urzadzeniu. Jesli
to mozliwe, nie nalezy wyjmowac misy z urzadzenia lub nalezy wyjmowac ja tylko na chwile,
poniewaz przerywa to proces.

Porady

Przyrzadzenie mniejszych sktadnikéw zajmuje mniej czasu niz wiekszych.

Czas przyrzadzania jest dtuzszy w przypadku wiekszych porcji. W przypadku mniejszych pordji

czas przyrzadzania jest krotszy.

Mniejsze sktadniki nalezy kilkakrotnie wstrzasna¢ podczas procesu przyrzadzania. Zapobiega

to nierbwnomiernemu smazeniu sie sktadnikéw.

Przed smazeniem ziemniakdw nalezy doda¢ odrobine oleju, aby uzyska¢ bardziej chrupiacy

efekt.
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We frytkownicy bezttuszczowej nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych sktadnikéw, takich
jak kietbasa.

e Przekaski mozna rowniez przygotowywa¢ w naczyniu zaroodpornym wiozonym do
frytkownicy bezttuszczowej.

e Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupiacych frytek to 500 g.

e Aby szybko i tatwo przygotowac przekaski z nadzieniem, mozna uzy¢ gotowego ciasta. Czas
przyrzadzania jest krétszy niz w przypadku domowego ciasta.

e Aby upiec ciasto lub tarte, nalezy umiesci¢ blache do pieczenia lub blache piekarnika w koszu
frytkownicy bezttuszczowej. To samo dotyczy delikatnych sktadnikéw lub sktadnikow z
nadzieniem.

o We frytkownicy bezttuszczowej mozna rowniez odgrzewac potrawy. W tym celu nalezy ustawic¢
temperature na 150°C, a czas na 10 minut.

Optymalne smazenie frytek

1. Nie dodawac oleju.

2. Ustawic¢ temperature na 200°C i podgrzewac urzadzenie przez 4 minuty.

3. Upewnic sig, ze frytki sg suche. Jesli frytki zostaty wyjete z zamrazarki, nie powinny by¢ pokryte
lodem. Jak najdokfadniej osuszy¢ i oczysci¢ frytki. Nie musza byc¢ catkowicie rozmrozone.
Jednak im bardziej frytki beda suche, tym bardziej beda chrupiace po wyjeciu z frytkownicy.

4. Uzywac jak najciefiszych frytek.

5. Czas przyrzadzania wynosi 15-18 minut (czas moze sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju).

Domowe frytki
1. Obrac ziemniaki i pokroi¢ je w stupki.
2. Doktadnie umyc¢ stupki z ziemniakow i dobrze osuszyc je recznikiem kuchennym.

3. Do miski wla¢ V2 tyzeczki oliwy z oliwek. Stupki z ziemniakow umiesci¢ w misce i wymieszac
wszystko razem, az paski pokryja sie cienkg warstwa oliwy.

4. Wyjac stupki z ziemniakow za pomoca przyborow kuchennych, aby nadmiar oleju pozostat w
misce.

5. Smazy¢ zgodnie z instrukcjami podanymi w tym rozdziale.

llos¢ min. — Czas Temperatura | Wstrzasng | Informacje
maks. (g) (min.) (°C) ¢ dodatkowe
Ziemniaki i frytki
Cienkie mrozone 300-700 9-16 200 Wstrzasng
frytki ¢
Grube mrozone 300-700 1-20 200 Wstrzasng
frytki ¢
Domowe frytki 300-800 10-16 200 Wstrzasng | Dodac %2
(8x 8 mm) ¢ tyzeczki oliwy
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Domowe 300-800 18-22 180 Wstrzgsng | Dodac "2

todeczki ¢ tyzeczki oliwy

ziemniaczane

Domowe czastki 300-750 12-18 180 Wstrzasng | Dodac "2

ziemniakow ¢ tyzeczki oliwy

Placki 250 15-18 180 Wstrzasna

Ziemniaczane ¢

Zapiekanka 500 15-18 200 Wstrzgsna

ziemniaczana ¢

Mieso i dréb

Stek 100-500 8-12 180

Kotlet wieprzowy 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Rolada miesna 100-500 13-15 200

Udko 100-500 18-22 180

Filet z piersi 100-500 10-15 180

kurczaka

Przekaski

Sajgonki 100-400 8-10 200 Wstrzagsnag | Uzyc

¢ produktéw

gotowych do
przyrzadzania

Mrozone 100-500 6-10 200 Wstrzasng | Uzyc

nuggetsy z ¢ produktow

kurczaka gotowych do
przyrzadzania

Mrozone paluszki 100-400 6-10 200 Uzy¢

rybne produktéw
gotowych do
przyrzadzania

Mrozone grzanki 100-400 8-10 180 Uzy¢
produktow
gotowych do
przyrzadzania

Przekaski serowe 100-400 8-10 180 Uzy¢
produktéw
gotowych do
przyrzadzania

Warzywa 100-400 10 160

nadziewane

Pieczenie
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Ciasto 300 20-25 160 Uzy¢ blachy do
pieczenia

Tarta 400 20-22 180 Uzy¢ blachy do
pieczenia /
blachy
piekarnika
Muffiny 300 15-18 200 Uzy¢ blachy do
pieczenia
Przekaski stodkie 400 20 160 Uzy¢ blachy do
pieczenia /
blachy
piekarnika

7.0 KONSERWACJA | UTRZYMANIE

Przed rozpoczeciem prac konserwacyjnych lub czynnosci kontrolnych nalezy zawsze wytgczyc
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

Sprawdzac wszystkie elementy pod katem oznak zuzycia. W przypadku stwierdzenia wad nalezy
zaprzesta¢ uzywania produktu. Wymiana czesci moze by¢ dokonywana tylko przez specjaliste
i przy uzyciu oryginalnych czesci zamiennych, zgodnie z wytycznymi producenta.

Do czyszczenia uzywac gabki i cieptej wody z mydtem. Nie stosowac srodkdw czyszczacych
zawierajacych rozpuszczalniki lub szorstkich ggbek. Mogg one uszkodzi¢ urzgdzenie. Niewtasciwa
pielegnacja ibrak konserwacji mogg spowodowal uszkodzenie urzadzenia. Regularna
konserwacja przyczynia sie do zapewnienia bezpieczenstwa produktu i zwigksza jego zywotnosc.

7.1 CZYSZCZENIE URZADZENIA PO KAZDYM UZYCIU

Urzadzenie nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu i utrzymywac je w czystosci, aby powstrzymac
rozwdj drobnoustrojéw. Nie nalezy czysci¢ misy, kosza ani wnetrza urzadzenia metalowymi
przyborami kuchennymi ani agresywnymi $srodkami czyszczacymi, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powfoki nieprzywierajacej.

1. Wyjac wtyczke z gniazdka i poczeka¢, az urzadzenie sie schtodzi.

Wskazdéwka: Wyjac mise, aby frytkownica szybciej sie schtodzita.

2. Umy¢ zewnetrzne powierzchnie urzadzenia wilgotna Sciereczka.

3. Umy¢ mise i kosz goracg woda, srodkiem do czyszczenia i nieszorstka gabka. Przyklejony brud
mozna usunac¢ za pomoca odttuszczacza.

Wskazéwka: Misa i kosz nadaja sie do mycia w zmywarce.

Wskazowka: Jesli brud przywart do kosza lub dna misy, nalezy wla¢ do misy goracg wode z

niewielka iloscig detergentu. Umiesci¢ kosz w misie i pozostawi¢ do namoczenia na 10 minut.

4. Wnetrze urzadzenia wyczysci¢ gorgcg woda i niescierng gabka.

5. Element grzewczy wyczysci¢ za pomoca szczotki, aby usuna¢ ewentualne pozostatosci
Zywnosci.

6. Po wyczyszczeniu przechowywac urzadzenie w czystym i suchym miejscu.
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8.0 USUWANIE USTEREK

zasilania.

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Frytkownica nie dziata. Urzadzenie nie jest Podfaczy¢  kabel  zasilajacy do
podtaczone do gniazdka.

Nie ustawiono timera.

Przekreci¢ pokretto timera na zadany
czas, aby wiaczy¢ urzadzenie.

Sktadniki umieszczone we
frytkownicy nie sg jeszcze
gotowe.

llos¢ skfadnikow w
koszu jest zbyt duza.

Wiozy¢ mniej sktadnikéw do kosza.
Mniejsze ilosci s3 smazone bardziej
rownomiernie.

Ustawiona
temperatura jest zbyt
niska.

Obroci¢ pokretto temperatury do
wymaganej temperatury (patrz
sekcja ,Ustawienia” w rozdziale
,Uzytkowanie urzadzenia”).

Sktadniki we frytkownicy sa
smazone
nierbwnomiernie.

Niektore sktadniki
wymagaja
wstrzasniecia podczas
przyrzadzania.

Sktadniki, ktore znajduja sie na gorze
lub jeden na drugim (np. frytki),
muszg zostac kilkakrotnie
wstrzasniete podczas przyrzadzania.
Patrz sekcja ,Ustawienia” w rozdziale
,Uzytkowanie urzadzenia”.

Smazone przekaski nie s3
chrupiace po wyjeciu z
frytkownicy.

Wybrano przekaske,
ktéra wymaga
smazenia w gtebokim
thuszczu w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzy¢ przekasek przyrzadzanych w
piekarniku lub spryskac je niewielka
iloscig oleju, aby byty bardziej
chrupiace.

Nie mozna prawidtowo
wsuna¢ misy do
urzgdzenia.

W koszu znajduje sie
zbyt wiele sktadnikdw.

Nie napetnia¢ kosza powyzej
oznaczenia ,MAX".

Kosz nie jest
prawidfowo wtozony
do misy.

Witozy¢ kosz do misy, az ustyszy sie
klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Przyrzadzane s3 ttuste
sktadniki.

Jesli we frytkownicy przyrzadzane sa
ttuste sktadniki, do misy kapie duza
ilos¢ oleju. Olej wytwarza biaty dym,
a misa moze by¢ goretsza niz
zwykle.

Nie ma to wptywu na dziatanie
urzadzenia ani na efekt korfcowy.

W misie znajduje sie
thuszcz z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sie ttuszczu w misie.
Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie
wyczyscié mise.
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1

Swieze frytki s3
nierbwnomiernie
usmazone.

Nie uzyto
odpowiedniego
rodzaju ziemniakow.

Uzy¢ Swiezych ziemniakow i upewnic
sie, ze pozostaja twarde podczas
smazenia.

Czastki ziemniakow
nie zostaty
prawidtowo optukane
przed smazeniem.

Dokfadnie optukac czastki
ziemniakow, aby usunac skrobie z
ich powierzchni.

Swieze frytki nie s3
chrupiace po wyjeciu z
frytkownicy.

Chrupkos¢ frytek
zalezy od zawartosci
oleju i wody we
frytkach.

Upewnic sie, ze frytki sg suche przed
dodaniem oleju.

Pokroi¢ frytki na mniejsze kawatki,
aby byly bardziej chrupiace.

Dodac nieco wiecej oleju, aby
uzyskac bardziej chrupiacy efekt.

9.0 DANE TECHNICZNE

Numer artykutu 106200
Model DBHF005
Napiecie robocze 220-240 V
Czestotliwosc¢ 50 Hz / 60 Hz
Maks. moc 1980 W
Regulacja zakresu temperatur 80-200°C
Timer Do 30 min

10.0 UTYLIZACJA

Na koncu dtugiego okresu uzytkowania produktu nalezy przekaza¢ cenne surowce do fachowej
utylizagji, aby umozliwi¢ ich prawidtowy recykling. W razie watpliwosci, jak postgpi¢, mozna
skontaktowa¢ sie  zlokalnymi podmiotami  zajmujacymi sie usuwaniem odpadow lub
przetwarzaniem surowcéw wtornych.

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA URZADZENIA

Nigdy nie wyrzuca¢ urzadzen elektrycznych razem z odpadami z gospodarstw domowych!
Urzadzenie jest objete dyrektywa 2012/19/UE.

Dyrektywa ta okresla, ze po zakonczeniu eksploatacji urzadzenie nie moze byc¢ utylizowane wraz
ze zwyktymi odpadami z gospodarstwa domowego, lecz nalezy je dostarczy¢ do specjalnie
wyznaczonych punktéw zbidrki, sktaddw surowcdw wtornych lub zaktaddw utylizacji.

Taka utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Nalezy dbac o srodowisko iusuwac sprzety
zgodnie z przepisami.

Przed oddaniem urzadzenia nalezy wyjac¢ baterie lub akumulatory, ktore nie sg statym elementem
zuzytego urzadzenia, oraz zrédta Swiatta, ktdre mozna wyja¢ bez ich zniszczenia, i oddac je
osobno do punktu selektywnej zbidrki odpadow.
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MANUAL DE INSTRUCOES

Estimada cliente, estimado cliente,

muito obrigado por ter escolhido 0 nosso produto. Ao adquirir um dos nossos produtos de marca,
fez uma excelente escolha. Para garantir o elevado padrdo de qualidade pretendido, os nossos
produtos estdo sujeitos a controlos regulares e cumprem, naturalmente, os elevados requisitos da
Unido Europeia.

iNDICE
1.0 SIMBOLOS 87
2.0 INSTRUCOES DE SEGURANCA 88
2.1 INSTRUCOES DE SEGURANCA PARA UTILIZACAO 88
2.2 INSTRUCOES DE SEGURANCA ELETRICA 89
2.3 SEGURANCA PESSOAL 90
3.0 UTILIZACAO PREVISTA 90
4.0 INSTRUCOES DE DESEMBALAGEM 90
4.1 ILUSTRACAO DO PRODUTO 90
4.2 LISTA DE PECAS 91
5.0 COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO 91
6.0 FUNCIONAMENTO 91
6.1 DEFINICOES 93
7.0 INSTRUCOES DE MANUTENCAO E CONSERVACAO 96
7.1 LIMPEZA DO EQUIPAMENTO APOS CADA UTILIZACAO 96
8.0 RESOLUGAO DE ERROS 9
9.0 DADOS TECNICOS 98
10.0 ELIMINAGAO 98
1.0 SIMBOLOS

IMPORTANTE, GUARDAR PARA
REFERENCIA FUTURA: LER COM
ATENCAO!

Leia atentamente e por completo o manual de instru¢des antes da primeira utilizacdo. Guarde
este manual de instrucdes para consulta futura. Se, nalgum momento, decidir transferir o produto
para outra pessoa, certifique-se de que este manual o acompanha.

ATENCAO! PERIGO POTENCIAL!

Respeite as instrucdes de seguranca e de montagem para evitar o risco de ferimentos ou danos
no produto.

PERIGO DE ASFIXIA!

Mantenha as pecas pequenas e o material de embalagem longe do alcance das criancas!

ALTERACAO DO PRODUTO

Nunca faga alteraces no produto! As alteracBes anulam a garantia. O produto pode tornar-se
iNseguro ou perigoso.
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A ATENCAO!

O produto ndo é um brinquedo e ndo deve estar ao alcance das criangas.

AVISO DE TENSAO ELETRICA!

Devido a tensdo elétrica, existe perigo para a vida e a salde.

AVISO DE PERIGO DE INCENDIO!

Perigo de incéndio e queimaduras.

AVISO SOBRE SUPERFICIES QUENTES!

Perigo devido a superficie quente, perigo de queimaduras!

c NOTA DE CONFORMIDADE

Este produto estd em conformidade com os requisitos das diretivas europeias e nacionais
aplicaveis. As declara¢ées e documentos correspondentes estdo disponiveis junto do fabricante.

Q‘? MATERIAL EM CONTACTO COM ALIMENTOS

Todas as pegas que entram em contacto com alimentos devem cumprir os regulamentos de
higiene alimentar aplicaveis.

2.0 INSTRUCOES DE SEGURANCA
2.1 INSTRUCOES DE SEGURANCA PARA UTILIZACAO

o ATENCAO! Leia atentamente todas as indicacdes de sequranca e instrucées.

e Em caso de danos no equipamento, entre em contacto com o servigo de apoio ao cliente
Deuba. Os trabalhos nao autorizados no equipamento implicam a anulagdo da garantia.

e Mantenha as superficies de contacto com alimentos sempre higienicamente limpas.

e ATENCAO! O produto fica muito quente durante a utilizacdo. Evite o contacto com as partes
quentes durante e apos a utilizagdo do produto. Risco de queimaduras!

e ATENCAO! Durante o funcionamento, sai vapor quente pelas aberturas de saida de ar.
Mantenha as méaos e o rosto afastados do vapor quente. Risco de queimaduras!

e Tenha cuidado com os vapores ou o ar quente ao retirar a panela do equipamento. Retire a
panela do equipamento apenas pela pega.

 Utilize luvas de cozinha adequadas ou aguarde até que o artigo arrefeca completamente.

o Certifique-se de que coloca o cesto corretamente no equipamento antes de o ligar.

e N&o encha demasiado o cesto. Encha o cesto apenas até a marcacao.

e O produto pode conter residuos de produgéo. Limpe bem o produto antes da primeira
utilizacao.

e Limpe o produto apds cada utilizagdo e mantenha-o limpo para evitar a formagéo de germes.

e Mantenha todos os ingredientes no cesto para evitar qualquer contacto com os elementos
de aquecimento.

» N&o toque no interior do equipamento enquanto este estiver em funcionamento.
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ATENCAO: N3o cubra a entrada nem a saida de ar do equipamento enquanto este estiver
em funcionamento. Perigo de incéndio!

¢ N&o coloque objetos sobre o equipamento.

» N&o coloque o equipamento sobre ou perto de materiais inflaméaveis, como toalhas de mesa
ou cortinas.

¢ Nao cologue o equipamento demasiado perto de uma parede ou de outro eletrodomeéstico.
Mantenha uma distancia de aprox. 10 cm em todos os lados.

o Certifique-se de que o equipamento esta colocado sobre uma superficie horizontal, nivelada
e estavel. A superficie deve ser resistente ao calor.

* Né&o deixe o equipamento em funcionamento sem vigilancia. Desligue sempre a ficha da
tomada quando ndo estiver a utilizar o equipamento.

» O equipamento necessita de aprox. 30 minutos para arrefecer.

e Desligue imediatamente a ficha da tomada, se vir sair fumo negro do equipamento. Aguarde
até que o fumo pare antes de retirar a panela do equipamento.

2.2 INSTRUCOES DE SEGURANCA ELETRICA

e Antes da colocacdo em funcionamento, verifique se a alimentacdo elétrica corresponde as
especificacdes da placa de identificacdo.

o Certifique-se de desligar a fonte de alimentacdo antes de trabalhar no produto.

o (Certifigue-se de que ndo entra dgua no equipamento. Nunca mergulhe o equipamento em
agua ou outros liquidos. Nunca o exponha a chuva.

» Néo utilize o equipamento, se a ficha de alimentacédo, o cabo de alimentacdo ou qualquer
outra parte do equipamento estiver defeituosa ou danificada.

e Nao utilize o equipamento, se este tiver caido.
» N&o retire a ficha de alimentacdo da tomada puxando pelo cabo de alimentacéo.
e As fichas de alimentagdo nunca devem ser ligadas ou desligadas com as m&os molhadas.

e Este equipamento pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos de idade e por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que se encontrem sob supervisdo ou tenham recebido instru¢ées sobre
a utilizacdo do equipamento de forma segura e compreendam os perigos envolvidos. As
criangas ndo devem brincar com o equipamento. A limpeza e a manutencdo do utilizador ndo
devem ser efetuadas por criancas sem supervisao.

» N&o utilize equipamentos elétricos em zonas com risco de exploséo, por exemplo, na presenca
de liquidos, gases ou poeiras inflaméaveis.

e Nd&o utilize o equipamento em conjunto com um temporizador separado, um sistema de
controlo  remoto separado ou outros dispositivos que liguem o equipamento
automaticamente.

As fichas dos equipamentos elétricos devem ser compativeis com a tomada. N&o mude a ficha
em circunstancia alguma.

» Utilize o cabo do equipamento apenas para a finalidade a que se destina. Nunca o utilize para
transportar, puxar ou desligar o equipamento elétrico. Mantenha-o afastado de calor, dleo,
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arestas vivas ou pecas moveis. Os cabos danificados ou torcidos aumentam o risco de choque
elétrico.

e Certifique-se de que o cabo de alimentacdo ligado ndo representa um perigo para tropecar.
O cabo n&o deve ficar pendurado na superficie de trabalho para evitar que o equipamento
seja puxado para baixo.

e Se utilizar um equipamento elétrico ao ar livre, utilize um cabo de extenséo adequado para
utilizacdo no exterior.

» Verifique, se 0 equipamento apresenta falhas ou danos. Em caso de danos, mande reparar o
equipamento elétrico por um especialista antes de o utilizar.

2.3 SEGURANCA PESSOAL

e Evite 0 arranque involuntério do equipamento. Certifique-se de que o equipamento esta
desligado antes de o ligar a rede elétrica.

e Ligar equipamentos elétricos com o interruptor ligado pode provocar acidentes.

3.0 UTILIZAGAO PREVISTA

O produto destina-se exclusivamente para fritar, assar e grelhar, bem como para descongelar e
manter os alimentos quentes.

Utilize o produto apenas para o fim a que se destina. O fabricante ndo se responsabiliza por danos
resultantes de uma utilizacdo inadequada. Qualquer modificacdo n&o autorizada no produto
pode ter um impacto negativo em termos de segurancga, causar riscos e anular a garantia.

Apenas para uso doméstico e ndo para uso comercial.

4.0 INSTRUCOES DE DESEMBALAGEM
Abra a caixa e retire o produto. Depois de desembalar, verifique se o produto estad completo ou
se apresenta danos. As reclamagdes posteriores a este respeito ndo podem ser reconhecidas.

4.1 ILUSTRACAO DO PRODUTO

. i
8
3 9
10
4 12
13
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4.2 LISTA DE PECAS

PECA | DESIGNAGCAO 9 Controlo de temperatura
1 Panela (80 —200°C)
2 CesEo - 10 Configuracdo de preparagdo
3 Botdo de desblogueio do cesto (Prima “M" repetidamente para
4 | Pega do cesto selecionar entre os modos de
5 Botdo de ligar/ desligar preparacio)
6 Ecra tatil LCD (Touchscreen) n Entrada de ar
7| Botdo de cancelamento 12| Abertura de saida de ar
(no ecra LCD) 13 | Cabo de alimentag&o
8 Temporizador (0—=30 min)

5.0 COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO
1. Remova todos os materiais de embalagem, autocolantes ou

etiquetas.
2. Limpe o cesto e a panela com agua quente, detergente para a
loica e uma esponja que n&o risque.

3. Limpe o interior e o exterior do equipamento com um pano.

Nota: N&do é necessario encher a panela com éleo ou gordura para
fritar, uma vez que o equipamento funciona com ar quente.

4. Coloque o equipamento sobre uma superficie estavel, nivelada e
resistente ao calor.

5. Coloque o cesto na panela. (ver Figura 3)

6. Antes de fritar pela primeira vez, coloque o aparelho em funcionamento sem alimentos e a
200 °C durante cerca de 20 minutos. Deste modo, sdo eliminados os residuos de produgado.
Durante esta fase de limpeza pode formar-se fumo. Assegurar uma ventilagcdo suficiente do
espaco.

6.0 FUNCIONAMENTO

Este equipamento pode preparar uma grande variedade de pratos,

utilize um livro de receitas para o ajudar. n
Nota: Desligamento automatico. O equipamento possui  um
temporizador integrado e desliga-se automaticamente quando o
tempo chega a zero.

Fritar com ar quente

1. Introduza a ficha de alimentacdo numa tomada de parede.
2. Retire a panela com cuidado da fritadeira. (ver Figura 4)

3. Coloque os ingredientes no cesto.

N&o coloque gordura ou éleo na panela. Se desejar, pode pulverizar os ingredientes com um
pouco de dleo para os tornar mais estaladicos. Pulverize apenas os ingredientes, ndo o cesto
Ou 0 equipamento.

4. Deve encher o equipamento apenas até ao limite maximo.
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5. Empurre a panela com cuidado de volta para o equipamento. (ver Figura 5)

6.

Nota: Nunca utilize a panela sem o respetivo cesto.

Selecione uma das predefinicdes de preparagdo para oS
ingredientes ou defina a temperatura e o tempo manualmente:
(ver Figura 6)

Estdo disponiveis 7 itens de menu predefinidos.

LBATATA FRITA, FRANGO, BIFE, CAMARAO, CARNE, BOLO,
PEIXE”

Prima "M" para selecionar a predefinicdo adequada para os
ingredientes. Ative o programa premindo o botdo de ligar. Prima
varias vezes o botdo “M" para percorrer o menu.

Se pretender alterar manualmente o tempo de preparacao e/ou
a temperatura, prima os botbes correspondentes no painel tatil.

Temporizador: Introduza a duracdo pretendida

un u_n

premindo os botdes “+" e
Ajuste de temperatura: Introduza a temperatura

wn

pretendida premindo os botdes “+" e “-". A temperatura
varia em intervalos de 5°C.

Para ligar o equipamento, prima o botdo de ligar.

A luz de aquecimento e o simbolo do equipamento piscam
durante o funcionamento. (Ver Figura 6)

A luz de aquecimento permanece acesa enquanto O
equipamento estiver a aquecer. Quando a temperatura definida
é atingida, o simbolo apaga-se. Se a temperatura voltar a descer,
a luz de aquecimento volta a piscar.

Nota: Acrescente 3 minutos ao tempo de preparacdo, se o
equipamento estiver frio. Também é possivel pré-aquecer o
equipamento sem ingredientes. Para o fazer, regule o
equipamento para um pouco mais de 3 minutos e espere que a
luz de aquecimento se apague. Depois, coloque os ingredientes
no cesto e volte a coloca-lo de volta no equipamento. Em
seguida, defina o tempo de preparacgdo correto.

A luz de alimentacdo e a luz de aquecimento acendem-se.

O temporizador inicia a contagem decrescente.

Durante o processo de fritura, a luz de aquecimento acende-se
repetidamente. Isto indica que o elemento de aquecimento liga
e desliga para manter a temperatura definida.

O excesso de dleo dos ingredientes acumula-se no fundo da panela.

Alguns ingredientes devem ser agitados durante a preparacao (ver seccdo "Definices”). Para
o efeito, retire a panela do equipamento pela pega e agite-a. (ver fig. 7) Em seguida, volte a

coloca-la no equipamento.
ATENCAQ! N&o prima o bot&o da pega ao agitar. (ver Figura 8)
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Nota: Pode retirar o cesto da panela para reduzir o peso ao
agitar. Para isso, puxe a panela pela pega para fora do
equipamento e coloque-a sobre uma superficie resistente ao
calor. Em seguida, prima o botdo na pega e solte o cesto da
panela. (ver Figura 9) Depois de agitar, volte a montar pela
ordem inversa e empurre para dentro do equipamento.

10. Soa um alarme, quando o tempo de preparacao termina. Retire
a panela do equipamento e coloque-a sobre uma superficie
resistente ao calor.

Nota: Também pode desligar o equipamento manualmente,
colocando a temperatura a zero.

11. Verifique, se os ingredientes estdo prontos. Se ndo for o caso, pode voltar a colocar a panela

no equipamento e programar mais alguns minutos utilizando
a definicdo de tempo.

12. Para facilitar a remogédo dos ingredientes, pode separar o cesto
da panela, premindo o botdo na pega e despejando os
ingredientes. (Ver Figura 10)

ATENCAO! Nunca vire a panela ao contréario, pois pode conter
6leo escorrido no seu interior.
ATENCAQ! Os ingredientes e a panela ficam quentes apds a
fritura. Risco de queimaduras!

13. Esvazie o cesto para uma tigela ou para um prato. (ver
Figura 11)

Nota: Utilize uma pinca para retirar os ingredientes mais
frageis.

14. Pode preparar outra por¢do de ingredientes imediatamente a
seguir.

6.1 DEFINICOES

A tabela abaixo ajudé-lo-4 a encontrar as definicGes bésicas
corretas para os respetivos ingredientes.

Nota: Tenha em atencdo que estas definicdes séo apenas
orientativas. Como os ingredientes variam em tamanho e forma,
ndo podemos garantir que estas sejam as melhores definicdes
para cada ingrediente.

Nota: A tecnologia de ventilacdo répida aquece imediatamente o ar no equipamento. Se possivel,
ndo retire a panela do equipamento, ou retire-o apenas por breves instantes, pois isso interrompe

O processo.

Dicas

e Os ingredientes mais pequenos tém um tempo de preparagdo mais curto do que os maiores.
e O tempo de cozedura é mais longo para as por¢des maiores. O tempo de preparagdo é mais

curto para as por¢des mais pequenas.

e Os ingredientes mais pequenos devem ser agitados varias vezes durante o processo de

cozedura. Isso evita que os ingredientes fritem de forma desigual.
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e Adicione um pouco de 6leo as batatas frescas antes de as fritar para obter um resultado mais
estaladico.

e N&o prepare ingredientes com altissimo teor de gordura, como salsichas, na fritadeira de ar
quente.

e Os snacks também podem ser preparados num recipiente de forno na fritadeira de ar quente.

e A quantidade ideal para fazer batatas fritas estaladicas é de 500g.

e Utilize massa pronta para preparar snacks recheados de forma rapida e facil. O tempo de
prepara¢do é mais curto do que com massa caseira.

e Coloque uma assadeira/forma de forno no cesto da fritadeira de ar quente se quiser cozer um
bolo ou uma quiche. O mesmo se aplica a ingredientes frageis ou recheados.

e Também pode reaquecer ingredientes na fritadeira de ar quente. Para o fazer, regule a
temperatura para 150°C durante 10 minutos.

Batatas fritas perfeitas
1. N&o adicione dleo.
2. Regule a temperatura para 200°C e pré-aqueca o equipamento durante 4 minutos.

3. Certifique-se de que as batatas fritas estdo secas. Se as suas batatas fritas forem congeladas,
certifique-se de que ndo tém gelo. Seque e limpe as batatas fritas o melhor possivel. Ndo é
necessario que estejam completamente descongeladas. Mas quanto mais secas estiverem,
mais estaladicas ficardo na fritadeira.

4. De preferéncia, utilize batatas fritas finas.

5. O tempo de preparagdo é de 15 a 18 minutos (o tempo de cozedura pode variar consoante o
tipo).

Batatas fritas caseiras
1. Descasque as batatas e corte-as em tiras.
2. Lave bem as tiras de batata e seque-as bem com papel de cozinha

3. Deite %2 colher de ch& de azeite numa tigela. Coloque as tiras de batata na tigela e misture
tudo até as tiras ficarem cobertas com uma leve camada de dleo.

4. Retire as tiras de batata com um utensilio de cozinha para que o excesso de dleo fique na
tigela.

5. Frite as tiras de batata de acordo com as instru¢des deste capitulo.

Min — Méx Tempo | Temperatura | Agitar Informacdes
Quantidade | (minuto ()] T
adicionais
@ s)
Batatas e batatas
fritas
Batatas fritas 300 - 700 9-16 200 Agitar
finas congeladas
Batatas fritas 300 - 700 1-20 200 Agitar
grossas
congeladas
Batatas fritas 300 - 800 10 -16 200 Agitar Adicionar "2
caseiras colher de cha
(8 x 8 mm) de dleo
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Batatas rusticas 300 - 800 18 -22 180 Agitar Adicionar 2

caseiras colher de cha
de dleo

Cubos de batata 300 - 750 12-18 180 Agitar Adicionar "2

caseiros colher de cha
de dleo

Rosti (batata 250 15-18 180 Agitar

ralada e frita)

Batata gratinada 500 15-18 200 Agitar

Carne e Aves

Bife 100 - 500 8-12 180

Costeleta de 100 - 500 10-14 180

porco

Hamburguer 100 - 500 7-14 180

Rolo de carne 100 - 500 13-15 200

Coxa 100 - 500 18 - 22 180

Peito de frango 100 - 500 10-15 180

Snacks

Rolinhos 100 — 400 8-10 200 Agitar Usar pronto

Primavera para forno

Nuggets de 100 - 500 6-10 200 Agitar Usar pronto

frango para forno

congelados

Filetes de peixe 100 - 400 6-10 200 Usar pronto

congelados para forno

Migalhas de pé&o 100 - 400 8-10 180 Usar pronto

congeladas para forno

Snacks de queijo 100 - 400 8-10 180 Usar pronto
para forno

Legumes 100 - 400 10 160

recheados

Assar

Bolo 300 20 -25 160 Utilizar uma
assadeira

Quiche 400 20-22 180 Utilizar uma
assadeira/form
a de forno

Queques 300 15-18 200 Utilizar uma
assadeira

Snacks doces 400 20 160 Utilizar uma
assadeira/form
a de forno
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7.0 INSTRUCOES DE MANUTENGAO E CONSERVACAO

Antes de realizar trabalhos de manutencdo ou medidas de verificacdo, desligue sempre o
equipamento e retire a ficha da tomada.

Verifique todas as pecas quanto a sinais de desgaste. Se forem detetados defeitos, ndo continue
a utilizar o produto. A substituicdo das pecas por pecas sobressalentes originais sé pode ser
efetuada por um especialista, de acordo com as instru¢des do fabricante.

Utilize uma esponja e agua morna com sabdo para a limpeza. N&do utilize produtos de limpeza a
base de solventes ou esfregdes. Estes podem danificar o equipamento. A falta de conservagéo e
manutencdo pode causar danos ao equipamento. A manutencdo regular contribui para a
seguranga do produto e aumenta a sua vida Util.

7.1 LIMPEZA DO EQUIPAMENTO APOS CADA UTILIZAGAO

Limpe o equipamento apds cada utilizacdo e mantenha-o limpo para evitar a formagédo de
germes. N&o limpe a frigideira, o cesto ou o interior do equipamento com utensilios de cozinha
de metal ou com produtos de limpeza agressivos, pois isso pode danificar o revestimento
antiaderente.

1. Retire a ficha da tomada e deixe arrefecer o equipamento.
Nota: Retire a panela para que a fritadeira de ar quente arrefeca mais rapidamente.
2. Limpe o exterior do equipamento com um pano humido.

3. Limpe a panela e o cesto com agua quente, um pouco de detergente e uma esponja que ndo
risque. Pode remover sujidade persistente com um desengordurante.

Nota: A panela e o cesto podem ser lavados na méaquina de lavar loica.

Nota: Se a sujidade ficar presa no cesto ou na base da panela, deite agua quente e um pouco de
detergente na panela. Coloque o cesto na panela e deixe-o de molho durante 10 minutos.

4. Limpe o interior do equipamento com agua quente e uma esponja que N&o risque.

5. Limpe o elemento de aquecimento com uma escova para remover quaisquer residuos de
alimentos.

6. Guarde o equipamento num local limpo e seco apds a limpeza.

8.0 RESOLUCAO DE ERROS

Problema

Possivel causa

Solucdo

A fritadeira de ar quente
nado esta a funcionar.

O equipamento ndo

esta ligado a corrente.

Ligue o cabo de alimentacdo a
tomada.

N&o regulou o
temporizador.

Rode o botédo do temporizador para
o tempo pretendido para ligar o
equipamento.

Os ingredientes
preparados na fritadeira
de ar quente ainda ndo

A quantidade de
ingredientes no cesto
& demasiado grande.

Coloque menos ingredientes no
cesto. As quantidades mais pequenas
sdo fritas de forma mais uniforme.

estao prontos.

A temperatura
definida é demasiado
baixa.

Rode o botdo de temperatura para
a temperatura necessaria (ver a
seccdo "DefinicGes” no capitulo
"Utilizagdo do equipamento”).
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Os ingredientes na
fritadeira de ar quente sé&o
fritos de forma desigual.

Alguns ingredientes
tém de ser agitados
durante a preparacdo.

Os ingredientes que estdo no topo
ou em cima uns dos outros (por
exemplo, batatas fritas) devem ser
agitados varias vezes durante a
preparagao.

Ver a seccdo "Definicdes” no
capitulo “Utilizagéo do
equipamento”.

Os snacks fritos ndo ficam
estaladicos depois de
safrem da fritadeira de ar
guente.

Utilizou um snack que
dever ser frito numa
fritadeira de imersdo
tradicional.

Utilize snacks para o forno ou
pulverize um pouco de dleo nos
snacks para os tornar mais
estaladicos.

N&o consigo introduzir
corretamente a panela no
equipamento.

Ha demasiados
ingredientes no cesto.

N&o deve encher o cesto para além
da marcacdo "MAX".

O cesto ndo esta
corretamente
colocado na panela.

Empurre o cesto para dentro da
panela até ouvir um clique.

Sai fumo branco do
equipamento.

Esta a cozinhar
ingredientes com alto
teor de gordura.

Se preparar ingredientes com alto
teor de gordura na fritadeira, uma
grande quantidade de dleo
escorrera para a panela. O 6leo
produzira fumo branco e a panela
poderé ficar mais quente do que o
normal.

Isto ndo afeta o equipamento nem o
resultado final.

A panela ainda
contém gordura da
utilizacdo anterior.

O fumo branco ¢ causado pela
gordura que aquece na panela.
Limpe bem a panela apds cada
utilizagéo.

As batatas fritas frescas
sdo fritas de forma
irregular na fritadeira de ar
qguente.

N&o utilizou o tipo de
batatas correto.

Utilize batatas frescas e certifique-se
de que estas permanecem duras
durante a fritura.

Nao lavou bem os
pedacos de batata
antes de os fritar.

Enxagle bem os pedacos de batata
para retirar a fécula do exterior dos
pedacos.

As batatas fritas frescas
ndo estdo estaladicas
quando sdo retiradas da
fritadeira de ar quente.

A crocancia das
batatas fritas depende
do teor de dleo e de
4gua das batatas
fritas.

Certifique-se de que as batatas fritas
estdo secas antes de adicionar o
dleo.

Corte as batatas fritas mais
pequenas para as tornar mais
estaladicas.
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=

Adicione um pouco mais de 6leo
para obter um resultado mais
estaladico.
9.0 DADOS TECNICOS

Numero do artigo 106200

Modelo DBHF005

Tensdo de funcionamento 220 -240V

Frequéncia 50 Hz /60 Hz

Poténcia maxima 1980 W

Faixa de temperatura ajustavel 80 —200°C

Temporizador Até 30 min

10.0 ELIMINAGCAO
No final da longa vida Util do seu produto, elimine as matérias-primas valiosas de forma adequada
para que possam ser recicladas corretamente. Se ndo tiver a certeza da melhor forma de
proceder, as empresas de eliminacdo de residuos ou os centros de reciclagem locais terdo todo
O prazer em ajudar.

ELIMINAGAO CORRETA DESTE EQUIPAMENTO

Nunca deite fora equipamentos elétricos juntamente com o lixo doméstico!

O equipamento estéa sujeito a Diretiva 2012/19/UE.

Esta estabelece que, no final da sua vida Util, ndo deve eliminar o equipamento juntamente com
o lixo doméstico normal, mas sim em pontos de recolha especialmente organizados, centros de
reciclagem ou empresas de eliminag&o de residuos.

Esta eliminagdo é gratuita para si. Proteja o ambiente e faca a eliminacdo corretamente.

Antes de devolver as pilhas ou as pilhas recarregaveis, que ndo estdo incluidas no equipamento
antigo, bem como as lampadas que podem ser retiradas sem serem destruidas, leve-os a um
ponto de recolha seletivo.
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DE

Fur jede Art Service, Reklamationen und technischen Support
konnen Sie sich vertrauensvoll an unsere geschulten Mitarbeiter
wenden.

EN

For any kind of service, complaints and technical support, you can
confidently turn to our trained staff.

FR

Pour tout type de service, réclamations et assistance technique, vous
pouvez vous adresser en toute confiance a notre personnel qualifié.
IT

Per qualsiasi tipo di servizio, reclami e supporto tecnico, puoi
rivolgerti con fiducia al nostro personale qualificato.

ES

Para cualquier tipo de servicio, quejas y soporte técnico, puede
contactar con confianza a nuestro personal capacitado.

NL

U kunt bij ons geschoolde personeel terecht voor elke vorm van
service, klachten en technische ondersteuning.

PL
Przy serwisowaniu, reklamacjach i wsparciu technicznym moga
Panstwo liczy¢ na naszych przeszkolonych pracownikéw.

PT
Para qualquer tipo de servico, reclamac@es e suporte técnico, pode
contactar com confianga os nossos colaboradores qualificados.

Deuba GmbH & Co. KG
Zum Wiesenhof 84
66663 Merzig, Germany
kontakt@deuba.info

Deuba LTD
Wyatt Way, Thetford
Norfolk, IP24 1HB

Alle Rechte vorbehalten. Ohne schriftliche Zustimmung der Deuba
GmbH & Co. KG darf dieses Handbuch, auch nicht auszugsweise, in
irgendeiner Form reproduziert werden oder unter Verwendung
elektronischer,  mechanischer oder chemischer  Verfahren
vervielféltigt oder verarbeitet werden. Anderungen im Sinne des
technischen Fortschritts kénnen jederzeit ohne Ankindigungen
vorgenommen werden. Das Handbuch wird regelmé&Big korrigiert.
Fur technische und drucktechnische Fehler und ihre Folgen
Ubernehmen wir keine Haftung.
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