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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes
your cookeries, and his modern appearance which has
been developed by the best European designers will
decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of the
CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical
qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Cniser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind tiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitit befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig
schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt Ihnen
viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Backofen entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut
den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN ISO
9001, 1SO 1400, entsprechend den im Rahmen der EU
geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch den
Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Linder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backofen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen FEigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Geriite, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschliefilich fiir den
hdauslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBAJKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnacooapum Bac 3a npuobpemenue nauiel mexHuxu.

Mou1 ygepenvl, umo Buvl cOenanu npaguivibiil 66160p.
Jannviii npodykm, y0061emeoparowull camviM BblCOKUM
MpeboBaHUAM U OMBEEHAIOWUL MUPOBLIM CIMAHOAPIAM,
nozeonum Bawm necko eonnomums 6ce Bawwu Kynunapuvie
CcnocodonoCcmuU, a e20 CO8peMeHHblll 8U0, pa3spabOmAaHHbL
IYUWUMY  e8PONeNiCKUMU  Ou3aHepamu,  6eIUKOAENHO
yKkpacum Bawiy kyxuio.

Ilpocum Bac enumamenvrHo npouumamv UHCIMPYKYUIO NO
00CIYHCUBAHUTIO U IKCHAYAMAYUU OO0 NYCKA YCMPOUCEA.
Cobnwooenue  codepocawuxcsi 6 Hell  PeKOMeHOayuil
sawumum Bac om 6osmodcnvix Henpusmnocmeu npu
HeNpasUIbHOU SKCHIyamayuu 0yxo6020 wxaga, a maxaice
noseoaum Bam ymenvuums pacxoo snexmposuepeuu. Ecau
IKCnIyamayusi Oyxo08020 wikagpa bydem coomeemcmeosams
Hacmosiwyel UHCMPYKYuu, Haw O0yxoeou wikag Oyoem
padosame Bac doneoe spemsi.

Hawu Oyxoevie wxagvl noinocmuvlo  coomeemcmeayom
OCHOBHbIM — MpeDoBaHUAM — 0Ee30NACHOCMU,  2UcUeHvl U
3auumuvl  OKpydcaiouell cpeobvl, COIACHO OUPEKMU8am
Esponeiickozo Corosa, umo HOOMBEPIHCOEHO
cepmugpuxamamu  DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMEUU C HACOSWUMU HOPMAMU, OeliCEYIouumu
Ha meppumopuu Egponeiickoeo coobujecmea, a makoice
HOTHOCMbIO omeeyaiom ecem mpeboganusm I occmandapma
Poccuu u cmanoapmoe Opyeux cmpan CHI, umo
NOOMBEPAHCOACMCS CEPMUPUKAMAMU COOMBEMCNBUSL.

C mbicavio 0 OanvHeliuieM NOBbIUEHUU MEXHUYeCKUX U
IKCHIAYAMAYUOHHBIX  XAPAKMEPUCIMUK — HAUUX  ObIMOBbIX
npubopos mvl ocmaeisiem 3a coOol Npaso Ha 6HeceHue
UBMeHeHUll 8 OU3alH U YCMPOUCMB0, GIUAIOUUX MOIbKO
HONOJCUMENbHO — HA — nompeOumenbcKue Kawecmea U
ceoticmea npooykma.

Kenaem Bam a¢hghexmuenozo noavzosanusi 0yxoebim
wikagom Haweti pupmol.

Yeaowcarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

HUngpopmupyem, umo  nawu
nacmosuyeud  Mncmpyxkyuu,
oomauiezo nob3068aHUsL.

npubopsl,  AeaAIOUUECS
NnpeoHasHayenvl  UCKTIOUUMENLHO

npeomemom
ons
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction  contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for damage

caused by non-compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerét entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméBer Gebrauch kann jedoch zu
Schaden an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie
sich und vermeiden Schédden am Gerét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fir die
Schaden  (dbernehmen,  die infolge  von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

RU

TEXHUKA BE3OINACHOCTH

HaHHbil  npubop  coomeemcmeyHm
Oelicmeytouwum Hopmam bezornacHocmu.

ecem

HenpasunbHoe  ucnonb3osaHue npubopa U
HecobroOeHue  OaHoU  UHCMPYKyuu  mMoaym
npusecmu K yujepbyb Kak Yyesiogeyeckomy mas u K
MamepuarbHOMY.

lMoxanytcma, HUMameribHO rpoYymume OaHHYH
UHCMPYKUUIO 110 3KCrlyamayuu U MOHmaxy rnepeo

ycmaHosKkol U ucronib3ogaHueM  OaHHO20
ycmpoticmsa. OHa codepxxum BaXKHYIO
UHgopmayuro, Kacaroulyrocs ycmaHOo8KU,

b6esonacHocmu, ucronb3oe8aHusi u obcryXueaHusi
OaHHoU mexHuku. Takum obpaszom Bbi 3awyumume
cebsi om B803MOXHbIX mpaseM U rpedoxpaHume
€c80€ ycmpolicmeo 0m 803MOXXHbIX 108pexX0eHUU.

lNpoussodumernb He mMoxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a M0BPEXOEHUS], KOmopble
B803HUKIU u3-3a HecobrodeHusi OaHHol
UHCMpYKUUU.

lMoxanylicma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUK U
nepedatme eé, e cry4yae repedayqu ycmpoticmea
Opyaomy fuyy.
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TECHNICAL SAFETY

e |Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

e Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance has
been damaged in transport, do not connect
it. Never use a damaged appliance! It could
be dangerous!

e Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

e |If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

e Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

e The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

e The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

e This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kdnnen Ihre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

Reparaturen ddrfen nur von einer
qualifizierten  Fachperson durchgefuhrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn |hr Gerat eine Reparatur
bendbtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen dirfen das Gerat
nicht berthren.

Das Geréat soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerat an das Stromnetz
anzuschlieBBen.

Die Stromversorgung des Gerates soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Gerét darf nicht an nichtstationaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

Achtung! Vor
Lampe schalten Sie das Gerat ab, um einen
moglichen

vermeiden.

dem Auswechseln der

elektrischen ~ Schlag  zu
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TEXHUYECKASA BE3OINACHOCTDb

MogknoyeHne n ycTaHoBKa YCTPOWCTBA
OOJDKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanMpuunMpoBaHHbIM CreumanmcToM.

lMpoBepbTe YCTPOMCTBO Ha npeamer
BUONMbIX NnoBpeXaeHUM. Takne
NnoBpeXaeHnsa MOryT NpeacTaBnaTb yrpo3y
Bawen 6e3onacHoctn. Hwukorga He
nogkroyanTe NoBpexgeéHHoe yCTPponCTBO!
PeMoOHT YCTPOWNCTBA DOIKeH
OCYLLECTBNATLCS TONbKO
KBanMpuunMpoBaHHbIM crneumanmcTom.
HekBannuunMpoBaHHbLIN PEMOHT MOXET
npeactaesnaTe onacHocTe Bam 1 Bawwemy
oKpy>xeHuto. Mpn HeobxoanMoCTN peMoHTa
obpaTtnTech B Hally CEPBUCHYIO CIyXOyt0.
Y6eoutecb, YTO LWWHYpP NUTaHUS He
noespexaeH. Bo wusbexaHnn onacTHOCTU
noBpexaeHus, HencrnpaBHbIN LWHYP
nuTaHus AOIMKeH 6bITb 3aMeHeH
npousBoauTenem, ero areHToM Nno cepBucy
NN aHanorM4yHbIM KBanUUUNPOBAHHbLIM

nepcoHanom.
OnekTpuyeckne npoBoda He [OOSTKHbI
KacaTbCsl yCTpoOWCTBa.

Annapart AOIMKeH NOACOEaNHATLCA
HenocpeacTBEHHO K anekTpoceTy,
nMetowen paspeLlléHHbIn K NPUMEHEHUIO
cneymnanbHbIn aBTOMaTUYECKUN

BblkntoyaTens. M3 coobpaxeHun 6e30-
MacHOCTN He NOAKIYanTe YCTPOWCTBO K
TPOVIHUKY UMW YANVHUTENIO.

lMuTaHne ycTponcTBa AOMKHO  ObiTb
BbIKMIOYEHO Mepea ero PeMOHTOM  UNnu
UYNCTKOWN.

[laHHOe yCTpOMCTBO He MoXeT ObiTb
YCTaHOBIEHHO B HecTauMOHapHbIX
NOABWXHBIX MOMELLEeHMAX (Hanpumep, Ha

6opTy cynoB).

BHumaHue! OTknoumTE YCTPOMCTBO OT
SNEeKTpPonUTaHua  nepes  3aMeHow
namnbl, 4TOGLI M3bexaTb yaapa TOKOM.




10

EN

TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance or
removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do not
spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat ist nur fir den privaten
Haushalt und das hausliche Umfeld
bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb hei. Sie kbénnen sich an den
Heizkdrpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehér und dem heiBen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heiBen Gargut
sowie bei Arbeiten im heiBen Garraum an.

Stellen Sie  niemals  entflammbare
Materialien in das Gerét.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehéltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass die HeiBluft und der Dampf schnell
verdunsten kdnnen.

Wenn  fir die  Zubereitung  von
Lebensmitteln  alkoholische  Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heiBen Heizkérpern entzinden.
Tiefklhlkost wie Pizza soll auf dem Girill
gegart werden. Wenn daflir das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei groBen
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerét in Betrieb ist, soll die
Tar geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Topfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtsafte kénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr  feuchte  Gerichte  zubereiten,
verwenden Sie daflr die tiefen Gefal3e.
Stellen Sie kein Geschirr auf die gedffnete
Tir des Gerates.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

RU

NMPABUJIA SKCIIJTYATALUA
JaHHoe  yCTpOWCTBO  NpeaHa3Ha4eHo
UCKMIOYNTENBHO Ans AOMaLLHEro
MCNOnNb30BaHUS.

OnacHocTb noxapa! [lNMpu akcnnyataumm
YCTPOMUCTBO HarpeBaeTtcd. Bbl  MoxeTe
o6xeubcs npwu NMPUKOCHOBEHMUU K
HarpeBaTenbHOMY 3NeMeHTY, CTOpOoHaMm
BHYTPEHHEN  MOBEPXHOCTW,  HarpeTbiM
nogHocam wunuM npuv BO3OEWCTBMM Mapa.
Hapgesante  chneumanbHble — nep4vaTtku,
nsBnekasas wn pacnonoras Bawe 6nogo
BHYTPW YCTPOWCTBA.

He ctaBbTe BOCMNamMeHsieMble MaTepuansl
BO BHYTPEHHIOI0 YaCTb YCTPOMCTBA.

Bo Bpemsi roToBKM cTapanTechb akKypaTHO
pa3smellaTtb 1 u3Bnekatb Bawwn 6nioga, He
pacnneckmBas WX Ha  MOBEPXHOCTb
YCTPOMWCTBA.

lMomHuTe, yTO OTKpbITUE asepu,
paboTatoLero yCTpomucTBa, MOXeT NoBneyb
ObICTPOE MCMapeHne ropsiiero Bosgyxa u
napa.

Mpn  wucnonb3oBaHuM  ankoronss  Ans
npurotosneHnst Bawmx 6ntog noMHUTE, YTO
ankoroflb  McnapsieTca  Npu  BbICOKMX
Temnepartypax. Ero napbl MoryT 3aropetbcs
npu KOHTakTe C  HarpeBaTesNbHbIM
3NIEMEHTOM.

3aMOpOXeHHbIe MPOAYKTbl, Takne Kak
nauua, AOMKHbI  FOTOBUTBCA Ha  Ha
pewéTtke. Wcnonb3oBaHWe  MNpPOTUBHEN
MOXET NpMBECTM K UX gedopmauum npu
fonblnx nepenagax TemnepaTtyp.

Korga yctponctBo HaxoauTcs B pabodem
COCTOSIHUKW, [OBepb [OMMKHA OCTaBaTbCH
3aKpbITON.

He knagute antoMuHWEBYIO ponbry U He
CTaBbTe KacCTptonKu, CcKoBOpoabl W  T.M.
HenocpeacTBEHHO Ha QHO YCTPOWMCTBA, Tak
Kak ero MnoBEepXHOCTb MOXeT ObiTb
noBpexgeHa.

®PpyKTOBLIE COKM MOrYT OCTaBWUTb MATHA,
KoTopble He cMmoryT ObiTb yganeHbl C
nosepxHoctn. Ecnu Bbl rotoBuTe Gntoga ¢
BO3MOXXHOCTbIO BbIKMNAHUA, WUCMOMb3ynTe
rnybokyto nocyay.

He crtaBbTe nmocydy Ha OTKPbITYHO ABEpPb
YyCTPOWCTBA.

Ecnn Bpemsi npurotoBneHus He 6bino
3afaHo, YCTPOMCTBO BbLIKMNIOUUTCA 4epes
HEeKOTOpoe Bpemsa camo rno cebe.
MpymeHeHne HecneunanmsaMpoBaHHON
nIacTMKOBOM nocyabl npuBedér Kk eé
NnraBfeHnIo NPy BbICOKMX Temnepatypax, a
TaKkKke MOXET MNoBpeauTb YCTPOMUCTBO W
Bbl3BaTb BO3ropaHue.
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Attention! Appliance interior will become hot
during of use. Your children must be kept
away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen
Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Gerét sicher zu
benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder missen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne notwendige Erfahrungen und
Kenntnisse kénnen das Gerat unter
Aufsicht oder mit Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss fir die
Betriebssicherheit und die Vermeidung

RU

BEE30MACHOCTb AETEMU

HaHHbln npubop He npegHasHadeH Ons
NCNONb30BaHWS OETbMW WU NULAMWU YbW
pun3nyeckme, CEHCOPHbIE UMM MEHTasnbHbIE
CNocobHOCTHU, nmbo OoTCyTCTBME
HeobXoAMMOro onbiTa W 3HaHUA  He
no3BonslT MM obecrneunTb 6GesonacHyto
akcnnyaraumio npubopa 6e3 npucmoTpa unm
YKa3aHWn CO CTOPOHbl OTBETCTBEHHOrO
nuua,  KOTopoe  [OOSKHO — obecneunTb
ocyuiecTBrneHne 6e3oBacHoON akcnnyaraumm
C UX CTOPOHBI.

Hetn AOJDKHbI Haxo4nTbCA nog
HabnogeHnem, 4tTobbl rapaHTUpoBaTh, YO
OHW He urpatT ¢ npubopom.

[aHHbn  npubop npegHasHayeH Aang
MCNONb30BaHNA AeTbMW OT 8 net unu
nuuamMm ¢ orpaHNYeHHbIMM PU3NYECKUMN,

CEHCOpPHbIMU nnu MeHTaNbHbIMU
cnocobHocTAMMU nn6o OTCyTCTBUEM
HeobxoQMMOro onbiTa W 3HaHWA  noA
NPUCMOTPOM nnm c yKasaHumn

OTBETCTBEHHOIO NUUA, KOTOPOE [OSMKHO
obecneunTb ocyuwlecTBrneHne GesonacHom

mdglicher Gefahren sorgen. akcnnyatauMm € UX  CTOPOHbI U
npenoTBpalleHmne BO3MOXHbIX
onacHocTen.

AChtung! Innere Geréateteile kdnnen BHumaHue: BHyTpeHHme yacTtu MoryT

wahrend der Verwendung hei3 werden.
Kleine Kinder sollen vom Gerat fern

HarpeBaTtbCA BO BpeMA WCNOJ1Ib30BAHUA.

gehalten werden. ManeHbkne [OeTn [OOMKHbl  HaxoOUTbCS
noaanbslue OoT YCTPOWCTBA.
Es ist untersagt, auf den verschiedenen CTosiTb, CuAEeTb, MNOOHUMATBLCS UMK

Teilen des Gerats zu stehen, zu sitzen, auf
sie zu klettern oder an sie zu lehnen. Das

kann das Gerat beschadigen und
moglicherweise schwere Verletzungen
verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe
des angeschalteten Gerates nicht alleine
oder unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Nahe des Gerates
zu spielen, unabhangig davon, ob das
Gerat in Betrieb oder aul3er Betrieb ist.

onupaTtbCs Ha pasHble 4acTu YCTpoMCTBa
3anpelaetca. IOTO MOXET TMPUMBECTM K
NOBPEXOEHNIO YCTPOMCTBA a Takke cTaTb
MPUYMHON Cepbe3HbIX TPaBM.

[detn n pgomalHue XMBOTHblE HE LOSIKHbI
octaBaTbCcs 6e3 npucmoTpa psgoMm  C
BKITIOYEHHbIM  YCTpPOWCTBOM. [leTn He
AOMMKHbI  UrpaTb B HenocpeacTBEHHOM
6nM30CcTM OT YCTpPOWCTBA, HE3aBMCUMO OT
TOrO, ABNseTca nm yCTPONCTBO
BKIMFOYEHHBIM UMW BbIKIIOYEHHBIM.

13
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make sure that the
switch is of sufficient capacity for the power
specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

' Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
@ | expertonly.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchflihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

e die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemaB den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerétes. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht, der auf dem Typenschild auf der
hinteren Wand des Gerates angegeben ist. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von
Uber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontakt6ffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat von dem Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-griine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
mussen bei dem installierten Gerat problemlos
zuganglich sein.

RU

MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

NOAKIMIOYEHUE K JIEKTPOCETH

Mepen nogknioYeHMeM AOyxXOBOro Lwkadga K an.
ceTun, Heobxoaumo ybeamTbCs, YTOo:
e napameTpbl CET! COOTBETCTBYIOT AAHHbLIM B
Tabnuuke Ha 3agHeW CTeHKe [OyXOBOro
wkada,

e JJ1. CeTb 3a3emMsjieHa B COOTBETCTBUUN C

ﬂ,eI7ICTByI'OLLI,VIMVI npeanncaHnAaMn.

3asemneHve sBnseTca HeobxoanMbIM YCNOBUEM
npasunbHOM akcnnyaTauuun. Ecnv gyxoson wkad

He oOcHalleH kabenem W/ WM  LUTEKEPOM,
npuUMeHsiiTe TOSbKO maTtepuansl,
COOTBETCTBYIOLLIME  [aHHbIM, YKa3aHHbIM B

Tabnuyke Ha 3agHeW CTeHke npubopa, KoTopble
MOryT (YHKUMOHMpPOBATL B paboyeM pexume
TemnepaTtyp. Kabenb HM B KOEM Cry4ae He JOIKeH
HarpeBaTbCs Bblwe TemnepaTypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae nogcoeanHeHnsa HeNocpeaCTBEHHO K 371.
ceTn, HeobxoaAMMO MCMONb30oBaThb creunanbHbIi
aBTOMATMYECKUIA BbIKMOYaTENb C 3a30pOM MexXay
KOHTakTaMnM He MeHee 3 MM, MO03BOSIAIOLWNA
oTCOeaMHATL Npubop OT CeTn, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM JaHHbIM OENCTBYIOLLMX
npeanMcaHum (>xenTo-3eneHbin kabenb
3a3eMJIeHUs1 HEe [OOJSDKEeH npepbiBaTbCs AaHHbIM
Bblknovatenem). Ltekep unu aBTOMaTUYECKUN
BbIKMOYATENb Ha MNpPaBWiIbHO YCTAHOBMEHHOM
npubope gormkeH ObITb BCeraa nerko Aocsraem.

' Achtung! Die Montage und der ' BHumaHue! MoHTaXX ©  nogknoyeHue

Stromnetzanschluss sollen nur von einem AyXoBOro wkada [AOSMKHbI NPOBOAUTHLCA

® | qualifizierten Fachmann durchgefihrt | @ | TOnbKO KBanuduLnpoBaHHbIM
werden. cneyuanmncTom.

' Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, ' BHumaHue! WUarotoBuTenb He  HeceT
wenn bei der Installation des Gerates alle HUKaKoW  OTBETCTBEHHOCTW, ecnn  npu

® ®

obenangefihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

ycTaHoBKe npubopa He cobniogaroTca Bce
BbILLENPVBEAEHHbIE NPeanucaHus.

15
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the clock
before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter eine Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumale
mussen den auf der Abbildung dargestellten MaBen
entsprechen. Das Mdébelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Mobelwanden zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch soll der Backofen
grindlich mit dem Seifenwasser gesaubert und
anschlieBend mit dem klaren Wasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferten Einhangegitter sollen auf
die Seitenwande eingebaut und auf die Gitter und
Bleche aufgestellt werden. Den Backofen soll man
fur etwa 30 Minuten auf Hdchsttemperatur
aufheizen. Auf diese Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsrickstande eliminiert, die beim
Backen unangenehme Gerliche verursachen
kénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen dirfen keine sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor allem fiir die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

RU

YCTAHOBKA

[yxosow wkad npegHasHayeH ans BCTPOWKM Ninbo
noa pabouyyro NOBEPXHOCTb cTona, Nnbo B LIKad.
Paswmepbl, KOTOpbIMK Heobxoanmo
PYKOBOACTBOBATLCA MpPU BCTPOMKE, yKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb gomkHa 6bITb M3roToBreHa u3
HarpeBOCTOMKOro mMarepuana. YcTponcTBo
OOIMKHO ObITb OTLEHTPOBaAHO MO OTHOLUEHMIO K
cTeHkam Mebenn n HagexHO 3akpenneHo npuv
MOMOLLIM MOCTaBNAEMbIX B KOMMSEKTE KPEMEXKHbIX
MaTepuanos.

[nsa kombuHaumm ayxoBoro wkada ¢ rasoBomn unm
ra3o-af1ekTPMYECKON NOBEPXHOCTbIO UCMOSNb3yNTe
npuknagbiBaemyo JOKyMeHTaLUmIo.

NnOoAroToOBKA

Mepen nepBbiM  MNoOMb3OBaHWEM  TWATEMbHO
OYUCTUTL OYXOBOW LWKadd MblflbHbIM PacTBOPOM W
XOPOLLO MPOMbITb 4OCTAaTOYHbIM KONMYECTBOM BOAPb!.
HaBecutb Ha 6GOKOBble CTEHKM MOCTaBnsemMble B
KOMMNMeKTe NeCTHUYKM U YCTaHOBUTb Ha HUX
peleTkn n npotnBHU. B TeueHne npumepHo 30
MUHYT NPOrpeTb AyXOBOW LKA 40 MaKCMMarbHOM
TemnepaTtypbl, Npu 3TOM HEUTpanuaylTCca BCe
Xunpocogepxalume BeLlecTBa, UCMornb3yemble npu
NPoOn3BOACTBEHHON 0BpaboTKe U3genus, KoTopble
MOryT  OOYyCrnoBuTb  MNOSBMEHUE  HENPUSTHBLIX
3anaxoB Npw NepBoM NPUroTosreHun 6niog,.

BaxHo!!!

B kayecTBe Mepbl NpegoCTOPOXHOCTM
HeobOXoaAUMO nepen KaKOoW YUCTKOW OyXOBOro
WwKkada oTkno4aTb ero oT cetu. He npumeHsinTe
ANS YUCTKM KUCMOTO- UNW  LuenoyecoaepXaLimx
BeLecTB (YKCyC, COK NMMMOHa, conb 1 T.4.). Hu B
Koem cnyyae He npuMeHanTe TaKke
xnopocogepxaiwume cpeacrtsa (otbenusarowime u
T.0.). OCOBEHHO 3TO HYXHO MMeTb B BUAYy Mpwu
YNCTKE 3ManMpOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN AYXOBbIX
LwKadgos.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des ' BHumaHue! Mepepn nepBbIM
Backofens soll die aktuelle Tageszeit 1cronb3oBaHem OYXOBOro Lwkadpa
eingestellt werden. (siehe Kapitel i HeobXx04MMO BbICTaBUTbL TEKyLLee BpeMs Ha
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor). yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der 3NEeKTPOHHOoe nporpammupyioiee
Backofen nicht! YCTPOWCTBO).

B npotuBHOM criyyae ycTponcTBO He ByaeT

paboTarthb!

17
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BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

Arrangement of functional assemblies

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven operating
functions

Control panel
Oven door
Digital clock timer

oA w
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

Anordnung von Funktionsbaugruppen

ok w

Drehknebel des Backofentemperaturreglers

Drehknebel der
Backofenbetriebsfunktionen

Bedienblende
Backofenttr
Elektronische Zeitschaltuhr

RU

KPATKOE OINUCAHUE
BHELLUHMWA BUA

BCTPAUBAEMbIE AYXOBbIE LUKA®bI

Pa3meweHune (byH KUMOHAanNbHbLIX Yy3510B

1. Pyuka Tepmoperynatopa AyXOBKU
2. Pyuka pexuma paboTbl 4yXOBKM

MaHenb ynpaeneHus

[Bepb ayxoBoro wkada
OneKTPOHHOE NporpaMmmMupytoLLee
YCTPOWMCTBO

ok w
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CONTROL PANEL

BUILT-IN OVENS

Model range with sensor control
Touch control

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

Control lamp ON/OFF (red)
Oven function indicator

o s

Different control panels are put on different models
according to their technical equipment on which
the operating elements are arranged sensibly.

Electronic time switch clock can be executed
differently according to the model. See a precise
description in the suitable chapter.
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BEDIENBLENDE

EINBAU-BACKOFEN

Modellreihe mit Sensorbedienung

Touch control
1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Elektronische Zeitschaltuhr

Kontrollleuchte ON/ OFF (rot)
Backofenfunktionsanzeige

ok

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen
Ausristung, sind mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll
angeordnet sind.

Elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich  ausgefiihrt  werden. Genaue
Beschreibung siehe im entsprechenden Kapitel.

RU

NAHENDb YMNPABJIEHUA
BCTPAMBAEMbIE OYXOBbIE LUKA®bI
MoaenbHbIN pAA C 3NeKTPOHHLIM CEHCOPHbIM
ynpaBneHuem Touch control

1. Pyuka Tepmoperynsitopa gyXOBKu

2. Pyuka pexurma paboTbl AyXOBKU

3. OneKkTpoHHOe nporpammMmupytoLLee

YCTPOWCTBO

KoHTponbHast namna Bkn/ Beikn (kpacH.)
Oucnnen

o s

OTpenbHble Mopenu, B 3aBUMCUMMOCTM OT WX
TEXHMYECKOro obopyaoBaHNs, UMEHT pasnmyHble
naHenu  ynpaBneHWss C  COOTBETCTBEHHO
pasMeLLeHHbIMM Ha HUX anemeHTamu
ynpaeneHus.

OneKTPoHHOe Nporpammupytolee YCTPOWCTBO, B
3aBMCMMOCTM  OT  MOAenuW, MOXeT  ObiTb
pas3nuuHbiM. TO4YHOE oOnucaHue CMOTpUTe B
COOTBETCTBYHOLLEM pasgerne.

21
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EQUIPMENT
MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary knob temperature
regulator 1 and rotary knob mode of
operation 2 on the control panel 3.

The graphic symbols next to / on the rotary knobs
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary knob
temperature regulator 1 and the rotary knob
operating mode 2 to position «0».

For more comfort you can use the digital clock
timer 5. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

signalizes by the flashing up of the red

' Important! The activation of the oven is
@ | controlling light on the front panel.

Since your oven has reached the set temperature,
the red indication lamp goes out. Also the backlight
of the push-pull knobs is turned off.

If a cooking recipe advices you to put the meal in
a preheated oven, o this after the lapse of the red
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner illumination
position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.

* for models with digital time switch clock



DE

AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Temperaturregler 1 und
Drehknebel Betriebsart 2 auf der Bedienblende
3 gesteuert.

Die graphischen Symbole neben / auf den
Drehknebeln zeigen die gewahlten
Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens den Drehknebel
Temperaturregler 1 und den Drehknebel
Betriebsart 2 in die Position «0» bringen.

Fir mehr Komfort kdnnen Sie die Elektronische
Zeitschaltuhr* 5 benutzen, die erméglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

RU

OBOPY[OBAHUE

YMPABJIEHUE PAEOTOW
MHOIO®YHKUMOHAJIbHOIO AYXOBOIO
LUKADA

YnpaBneHue pexmmom paboTbl 4yX0BOro Lkada
OCYLLECTBSAETCS NOBOPOTOM py4ek Bblbopa
Tepmoperynaropa 1 n 2 pexuma pabortbi
AYXOBKW, YCTAHOBMEHHbIX HA NaHenu ynpasneHus
AyXoBoro wkada 3.

Mpaduyeckme 00603HAYEHUsI,  YCTAHOBIIEHHbIE
pSaoM C pydkamu / Ha pydkax ynpaereHus
nokasbiBalOT BblOpaHHble napameTpbl pPaboThbl
OYXOBKW.

[Ons  OTKNOYEeHNa [OyXOBKM YCTAHOBUTH  PYYKK
Tepmoperynatopa 1 1 Bbibopa pexuma
paboTtbl 2 B nonoxeHuun «0».

Ona 6Gonbwero komdopta Bbl Takke moxeTte
ucnonb3oBaTb SMNEeKTPoHHOoe
nporpaMmMmpyowiee yCTpoMcTeo* 5, patoulee
BO3MOXHOCTb ynpaBnaTb paboTon [OyXOBKM B
aBTOMaTMYeCcKoM, NOyaBTOMaTUYECKOM U PYHHOM
pexumax.

' Wichtig! Die Einschaltung von dem
Backofen wird durch das Aufleuchten von
® | roter Kontrolllampe signalisiert.

' BaxHo! BknouveHne [yxoBkM CUrHanm3sm-
pyeTcs BKIOYEHWEM KpPaCHOW KOHTPOSIbHOM
® | famnoukn Ha naHene ynpasneHus.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, dann
signalisiert es, dass die voreingestellte
Backofentemperatur erreicht worden ist. AuBerdem
schaltet der Beleuchtung des versenkbaren Knebel
aus.

Wenn es laut einem Kochrezept empfohlen ist, die
Speise in den vorgewdrmten Backofen
hineinzulegen, so soll es nach dem Erléschen der
roten Kontrollleuchte gemacht werden.

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkérper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.

* fiir Modelle mit elektronischer Zeitschaltuhr

MNMocne Toro, kak Bawa pgyxoBka [OOCTUTHET
yCTaHOBIEHHOI TeMNepaTypbl, KpacHasi namnoyka
MHOMKaALUMM  noracHeT. Tawkke  OTKMo4YaeTca
NoAcBeTKa yTannmBaeMbIX PyYKeK.

Ecnu kynuHapHble peLenTbl peKOMeHAYHT CTaBUTb
O6no4o B NporpeTyo AyXOBKY, AenanTe 3TO nocne
BbIKIFOYEHNS KPAaCHOM KOHTPOJSTbHOW NaMMOYKK.

KoHTponbHasi naMmnoyvka MoXeT Takke CBETUTbCS B
nonoxeHmn pydkn OcBeweHUe p[yxXoBoOro
wkacpa, HO B 3TOM NOSIOXEHUN HarpeBaTenbHble
3NeMeHTbl BCcerga BbIKIOYEHbI.

* nns Moaenei ¢ 3aNeKTPOHHLIM NPOrPaMMaTOPOM
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING

I L AAA4 A\ A 4
T
A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.
Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.
If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is
advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

Y| | EN|EY| =)

For this type of cooking a fan positioned at the back
allows the circulation of hot air inside the oven,
creating uniform heat. In this way cooking is more
rapid than conventional cooking. It is a suitable
method for cooking dishes on more than one shelf,
especially when the food is of different types (fish,
meat etc.)

DEFROSTING
A

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
\A4 VVY]|VVYY
| |

This function is used to grill or brown foods.

Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the
temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN
I

| |

Ein klassisches System, das in der Verwendung der
Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist nur
fir die Zubereitung eines Gerichts geeignet.

Die Speisen sollen mdglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhéht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewlnschte Position zu
bringen. Wéahrend des Backvorgangs solle die
Backofentlir mdglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

2| @lA] ][]

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, hei3e
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmaBig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
XN

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fahrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und férdert
das schnelle Auftauen der Tiefkihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fir die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN
1

vy

x|

Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den
Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.

RU

PABOYUE ®YHKLUN AYXOBOIO LUKA®A

OBbIYHOE NPUITOTOBJIEHUE

— I vww A\ A4
N
Knaccuyeckas cuctema, npu KoTOpoW
NPUMEHSIETCA BEPXHUA WNN  HWKHUI Harpes,
npurogHa Ans MNPUrOTOBMEHUS TOMbKO OAHOrO
6nioga. bntoga OormkHbI NOMELATLCA B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTM, IULLb TMOCMe [OOCTMKEHUS
3afaHHON TemnepaTtypbl, T.e. KOraa noracHet
KOHTPOSbHas namnoyka.
Ecnu k koHUY npouecca npuroToeneHust 6noaa Bel
XenaeTte MNoBbICUTb TeMmrepaTypy BepXHero unmu
HUXXHEro HarpeBaTens, yCcTaHoBUTE
nepeknoyaTenb Ha COOTBETCTBYIOLLYIO Kenaemyto
yHKUMIO. B TedeHune BbinekaHusi ABepLy OYXOBKU
PEKOMEHAYETCS OTKPbIBATb Kak MOXHO Pexe.

NMPUroTOBJIEHUE C O51YBOM

EY || EN || =)

Mpu 3TOM pexxume NPUroTOBNEHUS, HAaXOAALNIACS
B JanbHem 4YacTu  [yXOBKM  BEHTUNSATOP,
OCYLLECTBMAET LUUPKYNAUMIO ropsiyero Bo3ayxa,
paBHOMEPHO €ero pacnpegenss, TemM CambIM
cokpallas BpeMsi NpUroToBNeHNsi N0 CPaBHEHNIO C
OBbl4HBIM ~ MpuUroToBfieHMemM.  JTOT  MeTon
NOAXOAMT ANA O4HOBPEMEHHOIO MNPUrOTOBIEHUS
pasHbIX BMAOB Onoa (pbiba M MAco u T.4.) npu
pa3HbIX BbICOTaX NOMNOXEHNS NPOTUBHS.

OTTAUBAHUE

AN

|_|pl/l BKITHOMEHHOM 06,1:|,yBe n yCTaHOBJ'IeHHOM Ha
HOJ1b 'repmoperynsrrope, BeHTI/IJ'IFlTop

OCYLLECTBNAET LUMPKYNAUMIO XONOAHOro BO3AyXa,
obecneynBass TeM caMbiM ObICTpOe OTTaMBaHWe
3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB.
lNpeaBapuTenbHbIN nporpes
HeobsA3aTeneH, oJHako npwu
KOHAUTEPCKNX U3OEeNnin pekoMeHO0BaH.

LlyXOBKM
Bblneyke

rPUIb
|vv| VvV ||YYY

A~

OTOT pexnm ncnonb3yeTcs Ansi NPUroToBMNEHUS Ha
rpune nnu nogpyMsaHuBaHus 6ntoa.

Pewetka ¢  npurotaBnuBaemMbiM  6nogom
yCTaHaBnuBaeTcs Ha 1-1 unu 2-i ypoBeHb CBEPXY.
lNporpeTe OyxoBKY B TeYyeHMe 5  MUHYyT.

TepMoperynarop yCTaHOBUTb Ha TemnepaTypy
o1 50 °C go 200 °C.
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ROTISSERIE (if available)

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The rotisserie*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes. The switch on and
off of the rotisserie actuation occurs
simultaneously with the switch on and off of the

Grill functions
vV ||VVY vvv|

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
arrange the rotisserie frame 9 in height "Il"
in the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the rotisserie frame hook intervenes in
the groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,
Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30 min.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously

DE

DREHSPIEB (wenn verfligbar)

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
DrehspieB3 fir das SpieBBbraten ausgestattet.

Der Spie3* erlaubt es, die Speisen im Backofen
rotierend zu r@sten. Er dient hauptsachlich zum
Résten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.&.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung von dem
SpieBantrieb erfolgt gleichzeitig mit dem Ein- und

Ausschalten von Grillfunktionen
| vV [|YVY vvv|

GRILLEN AM DREHSPIEB

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom SpieB 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den SpieBrahmen 9 an der Hoéhe II* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben, dabei ist
zu beachten, dass der SpieBrahmenhaken in
die Rille des SpieBgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum auf
die niedrigste HOhe hineinschieben und die
Backofentlr anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kiihlung sowohl
des Einbaumobels als auch der Backofentlire. Der
Ventilator schaltet sich selbsttatig ein, wenn das
auBere Gehduse des Backofens eine
Temperatur von 60 °C Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
dann schaltet sich die Kiihlung nach etwa 10 Min.
ein. Der Ventilator schaltet sich selbststandig
aus, wenn das auBere Gehause des Backofens
eine Temperatur von 60 °C unterschreitet, z.B.
wenn der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet ist, dann schaltet sich die Kihlung
nach etwa 30 Min. aus.

RU

BEPTEIJ1 (ecnu poctynHo)

HekoTopble OyxoBkM 0OOpyAOBaHbl BeEPTENOM,
npuMBOAMMbLIM BO BpaLlEeHMe 3. MOTOPOM,

Bnarogapsi BepTeny* BO3MOXHa BpallaTenbHas
obxapka Oniog B AyxoBke. CRyXuT rnaBHbIM
obpasom gnsi  o0XapkM  OoMallHen  MTuubl,
waLwsblikoB, konbdacok un gpyrmx 6ntog. BrnoyeHue
N BbIKNOYEHNE MpuBOoAa BepTena MnpoucxoauT
OLHOBPEMEHHO CO BK/IIOYEHMEM W BbIKITOYEHNEM

OYHKUMI rpuns
v vy

B

NMPUTOTOBJIEHMUE HA BEPTEJIE

[ns aToro Heobxoanmo cnegyoLlee:
e HaHm3aTb Onogo Ha MpyToK Beptena 3 u
3aKpenuTb €ro Npu NOMOLLM BUSOK 4,

e Mpy HeobXxooMMOCTM HageTb pydky 5 Ha
BEpTeEN, pamMKy 9 noctaBuTb B AYXOBKY Ha
ypoBeHb 11,

e KOHeL MpyTka BepTena 3 BCTaBbTE B MyqTy
npusoda 8, ob6pawas BHAMaHNE Ha To, YTOObI
BblEMKA  paMKu nonana B  KaHaBKy
MEeTannM4ecKon YacTun gepxaTtensi BepTena,

BbIBEPHUTE PY4KY 5,
BCTaBbTE NPOTMBEHb 7 Ha CaMbli HU3KUI
YpOBEHb [OyXOBOro Lukaga un npukponTe

neepLy.

Mpy BbIHMMaHMKM Onoga BO uM3bexxaHue oxera
06s13aTenbHO UCNOMNb30BaThb PYUKy 5.

OXINAXOAIOLLUA BEHTUNTATOP

Oxnaxgawlmn  BEHTUNATOP*  HaxoguTcs  Ha
BEpPXHEW 4acTu [OyXOBKM M CHAYXUT  Ons
OXIaXXOeHus Kak BCTPOEHHOW Mebenu, Tak U caMon
ABepubl  OyxXOBKW.  BeHtunatop  BkoyaeTca
aBTOMAaTUYECKN NpU  OOCTXKEHUM TemnepaTypbl
BHELLHe NoBepxHOCTH Ayxosku 60 °C.

Hanpumep, npun yctaHoBke ayxoBku Ha 200 °C
BEHTUNATOP BKNOUMTCA NpnbnunsmTtensHo Yepes 10
MUH. TlpyM MOHWXeHWM TemnepaTypbl BHELUHEN
NMOBEPXHOCTN AOyXOBKM Humxe 60 °C BeHTMnaTop
aBTOMaTM4eCckn oTKMyaeTcsa. Hanpumep, nocne
BbIKITIOYEHNSA AYXOBKU, ycTaHoBneHHom Ha 200 °C,
BEHTUMATOP BbIKIHOYNTCA NPpUBNIM3NTENBHO Yepes
30 muH.
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OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The oven
light stays active during oven operations. If you
want to control your food after preparing it, bring
the rotary handle oven operating mode in the
light position.

USAGE

You can start the process of baking with a few easy
handels.

e Choose the wanted baking function with the
rotary handle 1 oven operating mode.
e Set the wanted temperature with rotary

handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the
flashing up of controlling light on the front panel.

' Attention! To stop the oven operation turn
the rotary handles 1 and 2 in the zero

* position.
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INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit der Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend
des Betriebes von dem Backofen aktiv. Wenn Sie
nach Zubereitung lhr Gericht kontrollieren mdchten,
dann stellen Sie den Drehknebel
Backofenbetriebsart in die Position Licht.

BENUTZUNG

Zum Backen genlgen wenige einfache Handgriffe.

e Gewulnschte Backfunktion mit dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart
waéahlen.

e Gewlnschte  Temperatur mit  dem
Drehknebel 2 Temperaturregler wéhlen.

Die Einschaltung von dem Backofen wird durch das
Aufleuchten von roter Kontrollampe auf der
Bedienblende signalisiert.

RU
OCBELUEHUE OIYXOBKH

[yxoBon WKag OCHaLLlEeH CUCTEMOM OCBELLEHUS.
CBeT ocTaeTcs BKITOMEHHbIM BO BpeMsi. Ecrniv Bbl
XOTUTE MPOKOHTPONMPOBaTb COCTOsIHME Ontoga
nocne ero nNPUroOTOBMNEHUS YCTAHOBUTE pPYYKY
BbIOOpa peXXMMOB AYXOBKMU B NonoxeHne Ceer.

NCIMNOJIb3OBAHUE

B HeckonbkO NpOCTbIX ABWXKEHU Bbl MoxeTte
Ha4aTb NPOLECC NPUrOTOBIIEHNSI.

o Pyuykon 1 pexmma paboTbl AYyXOBOro
wkadcpa, BbIbepuTe Kenaembli PeXum
NPUroTOBMNEHMS.

o Pyuykon 2 Tepmoperynaropa, Bbibepute
Xenaemyr TeMneparypy NpuroToBneHS.

BkntoveHune AyxXoBoro LLIKaCba CUrHanmnanpyeTtca
BKIKO4YeHnem KOHTpOJ‘IbHOI7I JTaMMNO4KM Ha naHenu
ynpaslieHus.

Achtung! Um den Backofen auszuschalten,
bringen Sie die Drehknebel 1 und 2 wieder in
die Null-Stellung.

BHumaHue! YT06bI BBIKAYMTL OYXOBOW
wkad, BepHuTe pydkn 1 n 2 B Hynesoe
NonoXeHune.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR
Touch control

The symbols 12.00, 1 appears when the appliance
is switched on for the first time. The key 2 flashes.

The oven is not operating.
Setting the clock

To set the current day time:

e By touching the keys 3 or 4 (— or *) you
can set the time.

After five seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 2 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

e Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* _if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG Touch control

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder )
die gewtlinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlie3end
verandert werden. Daflr muss man:

e Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anféngt zu
blinken.

e Die gewlnschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE 3JIEKTPOHHOE NMPOrPAMMWUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO Touch control

Mpv nepBoM BKMOYEHUN YAacoB MuraeT cumeon 1.

Ha gucnnee nosisutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLLiero BpeMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKyLLEEe BpeMs:

e C nomouwpto KHONOK Bblibopa 2 vnn 3 (—

unun +) yctaHoBWTE XenaeMoe BpeMs.

l—lepes HEeCKOJTIbKO CeKyHO Ha agucnree nodaBuTcd
nHOnKauma Tekyulero BpeMeHun U CUMBOIJ 1
noracHer.

YCTaHOBMEHHOE BpPEMS MOXHO W3MeHUTb. [ns
3TOro:
o HaxumanTe Ha CpeaHIo KHOMKY 4 noka He

Ha4yHET muraTtb cumson 1.

e YcTaHoBUTE BpeMsA, KakK OnncaHo BblLLe.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewa&hlten
Programme geldscht.

BaxHo! [pn M3MeHeHMM YCTaHOBEHHOIO
BpeMeHu Tanmep byaeT yCTaHOBMNEH 3aHOBO,
a BCe BblOpaHHbIE PEXUMbI NPUrOTOBNEHNS
OyayT OTMEHEHDI.

* _ falls vorhanden

* _ ecnu nmeeTcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (— or *+)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the countdown,
the display shows the countdown time, the symbol

countdown timer 2 appears. By pressing the

button 1 you can call up the current time indication
for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown
timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.



DE

Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhéngig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen
verwendet werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
die gewlnschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet  das
RlUckwertszahlen, was auf dem Display angezeigt
wird, und erscheint das Symbol Kurzzeitwecker
2. Durch Betétigen der Taste 1 kdnnen Sie die
Anzeige der aktuellen Uhrzeit fir 5 Sekunden
aufrufen.

Nach dem das RuUckwertszahlen beendet ist,
erténen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhéren
des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

e Dricken Sie eine beliebige Taste, um das
Symbol Kurzzeitwecker 2 und den
Signalton auszuschalten.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf dem
Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

RU

OnNeKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnEKTPOHHbIN MUHYTHMK paboTaeT HE3aBUCMMO OT
Apyrmx pyHKUMn. M MOXKHO MOSb30BaTbCA Oaxe
€CNUN OyX0BON WKad BbIKMIOYEH.

YTtoObl BKITHOUNTL MWHYTHUK:

e HaxnmanTe Ha cpeHo KHOMKy 1 noka He
Ha4YHET MuraTb cUMBON 2.

Ha gucnnee nosisutca 0.00.

e C nomoublo KHOMOK Bbibopa 3 unu 4 (—

unu +) yctaHoBUTE Xenaemoe Bpemsi.

Uepe3 HECKONbKO CeKkyHO Ha4dHETcs obpaTHbIn
cyeT, oTobpaxaembln Ha Aucnnee, 3aropaeTcd

CYMBOST MMHYTHMKa 2. HaxaTtnem Ha KHonky 1
Bbol MOxeTe Bbi3BaTb MNOKasaHWe TeKyLlero
BPEMEHU Ha 5 cekyHn.

Mo okoH4YaHUM oBGpaTHOro cyeTa AyxoBka nogaet
[BOViHble 3BYKOBblE CUrHanbl C MHTEpBarom B 2
CeKyHObl B TeYeHuM [AOBYX MUHYT. Cumson

MMHYTHMKaA 2 poJospkaeT MuraTb rnocrne
npekpaLLeHmsi nogaym 3ByKOBbIX CUrHAMOB.

° ,D,J'Iﬂ npekpaweHna nogadynm 3BYKOBbIX
CUrHanoB w”n pAna OTKNK4YeHna CcumBona

MMHYTHMKA 2 HaxXmMuTe NobyLo KHONMKY.

CvmBONn MMHYTHMKa 2 racHeT. Ha pgucnnee
oTobpaxkaeTcs Tekyllee BpeMS.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter Usage)

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or ¥)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all processes
in the oven are switched off. The symbol 2 will
continue to flash after the end of emitting the sound
signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

l Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewlnschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel Benutzung).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anféngt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder *+)
stellen Sie die gewilnschte Dauer der

Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickzéhlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestétigt und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nachdem das RuUckwertszahlen beendet ist,
erténen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden 2 Minuten lang, um Sie zu informieren,
dass alle Vorgénge im Backofen abgeschaltet sind.
Nach dem Aufhéren des Signaltons blinkt das

Symbol 2 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

RU
YcTaHOBKa NpoAomMKUTENIbHOCTH
NPUroToBJIeHUA
[yxoBon LKkad JOImKeH aBTOMaTUYECKMN
OTKIMOYNTLCS no ncteyeHuu »Xenaemoro
NPoOMeEXYTKa BPEMEHWN.
MNpexge 4eMm 3agaTb  NPOAOIMPKUTENBHOCTb
NpUroToBrneHns, Bl AOMKHbI YCTAHOBUTE PEXUM

paboTbl ayxoBoro wkacha 1 Temneparypy
NPUroToBIIEHMA. (cm. pasgen
MUcnonb3oBaHue).

¢ HaxumanTe Ha cpeaHtoto KHomMky 1 noka He
Ha4YHET MuraTb CUMBOI 2.

Ha gucnnee nosisutcsa 0.00.

e C nomoulpbto KHOMOK Bblbopa 3 unu 4 (—
unm +) yctaHoBUTe Xenaemoe BpPeEMS.
Uepes HECKONbKO CEKYHZ, Ha4yHeTCcs oTcyeT
BPEMEHU NPUTrOTOBIEHNS.

Ha pucnnee otobpaxaetcs Bpemsa obpaTHOro
oTCYeTa, NosSIBUTCA CUMBOS 2, NoaTBep)KaatoLLniA
yCneLwHoe NnporpaMMmnpoBaHne, a Takke BEpPHETCH
nokasaHue TeKyLLEero BpeMeHMW.

Mo okoH4YaHMM obpaTHOro cyeTa AyxoBKa nogaet
OBOWHbIE 3BYKOBbIE CUrHambl C UHTepBanom B 2
CEKYHAbl B TEYEHUM OBYX MUHYT, UHADOPMUPYS, YTO
BCe yHKUMM paboTbl OYXOBKM  OTKIHOYEHbI.
CumBon 2 npogomkaer  MuraTb  nocrne
npekpaLLeH1si Nogayn 3ByKOBbIX CUTHAOB.

o [lepeBeneTe BpalLaOLLMNECS PYYKN pexnma
paboTbl U TepMmoperynstopa [AyXOBOro
WwKada B HyfeBOE MOMOXeHME.

e HaxaB nwobylo  KHOMKy,  OTKMOYUTE
3BYKOBbIE CUTHAsTbl U MUTAKOLWMIA CUMBON 2.

Cumeon 2 racHetr. Ha gucnnee otobpaxaetcs
Tekyllee Bpemsi.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht in
® | die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

' BHumaHue! Ecnu no oTknoyeHno Tanmepa

Bbl He NepeBeaeTe BpallaloLWnecs pyykn B
® | HyneBoe nonoxeHue, AyxoBoii Wwkad ByaeTt
npogomkatb paboTtathb.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

from the current day time.

' Important! You should set a time that differs
®

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

o Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Ausschaltzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen

Sie die Backofenfunktion und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel »Steuerung von

Multifunktionsbackofen«).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anféngt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

¢ Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +) die

gewdlnschte Ausschaltzeit der
Gerichtszubereitung  einstellen.  Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

RU
YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHUA
NPUroToBJIeHUA
[yxoBon wkad JOImKeH aBTOMaTU4YECKMN

OTKIMKOYNTBCA B 3apaHee 3aJaHHOE BpPEMA.

I'Ipe>K,D,e 4YeM 3adaTb BpeMA OKOHYaHUA pa6OTbI,

Bbl OOMKHbI  YyCTAHOBUTL pexXum paboTsbl
BYyXOBOIro wkacha 1  Temnepartypy
NPUroToBrieHuA. (CM. pasgen «YnpasneHue

pabotomn
wkadca»).

MHOFOd)yHKLIVIOHaanOFO AyXoBOoro

e Haxumante Ha cpeiHIo KHOMKY 1 noka He
HayMHaeT MuraTb cumMBOI 2.

Ha gucnnee nosisutcsa 0.00.

e C nomoulblo KHOMOK BblGopa 3 unun 4 (—
unu +) ycrtaHoBuTe Xenaemoe BpeMS.
Uepes HECKONbKO CEKYHZ HA4yHEeTCs oTcyeT
BPEMEHU NPUTrOTOBIEHNS.

' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die ' BaxHo! Bbl [gomkHbl 3agatb  BpeMs,
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet! oTnuyaroLeecs oT TekyLlero!

® ®

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als Ha aucnnee nosiBUTCS CUMBOI 2,

Bestatigung der erfolgreichen Programmierung und
die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, dann
ertdbnt ein dreimaliger Signalton mit dem Intervall
von 2 Sekunden und die Symbole fangen an zu
blinken, um Sie zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht in
® | die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

I'IO,EI,TBep)K,EI,aI'OLLI,I/IIZ ycnewHoe nporpaMmmMmmnpoBaHue,
a TakKxe BepHéTCﬂ NnoKal3aHne TeKyLlero BpemMeHu.

Mo gocTuxkeHmo 3anporpaMMmnpoOBaHHOrO BpEMEHN
AyXO0BKa nopaeTt TPEXKpaTHbIA 3BYKOBOW CUrHanm c
WHTEpPBaNoM B 2 CeKyHAbl U 3aMuraioT CUMBOSbI,
NHPOPMUPYS, YTO BCe (PYHKLMU paboTbl OyXOBKU
OTKIIOYEHDI.

o [lepeBefeTe BpalLaOLWMNECH PYUKN pexnma
paboTbl U TepMmoperynsitopa [AyXxOBOro
WwKada B HyfeBOE MOSOXEHME.

e HaxaB nwobyio  KHOMKy,  OTKOYMTE
3BYKOBbIE CUTHASTbl U MUTaKLWWIN CUMBON 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
Tekyllee Bpems.

' BHumaHue! Ecnu no oTkNtoveHMo Tanmepa

Bbl He NepeBefeTe BpalLaoLmMecs pyyk1 B
® | HyneBoe NonoxeHue, AyxoBoW LWKad GyaeT
npogornkartb paboTatb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program your
electronic oven to cook while you are out or to
defrost foods ready for you to cook when you get
back. A great help in the kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be ready
for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of
cooking time, you have to set the oven
function 3 ant the temperature (see chapter
«Multifunction oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that confirms
a successful programming of the cooking duration
and the current time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie kénnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und ,Ausschaltzeit® kombinieren, wobei Sie eine
gewtlinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie Ihren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine groBe Hilfe
in lhrer Kiiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Ausschaltzeit 2 ein.

Beispiel: Sie méchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Rlickkehr nach Hause beginnen,
um zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise fertig
wurde.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von dem Multifunktionsbackjfen«).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung 4 ein (in unserem Fall — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlinschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das eine
erfolgreiche Programmierung der Betriebsdauer
bestatigt und die aktuelle Uhrzeit wird wieder
angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAOITKNTENIbHOCTU N BpeMeHUn
OKOH4YaHuA NpUroToBIieHuA

Bbl MoXeTe KOMOWHMPOBATb (DYHKUUM BPEMEHMU
NPUroTOBNEHUS n BPEMEHU OKOHYaHUS
NPUroTOBNEHUS!, 3aJaBasl Xenaemoe BpeMs
BKIMIOYEHUS U BbIKMIOYEHUS [OyXOBOro Likada.
Takum obpasom, Bbl MOXeTe 3anporpaMMmpoBaThb
npoLiecc NpUroToBrneHns Ha To Bpemsi, koraa Bac
HeT [oma, WM e MPOLEecC pas3MopaxuBaHus
npoaykToB k Bawwemy npuxoay. Hennoxas nomoLub
Ha KyxHe.

3apanTte cHayana BpemMsa npurotosrieHns 1 wn
3aTeM BpeMsi OKOHYaHus 2.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HayaTb roToBUTH 6M1OA0 3a
30 MWHYT OO BO3BpallEHWst AOMOW, 4TOObl K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 66110 roToBO.

Mpexne 4Yem 3agatb  NPOAOIKUTENBHOCTb
NPUroTOBMNEHNSA N BPEMSI OKOHYaHUs1 paboTbl, Bbl
OOJKHbI YCTAHOBUTL peXXumM paboTbl AyXOBKM
3 N Temnepartypy npuUroToBrieHua. (CMm.
pasgen «YnpaBneHue paboTon
MHOrocyHKUNOHanbLHOro AyxoBoro wkada»).

3apjavnite NpoaoIMKUTENBLHOCTL NPUroToBNeHns 4 (B
HawweMm npumepe — 30 MUHYT).

[na aToro  3anporpamMMupynTe  Xeraemyto
NPOAOIPKUTENBbHOCTb MPUrOTOBNEHUS. (CM. pasgen
«YcTaHOBKa NPOAOIKUTENbHOCTH
NPUroTOBNIEHUSA»).

Ha auncnnee NosABUTCS CUMBOII 5,
noaTeepXaaLLmi ycnewHoe nporpaMmMmmpoBaHe
NPOAOIIKUTENBHOCTN  MPUTOTOBIIEHNSA, a TakKke
BEPHETCS NoKasaHWe TeKyLLEero BpeMeHMU.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time 1 appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted the
end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt
Ausschaltzeit (siehe Kapitel
Ausschaltzeit«).

die gewinschte
»Einstellen der

Auf dem Display erscheint die Ausschaltzeit 1, die
der aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer
entspricht (in unserem Fall 12:45, d.h. plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 (¥) die gewiinschte
Ausschaltzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Fall - 12:55, d.h. wir haben die
Ausschaltzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem
Fall 12:15).

In unserem Fall soll der Backofen um 12:25 (5) bei
den Funktionen ,Gril + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
geman lhrer Programmierung.

RU

Tenepb 3anporpaMMupyiTe >xernaemoe BpeMms
OKOHYaHMs MpoLecca NPUroToBreHus (CM. pasaern

«YCcTaHOBKa BpemMeHu OKOH4YaHusA
I'IpMFOTOBﬂeHVIiI»).
Ha pgucnnee NOABUTCA BpeMsd OKOHYaHuA

npurotoBneHnss 1, paBHOE TeKyLleMy BpeMeHw,
NNoC BpemMs NPoAOIKUTENBHOCTU NPUTrOTOBIIEHNS
(B Hawwem npumepe 12:45, 1.e. nntoc 30 MUH.).

e Vcnonb3yst kHomKy BblGopa 2 (¥)
yCTaHOBUTE XeraeMoe BpeMsi OKOHYaHUuSA
NPUroTOBMNEHWS.

Uepes HeCKONbKO CEKyHA TaruMep 3apernctpupyet
370 3HaveHne 3 (B Hawewm npumepe - 12:55, T.e
Mbl CABMHYNW BPEMS OKOHYaHUS MPUrOTOBIEHMUS
Ha 10 MyH.).

[yxoBon LWwkad nepenger B PEXUM OXMOAHMUS.
BbicBeTUTCA Tekyllee Bpema 4 (B Hawem npumepe
—12:15).

B Hawem npumepe payxosBon wkad AoOmKeH
BkMtountca B 12:25 (5)B pexxume "rpunb + ropsyuni
o6ays" Ha 30 MuHYT u Bblkmountca B 12:55,
COOTBETCTBEHHO 3adaHHoN Bamu nporpamme.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht in
@® | die Nullstellung bringen werden, dann setzt
der Backofen seinen Betrieb fort.

' BHumanue! Ecnu no oTkno4YeHno Tanmepa

Bbl He nepesegeTe BpallaloLLMECH PYYKU B
® | Hynesoe NonoxeHwe, AyxoBon Lkad GyaeTt
npogomkatb paboTtathb.
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PRACTICAL ADVICES
Baking

e |t is recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on
model the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

e After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating
are summarized in Table 1 and for
thermocirculation in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is adviced in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebéacke und
Kuchen auf den Backblechen zu backen,
die als Herdausristung mitgeliefert sind.
Wahlen Sie eine passende Hoéhe fir die
Backbleche. Je nach Modell verfligen die
Backéfen Gber 4 bzw. 5 Hohen.

e Backen ist auch in den handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen mdglich,
die auf dem Rost aufzustellen sind. In
diesem Fall werden die Kuchenformen aus
dem schwarzen Blech empfohlen. Solche
Backformen besitzen eine bessere
Warmeleitfahigkeit. Die Backzeit wird
dadurch kirzer und die Energie kann damit
gespart werden.

e Manche Gebacke soll man
vorgewarmten Backofen backen.

in einem

e Der Backofen soll vorsichtig nur fiir schwere
Gebécke, die eine ziemlich gro3e Masse
haben und schwach aufgehen, vorgewartmt
werden Die Gebéacke, die schnell aufgehen,
sind in einem nur schwach vorgewarmten
Backofen anzuordnen.

e Beim Abschalten des Backofens ist die
Gebackqualitat mit einem Holzstabchen zu
Uberprifen (bei dem gut ausgebackenen
Gebéack soll das Holzstédbchen, das aus
dem Geback nach dem Einstechen
herausgezogen ist, trocken und sauber
sein).

e Nach dem Abschalten des Backofens solle
das Geback noch 5 Minuten in dem
Backofen bleiben.

Gebéackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst und fir die Thermozirkulation
in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten
empfohlen und beim Backen in zwei Ebenen
gleichzeitig in der Ebene 1 und 3.

RU
NMPAKTUMECKUE COBETDI

Bbineyka KOHAUTEPCKUX U3aenumn

e PekomeHgyeTca  BbiNnedka TecTa  Ha
MPOTUBHSX, MOCTaBNALWUXCA BMeEcTe C
AyxoBbIM WkadoM. Beibepute nogxogsaiwmi
ypoBEeHb AN YCTaHOBKM MPOTMBHA. B
3aBUCMMOCTM OT MOAeNN OYXOBKU UMELOT 4
unm 5 ypoBHeEN.

e Bbineyka Bo3MOXHa Takke B hopmax u Ha
NPOTUBHSIX, KoTopble cnepyet
ycTaHaBnueatb Ha peweTtke. B atom
crnydyae pekomeHagyeTca  ynotpebneHuve
dopM M3 4YepHOM XecTn unn d¢opMm C
ranbBaHOMOKPbLITMEM  (30510TOr0  LBETA).
OTn opmbl fyywe MpPOBOAAT Tenno u
COKpaLLaloT BpeMS BbINEYKN, IKOHOMSA Npu
3TOM 3NIEKTPOIHEPTUIO.

e HekoTopble W©3 BbINeKaemblX W3Aenuii
TpebylT  npeaBapuTenbHO — NPOrpeToit
[yXOBKM.

e [peaBaputenbHbli HarpeB  [OyXOBKM

crnegyeTr MNPUMEHSATb  UCKITHYUTENBHO B
cny4yae Tshkenoro tecta 6onbloro obbLema

n cnabonogHumaroLerocs. BbicTpo
nogHMMaroLeecs TecTo cnegyet
ycTaHaBnueatb B cnabo pasorpetyto
OYXOBKY.

e [locrne OTKITHOYEHNS AYXOBKMU,
pekoMeHayeTcs nposepka KayecTBa
BblEYEHHOr0  Tecta  npwu NMOMOLLM
aepeBsaHHOM nanoyku (8 cnyyae

NpaBWnbHOM BbINEYKM, MOCIe Hakona TecTa,
nanouyka AormkHa OblTb CyXON U YNCTON).

¢ BbineyeHHoe nsgenue, cnegyeT ocTaBuTb B
AYXOBKe, Nocrne ee OTKMYeHus, elle Ha 5
MUHYT.

MpumepHble napameTpsbl BbINEYKn c
NCNONb30BaHMEM KOHBEHLMOHaNIbHOro Harpesa
npuBeaeHbl B Tabnuue 1, a ¢ UCNOMb30BaHUEM
TepMouupkynsiumm B Tabnuue 2.

Mpn  ncnonb3oBaHMM  TEPMOLMPKYNALUUKN,  He
TpebyeTcs npeaBapuTEnbHbIN Pa3orpes 4yXOBOroO
LWKada.

Ana  BbiNe4ykn Tecta C  MPUMEHEHUEM
TEPMOLMPKYNSLUN, peKOMEHAYyeTCs Bbineyka Ha 3
YPOBHE CHM3Y AYXOBKW a B Crly4ae 0aHOBPEeMEHHOM
BbINEYKM Ha ABYX YPOBHSIX PEKOMEHAYIOTCS YPOBHU

1n3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl BbiNneykn ¢
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLUOHHbIM HarpesoMm.
Table 1 Tabelle 1 Ta6bnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebéckart Hbhe Temperatur °C Backzeit, min.
Twn TecTta Pab. ypoBeHb | Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Pastry in forms Formgeback Bbineuka B popmax
Meringue / Schaumgeback / Bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / INecoyHas 6aba 2-3 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / Opoxkesas 6aba 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Marberteig fir Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /
/NecoyHoe TecTo Ansg pyKTOBOro TopTa pasorp. 200-220
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbine4yka Ha NPOTUBHSAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / dpoxckeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Qknepsbl 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 2-3 170-190 30-50
dpyKT.
Streuselkuchen / Cnagkun Nnnpor ¢ KPOLLIKOW 2-3 170-190 20-35

44

Roasting and Stewing of meat
The following is adviced:

¢ Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is adviced to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

I'Iapameprl BblNe4Yku c

For thermocirculation. der HeiBluft. TepMOLMPKYNALUEN.
Table 2 Tabelle 2 Tabnuua 2
Temperature °C Baking time, min.
King of pastry / Gebackart / Tun Tecta Temperatur °C Backzeit, min.
Temnepartypa °C Bpemsi, MUH.
Pastry in forms / Formgebéack/ Boine4yka B chopmax
Meringue / Schaumgebéck / bese 80 60-70
Sandcake / Sandkuchen / INecoyHas 6aba 150 65-70
Barmcake / Hefekuchen / Opoxkesas 6aba 150 60-70
Tart/ Torte / Topt 150 25-35
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barmcake / Hefekuchen / OpoxkeBoe TecTo 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkui nupor ¢ 150 20-30
KPOLLKOW
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkui nupor ¢ ppyKktamm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird Folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg
Fleischsticken im Backofen. Kleinere
Fleischstiicke sind auf den Kochzonen
vorzubereiten,

e Dbeim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen auf der niedrigsten Ebene (unter
dem Rost mit Gericht) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird das Wasser nachgefuhlt,

e zum Braten sollen die GefiaBe mit den

temperaturbestédndigen  Griffen  benutzt
werden.
Zubereitungsparameter fir das Braten und

Schmoren von Speisen bei der Nutzung der
konventionellen Beheizung sind in der Tabelle 3
und fir die Thermozirkulation in der Tabelle 4
dargestellt.

XapeHue 1 TyweHune msaca
PekomeHayeTtca cnegytowlee:
e XapeHue W TyweHue B AyxoBke Onoa
Maccon npesblwawowen 1 kr. MeHbwwne
nopumu cnegyeT nogroToBMTb HA BapOYHOM

NOBEPXHOCTH,

e B (Cliydae XapeHunda MdACa Ha pelleTke,

peKkoMeHOyeTcs yCTaHOBKA Ha CcaMOM
HWU3KOM ypOBHe (Noj pelueTkon ¢ 6niogom)
NPOTUBHA,  codepxalero  Hebonblioe

KONMMYeCTBO BOAbI, KOTOPYH MOMOSHSIIOT BO
BpeMS XXapeHbs,

e NSl XapeHus, criefyeT NPUMEHSTb EMKOCTU
(KacTpronu) ¢ KapoCTOMKMMU pyyKamu,

MpuMepHble napamMeTpbl YCHOBUA XXapeHbs U

TyweHuna onog C ncnosib3oBaHNEM
KOHBeHUMOHaNbHOro HarpeBa npuBeaeHbl B
Tabnuue 3, a Cc MCrnoJsib3oBaHNEM

TepMouunpKynsauumm B Tabnuue 4.
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Roast parameters for usage of

conventional heating

Bratparameter bei Nutzung

Konventioneller Beheizung

EN

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLMOHHbIM HarpeBoM.

Table 3 Tabelle 3 Ta6bnuua 3
Kind of meat Advices Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hoéhe Temperatur °C Bratzeit min.
Bug maca PekomeHgaumm Pab6. ypoBeHb | Temnepatypa °C | Bpemsi, MUH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
roBsiavHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctoud ¢ | erhitzter Backofen
KPOBbHO pasorpeTtas AyxoBka
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbnd coyHbIn erhitzter Backofen

pasorpetas AyxoBka
Sautéed Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
PocTtbud nogpymsiHeHbIv pasorperas JyxoBKa
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBuHMHa
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
bapaHuHa
Game / Wildfleisch / Ou4ib heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKka
Fowl / Gefligel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
MNTunua, ubinnaTa
Canard / Enten / YTku heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpetasi AyxoBka
Goose / Ganse / I'yen 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Gefligel 2-3 210-225 45-60
geschmort / TyweHas ntuuya
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Roast parameters for usage of

Bratparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl XXapeHus ¢

thermocirculation der HeiBluft TEepMOLMPKYNALUEN.
Table 4 Tabelle 4 Ta6bnuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bug maca Mopuwng Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Fowl / Hahnchen / UbinnsaTa 1 180 50-60

Game / Wildfleisch / On4b 1-1,5 160 120-140

Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 1 160 100-140

Pork / Schweinefleisch / CBuHUHa 1 175 110-120

Beef / Rindfleisch / loBsauHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / I'ycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce

Grill parameters.

Grillparameter.

MapameTpbl XxapeHusa Ha

Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hoéhe Bpewms, MuH
Bug maca Pab. ypoeeHb | 1.side/ 1. Seite/ | 2. side /2. Seite
1. cTopoHa / 2. CTOpOHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHas 4-5 8-10 6-8
KoTrneTa
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CeuHom 3-4 8-10 6-8
LWHULENb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHOE roBsiXKbe MSCO
Sausages / Wirstchen 4-5 8-10 6-8
Konbacku
Shashlik / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
Wawnbikn
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
"oOBsbKbE Xapkoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneta 13 TengaTuHbl
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
YKapkoe 13 TensTuHbl
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneTta 13 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 3-4 25-30 25-30
LibinneHoK — nonosuHa
Fish / Fisch / Pbiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / dune 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocThl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl ¢ 3-4 6-8
HaYNHKON

47




48

EN

Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200 °C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat shares.
Baste the meat with gravy while roasting.
It is adviced to place a plate with water on the lowest

level under the the grid with the dish and refill water
while preparing. (Don’t sparkle the meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von den geschlossenen GefaB3en ist
die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, soll das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist glnstiger, die gréBeren Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
Bratensol3e begieflen.

Es ist empfohlen, ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Héhe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben und wahrend des Bratens das
aufgedampfte Wasser nachzufillen (nicht das
Fleisch begiefB3en).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter des
Gebéacks und des Bratens sind aufgrund eigener
Erfahrungen zu korrigieren.

RU
MpumeyaHue! MpuBeaeHHble napameTpbl
KacaloTcs XapeHuss Ha peweTtke. B cnyvae
NPUMEHEHNST 3aKPbITbIX EMKOCTEN (KacTpronb),

Temnepartypy crnegyeT ycTaHOBUTb Ha ypoBHe 200

Mo ncTeveHnm MOMOBUHbI BPEMEHMW,
npedHasHayeHHOro Ans  3aXapuBaHusi, MSICO
crieayeT nepeeopavmBaTb Ha Apyron Gok.

Bonee BbirogHbIM  SIBNSieTCS  3aXapvBaHue
GonbLUNX NopLMiA MAca.

Bo BpeEMS XapeHus nonueaTtb MSICO

BblITONMMBLLUNMCA COYCOM.

PexomeHagyeTcss ycTaHOBKa Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHe (noa peweTkon ¢ 6n0aoM) MPOTUBHS,
cogepxawero HebonbLoe KONMMYecTBO BOAbI,
KOTOPYIO MOMOSMHSAIOT BO BpeMs >XapeHbs (MSACO
BOJOW He nonveaTb).

[NapameTpbl, nNpuMBEdEHHbIE B 3TOW rnaee,
KacaroLmecs BbINeYkn 1 XapeHusi, pekoMeHayeTcs
KOppPEeKTMpoBaTb, OCHOBbIBasACb Ha COGCTBEHHOM
onbiTe.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable from
the oven.

Make sure that the appliance is cool before
cleaning. Do not clean the appliance while it is still
hot. Some cleaners produce noxious fumes when
they apply to a hot surface. Wet clothes or sponges
can cause burns from steam.

Replacement the oven light
The oven light must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

c) power 25W
d) E 14 connection.

' Attention! First of all disconnect the apparat
from the power supply.
®

e To prevent damage, place a tea cloth in the
oven
Unscrew the glass cover of the light
Unscrew the old light bulb and replace it with

the new one

e Putback the glass cover and remove the tea
cloth

e Connect the appliance to the main electricity
supply

Attention! Do not use steam cleaning
devices to clean this appliance. The steam
could reach electrical components and cause
a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem
Beginn der Reinigung abgekuhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht, solange es noch heil3
ist. Einige Reinigungsmittel produzieren giftige
Dampfe, wenn sie auf eine heiBe Oberflache
aufgetragen werden. Nasse Schwamme oder
Tacher kénnen die Verbrennungen durch den
Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbesténdig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

RU

OBCINYXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kauecTtBe mepbl NpegoCcTOPOXHOCTU
Heobxogumo nepen o6CnyXMBaHMEM M yXO4OM 3a
AYXOBKOW OTKMO4YaTb €e OT CEeTun.

Mepen umnctkonm ybeamTecb 4UTO YCTPOWCTBO He
asnseTcs ropaymMm. [pu HeobxogMmocTy pante
eMy OCTbiTb. [lpn KOHTakTe C  ropsaden
MOBEPXHOCTbID  YMCTAWME  cpeactBa  MOTyT
BblAENATb S40BUTbIE BELeCTBa.

3amMeHa namnbl oCcBeLLeHUs1 yXOBKU

OcBelleHne OyxOBKM OOIMKHO UMETH creayowme
napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb go 300 °C.

b) OnektponutaHue: napameTpbl MNOOKITHYEHUS
B/T'y ykasaHbl B 3aBOACKON Tabnuyke

c) NoTpebnsemas mMoLwHoCTb 25 BT

d) Uokonb E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.
®

' BHumaHue! Mpexoe Bcero OTKAYUTD
OYXOBKY OT CeTu.

e Zur Vermeidung von Schadensféllen ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

anmontieren

¢ Bo n3bexaHne noBpexageHun pasnoxuTe B
AYXOBKe KyXOHHOE MonoTeHue
BbIKpyTUTE CTEKIMAHHBLIN NNadoH
BblkpyTuUTe CTapylo nammoyky M BKpyTUTE
HOBYIO

e Bkpytute Ha MmecTto nnadgoH u ybepute
nonoTteHue

e Das Gerat erneut an das Stromnetz e [logkniounTe OyXOBKY K SMeKTpoceTH
anschlieBen.
Achtung! Benutzen Sie niemals einen BHumaHue: Hwukorga He wucnonbayuTe

Dampfreiniger zum Reinigen des Gerates.
Der Dampf eines Dampfreinigers kann an die
spannungsfiinrenden Teile gelangen und
einen Kurzschluss verursachen.

napooYyncTuTesib Ana OYUCTKU yCTpOIZCTBa,
TaK KaK ero ncrnoJsyib3oBaHMe MOXET Bbl3BaATb
KOPOTKOE 3aMblKaHMe.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy to
be cleaned high quality enamel. The very smooth
surface counteracts against the appearance of the
remaining soiling on the walls of the oven very fast
and can be also simply cleaned. The anti-acid-
containing quality of this enamel permits a long-term
qualitatively high exploitation of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the oven
is to be dried with a dry rag or to be dried with an
open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels (if available)

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes (max.)
at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen

Die inneren Wénde des Backofens sind mit der
hochwertigen und reiniogungsfreundlichen Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen ist nach jedem Gebrauch zu reinigen.

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel reinigen. Nach dem
Reinigen soll der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen abgewischt oder bei gedffneter
Tar getrocknet werden.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten (falls
vorhanden)

Unsere Backéfen mit glatten Wéanden bieten die
Mdoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren. Diese Platten werden vor den
seitlichen Rahmen an den Wanden eingehangt
und sind mit einem mikroporésen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die OI- und
Fettspritzer verdampfen lasst und so bei den
Backvorgangen Gber 200°C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger Speisen
nicht sauber sein, lasst man ihn maximal 60
Minuten lang leer bei H&chsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
darfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

RU

OdyxoBowu wkadp

BHyTpeHHMe CTEHKU
BbICOKOKa4Y€CTBEHHOM
amarnblo. OyeHb rnagkasi NOBEPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET MOSIBIEHUKO HA  CTEHKax
OYXOBKM OCTaTOUYHbIX 3arpsi3HEHUIN 1 04eHb ObICTPO
M NpocTo oumaetcs. AHTUKUMCIOTHOE CBOWCTBO
3TOM  SMann  NO3BONMSIET  OOMNMOCPOYHO WU
Ka4yeCTBEHHO MCnonb3oBaTh Bally ayxoBky.

AYXOBKM MOKpPbIThI
rierkoovuLLatoLLLencs

YHnuctute AOYXOBKY NocCrie KaXgoro ncrnosjib3oBaHu4.

BAXHO!!! B kayectBe mMepbl NpegoCTOPOXHOCTU
HeoOX04MMO nepea KaOoW YMCTKOW OYXOBKM
OTKIOYaTb ee OT CeTu.

[yxoBon Wwkad MonTe NCNOMb3Yys TOSMbKO TEMNMYH
BOAY C HEOONbLUMM KONMMYECTBOM XNOKOCTU ANs
MbITbA nocyabl. ocne MbITbS BbITPUTE OYXOBOW
wKac Hacyxo unu ocTaBbTe ABepLy OTKPLITON Afs
NpPOCbIXaHWs Kamepbl.

He npumeHanTe AnNs YUCTKM KUCNOTO- UNKU
uienoyecogepxawmx  BewectB  (yKCcyc, COK
NMMOHa, comnb U T.4.). HU B KOoem cny4vae He
nNPpUMeHaNTe Takxe xropocoaepxatiue
cpeactea (otbenuBawowme n 1.4.). OcobeHHO
3TO HYXHO WMeTb B BWAY MNpU YUCTKE
3ManMpoOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBOK.

Camoouunwarowmecs
NNacTUHbI (ECNN NMeeTcs)

KaTannTtn4yeckKkume

Ha cTeHkax OyXOBKW yCTaHOBMNEHbI NIacTuHbI 1 co
cneumanbHON  3KOSMOrMYEeCKOM  MUKPOMOPUCTON
CaMOoOYMLLAIOLWIENCH KaTanUTUYECKOW 3SMarnblo.
OTa amanb npu Temnepatype TUMOBOW paboThbl
ayxoBkn cBbiwe 200° C katanusupyet Bce
HaxogslWmMeca Ha HeW >KUPHble BellecTBa W,
nucnapss, yctpaHsiet ux. EQUHcTBeHHbIe cpeacTsa,
Heobxooumble aAna  ybopku OyxXOBKM nocne
KaTanuTuyeckom OYUCTKU — 3TO LWeTKa U COBOK.
Ecnn xe nocne npuroToBNEHUA OYEHb >KUPHbIX
Ono4 Ha CTeHKax [OyXOBKM BCe Xe OcCTalTcs
3aMeTHbIMW Crieabl Macna W Kupa, OCTaBbTe
NyCTYHO OYXOBKY BKITHOYEHHOMW NPU MakcUManbHOWM
TemnepaType 0 Tex nop, Nnoka oHa NosIHOCTbLIO He
ouncTutcd. Camoolumnyaromecs KkatanuTnyeckme
NNacTUHbI HENb3S1 HU MbITb, HU TEM Gonee YNCTUTb
abpasuBHbIMM MaTepuanamMm Un  KUCNOTO- U
LenoyecogepXxawmmm cpegcTBamMmu.
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Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three levels
depending on your model), which your oven is
equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal. The system Telescope is
installed on the upper 4 levels.

The given construction  &aiser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and check
pastry without cooling down the whole oven or food
on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
S0, proceed as follows:

e Open the door fully and pull two locks 2
back at hinges on both sides of the oven
door.

e Close the oven door, at about 15 degree,
then lift the door, and slowly pull out from
the oven, 3.

e After cleaning, perform the above-
mentioned operations in the opposite steps
to restore the door to its original condition.
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Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
Ihr Herd ausgestattet ist, ermdglicht Ihnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben. Das System
Teleskop ist auf der4 oberen Ebenen angebracht
werden kann.

Diese Konstruktion &@aiser unterscheidet sich von
den dhnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
lhnen, das Geback auf jedem Blech
herauszunehmen und zu kontrollieren, ohne den
gesamten Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzukUhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung
bis zu 15 kg im vollstdndig herausgeschobenen
Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens konnen die
Schienen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist
in dem rostfreien Stahl ausgefiihrt, was die
Mdglichkeit von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen, kann die
Backofentir mihelos ausgebaut werden. Dafir
sind folgende Schritte vorzunehmen:

e die Tudr vollstandig o6ffnen und zwei
Verriegelungen 2 an den Scharnieren auf
beiden Seiten der Ofentiir ausziehen;

e die Ofentlr bei etwa 15 Grad schlieBBen, die
Tilr anheben und langsam aus dem Ofen
sie ziehen, 3;

e Fihren Sie nach der Reinigung die oben
genannten Schritte in den
entgegengesetzten Schritten aus, um den
urspringlichen Zustand der Tar
wiederherzustellen.

RU

Teneckon (ecnu nmeeTcs)

Cuctema Teneckon 1 (oavH, ABa UMK TPU YPOBHS
B 3aBUCMMOCTM OT Bawen mogenu), KOTOpbIM
ocHaweHa Bawa pgyxoBka, nosgonser Bawm
BblABMraTb BCe MPOTUBHM Kak COBMECTHO, TakK M Mo
OTOENbHOCTU [fae BO Bpemsi MNPUroTOBIEHMS
onoa. Cuctema Teneckon MOXeT ObiTb
yCTaHOBMeHa Ha ntobown 13 BepXHUX 4 YpOBHEN.

[aHHas KoHCTpyKuMs (&Aiser otnuyaetcs OT
aHarormyHbIX YA0GHLIM U NPaKTUYHBIM LOCTYNOM K
noGoMy MPOTMBHIO W MO3BONSIET AOCTaBaTh M
KOHTPOMMPOBATL BbLIMNEYKY Ha MOGOM M3 HUX, He
OXNaXaas BCKO AYXOBKY U HAXOOALWMECS HA APYrUX
NpoTUBHSAX Gntoaa.

HanpaBnstowme Kaxgoro NPOTUBHSA — HAOEXHO
YOEPXKMBAIOT Harpy>KeHHbln BecoM fo 15 kr.
NPOTVBEHb B MOSTHOCTHIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUM.

Mpy O4YMCTKE [OYXOBKM CUCTEMA HanpaBnsitoLLMX
nerko cHumaetcsi. KOHCTpyKuMsi BbINOMHEHa W3
Hep)kaBetoLLen cTanm, 4TO UckItoYaeT
BO3MOXHOCTb MOSIBIIEHNSI KOPPOIUMU.

OdeMoHTax ABepuUbl 4yXOBKU

Ana nonyyeHus nydwero [ocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a TaKke Ang ero O4YMCTKU, ABEpLA MOXET
ObITb O4YeHb ferko AemMOoHTUpoBaHa. [Ans aToro
Heobxoanmo:

e MOSIHOCTbK OTKPOWTE ABEPUY W BbITAHUTE
nBa umkcatopa 2 Ha netnsx ¢ obeunx
CTOPOH ABepLbl OYXOBKW.

e 3akponTe ABepLy AyXOBK/ NPUMEPHO Ha 15
rpagycoB, 3aTem nogHUMuTe ABepuy W
NnfaBHO BbITalmMTe €€ U3 QyXOBKNU, 3.

e [locne OYMCTKM BbIMOSHUTE
BbllLEyKa3aHHble onepauuy B 0GpaTHOM
nopsiake, 4Tobbl BOCCTAHOBUTL ABEPL B €€
NCXOZHOM COCTOSIHUW.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty once
in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All instaling and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

Switch off all oven operating functions
disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefuhrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen mussen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch auch
wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser

Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden

nicht anerkannt.

Was ist, wenn?

Bei jeder Stérung:
Alle Betriebsfunktionen abschalten,
Stromversorgung abschalten,
Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center  oder  eine  andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer

selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kénnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstéandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefiihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:

RU

Mepuoanyeckumn ocmoTp

Kpome onepaunin CBA3aHHbLIX C TEKYLLUMM YXOL4OM
3a NnuToK, crneayer:

e MpoOV3BOAUTH nepuoamnyeckne
NMPOBEPKM  WCNPaBHOCTW  OpraHoB
ynpaBrneHus 1M paboumx  yarnos

[yxosoro wkaga,

e [OCIE€ UCTEYEHUS CpoKa rapaHTum, no
KpanHen mMepe OAMH pa3 B ABa roaa,
cnegyet NOpy4YnMTb CEPBUCHOMY LIEHTPY
npoBedeHNe TEeXHMYECKOro ocmoTpa

NAnThbl,

e YCTpaHATb oBHapy>XeHHble
HEeNCnpaBHOCTW.

MpumeyaHue! Bce pemoHTBl M onepaumn o

perynuposke, AOIMKHbI Npon3BOANTLCS

CEPBUCHbBIM LEeHTpOM nnm MOHTEpPOM,

obnaparowmm COOTBETCTBYIOLLIEN

KBanudunkaumnen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTenb oTBevaeT 3a  GesynpeyHoe

COCTOsiHNE npubopa n npaBunbHoe

obcnyxmBaHue. Ecnv no npuymHe HeNpaBmIbHOIO
obcnyxuBaHusa Bbi3biBaeTcs cnyxba CepBMCHOro

LleHTpa, BbI30B nNnaTtHbIA, gaxe npu ewe
OenCTBYyIoLLEeN rapaHTum.
lMonomkK, KoOTopble BbI3BaHbl HecobngeHnem

HacToswWwen VIHCTPpYKLMU, HE NPU3HAIOTCA.

Yro penartb, ecnu?
B cnyuae niobon HemcnpaBHOCTHU, CrieayeT:

OTKIIOUYUTb BCE ANIEMEHTbI JYXOBKMU,
OTKIIOUYUTb ANEKTPONUTaHNE,
3a8BUTb O HeobxooMMOCTM pemMoHTa (B

CEPBUCHbIN LEeHTp unm Apyryto
opraHmsaumio, obnapgatoLlyto
COOTBETCTBYLLMMM NpaBamm).
HekoTopble npocTble HENCNPaBHOCTU
nonb3oBaTenb MOXeT CaMOCTOSATENBHO
YCTPaHSTb, cornacHo pekomMeHaaunsam
HaCTOALLEero pykoBoAcCTBa.
B nepvog  akcnnyatauuMm  9NeKTPUYECKOro

YCTPOMCTBA WHOr4a MOsIBNSATCA Npobnembl U
Henonaaku, HEKOTOPbIE N3 KOTOPbLIX NOTpebutens
B COCTOSIHUA yOanutb CaMOCTOSITENIbHO MNpu
ycrnosun cobniogeHnsa npaBun NpUBELEHHbIX B
Tabnuue Hwxe. [Jo Bbi3oBa paboTHMKA CEPBUCHOMO
obCnyXuBaHMs, BHUMATENbHO  MpOYTUTE MU
BbINONIHUTE CrneayoLlne pekomeHaaunm:
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Error Possible reason Advices
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on Interruption of the
the display stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light Disturbance in power
doesn’t work supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace
The controlling | Disturbance in power | Check the
lights don’t supply protection device of
glow your home

Defect of the lamp

conduction. If
defective - replace

Contact the cutomer
service

Clock goes Too low tension in
forward or ater the net of the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.




DE RU
Stérung Mégliche Hinweise Mpo6nembli Bo3MoxHble PeweHus
Ursache NPUYUHbBI
Der Ofen Sérung der Prifen der HdyxoBka He HapyweHuve MpoBepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug paboTaeT aneKkTpocHabxeHus npegoxpaHuTenmu
nicht n der hauslichen JomalluHen
Leitung. Wenn NPOBOKW.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMY
Unterbrechung der Erneut die MepepbiB B nogave 3aHoBO
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa YyCTaHOBUTb
dem Display TeKyLlee Bpems
einstellen und Ha aucnnee u
den Herd in BKINIOYUTb
Betrieb nehmen OYXOBKY
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha gucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBoO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUrarT Hynu ToKa yCTaHOBUTb
Nullen dem Display Tekyllee BpeMs
einstellen
Die Sérung der Prifen der He penictByetr | HapyweHne MpoBepuTb
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocBelleHue anekTpocHabxeHus npegoxpaHuTenm
funktioniert n der hauslichen AYXOBKM! JomalluHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeuncnpasHble -
ersetzen 3aMeHNTb
HOBbIMU
Defekt der Lampe Prifen, ob die HedekT namnbl MposepuTb
Lampe der MCMNpPaBHOCTb
Ofenbeleuchtun namnel
g intakt ist. ocBeLleHns
Wenn fehlerhaft OYXOBKMU.
— ersetzen HeucnpasHyto
3aMEHUTb
Die Sérung der Prifen der He ropsar HapyweHune MpoBepuTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPONbHbIE | 3MEeKTPOCHaGXeHUs npegoxpaHuTenmu
chen leuten n der hauslichen namnbl JoMallHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHnNTb
HOBbIMU
Defekt der Lampe An den OedekT namnbl O6patutbes B
Kundendienst CepBucHyto
wenden Cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yacbl cnewat | Huskoe HanpsikeHne | MposepuTb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prifen. unu oTcrarot B IOMALLHEN ceTn HanpsbkeHve B
des Hauses Falls notwendig - cetun. Mpu
die Spannung HeobxoanMocTm
stabilisieren cTtabunuauposaTb
HanpshkeHve

WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO!!!

Ecnu HECMOTPA Ha pekoMmeHOauunuum npo6nemy HE

cnyxoy.

yAanoch ycTpaHuTb — 0bpatnteca B CepBUCHYIO
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation zum diesen Gerats auf einem
chlorfrein und gebleichten oder Recycling-Papier
gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung
kann gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
ein umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmuill beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart die
Rohstoffe und verringert die Abfallsmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
kein normaler Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben werden.

Durch lhren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit |hrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die falsche Entsorgung
gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, Ihrer
Mdullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kauecTBe Bknaga B OXpaHy OKpyXXatoLlen cpeqbl,
BCA [OOKyMEeHTaumsi K 3TOMy YCTpPOMCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOeneHHoOW, He copepXallen
Xfiopa MM Ha NPUrOAHOM KO  BTOPMYHOW
nepepaboTke Oymare.

Mpn n3rotoBnNeHNn ynakoBku Obin caenaH akueHT
Ha cobntogeHne HOpPM MO OXpaHe OKpyXaroLewn

cpeabl. OHa Takke MOXeT ObiTb BTOPUYHO
nepepaboTtaHa, MOCKONbKY W3rOTOBMEHA U3
6e3BpeaHbIX Aans OKpYy>KatoLLen cpeabl
maTtepuarnos.

Bo3amoXHOCTb nepepaboTku yNakoBOYHOro
maTtepuana 3HaYUTENBHO CHWXaeT Kak

noTpebneHne NPUPOAHO -CbipbEBbIX PECYPCOB, TaK
U obpasoBaHWe MPOMbILNEHHOIO U GbITOBOrO
mycopa.

YTunusauunsn YyNnaKoBKHU

YTununsmpymnte ynakoBky no BO3MOXHOCTM Gonee
3KOIOrMYHO.

BtopuyHasa nepepaboTtka martepuanoB  ang
YyNakoBKNW  3KOHOMWUT  Cblpbe WU  YMeHbluaeT
KONM4yecTBO Mycopa.

YTunusauus ctapbix npubopos

Takon CMMBON Ha MNPOAYKTE WKW €ro ynakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, N0 Npuxoay B
HEerogHoCTb, HeNb3sl paccMaTpuBaTb Kak OObIYHbIN
AOMaLUHUN Mycop, ero crnefyeTt caoatb B MYHKT
cbopa aneKTPUYECKUX U ANEKTPOHHLIX YCTPONCTB,
AnNs nx BTOPUYHON NepepaboTKu.

Bawwvm B3HOCOM B NpaBWIbHYH YTUNU3aLNIO
aToro npoaykta Bbl 3awmuiaeTe OKpyXKaroLlyto

cpeny " 310pOBbE Bawmnx OIVHKHNX.
HenpaBunbHas yTMnmM3aums yrpoxaet
OKpY>KaloLLlen cpeae v 300pPOoBbIO.

JanbHenwne cBeeHuns o) BTOPUYHON
nepepabotke 9atoro npogykta Bbl  MoxeTte

nony4MTb B rOPOACKOM aAMUHUCTpaumu, crnyxbe
BblBO3a Mycopa UNu B MarasviHe, B KOTOPOM Bl
KYNunu aToT NpoayKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie firr das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fir diejenige Produkte giltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschliel3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungultig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Bertcksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefuhrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fur notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriche werden von der zustdndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

. Der Umtausch des Gerats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefuhrt, wenn die Reparatur geman

Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verkaufer durchgefihrt.

10. Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschddigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oderwenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurdesowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder geandert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhangig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw .

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aulenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kaufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

Kratzer, Risse und ahnliche duRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschleil3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

. Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Grinden, die durch Verschulden des Kéufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zuriickzufiihren sind — diese kdnnen ausschlielich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10. Liabilityunder this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTY IS VOID IF :

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o g &

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a productis broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contrdle de
qualité correspondant du produit et apres la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause qui n'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit & I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué parle vendeur.

10. La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

5. Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre
éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTMs Ha ucnpaBHoe AeiicTBMe npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OencTBuUTeNbHa Ha nepuogd 12 MecsleB co AHS
MOKynk1 npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTti NyHKTa po3HWYHOM NPOAAKM U NOAMNMCHI0 NpoaasLa).
dupma-nsrotoBuTenb obecnedrBaeT Ge3Bo3Me3[HbI PEMOHT B Criydae obHapyXeHus B rapaHTUiHbIA nepuos
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAsA KOHCTPYKUMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIONTHEHME).

. HdaHHas rapaHTnA pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha N3genna ncnosnb3yrLlmnecd B HEKOMMEPYECKUX, NTUYHbIX, CeMeNHbIX NNu

AoMaLlHUX Lensix. B npoTMBHOM criyyae rapaHTUsi He pacnpocTpaHsieTcs.

[apaHTUIHBIA PEMOHT BbINOMHAETCS GecnnaTHo (BKMoYas CTOMMOCTb paboT, MaTepuarnoB 1, Npu HeoBXoanMOoCTH 1 C
y4eToOM [OeiCTBYHLLEro 3akoHoAaTeNnbCTBa, MepeBO3KM) YMNONHOMOYEHHOW CepBMCHOW KOMNaHuel Ha Aomy Y
noTpeGUTENs UM B MacTEPCKOA, MO YCMOTPEHWUIO CEPBUCHO KOMMaHMMU.

. JlioGble npeTeH3nn no KadvecTtBy u3nesina paccMatpumBaldTCA TOJIbKO Nocrie MnpoBepKM KadecCTBa u3genud

YMNOITHOMOYEHHOM CEPBUCHOIN KOMMAHMEN 1 MpU HEOOXOAMMOCTM Bblga4uum NoCrieqHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKI0YEeHUS.

O6meH npnbopa Ha cBobOAHbIN OT AeheKTOB B Te4eHWe rapaHTUAHOIO CpoKa OCYLLECTBSIETCSA TOMBbKO B TOM Cryyae,
€CINN Ha OCHOBaHWM 3aKIlO4YeHNs 3KCnepTa HEBO3MOXHO MPOM3BECTU PEMOHT UNM ecnu nocne 3-x peMOHTOB nNpubop
OCTaéTCs HEUCTIPaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOrO MCMONb3OBaHUS YCAyr CepBUCHOrO obcnyxuBaHua upma mmeeT npaso TpebosaTb 3a
npefocTaBieHHble YCyrn BO3MELLEeHNA pacxofoB (TPaHCNOPTHbIE pacxofbl, 3aTpaveHHoe Ha paboTy Bpems). MNMpexae
Yyem Bbl obpalyaetechb B LEHTP CEPBUCHOIO 0OCMYXMBaHWSA Mbl pekoMeHayem Bam npoBeputb, cBA3aH nn AedekT ¢
oLMBKoW B 06CNy>KNMBaHUM U3AENUSA UNU C €ro PYHKLMSAMMU.

Ha rapaHTuiiHoe obcnyxuBaHMe NPUHMMAaeTCH ToBap MNpu Hanuuuy SKCMMyaTauMOHHbIX AOKYMEHTOB, nriom6
NpOon3BOANTENS UMW UCTIONTHUTENS Ha ToBape, ecrin 3TO NPEAYCMOTPEHO SKCyaTalMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
NoBpeXAeHUn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NPW YyCrnoBuu cobniogeHus TpeboBaHui
9KCMMyaTauMOHHOro OOKYMeHTa O npaBunax XpaHeHus, BBOAA B 3KCMfyaTauuilo U WUCMONb30BaHUA ToBapa Mo
HasHaveHuto. B cnyvae Bbixoga ToBapa M3 CTPOs MO BMHe MoTpebuTens (HeBbIMOMHEHWe MnpaBurl 3KchryaTauum),
OTCYTCTBUSA NPeAyCMOTPEHHbIX 3KCMyaTaUuMOHHbIMM AOKYMEHTaMu Nnomb, rapaHTUAHOIO TarnoHa noTpebutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUHOe obCny>xuBaHume.

O6MmeH npubopa Ha ncnpaBHbIN MPOU3BOAUT TOMbLKO OpraHn3auus, NpogasLuasi Tosap.

10. OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOSLLEN rapaHTUM OrpaHUYMBAETCH, €CMM MHOe He OnpederieHO 3aKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTosILLeM JOKyMeHTe obasatenbcTBaMu.

FAPAHTUA HE PACTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha wspgenusa, oTkasbl M HEWCNPaBHOCTW KOTOPLIX Bbl3BaHbI TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXAEHUSMW, HENpaBUibHOM
YCTaHOBKOW, HeOpeXHbIM 0bpaLleHUeM Unu NIOXMM YXOAOM, NOAKIIOHYEHNEM K HEMPABUITBHOMY HaMpPsBKEHWUIO NMUTaHMS,
UCMOMb30BaHNsS HEPEKOMEHAOBAHHBIX YMCTSILLUMX M MOKLLMX CPeACTB, HeCObMNoaeHemM npunaraemMomn MHCTPYKLMK No
JKCMryaTauMm WnuM ecnu usgenve noaBepranocb  PEMPHDHCTPYKTUBHBIM M3MEHEHUSIM MMM MOAKI0Yanoch
HEYNOMHOMOYEHHbIMW NTULLAMK, UMW eCnn yaaneH, HepastopymB UM U3MEHEH CEPUINHbBIA HOMEP U3AeNus.

Ha nsnenwsi, akcnnyaTnpoBaBLUMECS C HeYCTPaHEHHbIMM HeJoCTaTkaMu Ui MPOXOAMBLUME TEXHUYECKOE 06CTyXMBaHNe
B KOMMNaHMSAX, HE ABMNSAOLLMXCA HALLMMM YNONHOMOYEHHBIMU CEPBUCHBIMUN KOMMaHUAMM.

Ha HEeWNCrnpaBHOCTN, KOTOpPble Bbi3BaHbl He3aBUCALLMMWU OT npousBoguTena npudnHamu, TakMMn Kak: nepenagbl
HanpsaXeHna NnnTaHna, ABneHna npupoabl CTUXUIHbIE BeacTeus, noXxap, AoMallHne U uKne XXBOTHbIE, HACeKOMble U
T.M.

Ha cTteknsiHHble U KepamMumnieckme noBepxHOCTn, a TakKKe BHeLlHMe 3rneMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, ecimn ,D,eq.)eKT
HaCTynumn no BuHe nosib3oBarterd, nocrne noanncaHna n0Tpe6|/1TeneM akTa npuémku-coayn.

Ha LapanuHbl, TPEWWHbI 1 aHanorn4yHble MexaHn4eckme BHeLLHUe noBpeXxaeHnd, BO3HUKLLKE B nNpoLecce aKcnnyartauuin.

Ha Takve noBpexaeHus aetanen, BeposaTHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BbilLe OObIYHONM MO XapakTepy X aKCnnyataumm
Uy KOTOpble MPOM30LLMM B pe3ynbTaTe eCTECTBEHHOrO M3HOCA, (BKIoYasi pacxogHble MaTepuarbl) Takux Kak: namneol,
WnbTPLI U T. M., NepeMeLLaeMble BPYYHYHO NracTMaccoBble AeTanu.

Ha Takve Buabl paboT Kak perynvpoBKa, YMCTKa M MPOYMIA yxon 3a M3OeNneM, OroBOpeHHbIM B WHCTpykumm no
aKcnnyartaumu.

A Takxke no apyruMm npmymHam, BO3HUKLLKMM NO BUHE NnoKynaTtenda n He BblI3BaHHbIMW 3aBOAOM-U3roTOBUTENEM — MOTYT
YCTPaAHATLCA UCKINMKOYNTENBbHO 3a CYET nokynarens.

He3aszemneHHoe oGopyp.OBaHMe ABnisieTcAd NnoTeHUunasribHO onacCHbIM.
ﬂpowsaogmenb He HeCceT OTBETCTBEHHOCTbL 3a ymep6 3400pPOBbLIO U COOGCTEEHHO CTU ecnu

OHO BbI3BaHO Hecob6nwAeHneM HOPM YCTaHOBKMUIIM UCMOJSIb30BaHUEM HEMUCNpPaBHOIO
ob6opynoBaHus




UA

FAPAHTIAHI YMOBMU

1.

2,

9.

lapaHTia Ha cnpaBHy poOOTY MPUCTPOIO € AiNCHOK Ha nepiog 12 micAuiB 3 gHSA npuabaHHs npunagy (nigTBepaxeHa
BIAOMTKOM NevaTKM MyHKTY po3apibHOT TopriBni Ti nignMcom npogasus).

dipma-BnpobHMK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUIA PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTiiHUIA nepio 3aBOACLKOrO AedeKTy
(HeBigNOBIgHA KOHCTPYKLiSl, MOHTaX, AedEKTHI MaTepianu Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTis po3noBCoOgKYETLCA NYLIE Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO0, CIMEHO Ta
NoOyTOBOI METOH. Y iHLLIOMY BUMAAKY rapaHTisi HE PO3MOBCIOOKYETLCS.

[apaHTiNHWIA PEMOHT BMKOHYETHCSI 6E3KOLLTOBHO (B TOMY YMCHi BapTiCTb poOOT, MaTepianiB Ta, 3a HeobxigHoCTi Ta 3
ypaxyBaHHSAM [il04Oro 3aKkOHOL4aBCTBA, MEPEBE3EHHST) YNOBHOBAXXEHOK CEPBICHOK KOMMaHIe Ha A0OMY Yy KOpUCTyBaya
abo y MalcTepHi, 3a pO3CyA0M CEPBICHOT KOMMaHiT.

Byob-ski npeTeHsii Woao SKocTi BUPOOY po3rmsagalTbCs NULE Nicnsi NepeBipkM AKOCTi BMPOOYy YMOBHOBAaXXEHOH
CEpPBICHO KOMMaHieto Ta 3a HeOOXiAHOCTI BUAAYi OCTAaHHBbOMO BifMOBILHOIrO BUCHOBKY.

O6miH BUpOOy Ha BiNbHUI Bi4 AedeKTiB MPOTArOM rapaHTiNHOIo Nepioay 34iMCHIETLCS NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SIKLLO Ha
niacTaBi BUCHOBKY €KCMepTa HEMOXMBO 34INCHUTM PEMOHT abo SKLWO nicnst 3-X PeMOHTIB npunag 3anuwaeTbes
HecnpaBHUM.

Y pasi HeBMMNpaBAaHOMO BUMKOPUCTAHHS MOCIYr CEepBiCHOrO 0OCNyroByBaHHS ipMa Ma€ NMpaBoO BMMaratu 3a HagaHi
nocnyrv BiALWKOAyBaHHSA BUTPAT (TPAHCMNOPTHI BUTpaTu, BUTpadeHun Ha poboTy Yac). MNepuu Hix Bu 3BepTaeTecs B LEHTP
cepBicHOro 0bcnyroByBaHHS MM pekoMeHayemo Bam nepeBipnTn, 4m NoB's3aHnin AedekT 3 MOMUIKOK B 0BCNyroByBaHHI
BMpPOOY abo 3 Noro PyHKLISAMU.

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsSl MPUAMAETBLCA TOBap 3a HAsiBHOCTI  eKcnnyaTauiiHUX JOKYMEHTIB, nnom6 BupobHuka
abo BMKOHaBLS Ha ToBapi, SKLLO Le nepegbadyeHo ekcnnyaTauiiHuM JOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLLKOAXEHb ToBapy, K
MO BUKIIMKATW HECMNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHS BUMOT eKCnyaTauinHoro AoKyMeHTa LWoao npasun 36epiraHHs,
BBEIEHHS B eKCrlyaTauilo Ta BUKOPUCTaHHS ToBapy 3a Npu3HadveHHAM. Y pasi BUXoay ToBapy 3 nafy 3 BUHW crioxuBada
(HeBMKOHaAHHS MNpaBWN ekcnnyaTauii), BiACYTHOCTI nepeabayeHux ekcnmyatauiiHUMU AOKYMEHTamu nnomo,
rapaHTiiHOroO TaroHa CNoXuBady BTpavae NpaBo Ha rapaHTinHe 06CyroByBaHHS.

OOMiH npunaay Ha cnpaBHWiA 3aiicHioe nuwe OOMIH Npunagy Ha cnpaBHUIA BUPOBNSiE TiNbkU opraHisauid, Wwo npogana
ToBap.

10. BignoBiganbHicTb3a L€t rapaHTietd 0OMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HEe BU3HAYEeHEe 3aKOHOM, BKa3aHUMU B LibOMY JOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMN.

FAPAHTIA HE PO3MNMOBCHOOXYETbCA:

1.

Ha Bupobu, BigMOBU Ta HECMPABHOCTI SIKMX BUKIMKaHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOAXEHHSAMW, HEBIPHMM BCTAHOBMEHHSAM,
Hea6anMm NoBOAXeHHAM abo noraHMm AOMMSAA0M, NIAKIIOYEHHAM A0 HenpaBuIbHOT HANPYr XXMBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe PEKOMEHOOBAHMX YMCTSYMX abo MUUMX 3acobiB, HeOOTPUMaHHSAM LOAaHOI IHCTPYKLii 3 ekcnnyatauii abo
HeBMOBHOBaXXeHMMM ocobamu ByB 3AINCHEHNIN PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTMBHI 3MiHM 40 OO KOHCTPYKLUIT Ym
NigKNIOYEHHS HEBMOBHOBaXEHMMM ocobamy a TakoX SKWo 6yB BuOaneHun cepiiiuini Homep BUpoOBy, abo cepinHui
HOMep BUPOBY He po36ipNNBMIA Y 3MIHEHWIA.

Ha Bmpobu, WWo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHUMM Heaonikamu abo Npoxoaunm TeXHiYHe 06CNyroByBaHHA y KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLWUMW YNOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMM KOMMaHIAMW.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNNKaHI NpU4MHaMu, L0 He 3anexartb Big BMPOBHWKa, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI NnXa, pe3ynbTaT AisnbHOCTi JOMaLUHIX abo AMKUX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsHi Ta kepamiyHi NOBEepxHi, a TaKOX 30BHILLHI enemMeHTM 3 nnacTMac B pasi AKWO AedeKT BUMHUK 3 BMHU
KopucTyBaya, nicns nNignucaHHA HUM akTy NpUnomy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilLmMHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOAXXEHHS, LLLO BUHUKITM B MPOLECi ekcnnyaTaui.

Ha Taki nowwkomXeHHs aeTanemn, MMOBIPHICTb AKX 3HAYHO BYLLA 3a 3BUYaliHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyaTauii abo ki
BVHUWKNW B pe3ynbTaTi NPUpogHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTpaTHI MaTtepianu), Takmx SK: namnu, pinstpu Ta T.M., a Takox
nnacTMacosi fetarni, Wo nepeMilyoTbCs BPYYHY.

Ha Taki B1 pobOoT K peryrntoBaHHs, Y4CTKa Ta iHLLWIK Aornsg 3a BUpobom, Lo OroBopeHuin B IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii.

. A TakoX 3 iHLUMX NPUYMH, L0 BUHUKIM 3 BUHW MOKYMNUS, a8 HE BUPOOHMKA — Taki NPUYMHU MatoTb ByTK YCYHEHi nuLie 3a

paxyHOK MoKy nus.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiNHO HEOGE3NeYHUM.
Bupo6HuMK He Hece BiaNOBIAANbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 3A0POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SKLO

BOHM CNpPUYMHEHi HeAOTPUMAHHAM HOPM YCTAaHOBKOO BUKOPUCTAHHAM HecnpaBHOro
obnagHaHHA.




VERKAUFSVERMERK: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT OTMETKAO NMPOOAXE::
BIAMITKA WOAOO NMPOOAXY
PRODUKT:: PRODUCT :: PRODUIT :U3AENUE:: BUPIb

Elektroherd ¢ Electric cooker « Cuisiniere électrique |:| Kihl- Gefriergerat » Fridge/ Freezer « Réfrigérateur/
OnekTpuyeckas nnuTa * EnekrpuyHa nnuta Congélateur » XonoamnbHuK * XonogubHWK

Gasherd « Gas cooker * Cuisiniére a gaz I:I Waschmaschine « Washing machine « Machine a I:I
[asoBas nnuTa * M@a3oBa nnuTa laver « CTupanbHas MawmHa ¢ lNMpanbHa MaluvHa
Einbaukochfeld * Built-in hob  Table de cuisson |:| Geschirrspller « Dishwasher ¢ Lave-vaisselle |:|
BcTtpanBaemas noBepxHOCTb * BOynoBaHa noBepxHs MocyoomoeyHast malumnHa © MNMocyaoMuinHa MalumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven * Four encastrable [] Abzugshaube « Cooker hood « Hotte []
BctpanBaembii oyxoBon wwkad * BOynosaHa gyxoBka KyXOHHBIN BO3ayX00ouncTUTENDb * KyXOHHUI O4mLLyBay NOBITPS

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde D Kaffeemaschine ¢ Coffee machine ¢« Machine a café D
MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunboBsa niy KohemalumHa « KaBomalumHa

Modell » Model » Modéle ® MOAENb ® MOLEIIb. ..........c.ooiiiiiieieee ettt sttt sb ettt ettt eae e
Seriennummer ¢ Serial number * Numéro de série » 3aBoackon Ne * 3aBoACbKUM NO ................ccooveiiiiiicieie,
Verkaufer » Dealer « Marchand « HazBaHMe MarasmHa * HazBa MarasmHy ................cococooeineinienincnceeneeeeeesee e
Telefon ¢« Phone * Téléphone * TeNeMOH ® TEINEMIOH. ..........ccocioiiiiiiiiiiiieeeeee et
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase - Date d'achat * [lata npogaxu * lata NPOJANKY .........c.ccceeveveeeeeeeeereereereeneennas

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIAOMOCTI LWLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIIEHO ........oooiiiiiiiiieieeeeee et e et e et e e et e e ettt esete e e e eaaeeesaeeeeeaeeesaaaeeesteeesaeeeseaaeessreeaan

Kéaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (bamunus, ums, otyectso) * BRaCHUK (Npi3BULLE, IM'SA, MO-GATBKOBI) .......ceoieiieriirieriereiesteiesesesseeseseeseeseeseeseesessenns

Anschrift, Telefon < Address, phone * Adresse, téléphone
ALpPec, TENMEMOH ® ALPECA, TEITEMIOH ...........ooiiiiiiiieiieiietieteete ettt ettt ettt aseteeteeteeteeteeseeseeseeseesessesessessessessessessesseseeseaseeseas

Unterschrift des Kaufers <« Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanucb BNagenbLia ® TTIAMMC BITACHMKA ..............ccooouiiiiiiiiiii ettt ettt ettt te et e eteeseeseesbeese e seeasesteessesseessesseessenseans

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunus, ums, otyectso) * MancTep (MPIi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) ........cieieerrieriererresteteieieseessesseseeseeseeseeseesessessennes

Installateur ¢ Installer « Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLLO BCTAHOBITHOE ...........ocuoovivitietitietietieteeteeteesessestessessessessessessesseseeseesseseesessessesessessessessessessessesseseans

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature - Signature de l'installateur
Moanuch MacTePa ® THIAMUC MAMCTPA..........c.ccooiiiiieeeeeeee ettt ettt ettt eteete et e eteete et e et e eae et e s essene e s easeseeseereens

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepriift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant I'apparence générale et I'installation de I'appareil.

WN3genve npoaaHo B 3aBOACKON yNakoBKe UM NMPOBEPEHO B MOEeM NpUCYTCTBUM, MIHCTpYKLUMS Mo aKkcnyaTaumm nonydeHa. C
npaeuiamy aKCnsyaTaumm o3HakomeH. MpeTeHsuii Mo BHELWHEMY BUAY U KOMMNEKTHOCTM He nMmeto. MoaTeepxaato, Yto
npuoGpen MMEHHO TO M3Aenue, KOTOPOE MHE HYXHO W KOTopoe A MMen HamepeHue npuobpectu, mcxoga u3s
npenocTaBsieMoro NpoaaBLOM acCOPTUMEHTa.

Bupi® npogaHo B 3aBoACHbKin ynakoBLi abo mepeBipeHO B MOI NPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtadii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyartauii o3HanomneHun. NpeTeHsin No 30BHILWHLOMY BUIMSAY | KOMMMEKTHOCTI He mato. [iaTBepaxyto, Wo
npuabas came Ton BMPIO, KNI MeHI NOTPIOHO i ike 1 MaB HaMip npuadaTn, BUXOO4a4YM 3 HaAaHOro NpoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kdufers « Purchaser's signature » Signature de I'acheteur
Moanuch NOKYNATENA © TTIANMMC MOKYIILISL............ccooiiiiiiiiiititiiet ettt ettt ettt eteeteete et e et e be b e b e b e s essessesseseessessesseseeseeseesensas



ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: kaiser@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 (0) 1 596 7946

Fax.: +43 (0) 1 596 7946 15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France
Tel.: +33 (0) 488 788 900
Fax.: +33 (0) 488 785 901
E-Mail: kaiser@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

USP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-ltaly
Tel.: +39 (0) 02-836 23612

E-Mail: servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

ELESCO EUROPA GmbH

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0) 511 1659 5257

E-Mail:  kaiser-nl@elesco-europa.com
Internet: www.elesco-europa.com
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MpeacraButenbcTBo ( Zaiser B Poccum no cepBucHomy o6cnyxusaHuio u pa6ore c
norpeburenamm o

MoutoBbIN agpec: 127238, r. Mockea, AA 46
Ten.: 8-800-500-69-65, 8 (499) 110-79-23
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru
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MpeacraBHuurBo ( Zaiser B YkpaiHi no cepBicHoMy o6cnyrosyBaHHIO Ta po6orTi 3i
cnoXxXuBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00







) Nr. entspricht der Nummer des Geréats, siehe auf der Riickseite dieser Bedienungsanleitun
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstandige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Geréts wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen tiber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Gerate zustiandig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.
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(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance of the product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event ofthe product components incomplete/  missing and or requirement
for their replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d'excellente qualité!

S'il vous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement l'apparence du produit, toutes les allégations concernant 'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de l'achat. Conservez le certificat de garantie et le regu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
separée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas 'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




ANQ. COOTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3adHel CTpaHuLEe OBMOXKN HACTOALLEN NHCTRYKLIMK)
aHHble rapaHTUnHble 06a3aTenbCTBa HE OrpaHMYMBalOT onpedeneHHble 3aKkOHOM npasa noTpeduTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 661moeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanylicma o3HakoMbmechb C HacmosiWuM 2apaHmulHbiM ceudemenbscmeoM U npociedume, 4mobbl OHO 6bilo
rpasusbHO 3arofIHeHo U uMesio wmamrn Ma2asuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmMuliHbIl CPOK
ucyucnsemcsi ¢ MOMeHma u32omosreHusi usdenus. TujamesnbHO rposepbme eHewHuUl 8ud usdesnus, ece npemeH3uu o
sHewHeMy 8udy npednbsensalime npodasuy npu npuHImMuu mosapa. CoxpaHsilime 2apaHMUlHbIU ManoH U YeK Ha
npodaHHoe us3denue. 1o eornpocam HENONHO20 KoMMeKkma u3denusi U e2o 3aMeHbl obpawjalmecb 8 Mmopzaosyto
op2aHu3ayuro.

Onsa YCTaHOBKU, NOAKINK4YeHUA U no BCeMm Bornpocam, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCﬂy)KVIBaHMeM,
06paLL|,aTbC$I TONMbKO B aBTOpuU3npoBaHHblIe CepBUCHbLIEe LEHTpPbI. ﬂonpo6Haﬂ VIHd.)OpMaLWIﬂ 06
YNOJIHOMOYEeHHbIX Ha OGCny)KVIBaHVIe U PEMOHT CePBUCHbLIX LeHTpPaX npunaraeTcd otae/ibHbIM CMTUCKOM.

Mbi coxpaHAaeM 3a cobol rnpaeo 8HOCUMb U3MEHeHUA 8 KOHCMPYKUUK unu mexHOos/Io2UuK U320moesieHUA.
Takoeble usMeHeHUs1 He e/ilekym 06s513ameribecme o U3MeHeHUro unu ynydweHuro paHee 8birnyuweHHbIX usdenut

(Ne Bignosigae HOMep anapata, AVB. Ha 3a[Hil CTOPIHL obBKnaguHKN Liel IHCTPYKLT)
Lli rapaHTinHi 3060B's13aHHA HE 0OMEXYHOTb BM3HAYEHi 3aKOHOM MpaBa CroXuBadiB

Bimaemo Bac 3 npudb6aHHsiMm nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

Bydb-nacka, o3Haliommecs 3 YuM 2apaHmitHUM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yro npasuibHO 3arMnogHeHe ma
Marso wmamrn maza3uHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma 0amu rpodaxy, eapaHmiliHUU mepMiH eU3Ha4aembCsi 3 MOMeHmMy
gu2o0moerieHHs1 8Upoby. PemernbHO rnepesipme 308HIWHIl 8uanisid 8upoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8U2/110y
sucrosnoltime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime eapaHmiliHUl masaoH ma Yek Ha rpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMYy 8upoby ma (io2o 3aMiHu 3eepmatimecsi 00 mopeaieeribHoI opaaHisauil.

Ons BCTaHOBMEHHA Ta NiAKIIOYEHHA, a TaKOX MO BCiM iHLWUM MUTAHHAM, MOB’SI3aHMM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHSIM, HeoOXigHO 3BepTaTUCA TiNbKM B aBTOPU3OBaHi cepBiCHi UeHTpu. [eTanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsl Ta PEMOHT CEpPBICHUX LEHTPIiB A0AAETbCS
OKPEMUM CMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a coborw npaeo Ha 6HeCeHHS 3MiH 00 KOHcmpykuii abo mexHonoezii eupobHuymesa.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb U000 3MiHU abo MoKpauwleHHs 8upobie, 8U20MOBIIEHUX PaHiule.




EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle El.Backofen
This is to confirm that all electric ovens

Marke / Brand : Jmser
Typ/ Type: EH 47...%

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

den Vorschriften der Europdischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage Directive) und
CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur Erganzung der
Richtlinie 2010/30/EU des Europaischen Parlaments und des Rates im Hinblick auf die
Energieverbrauchskennzeichnung von Haushaltsbackéfen und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing
Directive2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with
regard to the energy labelling of domestic ovens and range hoods;

der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur Durchfiihrung
der Richtlinie 2009/125/EG des Européischen Parlaments und des Rates im Hinblick auf die
Festlegung von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen,
Kochmulden und Dunstabzugshauben

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing Directive
2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with regard to ecodesign
requirements for domestic ovens, hobs and range hoods

wird durch die vollstdndige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:

is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-1: 2012 + A11: 2014 + A13: 2017 + A1:2019 + Al14: 2019 + A2: 2019




EN 60335-2-6:2015

EN 62233:2008

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2019

EN 61000-3-3:2013+A1:2019

Berlin, 12.11.2021

N. Liskovoj
Abteilungsleiter/ Department Manager




Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

» Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es ndtig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

» Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus*

+ Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» Fur die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
» Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
+ eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
+ einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
o Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
e Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
¢ Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
¢ Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.









Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboi npaso 6e3 npeasapuTernsHOro
YBEAOMIEHUS] BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble W3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepefHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeobxiaHi 3MiHW, siKi He HaJalTb HEraTUBHOTO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy






OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany
www.kaiser-olan.de

CeMi«
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