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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiJOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosibLLe 0 N0L30BaHM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA wiv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUO0PE Y NPUHALNEXHOCTAX.
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Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehoér nur:

= mit einer Klichenmaschine der Baureihe MUMS2.

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und GemuUse.

m f(ir zusatzliche Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrie-
ben sind.

» Nicht in den Einfullschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

Sachschaden vermeiden Messer

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte

Lochscheibe mittel

Bestandteile enthalten, z. B. Knochen, Schraubring
Knorpel oder Kerne. -

» Keine Gegenstinde in den Einfiill- Dichtung
schacht oder das Gehéause stecken, z. B. Einfullschale
Kochloffel.

Stopfer

v

Vor der Verwendung den Einflllschacht
und das Gehéause auf Fremdkdrper tUber- Schnecke fir Fruchtpressenvor-
prufen. satz

olf=lI-follof~ ]|

Bestandteile Siebgehause

- Abb. H Fruchtpressengehéuse
Fleischwolfaufsatz Lochscheibe fein

IE]  Fruchtpressenvorsatz’ Lochscheibe grob
Lochscheiben' Schnecke fir Reibevorsatz
I[Pl Reibevorsatz' Reibetrommel
Spritzgebackvorsatz’ Abdeckung

Gehéause Halter fiir Formblech
Schnecke mit Mitnehmer Formblech

' Sonderzubehér ' Sonderzubehor



de Sonderzubehor

Sonderzubehor
Hier erhalten Sie einen Uberblick iiber das
Sonderzubehdér und dessen Verwendung.

Lochscheiben

Die feine und die grobe Lochscheibe eig-
nen sich fur zuséatzliche Verarbeitungsmog-
lichkeiten.

Fruchtpressenvorsatz

Der Fruchtpressenvorsatz eignet sich zum
Auspressen von weichem Obst oder Gemii-
se, z. B. Beeren, Tomaten, Apfel, Birnen,
Hagebutten.

Hinweise

= Keine Frlchte pressen, deren Kern-
durchmesser ahnlich dem Lochdurch-
messer des Siebeinsatzes ist, z. B. Him-
beeren.

= Harte Lebensmittel vor dem Auspressen
ausreichend weich kochen, z. B. Hage-
butten.

Spritzgebackvorsatz

Der Spritzgebackvorsatz eignet sich zum
Formen von Platzchenteig oder Mirbeteig.

Reibevorsatz

Der Reibevorsatz eignet sich zum Reiben
von harten Lebensmitteln, z. B. Mandeln,
Nisse, Schokolade, Hartkdse oder getrock-
nete Brotchen.

Hinweis: NUsse und Mandeln nur trocken
und in kleinen Mengen verarbeiten.

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

Wenn der Fleischwolf Uberlastet oder blo-
ckiert wird, bricht der Mitnenmer der Schne-
cke an der daflir vorgesehenen Sollbruch-
stelle.

1
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Sonderzubehor

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind
nicht Bestandteil unserer Garantieverpflich-
tungen. Ein neuer Mithehmer ist unter der
Bestellnummer 00418076 beim Kunden-
dienst erhéltlich.

Mitnehmer ersetzen

1. Den defekten Mitnehmer entnehmen.
2. Den neuen Mitnehmer einsetzen.

Bedienung

Grundgerat vorbereiten

Hinweis: Die abgebildete Kiichenmaschine
kann in Form und Ausstattung von lhrem
Modell abweichen.

1. Das Grundgerét aufstellen, wie in der
Hauptanleitung beschrieben.

2. Die Entriegelungstaste driicken und den
Schwenkarm nach unten bewegen, bis
er in der senkrechten Position einrastet.
- Abb. A

v Der Schwenkarm ist in Position 3 fixiert.

3. Das Grundgerat in die Arbeitsposition
drehen.

- Abb. H

Dichtung einsetzen

» Die Dichtung in das Gehause setzen und
festdriicken.
- Abb. A
Die Aussparungen mussen exakt ausge-
richtet sein.

Aufsitze zusammenbauen

Hinweis: Um das Sonderzubehor zu ver-
wenden, bendtigen Sie die Teile des
Fleischwolfs, ausgenommen das Messer
und die Lochscheibe.

Fleischwolf zusammenbauen

- Abb.H-H

Fruchtpressenvorsatz zusammenbauen'

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. E1-EHE

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Spritzgebéckvorsatz zusammenbauen'’

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. K1 - K

Reibevorsatz zusammenbauen'’

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. EHl - Al

Aufsatz anbringen
- Abb. PA -

Geschwindigkeitsempfehlungen

Beachten Sie die Geschwindigkeitsempfeh-
lungen, um optimale Ergebnisse zu errei-
chen.

Hinweis: Je nach Gerateausstattung ist Ihr
Modell mit einem 4-stufigen oder 7-stufigen
Drehschalter ausgestattet. In dieser Ge-
brauchsanleitung werden die Geschwindig-
keitsempfehlungen fir den 4-stufigen Dreh-
schalter jeweils in Klammern angegeben.

Einstel-
lung

Verwendung

7 (4) Fleischwolf

(4 Fruchtpressenvorsatz

Spritzgebéckvorsatz

7(4)
4-5 (2-3)
3-4 (2-3) Raspelvorsatz

Lebensmittel verarbeiten
- Abb. A -

Lebensmittel mit dem Fruchtpressen-
vorsatz verarbeiten'

Hinweis: Wenn Sie mit dem Fruchtpressen-
vorsatz arbeiten, beachten Sie die folgen-
den Besonderheiten.

1. Zwei Behdlter unter die jeweiligen Off-
nungen stellen.

2. Bevor die Verarbeitung gestartet wird,
die Einstellschraube gegen den Uhrzei-
gersinn drehen und &ffnen.

- Abb. Kl

' Sonderzubehér

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Reinigungsuibersicht de

3. Wéhrend der Verarbeitung mit der Ein-
stellschraube die gewlnschte Konsis-
tenz von Fruchtmus und Trester einstel-
len.

Aufsatz abnehmen
- Abb. FA -

Tipp: Reinigen Sie nach dem Gebrauch so-
fort alle Teile, damit die Rickstande nicht
antrocknen.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.

— Abb.
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en Safety

Safety

® Read this instruction manual carefully.
= Observe the instructions for the base unit.

Only use the accessories:

= with a kitchen machine from the same series MUMS2.

With genuine parts and accessories.

m For cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-

ables.

vV v.v R

For additional applications described in these instructions.
Do not reach into the filling shaft.

Only use the pusher to push down ingredients.

Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.
» The accessories should only be used in the intended operating

position.

Avoiding material damage

» Do not process food that contains hard
components, e.g. bones, gristle or

stones.

» Do not insert objects into the filling shaft

or housing, e.g. wooden spoons.

v

housing for foreign objects.

Before use, check the filling shaft and

Components

- Fig. ©

Meat mincer attachment
2] Juicer attachment'
Perforated discs'

I[B] Grater attachment’
Viennese whirl attachment!
Housing

Worm gear with agitator paddle
Knife

Perforated disc, medium

Special accessory

—
N

Threaded ring

Seal

Filling tray

Pusher

Worm gear for juicer attachment

Strainer housing

Juicer housing

Perforated disc, fine

Perforated disc, coarse

Worm gear for grater attachment

Grater drum

Cover

Holder for shape plate

BEREEREREREREE

Shape plate

! Special accessory

Special accessory
You can find an overview of the special ac-
cessories and how to use them here.



Perforated discs

The fine and the coarse perforated disc are
suitable for additional processing functions.

Juicer attachment

The juicer attachment is suitable for
squeezing soft fruit and vegetables, e.g.
berries, tomatoes, apples, pears, rose hips.

Notes

= Do not press fruit whose pips are similar
in diameter to the hole diameter in the
strainer insert, e.g. raspberries.

= Cook hard food before squeezing to
make it soft enough, e.g. rose hips.

Viennese whirl attachment

The Viennese whirl attachment is suitable
for shaping biscuit dough or shortcrust
pastry.

Grater attachment

The grater attachment is suitable for grating
hard foods, e.g. almonds, nuts, chocolate,
hard cheese or dry bread rolls.

Note: Only process dry nuts and almonds
in small quantities.

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.

If the meat mincer is overloaded or
blocked, the agitator paddle on the worm
gear will break at the predetermined break-
ing point.

Note: Spare parts with a predetermined
breaking point are not covered by our war-
ranty obligations. A new agitator paddle is
available from customer service under or-
der number 00418076.

Replacing the agitator paddie

1. Remove the faulty agitator paddle.
2. Insert the new agitator paddle.

' Special accessory

Printed on 100% recycled paper

Overload protection en

Controls

Preparing the base unit

Note: The food processor shown in the pic-
tures may differ from your model in terms of
shape and features.

1. Set up the base unit as described in the
main operating instructions.

2. Press the release button and move the
swivel arm down until it engages in the
vertical position.

- Fig. A

v The swivel arm is fixed in position 3.

3. Rotate the base unit to the operating po-
sition.

- Fig. A

Inserting the seal

» Insert the seal into the housing and
press in firmly.
- Fig. A
The recesses must match up exactly.

Assembling the attachments

Note: To use the special accessory, you
need the parts of the meat mincer, except
for the knife and perforated disc.
Assembling the meat mincer

- Fig. H-H

Assembling the juicer attachment’
Follow the illustrated instructions.

- Fig. E1-EHE

Assembling the Viennese whirl
attachment’

Follow the illustrated instructions.

- Fig. A -

Assembling the grater attachment’
Follow the illustrated instructions.

- Fig. K81 - Fll

Fitting the attachment

- Fig. PA -
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en Overview of cleaning

Recommended speeds

Observe the recommended speeds for op-
timum results.

Note: Your model is equipped with a 4- or
7-level rotary switch depending on the fea-
tures of the appliance. The recommended
speeds for the 4-level rotary switch are al-
ways shown in brackets in these instruc-
tions for use.

Setting Use

7 (4 Meat mincer

7 (4 Juicer attachment

)
)

4-5 (2-3) Viennese whirl attachment
4 (2-3) Shredding attachment

Processing food

- Fig. FA - Kl

Processing food with the juicer

attachment’

Note: When working with the juicer attach-

ment, note the following special features.

1. Place two containers under the relevant
openings.

2. Before starting processing, turn the set-
ting screw anticlockwise and open.
- Fig.

3. During processing use the setting screw

to select the desired consistency of the
fruit purée and pulp.

Removing the attachment
- Fig. EA - EA

Tip: Clean all parts immediately after use
so that residues do not dry on.

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. EA1

1
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Seécurité

m | isez attentivement cette notice.

Sécurité  fr

= Observez la notice de I'appareil de base.

Utilisez uniguement 'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS2.
m gvec des pieces et accessoires d’origine.
® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du

poisson et des légumes.

® pour les autres utilisations décrites dans cette notice.
» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.
» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-

dients.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniqguement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniguement I'accessoire dans la position de travail pré-

vue a cet effet.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant
des parties dures, p. ex. des os, carti-
lages ou noyaux.

» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice
d’ajout ou le bottier, par ex. une cuillere
en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant I'utilisation.

Composants
- Fig. ©

Hachoir a viande

Embout pour coulis de fruits et
légumes'’

Embout & raper’

Kit pour gateaux secs’

(B |
Disques ajourés’
D]

Bottier

' Accessoires en option

Vis sans fin avec pale d’entraine-
ment

Lame

(4 | Disque ajouré, moyen

Anneau vissable

A Joint

Entonnoir

[} Pilon poussoir

[E]  Vis sans fin pour embout pour
coulis de fruits et légumes

Boitier pour tamis

Boitier pour embout pour coulis de
fruits et légumes

Disque ajouré, fin

Disque ajouré, grossier

Vis sans fin pour embout a raper

Tambour a raper

Cache

Accessoires en option

15



fr Accessoires en option

Support pour filiére
Filiere

' Accessoires en option

Accessoires en option
Vous trouverez ici un apercu des acces-
soires en option et de leur utilisation.

Disques ajourés
Les disques ajourés fins et grossiers sont

adaptés a d’autres possibilités de traite-
ment.

Embout pour coulis de fruits et lé-
gumes

L’embout pour coulis de fruits et Iégumes
convient pour presser des fruits ou Ié-
gumes a chaire tendre, p. ex. des baies, to-
mates, pommes, poires, baies d’églantier.

Remarques

» Ne pas presser de fruits dont le diamétre
des graines est similaire au diamétre du
trou de I'insert passoire (p. ex. des fram-
boises).

m Avant de les presser, cuire les aliments a
chaire dure jusqu’a ce gu'’ils soient suffi-
samment tendres, p. ex. les baies
d’églantiers.

Spritzgebackvorsatz

Le kit pour gateaux secs convient pour don-
ner forme a la pate a petits-fours ou a la
pate brisée.

Embout a raper

L’embout a raper convient pour raper les
aliments durs, p. ex. les amandes, les noix,

le chocolat, les fromages a pate dure et le
pain sec.
Remarque : Ne traiter les noix et les

amandes que séches et en petites quanti-
tés.

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient

endommageés suite a une charge trop éle-
vée.

16

Lorsque le hachoir a viande est surchargé
ou blogué, la pale d’entrainement de la vis
sans fin casse au niveau de la zone de rup-
ture prévue a cet effet.

Remarque : Les pieces de rechange a
zone de rupture programmee ne sont pas
couvertes par nos engagements a garantie.
Une pale d’entrainement neuve est dispo-
nible auprées du service aprés-vente sous la
référence 00418076.

Remplacer la pale d’entrainement

1. Retirer la pale d'entrainement défec-
tueuse.
2. Installer la nouvelle pale d'entrainement.

Utilisation

Préparer I’appareil de base

Remarque : La forme et I'équipement de
votre modéle de robot culinaire peuvent dif-
férer de celui illustré.

1. Mettre I'appareil de base en place
comme décrit dans la notice d’utilisation
principale.

2. Appuyer sur la touche de déverrouillage
et abaisser le bras pivotant progressive-
ment jusqu’a ce gu’il s’enclenche en po-
sition verticale.

- Fig. A

v Le bras pivotant est fixé en position 3.

3. Tourner 'appareil de base en position de
travail.

- Fig. A

Insérer le joint

» Insérer le joint dans le boitier, puis le
presser fermement.
- Fig. A
Les évidements doivent étre alignés
avec précision.

Assembler les accessoires

Remarque : Pour utiliser les accessoires
optionnels, vous avez besoin des pieces du
hachoir a viande, a I'exception de la lame
et du disque ajouré.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé



Assembler le hachoir a viande

- Fig. H-H

Assembler I’'embout pour coulis de fruits
et légumes’

Suivre les instructions de la figure.

- Fig. E1 -

Assembler le kit pour gateaux secs’
Suivre les instructions de la figure.

- Fig. KA -

Assembler I’'embout a raper"

Suivre les instructions de la figure.

- Fig. K8 - Fll

Poser 'embout

- Fig. PA -

Recommandations de vitesse

Pour obtenir des résultats optimaux, res-
pecter les vitesses recommandées.

Remarque : Selon le niveau d’équipement,
I’appareil est équipé d’un interrupteur rotatif
a 4 ou 7 niveaux. Dans cette notice d’utili-
sation, les recommandations de vitesse
pour I'interrupteur rotatif a 4 niveaux sont
données entre parenthéses.

Réglage Utilisation

Hachoir a viande

Embout pour coulis de fruits et
légumes

4-5 (2-3) Kit pour gateaux secs

3-4 (2-3) Embout a émincer

Traiter les aliments

- Fig. FA - Kl

Traiter les aliments avec ’'embout
pour coulis de fruits et légumes’

Remarque : Lorsque vous travaillez avec
I’embout pour coulis de fruits et Iégumes,
respecter les particularités suivantes.

1. Placer deux récipients sous les orifices
respectifs.

' Accessoires en option

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Guide de nettoyage fr

2. Avant de démarrer le traitement, tourner
la vis de réglage dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre et ouvrir.

- Fig. Exl

3. Pendant le traitement, régler la consis-
tance souhaitée de la compote et de la
pulpe avec la vis de réglage.

Retirer ’'embout
- Fig. EA -

Conseil : Aprés utilisation, nettoyer immé-
diatement toutes les pieces afin d’éviter
que les résidus ne se sechent.

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants comme
indiqué dans le tableau.
- Fig. B4
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it Sicurezza

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS2.

m con gli accessori e le parti originali.

m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.
m Per ulteriori applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed
apparecchio scollegato.

Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

v

Prevenzione di danni materiali Guarnizione

» Non lavorare alimenti contenenti parti Piatto di carico

dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.

] ' o Pestello
» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel

pozzetto di riempimento o nel corpo Coclea per adattatore pressafrutta

dell'apparecchio. Corpo filtro

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto

di riempimento e il corpo dell'apparec- Corpo pressafrutta

chio non presentino corpi estranei. Disco forato, fine

BEREEEERERHERR

Componenti Disco forato, grosso

- Fig. @ Coclea per adattatore grattugia
Kit tritacarne Cilindro grattugia

IE] Adattatore pressafrutta’ Coperchio

Dischi forati’ Supporto per lamiera traforata
Bl Adattatore grattugia' Lamiera traforata

Adattatore per pasticcini di pasta ' Accessori speciali

miscelata iniettata’

Accessori speciali

Corpo dell apparécchm Qui & disponibile una panoramica degli ac-
Coclea con trascinatore cessori speciali e del relativo utilizzo.

Lama Dischi forati

Disco forato, medio Il disco forato fine e grosso sono idonei per
Ghiera altre opzioni di lavorazione.

' Accessori speciali
8
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Adattatore pressafrutta

| 'adattatore pressafrutta & idoneo per spre-
mere frutta e verdura morbide, ad es. acini
d'uva, pomodori, mele, pere, frutti di rosa
canina.

Note

= Non estrarre il succo di frutta, il cui dia-
metro del nocciolo & simile al diametro
del foro dell'inserto del filtro, ad es. lam-
poni.

= Sbollentare leggermente gli alimenti duri
prima di spremerli, ad es. frutti di rosa
canina.

Adattatore per pasticcini di pasta mi-
scelata iniettata

| 'adattatore per pasticcini di pasta miscela-
ta iniettata € idoneo per formare pasta per
pasticcini o pasta frolla.

Adattatore grattugia

|'adattatore grattugia & idoneo per grattu-
giare alimenti duri, ad es. mandorle, noci,
cioccolato, formaggio duro o pane secco.

Nota: Lavorare solo noci e mandorle sec-
che ed in piccole quantita.

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

Se il tritacarne viene riempito eccessiva-
mente oppure ostruito, il trascinatore della
coclea sull'apposito punto di rottura prede-
terminato si rompe.

Nota: | ricambi con punto di rottura prede-
terminato non rientrano nei nostri doveri di
garanzia. E possibile ordinare un trascinato-
re NnUOVo presso il servizio assistenza clienti
con il codice d'ordine 00418076.

Sostituzione del trascinatore

1. Rimuovere il trascinatore difettoso.
2. Inserire il nuovo trascinatore.

' Accessori speciali

Stampato su cartariciclataal 100%

Sicurezza di sovraccarico it

Funzionamento

Preparazione dell'apparecchio base
Nota: Il robot da cucina raffigurato puo dif-
ferire dal proprio modello per forma e carat-
teristiche.
1. Installare l'apparecchio base come de-
scritto nelle istruzioni per l'uso principali.
2. Premere il pulsante di sblocco e sposta-
re il braccio oscillante verso il basso fino
all'arresto in posizione verticale.
- Fig. A
v |l braccio oscillante ¢ fissato in posizio-
ne 3.
3. Ruotare I'apparecchio base in posizione
di lavoro.
- Fig. A

inserimento della guarnizione

» Montare la guarnizione nel corpo e fis-
sarla.
- Fig. A
Le scanalature devono essere esatta-
mente allineate.

Montaggio dei kit

Nota: Per utilizzare gli accessori speciali
sSono necessari i componenti del tritacarne,
ad eccezione della lama e del disco forato.
Assemblaggio del tritacarne

- Fig. H-H

Assemblaggio dell'adattatore
pressafrutta’

Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. &1-EE

Assemblaggio dell'adattatore per
pasticcini di pasta miscelata iniettata’
Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. A -

Assemblaggio dell'adattatore grattugia’

Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. KA - Fll
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it Panoramica per la pulizia

Montaggio dell'adattatore Panoramica per la pulizia
- Fig. PA - P Pulire i singoli componenti come indicato
Consigli relativi alla velocita nella tabella.

- Fig.

Prestare attenzione ai consigli relativi alla
velocita per ottenere risultati ottimali.

Nota: In base all'equipaggiamento dell'ap-
parecchio, il modello & dotato di una mano-
pola a 4 o 7 velocita. Le presenti istruzioni
per l'uso indicano tra parentesi le velocita
suggerite per la manopola a 4 velocita.

Imposta- Utilizzo

zione
7 (4) Tritacarne
7 (4) Adattatore pressafrutta

4-5 (2-3) Adattatore per pasticcini di pa-
sta miscelata iniettata

3-4 (2-3) Adattatore grattugia

Lavorazione degli alimenti

- Fig. A -

Lavorazione degli alimenti con I'adat-
tatore pressafrutta’

Nota: Se si lavora con l'adattatore pressa-
frutta, osservare le particolarita indicate di
seguito.

1. Mettere due contenitori sotto le rispettive
aperture.

2. Prima di avviare la lavorazione, ruotare
ed aprire la vite di regolazione in senso
antiorario.

- Fig.

3. Durante la lavorazione, regolare la consi-
stenza desiderata della purea e della vi-
naccia con l'apposita vite.

Rimozione dell'accessorio
~ Fig. FA -

Consiglio: Pulire tutte le parti subito dopo
I’'uso per prevenire l'essiccamento dei resi-
dui.

' Accessori speciali

20 Stampato su cartariciclataal 100%



Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMS2.

® met originele onderdelen en accessoires.

® voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

Materiéle schade voorkomen Mes
» Geen levensmiddelen verwijderen die 3 Gatenschijf middelfijn

harde bestanddelen bevatten, bijv. been- Schroefring

deren, kraakbeen of pitten. —
» Geen voorwerpen in de vulschacht of de Al Afdichting

behuizing steken, bijv. kooklepel. Vulschaal
» V&or het gebruik de vulschacht en de B Stopoer

behuizing op vreemde voorwerpen con- PP

troleren. El Worm voor fruitpershulpstuk
Onderdelen Zeefhuis
- Fig. @ Fruitpershuis
Vleesmolenopzetstuk Gatenschijf fijn
IZ]  Fruitpershulpstuk! Gatenschijf grof
Gatenschijven’ Worm voor maalvoorzetstuk
Bl Maalvoorzetstuk' Rasptrommel
Spritsgebak-hulpstuk’ Deksel
Behuizing Houder voor vormprofiel
Wormaandrijving met meenemer Vormprofiel
! Speciale accessoires ! Speciale accessoires
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nl Speciale accessoires

Speciale accessoires

Hier krijgt u een overzicht van de accessoi-
res en het beoogde gebruik ervan.

Gatenschijven

De fijne en de grove gatenschijf zijn ge-
schikt voor extra verwerkingsmogelijkhe-
den.

Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor het

uitpersen van zacht fruit of groente, bijvoor-

beeld bessen, tomaten, appels, peren, ro-

zenbottels.

Opmerkingen

m Geen fruit persen waarbij de diameter
van de pit ongeveer gelijk is aan de gat-
diameter van het zeefinzetstuk, bijvoor-
beeld frambozen.

= Harde levensmiddelen voor het uitper-
sen voldoende zacht koken, bijvoorbeeld
rozenbottels.

Spritsgebak-hulpstuk
Het spritsgebak-hulpstuk is geschikt voor

het vormen van koekjesdeeg of zandtaart-
deeg.

Maalvoorzetstuk

Het maalvoorzetstuk is geschikt voor het
raspen van harde levensmiddelen, bijvoor-
beeld amandelen, noten, chocolade, harde
kaas of gedroogde broodjes.

Opmerking: Noten en amandelen uitslui-
tend droog en in kleine hoeveelheden ver-
werken.

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.
Wanneer de vleesmolen overbelast of ge-
blokkeerd raakt, breekt de meenemer van
de worm op het daarvoor voorziene breek-
punt.

1
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Speciale accessoires

Opmerking: Vervangingsonderdelen met
ingebouwde breekpunten maken geen deel
uit van onze garantieverplichtingen. Een
nieuwe meenemer is onder bestelnummer
00418076 verkrijgbaar bij de servicedienst.

Meenemer vervangen

1. De defecte meenemer uitnemen.
2. De nieuwe meenemer plaatsen.

Bediening
Basisapparaat voorbereiden

Opmerking: De afgebeelde keukenmachi-
ne kan qua vorm en uitrusting van uw mo-
del afwijken.

1. Het basisapparaat plaatsen zoals is be-
schreven in de gebruiksaanwijzing.

2. De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm omlaag bewegen tot deze in de
verticale stand vastklikt.

- Fig. A

v De draaiarm is in stand 3 vastgezet.

3. Het basisapparaat in de werkstand
draaien.

- Fig. A

Afdichting plaatsen

» De afdichting in de behuizing plaatsen
en vastdrukken.
- Fig. A
De uitsparingen moeten exact zijn uitge-
lijnd.

Opzetstukken monteren

Opmerking: Om het speciale accessoire te
gebruiken hebt u de onderdelen van de
vleesmolen nodig, met uitzondering van het
mes en de gatenschijf.

Vleesmolen monteren

- Fig. H-H

Fruitpershulpstuk monteren'

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. &1-EH

Gedruktop 100% kringlooppapier



Spritsgebak-hulpstuk monteren'
Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. K1 -

Maalvoorzetstuk monteren'

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. EF - Bl

Opzetstuk aanbrengen
- Fig. PA -
Snelheidsadviezen

Houd u aan de snelheidsadviezen om opti-
male resultaten te bereiken.

Opmerking: Afhankelijk van de uitrusting
van het apparaat is uw model voorzien van
een draaischakelaar met 4 of 7 niveaus. In
deze gebruiksaanwijzing worden de snel-
heidsadviezen voor de draaischakelaar met
4 niveaus telkens tussen haakjes aangege-
ven.

Instel- Gebruik
ling
7 (4 Vieesmolen
7(4 Fruitpershulpstuk

)
)

5(2 3) Spritsgebak-hulpstuk
4 (2-3) Rasp-opzetstuk

Levensmiddelen verwerken

- Fig. A -

Levensmiddelen verwerken met het
fruitpershulpstuk’

Opmerking: Wanneer u met het fruitpers-
hulpstuk werkt, let dan op de volgende bij-
zonderheden.

1. Twee kannen onder de desbetreffende
openingen zetten.

2. Voordat de verwerking wordt gestart, de
instelschroef linksom draaien en ope-
nen.

- Fig.

3. Tijdens de verwerking de gewenste con-
sistentie van vruchtenmoes en droesem
instellen met de instelschroef.

' Speciale accessoires

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Reinigingsoverzicht nl

Opzetstuk eraf halen
- Fig. A - E&
Tip: Reinig direct na gebruik alle onderde-

len reinigen om het vastkoeken van resten
te voorkomen.

Reinigingsoverzicht
Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in

de tabel is aangegeven.
- Fig. 1
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | &es vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kekkenmaskine af typereekken MUMS?2.

= med originale dele og tilbehgar.

m til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grant-

sager.

® til andre anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

» Tilbehgr méa aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgret méa kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

Forhindring af materielle

skader

» Forarbejd ingen madvarer, som indehol-
der harde bestanddele, f.eks.knogler el-
ler kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer fgr anvendelse.

Bestanddele

Skruering

Teetning

Pafyldningsskal

Stopper

Snekke til frugtpresseforsats

Sihus

Frugtpressehus

Hulskive, fin

Hulskive, grov

Snekke til rivecylinder

Rivetromle

Afdeaekning

Holder til formplade

GlRIGIRIEIRIER L

Formplade

- Fig.

Kadhakkerpasats

IE]  Frugtpresseforsats'
Hulskiver'

[B] Rivecylinder'

[l Sméakageformseet

Hus

Snekke med medbringer
Kniv

Hulskive, middel

! Ekstra tilbeher
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! Ekstra tilbeher

Ekstra tilbehor

Her findes en oversigt over det ekstra tilbe-
hgr og dets anvendelse.



Hulskiver

Den fine og grove hulskive er beregnet til
ekstra forarbejdningsmuligheder.

Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til at
presse blgde frugter eller gregntsager, f.eks.
beer, tomater, aebler, peerer eller hyben.

Bemaerkninger

= Pres ingen frugter, hvis kernediameter er
lige sé stor som siindsatsens huldiame-
ter, f.eks. hindbeer.

m Kog harde fadevarer, f.eks. hyben, til-
straekkeligt blgde, inden de presses.

Smakageformsaet

Smakageformsaettet er beregnet til at forme
smakagedej eller marde;.

Rivecylinder

Rivecylinderen er beregnet til at rive harde
fadevarer, f.eks. mandler, ngdder choko-
lade, hard ost eller tarrede rundstykker.

Bemeerk: Ngdder og mandler skal altid vae-
re terre og skal forarbejdes i sma masng-
der.

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
folge af en for hgj belastning.

Hvis kadhakkeren overbelastes eller bloke-
res, braskker snekkens medbringer pa det
dertil beregnede faste brudsted.

Bemeerk: Reservedele med fast brudsted
er ikke bestanddel af vores garantiforplig-
telser. En ny medbringer kan kabes hos
kundeservice under bestillingsnummeret
00418076.

Udskiftning af medbringeren

1. Tag den defekte medbringer ud.
2. Montér den nye medbringer.

' Ekstra tilbeher
Trykt p& 100 % genbrugspapir

Overbelastningssikring da

Betjening

Forberedelse af motorenhed

Bemaerk: Den viste kekkenmaskine kan va-

riere fra din model i form og udstyr.

1. Opstil motorenheden som beskrevet i
den fulde brugsanvisning.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og bevaeg
svingarmen nedad, indtil den falder i hak
i den lodrette position.
- Fig. A

v Svingarmen er fastlast i position 3.

3. Drej motorenheden i arbejdsposition.
- Fig. A

Iszetning af teetning

» Seet teetningen i huset, og tryk den fast.
- Fig. A
Udsparingerne skal veere indjusteret ngj-
agtigt.

Samling af pasatser

Bemaerk: Kgdhakkerens dele, undtagen

kniven og hulskiven, kreeves for at kunne

anvende det ekstra tilbehgr.

Samling af kedhakkeren

- Fig. H-H

Samling af frugtpresseforsats’

Falg billedvejledningen.

- Fig. &1-EHE

Samling af smakageformszet’

Felg billedvejledningen.

— Fig. KA -

Samling af rivecylinder’

Falg billedvejledningen.

- Fig. K61 - Pl

Anbringelse af pasats

- Fig. PA -

Hastighedsanbefalinger

Overhold hastighedsanbefalingerne for at
opna optimale resultater.
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da Rengaringsoversigt

Bemaerk: Afhaengigt af apparatets udstyr er
din model udstyret med en 4-trins- eller 7-
trinsdrejekontakt. | denne brugsanvisning
angives hastighedsanbefalingerne for 4-
trinsdrejekontakten i parentes.

Indstil- Anvendelse
ling

(4) Kadhakker

7
7 (4) Frugtpresseforsats
4-5 (2-3) Smakageformsast

3-4 (2-3) Riveforsats

Forarbejdning af fodevarer

- Fig. & -

Forarbejdning af fodevarer med
frugtpresseforsatsen’

Bemeerk: Vaer opmaerksom pa de falgende
seerlige forhold, nar der arbejdes med frugt-
presseforsatsen.

1. Stil to beholdere under hver af dbninger-
ne.

2. Drej indstillingsskruen i retning mod uret,
og abn den, inden forarbejdningen star-
tes.

- Fig.

3. Indstil den gnskede konsistens for
frugtsauce og kvas under forarbejdnin-
gen ved hjeelp af indstillingsskruen.

Aftagning af pasats
- Fig. EA -

Tip Renger straks alle dele efter brug, sa
resterne ikke tgrrer fast.

Rengoringsoversigt
Rengar de enkelte dele som anfort i tabel-

len.
- Fig. EA1

' Ekstra tilbeher
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

® med en kjgkkenmaskin i serie MUMS2.

= med originaldeler og -tilbehar.

m tjl kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og grennsa-
ker.

® til annen bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

» Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn ingrediensene.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

» Tilbehgret méa kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

Unnga materielle skader Skruring
» Ikke bearbeid matvarer som inneholder Al Pakning
harde kqmponenter, f.eks. knokler, brusk Matebrett
eller steiner.
> Ikke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, nedi KA Stoter
péfyllingssjakten eller inn i huset. [El  Snekke for forsats for fruktpresse
» Kontroller pafyllingssjakten og huset -
med tanke pa uvedkommende gjen- Silhus
stander, for de tas i bruk. Fruktpressehus
Komponenter Hullskive, fin
- Fig. A Hullskive, grov
Kjgttkvernpasats Snekke for riveforsats
IZ2]  Fruktpresseforsats' Rivetrommel
Hullskiver' Deksel
3] Riveforsats' Holder for formplate
I3l Forsats for sproytebakst' Formplate
Hus ' Spesialtilbehar
Snekke med medbringer Spesialtilbehor
Kniv Her far du en oversikt over spesialtilbehgret
Hullskive, middels og riktig bruk av det.

! Spesialtilbehgr
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no Overlastvern

Hullskiver

Den fine og den grove hullskiven egner seg
til andre mulige bearbeidninger i tillegg.

Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse egner seg til &

presse saften ut av myk frukt eller grennsa-

ker, f.eks. baer, tomater, epler, peerer,

nyper.

Merknader

= |kke press frukt med kjernediameter som
tilsvarer hulldiameteren pa silinnsatsen
(f.eks. bringebeer).

= Harde matvarer, f.eks. nyper, ma kokes
tilstrekkelig myke for de presses.

Forsats for spraytebakst

Forsatsen for sproytebakst egner seg til
forming av kakedeig eller mgrdeig.

Riveforsats

Riveforsatsen egner seg til riving av harde
matvarer, f.eks. mandler, ngtter, sjokolade,
hard ost eller terkede rundstykker.

Merk: Notter og mandler ma kun bearbei-
des i sm& mengder og nér de er tarre.

Overlastvern
Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.

Nar kjattkvernen overlastes eller blokkeres,
brekker medbringeren av snekken i hertil til-
tenkte bruddsted.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted
er ikke inkludert i vare garantiforpliktelser.
Du kan fa en ny medbringer hos
kundeservice under bestillingsnum-

mer 00418076.

Skifte ut medbringer

1. Ta ut den defekte medbringeren.
2. Sett inn den nye medbringeren.

1
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Spesialtilbehar

Betjening
Forberedelse av basisapparatet

Merk: Den avbildete kjgkkenmaskinen kan
avvike fra din modell bade med tanke pa
form og utstyr.

1. Still opp basisapparatet som beskrevet i
hovedbruksanvisningen.

2. Trykk pa utlgserknappen og beveg
svingarmen ned til den gériinngrep i
loddrett stilling.

- Fig. A

v Svingarmen er fiksert i posisjon 3.

3. Drei basisapparatet til arbeidsposisjon.
- Fig. |

Innsetting av pakning

» Sett pakningen inn i huset og trykk den
fast.
- Fig. A4
Utsparingene ma veere innrettet nay-
aktig.

Sette sammen pasatsene

Merk: Fro & kunne bruke spesialtilbehgret,
trenger du kjattkvernens deler, unntatt kni-
ven og hullskiven.

Sette sammen kjottkvernen

- Fig. H-H

Sette sammen forsatsen for fruktpresse'
Falg veiledningen i bilder.

- Fig. E1-EHE

Sette sammen forsatsen for sproytebakst’
Felg veiledningen i bilder.

— Fig. KA -

Sette sammen riveforsatsen’

Felg veiledningen i bilder.

— Fig. KA1 - Fll

Montere pasatsen

— Fig. PA -

Anbefalte hastigheter

Folg anbefalingene om hastigheter for &
oppna optimale resultater.

Trykt p& 100 % resirkulert papir



Oversikt over rengjering

Merk: Din modell er utstyrt med 4-trinns el-
ler 7-trinns dreiebryter, avhengig av appara-
tets utstyr. | denne bruksanvisningen angis
anbefalt hastighet for den 4-trinns dreie-
bryteren i parentes.

Inn- Bruk

stilling

7 (4) Kjattkvern

7 (4) Forsats for fruktpresse
4-5 (2-3) Forsats for sproytebakst
3-4 (2-3) Raspetilbehar

Bearbeide matvarer

- Fig. PR -

Bearbeide matvarer med forsatsen
for fruktpresse'

Merk: Nar du arbeider med forsatsen for
fruktpresse, ma du vaere obs pa felgende
spesielle forhold.

1. Sett to beholdere under de respektive
apningene.

2. Dreireguleringsskruen mot urviseren og
apne den fgr du starter bearbeidningen.
- Fig.

3. Under bearbeidningen ma du stille inn
gnsket konsistens pa fruktmosen og
pressrestene.

Ta av pasatsen
~ Fig. BA -

Tips: Rengjor alle deler rett etter bruk for &
hindre at rester tarker inn.

Oversikt over rengjoring
Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.
- Fig. EA1

1

Spesialtilbehar
Trykt p& 100 % resirkulert papir
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® [Glj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

= med en hushéallsapparat i serien MUMS?2.

= med originaldelar och originaltillbehor.

m fOr finfordelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

= fOr andra tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

» Stoppa inte ned handen i pafyllningsroret.

» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

» Montera aldrig tillbeh6r pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvéand tillbehdren enbart i det for andamalet avsedda arbetsla-
get.

Undvika sakskador Lasring
» Bearbeta inte matvaror med harda be- Tatning
st‘iﬁn('jsdellarz_t.ex.oben, brosk ellgr koérnor. Matarbord
» Sattinte in foremal, t.ex. slevar, i pafyll- -
Pamatare

ningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det inte
finns frammande féremal i pafyliningsro-
ret och hdljet.

Skruv for fruktpresstillsats
Silholje
Fruktpressholje

BEREEREREREREE

Bestandsdelar ——
Fig. @ Halskiva fin
: Halskiva grov
Kéttkvarntillsats , g .
B Frokipressillsats Skruv till rivtillsats
u i
Rivtrumma
Halskivor' 3
apa
3] Rivtillsats’ H“:JI P o
allare for formpla
Kakspritsmunstycke' = o P
— ormpla
Hole ! Extratilloehor
Vals med medbringare
Kniv Extratillbeh6r
Halskiva medel Har foljer en 6versikt dver specialtillbehdren

och deras anvandningsomraden.

! Extratillbehor
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Halskivor

Den fina och den grova hélskivan lampar
sig for ytterligare bearbetningsalternativ.

Fruktpresstillsats

Fruktpresstillsatsen lampar sig for press-
ning av mjuka frukter eller grénsaker, t.ex.
béar, tomater, &pplen, paron och nypon.

Anmérkningar

m Pressa inte frukter som har karnor med
ungefar samma diameter som héalen i sil-
insatsen, t.ex. hallon.

m Koka harda matvaror, t.ex. nypon, sa att
de ar tillrackligt mjuka fore pressningen.

Kakspritstillsats

Kakspritstillsatsen lampar sig for formning
av smakaksdeg eller mordeg.

Rivtillsats

Rivtillsatsen lampar sig for rivning av harda
matvaror, t.ex. mandel, notter, choklad,
hardost eller torkat brod.

Notera: Riv ndtter och mandel bara om de
ar torra och da i sma mangder.

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfor hog belastning.

Om kottkvarnen blir dverbelastad eller igen-
satt bryts skruvens medbringare av vid den
for andamalet avsedda brottanvisningen.

Notera: Reservdelar med dverbelastnings-
skydd ingér inte i vara garantidtaganden.
En ny medbringare kan bestéllas fran kund-
tjansten, bestallningsnummer 00418076.

Byte av medbringaren

1. Ta ut den defekta medbringaren.
2. Satt in den nya medbringaren.

' Extratillbehér
Tryckt p& 100 % returpapper

Overlastskydd sv

Anvandning

Forberedelse av motordelen

Notera: Den avbildade kdksapparatens
form och utrustning kan avvika fran din mo-
dell.

1. Stall upp motordelen enligt beskrivning-
en i huvudanvisningen.

2. Tryck pa frigdringsknappen och for
svangarmen nedat tills den snéapper fast
i lodrétt lage.
- Fig. A

v Svangarmen ar fixerad i lage 3.

3. Vrid motordelen till arbetslaget.
- Fig. |

Montering av packningen

» Satt in packningen i héljet och tryck fast
den.
- Fig. A4
Urtagen maste vara exakt uppriktade.

Hopsittning av tillsatser

Notera: For att kunna anvanda specialtillbe-
hoéren behdver du koéttkvarnens delar med
undantag for kniven och halskivan.
Hopséttning av kottkvarnen

- Fig. H-H

Hopsittning av fruktpresstillsatsen'

Faélj figuranvisningarna.

- Fig. &1-EH

Hopsittning av kakspritstillsatsen’

Folj figuranvisningarna.

- Fig. A -

Hopsattning av rivtillsatsen’

Folj figuranvisningarna.

- Fig. E& - B

Montering av tillsatsen

- Fig. PA -
Hastighetsrekommendationer

Folj hastighetsrekommendationerna, sa far
du optimala resultat.
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sv Oversikt rengdring

Notera: Beroende pé apparatens utrustning
har din modell ett vridreglage med 4 eller 7
steg. | den har bruksanvisningen anges
hastighetsrekommendationerna for vridreg-
laget med 4 steg inom parentes.

Instéll-  Anvéandning
ning

7 (4) Kdéttkvarn

7 (4) Fruktpresstillsats

4-5 (2-3) Kakspritstillsats

3-4 (2-3) Strimlingstillsats

Bearbetning av matvaror

~ Fig. FA -

Bearbetning av matvaror med
fruktpresstillsatsen’

Notera: Nar du arbetar med fruktpresstill-
satsen ska du tanka pa foljande speciella
omstandigheter.

1. Stall tva karl under respektive 6ppningar.
2. Innan du starta bearbetningen maste du
vrida installningsskruven moturs och

Oppna den.
- Fig.

3. Under bearbetningen stéller du med in-
stallningsskruven in 6nskad konsistens
hos fruktmos och pressrester.

Borttagning av tillsatsen
- Fig. FA -

Tips! Rengdr alla delar direkt efter anvand-
ningen sa att inga rester torkar in.

Oversikt rengéring
Rengor de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.
- Fig. B4

' Extratillbehor
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUMS?2 kuuluvan yleiskoneen kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= muihin tassa kayttdohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.

» [rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.

Esinevahinkojen valttaminen Kiinnitysrengas

» Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita,
rustoja tai siemenia.

» Ald tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

Tiiviste

Tayttdastia

Syéttdpainin

Sosepusertimen syottoruuvi

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylim&araisia esineita.

Osat

- Kuva

Lihamylly

IE] Sosepuserrin'
Reikalevyt'

[B] Raastinlaite’

I3 Kakkupursotin'
Runko

Syo6ttéruuvi ja vaantio
Tera

Reikalevy, keskikarkea

! Lisavarusteet

Siivildkotelo

Sosepusertimen kotelo

Reikalevy, hieno

Reikalevy, karkea

Raastinlaitteen sydttdruuvi

Raastinrumpu

Suojus

Pursotinlevyn pidike

GlRIGIRIEIRIER L

Pursotinlevy

' Lisavarusteet

Lisavarusteet

Tasta naet yhteenvedon laitteesi
lisdvarusteista ja niiden kaytosta.

33



fi Ylikuormitussuoja

Reikalevyt

Hieno ja karkea reikélevy laajentavat
kayttomahdollisuuksia.

Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu pehmeiden
hedelmien tai vihannesten, esim. marjojen,
tomaattien, omenoiden, paaryndiden,
ruusunmarjojen tms. pusertamiseen.

Huomautukset

= Ala puserra hedelmia tai marjoja, joiden
siemenet ovat suunnilleen
samankokoisia kuin siivilan reiat, esim.
vadelmia.

m Keita kovat elintarvikkeet, esim.
ruusunmariat, riittdvan pehmeiksi ennen
kuin puserrat ne.

Spritzgebackvorsatz

Kakkupursotin soveltuu pikkuleipa- tai
murotaikinan muotoiluun.

Raastinlaite

Raastinlaite soveltuu kovien
elintarvikkeiden, esim. mantelien,
pahkindiden, suklaan, kovan juuston tai
kuivuneiden sampyldiden raastamiseen.

Huomautus: Rouhi pahkinat ja mantelit
vain kuivina ja pienind maarina.

Ylikuormitussuoja
Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

Jos lihamylly ylikuormittuu tai jumiutuu,
sy6ttoruuvin vaantié murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin. Uuden
vaantion voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 00418076.

Vaantion vaihtaminen

1. Poista viallinen vaantio.
2. Aseta uusi vaantio paikoilleen.

1
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Lisavarusteet

Kaytto

Peruslaitteen esivalmistelut

Huomautus: Kuvassa nakyvan yleiskoneen
muoto ja varustus voi poiketa kaytossasi
olevasta mallista.

1. Sijoita peruslaite sen ohjeessa kuvatulla
tavalla.

2. Paina avaamispainiketta ja siirra
k&antyvaa vartta alas, kunnes se lukittuu
pystysuoraan.

- Kuva A
v Kaantyva varsi on lukittunut asentoon 3.

3. Kaanna peruslaite kayttdasentoon.
- Kuva

Tiivisteen asettaminen paikalleen

» Aseta tiiviste runkoon ja paina se kiinni.
- Kuva i
Kolot on kohdistettava tarkkaan.

Varusteiden kokoaminen

Huomautus: Lisavarusteen kayttda varten
tarvitset lihamyllyn osat lukuunottamatta
teraa ja reikalevya.

Lihamyllyn kokoaminen

- KuvaH-H

Sosepusertimen kokoaminen'
Noudata kuvaohjeita.

- Kuva Bl -

Kakkupursottimen kokoaminen'
Noudata kuvaohjeita.

- Kuva i -

Raastinlaitteen kokoaminen’

Noudata kuvaohjeita.

- Kuva EH -

Lisdosan kiinnittidminen

- Kuva PA -

Nopeussuositukset

Noudata nopeussuosituksia, jotta
lopputulos on paras mahdollinen.

Painettu 100 % kierratyspaperille



Huomautus: Varustuksesta riippuen
laitteessa on 4- tai 7-nopeuksinen
kierrettava valitsin. Tassa kayttdohjeessa 4-
nopeuksisen valitsimen nopeussuositukset
ilmoitetaan sulkeissa.

Puhdistusohjeet

Saatd  Kayttd

(4) Lihamylly

7
7 (4) Sosepuserrin
4-5 (2-3) Kakkupursotin

3-4 (2-3) Raastinosa

Elintarvikkeiden kasittely
- Kuva F - Kl

Elintarvikkeiden kéasittely

sosepusertimella’

Huomautus: Sosepuserrinta kdytettdessa

on huomioita seuraavat erityisseikat.

1. Aseta aukkojen alle kaksi astiaa.

2. Ennen kuin aloitat kasittelyn, kierra
saatdruuvia vastapaivaan ja avaa se.
- Kuva Eill

3. S4ada haluamasi hedelmasoseen ja

puristusjaannoksen koostumus
kasittelyn aikana saatdruuvin avulla.

Lisdosan irrottaminen

- Kuva FA -

Ohje: Puhdista kaikki osat kayton jalkeen,
jotta elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu
niihin kiinni.

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen

mukaan.
- Kuva

' Lisavarusteet

Painettu 100 % kierratyspaperille

fi
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es Seguridad

Seguridad

m | eg atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.
Utilizar el accesorio solo:
® con un robot de cocina de la serie MUMS?2.
® CON piezas y accesorios originales.
m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p €j., carne, pescado o

verduras.

ciones de uso.
» No introducir las manos en la boca de llenado.

v

gredientes.
» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.
» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe

del aparato de la toma de corriente.

Para otras aplicaciones que no estan descritas en estas instruc-

Usar siempre el empujador para introducir posteriormente 10s in-

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

Evitar danos materiales

» No procesar alimentos que contengan
elementos duros, p. €j., huesos, cartila-
go o huesos de fruta.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafios en la boca
de llenado ni en la carcasa.

Componentes

- Fig.

Picadora de carne

2]  Accesorio tamizador de frutas'
Discos perforados’

Bl Accesorio para rallar'
Accesorio para reposteria’
Carcasa

Rosca transportadora con elemen-
to de arrastre

Cuchilla

n Disco perforado, mediano

Anillo roscado

A Junta

Bandeja de carga

E} Empujador

[E}  Tornillo sin fin para el accesorio
tamizador de frutas

Colador de la carcasa

Carcasa del tamizador de frutas

Disco perforado, fino

Disco perforado, grueso

Rosca para el accesorio para ra-

llar

1
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Accesorios opcionales

' Accesorios opcionales



Tambor para rallar

Cubierta

Soporte para la placa de moldea-
do

Placa de moldeado

' Accesorios opcionales

Accesorios opcionales

Aqui se muestra un resumen de los acce-
sorios opcionales y su utilizacion.

Discos perforados

El disco grueso y fino se prestan para otras
funciones de procesamiento adicionales.

Accesorio tamizador de frutas

El accesorio tamizador de frutas es ade-
cuado para exprimir frutas o verduras blan-
das, p. €j., bayas, tomates, manzanas, pe-
ras, escaramujos.

Notas

= No exprimir frutas cuyo diametro de gra-
no sea similar al diametro de los orificios
del colador de la carcasa, p. €j., fram-
buesas.

= Cocer suficientemente los alimentos du-
ros antes de exprimirlos, p. €j., los esca-
ramujos.

Spritzgebackvorsatz

El accesorio para reposteria es adecuado
para moldear masa de galletas o0 masa
quebrada.

Accesorio para rallar

El accesorio para rallar es adecuado para
rallar alimentos duros, p. €j., almendras,
nueces, chocolate, queso curado o paneci-
llos secos.

Nota: Elaborar las nueces y almendras solo
estando secas y en pequefas cantidades.

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Accesorios opcionales es

Si la picadora de carne esta sobrecargada
0 blogueada, el elemento de arrastre del
tornillo sin fin se rompe en el punto de rup-
tura previsto.

Nota: Los repuestos con punto de ruptura
prescrito no estan cubiertos por nuestro
compromiso de garantia. Puede solicitarse
un nuevo elemento de arrastre al Servicio
de Asistencia Técnica con el n.° de pedido
00418076.

Sustituir el elemento de arrastre

1. Retirar el elemento de arrastre defectuo-
SO.

2. Introducir el nuevo elemento de arrastre.

Manejo

Preparativos de la base motriz

Nota: El robot de cocina que se muestra en
la imagen puede diferir de su modelo en
cuanto a disefo y equipamiento.

1. Colocar la base motriz como se descri-
be en las instrucciones de uso principa-
les.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
hacia abajo el brazo giratorio hasta que
encaje en posicion vertical.

- Fig. A

v Se ha fijado el brazo giratorio en la posi-
cioén 3.

3. Girar la base motriz en la posicién de
trabajo.

- Fig.

Montar la junta

» Montar la junta en la carcasa y presio-
nar.
- Fig. AA
Las entalladuras deben estar exacta-
mente niveladas.

Armar el accesorio

Nota: Para poder utilizar el accesorio op-

cional, se necesitan las piezas de la pica-
dora de carne, excepto la cuchilla y el dis-
co perforado.
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es \Vista general de limpieza

Armar la picadora de carne

- Fig. H-H

Armar el accesorio tamizador de frutas'
Seguir las instrucciones graficas.

- Fig. E1 -

Armar el accesorio para reposteria’
Seguir las instrucciones graficas.

- Fig. KA -

Armar el accesorio para rallar’
Seguir las instrucciones graficas.

- Fig. KA - Fll

Colocar el adaptador

- Fig. PA -

Velocidades recomendadas

Prestar atencién a las velocidades reco-
mendadas para obtener resultados dpti-
mos.

Nota: Dependiendo del equipamiento del
aparato, su modelo esta equipado de un
mando giratorio de 4 o 7 velocidades. En
estas instrucciones de uso se indican entre
paréntesis las velocidades recomendadas
para el mando giratorio de 4 velocidades.

Ajustes  Utilizacion
7 (4 Picadora de carne
7 (4 Accesorio tamizador de frutas

Accesorio para reposteria

)

)
5(2)

4 (2-

3) Adaptador para rallado grueso

Procesar los alimentos

- Fig. FA -

Procesar los alimentos con el acce-
sorio tamizador de frutas

Nota: Al trabajar con el accesorio tamiza-
dor de frutas, tener en cuenta las siguientes
particularidades.

1. Colocar dos recipientes bajo los orificios
correspondientes.

1
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Accesorios opcionales

2. Antes de empezar a procesar, girar el
tornillo de ajuste en sentido antihorario y
abrir.

- Fig. Exl

3. Durante el procesamiento de los alimen-
tos ajustar con el tornillo de ajuste la
consistencia deseada de la pulpa u ho-
llejo.

Retirar el adaptador
- Fig. EA -

Consejo: Limpiar todas las piezas directa-
mente después de utilizarlas, a fin de evitar
que restos se sequen en la superficie.

Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en
la tabla.
- Fig. EA1

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Seguranca

® | eia atentamente este manual.
®m Respeite o manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:
= com um robd de cozinha da série MUMS2.
® COm pecas € acessorios originais.
® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.
para utilizacdes adicionais descritas neste manual.

Seguranca pt

Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

|
» Nao tocar no canal de enchimento.
>
>

Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o0 aparelho desligado da tomada.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o
efeito.

Evitar danos materiais

» Nao

processar alimentos que conte-

nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos,
cartilagens ou carogos.

» Nao introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-

nha.

» Antes da utilizacao, verificar o canal de

enchimento e a caixa quanto a corpos

Lamina

Disco com furos, médio

Anel roscado

Vedante

Recipiente de enchimento

Calcador

Sem-fim para espremedor de fruta

Caixa do passador

Caixa do espremedor de frutos

Disco com furos, fino

Disco com furos, grosso

Sem-fim para ralador

Tambor para ralar

Cobertura

Suporte para forma

BEEEEREEERENREES

Forma

estranhos.
Componentes
- Fig. @
Acessorio para picador de carne
(B | Adaptador para espremedor de
fruta’
Discos com furos'
[l Ralador’
I3l Adaptador para biscoitos'
Caixa
Sem-fim com arrastador

' Acessorios especiais

Acessorios especiais
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pt Acessorios especiais

Acessorios especiais
Aqui obtém uma visédo geral dos acessori-
0S especiais e da sua utilizagao.

Discos com furos

Os discos com furos finos e grossos sao
adequados para opg¢des de processamen-
to adicionais.

Adaptador para espremedor de fruta

O adaptador para espremedor de fruta é
adequado para espremer frutas e legumes
moles, p. ex. frutos de baga, tomates, ma-
¢as, peras, quadril de rosa.

Notas

= Nao espremer frutos cujo carogo tenha
um didmetro semelhante ao didmetro
dos furos do passador de encaixe, co-
mo, p. ex. framboesas.

= Cozinhar os alimentos sdlidos o suficien-
te para amolecer antes de espremer,
p. ex. quadril de rosa.

Adaptador para biscoitos

O adaptador para biscoitos é adequado
para moldar massa para biscoitos ou mas-
sa quebrada.

Ralador

O ralador é adequado para ralar alimentos
solidos, p. ex. améndoas, nozes, chocolate,
queijo rijo ou paezinhos secos.

Nota: Ralar as améndoas e as nozes bem
secas e em pequenas quantidades de ca-
da vez.

Protecao contra sobrecarga

A protecao contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes fiquem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

Se o picador de carne ficar sobrecarrega-
do ou bloqueado, o arrastador do sem-fim
parte no ponto tedrico de rutura previsto
para o efeito.

1
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Acessorios especiais

Nota: Pecas de substituicdo com ponto
tedrico de rutura ndo fazem parte das nos-
sas obrigagdes de garantia. Um novo ar-
rastador pode ser adquirido nos N0ssos
Servicos Técnicos com o numero de enco-
menda 00418076.

Substituir o arrastador

1. Remova o arrastador com defeito.
2. Cologue o novo arrastador.

Utilizacao
Preparar o aparelho base

Nota: O robd de cozinha ilustrado pode di-
vergir do seu modelo em termos de forma-
to e caracteristicas.
1. Instale o aparelho base conforme descri-
to nas instrucdes de servico principais.
2. Prima o botdo de desblogueio e deslo-
que o braco movel para baixo até enga-
tar na posicao vertical.
- Fig. A
v O brago mdvel esta fixo na posigéo 3.
3. Rode o aparelho base para a posicao
de trabalho.
- Fig. A

Colocar o vedante

» Cologue o vedante na caixa e pressione
firmemente.
- Fig. A
As ranhuras tém de estar alinhadas exa-
tamente.

Montar os acessorios

Nota: Para utilizar o acessorio especial, ne-
cessita das pecas do picador de carne, ex-
ceto a lamina e o disco com furos.

Montar o picador de carne

- Fig. H-H

Monte o adaptador para espremedor de
fruta’

Siga o manual ilustrado.
- Fig. &1-EH

Impresso em papel 100% reciclado



Monte o adaptador para biscoitos'
Siga o manual ilustrado.

- Fig. K1 -

Monte o ralador’

Siga o manual ilustrado.

- Fig. B9 - El

Colocar o acessorio

- Fig. PA -

Velocidades recomendadas

Tenha em atencao as velocidades reco-
mendadas para obter resultados ideais.

Nota: Dependendo do equipamento do
aparelho, o seu modelo estara equipado
com um seletor rotativo de 4 ou 7 niveis.
Neste manual de instruc¢des, as velocida-
des recomendadas para o seletor rotativo
de 4 niveis sao indicadas entre parénteses.

Regula- Utilizacao

cao

7 (4) Picador de carne

7 (4) Adaptador para espremedor
de fruta

4-5 (2-3) Adaptador para biscoitos

3-4 (2-3) Acessorio para ralar

Processar os alimentos

- Fig. A -

Processe os alimentos com o adapta-
dor para espremedor de fruta’

Nota: Se trabalhar com o adaptador para
espremedor de fruta, respeite as seguintes
especificidades.

1. Coloque dois recipientes por baixo das
aberturas correspondentes.

2. Antes de o processamento ser iniciado,
rode o parafuso de ajuste no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
abra.

- Fig.

' Acessorios especiais

Impresso em papel 100% reciclado

Vista geral da limpeza pt

3. Durante o processamento, ajuste a con-
sisténcia dos purés de fruta e polpas
pretendida com o parafuso de ajuste.

Retirar o acessorio
- Fig. EA1 -

Dica: Limpe imediatamente todas as pecas
apos a utilizacao, para que os residuos nao
sequem.

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pegas, como indica-
do na tabela.

- Fig.
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el Aocddieia

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

m [TpooelTe TIC 0dnyiec TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

Xpnoipotoleite Ta eE0PTAPATA POVO:

® e pio koudivounxavn TngG oeipac MUMS2.

= Me yvnoia e€&pTNUO KOl TTOOOQPTHUOTA.

® [0 TOV TEPJOAXIOHO WUV I BPOCHEVWY TPODIUWY, TI.X. KOEOC, YAPI
KO ACXOVIKAL.

m [0 TPO0OEeTEC €DOPUOYEC, TTOU TTEPIYPODOVTOI O QUTEC TIC
odnyiec.

» Mnv MAVETE HEOO OTO OTOWIO TIANPWONC.

» XpnolyoTtoleitTe povo To e€pTNHa wONONGC, VIa Vo EavaoTipwéeTe
UAIKQL.

» Mn ouvoppoAoyeiTe T eEQPTHPOTO TTOTE OTN BOICIKI) CUOKEU.

» TormoBeTeite KOl adalpeite Ta EEXPTAUOTA HOVO PE
OKIVNTOTIOINPEVO TOV PUNXAVIOUO KivNong KOl Je armoouvoedepevn
TN OUOKEUN.

» Xpnolyotoleite Ta e€apTNUOTA HOVO OTNV TTIPOPRAETIOHEVN VI' GUTO
Beon epyaoiog.

! ' ! =3 [MpoodPTNUO VIG PIKPO YAUKO

Amnoguyn TV U)\IK‘O.)V nuiwv eV e Koo
» Mnv enelepyaleoTe TPODIUO TTOU :

TTEPIEXOUV OKANPG OUCTOTIKA, TT.X. MepiBAnua

KOKKOAQ, XOVOPOUC ) KOUKOUTOIO!. KoxAioG pe oUvdeouo
» Mn B&leTe KOVEVD QVTIKEILEVO (TT.X. .

KOUTBIAQL) JEOOH OTO GTOHIO TTARPWONG A Maxaipr

oTO TEPIBANUO. A AarpnTog diokog, Heoaiog
> [piv TN Xpnon eAey&re 10 0TOUIO : .

TTANPWONG KaI TO TIEPIBANHO VIa TUXOV Bi6wrog 6?(KTUNOC

EEVO OOPOTO. A >reyovoroinon
SUGTATIKX HEPN Roxeio TPwoNng
— Eix. @l El  Egapmua wdnong
EmiOepo KOEOTOUNXAVAG El Kox\iag yia mpootptnua
IEl  MpoodpTnua amoxupwTr) GpouTwv' QMOXUMWTR GpOUTLY
C Ap' P ﬂg‘ 1X Hom &P MepiBAnuo coupwTnpIioy

16TpnTOo!l BioKO!
. pr'1 : - MepiBANuo amoxupwTr) GpoUTwY
00GPTNUO TPIYILATO
= P p' O TOIWIWATOS AiaTpnTog diokog, AeTTog
101K e€axpTAUOTO
gapTK AIGTPNTOC BIOKOG, XOVTPOC

' EidIk& e€apThpaTa



KoxAiog yia mpoodpTnuo
TPOIYIPaTOC

TUpmavo TPIYiNoToC

KaAuppa

STAPIVHO TOU EABOUOTOC
dlopopdwong

EAaopa diopopdwong

' Ei0Ik& eEopTAUOTO

EiISIK& EEXPTANATX

Edw Ba BpeiTte pio emMOKOTINGON YIo TO E10IKG

eCaPTAUATO KOl TN XPHon TOUG.

Ai&kTpnrol diokol

O AemiTdG KAl 0 XovTPOG dIGTENTOC OIOKOC

eival KaTaANAoI yia TTPOCOETEC

duvoToTnTeC emeepyaoied.

Mpoo&PTNUX ATTOXULWTH pPOUTWV

To MPOCAPTNUG ATTOXUPWTH GPOUTWY Sival

KOTAOAMNAO VIO TO OTUWIPO POAGKWY

dpoUTWV 1 AOXAVIKWY, TI.X. HOUPO VTOUATEC,

UNAG, oxAGDI, TRIGVTAGUAO I0XIOU.

Ynodeigeig

= Mnv adaipeite ToV XUPO omd GPoUTa TV
omoiwv N SIAPETPOC TOU KOUKOUTOIOU
eival mapopola pe TN SIGUETPO TWV OTTWV
TOU 0OUPWTNPIOU, TI.X. GPAUTOUKL.

= [1pIv TO OTUYIHO OKANP®WY TPODILWY, TI.X.
TPIOVTAGUMO 10Xiou, Bp&oTe Tal LEXP! VOl
HOAOKWOOUV.

Mpoc&pTNUA I MIKPX YAUK&

PTIKYMEVX LIE KOPVE

To MPOCAPTNLO VIO HIKPO YAUKG PTIOYLEVT

e KOPVE €ival KOTAAMNAO VIO TO TTAGIOIUO

ard Cuun PmokoTou 1) CUpn T&PTOC.

Mpoo&pTNUX TRIWYINAXTOG

To MPoCAPTNUO TRIYIHOTOC eival KATAANAO

VIO TO TRIYINO OKANPWV TPODIPWY, TI.X.

AHUYOOAL, KapUOIO, COKOAATO, OKANPO TUPI

N EepA PIKOG WWUIA.

Znpeiwon: EmetepyaoTeite Ta KAPUSIO KOl

TG OPUYOOAG HOVO OTEYVA KOI OE PIKPES

TooOTNTEC.

ExTunwpévo ag 100 % ovoKUKAQUEVO XopTi

Eidika e€apthpaTta el

AcpaAeix uTTEPPOPTWONG

H aodaieia utepdopTwong eumodidel TNV
TTPOKANGON CNHIGV OTOV KIVNTHPG KAl OTO
AAMa eEapTHHOTO AOYW eVOC TTOAU UwnAoU
dopTiou.

OTav n KpeaTopnxovn utepdopTwoOei f
PTTAOKGpE!, oTTdel 0 OUVOECHOC TOU KOXAIO
OTO TIPOKOOOPICUEVO VIO AUTO Onueio
Bpauong.

Znueiwon: AVTOMOKTIKA pe
TTpokaBopIopeEvo onueio Bpaulong dev
QmToTEAOUV JEPOC TWV UTTOXPEWOEWY HOC
oTa MAGioIa TNG TTAPOXNG eyyunong. Eva
VEOC oUvOeOUOC eival SIGBEOIPOC KATW OO
Tov apIOuO mapayyehiog 00418076 oTnv
utnpeoia eEUTTNEETNONC TIEAATQV.

AVTIKATXOTXON CUVOEGHOU

1. AdQIPEOTE TOV EAXTTWUATIKO CUVOECLO.
2. TormoOeTrOTE TOV VEO OUVOETHO.

Xelpiopog
MpoeToINXCi TNG BAOIKNG CUCKEUNG

Znueinon: H ameikoviCopevn
KOUCIVOUNXOVI UTTOPEI OTN HOPON KaI OTOV
€EOTAIOpO VO omTOKAIvEl amtd TO HOVTEAO OOC.

1. TomoBeTnoTe TN BOOIKI CUOKEUN, OTIWG
TepIYPADETAI OTIC KUpIeC odnyied.

2. MatnoTe To TANKTPO omaodAGAIoNC Kal
HETOKIVIOTE TOV TTIEPIOTPEDOLEVO
Bpaxiova TPog TO KATW, HEXP! VO
aodahioer oTnv KAOeTN BEON.

- Eik. A

v O meploTpeddPevoc Bpaxiovag eival
oTaBepotoinuévog otn Béon 3.

3. 2TpeyTe TN BOOIKN OUoKeur otn Beon
epyooiag.

- EIK.

TomoB£Tnon oTeyavoroinong

» TomoBeToTe TN GTEyOvVOTIOINGN OTO
mePIBANUO KOl THIEDTE TN OPIXTA.
- Eik. 1
Ol eyKOTIEC TTPETTEI VA Eivall
eUBUYPOUUIOUEVEC e OKpifeln.
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el Emokomnnon kabopiopou

ZuvappoAOynon TWV
MPOCKPTANATWV

Inueinon: Mo va XpNoIUOTTOINOETE TO
e10IKO eEXPTNHO, OOC VAl AMaPAITNTA TO
PEPN TNG KpeaTounxavng, e e€aipeon 1o
poxaipl kai Tov d16TpnTo OioKO.
ZUVaPHOAOYNON TG KPEXTOUNXXVIG
- Exk.H-H

ZUVXPHMOAOYNGN TTPOCKPTHHATOG
XTITOXUMWTH GppouTwV'

AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPOdNUEVES
odnyiec.

- Eik. ©1- EE

JUVAPHMOAOYNGCN TTPOCKPTHHATOG VIO
MIKP&X YAUK& GTIOYHEVX ME KOPVE'
AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPODNUEVES
odnyiec.

- Eix. K1 -

SUVXPHMOAOYNGN TTPOCKPTHHATOG
TPIYipaTOg'

AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPOPNUEVES
olnvieg.

=4 18 B 21]

TormoB0€TnoN eMOEPATOG

- Eik. PA -

ZUOTAOEIG TAXUTNTAG

[Mp0o0CELTE TIC OUOTAOEIC TOXUTNTAC VIO TNV
emiTeuén 1I0AVIKWV OTTOTEASOUATWV.
Inueiwon: Avaloya pe Tov eEOTAICHO TNG
OUOKEUNC, TO HOVTEAD DIOBETEI Evav
epIoTPEPOUEVO OIOKOTTN 4 1) 7 Babuidwy
AeIToupyiag. >e auTeC TIC odnyieg xprnong
avodEPOVTAI Ol CUCTAOEIC TOXUTNTAC VIO
TOV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTN 4 Babuidwy
KOBE Gop& eVTOC TIOPEVOEDCEWV.

PuBuion Xprion

7 (4) KpeaTounxovn

7 (4) MpocApTNUO ATTOXUPWTN
dpoUTwV

4-5 (2-3) T1pocAPTNUO VIO HIKOG YAUK

dTIOYHEVD PE KOPVE

1
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Eidik& e€apThpoTa

Pubuion Xpnon
3-4 (2-3)

EneEepyaoia Tpodipwv

- Eik. P - E1l

EmeEepyxoTeiTe TA TPOPIPAX PE TO

MPOCKPTNHX XIMTOXUHWTH ¢PoUTWV'

Inueinon: Otov epy&leoTe e TO

TTPOCAPTNHO ATTOXUHWTH GpoUTwV,

TTPOOEETE TIC OKOAOUOEC 101ITEPOTNTEC.

1. TommoBeTroTe OUO doxeinl KATW OO T
EKAOTOTE QVOIYUOTAL.

2. MMpoTou &ekivhoel n eneepyaoia, yupiote
™ Bida puBuIong evavTia TN GoPd TWV
OSIKTWV TOU POAOYIOU Kol aVOIETE TNV.

- EIK.

3. Katd mn dicipkela TNG emegepyaoiog ye Tn
Bida pubuiong, pubpiocTe TNV emMOUUNTH
OuvOoXn Tou TTOATOU GPOoUTWV KOl TWV
OTEUPUAWV.

MpoodapTnua EuciyaToc

Adaipeon emOEPATOG

— Eik. EA -

SupBoUAR: KabapioTe aueows HETA TN
Xpron OAa Ta eEQPTHUOTA, VIO VO
eumodioeTe TNV ERpovon TUXWV
UTTOAEIUUOTWV.

Emokomnon KaOxpiGuou
KabBapilete Ta EexwploTh e€QpTANOTA, OTIWC
ovodEPETAI OTOV THIVOKO.

— EIK.

ExTunwpévo ag 100 % avoKUKAQUEVO 0TI



Emniyet tr

Emniyet

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

MUMS2 serisi bir mutfak robotu ile.

orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

Cig veya pismis besinleri dogramak igin, 6érnegin et, balik ve

sebze.

Bu kilavuzda belirtilen ek uygulamalar igin.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

Malzemeleri eklemek icin sadece tikaci kullanin.

Aksesuari kesinlikle ana cihaz tzerinde monte etmeyin.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz c¢ikartiimis
durumdayken takin ve cikartin.

» Aksesuarl sadece dngorilen ¢alisma konumunda kullanin.

vV v.v R

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Montaj bilezigi

» Ornegin kemik, kikirdak veya cekirdek
gibi sert parcalar iceren gidalari
islemeyiniz.

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan dnce dolum agzinda ve
gbvdede yabanci cisim olup olmadigini

Conta

Malzeme doldurma kabi
Tikag
Meyve sikici 6n takimi icin helezon

Elek govdesi

GlRIGIRIEIRIER L

kontrol edin. Meyve sikici gévdesi
Yapi parcalari ince delikli disk
- Sek. 0 Kaba delikli disk
Et kiyma makinesi parcasi Rendeleme takimi igin helezon
IE1  Meyve sikici 6n takimi’ Rendeleme tamburu
Delikli diskler' Kapak
B Rendeleme takimi' Profil levhali tutucu
I2l Sikma hamur 6n takim!’ Profil levha
Govde ' Ozel aksesuar
Kavrama Uniteli helezon Ozel aksesuar
Bicak Burada 6zel aksesuarlara ve bunlarin
Orta delikli disk kullanimina iliskin genel bir gérinim

sunulmaktadir.

Ozel aksesuar

AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez. 45



tr Asin ylklenme emniyeti

Delikli diskler

ince ve kaba delikli disk, ek isleme
imkanlarr igin uygundur.

Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikici 6n takimi, érnegin cilek,
domates, elma, armut, kusburnu gibi
yumusak meyve veya sebzeleri sikkmak i¢in
uygundur.

Notlar

= Cekirdeklerinin gapi slizgeg¢ Unitesindeki
delik capliyla yaklasik olarak ayni olan
meyvelerin suyunu sikmayin, orn.
ahududu.

= Sert meyveleri sikmadan 6nce yeterince
yumusak olana dek kaynatin, érn.
kusburnu.

Sikma hamur 6n takimi

Sikma hamur 6n takimi, kurabiye hamuruna
veya tart hamuruna sekil vermek igin
uygundur.

Rendeleme takimi

Rendeleme takimi, sert besinleri
rendelemek i¢in uygundur, érn. badem,
findik, ¢ikolata, sert peynir veya kuru
ekmek.

Not: Findiklari ve bademleri sadece kuru ve
az miktarda isleyin.

Asin yiklenme emniyeti

Asiri yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢ok yuksek yiklenme nedeniyle
hasar gérmelerini dnler.

Et kiyma makinesine asir yik
uygulandidinda veya makine bloke
edildiginde, helezonun kavrama Unitesi
ongorilen nominal kirllma noktasindan
Kirtlir,

Not: Onceden belirlenmis kirlma noktasina
sahip yedek parcalar garanti
sorumlulugumuz kapsamina girmez. Yeni
bir tahrik Unitesi, musteri hizmetlerinden
00418076 siparis numarasi Uzerinden
temin edilebilir.

1
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Ozel aksesuar

Kavrama unitesini degistirme

1. Arizali kavrama Unitesini ¢ikartin.
2. Yeni kavrama Unitesini yerlestirin.

Kullanim

Ana cihazin hazirlanmasi

Not: Resimdeki mutfak robotu tasarim ve
donanim agisindan sizdeki modelden farkli
olabilir.

1. Ana cihazi, ana kilavuzda belirtildigi gibi
kurun.

2. Kilit agma tusuna basin ve doner kolu
dikey pozisyonda yerine oturana dek
asaglya dogru hareket ettirin.

- Sek. A
v Doner kol 3 konumunda sabitlenmis.

3. Ana cihazi galisma pozisyonuna ¢evirin.
- Sek.

Contayi takma

» Contayl gévdeye takin ve sikica bastirin.
- Sek. A
Girintiler tam olarak hizalanmalidir.

Parcalari birlestirme

Not: Ozel aksesuari kullanmak icin bigak ve
delikli disk hari¢ olmak Uzere et kiyma
makinesinin pargalari gereklidir.

Et kiyma makinesini birlestirme

- Sek. H-H

Meyve sikici 6n takimini birlegtirme’
Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. B -

Sikma hamur 6n takimini birlestirme’
Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. A -

Rendeleme takimini birlestirme’
Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. iH -

Ust parcayi takma

- Sek. PA -

%100 geri déntistimlu kagit tizerine basiimistir



Temizlige genel bakis

Onerilen hiz degerleri

En iyi sonuglari alabilmek igin dnerilen hiz
degerlerini dikkate aln.

Not: Cihaz donanimina bagl olarak sahip
oldugunuz modelde 4 kademeli veya 7
kademeli bir déner salter donanimi
mevcuttur. Bu kullanim kilavuzunda 4
kademeli doner salter i¢in olan hiz 6nerileri
de parantez i¢inde belirtilmistir.

Ayar Kullanimi
7 (4
7 (4
4-5
3-4

Et kiyma makinesi
Meyve sikicl 6n takimi
) Sikma hamur 6n takimi

)
)
(2-3
(2-3) Rendeleme takimi

Besinleri isleme

- Sek. EA -

Besinleri meyve sikici 6n takimi ile

isleme’

Not: Meyve sikici 6n takimi ile ¢alistiginizda,

asagidaki ozellikleri dikkate alin.

1. ilgili deliklerin altina iki kap koyun.

2. islemeye baslamadan énce ayar vidasini
saat donis yonunin tersine gevirerek
acin.

- Sek.

3. isleme sirasinda ayar vidasi ile istediginiz
meyve plresi ve posa kivamini ayarlayin.

Ust parcayi cikartma
- Sek. FA -
ipucu: Artiklarin kuruyarak yapismasini

engellemek icin tm parcalan kullandiktan
hemen sonra temizleyin.

Temizlige genel bakis

Her bir parcay tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

- Sek.

' Ozel aksesuar

%100 geri dontisimli kagit izerine basilmistir

tr
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtownego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS2.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-

czych, np. miesa, ryb i warzyw.

do dodatkowych zastosowan opisanych w tej instrukcji obstugi.

Nie wktadac¢ palcoéw do otworu do napetniania.

Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzadzeniu gtéwnym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
czej.

vV v.v R

Zapobieganie szkodom mate- Slimak z zabierakiem
rialnym Noz
» Nie przetwarzac¢ artykutdow spozywczych A Tarcza perforowana do $rednio
zawierajgcych twarde czesci, np. kosci, grubego tarcia
chrzastek czy pestek. o Nakretka
» Nie wktadac¢ do otworu do napetniania
ani do obudowy zadnych przedmiotdw, [ Uszczelka
np. chochli. Taca wsypowa
» Przed uzyciem przystawki sprawdzic, czy
w otworze do napetniania i obudowie nie 8 F,’opychacz
ma ciat obcych. El Slimak przystawki do wyciskania
Czesci skiad soku z owocow
ZRQS Skiadowe Obudowa sita
— Rys. - -
——— Obudowa przystawki do wyciska-
Maszyna do mielenia miesa nia soku z OWoCcow
Przystawka do wyciskania soku z Tarcza perforowana do drobnego

owocow' tarcia

)]

Tarcza perforowana do grubego
Przystawka do tarcia’ tarcia

Przystawka do wyciskania ciastek’ Slimak przystawki do tarcia

(B |
Tarcze perforowane’
D]

B|E

Obudowa Beben trgcy

" Akcesoria specjalne Akcesoria specjalne
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Ostona
Uchwyt wzornika
Wzornik

' Akcesoria specjalne

Akcesoria specjalne

W tym miejscu mozna znalezé przeglad ak-
cesoridéw specjalnych posiadanego urza-
dzeniaiich zastosowan.

Tarcze perforowane

Tarcza perforowana do drobnego i grubego
tarcia umozliwiajg dodatkowe sposoby
przetwarzania artykutow.

Przystawka do wyciskania soku z
owocow

Przystawka do wyciskania soku z owocéw

nadaje sie do wyciskania soku z miekkich

owocow i warzyw, np. jagod, pomidoréw, ja-

btek, gruszek, owocow dzikiej rézy.

Uwagi

= Nie wyciskac¢ soku z owocow, ktdre po-
siadajg pestki o wielkosci podobnej do
Srednicy otworu sitka, np. malin.

= Twarde artykuty, np. owoce dzikiej rozy,
przed wycisnieciem soku ugotowac do
miekkosci.

Przystawka do wyciskania ciastek

Przystawka do wyciskania ciastek nadaje
sie do formowania herbatnikéw i kruchych
ciastek.

Przystawka do tarcia

Przystawka do tarcia nadaje sie do tarcia
twardych artykutow spozywczych, np. mig-
datdéw, orzechdw, czekolady, twardych se-
réw lub suchych butek.

Uwaga: Orzechy migdaty przetwarzac tylko
na sucho i w matych ilosciach.
Zabezpieczenie przed przecia-
Zzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-

biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu

Akcesoria specjalne pl

Jezeli maszynka do mielenia migesa zosta-
nie przecigzona lub zablokowana, zabierak
slimaka tamie sie w przewidzianym kon-
strukcyjnie miejscu.

Uwaga: Czesci zamienne z przewidzianym
miejscem przetomu nie sg objete gwaran-
cja. Nowy zabierak mozna naby¢ w serwisie
pod numerem katalogowym 00418076.

Wymiana zabieraka

1. Wyja¢ uszkodzony zabierak.
2. Wtozy¢ nowy zabierak.

Obstuga

Przygotowywanie korpusu urzadze-
nia

Uwaga: Ksztatt i wyposazenie pokazanego
na ilustracji robota kuchennego moze sie
rozni¢ od posiadanego modelu.

1. Ustawi¢ urzadzenie w sposob opisany w
gtéwnej instrukcji obstugi.

2. Nacisng¢ przycisk odblokowujgcy i prze-
mieszczac ramie do dotu, az zostanie za-
blokowane w jednej z pionowych pozycii.
- Rys.A

v Ramie jest zablokowane w pozycji 3.

3. Ustawi¢ korpus urzadzenia w pozycji ro-
boczej.

- Rys. |

Zakladanie uszczelki

» Wiozy¢ uszczelke do obudowy i doci-
snac.
- Rys. A
Wszystkie wyciecia musza sie znalezé w
przewidzianych pozycjach.

Sktadanie przystawek

Uwaga: Do korzystania z przystawek po-
trzebne sg czesci maszynki do mielenia
miesa, z wyjatkiem noza i tarczy perforowa-

nej.
Sktadanie maszynki do mielenia miesa
- Rys.H-B
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pl Przeglad procesu czyszczenia

Sktadanie przystawki do wyciskania soku
Z owocow’

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
— Rys. El -

Sktadanie przystawki do wyciskania
ciastek’

Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;j.
- Rys. A -

Sktadanie przystawki do tarcia'
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. & - Bl

Zaktadanie przystawki

- Rys. PA -

Zalecane predkosci

W celu uzyskania optymalnych rezultatow
nalezy przestrzegac zalecanych predkosci.
Uwaga: W zaleznosci od wyposazenia po-
siadany model jest wyposazony w 4-stop-
niowy lub 7-stoppniowy przetgcznik obroto-
wy. W tej instrukcji obstugi zalecane pred-
kosci obrotowe dotyczace 4-stopniowego
przetacznika obrotowego sg zawsze poda-
ne w nawiasach.

Ustawie- Zastosowanie

nie

7 (4) Przystawka do mielenia migsa

7 (4) Przystawka do wyciskania so-
ku z owocow

4-5 (2-3) Przystawka do wyciskania cia-
stek

3-4 (2-3) Przystawka do widrkowania

Przetwarzanie artykutow spozyw-

czych

- Rys. EA -

Przetwarzanie artykutéw przy uzyciu
przystawki do wyciskania sokow z
owocow'

Uwaga: Podczas pracy z przystawkg do wy-
ciskania sokéw nalezy przestrzegac poda-
nych nizej zasad.

1
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Akcesoria specjalne

1. Umiesci¢ po jednym pojemniku pod kaz-
dym otworem.

2. Przed rozpoczeciem przetwarzania obro-
ci¢ srube regulacyjng w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazowek
zegara i otworzyc.

- Rys. Kl

3. W czasie przetwarzania ustawiac srubg
regulacyjng zgdang konsystencje musi
owocowego i wyttokow.

Zdejmowanie przystawki
- Rys. FA - E4
Wskazowka: Po uzyciu od razu czyscic

wszystkie czesci, aby nie dopusci¢ do zasy-
chania pozostatosci sktadnikdw.

Przeglad procesu czyszczenia
Wyczysci¢ pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

- Rys.

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu



Besneka uk

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUIO.

m Kepyntech iHCTPYKLIiE OCHOBHOro 6/10ka npunaay.

KopucTyinTeca npunaaaam nule 3a Takux YMOB:

B 3 KYXOHHUM KOMOanHom cepii MUMS2.

B 3 OpUriHaIbHUMK YacTUHaMK 1 Npunaaanam.

= 171A NnoApiOHIOBaHHA cupnx abo BapeHnx NPoayKTiB, Hanpukiaa
m’Aca, pubu 11 OBOUIB.

® /1A 4OOATKOBMX 3aBAaHb, ONMNUCAaHUX Y LI IHCTPYKLIiL.

» He NpoCoBYyNTE PYKY B 3aBaHTa)yBaslbHY rOP/IOBUHY.

» [1iQWTOBXYWTE IHFPEAIEHTU TiIbKN LUTOBXAYEM.

» 3abopoHeHo 3dumpaTn Nnpunaaaa Ha OCHOBHOMY ONOLI.

» [Npnnanna MoXxHa BCTaHOBMOBATK | 3HIMATK TiIbKM 3a HEPYXOMO-
ro NpuBOAa i yCTaHOBIEHOrO Npunaay.

» BukopucToByiTe npunaaana Tinbkn B nepeadadeHini podoumnii
nosuii.

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX Hix
30UTKIB 3 TMepdoposaHnii anck i3 cepeaHimm
» He 06pobnaiiTe NpoayKTu, WO MiCTATb oTBOpamMu
TBEPAI CKNaAHUKM, AK-OT KiCTKM, XPALLI [BUHTOBE KifbLie
ado KICTOUKM. @  Yuwinohosau
» He BcTasnaiite npeaMmeTu, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTaxyBasibHy rOP/IOBUHY 3aBaHTaxyBasibHa Yalla
abo Kopnyc. [l Wrosexau
» [lepen KOpUCTyBaHHAM NeEPEBIPTE, Un -
HeMae B 3aBaHTaXXyBaslbHil FOPIOBUHI I El ek Hacanku-npeca anA dpykTie
KOpPMyCi CTOPOHHIX NPeaMETIB. Kopnyc cuta
CKnagHWKM Kopnyc Hacaaku-npeca ans
~ Mar & dbpykTiB
. MepdopoBaHnin AUCK i3 APIOHUMM
Hacagka-m’acopy6ka OTBOPAMM
Bl Hacaaka-npec anA dpykTis' MepdhopoBaHNi OUCK i3 BEAUKUMMU
MepdoposaHi ancku' oTBOpaMu
[B] Hacaaka-Teptka' LLIHek Hacaaku-TepTKu
I3 Hacaaka ana neuusa’ HatupansHuii 6apadaH
Kopnyc Kpuiwka
] ,
LLHeK i3 3axonnoBayem CneuiansHe npunaans

CneuianbHe npunagna
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uk CneuianbHe npunanaa

Tpumay ana opmyBaabHOI Nna-
CTUHN

DdopMyBasibHa nnacTuHa

! CneuiansHe npunaana

CneuianbHe npunaana
TyT HaBedeHO OrnAa cneuiasibHoro npunaa-
07 i IOro 3acTOCyBaHHH.

MepdoposaHi AUCKHU

[MepdopoBaHi ANCKN 3 APIOHUMUN i BETNKM-
MW OTBOPaMM AatoTb A40AATKOBI MOX/IMBOCTI
0BpoOKU.

Hacanxa-npec ana ¢pykTie

Hacapgka-npec ana GpyKTiB NigxoanTs, WooO

BUYaBAOBATU CiK 3 M'AKUX NMAOAIB i Arif, Ha-

npuknaa nomiaopis, AONYK, rpyL, WAMNLWK-

HW.

BKasiBKM

= He BUYaB/tonTe Cik i3 NaoaiB i Arig,
niameTp HaciHHA AKX NPUBKMsHO 30irae-
TbCA 3 PO3MIPOM OTBOPIB CITYACTOrO
dinbTpa, Hanpuknaa, 3 MaiHu.

= TBepai naoau i Aroan, Hanpuknaa Wwumn-
LUMHY, Nepes BUYaBItoOBaHHAM C/lid po3-
BapoBaTu.

Hacanka ana neumBsa

Hacaaka ana neuvsa niaxoauTs, LWOO
hopmyBaTK NiCOYHE I iHLLIE NEYMBO.

Hacanka-tepTKa

Hacanka-teptka niaxoamTs, Wob HaTupaTm
TBEPAI NPOAYKTU, AK-OT MUrAaAsb, NiCOBI
ropixu, Wokonaz, Teepanii cup abo cyxapi.
3ayBameHHA: J1icoBi ropixu i Muraans Mo-
XHa nepepoOaTn uLle B CyXoMy BUrNAAI i
B HEBENKI KinbKOCTi!

3axucT Big nepeBaHTaeHHA
3axucT Bif nepeBaHTaxeHHA 3anodirae no-
LUKOIKEHHIO ABUIMYHA M IHLINX YaCTuH Yepes
3aBNCOKE HABaHTAXEHHA.

Y pasi nepeBaHTaxeHHA aBo 6/10KyBaHHA
M’ACOPYOKM 3ax0nitoBay LHeKa 1amMaeTbCa
B creLiasbHO nepegdtavyeHoMy MicLi.

1
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CneuianbHe npvnanas

3ayBaMeHHA: Ha yacTvHu 3 3agaHum
MicLeM 3/10My Halli rapaHTiliHi 3000B’A3aH-
HA HEe NoLInpPIoTLCA. HoBKMI 3axontoBay
MOXHa 3aMOBUTY B CEPBICHI cnyx6i 3a
Homepom 00418076.

3amiHa 3axonnroBaya

1. 3HiMiTb AedeKTHMIN 3axontoBau.
2. YCTaHOBITb HOBWUI 3axX0ontoBay.

Excnnyarauif

MNianrotroBKa ocHOBHOro 6noKa

3ayBareHHAa: [lokasaHuii Ha intocTpauii Ky-
XOHHWIN KOMBaH MoXe BiIpi3HATUCA BiA Ba-
oI Mmoaeni 3a (HOPMOIO | KOMMIEKTaLIEHO.

1. YCTaAHOBITb OCHOBHUIN BNOK, AK ONMMUCAHO
B FONIOBHIl IHCTPYKLIT.

2. HaTuCHIiTb PO3010KYBa/IbHY KHOMKY I
onyckanTe BiAKUOHWIA KPOHLITENH, JOKN
BiH He 3aikCyETbCA Y BEPTUKA/IbHIN
nosuii.

- Man. A

v BiaknaHui KpoHLWwTenH 3adikcoBaHo B
nosuuii 3.

3. lNMoBepHiTb OCHOBHUIA 610K Y poBouy
No3uLito.

- Man. H

BcTaBneHHs yLlinbHIOBaya

» BcraBTe yulinbHioBay y kopnyc i nputn-
CHIiTb 0ro.
- Man. 1
BuiMkn MatoTb OyTW TOYHO BMPIBHAHI.

36u1paHHA HacaaoK

3ayBareHHA: LLlo6 kopucTyBaTMcA crneLli-
aNbHUM Npuaaaaam, Bam notpidHi YacTuHN
M’ACOPYOKN, 32 BUHATKOM HOXIB i
nepMopoBaHMX ANCKIB.

36upaHHA M’ACOPYOKH
- Man.B-B
36upaHHA HacagKku-npeca ans GPyKTis'

Kepyiteca rpadiyHoto iHCTPYKLiEtO.
- Mas. E1-EE

HanpykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepobieHoi Makynarypu



36upaHHA HacaaKu Ana neunea’
Kepynteca rpadiyHoto iHCTPYKLIEHO.
- Man. KA -

36upaHHA HacagKU-TEPTHU'
KepyiTeca rpaiuHoo iHCTPYKLIEHO.
- Man. EH - Fll

PosmilieHHA HacaaKu

- Man. FA -

PeKomeHgauii 0,40 LUBUAKOCTI

LLlo6 nocAarat onTMmMasnbHuUX pesynbTaTis,
3BakaiTe Ha pekomeHaallii Woao wana-
KOCTI.

3ayBaMeHHA: 3anexHo Big KoMnaekTauii
npwunaay Balwa moaesns Moxe OyTu
yctatkoBaHa 4- abo 7-no3uuinHum nepemu-
KaueM. Y Uil iHCTPYKLUIi peKoMeHaoBaHy

LWBMAKICTb AN1A 4-NO3ULIMHOrO MOBOPOTHOIO

nepemMmkKaya 3aBxan HaBeaeHo B AyXKax.

Hana- 3acTtocyBaHHA
LUTYyBaH-

HA

7 (4) M’acopydka

7 (4) Hacagka-npec ana GpykTiB
4-5 (2- Hacagka ona neyvBa
3)

3-4 (2- lllatkyBanbHa Hacaaka
3)

O6pobKa NpoAyKTiB

- Man. B -

O6po6Ka NpoayKTIB HacaaAKOKO-
npecom anA ¢pykris’

3ayBameHHA: [1pautooun 3 Hacaakoto-
npecom ana MPyKTiB, 3BaKanTe Ha
HaBeaeHi HKUe 0COBNMBOCTI.

1. [NocTaBTe Mia BiANOBIAHI OTBOPW ABi MOCY-

OVIHW.
2. [epuw Hix nNoymHaTn 06POOKY, BiAUNHITL
OTBIP, BiANYCTUBLLW PETY/IOBabHUI
rBUHT NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKW.

- Man.

' CneuianbHe npunaana

Ornag uiwenHa uk

3. Mg yac 0BPOOKK PEryntonTe rBUHTOM
BGaXkaHy KOHCUCTEHLIKO (PPYKTOBOIrO MyCy
N BUYaBKiB.

SHATTA HacaaKu
- Ma1. EA -
Mopapga: Ogpasy nicnAa KopUCTyBaHHA Yn-

CTbTe BCi AeTari, Wob 3a/MLLKN He Mpucuxa-
.

Oornag YnLeHHA

YncTbTe OKpeMi AeTani, AK yKasaHo B Ta-
énuui.

- Ma.

Hanpykosaro Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepo0neHoi Makynarypu 53



ru besonacHocTb

Be3onacHocTb

® BHMMaTenbHO NpoynTaniTe JaHHOEe PYKOBOACTBO.

= CobntogainTe MHCTPYKLUIO K OCHOBHOMY OJIOKY.

Ncnonb3yinte NpUHaANEXHOCTU TOSBbKO:

B C KyXOHHbIM npubopom cepun MUMS2;

B C OpUrMHaNbHbIMU YaCTAMU U MPUHAASIEXKHOCTAMM.

® 1717 U3MENBbYEHUA ChIPbIX UK BAPEHbIX NPOAYKTOB, TAKUX KaK MACO,
pblba 1 OBOLLK.

® 1717 AOMONHUTENBHBIX MPUKNAAHBLIX 3a4a4, ONUCaHHbLIX B 3TOM
WHCTPYKLUNK.

» He onycKkanTe pyku B 3arpy304Hbli CTBOJI.

» I1nA noATankMBaHUA UHrpeaMeHTOB UCMOSb3yMTe TONBbKO TONKaTENb.

» Hu B KOeM cnyyae He cobupanTe NPUHAANEIKHOCTU HA OCHOBHOM
6noke.

> [pMHaANEeXHOCTU MOXKHO YCTaHaBMBaTb U CHUMATb TOJNIbKO Nocne
OCTaHOBKM NpMBOAA U OTCOeAUHEHUA Npubopa OT CeTH.

> Mcnonb3yiiTe NpUHaANEeXHOCTU TONbKO B NpeayCMOTPeHHOM pabo-
4eM NOJSTIOXKEHUMU.

MpepoTBpalleHne maTepuasnbHo- Kopnyc
ro ymepéa LLIHEeK ¢ NoOBOAKOBOM BTYNKOM
» He nepepabatbiBaiiTe NpoAyKTbl, coaep- Hoxx
KallmWe TBep/ble KOMMOHEHTbI, Hanpu- EI  ©opMOBOUHLI AMCK ANA CpeaHei
Mep, KOCTH, XPALLM UM CeMeHa. DYBKH
» He BBOAMTE KaKue-nMOO NpeaMeThI B 3a- -
rPY30UHbINA CTBOJ UM KOPMYC, HAaNprUmep, KonbLo ¢ pesbBot
pasnuBaTebHYHO JIOMKKY. @ Mpoknaaka
» lepea ucrnonb3oBaHMeM NpoBepbTe 3a- -
rPY30UHbIfA CTBON M KOPMYC Ha Hanuuve 3arpy304HIi N0ToK
MOCTOPOHHWX NMPEAMETOB. [l Tonkatens
CocTaBHble YacTH [E] LlUHek Hacaaku-mpecca Ana OTXu-
Ma coka
- Puc.Hl -
CwuTOBbIM KOpMyC
Hacazka-macopy6ka
Kopnyc Hacaaku-npecca ana omku-
Hacazka-npecc ans onkuma coka’ Ma CoKa
dopMOBOYHbIE AUCKH' dDopPMOBOYUHBIV AUCK ANA MeSIKoW

Hacaaka-tepka' pyOKu

' CneuuasnbHble npuHaaneXxHoCTu

mio]{off=ll>]

Hacaaka-wa6noH ans Bbineukm’

! CneuuasnbHble NpUHaANEeXXHOCTU
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POPMOBOYHbBIN AMCK ANA KPYMHOK
pyO6ku

LLIHeK Hacaaku-TepKku

TepouHblit 6apabaH

KpblwKa

Jepxxatenb GopMOBOYHOM NNAHKK

dopmoBoYHaA NnaHka

CneumnanbHble NPUHaANEXXHOCTU

CneuuvanbHble nPpUHaANe HOCTHU

Hwxe npeacrasneH 0630p cneunanbHbIX
I'IpVIHaLlJ'Ie)'KHOCTeVI N UX Ha3HaA4YeHUA.

®dopMOBOUHbIE AUCKHU

DopMOBOYHbBIE AUCKM ANA MENKOM W KPYTHOwM
PYOKM CO3A4AKOT AOMOSHUTENBbHBLIE BO3MOXK-
HOCTH NepepadoTKH.

HacanKa-npecc AJNA OTKUMa co-
Ka

Hacaaka-n pecc AnAa omKMma coka nossosnfa-
€T OTXXMMaTb COK U3 MArKMX PPYKTOB, OBO-
LLer Unu AroA, Takmx Kak noMnAaop.l, ABIOKM,
rpyLu, LUIMNOBHUK.

MpumeyaHua

= He BblAaBnMBaTe COK U3 Aroa U GPyKTOB,
AMameTp 3epHbILLIEK KOTOPbIX MOYTU TAKOM
XKe, KaKk AnameTp 0TBEPCTUi ceTyaToro
dunbTpa (Hanpumep, U3 ManuHbl).

= TBepable NnoAbl, HaNPUMep LLUMMOBHMK,
nepea OMXMMOM CrieayeT passapuTb 40
MArKOro COCTOAHMA.

HacanKa-LuaénOH ANA BbiMe4YKH

Hacazaka-wa6oH Ans BbiNeyku NoaxoanT
AnA GOPMOBaHUA NECOYHOTO W APYTOro rne-
YeHbA.

Hacanka-tepka

Hacaaka-Tepka noaxoAuT ANnA HaTupaHua
TBEepPAbIX NPOAYKTOB, TAKUX KaK MUHAaNb,
JNIeCHble opeXxu, LLWoKoNaAa, TBepﬂblﬁ CbIp Unn
cyxapu.

3ameTKa: JlecHble opexu v MUHAANb MOXHO
nepepaéaTuBaTb TONbKO B CyXOM BUAE U He-
60/NbLLMX KONMUYeCTBaXx.

CneumnanbHble NpuUHaANexXHoCcTn ru

3awuTa oT neperpysku

3aluuTa OT neperpysKku NpenATcTByeT nospe-
XAEHUIO ANEKTpoMOoTopa 1 APYrux KOMno-
HEHTOB BCJIEACTBME CIULLIKOM BbICOKOW Ha-
rPY3KHK.

B cnyyae neperpysku unu saeaaHva MACO-
py6KM noBoJIKoBaA BTYJIKa LLUHEKa noMaeTcA
B cneunanbHO npeaAyCMOTPEHHOM MecCTe.

3ameTKa: Ha 3anacHble 4yactu ¢ 3afaHHbIM
MeCTOM C/loMa Hallu rapaHTUiHble 06A3a-
TeNbCTBa He pacnpocTpaHAtoTeA. Hosyto no-
BOAKOBYH BTY/IKY MOXXHO NproOpecTu B cep-
BUCHOW cny»6e no Homepy 00418076.

3ameHa NOBOAKOBOM BTYJKU

1. CHMMUTE NONIOMAaHHYHO NMOBOAKOBYHO
BTYIIKY.
2. YcTaHoBUTE HOBYHO MOBOAKOBYHO BTYJIKY.

dKcnnyaTtauua

MoaroTroBka oCHOBHOro 65noKa

3ameTKa: M306parkeHHbIN KyXOHHbIA Npw-
60p MOXKET OTIMYaThCA OT BaLLen MOAENM MO
bopMe 1 ocHaLLEeHHIO.

1. YcTraHoBWTE OCHOBHOWM B10K, Kak onucaHo
B NTaBHOM MHCTPYKLIMK NO SKCNyaTaluu.

2. Ha)kmuTe Ha KHOMKy pa3brioKMpoBaHuaA 1
nepemMeLlanTe NOBOPOTHLIN KPOHLUTENH
BHM3, MOKA OH He 3adUKCUpYyeTCA B BEPTH-
KaSIbHOM MOSIOXKEHMM.
- Puc.AA

v [oBOPOTHLIV KPOHLLUTENH GUKCUPYETCA B
MONOXKEHNUM 3.

3. MNoBepHHTE OCHOBHOM 610K B padoyee no-
NOXeHMe.
- Puc.

YcTaHOBKa NpoKNnaaKku

> YcTaHoBUTE NPOKNAAKY B KOPMYC 1 Npu-
XMUTE ee.
- Puc.t4
Bblemku AOMKHbI 6bITb TOYHO coBMeLle-
Hbl.

HaneuataHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roTOBNEHHOI M3 BTOPChIPLA 55



ru O630p YNACTKM

COopKa HacagokK

3ameTKa: [InAa ucnonb3oBaHuA cneuunanb-
HbIX MPUHAANEXKHOCTEN TPeByLoTCA YacTu
MACOPYOKH, 3a UCKIOUEHWEM HOXKa U HOp-
MOBOYHOTO ANCKa.

C6Hopka MACOpPYOKH

- Puc.H-H

Cbopka HacagKku-npecca anA
OTXMMa coKa'

CrneanynTe MHCTPYKLMK B KAPTUHKAX.
- Puc. El-

Cbopka Hacagku-wabnoHa ans
BbINEUKH'

Cnepnyinte MHCTPYKLMKM B KAPTUHKAX.
- Puc. Kl -

COopKa HacagKU-TepKu'

CrneanyWTe MHCTPYKUMK B KAPTUHKAX.
- Puc. K3 - Bl

YcTaHOBKa HacagKku
- Puc. A -

PexomeHgauuu no HaCTpomKe
CKOpOCTH

Cobntoaaite pekoMeHAaUnUKu No HaCcTPovKe
CKOPOCTHM ANA AOCTMXKEHWUA ONTUMAITbHbIX
pesynbTaToB.

3ameTka: B 3aBMCMMOCTM OT OCHaLLEHWA
npubopa Balla MoZenb UMeET 4-CTyneHYa-
ThIW UNK 7-CTyneH4YaTblii NTOBOPOTHBbIN
nepekntoyarens. B aaHHOM MHCTPYKUMK No
3KcnyaTauun pekoMeHaalumm no CKopocTH

anAa 4-CTynquaToro NOBOPOTHOIO NepekKnto-
yartenAa npuBoAATCA COOTBETCTBEHHO B CKOO-

Kax.
Ha- MpumeHeHue

CTpOWKa

7 (4) Msacopy6ka

7 (4) Hacaaka-npecc ana onxkvuma

CoOKa

4-5 (2-3) Hacagaka-wabnoH AnA BbiNeyKu

! CneunanbHble MPUHAANEXHOCTU

Ha- MpumeHeHue
CTpOMKa

3-4 (2-3) Hacanka AnA LWKHKOBKK

MepepaboTka NpoAyKTOB
- Puc. B -

MepepaboTka NpoAYKTOB HacaA-
KOW-NpeccoMm Anf OTHUMA COoKa'

3ameTKa: PaboTtan c HacaaKon-npeccom
[NA OXXMMA COKa, y4uTbIBalTe cneaytoLime
0COBEHHOCTMU.

1. MNocTaBbTe ABE EMKOCTH NOJ COOTBET-
CTBYIOLLME OTBEPCTHA.

2. Mpexae 4eM HaunHaTb nepepaboTKy, no-
BEPHMTE YCTaHOBOUHbI BUHT NPOTHB ya-
COBOM CTPEsKM, UTOObI OTKPLITL €ro.

- Puc. Kl

3. Bo Bpemsa nepepaboTKu perynupyiTe »xe-
naemMyro KOHCUCTEHLMIO GPYKTOBOrO MycC-
€a U XMbIXa C MOMOLLbIO YCTAHOBOYHOIO
BWHTA.

CHATUe HacaaKu

— Puc. K - E&l

PekomeHgauua: Cpasy noce ucrnosnb3osa-
HWA ouMLLaiTe BCe yacTn npudopa, utobsl
OCTaTKu NPOAYKTOB He NpUChIXas.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
D AN O United Kingdom
8001258778 (020704)
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