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DEAR CUSTOMERS,

we thank you for the acquisition of our
technology.

We are convinced that you have made
a proper choice. This product which
satisfies high quality demands and
corresponds to world comprehensive
standards realizes your cookeries, and
its modern appearance which has been
developed by the best European de-
signers will decorate your kitchen
splendidly.

We ask you to thoroughly read the
operating instructions before usage.
Following the recommendations pro-
tects you from possible inconveniences
which might appear as a result of
wrong use of the oven, and allows you
to reduce the consumption of electric
energy. If the use corresponds to the
present operating instructions, the oven
will bring you a lot of pleasure for a
long time.

Our ovens correspond to the main
demands of the security, hygiene and
environment protection, according to
the directives of the EU which is con-
firmed with certificates DIN ISO 9001
and ISO 1400 according to the stand-
ards established within the frames of
the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the
CIS, which are confirmed with the
corresponding certificates.

Under the main idea of a constant
improvement of the quality of our ov-
ens the rights to modifications in de-
sign and equipment which lead to only
positive changes of the technical quali-
ties are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our
oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We inform you that our devices which are
the object of the present operating instruc-
tions are assigned exclusively for domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER
KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unse-
rer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richti-
ge Wahl getroffen haben. Dieses Pro-
dukt, das  hohe  Qualititsanfor-
derungen befriedigt und weltumfassen-
den Standards entspricht, verwirklicht
Ihre Kochprojekte und sein modernes
Aussehen, das von besten europdischen
Designern entwickelt wurde, wird Thre
Kiiche prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie, die Bedienungsanleitung
vor der Nutzung aufmerksam zu lesen.
Die Beachtung der FEmpfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehm-
lichkeiten, die als Folge einer falschen
Nutzung des Backofens auftreten kon-
nen und erméglicht IThnen zudem, den
Verbrauch von Elektroenergie zu redu-
zieren. Der Backofen bereitet Ihnen fiir
lange Zeit viel Freude, wenn der Ge-
brauch anhand der vorliegenden Be-
dienungsanleitung erfolgt.

Unsere Backdfen entsprechen den
Hauptanforderungen der Sicherheit,
der Hygiene und des Umweltschutzes
laut den Direktiven der EU, bestdtigt
durch die Zertifikate DIN ISO 9001
und ISO 1400 entsprechend der im
Rahmen der EU geltenden Normen;
und genauso auch den Anforderungen
von Gosstandart in Russland und Stan-
dards anderer GUS-Ldnder, bestitigt
durch die Identifikationszertifikate.

Unter dem Leitgedanken der stindigen
Verbesserung der Qualitit unserer
Backéfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die zu positiven Ver-
dnderungen der technischen Eigen-
schaften fiihren, dem Hersteller vorbe-
halten.

Wir wiinschen Ihnen eine effektive
Nutzung unseres Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite,
die der Gegenstand der vorliegenden Be-
dienungsanleitung sind, ausschlieflich fiir
den hduslichen Gebrauch bestimmt sind..
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CHERS CLIENTS,

Merci d’avoir acheté cet équipement de
marque Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez
fait le bon choix. Ce produit de haute
qualité, répondant aux normes interna-
tionales en vigueur, réalisera parfaite-
ment vos différentes cuissons, et son look
moderne cong¢u par les meilleurs desi-
gners d’Europe, ornera a merveille votre
cuisine.

Nous vous conseillons une lecture atten-
tive de ce manuel avant utilisaation. La
prise en compte des indications vous
protégera de tout inconvénient du a une
mauvaise utilisation de I’appareil et vous
permettera également de réduire sa
consommation d’énergie électrique. S’il
est utilisé conformément a ce mode
d’emploi, le four electrique vous appor-
tera beaucoup de plaisir durant tout son
cycle de vie.

Nos fours électriques répondent aux
principales exigences en matiére de
securite, d’hygiene et de protection de
[’environnement,  conformément  aux
directives de I'UE, confirmées par les
certificats DIN ISO 9001 et ISO 1400
selon les normes en vigueur au sein de
I'UE ; et également aux exigences du
Gosstandart en Russie et aux normes des
autres pays de la CEI, confirmées par les
certificats d'identification.

En  vertu du principe directeur
d’amélioration continue de la qualité de
nos fours électriques, nous vous réser-
vons le droit d’apporter les modifications
de design et de mode opératoire qui vous
permettrons de tirer le meilleur profit de
votre équipement.

Nous vous souhaitons une utilisation
efficace de notre four électrique.

Sincerement

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils fai-
sant l'objet du présent manuel d'utilisation
sont exclusivement destinés a ['usage domes-
tique.
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VBAXAEMBIH TTOKYIIATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemenue Haweu
MEXHUKU.

Mpwt ygepenvl, umo Buvl clenanu npaguibHulil
66100p.

Jlaunvii npodykm, y0061emeopaouuil camovim
BbICOKUM MPEOOBAHUAM U OMEEYAIOWUL MUPO-
8blM cmanoapmam, nosgoaum Bam neexo eo-
naomums ¢ce Bawu xynunapnvie cnocobnocmu,
a ez2o cospemenHblll 810, paspaboOmManHvlil 1y4-
WUMU eBPONElCKUMU OU3AHEPAMU, BETUKOIEN-
HO YKpacum Bawiy KyxHio.

Ilpocum Bac enumamenvno npouumams un-
CMPYKYUIO NO OOCIYHCUBAHUIO U IKCIILYAMAYUU
0o nycka ycmpoucmea. Cobaodenue cooep-
Jlcauuxcst @ Hell pekomenOoayuil 3auumum Bac
OM BO3MOJICHIX HENpUsMHOCMeEN Npu Henpa-
BUTLHOU OKCHIyamayuu 0yxo8020 wkapa, a
makace nosgoaum Bam ymenvuwums pacxoo
anexmposnepeuu. Eciu skenayamayus 0yxo6o-
20 wKagpa 6yoem coomeemcmeosamy HACMOs-
wel uHCmMpyKyuu, Haw 0yxoeot wikag Oyoem
padosams Bac doneoe gpemsi.

Hawwu oyxoesvie wikager nonmocmuio coomeem-
CMBYIom OCHOBHbIM Mpebosanuam 0e30nacHo-
cmu, 2ucueHbl U 3auumsl OKpyscaiouell cpeovl,
coenacio oupexmusam Eeponeiickoeo Corosa,
umo noomeepoicoeno cepmuguxamamu DIN
ISO 9001, ISO 1400, e coomeemcmeéuu c
HACMOAWUMU HOPMAaMU, OelUCmEYIWUMU HA
meppumopuu Eeponeiickoeo coobwecmea, a
maxoice NOJTHOCMbIO omeeuarom ecem mpedo-
sanusm I'occmandapma Poccuu u cmanoapmos
opyeux cmpan CHI, umo noomeepacoaemcs
cepmuuramamu coomseemcmaus.

C mblenbio 0 OanbHeliuleM NOGbIULEHUU MEeXHU-
YeCKUX U IKCIIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTIUK
Hawux ObIMOGLIX NPUOOPOB Mbl OCMABIAEM 3d
o000l Npaso Ha GHeceHue U3MeHeHUl 68 OU3AUH
U ycmpoucmeo, GIUSIOUUX MOALKO HOLONHCU-
menbHO Ha nompebumenvbckue Kawecmsa U
ceoticmea npooykma.

Kenaem Bam sppexmusnozo noavzosanus
0yx08bIM WKapom Hawel Gupmuol.

Veaowcarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

HUngpopmupyem, umo nawu npubopwl, sasnaowuecs
npeomemom nacmosiyeti Mucmpyrkyuu, npeonasna-
YeHbl UCKIOUUMENLHO 01 OOMAUHE20 NONb30BAHU.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statu-
tory safety requirements.

Inappropriate use can, however,
lead to personal injury and damage
to property.

Please read this instruction careful-
ly before using the appliance for the
first time, to avoid the risk of acci-
dents and damage of the appliance.
The instruction contains important
notes about installation, safety, use
and maintenance of the appliance.

The manufacturer cannot be held
liable for damage caused by non-
compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe
place. Pass it on to any future own-
er of the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerét entspricht den vorge-

schriebenen Sicherheitsbestim-
mungen.
Ein  unsachgeméfer Gebrauch

kann jedoch zu Schéden an Perso-
nen und Sachen fiihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs-
und Montageanweisung aufmerk-
sam durch, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen. Sie enthélt wichti-
ge Hinweise fiir den Einbau, die
Sicherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schitzen Sie
sich und vermeiden Schédden am
Gerét.

Der Hersteller kann keine Verant-
wortung fiir die Schéden (lberneh-
men, die infolge von Nichtbeach-
tung dieser Sicherheitshinweise
und Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben
Sie sie einem eventuellen Nachbe-
sitzer weiter.

FR

INSTRUCTIONS DE SECU-
RITE

Cet appareil est conforme aux
régles de sécurité prescrites.

Toutefois, une utilisation inappro-
priée peut entrainer des dommages
corporels et matériels.

Veuillez lire attentivement ces ins-
tructions avant d’utiliser I'appareil
pour la premiere fois. lls contien-
nent des informations importantes
sur l'installation, la sécurité, I'utilisa-
tion et l'entretien. Cela vous proté-
gera et évitera d'endommager I'ap-
pareil..

Le fabricant ne peut accepter au-
cune responsabilité pour les dom-
mages causés par le non-respect
de ces instructions.

Conservez ce manuel dans un
endroit sdr et transmettez-le a tout
propriétaire ultérieur.

RU

TEXHUKA BE3OINACHO-
CTH

HarHbil npubop coomeemcmeagyem
ecem delicmesyoujum Hopmam bes-
onacHocmu.

HenpasunbHoe ucronb308aHuUe
npubopa u HecobritodeHue OaHol
UHCMPYKUUU Mo2ym rpusecmu K
ywepby Kak 4ernoeeyeckoMy mak u
K MamepuarsbHOMY.

lMoxarnyticma, eHUMamersibHO [pPo-
ymume OaHHY UHCMPYKUUIO 10
aKcryamayuu u MoHmaxy rnepeod
ycmaHo8KoU U  UCIMOob308aHUEM
OaHHo20 ycmpoticmea. OHa co-
Oepxxum  BaXKHyr0 UHEbopMayuio,
Kacarowyrocsi  ycmaHoeku, 6es-
onacHocmu,  UCMofib308aHuUsi U
obcnyxueaHusi 0aHHOU  MEXHU-
ku.Takum obpasom Bbi 3awumume
cebsi O0m B803MOXHbIX mpaeMm U
npedoxpaHume c80€& ycmpolicmeo
OMm 803MOXHbIX M08PEXOEHULU.

lNpouseodumernb He MOXem Hecmu
omeemcmeeHHOCb 3a rospexxoe-
HUSI, KOMopble B03HUKMIU U3-3a
HecobnodeHuss daHHOU UHCMPYK-
uuu.

lMoxanyticma, coxpaHume 3smy
UHCcmpykyuro u nepedaltme eé, 8
cnyyae nepedadyu ycmpoticmea
Opyzomy nuyy.
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TECHNICAL SAFETY

e Installation of this appliance must
be performed only by a licensed
specialist.

eCheck the appliance for visible
signs of damage before using it.
If the appliance has been dam-
aged in transport, do not connect
it. Never use a damaged appli-
ance! It could be dangerous!

eRepairs should be performed by
a licensed technician only. Im-
proper repair may result in con-
siderable danger to you and oth-
ers. If your appliance needs
repair, contact a Service Centre
or your dealer.

o If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manu-
facturer, its service agent or simi-
larly qualified persons in order to
avoid a hazard.

eElectrical leads and cables must
not be touching the appliance.

eThe appliance should be con-
nected to the mains power sup-
ply by means of an approved cir-
cuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or exten-
sion leads to connect appliance
to the mains electricity supply.

eThe power supply of the appli-
ance should be turned off before
repair or clean.

eThis appliance must not be used
in a non-stationary location (for
example on a ship).

possibility of electric shock,
the appliance should be
powered down before re-
placing the lamp.

' Attention! To avoid the
®
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eDas Gerat darf nur von einer
qualifizierten Fachperson einge-
baut und angeschlossen werden.

eKontrollieren Sie das Gerat auf

sichtbare Schaden. Beschadi-
gungen der Technik kénnen lhre
Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes
Gerat in Betrieb.

e Reparaturen dirfen nur von einer
qualifizierten Fachperson durch-
gefuhrt werden. Bei einer nicht
fachgerechten Reparatur bringen
Sie sich oder andere in Gefahr.
Wenn lhr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte
an unseren Service.

eWenn das Netzkabel defekt ist,
muss es durch einen Serviceper-
sonal ersetzt werden.

e Elektrische Leitungen dirfen das
Gerat nicht berthren.
eDas Gerat muss mit Hilfe eines
zugelassenen  Schutzschalters
oder einer Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen
werden. Verwenden Sie niemals
mehrere Steckdosenadapter
oder Verlangerungskabel, um
das Gerat an das Stromnetz an-
zuschliefden.

eDie Stromversorgung des Gera-
tes muss vor der Reparatur oder
Reinigung ausgeschaltet werden.

eDieses Gerat darf nicht an nicht-
stationaren Aufstellungsorten (z.
B. Schiffen) installiert werden.

FR

TECHNISCHE SICHERHEIT SECURITE TECHNIQUE

eL’installation et le branchage de

cet appareil doivent étre effec-
tués uniquement par un spécia-
liste agréé.

oVérifiez que Il'appareil ne pré-
sente aucun signe
d’endommagement avant de
I'utiliser. Si I'appareil a été en-
dommagé lors du transport, ne le
branchez pas. N'utilisez jamais
un appareil endommagé! Cela
pourrait vous metre en danger!

eToute réparation doit étre effec-

tuée uniquement par un technicien
agréé. Une réparation inappro-
priée constitue un danger considé-
rable pour vous et vos proches. Si
votre appareil a besoin d'une ré-
paration, veuillez contacter notre
centre de service client ou direc-
tement votre revendeur.

oSi le cordon d’alimentation est
defectueux, faites-le remplacer
uniqguement par le fabricant, son
agent de service ou des per-
sonnes qualifiées pour éviter tout
risque.

el es cables électriques ne doivent
pas toucher I'appareil.

e ’appareil doit étre branché a
l'alimentation électrique a l'aide
d'un disjoncteur ou d’un fusible
approprie. N'utilisez ~ jamais
d’adaptateurs multiprises ou de
rallonges pour brancher le four a
I'alimentation électrique.

o 'appareil doit étre mis hors ten-
sion avant toute réparation ou
nettoyage.

¢ Cet appareil ne doit pas étre uti-
lisé dans un endroit non station-
naire (par exemple sur un na-
vire).

RU

TEXHUYECKASA
BE3OIMNACHOCTb

e[logkniouyeHne 1 ycTaHoBKa
yCTpOMCTBa [HOIMKHO OblTb Bbl-

MOMHEHO  KBanMUUMPOBaHHbIM
cneunanmcTom.
e[lpoBepbTe  YCTPOMCTBO Ha

npegMeT BUAUMLIX MOBpexae-
HUN. Takve noBpexaeHus Moryt

npeacTaBnsaATe  yrpody Bawen
OesonacHocTn. Hwukorga  He
noagknoyamnTe noBpexXaeHHoe
YCTPOMNCTBO!

ePeMOHT ycTpoWcTBa  OOMXKeH

OCYLLECTBMNATLCSA TONbKO KBanu-
PULMPOBAHHBIM  CMELManmncToM.
HekBanuduumpoBaHHbIN PEMOHT
MOXeT NPeACTaBNATb ONacHOCTb
Bam 1 Bawemy okpyxeHuto. NMpun
HeobxooMMOCTM peMoHTa obpa-
TUTECb B Hawy CEepBUCHYIO
cnyx6yto.

eY6eamtecb, 4YTO LIHYp NUTaHWA
He nospexaeH. Bo un3GexaHum
OMacTHOCTU MOBPEXOEHUSA, He-
UCNPaBHbIA LIHYP NUTaHUS OOn-
XeH ObITb 3ameHeH npoussoau-
Tenem, ero areHToM no cepsucy
UMW aHanorMyHbIM KBanuuumn-
POBaHHLIM NEPCOHANOM.

e OneKkTpuyeckme npoBoga  He
OOIMKHbI KacaTbCs YCTPOMCTBA.
eAnnapat [JOfKeH nopcoegu-
HATbCA  HEMOCPEACTBEHHO K
3NEKTPOCeTH, UMEKoLEen paspe-
LWEHHbIA K MPUMEHEHUIO cneuu-
anbHbll aBTOMaTU4YECKUA  Bbl-
KntoyaTtenb. W3 coobpaxeHui
0e3onacHOCTU He MoAKnKYyanTe
YCTPOMUCTBO K TPOMHUKY UNU
YOMHUTENIO.

e[luTaHMe ycTponcTBa [LOMKHO
ObITb BBIKMIOYEHO Nepea ero pe-
MOHTOM WITN YNUCTKOWN.

e[laHHOE YCTPOMCTBO HE MOXeT
ObITb YCTAHOBNEHO B HecTaumo-
HapHbIX MOABWXHbIX MOMELLEHN-
s1X (HanpuMep, Ha 6opTy cyaoB).

schen Schlag zu vermeiden.

la lampe.

Achtung! Vor dem Aus- ' Attention! Pour éviter tout l BHumaHwme! OTknounTe
wechseln der Lampe schal- risque de choc électrique, YCTPOWCTBO OT 3reKTponu-
ten Sie das Gerat ab, um | @| I'appareil doit étre mis hors TaHuMs  nepen  3aMeHom
einen moglichen elektri- tension avant de remplacer namnbl, 4TO0ObI K30exaTb

yaapa TOKOM.
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EN
TERMS OF USE

e This appliance is intended for
use in domestic households and
it is not intended for outdoor use.

eDanger of burning. During use,
the appliance interior surface be-
comes hot enough to cause
burns. There is danger to burn
yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food,
appliance accessories or hot
steam. Wear oven gloves while
placing food in the appliance or
removing it and while adjusting
the appliance shelves etc.

eNever store flammable materials
in the appliance.

eTake care while putting cooking

containers into the appliance or
removing them. Do not spill the
contents.

eTake care by opening the appli-
ance door while cooking. Hot air
and steam can escape rapidly.

eTake care while cooking dishes
that contain alcohol. The alcohol
may evaporate due to the high
temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact
with a hot part of the appliance.

eFrozen foods such as pizzas
should be cooked on the wire
grill. If the baking tray is used, it
may become deformed due to
the great variation in tempera-
tures.

e The appliance door must remain
closed during cooking.

e Do not place an aluminium foil or
any trays on the appliance bot-
tom. The aluminium foil blocks
the heat, which may cause a
damage to the surfaces and
cause the bad cooking results.

oFruit juices can leave stains,
which will become indelible from
the surfaces of the appliance.
Use deep pans for cooking of
very moist cakes and dishes.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN CONDITIONS D'UTILISA-

TION

NMPABUJIA
L

SKCIIYATA-

eDas Geréat ist nur fir den privaten
Haushalt und das hausliche Um-
feld bestimmt.
eVerbrennungsgefahr. Das Gerat
wird im Betrieb hei®. Sie kdnnen
sich an den Heizkorpern, dem
Garraum, dem Gargut, dem Zu-
behdér und heiRem Dampf ver-
brennen. Ziehen Sie die Topf-
handschuhe beim Einschieben
oder Herausnehmen des heillen
Garguts sowie bei Arbeiten im
heiRen Garraum an.

e Stellen Sie niemals entflammba-
re Materialien in das Gerét.

eAchten Sie beim Einschieben
und Entnehmen von Garbehal-
tern darauf, dass der Inhalt nicht
Uberschwappt.

eAchten Sie beim Offnen der Tiir
darauf, dass die Hei3luft und der
Dampf schnell verdunsten kon-
nen.

eWenn flr die Zubereitung von
Lebensmitteln alkoholische Ge-
tranke verwendet werden, dann
beachten Sie, dass der Alkohol
bei hohen Temperaturen ver-
dampft. Dieser Dampf kann sich
an den heil’en Heizkorpern ent-
zlinden.

e TiefkUhlkost wie Pizza sollte auf
dem Grill gegart werden. Wenn
dafir das Backblech benutzt
wird, kann es sich aufgrund der
groRen Temperaturunterschiede
verformen.

e\Wahrend das Gerat in Betrieb ist,
sollte die Tur geschlossen blei-
ben.

eLegen Sie keine Aluminiumfolie
bzw. stellen Sie keine Pfannen,
Topfe usw. direkt auf den Gar-
raumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

eFruchtsafte konnen Flecken hin-

terlassen, die sich von der Ober-
flache nicht mehr entfernen las-
sen. Wenn Sie sehr feuchte
Gerichte zubereiten, verwenden
Sie dafir tiefe Backformen.

Cet appareil est destiné a un usage
privé et domestique uniquement.

eRisque de brllures. Pendant I'uti-
lisation, la surface a l'intérieur de
I'appareil devient suffisamment
chaude pour provoquer des bra-
lures. Il y’a un risque de se faire
brdler par les éléments chauf-
fants, les parois intérieures, les
aliments cuits, les accessoires
de [l'appareil ou la vapeur
chaude. Portez toujours des
gants de four pour placer et reti-
rer vos plats dans l'appareil, de
méme que lorsque vous ajustez
les grilles de celui-ci, etc.

eNe jamais placer des matériaux
inflammables dans | 'appareil.

elLors de linsertion ou du retrait
des récipients de cuisson, veillez
a ce que leur contenu ne dé-
borde pas.

elLorsque vous ouvrez la porte,
veillez a ce que l'air chaud et la
vapeur puissent s'évaporer rapi-
dement.

ePrenez garde a la cuisson de
plats contenant de l'alcool. Ce
dernier peut s'évaporer a haute
température et sa vapeur peut
prendre feu si elle entre en con-
tact avec une partie chaude de
I'appareil.

el es aliments congelés tels que la
pizza doivent étre cuits sur le gril.
Si la plaque de cuisson est utili-
sée a cet effet, elle risque de se
déformer en raison des grandes
variations de température.

elLa porte de l'appareil doit rester
fermée pendant la cuisson.

eNe jamais placer de papier
d'aluminium ni de casseroles,
poéles, etc. directement sur le
sol de la chambre de cuisson,
car la surface pourrait étre en-
dommagée.

elLes jus de fruits peuvent laisser
des taches, qui deviendront indé-
Iébiles sur les surfaces de I'appa-
reil. Utilisez une casserole pro-
fonde pour la cuisson de gateaux
confis.

e[laHHOE yCTPOWCTBO npeaHasHa-
YEHO WCKMNIYMTENBHO Ana [o-
MaLLHEero Ucnosib3oBaHus.
eOnacHoctb noxapa! [lMpn 3kc-
nnyatauum YCTPOMCTBO Harpe-
BaeTcd. Bbl MoxeTe obxeubcs
npyv MPUKOCHOBEHUU K Harpesa-
TENbHOMY 3MeMeHTY, CTOPOHaMm
BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTH,
HarpeTblM MOAHOCAM UMW MpK
Bo3gencTesmMu napa. Hapgesawnte
crneumanbHble nepyaTku, U3Bre-
Kas u pacnonorasi Bawe 6nogo
BHYTPpUY YCTPOWCTBA.

eHe cTaBbTe BOCMNNaMeEHseMble
MaTepuanbl BO  BHYTPEHHIOK
YyacTb yCTponcTBa.

eBo Bpemsa roTtoBkM cTapawmTechb
aKkkypaTHO pasmeliaTb M M3Bne-
katb Bawwn 6ntoga, He pacnnéc-
KnBasik WX Ha  MOBEPXHOCTb
YCTPOKCTBA.

e[lOMHUTE, YTO OTKpbITUE OBEPW,
paboTtaloliero ycTtponcrsa, Mo-
XeT nosnedb ObICTpOe ucnape-
HVe ropsidero Bo3gyxa u napa.

e[lpn WCMONb3OBaHWM  anKorons
Ans  npurotoBrieHuss  Bawmx
6nog NOMHMTE, YTO ankoronb
ucnapsieTcsl npu BbICOKMX TEM-
nepatypax. Ero napbl MoryT
3aropetbCs  MpU  KOHTaKTe ¢
HarpesaTernbHbIM 3NEMEHTOM.

¢ 3aMOpOXeHHbIe MNpoAyKThl, Ta-
KMe Kak nuuua, OOIMKHbl roTo-
BUTbCA Ha Ha peléTke. Vcnonb-
30BaHWe  MpOTUBHEW  MOXeT
npuBeCTM K Ux gedopmauuun npum
bonbwnx nepenagax Temnepa-
Typ.

eKorga yCTpoWCTBO HaxoauTcs B
paboyeM cOCTOsSiHMM, [OBeEpb
OOJKHA OCTaBaTbCS 3aKPbITON.

eHe «knagute  anOMUHUEBYHO
dornbry u He CTaBbTe KacTptonu,
ckoBopodbl WM T.N. Henocpepn-
CTBEHHO Ha OHO YCTPOWNCTBA, Tak
Kak €ero MnoBEepPXHOCTb MOXeT
ObITb NOBpPEXAEHA.

e DpyKTOBbLIE COKM MOFYT OCTaBUTb
NSTHA, KOTOpble HEe CMOryT ObiTb
yoaneHbl ¢ noBepxHocTu. Ecnu
Bbl rotoBuTe 6ntoga ¢ BO3MOX-
HOCTbIKO BbIKMMAHWS, UCMONb3YW-
Te rnybokyto nocyay.

11
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eDo not put bakeware on the
opened door of the appliance.

eIf a cooking time is not entered,
the appliance will shut itself off
after a while.

ePlastic dishes which are not
heat- and steam-resistant melt at
high temperatures and can dam-
age the appliance.

CHILD SAFETY

¢ This appliance is not intended for

use by persons (including chil-
dren) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lack of experience and
knowledge, unless they have
been given supervision or in-
struction concerning use of the
appliance by a person responsi-
ble for their safety.

¢ Children should be supervised to
ensure, that they do not play with
the appliance.

eThis appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Attention! Appliance interior
will become hot during of use.
Your children must be kept
away from it.




DE

e Stellen Sie kein Geschirr auf die
geodffnete Tir des Gerates.

eWenn keine Kochzeit angegeben
wird, schaltet sich das Gerat
nach einer Weile selbst aus.

eNicht gerattaugliches Kunststoff-
geschirr  schmilzt bei hohen
Temperaturen und kann das Ge-
rat beschadigen oder einen
Brand verursachen.

KINDERSICHERHEIT

eKinder oder Personen, die we-

gen geistigen, physischen und
motorischen Fahigkeiten oder
wegen des Fehlens der notwen-
digen Erfahrungen oder Kennt-
nisse nicht in der Lage sind, das
Gerat sicher zu benutzen, dirfen
das Gerat nicht ohne Aufsicht
oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benut-
zen.

eKinder missen unter Aufsicht
bleiben, um sicherzustellen, dass
sie mit dem Gerat nicht spielen.

eKinder ab 8 Jahren oder Perso-

nen mit begrenzten geistigen,
physischen oder motorischen
Fahigkeiten oder Personen ohne
notwendige Erfahrungen und
Kenntnisse kénnen das Gerat
unter Aufsicht oder mit Anwei-
sungen durch eine verantwortli-
che Person benutzen. Die ver-
antwortliche Person muss fir die
Betriebssicherheit und die Ver-
meidung mdglicher Gefahren
sorgen.

konnen wahrend der Ver-
°® wendung heil werden. Kleine

Kinder sollten vom Geréat fern
gehalten werden.

' Achtung! Innere Gerateteile

FR

eNe posez pas de vaisselle sur la
porte ouverte de l'appareil.

¢ Si aucun temps de cuisson n'est
spécifié, l'appareil s'éteint auto-
matiquement aprés un certain
temps.

elLes ustensiles de cuisson en
plastique qui ne sont pas adap-
tés a l'appareil fondent a haute
température et peuvent endom-
mager l'appareil ou provoquer un
incendie.

SECURITE DES ENFANTS

eLes enfants ou les personnes qui
ne sont pas en mesure d'utiliser
l'appareil en toute sécurité en
raison de leurs capacités men-
tales, physiques ou motrices ou
parce qu'ils n'ont pas l'expé-
rience ou les connaissances né-
cessaires ne doivent pas utiliser
I'appareil sans la surveillance ou
les instructions d'une personne
habilitée.

eLes enfants doivent étre surveil-
Iés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

o Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants agés de 8 ans et
plus, par des personnes ayant
des capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites, ou
des personnes ayant un manque
d'expérience et de connais-
sances a condition qu’elles aient
regu une supervision ou une ins-
truction concernant les risques
associés a l'utilisation de I'appa-
reil et sa sécurité par une per-
sonne habilitée.

Attention! Les parties in-
ternes de l'appareil devien-
® nent chaudes pendant ['utili-

sation. Les jeunes enfants
doivent en étre tenus a
I'écart.

RU

eHe cTaBbTe Nocyay Ha OTKPbLITYHO
[Bepb yCTpOUCTBa.

eEcnun Bpems npurotoeneHusa He
ObIIO 3ajaHo, YCTPOWCTBO Bbl-
KMIOYUTCA  Yepe3  HekoTopoe
BpemMsi camo no cebe.

e[TpumMeHeHne Hecneunanusnpo-
BaHHOW NNacTUKOBOW nocyAabl
NpMBedET K €€ MNNnaBfeHno npu
BbICOKMX Temmnepartypax, a Takke
MOXeET MOBPeaAUTb YCTPOMCTBO U
Bbl3BaTb BO3ropaHue.

BE3OMACHOCTb ETEMN

e[laHHbI Npubop He npeaHasHa-
YeH ANs UCMOoNb30BaHMs 4eTbMU
Unu nuuamu Yon  U3nNYeEckne,
CEHCOpHblE WMW  MeHTalnbHble
crnocobHocTn, nNnbo oTcyTCTBUE
HeobXx04MMOro onbiTa U 3HaHWI
He NO3BOMAKT UM o0becneuntb
Ge3onacHyto aKkcnyaTauui npu-
6opa 6e3 npucmoTpa unm ykasa-
HWIA CO CTOPOHbI OTBETCTBEHHOro
nuua, KoTopoe LOMmKHO obecne-
4nTb ocyllecTBrneHne 6Ge3oBac-
HOW 3KcnnyaTaumm C MX CTOPO-
Hbl.

e[leT [OMKHbI HaxogouTbCs Mog
HabnogeHnem, 4tobbl rapaHTu-
poBaTb, YTO OHW He urpawT C
npudopom.

e[laHHbI nNpubOp npeaHasHayeH
Onsi UICNOoNb30BaHUS AeTbMU OT 8
netT vnM nvuamMmu C orpaHuyeH-
HbIMW PU3NYECKUMU, CEHCOPHbI-
MW WA MeHTanbHbIMKU Cnocob-
HoCTAMM MO0  OTCYTCTBMEM
Heob6Xx04MMOro onbiTa U 3HaHWI
nog MpUCMOTPOM WUNWU C yKasa-
HMA OTBETCTBEHHOro nwuua, Ko-
TOpoe JOIMKHO obecneyunTb OcCy-
LLleCcTBMeHne GesonacHom
aKcnnyaTaumm C MX CTOPOHbI U
npegoTBpalleHne  BO3MOXHbIX
OnacHOCTEMN.

BHyTpeHHNe

fNeHbkue OeTn OOJPKHbl Haxo-
AnTbCA
YyCTPOWCTBA.

BHumaHue:
yactm HarpeBawTcsa. Ma-
®

noganslue oT
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elt is not allowed to climb, stand,
lean or sit on any part of the ap-
pliance. This can damage the
appliance, and the device may
tip over, potentially causing se-
vere injury.

oChildren and pets should not be

left alone or unattended in the
area where the appliance is in
use. They should never be al-
lowed to play in its vicinity,
whether or not the appliance is in
use.

INSTALLATION
INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the
mains power supply, make sure
that:
ethe supply voltage corresponds
to the specifications on the data
plate on the front of the oven.

ethe mains supply has an efficient
ground connection complying
with all applicable laws and regu-
lations.

Correct grounding is a legal re-
quirement. If the appliance is not
pre-fitted with a power cable and/or
plug, use only suitable cables and
plugs capable of handling the pow-
er specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat.
The power cable should never
reach a temperature above 50 °C at
any point along its length.
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oEs ist untersagt, auf den ver-
schiedenen Teilen des Gerats zu
stehen, zu sitzen, auf sie zu klet-
tern oder an sie zu lehnen. Das
kann das Gerat beschadigen und
mdglicherweise schwere Verlet-
zungen verursachen.

eKinder und Haustiere sollten in
der Nahe des angeschalteten
Gerates nicht alleine oder unbe-
aufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Nahe
des Gerates zu spielen, un-
abhangig davon, ob das Gerat in
Betrieb oder aul3er Betrieb ist.

FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stroman-
schlusses muss sichergestellt wer-
den, dass:
edie Eigenschaften des Stromnet-
zes mit den Werten auf dem an-
gebrachten Typenschild auf der
hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;
edas Stromnetz gemal den gel-
tenden  Bestimmungen und
Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Vo-
raussetzung der Nutzung des Gera-
tes. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker aus-
gestattet ist, muss geeignetes Ma-
terial verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebs-
temperatur entspricht, die auf dem
Typenschild auf der hinteren Wand
des Gerates angegeben ist. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine
Temperatur von Uber 50 °C errei-
chen.

FR

oll est interdit de grimper, de se
tenir debout, de se pencher, de
s'asseoir ou de s'accrocher a
une partie quelconque de I'appa-
reil. Cela pourrait endommager
I'appareil et éventuellement cau-
ser des blessures graves.

elLes enfants et les animaux do-

mestiques ne doivent pas étre
laissés seuls ou sans surveil-
lance prés de l'appareil lorsqu'il
est allumé. Les enfants ne sont
pas autorisés a jouer a proximité
de l'appareil, qu'il soit en fonc-
tionnement ou non.

INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION

CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de brancher le four sur le
secteur, s'assurer que:

e |a tension d'alimentation
correspond aux valeurs
indiquées sur la plaque
signalétique apposée sur
la paroi arriére du four,

e [|'alimentation secteur est
mise a la terre confor-
mément a la réglementa-
tion et a la législation en
vigueur.

La mise a la terre est une condition
nécessaire a l'utilisation de l'appa-
reil. Si le four n'est pas équipé d'un
cable et/ou d'une fiche secteur, |l
convient d'utiliser un matériel ap-
proprié correspondant a la con-
sommation de courant et a la tem-
pérature de fonctionnement
indiquées sur la plaque signalétique
située sur la paroi arriere du four.
Le cable d'alimentation ne doit ja-
mais atteindre une température de
50 °C au-dessus de la température
ambiante en tout point de sa lon-
gueur.

RU

eCTOATb, CMAETb, NOAHUMATBLCA
UNU oNMpaTbCs Ha pasHble YacTu
yCTpONCTBa 3anpeliaeTrca. IT0
MOXeT NpuMBECTU K rnoBpexae-
HUIO YCTPOWMCTBA, a Takke CTaTb
NPUYMHON CEPLE3HbIX TPABM.

e[leTn N AomallHMe XUBOTHbIE He

OOMKHbI ocTaBaTbCs 06e3 npu-
CMOTpa pPSOOM C  BKITKOYEHHbBIM
yCTpOMUCTBOM. [leTn He AO0SKHbI
urpaTe B  HENOCPEACTBEHHON
6nm3ocT OT YCTPOWCTBA, He3a-
BMCMMO OT TOro, SIBNsIETCA I
YCTPOWCTBO  BKIMIOYEHHBIM  UNK
BbIKITHOYEHHbIM.

MHCTPYKUUA MO MOH-
TAXY

NOAKMIOYEHUE K INEKTPO-
CETHU

lMepea nNOAKMOYEHWEM [OYyXOBOrO
Wwkada K 3n. ceTu, HeobxoouMmo
ybeanTbes, YTo:
eMapameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT
OaHHbIM B Tabnunyke Ha 3agHewn
CTEHKe AyXOBoro Lkada,

e31. CeTb 3a3emfieHa B COOTBET-
CTBUM C [OEUCTBYIOLMMWU npen-
MUCaHUAMMU.

3asemneHve siBnsetca Heobxoau-
MbIM YCMOBMEM MpPaBUITbHON 3KC-
nnyatauun. Ecnn gyxoBon Lwkady
He ocHalleH kabenem w/ wvnu wTe-
KEepoMm, MpUMEHsINTe TOSfbKO Ma-
Tepuanbl, COOTBETCTBYHOLUNE AaH-
HbIM, YKa3aHHbIM B Tabnudke Ha
3agHen cTeHke npubopa, KoTopble
MOryT (YHKUMOHUpOBaTbL B pabo-
yem pexume Temnepatyp. Kabenb
HA B KOEM Criyyae He [OIKeH
HarpeBaTbCsl BbILIE TemnepaTtypbl
6onee 50 °C.

15
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If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and
compliant with applicable regula-
tions. The switch must not break
the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily
reachable with the oven fully in-
stalled.

Attention! Installation and
electrical connection must be
excuted by a qualified expert
only.

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are not respect-
ed.

INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a
work top or in a cooking column.
Figure shows the installation di-
mensions. Make sure that sur-
rounding materials are heat re-
sistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units
surrounding it and fix it in place with
the screws and Allen screws pro-
vided.

See the accompanying instructions
for combining the oven with multi-
functional gas or gas-electric cook-
ers.
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Wenn ein direkter Netzanschluss
gewulnscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt, das Gerat vom Netz zu
trennen. Der Schalter muss den
technischen Daten der geltenden
Vorschriften entsprechen (das gelb-
grine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der all-
polige Schalter missen bei dem
installierten Gerat problemlos zu-
ganglich sein.

FR

Si | 'appareil doit étre raccordé di-
rectement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur omnipolaire
avec une ouverture minimale de 3
mm entre les contacts, qui permet
de déconnecter l'appareil du ré-
seau. Assurez-vous que linterrup-
teur a une capacité suffisante pour
la puissance indiquée sur la plaque
signalétique de l'appareil et qu'il est
conforme aux réglementations ap-
plicables. Le cable de terre jaune-
vert ne doit pas étre interrompu par
ledit interrupteur. La prise ou l'inter-
rupteur omnipolaire doit étre faci-
lement accessible avec le four en-
tierement installé.

RU

B cnyyae noacoeauHeHust Heno-
CpeacTBEHHO K 3. ceTn, HeobXxo-
OMMO MCMonb3oBaTb cneunanbHbIn
aBTOMATUYECKUIM BbIKNKOYaTENL C
3a30pOM MexXgy KOHTakTaMu He
MeHee 3 MM, NO3BONSAKLLNA OTCO-
eanHATb Npubop OT ceTun, CooTBET-
CTBEHHO TEXHMYECKMM  [OaHHbIM
OENCTBYIOLWMX MpeanucaHmn (xen-
TO-3eneHbli kabenb 3a3emneHuns
He OOMMKEH MpepbiBaTbCA AaHHbIM
Bblkntovatenem). Ltekep unu as-
TOMaTUYECKUIA BbIKNKOYATENb Ha
NpaBuUNbHO YCTaAHOBMEHHOM MNpwu-
bope pomkeH ObITb BCerga nerko
pocsiraem.

Achtung! Die Montage und
der Stromnetzanschluss sol-
len nur von einem qualifizier-
ten Fachmann durchgefiihrt
werden.

Achtung! Der Hersteller ist
nicht haftbar, wenn bei der In-
stallation des Gerates die
obenangeflihrten Anweisun-

Attention! L'installation et le
raccordement au réseau élec-
trique ne doivent étre effec-
tués que par un technicien
qualifié.

BHumaHue! MoHTax u noa-
KrnoYeHne OyxoBoro Lwkada
OOJDKHBI NPOBOAUTBLCS TOJTbKO
KBanM@ULUUPOBaHHbIM creLm-
anncToMm.

Attention! Le fabricant dé-
cline toute responsabilité pour
les dommages ou les bles-
sures si les instructions ci-

BHumaHue! M3rotoButens He
HECeT HWKAKOW OTBETCTBEH-
HOCTW, €Crnu npu YCTaHOBKE
npubopa He cobniogatoTcs

gen nicht befolgt werden. dessus et les précautions BCE BblLUENpUBEAEHHbIE
normales de sécurité ne sont npeanncaHmna.
pas respectées.
EINBAU DES BACKOFENS INSTALLATION DU FOUR YCTAHOBKA

Der Backofen kann unter eine Ar-
beitsplatte oder in einen Schrank
eingebaut werden. Die Einbauma-
Re missen den auf der Abbildung
dargestellten Malen entsprechen.
Das Mobelmaterial muss hitzebe-
stdndig sein. Der Backofen muss
zu den Mobelwanden zentriert und
mit den mitgelieferten Schrauben
und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens
mit Gas- oder Gas-
Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

Le four peut étre installé sous un
plan de travail ou dans une ar-
moire. La figure montre les dimen-
sions de l'installation. Assurez-vous
que les matériaux environnants
sont résistants a la chaleur. Alignez
le four au centre par rapport aux
parois latérales des unités qui I'en-
tourent et fixez le en place avec les
vis et les douilles fournies.

Reportez-vous aux instructions
d'accompagnement pour combiner
le four avec des cuisiniéres mixtes
(@ gaz ou au gaz-électrique) multi-
fonctions.

[yxoBon wkad npegHasHayeH ans
BCTpOVikM nnbo non pabouyto no-
BEpPXHOCTb cTona, nubo B LwwKad.
Pasmepsbl, KoTOpbiMM HeobxoaMmo
PYKOBOACTBOBaTbLCH NPWU BCTPOWKE,

yKasaHbl Ha pucyHke. Mebenb
AOJNKHa ObiTb M3roToBreHa W3
HarpeBOCTOWMKOro maTepuana.

YCTPONUCTBO AOSMKHO ObITb OTLEH-
TPOBaAHO MO OTHOLLEHMIO K CTEHKaM
MebenM u HagexHo 3akpenneHo
npy MOMOLIN MOCTaBMsSiEMbIX B
KOMMIEKTe KpenexHbiX MaTepua-
nos..

Ons kombuHaumm gyxoBoro Lwkada
C ra3oBOM MK ra3o-aneKkTpuyecKom
MOBEPXHOCTLIO MCMOMb3ynTe npu-
KnagbiBaemy JOKYMEHTaLUNIO.

17
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PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soap water
and rinse well. Put trays and other acces-
sories on side racks.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces
of grease which might otherwise create
unpleasant odours when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the
oven, always disconnect the plug from the
power socket or the power cable from the
oven. Do not use acid or alkaline sub-
stances to clean the oven (lemon juice,
vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of
the oven.

Attention! When installing the
appliance it is not recommended
to use silicone or other sealants
and other adhesives besides the
supplied mounting materials. If
additional fastening materials
and substances have been
used, removing the device from
the mounting niche in case of
necessary service is provided
by and at the expense of the
owner. The manufacturer and
the customer services are not
responsible for damages of
equipment and furniture caused
by the disassembling.
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VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der
Backofen griindlich mit dem Sei-
fenwasser gesaubert und anschlie-
Rend mit klarem Wasser abgewa-
schen werden. Die mitgelieferten
Utensilien missen auf die Einhan-
gegitter aufgestellt werden. Den
Backofen sollte man fir etwa 30
Minuten auf Hochsttemperatur auf-
heizen. Auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsruck-
stédnde eliminiert, die beim Backen
unangenehme Gerliche verursa-
chen koénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen durfen keine
sauren oder alkalischen Substan-
zen verwendet werden (Zitronen-
saft, Essig, Salz, usw.). Chlorhalti-
ge Produkte (Bleichmittel u. s. w.)
sind ebenfalls zu vermeiden, dies
gilt vor allem fir die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

FR

PREPARATION

Avant d'utiliser le four pour la pre-
miere fois, il faut le nettoyer soi-
gneusement a l'eau savonneuse,
puis le laver a l'eau claire. Les us-
tensiles fournis avec le four doivent
étre placés sur les grilles.

Pour enlever les cadres latéraux
des fours a parois lisses, procéder
comme indiqué sur la figure.

Faire fonctionner le four pendant
environ 30 minutes a la tempéra-
ture maximale pour brdler toutes
les traces de graisse qui pourraient
autrement créer des odeurs désa-
gréables lors de la cuisson.

Important!!!

Pour des raisons de sécurité, avant
de nettoyer le four, débranchez le
du courant électrique. Ne pas utili-
ser de substances acides ou alca-
lines pour nettoyer le four (jus de
citron, vinaigre, sel, tomates, etc.).
Ne pas utiliser de produits a base
de chlore (eau de Javel par
exemple), des acides ou des pro-
duits abrasifs pour nettoyer les
surfaces peintes du four.

RU
nogroToBKA
Mepen nepBbiM  MOMb30OBaHUEM
TWATENbHO  OYMCTUTbL  [OyXOBOM

WwKad MbIIbHBIM PacTBOPOM M XO-
POLLIO NPOMbITE AOCTaTOYHbIM KOMU-
YeCTBOM BOAbl. YCTaAHOBWUTbL Ha
NECTHUYKM pEeLIeTKM U MNPOTUBHM.
B Teuenve npumepHo 30 MUHYT
nporpeTb OyXOBOM LWKad A0 Mak-
CMMarbHOM TeMnepartypbl, NPy 3TOM
HEWTPanu3ylTCa  BCE  XUPOCO-
Jepxalime BellecTBa, MCnonb3aye-
Mble Npu NpoOM3BOACTBEHHOW 06pa-
OoTke wu3genus, KoTopble MOryT
0ByCroBuTbL MOSIBNEHME HEMNPUST-
HbIX 3anaxoB MpW MEepBOM MNpPUro-
ToBNeHun 6o,

BaxHo!!!

B kauecTBe Mepbl NPegoCTOPOXKHO-
CTM HeobXxoammo nepen Kaxaowm
YMCTKOW [OyXOBOro Likada OTKIo-
YyaTb ero ot cetn. He npumeHsanTe
ONS1 YUCTKM KUCIOTO- UMK LenoYye-
cofepxalmx BeLwecTB (YKCYC, COK
NUMOHa, conb U T.4.). Hu B Koem
cny4dae He NMpUMeEHANTe Takke XJ1o-
pocogepxawmne cpeactea (oTbe-
nuatowue u 1.4.). OcobeHHO 3TO
HY)XHO MMeTb B BMAY MNpU 4YUCTKE
3ManMpoBaHHbIX NMOBEPXHOCTEN Ay-
XOBbIX LUKadhoB.

Achtung! Beim Einbau ist zu
beachten: die Verwendung
von Silikonfugen, anderen
Dichtungsmitteln oder Kleb-
stoffen zusatzlich zu den
gelieferten Befestigungsmate-
rialien wird nicht empfohlen.
Bei der Verwendung zuséatzli-
cher Befestigungsmaterialien
und -stoffen wird, falls die
Servicedienstleistung not-
wendig ist, das Herausneh-
men des Gerates aus der
Montagenische auf eigene
Kosten und aus eigener Kraft
des Gerateinhabers durchge-
fuhrt. Der Hersteller und der
Kunden-Service Ubernehmen
keine  Verantwortung  fur
Schaden an Gerat oder Mo6-
beln bei der Demontage.

Attention! Pendant l'installa-
tion, veuillez noter que I'utili-
sation de calfeutrage au sili-
cone, d'autres produits
d'étanchéité ou d'adhésifs en
plus des matériaux de fixation
fournis n'est pas recomman-
dée. En cas d'utilisation de
matériaux et de substances
de fixation supplémentaires,
et si une intervention de
maintenance est nécessaire,
le retrait de l'appareil de la
niche de montage sera effec-
tué aux frais du propriétaire et
par ses propres moyens. Le
fabricant et le service clien-
téle ne sauraient pas étre
tenus responsables des
dommages causés a l'appa-
reil ou au mobilier lors du
démontage.

BHumaHue! [py moHTaxe
YCTPOWCTBA HE peKoOMeHay-
€TCA MPUMEHEHME CUITMKOHO-
BbIX U MPOYMX FTEPMETUKOB, a
Takke Apyrux Kredawmx Be-
LLEeCTB MOMUMO KpPEnexXHbIX
mMaTtepuanoB, BXOAAWMUX B
KOMMNekT noctasku. [lpwu
NCNonb30BaHUN O0nNOonHu-
TEnbHbIX KPEMEXHbIX MaTe-
pvanoB 1 BeLlecTB, U3Brede-
Hue yCcTpoKncTBa n3
MOHTa)XHOW HULIM B cry4ae
HeobXoOMMOCTM  CEPBUCHOTO
obcnyxnBaHua NpoM3BOaUT-
CA cunamMm n 3a CYET ero
Bnagensua. [lpoussoguTens
N CepBUCHble CNyxObl He
HecyT OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHue YyCTpoucTea WU
mMebenu npu eMoHTaxe.

19



20

EN
BRIEF DESCRIPTION

EXTERIOR VIEW

Functional units placement

1. Control panel

2. Touch screen TFT display with
multilingual and multifunctional
sensor TFT display and Full Touch
control

3. Appliance door

4. ON/ OFF button — to switch the
appliance on and off

Individual models, depending on their
technical equipment, have different
control panels with correspondingly
placed control elements.

The electronic programming device,
depending on the model, may be very
different. See the appropriate section
for an exact description.



DE
KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbau-
gruppen

1. Bedienblende

2. Touch screen TFT-Display mit
multisprachigem,
multifunktionalem Touch Screen
TFT- Display und Full Touch Con-
trol

3. Tlr des Gerates

4. Ein/ Aus-Taste — Ein- und Aus-
schalten des Gerates

Die verschiedenen Modelle sind je
nach ihrer technischen Ausristung
mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedien-
elemente sinnvoll angeordnet sind.

Die elektronische Zeitschaltuhr kann
je nach Modell unterschiedlich aus-
gefihrt werden. Genaue Beschrei-
bung siehe im entsprechenden
Kapitel

FR
BREVE DESCRIPTION

VUE EXTERIEURE

Disposition fonctionnelle d'en-
semble

1.Panneau de commande

2.Ecran tactile TFT avec capteur
multilingue et multifonctionnel
TFT, entiérement tactile Full
Touch control

3. Porte du four

4.Touche ON / OFF - pour allumer
et éteindre |'appareil

Différents panneaux de commande
sont placés sur différents modéles
selon les composants techniques
sur lequel les éléments de com-
mande sont disposeés.

La minuterie électronique peut étre
exécutée differemment selon le
modeéle. Voir la description précise
dans le chapitre approprié.

RU
KPATKOE ONMWUCAHME

BHELLHUW BUA

PasmelweHne ¢yHKUNOHaANbHbIX
y3rnoB

1. MaHenb ynpaBneHus

2.Touch screen TFT-gucnnen c
MHOrosi3bIKOBbIM,
MyNbTU(YHKLMOHANBHbIM
ceHcopHbIiIM TFT gucnneem wu
cuctemon Full Touch Control

3. Bepb ycTpolicTBa

4 .Bkn/ Bblkn — KHOMKa BKNHOYEHUSA
N BbIKITIOYEHMS YCTPOMCTBA

OToenbHble mModenu, B 3aBUCUMO-
CTW OT MX TexHuU4eckoro obopyno-
BaHUA, UMEIOT pasnuyHble naHenu
YyNpaBneHnuss C COOTBETCTBEHHO
pa3MeLLeHHbIMA Ha HWUX SfeMeH-
TaMm yrnpasreHusl.

OneKTpOHHOE nNporpammupyoLLee
YCTPOMUCTBO, B 3aBUCMMOCTU OT
MOZEenu, MoXeT ObiTb PasnUYHbIM.
ToyHoe onucaHne cMOTpUTE B
COOTBETCTBYIOLLEM pa3gere.
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Function

Home Page

Recipe

7

Special Funcfion

Add to my favorite

EN

EQUIPMENT

OPERATIONAL CONTROL OF A
MULTIFUNCTIONARY OVEN

The oven is turned on by simply
touching the ON/OFF touch button.

The oven enters standby mode. The
display shows the clock indicating
the current time.

Simply touch the display to access
the selection of the cooking functions.

The basic programs have a pre-
programmed temperature and cook-
ing time that can be modified accord-
ing to your preferences.

' Important! The action of

the oven is indicated by the
@ | corresponding information
on the display.

After a certain time after the cooking
cycle is complete, the oven goes into
standby mode. The clock is displayed
on the display.



DE

AUSSTATTUNG

BEDIENUNG DES MULTIFUNKTI-
ONSBACKOFENS

Das Gerat wird durch einfaches Be-
rithren der EIN/AUS-Touch-Taste
eingeschaltet.

Der Backofen schaltet in den Stand-
by-Modus. Auf dem Display er-
scheint eine Uhr, die die aktuelle
Uhrzeit anzeigt.

Berlihren Sie anschlieRend einfach
das Display, um zur Auswahl der
Betriebsfunktionen zu gelangen.

Die Grundprogramme haben vorpro-
grammierte Gartemperaturen und -
zeiten, die Sie nach Belieben andern
kénnen.

Wichtig: Der Betrieb des
Backofens wird durch die
entsprechenden Informatio-
nen auf dem Display des
Bedienfelds angezeigt.

Nach Ablauf einer bestimmten Zeit
nach Beendigung des Garvorgangs
schaltet der Backofen auf Standby.
Die Uhr wird auf dem Display ange-
zeigt.

FR

EQUIPEMENT

COMMANDES DU FOUR MULTI-
FONCTION

Le four est mis en marche par simple

contact avec la touche tactile
ON/OFF.
Le four passe en mode veille.

L'écran affiche
I'heure actuelle.

I'horloge indiquant

Il suffit d'effleurer I'écran pour accé-
der a la sélection des fonctions de
cuisson.

Les programmes de base ont une
température et un temps de cuisson
préprogrammeés qui peuvent étre
modifiés selon vos préférences.

Important! L'activation du
' four est signalisée par les

informations appropriées
@® | surl'écran.

Au bout d'un certain temps aprés la
fin du cycle de cuisson, le four se
met en mode veille. L'horloge s'af-
fiche sur I'écran.

RU

OBOPYOOBAHME

YNPABNEHUE PABOTOMA MHO-
rO®YHKUMOHANBHOIO Ayxo-
BOro LWKA®A

BkntoyeHne ycTponcTBa OCYLLECTB-
nsieTcs NOCPeAcTBOM MPOCTOrO Ka-
caHus CEHCOPHOro KHOMKM
BKJ1/BbIKJ1.

[yxoBka nepexoauT B PEXUM OXM-
daHuns. Ha gucnnee oTobpaxatotcs
yacTbl, MNOKasbiBalLMe TeKyliee
BpPEMSI.

B panbHenwem AocTaTovyHO HaxaTb
Ha gucnnen 4ytobbl NepenTn K BolOO-
py pexumoB paboThbl.

OcCHOBHbIe NporpamMmbl UMEIOT 3apa-
Hee 3anporpaMMUpOBaHHYl0 Temne-
paTypy M NPOAOIKUTENbHOCTL MpU-
rOTOBMNeHusl, kotopble Bbl MoxeTe
npu HeobGXoAMMOCTU M3MEHUTb MO
cBoemy Bblbopy.

BaxHo! Pabota ayxoBku

CuUrHanmaupyeTcs COOTBET-
P CTBYyWOWEN MHJOpMaUnen

Ha gucnnee naHenu ynpae-
nexHwus.

Uepes3 onpenenéHHoe Bpemsi nocre
3aBEPLUEHUS LUUKNa MPUrOTOBIEHMUS
OyXOBKa YXOOUT B PEXUM OXUOAHS.
Ha ancnnee otobpaxatoTcs yachl.
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EN

OPERATING FUNCTIONS OF THE
OVEN

CONVENTIONAL COOKING
I ] ——
A classical system in which top and

bottom heat are used to cook a single
dish.

Place the food in the oven once
cooking temperature has been
reached, i.e. when the heating indica-
tor goes out.

If you want to increase top or bottom
temperature towards the end of the
cooking cycle, set the temperature
control to the according position. It is
advisable to open the oven door as
little as possible during cooking.

FAN COOKING

2@ ]S

For this type of cooking a fan posi-
tioned at the back allows the circula-
tion of hot air inside the oven, creat-
ing uniform heat. In this way cooking
is faster than conventional cooking. It
is a suitable method for cooking
dishes on more than one shelf, espe-
cially when the food is of different
types (fish, meat etc.)



DE

BETRIEBSFUNKTIONEN
BACKOFENS

DES

OBER + UNTERHITZE

b | el [RAAA TR A 4
I
Ein klassisches System, das in der
Verwendung der Unter- oder Ober-
hitze besteht. Das System ist nur
fir die Zubereitung eines Gerichts
geeignet.
Die Speisen sollten mdglichst ein-
geschoben werden, wenn der
Backofen bereits die vorgegebene

Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze
gegen das Ende des Backvorgangs
erhoht werden muss, ist der Schal-
ter in die jeweilig gewlnschte Posi-
tion zu bringen. Wahrend des
Backvorgangs sollte die Backofen-
tir moglichst wenig gedffnet wer-
den.

UMLUFTBACKEN

2@

Bei dieser Backofenfunktion bringt
der Ventilator, der sich im hinteren
Backofenteil befindet, heille Umluft
in den Backofen und verteilt diese
gleichmafig, wobei die Zuberei-
tungszeit kirzer als beim konventi-
onellen Backen ist. Diese Methode
eignet sich zum gleichzeitigen Ga-
ren auf mehreren Einschubhohen,
auch von Speisen unterschiedlicher
Art (Fisch, Fleisch usw.).

FR

MODES DE FONCTIONNEMENT
PRINCIPAUX DU FOUR

CUISSON CLASSIQUE
Un systeme classique dans lequel
le chauffage haut et bas sont utili-

sés simultanément pour cuire un
seul plat.

Placez les aliments dans le four
seulement une fois la température
de cuisson est atteinte, c'est-a-dire
apres l'extinction de la veilleuse.

Si vous souhaitez augmenter la
température du haut ou du bas vers
la fin du cycle de cuisson, réglez la
température a la bonne position. I
est conseillé d'ouvrir la porte du
four le moins longtemps possible
lors d’'une cuisson.

CHALEUR TOURNANTE

2@ X[ K]

Avec cette fonction du four, le venti-
lateur, situé dans la partie arriére,
améne de l'air chaud circulant a
l'intérieur du four et le répartit uni-
formément, ce qui permet de ré-
duire le temps de préparation par
rapport a la cuisson traditionnelle.
C'est une méthode appropriée pour
cuire des plats sur plus d'une éta-
gére, en particulier lorsque la nour-
riture est de différents types (pois-
son, viande, etc.).

RU

PABOYUE PYHKLUMNU OYXOBO-
ro LWKA®A

BEPXHWUA U HWXKHUW HATPEB
Knaccuyeckas cucrtemMa, npu KoTo-
pon MNPUMEHSETCA BEpPXHUA UNn

HWKHWIA Harpes, npurogHa pAans
MPUroTOBNEHUST  TONbKO  OAHOrO
ontopa.

Bbnioga pgomkHbl nomelwiaTtbcsl B
OYXOBKY, MO BO3MOXHOCTU, NULLb
nocrne OOCTWXEHUS 3adaHHOW TeM-
nepaTtypbl, T.e. KOorga mnoracHet
KOHTPOJ1bHaA NnamMno4ka.

Ecnu K koHUy npouecca npuroTos-
neHnsa 6nioga Bbl Xenaete nosbl-
CUTb TemnepaTtypy BEpPXHEro wunu
HWXXHEro Harpesartend, yctaHoBUTe
nepeknioyaTenb Ha COOTBETCTBY-
olWyo  xenaemyw  yHkumio. B
TeyeHne BbliNeKkaHnsa asepuy Aay-
XOBKM peKkomeHayeTCsl OTKpbIBaTb
KaK MOXHO pexe.

NPUrOTOBJIEHUE C OB1YBOM

A ENE

| ] I
Mpn aToM pexunme NPUroTOBNEHNS,
HaxoOsWMNnca B OanbHenW 4actu
OYXOBKW BEHTUNATOP, OCYLLEeCTB-
nseT UMpKynsiuuio ropsiyero Bosay-
Xa, paBHOMEPHO ero pacrnpegenss,
TEM caMbliM cokpallasi BpeMsi npu-
rOTOBMIEHMS MO CPaBHEHMIO C
0OObIYHBIM NPUrOTOBRAEHUEM. JTOT
MeTo4 noaxoauT pAns  ogHoBpe-
MEHHOIO0 NPUrOTOBMEHUs] PasHbIX
BugoB 6ntog (peiba n msco u T.4.)
Nnpu pasHbIX BbICOTAx MONOXEHNS
NPOTMBHS.
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EN
GRILL COOKING
)

This function is used to grill or brown
foods.

Place the shelf with the food to be
cooked in the 1st or 2nd position from
the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set
the temperature regulator to a tem-
perature between 50 °C and 250 °C.

ROTISSERIE (if available)
| Yy |[|YYY]IYYY

-~

Some ovens are completely equipped
with stick engine and rotary spit for
spit roast. The rotisserie* allows to
roast food in the oven. It serves pri-
marily for the roasting of shashliks,
fowl, small sausages and similar dish-
es. The rotisserie actuation switches
on and off simultaneously with the
Grill functions.

PREPARING OF ROAST ON THE

SPIT

To do this you have to proceed as

follows:

e skewer the roast with the spit, 3,
and fix it with the help of the forks,
4;

e screw on handle, 5, when required,
arrange the rotisserie frame, 9, in
height "II" in the oven;

e shift the end piece of the spit, 3,
into the drive coupling, 8. Attention
should be paid to the rotisserie
frame hook engaging in the groove
of the spit clutch metal part;

e unscrew the handle, 5;

e shift the metal tray, 7 in the oven
space onto the lowest height and
close the oven door.

To take out food of the oven use
the handle 5 implicitly to avoid
burns.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously

DE

GRILLEN
|

-

Diese Funktionen werden zum Giril-
len oder Braunen von Speisen be-
nutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der
1. oder 2. Schiene von oben einge-
schoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen.
Den Temperaturregler auf die
Temperaturen von 50 °C bis 250 °C
einstellen.

DREHSPIER (wenn verfiigbar)
N~
Einige Backoéfen sind komplett mit
Stabmotor und Drehspie® fiir das
SpielRbraten ausgestattet.
Der Spiel3* erlaubt es, die Speisen
im Backofen rotierend zu résten. Er
dient hauptsachlich zum Rdsten
von Schaschliks, Gefligel, Wirst-
chen u.a. Speisen. Die Ein- und
Ausschaltung von dem SpielRan-
trieb erfolgt gleichzeitig mit dem
Ein- und
Ausschalten von Grillfunktionen.

GRILLEN AM DREHSPIER

Um dies zu tun ist wie folgt vorzu-
gehen:
edas Bratgut auf den Stiel vom
Spie 3 aufspielen und sie da-
rauf mit Hilfe von Gabeln 4 fixie-
ren;
ebei Bedarf den Handgriff 5 auf-
schrauben, den SpieRrahmen 9
auf der Hohe Il in den Backofen
einschieben;
edas Endstiick vom Spiel3 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschie-
ben, dabei ist zu beachten, dass
der SpielRrahmenhaken in die

Rille des SpieRgriffmetallteils
eingreift;

eden Handgriff 5
herausschrauben;

edie Fettpfanne 7 in den Back-
ofenraum auf niedrigster Hohe
einschieben und die Backofentlr
zumachen.

Beim Herausnehmen des Dreh-

spieBes benutzen Sie unbedingt

den Handgriff 5, um eine Ver-

brennung zu vermeiden.

FR
CUISSON AU GRIL
vV YYY

B

Cette fonction est utilisée pour gril-
ler ou faire dorer les aliments.

|"|

Placez I'étagére avec les aliments a
cuire dans la 1ére ou la 2éme posi-
tion depuis le haut.

Préchauffer le four pendant 5 mi-
nutes. Fixez le régulateur de tem-
pérature sur une température com-
prise entre 50 °C et 200 °C.

ROTISSOIRE (si disponible)
|vv VY || VYV

N

Certains fours sont équipés d'une
rétissoire compléte pour le rétis-
sage a la broche.

La rétissoire* permet de rotir les
aliments sur une broche tige fournie
avec le four.

Elle sert principalement a la torré-
faction du chachlik, de la volaille,
de petites saucisses et des plats
similaires.

L'activation et la désactivation de la
rétissoire s'effectue simultanément
avec l'activation et la désactivation
des fonctions du gril.

GRILLER SUR UNE ROTISSOIRE

Pour ce faire, procédez comme
suit:
eDisposer la nourriture sur la tige
3 et bien la fixer sur elle a l'aide
des griffes de la broche 4,
[ ]
oVissez la poignée 5, si néces-
saire, placez le cadre de la rétis-
soire 9 au niveau de gradin Il
dans le four,
eInsérer et loger le bout de la tige
3 dans le port d’accouplement
moteur 8, en veillant a ce que le
crochet du cadre de la broche
s'engage dans la rainure de la
partie métallique de la poignée
de la broche ;
eDévisser la poignée 5,

eInsérez le bac a graisse 7 dans
la cavité du four a la hauteur la
plus basse et fermez la porte du
four.
Lorsque vous retirez les aliments
du four, utilisez la poignée 5
pour éviter les brilures.

RU

rPUNb

| v | vy
~

OTOT pexum UCMonb3yeTcs Anst npuro-

TOBIEHWS Ha rpune unu noapymsiHuea-

Husa 6nio.

PelleTka ¢ npurotaBnuBaembiM 6roaom

ycTaHaBnmBaeTcs Ha 1-m wnm 2-n ypo-
BEHb CBEPXY.

|

MporpeTb OyXOBKY B TeyeHne 5 MUHYT.
Tepmoperynsatop yCTaHOBUTb Ha Temne-
patypy o1 50 °C po 250 °C.

BEPTEN (ecnu nmeercs)
| YV ||YYVY]|YYY

-~

HekoTopble AyxoBku obopyaoBaHbl Bep-
Tenom, NpMBoAMMbIM BO BpalleHue 3n.
MOTOpPOM,

Bnarogaps Bepteny* Bo3MOXHa BpaLlla-
TenbHass obxapka Ong B AYXOBKe.
CnyxuT rnaBHbIM obpasom anst o6xapku
JomallHerd NTuubl, LalnbikoB, konba-
COK 1 Apyrux 6niog. BknioyeHne u Bbl-
KMoYeHne MpuBoda BepTena Mnpoucxo-
OUT OOHOBPEMEHHO CO BKIIOYEHUEM W
BbIKMtoYeHEM DYHKLMI FpUn4.

NMPUTOTOBNEHUE HA BEPTEJE
[nsa aToro HeoGxoAMMO crieaytoLee:

eHaHM3aTb GMIO4O Ha NPYTOK BepTena
3 n 3aerI'II/ITb ero r|p|/| NMOMOLLN BUIOK
4;

eMpn HeobXOAMMOCTM HageTb Pyuky 5
Ha BepTen, paMKy 9 yCTaHOBWUTbL B OY-
XOBKY Ha ypoBeHb |I;

eKOHEL, nMpyTka BepTena 3 BCTaBbTE B
MydTy npmBoga 8, obpallas BHUMa-
HVe Ha To, YTOObl BbleMKa paMku mno-
narna B KaHaBKy MeTasIM4eckon 4va-
CTW AepxaTtens BepTena;

e BbIBEPHUTE PYuKy 5;

eBCTaBbTe NPOTMBEHbL 7 Ha CaMbIil HU3-
KMN YpOBEHb OyXOBOro Lkada n 3a-
KpouTe ABepLy.

Mpu BbiHMMaHMKM Onoaa Bo usbexa-
HMe Oxéra obsA3aTenlbHO MCMONb30-
BaTb PY4Ky 5.
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COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the
upper part of the oven and creates a
circle of cooling air on the inside of
the furniture and through the door of
the oven. It is turned on automatically
when the temperature of the outer
shell of the oven exceeds 60 °C.

By switching on the oven with the
thermostat at 200 °C the fan starts
working after approx.10 min.

It is turned off when the temperature
of the outer shell of the oven de-
scends under 60 °C.

By switching off the oven with the
thermostat at 200 °C the fan stops
working after approx. 30 min.

OVEN LIGHT

The oven is equipped with a lighting
system. The light stays on while the
oven is in operation.

You can also adjust the light function
at any time if you wish.

Slide your finger from the top to the

bottom of the display to access the
menu with additional functions.

7Is | Select the symbol "Light".

You can now turn the oven light on
and off.



DE

KUHLVENTILATOR

Der Kiuhlventilator* befindet sich
auf der oberen Seite des Back-
ofens und dient zur Kihlung so-
wohl des Einbaumobels als auch
der Backofentire. Der Ventilator
schaltet sich selbsttatig ein, wenn
das aulBere Gehiuse des Back-
ofens eine Temperatur von 60 °C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200
°C eingestellt, dann schaltet sich
die Kihlung nach etwa 10 Min. ein.
Der Ventilator schaltet sich
selbststandig aus, wenn das &au-
Rere Gehause des Backofens
eine Temperatur von 60 °C un-
terschreitet.

Sollte z. B. der Backofen nach
Betrieb bei 200 °C ausgeschaltet
werden, dann schaltet sich die
Kidhlung nach etwa 30 Min. aus.

INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit einer Innenbe-
leuchtung ausgestattet. Das Licht
leuchtet, wahrend der Backofen in
Betrieb ist.

AulBerdem kdénnen Sie die Beleuch-
tungsfunktion jederzeit nach Belie-
ben einstellen.

Streichen Sie mit dem Finger von
oben nach unten Uber das Display,
um auf das Bedienfeld mit zusatzli-
chen Funktionen zuzugreifen.

718 | Wahlen Sie das Symbol
"Beleuchtung".

Sie kdonnen nun die Innenbeleuch-
tung ein- und ausschalten.

FR

VENTILATEUR DE REFROIDIS-
SEMENT

Le ventilateur de refroidissement *
est placé sur la partie supérieure du
four et crée un cycle d'air de refroi-
dissement a l'intérieur de l'appareil
et a travers la porte du four. Il
s’active automatiquement lorsque
la température de la coque exté-
rieure du four dépasse 60 °C.

En allumant le four avec le ther-
mostat réglé a 200 °C, le ventilateur
commence a fonctionner aprés
environ 10 minutes. Il s'éteint lors-
que la température de l'enveloppe
externe du four descend a moins
de 60 °C.

En éteignant le four avec le ther-
mostat réglé a 200 °C, le ventilateur
de refroidissement cessera de fonc-
tionner aprés environ 30 minutes.

ECLAIRAGE INTERIEUR

Le four est équipé d'un éclairage
intérieur. La lumiére s'allume lors-
que le four est en marche.

De plus, vous pouvez a tout mo-
ment régler la fonction d'éclairage a
votre convenance.

Faites glisser votre doigt de haut en
bas sur I'écran pour accéder au
panneau de commande avec des
fonctions supplémentaires.

?Is | Sélectionnez licone
"Eclairage”.

Vous pouvez maintenant allumer
ou éteindre I'éclairage intérieur.

RU

OXJNAXOAIOLLUA BEHTUNATOP

OxnaxgatoLmm BEHTUNATOP™
HaxoOuTCA Ha BEpxHeM 4actu aoy-
XOBKW W CNYXWUT ANsl OXNaxAeHus
Kak BCTpPOEHHON Mebenu, TaKk u
camou aBepLbl OyxoBku. BeHtuns-
TOp BKIHOYAETCH aBTOMATUYECKM MpU
OOCTWXKEHUM TemnepaTypbl BHELU-
Hen noBepxHocTn gyxoekn 60 °C.
Hanpvmep, npu ycTaHOBKe Ay-
XO0BKM Ha 200 °C BeHTUNATOP
BKITOUNTCA NPUONM3NTENBHO Yepes
10 MuH. Tlpy NOHWXEHUN Temnepa-
TYpbl BHELUHEN NMOBEPXHOCTU OYXOB-
kKn Hwke 60 °C BeHTUNATOP aBTo-
MaTMUYeCKM OTKNIYaeTCcs.

Hanpumep, nocne BbIKNOYEHUS
AYyXO0BKKW, ycTaHoBneHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BbIKIMIOYUTCH MpU-
6nmn3anTensHo Yepes 30 MUH.

OCBELLEHUE OYXOBKU

[yxoBoi LwKad oCcHalleH cuctemon
ocBelleHns. CBeT ocTtaeTcs BKIO-
YeHHbIM BO BpeMsi paboTbl OyXOB-
KW,

Takke Bbl MoxeTe no Bawemy
XenaHuo perynuposaTb OYHKLMIO
ocBelleHus B ntoboe Bpems.
lMpoBeauTe nanbuem CBepXy BHU3
no gucnneto Ang octyna K naHenuv
C AONOMHUTENbHBIMU (DYHKLUSAMMU.

?Ys | Bbibepute
,OcBelleHne".

CMBOIJ1

Tenepb Bbl MoxeTe BKMOYUTL U
BbIKIIOYNTb OCBELLEHMNE B JyXOBOM

wkady.
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DEFROSTING

~
L
By selecting one of the fan cooking
functions and setting the temperature
regulator to zero, the fan allows cold
air to circulate inside the oven. In this
way frozen food can be rapidly de-
frosted.

It is not essential to pre-heat the ov-
en, but you would be well advised to
do so when cooking pastries.

PLATE WARMING
)

=

A fan distributes in an optimal way
towards the internal space of the
oven. The thermostat allows the user
to control and set the appliance at the
desired temperature. The circulation
of the air heats the plates in a rapid
and uniform way.

DESINFECTION MODE

@

The desinfection mode uses high
temperature steam to disinfect table-
ware, cutlery, baby bottles, etc.

DRYING

The drying mode removes water from
the products, which extends their
shelf life. Most vitamins and minerals
are preserved. Dehydration function
is ideal for cooking dried fruits, mush-
rooms, dried meat and fish.
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AUFTAUEN

N

L)
Falls eine der Umluftfunktionen aus-
gewahlt und der Temperaturregler
auf Null gestellt wird, fihrt der Venti-
lator Kaltluft in den Backofen und
fordert das schnelle Auftauen der
Tiefkhlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist
eigentlich nicht notwendig, aber fur
Patisserie dennoch empfehlenswert.

GESCHIRRERHITZUNG

=
=

—

Das Geblase verteilt die Warme op-
timal an den Innenraum. Mit dem
Thermostat kénnen Sie das Gerat
steuern und auf die gewlnschte
Temperatur einstellen. Die verteilte
Heilluft erwarmt das Geschirr schnell
und gleichmaRig

DESINFEKTIONMODUS

@

Der Desinfektionsmodus verwendet
Hochtemperaturdampf, um Geschirr,
Besteck, Babyflaschen usw. zu steri-
lisieren.

TROCKNUNG

Durch den Trocknungsprozess wird
den Lebensmitteln Wasser entzogen
und ihre Haltbarkeit verlangert. Die
meisten Vitamine und Mineralstoffe
bleiben erhalten. Die Dehydrierung
ist ideal firr die Zubereitung von Tro-
ckenobst, Pilzen, Trockenfleisch und
Trockenfisch.

FR
DECONGELATION
4 4

En sélectionnant I'une des fonctions
de cuisson du ventilateur et en ré-
glant le régulateur de température a
zéro, le ventilateur permet a l'air froid
de circuler a lintérieur du four. De
cette facon, les aliments congelés
peuvent étre rapidement décongelés.
I n'est pas indispensable de pré-
chauffer le four, mais vous étes con-
seillé de le faire lors de la cuisson
des patisseries.

CHAUFFAGE DE LA VAISSELLE

=

=

p—
Le ventilateur répartit la chaleur de
maniére optimale dans l'espace inté-
rieur. Le thermostat permet de con-
troler l'appareil et de le régler a la
température souhaitée. L'air chaud
réparti réchauffe la vaisselle rapide-
ment et uniformément.

DESINFECTION

@

Le mode désinfection utilise de la
vapeur a haute température pour
stériliser la vaisselle, les couverts, les
biberons, etc.

SECHAGE

Le processus de séchage permet
d'extraire l'eau des aliments et de
prolonger leur durée de conservation.
La plupart des vitamines et des miné-
raux sont conservés. La déshydrata-
tion est idéale pour la préparation de
fruits secs, de champignons, de
viande et de poisson séchés.

RU

OTTAUBAHUE

s
Mpn BkMOYeHHOM obayBe u ycTa-
HOBITEHHOM Ha HOMb TepMOperyns-
TOpe, BEHTUNATOP OCyLlecTBhseT
LUMPKYMALUIO  XONOZHOIO  BO34yXa,
obecrneunBass TemM cambiM ObICTpoe
OoTTavMBaHMe 3aMOPOXEHHbIX MPOOYK-
TOB.

MpenBapuTenbHLIA NPOrpeB AyXOBKU
HeobsA3aTeneH, ogHako Npu BbiNeyke
KOHOUTEPCKUX U3Oenun pekoMeHao-
BaH.

NOAOIPEB NOCYObI

=
=

<

BeHTunatop ontumansHO pacnpege-
NnAeT Tenno no BHYTPEHHEeMYy npo-
CTpaHcTBYy. TepmocTaT no3BonseT
KOHTpONnpoBaTb W YyCTaHaBMBaTb
npubop Ha HyXHyl0 TemnepaTypy.
Pacnpegensembli  ropsaymin  Bo3gyx
HarpeBaeT nocyay ObIcTpo U paBHO-
MEpPHO.

OE3NHOEKLUA

@

B pexume pesvHpekumn mncnonbay-
eTca  BbICOKOTEMMNEpPaTypHbIA  Nap
AN cTepunu3auMu CTONOBOM MOCY-
Obl, CTOMOBbIX MNpPMOOPOB, AETCKUX
OyTbINoYeK 1 T.4.

CYLUKA

B pexume cywku 13 npogyktos yaa-
ngeTcs Boda, YTO MO3BOMsSeT npo-
ONUTb CPOK MX XpaHeHusi. bonbLunH-
CTBO BUTaMWHOB M MWHEPanoB npwu
aTOM coxpaHstoTcsa. Obe3BoxuBaHue
naeanbHO NOAXOAUT Ans NPUroToB-
neHnst cylleHbIX pyKToB, rpmbos,
CYyLLEHOro msica v pbiObl.
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40 DEGREE MODE
40°

The 40 degree mode can be used to
cook products that require fermenta-
tion (proving dough, making kvass,
yogurt and sour milk and other drinks
that "ferment"). This mode can also
be used for cooking for 24 hours.

KEEP WARMING

W

Food is kept warm at low tempera-
tures without continuing to cook. Ide-
al for dishes to be served later.

AIR FRY

2>

HY

The principle of this mode is to heat
the air streams and circulate them
thanks to a fan. The speed is con-
stantly changing - this is necessary
so that overcooking does not occur.
Place the dish in a special mesh bas-
ket and put in the oven. The dish will
be evenly cooked on all sides without
the need to add oil or fat.

ECO

r "
ECO
L d

By the economy mode, the blower
fan works constantly, and the
heating elements with pauses, but
at the same time the thermostat
controls the correct cooking pro-
cess.
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40-GRAD-MODUS
40°

Der 40-Grad-Modus kann zum Garen
von Lebensmitteln verwendet wer-
den, die eine Garung erfordern (Teig-
trieb, Herstellung von Kwas, Joghurt,
Sauermilch und anderen Getréanken,
die "garen"). Dieser Modus kann
auch zum Garen von bis zu 24 Stun-
den verwendet werden.

WARMHALTEN

W

Die Speisen werden bei niedriger
Temperatur warmgehalten, ohne
weiter zu kochen. Ideal fir Speisen,
die spater serviert werden sollen.

HEIRLUFTGRILL

2>

HH

Das Prinzip dieser Betriebsfunktion
besteht darin, die Luftstréme zu er-
warmen und mit Hilfe eines Ventila-
tors umzuwalzen. Die Geschwindig-
keit variiert stdndig, damit es nicht zu
einem Uberkochen kommt. Stellen
Sie die Speisen in einen speziellen
Netzkorb und stellen Sie sie in den
Ofen. Die Speisen werden von allen
Seiten gleichmallig gegart ohne Zu-
gabe von Ol oder Fett.

ECO-MODUS

r "

ECO

L 4

Im Sparmodus arbeitet der Ge-
blaseventilator standig und die
Heizelemente mit Pausen.
Gleichzeitig kénnen die mit dem

Thermostat den richtigen Garvor-
gang steuern.

FR

LE MODE 40 DEGRES
40°

Le mode 40 degrés peut étre utilisé
pour cuire des aliments nécessitant
une fermentation (levée de péate,
fabrication de kvas, yaourts, laits
fermentés et autres boissons qui
"fermentent"). Ce mode peut égale-
ment étre utilisé pour une cuisson
allant jusqu'a 24 heures.

MAINTIEN AU CHAUD

W

Les aliments sont maintenus au
chaud a basse température sans
continuer a cuire. Idéal pour les ali-
ments qui doivent étre servis plus
tard.

FRITEUSE A AIR CHAUD

—)

HH

Le principe de ce mode est de chauf-
fer les flux d'air et de les faire circuler
grace a un ventilateur. La vitesse
varie constamment, ce qui est né-
cessaire pour éviter une surcuisson.
Placez le plat dans un panier a
mailles spécial et mettez-le au four.
Le plat sera uniformément cuit de
tous les coOtés sans qu'il soit néces-
saire d'ajouter de Il'huile ou de la
graisse.

MODE ECO
r o
ECO
L

En mode économique, le ventilateur
fonctionne en permanence et les
éléments chauffants avec des
pauses. En méme temps, ils peuvent
contréler le bon processus de cuis-
son grace au thermostat.

RU
PEXWM 40 TPAQYCOB
40°

B pexume 40 rpagycoB MOXHO roTo-
BUTb Gnioga, Tpebytowme depmen-
Tauum (BbICTaMBaHue TecTa, NpUro-
TOBMEHWEe KBaca, WOrypToB W
MpoCTOKBALLUM W [OPYrUX HaruTKoB,
KoTopble ,0poasT®). OToT pexum
Takke MOXHO TaKkKe MCMONb30BaTb
ONS NPUroTOBIIEHUS NMULLM B TEYEHUN
24 yacos.

NOAAEPXAHUE TEMNEPATYPbI

W

Muwa coxpaHseTca Tenson Npu HU3-
KO TemnepaType, He npogoskas
rotoButbcd. WpageanbHo nogxogut
ana ©6nwog, kotopble 6yaoyT noaa-
BaTbCS NO3Xe.

AJPOIPUIb

)

HY

MprHUMN 3TOro pexuma 3akno4aeT-
Csl B HarpeBaHWy BO34YLUHbLIX MOTO-
KOB M WX LUMPKynsuun OGnarogaps
BeHTMNATOPY. CKOPOCTb MOCTOSIHHO
MeHsieTCs — 3TO HeobxoAnumo, YToObI
HEe MpoM30WO0  MepecyLUnBaHUS.
PasmecTtute 6niogo B chneumanbHOn
ceTyaTol KOp3uMHKe M MOMecTuTe B
ayxoeky. Bnogo 6ygeTt paBHOMepHO
NPUroTOBMNEHHBIM CO BCEX CTOPOH,
npu aTom He TpebyeTca aobaBneHne
B HEr0 Macna unu xupa

3KOHOMUYHbINA PEXUM

r "
ECO
L 4d

Mpn 3KOHOMWYHOM pEXMME BEH-
Tmnatop obgyesa paboTtaeTr no-
CTOSIHHO, @  HarpeBaTesbHble
aMNeMeHTbl C naysamu, HO npwu
9TOM TepmocTaT NO3BOMSAET KOH-
TponMpoBaTb MNpPOLECC NpaBUsb-
HOro NPUrOTOBIEHMS.
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PYROLYTIC SELF CLEAN*

Some appliances are equipped with
pyrolytic cleaning. The interior of the
oven will be heated to the tempera-
ture of 400 °C. All organic matter will
be decomposed by the heat and its
molecules will be destroyed.

For safety reasons, the oven door will
be locked automatically at the begin-
ning of the pyrolytic cleaning pro-
gramme. It cannot be opened until
the programme has been finished.

* — if available

Self-cleaning catalytic panels*

Our smooth walled ovens can be
fitted with self-cleaning panels 1 to
cover the inside walls.

These special panels are simply
hooked on to the walls before the
side frames are fitted.

They are coated in special, micro-
porous catalytic enamel which oxi-
dizes and gradually vaporizes
splashes of grease and oil at cooking
temperatures above
200 °C.

If the oven is not clean after cooking
fatty foods, operate the empty oven
for 60 minutes (max.) at maximum
temperature.

Never wash or clean self-cleaning
panels with abrasive, acid, or alkaline
products.

* — if available
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PYROLYSE-SELBSTREINIGUNG *

Einige Gerate sind mit der Funktion
der Pyrolyse-Reinigung ausgestat-
tet. In Backdfen mit der Pyrolyse-
Funktion wird der Innenraum auf
die Temperatur von 400 °C erhitzt.
Alle organischen Stoffe zerfallen
durch die Hitze und ihre Molekule
werden voneinander gelost.

Nach dem Beginn der Pyrolyse-
Reinigung wird die Backofentirir
automatisch verriegelt. Sie lasst
sich erst nach dem Ablauf der Rei-
nigung wieder o6ffnen.

* —falls vorhanden

Selbstreinigende
Platten*

katalytische

Unsere Backodfen mit glatten Wan-
den bieten die Mdglichkeit, in der
Muffel selbstreinigende Platten 1 zu
montieren.

Diese Platten werden vor den seitli-
chen Rahmen an den Wanden
eingehangt und sind mit einem
mikroporésen katalytischen Spezi-
allack bedeckt, der oxidiert, die Ol-
und Fettspritzer verdampfen lasst
und so bei den Backvorgangen
Uber 200 °C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fett-
haltiger Speisen nicht sauber sein,
l&dsst man ihn maximal 60 Minuten
lang leer bei Hochsttemperatur
eingeschaltet.

Die selbstreinigenden Platten dur-
fen weder gewaschen, noch mit
scheuernden oder sdurehaltigen
bzw. alkalischen Produkten gerei-
nigt werden.

* —falls vorhanden

FR

AUTO-NETTOYAGE
TIQUE*

PYROLI-

Certains appareils sont équipés
d'un systeme d’auto-nettoyage
pyrolytique. Dans les fours dotés de
cette fonction, l'intérieur est chauffé
a une température de 400 °C.
Toutes les substances organiques
se décomposent sous l'effet de la
chaleur et leurs molécules se dis-
solvent et disparaissent.

Pour des raisons de seécurité, une
fois que le nettoyage pyrolytique a
commencé, la porte du four est
automatiquement verrouillée. Elle
ne peut étre rouverte qu'une fois le
processus de nettoyage terminé.

* — si disponible

Plaques catalytiques autonet-
toyantes*

Les parois intérieures lisses de nos
fours peuvent étre équipés de
plaques auto-nettoyantes 1.

Ces plaques spéciales sont a ac-
crocher simplement sur les parois
latérales, avant d’installer les sup-
ports a rails, dans la cavité du four.
Elles sont revétues d'un émail cata-
lytique spécial, micro-poreux, qui
oxyde et vaporise progressivement
les éclaboussures de graisse et
d'huile a des températures de cais-
son supérieures a 200 °C. Si votre
four n'est pas propre aprés la cuis-
son d’aliments gras, il vous suffira
de le faire fonctionner a vide pen-
dant 60 minutes (max.), a la tempé-
rature maximale, pour activer la
fonction d’auto-nettoyage cataly-
tique.

Ne jamais laver ou nettoyer les
plagues autonettoyantes avec des
produits abrasifs, acides ou alca-
lins.

* — si disponible

RU

NMAPOJIMTUYECKASA
OYUCTKA*

CAMO-

HekoTopblie ycTporcTBa obopyno-
BaHbl (PyHKUMEN MMPONUTUYECKOWN
ounctkn. BHyTpeHHee npocTpax-
CTBO OYyXOBOK C (hyHKLMEN NMPOrnu-
3a HarpeBaeTcsi OO0 TemnepaTtypbl
400 °C. Bce opraHunyeckue Belle-
CTBa pasnaratTcsa nog gencrsnem
BbICOKOW Temnepartypbl U UX Mose-
Kynbl paspyLuatTcs.

Mocne Havyamna npouecca NUPONu-
TUYECKOW OYMCTKM OBEPb LYXOBOrO
Wwkadha brnokmpyetcst u3 coobpaxe-
HUA GesonacHocTu. [IBepb MOXHO
OTKpbITb CHOBA TOMbKO MoOcCne
OKOHYaHUS NpoLiecca OYMUCTKM.

* — ecnu nmeeTcs

CamoouuwiaroLmecs
Yyeckue nnacTuHbI*

KaTanuntun-

Ha cTeHkax AyxOBKW YCTaHOBMEHbI
nnactuHbl 1 co cneumanbHON 3KO-
JNIOrMYeCcKo MUKPONOPUCTON camo-
ovuuiaroLemnca KaTannTn4eckomn
amMansbto.

OTta amanb npu TemnepaTtype Tu-
noBoW paboTbl AyxoBku cBbilwe 200
°C kaTanusupyeTt Bce HaxogsLiue-
Csl Ha HEem XupHble BeLecTBa W,
ucnapss, ycTpaHsdetr ux. Egun-
CTBEHHble cpeacTBa, Heobxoau-
Mble Onsi yOOpKM OyXOBKM nocrie
KaTanuTU4ecKom OYUCTKM — 3ITO
eTka u coBOK. Ecnm xe nocne
NMPUrOTOBMEHNUST  OYEHb  KUPHbIX
604 Ha CTeHkax OyXOBKW BCe e
ocTalTCcs 3aMeTHbIMU crneabl Mac-
na u xupa, ocTaBbTe NYyCTyK AOy-
XOBKY BK/IOYEHHOW TMpU  MaKCu-
ManbHOW TemnepaType 40 Tex nop,
noka oHa MOJSIHOCTbI0 HE OYUCTUT-
cA.

Camooluyarlmecs katanutude-
CKMe NnacTUHbl Hemnb3si HU MbIThb,
HM TeM Oonee 4nCTUTbL abpasus-
HbIMW MaTepuanamm u KUCNoTo- n
Lenoyeconepxawmummn cpea-
cTBaMMu.

* — ecnu nmeeTcs
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Conventional « Ober + Unterhitze * Cuisson Classique
* BepxHuin + HmxHMIA Harpes

Grill * Grillen » Cuisson au grill « 'punb

Fan grill « Grill + Umluft « Grill et ventilateur « Npunb ¢
06aysom

Pizza ¢ Pizza * Pizza * Nvyua

Bake ¢ Backen ¢ Cuire au four « 3anekaHve

Fast cooking * Schnelle Zubereitung  Cuisson rapide
* bbicTpoe npuroToBreHne

Delicate * Feines Kochen ¢ Cuisine raffiné denukat-
HOe NpUroToBrieHne

Top heat » Oberhitze « Chaleur de volte * BepxHuii
Harpes

Multi cooking * Multi-Kochen ¢ Multi-cuisson * Mynb-
TUHarpes

AirFry « HeiBluftgrill « Friteuse A Air Chaud -
Asporpunb

ECO ¢ Eco-Modus * Mode Eco * QkoHOMUYHbIN pe-
KUM

Defrost « Auftauen » Decongélation « OTTanBaHune

Plate Warming  Geschirrerhitzung « Chauffage de la
Vaisselle « Nogorpes nocyabl

Desinfection  Desinfektionsmodus ¢ Désinfection
[eanHdekumns

Drying * Trocknung « Séchage * Cywika

40 Degree Mode ¢ 40-Grad-Modus * Le mode 40
degrés * Pexwum 40 rpagycos

Keep Warming * Warmhalten « Maintenir au Chaud
MNopaepxaHue TemnepaTypsbl

EN

USAGE

In a few easy steps you can start the
cooking process.

eTurn on the oven by touching the
display.

eThe Home Page will appear on the
display. Find the “Backing function”
symbol and activate it by touching it
with your fingers.

¢On the display select the desired
operating mode of the oven, e.g.
“Conventional”.

eThe display will show the pre-
programmed parameters: “Tempera-
ture”, “Cooking time” and “Finish
time” as well as the option to preheat
the oven “Rapid Heat".

oIf necessary, you can change these
parameters by touching the corre-
sponding symbol and moving the
sliding scale up and down.

e The selected parameter is automati-
cally set when removing the fingers
from the screen.

o After selecting the desired parame-
ters, press “Start” to start the oven.
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BENUTZUNG

In  wenigen einfachen Schritten
kénnen Sie den Kochvorgang star-
ten.

eSchalten Sie das Gerat durch
Beruhren des Displays ein.

eAuf dem Display erscheint die
Startseite. Suchen Sie das Sym-
bol "Funktion" und aktivieren Sie
es, indem Sie es mit lhren Fingern
berihren.

eWahlen Sie auf dem Display die

gewinschte Betriebsfunktion des
Backofens, z. B. "Ober- + Unter-
hitze".

e Auf dem Display werden die vor-
programmierten Parameter ange-
zeigt: ,Temperatur®, ,Betriebsdau-
er’ und "Endzeit" sowie die Option
zum Vorheizen des Ofens "Vor-
heizung".

eBei Bedarf kdnnen Sie diese Pa-

rameter andern, indem Sie das
entsprechende Symbol berlihren
und den Schieberegler nach oben
oder unten bewegen.

eDer ausgewahlte Parameter wird
automatisch eingestellt, wenn Sie
die Finger vom Bildschirm neh-
men.

eNachdem Sie die gewilinschten
Parameter ausgewahlt haben,
dricken Sie auf "Start", um den
Backofen zu starten.

FR

UTILISATION

Quelques étapes simples suffisent
pour démarrer la cuisson.

eAllumez I'appareil en touchant
I'écran.
elLa page d'accueil s'affiche a

I'écran. Repérez l'icbne "Fonction"
et activez-la en la touchant avec
les doigts.

e Sélectionnez sur I'écran le mode
de fonctionnement souhaité du
four, par exemple "Chaleur volte
+ sole".

el'écran affiche les paramétres
préprogrammeés : "Température",
"Durée de fonctionnement" et
"Heure de fin", ainsi que I'option
de préchauffage du four "Pré-
chauffage".

¢ Si nécessaire, vous pouvez modi-
fier ces paramétres en touchant
l'icobne correspondante et en dé-
placant le curseur vers le haut ou
vers le bas.

ele parameétre sélectionné est
automatiquement réglé lorsque
vous retirez vos doigts de I'écran.

eAprés avoir sélectionné les para-
meétres souhaités, appuyez sur
"Démarrer" pour mettre le four en
marche.

RU

MCMNOJIb3OBAHUE

B Heckonbko NpPOCTbIX ABWMXKEHUN
Bbl MOXeTe HadaTb npouecc npu-
roTOBNEHUS.

eBkniounte  ycTpoOMCTBO
KacaHus aucnnes.

eHa aucnnee noseutca [JJomallHas
CTpaHuua. Hanagnte CUMBON
»OYHKLUMA® N aKTMBMPYNTE €ro Ka-
CaHueM narnbLeB.

nyTém

eHa pawncnnee BbIGepute xenae-
MbIi  pexum paboTbl OyxOBOro
wkada, Hanpumep, ,BepHun +
HWXHWIA Harpes®.

eHa pgucnnee nosiBATCA 3anpo-
rpaMMUPOBaHHbIE napameTpbil:
.1emnepatypa“, ,Bpems npuro-
ToBMeHnsa", a Takke ,Bpemsi OKOH-
YaHUA MNPUroToBReHUs® N onuus
npeaBapuTENbHOro pasorpeBa
OYXOBKW.

o[lpn Heobxoaumoctn Bbl moxeTe
U3MEHUTb JaHHble napameTpbl
NyTéM KacaHusi COOTBECTBYHOLLEro
CMMBOIa U NepeMeLLeHns BHU3 U
BBEPX.

¢YCTaHOBMNEHHasi BENWYMHA aBTO-
MaTU4eckn UKCUpPYeTCcsl Kak Bbl-
OpaHHas.

e[locne BbIOOpa HyXXHbIX NapameT-
poB, Haxmute ,CTapTt”, u4TOObI
Ha4yaTb paboTy OyXOBOro Lkada.
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Cooking

Cooking

Temperature Duration

1800 @& 00:30

Whether fo end the program?

Cancel Yes

EN

Changing settings while the oven
is operating

ePause the oven in operation by
touching the current cooking mode
symbol in the middle of the
screen.

eThen adjust the temperature and
cooking time by touching the cor-
responding symbol on the screen
and moving the sliding scale up
and downto

e After adjusting the desired param-
eters, press "Start" to continue
operating the oven.

Stopping the oven operation

ePress the arrow in the upper left
corner of the display to stop a
program in progress.

oA dialog box will appear on the
display asking you to confirm the
command to stop the operation.

ePress “Yes” to execute the com-
mand or “Cancel” to cancel.



DE

Anderung von Einstellungen
wahrend des Backofenbetriebs

eHalten Sie den Backofen im Be-
trieb an, indem Sie das Symbol fur
die aktuelle Betriebsfunktion in der
Mitte des Bildschirms berihren.

eStellen Sie dann die Temperatur
und die Dauer ein, indem Sie das
entsprechende Symbol auf dem
Bildschirm berlhren und die
Schiebeskala nach oben oder un-
ten bewegen.

eNachdem Sie die gewilinschten
Parameter eingestellt haben, dri-
cken Sie auf "Start", um den Be-
trieb des Backofens fortzusetzen.

Anhalten des Backofenbetriebs

eDriicken Sie auf den Pfeil in der

oberen linken Ecke des Displays,
um ein laufendes Programm an-
zuhalten.

eAuf dem Display erscheint ein
Dialogfeld, in dem Sie aufgefor-
dert werden, den Befehl zum An-
halten des Vorgangs zu bestati-
gen.

eDricken Sie ,Ja“, um den Befehl
auszufihren, oder ,Abbrechen®,
um den Vorgang abzubrechen.

FR

Modification des réglages pen-
dant le fonctionnement du four

eArrétez le four en cours de fonc-
tionnement en touchant l'icbne du
mode de fonctionnement actuel au
centre de I'écran.

eRéglez ensuite la température et

la durée en touchant l'icbne cor-
respondante a I'écran et en dépla-
¢ant I'échelle coulissante vers le
haut ou vers le bas.

eUne fois que vous avez réglé les
paramétres souhaités, appuyez
sur "Démarrer" pour reprendre le
fonctionnement du four.

Arréter le fonctionnement du
four

e Appuyez sur la fleche située dans
le coin supérieur gauche de
I'écran pour arréter un programme
en cours.

eUne boite de dialogue s'affiche a
I'écran pour vous demander de
confirmer la commande d'arrét du
processus.

e Appuyez sur "Oui" pour exécuter
la commande ou sur "Annuler"
pour annuler l'opération.

RU

U3meHeHne napameTpoB BO
BpeMsA paboTbl AyXOBKU

e[locTaBbTe Ha nay3y paboTato-
LLYI0 QYXOBKY KacaHMem CumBoOra
TEKYLLEro pexmMma npuroToBrneHus
B CpeHen YyacTu SKpaHa.

e3atem oOTperynupynte Temnepa-
TYpPYy ¥ Bpems NpuUroToBrieHns ny-
TEM KacaHusi COOTBECTBYHLLENO
CMMBOJIA U NEpPEMELLEHNS BHU3 U
BBEPX.

e[locrie KOPPEKTUPOBKN  HYXHbIX
napameTpoB, Haxmwute ,Craptt,
4YTOObI AyXOBON LWKad NPOAOIKMN
paboTtathb.

MpepbiBaHMe paboTbl AyxOoBOro
wkada

eHaxmMuTe Ha cTpenky B NeBOM
BEpPXHEM yrny aucnnes, 4Tobbl
ocTaHoBWTL paboTaloLlyo  npo-
rpammy.

eHa pgucnnee nosiBUTCA AManoro-

BOE OKHO C 3anpocoM noaTBep-
OWUTb KOMaHAy BbIKIIOYEHMSA OyXO-
BOro LwKada.

eHaxmute “[da” ansa BbINONHEHUS
komaHabl unu “OtmeHa” gons OT-
MEHbI.
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EN
LANGUAGE SETTING

e eTurn on the device by tapping on
A = 0 the display. The display will show
the Home page.

@ o @ a eFind the "Settings" symbol and se-
lect it by tapping with your fingers.
Special Function Add to my favorite Self Clean Setting .Find the “Language” Symbol al’ld
select it by tapping with your fingers.
eSelect the desired language. The
default setting is English. The se-

lected setting is marked by a symbol
V.

eTouch the symbol v to confirm the
language setting.

DATE AND TIME SETTING

g

Brightness Language Date andTime Temperature Unit

eTurn on the device by tapping on
the display. The display will show
the Home page.

eFind the "Settings" symbol and se-
lect it by tapping with your fingers.

eFind the "Date and Time" symbol

S Date and Time : and select it by tapping with your
Hour system Date fingeFS-
e First select the desired time system:
12 3 2 2019 12 or 24 hours.
24 H - o eThen select the current date, which
i ) is displayed in the format
"DD.MM.YYYY”.

eThen select the current time, which
is displayed in the format “HH: MM”.

e The selected parameter is automat-
ically set when removing the fingers
from the screen.

DEMO MODE

eTurn on the device by tapping the

B RS R o viods : display. The display will show the
Home page.

DEMO eFind the "Settings" symbol and se-

lect it by tapping with your fingers.

eFind the "Demonstration Mode"
symbol and select it by tapping with
your fingers.

eThe Demo Mode dialog box will
appear on the screen. Activate
Demo mode to view it.



DE
SPRACHEINSTELLUNG

eSchalten sie das Gerat ein, indem
sie auf das Display tippen. Auf dem
Display wird die Startseite ange-
zeigt.

eSuchen sie das Symbol "Einstellun-
gen" und wahlen sie es aus, indem
sie mit den Fingern darauf tippen.

eSuchen sie das Symbol "Sprache"
und wahlen sie es aus.

eWahlen sie die gewiinschte Spra-
che aus. Die Standardeinstellung ist
Englisch. Die gewahlte Einstellung
ist durch ein Symbol
v" gekennzeichnet.

eBerlihren sie das symbol v/, um die
Spracheinstellung zu bestatigen.

EINSTELLEN VON DATUM UND
UHRZEIT

eSchalten Sie das Gerat ein, indem
Sie auf das Display tippen. Auf dem
Display wird die Startseite ange-
zeigt.

eSuchen Sie das Symbol "Einstel-
lungen" und wahlen Sie es aus, in-
dem Sie mit den Fingern darauf tip-
pen.

eSuchen Sie das Symbol "Datum
und Uhrzeit" und wahlen Sie es aus.

eWahlen Sie =zunachst das ge-
wunschte Zeitsystem: 12 oder 24
Stunden.

eWahlen Sie dann das aktuelle Da-
tum, das im Format "TT.MM.JJJJ"
angezeigt wird.

eWahlen Sie dann die aktuelle Uhr-
zeit, die im Format "HH: MM" ange-
zeigt wird.

eDer gewahlte Parameter wird auto-
matisch eingestellt, wenn Sie den
Finger wieder vom Bildschirm neh-
men.

DEMO-MODUS

eSchalten Sie das Gerat durch An-
tippen des Displays ein. Auf dem
Display wird die Startseite ange-
zeigt.

eSuchen Sie das Symbol "Einstel-
lungen" und wahlen Sie es aus, in-
dem Sie mit den Fingern darauf tip-
pen.

eSuchen Sie das Symbol "Demo-
Modus" und wahlen Sie es aus, in-
dem Sie mit den Fingern darauf tip-
pen.

eDas Dialogfeld "Demo-Modus" wird
auf dem Bildschirm angezeigt. Akti-
vieren Sie den Demo-Modus, um
ihn anzuzeigen.

FR
REGLAGE DE LA LANGUE

eAllumez l'appareil en appuyant sur
I'écran. La page d'accueil s'affiche a
I'écran.

eCherchez l'icbne "Réglages" et sé-
lectionnez-la en appuyant dessus
avec les doigts.

eTrouvez l'icbne "Langue" et sélec-
tionnez-la.

eSélectionnez la langue souhaitée.
Le réglage par défaut est en an-
glais. Le paramétre sélectionné est
indiqué par une icone v'.

e Appuyez sur licone ¥v* pour con-
firmer le choix de la langue.

REGLAGE DE LA DATE ET DE
L'HEURE

eAllumez l'appareil en appuyant sur
I'écran. La page d'accueil s'affiche a
I'écran.

eCherchez l'icbne "Réglages" et sé-
lectionnez-la en tapotant dessus
avec les doigts.

eTrouvez l'icobne "Date et heure" et
sélectionnez-la.

eSélectionnez d'abord le systéme
horaire souhaité : 12 ou 24 heures.

eSélectionnez ensuite la date ac-

tuelle, qui s'affiche au format
"JJ.MM.AAAA".
eSélectionnez ensuite I'heure ac-

tuelle, qui s'affiche au format "HH :
MM".

elLe parameétre sélectionné est auto-
matiquement réglé lorsque vous re-
tirez votre doigt de I'écran.

MODE DEMO

eAllumez l'appareil en appuyant sur
I'écran. La page d'accueil s'affiche a
I'écran.

eTrouvez licbne "Paramétres" et
sélectionnez-la en tapotant dessus
avec les doigts.

eTrouvez licdbne "Mode démo" et
sélectionnez-la en tapotant dessus
avec les doigts.

eLa boite de dialogue "Mode démo"
s'affiche a I'écran. Activez le mode
démo pour I'afficher.

RU
BbIBOP A3bIKA

e BkniounTe ycTpoMCTBO NYTEM Kaca-
Hua gucnnes. Ha gucnnee otobpa-
3uTtca [lomawHasa ctpaHuua.

eHangnte cumBon ,Hactpoinkn® un
BblOEpUTe ero kKacaHMem nanbLEeB.

eHangute cumon ,A3bik* 1 BbiGepu-
Te ero KacaHuewm narnbLeB

eBribepute xenaembin 43bik. [lo-
YMOIM4YaHW YCTaHOBMEH aHIMWN-
ckun A3blk. BblbpaHHas HacTporika
6yneT oTMedeHa CMMBONIOM v/

eHaxmuTe Ha cumBon v gna noa-
TBepXaeHus Bbibopa A3blKa.

YCTAHOBKA BPEMEHU U OATbI

e BkniounTe ycTponMcTBO NYTEM Kaca-
Hua gucnnes. Ha gucnnee otobpa-
3uTca [lomawHasa ctpaduua.

eHangute cumBon ,Hactpoinkn® u
BblOepuTe ero kacaHmem nanbLeB.

eHangute cumeon ,Jlata u Bpemsa“ n
BblbepuTe ero kacaHuem narnbLes.
eCHauyana Bblbepute Xenaemyto
cuctemy BpemeHun: 12 nnun 24 yaca.

e3atem BbIOepuTe Tekyllyk aary,
KoTopass oTtobpasutcs B dopmarte
LO0.MM.ITTTT™,

e3ateM BLIbepuTe Tekyllee Bpems,
KoTopoe oTobpasutcs B dopmarte
L4 MM

eYCTaHOBMNEHHAas BenuynHa aBToMa-
TMYEeCKN uKcupyeTcs kak BblbpaH-
Hasl.

AOEMO-PEXUM

o BkntounTe yCTPOMUCTBO NYTEM Kaca-
Hua aucnnes. Ha gucnnee otobpa-
3uTca [JomallHas cTpaHumua.

eHanagnte cumson ,Hactponkn“ un
BbIOEpuTE ero kacaHMem narbLEB.

eHangute cumson ,Jemo-pexum” un
BblOEpUTe ero kacaHmem narnbLeB.

eHa akpaHe nosiBUTCA AmanoroBoe
okHO [emo-pexuma. AKTUBUpPYNTE
[emo-pexum ansi ero npocmMoTpa.

41



42

Celsius

ic

Temperature Unit

Standby Time

Fahrenheit

EN

TEMPERATURE UNITS SETTING

eTurn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

eFind the "Settings" symbol and se-
lect it by tapping with your fingers.

eFind "Temperature Unit" in the Set-
tings menu and select it by tapping
with your fingers.

e Select the desired temperature unit:
°C for Celsius or °F for Fahrenheit.
The selected unit will be marked
with v/

e The selected parameter is automat-
ically set when removing the fingers
from the screen.

SETTING THE STANDBY MODE

eTurn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

eFind the "Settings" symbol and se-
lect it by tapping with your finger.

eFind and touch the “Standby time”
symbol.

By moving the slider on the display,
set the desired number of minutes
after which the device that is not in
use automatically enters standby
mode.

SETTING UP WI-FI ACCESS

eTurn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

eFind the "Settings" symbol and se-
lect it by tapping with your fingers.

eFind the "Wi-Fi" symbol and select it
by tapping with your fingers.

eFind the switch for available net-
works in the upper right corner and
move it to the right to activate the
search.

oA list of available networks will ap-
pear on the screen.

e Select the desired network and en-
ter your password.



DE

EINSTELLUNG
TEMPERATUREINHEITEN

DER

eSchalten Sie das Gerat durch Be-
rihren des Displays ein. Auf dem
Display wird die Startseite ange-
zeigt.

eSuchen Sie das Symbol "Einstel-
lungen" und wahlen Sie es aus, in-
dem Sie mit den Fingern darauf tip-
pen.

eSuchen Sie "Temperatureinheit" im
Menu "Einstellungen" und wahlen
Sie es aus.

e\Wahlen Sie die gewlinschte Tempe-
ratureinheit: °C fur Celsius oder °F
fur Fahrenheit. Die ausgewahite
Einheit ist durch v/ gekennzeichnet.

eDer ausgewahlte Parameter wird
automatisch eingestellt, wenn Sie
die Finger vom Bildschirm nehmen.

EINSTELLEN
MODUS

DES STANDBY-

eSchalten Sie das Geréat ein, indem
Sie das Display bertUhren. Auf dem
Display wird die Startseite ange-
zeigt.

eSuchen Sie das Symbol "Einstel-
lungen" und wahlen Sie es aus, in-
dem Sie mit den Fingern darauf tip-
pen.

eSuchen und berihren Sie das Sym-
bol "Standby-Zeit".

eStellen Sie durch Verschieben des
Schiebereglers auf dem Display die
gewlnschte Anzahl von Minuten
ein, nach denen das Geréat, das
nicht benutzt wird, automatisch in
den Standby-Modus wechselt.

WLAN-EINRICHTUNG

eSchalten Sie das Gerat ein, indem
Sie das Display bertGhren. Auf dem
Display wird die Startseite ange-
zeigt.

eSuchen Sie das Symbol "Einstel-
lungen" und wahlen Sie es aus, in-
dem Sie mit den Fingern darauf tip-
pen.

eSuchen Sie das Symbol "WLAN"
und wahlen Sie es aus.

eSuchen Sie den Schalter fir verflig-
bare Netzwerke in der oberen rech-
ten Ecke und schieben Sie ihn nach
rechts, um die Suche zu aktivieren.

eEine Liste der verfugbaren Netz-
werke wird auf dem Bildschirm an-
gezeigt.

eWahlen Sie das gewiinschte Netz-
werk aus und geben Sie Ihr Pass-
wort ein.

FR

REGLAGE DES UNITES DE TEM-
PERATURE

eAllumez l'appareil en touchant
I'écran. La page d'accueil s'affiche a
I'écran.

e Trouvez l'icone "Réglages"” et sélec-
tionnez-la en appuyant dessus avec
vos doigts.

eCherchez "Unité de température"”
dans le menu "Réglages" et sélec-
tionnez-la.

e Sélectionnez I'unité de température
souhaitée : °C pour Celsius ou °F
pour Fahrenheit. L'unité sélec-
tionnée est indiquée par v .

elLe parameétre sélectionné est auto-
matiquement réglé lorsque vous re-
tirez vos doigts de I'écran.

REGLER LE MODE VEILLE

eAllumez I'appareil en touchant
I'écran. La page d'accueil s'affiche a
I'écran.

eTrouvez licone "Paramétres" et
sélectionnez-la en appuyant dessus
avec vos doigts.

eTrouvez et touchez l'icone "Temps
de veille".

eEn déplagant le curseur sur I'écran,
réglez le nombre de minutes au
bout desquelles l'appareil qui n'est
pas utilisé se met automatiquement
en veille.

CONFIGURATION DU WIFI

eAllumez I'appareil en touchant
I'écran. La page d'accueil s'affiche a
I'écran.

eTrouvez licobne "Paramétres" et
sélectionnez-la en appuyant dessus
avec vos doigts.

eTrouvez licbne "WLAN" et sélec-
tionnez-la.

eRepérez le bouton des réseaux
disponibles dans le coin supérieur
droit et faites-le glisser vers la droite
pour activer la recherche.

eUne liste des réseaux disponibles
s'affiche a I'écran.

e Sélectionnez le réseau souhaité et
saisissez votre mot de passe.

RU

YCTAHOBKA LUKAINbl TEMIMEPA-
TYP

e BkniounTe ycTponcTBO NyTEM Kaca-
Husa gucnnes. Ha gucnnee otobpa-
3utca [lomallHasa cTpaHumua.

eHangnte cumeon ,Hactporku“ n
BblOEpUTE €ro KacaHMem nasnbLeB.

eHangute “EavHunubl  namepeHust
TemnepaTypbl” B MeHio HacTporiku n
BblOEpUTE €ro kKacaHMem nasnbLieB.

eBbibepnte kenaemble eguHULBI
nsmepeHns temnepatypbl: °C — no
Llenscuio nunn °F — no ®apeHrenTy.
BbibpaHHass  HacTporka  Oyget
OoTMeYeHa CUMBOSIOM v/

¢ YCTaHOBIEHHAsa Benu4MHa aBTOMa-
TU4eckn PUKCMpyeTcs Kak BblbpaH-
Hasl.

HACTPOWKA PEXXUMA
OXUOAHUA

e BkrounMTe yCTpoOMUCTBO NyTEM Kaca-
Hua gucnnes. Ha gucnnee otobpa-
3uTca [lomallHasa cTpaHuua.

eHangute cumBon “Hactpoinkn” u
BblOEpUTE €ro KacaHMem nasnbLieB.

eHangute cumson ,Pexum oxupa-
HUS“ 1 BblGepuTe €ero.

e[lepeaBuran cnangep Ha gucnnee,
3afanTe >Xenaemoe KOJIMCTBO Mu-
HYT, MO UCTEYEHUU KOTOPbIX Heuc-
nonb3yemoe yCTPONCTBO aBTOMaTU-
Yyecku nepexogut B pexum
oXnaaHus.

HACTPOWKA [IOCTYIA K WI-FI

e BkniounTe ycTpoOMCTBO NYTEM Kaca-
Husa gucnnes. Ha gucnnee otobpa-
3utcsa [lomallHsa cTpaHuua.

eHangute cumBon “Hactpoinkn” u
BbIOepuTe ero kKacaHMem nanbLes.

eHangnte cumeon ,\Wi-Fi“ n Boibepu-
Te ero KacaHvem narbLieB.

eHangute B NpaBOM BEpXHEM Yrny
nepekrtoyartens nomcka AOCTYMNHbIX
ceTen N nepeeBeanTe €ro B aKkTuB-
HOE MOJIOXKEHME.

eHa skpaHe oTODOpa3nTCA nepeveHb
OOCTYMHbIX CeTeN.

eBbibepute xenaemy ceTb U BBe-
anTe naporsb.
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System Update

Automatic update

Check for update

Factory Reset

Remove all storaged settings

EN
SYSTEM UPDATE

eTurn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

eFind the "Settings" symbol and se-
lect it by tapping with your fingers.

eFind the "System update" symbol
and select it by tapping with your
fingers.

eThe Auto update search bar will
appear on the screen. Touch the
screen to move it to the active posi-
tion to search for and download up-
dates.

eNote: System updates can only be
searched for and downloaded if you
have access to Wi-Fi. (see Setting
Up Wi-Fi Access).

Warning: Updating the oven system
should only be performed by a quali-
fied technician.

FACTORY DEFAULT SETTINGS

eTurn on the device by touching the
display. The display will show the
Home page.

eFind the "Settings" symbol and se-
lect it by tapping with your fingers.

eFind "Reset" in the Settings menu
and select it by tapping with your
fingers.

eThe command bar for deleting
saved settings will appear on the
screen. Activate it by tapping on the
screen.

eThe settings will be returned to the
factory settings. All previously saved
settings will be lost.



DE

SYSTEMAKTUALISIERUNG

eSchalten Sie das Geréat ein, indem
Sie das Display berthren. Auf dem
Display wird die Startseite ange-
zeigt.

eSuchen Sie das Symbol "Einstel-
lungen" und wahlen Sie es aus, in-
dem Sie mit den Fingern darauf tip-
pen.

eSuchen Sie das Symbol "Systemak-
tualisierung" und wahlen Sie es aus,
indem Sie mit den Fingern darauf
tippen

eDie Suchleiste fur die automatische
Aktualisierung wird auf dem Bild-
schirm angezeigt. Berlihren Sie den
Bildschirm, um ihn in die aktive Po-
sition zu bringen, um nach Updates
zu suchen und diese herunterzula-
den.

eHinweis: System-Updates konnen
nur gesucht und heruntergeladen
werden, wenn Sie Zugang zu WLAN
haben. (sieche WLAN-Einrichtung).

Achtung! Die Aktualisierung des
Backofensystems sollte nur von ei-
nem qualifizierten Techniker durch-
gefuhrt werden.

WERKSEINSTELLUNGEN

eSchalten Sie das Gerat ein, indem
Sie das Display bertUhren. Auf dem
Display wird die Startseite ange-
zeigt.

eSuchen Sie das Symbol "Einstel-
lungen" und wahlen Sie es aus, in-
dem Sie mit den Fingern darauf tip-
pen.

eSuchen Sie "Zuricksetzen" im Me-
nd "Einstellungen" und wahlen Sie
es durch Tippen mit den Fingern
aus.

eDie Befehlsleiste zum Ldschen der
gespeicherten Einstellungen er-
scheint auf dem Bildschirm. Aktiv-
ieren Sie sie, indem Sie auf den
Bildschirm tippen.

eDie Einstellungen werden auf die
Werkseinstellungen zurtickgesetzt.
Alle zuvor gespeicherten Einstellun-
gen gehen dabei verloren.

FR

MISE A JOUR DU SYSTEME

eAllumez I'appareil en touchant
I'écran. La page d'accueil s'affiche a
I'‘écran.

eTrouvez licbne "Paramétres" et
sélectionnez-la en appuyant dessus
avec vos doigts.

e Trouvez l'icbne "Mise a jour du sys-
téme" et sélectionnez-la en ap-
puyant dessus avec vos doigts.

eLa barre de recherche de la mise a
jour automatique s'affiche a I'écran.
Appuyez sur I'écran pour le placer
en position active afin de rechercher
et de télécharger les mises a jour.

eRemarque: les mises a jour du sys-

teme ne peuvent étre recherchées
et téléchargées que si vous avez
accés au WIFI. (voir Configuration
du WIFI).

Attention! La mise a jour du systéme
de cuisson ne doit étre effectuée que
par un technicien qualifié.

PARAMETRES D'USINE

eAllumez l'appareil en touchant
I'écran. La page d'accueil s'affiche a
I'‘écran.

[ ]

eCherchez l'icbne "Réglages" et sé-
lectionnez-la en appuyant dessus
avec les doigts.

[ ]

eRecherchez "Réinitialiser" dans le
menu "Parameétres" et sélectionnez-
le en tapotant avec vos doigts.

[ ]

elLa barre de commande permettant
de supprimer les paramétres enre-
gistrés s'affiche a I'écran. Activez-la
en tapotant sur I'écran.

[ ]

elLes paramétres sont réinitialisés
aux paramétres d'usine. Tous les
parameétres précédemment enregis-
trés seront perdus.

RU
OBHOBJIEHUE CUCTEMbI

e BkrounTe yCTpoOMCTBO NyTEM Kaca-
Hua gucnnes. Ha gucnnee otobpa-
3uTca [lomawHasa ctpaHuua.

eHangute cumBon ,Hactpoinkn® un
BblOEpUTEe ero kKacaHmem nanbLeB.

eHavagute cumBon “O6HoBREHUE
cuctembl” 1 BbiGepuUTe ero KacaHu-
eM nanbLues.

eHa akpaHe nosiBUTCA naHenb ABTO-
noucka obHoBneHun. KacaHuem
3KpaHa nepeBeanTe ero B akTMBHOE
NONoXeHne ANs noucka u 3arpysku
OBHOBIIEHUN.

eBHMMaHMe: nouck m 3arpyska o6-
HOBMEHUIA  CUCTEMbl  BO3MOXHbI
TONbKO Npu Hanuuuu goctyna Kk Wi-
Fi. (cm. Pasgen Hactporika goctyna
K Wi-Fi).

BHumaHue! OOHOBREHWe cucTembl
OyxoBoro wkada [JOofmKHO MpoBO-
OUTbCS  TONbKO  KBanNMuUMpoBaH-
HbIM CMeLuannucToMm.

3ABO[ICKUE HACTPOWKMN

e BknounTe yCTpoMCTBO NyTEM Kaca-
Hua gucnnes. Ha gucnnee otobpa-
3uTtcd [lomawHasa ctpaHuua.

eHangute cumBon “Hactpoinkn” u
BblOEpUTE €ro KacaHMem nanbLEeB.

eHangnte “BepHyTbCHa K 3aBOACKMM
HacTpovikaM” B MeHo HacTponku u
BbIGepuTe ero kKacaHMem nanbLes.

eHa a3kpaHe nosABMTCA nNaHemnb Ko-
MaHObl  yAaneHuss  COXpaHeHHbIX
HaCTpPOEK. AkTMBUpYynTE ee
NMPUKOCHOBEHNEM K SKpPaHYy.

ebyneT npousBegeH BO3BpaT K 3a-

BOACKMM HacTpourkam. Bce coxpa-
HEHHble HacTpourkm OyayT noteps-
Hbl.
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Setting the temperature and the
cooking time

The oven should switch off automati-
cally at the end of the specified cook-
ing time.

EXr—Txa

D E @ eBefore setting the cooking time, the
oven operating function must be se-

lected. Basic default cooking pa-

Function Special Function Add to my favorite rameters are set for each mode. If

you wish, you can change these pa-
rameters.

Home Page

¢On the Home page, select the de-
sired operating mode of the oven.

e Then set the desired temperature.

Function

_— e The temperature is set by touching
Conventional Fast Cooking the corresponding symbol on the
vvew vvew display and moving the sliding scale
A ) up and down. You can choose in a
Fan Gill Top Heat Multi Cooking range between 30 °C and 260 °C.
The temperature regulator has a
professional step of 5 °C.

e The selected parameter is automat-
ically set when removing the fingers
from the screen.

e Then set the cooking time.

Parameter Settings

e The cooking time is set by touching
the clock symbol on the display in
HH:MM format and moving the slid-

180°% |— : — | — ing scale up and down.

Conventional Temperature Cook Time End Time Preheat ° PreSS "Start" to Start the oven.

Start

¢ After the set time is over, an audible
signal will sound to inform you that
all the oven's functions are off.
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Einstellen der Temperatur und
der Betriebsdauer

Der Backofen sollte sich am Ende
der eingestellten Betriebsdauer
automatisch abschalten.

eVor der Einstellung der Betriebs-

dauer muss die Betriebsfunktion
des Backofens gewahlt werden.
Fur jede Betriebsfunktion sind
grundlegende Standard-
Garparameter eingestellt. Wenn
Sie moéchten, kdénnen Sie diese
Parameter andern.

eWahlen Sie auf der Startseite die
gewunschte Betriebsfunktion des
Backofens.

eStellen Sie dann die gewlinschte
Temperatur ein.

eDie Temperatur wird eingestellt,
indem Sie das entsprechende
Symbol auf dem Display beriihren
und die Schiebeskala nach oben
oder unten bewegen. Sie kdnnen
in einem Bereich zwischen 30 °C
und 260 °C wahlen. Der
Temperaturregler hat einen
professionellen Schritt von 5 °C.

eDer gewahlte Parameter wird au-
tomatisch eingestellt, wenn Sie die
Finger vom Bildschirm nehmen.

e Stellen Sie dann die Betriebsdau-
er ein.

eDie Betriebsdauer wird durch Be-
rihren des Uhrensymbols auf dem
Display im Format ,ST:MIN“ und
Bewegen der Schiebeskala nach
oben oder unten eingestellt.

eDriicken Sie "Start", um den

Backofen zu starten.

eNach Ablauf der eingestellten Zeit
ertdnt ein akustisches Signal, um
Sie zu informieren, dass alle
Funktionen des Backofens ausge-
schaltet sind.

FR

Réglage de la température et de
la durée de fonctionnement

Le four doit s'éteindre automati-
quement a la fin de la durée de
fonctionnement programmée.

eAvant de régler la durée de fonc-
tionnement, il faut sélectionner le
mode de fonctionnement du four.
Des paramétres de cuisson stan-
dard de base sont définis pour
chaque fonction de fonctionne-
ment. Si vous le souhaitez, vous
pouvez modifier ces paramétres.

eSur la page d'accueil, sélection-
nez le mode de fonctionnement du
four souhaité.

eRéglez ensuite la
souhaitée.

température

ePour régler la température, tou-
chez le symbole correspondant a
I'écran et déplacez I'échelle cou-
lissante vers le haut ou vers le
bas. Vous pouvez choisir dans
une plage comprise entre 30 °C et
260 °C. Le régulateur de tempéra-
ture a un pas professionnel de 5
°C.

ele parameétre sélectionné est
automatiquement réglé lorsque
vous retirez vos doigts de I'écran.

eRéglez ensuite la durée de fonc-
tionnement.

eLa durée de fonctionnement se
reégle en touchant le symbole de
I'horloge sur I'écran au format
"HH:MIN” et en déplagant I'échelle
coulissante vers le haut ou vers le
bas.

e Appuyez sur "Start" pour démarrer
le four.

eUne fois le temps programmé
écoulé, un signal sonore retentit
pour vous informer que toutes les
fonctions du four sont désactivées

RU

YctaHoBKa TeMnepaTtypbl U Npo-
AOJMKUTEeNbHOCTU NpuroToBne-
HUA

[yxoBon wkadg AormkeH aBTomaTu-
YECKN OTKITIOYUTBCS MO UCTEYEHUMn
)Kenaemoro NpPoMexXyTka BpeMEHMN.

o[lpexxge 4yem 3agaTb MNPOJOITKU-
TENbHOCTb MPUrOTOBMEHMUS, HEOD-
XOOUMO YCTaHOBUTb pexum pabo-
Tbl OQyxoBoro Likada. Ona
KaXaoro pexuma YCTaHOBIEHbI
0asoBble MapameTpbl MPUroTOB-
nexus. Mo Bawemy xenaHuio Bbl
MOXETe M3MEHUTb 3TU napameT-
pbl.

eHa [JomaluHen cTpaHuue Bblbepu-
Te Xernaembli pexum paboTbl Oy-
XO0BOrO LWKada.

e3aTeM YCTaHOBUTE >Keraemyto
TemnepaTtypy.

eYCTaHOBKa TemnepaTypbl Mpous-
BOOMTCA MNYTEM KacaHWs COOT-
BECTBYIOLLLEr0 CMMBOSIA Ha Auc-
nrnee u CKONbXEHUS BHU3 1 BBEPX.
Bbl MoxeTe BblOMpaTh Mexay 30
°C 1 260 °C. PerynaTtop Temnepa-
Typbl UMeeT npodeccnoHanbHbIN
war 5 °C.

e¢YCTaHOBMEHHAsi BeNMYMHA aBToO-
MaTU4ecKkn (PUKCUPYETCS Kak Bbl-
OpaHHas.

e 3aTtem yCTaHOBUTE MPOLOOJIKN-
TENbHOCTb NPUroTOBJ1IEHUA.

¢ [1pOOOMKMTENBHOCTE  NMPUrOTOB-
NeHnst yCTaHaBnMBaeTCcsd MnyTem
KacaHus cuMBONa 4acoB Ha AuC-
nnee B gopmare ,Y4:MM*,

eHaxmute ,Ctapt, 4TobblI HayaTb
paboTy gyxoBoro wkada.

o[lo UCTeYeHUM 3aJaHHOro BpemMe-
HW OyXOBKa NofaeT 3BYKOBOW CUr-
Han, HpopMMpys, 4TO BCe COYHK-
Uum paboThbl yXOBKM OTKITHOYEHBI.

47



EN

Preheating

Oven preheating is the process of
heating the oven space to a prede-
termined temperature before start-
ing food preparation. This allows
you to create optimal conditions for
preparing dishes, speeding up the
cooking process and ensuring uni-
form heating of the food.

Parameter Set

180° 02:00 00:40 s

Temperature Cook -] End Time

e Select the desired oven operating
mode.

e Then set the desired temperature.

¢ Setting the temperature is done by
touching the corresponding sym-
bol on the display and sliding
down and up. You can choose be-
tween 30°C and 260°C. The tem-
Preheating. dont put food in . perature regulator has a profeS-
sional step of 5 °C.

eThe set value is automatically
recorded as selected.

e Then set the cooking duration.

eThe cooking duration is set by
touching the clock symbol on the
display in the format “HH:MM”.

e Press the “Pre-heating” button

ePress “Start” to start the oven.

o Wait until the oven reaches the set

temperature. The indicator will
show when the preheating pro-
cess is complete.

eWhen the oven reaches the set
temperature, you can place food
inside to cook.

o After the set time has elapsed, the
oven beeps, informing that all ov-
en functions are disabled.
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Vorheizen

Beim Vorheizen des Ofens wird der
Ofenraum auf eine vorgegebene
Temperatur erhitzt, bevor mit der
Zubereitung von Speisen begonnen
wird. Dadurch schaffen Sie optima-
le Bedingungen fir die Zubereitung
von Gerichten, beschleunigen den
Garvorgang und sorgen fir eine
gleichmafRige Erwarmung der Spei-
sen.

eWahlen Sie die
Backofen-Betriebsart.

gewlnschte

eStellen Sie anschlieBend die ge-
wlnschte Temperatur ein.

eDurch Beriihren des entsprechen-
den Symbols auf dem Display und
Verschieben nach unten oder
oben wird die Temperatur einge-
stellt. Sie kénnen zwischen 30°C
und 260°C wahlen. Der Tempera-
turregler verfugt Gber eine profes-
sionelle Schrittweite von 5 °C.

eDer eingestellte Wert wird auto-
matisch als ausgewahlt aufge-
zeichnet.

e Stellen Sie anschlieRend die Gar-
dauer ein.

eDie Gardauer wird durch Berlhren

des Uhrensymbols auf dem Dis-
play im Format ,HH:MM® einge-
stellt.

eDriicken Sie die Taste ,Vorhei-

zen.

eDriicken Sie ,Start”, um den Ofen
zu starten.

eWarten Sie, bis der Ofen die ein-
gestellte Temperatur erreicht hat.
Auf dem Display wird angezeigt,
wann der Vorgang des Vorheizens
abgeschlossen ist.

eWenn der Ofen die eingestellte
Temperatur erreicht hat, kénnen
Sie das Gargut in den Backofen
schieben.

eNach Ablauf der eingestellten Zeit
ertdnt ein Signalton, der darauf
hinweist, dass alle Ofenfunktionen
deaktiviert sind.

FR

Préchauffage

Le préchauffage du four est le pro-
cessus qui consiste a chauffer I'es-
pace du four a une température
prédéterminée avant de commen-
cer la préparation des aliments.
Cela vous permet de créer des
conditions optimales pour préparer
les plats, accélérer le processus de
cuisson et assurer un chauffage
uniforme des aliments.

e Sélectionnez le mode de fonction-
nement du four souhaité.

eRéglez ensuite la
souhaitée.

température

elLe réglage de la température se

fait en touchant le symbole cor-
respondant sur |'écran et en le fai-
sant glisser vers le bas et vers le
haut. Vous pouvez choisir entre
30°C et 260°C. Le régulateur de
température a un pas profession-
nel de 5 °C.

elLa valeur réglée est automati-
quement enregistrée comme sé-
lectionnée.

eRéglez ensuite la durée de cuis-
son.

eLa durée de cuisson se régle en
touchant le symbole de I'horloge
sur I'écran au format « HH:MM ».

eAppuyez sur le bouton « Pré-

chauffage »

eAppuyez sur « Démarrer » pour
démarrer le four.

eAttendez que le four atteigne la

température réglée. L'indicateur
indiquera lorsque le processus de
préchauffage est terminé.

eLorsque le four atteint la tempéra-

ture réglée, vous pouvez placer
les aliments a l'intérieur pour les
cuire.

eUne fois le temps réglé écoulé, le

four émet un bip, informant que
toutes les fonctions du four sont
désactivées.

RU

MpeaBapuTenbHbIM Harpes

MpenBapuTenbHbIN HarpeB AyXOBKU
— 3TO npouecc pasorpeBa AyxoBO-
ro npocTpaHCcTBa [0 3agaHHON
TemnepaTypbl Nepes Havyanom npu-
rOTOBMEHUs nuwinM. ATo No3BonsieT
co3gatb  ONTUMarbHble  YCIoBUS
Ans npurotoBneHus 6ntogd, yckopsas
npouecc npurotoeneHus n obecne-
ynmBasi paBHOMEpPHOE MNpPOrpeBaHune
NpPOaYKTOB.

eBLibepute  xenaembii
paboTbl Ayx0BOro wkada.

pexunm

e3aTeM YCTaAHOBUTE >KEraemyto
TemnepaTypy.

eYCTaHOBKa TemnepaTypbl Mpous-
BOAMTCA NYTEM KacaHWs COOT-
BECTBYIOLLEro CMMBONA Ha Auc-
nnee n CKONbXeHUs BHU3 U BBEPX.
Bbl MoxeTe BbiOMpaTb mexay 30
°C 1 260 °C. PerynaTtop Temnepa-
Typbl UMeeT npodeccnoHanbHbIN
war 5 °C.

e YCTaHOBMEHHas BeNWYMHa aBToO-
MaTU4eckn (OUKCUPYETCS Kak Bbl-
OpaHHas.

e 3aTtem yCTaHOBUTE MNMpPOLOOJIKN-
TENbHOCTb NPUroTOBJ1IEHUA.

¢ [1pOOOMKMTENBHOCTE  NMPUrOTOB-
NeHNst yCTaHaBnMBaeTCd nyTem
KacaHusi cMMBOSi@ 4acoB Ha AuC-
nnee B gopmare ,HY4:MM*,

eHaxmute  KHONKy
TenbHbIA HarpeB»

«[lMpeBagpu-

eHaxmute ,CTapt, 4TOObI HayaTb
paboTty gyxoBoro wkada.

e[loXaMTeCb, MNOKa [OyxOBKa He
OOCTUTHET YCTaHOBIEHHON TeMm-
nepatypbl. MHOMKATOpP MOKaxXeT,
Korga npoLecc npeaBapuTernbHO-
ro HarpeBea 3aBepLUEH.

eKorga nyxoBka OoCTUrHeT 3anaH-

HOM TemrnepaTypbl, Bbl MOXETe
pasMecTUTb MWLl BHYTPU AnA
MPUrOTOBMNEHMS.

e[10 ncTeyeHUn 3agaHHOro Bpeme-
HW OyXOBKa noJaeT 3BYKOBOW CUT-
Han, uHopMmpys, 4TO BCe PYHK-
umun paboTbl AYXOBKM OTKIMIOYEHBI.
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Setting cooking time and finish
time

You can combine the cooking time
and finish time functions to specify
. the desired on and off time of the
oven. This allows you to program the
— -| 80 T : ) SSS cooking function while you are away,
—_ T s T | T i or the defrosting function ready for
you to cook when you return home.

Parameter Settings

Conventional Temperature Cook Time End Time Preheat

Start

¢On the Home page, select the de-
sired oven function, the cooking
time and the temperature.

Parameter Settings

<

180° 02:00 00:40 %
eThe finish time is set by touching

Conventional Temperature Cook Time End Time Preheat the clock SymbOI on the d|5p|ay in
»,HH:MM* format and moving the
sliding scale up and down.

e Then set the oven finish time.

(" start )

e The selected parameter is automat-
ically set when removing the fingers
from the screen.

ePress "Start" to start the oven. The
oven enters standby mode. The cur-
rent time will be displayed.

eFor example: You can program the
oven to start 2 hours before you re-
turn home so that it is ready for you
when you arrive at 18:40pm. Ac-
cording to the set program, at 16:40
p.m. the oven will turn on and start
to work.

e At the end of the set cooking time
(in our example at 18:40), an audi-
ble signal will sound to inform you
that all the oven's functions are off.
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Einstellen der Betriebsdauer und
Endzeit

Sie konnen die Funktionen ,Be-
triebsdauer® und ,Endzeit* kombinie-
ren, um die gewlnschte Ein- und
Ausschaltzeit des Backofens festzu-
legen. Auf diese Weise kdnnen Sie
die Garfunktion wahrend lhrer Abwe-
senheit oder die Auftaufunktion pro-
grammieren, damit Sie bei lhrer
Rickkehr nach Hause mit dem Ga-
ren beginnen kdénnen.

eWahlen Sie auf der Startseite die
gewinschte Backofenfunktion, die
Betriebsdauer und die Temperatur.

e Stellen Sie dann die Endzeit des
Backofens ein.

eDie Endzeit wird durch Berihren
des Uhrensymbols auf dem Display
im Format ,ST:MIN* und Verschie-
ben der Schiebeskala nach oben
oder unten eingestellt.

eDer ausgewahlte Parameter wird
automatisch eingestellt, wenn Sie
die Finger vom Bildschirm nehmen.

eDriicken Sie "Start", um den Back-
ofen zu starten. Der Backofen
schaltet in den Standby-Modus. Die
aktuelle Uhrzeit wird angezeigt.

eZum Beispiel: Sie konnen den

Backofen so programmieren, dass
er 2 Stunden vor lhrer Riickkehr
nach Hause startet, so dass er fir
Sie bereit ist, wenn Sie um 18:40
Uhr ankommen. Gemal dem ein-
gestellten Programm schaltet sich
der Backofen um 16:40 Uhr ein und
beginnt zu arbeiten.

eAm Ende der eingestellten Garzeit
(in unserem Beispiel um 18:40 Uhr)
ertont ein akustisches Signal, um
Sie zu informieren, dass alle Funk-
tionen des Backofens ausgeschaltet
sind.

FR

Réglage du temps de cuisson et
de I'heure de fin

Vous pouvez combiner les fonctions
"Durée de fonctionnement" et "Heure
de fin" pour définir I'neure de mise en
marche et d'arrét souhaitée du four.
De cette maniére, vous pouvez pro-
grammer la fonction de cuisson pen-
dant votre absence ou la fonction de
décongélation afin de pouvoir com-
mencer la cuisson dés votre retour a
la maison.

eSur la page d'accueil, sélectionnez
la fonction du four souhaitée, la du-
rée de fonctionnement et la tempé-
rature.

eRéglez ensuite I'heure de fin du
four.

eL'heure de fin se régle en touchant
le symbole de I'horloge sur I'écran
au format "HH:MIN" et en déplagant
I'échelle coulissante vers le haut ou
vers le bas.

[ )

elLe parameétre sélectionné est auto-
matiquement réglé lorsque vous re-
tirez vos doigts de I'écran.

)

e Appuyez sur "Start" pour mettre le
four en marche. Le four se met en
mode veille. L'heure actuelle s'af-
fiche.

ePar exemple, vous pouvez pro-
grammer le four pour qu'il démarre
2 heures avant votre retour a la
maison, de sorte qu'il soit prét pour
vous lorsque vous arrivez a 18h40.
Selon le programme défini, le four
se met en marche et commence a
fonctionner a 16h40.

eA la fin du temps de cuisson pro-
grammé (dans notre exemple, a
18h40), un signal sonore retentit
pour vous informer que toutes les
fonctions du four sont désactivées.

RU

YctaHoBKa npoAOITKUTENIbHOCTU U
BpeMeHU OKOHYaHUuA npuroToBre-
HUA

Bbl moxeTe KomMGuHMpoBaTb OYyHK-
U1 BPEMEHMW NPUrOTOBIIEHNSI U Bpe-
MEHW OKOHYaHUSA NPUrOTOBIEHWS,
3aaBasl Xenaemoe Bpemsl BKIIHOYe-
HUSE U BbIKIMIOYEHUSA OyXOBOIO LUKa-
da. Takum obpasom, Bbl moxeTe
3anporpaMMmnpoBaTh NpoLecc npuro-
TOBMEHUS Ha TO Bpewmsi, korga Bac
HeT Joma, Wnu Xe npouecc pa3mo-
paxvBaHus NpoAykToB K Bawemy
npuxoay.

eHa [JomalwiHen cTpaHuLe BblbepuTe
Xenaembli pexxum paboTbl OyXOBO-
ro wkada, npoOAOIKUTENBHOCTb
roTOBKW U TemnepaTypy.

e3aTemM yCTaHOBWUTE BPEMSI OKOH4Ya-
HUS paboTbl.

eBpemsa okoH4yaHus paboTbl ycTa-
HaBnMBaeTCa MyTEM KacaHusl CUM-
BOSla 4acoB Ha aucnnee B hopmarte
YA MM,

e YCTaHOBMEHHasa BenuyvMHa aBToMa-
TUYeckn UKCUpYeTCs Kak BblGpaH-
Has.

eHaxmute ,Ctapt®, 4tOObl HayvaTb
paboty gyxoBoro wkada. [dyxoson
WwKkad nepengeT B pexumm oxuaa-
Hus. BeicBeTUTCS TekyLlee Bpemsi.

eHanpumep: Bbl moxeTe 3anpo-
rpaMMuMpoBaTb Hayano paboTtbl Ay-
XOBOro wkadga 3a 2 yaca go Bawe-
ro BO3BpaLLleHUss AOMOW, YTOObI OHO
6bino rotoBo k Bawemy npuxoay B
18:40. B cooTBeTCTBMM C YCTaHOB-
neHHow nporpammon, B 16:40 gyxo-
BOW LWIKad) BKIHOYUTCA M HAYHET pa-
GoTaTtb.

e[lo vcTe4yeHUN 3agaHHOrO BPEMEHU
NpuUroToBneHns (B Hawem npumepe
— B 18:40), oyxoBka nogaeT 3BYKO-
BOW curHan, nHopmMmpys, 4To npu-
FOTOBMEHNE OKOHYEHO M BCE (PyHK-
unn paboTbl yXOBKM OTKITHOYEHBI.
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Home Page

0 B @®

Function Recipe Special Function

Recipe

£ ~ o '?;.
Cookies Desserts

.o

Parameter Settings

<

Add fo my favorite

Bread

French bread 180!C 02 : OO ]8 : 04 >>SSS

Function Temperature Cook Time

End Time Preheat

Start

EN

Pre-programmed recipes

For your comfort the oven s
equipped with pre-programmed reci-
pes for different dishes.

To select a recipe:
¢ Select "Recipe" on the Home page.

eSelect the dish that you want to
cook (for example, a pie) from the
suggested recipes.

eBasic cooking parameters are pre-

set for each recipe. You can
change these parameters if you
wish.

eSet the desired cooking tempera-
ture.

e The temperature is set by touching
the corresponding symbol on the
display and moving the sliding scale
up and down. You can choose in a
range between 30 °C and 260 °C.
The temperature regulator has a
step of 5 °C.

¢ Set the desired cooking time.

e The cooking time is set by touching
the clock symbol on the display in
HH:MM format and moving the slid-
ing scale up and down.

¢ Set the desired finish time.

eThe finish time is set by touching
the clock symbol on the display in
HH:MM format and moving the slid-
ing scale up and down.

eThe selected parameters are auto-
matically set when removing the fin-
gers from the screen.

ePress "Start" to start the oven.

oAt the end of the cooking time or
when the programmed finish time
has been reached, an audible signal
will sound to inform you that all the
oven's functions are off.
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Vorprogrammierte Rezepte

Zu lhrem Komfort ist der Backofen
mit vorprogrammierten Rezepten
fir verschiedene Gerichte ausge-
stattet.

Um ein Rezept auszuwahlen:

eWahlen Sie
Startseite.
eWahlen Sie aus den vorgeschla-
genen Rezepten das Gericht aus,
das Sie zubereiten mdchten (z. B.
einen Kuchen).
eFiUr jedes Rezept sind grundle-
gende Garparameter voreinge-
stellt. Sie  kénnen diese
Parameter nach Belieben andern.

"Rezept" auf der

eStellen Sie die gewlnschte Gar-
temperatur ein.

eDie Temperatur wird eingestellt,
indem Sie das entsprechende
Symbol auf dem Display beriihren
und die Schiebeskala nach oben
oder unten bewegen. Sie kénnen
in einem Bereich zwischen 30 °C
und 260 °C wahlen. Der
Temperaturregler hat einen Schritt
von 5 °C.

eStellen Sie die gewinschte Gar-
zeit ein.

eDie Garzeit wird durch Berihren
des Uhrensymbols auf dem Dis-
play im Format ,ST:MIN® und Be-
wegen der Schiebeskala nach
oben und unten eingestellt.
eStellen Sie die gewilnschte End-
zeit ein.

eDie Endzeit wird durch Berlhren
des Uhrensymbols auf dem Dis-
play im Format ,ST:MIN“ und Be-
wegen der Schiebeskala nach
oben oder unten eingestellt.

eDie gewahlten Parameter werden
automatisch eingestellt, wenn Sie
die Finger wieder vom Bildschirm
wegbewegen.
eDricken Sie "Start",
Backofen zu starten.
eAm Ende der Garzeit oder bei
Erreichen der programmierten
Endzeit ertdnt ein akustisches
Signal, um Sie zu informieren,
dass alle Funktionen des Back-
ofens ausgeschaltet sind.

um den

FR

Recettes préprogrammées

Pour votre confort, le four est équi-
pé de recettes préprogrammées
pour différents plats.

Pour sélectionner une recette :

eSélectionnez "Recette" sur la
page d'accueil.

eSélectionnez le plat que vous
souhaitez préparer (par exemple
un gateau) parmi les recettes pro-
poseées.

eDes parameétres de cuisson de
base sont prédéfinis pour chaque
recette. Vous pouvez modifier ces
paramétres a votre guise.

eRéglez la température de cuisson
souhaitée.

ePour régler la température, tou-
chez le symbole correspondant
sur |'écran et déplacez I'échelle
coulissante vers le haut ou vers le
bas. Vous pouvez choisir dans
une plage comprise entre 30 °C et
260 °C. Le régulateur de tempéra-
ture a un pas de 5 °C.

eRéglez la durée de cuisson sou-
haitée.

elLa durée de cuisson se regle en
touchant le symbole de I'horloge
sur I'écran au format "HH:MIN" et
en déplacant I'échelle coulissante
vers le haut ou vers le bas.

eRéglez I'heure de fin souhaitée.

eL'heure de fin se régle en tou-
chant le symbole de I'horloge sur
I'écran au format "HH:MIN" et en
déplagant [I'échelle coulissante
vers le haut ou vers le bas.

elLes parameétres sélectionnés sont
automatiquement réglés lorsque
vous éloignez a nouveau vos
doigts de I'écran.

e Appuyez sur "Start" pour mettre le
four en marche.

oA l|a fin du temps de cuisson ou
lorsque I'heure de fin programmée
est atteinte, un signal sonore re-
tentit pour vous informer que
toutes les fonctions du four sont
désactivées.

RU

3anporpamupoBaHHbie peLenThbl

[na Bawero ygobcTBa [OyXOBOMW
wkad uvmeeT 3anporpammpoBaH-
Hble peuenTbl Ha pasnu4yHbie 61to-
na.

[ns Beibopa peuenTa:

eBbibepute ,Peuent® Ha [omaw-
HeW cTpaHuue.

eBbibepute ©3  NpegnoXeHHbIX
onog 10, KOTOpoe Bbl cobupae-
TeCb roTOBUTbL (Hanpumep, NMpor).

o[lns Kaxxgoro peuenTta yCTaHOB-
neHbl 6a3oBble napameTpbl Npu-
rotoBneHus. o Bawemy xena-
HMIO Bbl MOXeTe W3MeHUTb 3Tu
napameTpbl.

e YCTaHOBUTE Xenaemy Temnepa-
TYpPY NPUrOTOBNEHUS.

eYCTaHOBKa TemnepaTypbl MNpoOuU3-
BOOMTCA MNYTEM KacaHWs COOT-
BECTBYIOLLErO CMMBOSIA Ha AuC-
nrnee v CKOJNbXEHUS BHNU3 1 BBEPX.
Bbl moxeTe BblbupaTth Mexay 30
°C 1 260 °C. Perynstop Temnepa-
Typbl MMeeT npocheccuoHanbHbIN
war 5 °C.

eYCTaHOBUTE Kefaemoe Bpemsi
NPOAOIMKUTENBHOCTM  MPUrOTOB-
neHus.

¢ [MpOOOMKUTENBHOCTL  MPUTOTOB-

NeHnst yCTaHaBfMBaeTCa MyTeMm
KacaHus CuMBONia 4acoB Ha AMWC-
nnee B opmarte ,HY4:MM*.

eYCTaHOBUTE Kenaemoe
OKOHYaHMWSA NPUrOTOBIEHMS.
eBpemsi okoH4yaHusA paboTbl ycTa-
HaBnuMBaeTcAa NyTeM  KacaHus
CMMBONa YacoB Ha pJucnnee B
dopmarte ,H4:MM*®.

BpeMsi

eYCTaHOBMNEHHass BennyMHa aBToO-
MaTU4eckn puKCUMpyeTcsa Kak Bbl-
OpaHHas.

eHaxmute ,CtapTt”, 4TOObLI HavaTb
paboTy gyxoBoro wkada.

e[lo ncTeYeHun 3agaHHOro Bpeme-
HW npuroToBneHus nNnéo no Ao-
CTUXXEHUM BpPEMEHU OKOHYaHUA
NPUroTOBMEHUS, OYXOBOW LUKadd
npekpawiaet paboTy u nogaet
3BYKOBbI€ CUrHanbl, MHpopMUpyH,
yTo BCe (PyHKUUM paboTbl OTKIHO-
YeHbl.
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Home Page

0O B @®

Function Recipe Special Funciion Add to my favorite

Add to My Favorite

Are You Sure To Collect This Mode?

Parameter Settings

180" »80°

Conventional Temperature Start At

Temperature Probe Temperature

180° o—) = 80

Duration 00:30

EN
User programs

¢|n addition to the pre-programmed
standard recipes, you can also
program your own recipes and
use them the next time you cook
your favorite dish.

eFor this purpose, the "Collect"
option is always available on the
display, when you have finished
cooking. To collect the program
you just have completed, simply
confirm the command by pressing
"Yes" on the screen, and give a
name to this program.

¢ All user programs will be available
on the Home page, in the menu
category "Collect".

THERMOPROBE FUNCTION

eTo use the "Thermoprobe" func-
tion, insert the probe into the des-
ignated slot in the oven.

¢ On the display, the "Cooking time"
parameter  will automatically
change to the "Probe" parameter,
showing the current temperature
of the product.

eFollow the information on the dis-
play and adjust the dish tempera-
ture as required.

eWhen the desired temperature is
reached, the oven will stop work-

ing.

e The Thermoprobe cannot be used
in the Grill, Multigrill and Defrost
mode.



DE
Benutzerprogramme

eZusatzlich zu den vorprogram-
mierten Rezepten kdénnen Sie
auch lhre eigenen Rezepte pro-
grammieren und beim n&chsten
Mal, wenn Sie lhr Lieblingsgericht
kochen, verwenden.

eZu diesem Zweck ist die Option

"Zu Favoriten hinzufiigen" immer
auf dem Display verfligbar, wenn
Sie mit dem Kochen fertig sind.
Zum Speichern bestéatigen Sie ein-
fach den Befehl mit "Ja" auf dem
Bildschirm und geben diesem
Programm einen Namen.

eAlle Benutzerprogramme sind
dann auf der Startseite in der Me-
nukategorie "Zu Favoriten hinzu-
fiigen" verfigbar.

TEMPERATURSONDE

eUm die Funktion "Temperaturson-
de" zu verwenden, flihren Sie die
Sonde in den dafur vorgesehenen
Schlitz im Backofen ein.

eAuf dem Display wechselt der
Parameter "Dauer" automatisch
zum Parameter "Temperaturson-
de" und zeigt die aktuelle Tempe-
ratur des Produkts an.

eBefolgen Sie die Informationen auf
dem Display und stellen Sie die
Temperatur der Speise nach Be-
darf ein.

e\Wenn die gewlnschte Temperatur
erreicht ist, schaltet sich der Ofen
ab.

eDie Sonde kann nicht im Grill-,
Multigrill- und Auftaumodus ver-
wendet werden.

FR
Programmes utilisateur

eEn plus des recettes préprogram-
mées, vous pouvez également
programmer vos propres recettes
et les utiliser la prochaine fois que
vous cuisinerez votre plat préféré.

oA cette fin, I'option "Ajouter aux
favoris" est toujours disponible a
I'écran lorsque vous avez fini de
cuisiner. Pour enregistrer, il suffit
de confirmer la commande en cli-
quant sur "Oui" a l'écran et de
donner un nom a ce programme.

eTous les programmes utilisateur
sont alors disponibles sur la page
d'accueil dans la catégorie de
menu "Ajouter aux favoris".

SONDE DE TEMPERATURE

e Pour utiliser la fonction "Sonde de
température”, insérez la sonde
dans la fente prévue a cet effet
dans le four.

eSur I'écran, le paramétre "Durée"
passe automatiquement au para-
meétre "Sonde de température" et
indique la température actuelle du
produit.

eSuivez les informations affichées
a l'écran et réglez la température
de l'aliment selon vos besoins.

elLorsque la température souhaitée
est atteinte, le four s'éteint.

eLa sonde ne peut pas étre utilisée
en mode gril, multi-gril ou décon-
gélation.

RU
Monb3oBaTenbckue NporpamMmbl

e [lononHUTENBHO K 3anporpaMmmu-

poBaHHbLIM CTaHOapTHbLIM peLen-
TaMm, Bbl MoxeTe 3aHecTn B na-
MATb Bawuu CcODOCTBEHHbIE
nporpaMmbl  NPUFOTOBMEHUS U
BOCMONb30BaTbCA MMWU B Creay-
IOWMA pa3 npu MNPUroTOBNEHUM
Baluero no6umoro 6noaa.

o[lns 3TOr0 MO OKOHYAHUWU MpPUro-
ToBneHna Onioga, Ha agucnnee
Bcerga Oyaetr JocTtynHa onuus
100aBnTb B WM3bpaHHOE" Aans
TONbKO 4YTO BbINOSIHEHHOW MpPO-
rpammbl. [ns 3anoMuHaHust Oo-
CTaTO4YHO MOATBEPAUTL KOMaHAay
HaxaTtuem ,J[la“ Ha akpaHe, 1 gaTtb
Ha3BaHWe JaHHOW nporpamMmme.

eBce nonb3oBaTenbckue nporpam-
Mbl OyayT OOCTynHbl Ha [omaiu-
HeW cTpaHuLe, B KaTeropum MeHIo
~00aBuUTb B n3bpaHHoe".

®YHKUUA «TEPMO30OH[O»

e[lns wucnonb3oBaHWsa  yHKLUN
»1€PMO30H , BCTaBbTE€ 30HO B
cneumansHo npegHasHayeHHoe

rHe3do B yXOBOW Kamepe.

eHa aucnnee, napametp «Bpewms
NPUroTOBMNEHNSA» aBTOMAaTUYECKU
n3mMeHnTCa Ha napameTp ,Temne-
patypa 6nioga“.

eCnepyunte COOTBETCTBYIOLLEN
nHdopmaLmm Ha avcnnee
YCTPOWCTBA U OTPErynupymnTe npu
HeobxooMMocTun TemnepaTypy
onwoaa.

e[lo gOCTWXEHUM KEenaemMoun Tem-
nepaTypbl, AyXoBOW LWkKad npe-
KpaTuT paboTy.

¢ TepM0o30H, HEBO3MOXHO WCMOSb-
3oBaTb B yHKumax Mpunb, Mynb-
TUrpuns n PasmopaxunsaHue.
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ALARM AND TIMER FUNCTIONS

eThe alarm and timer functions work
independently of all other functions.
They can be used even when the
appliance is switched off.

¢ Slide your finger from the top to the
bottom of the display to access the
menu with additional functions.

Select the symbol
"Alarm".

Alarm

eThe "Alarm Clock" function allows
you to program an alarm to sound at
a certain point in time. Select on the
display the desired option: today or
tomorrow. Then select on the dis-
play the desired time, in ,HH:MM*
format.

eWhen the programmed time is
reached, an audible signal will
sound.

To switch between the "Timer" and
"Alarm" functions, press the corre-
sponding symbol on the left side of
the screen.

Timer

eThe "Timer" function allows you to
program an audible signal to sound
at a certain time interval. Select the
desired time period on the display in
HH -MM -CC format.

¢ When the specified time interval has
been reached, an audible signal will
sound.

eTo return to the Home page, press
the arrow in the upper left corner of
the screen.

It is possible to program up to six
positions for Timer or Alarm.



DE

WECKER- UND ZEITSCHAL-
TUHRFUNKTIONEN

eDie Wecker- und Zeitschaltuhr-
funktionen arbeiten unabhangig
von allen anderen Funktionen. Sie
kénnen auch dann genutzt wer-
den, wenn die Anwendung ausge-
schaltet ist.

e Streichen Sie mit dem Finger von
oben nach unten Uber das Dis-
play, um in das MenlU mit den Zu-
satzfunktionen zu gelangen.

Wahlen Sie das Symbol
"Wecker".

Wecker

eMit der Funktion "Wecker" kdnnen

Sie einen Alarm programmieren,
der zu einem bestimmten Zeit-
punkt ertont. Wahlen Sie auf dem
Display die gewlnschte Option:
heute oder morgen. Wahlen Sie
dann auf dem Display die ge-
wunschte Uhrzeit im Format
»ST:MIN®.

eWenn die programmierte Zeit er-
reicht ist, ertdnt ein akustisches
Signal.

Um zwischen den Funktionen "Zeit-
schaltuhr" und "Wecker" zu wech-
seln, driicken Sie das entsprechen-
de Symbol auf der linken Seite des
Displays.

Zeitschaltuhr

eMit der Funktion "Zeitschaltuhr"
kénnen Sie ein akustisches Signal
programmieren, das in einem be-
stimmten Zeitintervall ertont. Wah-
len Sie die gewlinschte Zeitspan-
ne auf dem Display im Format HH
-MM -CC.

eWenn das angegebene Zeitinter-
vall erreicht ist, ertdont ein akusti-
sches Signal.

e Um zur Startseite zurlickzukehren,
driicken Sie auf den Pfeil in der
oberen linken Ecke des Bild-
schirms.

Es ist mdglich, bis zu sechs Positi-

onen fir Zeitschaltuhr oder Wecker

ZU programmieren.

FR

FONCTIONS D'ALARME ET DE
MINUTERIE

eLes fonctions d'alarme et de minu-
terie fonctionnent indépendam-
ment de toutes les autres fonc-
tions. Elles peuvent étre utilisées
méme si I'application est éteinte.

eFaites glisser votre doigt de haut

en bas sur I'écran pour accéder
au menu des fonctions supplé-
mentaires.

Sélectionnez l'icbne
"Alarme".

Alarme

elLa fonction " Alarme " vous per-

met de programmer une alarme
qui retentira a une heure précise.
Sélectionnez a I'écran [I'option
souhaitée : aujourd'hui ou demain.
Sélectionnez ensuite sur I'écran
I'neure souhaitée au format
"HH:MIN".

elLorsque I'heure programmée est
atteinte, un signal sonore retentit.

Pour passer de la fonction "Hor-
loge" a la fonction " Alarme", ap-
puyez sur le symbole correspon-
dant sur le c6té gauche de I'écran.

Minuterie

eLa fonction "Minuterie" vous per-

met de programmer un signal so-
nore qui retentira a un intervalle
de temps prédéfini. Sélectionnez
l'intervalle de temps souhaité sur
I'écran au format HH -MM -CC.

eLorsque l'intervalle de temps indi-
qué est atteint, un signal sonore
retentit.

e Pour revenir a la page d'accueill,
appuyez sur la fleche dans le coin
supérieur gauche de I'écran.

Il est possible de programmer jus-
qu'a six positions pour la minuterie
ou l'alarme.

RU

®YHKUUN BYOAUIIbHUKA U
TAUMEPA

e PyHKUMKM OygunbHMKa KM Tarimepa
paboTalT He3aBMCMMO OT OpYrux
dyHKUMn. UMn  MOXHO nNonb3o-
BaTbCS [aXe eCln OyXOBKa Haxo-
ONTCS B peXMUME OXnOaHus.

e[MpoBeanTe NanbLemM CBEPXY BHU3
no aucnneto Ans AocTyna K naHe-
NN ¢ JONOMHUTENBHBIMU PYHKLM-
AMN.

Q

ByaunbHukK

Bbibepute
~ranmep”.

CMMBOIJ1

o dyHkuma ,ByamnbHuk® nossonsaet
3anporpaMMmpoBaThb Mnogady 3By-
KOBOro CurHana B onpenerneHHbIn
MOMEHT BpemeHu. Beibepute Ha
avcnnee HyXXHyH OMnuuIo: CerogHs
unu 3aBTpa. 3aTem BbiOepuTe Ha
avcnnee HyxHoe Bpewmsi, B ¢op-
maTte ,Y4:MM*.

o[l0 [OOCTMXEHUN 3anporpammpo-
BaHHOr0 MOMEHTa BpPEMEHU, pas-
JacTtcsa 3ByKOBOW CuUrHanm.

Ona nepeknoyeHnss mexay QyHk-
unammn ,Tanmep u ,ByanneHuUK®
HaXMWTE Ha COOTBETCTBYIOLLMN
CUMBO B NIEBOWN YacTu 3KpaHa.

Tanmep

edyHkuna ,Tanmep® nossondaet
3anporpamMmmumpoBaTtb nogady 3BYy-
KOBOrO curHana u4epes onpege-
NEHHbIN 0TPe3oK BpemeHn. Bbibe-
puTE Ha AWCMee HYXHbIN OTPE30K
Bpemenn B popmarte —44 —MM —
CC.

e[locrie wncTeyeHUM ykasaHHOro
oTpe3ka BpeMeHW, pasfgacTcs 3BY-
KOBOW curHan.

o[lna BO3BpaTa Ha [omallHio
CTpaHuLy, HaXMUTE Ha CTPENKY B
NeBOM BEpXHEM Yriy 3KpaHa.

Bo3amoxHO 3anporpamMmmupoBaTb L0
wecTtn nosvuun gns Tanmepa wnm
BbyaunbHuka.
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Child Lock & = 16:04

Please press for 5 seconds to unlock.

Child Lock

Please press for 5 seconds to lock.

EN

CHILD-PROOF LOCK

This device has a lock function that
prevents children from meddling and
accidentally turning on the oven. You
can activate this function at any time.

Activating the child-proof lock

¢ Slide your finger from the top to the
bottom of the display to access the
menu with additional functions.

@ Select the “Lock” symbol.

e The panel with the lock symbol ap-
pears on the screen. The lock is al-
ready enabled.

eTo deactivate the lock, press and
hold the Lock symbol on the screen
for 5 seconds.

deactivate the child lock
before you can use the
® appliance again.

| Important! You must
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KINDERSICHERUNG

Dieses Gerat verfiigt Uber eine
Sperrfunktion, die versehentliches
Einschalten des Backofens durch
Kinder verhindert. Sie kdnnen diese
Funktion jederzeit aktivieren.

Aktivieren der Kindersicherung

e Streichen Sie mit dem Finger von
oben nach unten Uber das Dis-
play, um das Menl mit den Zu-
satzfunktionen aufzurufen.

(D

e Auf dem Bildschirm erscheint das
Feld mit dem Sperrsymbol. Die
Sperre ist bereits aktiviert.

Wahlen Sie das Symbol
"Kindersicherung".

eUm die Sperre zu deaktivieren,
halten Sie das Sperrsymbol auf
dem Bildschirm 5 Sekunden lang
gedrlckt.

Wichtig! Wenn Sie das Ge-
rat wieder nutzen mochten,

P mussen Sie die Kindersiche-
rung deaktivieren.

FR

CONTROLE PARENTAL

Cet appareil est équipé d'un dispo-
sitif de sécurité qui empéche les
enfants d'allumer le four par inad-
vertance. Il peut étre activé a tout
moment.

Activation du contréle parental

eFaites glisser votre doigt de haut
en bas sur I'écran pour afficher le
menu des fonctions supplémen-
taires.

)

eLe champ avec l'icbne de verrouil-
lage apparait a I'écran. Le ver-
rouillage est déja activé.

Sélectionnez l'icbne
"Contrdle parental".

ePour désactiver le verrouillage,
appuyez sur licéne de verrouil-
lage a I'écran et maintenez pen-
dant 5 secondes.

liser le four, vous devez
désactiver le
parental.

l Important! Avant de réuti-

contréle

RU

3ALLNTA OETEU

[aHHoe ycTponcTBo mmeeT yHK-
umo B6NoKMpOBKM, KOoTopasi NpedoT-
BpallaeT BMeLIaTenbCTBO AeTen U
CrnyYyamHOe BKIIHOYEHWE [LYXOBKMW.
Bbol MoXeTe akTmBupoBaTb 3Ty
dyHKLMIO B Ntob6oe Bpems.

AKTnBauums

aeten

e[lpoBeauTe NanbLEeM cBepPXy BHU3
no aucnneto Ans JocTtyna K naHe-
nn ¢ JONONHUTENbHBIMU PYHKLN-
AMMN.

()

eHa 3KpaHe TMnoABUTCA MaHeJlb C

(pyHKUMKN  3alWUTBI

Bbibepute cnmBon
«3awuTa geten».

cuMBONOM 3amMmka. bBbnokmnposka
YK€ BKITHOYEHa.
o[lnss  OTKMOYEHNss  BNOKNPOBKM

HaXXMWUTE Ha CMMBOIT U yOepXu-
BanTe ero B Te4eHne 5 cekyHg,.

nonb30BaTbCs OYXOBbIM
wkadom, Bbl AomKHbI geak-
® TMBMPOBaTb (DYHKUMIO 3aLm-
Tbl AeTen.

' BaxHo! lNpexne yem cHoBa
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Steam Clean

++
+GiP

Steam Clean

Parameter Settings

130"

Temperature

Self Clean

Working Time

start )

EN

STEAM CLEANING FUNCTION

The steam cleaning function assists
in removing food residue and grease
from the walls of the oven. This func-
tion is the best for light stains. In cas-
es where fundamental cleaning is
needed, the high temperature self-
cleaning function is required.

Before starting the steam clean-
ing:

eRemove all trays, grids, side lad-
ders, and dishes out of the oven.

¢On the bottom in the depression
pour 300-350 ml of water
ePrepare a solution out of water
(85%), white vinegar (10%), dish-
washing detergent (5%)

eSpray this solution on the walls of
the door, sides and back of the ov-
en.

¢Close the oven door and run the
steam cleaner.

How to start the steam cleaning
function:

eSelect “Clean” on the Home page.
In the menu that appears, select the
"Steam Clean" function.

eThe cleaning temperature is preset
to 130°C.

eSelect the operating time. Recom-
mended operating time: 20 minutes.
Maximum duration: 60 minutes.

¢ At the end of the operation, you will
hear a signal tone.

eAllow to cool to a safe level, then
wipe all surfaces inside the oven
with a damp cloth.
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DAMPFREINIGUNGSFUNKTION

Die Dampfreinigungsfunktion hilft,
Speisereste und Fett von den
Waénden des Backofens zu entfer-
nen. Diese Funktion ist am besten
fur leichte Verschmutzungen ge-
eignet. In Fallen, in denen eine
grindlichere Reinigung erforderlich
ist, wird die "Selbstreinigungsfunk-
tion" verwendet, wenn sie hohen
Temperaturen ausgesetzt ist.

Verfahren zur Dampfreinigung:

eEntfernen Sie alle Tabletts, Roste,
Seitenleitern und Schalen.

eAuf den Boden in der Vertiefung
gielBen Sie 300-350 ml Wasser

eBereiten Sie eine LOsung aus
Wasser (85%), weilem Essig
(10%) und Geschirrspllmittel (5%)
vor.

e Spriihen Sie diese Losung auf die
Turwande sowie auf die Seiten
und die Rickseite des Ofens.

e Schliel’en Sie die Backofentir und
reinigen Sie sie mit Dampf

Starten der Dampfreinigungs-
funktion:

e\Wahlen Sie auf der Startseite die
Funktion "Reinigung". Wahlen Sie
im sich 6ffnenden Menu die Funk-
tion "Dampfreinigung".

eDie Reinigungstemperatur ist auf
130°C voreingestellt.

e\Wahlen Sie die Betriebszeit. Emp-
fohlene Laufzeit: 20 Minuten. Max-
imale Dauer: 60 Minuten.

¢ Am Ende der Betriebszeit wird ein
akustisches Signal abgegeben.
eLassen Sie ihn auf ein sicheres
Mal} abklhlen und wischen Sie
dann alle Oberflachen im Inneren
des Ofens mit einem feuchten
Tuch ab.

FR

FONCTION DE NETTOYAGE A
LA VAPEUR

La fonction de nettoyage a la va-
peur permet d'éliminer les restes
d'aliments et la graisse des parois
du four. Cette fonction convient le
mieux pour les salissures légéres.
Dans les cas ou un nettoyage plus
approfondi est nécessaire, la fonc-
tion "autonettoyage" est utilisée
lorsqu'elle est exposée a des tem-
pératures élevées.

Procédure de nettoyage a la va-
peur :

eRetirez tous les plateaux, grilles,
échelles latérales et coupelles.

eSur le fond de la dépression, ver-
sez 300-350 ml d’eau.

ePréparez une solution d'eau
(85%), de vinaigre blanc (10%) et
de liquide vaisselle (5%).

eVaporisez cette solution sur les
parois de la porte ainsi que sur les
cotés et I'arriére du four.

eFermez la porte du four et net-
toyez-la a la vapeur.

Démarrez la fonction de net-
toyage a la vapeur :

eSur la page d'accueil, sélection-

nez la fonction "Nettoyage". Dans
le menu qui s'ouvre, sélectionnez
la fonction "Nettoyage a la va-
peur".

elLa température de nettoyage est
préréglée a 130°C.

e Sélectionnez la durée de fonction-
nement. Durée recommandée : 20
minutes. Durée maximale : 60 mi-
nutes.

e Un signal sonore est émis a la fin
du temps de fonctionnement.

elLaissez-le refroidir jusqu'a un
niveau sdr, puis essuyez toutes
les surfaces a l'intérieur du four
avec un chiffon humide.

RU

®YHKLUA OYNCTKU NMAPOM

PyHKUMSA OYNCTKM MapoM nomoraeT
B yZaNeHMN OCTaTKOB MWLM 1 XMpa
CO CTEHOK AYXOBKW. JTa YHKUUA
Haubonee onTumManbHa Ans Nerknx
3arpasHeHuin. B Tex cnyyasx korga
TpebyeTcs dyHaameHTanbHas
ouncTKa, wucnonb3yeTcs QYHKUMS
,Camooumnctka“ nog Bo3genCTBUEM
BbICOKMX TemnepaTyp.

MocnepoBaTenbHOCTL AeNCTBUM
an O4YUCTKe ﬂapOM.

eBbiTawmTe BCe NOAOOHbLI, peLléT-
Kn, OOKOBbIE NECTHUYKM, Nocyay.

eHa gHo B yrnybneHve Hanevte
300-350 mn BoAbl.

e[lpuroToBbTE pacTBOp M3 BOAbI
(85%), 6enbin ykcyc (10%), cpea-
CTBO Ansi MbITbs nocyabl (5%).

ePacnbinMte aTOT pacTBop Ha
CTeHkn [OBepu, GokoBble U 3ag-
HIOK0 CTEHKM [YXOBKMU

e 3akpoiiTe ABEpPb OYXOBKW U 3any-
CTUTE OYMCTKY NMapoM.

3anyck yHKUMM OYUCTKM na-
powm:

eHa [lomawHen ctpaHuue, Bbibe-
pute dyHkumo ,Camoounctka“. B
OTKPbIBLLEMCS MEHI0, BbIbepute
dyHKumo “Oumnctka napom”.

eTemnepaTtypa O4YMUCTKM nNpegycTa-
HoBneHa Ha 130°C.

eBLibepnte Bpemsi paboTbl. Peko-

MEHOOBaHHbLIN nepuog  paboTbl:
20 MUHYT. MakcumanbHbIn
nepuog — 60 MuH.

e[locne okoH4yaHusa paboTbl, pas-
JacTcs 3ByKOBOW CurHan.

e[laiTe ocTbITb A0 6e3onacHoro
YPOBHS, MOCIe Yero NpoTpuTe BCE
NMOBEPXHOCTU BHYTPU [YXOBOro
WwKadha BNaxHOW TKaHbHO.
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EN
SELF-CLEAN FUNCTION

o The self clean function of the oven
consists of pyrolytic cleaning,
which takes place by high temper-
atures.

¢ Select “Clean” on the Home page.
In the menu that appears, select
the "Self Clean" function.

eSet the desired duration of the
pyrolytic cleaning.

Important: All dishes,

telescopic rails and acces-
® sories must be removed
before starting pyrolytic
cleaning to avoid their
damage due to high tem-
peratures.

eOnce pyrolytic cleaning has start-
ed, the oven is locked from opera-
tion and from opening the door.
The display shows the time until
the end of cleaning.

eThe oven door can only be
opened when the temperature has
dropped to 250 °C.

oIf you want to stop the cleaning
process, press the arrow in the
upper left corner of the screen.



DE
SELBSTREINIGUNGSFUNKTION

eDie Selbstreinigungsfunktion des
Backofens besteht aus einer pyro-
lytischen Reinigung, die durch ho-
he Temperaturen erfolgt.

eWahlen Sie auf der Startseite
"Reinigung". Wahlen Sie im da-
raufhin angezeigten Menu die
Funktion "Selbstreinigung".

e Stellen Sie die gewlinschte Dauer
der pyrolytischen Reinigung ein.

Teleskopschienen und
Zubehorteile missen vor
® Beginn der pyrolytischen
Reinigung entfernt wer-
den, damit sie nicht durch
die hohen Temperaturen
beschadigt werden.

' Wichtig! Alle Schalen,

e Sobald die pyrolytische Reinigung
begonnen hat, ist der Backofen fiir
den Betrieb und das Offnen der
Tar gesperrt. Auf dem Display
wird die Zeit bis zum Ende der
Reinigung angezeigt.

eDie Backofentlir kann erst geoff-
net werden, wenn die Temperatur
auf 250 °C gesunken ist.

eWenn Sie den Reinigungsvorgang
abbrechen mochten, driicken Sie
auf den Pfeil in der oberen linken
Ecke des Bildschirms.

FR
FONCTION D'AUTONETTOYAGE

eLa fonction d'autonettoyage du
four consiste en un nettoyage py-
rolytique effectué a haute tempé-
rature.

eSur la page d'accueil, sélection-
nez "Nettoyage". Dans le menu
qui s'affiche, sélectionnez la fonc-
tion "Autonettoyage".

eRéglez la durée souhaitée du
nettoyage pyrolytique.

Important! Tous les
plats, rails télescopiques
et accessoires doivent

°® étre retirés avant de
commencer le nettoyage

pyrolytique afin d'éviter
qu'ils ne soient endom-
mageés par les trés
hautes températures.

eDés que le nettoyage pyrolytique

a commenceé, le fonctionnement
du four est bloqué et I'ouverture
de la porte est impossible. L'écran
affiche le temps restant avant la
fin du nettoyage.

elLa porte du four ne peut étre ou-
verte que lorsque la température
est redescendue a 250 °C.

¢Si vous souhaitez interrompre le
processus de nettoyage, appuyez
sur la fleche située dans le coin
supérieur gauche de I'écran.

RU
®YHKUUA CAMOOYNCTKU

e OYHKUMA CaMOOYMCTKMA [OYXOBKU
npeAacTaensetT coGol NUponuTU-
YeCKylo O4YUCTKY Nnod BO3OencTBuU-
€M BbICOKUX Temneparyp.

eHa [lomawHen ctpaHuue, Bbibe-
pute yHkumo «CamoouncTka». B
OTKpbIBLLEMCS MEHI0, BblOepute
dyHKUMI0 «Camoo4mcTKa.
eYCTaHOBUTE Xeraemoe Bpewms
NPOAOIMKUTENBHOCTM  NMUPONUTU-
YECKOMN OYUCTKM.

rieckonuyeckme  Harnpas-
nawowmue* n akceccyapbl
@® | 0omkHbl GbiTb M3BNEYEHDI
nepen Havanom nuponu-
TUYECKON YUCTKM, YTOOBI
nsbexatb WX noBpexae-
HMS UM3-3a BO3OENCTBUS
BbICOKUX Temneparyp.

' BaxHo! Bcio nocyay, Te-

e[locne 3anycka nNMPONIUTUYECKOMN
OYMCTKM OyxOBKa Brnokupyetcsa ot
ynpaBneHns 1 OT OTKPbITUSA ABep-
ubl. Ha pgucnnee nokasbiBaeTcd
BPEMS1 JO OKOHYaHMS OYUCTKN.

e[lBepuy [AyXOBKM MOXHO Oyget
OTKPbITb TOMbKO KOrga Temnepa-
Typa onyctutcs go 250 °C.

*B cnyyae Heob6xoaMMOCTU OTKIIO-
YeHMs1 MpoLecca OYUCTKN HaXMU-
Te Ha CTpenky B NEeBOM BepxXHeMm
yrny aKpaHa.
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EN

PRACTICAL ADVICES

Baking

o|t is recommended to bake pastry

and cakes on the baking trays,
which are provided as oven equip-
ment. Choose a matching tray
height. Depending on model the ov-
ens have 4 or 5 heights.

eYou also can bake on customary
baking trays, which are to be placed
on the grate. In this case baking
trays out of black plate are recom-
mended. These trays have a better
heat conductivity, the baking time is
reduced and energy can be saved.

eSome pastry is to be placed into a
pre-heated oven.

eThe oven is to be pre-heated care-
fully, only for heavy pastry which
have a large mass and rise weakly.
Pastry that rises quickly can be
placed into a slightly pre-heated ov-
en.

e After turning off the oven you can
check the pastry quality with a
wooden skewer. (If the pastry is
baked well, the skewer will be dry
and clean after sticking it in and pull-
ing it out.

e After turning off the oven you should
let the pastry rest inside for 5
minutes.

The pastry parameters for conven-
tional heating are summarized in
Table 1 and for thermocirculation in
Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-
heating of the oven is necessary.

When baking with thermocirculation
placing the dough is recommended
on height 3 from the bottom and on
height 1 and 3 in case of baking sim-
ultaneously on two heights.



DE

PRAKTISCHE
LUNGEN

EMPFEH-

Backen

eEs wird empfohlen, die Gebacke
und Kuchen auf den Backblechen
zu backen, die als Herdausris-
tung mitgeliefert sind. Wahlen Sie
eine passende Hoéhe fiir den Ein-
schub der Backbleche. Je nach
Modell verfiigen die Backdfen
Uber 4 bzw. 5 Hohen.
eBacken ist auch in den handelslb-
lichen Kuchenformen und Back-
blechen mdéglich, die auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall
werden die Kuchenformen aus
Schwarzblech empfohlen. Solche
Backformen besitzen eine bessere
Warmeleitfahigkeit. Die Backzeit
wird dadurch kirzer und Energie
kann damit gespart werden.

eManche Gebacke sollte man in
einem vorgewarmten Backofen
backen.

eDer Backofen sollte fur schwere

Gebacke, die eine grole Masse
haben und schwach aufgehen,
vorsichtig vorgewarmt werden
Gebacke, die schnell aufgehen,
kénnen in einem nur schwach
vorgewarmten Backofen platziert
werden.

eBeim Abschalten des Backofens
empfiehlt es sich, eine Garprobe
mit einem Holzstabchen durchzu-
fuhren (bei gut ausgebackenem
Geback sollte sich das Holzstab-
chen trocken und sauber heraus-
ziehen lassen).

eNach dem Abschalten des Back-
ofens sollte das Geback noch 5
Minuten in dem Backofen bleiben.

Gebéackparameter bei  Nutzung
konventioneller Beheizung sind in
Tabelle 1 zusammengefasst und
fir die Thermozirkulation in Ta-
belle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkula-
tion (Umluft) ist kein Vorheizen des
Backofens erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation
(Umluft) ist das Aufbacken von Teig
auf der Ebene 3 von unten empfoh-
len und beim zeitgleichen Backen
in zwei Ebenen auf den Ebenen 1
und 3.

FR

RECOMMANDATIONS
PRATIQUES

Cuisson au four

ell est recommandé de cuire les
patisseries et les gateaux sur les
grilles de cuisson, qui sont four-
nies en accessoires. Choisissez
une hauteur de grille correspon-
dante. Selon le modéle, les fours
ont 4 ou 5 niveaux de gradins.

e\Vous pouvez également cuire sur
n’importe quelle grille de cuisson
standard, pouvant étre placée sur
la grille du four. Dans ce cas, utili-
ser de préférence des grilles
noires car elles ont une meilleure
conductivité thermique. Cela per-
met de raccourcir le temps de
cuisson et d'économiser de I'éner-

gie.

e Certaines patisseries doivent étre
cuites dans un four préchauffé.

elLe four doit étre préchauffé cor-

rectement, uniquement pour les
patisseries lourdes qui ont une
masse importante et se lévent fai-
blement. Les patisseries qui se
levent rapidement peuvent étre
placées dans le four faiblement
préchauffé.

eAprés avoir éteint le four, vous
pouvez vérifier la qualité de cuis-
son de votre patisserie a l'aide
d'une tige en bois. (Si la pate est
bien cuite, la tige sera séche et
propre aprés l'avoir enfoncée et
retirée).

eAprés avoir éteint le four, laisser
reposer la patisserie pendant 5
minutes.

Les parameétres de cuisson de vos
patisseries avec le chauffage
classique sont résumeés dans le
tableau 1 et pour le chauffage
par thermo circulation dans le
tableau 2.

Si vous utilisez la thermo circula-
tion, aucun préchauffage du four
n'est nécessaire.

Lors de la cuisson par thermocircu-
lation (convection), il est recom-
mandé de cuire la pate sur le ni-
veau de gradin 3 en comptant
depuis le bas et simultanément sur
les niveaux de gradin 1 et 3.

RU

NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHAUTEPCKUX usge-
nmn

ePekomeHayeTcs BbINevka TecTa
Ha MPOTUBHAX, MOCTaBNSAOLMXCA
BMeCTe C OyXOBblM LuKadom. Bbl-
fbepuTe noaxogAwMn  ypoOBeHb
ONs yCTaHOBKM NPOTUBHSA. B 3aBu-

CUMOCTM OT MOAENU [OyXOBKM
umetoT 4 unun 5 yposHen.
eBhineyka BO3MOXHA Takke B

dopmMax M Ha NPOTMBHAX, KOTO-
pble crnegyeT ycTaHaBnMBaTb Ha
peweTtke. B atom cnyyae peko-
MeHgyeTcsa ynoTpebneHue copm
M3 4YepHOW XecTun unm ¢opm ¢
ranbBaHOMOKPbITUEM  (30510TOrO
uBeta). 3T opmbl fy4lle npo-
BOAAT TENSO U COKpaLlaloT Bpems
BbIMEYKM, OSKOHOMSI MpU  3STOM
3MNEeKTPOIHEPTUIO.

eHekoTopble M3 BbiNekaemblx W3-
aenuii TpebyloT npeaBapUTenbHO
MPOrpeTol AyXOBKM.

e[IpeaBapuTenbHbIA HarpeB QyXoB-
KM cnegyeT NPUMEHNATb UCKYN-
TENbHO B Crlyyae TsKernoro Tecta
bonbworo obbema u cnabdonon-
HuMmarowerocs. beicTpo  nogHu-
MatoLeecsl TecTo crnegyeTt ycTa-
HaBnuBaTb B crnabo pasorpeTyo
OYXOBKY.

e[locrie OTKMOYEHUS OyXOBKW, pe-
KOMeHOyeTCa npoBepka KayecTBa
BbINIEYEHHOrO TecTa Mpu MOMOLLM
JepeBsAHHON Manoyku (B cny4vae
NnpaBwWiibHOW  BbIMEYKM,  MoOcre
Hakona TecTa, nanoyka [JorKHa
ObITb CyXOM 1 YNCTOW).
eBbineyeHHoe wu3genue, cnegyet
OCTaBMTb B [OyXOBKe, Mocne ee
OTKMOYEHUS, eLle Ha 5 MUHYT.

MpuMepHble NnapameTpbl BbINEYKU C
NCNonb3oBaHNEM KOHBEHLUMo-
HanNbHOro HarpeBa NpuBeAeHbl B
Tabnuue 1, a ¢ ncnonb3oBaHWeEM
TepmouupKkynsuum B Tabnuue 2.
lMpu ncnonb3oBaHMU TEPMOLMPKY-
naumn, He TpebyeTcsa npenBapu-
TenbHbIA pas3orpeB AyXOBOro LUKa-
da.

[ns BbiNeYykn Tecta C NpUMEHEHU-
€M TepPMOLMPKYNALUN, pekoMeHay-
eTCs BbiNeYyka Ha 3 ypoBHE CHU3Y
OYXOBKM a B Criydyae OOHOBPEMEH-
HOM BbINEYKM Ha [OBYX YPOBHSX
pekomeHaytoTcsa yposHu 1 1 3.
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Pastry parameter
for conventional heating

DE

Gebackparameter bei
Nutzung konventioneller

FR

Parameétre de patisserie

pour le chauffage

RU

MapameTpbl BbINE4YKU
C KOHBEHLIMOHHbIM

Beheizung conventionnel HarpeBoMm
Table 1 Tabelle 1 Tableau 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Niveau de gradin | Température,°C Durée de cuisson, min.
Tun TecTta YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpewms, MuH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BLINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 2-3 80-100 60-70
bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau de sable 2-3 160-180 40-70
lMecoyHasa 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 23 170-180 50-60
IpoxckeBasi 6aba
Tart
Torte
Tarte 2-3 160-180 30-50
Topt
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 2-3 160-180 10-25
buckeut
Shortcrust for fruit tart .
Mirberteig fir Obsttorte 2.3 (I;ﬂhzatjtfééE/rhgit;r /
Tarte aux fruits a la raclette b P-
200-220
Meco4Hoe TecTo Ans opyKTOBOro TOopTa
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbINEYKA HA NPOTUBHAX
Barm streusel cake
Hefestreusel
Gateau streusel 2-3 170-190 30-40
,l;lpommesaﬂ xana
Eclairs
Eclairs
Gateau Eclairs 2-3 200-225 30-40
Oknepsl
Fruit cake
Obstkuchen
Gateau aux fruits 2-3 170-190 30-50
Cnagkuin nupor ¢ dpyKTamu
Crumb Cake
Streuselkuchen 2.3 170-190 20-35

Gateau a la creme Alsacien
Cnapgknii nMpor ¢ KpOLLKOW
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EN DE FR RU
Pastry parameter Gebackparameter bei Parameétre de patisserie MapameTpbl BbiNe4Yku ¢
for thermocirculation Nutzung der HeiBluft pour le chauffage TepmMouupKynsiuuen
(Umluft) conventionnel
Table 2 Tabelle 2 Tableau 2 Tabnuua 2
Kind of pastry Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Température,’C Durée de cuisson, min.
Tun TecTta Temnepartypa, °C Bpewms, MuH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 80 60-70
Bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau sablé 150 65-70
MNMeco4Hasa 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Gateau a la levure 150 60-70
IpoxckeBasi 6aba
Tart
Torte
Tarte 150 25-35
Topt
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbINEYKA HA NPOTUBHAX
Barmcake
Hefekuchen
Pate a levure 150 40-45
[OpoxxkeBoe TecTo
Streuselcake
Streuselkuchen
Gateau streusel 150 20-30
Cnapknii nMpor ¢ KpOLLKOW
Fruit cake
Obstkuchen
Gateau aux fruits 150 40-55
Cnagkui nupor ¢ dopyKTamu
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 150 30-40
buckeut
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Roast parameters for us-
age of conventional heat-

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

Parameétres péatisserie par
chauffage conventionnel

EN

Roasting and Stewing of meat

The following is recommended:

eRoasting and stewing of meat over 1 kg
in the oven. Smaller pieces are to be
prepared on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is advised
to place a plate with water on the low-
est level under the grid with the dish
and refill water while preparing.

eYou should use cookware with heat-
resistant handles.

Preparation parameters for roasting and
stewing with conventional heating are
shown in Table 3 and with thermocircu-
lation in Table 4.

MapameTpbl XapeHus ¢
KOHBEHLUMWOHHbLIM Harpe-

ing Beheizung BOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,C | Durée de cuisson, min.
Twn Tecta PekomeHpgauuu YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpems, MuH.
Stewed beef
Rindfleisch geschmort
Boeuf bien cuit 2-3 225-250 120-150
TyweHas roBagmHa
Medium rare boastbee heated oven
Roastbeef englisch erhitzter Backofen
Roti de boeuf saignant four chauffé 3-4 225-250 5-6
PocTtbud ¢ kpoBbto pasorpeTas yxoBka
Juicy roastbeef heated oven
Roastbeef saftig erhitzter Backofen
R6ti de boeuf & point four chauffé 3-4 225-250 6-8
PocTtbud couHblin pasorpeTas AyxoBka
Sautéed roastbeef heated oven
Roastbeef angebraten erhitzter Backofen
Roti de boeuf sauté four chauffé 3-4 225-250 10-11
Poctbud nogpymsiHeHbIN | pa3orpetas gyxoBka
Pork
Schweinefleisch
Porc 2-3 150-170 30-120
CBuWHMHa
Veal
Kalbfleisch
Veau 2-3 150-170 45-120
TenatuHa
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DE

Braten und Schmoren von

Fleisch
Es wird Folgendes empfohlen:

eBraten bzw. Schmoren von
Fleischstiicken Uber 1 kg sollte im
Backofen  erfolgen. Kleinere
Fleischstiicke sind am besten auf
den Kochzonen zuzubereiten,

ebeim Braten von Fleisch auf dem
Rost wird empfohlen, auf der nied-
rigsten Ebene (unter dem Rost mit
dem Braten) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird das Wasser
nachgefilllt,

ezum Braten sollten Gefalle mit
temperaturbestandigen Griffen
benutzt werden.

Zubereitungsparameter fur das
Braten und Schmoren von Speisen
bei der Nutzung der konventionel-
len Beheizung sind in Tabelle 3
und fir die Thermozirkulation
(Umluft) in Tabelle 4 dargestellt.

Roast parameters for us-
age of conventional heat-

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

FR

Rétissage et ragoiit de la viande

I est recommandé de procéder

comme suit :

*R&tir et cuire par mijoté, la viande
de plus de 1 kg dans le four. Des
pieces plus petites doivent étre
préparées sur les foyers de la cui-
siniéere.

e Lorsque vous faites rétir de
la viande sur le gril, il est
recommandé de placer une
assiette remplie d'eau au
niveau du gradin le plus
bas (sous le gril avec le r6-
ti). Pendant la préparation,
I'eau est renouvelée,

e Pour le rétissage, il con-
vient d'utiliser des réci-
pients munis de poignées
résistant a la température.

Les paramétres de préparation
pour le rétissage et la cuisson par
le chauffage classique sont pré-
sentés dans le Tableau 3 et pour
le chauffage par thermo circula-
tion dans le Tableau 4.

Parameétres patisserie par
chauffage conventionnel

RU

)KapeHMe n TyueHmne Msica

PekomeHayeTca cneaytouiee:

®XXapuTb U TYLLUTb B YXOBKE MSICO,
maccon Bbile 1 kr. MeHbluve
nopumn crnegyet NOAroTOBUTH Ha
BapOYHOW MOBEPXHOCTH,

®B Cry4ae NPUroToBIEHNA Msica Ha

pelieTke, peKkoMeHOyeTcs YcTa-
HOBKa Ha CaMOM HW3KOM YpOBHE
(nog pewetkon ¢ 6nogom) npo-
TMBHS, cofdepxallero HebonbLioe
KONMMYECTBO BOAbl, KOTOPYH MO-
NOJHSIOT BO BPEMS XKapeHbs,

eNIA XapKku, cnegyeT NPUMEHNATb
€MKOCTM (KacTplnin) € >XapocTon-
KUMWU pyyKaMu,

MpumepHble napameTpbl YCOBUN
XapeHbsa U TylleHus Ontog C uc-
nonb3oBaHNEM KOHBEHLMUOHamnb-
HOro HarpeBa npuBegeHbl B Tab-
nmue 3, a C UCNONMb30BaHUEM
TepMouupKynsiuum B Tabnuue 4.

MNapameTpbl XapeHus ¢
KOHBEHLMOHHbLIM Harpe-

ing Beheizung BOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,’C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hoéhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,C | Durée de cuisson, min.
Twun Tecta PekomeHpgauuu YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpems, MuH.
Lamb
Lammfleisch
Aqneau 2-3 150-170 90-120
BapaHuHa
Game heated oven
Wildfleisch erhitzter Backofen
Gibier four chauffé 23 170-190 60-110
Ounyb pasorpeTasi AyxoBka
Poultry
Geflugel
Volaille 2-3 160-180 45-60
Mtuua
Duck heated oven
Enten erhitzter Backofen
Canard four chauffé 2-3 200-220 60-90
YTKN pasorpeTasa gyxoBska
Goose
Ganse
Oie 2-3 160-180 150-360
lNycu
Stewed fowl
Gefligel geschmort
Poulet bouill 23 210-225 45-60
TyweHas nTmua
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Roast parameters for us-

Bratparameter bei Nut-

FR

Paramétres de roétis-
sage par Thermo Cir-

RU

I'Iapameprl XXapeHus C Tep-

age of thermocirculation zung der HeiBluft (Um- culation MouMpKynsaumen
luft)
Table 4 Tabelle 4 Tableau 4 Ta6bnuua 4
Meat type Temperature,°C Roasting time
Fleischgattung Portion Temperatur, °C Bratzeit min.
Type de viande Mopuus Température,’C Durée de rétissage, min.
Bupg msca TemnepaTtypa, °C Bpemsi, MUH.
Poultry // Hahnchen
Volaille // Liinnsita ! 180 50-60
Game // Wildfleisch
Gibier // Qb 1-1,5 160 120-140
Veal // Kalbfleisch
Veau // TenatuHa ! 160 100-140
Pork // Schweinefleisch
Porc // CBUHUHaA ! 175 110-120
Beef // Rindfleisch
Boeuf // ToBaguHa 1 160 120-150
Goose, duck // Gans, Ente 1 175 corr. Mass // gem. Masse
Canard, oie // T'ycb, yTKa selon la masse // cooTB. Macce

Grill parameters

Grillparameter

Parameétres de
cuisson au Gril

MNapameTpb! npuro-
TOBNEeHUsA Ha rpunne

Table 5 Tabelle 5 Tableau 5 Tabnuua 5
Grill time, min
Meat type Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Durée de Gril, min
Type de viande Niveau de gradin Bpems, MUH
Bua msica YpoBeHb 1. side // 1. Seite 2. side // 2. Seite
1. coté // 1. ctopoHa | 2. coté // 2. ctopoHa

Pork chop // Schweinskotelett
Escalope de porc // CuHas koTneTa 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet // Schweineschnitzel
Schnitzel de porc // CBUHOW WHALENb 3-4 8-10 6-8
Cooked beef // Gekochtes Rindfleisch
Boeuf cuit // OTBapHas roesavHa 3-4 10-12 6-8
Sausages // Wirstchen
Saucisses // Konbacku 4-5 8-10 6-8
Shashlik / Schaschlik
Chiche-kebab // llawnbiku 4-5 78 56
Beef steak // Rindersteak
Steak de boeuf // FoBsxbe xapkoe 4-5 6-7 56
Veal chop // Kalbskotelett
Escalope de veau // KotneTa n3 TenatuHbl 4-5 8-10 6-8
Veal steak // Kalbssteak
Bifteck de veau // XKapkoe 13 TenaTuHbI 4-5 6-7 5-6
Lamb chop / Lammkotelett
Cételettes d'agneau // KotneTa 13 6apaHuHbl 4-5 8-10 6-8
Half chicken // halbes Hahnchen
Demi poulet // LibinneHoK — NonosuHa 3-4 25-30 25-30
Fish // Fisch // Poisson // Pbiba 4-5 6-7 4-5
Filet // Filet // Filet // dune 4-5 4-7 6
Trout // Forellen // Truite // ®openb 4-5 4-7 6
Toasts // Toasts // Toasts // TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwich // Toasts, belegte 3.4 6-8
Sandwitch // TocTbl ¢ HA4YMHKOM
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Note!

The shown parameters
apply to roasting on the
grid. If you use lidded
cookware the temperature
is to be set to 200 °C.

After the first half of the
cooking time the meat
should be turned.

It is more advantageous to
roast bigger meat shares.

Baste the meat with gravy
while roasting.

It is advised to place a
plate with water on the
lowest level under the the
grid with the dish and to
refill water while preparing.
(Don’t douse the meat).

Parameters shown in this
chapter concerning baking
and roasting are to be cor-
rected corresponding to
own experiences.

DE

Bemerkung!

Die dargestellten Parame-
ter betreffen das Braten auf
dem Rost. Bei der Verwen-
dung von geschlossenen
Gefalen ist die Temperatur
auf 200 °C einzustellen.

Nach der Halfte der Zeit,
die fur das Braten vorbe-
stimmt ist, sollte das
Fleisch gewendet werden.

Es ist glnstiger, grofere
Fleischportionen zu braten.

Wahrend des Bratens das
Fleisch mit der Bratensol3e
begielien.

Es ist empfohlen, ein Blech
mit etwas Wasser auf der
niedrigsten HOhe (unter
dem Rost mit dem Braten)
einzuschieben und wah-
rend des Bratens das ver-
dampfte Wasser nachzufiil-
len (nicht das Fleisch
begielien).

Die in diesem Kapitel dar-
gestellten Parameter des
Backens und Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrun-
gen zu korrigieren.

FR
Remarque!
Les paramétres indiqués
s'appliquent au rétissage

sur le gril. Si vous utilisez
des récipients fermés, ré-
glez la température a 200
°C.

Aprés [I'écoulement de la
demi-période  prédétermi-
née, la viande doit étre
retournée.

Il est plus avantageux, en
terme d’économie
d’énergie, de rotir la viande
en grosses pieces.

Arroser la viande avec de
la sauce tout en rotissant.

Il est conseillé de placer
une assiette avec de l'eau
au niveau le plus bas sous
la grille pendant la prépara-
tion, et de remplir l'eau
évaporée pendant le rotis-
sage (ne pas arroser la
viande).

Les paramétres indiqués
dans ce chapitre concer-
nant la cuisson et le rétis-
sage doivent étre corrigés
en fonction de vos propres
expériences.

RU

Mpumeyanue! [puBeneh-
Hble napameTpbl KacalTcs
XapeHus Ha pelweTtke. B
criyyae npvMeHeHus 3a-

KPbITbIX ~ eMKocTen  (ka-
CTptonb), Temneparypy
crnegyet yCTaHOBWUTbL Ha

yposHe 200 °C.

Mo wcTevyeHnn MNOMOBMHBI
BpEMeHW, npeaHa3HaveH-
HOrO Ana  3axapuBaHus,
MSACO crnegyeT nepesopa-
yMBaTb Ha Apyrom Hok.

Bonee BbIrOAHLIM SIBMSET-
csl 3axkapuBaHue OGonbLUMX
nopuuin maca.

Bo Bpems xapeHus nonu-
BaTb MSICO BbITOMMBLUMMCS
COYCOM.

PekomeHayeTca ycTaHOBKa
Ha CaMOM HW3KOM YpPOBHE
(noa peleTkon ¢ 6rnoaom)
NPOTUBHSA,  COAEepXallero
HebomnblIoe  KONMYEeCcTBO
BOAbI, KOTOPYH MOMOMHSAT
BO BpeMs >xapeHbsi (MSCO
BOAOW He nonuearthb).

MapameTpbl, NpuBeSEHHbIE
B 9TOW rnaBe, KacawLlinecsi
BbINEYKN W KapeHus, pe-
KOMeHOyeTCsl KOppPEeKTUPO-
BaTb, OCHOBbIBasiCb Ha
cobcTBEHHOM OMbITE.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precau-
tion, before care and attendance of
the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the
power cable from the oven.

Make sure that the appliance is
cool before cleaning. Do not clean
the appliance while it is still hot.
Some cleaners produce noxious
fumes when they are applied to a
hot surface. Wet cloths or sponges
can cause burns from steam.

Replacement the oven light

The oven light 1 must have these
precise features:

a) temperature resistance up to 450
°C.

b) power supply: see V/ Hz indicat-
ed on data plate.

c) power 25W
d) E 14 connection.

Attention! First of all discon-
nect the appliance from the
@ | power supply.

eTo prevent damage, place a tea
cloth in the oven

eUnscrew the glass cover of the
light.

eUnscrew the old light bulb and
replace it with the new one

ePut back the glass cover and re-
move the tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply

Attention! Do not use steam

cleaning devices to clean this
@ | appliance. The steam could
reach electrical components
and cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkeh-
rung soll vor jeder Pflege- und
Wartungarbeit des Backofens im-
mer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Vergewissern Sie sich, dass das
Gerat vor dem Beginn der Reini-
gung abgekuhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht, so-
lange es noch heil} ist. Einige Rei-
nigungsmittel produzieren giftige
Dampfe, wenn sie auf eine heil3e
Oberflache aufgetragen werden.
Nasse Schwamme oder Tucher
kdénnen Verbrennungen durch den
Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss fol-
gende Merkmale aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig bis zu
450 °C.

b) Stromversorgung: siehe An-
schlusswerte V/ Hz auf dem Ty-
penschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

Achtung! Das Gerat zualler-
erst vom Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfal-
len ist im Ofen ein Geschirrtuch
auszubreiten.

eLampenabdeckung aus Glas ab-
schrauben.

eAlte Lampe abschrauben und
durch eine neue ersetzen.

eLampenabdeckung wieder an-
montieren und Geschirrtuch ent-
fernen.

eDas Gerat erneut an das Strom-
netz anschliel3en.

FR

ENTRETIEN ET MAINTE-
NANCE

IMPORTANT!!! Par mesure de
sécurité, coupez toujours l'alimenta-
tion électrique avant d'effectuer tout
entretien ou toute maintenance sur
le four.

Assurez-vous que l'appareil est
froid avant de le nettoyer. Ne net-
toyez pas l'appareil lorsqu'il est
encore chaud. Certains nettoyants
produisent des fumées nocives
lorsqu'ils s'appliquent sur une sur-
face chaude. Les vétements mouil-
Iés ou les éponges peuvent au
contact du four chaud provoquer de
la vapeur causant des brdlures.

Remplacement de la lampe du
four

La lampe du four 1 doit avoir préci-
sément les caractéristiques sui-
vantes:

a) Résistance a
jusqu’a 450 °C.

b) Alimentation: voir V/ Hz indiqué
sur la Plaque signalétique.

la température

c¢) Puissance 25W
d) Connexion de type E 14.

Attention! Tout d'abord, dé-
branchez I'appareil du secteur

ePour éviter tout dommage, placez
un chiffon dans le four

eDévisser le couvercle en verre de
la lampe

eDévisser I'ancienne ampoule et la
remplacer par la nouvelle

eRemettez le couvercle en verre et
retirez le chiffon

e Rebranchez l'appareil au
secteur.

RU

OBCITYXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B «kauyectBe Mmepbl
NpeaoCcTOPOXHOCTM  HeobxoaMmo
nepen OGCNYXMBaAHNEM W YXOLOM
3a OyXOBKOW OTKMNYaTb ee OT
ceTn.

Mepen unctkonm ybeguTechb, 4TO
YCTPOWCTBO HEe SIBMSIeTCA ropsynMm.
Mpn HeobxoguMmocTn pante emy
ocTbITb. [Npy KOHTakTe C ropsiyen
MOBEPXHOCTbIO YNCTSLLME CPEACTBa
MOryT BblAenaTb SO00BUTbIE Belle-
cTBa.

3ameHa namnbl OCBeLleHUs Ay-
XOBKU

OcBeleHne payxoBkm 1  [OOMKHO
UMEeTb criegyroLme napameTpbi:

a) TepmocTorkocTb go 450 °C.

b) O3nekTponuTtaHue: napameTpbl
noaknoyeHna B/ u ykasaHbl B
3aBojckon Tabnnyke

c) MoTtpebnsiemasi mowHoCTb 25 BT
d) Uokonb E 14.

Mpexne Bcero
OTKMNIOYUTb  YCTPOMCTBO  OT

@ | dNeKTpoceTw.

' BHumaHume!

eBo un3bexaHMe noBpexaeHui
pasnoxute B [OyXOBKE KyXOHHOE
nonoTeHLe.

¢ BbikpyTUTE CTEKNSAHHBIN NNadOH.
eBblkpyTUTE CTapylo nammnoyky u
BKPYTUTE HOBY!IO.

eBkpyTuUTE Ha MecTO nnadgoH wu
ybepute nonoTeHLe.

e[logkntounte
3NEKTPOCETMN.

YCTPOWNCTBO K

Achtung! Benutzen Sie nie-

mals einen Dampfreiniger zum
@ | Reinigen des Gerates. Dessen
Dampf kann an die span-
nungsfihrenden Teile gelan-
gen und einen Kurzschluss
verursachen.

Attention! N'utilisez jamais un
nettoyeur a vapeur pour net-
toyer l'appareil. La vapeur du
nettoyeur peut pénétrer dans
les piéces sous tension et
provoquer un court-circuit.

BHumaHue: Hukorma He wuc-
nonb3ynte  MapooYUCTUTENb
AN OYMCTKM YCTPOWCTBA, Tak
KaKk €ero ucnonb3oBaHWEe MoO-
)KeT Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMbl-
KaHue.
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Oven

The inner walls of the oven are
covered with easily cleaned high-
quality enamel. The very smooth
surface counteracts soiling of the
oven walls and can also be cleaned
easily.

The oven is to be cleaned after
every use.

IMPORTANT!!! As a safety precau-
tion, before cleaning the oven, al-
ways disconnect the plug from the
power socket or the power cable
from the oven.

Clean the oven room only with tepid
water and a little bit of washing-up
liquid. After washing the oven is to
be dried with a dry rag or by leaving
the door open.

Do not use acid or alkaline sub-
stances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.).
Do not use chlorine based prod-
ucts, acids or abrasive products to
clean the painted surfaces of the
oven.
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens
sind mit hochwertiger und reini-
gungsfreundlicher Emaille bedeckt.
Die sehr glatte Oberflache wirkt
dem Anhaften von Verschmutzun-
gen an den Wénden des Backofens
entgegen und kann auch einfach
gereinigt werden.

Der Backofen ist nach jedem Ge-
brauch zu reinigen.

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkeh-
rung soll vor jeder Reinigung des
Backofens das Gerat immer vom
Stromnetz getrennt werden.

Den Backofenraum nur mit lau-
warmem Wasser mit ein wenig
Geschirrspulmittel reinigen. Nach
dem Reinigen sollte der Backofen-
raum mit einem trockenen Lappen
abgewischt oder bei getffneter Tir
getrocknet werden.

Zum Reinigen durfen auf keinen
Fall saure oder alkalischen Sub-
stanzen verwendet werden (Zitro-
nensaft, Essig, Salz, usw.). Chlor-
haltige Produkte (Bleichmittel
usw.) sind ebenfalls unbedingt zu
vermeiden, dies gilt vor allem fur
die Reinigung der emaillierten
Waénde.

FR

Four

Les parois intérieures du four sont
recouvertes d'un émail de haute
qualité facile a nettoyer. La surface
trés lisse s'oppose a I'adhérence de
la saleté sur les parois du four et
peut également étre nettoyée faci-
lement.

Un autre avantage de cet émail est
gu’il est antiacide et permet une
exploitation qualitativement élevée
de votre four, sur un long terme. Le
four doit étre nettoyé aprés chaque
utilisation.

IMPORTANT!!! Par mesure de
sécurité, débranchez toujours le
four du secteur avant de le net-
toyer.

Nettoyez la piece du four unique-
ment avec de l'eau tiéde et un peu
de détergent a vaisselle. Aprés le
lavage, le four doit étre séché avec
un chiffon sec ou séché avec la
porte ouverte.

Il ne faut en aucun cas utiliser des
substances acides ou alcalines
pour le nettoyage (jus de citron,
vinaigre, sel, etc.). Les produits
contenant du chlore (eau de javel,
etc.) doivent également étre évités
a tout prix, notamment pour net-
toyer les surfaces peintes du four.

RU

[dyxoBow wkadcp

BHyTpeHHME  CTEHKM  OyXOBOro
Wwkada  MNOKpbITbl  BbICOKOKaYe-
CTBEHHOM nerkoouymLaoLemncsa

amanbio. OyeHb rnagkas noBepx-
HOCTb MPOTUBOAEWCTBYET MNOsiBre-
HMIO Ha CTEHKax OCTaTOYHbIX 3a-
TPA3HEHUN U MOXET BbITb BBICTPO 1
MPOCTO ounLLEeHa.

Uunctute pyxoBon LwwkKad nocne
KaXKgoro Ucnosib30BaHusl.

BAXHO!!! B «kayectBe Mepbl
NpeaoCTOPOXHOCTU HeobxoaMMo
nepen KaXaowm YUCTKOW [OYXOBKM
OTKMYaTb ee OT CeTu.

[yxoBon wkad monTe, MCNOMb3ys
TOMNbKO TeNny BoAy C HEGOMbLLINM
KONNYECTBOM XWAKOCTN ANS MbITbS
nocyabl. [locrne MbITbs BbITpUTE
OyX0BOW  WkKagd  Hacyxo  wnu
OCTaBbTe [BepLy OTKPbITON Ans
NPOCbIXaHWs Kamepbl.

He npumeHsanTe onst YNCTKU KUCIO-
TO- WU LWenoYyecogepxalimx Be-
wecTB (YKCyC, COK NIMMOHA, COMb U
T.4.). H1 B kOem crniyyae He npume-
HANTE TaKke Xxropocoaepxaline
cpenctea (otbenueatowine u T.4.).
OCOBEHHO 3TO HYXXHO UMETL B BUAY
npyv YUCTKE 3ManuMpOBaHHbIX MO-
BEPXHOCTEN OYXOBOK.
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Telescope*

The system Telescope, 1, (one,
two or three levels depending on
your model), which your oven is
equipped with, enables you to pull
out all grids together or separated
from each other, even while prepar-
ing a meal.

The given (Zaiser construction dif-
fers from similar ones through the
comfortable and practical access to
every grid and allows you to take out
and check pastry without cooling
down the whole oven or food on the
other grids.

The tracks of every grid can carry a
load up to 15 kg in the completely
pulled-out state.

The track system is easily to be
removed to clean the oven. The
construction is made of stainless
steel, which excludes the onset of
corrosion.

* — if available
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Teleskop*

Das System Teleskop 1 (1fach-,
2fach- oder 3fach-Teleskop-
Auszug, je nach Modell), mit dem
Ihr Herd ausgestattet ist, ermoglicht
Ihnen, alle Bleche sowohl zusam-
men als auch getrennt voneinander
und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben.

Diese Konstruktion (Zaiser unter-
scheidet sich von den ahnlichen
Konstruktionen durch den beque-
men und praktischen Zugriff zu je-
dem Blech und erlaubt Ihnen, das
Geback auf jedem Blech herauszu-
nehmen und zu kontrollieren, ohne
den gesamten Ofen und die Gerich-
te auf den anderen Blechen abzu-
kuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten
eine Belastung bis zu 15 kg im voll-
stdndig herausgeschobenen Zu-
stand.

Bei der Reinigung des Backofens
konnen die Schienen leicht entfernt
werden. Die Konstruktion ist in dem
rostfreien Stahl ausgefuhrt, was die
Mdglichkeit von Korrosionsbildung
ausschliel3t.

* —wenn verfugbar

FR

Télescope*

Le systtme Télescope, 1 (glis-
siére télescopique a 1, 2 ou 3 volets,
selon votre modele), dont votre four
est équipé, vous permet de retirer
toutes les grilles ensemble ou sépa-
rément les unes aprés les autres et
cela méme pendant la préparation
d'un repas.

Ce modeéle (Zaiser se distingue des
modéles similaires d’autres cons-
tructeurs par son confort et la facilité
d’accéder et de retirer chacune des
grilles pour vérifier la patisserie sans
toutefois refroidir le four entierement
ou les repas en cuisson sur les
autres plaques.

Les rails de chaque plateau peuvent
supporter une charge allant jusqu'a
15 kg lorsqu'ils sont complétement
déployés.

Les rails peuvent étre facilement
retirés lors du nettoyage du four. La
construction est en acier inoxydable,
ce qui élimine toute possibilité de
corrosion.

* — si disponible

RU

Teneckon*

Cucrema Teneckon 1 (oavH, ABa
U1 TPU YPOBHSI B 3aBMCMMOCTU OT
Bawen mogenn), kKOTOpbIM OCHaLLe-
Ha Bawa gyxoBka, nossonset Bam
BblABUraTb BCE MPOTMBHM KaK COB-
MECTHO, TaK W Mo oTAenbHOCTU Aa-
)Ke BO BpeMsl NPUroToBMeHUs 6o,

[aHHas KOHCTpyKUumnS (Laiser oTNN-
YaeTcs OT aHarnorMyHbIX YA0OHbIM U
NpaKkTUYHbIM JOCTYNOM K nobomy
NMPOTMBHIO 1 NO3BONSET AOCTaBaTh U
KOHTPONMpPOBaTb BbINEYKY Ha Jito-
OOM M3 HUX, HEe OXnaxdas BCK Ay-
XOBKY W HaxOAsLMecs Ha [Jpyrux
NpoTMBHAX Bntoga.

HanpasnstoLwme Kaxgoro npoTuBHS
HaEXHO YyOEepXMBalOT HarpyXeH-
HbIh BecOM [0 15 Kkr. MpOTMBEHb B
MONMHOCTBIO  BbIABUMHYTOM  COCTOSI-
HUWN.

Mpy ouncTke [OyxoBKM cucTema
HanpaBnSOWMUX JEerko CHUMaeTCs.
KoHCTpyKUUsA BbINOMHEHA M3 Hepxa-
BEIOLLENA CcTanu, 4TO WCKMoYaeT
BO3MOXHOCTb MOSIBIIEHNS KOPPO3UM.

* — ecnu nmeeTcs
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Removing the oven door

To get a better access to the oven
room and for the cleaning the oven
door can be removed easily. To do
so0, proceed as follows:

¢ Open the door fully.

eLift the two levers, 2, shown in
fig.

¢Close the door as far as the first
stop (caused by the raised lev-
ers).

oLift the door upwards and out-
wards to remove it from its
mountings, 3.

To replace the door:

ofit the hinges in their mountings
and lower the two levers.

Removing the door glass

Door glasses can be easily dis-
mantled for cleaning. To do so,
proceed as follows:

eunscrew the screws on both
sides of the door and remove fix-
ing plate 3;

egently lift and then remove the
glass;

eclean glasses and other parts;

Reassemble the door in reverse
way.
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Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum
Backofenraum und fir die Reini-
gung zu schaffen, kann die Back-
ofentlir mihelos ausgebaut wer-
den. Daflr sind folgende Schritte
vorzunehmen:

edie Tur ganz 6ffnen;

edie zwei auf der Abb. dargestellten
Hebel, 1, anheben

edie Tur wieder bis zum ersten
durch die zwei zuvor angehobe-
nen Hebel verursachten Anschlag
schlielen;

edie TlUr nach oben und nach au-
Ren anheben und herausnehmen
2.

Um die Tur wieder einzubauen:

edie Scharniere wieder einsetzen
und dann die zwei Hebel in
Schlie3stellung bringen.

Ausbauen der Glasscheibe

Um den inneren Backofentirraum
zu reinigen, kénnen die Glasschei-
ben ausgebaut werden. Dafir sind
folgende Schritte vorzunehmen:

eSchrauben auf beiden Seiten der
Backofentlir I6sen und die Leiste
rausnehmen 3;

edie Glasscheibe vorsichtig anhe-
ben und abnehmen;

e die Glasscheiben und andere
Teile reinigen;

Umgekehrte Reihenfolge fur den
Zusammenbau befolgen

FR

Retrait de la porte du four

Pour permettre un meilleur accés a
la cavité du four pour son net-
toyage, la porte du four peut étre
facilement démonter. Pour ce faire,
procédez comme suit:

eouvrez complétement la porte.

esoulever les deux leviers 1
comme indiqué sur la figure ci-
contre.

efermer la porte jusqu'a la premiére
butée (Causée par les leviers rele-
VEés).

esoulever la porte vers le haut et
vers l'extérieur pour I'enlever de
ses supports 2.

Pour replacer la porte:

emonter les charniéres dans leurs
supports et abaisser les deux le-
viers.

Enlever la vitre de la porte

Les vitres de porte peuvent étre
facilement démontées pour le net-
toyage. Pour ce faire, procédez
comme suit:

edévissez les vices sur les deux
cotés de la porte et retirer la
plaque de fixation 3;

esoulevez doucement puis retirez
le verre;

enettoyer les lunettes et autres

pieces;

Remonter la porte en sens inverse.

RU

OemoHTax ABepubl AYXOBKU

[ns nonyyeHus ny4ywero gocrtyna K
OyXO0BOMY LUKadyy, a Takke ans ero
OYMCTKW, [OBepua MOXeT ObITb
OYeHb Nerko AemMoHTMpoBaHa. [Ons
3TOro HeobxoaMMmo:

® [NIOJTHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY,
oMIPUNOAHATL OBa YKa3aHHbIX Ha

pUCYyHKe pblyaxka 1;

eMPVKPbITL OBEepuy [0 NepBoro
KacaHusa NOAHSATLIX PbIYaXKKOB;

eMpUMNOAHAB ABepLy, NOTSHYTb ee
BBEpPX Ha cebs 2.

Y106l BHOBb YCTAHOBUTL ABEpLY:

e BCTaBUTb LWApPHUPbI Ha nNpeXxHee
MECTO U 3alUEJIKHYTb PblYaXXKun.

HeMoHTax cTekna aBepubl

[ns O4YMCTKM BHYTPEHHMX CTEKON
OBepubl UX MOXHO NErko OEMOHTU-
poBaTtb. [1ns aToro Heo6xoaNMO:

® OTKPYTUTb LIYpPYMnbl Ha obeux cTo-
poHax [ABepubl OyXOBKA U CHATb
nnaHky 3;

® aKKypaTHO NpUNoOOHATb U 3aTem
CHATb CTeKna,

eOUYNCTUTb CTEKNa W Apyrue ane-
MEHTbI;

CobpaTb gBepuy B obpaTHOM no-
crnefoBaTenbHOCTH
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Alternate inspection

Besides the current maintenance
the user is dutybound to the follow-
ing actions:

ealternate check and maintenance
of oven elements and assemblies,

elet the oven be checked by the
customer service after expiration
of the warranty once in two years.

¢ Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and mainte-
nance actions mentioned on the top
as well as reparations are to be
accomplished by a authorized in-
staller.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irre-
proachable condition and profes-
sional use of the unit. If the cus-
tomer service is called because of
an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty,
too.

Damages, which are caused
through not following this instruc-
tion, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

o Switch off all oven operating func-
tions
edisconnect the oven from the
power supply,
eacquaint the exigence of a repara-
tion (Service-Center or another
organisation, which has the corre-
sponding rights).

A few simple defects can be abol-
ished by the user, corresponding to
the advices in the present operating
instruction. Problems and mistakes
can happen during the usage of the
unit. Some remote mistakes the
user can abolish on his or her own
through following the advices men-
tioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the
following points are to be checked
consecutively:



DE

Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsar-
beiten ist der Benutzer zu folgen-
den Tatigkeiten verpflichtet:

ePeriodische  Uberpriifung  und
Wartung von Backofenelementen
und Baugruppen,

eNach Ablauf der Garantieperiode
jede zwei Jahre den Herd vom
Kundendienst durchsehen lassen.

eBeseitigung von entdeckten Sto-
rungen.

Anmerkung! Alle oben angefihr-
ten Einstell- und Nachstelltatigkei-
ten, sowie Reparaturen mussen
durch eine Kundendienststelle oder
einen  autorisierten  Installateur
durchgefiihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwand-
freien Zustand des Gerats und die
fachgerechte Benutzung verant-
wortlich. Wenn der Kundendienst
wegen eines Bedienfehlers gerufen
wird, ist der Besuch auch wahrend
der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung
dieser Bedienungsanleitung verur-
sacht wurden, werden nicht aner-
kannt.

Was ist, wenn?

Bei jeder Stoérung:

eAlle Betriebsfunktionen abschal-
ten,

e Stromversorgung abschalten,

eDie Notwendigkeit der Reparatur
melden (Service-Center oder eine
andere Organisation, die entspre-
chende Rechte hat).

Einige einfache Defekte kann der
Benutzer selbststandig, entspre-
chend den Empfehlungen der vor-
liegenden Bedienungsanleitung,
beseitigen. Bei der Benutzung des
Gerates kénnen manchmal Prob-
leme und Fehler auftreten. Einige
geringere Fehler kann der Benutzer
eigenstandig beheben, indem er die
Hinweise befolgt, die in der nach-
stehenden Tabelle angefuhrt sind.
Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst wenden, sind folgende Punk-
te der Tabelle nacheinander zu
Uberprifen:

FR

Inspection périodique

En plus des travaux d'entretien
réguliers, I'utilisateur est tenu d'ef-
fectuer les activités suivantes :

eInspection et entretien périodiques
des éléments et des assemblages
du four,

e Aprés l'expiration de la période de
garantie, faites inspecter le four
par le service aprés-vente tous les
deux ans.

eRéparation des défauts observés.

Remarque! Toutes les opérations
d'installation et de maintenance
mentionnées plus haut, ainsi que
les réparations doivent étre effec-
tuées par un installateur agréeé.

IMPORTANT!!!

L'utilisateur est responsable du
maintien en état de I'appareil et de
son utilisation adéquate. Si le ser-
vice aprés-vente est appelé en
raison d'une erreur de fonctionne-
ment, le cout de visite est égale-
ment prise en charge par la garan-
tie.

Les dommages causés par le non-
respect de cette instruction ne se-
ront pas approuvés.

Que faire, si?

Tout dommage survient:

eEteindre tous les modes de fonc-
tionnement de I'appareil
eDébrancher 'appareil de
I'alimentation

eFaire connaitre votre besoin de
réparation (Au Service client ou a
toute organisation habilitée).

Quelques défauts simples pouvant
étre corrigés et évités par ['utilisa-
teur, en suivant correctement les
instructions de ce manuel
d'utilisation. Des problémes et des
erreurs peuvent survenir lors de
l'utilisation de I'appareil. Certaines
erreurs lointaines que [l'utilisateur
peut supprimer de son propre chef
en suivant les conseils mentionnés
dans le tableau ci-dessous. Avant
de contacter le service clientéle, les
points suivants doivent étre vérifiés
de maniére consécutive:

RU

Mepuogunyeckuin ocmoTp

Kpome onepauuin, CBS3aHHbLIX C
TEKyLWMM yXodOM 3a MAWTOW, cre-
ayer:

*NpoON3BOAUTL nepuoguyeckne
NMPOBEPKN UCMPaBHOCTM OpraHoB
ynpaeneHusa n padounx ysnos [y-
X0BOro wkada,

efioCNe WCTEYEeHUs CpoKa rapaH-
TUW, NO KpanHen mepe oauH pa3 B
OBa rofa, cnegyeTt nopy4uTb cep-
BMCHOMY  LEHTpy npoBefdeHue
TEXHMYECKOro OCMOTpa MnnThI,

eyCTpaHATb OOHapyXeHHble Heuc-
npaBHOCTM.

MpumeyaHue! Bce pemoHTbl WU
onepauuu no perynmpoBke, OOJIK-
Hbl  NMPOU3BOAMTLCA  CEPBMUCHBLIM
LEHTPOM WNM MOHTEpoM, obnaga-
OLLMM COOTBETCTBYIOLLEN KBanu-
dmkaumen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTenb oTBevaeT 3a 6Ges-
yrpeyHoe cocTosiHMe mnpubopa u
npaBunbHoe obcnyxmBaHve. Ecrnin
Nno npuYMHE HenpaBUITbHOMO 06-
CNyXvBaHWSA BbI3blBAeTCcsa crnyxoba
CepsucHoro LleHTpa, BbI3OB nnar-
HbI, JaXe Mpu elle OeNCTBYIOLEN
rapaHTuum.

lMonomkn, KoTopbie BbI3BaHbl HECO-
6nrogeHneM Hactoswen WHcTpyk-
Lun, He MpuU3HatoTCs.

YTto penatb, ecnn?

B cnyyae nwob6on HeucnpaBHOCTH,
cnepyer:

® OTKIMIOYNTb BCE SMEMEHTbI QyXOB-
KW,

® OTKITHOYUTb 3NEKTponuTaHue,
e3asBUTb O HeobXoaMMocTu pe-
MOHTa (B CEPBMWCHbIN LIEHTP Wnn
Opyrylo opraHusauuio, obnapato-
LLYIO COOTBETCTBYLLMMM NpaBamu).

B nepuop skcnnyatauuMu anekTpu-
YecKoro YCTpOWCTBa WMHOrAa nosB-
naTcsa npobnembl U Henonagkw,
HEeKoTopble M3 KOTOpPLIX MNOTpebu-
Tenb B COCTOSIHUM yAanutb camo-
CTOATENBHO MNpPWU YCrOBUKM cobrto-
OEHNs1 npaBuil  MPUBEAEHHbIX B
Tabnuue Hmxke. [lo BbizoBa paboT-
HMKa CEepPBUCHOro 06CNyXuBaHUS,
BHMMATEsIbHO MNPOYTUTE M BbINOJS-
HUTE crnegyume pekoMeHaaunmn:
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Interruption of the
power supply

home conduction. If
defective — replace

Set the current time
on the display and
switch on the oven

Unterbrechung der
Stromzufuhr

EN DE
Error Possible reason Advices Stérung Mogliche Hinweise
Ursache
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the protec- Der Ofen funk- | Stérung der Elektro- | Prifen der
work supply tion device of your tioniert nicht versorgung Schutzvorrichtung

der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft — erset-
zen

Erneut die aktuel-
le Zeit auf dem
Display einstellen
und den Herd in
Betrieb nehmen

Zeros flash on
the display

Interruption of the
power supply

Set the current time
on the display.

Auf dem Dis-
play blinken
Nullen

Unterbrechung der
Stromzufuhr

Erneut die aktuel-
le Zeit auf dem
Display einstellen

The oven light
doesn’t work

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction. If
defective — replace

Check if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —
replace

Die Ofenbeleu-
tung funktio-
niert nicht

Stérung der Elektro-
versorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrichtung
der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft — erset-
zen

Priifen, ob die
Lampe der Ofen-
beleuchtung
intakt ist. Wenn
fehlerhaft — erset-
zen

The controlling
lights don’t
glow

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction. If
defective - replace

Contact the cus-
tomer service

Die Kontroll-
lamp-chen
leuchten nicht

Storung der Elektro-
versorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrichtung
der hauslichen
Leitung. Wenn
fehlerhaft — erset-
zen

An den Kunden-
dienst wenden

Clock runs fast
or slow

Insufficient tension in
the electric grid of
the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary — stabi-
lise.

Die Uhr geht
vor oder nach

Zu niedrige Span-
nung im Netz des
Hauses

Die Spannung im
Netz priifen. Falls
notwendig - die
Spannung stabili-
sieren

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendations the problems persist —
contact the customer service.
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WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht besei-
tigt werden konnten — wenden Sie sich an den Kunden-

dienst.




FR RU
Erreur Raison possible Conseils MpoGnembl Bo3MoXxHble PeweHun
NMPUYUHDbI
Le four ne fonc- | Perturbation de Vérifiez le dispo- ﬂygosxa He Hapy”—";”"'e anek- MNposeputb
tionne pas I'alimentation élec- sitif de protection paodoTaet TpocHabxeHus npefoxpaHnTenu
trique de votre conduc- [OMaLLHeN npo-
tion a la maison. Boaku. Hemc-
Si défectueux — npaBHbIe — 3ame-
remplacer HWUTb HOBbIMU
Refaites le ré-
glage de I'neure 3aHoBO ycTaHo-
Interruption de I'ali- actuelle suir MNepepeis B nofaye BUTb TeKylllee
mentation électrique | I'écran et rallu- Toka Bpems Ha auc-
mez le four nnee v BKMNOUYNTb
DYXOBKY
Des zéros cli- Interruption de I'ali- Refaites le ré- Ha aucnnee MepepsbiB B nojave 3aHoBO ycTaHo-
gnotent sur mentation électrique | glage de I'heure MUraroT Hynu TOKa BUTb TekyLlee
I'écran actuelle suir Bpems
I'écran et rallu-
mez le four

L'éclarage du
four ne fonc-
tionne pas

Perturbation de
I'alimentation élec-
trique

Défaut de la lampe

Vérifiez le dispo-
sitif de protection
de votre conduc-
tion a la maison.
Si défectueux —
remplacer

Vérifiez si la
lampe du four
est er bon état.
Sinon —
remplacer

Les lumiéres de
contréle ne
brillent pas

Perturbation de
I'alimentation élec-
trique

Défaut de la lampe

Vérifiez le dispo-
sitif de protection
de votre conduc-
tion a la maison.
Si défectueux —
remplacer

Vérifiez si la
lampe du four
est er bon état.
Sinon —
remplacer

L'horloge
avance vite ou
prend du retard

Tension du secteur
trop basse dans la
maison

Vérifier la ten-
sion du secteur
dans votre local.
Si nécesaire —
stabiliser

IMPORTANT!!!

Si malgré les recommandations les probleémes persistent

— contactez le service clientéle.

He penictByeT
ocBelleHue
AYXOBKMU

HapyweHue anek-
TpOCHabXeHWs

Hedekt namnbl

MpoBepuTb
npefoxpaHuTenu
JomallHewn npo-
Boaku. Heuc-
npaBHbIE — 3ame-
HUTb HOBbIMMU

MpoBeputb uC-
npaBHOCTb Nam-
Mnbl OCBELLEHMSA

Ayxosku. Heuc-
npaBHyto 3ame-

HUTb

He roput auc-
nnen

HapyweHue anek-
TpOCHabXeHus

HedekT ancnnes

MpoBepuTb
npegoxpaHnTenu
JomallHewn npo-
Boaku. Heuc-
npaBHbIE — 3ame-
HUTb HOBbIMMU

OGpaTutbCa B
CepBu1CHYI0
Cnyxoy

Yacbl cnewar
Wnu oTcTaroT

Huskoe HanpspkeHne
B AIOMaLLUHEN ceTun

MpoBepuTb
HanpsixeHve B
ceTu. Mpun Heob-
XOAMMOCTH CTa-
6unmsmposaTb
HanpsxeHve

BAXHO!!!

Ecnu HecmoTpsi Ha pekoMeHgaummn npobrnemy He yaa-

nocbk yCTpaHnTb — 06paTtnTbcs B CEPBUCHYHO CIYXOY.

83



84

EN

RESPECT FOR THE ENVI-
RONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on chlo-
rine free bleached paper or recy-
cled paper to show respect for the
environment.

The packaging has also been de-
signed to avoid environmental im-
pact. Packaging material is ecologi-
cal and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on
resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this prod-
uct may not be treated as house-
hold waste. Instead it shall be
handed over to the applicable col-
lection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.
By ensuring this product is dis-
posed of correctly, you will help
prevent potential negative conse-
quences for the environment and
human health, which could other-
wise be caused by inappropriate
waste handling of this product.

For more detailed information about
recycling of this product, please
contact your local city office, your
household waste disposal service
or the shop where you purchased
the product.



DE

UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde
die Dokumentation zu diesem Gerat
auf chlorfreiem und gebleichtem oder
Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung
wurde auf die Umweltvertraglichkeit
Wert gelegt. Die Verpackung kann
gesammelt oder recycelt werden, da
es sich um ein umweltschonendes
Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des Rohstoff-
verbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmuill beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpa-
ckung moglichst umweltgerecht.
Recycling von Verpackungsmateria-
lien spart Rohstoffe und verringert
die Abfallmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt kein normaler
Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fur das Recycling von
elektrischen und elektronischen Ge-
raten abgegeben werden.

Durch lhren Beitrag zur korrekten
Entsorgung dieses Produkts schut-
zen Sie die Umwelt und die Gesund-
heit lhrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die falsche
Entsorgung gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Re-
cycling dieses Produkts erhalten Sie
von |lhrem Rathaus, lhrer Mullabfuhr
oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

FR

RESPECT DE L'ENVIRON-
NEMENT

Pour contribuer a la protection de
I'environnement, la documentation
fournie avec ce four a été imprimée
sur du papier blanchi sans chlore
ou du papier recycle.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts environne-
mentaux. Le matériau d'emballage
est écologique et peut étre réutilisé
ou recyclé.

En recyclant I'emballage, vous ai-
derez & économiser les matiéres
premiéres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets do-
mestiques et industriels.

Elimination des emballages

Eliminez les emballages de trans-
port de la maniére la plus écolo-
gique possible.

Le recyclage des matériaux d'em-
ballage permet d'économiser des
matieres premiéres et de réduire la
quantité de déchets.

Disposition d'appareils anciens

Ce symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce pro-
duit ne peut pas étre traité comme
un déchet domestique. Il sera plutot
remis au centre de collecte appro-
prié pour le recyclage des équipe-
ments électriques et électroniques.

En vous assurant que ce produit

est éliminé correctement, vous
aiderez a prévenir les consé-
quences négatives potentielles

pour l'environnement et la santé
humaine, qui pourraient survenir
suite au traitement inapproprié des
déchets de ce produit.

Pour obtenir des informations plus
détaillées sur le recyclage de ce
produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville,
avec votre service d'élimination des
déchets ménagers ou avec le ma-
gasin ou vous avez acheté le pro-
duit.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEN
CPEAbI

B kavecTBe Bkraga B OXpaHy OKpy-
Xawwlenh cpeabl, BCA AOKYMEHTa-
UM K 3TOMYy YyCTpoucTBy 6bina
HaneyaTaHa Ha oTb6eneHHon, He
cofepXawen xmnopa unu Ha npwu-
rogHom KO BTOPUYHON nepepaboTke
Oymare.

lMpn M3roTOBNEHMU YNaKOBKM Obin
coenaH akueHT Ha cobnogeHue
HOPM NO OXpaHe OKpyXatoLlen
cpeabl. OHa Takke MoxeT ObiTb
BTOPWUYHO nepepaboTaHa, NoCcKosb-
Ky wusrotoBrneHa wu3 6e3BpeaHbIX
ONsl OKpyXatollen cpedbl MaTepu-
anos.

Bo3amoxHOCTb nepepaboTkn ynako-
BOYHOIO Marepuana 3HauuTenbHO
CHWKaeT Kak notpebneHve npu-
POAHO -CbIPbEBLIX PECYPCOB, TaK U
obpasoBaHne MPOMBILLIIEHHOTO WU
OGbITOBOro Mycopa.

YTunusauma ynakoBku

YTunuanpynte ynakoBky Mo BO3-
MOXHOCTM 6onee 3KONOrm4HoO.
BtopnuHaa nepepaboTka matepu-
anoB AN ynakoBKW 3KOHOMWT Cbl-
pbe U yMeHbLUaeT KONM4YecTBO My-
copa.

YTunusauus ctapbix npuéopos

Takon cuMBON Ha nNpoayKTe umm
€ro yrnakoBKke yKasblBaeT Ha TO, 4YTO
3TOT NPOAYKT, NO NPUXOAY B Heroa-
HOCTb, HEmnb3s paccMaTpuBaTth Kak
OObIYHBIN  OOMALUHUIA  MYyCOp, €ro
cnegyeT cpaTb B NyHKT cbopa
ANEKTPUYECKNX U DNEKTPOHHBLIX
YCTPOWCTB, AN UX BTOPUYHOMW ne-
pepaboTku.

Bawwvm BKknagoM B nNpaBWIlbHYHO
yTUNu3aumio 3Toro npogykra Bbl
3alMLlaeTe OKpyXawlLlyl cpefy M
3gopoBbe Bawumx 6nwkHux. He-
npaBuibHas yTunuM3auust yrpoxaer
OKpy>KaloLlen cpene u 300poBbI0.
[anbHenwmne csefeHuss 0 BTOPUWY-
HOW nepepaboTKe 3TOro MpPOAYyKTa
Bbl MOXeTe nonyy4nTtb B rOPOLCKOM
agMUHUCTpaumn, cnyxbe BbiBO3a
Mycopa Unvm B MarasvHe, B KOTOPOM
Bbl Kynunu aToT NpoayKT.
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EN
ANNEX

EPREL-Information in accordance
with EU regulation (2019/2016)

In accordance with Regulation (EU)
2019/2016, our products are regis-
tered in the European Product Data-
base for Energy Labelling (EPREL).
The product database can be found
at https://eprel.ec.eu-
ropa.eu/screen/home.

Please select the category "Domes-
tic ovens". Enter Kaiser in the left-
hand box under "Brand or trade
mark". All our ovens will now be
listed. Select the model you are
interested in. For more information,
click on the "More details" button.



DE
ANLAGE

EPREL- Information gemaf der Ver-
ordnung EU
(2019/2016)

Gemall der Verordnung (EU)
2019/2016 sind unsere Produkte in
der Europaischen Produktdaten-
bank fir die Energieverbrauchs-
kennzeichnung (EPREL) registriert.
Die Produktdatenbank finden Sie
unter https://eprel.ec.eu-
ropa.eu/screen/home.

Bitte wahlen Sie die Kategorie
"Haushaltsbackofen". Geben Sie im
linken Feld unter "Marke oder Wa-
renzeichen" Kaiser ein. Nun werden
alle unsere Backofen aufgelistet.
Wahlen Sie das Modell aus, das
Sie interessiert. Fir weitere
Informa-tionen klicken Sie auf
"Nahere Angaben".

FR
ANNEXE

EPREL- informations conformément
au réglement
de I' UE (2019/2016)

Conformément au réglement (UE)
2019/2016, nos produits sont enre-
gistrés dans la base de données eu-
ropéenne des produits pour I'étique-
tage énergétique (EPREL). La base
de données des produits peut étre
consultée a l'adresse suivante
https://eprel.ec.eu-
ropa.eu/screen/home.

Sélectionnez la catégorie "Fours do-
mestiques". Saisissez Kaiser dans
la case de gauche sous "Marque".
La liste affichera désormais tous
nos fours. Sélectionnez le modéele
qui vous intéresse. Pour plus
d'informations, cliquez sur le
bouton "Plus de détails".

RU
NMPUNOXEHUE
EPREL-UHMpoOpMaums B cooTBeT-
CTBMM C  pernamMeHToMm EC
(2019/2016)

B cootBetrctBUM C PernameHTOM
(EC) 2019/2016 Hawa npogyKuus
3aperucTpuposaHa B EBponerickomn
0ase gaHHbIX NPOAYKTOB AN 3Hep-
retmdeckon mapkmposku (EPREL).
ba3sy paHHbIX MNPOAYKTOB MOXHO
HanTn Ha cauTe https://eprel.ec.eu-
ropa.eu/screen/home.

MoxanywncTa, BbIbepute KaTeroputo
"Domestic ovens". Beegnte Kaiser
B Nnesoe none B pa3sgene "bpeHa
unn Toprosas Mapka". Tenepb B
cnucke OyayT npeacTaBneHbl BCe

HaLwm OYXOBKW. BbiGepuTe
uHTepecytowwyto Bac mogens. [Ana
nony4yeHuss  Gonee  nogpoOGHOM

WHOPMALIMN HAXKXMUTE Ha KHOMKY
"MoapobHee".



DE

GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie firr das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berucksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriiche werden von der zustandigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerédt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zusténdigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verk&ufer durchgefuhrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphanomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aullenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den K&ufer durch Verschulden des Benutzers aufgetretenist,

Kratzer, Risse und dhnliche duRere mechanische Beschédigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschlei3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

. Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurtickzufihren sind — diese kdnnen ausschlielich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken part is valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF :

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o o M

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniqguement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprées la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de 'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles alamain.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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TERMINOS DE GARANTIA PARA ELECTRODOMESTICOS:

1.
2,

3.

8.

9.

La garantia por pieza rota tiene una validez de 24 meses desde el dia de la compra.

El fabricante solo cubre el servicio en caso de falla del fabricante, como por ejemplo, entre otros: disefio inadecuado,
instalacion defectuosa por parte del técnico, materiales defectuosos.

Esta garantia se aplica unicamente a productos utilizados para los siguientes fines: no comercial, personal, familiar,
residencial o doméstico. Para cualquier cosa fuera de estos fines, la garantia solo es valida por 4 meses a partir de la fecha
de compra del producto.

Las reparaciones que califican bajo esta garantia son completamente gratuitas, incluido el costo de mano de obra y
materiales; el transporte lo determina el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

Cualquier duda o consulta sobre la calidad del producto sera considerada Unicamente después de que nuestra empresa
de servicios haya examinado el producto. Sélo se llegara a conclusiones basandose en el resultado de un informe de
servicio.

El producto solo sera reemplazado dentro del periodo de garantia si el experto en servicio concluye que el producto no se
puede reparar o si el mismo producto requiere que las piezas se cambien tres veces en total dentro del periodo de
garantia.

En caso de demandas innecesarias o injustificadas de servicio al cliente, cobramos los gastos de tiempo y transporte
habituales de nuestro servicio. Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente, compruebe si se
trata de un defecto original del producto o mas bien de un manejo defectuoso del dispositivo. Témese el tiempo para
comunicarse con el centro de servicio de Kaiser correspondiente.

La instalacion del dispositivo s6lo debe ser realizada por profesionales cualificados. El cliente esta obligado a
proporcionar una justificacion adecuada. De lo contrario no hay derecho a garantia.

Sélo el distribuidor que vende los productos tiene derecho a sustituir el producto defectuoso por uno nuevo.

10.La responsabilidad bajo esta garantia se limita a estas obligaciones anteriores, a menos que la ley especifique lo

contrario.

LAGARANTIASEANULASI:

1.

o No o

Nuestros productos estan siendo dafiados o experimentan algun tipo de defecto debido a dafios en el transporte, debido a
una instalacion incorrecta por parte de técnicos no capacitados de Kaiser o a un cuidado inadecuado de los productos,
conexion a una fuente de alimentacion incorrecta, el uso de agentes de limpieza no recomendados. y detergentes.
Cualquier incumplimiento de las instrucciones de uso operativo o si el producto ha sido reparado, modificado o instalado
por el cliente y el nUmero de serie cambié o elimind no calificara para los términos de la garantia.

Los productos que sean reparados por una empresa de servicio no autorizada no seran validos para la garantia.

. Los fallos del producto causados por motivos ajenos al fabricante, como fluctuaciones en el suministro eléctrico,

acontecimientos externos como la naturaleza o desastres naturales, incendios, insectos o animales domésticos y
salvajes no tendran derecho a los términos de garantia.

El vidrio o la vitroceramica de un producto esta roto o defectuoso después de la instalacion. En este caso el cliente sera
responsable.

Cualquier dafio, rayado, fisura y fallo mecanico externo haya sido causado durante el funcionamiento por parte del cliente.
El dafio de ciertas piezas ha sido causado por el desgaste normal, como lamparas, filtros, etc.
Otros factores externos causaron dafios como ajustar los productos y usar productos de limpieza inadecuados.

Cualquier otro dafio causado por error del usuario y que no esté relacionado con defectos causados por el fabricante no
calificara para los términos de garantia.

Los dispositivos sin conexion a tierra son potencialmente peligrosos.
El fabricante no acepta ninguna responsabilidad por los dafios que hayan sido causados

por un uso inadecuado, una instalaciéon, operacion, aplicacion o mantenimiento
incorrectos.
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YCINOBUATAPAHTUM

1.

2,

9.

lapaHTUs Ha MUcrpaBHoe AelicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun AeicTBuUTeNbHa Ha nepuog 12 MecsLeB co AHs
nokynku npubopa (noaTBepxaeHa OTTUCKOM NeyaTy NMyHKTa PO3HUYHON NPOAAXKM U MOANMCHIO NpodasLa).
dupma-nsrotoBuTENb 0becneunBaeT 6e3BO3ME3OHBLIN PEMOHT B cllyyae OGHapyXeHusi B rapaHTWiHbIN nepuog
3aBOACKMX AePeKTOB (HECOOTBETCTBYIOLLLAs KOHCTPYKLUMS, MOHTaX, AeDEKTHbIE MaTepuaribl U UCTIOSNTHEHME).

. HaHHas rapaHTuna pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha U3aernna NCrnosb3yrLmecd B HEKOMMEPYECKUX, JTIMYHbIX, CeMENHbIX UNn

AOMaLUHKX Lensix. B npoTuBHOM criyyae rapaHTys He pacnpoCcTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTHo (BKMYasi CTOMMOCTb paboT, matepuarnos 1, Npy HEOOXOAMMOCTM U C
y4YeToOM [EeNCTBYHLLEro 3akoHOAATEeNbCTBA, NMEPEBO3KM) YMONTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMAHMEN Ha OOMYy Yy
noTpebuTens nnm B MacTepckom, No yCMOTPEHUIO CEPBUCHOW KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3un Mo KayecTBy M3OeNnus paccMaTpuBalOTCsl TOMbKO MOCNe MpOBEepKM KavecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMaHMEN 1 npu HEOBXOAMMOCTHM Bbl4aum NocnegHen COOTBETCTBYHOLLETO 3aKMIOYEHNS.

O6meH npnbopa Ha cBOGOAHLIN OT 4edEKTOB B TEYEHNE rapaHTUIHOIO CPOKa OCYLLECTBIISETCS TONIbKO B TOM Criyyae,
€CITM Ha OCHOBaHWUW 3aKIr4YeHUA 3KcnepTa HeBO3MOXHO NMPOU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocre 3-x PEMOHTOB I'IpVI60p
OCTaéTCcsA HEUCTPaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBgaHHOrO WCMOMb30BaHMSA YCIyr CEpPBUCHOIO 06CnyXuBaHus upma umeeT npaso TpebosaTtb 3a
npefocTaBneHHble YCNyrn BO3MELLEHUS pacxogoB (TpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). MNpexae
yeM Bbl obpaluaeTech B LEHTP CepBUCHOrO o6CnyXnBaHUst Mbl pekoMeHayeM Bam npoBepuTb, cBA3aH nn AedekT ¢
OLLMBKOW B 06CNY>XMBaAHWUWN U3AENNS UK C ero OYHKUMAMMU.

Ha rapaHTuiiHoe o6GcnyxuBaHue NpUHMMaeTCs ToBap MNPW HanMyuMU SKCMyaTauWMOHHbIX OOKYMEHTOB, NnomM6
NpPOn3BOAUTENS UMW UCTIONHUTENS Ha ToBape, eCrnv 3TO NPedyCMOTPEHO IKCNyaTauMOHHbIM AOKYMEHTOM, OTCYyTCTBUSA
noBpeXAeHUn ToBapa, KOTOpble MOMMM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NpW ycrnoBun cobnwogeHns TpeboBaHun
SKCMnyaTauMOHHOro [OKyMeHTa O MpaBunax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNnyaTauuio M MCMONb30oBaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnydae Bbixoga ToBapa M3 CTPOs NO BMHE MOTpebuTens (HeBbINONHEeHWe NpaBun 3KCnnyatauun),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMM JOKYMEHTaMu NNomb, rapaHTUMHOIO TarnoHa noTpeduTerns TepseT
npaBo Ha rapaHTMNHOE 06CnyXnBaHue.

O6bmeH np|/|6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ npon3BoOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLLlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HaCTOsILLEN rapaHTumn orpaHn4ymBaeTcsd, ecrin MHOe He onpeaeneHo 3akOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodLleM JOKYMeHTe obsizatenbcTBamMu.

FAPAHTUA HE PACTNTPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCMNPaABHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXAEHUAMW, HENpaBUTbHOM
YCTaHOBKOW, HEGPEXXHBIM 0BpaLLeHNeM UM MIOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUIbHOMY HaMpPSKEHUIO MUTAHUS,
MCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHOOBAHHBLIX YACTALLIMX M MOKLIMX CPeACcTB, HecobnogeHnem npunaraemon MHCTPYKLMUM No
aKCMnyaTauum WNM ecnu usgenue noaBepranocb PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUsAM WM MOAKMoYanoch
HeynonHOMOYEHHbIMW NULLAMU, UMW CNW yaaneH, HepastopUnB U U3MEHEH CEPUIAHBIN HOMEepP U3aenus.

Ha nagenus, 3KCnyaTMpoBaBLUMECH C HeYCTPaHEHHbIMU HegOCTaTKaMU UMW NPOXOAMBLUME TEXHUYECKOoE o6cny>|<|/|BaH|/|e
B KOMMaHUAX, HE ABNAKLWNXCA HAWMMKN YNMONMHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNAaHUAMMN.

Ha HEeNUCnpaBHOCTU, KOTOPbI€ Bbi3BaHbl He3aBUCALLMMWU OT npou3sBoguTeNnAa nNpuHMHaMun, TakMMn Kak: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHna, asrneHna npupoabl 1 CTUXUIHbIEe beacTBuS, noxap, AoMaLlHune n gukmne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cteknsiHHblE 1 KepamMmn4ieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHELIHMEe 3rnemMeHTbl U3 niiactMacc B criyyvae, ecim ,U,ed)eKT
HaCTynusmn no BuHe nosib3oBarerd, nocrne noanncaHung I'IOTp66I/ITeJ'IeM aKTa npuéMKn-caayu.

Ha LapanuHbl, TPEWNHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHeLLHNE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B NpoLecce 3Kcnyartauuin.

Ha takne nospexaneHuna netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BbilLE 06bl4yHOM NO XapakTtepy ux akcrnnyartauunm
MInn KOTopble Npon3oLLInn B pedyrbrate eCTeCTBeHHOINo n3Hoca, (BKJ'IIO‘-Iaﬂ pacxogHble MaTepMaJ’Ibl) TakKnX Kak: namnsbl,
(*)I/I.I'IprbI NT.MN., NnepemMellaemMblie BPy4HHYIO NiiactMaccoBble AeTalnn.

Ha Takne BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4nCTka ” ﬂpO‘-WIIZ yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B MHCTDYKLI,I/IM no
SKCnnyatauun.

A Takxke no OpyruMm npmydnMHam, BO3HUKLIKMM NO BUHE NOKynaTena U He Bbl3BaHHbIMMU 3aBOOOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITKOYNUTENTBbHO 3a CYéT nokynarend.

He3aszemMneHHoe 06opyaoBaHUue ABNAETCA NOTEHUNAIbHO ONAaCHbIM.
MponsBoguTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiACHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BiAOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apidHOT TopriBni Ti nignMcom npoaasus).

dipma-BMpo6HUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUIA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUI nepiod 3aBOACLKOro AedeKTy
(HeBignNoBigHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCOoKYETHCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOK METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTisl HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiMHUIA PEMOHT BUKOHYETbCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il040ro 3aKkOHO4aBCTBa, MEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXEHOI CEPBICHOI KOMMAHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y MancTepHi, 3a po3CyA0M CEPBICHOT KOMMaHi.

Byab-aKki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsgatoTbCa nuvwe nicns MNepeBipkn [KOCTi BUPOOY YyNOBHOBaXXEHOH
CEepBiICHOIO KOMMaHielo Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYI OCTaHHBLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSAroOM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXMMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKkWwo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anvaeTses
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBMnNpaBoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCNYr CepBiCHOrO ob6CnyroByBaHHS hipMa Mae npaBoO BMMaratu 3a HajaHi

MoCnyru BiaLKOAYBaHHS BUTPAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). MNepu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LEHTP
cepBiCHOro 06CnyroByBaHHS MU pekoMeHayeMo Bam nepeBipuTn, Ym NoB'a3aHmin 4edekT 3 TOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpoby abo 3 1oro pyHKL MK,

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcniyaTauitHUX JOKYMEHTIB, Niomb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegdadeHo ekcnnyartauiiHum AOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb ToBapy, AKi
MO BUKINNKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCryaTaLuinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCrsyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHs TOBapy 3a nNpu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3niafy 3 BUHU CroXvBada
(HeBUKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BioCYyTHOCTI nepeabadeHux ekcnnyatauintHUMW OOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiNHOro TanoHa cnoXuead BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6miH Npunagy Ha cnpaBHUi 3airicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUMI BUPOBNSiE TiNbku opraHisauis, WwWo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMeEXYETbCS, SKLLO iHLWE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LIbOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOOXYETbCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKUX BUKMMKAHI TPAQHCMOPTHUMMW MOLUKOAXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHSM abo noraHnm AormMAA0M, NiAKIHYEHHAM 40 HENPaBWUIbHOI HAMPYTX XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo MuiouMx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AoAdaHol iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iCHEHNIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MO0 KOHCTPYKUIT Un
NigKMIOYEHHS HEBMOBHOBAXEHMMM O0cO0amMK, a TakoX SKLWOo OyB BuaaneHumn cepiiHuin Homep BUpoOy, abo cepinHuiA
HOMep BUPOBY He po36ipNNBMIA YN 3MIHEHWIA.

Ha Bnpo6u, Lo ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHMMU Hegornikamu abo Npoxoaunu TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Yy KOMMaHisX,
LLIO HE € HALLIUMW YNOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMUN KOMMNAHIAMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNNKaHI MpU4MHaMu, L0 He 3anexartb Bid BUPOOHWKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI XA, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JOMaLLHiIX 200 AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHIi enemMeHTM 3 nnactmac B pasi SKWwo AedekT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy NpUnomy-3aadi.

Ha nogpsanvHu, TpiLLWHM Ta aHanoriyHi MexaHiyHi 30BHiLLUHI MOLLKO[XXEHHS, LLIO BUHWUKW B NpoLeci ekcnnyaralii.

Ha Taki nowkogXeHHs aetanemn, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM ixHbOi ekcnnyarauii abo siki
BUHWKMW B pe3ynbraTi NPUpOAHOro 3HOCY (B TOMY YMChi BUTPATHI MaTepianu), Takux sK: namnu, instpu Ta T.0., a Takox
nnacTtMacosBi aeTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT ik peryntoBaHHs, YACTKa Ta iHLMI 4ornag 3a BMpobom, Lo OroBopeHuin B IHCTPYKLii 3 ekcnnyarauii.

A TakoX 3 iHLWKnX NPUYNH, LWLO BUHUKITA 3 BUHU MOKYMNUA, a HE BI/Ip06HI/IKa — TaKi NPUYNHN MaroTb 6yTl/I ycyHeHi nule 3a
PaxXyHOK NOKYTLA.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNoOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SIKLO

BOHM CNPUYMHEHIi HeO4OTPUMAaHHSAM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMCTAHHAM HecCrnpaBHOro
obnaaHaHHA.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NPOOAXE ::
BIOAMITKA LWWOAOO NPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJNE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:|
OnekTpuyeckas nnuTa * EnektpuyHa nnuta

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniére a gaz []
[a3oBast nnuTa * a3oBa nnmTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs

Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I
BctpauBaembin ayxoson Lwkad « BbygosaHa ayxoBka

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
Congélateur « XonoannbHUK * XonoamrbHUK

Abzugshaube * Cooker hood ¢ Hotte
KyXOHHBI BO3ayxoouncTuTens * KyXOHHW o4vmLLyBaY r@iTpﬂ

Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygomuiiHa MalumHa

Toaster « Toster * Grille-pain []
Toctep « Toctep

Kaffeemaschine ¢ Coffee machine ¢ Machine a café |:|

Mikrowelle ¢« Microwave ¢ Four micro onde D
KodhemalumHa « KaBomalumHa

MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunsoBa nid

Modell « Model * Modéle ® MOAEIb ® MOLEIIb............c.ccooviiiiieiieeeeeeeeeeee ettt ettt eteeveeaeete et ese s e s easene
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série » 3aBoackon N2 e 3aBoACLKUM NQ .................cooiiiiiiiiiiiiea,
Verkédufer » Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................c.cccoovoieieieieieieiieeeece e
Telefon  Phone * Téléphone * TeNeOH @ TeNMEMIOH..............oooiiiiiiiiccecce ettt ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase * Date d'achat « [lata npoaaxwu * [1ata MPOAAKY ...........ccooveirveerreirreeereierenenens

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI lWLOAO BCTAHOBINEHHSA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIICHO ........oooiiieiiieeeeeeeee e e et e et e et e e et e e e ettt e e e e e e e e e st e e eeaaee s e eeeseaeeeseaaeeseaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) * BRacHUK (NpisBuLLe, iM'A, MO-GATBKOBI) ..........ccveierierieiirierieriereetesteseesesesesseseessessenens

Anschrift, Telefon < Address, phone - Adresse, téléphone
Anpec, TENMEMOH © ALPECA, TEITEMIOH .........c.ocuiiiiiiiiieiieieee ettt ettt et e te et e et esbeeteesteessesteesseeteesseessesseeseesseessesseessesaeessesseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanucb BRadenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA ..........coccooioiiiieeeeeeeeeee et e e e e et e e e e et eeeeaaeeeeaeeseaeens

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunusi, ums, ot4ectso) * MancTep (Npi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) ......cc.cvverieierierierieteeteereeteeteetessesese s s esseseesseseesens

Installateur ¢ Installer * Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ccoovivieiietieieeieeeeeeeteeteeteeteeteeteeteeteeae et esessessessessessessesseseesseseeseesessensenseneessesseseans

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ........oooioiiieieeeeeeeeeeeeeeee ettt ettt eae et e eteeae et e eteeae et e s e es e s et eseneeneeneenes

Das Gerat ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3agenve npoaaHo B 3aBOACKOM YNaKoBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTPYKLMS No aKcnnyaTauum nonyyexa. C
npaBuamy aKcryaTaumm o3HakoMmIeH. MNpeTeHsuii Mo BHELLHEMY BUAY U KOMMMEKTHOCTM He nMeto. [MNoaTeepkaato, YTo
npruoGpen VMMEHHO TO Uu3denve, KOTOPOE MHE HYXHO UM KOTOpoe s MMen HaMepeHue npuobpecTu, MCXoas u3
npeaocTaBseMoro NnpoAaBLOM acCOPTUMEHTa.

Bupi6 npogaHo B 3aBoACHKi ynakoBUi abo nepeBipeHO B MOIM NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunammn ekcnnyatawii o3HanomMmneHui. MNpeTeHsiin No 30BHILLHBOMY BUMMNAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npvabas came ToM BMPIO, AKMIM MeHi NOTPiIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuabdaTtun, BUXoAsYM 3 HaAaHoro NpogaBLEeM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanuncb NOKYNATENA © TTIAMUC MOKYTILIS..........ccooiiiiiiiiiietieiieteeteeteet ettt ettt et te et eteeteeteese et e esess e s e s e s e st essessessessessereens



Customer services /| Kundendienst /| Service clients /| Centros de servicio /
CepBucHbie ueHTpbl / CepBiCHI LLeHTpM

ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0)511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

W. Schippert AG OGe10
Schweiz -

Tel : +41 44 836 48 01

E-Mail:  office@schippert.ch [=]¥
SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900

Fax: +33 488 785 901

E-Mail: sav@sfg.fr

Internet: www.sfg.fr

UsP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-lItaly
Tel.: +39 02-83623612

E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

DIGITAL ASESORES FRANQUICIAS S.L.

Avda. Del Mediterraneo, 98, 29730 EI Rincén de la Victoria (Malaga)
ESPANA

Tel.: +34 670931975

Internet: www.digitalasistencia.com

MpeactaButenncTBo ( Zaiser B Poccum no cepsucHomy o6cnyxxusaHuio u paborte c
norpeburenamm

MouTtoBkii agpec: 127238, . Mocksa, AA 46 -
Ten.: 8(495)482-55-74, 8 (499)488-75-10, 8 (499) 488-76-10 E E
E-Mail:  service@kaiser.ru . ;
Internet: http://kaiser.ru E

MpeactaBuuuTeo (Zaiser B YkpaiHi no cepsicHomMy o6cnyroByBaHHIO Ta po6orti 3i
cno>XusBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44 [w] 2% [w]
dakc: (044) 391-03-00 .
E-Mail: service@kaiser.ua =
Internet: www.kaiser.ua [=]



DE

On this page you will find a list of service centers that carry out repairs on Kaiser brand devices during and after the warranty
period. Spare parts for Kaiser devices can be obtained either from one of the service centers listed or directly from the
manufacturer. The spare parts required to repair device are available for atleast 7 years.

The use of customer service is free of charge within the framework of the locally applicable manufacturer's warranty
conditions. The minimum warranty period (manufacturer warranty for private consumers) in the European EconomicAreaiis 2
years according to the applicable local warranty conditions. The warranty terms do not affect any other rights or remedies you
may have under local law.

EN

Auf dieser Seite finden Sie eine Liste der Servicezentren, die wéhrend und nach der Garantiezeit Reparaturen an Geraten
der Marke Kaiser durchfiihren. Ersatzteile fiir Kaiser-Gerate kobnnen entweder bei einem der aufgefihrten Service Center
oder direkt beim Hersteller bezogen werden. Die fir die Reparatur des Kihlschranks erforderlichen Ersatzteile stehen Ihnen
mindestens 7 Jahre lang zur Verfigung.

Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen der jeweils lokal geltenden Herstellergarantiebedingungen kostenlos. Die
Mindestdauer der Garantie (Herstellergarantie fir Privatverbraucher) im Europaischen Wirtschaftsraum betragt 2 Jahre
gemal den geltenden lokalen Garantiebedingungen. Die Garantiebedingungen haben keine Auswirkungen auf andere
Rechte oder Anspriiche, die Ihnen nach lokalem Recht zustehen.

FR

Sur cette page, vous trouverez une liste des centres de service qui effectuent des réparations sur les appareils de la marque
Kaiser pendant et aprés la période de garantie. Les piéces de rechange pour les appareils Kaiser peuvent étre obtenues soit
auprés de I'un des centres de service indiqués, soit directement auprés du fabricant. Les piéces de rechange nécessaires a la
réparation du réfrigérateur sont a votre disposition pendant au moins 7 ans.

L'utilisation du service aprés-vente est gratuite dans le cadre des conditions de garantie du fabricant applicables localement.
La période de garantie minimale (garantie du fabricant pour les consommateurs privés) dans I'Espace économique européen
estde 2 ans selon les conditions de garantie locales applicables. Les conditions de garantie n'affectent pas les autres droits
ou recours que vous pourriez avoir en vertu de lalégislation locale.

ES

En esta pagina encontrara una lista de centros de servicio que realizan reparaciones en dispositivos de la marca Kaiser
durante y después del periodo de garantia. Las piezas de repuesto para los dispositivos Kaiser se pueden obtener en uno de
los centros de servicio enumerados o directamente del fabricante. Los repuestos necesarios para reparar el dispositivo estan
disponibles durante al menos 7 afios.El uso del servicio de atencion al cliente es gratuito dentro del marco de las condiciones
de garantia del fabricante vigentes localmente. El periodo minimo de garantia (garantia del fabricante para consumidores
privados) en el Espacio Econémico Europeo es de 2 afios segun las condiciones de garantia locales aplicables. Los términos
de la garantia no afectan ninguin otro derecho o recurso que pueda tener segun la ley local.

RU

Ha aTou cTpaHuLe Bbl HangeTe CNNCOK CEPBUCHBIX LLEHTPOB, OCYLLECTBISIOLWMX PEMOHT YCTPONCTB Mapku Kaiser Bo Bpemsi
1 nocrne rapaHTUIHOro cpoka. 3anacHble YacTu Ansa yCTpoUcTB Kaiser MOXXHO NonyynTb B0 B OOHOM 13 NEPEYNCTIEHHBIX
CEPBMCHbIX LIEHTPOB, MO0 HaNpsMyl y NpPou3BoAMTens. 3anacHble 4Yactu, Heobxogmmble A7 PEMOHTa, AOCTYMHbI B
TeJYeHune He MeHee 7 neT.

WMcnonb3oBaHue cnyxbbl NoggepXku KIMEHTOB SABNSAeTCA GecnnaTHbIM B pamMKaxX MECTHbIX rapaHTUMAHbIX YCIOBUWN
npoussoautTens. MuHMManbHbIM rapaHTUNHBLIN CPOK (rapaHTuUs MPOWM3BOAUTENS ANS YacTHbIX noTpebutenen) B
EBponenckon 3KOHOMUYECKOW 30He COCTaBnsdeT 2 roga B COOTBETCTBUW C MPUMEHUMbIMU MECTHbIMU rapaHTUAHbIMU
YCNOBUSMU. YCNOBUSA rapaHTun He 3aTparmBaroT HUKaK1x Apyrux npas Unv cpeacTs NpaBoBOW 3aLLUMTbI, KOTOPbIE MOTyT ObITb
y Bac B COOTBETCTBUM C MECTHbIM 3aKOHOAATEINbCTBOM.

UA

Ha uin cTtopiHui By 3HangeTe cnmcok cepBiCHUX LIEHTPIB, LLO 34iNCHIOTb PEMOHT NoOyTOBOT TexHikM Kaiser nig 4ac i nicns
rapaHTiiHoro obcnyroBsyBaHHSA. 3anacHi YacTuHu Ans nobyToBoi TexHikum Kaiser moxHa oTpumaty B OQHOMY 3
nepepaxoBaHuX CEPBICHMX LEHTPIB abo 6e3nocepeHbO y BUPOOHMKA. 3anacHi YacTUHW, HeoOXigHI AN PEMOHTY, AOCTYMHi
He MeHLLe 7 pOKiB.

BukopucTaHHs cny>xom niaTpuMKM KIieHTIB € 6E3KOLLTOBHUM Y MeXax MiCLLEBUX rapaHTiiHUX YMOB BUPOOHMKa. MiHiManbHui
rapaHTiiHWUIA TEPMiH (rapaHTis BUpoOHMKa A4S NpUBaTHNX CNOXMBAYIB) y €BPOMNENChKin EKOHOMIYHIA 30HI CTAHOBUTL 2 POKM
BiQMNOBIAHO A0 MiCLEBUX rapaHTiiHUX YyMOB. YMOBW rapaHTii He CTOCYtoTbCS Byab-siknx iHWKX nNpaB abo 3acobiB NpaBoBOro
3aXMCTY, AKi MOXXyTb OyTK y Bac BiAMNoOBiAHO 40 MiCLIEeBOro 3aKOHO4aBCTBA.



) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verké&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement l'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.

(Nr. indica el numero de la unidad, consulte la contraportada de este manual)
Esta garantia no limita los derechos legales de los consumidores.
jFelicitaciones por la compra de electrodomésticos de excelente calidad!

Consulte la tarjeta de garantia y asegurese de que esté correctamente completada y tenga el sello del taller. A falta del sello y
de la fecha de compra, el periodo de garantia comienza a partir de la fecha de fabricacion del producto. Verifique
cuidadosamente la apariencia del producto; todos los reclamos sobre la apariencia del producto deben notificarse al
vendedor en el momento de la compra. Conserve el certificado de garantia y el recibo. En caso de que los componentes del
producto estén incompletos o falten o sea necesario reemplazarlos, comuniquese con su distribuidor.

Para la instalacion, conexion y todo lo relativo al mantenimiento contactar con centros de servicio
autorizados. Los detalles de los centros de servicio y reparaciéon autorizados se adjuntan en una lista
separada.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el disefio o la tecnologia de fabricacion. Esos cambios no implican la
obligacion de actualizar o mejorar los productos lanzados anteriormente.



Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annaparta, CMOTPU Ha 3afHel CTpaHULLEe OBNOXKN HACTOSILLE MHCTRYKLMK)
aHHble rapaHTUiiHbIe 0bA3aTenbLCTBa HEe OrpaHNYMBAlOT onpeaeneHHbIe 3aKkoOHOM npaBa noTpebuTenei

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kayecmea!

lMoxanyldcma 03HakoMbmecChb C HacmosiuUM e2apaHmuliHbiM ceudemenibcmeom U rfpocriedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusibHO 3arofIHeHo U umesio wmamrn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme sHewHUl aud u3desusi, 8ce npemeH3uu ro
sHewHemy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHstme 2apaHmulHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3lenue. [lo eonpocamM HeEronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
opeaaHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
o6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaas uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXUBaHUE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboll npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO Uusiu mexHOo/ioeUuro U320moesrieHUusA.
Takoeble UBMEHEeHUs He 8rieKym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usu yrnydweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapata, AMB. Ha 3a[Hil CTOPiHLi 06KNaauHKK L€l IHCTPYKUIT)
Lli rapaHTiiHi 3000B's13aHHSI HE OOMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 UumM eapaHmitiHuUM ceidoymeomMm ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnosHeHe ma
marsio wmamrn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmiliHUl mepMiH U3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
su2omoereHHs1 8upoby. PemernbHo nepesipme 308HIWHIlU guanisid eupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/1s10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac npudtomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl manoH ma Jyek Ha rnpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMITIIEKMY aUp0oby ma (i02o 3aMiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

[Onsa BCTaHOBMIEHHA Ta MNiAKMIOYEHHSA, @ TaKOX MO BCiM iHWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHsIM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNNbKM B aBTOPMU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHdbopmauiss Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYroByBaHHSi Ta PEMOHT CEpBICHMUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPEeMUM CIUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHcmpykuyii abo mexHosnoeii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb W0d0 3MiHU abo MoKpauweHHs1 8upobie, 8U20MOBIEHUX paHilule.

Die Herstellerfirma tGbernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitét und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.
I S ———
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.
I S ———

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

El fabricante declina toda responsabilidad por posibles errores y errores tipograficos y se reserva el derecho de realizar en el disefio y
construccion de sus propios productos aquellos cambios que no afecten negativamente a las cualidades y propiedades sin previo aviso.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
Prpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTYM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKN 1 OneyaTky n coxpaHseT 3a cobor npaBo 6e3 npeasapuTenbHOro
yBEAOMIIEHUS BHOCUTb B AM3alH W YCTPONCTBO HEOOXOAUMBIE M3MEHEHWS, HE OKasblBaloLMe HeraTMBHOIO BIUSIHUS Ha KayecTea u
CBOICTBa ToBapa.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

®ipma — BUpOBHMK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHbOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B M3aliH 1 Npunazg HeobXxiaHi 3MiHu, siki He HaaaKTb HEraTVUBHOIO BMIUBY Ha SIKICTb Ta BMACTUBOCTI TOBapy



EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle El. Backofen
This is to confirm that all electro ovens

L J
Marke / Brand: ,,emser
Typ/ Type: EH 6344*
= Laufnummer des Modelles / model number
* = Farbe / colour

den Vorschriften der Europaischen Richtlinien entsprechen.
comply with the regulations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

e den Vorschriften der Europaischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the regulations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

wird durch die vollstandige Einhaltung folgender harmonisierter Europaischen Normen
nachgewiesen:

is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015

EN IEC 61000-3-2:2019
EN 61000-3-3:2013+A1
CISPR 14-1:2016
CISPR 14-2:2015

IEC 61000-3-2:2018
IEC 61000-3-3:2013+A1
EN 60335-1:2012+A11+A13+A1+A14+A2
EN 60335-2-6:2015

EN 62233:2008

Berlin, 13.12.2021

N. Liskovoj

Abteilungsleiter/ Department Manager



Verringerung der Umweltauswirkungen

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkungen beim Kochen sowie zur
zerstorungsfreien Demontage

Fir die Ermittlung der Ergebnisse sowie gemaB den Anforderungen an die Kennzeichnung in
Bezug auf den Energieverbrauch und in Bezug auf die Anforderungen an das Okodesign
wurden folgende Berechnungs- und Messmethoden angewandt: Richtlinien des
Europaischen Parlaments und des Rates — Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.

EN 50564:2011 - Elektrische und elektronische Haushalts- und Blrogerate - Messung niedriger
Leistungsaufnahmen.

Informationen zur Verringerung der Umweltauswirkung (z. B. des Energieverbrauchs) beim
Kochen nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 im Hinblick auf die Festlegung
von Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden
und Dunstabzugshauben.

» Benutzen Sir Backformen und —bleche mit dunklen und matten Oberflachen, weil sie die
Warme besser leiten

« Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garvorgangs nur, wenn es ndtig ist

* Heizen Sie den Garraum nur vor, wenn es gemaf Rezept nétig ist

+ Wahlen Sie bei Gartemperaturen immer die niedrigste empfohlene Temperatur

» Schalten Sie den Backofen kurz vor dem Ende der Garzeit auf Minimaltemperatur, um die
Restwarme zu nutzen

+ Um die Energieeffizienz zu gewéhrleisten, schalten Sie bei Nichtgebrauch des Backofens alle
Tasten (Temperatur, Innenbeleuchtung und Programm) auf ,0/Aus*

+ Entfernen Sie Verschmutzungen sofort, sonst kann sich der Reinigungsaufwand erhéhen

* Verwenden Sie zum Reinigen des Backofens biologische Reiniger

Informationen an professionelle Nutzer zur Demontage nach Anhang I, Nr. 2 der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014

Informationen zur zerstérungsfreien Demontage zu Wartungszwecken
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken kann nur fir die Backofentir durchgefiihrt werden
(siehe Kapitel ,Ausbauen der Backofentiir‘ S.71).
+ Eine Demontage zu Wartungszwecken ist nicht vorgesehen.
» FuUr die Reparatur und den Austausch von defekten Teilen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
» Akkumulatoren sind nicht enthalten.

Informationen zur Demontage in Bezug auf Recycling, Rlickgewinnung und Entsorgung am
Ende der Lebensdauer des Gerétes.
» Die Demontage bei Geraten mit Gasanschluss darf nur von einem konzessionierten Gas- und
Wasserinstallateur vorgenommen werden
» Die Demontage bei Geraten mit Elektroanschluss sollte durch einen konzessionierten
Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Fur das Recycling und die Riickgewinnung von Ressourcen geben Sie das Gerat an:
+ eine kommunale Sammelstelle der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
+ einen herstellereigenen Entsorgungsbetrieb, der ein Ricknahmesystem anbietet
* einen ortsanséassigen Elektrohandler, der freiwillig Elektrogerate zuricknimmt.

Die Angaben zum Energieeffizienzindex je Garraum, zur Masse des Gerates, zur Anzahl der
Garraume, zur Warmequelle je Garraum und zum Volumen je Garraum entnehmen Sie bitte
dem der Gebrauchsanweisung beigefligten Datenblatt.



Reduction of environmental impact

Information on reducing the environmental impact from cooking and non-destructive
disassembly.

The following calculation and measurement methods were used to determine the results and
in accordance with the requirements for labeling in terms of energy consumption and in terms
of ecodesign requirements: Directives of the European Parliament and of the Council -
Regulation (EU) No. 65/2014 and No. 66/2014.

EN 50564:2011 - Electrical and electronic household and office equipment - Measurement of low
power consumption.

Information on reducing the environmental impact (e.g. energy consumption) from cooking in
accordance with Annex |, No. 2 of Regulation (EU) No. 66/2014 with a regard to setting
ecodesign requirements for household ovens, hobs and cooker hoods.
e Use baking pans and trays with dark and matte surfaces, because they conduct heat better
Open the oven door during cooking only when necessary
Preheat the cooking chamber only when necessary according to the recipe
Always select the lowest recommended temperature for cooking temperatures
Switch the oven to minimum temperature shortly before the end of the cooking time to use the
residual heat
e To ensure energy efficiency, switch all buttons (temperature, interior light and program) to
"0/Off" when the oven is not in use
e Remove any soiling immediately, otherwise the cleaning effort may increase
e Use biological cleaners to clean the oven

Information for professional users for dismantling according to Annex I, No. 2 of Regulation
(EU) No. 66/2014

Information on non-destructive disassembly for maintenance purposes
¢ Disassembly for maintenance purposes can only be performed for the oven door (see chapter
"Disassembling the oven door" p.71).
e Disassembly for maintenance purposes is not foreseen.
e For repair and replacement of defective parts, please contact the customer service.
e Accumulators are not included.

Disassembly information related to recycling, recovery and disposal at the end of the life of the
device.
¢ Dismantling of devices with gas connection may only be carried out by a licensed gas and
water installer.
e Dismantling of devices with electrical connection should be performed by a licensed electrician.

For recycling and resource recovery, specify the device:
e municipal collection point run by the public waste disposal authorities

e manufacturer's own waste disposal company that offers a take-back system
e local electrical retailer who voluntarily takes back electrical equipment.

For information on the energy efficiency index for each oven compartment, the dimensions of
the appliance, the number of oven compartments, the heat source per oven compartment and
the volume per oven compartment please refer to the data sheet, attached to the user manual.
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