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DEAR CUSTOMERS,

we thank you for the acquisition of our
technology.

We are convinced that you have made a
proper choice. This product which sat-
isfies high quality demands and corre-
sponds to world comprehensive stand-
ards realizes your cookeries, and its
modern appearance which has been de-
veloped by the best European designers
will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to thoroughly read the oper-
ating instructions before usage. Follow-
ing the recommendations protects you
from possible inconveniences which
might appear as a result of wrong use of
the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the
use corresponds to the present operat-
ing instructions, the oven will bring you
a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main de-
mands of the security, hygiene and envi-
ronment protection, according to the di-
rectives of the EU which is confirmed
with certificates DIN ISO 9001 and ISO
1400 according to the standards estab-
lished within the frames of the EU, they
also correspond to the Gosstandart of
Russia, standards of the CIS, which are
confirmed with the corresponding cer-
tificates.

Under the main idea of a constant im-
provement of the quality of our ovens
the rights to modifications in design and
equipment which lead to only positive
changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our
oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We inform you that our devices which are
the object of the present operating instruc-
tions are assigned exclusively for domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER
KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unse-
rer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine rich-
tige Wahl getroffen haben. Dieses Pro-
dukt, das hohe Qualitditsanfor-derungen
befriedigt und weltumfassenden Stan-
dards entspricht, verwirklicht Ihre
Kochprojekte und sein modernes Ausse-
hen, das von besten europdischen De-
signern entwickelt wurde, wird Ihre Kii-
che prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie, die Bedienungsanleitung
vor der Nutzung aufmerksam zu lesen.
Die Beachtung der Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehm-
lichkeiten, die als Folge einer falschen
Nutzung des Backofens auftreten kon-
nen und ermdglicht Thnen zudem, den
Verbrauch von Elektroenergie zu redu-
zieren. Der Backofen bereitet Ihnen fiir
lange Zeit viel Freude, wenn der Ge-
brauch anhand der vorliegenden Bedie-
nungsanleitung erfolgt.

Unsere Backofen entsprechen den
Hauptanforderungen der Sicherheit,
der Hygiene und des Umweltschutzes
laut den Direktiven der EU, bestdtigt
durch die Zertifikate DIN ISO 9001 und
ISO 1400 entsprechend der im Rahmen
der EU geltenden Normen; und genauso
auch den Anforderungen von Gosstan-
dart in Russland und Standards anderer
GUS-Lidnder, bestdtigt durch die Identi-
fikationszertifikate.

Unter dem Leitgedanken der stindigen
Verbesserung der Qualitidt unserer
Backofen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die zu positiven Ver-
anderungen der technischen Eigen-
schaften fiihren, dem Hersteller vorbe-
halten.

Wir wiinschen Ihnen eine effektive Nut-
zung unseres Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die
der Gegenstand der vorliegenden Bedie-
nungsanleitung sind, ausschlief3lich fiir den
héuslichen Gebrauch bestimmt sind..
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CHERS CLIENTS,

Merci d’avoir acheté cet équipement de
marque Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez
fait le bon choix. Ce produit de haute
qualité, répondant aux normes interna-
tionales en vigueur, réalisera par-
faitement vos différentes cuissons, et son
look moderne congu par les meilleurs de-
signers d’Europe, ornera a merveille vo-
tre cuisine.

Nous vous conseillons une lecture atten-
tive de ce manuel avant utilisaation. La
prise en compte des indications vous
protégera de tout inconvénient du a une
mauvaise utilisation de l’appareil et vous
permettera également de réduire sa con-
sommation d’énergie électrique. S’il est
utilisé conformément a ce mode d’emploi,
le four electrique vous apportera
beaucoup de plaisir durant tout son cycle
de vie.

Nos fours électriques répondent aux prin-
cipales exigences en matiére de sécurité,
d’hygiene et de protection de [’envi-
ronnement, conformément aux directives
de I'UE, confirmées par les certificats
DIN ISO 9001 et ISO 1400 selon les
normes en vigueur au sein de l'UE ; et
également aux exigences du Gosstandart
en Russie et aux normes des autres pays
de la CEI, confirmées par les certificats
d'identification.

En vertu du principe directeur d’ameé-
lioration continue de la qualité de nos
fours électriques, nous vous réservons le
droit d’apporter les modifications de de-
sign et de mode opératoire qui vous per-
mettrons de tirer le meilleur profit de vo-
tre équipement.

Nous vous souhaitons une utilisation effi-
cace de notre four électrique.

Sincerement

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant
l'objet du présent manuel d'utilisation sont ex-
clusivement destinés a l'usage domestique.

RU

VBAXXAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemenue Hawell
MEeXHUKU.

Mpwi ysepenvl, umo Bbei cOenanu npaguivbHblil
6b100p.

Jlanuvliil npooykm, y0061emeopaouull Cambim
BbICOKUM — MPebOBaHUsAM U OMEeYalowull
MUposvbimM cmandapmam, noseorum Bam nezko

6ONIOMUMb 6ce Bawwu KYAUHAPHbIE
CROCOOHOCMU, A €20 COBPeMEHHbll  6UO,
pPA3pabomanuslil.  AYYUWUMU  €8PONElCKUMU
ouszamepamu, GeiuKorenHo ykpacum Bauwiy
KYXHIO.

Ilpocum  Bac  eHuMamenbHO  NpPOHUMANDb
UHCIPYKYUIO no 00CYAHCUBAHUIO u
IKCHAyamayuy 00  NYcKa  YCMpoucmead.
Cobarooenue codepacawmuxcs 8 Hell

pexomenoayuil 3awumum Bac om 603M0dCHbIX
HenpusmHocmetl npu HenpasuIbHol
IKCnIyamayuu  0yxo802o wikaga, a makxdice
n0360UM Bam VMeHbUmy ~ pacxoo
anexmpoanepeuu. Ecnu sxcnanyamayus oyxogoeo
wKaga 6yoem coomeemcmeosams HACmosuel
UHCmMpyKyuu, Haw O0yxoeou wkag 6yoem
paodosamsv Bac doneoe apems.

Hawu dyxogvle wKagwl NOJIHOCHbIO
COOMBemcmeyiom  OCHOSHbIM — MPebo8aAHUAM
beszonacrocmu, cucueHbl u 3auumul

oKkpydcaroueli cpeovl, CO2NACHO OUPEeKMUBAM
Eeponetickoeo Coroza, umo noomeepaicoero
cepmugpuxamamu DIN ISO 9001, 1SO 1400, &

COOMEEMCMEUU ¢ HACMOSWUMU — HOPMAMU,
deticmeyrouumu Ha meppumopuu
Esponeiickoco  coobwecmsa, a  makace

NOIHOCMbIO  OMEeuaom 6cem mpeboSAHUIM
Toccmanoapma Poccuu u cmanoapmog opyeux
cmpan  CHIT, umo  nOOmMeepHcOaemcsi
cepmuurkamamu Coomeemcmeusl.

C mbicablo 0 OanbHeuuleM — NOBbIULEHUU
MexXHUYecKux u IKCHIIYAMAYUOHHBIX
Xapakmepucmux HAwux Oblmoguix npubopos
Mbl ocmasisiem 3a coboll Nnpaso HA GHeceHue
U3BMeHeHUll 8 OU3ALH U YCMPOUCMEB0, GIUIIOUUX
MONILKO NONONCUMENLHO HA NOompedumensckue
Kauecmea u ceotucmea npooyKkmd.

Kenaem Bam s¢hdpexmusnoco nonvzosanus
0YX08bIM WKAPOM HAwel PupMb.

Veaosicarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hugpopmupyem, umo nawu npubopul, seusiowuecs
npeomemom Hacmoswel Hucmpyxyuu,
NPeOHA3HAUEeHbl UCKTIOUUMENbHO Ol OOMAUHE2O
NONb306aHUS.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statu-
tory safety requirements.

Inappropriate use can, however,
lead to personal injury and damage
to property.

Please read this instruction carefully
before using the appliance for the
first time, to avoid the risk of acci-
dents and damage of the appliance.
The instruction contains important
notes about installation, safety, use
and maintenance of the appliance.

The manufacturer cannot be held li-
able for damage caused by non-
compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe place.
Pass it on to any future owner of the
appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerét entspricht den vorge-
schriebenen Sicherheitsbestimmun-
gen.

Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann
jedoch zu Schdden an Personen
und Sachen fihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs-
und Montageanweisung aufmerk-
sam durch, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen. Sie enthélt wich-
tige Hinweise fir den Einbau, die Si-
cherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich
und vermeiden Schiaden am Gerét.

Der Hersteller kann keine Verant-
wortung fir die Schdden (iberneh-
men, die infolge von Nichtbeachtung
dieser Sicherheitshinweise  und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben
Sie sie einem eventuellen Nachbe-
sitzer weiter.

FR

INSTRUCTIONS DE SECU-
RITE

Cet appareil est conforme aux
regles de sécurité prescrites.

Toutefois, une utilisation inappro-
priée peut entrainer des dommages
corporels et matériels.

Veuillez lire attentivement ces in-
structions avant d’utiliser I'appareil
pour la premiéere fois. lls contiennent
des informations importantes sur
l'installation, la sécurité, I'utilisation
et Il'entretien. Cela vous protégera et
évitera d'endommager I'appareil..

Le fabricant ne peut accepter
aucune responsabilité pour les dom-
mages causeés par le non-respect de
ces instructions.

Conservez ce manuel dans un
endroit sdr et transmettez-le a tout
propriétaire ultérieur.

RU
TEXHUKA
BE3OIMNACHOCTHU
HaHHbil npubop coomeemcmeyHm
ecem  Oelicmgyrowum  Hopmam
b6esonacHocmu.
HenpasunbHoe ucrosnb308aHuUe

npubopa u HecobrnirodeHue OaHoU
UHCMpyKyuu Moaym rfpusecmu K
ywepbyb Kak 4yerioge4yeckoMy mas
U K MamepuasbHOMY.

lMoxanyticma, 8HUMamersibHO
npodymume OaHHYyK UHCMPYKUU
1o 3Kcryamayuu U MOHMaxy

neped ycmaHoekol u
ucronb308aHUeM 0aHHOo20
ycmpoticmea. OHa  codepxxum
BaAXHYIO UHgbopmayuio,
Kacarowyrocsi yCcmaHoBKU,
b6e3onacHocmu, UCMofb308aHUsT U
obcnyxugaHusi OaHHol

mexHuku.Takum  obpazom  Bbl
3awjumume cebsi om B03MOXXHbIX
mpaseMm U rnipedoxpaHume Cc80€&
ycmpolcmeo  om  B803MOXHbIX
rogpexxdeHul.

lMpouseodumerns He MOXem Hecmu
omeemcmeeHHoOCMb 3a
rospex0eHusi, Komopble 803HUKIIU
u3-3a HecobnooeHust OaHHoU
UHCMPYKUUU.

lMoxanyticma, coxpaHume amy
UHCMpyKyuro u nepedaltime eé, 8
cnyvyae nepedadyu  ycmpoticmea
Opyaomy nuuy.
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TECHNICAL SAFETY

eInstallation of this appliance must
be performed only by a licensed
specialist.

eCheck the appliance for visible
signs of damage before using it. If
the appliance has been damaged
in transport, do not connect it.
Never use a damaged appliance!
It could be dangerous!

¢ Repairs should be performed by a
licensed technician only. Im-
proper repair may result in con-
siderable danger to you and oth-
ers. If your appliance needs
repair, contact a Service Centre
or your dealer.

e If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

e Electrical leads and cables must
not be touching the appliance.

eThe appliance should be con-
nected to the mains power supply
by means of an approved circuit
breaker or fuse. Never use multi-
ple plug adapters or extension
leads to connect appliance to the
mains electricity supply.

eThe power supply of the appli-
ance should be turned off before
repair or clean.

oThis appliance must not be used
in a non-stationary location (for
example on a ship).

Attention! To avoid the pos-
sibility of electric shock, the
appliance should be pow-
ered down before replacing
the lamp.
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TECHNISCHE SICHERHEIT SECURITE TECHNIQUE

eDas Gerat darf nur von einer qua-
lifizierten Fachperson eingebaut
und angeschlossen werden.

eKontrollieren Sie das Gerat auf

sichtbare Schaden. Beschadi-
gungen der Technik kénnen lhre
Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes
Gerét in Betrieb.

e Reparaturen dirfen nur von einer
qualifizierten Fachperson durch-
gefihrt werden. Bei einer nicht
fachgerechten Reparatur bringen
Sie sich oder andere in Gefahr.
Wenn lhr Gerét eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an
unseren Service.

eWenn das Netzkabel defekt ist,
muss es durch einen Serviceper-
sonal ersetzt werden.

e Elektrische Leitungen dirfen das
Gerét nicht berlhren.

eDas Gerat muss mit Hilfe eines
zugelassenen  Schutzschalters
oder einer Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen
werden. Verwenden Sie niemals
mehrere Steckdosenadapter oder
Verlangerungskabel, um das Ge-
rat an das Stromnetz anzuschlie-
Ben.

eDie Stromversorgung des Gera-
tes muss vor der Reparatur oder
Reinigung ausgeschaltet werden.
eDieses Gerét darf nicht an nicht-

eL’installation et le branchage de
cet appareil doivent étre effectués
uniquement par un spécialiste
agreeé.

oVérifiez que l'appareil ne pré-
sente  aucun signe den-
dommagement avant de ['utiliser.
Si l'appareil a été endommagé
lors du transport, ne le branchez
pas. N'utilisez jamais un appareil
endommageé! Cela pourrait vous
metre en danger!

e Toute réparation doit étre effectuée

uniqguement par un technicien
agréé. Une réparation inappropriée
constitue un danger considérable
pour vous et vos proches. Si votre
appareil a besoin d'une réparation,
veuillez contacter notre centre de
service client ou directement votre
revendeur.

¢ Si le cordon d’alimentation est de-
fectueux, faites-le remplacer
uniquement par le fabricant, son
agent de service ou des per-
sonnes qualifiées pour éviter tout
risque.

eLes cables électriques ne doivent
pas toucher I'appareil.

e ’appareil doit étre branché a I'ali-
mentation électrique a I'aide d'un
disjoncteur ou d’un fusible appro-
prié. N'utilisez jamais d’adapta-
teurs multiprises ou de rallonges
pour brancher le four a I'alimenta-
tion électrique.

eL'appareil doit étre mis hors ten-
sion avant toute réparation ou
nettoyage.

¢ Cet appareil ne doit pas étre uti-

RU
TEXHUYECKAA
BE3OIMNACHOCTb
e[logkniovyeHne 1 ycTaHOBKa
yCTponcTBa OOJDKHO ObITb
BbINOJIHEHO
KBanMuuMpoBaHHbIM
cneumanucToMm.
e[lpoBepbTe YCTPOWCTBO Ha
npeameTt BUONMbIX
noBpeXxaeHun. Takune
noBpexaeHus MoryT
npeactaBnate  yrposy Bawen
GesonacHocTn.  Hwukorga  He
nogkrnoyante noBpexaeHHoe
yCTPOWCTBO!
ePeMOHT ycTponcTBa [OJSKEH
OCYLLIECTBNATLCS TONbKO
KBanMuUuMpoBaHHbIM
cneumanmcTom.

HekBanuunumpoBaHHbIN PeMOHT
MOXeT NpeacTaBnsATb ONacHOCTb
Bam u Bawemy okpyxeHuto. Mpun
HeobXx04MMOCTH pemoHTa
obpatuiTecb B Hally CEPBUCHYIO
cnyxo6yto.

oYBeaunTecb, YTO LUHYP MUTaHUA
He noBpexaeH. Bo un3bexaHuu

OMacTHOCTU NoBpEXOEHUS,
HEeUCNPaBHbIN  LWHYpP MNUTaHWA
[OJKEH GbITb 3aMeHeH

Npou3BOAUTENEM, €ro areHToMm
Nno CEepBUCY WNM aHanornyHbIM
KBanuuLMpOBaHHbLIM

nepcoHarnom.

eOneKkTpuyeckne nposoga He
OOIMKHbI KacaTbCs YCTPONCTBA.

e Annapar OOImKeH
NOACOEaUHATLCS
HEenocpeacTBEHHO K
anekTpoceTwy, nmetoLLen
Pa3pELWEHHbIN K  NPUMEHEHNIO

cneumanbHbli  aBTOMaTUYECKUN
BblKMoyaTens. M3 coobpaxeHun
Oe3onacHoCTU He nogkKn4vanTe
YCTPOMCTBO K TPOWHUKY WNn
YONUHUTENIO.

e[luTaHne ycTponctea [OMKHO
OblTb BbIKIIOYEHO Nepen  €ero
PEMOHTOM MW YNCTKOW.
e[laHHOE YCTPOMCTBO HE MOXeT

stationdren Aufstellungsorten (z. lisé dans un endroit non station- ObITb YCTaHOBJIIEHHO B

B. Schiffen) installiert werden. naire (par exemple sur un navire). HecTauVoHapHbIX  MOABWKHbIX
nomMeLleHnax (Hanpwmep, Ha
6opTy cynoB).

Achtung! Vor dem Aus- Attention! Pour éviter tout ' BHumaHue! OTtkniounte

wechseln der Lampe schal- risque de choc électrique, YCTPOWCTBO oT

ten Sie das Gerat ab, um ei- | @ | I'appareil doit étre mis hors |@ | anekTponuTaHus nepeg

nen maoglichen elektrischen tension avant de remplacer 3aMeHor namnbl, YTOOBbI

Schlag zu vermeiden.

la lampe.

n3bexartb yaapa TOKOM.
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TERMS OF USE

¢ This appliance is intended for use
in domestic households and it is
not intended for outdoor use.
eDanger of burning. During use,
the appliance interior surface be-
comes hot enough to cause
burns. There is danger to burn
yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food,
appliance accessories or hot
steam. Wear oven gloves while
placing food in the appliance or
removing it and while adjusting
the appliance shelves etc.

eNever store flammable materials
in the appliance.

eTake care while putting cooking

containers into the appliance or
removing them. Do not spill the
contents.

eTake care by opening the appli-
ance door while cooking. Hot air
and steam can escape rapidly.

eTake care while cooking dishes
that contain alcohol. The alcohol
may evaporate due to the high
temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact
with a hot part of the appliance.

eFrozen foods such as pizzas
should be cooked on the wire grill.
If the baking tray is used, it may
become deformed due to the
great variation in temperatures.

e The appliance door must remain
closed during cooking.

*Do not place an aluminium foil or
any trays on the appliance bot-
tom. The aluminium foil blocks the
heat, which may cause a damage
to the surfaces and cause the bad
cooking results.

eFruit juices can leave stains,
which will become indelible from
the surfaces of the appliance. Use
deep pans for cooking of very
moist cakes and dishes.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN CONDITIONS D'UTILISA- NMPABUIA
TION SKCIMITYATALUN
eDas Gerat ist nur fir den privaten ~ *Cet appareil est destiné a un u-  e[laHHoe yCTPOWNCTBO

Haushalt und das hausliche Um-
feld bestimmt.
eVerbrennungsgefahr. Das Geréat
wird im Betrieb hei3. Sie kénnen
sich an den Heizkérpern, dem
Garraum, dem Gargut, dem Zu-
behdr und heiBem Dampf ver-
brennen. Ziehen Sie die Topf-
handschuhe beim Einschieben
oder Herausnehmen des heil3en
Garguts sowie bei Arbeiten im
heiBen Garraum an.

¢ Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerét.

e Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehéltern da-
rauf, dass der Inhalt nicht Uber-
schwappt.

eAchten Sie beim Offnen der Tur
darauf, dass die HeiBluft und der
Dampf schnell verdunsten kén-
nen.

eWenn fir die Zubereitung von Le-
bensmitteln  alkoholische Ge-
tranke verwendet werden, dann
beachten Sie, dass der Alkohol
bei hohen Temperaturen ver-
dampft. Dieser Dampf kann sich
an den heiBen Heizkdrpern ent-
zlinden.

o Tiefklihlkost wie Pizza sollte auf
dem Girill gegart werden. Wenn
dafiir das Backblech benutzt wird,
kann es sich aufgrund der groBBen
Temperaturunterschiede verfor-
men.

eWahrend das Gerat in Betrieb ist,
sollte die Tur geschlossen blei-
ben.

elLegen Sie keine Aluminiumfolie
bzw. stellen Sie keine Pfannen,
Topfe usw. direkt auf den Gar-
raumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

e Fruchtsafte kdnnen Flecken hin-
terlassen, die sich von der Ober-
fliche nicht mehr entfernen las-
sen. Wenn Sie sehr feuchte
Gerichte zubereiten, verwenden
Sie dafir tiefe Backformen.

sage privé et domestique unique-
ment.

¢ Risque de brllures. Pendant I'uti-
lisation, la surface a l'intérieur de
l'appareil devient suffisamment
chaude pour provoquer des br(-
lures. Il y’a un risque de se faire
briler par les éléments chauf-
fants, les parois intérieures, les
aliments cuits, les accessoires de
l'appareil ou la vapeur chaude.
Portez toujours des gants de four
pour placer et retirer vos plats
dans l'appareil, de méme que
lorsque vous ajustez les grilles de
celui-ci, etc.

eNe jamais placer des matériaux
inflammables dans | 'appareil.

elLors de linsertion ou du retrait
des récipients de cuisson, veillez
a ce que leur contenu ne déborde
pas.

elLorsque vous ouvrez la porte,
veillez & ce que l'air chaud et la
vapeur puissent  s'évaporer
rapidement.

ePrenez garde a la cuisson de
plats contenant de l'alcool. Ce
dernier peut s'évaporer a haute
température et sa vapeur peut
prendre feu si elle entre en con-
tact avec une partie chaude de
l'appareil.

eLes aliments congelés tels que la
pizza doivent étre cuits sur le gril.
Si la plaque de cuisson est utili-
sée a cet effet, elle risque de se
déformer en raison des grandes
variations de température.

elLa porte de l'appareil doit rester
fermée pendant la cuisson.

+Ne jamais placer de papier d'alu-
minium ni de casseroles, poéles,
etc. directement sur le sol de la
chambre de cuisson, car la sur-
face pourrait étre endommageée.

elLes jus de fruits peuvent laisser
des taches, qui deviendront indé-
Iébiles sur les surfaces de I'appa-
reil. Ulilisez une casserole
profonde pour la cuisson de ga-
teaux confis.

npegHa3Ha4YeHoO WUCKMIYUTEribHO
ana gomMmaliHero ncnosyib3oBaHuA.

e OnacHocTb noxapal Mpwn
aKcnnyaTaumm YCTPOWCTBO
HarpeBaeTcs. Bbl MOXeTe
0bxeubcs Npu NPUKOCHOBEHUM K
HarpeBaTenbHOMY ANEMEHTY,
CTOpoHaM BHYTPEHHEN
MOBEPXHOCTH, HarpeTbiM

nogHocam wunu nNpy BO34ENCTBUM
napa. Hapgesante cneumanbHble
nepyarku, n3Bnekas "
pacnonoras Bawe 6nt000 BHyTpu
YCTPOKMCTBA.

eHe cTaBbTe BOCMNNamMeHseMble
MaTepuanbsl BO  BHYTPEHHIOK
YyacTb YCTpoOHUCTBa.

eBo Bpems roToBkM CTapanTecb

aKkKypaTHO pasmMeLlaTtb n
u3snekatb Bawwu 6noga, He
pacnnéckmsas nx Ha

NMOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA.
e[lOMHUTE, YTO OTKPbLITUE ABEPMU,
paboTatoLiero YCTPOWCTBA,
MOXeT nosrneyb bbicTpoe
ucnapeHue ropsyero Bosgyxa M
napa.

o[lpn uMcnonb3oBaHWM ankorons
ans  npurotoBneHns  Bawwux
6no4 NOMHWTE, 4TO arnkorofb
ucnapsietcs npu BbICOKNX
TemnepaTypax. Ero mapbl moryT
3aropeTbCs  NpW  KOHTakTe ¢
HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTOM.

* 3aMOpOXeHHbIe NPOAYKTbI, Takne
KaK nuuua, OOMKHbI FOTOBUTBLCS
Ha Ha pelwéTke. Ncnonb3oBaHue
NPOTMBHEN MOXET NPUBECTU K UX
aecdopmaumm  npu  6onbLWKX
nepenagax temnepaTtyp.

eKorga ycTpoWCTBO HaxoguTcs B
paboyeM  COCTOSIHUM, [OABEpb
OOJTKHa OCTaBaTbCs 3aKpPbITON.

eHe «knagute  anOMUHUEBYIO
dornbry n He cTaBbTe KacTpronu,
ckoBopodbl M T.N. Henocpepg-
CTBEHHO Ha OHO YCTPOWCTBA, Tak
KaK ero NoBepXHOCTb MOXET ObITb
nospexaeHa.

o OpyKTOBbBIE COKM MOTYT OCTaBUTb
NsiTHA, KOTOpPbIE HE CMOryT ObITh
yoaneHbl ¢ noBepxHocTu. Ecnu
Bhbl rotoBute onioga c
BO3MO>XHOCTbH BbIKMNaHWS,
ucnonb3ynte rrnybokyto nocyay.

11



EN

eDo not put bakeware on the
opened door of the appliance.

oIf a cooking time is not entered,
the appliance will shut itself off af-
ter a while.

e Plastic dishes which are not heat-
and steam-resistant melt at high
temperatures and can damage
the appliance.

CHILD SAFETY

¢ This appliance is not intended for
use by persons (including chil-
dren) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, un-
less they have been given super-
vision or instruction concerning
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to
ensure, that they do not play with
the appliance.

eThis appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Attention! Appliance interior
will become hot during of use.
Your children must be kept
away from it.
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¢ Stellen Sie kein Geschirr auf die
gedffnete Tir des Gerates.

*Wenn keine Kochzeit angegeben
wird, schaltet sich das Gerat nach
einer Weile selbst aus.

eNicht gerattaugliches Kunststoff-
geschirr schmilzt bei hohen Tem-
peraturen und kann das Geréat be-
schadigen oder einen Brand
verursachen.

KINDERSICHERHEIT

eKinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motori-
schen Fahigkeiten oder wegen
des Fehlens der notwendigen Er-
fahrungen oder Kenntnisse nicht
in der Lage sind, das Geréat sicher
zu benutzen, diirfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht oder Anwei-
sungen durch eine verantwortli-
che Person benutzen.

eKinder missen unter Aufsicht
bleiben, um sicherzustellen, dass
sie mit dem Gerat nicht spielen.

eKinder ab 8 Jahren oder Perso-
nen mit begrenzten geistigen,
physischen oder motorischen Fé&-
higkeiten oder Personen ohne
notwendige Erfahrungen und
Kenntnisse kdnnen das Gerét un-
ter Aufsicht oder mit Anweisun-
gen durch eine verantwortliche
Person benutzen. Die verantwort-
liche Person muss fir die Be-
triebssicherheit und die Vermei-
dung méglicher Gefahren sorgen.

Achtung! Innere Geréteteile
kénnen wahrend der Verwen-
dung heil3 werden. Kleine Kin-
der sollten vom Gerat fern ge-
halten werden.

FR

eNe posez pas de vaisselle sur la
porte ouverte de l'appareil.

¢Si aucun temps de cuisson n'est
spécifié, l'appareil s'éteint au-
tomatiquement aprés un certain
temps.

eles ustensiles de cuisson en
plastique qui ne sont pas adaptés

a l'appareil fondent a haute
température et peuvent en-
dommager I'appareil ou

provoquer un incendie.

SECURITE DES ENFANTS

eLes enfants ou les personnes qui
ne sont pas en mesure d'utiliser
I'appareil en toute sécurité en rai-
son de leurs capacités mentales,
physiques ou motrices ou parce
qu'ils n'ont pas I'expérience ou les
connaissances nécessaires ne
doivent pas utiliser I'appareil sans
la surveillance ou les instructions
d'une personne habilitée.

eLes enfants doivent étre surveil-
Iés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants 4gés de 8 ans et plus,
par des personnes ayant des ca-
pacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou des per-
sonnes ayant un manque d'expé-
rience et de connaissances a
condition qu’elles aient regu une
supervision ou une instruction
concernant les risques associés a
l'utilisation de [l'appareil et sa
sécurité par une personne habil-
itée.

Attention! Les parties in-
ternes de l'appareil
deviennent chaudes pendant
['utilisation. Les jeunes enfants
doivent en étre tenus a I'écart.

RU

eHe cTaBbTe nocyzy Ha OTKPbLITYHO
[BEpb YCTPOUCTBA.

eEcnn Bpems NpuUrotoBrneHus He
Obino 3agaHo, YCTPOWCTBO
BbIKINIOYUTCS 4Yepe3 HeKkoTopoe
BpeMsi camo no cebe.

e[lpyMmeHeHVe Hecnewumanmsmpo-
BaHHOW NSaCTUKOBOM Mocyabl
npuBedEéT K €€ nnasBneHuo npu
BbICOKMX TeMnepaTtypax, a Takke
MOXEeT NoBPeAnTb YCTPONCTBO U
Bbl3BaTb BO3ropaHue.

BE3OMNACHOCTb OIETEX

e[laHHbLIN NpMBOp He npegHasHa-
YeH Ans UCnonb3oBaHUSa AeTbMU
UM nuuamm Yok usmyeckme,
CEHCOpHblIE MMM  MeHTarnbHble
cnocobHocTn, nnbo oTcyTCcTBUE
HeoOXoAUMOro onbiTa U 3HaHWUN
He no3BONAKT MM obecneynTb
6e3onacHyto akcnnyaTauuo npu-
bopa 6e3 npucmoTpa unu
YKasaHUn CcO CTOPOHbI OTBET-
CTBEHHOro nvua, KoTopoe
OOMKHO obecneyntb OCyLLECTB-
neHue ©e3oBacHomn
aKcnnyaTaumMm ¢ X CTOPOHbI.
e[leT OOMKHbI HaxoauTbCs Mnofg
HabnogeHnem, 4ToObl rapaHTu-
poBaTb, YTO OHW He WrpakwT C
npmbopom.

e[laHHbIN npubop npegHasHaYeH
[OJ1e UCronb3oBaHUA AeTbMU OT 8
net UNn nMUaMn C OrpaHUYeH-
HbIMK U3nNYEeCKUMMU,
CEHCOPHLIMU MU MEHTamNbHbIMU
cnocobHocTaMn  nnbo  oTCyT-
cTBMEM Heobxoammoro onbiTa U
3HaHWI noj NPUCMOTPOM WIK C
yKa3aHu OTBETCTBEHHOrO Nuua,
KoTOopoe AofmkHO obecneynTb

OCyLLleCTBMneHne 6e3onacHom
aKcnsyatauum € MX CTOPOHbI U
npegoTBpaLleHne BO3MOXHbIX
OMNacHOCTEN.
BHumaHue: BHyTpeHHWe
yacTtu HarpeBatoTCS.
ManeHbkne aOeTtn  OO0KHbI
HaxoguTbcsl noganblue OT
yCTpPOWCTBA.

13
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o|t is not allowed to climb, stand,
lean or sit on any part of the appli-
ance. This can damage the appli-
ance, and the device may tip
over, potentially causing severe
injury.

oChildren and pets should not be

left alone or unattended in the
area where the appliance is in
use. They should never be al-
lowed to play in its vicinity,
whether or not the appliance is in
use.

INSTALLATION
INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the
mains power supply, make sure
that:
ethe supply voltage corresponds to
the specifications on the data
plate on the front of the oven.

ethe mains supply has an efficient
ground connection complying
with all applicable laws and regu-
lations.

Correct grounding is a legal require-
ment. If the appliance is not pre-fit-
ted with a power cable and/or plug,
use only suitable cables and plugs
capable of handling the power spec-
ified on the appliance's data plate
and capable of resisting heat. The
power cable should never reach a
temperature above 50 °C at any
point along its length.
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e Esist untersagt, auf den verschie-
denen Teilen des Geréts zu ste-
hen, zu sitzen, auf sie zu klettern
oder an sie zu lehnen. Das kann
das Gerat beschadigen und még-
licherweise schwere Verletzun-
gen verursachen.

eKinder und Haustiere sollten in
der Nahe des angeschalteten Ge-
rates nicht alleine oder unbeauf-
sichtigt bleiben. Den Kindern ist
es nicht erlaubt, in der Nahe des
Gerates zu spielen, unabhangig
davon, ob das Gerat in Betrieb
oder auBer Betrieb ist.

FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stroman-
schlusses muss sichergestellt wer-
den, dass:
edie Eigenschaften des Stromnet-
zes mit den Werten auf dem an-
gebrachten Typenschild auf der
hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;
edas Stromnetz gemaB den gel-
tenden  Bestimmungen und
Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Vo-
raussetzung der Nutzung des Gera-
tes. Falls der Backofen nicht mit Ka-
bel und/  oder  Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebs-
temperatur entspricht, die auf dem
Typenschild auf der hinteren Wand
des Gerates angegeben ist. Das Ka-
bel darf an keiner Stelle eine Tem-
peratur von tber 50 °C erreichen.

FR

ell est interdit de grimper, de se

tenir debout, de se pencher, de
s'asseoir ou de s'accrocher a une
partie quelconque de l'appareil.
Cela pourrait endommager I'ap-
pareil et éventuellement causer
des blessures graves.

eLes enfants et les animaux do-
mestiques ne doivent pas étre
laissés seuls ou sans surveillance
pres de l'appareil lorsqu'il est al-
lumé. Les enfants ne sont pas au-
torisés a jouer a proximité de I'ap-
pareil, qu'il soit en
fonctionnement ou non.

INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION

CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de brancher le four sur le
secteur, s'assurer que:

ela tension d'alimentation corre-
spond aux valeurs indiquées sur
la plague signalétique apposée
sur la paroi arriere du four,

e|'alimentation secteur est mise a
la terre conformément a la régle-
mentation et & la 1égislation en vi-
gueur.

La mise a la terre est une condition
nécessaire a l'utilisation de l'appa-
reil. Si le four n'est pas équipé d'un
céble et/ou d'une fiche secteur, il
convient d'utiliser un matériel appro-
prié correspondant a la consomma-
tion de courant et a la température
de fonctionnement indiquées sur la
plaque signalétique située sur la pa-
roi arriere du four. Le cable d'alimen-
tation ne doit jamais atteindre une
température de 50 °C au-dessus de
la température ambiante en tout
point de sa longueur.

RU

¢CTOATb, CUAETb, MNOAHMMATLCS
UM ONUPaTbCa Ha pasHble YacTu
ycTpoiicTBa 3anpellaetcs. 3JTO
MOXET NPUBECTU K MOBPEXKAEHNIO
yCTpOWCTBa, a Takke cTaTb Npu-
UYMHOW Cepbe3HbIX TPaBM.

o[leTV N AoMaLLHWE XUBOTHbLIE He

OOJDKHBbI  OocTaBaTbcs 0e3 npu-
cMOTpa psgoM C  BKIKOYEHHBIM
YCTPOMCTBOM. [leTu He [OOSDKHbI
urpatb B HenocpeacTBEHHOM
6nM30CTM OT YCTPOWCTBA, He3a-
BMCMMO OT TOro, SIBNSETCA I
YCTPOWUCTBO  BKITOYEHHLIM UK
BbIKMIOYEHHbIM.

MHCTPYKUHMA MO
MOHTAXY

NOAKNMIOYEHUE K
ANEKTPOCETH

lMepen noOAKMOYEHWEM [OYXOBOro
Wwkacga K an. cetu, Heobxooumo
ybeautbcs, 4To:
enapameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT
JaHHbIM B Tabnuyke Ha 3agHen
CTEHKe [yXOBOro Likada,

e3rl. CeTb 3a3emfieHa B COOTBET-
CcTBUN c OEeNCTBYOLWLMMN
npeanMcaHusaMu.

3aszemneHne aBnsetTcs Heobxoau-
MbIM yCroBUem npaBuIbHOWN
akcnnyataumn.  Ecrniv  gyxosomn
LwKad He ocHalleH kabenem wu/ unu
LUTEKEPOM, MPUMEHANTE TONLKO Ma-
Tepuansl, COOTBETCTBYIOLWMNE
OaHHbIM, YKa3aHHbIM B Tabrnuyke Ha
3aHen cTeHke npubopa, KoTopble
MOryT dyHKUMOHMpOBaTL B pabo-
yeM pexume TemnepaTyp. Kabenb
HW B KOEM Cry4ae He JO0MKeH Harpe-
BaTbCs Bbllle TemnepaTtypbl 6onee
50 °C.

15
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If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and com-
pliant with applicable regulations.
The switch must not break the yel-
low-green earth wire. The socket or
switch must be easily reachable with
the oven fully installed.

Attention! Installation and
electrical connection must be
excuted by a qualified expert
only.

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are not respected.

INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a
work top or in a cooking column. Fig-
ure shows the installation dimen-
sions. Make sure that surrounding
materials are heat resistant. Align
the oven centrally with respect to the
side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws
and Allen screws provided.

See the accompanying instructions
for combining the oven with multi-
functional gas or gas-electric cook-
ers.



DE

Wenn ein direkter Netzanschluss
gewulnscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt, das Gerat vom Netz zu tren-
nen. Der Schalter muss den techni-
schen Daten der geltenden Vor-
schriften entsprechen (das gelb-
grine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpo-
lige Schalter miissen bei dem instal-
lierten Gerat problemlos zugénglich
sein.

FR

Si | 'appareil doit étre raccordé di-
rectement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur omnipolaire
avec une ouverture minimale de 3
mm entre les contacts, qui permet
de déconnecter 'appareil du réseau.
Assurez-vous que linterrupteur a
une capacité suffisante pour la puis-
sance indiquée sur la plaque sig-
nalétique de l'appareil et qu'il est
conforme aux réglementations ap-
plicables. Le céble de terre jaune-
vert ne doit pas étre interrompu par
ledit interrupteur. La prise ou l'inter-
rupteur omnipolaire doit étre facile-
ment accessible avec le four en-
tierement installé.

RU

B cnyyae nopcoeavHeHus Heno-
cpencTBeHHO K an. cetn,
HeobxoOuMO Mcnonb3oBaTh Crneun-
anbHbIN aBTOMaTUYECKMI
BbIKIlOYAaTENb C 3a30pOM  Mexay
KOHTaKTamu He MeHee 3 MM, No3BO-
NAWNA OTCOeanHATL npubop oT

CceTn, COOTBETCTBEHHO TexHuU4e-
CKUM OaHHbIM OEeVCTBYHOLLMX
npeanMcaHnim (XKenTo-3erieHbli Ka-
Oenb 3a3emMrneHnss He [JOOSKeH

npepbIBaTbCs AaHHbIM BbIKINOYaTe-
newm). Wrekep nnn aBToMmaTn4eckunii
BbIKIOYaTENb Ha NPaBUIbHO YCTa-
HOBIEHHOM Npubope OOoIMKeEH ObITb
BCerga nerko gocsaraem.

Achtung! Die Montage und
der Stromnetzanschluss sol-
len nur von einem qualifizier-
ten Fachmann durchgefuhrt
werden.

Attention! L'installation et le
raccordement au réseau élec-
trique ne doivent étre effec-
tués que par un technicien
qualifié.

BHumaHue! MoHTax un nop-
KrntoYeHne [OyxoBoro Lwkada
OOJDKHbI NPOBOAUTBLCS TOSLKO
KBanMUUNPOBaHHbIM cneuu-
anucTom.

Achtung! Der Hersteller ist
nicht haftbar, wenn bei der In-
stallation des Gerédtes die
obenangeflihrten Anweisun-

Attention! Le fabricant dé-
cline toute responsabilité pour
les dommages ou les
blessures si les instructions ci-

BHumaHue! M3rotoButenb He
HECeT HUKaKOW OTBETCTBEHHO-
CTW, €ecnu npu YCTaHOBKE
npubopa He cobniogatoTcs

gen nicht befolgt werden. dessus et les précautions nor- BCE BblLLENPUBEAEHHbIE
males de sécurité ne sont pas npeanncaHmna.
respectées.
EINBAU DES BACKOFENS INSTALLATION DU FOUR YCTAHOBKA

Der Backofen kann unter eine Ar-
beitsplatte oder in einen Schrank
eingebaut werden. Die Einbaumal3e
mussen den auf der Abbildung dar-
gestellten MafBen entsprechen. Das
Moébelmaterial muss hitzebestandig
sein. Der Backofen muss zu den
Mébelwénden zentriert und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buch-
sen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens
mit Gas- oder Gas-Elektrokombi-
kochfeldern siehe die beiliegenden
Anleitungen.

Le four peut étre installé sous un
plan de travail ou dans une armoire.
La figure montre les dimensions de
l'installation. Assurez-vous que les
matériaux environnants sont résis-
tants a la chaleur. Alignez le four au
centre par rapport aux parois laté-
rales des unités qui I'entourent et
fixez le en place avec les vis et les
douilles fournies.

Reportez-vous aux instructions
d'accompagnement pour combiner
le four avec des cuisiniéres mixtes
(2 gaz ou au gaz-électrique) multi-
fonctions.

[lyxoson wkad npegHasHayeH Ans
BCTpovikm nnbo nog pabouyro
MOBEPXHOCTb cTona, Nnbo B Lwkad.
Pa3mepbl, KOTOpbIMM HEOGXO0OUMO
PYKOBOACTBOBATLCH MpU BCTPOWKE,
yKkasaHbl Ha pucyHke. Mebenb
OOIPKHa ObITb  U3roToBreHa U3
HarpeBOCTOMKOro mMartepuana.
YCcTponcTeo JOJTKHO ObITb
OTLEHTPOBaAHO MO OTHOLUEHUI0 K
CcTeHkaM MebenuM U1 HagexHo
3aKpenneHo npwm NMoMoLLM
nocTaBnsiEMbIX B KOMMIeKTe
KpenexHbIX MaTepuarnos.

Ons kombuHaLMn gyxoBoro wkada
C rasoBoOW UM ra3o-3nekTpUHecKomn
NOBEPXHOCTbIO ncnonb3ynTe
NpVKagbiBaeMyto JOKYMEHTaLMIO.
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PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soap wa-
ter and rinse well. Put trays and other ac-
cessories on side racks.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all
traces of grease which might otherwise
create unpleasant odours when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning
the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from
the oven. Do not use acid or alkaline sub-
stances to clean the oven (lemon juice,
vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abra-
sive products to clean the painted sur-
faces of the oven.

Attention! When installing the
appliance it is not recommended
to use silicone or other sealants
and other adhesives besides the
supplied mounting materials. If
additional fastening materials
and substances have been used,
removing the device from the
mounting niche in case of neces-
sary service is provided by and
at the expense of the owner. The
manufacturer and the customer
services are not responsible for
damages of equipment and furni-
ture caused by the disassem-
bling.
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VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der
Backofen griindlich mit dem Seifen-
wasser gesaubert und anschlieBend
mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferten Utensi-
lien missen auf die Einhangegitter
aufgestellt werden. Den Backofen
sollte man fiir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur aufheizen. Auf
diese Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsrickstande eliminiert,
die beim Backen unangenehme Ge-
riiche verursachen kénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens im-
mer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen dirfen keine
sauren oder alkalischen Substanzen
verwendet werden (Zitronensaft, Es-
sig, Salz, usw.). Chlorhaltige Pro-
dukte (Bleichmittel u. s. w.) sind
ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor
allem fur die Reinigung der email-
lierten Oberflachen.

FR

PREPARATION

Avant d'utiliser le four pour la premi-
ere fois, il faut le nettoyer soigneuse-
ment a I'eau savonneuse, puis le la-
ver a l'eau claire. Les ustensiles
fournis avec le four doivent étre pla-
cés sur les grilles.

Pour enlever les cadres latéraux des
fours a parois lisses, procéder
comme indiqué sur la figure.

Faire fonctionner le four pendant en-
viron 30 minutes a la température
maximale pour brdler toutes les
traces de graisse qui pourraient au-
trement créer des odeurs désagré-
ables lors de la cuisson.

Important!!!

Pour des raisons de sécurité, avant
de nettoyer le four, débranchez le du
courant électrique. Ne pas utiliser de
substances acides ou alcalines pour
nettoyer le four (jus de citron, vinai-
gre, sel, tomates, etc.). Ne pas uti-
liser de produits a base de chlore
(eau de Javel par exemple), des
acides ou des produits abrasifs pour
nettoyer les surfaces peintes du
four.

RU

noAroToBKA

lMepen nepBbIM MNONb30BaHMEM TLUA-
TENbHO OYUCTUTL AYXOBOW LIKad
MbIfTbHBIM  PacTBOPOM U XOPOLLIO
NMPOMbITb  AOCTATOYHBbIM  KONnYe-
CTBOM BOAbl. YCTaHOBUTb Ha
NEeCTHUYKMN peLueTkn n NnpoTneHu. B
TeyeHue npumepHo 30 MWHYT npo-
rpetb OyX0BOWM wkad oo
MaKkCUMarnbHOW TemnepaTtypbl, MNpu
3TOM HENTPanu3yrTCH BCE XUPOCO-
aepxawme BeLLeCTBa,
ucnonb3yemble  nNpu  Npou3BOa-
CTBEHHOW 00paboTke  wu3genus,
KoTopble MoryT obycrnoBuTb nosiene-
HME HEMNpUSITHbIX 3amnaxoB Mpu
nepBoM NPUroToBNeHUK G6ntoa.

BaxHo!!!

B kauyecTBe mMepbl NPeaoCTOPOXKHO-
CTU HeobxoouMmo nepeq  Kaxaon
YNCTKOW [OyXOBOrO LKada OTKI0-
YyaTb ero oT cetTn. He npumeHsanTe
ANs YUCTKM KMCNOTO- UNW Lwernove-
cogepxallmx BeLecTB (YKCYC, COK
nMMoHa, comnb ¥ T.4.). Hu B koem
crnyyae He NpYMeHsINTe Takke XJo-
pocoaepxatume cpeactea
(ot6enusatowwme u 1.4.). OcobeHHo
3TO HYXXHO MMETb B BMAY NPU YUCTKE
3ManupoBaHHbIX NOBEPXHOCTEN Ay-
XOBbIX LUKadoB.

Achtung! Beim Einbau ist zu
beachten: die Verwendung
von Silikonfugen, anderen
Dichtungsmitteln oder Kleb-
stoffen zusatzlich zu den ge-
lieferten Befestigungsmateria-
lien wird nicht empfohlen. Bei
der Verwendung zusatzlicher
Befestigungsmaterialien und -
stoffen wird, falls die Service-
dienstleistung notwendig ist,
das Herausnehmen des Gera-
tes aus der Montagenische
auf eigene Kosten und aus ei-
gener Kraft des Gerateinha-
bers durchgefiihrt. Der Her-
steller und der Kunden-
Service Ubernehmen keine
Verantwortung fir Schéden
an Gerét oder Mdbeln bei der
Demontage.

Attention! Pendant l'installa-
tion, veuillez noter que I'utilisa-
tion de calfeutrage au silicone,
d'autres produits d'étanchéité
ou d'adhésifs en plus des
matériaux de fixation fournis
n'est pas recommandée. En
cas d'utilisation de matériaux
et de substances de fixation
supplémentaires, et si une in-
tervention de maintenance est
nécessaire, le retrait de I'ap-
pareil de la niche de montage
sera effectué aux frais du
propriétaire et par ses propres
moyens. Le fabricant et le ser-
vice clientéle ne sauraient pas
étre tenus responsables des
dommages causés a l'appareil
ou au mobilier lors du démon-
tage.

BHumaHue! [lpy MoHTaxe
YCTPONCTBA HE pEeKOMEHAY-
e & npuMeHeHne
CUITMKOHOBBLIX M MPOYUX

repMeTuKoB, a Takke Opyrux
Kneswmx BelecTB MNOMUMO
KpenéxHbIX MaTepunanos,
BXOOALLMX B KOMMNNeKT
noctaeku. [lpu wncnonb3osa-
HUK AONOMHUTENbHbIX
KPEenéxHbIX matepuanos W
BELLECTB, n3BrievyeHne
YCTPOMUCTBA M3 MOHTaXHON
HULLK B cnyvae
HeobXoAMMOCTM  CEPBUCHOIO
obcnyxnBaHMsa NPON3BoOANTCH
cunamum M 3a CHET ero
Bnagenoua. [Mpoussoantens
N CepBUCHblIE CNyXObl He
HecyT OTBETCTBEHHOCTW 3a
noBpexaeHne YCTpoucTBa U
mMebenu npu AeMoHTaxe.
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BRIEF DESCRIPTION

CONTROL PANEL

—_

. Operating function indication

Temperature setting
Time setting
Display

Increase "+"
Confirm "OK"
Switch on/ off
lllumination

. Timer

10. Decrease "-"

11. Child lock

CoOoNOGOA~WND

DISPLAY

12. Operating function type

13. Cooking start
1617 18 19 12 20 14. Operating duration

%
N
-
w
i
s

3T

| I | 3 15. Operating function indication
o 8 . : .| p g
e Iy

® g F--1! 16. Automatic program indication

@
@

17. Clock/ operating time

@
1)

R¢]
B
B

) 18. Light

|
| | 19. Child lock
20. Temperature
29 21. Operating time
4 27 22. Warm up
23. Simmer
24. Timer/ minute counter

_‘_
N —
N
N —

N

25. Toast

26. Pizza

27. Heating up

28. Chicken

29. Temperature indication
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KURZBESCHREIBUNG

BEDIENBLENDE

—_

Indikator der Betriebsfunktion

Temperatureinstellung
Zeiteinstellung
Display

Erhdhen "+"
Bestatigung "OK"
Ein-/ Ausschalten
Beleuchtung
. Zeitschaltuhr
10. Reduzieren
11. Kindersicherung

©COoONOOAWND

DISPLAY
12. Art der Betriebsfunktion

13. Zubereitungsbeginn
14. Betriebsdauer

15. Anzeige der Betriebsfunktion

16. Anzeige des Automatikpro-
gramms
17. Uhr/ Betriebszeit

18. Licht

19. Kindersicherung

20. Temperatur

21. Betriebszeit

22. Aufwarmen

23. Garen

24. Timer / Kurzzeitwecker

25. Toast

26. Pizza

27. Aufheizen des Backofens
28. Huhn

29. Temperaturanzeige

FR
BREVE DESCRIPTION

PANNEAU DE COMMANDE

1. Indicateur de fonction opérati-
onnelle
Réglage de la température
Réglage de I'heure
Affichage
Augmenter "+"
Valider "OK"
Allumer / éteindre
Eclairage
. Minuterie
10. Réduire "-"
11. Contrdle parental

CoOoNoOGOAWND

AFFICHAGE

12. Type de fonction opérati-
onnelle

13. Début de la préparation
14. Durée de fonctionnement

15. Affichage des modes de fonc-
tionnement

16. Affichage du programme auto-
matique

17. Horloge/Temps de fonctionne-
ment

18. Lumiére

19. Contréle parental

20. Température

21. Temps de fonctionnement

22. Echauffement

23. Mijoter

24. Minuteur/Alarme de courte
durée

25. Toast

26. Pizza

27. Faire chauffer le four

28. Poulet

29. Affichage de la température

RU

KPATKOE OINMUCAHUE

MAHEJb YMNPABJIEHUA

—_

Pexum paboTbl AyXOBKU

Bbibop TemnepaTypsbl
YcTaHoBKa BpeMeHU
Oucnnen

YBenuyeHune «+»
MoaTteepxaeHne «OK»
BkntoyeHue / BbIKNtOYeHne
OcselleHne

Tanmep

YMeHbLUeHne «-»

3awuTta geten

20N gRALD

- O

OUCNNEN
12. Pexum paboTbl yXOBKU

13. Ha4vano npurotosneHus

14. TpoJomKMTENbHOCTD
NPUroToBNEHUS

15. Wngukatop
YHKLMOHANBLHOMO pexuma
paboTbl AYXOBKM

16. WHaunkaTop aBTOMatu4eckomn
nporpaMmi

17. Yacbl / Bpems paboThbl

18. Ceert

19. Bawwura geten
20. TemnepaTtypa

21. Bpewms paboThbl
22. lMoporpes

23. TomneHwne

24. Tanmep / MUHYTHUK

25. TocTbl

26. lMuuua

27. Harpes gyxoBku

28. Kypuua

29. WHavkauusa Temnepatypbl
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MULTIFUNCTION OVEN CON-
TROL

Oven operation functions are
steered through touching of sen-
sor buttons on the control panel.

The text and the graphic designa-
tions, appearing on the display 4,
show the chosen operating func-
tion.

For more comfort you can use the
digital clock timer. It enables you
to run the oven in an automatical,
half automatical or manuel cycle.

Important! The activation of
the oven is indicated by the
corresponding information on
the display.

When the appropriate information
appears on the display, it signal-
izes that the set oven temperature
has been reached.

If a cooking recipe advices you to
put the meal in a preheated oven,
do this after the appropriate infor-
mation appears on the display.
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STEUERUNG DES MULTIFUNKTI-
ONS-BACKOFENS

Backofenbetriebsfunktionen werden
durch Berilihren der Sensortasten
auf dem Bedienfeld gesteuert.

Grafik und Text auf dem Display 4
zeigen die gewahlten Betriebspara-
meter des Backofens an.

Fir zusatzlichen Komfort ist der
Backofen mit einer elektronischen
Zeitschaltuhr ausgestattet, mit dem
Sie automatische, halbautomatische
und manuelle Funktionen verwen-
den kénnen.

FR

CONTROLE DU FOUR MULTI-
FONCTION

Les fonctions d’opération du four
sont contrélées en appuyant sur les
touches sensibles du panneau de
contréle.

Les messages textuels et les éti-
quettes graphiques apparaissant
sur l'afficheur 4 indiquent les modes
de fonctionnement du four sélection-
nés.

Pour plus de commodité, vous
pouvez utiliser la minuterie élec-
tronique, qui permet au four de
fonctionner en cycles automatiques,
semi-automatiques et manuels.

RU

YMPABJIEHUE PABGOTOW
MHOIo®YHKUMOHAIIbHOIO
AOYXOBOIO LUKA®A

YnpaereH/e pexMMoM paGoTbl Oyxo-
BOIO LWwkadpa ocyLLecTBNsAeTCS
HaXKaTUEM CEHCOPHbIX KHOMOK Ha
naHernm ynpasneHus.

"padunyeckme n TekcToBble 0603Ha-
yeHus Ha gucnnee 4 nokasbiBaloT
BblOpaHHble napameTpbl paboThl
OYXOBKW.

[na 6onbllero komdopTta AyXoBKa
060pyooOBaHO 3NEKTPOHHbIM Mpo-
rpaMMmMpyroiMM  YCTPOMUCTBOM,
JaloLLMM BO3MOXHOCTb YNpaBnsiTb
paboTon OyxOBKM B aBTOMaTtuye-
CKOM,  MoflyaBTOMaTtM4eckom U
PYy4YHOM peXMMaXx.

Backofens wird durch die ent-
® sprechenden Informationen
auf dem Display signalisiert

' Wichtig! Die Aktivierung des

Wenn |hr Backofen die eingestellte
Temperatur erreicht, erscheint die
entsprechende Information auf dem
Display.

Wenn im Rezept empfohlen wird,
die Speisen in den vorgeheizten
Ofen zu stellen, tun Sie dies, nach-
dem diese Information angezeigt
wurde.

Important! La mise en
marche du four est signalisée
par les informations apparais-
sant sur I'écran.

BaxHo! BkrtoyeHne ayxoBku
curHanusupyeTcs
® COOTBETCTBYIOLLIEN

WHGOpMaumen Ha
NaHemnu yrnpasneHust.

aucnnee

Lorsque linformation correspon-
dante apparait sur I'écran, cela si-
gnifie que la température du four
préréglée a éteé atteinte.

Si, selon une recette de cuisine, il
est recommandé de placer les ali-
ments dans le four préchauffé, cela
doit étre fait aprés I'apparition des
informations correspondantes.

Mocne Toro, kak Bawa gyxoBka fo-

CTUTHET YyCTaHOBIEHHON
TemnepaTypbl Ha gucniee nossns-
eTcsA COOTBETCTBYIOLAsA
MHdopMaLuS.

Ecnu kynuHapHble peuenTbl peko-
MEHOylT CcTaBuTb  Onwgo B
NporpeTyt OyXOBKy, AenanTe 3To
nocne nosBNeHns gaHHom MHAGop-
mMauum.

23
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OPERATING FUNCTIONS OF THE
OVEN

CONVENTIONAL COOKING
I

I ] ——
A classical system in which top and bot-
tom heat are used to cook a single dish.

Place the food in the oven once cooking
temperature has been reached, i.e.
when the heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom
temperature towards the end of the
cooking cycle, set the temperature con-
trol to the according position. It is advis-
able to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

Y Q| EY Y[

For this type of cooking a fan positioned
at the back allows the circulation of hot
air inside the oven, creating uniform
heat. In this way cooking is faster than
conventional cooking. It is a suitable
method for cooking dishes on more
than one shelf, especially when the
food is of different types (fish, meat etc.)

DEFROSTING

N~
L )
By selecting one of the fan cooking
functions and setting the tempera-
ture regulator to zero, the fan allows
cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly de-
frosted.

It is not essential to pre-heat the oven,
but you would be well advised to do so
when cooking pastries.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES

BACKOFENS
KONVENTIONELLES BACKEN

I | VVY A\ A 4
]
Ein klassisches System, das in der
Verwendung der Unter- oder Ober-
hitze besteht. Das System ist nur fir
die Zubereitung eines Gerichts ge-
eignet.

Die Speisen sollten mdglichst einge-
schoben werden, wenn der Back-
ofen bereits die vorgegebene Tem-
peratur erreicht hat, d.h. nach dem
Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze ge-
gen das Ende des Backvorgangs er-
héht werden muss, ist der Schalter
in die jeweilig gewlnschte Position
zu bringen. Wéhrend des Backvor-

gangs sollte die Backofentlir mdg-
lichst wenig gebffnet werden.

UMLUFTBACKEN

2 [@]A] x[@

EY Ry [

Bei dieser Backofenfunktion bringt
der Ventilator, der sich im hinteren
Backofenteil befindet, heiBe Umluft
in den Backofen und verteilt diese
gleichmaBig, wobei die Zuberei-
tungszeit kirzer als beim konventio-
nellen Backen ist. Diese Methode
eignet sich zum gleichzeitigen Ga-
ren auf mehreren Einschubh&hen,
auch von Speisen unterschiedlicher
Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN

N

é 4
Falls eine der Umluftfunktionen aus-
gewahlt und der Temperaturreg-
ler auf Null gestellt wird, fuhrt der
Ventilator Kaltluft in den Backofen
und foérdert das schnelle Auftauen
der Tiefkihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist ei-
gentlich nicht notwendig, aber far
Patisserie dennoch empfehlens-
wert.

FR

MODES DE FONCTIONNEMENT
PRINCIPAUX DU FOUR

CUISSON CLASSIQUE
I
| |

Un systéme classique dans lequel le

chauffage haut et bas sont utilisés

simultanément pour cuire un seul
plat.

Placez les aliments dans le four
seulement une fois la température
de cuisson est atteinte, c'est-a-dire
apres l'extinction de la veilleuse.

Si vous souhaitez augmenter la
température du haut ou du bas vers
la fin du cycle de cuisson, réglez la
température a la bonne position. Il
est conseillé d'ouvrir la porte du four
le moins longtemps possible lors
d’une cuisson.

CHALEUR TOURNANTE
EY @ ES pN =
@ EY KN [)

Avec cette fonction du four, le venti-
lateur, situé dans la partie arriere,
ameéne de l'air chaud circulant a l'in-

térieur du four et le répartit uni-

formément, ce qui permet de réduire
le temps de préparation par rapport

a la cuisson traditionnelle. C'est une
méthode appropriée pour cuire des
plats sur plus d'une étagere, en par-

ticulier lorsque la nourriture est de

différents types (poisson, viande,
etc.).

DECONGELATION

N

é 4
En sélectionnant I'une des fonctions
de cuisson du ventilateur et en ré-
glant le régulateur de tempé-
rature a zéro, le ventilateur permet
a l'air froid de circuler a l'intérieur du
four. De cette facon, les aliments
congelés peuvent étre rapidement
décongelés.

Il n'est pas indispensable de pré-
chauffer le four, mais vous étes con-
seillé de le faire lors de la cuisson
des pétisseries.

RU

PABOYUE
AOYXOBOIO LWKA®A

OYHKLUN

OBbIYHOE NMPUITOTOBJIEHUE

| |

Knaccuyeckas cuctema, npu
KOTOPOW NPUMEHSAETCH BEPXHUIN Unu
HWKHWN Harpes, npurogHa Ans
NMPUroTOBNEHUSS  TOMbKO  OAHOTO
onwopa.

bnioga [OmMKHbI nomellaTbcs B
OYyXOBKY, MO BO3MOXHOCTW, NULLb
nocrie  OOCTUXEHWs  3aAaHHOW
TemnepaTypbl, T.e. Korga noracHet
KOHTPOSIbHas NnamMmnoyka.

Ecnun K KOHLY npouecca
npurotoeneHus 6nroga Bel xenaete
MOBbICUTL TemnepaTypy BEpPXHEro

nnn HWXHEro HarpesarTtend,
yCTaHOBUTE NepeKn4yaTternb Ha
COOTBETCTBYHOLLYIO Xelaemytro

dyHKumMio. B TeyeHne BbinekaHus
ABepuy [OyXOBKM pekoMeHOyeTcs
OTKpbIBaTb Kak MOXHO pexe.

NMPUITOTOBJIEHUE C OBAYBOM
Qe
EY ([ EY BN )

Mpn aTOM pexunme NPUroTOBNEHNS,
HaxogAWMNca B [JanbHer 4acTtu
OYXOBKMU BEHTUMATOP,
ocyulecTBnsieT LMPKYALNIO
ropsiyero Bosgyxa, paBHOMEPHO ero
pacnpegenss, Tem cambIM
cokpallass BpeMs NPUroTOBIEHUS

MO CpaBHEHMIO C  OObIYHbIM
npurotToBneHnem. JTOT  MeTopq
MOAXOAMT [ANsi  OOHOBPEMEHHOO
MPUroTOBNEHMST  pas3HbIX  BUAOB
6rtog (pbiba M msico u T.4.) Npu
pa3sHbIX BbICOTax NonoXeHus
NPOTMBHS.

OTTAUBAHUE

é 4

Mpn  BkNOYEeHHOM  obayBe U
yCTaHOBMEHHOM Ha HOnb
TepMoperynarope, BeHTUNATop
ocyuiecTanseT LUPKYNSLMIO

XOmnoJHoro Bo3gyxa, obecnevnBas
TEM caMblM ObICTPOE OTTauBaHue
3aMOPOXXEHHbIX MNPOAYKTOB.

MpenBaputenbHbIn nporpes
OYXOBKM Heobsa3aTeneH, OAHakKo
npuv Bblneyke KOHOUTEPCKMX

n3genun pekoMmeHgoBaH.
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GRILL COOKING
Y

This function is used to grill or brown
foods.

Place the shelf with the food to be
cooked in the 1st or 2nd position from
the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set
the temperature regulator to a
temperature between 50 °C and 250
°C.

ROTISSERIE (if available)

N
Some ovens are completely
equipped with stick engine and rotary
spit for spit roast. The rotisserie* al-
lows to roast food in the oven. It
serves primarily for the roasting of
shashliks, fowl, small sausages and
similar dishes. The rotisserie actua-
tion switches on and off simultane-
ously with the Grill functions.

PREPARING OF ROAST ON THE

SPIT

To do this you have to proceed as fol-

lows:

e skewer the roast with the spit, 3,
and fix it with the help of the forks,
4

escrew on handle, 5, when re-
quired, arrange the rotisserie
frame, 9, in height "II" in the oven;

e shift the end piece of the spit, 3,
into the drive coupling, 8. Attention
should be paid to the rotisserie
frame hook engaging in the groove
of the spit clutch metal part;

e unscrew the handle, 5;

e shift the metal tray, 7 in the oven
space onto the lowest height and
close the oven door.

To take out food of the oven use
the handle 5 implicitly to avoid
burns.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously

DE

GRILLEN
|

A~

Diese Funktionen werden zum Giril-
len oder Braunen von Speisen be-
nutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der
1. oder 2. Schiene von oben einge-
schoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen.
Den Temperaturregler auf die
Temperaturen von 50 °C bis 250 °C
einstellen.

DREHSPIEB (wenn verfiigbar)
N
Einige Backoéfen sind komplett mit
Stabmotor und Drehspie3 fir das
SpieBbraten ausgestattet.
Der SpieB* erlaubt es, die Speisen
im Backofen rotierend zu résten. Er
dient hauptsachlich zum Résten von
Schaschliks, Gefligel, Wiurstchen
u.d. Speisen. Die Ein- und Aus-
schaltung von dem SpiefBantrieb er-
folgt gleichzeitig mit dem Ein- und
Ausschalten von Grillfunktionen.

GRILLEN AM DREHSPIEB

Um dies zu tun ist wie folgt vorzuge-
hen:
edas Bratgut auf den Stiel vom
Spie3 3 aufspieBen und sie da-
rauf mit Hilfe von Gabeln 4 fixie-
ren;
ebei Bedarf den Handgriff 5 auf-
schrauben, den SpieBrahmen 9
auf der Héhe Il in den Backofen
einschieben;
edas Endstiick vom Spief3 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschie-
ben, dabei ist zu beachten, dass
der SpieBrahmenhaken in die
Rille des SpieBgriffmetallteils ein-
greift;

eden Handgriff 5
herausschrauben;
edie Fettpfanne 7 in den Backofen-
raum auf niedrigster Hohe ein-
schieben und die Backofentur zu-
machen.
Beim Herausnehmen des Dreh-
spieBes benutzen Sie unbedingt
den Handgriff 5, um eine Verbren-
nung zu vermeiden.

FR
CUISSON AU GRIL
=

Cette fonction est utilisée pour griller
ou faire dorer les aliments.

Placez I'étagere avec les aliments a
cuire dans la 1ére ou la 2éme posi-
tion depuis le haut.

Préchauffer le four pendant 5
minutes. Fixez le régulateur de
tempeérature sur une tempé-
rature comprise entre 50 °C et 200
°C.

ROTISSOIRE (si disponible)
|W VvV VVY

A

Certains fours sont équipés d'une
rtissoire compléte pour le rotissage
a la broche.

La rotissoire* permet de rétir les ali-
ments sur une broche tige fournie
avec le four.

Elle sert principalement a la tor-
réfaction du chachlik, de la volaille,
de petites saucisses et des plats
similaires.

L'activation et la désactivation de la
rtissoire s'effectue simultanément
avec l'activation et la désactivation
des fonctions du gril.

GRILLER SUR UNE ROTISSOIRE

Pour ce faire, procédez comme

suit:

¢ Disposer la nourriture sur la tige 3
et bien la fixer sur elle a I'aide des
griffes de la broche 4,

e Vissez la poignée 5, si néces-
saire, placez le cadre de la rétis-
soire 9 au niveau de gradin 1l
dans le four,

e Insérer et loger le bout de la tige
3 dans le port d’accouplement
moteur 8, en veillant a ce que le
crochet du cadre de la broche
s'engage dans la rainure de la
partie métallique de la poignée de
la broche ;

e Dévisser la poignée 5,

¢ Insérez le bac a graisse 7 dans la
cavité du four a la hauteur la plus
basse et fermez la porte du four.

Lorsque vous retirez les aliments
du four, utilisez la poignée 5 pour
éviter les bralures.

RU
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OTOT pexum uncnonb3yeTca Ans
NPUroTOBNEHUST Ha rpune wunu
noapymMmsHMBaHums 6nog.

PeweTtka ¢ npurotaBnMBaembim
6nogoMm yctaHaBnmMBaeTcs Ha 1-m
Mnn 2-11 ypoBEHb CBEPXY.

MporpeTb OyXOBKYy B TeyeHue 5
MUHYT. Tepmoperynarop

yCTaHOBUTbL Ha Temnepatypy oT 50
°C po 250 °C.

BEPTEN (ecnu numeetcs)
| vV ||VYYV]|VVYY

A

HekoTopble ayxoBkn 06opyaoBaHbl
BEepTenom, NPMBOONMBIM BO
BpaLLeHne 3. MOTOPOM,
Bnarogaps BepTeny* BO3MOXHa
BpalwaTenoHaa obxapka 6nioa B
OYXOBKe. Cnyxut rmaBHbIM
obpasoM ans obxapku OOMaLUHEWN
NTULbI, LIALWbLIKOB, Konbacok u
apyrmx  6nioa.  BknioveHne
BbIKIIOYEHME NpMBOAA BepTena
NPOUCXOAUT  OOHOBPEMEHHO  CO
BKIMIOYEHNEM U BbIKITIOYEHNEM
dyHKUUIA rpuns.

NMPUITOTOBIEHUE HA BEPTEJE

Ons 3TOro HeobXxoaMmo
cnegyoulee:
eHaHM3aTb 6nA0 Ha MpyTOK

BepTena 3 n 3akpenuTb ero npu
nomMoLLy BUNoK 4;

enip  HEOOXOAMMOCTU  HadeTb
pyyky 5 Ha BepTen, pamky 9
YCTAHOBMTb B  OYXOBKY Ha
yposeHs II;

eKOHEL npyTka Beptena 3
BCTaBbTe B MydTy npusoaa 8,
obpallas BHUMaHMe Ha To, YToObI
BbleMKa paMKu1 nonana B KaHaBKy
MeTannmnyeckomn yactu
aepxarens BepTena;

® BbIBEPHUTE PYYKY 5;

eBCTaBbTE NPOTUBEHL 7 HA CaMbli
HU3KUI YPOBEHb OYyXOBOro
WwKadha 1 3akpounTe asepuy.

Mpu BblHUMaHUM Onoga BO
n3bexaHme oxéra ob6GsA3aTenbLHO
Mcnonb30BaThb PyuyKky 5.
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COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the up-
per part of the oven and creates a circle
of cooling air on the inside of the furniture
and through the door of the oven. It is
turned on automatically when the temper-
ature of the outer shell of the oven ex-
ceeds 60 °C.

By switching on the oven with the thermo-
stat at 200 °C the fan starts working after
approx.10 min.

It is turned off when the temperature of
the outer shell of the oven descends un-
der 60 °C.

By switching off the oven with the thermo-
stat at 200 °C the fan stops working after
approx. 30 min.

PYROLYTIC SELF CLEAN*

Some appliances are equipped with pyro-
lytic cleaning. The interior of the oven will
be heated to the temperature of 400 °C.
All organic matter will be decomposed by
the heat and its molecules will be de-
stroyed.

For safety reasons, the oven door will be
locked automatically at the beginning of
the pyrolytic cleaning programme. It can-
not be opened until the programme has
been finished.

* —if available
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KUHLVENTILATOR

Der Kiihlventilator* befindet sich auf
der oberen Seite des Backofens
und dient zur Kihlung sowohl des
Einbaumadbels als auch der Back-
ofentlire. Der Ventilator schaltet
sich selbsttatig ein, wenn das au-
Bere Gehduse des Backofens
eine Temperatur von 60 °C uber-
schreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C
eingestellt, dann schaltet sich die
Kdhlung nach etwa 10 Min. ein. Der
Ventilator schaltet sich selbst-
standig aus, wenn das &auBere
Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60 °C unterschrei-
tet.

Sollte z. B. der Backofen nach Be-
trieb bei 200 °C ausgeschaltet
werden, dann schaltet sich die
KUhlung nach etwa 30 Min. aus.

PYROLYSE-SELBSTREINIGUNG*

Einige Gerate sind mit der Funktion
der Pyrolyse-Reinigung ausgestat-
tet. In Backéfen mit der Pyrolyse-
Funktion wird der Innenraum auf die
Temperatur von 400 °C erhitzt. Alle
organischen Stoffe zerfallen durch
die Hitze und ihre Molekiile werden
voneinander geldst.

Nach dem Beginn der Pyrolyse-Rei-
nigung wird die Backofenturir auto-
matisch verriegelt. Sie l1&sst sich erst
nach dem Ablauf der Reinigung wie-
der 6ffnen.

* — falls vorhanden

FR

VENTILATEUR DE REFROIDISSE-
MENT

Le ventilateur de refroidissement *
est placé sur la partie supérieure du
four et crée un cycle d'air de re-
froidissement a l'intérieur de l'ap-
pareil et a travers la porte du four. Il
s’active automatiquement lorsque la
température de la coque extérieure
du four dépasse 60 °C.

En allumant le four avec le thermo-
stat réglé a 200 °C, le ventilateur
commence a fonctionner apres en-
viron 10 minutes. Il s'éteint lorsque
la température de I'enveloppe ex-
terne du four descend a moins de 60
°C.

En éteignant le four avec le thermo-
stat réglé a 200 °C, le ventilateur de
refroidissement cessera de fonction-
ner aprés environ 30 minutes.

AUTO-NETTOYAGE PYRO-

LITIQUE*

Certains appareils sont équipés d'un
systéeme d’auto-nettoyage pyro-
lytique. Dans les fours dotés de
cette fonction, l'intérieur est chauffé
a une température de 400 °C.
Toutes les substances organiques
se décomposent sous l'effet de la
chaleur et leurs molécules se dissol-
vent et disparaissent.

Pour des raisons de sécurité, une
fois que le nettoyage pyrolytique a
commencé, la porte du four est au-
tomatiquement verrouillée. Elle ne
peut étre rouverte qu'une fois le pro-
cessus de nettoyage terminé.

* — si disponible

RU

OXNAXOAIOLLUUA BEHTUNATOP

OxnaxgatoLwmin
HaxoguTca Ha

BEHTUNATOP™
BEPXHEN yYacTu
OYXOBKM n CNYXUT ans
oxnaxaeHuss  Kak  BCTPOEHHOM
mebenu, Tak M camoi ABepubl
OyxoBku. BeHTunatop Bkmovaetcs
aBTOMaTU4yeckn Mpu  OOCTUXKEHUN
TemnepaTypbl BHELLHEW
nosepxHoctTn Aayxoskn 60 °C.
Hanpumep, npu yCTaHOBKe
ayxoBku Ha 200 °C BeHTUnatop
BKIIIOUUTCS NPUOMM3NTENBHO Yepes3

10 MUH. Mpun MOHWKEHUN
TemnepaTypbl BHELLHen
MOBEPXHOCTN AyXoBKWN Hke 60 °C
BEHTUNSITOP aBTOMaTUYECKN
OTKIOYaeTCs.

Hanpumep, nocne BbIKMOYEHNS

OYXOBKW, ycTaHoBNeHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BbIKITIOYNTCS
npubnusntensHo Yepes 30 MUH.

MUPOJIMTUYECKAA
CAMOOYUCTKA*

HekoTopble ycTponcTea
06opyaoBaHbl dbyHKUMen
NMPONNTUYECKON OUYUCTKN.

BHyTpeHHee npocTpaHCTBO AYyXOBOK
¢ doyHKUMen nmpornusa HarpeeaeTtcs
no Temnepatypbl 400 °C. Bce
opraHu4yeckume BellecTBa
pasnaratloTcd  noa  AeuCcTBUMEM
BbICOKOW  Temnepatypbl ” WX
MOINEKyMbl paspyLuatTcs.

Mocne Havana npotecca
MUPONUTUYECKOA OYUCTKN OBEPb
AyXoBoro Lwkada Grokupyetcss u3
coobpaxeHun ©e3onacHocTu.
[ilBepb MOXHO OTKpbITb CHOBa
TOSbKO MOCMe OKOHYaHMs npoLecca
OYMCTKM.

* — ecnun nmeeTcs
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Self-cleaning catalytic panels*

Our smooth walled ovens can be fitted
with self-cleaning panels 1 to cover the
inside walls.

These special panels are simply hooked
on to the walls before the side frames are
fitted. They are coated in special, micro-
porous catalytic enamel which oxidizes
and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures
above

200 °C. If the oven is not clean after cook-
ing fatty foods, operate the empty oven
for 60 minutes (max.) at maximum tem-
perature.

Never wash or clean self-cleaning panels
with abrasive, acid, or alkaline products.

* — if available
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Selbstreinigende
Platten*

katalytische

Unsere Backéfen mit glatten Wan-
den bieten die Mdglichkeit, in der
Muffel selbstreinigende Platten 1 zu
montieren. Diese Platten werden
vor den seitlichen Rahmen an den
Wanden eingehangt und sind mit ei-
nem mikroporésen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert,
die Ol- und Fettspritzer verdampfen
lasst und so bei den Backvorgén-
gen Uber 200 °C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fetthal-
tiger Speisen nicht sauber sein,
lasst man ihn maximal 60 Minuten
lang leer bei Héchsttemperatur ein-
geschaltet. Die selbstreinigenden
Platten dirfen weder gewaschen,
noch mit scheuernden oder saure-
haltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

* — falls vorhanden

FR

Plaques catalytiques autonettoy-
antes*

Les parois intérieures lisses de nos
fours peuvent étre équipés de
plaques auto-nettoyantes 1.

Ces plaques spéciales sont a accro-
cher simplement sur les parois laté-
rales, avant d’installer les supports a
rails, dans la cavité du four. Elles
sont revétues d'un émail catalytique
spécial, micro-poreux, qui oxyde et
vaporise progressivement les écla-
boussures de graisse et d'huile a
des températures de caisson supé-
rieures a 200 °C. Si votre four n'est
pas propre aprés la cuisson d’ali-
ments gras, il vous suffira de le faire
fonctionner a vide pendant 60
minutes (max.), a la température
maximale, pour activer la fonction
d’auto-nettoyage catalytique.

Ne jamais laver ou nettoyer les
plaques autonettoyantes avec des
produits abrasifs, acides ou alcalins.

* — si disponible

RU

Camoouuwaroimecs
KaTanuTu4eckue nnacTuHbI®

Ha cTeHkax OyXOBKW yCTaHOBIIEHbI
nnactmiel 1 co  cneuwanbHon
3KOMnornyeckon MUKPOMNOPUCTON
camoouuLatoLencs
KatTanuTuyeckon amManbto. IJTa
amanb npu TemnepaTtype TWMNOBOM
paboTbl ayxoBkum cBbilwe 200 °C
KaTtanuaupyet Bce Haxogslimecs
Ha HeW >XMPHble BellecTBa W,
ucnapss, ycTpaHseT nx.
EQnHCTBEHHbIE cpeacTia,
HeobxoanMble O5is yOOpKM OyXOBKU
nocrne KaTanuTU4ecKol OYNCTKN —
37O WeTka 1 coBoK. Ecnu xe nocne
MPUrOTOBMEHUS  O4YEHb  XKUPHbIX
6rtog Ha cTeHkax OyXOBKM BCe Xe
oCTalTCA  3aMeTHbIMKM  crneapl
mMacra M xupa, ocCTaBbTe€ MyCTYtO
OYXOBKY BKITHOYEHHOM npu
MaKkcMMmanbHOW TemnepaType [Jo
Tex Mnop, Moka OHa MOSMHOCTbI He
ouynctutca.  Camoowmyaromecs
KaTanuTuyeckue nnacTuHbl Henb3s
HA MbITb, HU TeM Oonee 4YNCTUTb
abpasvBHbIMW  MaTepuanamm U
KMCNOTO- 1 LenoyecogepXaumm
cpencrteamu.

* — ecnu nveeTcs
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USAGE

The oven's operating mode is con-
trolled by pressing the touch keys.

To turn the appliance on and off,
use key 7.

When turning off the oven, display
will show «12:00» and clock sym-
bol will flash six times.

The oven is not working now. After
six seconds, the flashing will stop.

Press and hold key 7 to bring the
oven in stand-by mode.

DIGITAL CLOCK TIMER

Setting the clock

To set the current time:

Switch on the oven by touching the
key 7, than touch time selection
key 3

On display you will see the symbol
«h» flashing. Set the current hour
by touching the keys 5 or 10 (- or
+).

In three seconds you will see on
display symbol «min» flashing. Set
the current minutes by touching
the keys 5 or 10 (- or +).

After three seconds the flashing
will stop and current time will ap-
pear on the display.
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BENUTZUNG

Backofenbetriebsfunktionen werden
durch Berlihren der Sensortasten
auf dem Bedienfeld gesteuert.

Um das Gerat ein- und auszuschal-
ten, wird Taste 7 verwendet.

Wenn der Backofen ausgeschaltet
ist, erscheint auf dem Display
"12:00" und das Zifferblattsymbol
blinkt sechsmal.

Der Backofen ist nicht in Betrieb.
Nach sechs Sekunden hért das
Blinken auf.

Halten Sie die Taste 7 gedriickt,
um das Gerat in den Standby-Mo-
dus zu versetzen.

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALT-
UHR

Uhrzeiteinstellung

Zur Einstellung der aktuellen Uhr-
zeit:

Schalten Sie den Backofen durch
Berlihren der Taste 7 ein. Danach
beriihren Sie die Zeitwahltaste 3.

Das Symbol "h" blinkt auf dem Dis-
play.

Stellen Sie die aktuelle Stunde mit
den Auswahltasten 5 oder 10 (-
oder +) ein.

Nach drei Sekunden blinkt das
Symbol "min" auf dem Display.
Stellen Sie die aktuelle Minute mit
den Auswahltasten 5 oder 10 (-
oder +) ein.

Nach drei Sekunden hort das Blin-
ken automatisch auf und das Dis-
play zeigt die aktuelle Uhrzeit an.

FR

UTILISATION

Les commandes de fonctionnement
du four sont contrélées en touchant
les boutons du capteur sur le pan-
neau de commande.

Le bouton 7 permet d'allumer et
d'éteindre I'appareil.

Lorsque le four est éteint, "12:00"
apparait sur I'afficheur et le symbole
du cadran de I'horloge clignote six
fois.

Le four ne fonctionne alors plus. Le
clignotement s'arréte au bout de six
secondes.

Maintenez la touche 7 enfoncée
pour passer l'appareil en mode
veille.

MINUTERIE ELECTRONIQUE

Réglage de I'heure

Pour régler I'heure actuelle :

Allumez le four en appuyant sur la
touche 7. Appuyez ensuite sur le
bouton de sélection de I'heure 3.

Le symbole "h" clignote a I'écran.
Réglez I'neure actuelle avec les
touches de sélection 5 ou 10 (- ou
+).

Aprés trois secondes, le symbole
"min" clignote sur I'écran.

Réglez la minute actuelle avec les
touches de sélection 5 ou 10 (- ou
+).

Aprés trois secondes, le clignote-
ment s'arréte automatiquement et
I'écran affiche I'heure actuelle.

RU
MCNoNb30OBAHUE
YnpaBneHne pexumom  paboTbl

OyXxoBoro LLIKa(ba ocyulecTBndeTcA
HaXathnem Ha CEHCOpPHble KHOMKW.

AN BKMIOYEHUS W BbIKMIOYEHUS
npuGopa, Ucrnonb3yeTcsa KHomnka 7.

Mpn BbIKITIOYEHUN OYXOBKM,
ancnnen otobpaxaetr «12:00» wu
cumBon umdgepbnaTta MUraeT LWecTb
pas.

[dyxoson wkac He pabGotaet. [lo
NUCTEYEeHUM WecCTn CekyHa, MmuraHme
npekpaliaeTcsi.

Haxxmute 1 yaepxmBamnTte KHOMKy 7
ansa npyeefeHusa npubopa B pexnm
oXuaaHus.

ANEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLIEE
YCTPOUCTBO

YctaHoBKa TeKyLwiero BpemMmeHun

YT10o06bI YCTaHOBUTb TEKYyLLEee BpeMA:

BkntounTe AOyXOBKY HaxaTuMem Ha
KHonky 7. 3aTteM Haxmute Ha
KHOMKY BblOOpa BpemeHn 3.

Ha gucnnee samuraet cumeon «h».
YcraHoBuTe  TekywuMnd 4ac C
MOMOLLIbIO KHOMOK BbliGopa 5 nnv 10
(—wvnu +).

Uepe3 Tpu ceKkyHApl, Ha Aucnnee
3amuraeT CUMBON «Min».
YCTaHOBUTE TEKyLLyHd MUHYTY C
MOMOLLIbIO KHOMOK Bbibopa 5 nnn 10
(= nnm +).

Uepesa Tpu CcekyHObl MuUraHue
aBTOMaTUYECKN NPeKpaTuTCs U Ha
aucnnee  MNosiBUTCA  MHAWKaUUS
TEKYLLLEro BPEMEHMW.
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Cooking functions
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Defrost

Grill

Bottom heat

Bottom heat + Convection

Convection

Fan cooking

Top + bottom heat

Fan grill

Full grill

Rapid heating
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Backofenbetriebsfunktion

FR

Modes de fonctionnement du four

RU

Pexxnmbl paboTbl AyxoBoro wkada

Auftauen Décongelation Pa3mopo3ka
Crillen Cuisson au grill Mpunb
Unterhitze Chaleur sole HwxHUM Harpes

Unterhitze mit Umluft

Chaleur sole et ventilateur

HWXHWIN HarpeB C KOHBEKLNEN

Konvektion

Convection

KoHBekuus

Umluftbacken

Chaleur Tournante

MpuroToeneHune c 06a0yBoM

Oberhitze + Unterhitze

Chaleur voite + Chaleur sole

BepxHuin + HmxHMIA Harpes

Grill + Umluft

Grill et ventilateur

punb + 064yB

Doppelgrillen

Chaleur voite + Giril

[BonHon Mpunb

Schnelle Erwarmung

Chauffage rapide

BeicTpein Pasorpes
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Operating functions

You can select the heating mode
or automatic program by pressing
the button 1.

The symbols «F» or «P» will ap-
pear on the display interchangea-
bly.

Select desired heating mode or
automatic program by pressing
the buttons 5 or 10 (- or +).

Press the button 6 to confirm the
selection. If you don’t press the
button 6, the selection will be con-
firmed automatically in three sec-
onds.

Press the button 2 for selecting
the desired cooking temperature.

Set the desired temperature by
pressing the buttons 5 or 10 (- or
+).

When working in the mode «De-
frosting», you will see the symbol
«Lo» on display. The temperature
is set automatically, there is no ad-
ditional option to regulate the tem-
perature in this mode.

Temperature unit selection

Press the buttons 2 and 8 for
switching between Celsius and
Fahrenheit.

To make a pause:

When the oven is working, press
the button 7 once in order to
pause the cooking process. The
oven will stop working.

Press the button 6 once in order to
resume the cooking process.
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Backofenbetriebsfunktionen

Durch Beriihren der Taste 1 kénnen
Sie einen Temperaturmodus oder
ein Automatikprogramm auswéh-
len.

Beim Berihren der Taste 1 er-
scheint auf dem Display abwech-
selnd "F" oder "P".

Wahlen Sie die gewilnschte Be-
triebsfunktion oder das Automatik-
programm mit den Wahltasten 5
oder 10 (- oder +).

Berlhren Sie die Taste 6, um die
gewunschte Funktion zu bestétigen.
Wenn keine Taste 6 gedrickt wird,
wird die Betriebsfunktion nach drei
Sekunden automatisch bestatigt.

Nachdem die gewlinschte Betriebs-
funktion gewdhlt ist, berlihren Sie
die Taste 2, um die gewilnschte
Gartemperatur einzustellen.

Die gewlinschte Temperatur wird
mit den Auswahltasten 5 oder 10 (-
oder +) gewahlt.

Bei Abtaubetrieb erscheint "Lo" auf
dem Display und die Temperatur
wird nicht zusatzlich geregelt.

Auswahl der Temperatureinheit

Beriihren Sie die Tasten 2 und 8
gleichzeitig, um zwischen Celsius
und Fahrenheit zu wechseln.

Backofen-Pausenmodus:

Wahrend der Backofen im Betrieb
ist, berlihren Sie einmal die Taste 7,
um den Betrieb zu unterbrechen.
Beriihren Sie die Taste 6 berlhren,
um den Ofenbetrieb wieder aufzu-
nehmen.

FR

Modes de fonctionnement du four

Vous pouvez sélectionner un mode
de température ou un programme
automatique en appuyant sur la tou-
che 1.

Lorsque vous appuyez sur la touche
1, l'affichage alterne entre "F" et
"P".

Sélectionnez le mode de fonctionne-
ment souhaité ou le programme au-
tomatique avec les touches de
sélection 50u 10 (- ou +).
Appuyez sur la touche 6 pour con-
firmer la fonction souhaitée.

Si la touche 6 n'est pas actionnée,
le mode de fonctionnement est au-
tomatiquement confirmé au bout de
trois secondes.

Apres avoir sélectionné le mode de
fonctionnement souhaité, appuyez
sur la touche 2 pour régler la tempé-
rature de cuisson souhaitée.

La température souhaitée est sélec-
tionnée avec les touches 5 ou 10 (-
ou +).

Pendant le dégivrage, « Lo » s'af-
fiche al'écran et la température n'est
plus réglable.

Sélection de Il'unité de tempé-
rature

Appuyez sur les touches 2 et 8 sim-
ultanément pour passer de Celsius
a Fahrenheit.

Mode pause du four :

Pendant que le four est en marche,
appuyez une fois sur la touche 7
pour interrompre son fonctionne-
ment.

Appuyez sur la touche 6 pour
reprendre le fonctionnement du four.

RU

Pexumsl
wkada

paboTbl AyxoBoro

HaxaTtme kHonkn 1 no3sonsiet Bam
BblOpaTb TeEMMepaTypHbIA PEXNM
UM aBTOMaTUYECKYHO NPOrpaMmmy.

Mpn HaxxaTum KHOMKkK 1 Ha aucnnee
nornepemMeHHo oTobpaxatoTcs
cumBonbl «F» nnu «P».

Bbibepute  xenaembll  peXum
paboTel MM aBTOMaTUYECKYHO
nporpaMmy C MOMOLLbIO  KHOMOK

Bolbopa 5 wim 10 (— wnn +).
HaxmuTe KHOMKY 6 ans
NOATBEPKAEHUS Xenaemoro
pexuma.

Mpu oTcycTBUM HaxaTus KHOMKu 6,
pexnm Oypet NOATBEPXAEH

aBTOMATU4YECKN Yepel3 TpU CEKyHAbI.

Mocne BbIGopa xenaemoro pexuma
paboTbl, HAXXMUTE Ha KHOMKY 2 Ans
BbICTaBIEeHNA Xenaemon
TemnepaTypbl MPUrOTOBMNEHUS.
BbibepuTe xenaemyto Temneparypy
C MOMOLLBIO KHOMOK Bbibopa 5 wnu
10 (— vnn +).

Mpun pabote B pexume
pasmopaxusaHus, Ha gucnnee
oTobpaxaeTcsa «Lo» n Temneparypa
AOMOMHUTENBHO He perynupyeTcs.

BbiGop eAuHMUUbI
Temnepartypbl

namMmepeHusA

OpHOBpPEMEHHO HaXMWUTE KHOMKN 2
n 8 Ana nepekniovYeHnss pexvmosn
TemnepaTypbl no Lenbcuto n no
dapeHrenty.

Pexum nay3bl B paboTe 4yXoBOro
wkacpa:

B pexume paboTbl  OyxOBKW,
Ha)XMUTe Ha KHOMKy 7 OoauH pas,
4yTOObl NOCTaBUTL paboTy Ha nayay.
Haxmute Ha KHOMKy 6, 4TOObLI
BO306HOBUTL paboTy OyXOBKM.
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Setting the cooking duration

The oven will turn off automatically
after the set duration.

It is possible to set the cooking du-
ration for a period of up to 6 hours.

Before setting the end of cooking
time you have to set the oven op-
erating function and the tem-
perature (see chapter «Cook-
ing functions»).

In order to set the cooking dura-
tion, push the button 3.

The symbol — will appear on the
display and the symbol «h» will
start flashing.

Set the desired hours by pressing
the buttons 5 or 10 (- or +).

In a few seconds you will see on
display indication «min» flashes.
Set the desired minutes by press-
ing the buttons 5 or 10 (- or +).

After a few seconds the flashing will
stop and cooking duration will ap-
pear on the display.

When the cooking duration is over,
the oven will stop working automati-
cally and produce the audible sig-
nal.

Press the button 9 to switch off the
signal. Otherwise the signal will stop
automatically in 2 minutes.
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Einstellen der Garzeit

Der Backofen muss sich nach Ab-
lauf der gewlinschten Garzeit auto-
matisch abschalten. Es ist méglich,
die Garzeit auf bis zu 6 Stunden ein-
zustellen.

Bevor die Endzeit eingestellt wird,
sind die Betriebsfunktion und
die Gartemperatur des Back-
ofens einzustellen. (siehe Kapitel
«Backofenbetriebsfunktionen»).

BerlGhren Sie die Taste 3, um die
Garzeit einzustellen.

Das Symbol — erscheint auf dem
Display und das Symbol "h" blinkt.

Stellen Sie mit den Auswahltasten 5
oder 10 (- oder +) die gewiinschte
Anzahl der Garstunden ein.

Nach drei Sekunden blinkt das Sym-
bol "min" auf dem Display.

Stellen Sie mit den Auswabhltasten 5
oder 10 (- oder +) die gewlinschte
Anzahl der Garminuten ein.

Nach drei Sekunden hort das Blin-
ken automatisch auf und das Dis-
play bestéatigt die eingestellte Gar-
dauer.

Nach Ablauf der eingestellten Gar-
zeit schaltet sich der Backofen auto-
matisch ab und ein akustisches Sig-
nal ertont.

Berlihren Sie die Taste 9, um den
Signalton abzustellen. Andernfalls
wird der Summer nach 2 Minuten
automatisch abgeschaltet.

FR

Réglage du temps de cuisson

Le four s'éteint automatiquement
une fois le temps de cuisson requis
écoulé. Il est possible de régler le
temps de cuisson jusqu'a 6 heures.

Avant de régler I'heure de fin, le
mode de fonctionnement et la
température de cuisson du
four doivent étre réglées. (voir
chapitre «Modes de fonctionne-
ment du four»).

Appuyez sur la touche 3 pour régler
le temps de cuisson.

Le symbole — apparait sur l'af-
ficheur et le symbole "h" clignote.

Utilisez les touches de sélection 5
ou 10 (- ou +) pour régler le nombre
d'heures de cuisson souhaité.

Aprés trois secondes, le symbole
"min" clignote sur I'écran.

Utilisez les touches de sélection 5
ou 10 (- ou +) pour régler le nombre
de minutes de cuisson souhaité.

Au bout de trois secondes, le cligno-
tement s'arréte automatiqguement et
l'afficheur confirme le temps de
cuisson sélectionné.

Une fois le temps de cuisson sélec-
tionné écoulé, le four s'éteint au-
tomatiquement et un signal sonore
retentit.

Appuyez sur la touche 9 pour dé-
sactiver le signal sonore. Sinon, le
buzzer s'éteindra automatiquement
au bout de 2 minutes.

RU

YctaHoBKa BpeMeHu
npPpoAOIIXUTENTbHOCTHU
npurotToBrieHns

[yxoBoW wkad DOSKeH
aBTOMaTUYEeCKM OTKMYUTBCA MO
NCTEYEHWM XXEeNaeMoro NpoMexyTka

BpeMeHMN. YcTaHoBKa BpeMeHN
npoaoJIKNUTESTbHOCTHU
NPpUroToBI1IEHNA BO3MOXHa Ha

nepvon Ao 6 Yacos.

Mpexpe 4Yem 3agaTb  Bpems
OKOH4YaHusa paboTbl, Bbl OOMKHbI
YCTAHOBUTbL pexum paboTsl
AYXOBKM " TeMneparypy
npuroToBneHma. (cM. pasgen
«Pexxumbl  paboTbl  AyXOBOro
wkadpar).

Ons YCTaHOBKMU BPEMEHU
NPOACIHKNTENBHOCTU

NPUIrOTOBNEHUS HAXMUTE KHOMKY 3.
Ha aucnnee nosisutca cumson — un
3amMuraeT cumBon «h».

YcTaHoBUTE KenaemMoe KONM4ecTBO
YacoB MPUIOTOBIIEHMS C MOMOLLBIO
KHOMOK Bbibopa 5 unun 10 (— unu +).

Uepe3 Tpu cekyHapl, Ha gucnnee
3amMuraeT CUMBOM «Miny.

YcTaHoBUTE xenaemoe Konmyectso
MWHYT NPUrOTOBMEHNS C MOMOLLbIO
KHOMOK Bbibopa 5 unn 10 (— unu +).

Uepe3 Tpu cekyHObl MuraHue
aBTOMaTUYeCKM NPEeKpaTUTCs M Ha
Aucnnee nosiBUTCS NOATBEPXAEHME
YCTaHOBIIEHHOTO BpEMEHM
NPOAOIHKUTENBHOCTH
MPUroTOBIEHUS.

Mocne UCTeYeHNs YCTaHOBMNEHHOTO
BPEMEHMW NMPUrOTOBIIEHMS, JYXOBOM
Wwkad aBTOMATUYECKU MepecTaHeT
paGoTaTb U NpPO3BYYMT 3BYKOBOWA
curHan.

Haxatne Ha kHOMKy 9 4TOObLI
BbIKNIOYUTb 3BYKOBOM curHan. B
NPOTUBHOM cny4ae 3BYKOBOW
curHan npekpatutcs  dvepe3 2
MUWUHYTbl aBTOMaTUYECKMN.
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Setting the delayed start time

The oven will turn on with the ar-
ranged parameters after a speci-
fied time. The maximum delayed
start time is 23 hours and 59
minutes.

Before setting the end of delayed
start time you have to set the oven
operating function and the
temperature (see chapter «Op-
erating functions»).

Select function and cooking tem-
perature as described above.

The oven will start to operate with
the arranged parameters.

In order to set the delayed start
time, push the button 3 twice.
The symbol — will appear on the
display and the symbol «h» will
start flashing.

Set the desired hours by pressing
the buttons 5 or 10 (- or +).

In a few seconds you will see on
display indication «min» flashes.
Set the desired minutes by press-
ing the buttons 5 or 10 (- or +).

After a few seconds the flashing will
stop and the set time will appear on
the display.

The oven goes into standby mode.
When the programmed time is
reached, the oven will produce an
audible signal and start to operate
with the arranged parameters.
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Einstellen der Startzeitverzége-
rung

Der Ofen schaltet sich nach einer
festgelegten Zeit mit den eingestell-
ten Parametern ein. Die Startzeit-
verzégerung betrdgt maximal 23
Stunden und 59 Minuten.

Bevor die Startzeitverzdgerung ein-
gegeben wird, missen die Back-
ofenfunktion und die Gartem-
peratur der Zubereitung einstellen
(siehe Kapitel «<Backofenbetriebs-
funktionen»).

Waéhlen Sie die Funktion und die
Gartemperatur, wie oben beschrie-
ben.

Der Ofen wird mit den eingestellten
Parametern in Betrieb genommen.

Berlihren Sie zum Einstellen der
Startzeitverzdgerung zweimal die
Taste 3. Das Symbol — erscheint
auf dem Display und das Symbol "h"
blinkt.

Stellen Sie mit den Auswahltasten 5
oder 10 (- oder +) die gewtlinschte
Stundenzahl ein.

Nach drei Sekunden blinkt das Sym-
bol "min" auf dem Display.

Steleln Sie mit den Auswahltasten 5
oder 10 (- oder +) die gewtinschte
Anzahl der Garminuten ein.

Nach drei Sekunden hort das Blin-
ken automatisch auf und das Dis-
play bestétigt die eingestellte Start-
verzbgerung.

Der Backofen schaltet in den
Standby-Modus. Wenn die einge-
stellte Zeit erreicht ist, gibt das Gerat
einen Piepton ab und beginnt mit
den eingestellten Parametern zu ar-
beiten.

FR

Réglage du départ différé

Le four se met en marche aprés une
durée déterminée avec les pa-
rametres réglés. L’heure de départ
différée maximale est de 23 heures
et 59 minutes.

Avant de régler I'heure de départ dif-
féré, vous devez définir le mode de
fonctionnement du four et la
température de cuisson. (voir
le chapitre «<Modes de fonctionne-
ment du four»).

Sélectionnez le mode de fonctionne-
ment et la température de cuisson
comme décrit ci-dessus.

Le four est mis en marche avec les
parametres définis.

Pour régler le départ différé, ap-
puyez deux fois sur le bouton 3. Le
symbole — apparait sur I'écran et le
symbole "h" clignote.

Réglez le nombre d'heures souhaité
avec les touches de sélection 5 ou
10 (- ou +).

Aprés trois secondes, le symbole
"min" clignote sur I'écran.

Utilisez les touches de sélection 5
ou 10 (- ou +) pour régler le nombre
de minutes de cuisson souhaité.

Apres trois secondes, le clignote-
ment s'arréte automatiquement et
l'affichage confirme le délai de dé-
marrage réglé.

Le four passe en mode veille. Lors-
que I'heure réglée est atteinte, I'ap-
pareil émet un bip et commence a
fonctionner avec les paramétres ré-
glés.

RU

YctaHoBKa BpeMeHu
OTINOXEeHHOro ctapta

[yxoBon wWwKagd BKAKYMTCA C
yCTaHOBMEHHbIMM napameTpamu
yepes 3agaHHoe BpeEMSI.
MakcumansHoe Bpems

OTMOXEHHOro CcTapTa cocTaBnser
23 yaca 59 MuHyT.

Mpexge 4Yem 3apgatb  Bpems
OTNOXEHHOro crapta, Bbl JOMmKHBI
YCTaHOBUTL pexum paborbl
BYXOBKM n  Temneparypy
NPUroToBsieHuA. (CM. pasgen
«Pexxumbl  paboTbl  AayxoBoro
wkadpar).

Bribepute hyHKLMIO n

TemMnepaTypy MPUroTOBIEHUS Kak
OMMCaHo BhILLE.

[yxoBoW wkad Ha4yHET paboTaTb C
YCTaHOBMEHHbIMU NapaMeTpamMMu.

Ons YCTaHOBKU BpeMeHu
OTMIOXEHHOro  CcTapTa, ABaxabl
Haxxmute kHomky 3. Ha pgwcnnee
nosBuTCa cumBon — 1 3amuraet
cumon «hy.

YcTaHoBUTE xenaemoe KonmyecTso
4YacoB C MOMOLLbIO KHOMOK Bbibopa 5
unn 10 (— nnm +).

Uepe3 Tpu cekyHabl, Ha gucnnee
3amMuraeT CMMBOIT «Min».

YcTaHoBUTE xenaemoe Konmyectso
MWHYT NPUrOTOBMNEHNS C MOMOLLBIO
KHOMOK Bbibopa 5 unn 10 (— unu +).

l—lepe3 Tpn  CeKyHAbl MUraHme
aBToOMaTU4YEeCKM NpekpaTutca U Ha
agucnnee noaBUTCA noareepXxgeHune
YCTaHOBJIEHHOIO BpemMmeHun
OTJIOXXEHHOro CcTapTa.

[yxoBow Wwkad nepexoaunt B pexmnm
oXuagaHus. Mo OOCTUXKEHUN
3a[1aHHOro BpeMeHU OyxXoBon LwkKad
n3gaet  3BYKOBOM curHan 7]
HaunHaeT paboty c
YCTaHOBMEHHbIMW NapameTpamMu.
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Electronical minute counter

Electronical minute counter pro-
vides an additional reminder func-
tion that can be used for your con-
venience during the different
stages of cooking, for example for
defrosting or seasoning.

Set the oven operating func-
tion and the cooking temper-
ature (see chapter «Operating
functions»).

Push the button 9 to activate the
counter.

The symbol «h» will start flashing
on the display. Set the desired
hours by pressing the buttons 5 or
10 (- or +).

In a few seconds you will see on
display indication «min» flashes.
Set the desired minutes by press-
ing the buttons 5 or 10 (- or +).

After a few seconds the flashing will
stop and the time set will appear on
the display.

When the set time is reached, the
oven will produce an audible signal.
Attention: The oven will not stop
working.

Press the button 9 to turn off the
signal. Otherwise the signal will
stop automatically in 2 minutes.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der elektronische Kurzzeitwecker
bietet eine zusétzliche Erinnerungs-
funktion, die in verschiedenen Pha-
sen des Kochens eingesetzt werden
kann, z. B. beim Auftauen von Spei-
sen oder beim Hinzufligen von Ge-
wlrzen.

Wahlen Sie die Betriebsfunk-
tion und die Gartemperatur
des Ofens. (siehe Kapitel «Back-
ofenbetriebsfunktionen»).

Um die Funktion des elektronischen
Minutenzahlers zu nutzen, berlhren
Sie die Taste 9.

Das Symbol "h" blinkt auf dem Dis-
play.

Stellen Sie mit den Auswahltasten 5
oder 10 (- oder +) die gewlinschte
Stundenzahl ein.

Nach drei Sekunden blinkt das Sym-
bol "min" auf dem Display.

Stellen Sie mit den Auswahltasten 5
oder 10 (- oder +) die gewlinschte
Minutenzahl ein.

Nach drei Sekunden hoért das Blin-
ken automatisch auf und das Dis-
play bestétigt die eingestellte Zeit.

Wenn die eingestellte Zeit abgelau-
fen ist, ertdnt ein akustisches Signal.
Hinweis: Der Backofen schaltet
sich in diesem Fall nicht aus.

Durch Beritihren der Taste 9 an die-
ser Stelle wird der Summer ausge-
schaltet. Andernfalls wird der Sum-
mer nach 2 Minuten automatisch
abgeschaltet.

FR

Minuteur électronique (Compte a
rebours)

La minuterie électronique offre une
fonction de rappel supplémentaire
qui peut étre utilisée dans diffé-
rentes phases de cuisson, par ex-
emple lors de la décongélation des
aliments ou de l'ajout d'épices.

Sélectionnez le mode de fonc-
tionnement et la température
de cuisson du four. (voir chapitre
«Modes de fonctionnement du
four»).

Pour utiliser le compte a rebours,
appuyez sur la touche 9.

Le symbole "h" clignote a I'écran.
Utilisez les touches de sélection 5
ou 10 (- ou +) pour régler le nombre
d'heures souhaité.

Aprés trois secondes, le symbole
"min" clignote sur I'écran.

Utilisez les touches de sélection 5
ou 10 (- ou +) pour régler le nombre
de minutes souhaité.

Au bout de trois secondes, le cligno-
tement s'arréte automatiquement et
I'écran confirme I'heure réglée.

Une fois le temps réglé écoulé, un
signal sonore retentit. Remarque :
Dans ce cas, le four ne s'éteindra
pas.

A ce stade, le buzzer est désactivé
en appuyant sur la touche 9. Sinon,
le buzzer s'éteindra automatique-
ment au bout de 2 minutes.

RU

OnNeKTPOHHbIA MUHYTHUK

OneKTPOHHBbIN MUHYTHUK
npeanaraet OONOSNHUTENbHYHO
YHKUUIO HaNoMWHaHWIA, KoTopas
MOXeT MCMnosib3oBaTbCH Ha
pasnn4HbIX cTagusax
NMPUroTOBNEHNST MWLM, HanpuMmep,
AN pasMOpO3KM MNPOAYKTOB UMK
pobasneHns cneyun.

Bbibepute  pexum pabotbl
BYXOBKW n  Temneparypy
NPUroToBrieHMA. (CM. pasgen
«Pexumbl paboTbl [gyxoBoOro
wkadpar).

Ons  wucnonb3oBaHus  pyHKUMK
3MNEKTPOHHOrO MUHYTHWUKA HaXmute
KHOMKy 9.

Ha gucnnee samuraet cumBon «hy.
YcTaHOBUTE enaemMoe KormyecTBo
YacoB C MOMOLLbI0 KHOMOK Bblbopa 5
unn 10 (— nnm +).

Uepe3 Tpu cekyHabl, Ha gucnnee
3amMuraeT CMMBOI «Miny.
YcTaHoBUTE Xenaemoe KonmM4ecTBo
MWHYT C MOMOLLIbIO KHOMOK Bblbopa
5unn 10 (- nnm +).

l—lepe3 Tpn  CeKyHAbl MUraHme
aABTOMATUYECKN NMpeKpaTuTtcAa MU Ha
aucnnee noaBUTCA noareepXxaeHune
YCTaAHOBJ1IEHHOIO BpEMEHMW.

Mo npolwecTBUM YCTAHOBMEHHOMO
BPEMEHN  MPO3BYYUT  3BYKOBOW
curHan. BHumaHue: [lyxoBka npu
3TOM He OTKIIIo4aeTcH.

Haxatne Ha kHomky 9 B 3TOT

MOMEHT BbIKIMHOYNT 3BYKOBOIZ
curHan. B npoTnBHOM  cny4yae
3ByKOBOl71 curHan npekpatnuTca

yepes 2 MUHYTbl aBTOMaTUYECKN.

43



44

EN

Child lock

An important planning aspect is to
prevent inadvertent shift or unin-
tentional turning-on. You can acti-
vate the child lock any time.

Activating the child lock

Press and hold the button 11 for 3
seconds at standby or working
status.

The child lock icon will appear on
the display.

Electronic control of the device is
locked now.

Press and hold the button 11 for
3 seconds to deactivate the child
lock.

Important! You must de-
activate the child lock be-

® fore you can use the appli-
ance again.
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Kindersicherung

Dieses Gerat ist mit einer Kindersi-
cherung ausgestattet, die unbeab-
sichtigte Einschaltung des Back-
ofens durch Kinder verhindert. Sie
kann jederzeit aktiviert werden.

Aktivierung der Kindersicherung

Berlhren Sie die Taste 11 flr 3
Sekunden im Stand-by-Modus oder
im Betriebsmodus.

Das Symbol flr die Kindersicherung
leuchtet auf dem Display auf.

Die elektronische Steuerung des
Gerats ist blockiert.

Das Gerét kann auf dieselbe Weise
reaktiviert werden, indem die Taste
11 fir 3 Sekunden gehalten wird.

Wichtig! Wenn Sie das Ge-
rat wieder nutzen méchten,

® mussen Sie die Kindersiche-
rung deaktivieren.

FR

Contréle parental

Cet appareil est équipé d'un dispos-
itif de sécurité qui empéche les en-
fants d'allumer le four par inad-
vertance. Il peut étre activé a tout
moment.

Activation du contr6l parental

Appuyez sur la touche 11 pendant
3 secondes en mode veille ou en
mode fonctionnement.

Le symbole du contréle parental
s'affiche sur I'écran.

La commande électronique de I'ap-
pareil est alors bloquée.

L'appareil peut étre réactivé de la
méme maniere en maintenant la
touche 11 enfoncée pendant 3
secondes.

le four, vous devez désactiver

' Important! Avant de réutiliser
le controle parental.

RU

3awuTta geten

[aHHoe YCTPOMNCTBO nmeet
yHKUMIO 3alMTbl geTen, kotopas
npegoTepalLaeT nx
BMeELLATENbLCTBO M cny4vanHoe
BKIIOYEHNE [OyXOBKW. Bbl MoOxeTe
aKTuBMpoBatb 3Ty YHKUUIO B
noboe Bpems.

AkTnBauma ¢yHKUMKN 3aWUTbI
aeten
HaxmuTe KHOIMKY 11 7

yaepxumBanTte 3 cekyHabl B pexume
OXUOaHusa Unu B pexmme paboTbl.

Ha paucnnee 3aropaetcsa CUMBON
GrIOKMPOBKMN.

OneKTpoHHoe ynpasneHue
YCTPOMCTBOM 3a6/10KMPOBAHO.

HeaktnBaumsa dyHKUUN 6NOKUPOBKM
ocyLecTBnseTcs aHarnorunyHo.
HaxmuTe KHOIMKY 11 "
yaoepxumBanTte 3 CekyHabl.

nonb3oBaTbCs OYyXOBbIM
OOMXKHbI
dYyHKUMIO

l BaxHo! [Npexge 4em cHoBa

wkadom, Bbl
® [eaKkTMBUpOBaTb
3alWmThl AeTen.
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Setting the cooking duration
and the delayed start time

You can combine the functions of
setting the cooking duration and
the delayed start time. This great
option allows you to schedule the
cooking when you are away, hav-
ing your meal ready by the time
when you get back home.

Before setting the cooking dura-
tion and the delayed start time,
you have to set the oven operat-
ing function and the tempera-
ture (see chapter «Operating
functions»).

Press and hold the button 3 untill
you see the symbol — on the dis-
play.
Set the desired cooking duration
by pressing the buttons 5 or 10 (-
or +).

Once more press and hold the but-
ton 3 untill you see the symbol —1
on the display.

Set the desired cooking duration
by pressing the buttons 5 or 10 (-
or +).

When the programmed start time
is reached, the oven will produce
an audible signal and start to oper-
ate with the arranged parameters.

When the programmed cooking du-
ration is over, the oven will produce
the audible signal and stop working
automatically.

Press the button 9 to switch off the
signal. Otherwise the signal will stop
automatically in 2 minutes.
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Einstellung der Garzeit und der
Startzeit

Sie kénnen die Funktionen Garzeit
und Startzeit kombinieren und die
gewlnschte Ein- und Ausschaltzeit
des Ofens einstellen.

So kénnen Sie den Garvorgang pro-
grammieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind, oder den Auftaupro-
zess, wenn Sie kommen.

Bevor Sie die Garzeit und die Start-
zeit einstellen, missen Sie die Be-
triebsfunktion und die Gar-
temperatur des Ofens einstellen.
(siehe Kapitel «<Backofenbetriebs-
funktionen»).

Halten Sie die Taste 3 so lange ge-
driickt, bis das Symbol — auf dem
Display erscheint

Stellen Sie die gewilinschte Garzeit
mit den Auswahltasten 5 oder 10 (-
oder +) ein.

Halten Sie die Taste 3 so lange ge-
driickt, bis das Symbol — auf dem
Bildschirm angezeigt wird

Stellen Sie mit den Auswahltasten 5
oder 10 (- oder +) die gewiinschte
Startzeit des Garvorgangs ein.

Wenn die eingestellte Startzeit er-
reicht ist, beginnt der Backofen au-
tomatisch zu arbeiten. Es ertont ein
akustisches Signal.

Nach Ablauf der eingestellten Gar-
zeit schaltet sich der Backofen auto-
matisch ab. Es ertdnt ein akusti-
sches Signal.

Beriihren Sie die Taste 9, um den
Signalton auszuschalten. Andern-
falls wird der Summer nach 2 Minu-
ten automatisch abgeschaltet.

FR

Réglage du temps de cuisson et
de I'heure de démarrage

Vous pouvez combiner les fonctions
de temps de cuisson et d'heure de
démarrage et régler I'heure a
laquelle vous souhaitez que le four
s'allume et s'éteigne.

Ainsi, vous pouvez programmer le
processus de cuisson lorsque vous
n'étes pas a la maison ou le proces-
sus de décongélation lorsque vous
rentrez chez-vous.

Avant de régler le temps de cuisson
et I'neure de démarrage, vous devez
régler le mode de fonctionne-
ment et la température de
cuisson du four. (voir chapitre
«Modes de fonctionnement du
four»).

Maintenez la touche 3 enfoncée
jusqu'a ce que le symbole — appa-
raisse a lI'écran

Réglez le temps de cuisson
souhaité avec les touches de sélec-
tion 5 0ou 10 (- ou +).

Maintenez la touche 3 enfoncée
jusqu'a ce que le symbole — appa-
raisse a I'écran

Utilisez les touches de sélection 5
ou 10 (- ou +) pour régler I'heure de
démarrage de cuisson souhaitée.

Lorsque TI'heure de démarrage
sélectionnée est atteinte, le four se
mettra en marche automatiquement.
Un signal acoustique retentit.

Une fois le temps de cuisson réglé
écoulé, le four s'éteint automatique-
ment. Un signal acoustique retentit.

Appuyez sur la touche 9 pour dé-
sactiver le signal sonore. Sinon, le
buzzer s'éteindra automatiquement
au bout de 2 minutes.

RU

YctaHoBKa npoAOIIXUTEeNNIbHOCTU
U BpeMeHU cTapTa
npurotToBrieHns

Bbl MOXeTe KOM6MHMpOBaTb
d)yHKLI,I/IM BpeMeHn npurotoBieHnA
1N BpeMeHU CcTapTa nNpurotToBrneHud,

3apaBas Xenaemoe Bpems
BKITIOYEHNSA " BbIKITIOYEHMS
OYyX0BOro Lwkada.

Takum obpasom, Bbl moxeTe
3anporpaMmMupoBaThb npouecc

NPUroToBNEHNs1 Ha TO BpeMs, Korga
Bac HeT goma, unu xe npouecc
pasMopaXuBaHUsi  NPOAYKTOB K
Bawewmy npuxoay.

Mpexpe yem
NPOAOCIHKNTENBHOCTb
NpUroTOBNEHNsT MU Bpems cTapTa
paboTbl, Bbl OOMKHbI YCTAHOBUTb
pexxum paborbl AYXOBKM U

3afaTtb

Temneparypy
npuroTtoBneHma. (CM. pasgen
«Pexxumbl  paboTbl  AyXOBOro
wkadpar).

Haxmute 1 yoepxueante KHonky 3
noka Bbl He YBMAOMTE Ha 3KpaHe
cumson

YctaHoBUTE  XKenaemoe  BpeMs
MPUIrOTOBMNEHMS C NMOMOLLBI KHOMOK
Bbibopa 5 unn 10 (— vnm +).

HaxmuTe n yaepxusarvite KHOMky 3
noka Bbl He YBWAMTE Ha 3KpaHe
cumson —

YctaHoBUTE  Xenaemoe  Bpewms
cTapTa NpUroToBIiEHMS C MOMOLLBIO
KHOMOK Bblbopa 5 unn 10 (—nnun +).

B MOMEHT HacTynneHus
YCTaHOBMEHHOr0 BpemeHu cTapTta
NPUroToBNEHNsl, [OyXOBOW  LIKad
aBTOMaTuyeckn HauvyHeT paboTtaTb.
[Mpo3By4NT 3BYKOBOW CUrHanm.

Mo OKOHYaHuMM  yCTaHOBMEHHOIO
BPEMEHW NPUroTOBAEHUS, OYXOBOW
wkad aBTOMATUYECKN NpeKkpaTuTt
paboty. [lpo3By4uMT  3BYKOBOMW
curHan.

Haxatnem Ha kHonky 9 Bbl moxeTe
OTKNIOYUTL 3BYKOBOW curHan. B
NPOTMBHOM  Clyvae  3BYKOBOW
curHan  npekpatuTca  yepes 2
MWHYTbl aBTOMaTUYECKM.
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PRACTICAL ADVICES

Baking

e Itis recommended to bake pastry and
cakes on the baking trays, which are
provided as oven equipment. Choose
a matching tray height. Depending on
model the ovens have 4 or 5 heights.

¢ You also can bake on customary bak-
ing trays, which are to be placed on
the grate. In this case baking trays
out of black plate are recommended.
These trays have a better heat con-
ductivity, the baking time is reduced
and energy can be saved.

eSome pastry is to be placed into a
pre-heated oven.

eThe oven is to be pre-heated care-

fully, only for heavy pastry which
have a large mass and rise weakly.
Pastry that rises quickly can be
placed into a slightly pre-heated
oven.

e After turning off the oven you can
check the pastry quality with a
wooden skewer. (If the pastry is
baked well, the skewer will be dry and
clean after sticking it in and pulling it
out.

e After turning off the oven you should
let the pastry rest inside for 5
minutes.

The pastry parameters for conven-
tional heating are summarized in Ta-
ble 1 and for thermocirculation in Ta-
ble 2.

If you use thermocirculation, no pre-
heating of the oven is necessary.

When baking with thermocirculation
placing the dough is recommended on
height 3 from the bottom and on height
1 and 3 in case of baking simultane-
ously on two heights.



DE
PRAKTISCHE EMPFEH-
LUNGEN
Backen

eEs wird empfohlen, die Gebécke
und Kuchen auf den Backblechen
zu backen, die als Herdausristung
mitgeliefert sind. Wahlen Sie eine
passende Hohe fir den Einschub
der Backbleche. Je nach Modell
verfligen die Backéfen Uber 4 bzw.
5 Héhen.

eBacken ist auch in den handelsib-
lichen Kuchenformen und Backble-
chen mdglich, die auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall
werden die Kuchenformen aus
Schwarzblech empfohlen. Solche
Backformen besitzen eine bessere
Waérmeleitfahigkeit. Die Backzeit
wird dadurch kirzer und Energie
kann damit gespart werden.

eManche Gebacke sollte man in ei-
nem vorgewarmten Backofen ba-
cken.

eDer Backofen sollte fir schwere
Gebacke, die eine groBe Masse
haben und schwach aufgehen, vor-
sichtig vorgewarmt werden Geba-
cke, die schnell aufgehen, kénnen
in einem nur schwach vorgewarm-
ten Backofen platziert werden.

eBeim Abschalten des Backofens
empfiehlt es sich, eine Garprobe
mit einem Holzstabchen durchzu-
fihren (bei gut ausgebackenem
Geback sollte sich das Holzstab-
chen trocken und sauber heraus-
ziehen lassen).

eNach dem Abschalten des Back-
ofens sollte das Geback noch 5 Mi-
nuten in dem Backofen bleiben.

Gebéackparameter bei Nutzung kon-
ventioneller Beheizung sind in Ta-
belle 1 zusammengefasst und fiir
die Thermozirkulation in Tabelle
2.

Beim Gebrauch von Thermozirkula-
tion (Umluft) ist kein Vorheizen des
Backofens erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation
(Umluft) ist das Aufbacken von Teig
auf der Ebene 3 von unten empfoh-
len und beim zeitgleichen Backen in
zwei Ebenen auf den Ebenen 1 und
3.

FR

RECOMMANDATIONS
PRATIQUES

Cuisson au four

|l est recommandé de cuire les pé-
tisseries et les gateaux sur les
grilles de cuisson, qui sont fournies
en accessoires. Choisissez une
hauteur de grille correspondante.
Selon le modeéle, les fours ont 4 ou
5 niveaux de gradins.

e¢Vous pouvez également cuire sur
n'importe quelle grille de cuisson
standard, pouvant étre placée sur
la grille du four. Dans ce cas, uti-
liser de préférence des grilles
noires car elles ont une meilleure
conductivité thermique. Cela per-
met de raccourcir le temps de
cuisson et d'économiser de I'éner-

gie.

e Certaines patisseries doivent étre
cuites dans un four préchauffé.

ele four doit étre préchauffé cor-

rectement, uniquement pour les
patisseries lourdes qui ont une
masse importante et se lévent fai-
blement. Les patisseries qui se
levent rapidement peuvent étre
placées dans le four faiblement
préchauffé.

eAprés avoir éteint le four, vous
pouvez vérifier la qualité de
cuisson de votre patisserie a 'aide
d’'une tige en bois. (Si la pate est
bien cuite, la tige sera séche et pro-
pre apres l'avoir enfoncée et re-
tirée).

e Aprés avoir éteint le four, laisser
reposer la patisserie pendant 5
minutes.

Les parametres de cuisson de vos
patisseries avec le chauffage
classique sont résumés dans le
tableau 1 et pour le chauffage
par thermo circulation dans le
tableau 2.

Si vous utilisez la thermo circulation,
aucun préchauffage du four n'est
nécessaire.

Lors de la cuisson par thermocircu-
lation (convection), il est recom-
mandé de cuire la pate sur le niveau
de gradin 3 en comptant depuis le
bas et simultanément sur les
niveaux de gradin 1 et 3.

RU

NMPAKTUHECKUE COBETbDI

Bbineyka KOHAUTEPCKUX
nsgenumn

e PekomeHayeTCs BbiNeyka TecTa Ha
NPOTUBHSIX, nocTaBNSALNXCS
BMECTE C [yXOBblM LIKadOM.
BblbeprTe nooxoasuiMn ypoBeHb
Ons yCTaHOBKM nNpoTUMBHA. B
3aBUCMMOCTU OT MOAENU OYXOBKM
nmetoT 4 unu 5 ypoBHen.

eBbineyka BO3MOXHA Takke B
dhopmax 1 Ha NPOTUBHSAX, KOTOpPbIE

cnegyeT  ycTaHaBnuBaTb Ha
pewleTke. B atom cnyvae
pekomeHayeTcsi  ynotpebneHue

dOopM 13 YEPHOW XKeCTn unn popm
C ranbBaHOMOKPbITUEM (30110TOr0
ugeta). OTM  OpPMblI  nyywwe
NPOBOAAT TENno W CoKpalialT
BpeMS BbIMNEYKM, SKOHOMS Mpu
3TOM 3M1EKTPO3HEPTHIO.

eHekoTopble 13  BblNeKaembIx

nsgenun TpebytoT
npeaBapuTensHo nporpeTon
OYyXOBKMU.

e[TpenBapuTenbHbIN Harpes
OYyXOBKM  cregyeT  MPUMEHSATb
NCKITIOUUTENBHO B cnyyae
TSKenoro TecTa fonbLioro
obvema n

cnabonogHumatowerocs. bbicTpo
nogHMMaroLleecss Tecto cnegyet

yCTaHaBnu“BaTb B cnabo
pa3orpeTyto AyXOBKY.

e[locre  OTKMIOYEHUS  OYXOBKM,
pekomeHayeTcst nposepka

KayecTBa BbIMEYEHHOro Tecta npu
noMoLM OEepeBSHHOW Marnoyvkun (B
criyyae MpaBUIbHOM  BbINEYKN,
rnocrne Hakora TecTa, naro4ka
OOIMKHa ObITb CyXOWN N YACTON).

eBbineyeHHoe u3genue, cregyet
OCTaBMTb B [OyXOBKe, nocre ee
OTKIIOYEHUS, eLlie Ha 5 MUHYT.

MpyMepHble NapameTpbl BbINEYKM C
MCMNonb3oBaHeM
KOHBEHLMOHaNbLHOro HarpeBa
npuBeadeHbl B Tabnuue 1, a ¢
MCMNoMb30BaHNEM
TepMmouuMpKynsauum B Tabnuue 2.
Mpwn NCMonb3oBaHMK
TepMoumpkynsauum, He TpebyeTcs
npeaBapuTenbHbIN pasorpes
AyXOBOro Lukada.

[nsa BbINeYkn TecTa C NpUMMEHeHeMm
TEPMOLMPKYNAUMMK, pEKOMEHAYETCS
BblNeyka Ha 3 YpOBHE CHU3Y
OYXOBKU a B cnyyae
OOHOBPEMEHHOW BbINEYKN Ha ABYX
YPOBHSIX peKOMeHAyTcs ypoBHY 1
n3.
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Pastry parameter
for conventional heating

DE

Gebackparameter bei
Nutzung konventioneller

FR

Parameétre de patisserie

pour le chauffage

RU

MapameTpbl BbINe4Ykun
C KOHBEHLMOHHbIM

Beheizung conventionnel HarpeBoMm
Table 1 Tabelle 1 Tableau 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Hoéhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Niveau de gradin | Température,°C Durée de cuisson, min.
Twun Tecta YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpemsi, MUH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgebéck
Meringue 2-3 80-100 60-70
Bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau de sable 2-3 160-180 40-70
lMeco4yHas 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 23 Ll 50-60
OpoxckeBas 6aba
Tart
Torte
Tarte 2-3 160-180 30-50
Topt
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 2-3 160-180 10-25
Buckesut
SI'_I_ortcrus_t fq_r fruit tart Heat / Erhitzter /
Miirberteig fur Obsttorte 5.3 chauffé / pasor
Tarte aux fruits a la raclette P P-
200-220
Meco4yHoe TecTo Ans ppyKTOBOro TOpTa

PASTRY ON GRIDDLE

GEBACK AUF DEM BLECH

PATISSERIE SUR PLAQUE

BbINEYKA HA NPOTUBHAX

Barm streusel cake
Hefestreusel
Géateau streusel
[poxokeBasi xana

2-3

170-190

30-40

Eclairs

Eclairs ;
Gateau Eclairs
Sknepsl

2-3

200-225

30-40

Fruit cake

Obstkuchen

Gateau aux fruits

Cnagkun nmpor ¢ dpyKTamm

2-3

170-190

30-50

Crumb Cake
Streuselkuchen

Gateau a la creme Alsacien
CnagKknii Ipor ¢ KPOLLIKOW

2-3

170-190

20-35
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Pastry parameter Gebackparameter bei Parameétre de patisserie MapameTpbl BbINEYKU C
for thermocirculation Nutzung der HeiBluft pour le chauffage TepMoLMpKynsaumen
(Umluft) conventionnel
Table 2 Tabelle 2 Tableau 2 Tabnuua 2
Kind of pastry Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Température,°C Durée de cuisson, min.
Twun Tecta Temnepartypa, °C Bpems, MUH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgebéck
Meringue 80 60-70
Bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau sablé 150 65-70
lMeco4yHas 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Gateau a la levure 150 60-70
OpoxckeBas 6aba
Tart
Torte
Tarte 150 25-35
Topt
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbIMEYKA HA MPOTUBHSAX
Barmcake
Hefekuchen
Pate a levure 150 40-45
[poxkeBoe TeCcTo
Streuselcake
Streuselkuchen
Gateau streusel 150 20-30
Cnagkuin NMpor ¢ KPOLLKOM
Fruit cake
Obstkuchen
Gateau aux fruits 150 40-55
Cnagkuin nupor ¢ dpyKTamu
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 150 30-40
Buckesut
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Roast parameters for us-
age of conventional heat-

EN

Roasting and Stewing of meat

The following is recommended:

e Roasting and stewing of meat over 1 kg
in the oven. Smaller pieces are to be
prepared on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is advised
to place a plate with water on the lowest
level under the grid with the dish and re-
fill water while preparing.

eYou should use cookware with heat-re-
sistant handles.

Preparation parameters for roasting and
stewing with conventional heating are
shown in Table 3 and with thermocircu-
lation in Table 4.

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

Parameétres patisserie par
chauffage conventionnel

MapameTpbl XXapeHus ¢

KOHBEHUMNOHHbIM

ing Beheizung HarpeBoOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hoéhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,°C | Durée de cuisson, min.
Tun TecTta PekomeHaaumm YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpems, MUH.
Stewed beef
Rindfleisch geschmort
Boeuf bien cuit 2-3 225-250 120-150
TyweHas roesgmHa
Medium rare boastbee heated oven
Roastbeef englisch erhitzter Backofen
R6ti de boeuf saignant four chauffé 34 225-250 56
Poct6ud ¢ KpoBbto pasorpeTast JyxoBKa
Juicy roastbeef heated oven
Roastbeef saftig erhitzter Backofen
R6ti de boeuf & point four chauffé 34 225-250 6-8
PocTtbud coyHbIN pasorpeTast AyXoBKa
Sautéed roastbeef heated oven
Roastbeef angebraten erhitzter Backofen
Réti de boeuf sauté four chauffé 3-4 225-250 10-11
Poctbud nogpymsiHEHbI | pasorpeTas gyxoBka
Pork
Schweinefleisch
Porc 2-3 150-170 30-120
CBuMHMHa
Veal
Kalbfleisch
Veau 2-3 150-170 45-120
TenatnHa
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Braten und Schmoren von
Fleisch
Es wird Folgendes empfohlen:
eBraten bzw. Schmoren von

Fleischstiicken Uber 1 kg sollte im
Backofen erfolgen. Kleinere
Fleischstlicke sind am besten auf
den Kochzonen zuzubereiten,

ebeim Braten von Fleisch auf dem
Rost wird empfohlen, auf der nied-
rigsten Ebene (unter dem Rost mit
dem Braten) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Wéhrend der
Zubereitung wird das Wasser
nachgefllt,

ezum Braten sollten GefaBe mit
temperaturbestandigen Griffen be-
nutzt werden.

Zubereitungsparameter flr das Bra-
ten und Schmoren von Speisen bei
der Nutzung der konventionellen
Beheizung sind in Tabelle 3 und fiir
die Thermozirkulation (Umluft) in
Tabelle 4 dargestellt.

Roast parameters for us-
age of conventional heat-

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

FR

Rotissage et ragolt de la viande

Il est recommandé de procéder
comme suit :

« R6tir et cuire par mijoté, la viande
de plus de 1 kg dans le four. Des
pieces plus petites doivent étre
préparées sur les foyers de la cui-
siniére.

elLorsque vous faites rbtir de la
viande sur le gril, il est
recommandé de placer une
assiette remplie d'eau au niveau du
gradin le plus bas (sous le gril avec
le réti). Pendant la préparation,
I'eau est renouvelée,

ePour le roétissage, il convient

d'utiliser des récipients munis de
poignées résistant a la
température.

Les parameétres de préparation pour
le rbtissage et la cuisson par le
chauffage classique sont présen-
tés dans le Tableau 3 et pour le
chauffage par thermo circulation
dans le Tableau 4.

Parameétres patisserie par
chauffage conventionnel

RU

)Kapel-me U TyweHune Msica

PekomeHayeTca cnepytoliee:

©XXapuTb 1 TYLLUTb B JyXOBKE MSICO,
maccon Bbiwe 1 kr. MeHblUne
nopumn crnegyet NoAroToBUTb Ha
BapOYHOW MOBEPXHOCTH,

e B Cly4yae NPUroTOBMNEHUS Msca Ha

peLueTke, pekomMeHayeTcs
yCTaHOBKA Ha CaMOM HW3KOM
YpOBHe (nop, peLueTkon ¢ 6nogom)
NPOTUBHS, copepxaliero
HebOoNbLIOE KOMWYECTBO BOAbI,
KOTOpYHO MOMOSIHAIOT BO BpeMs
XapeHbs,

NS KapKW, cneayeT MNPUMEHSITb
€MKOCTM (kacTptonu) c
)KapOCTOWMKNMM pyyKamu,

[MpumepHble napameTpbl YCNoBU

XapeHbsa W TyweHus 6nog C
1cnonb3oBaHNeM
KOHBEHLMOHAaNbHOro HarpeBa

npuBegeHbl B Tabnuue 3, a c
MCMosib30BaHNEM
TepmMouupKynsauum B Tabnuue 4.

KOHBEHLUMNOHHbIM

MapameTpbl XXapeHus ¢

ing Beheizung HarpeBoOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,°C | Durée de cuisson, min.
Tun TecTta PekomeHaaumum YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpems, MUH.

Lamb
Lammfleisch
Aqneau 2-3 150-170 90-120
bapaHuHa
Game heated oven
Wildfleisch erhitzter Backofen
Gibier four chauffé 23 170-190 60-110
Onyb pasorpeTtas AyxoBka
Poultry
Geflugel
Volaille 2-3 160-180 45-60
MNtrua
Duck heated oven
Enten erhitzter Backofen
Canard four chauffé 23 200-220 60-90
YTK® pasorpeTas QyxoBka
Goose
Ganse
Oie 2-3 160-180 150-360
lNycn
Stewed fowl
Gefliigel geschmort ) ) )
Poulet boulli 2-3 210-225 45-60
TyweHas ntuua
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Roast parameters for us-

DE

Bratparameter bei Nut-

FR

Parameétres de
rétissage par Thermo

RU

MapameTpbl XapeHus ¢

age of thermocirculation zung der HeiBluft (Um- : . TepMoLuMpKynsiLuen
luft) Circulation
Table 4 Tabelle 4 Tableau 4 Tabnuua 4
Meat type Temperature,°C Roasting time
Fleischgattung Portion Temperatur, °C Bratzeit min.
Type de viande Mopuus Température,°C Durée de rétissage, min.
Bug msca Temnepatypa, °C Bpemsi, MUH.
Poultry // Hahnchen
Volaille // LieinnsaTa ! 180 50-60
Game // Wildfleisch
Gibier // [ndb 1-1,5 160 120-140
Veal // Kalbfleisch
Veau // TensiTuHa ! 160 100-140
Pork // Schweinefleisch
Porc // CBuHuHa 1 175 110-120
Beef // Rindfleisch
Boeuf // lToBagnHa 1 160 120-150
Goose, duck // Gans, Ente 1 175 corr. Mass // gem. Masse
Canard, oie // T'ycb, yTKa selon la masse // cooTB. Mmacce

. . R MapameTpbl
Grill parameters Grillparameter ::lirsasrgst;is (;jr?l NpUroToBNeHNs Ha
Table 5 Tabelle 5 Tableau 5 rpunne
Tabnuua 5
Grill time, min
Meat type Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Durée de Gril, min
Type de viande Niveau de gradin Bpewms, muH
Bua msca YpoBeHb 1. side // 1. Seite 2. side // 2. Seite
1. coté // 1. ctopoHa | 2. coté // 2. cTopoHa
Pork chop // Schweinskotelett
Escalope de porc // CeuHas koTnerta 45 8-10 6-8
Pork cutlet // Schweineschnitzel
Schnitzel de porc // CBUHOM WHMLENb 3-4 8-10 6-8
Cooked beef // Gekochtes Rindfleisch
Boeuf cuit / OTsapHas rossavHa 34 10-12 6-8
Sausages // Wiirstchen
Saucisses // Konbacku 4-5 &-10 i
Shashlik / Schaschlik
Chiche-kebab // lawnbiku 4-5 -8 56
Beef steak // Rindersteak
Steak de boeuf // FoBsixbe xapkoe 4-5 6-7 56
Veal chop // Kalbskotelett
Escalope de veau // Kotneta us TenatviHbi 4-5 8-10 6-8
Veal steak // Kalbssteak
Bifteck de veau // YXapkoe 13 TenatviHbi 4-5 6-7 56
Lamb chop / Lammkotelett
Cotelettes d'agneau // Kotneta us 6apaHuHsi 4-5 8-10 6-8
Half chicken // halbes Hdhnchen
Demi poulet // LibinneHoK — nonosuHa 3-4 25-30 25-30
Fish // Fisch // Poisson // Pbiba 4-5 6-7 4-5
Filet // Filet // Filet /| dune 4-5 4-7 6
Trout // Forellen // Truite // ®openb 4-5 4-7 6
Toasts // Toasts // Toasts // TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwich // Toasts, belegte 3.4 6-8
Sandwitch // TocTbl ¢ HA4YMHKON

54




EN

Note!

The shown parameters ap-
ply to roasting on the grid. If
you use lidded cookware
the temperature is to be set
to 200 °C.

After the first half of the
cooking time the meat
should be turned.

It is more advantageous to
roast bigger meat shares.

Baste the meat with gravy
while roasting.

It is advised to place a plate
with water on the lowest
level under the the grid with
the dish and to refill water
while  preparing. (Don’t
douse the meat).

Parameters shown in this
chapter concerning baking
and roasting are to be cor-
rected corresponding to
own experiences.

DE

Bemerkung!

Die dargestellten Parame-
ter betreffen das Braten auf
dem Rost. Bei der Verwen-
dung von geschlossenen
GeféaBen ist die Temperatur
auf 200 °C einzustellen.

Nach der Halfte der Zeit, die
fir das Braten vorbestimmt
ist, sollte das Fleisch ge-
wendet werden.

Es ist glnstiger, grdBere
Fleischportionen zu braten.

Wahrend des Bratens das
Fleisch mit der BratensofRR3e
begielen.

Es ist empfohlen, ein Blech
mit etwas Wasser auf der
niedrigsten Hoéhe (unter
dem Rost mit dem Braten)
einzuschieben und wah-
rend des Bratens das ver-
dampfte Wasser nachzufl-
len (nicht das Fleisch
begieBen).

Die in diesem Kapitel dar-
gestellten Parameter des
Backens und Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrun-
gen zu korrigieren.

FR

Remarque!
Les parametres indiqués
s'appliquent au robtissage

sur le gril. Si vous utilisez
des récipients fermés, ré-
glez la température a 200
°C.

Aprés I'écoulement de la
demi-période prédé-
terminée, la viande doit étre
retournée.

Il est plus avantageux, en
terme d’économie d’éner-
gie, de rétir la viande en
grosses pieces.

Arroser la viande avec de la
sauce tout en réotissant.

Il est conseillé de placer
une assiette avec de l'eau
au niveau le plus bas sous
la grille pendant la prépara-
tion, et de remplir l'eau
évaporée pendant le
rtissage (ne pas arroser la
viande).

Les paramétres indiqués
dans ce chapitre con-
cernant la cuisson et le
rtissage doivent étre corri-
gés en fonction de vos pro-
pres expériences.

RU

MpumeyaHue!
MpuBeneHHble napameTpbl
KacalTCs  JKapeHus  Ha
peLlueTke. B cnyyae
npUMeHeHus 3aKpPbITbIX
eMKocTen (kacTptonb),
TemnepaTypy cnegyet
yCTaHOBUTb Ha yposHe 200
o

C.

Mo uncTevyeHMn nNONOBUHLI

BpeMeHM!,
npegHa3Ha4eHHOoro ana
3aXXapumBaHu4, MACO

crnegyeT nepeBopayvuBaTb
Ha apyrowv 6ok.

Bonee BbIFOAHbLIM
AaBnseTcs 3akapvBaHue
BonbLInX NopuUnin Msca.

Bo BpeMsi XapeHust
nonueaTb MSICO
BbITONUBLUMMCS! COYCOM.

PekomeHagyeTcs ycTaHOBKa
Ha CaMOM HUW3KOM YpOBHE
(noa pelweTkon ¢ 6noaom)
NPOTUBHS,  COAepKallero
HebonbLoe KOINMYecTBO
BOAbl, KOTOPYHO MOMOSHAT
BO BpEMS >XapeHbsi (MSCO
BOAOW He NonuBaTh).

MapameTpebl, NpuBeaeHHbIe
B 9TOM rnaBse, KacawLimecs

BbINEYKM U KapeHus,
pekomeHayeTcs
KOPpPEKTMpOBaThb,
OCHOBbIBasACb Ha

COOCTBEHHOM onbITe.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precau-
tion, before care and attendance of
the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the
power cable from the oven.

Make sure that the appliance is cool
before cleaning. Do not clean the
appliance while it is still hot. Some
cleaners produce noxious fumes
when they are applied to a hot sur-
face. Wet cloths or sponges can
cause burns from steam.

Replacement the oven light

The oven light 1 must have these
precise features:

a) temperature resistance up to 450
°C.

b) power supply: see V/ Hz indicated
on data plate.

c) power 25W
d) E 14 connection.

Attention! First of all discon-
nect the appliance from the
@ | power supply.

eTo prevent damage, place a tea
cloth in the oven

eUnscrew the glass cover of the
light.

e Unscrew the old light bulb and re-
place it with the new one

e Put back the glass cover and re-
move the tea cloth

¢ Connect the appliance to the main
electricity supply

' Attention! Do not use steam

cleaning devices to clean this
@ | appliance. The steam could
reach electrical components
and cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkeh-
rung soll vor jeder Pflege- und War-
tungarbeit des Backofens immer
das Stromnetz abgeschaltet wer-
den.

Vergewissern Sie sich, dass das
Gerat vor dem Beginn der Reini-
gung abgekiihlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht, so-
lange es noch heiB3 ist. Einige Reini-
gungsmittel  produzieren  giftige
Dampfe, wenn sie auf eine hei3e
Oberflache aufgetragen werden.
Nasse Schwamme oder Tulcher
kédnnen Verbrennungen durch den
Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss fol-
gende Merkmale aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig bis zu
450 °C.

b) Stromversorgung: siehe An-
schlusswerte V/ Hz auf dem Typen-
schild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

Achtung! Das Geréat zualler-
erst vom Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfal-
len ist im Ofen ein Geschirrtuch
auszubreiten.

eLampenabdeckung aus Glas ab-
schrauben.

eAlte Lampe abschrauben und
durch eine neue ersetzen.

e Lampenabdeckung wieder anmon-
tieren und Geschirrtuch entfernen.

eDas Gerat erneut an das Strom-
netz anschlieBen.

FR

ENTRETIEN ET MAINTE-
NANCE

IMPORTANT!!! Par mesure de
sécurité, coupez toujours l'alimenta-
tion électrique avant d'effectuer tout
entretien ou toute maintenance sur
le four.

Assurez-vous que l'appareil est froid
avant de le nettoyer. Ne nettoyez
pas l'appareil lorsqu'il est encore
chaud. Certains nettoyants produi-
sent des fumées nocives lorsqu'ils
s'appliguent sur une surface
chaude. Les vétements mouillés ou
les éponges peuvent au contact du
four chaud provoquer de la vapeur
causant des brllures.

Remplacement de la lampe du
four

La lampe du four 1 doit avoir préci-
sément les caractéristiques sui-
vantes:

a) Résistance a la température
jusqu’a 450 °C.

b) Alimentation: voir V/ Hz indiqué
sur la Plaque signalétique.

¢) Puissance 25W
d) Connexion de type E 14.

Attention! Tout d'abord, dé-
branchez I'appareil du secteur

e Pour éviter tout dommage, placez
un chiffon dans le four

eDévisser le couvercle en verre de
la lampe

e Dévisser I'ancienne ampoule et la
remplacer par la nouvelle

eRemettez le couvercle en verre et
retirez le chiffon

e Rebranchez I'appareil au secteur.

RU

OBCJTYXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B «kauyectBe Mmepbl
NpeaoCTOPOXHOCTM  Heobxoammo
nepea obcnyxxnBaHMeM 1 yxo4om 3a
OYXOBKOW OTKII0YaTb €€ OT CeTMu.

Mepen unctkon ybeautecb, 4TO
YCTPOWCTBO He SIBMSIETCA rOpsvMM.
Mpn HeobxogumocTn panTe emy
ocTbITb. lNpn KOHTakTe C ropsayen
NMOBEPXHOCTbIO YNCTSLME CPEACTBA

MoryT BblAENATb A00BUTbIE
BelllecTBa.

3ameHa namnbl ocBelleHus
OYXOBKMU

OcBeleHne payxoBkn 1  [OOMKHO
MMeTb criegyloLine napaMmeTpsi:

a) TepmocTonkocTb go 450 °C.

b) 3nekTponutaHue: napameTpbl
nogknoyeHns B/ Ty ykasaHbl B
3aBofcKkon Tabnuyke

c¢) Notpebnsaemas mowiHoOCTL 25 BT
d) Uokonb E 14.

Mpexoe Bcero
OTKMYUTL  YCTPOMCTBO  OT

@ | JJIEKTPOCETH.

' BHumaHue!

eBo u3bexaHue noBpexaeHui
pasnoxuTe B [OyXOBKE KyXOHHOE
nonoTeHLe.

o BLIKpYTUTE CTEKIMAHHBIN NriadoH.
eBbIkpyTUTE CTapylo Namnoyky wu
BKPYTUTE HOBYIO.

eBkpyTnTE Ha MecTo nnadgoH u
ybepuTte nonoTeHLe.

e[loakntounte
3NEeKTPOCeTH.

YCTPOWNCTBO K

Achtung! Benutzen Sie nie-
mals einen Dampfreiniger zum
Reinigen des Geréates. Dessen
Dampf kann an die spannungs-
fihrenden Teile gelangen und
einen Kurzschluss verursa-
chen.

Attention! N'utilisez jamais un
nettoyeur a vapeur pour net-
toyer l'appareil. La vapeur du
nettoyeur peut pénétrer dans
les piéces sous tension et
provoquer un court-circuit.

' BHumaHume: Hukorga He

NCnonb3ynTe NapoovncTUTENb
@ | 4N OYNCTKM YCTPOMCTBA, Tak
KaK ero Mcnornb30BaHne MOXeT
Bbl3BaTb KOpoTKoe
3aMblKaHuMe.
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Oven

The inner walls of the oven are cov-
ered with easily cleaned high-quality
enamel. The very smooth surface
counteracts soiling of the oven walls
and can also be cleaned easily.

The oven is to be cleaned after
every use.

IMPORTANT!!! As a safety precau-
tion, before cleaning the oven, al-
ways disconnect the plug from the
power socket or the power cable
from the oven.

Clean the oven room only with tepid
water and a little bit of washing-up
liquid. After washing the oven is to
be dried with a dry rag or by leaving
the door open.

Do not use acid or alkaline sub-
stances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.).
Do not use chlorine based products,
acids or abrasive products to clean
the painted surfaces of the oven.
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens
sind mit hochwertiger und reini-
gungsfreundlicher Emaille bedeckt.
Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Anhaften von Verschmutzungen an
den Wanden des Backofens entge-
gen und kann auch einfach gereinigt
werden.

Der Backofen ist nach jedem Ge-
brauch zu reinigen.

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkeh-
rung soll vor jeder Reinigung des
Backofens das Gerat immer vom
Stromnetz getrennt werden.

Den Backofenraum nur mit lauwar-
mem Wasser mit ein wenig Ge-
schirrspilmittel reinigen. Nach dem
Reinigen sollte der Backofenraum
mit einem trockenen Lappen abge-
wischt oder bei gedffneter Tir ge-
trocknet werden.

Zum Reinigen durfen auf keinen
Fall saure oder alkalischen Sub-
stanzen verwendet werden (Zitro-
nensaft, Essig, Salz, usw.). Chlor-
haltige Produkte (Bleichmittel
usw.) sind ebenfalls unbedingt zu
vermeiden, dies gilt vor allem fUr die
Reinigung der emaillierten Wande.

FR

Four

Les parois intérieures du four sont
recouvertes d'un émail de haute
qualité facile a nettoyer. La surface
trés lisse s'oppose a I'adhérence de
la saleté sur les parois du four et
peut également étre nettoyée facile-
ment.

Un autre avantage de cet émail est
qu’il est antiacide et permet une ex-
ploitation qualitativement élevée de
votre four, sur un long terme. Le four
doit étre nettoyé aprés chaque utili-
sation.

IMPORTANT!!! Par mesure de
sécurité, débranchez toujours le four
du secteur avant de le nettoyer.

Nettoyez la piece du four unique-
ment avec de I'eau tiede et un peu
de détergent a vaisselle. Apres le
lavage, le four doit étre séché avec
un chiffon sec ou séché avec la
porte ouverte.

Il ne faut en aucun cas utiliser des
substances acides ou alcalines
pour le nettoyage (jus de citron,
vinaigre, sel, etc.). Les produits
contenant du chlore (eau de javel,
etc.) doivent également étre évités
a tout prix, notamment pour net-
toyer les surfaces peintes du four.

RU

OdyxoBow wkad

BHyTpeHHVE  CTEeHKM  [OyXOBOrO
wkada MOKPbITHI
BbICOKOKa4eCTBEHHO

nerkoouuLatoLLeics amManbio.
OueHb rnagkas  MNOBEPXHOCTb

NPOTMBOAEWNCTBYET MOSBMEHUIO Ha
CTEHKaX OCTaTOYHbIX 3arpsA3HEHUN 1
MOXeT ObiTb ObICTPO U MpocTo
ouuLleHa.

Uuctnte pyxoBon LWwkad nocne
Ka)kgoro 1crnonb3oBaHus.

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl
NpeLoCTOPOXHOCTU Heobxoanmo
nepea Kaxgon YUCTKOM OYXOBKM
OTKMYaTb ee OT ceTu.

[yxoBon wkad MoWTe, UCMOMb3y4
TONbKO TENny BOAYy C HEGOMbLLMM
KONMNYECTBOM >XUOKOCTU AN MblTbsl
nocygbl. [lMocne MbITbs BbITpUTE
OYyXOBOW  WIKadg  Hacyxo  unu
OCTaBbTE [BepLy OTKPbITON Ans
NpPOCbIXaHWs KaMmepebl.

He npumeHsante Ana  4ucTku
KMCMOTO- UMW LwenovecogepxaLymnx
BeLLecTB (YKCyC, COK NIMMOHa, COfb
n T.4.). HW B Koem cnydae He
npuMeHsiTe Takke
xnopocoaepxatime cpeacTea
(ot6enusatowme u 1.4.). OcobeHHo
3TO HYXXHO MMETb B BUAY NPU YUCTKE
3ManupoBaHHbIX noBepxHocTew
AYXOBOK.
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Telescope*

The system Telescope, 1, (one,
two or three levels depending on
your model), which your oven is
equipped with, enables you to pull
out all grids together or separated
from each other, even while prepar-
ing a meal.

The given (&Zaiser construction dif-
fers from similar ones through the
comfortable and practical access to
every grid and allows you to take out
and check pastry without cooling
down the whole oven or food on the
other grids.

The tracks of every grid can carry a
load up to 15 kg in the completely
pulled-out state.

The track system is easily to be re-
moved to clean the oven. The con-
struction is made of stainless steel,
which excludes the onset of corro-
sion.

* — if available
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Teleskop*

Das System Teleskop 1 (1fach-,
2fach- oder 3fach-Teleskop-Aus-
zug, je nach Modell), mit dem Ihr
Herd ausgestattet ist, ermdglicht
Ihnen, alle Bleche sowohl zusammen
als auch getrennt voneinander und
sogar wahrend der Zubereitung ei-
nes Gerichtes herauszuschieben.

Diese Konstruktion (Zaiser unter-
scheidet sich von den &hnlichen Kon-
struktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem
Blech und erlaubt Ihnen, das Geback
auf jedem Blech herauszunehmen
und zu kontrollieren, ohne den ge-
samten Ofen und die Gerichte auf
den anderen Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten
eine Belastung bis zu 15 kg im voll-
stédndig herausgeschobenen Zu-
stand.

Bei der Reinigung des Backofens
kénnen die Schienen leicht entfernt
werden. Die Konstruktion ist in dem
rostfreien Stahl ausgefiihrt, was die
M@oglichkeit von Korrosionsbildung
ausschlieft.

* —wenn verflgbar

FR

Télescope*

Le systtme Télescope, 1 (glissi-
ere télescopique a 1, 2 ou 3 volets,
selon votre modéle), dont votre four
est équipé, vous permet de retirer
toutes les grilles ensemble ou sépa-
rément les unes apres les autres et
cela méme pendant la préparation
d'un repas.

Ce modéle (&Zaiser se distingue des
modeles similaires d’autres con-
structeurs par son confort et la facil-
ité d’accéder et de retirer chacune
des grilles pour vérifier la patisserie
sans toutefois refroidir le four en-
tierement ou les repas en cuisson
sur les autres plaques.

Les rails de chaque plateau peuvent
supporter une charge allant jusqu'a
15 kg lorsqu'ils sont complétement
déployés.

Les rails peuvent étre facilement re-
tirés lors du nettoyage du four. La
construction est en acier inoxydable,
ce qui élimine toute possibilité de cor-
rosion.

* — si disponible

RU

Teneckon

Cucrema Teneckon 1 (oaovH, ABa
WM TpU YPOBHS B 3aBMCUMOCTM OT
Bawen mMoaenu), KOTOpPbIM
OcHalleHa Bawa OYXOBKa,
nossonsieT Bam BbigBMratb Bce
NMPOTUBHU KaK COBMECTHO, TaKk U Mo
OTOENbHOCTU  Jaxe BO  Bpewms
npuroToBrneHmns 6o,

[aHHas KOHCTpyKUUs  Laiser
oTnnyaetcs oT aHanorm4HbIX
YAOOHBLIM 1 NPaKTUYHBIM LOCTYMNOM K
nobomy nNpPOTUBHIO M MO3BONSET
JoctaBaTtb W KOHTPONMPOBAaTb
BbiMeYyky Ha nboM u3 HUX, He
oxnaxaas BCIO OYXOBKY "
HaxodALwnecs Ha gpyrmx NpoOTUBHSAX
ontoaa.

HanpaBnmou.l,Me KaXgoro npoTuBHA

HagexXHo yaepXxvsaroT
Harpy>xeHHeln Becom p[o 15 «kr.
NpOTUBEHb B NOSHOCTbIO

BblABUHYTOM COCTOAHUMN.

Mpn ounctke [OyxoBKUM cuUcTema
HanpaBnsaLWmMX Nerko CHUMaeTcs.
KoHcTpykums BbINOSHEHAa m3
HepXaBetoLen cranu, yTOo
ncknovaeT BO3MOXHOCTb

NnoABIIEHNA KOPPO3nN.

* — ecnun nmeeTcs
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Removing the oven door

To get a better access to the oven
room and for the cleaning the oven
door can be removed easily. To do
s0, proceed as follows:

*Open the door fully.

o Lift the two levers, 2, shown in fig.

e Close the door as far as the first
stop (caused by the raised levers).

oLift the door upwards and out-
wards to remove it from its mount-
ings, 3.

To replace the door:

ofit the hinges in their mountings
and lower the two levers.

Removing the door glass

Door glasses can be easily disman-
tled for cleaning. To do so, proceed
as follows:

eunscrew the screws on both sides
of the door and remove fixing plate
3;

egently lift and then remove the
glass;

sclean glasses and other parts;

Reassemble the door in reverse
way.
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Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum
Backofenraum und fur die Reini-
gung zu schaffen, kann die Back-
ofentlir mUhelos ausgebaut werden.
Dafir sind folgende Schritte vorzu-
nehmen:

edie Tir ganz 6ffnen;

edie zwei auf der Abb. dargestellten
Hebel, 1, anheben

edie TUr wieder bis zum ersten
durch die zwei zuvor angehobenen
Hebel verursachten Anschlag
schlieBen;

edie Tur nach oben und nach auBBen
anheben und herausnehmen 2.

Um die Tir wieder einzubauen:

edie Scharniere wieder einsetzen
und dann die zwei Hebel in
SchlieBstellung bringen.

Ausbauen der Glasscheibe

Um den inneren Backofentlirraum
zu reinigen, kénnen die Glasschei-
ben ausgebaut werden. Dafir sind
folgende Schritte vorzunehmen:

eSchrauben auf beiden Seiten der
Backofentlr 16sen und die Leiste
rausnehmen 3;

edie Glasscheibe vorsichtig anhe-
ben und abnehmen;

e die Glasscheiben und andere
Teile reinigen;

Umgekehrte Reihenfolge fir den
Zusammenbau befolgen

FR

Retrait de la porte du four

Pour permettre un meilleur acces a
la cavité du four pour son nettoyage,
la porte du four peut étre facilement
démonter. Pour ce faire, procédez
comme suit:

eouvrez complétement la porte.

esoulever les deux leviers 1 comme
indiqué sur la figure ci-contre.

efermer la porte jusqu'a la premiere
butée (Causée par les leviers
relevés).

esoulever la porte vers le haut et
vers l'extérieur pour l'enlever de
ses supports 2.

Pour replacer la porte:

emonter les charnieres dans leurs
supports et abaisser les deux levi-
ers.

Enlever la vitre de la porte

Les vitres de porte peuvent étre fac-
ilement démontées pour le nettoy-
age. Pour ce faire, procédez comme
suit:

edévissez les vices sur les deux
c6tés de la porte et retirer la plague
de fixation 3;

esoulevez doucement puis retirez le
verre;

enettoyer les lunettes et autres

pieces;

Remonter la porte en sens inverse.

RU

OemoHTax AaBepubl AYXOBKU

[ns nonydeHus ny4ywero gocrtyna K
AyxoBOMY LWKady, a Takke Ans ero
OYMCTKM, [OBepua MOXeT ObITb
OYeHb ferko AemMoHTupoBaHa. [ns
3TOro Heo6xoaAnMo:

¢ MOSTHOCTbIO OTKPLITb ABEPLLY;
eMpUMNOdHATL [Ba YyKasaHHbIX Ha

pUCYHKe pblyaxka 1;

eMPUKPLITL OBEpLY A0 NepBoro
KacaHWsi MOAHSATLIX PbIYaXKKOB;

eNPUNOAHAB ABEpLy, NOTSHYTb ee
BBEpPX Ha cebs 2.
YT0Obl BHOBb YCTAHOBUTL ABEpPLY:

®BCTaBUTb LWWAPHUPbI Ha npexHee
MECTO U 3aLUENIKHYTb PblYaXKWn.

OdemoHTax cTekna asepubl

Onsa ounctku BHYTPEHHUX CTEKOI

asepubl nx MO>XHO nerko
OEeMOoHTMpOoBaTb. Ons aToro
Heobxoaumo:

e¢OTKPYTUTb  WYpynbl Ha obeunx

CTOpPOHAaXx ABepLbl AYXOBKU U CHSATb
nnaHky 3;

¢ aKKypaTHO nNpunoaHATb U 3aTeM
CHATb CTEKNAa;

eOYMCTUTL CTEKNna W  gpyrue
3NIEMEHTBI;

Cobpate pgBepuy B obpaTHOM
nocnenoBaTefibHOCTH
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Alternate inspection

Besides the current maintenance
the user is dutybound to the follow-
ing actions:

ealternate check and maintenance
of oven elements and assemblies,

elet the oven be checked by the cus-
tomer service after expiration of the
warranty once in two years.

¢ Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance
actions mentioned on the top as well
as reparations are to be accom-
plished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irre-
proachable condition and profes-
sional use of the unit. If the customer
service is called because of an op-
erating mistake, the visit is liable to
pay costs in the warranty, too.
Damages, which are caused
through not following this instruction,
are not approved.

What to do, if?
Every damage:

«Switch off all oven operating func-
tions
edisconnect the oven from the
power supply,
eacquaint the exigence of a repara-
tion (Service-Center or another or-
ganisation, which has the corre-
sponding rights).

A few simple defects can be abol-
ished by the user, corresponding to
the advices in the present operating
instruction. Problems and mistakes
can happen during the usage of the
unit. Some remote mistakes the
user can abolish on his or her own
through following the advices men-
tioned in the Table below. Befor con-
tacting the customer service the fol-
lowing points are to be checked
consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsar-
beiten ist der Benutzer zu folgenden
Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und War-
tung von Backofenelementen und
Baugruppen,

eNach Ablauf der Garantieperiode
jede zwei Jahre den Herd vom
Kundendienst durchsehen lassen.

eBeseitigung von entdeckten Sto6-
rungen.

Anmerkung! Alle oben angeflihrten
Einstell- und Nachstelltatigkeiten,
sowie Reparaturen missen durch
eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchge-
fihrt werden.

WICHTIG!!

Der Benutzer ist flir den einwand-
freien Zustand des Gerats und die
fachgerechte Benutzung verant-
wortlich. Wenn der Kundendienst
wegen eines Bedienfehlers gerufen
wird, ist der Besuch auch wahrend
der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schéaden, die durch Nichtbeachtung
dieser Bedienungsanleitung verur-
sacht wurden, werden nicht aner-
kannt.

Was ist, wenn?

Bei jeder Stérung:

eAlle Betriebsfunktionen abschal-
ten,
e Stromversorgung abschalten,

eDie Notwendigkeit der Reparatur
melden (Service-Center oder eine
andere Organisation, die entspre-
chende Rechte hat).

Einige einfache Defekte kann der
Benutzer selbststandig, entspre-
chend den Empfehlungen der vorlie-
genden Bedienungsanleitung, be-
seitigen. Bei der Benutzung des
Gerates kénnen manchmal Prob-
leme und Fehler auftreten. Einige
geringere Fehler kann der Benutzer
eigensténdig beheben, indem er die
Hinweise befolgt, die in der nachste-
henden Tabelle angefihrt sind. Be-
vor Sie sich an den Kundendienst
wenden, sind folgende Punkte der
Tabelle nacheinander zu Uberpri-
fen:

FR

Inspection périodique

En plus des travaux d'entretien ré-
guliers, l'utilisateur est tenu d'effec-
tuer les activités suivantes :

eInspection et entretien périodiques
des éléments et des assemblages
du four,

¢ Aprés l'expiration de la période de
garantie, faites inspecter le four par
le service aprés-vente tous les
deux ans.

e Réparation des défauts observés.

Remarque! Toutes les opérations
d'installation et de maintenance
mentionnées plus haut, ainsi que les
réparations doivent étre effectuées
par un installateur agréé.

IMPORTANT!!!

L'utilisateur est responsable du
maintien en état de l'appareil et de
son utilisation adéquate. Si le ser-
vice aprés-vente est appelé en rai-
son d'une erreur de fonctionnement,
le cout de visite est également prise
en charge par la garantie.

Les dommages causés par le non-
respect de cette instruction ne ser-
ont pas approuvés.

Que faire, si?
Tout dommage survient:

eEteindre tous les modes de fonc-
tionnement de I'appareil
eDébrancher l'appareil de I'alimen-
tation

eFaire connaitre votre besoin de
réparation (Au Service client ou a
toute organisation habilitée).

Quelques défauts simples pouvant
étre corrigés et évités par l'utilis-
ateur, en suivant correctement les
instructions de ce manuel d'utilisa-
tion. Des problemes et des erreurs
peuvent survenir lors de I'utilisation
de I'appareil. Certaines erreurs loin-
taines que l'utilisateur peut suppri-
mer de son propre chef en suivant
les conseils mentionnés dans le tab-
leau ci-dessous. Avant de contacter
le service clientéle, les points sui-
vants doivent étre Vvérifiés de
maniére consécutive:

RU

Mepuoaunyecknn ocMoTp

Kpome onepauuii, CBSA3aHHbIX C

TeKywmMMm  yxoaomMm 3a NIUTONn,
cnepnyer:
¢ MPON3BOANTb nepunogunyeckune

NMpOBEPKN MWCMPaABHOCTN OpraHoB
ynpaBneHnss un pabounx y3rnos
[yxoBoro wkada,

e 10CIe UCTEYEHNSI CPOKA rapaHTuu,
no KpanHen mepe OAWMH pa3 B ABa
roga, cnegyet nopy4nTb
CEpPBUCHOMY LIEHTPY NpoBefeHune
TEXHNYECKOro OCMOTpa NNuThI,

eyCTpaHATb obBHapy>KeHHble
HencrnpaBHOCTMW.

MpumeyaHue! Bce pemoHTH MU
onepauun no perynmpoBke, OJIKHbI
Npon3BOANTLCH CepBUCHBbIM
LleHTpOM nnu MOHTEPOM,
obnagamowum  COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudmkaumen.

BAXHO!!!

Monb3oBatenb oTBevaet 3a

Ge3ynpeyHoe cocTosiHve npubopa u
npaBunbHoe obGcnyxuBaHue. Ecnu

no npuynHe HenpaBuIbHOro
06CJ'Iy)KI/IBaH na Bbl3blBaeTCA
cnyxba  CepsucHoro  LleHTpa,

BbI30B MNIaTHbIA, Adaxe npu ele
OEeNCTBYIOLLEN rapaHTUN.

Monomku, KoTopble BbI3BaHbI
HecobntogeHnem HacTosLen
MHCTpyKUMK, HE NpU3HAaKOTCS.

Yto penartb, ecnu?

B cnyyae nobon HeucnpaBHOCTH,
cnepgyer:

© OTKIMIOYNTD
OYXOBKM,

© OTKIMIOYMTb ANEKTPONUTaHNE,

BCe AJNIEMEHTbI

©3a8BUTb o] HeobxooMMocCTun
peMoHTa (B CEPBUCHbINA LIEHTP Unn
apyryto opraHmsaumtio,

obnagaLyto  COOTBETCTBYLLUMMM
npaBamm).

B nepvoa aKcnnyaTaumm
3MNEKTPUYECKOro YCTPONCTBa UHOTAA
NnosiBNAOTCA npobnemsbl n

Henonaaku, HeKOTopble M3 KOTOPbIX
noTpebuTenb B COCTOSAHUM yaanuTb
CaMOCTOSITENbHO  NPWU  YCHOBUM
cobntogenns npaeun NpMBegeHHbIX

B Tabnuue Hwxe. [o Bbl3oBa
paboTHMKa CEepBUCHOro
obcnyxusaHus, BHUMaTENbHO

NPOYTUTE U BLIMOMNHWUTE crieaytoline
pekoMeHaaLmnn:
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Error Possible reason Advices Stérung Mégliche Hinweise
Ursache
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the protec- Der Ofen funkti- | Stérung der Elektro- | Prifen der
work supply tion device of your oniert nicht versorgung Schutzvorrich-
home conduction. If tung der hausli-
defective — replace chen Leitung.
Wenn fehlerhaft
—ersetzen
Set the current time Unterbrechung der Erneut die aktu-
Interruption of the on the display and Stromzufuhr elle Zeit auf dem
power supply switch on the oven Display einstel-
len und den
Herd in Betrieb
nehmen
Zeros flash on Interruption of the Set the current time Auf dem Dis- Unterbrechung der Erneut die aktu-
the display power supply on the display. play blinken Stromzufuhr elle Zeit auf dem
Nullen Display einstel-

len

The oven light
doesn’t work

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction. If
defective — replace

Check if the lamp of
the oven light is
faultless. If not — re-
place

Die Ofenbeleu-
tung funktio-
niert nicht

Stdrung der Elektro-
versorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrich-
tung der hausli-
chen Leitung.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen

Prifen, ob die
Lampe der Ofen-
beleuchtung in-
takt ist. Wenn
fehlerhaft — er-
setzen

The controlling
lights don’t
glow

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction. If
defective - replace

Contact the cus-
tomer service

Die Kontroll-
lamp-chen
leuchten nicht

Stdrung der Elektro-
versorgung

Defekt der Lampe

Priifen der
Schutzvorrich-
tung der h&usli-
chen Leitung.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen

An den Kunden-
dienst wenden

Clock runs fast
or slow

Insufficient tension in
the electric grid of
the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary — stabi-
lise.

Die Uhr geht
vor oder nach

Zu niedrige Span-
nung im Netz des
Hauses

Die Spannung
im Netz prifen.
Falls notwendig -
die Spannung
stabilisieren

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendations the problems persist —
contact the customer service.
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WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht besei-
tigt werden konnten — wenden Sie sich an den Kunden-

dienst.
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Erreur

Raison possible

Conseils

Le four ne fonc-
tionne pas

Perturbation de I'ali-
mentation électrique

Interruption de I'ali-
mentation électrique

Vérifiez le dis-
positif de protec-
tion de votre con-
duction a la
maison.

Si défectueux —
remplacer

Refaites le ré-
glage de I'heure
actuelle suir
I'écran et ral-
lumez le four

Des zéros clig-

Interruption de I'ali-

Refaites le ré-

four ne fonc-
tionne pas

mentation électrique

Défaut de la lampe

notent sur mentation électrique | glage de I'heure

I'écran actuelle suir
I'écran et ral-
lumez le four

L'éclarage du Perturbation de I'ali- Vérifiez le dis-

positif de protec-
tion de votre con-
duction a la
maison.

Si défectueux —
remplacer

Vérifiez si la
lampe du four
est er bon état.

controle ne bril-
lent pas

mentation électrique

Défaut de la lampe

Si non -rem-
placer
Les lumiéres de | Perturbation de I'ali- Vérifiez le dis-

positif de protec-
tion de votre con-
duction a la
maison.

Si défectueux —
remplacer

Vérifiez si la
lampe du four
est er bon état.
Si non —rem-
placer

L'horloge
avance vite ou
prend du retard

Tension du secteur
trop basse dans la
maison

Vérifier la ten-
sion du secteur
dans votre local.
Si nécesaire —
stabiliser

IMPORTANT!!!

Si malgré les recommandations les problemes persistent
— contactez le service clientéle.

RU
MpoGnembl Bo3MoOXHble PeweHus
NMPUYUHDbI
[yxoBka He HapyweHue MpoBepuTb
pa6oTaer 3neKTpocHabxeHus npegoxpaHnTenu
AomMallHewn
NPOBOAKW.
HewncnpagHble —
3aMeHUTb
HOBbIMU
MepepsbiB B Nnogave 3aHoBo
TOKa YyCTaHOBUTb

Tekyllee Bpemst
Ha gucnnee u

BKITHOUYNTb
[YXOBKY

Ha aucnnee MepepsbiB B noaadve 3aHoBO

MUralT Hynn TOKa yCTaHOBUTb

Tekyllee Bpemst

He penicTByeTt
ocBelleHue
AYXOBKM

HapyweHue
anekTpocHabxeHus

Hedekt namnbl

MpoBepuTb
npegoxpaHuTenmu
JomMallHen
NPOBOAKN.
HeucnpasHble —
3aMeHUTb
HOBbIMU

MpoBepuTb
MCMNpPaBHOCTb
namnel
ocseLleHust
OYXOBKMU.
HeuncnpasHyto
3aMeHUTb

He ropur
aucnnen

HapyweHue
anekTpocHabxeHus

Oedekt ancnnesq

MpoBepuTb
npegoxpaHuTenm
JomallHen
NPOBOAKN.
HeucnpasHbie —
3aMEeHUTb
HOBbIMU

O6GpaTutbCs B
CepsucHyto
Cnyxoy

Yacbl cnewar
WNKU oTCTaloT

Hwuskoe HanpsaxeHne
B AOMaLLHEN ceTun

MpoBepuTb
HanpsbxkeHve B
ceTwn. Npun
HeobxoaumocTun
cTtabunuauposaTb
HanpshxeHve

BAXHO!!!

Ecnu HecmOTpst Ha pekoMmeHaaumMn npobnemy He
yOanocb yCTpaHuTb — 06paTutbcst B CepBUCHYHO CIyxO0y.
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RESPECT FOR THE ENVI-
RONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on chlo-
rine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the envi-
ronment.

The packaging has also been de-
signed to avoid environmental im-
pact. Packaging material is ecologi-
cal and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and in-
dustrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on re-
sources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product
may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed
over to the applicable collection
point for the recycling of electrical
and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent po-
tential negative consequences for
the environment and human health,
which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product.

For more detailed information about
recycling of this product, please con-
tact your local city office, your
household waste disposal service or
the shop where you purchased the
product.



DE
UMWELTVERTRAGLICH-
KEIT
Als Beitrag zum Umweltschutz

wurde die Dokumentation zu diesem
Gerat auf chlorfreiem und gebleich-
tem oder Recycling-Papier ge-
druckt.

Bei der Herstellung der Verpackung
wurde auf die Umweltvertréglichkeit
Wert gelegt. Die Verpackung kann
gesammelt oder recycelt werden, da
es sich um ein umweltschonendes
Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des Rohstoff-
verbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmill beigetra-
gen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpa-
ckung méglichst umweltgerecht.
Recycling von Verpackungsmateria-
lien spart Rohstoffe und verringert
die Abfallmenge.

Entsorgung der Altgeréate

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt kein normaler
Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Ge-
raten abgegeben werden.

Durch lhren Beitrag zur korrekten
Entsorgung dieses Produkts schiit-
zen Sie die Umwelt und die Gesund-
heit Ihrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die fal-
sche Entsorgung geféhrdet.
Weitere Informationen Gber das Re-
cycling dieses Produkts erhalten Sie
von lhrem Rathaus, lhrer Millabfuhr
oder dem Geschéft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

FR

RESPECT
RONNEMENT

DE L'ENVI-

Pour contribuer a la protection de
l'environnement, la documentation
fournie avec ce four a été imprimée
sur du papier blanchi sans chlore ou
du papier recycle.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts envi-
ronnementaux. Le matériau d'em-
ballage est écologique et peut étre
réutilisé ou recyclé.

En recyclant I'emballage, vous aid-
erez a économiser les matiéres
premieres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets do-
mestiques et industriels.

Elimination des emballages

Eliminez les emballages de
transport de la maniére la plus
écologique possible.

Le recyclage des matériaux d'em-
ballage permet d'économiser des
matiéres premiéres et de réduire la
quantité de déchets.

Disposition d'appareils anciens

Ce symbole sur le produit ou sur son
emballage indique que ce produit ne
peut pas étre traité comme un dé-
chet domestique. Il sera plutdt remis
au centre de collecte approprié pour
le recyclage des équipements élec-
triques et électroniques.

En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous aiderez
a prévenir les conséquences néga-
tives potentielles pour I'envi-
ronnement et la santé humaine, qui
pourraient  survenir  suite  au
traitement inapproprié des déchets
de ce produit.

Pour obtenir des informations plus
détaillées sur le recyclage de ce
produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville,
avec votre service d'élimination des
déchets ménagers ou avec le ma-
gasin ou vous avez acheté le
produit.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEN
CPEObI

B kavectBe BKMaga B OXpaHy
oKpyXatoLlen cpenpl, BCH
OOKYMeHTaUusi K 3TOMY YCTPONCTBY
Oblna Hane4yaTaHa Ha oTOeneHHon,
He cofepxallenh xrnopa unM Ha
npurogHom KO BTOPUYHOW
nepepaboTke Oymare.

Mpy mn3rotoBNEHMN YyNakoBKU Obin
coenaH akueHT Ha cobntoaeHue

HOPM MO OXpaHe OKpy>KatoLwen
cpeabl. OHa Takke MoOXeT ObiTb
BTOPUYHO nepepaboTaHa,
MOCKOSbKY M3roToBrieHa n3
6e3BpedHbIX ANS  OKpyXatoLlen
cpenpbl MaTepuarnos.

Bo3moxHocTb nepepadoTkn
YyNaKoBOYHOIro MaTepuana
3Ha4YUTENbHO CHWXaeT KakK
notpebneHune NPUPOAHO -CbIPbEBbIX
pecypcoB, Tak W obpasoBaHue
NPOMBbILLIIEHHOTO " ObITOBOrO
Mycopa.

YTunusaums yNnakoBKHU

YTunusumpyinre ynakoBKy no
BO3MOXHOCTM Bonee 3KoNornyHo.

BropuyHas nepepaboTka
maTtepuanos ans yrnaKoBKu

9KOHOMUT Cblpb€ W YyMeHbluaeT
KONMYecTBoO Mycopa.

YTunusauus ctapbix npuéopos

Takol cMMBOM Ha NPOAYKTE UMK ero
yNaKoBKe YKa3bIBaeT Ha TO, YTO 3TOT
NPOAYKT, N0 Npuxoay B HEFOOHOCTb,
Henb3s paccmatpuBaTb Kak
OObIYHbIA  JOMALLHUA MycOp, €ro
cnegyet cpgaTb B MyHKT cbopa

ANEKTPUYECKUX U SMNEKTPOHHbIX
YCTPOWCTB, AN WX BTOPUYHOM
nepepaboTku.

Bawum BknagoM B NpaBUITbHYHO
yTUnu3aumio 3Toro npogykta Bol
3aluMLlaeTe OKpYXaloLlyto cpeay U
3[00pOBbE Bawiunx ONMKHUX.
HenpasunbHas yTunusaums
yrpoXKaeT OKpyxalLlen cpege u
3[J0POBbIO.

HJanbHenwve cBegeHust o
BTOpMYHOW nepepaboTke  3TOro
npogykta Bel MoxeTe nony4ntb B
ropoackom agAMUHUCTpaLUK,
cnyx0e BbIBO3a Mycopa WM B
mMarasuHe, B KOTOpoM Bbl kynunu
3TOT NPOAYKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten giiltig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fir diejenige Produkte giltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschliel3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungultig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Bertcksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefuhrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fur notwendig
erachtet.

. Alle Mangelanspriche werden von der zustdndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

. Der Umtausch des Gerats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefuhrt, wenn die Reparatur geman

Expertengutachten nicht mdglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verkaufer durchgefihrt.

10. Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschddigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oderwenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurdesowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder geandert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhangig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw .

Glas- und Keramikoberflachen sowie AuRenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kaufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

Kratzer, Risse und ahnliche duRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschleil3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. &. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

. Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

Beschadigungen aus anderen Grinden, die durch Verschulden des Kéufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zuriickzufiihren sind — diese kdnnen ausschlielich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller ilibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate

design, faulty installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the

product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

. The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be

repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10. Liabilityunder this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTY IS VOID IF :

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o g &

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.
The glass or ceramic glass on a productis broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contrdle de

qualité correspondant du produit et apres la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause qui n'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit & I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué parle vendeur.

10. La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

5. Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNOBUATAPAHTUU

1.

2,

9.

lapaHTUs Ha MUcnpaBHOe AelcTBUe NpuGopa Ha Tepputopun Poccun aeincteuTeNbHa Ha nepuod 12 mMecsueB co OHSA
MOKynk1 npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTti NyHKTa po3HWYHON NPOAAN U NOAMNMCHIO NpodasLa).
dupma-usrotoButenb obecrnednsaeTr Ge3Bo3Me3[HbII PEMOHT B Criydae obOHapyXeHWs B rapaHTUiHbIA nepuon
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAsA KOHCTPYKLUMS, MOHTaX, AeheKTHble MaTepuaribl U UCTIONTHEHME).

. daHHas rapaHTuna pacnpocTpaHAETCA TOJIbKO Ha N3genuna ncnosb3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, NTUYHbIX, CeMENHbIX NNu

JAOMaLLHUX Lensix. B npoTuBHOM criyyae rapaHTUsi He pacnpoCTpaHseTcs.

lapaHTUIAHbIN PEMOHT BbINONHAETCA GecnnaTHo (BkMoYasi CTOMMOCTb paboT, MaTepuarnos U1, Npyu HeoBGXoaAMMOCTU U C
y4yeToM [OeiCTBYHLLEro 3akoHOA4aTeNnbCTBa, MepeBO3KM) YMNONHOMOYEHHOW CEepBMCHON KOMNaHuel Ha oMy Y
NoTPeGUTENS UM B MAaCTEPCKOW, MO YCMOTPEHUIO CEPBUCHOM KOMMaHNMU.

. JTiobble NpeTeH3nn no KadectBy uU3Oesnima paccMatpuMBalkdTCA TOJIbKO MNOCsie NMPOBEPKWM KadecCTBa usgenud

YNOSTHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMaHMEN 1 Npu HEOOXOAMMOCTM Bblga4ym NocrieqHen COOTBETCTBYHOLLETO 3aKII0YEeHNS.

O6meH npubopa Ha cBOGOAHbLIN OT AedeKTOB B TeHYEeHNe rapaHTUMHOTO CPOKa OCYLLIECTBNSAETCA TONbKO B TOM crny4ae,
€CIN Ha OCHOBaHWMM 3aKOYEeHNs 3KCnepTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTU PEMOHT MNKN ecnn nocne 3-X peMOoHTOB npubop
OCTaéTCA HeUCNpaBHbIM.

B cnyvae HeonpaBOaHHOMO MCNOMb30BaHMA YCIyr CepBUCHOrO obcnyxueaHus dvpma vMeeT npaso TpebosaTb 3a
npegocTaBeHHbIe YCNyry BO3MELLEHUS pacxogoB (TPaHCMOPTHbIE pacxodbl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). MNpexae
yeMm Bbl oBpallaetech B LEHTP CEPBUCHOrO 0bCny>KMBaHWS Mbl pekoMeHayeM Bam npoBepuTtb, cBA3aH nu gedekT ¢
OLLNBKOW B 06CNY>XMBaAHWUU U3AENNUS UK C €ro PYHKUMAMU.

Ha rapaHTuinHoe o6GcnyxmBaHWe MpUHMMaeTCs ToBap MPW HaNMuYUMKU IKCNyaTauMOHHbIX OOKYMEHTOB, Mromo6
NpOM3BOANTENS UMW UCTIONTHUTENSA Ha TOBape, eCcrin 3TO NPEAYCMOTPEHO SKCyaTalMOHHLIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
noBpeXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NPW YCroBuUW cobrniogeHus TpeboBaHui
3KCMnyaTauMOHHOro [OKYMeHTa O npaBunax XpaHeHusl, BBOAA B 3KCMfyaTauuio U WCMONb30oBaHUA ToBapa Mo
Ha3HaveHuto. B cnyyae Bbixoga TOBapa M3 CTpOsA NO BUHE MOTpebuTens (HeBbINOMHEHWe MpaBwui 3KCnnyaTauun),
OTCYTCTBMS NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMM JOKYMEHTaMM oMb, rapaHTUMHOIO TarnoHa noTpedbuTens TepseT
npaBo Ha rapaHTUHOEe obCnyXuBaHue.

O6meH npmbopa Ha McnpaBHbI NPOU3BOAUT TOIbKO OpraHM3aLms, NpoaasLLas ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HACTOALLEN rapaHTUM OrpaHUYMBAETCS, €CMU MHOe He onpenerieHo 3aKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTosLLEeM AOKyMeHTe 06a3aTenbCTBaMu.

FTAPAHTUAHE PACNTPOCTPAHAETCH

1.

o

Ha uagenus, oTkasbl M HEWCMPaABHOCTU KOTOPbLIX Bbl3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMU, HemnpaBUIbHOW
YCTaHOBKOW, HEGPEXHBLIM 0BGpaLLeHUEM UMK NIIOXMM YXOAOM, MOAKIIIOYEHMEM K HEMPaBUITbHOMY HaMPSKEHWIO NMUTaHKS,
NCMONb30BaHNs HEPEKOMEHAOBAHHBIX YMCTSALLMX U MOKLLMX CPEACTB, HECOOoAeHNeM NpuiaraeMoin MHCTPYKUMK Mo
JKCMryaTauMnm WM ecnv usgenve noABeprariocb  PEeMOHTY, KOHCTPYKTVMBHBIM M3MEHEHWSIM WU MOAKIoYanoch
HeyNONHOMOYEHHbLIMU NINL @MU, UMW eCIW YA ANEH, Hepa3bopyrB UN 3MEHEH CEPUIHBIA HOMEp U3aenusi.

Ha nsgenusi, akcnnyaTnpoBaBLUMECS C HeYCTPaHEHHBIMM HeoCTaTKaMuy UK MPOXOAMBLUME TEXHUYECKOe 06CnyKMBaHne
B KOMMaHMSIX, HE ABMNSOLWLMUXCS HALLMMU YNONTHOMOYEHHBIMU CEPBUCHBIMU KOMMAHUSIMU.

Ha HEencrnpaBHOCTN, KOTOPble Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNpounsBoauTend npuinHamun, TakMMuU Kak: nepenagbl
HanpsaXeHna NnntTaHna, ABneHna npupoabl U CTUXMIHbIE 6eacTBuS, noXxap, AoMallHne U auKne XXMBOTHbIEe, HaCeKOMble U
T.N.

Ha cTeknsiHHble 1 kepamMmnyeckre NOBEPXHOCTU, a Takke BHELUHWE 3reMeHTbl 13 NiacTMace B cryyae, ecnu AedekTt
HacTynus no BUHe Nonb3oBaTens, Nocre nognucaHns notTpebutenemM akra NpUEMKU-caaun.

Ha uapanuHbl, TpeLuHbl U aHaNorMyYHble MexaHUYecke BHELLHME NOBPEXAEHUS, BOSHUKLLME B NMpoLiecce aKchnyaTauum.
Ha Takve noBpexaeHus Aetanen, BEPOSTHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BhilLe 0ObIYHOW MO XapakTepy X aKchnyaTauum
UMK KOTOpble NPOM3OLLNN B pe3ynbTate eCTECTBEHHOIO M3HOCA, (BKIOYas pacxofHble MaTepuarsl) TakmMx Kak: rnammbi,
pUNLTPLI U T. N., NepeMeLLaeMble Bpy4YHYH NracTMaccoBble AeTanu.

Ha Takve Buabl paboT Kak perynupoBka, YMCTKa M MPOuMiA yxon 3a W3ZenveMm, OroBOpeHHbIi B WHCTpykumm no
aKcnnyartauuu.

. A Takke no OpyruMm npmynMHam, BO3HUKLLKMM NO BUHE NoKynaTtenda U He BbI3BaHHbIMM 3aBOAOM-U3roTOBUTENEM — MOTYT

YCTPaHATLCA UCKIMIOYUTENBHO 3a CHET NoKynaTens.

He3asemneHHoe OGOpYAOBaHVIe ABJrisieTcA noTeHUunasribHO onacCHbIM.
ﬂpowsao,qmenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a ymep6 340pPOBbIO U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnwAeHneM HOPM YCTaHOBKM WMIIM UCNONb30BaHMEM HEUCNpaBHOro
ob6opynoBaHus




UA

FAPAHTIAHI YMOBMU

1.

2,

9.

lapaHTia Ha cnpaBHy poOOTY MPUCTPOIO € AiNCHOK Ha nepiog 12 micAuiB 3 gHSA npuabaHHs npunagy (nigTBepaxeHa
BiAOUTKOM NevaTKM NyHKTY po3apibHOT TopriBni Ti nignMcom npogasus).

dipma-BnpobHMK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUIA PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTiiHUIA nepio 3aBOACLKOrO AedeKTy
(HeBigNOBIgHA KOHCTPYKLiSi, MOHTaX, AedEKTHI MaTepianu Ta BUKOHaHHS).

Ll rapaHTis po3noBClogKy€ETLCA NyLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO0, CIMEHO Ta
NoOyTOBOI METOH0. Y iHLLIOMY BUMAAKY rapaHTisi HE PO3MOBCIOOKYETLCS.

[apaHTiNHWIA PEMOHT BMKOHYETHCSI GE3KOLLTOBHO (B TOMY YMCHi BapTiCTb poOOT, MaTepianiB Ta, 3a HeobxigHocCTi Ta 3
ypaxyBaHHSAM [il04Oro 3aKkOHOL4aBCTBA, NEPEBE3EHHST) YNOBHOBAXXEHOK CEPBICHOK KOMMaHIe Ha A0OMY Yy KOpUCTyBaya
abo y MalcTepHi, 3a po3CyA0M CEPBICHOT KOMMaHiT.

Byob-ski npeTeHsii Woao SKocTi BUPOOY po3msagalTbCs NMLE Nicnsi NepeBipkM AKOCTi BMPOOY YMOBHOBAaXXEHOH
CEpPBICHO KOMMaHieto Ta 3a HEOOXiAHOCTI BUAAYi OCTAaHHBLOLO BifMOBILHONO BUCHOBKY.

O6MmiH BUpOOY Ha BiNbHUI Big AedeKTiB MPOTArOM rapaHTiNHOIo Nepioay 34iNCHIETLCS NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SIKLLO Ha
niacTaBi BUCHOBKY €KCnepTa HEMOXMBO 34INCHUTM PEMOHT abo sKLWO nicnst 3-X PeMOHTIB npunag 3anuaeTbes
HecnpaBHUM.

Y pasi HeBMMNpaBAaHOMO BUMKOPUCTAHHS MOCIYr CepBiCHOrO 0OCNyroByBaHHs ipMa Ma€ NMpaBoO BMMaratu 3a HagaHi
nocnyrv BiALWKOAyBaHHSA BUTPAT (TPAHCMOPTHI BUTpaTu, BUTpadeHun Ha poboTy Yac). MNepuu Hix Bu 3BepTaeTecs B LEHTP
cepBicHOro 06cnyroByBaHHS MM pekoMeHayemMo Bam nepeBipnTH, 4m NoB's3aHnin AedekT 3 MOMUIIKOK B 0BCNyroByBaHHI
BMpoOy abo 3 Noro PyHKLISAMU.

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHS MPUAMAETBCA TOBap 3a HAsiBHOCTI  eKcnnyaTauiiHUX JOKYMEHTIB, Nnom6 BupobHuka
abo BMKOHaBLA Ha TOBapi, SKLLO Lie nepenbadeHo ekcnnyarauiiHum 4OKYMEHTOM, BiICYTHOCTI NOLUKOAXEHb TOBapY, AKi
MO BUKIMKATW HECMPABHICTb, 32 YMOBW AOTPMMaHHS BUMOT eKCrryaTauiHoro AoKyMeHTa LWoao npaBun 36epiraHHs,
BBEIEHHS B eKCrlyaTauilo Ta BUKOPUCTaHHS ToBapy 3a Npu3HadveHHAM. Y pasi BUxoay ToBapy 3 nagy 3 BUHW CrioxuBada
(HeBMKOHaAHHS MNpaBWN ekcnnyaTauii), BiACYTHOCTI nepeabayeHux ekcnpyatauiiHUMU AOKYMEHTamu nnomo,
rapaHTiiHOro TaroHa CNoXuBady BTpavae NpaBo Ha rapaHTinHe 06CyroByBaHHS.

OOMiH Npunaay Ha cnpaBHWiA 3aiicHioe nuwe OOMIH Npunagy Ha cnpaBHUIA BUPOONSiE TiNbKW opraHisauiq, Wwo npogana
ToBap.

10. BignosiganbHicTb3a L€t rapaHTietd 0OMeXYeTbCS, KO iHLIE HEe BU3HAYEeHEe 3aKOHOM, BKa3aHUMU B LibOMY JOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOAXYETbCA:

1.

Ha Bupobu, BioMOBUM Ta HECMPABHOCTI SIKMX BUKIMKaHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOOXEHHSAMW, HEBIPHMM BCTAHOBMEHHSAM,
Hea6anMm NoBOAXeHHAM abo noraHMm AOrMSAA0M, NIAKIIOYEHHAM A0 HenpaBuIbHOT HANPYrn XMBMAEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe PEKOMEHOOBaHMX YMCTSYMX abo MUUMX 3acobiB, HeQOTPUMaHHSM LOAaHOI IHCTPYKLii 3 ekcnnyatauii abo
HeBMOBHOBaXXeHMMM ocobamu ByB 3AiINCHEHNI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTMBHI 3MiHM 40 MO0 KOHCTPYKLUIT Ym
NigKNIOYEHHS HEBMOBHOBaXEHMMM ocobamy a TakoX SKWo 6yB BuOaneHun cepiiiuin Homep BUpoOBy, abo cepinHui
Homep BMPOBY He po3BiprnnMBUN UM 3MIHEHUNA.

Ha BmpoOu, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHUMM Hegonikamu abo Npoxoamnm TeXHiYHe 06CNyroByBaHHA y KOMMaHisix,
LLIO HE € HaLLWUMW YNOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMM KOMMaHIAMW.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNNKaHI NpU4MHamMu, L0 He 3anexartb Big BMPODBHWKa, Taki SK: nepenagm Hanpyr XUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI NnXa, pe3ynbTaT AisnbHOCTi JOMaLUHIX abo AUKUX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsHi Ta kepamiyHi NOBepxHi, a TaKOX 30BHILLHI enemMeHTM 3 nnactMac B pasi AKWO AedeKT BUMHUK 3 BMHU
KopucTyBaya, nicns nignucaHHA HUM akTy NpUMomy-3aavi.

Ha nogpsanuHu, TpilLmMHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOAXEHHS, LLLO BUHUKITM B MPOLECi ekcnnyaTau;i.

Ha Taki nowwkomXeHHs aeTanemn, MMOBIPHICTb AKX 3HAYHO BYMLLA 3a 3BUYaliHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyaTauii abo ki
BVHUWKNW B pe3ynbTaTi NPUpogHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTpaTHI MaTtepianu), Takmx SK: namnu, pinstpu Ta T.n., a Takox
nnacTMacosi getarni, Wo NepeMilyoTbCs BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT K peryrntoBaHHs, Y4CTKa Ta iHLLWK Aornsg 3a BMpobom, Lo OroBopeHuin B IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii.

. A TakoX 3 iHLUMX NPUYMH, L0 BUHUKIM 3 BUHW MOKYMUS, a8 HE BUPOOHMKA — Taki NPUYMHU MatoTb ByTK YCYHEHi nulie 3a

paxyHOK MoKy nus.

He3a3emneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiNHO HEOGE3NeYHUM.
Bupo6HuMK He Hece BiaNOBIAANbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 3A0POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SAKLLO

BOHM CNpPUYMHEHi HeAOTPUMAHHAM HOPM YCTAaHOBKOO BUKOPUCTAHHAM HeCcnpaBHOro
obnagHaHHA.




VERKAUFSVERMERK: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT OTMETKAO NMPOOAXE::
BIAMITKA WOAOO NMPOOAXY
PRODUKT:: PRODUCT :: PRODUIT :U3AENUE:: BUPIb

Elektroherd ¢ Electric cooker « Cuisiniere électrique |:| Kihl- Gefriergerat » Fridge/ Freezer « Réfrigérateur/
OnekTpuyeckas nnuTa * EnektpuyHa nnuta Congélateur » XonoamnbHWK * XonogunbH1K

Gasherd « Gas cooker * Cuisiniére a gaz I:I Waschmaschine « Washing machine « Machine a I:I
[asoBasa nnuTa * Ma3oBa nnuTa laver « CTupanbHas MawmHa ¢ lNMpanbHa MaluvHa
Einbaukochfeld * Built-in hob « Table de cuisson |:| Geschirrspller « Dishwasher * Lave-vaisselle |:|
BcTtpanBaemas noBepxHOCTb * BOyaoBaHa noBepxHs MocyoomoeyvHast malumHa © MNMocyaoMuinHa MalumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven * Four encastrable [] Abzugshaube « Cooker hood « Hotte []
BcTpanBaembii oyxoBon wwkad * BOyaoBaHa gyxoBka KyXOHHBIN BO3ayXoouncTuTenb * KyXOHHUI o4vmLLyBay NOBITPS

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde D Kaffeemaschine ¢ Coffee machine ¢« Machine a café D
MwukpoBorHoBas neyb * MikpoxBunboBsa niy KohemalumHa  KaBomalumHa

Modell » Model » Modéle ® MOAENb ® MOLEIIb. ..........ccoiiiiiieiee ettt sttt sttt ettt e
Seriennummer ¢ Serial number * Numéro de série » 3aBoackon Ne » 3aBoACbKUM NO ................ccooveiriiiiiiciiie,
Verkdufer ¢« Dealer « Marchand « HazBaHMe MarasmHa * Ha3Ba MarasmHy ................ccccooceeirieniinienieienieieeeeeeee e
Telefon « Phone * Téléphone * TeNe®OH ® TEINEMIOH. ...........cocioiiiiiiiiiiieeeeee ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase - Date d'achat * [lata npogaxu * lata MPOJANKY ...........ccceeveveeeeeeereereeneereeneennas

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIAOMOCTI LWLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BOTAHOBIIEHO ..ottt e et e et e e et e e et e ettt e s eateeesaeeesaaeeeseaaeessteeesaeeeseaaeessseeean

Kéaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (bamunus, ums, ot4ectso) * BRaCHUK (Npi3BULLE, IM'S, MO-GATBKOBI) .......cveierierirrierieiesieieieieeesseeseseeseeseeseeseeseesenns

Anschrift, Telefon < Address, phone * Adresse, téléphone
ALpec, TENMEMOH ® ALPECA, TEITEMIOH ...........cviiiiiiiieiieieetieteete ettt ettt et et easeteeseeteeteeteeseeteeseesessesse s essessessessessessesseseeseaseeseas

Unterschrift des Kaufers <« Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanucb BNagenbLia ® TTIAMMC BITACHMKA ..............ccooouiiiiiiieiieie ettt ettt ettt et te et e e teeteeaeeaeese e teeasesseeesesseessesseessenseans

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunus, ums, otyectso) * MancTep (MPIi3BULLE, IM'A, MO-BATBKOBI) ........cieieeerieriererrerietesiesieseessesseseeseeseeseeseesessessennes

Installateur ¢ Installer « Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE ...........ocuooviiitietitietietieteeteetessessestessesseseeseessessesseseeseeseeseesessessesessessessessessessessesseseens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature - Signature de l'installateur
Moanuch MacTePa ® THIAMUC MAMCTPA..........c.coooiiieeeeeeeeeeee ettt ettt ettt ae e eteeteeae et e et e eae et e s et e s enseaseseeseeseens

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepriift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant I'apparence générale et I'installation de I'appareil.

WN3genve npogaHo B 3aBOACKON yakoBKe Ui MPOBEPEHO B MOEM NpUCYTCTBUM, MIHCTPYKUMS Mo aKkcnyaTaumm nonyyeHa. C
npaeuiamy aKCnsyataumm o3HakomIeH. MpeTeHsuii Mo BHELWHEMY BUAY U KOMMNEKTHOCTM He nMmeto. MoaTeepxaato, Yto
npuoGpen MMEHHO TO M3fenue, KOTOPOe MHE HYXHO W KOTopoe A MMen HamepeHue npuobpectu, mcxoga u3s
npenocTaBsieMoro NpoaaBLOM acCOPTUMEHTa.

Bupi® npogaHo B 3aBoACHKiN ynakoBLi abo nmepeBipeHO B MOI NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyartauii o3HanomneHun. NpeTeHsin No 30BHILWHLOMY BUIMSAY | KOMMMEKTHOCTI He mMato. [iaTBepaxyto, Wo
npuabas came Ton BUPIO, SAKMIA MeHI NOTPIOHO i ke 1 MaB HaMip npuadaTn, BUXOA4a4YM 3 HaAaHOro NPpoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kdufers - Purchaser's signature » Signature de I'acheteur
Moanuch NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYIILISL............ccooiiiiiiiiiiititiiet ettt ettt ettt eteeteebeeteebesbe b e b e b e s essessesseseesseseeseeseeseeseesenses



) Nr. entspricht der Nummer des Geréats, siehe auf der Riickseite dieser Bedienungsanleitun
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Méngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstandige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Geréts wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen tiber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Gerate zustiandig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

—~
Q
~—

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance of the product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event ofthe product components incomplete/  missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour l'achat d'appareils électroménagers d'excellente qualité!

S'il vous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement l'apparence du produit, toutes les allégations concernant 'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de l'achat. Conservez le certificat de garantie et le regu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
separée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




ANQ. COOTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3a4Hel CTpaHuLe OBNOXKN HACTOALLEN NHCTRYKLIMK)
aHHble rapaHTUnHble 06a3aTenbCTBa HE OrpaHMYMBalOT onpedeneHHble 3aKkOHOM npasa noTpeduTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 661moeoli mexHUKU omsiu4yHo20 Kkayecmeal

lMoxanylicma 03HaKOMbMmeChb C HacMoSIWUM 2apaHmulHbIM ceudemernibcmeom U rnpocsedume, 4mobbl OHO 6bifo
rpasusibHO 3arofiHeHo U UMesio wmamn mMaz2asuHa. [pu omcymemeuu wmamna u dambl npodaxu a2apaHmuliHbil CPOK
ucyucnsiemcsi ¢ MOMeHma uszomoesieHus usdenus. TuwamernbHo nposepbme sHewHUU 8ud usdenus, 8ce npemeH3uu rno
sHewHeMy 8udy npedbsiensiime npodasuy npu npuHsmuu moeapa. CoxpaHsiime eapaHmMuliHbil mManoH U 4YeK Ha
npodaHHoe usdenue. 1o eonpocam HENONHO20 KOMMeKkma u3denusi U e2o 3aMeHbl obpawjalmecb 8 Mmopzao8yto
opaaHusayuro.

Onsa YCTaHOBKU, NOAKINK4YeHUA U no BCeMm Bornpocam, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCﬂy)KVIBaHMeM,
06paLL|,aTbC$I TONMbKO B aBTOpuU3NpoBaHHbIe CepBUCHbLIE LEHTpPbI. ﬂonpo6Haﬂ VIHd.)OpMaLWIﬂ 06
YNOJIHOMOYEeHHbIX Ha OGCny)KVIBaHVIe U PEMOHT CePBUCHbLIX LeHTpPaX npunaraeTcd otaeJibHbIM CMTUCKOM.

Mbi coxpaHsaeM 3a cobol rnpaeo 6HOCUMb U3MEHeHUA 8 KOHCMPYKUUK unu mexHOos/Io2UK U320moesieHUs.
Takoeble UsMeHeHUs He e/leKym obsizameribCcme ro U3MeHEeHUo urnu ynydweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usodenuti

(Ne Bignosigae HOMep anapata, AVB. Ha 3aHil CTOPIHL 0oBKnaguHKN Liel IHCTPYKLT)
Lli rapaHTinHi 3060B's13aHHA HE 0OMEXYHOTb BM3HAYeHi 3aKOHOM MpaBa CroXuBadiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsiMm nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

Bydb-nacka, o3Haliommecs 3 YuM 2apaHmitiHUM ceidoymeom ma ripocmexme, wob 80HO 6yr1o npasuibHO 3arMnosHeHe ma
Mmarso wmamrn Ma2a3uHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma 0amu rpodaxy, eapaHmiliHUl mepMiH eU3Ha4aembCsi 3 MOMeHmMy
gu2omoerieHHs1 8Upoby. PemernbHO rnepesipme 308HIWHIl euanisid supoby — yci npemeHsii ujodo 308HIUHBbO20 8U2/1s10y
sucrosnoltime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime eapaHmitiHUl masaoH ma Yek Ha rpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIeKMYy eupoby ma (io2o 3amiHu 3eepmatimecsi 00 mopeaieeribHoi opaaHisauil.

Ons BCTaHOBMEHHA Ta NIAKIIOYEHHA, a TaKOX MO BCiM iHLWUM MUTAHHAM, MOB’SI3aHMM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHAIM, HeoOGXigHO 3BepTaTUCA TiNbKM B aBTOPU3OBaHi cepBiCHi UeHTpu. [eTanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHsl Ta PEMOHT CEpBICHUX LEHTPIiB AO0AAETbCS
OKpPEMUM CMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a coborw npaeo Ha 8HeCeHHSA 3MiH 00 KOHcmpykuii abo mexHonoezii eupobHuymsa.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s13aHb U000 3MiHU abo MoKpauleHHs supobie, 8U20MOBIIEHUX PaHiule.
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EG-Konformitatserklarung / EG Declaration of Conformity

Hersteller / Manufacturer: OLAN-Haushaltsgerate e.K.
Adresse / Address: Eichborndamm 277

13437 Berlin

Germany

Hiermit wird bestatigt, dass alle El. Backéfen
This is to confirm that all electro ovens

Marke / Brand: vgﬂlﬁ?f
Typ/ Type: EH 67...*

= Laufnummer des Modelles / model number
= Farbe / colour

den Vorschriften der Européischen Richtlinien entsprechen.
comply with the requlations of the European Directives.

Die Ubereinstimmung des bezeichneten Produktes mit:
The conformity of the designated product with:

den Vorschriften der Européischen Richtlinien 2014/35/EU: LVD (Low Voltage
Directive) und CE 2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

the requlations of the European Directives 2014/35/EU: LVD (Low Voltage Directive)
and CE2014/30/EU: EMC (Electromagnetic Compatibility);

der Verordnung (EU) Nr. 65/2014 der Kommission vom 1. Oktober 2013 zur
Ergénzung der Richtlinie 2010/30/EU des Européischen Parlaments und des Rates
im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von Haushaltsbackéfen und
Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 65/2014 of 1. October 2013 supplementing Directive
2010/30/EU of the European Parliament and of the Council with regard to the energy
labelling of domestic ovens and range hoods;

der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission vom 14. Januar 2014 zur
Durchfihrung der Richtlinie 2009/125/EG des Européischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf dieFestlegung von Anforderungen an die umweltgerechte
Gestaltung von Haushaltsbackéfen, Kochmulden und Dunstabzugshauben;

Commission Regulation (EU) No 66/2014 of 14. January 2014 implementing Directive
2009/125/EC of the European Parliament and of the Council with regard to
ecodesign requirements for domestic ovens, hobs and range hoods;



wird durch die vollstdndige Einhaltung folgender harmonisierter Européischen Normen
nachgewiesen:

is demonstrated by full compliance with the following European standards:

EN 60335-2-6:2015+A1:2020+A11:2020

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+
A2:2019+A15:2021

EN 62233:2008

EN 55014-1:2021

EN 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021
EN 61000-3-3:2013+A1:2019

Berlin, 20.06.2022

A. Stieben
Abteilungsleiter/ Department Manager






Die Herstellerfirma tbernimmt keinerlei Verantwortung fiir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

®rpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 38 BO3MOXHbIE OLLUMOKM 1 ONeYaTkn 1 coxpaHseT 3a coboi npaso 6e3 npeaBapuTEnbLHOro
YyBEAOMIIEHVS BHOCUTb B AU3alH M YCTPOMNCTBO HEOOXOAUMBIE M3MEHEHWS, He OKasbiBaloLMe HeraTMBHOIO BIIUSIHUS Ha KayecTBa v
cBoWvicTBa TOBapa.

dipma — BUpOOHUK He Hece BiANOBIAanbHOCTI 3a MOXMBI NOMUIKK | 36epirae 3a cob6oto NpaBo 6e3 nonepeaHbOro NOBIAOMMIEHHSA BHOCUTH
B AM3aWH 1 Npurnag HeoOXiaHi 3MiHW, SiKi He HaAalTb HEraTMBHOIO BNJIMBY Ha SIKICTb Ta BACTUBOCTI TOBapy
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